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標津町地域 HACCP推進委員会
秋サヶ部会 確認表決裁

秋サヶ確認表 平成 18年 8月 29日 ～

平成 18年 11月力 日分

秋サヶ部会長

愁サケ部会事務局長



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日:平成ノ 月♪θ日 (せ
‐
時/θ 分～ご

〈健康チェック表)

4花 田武美
5花 田幸江

確認者:)羊 子
(ζ :3″

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者
:テ乖テ

r t, jtt・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:キ

`
((:2tt)。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか 生 三 正 三 IIIヌ

確認者:デ乖

`
(4,1#

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ζ る ) バ
鮮度タンク内海水温 tI_1 H S,.i c
秋サケ腹部内温度 lo tf t 1,/ T

確認者特記欄 :

(ノa) 責任者確認欄:友 な (ノ1/2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

参年 //月 H-)6r.t- ≦」i4生笙生不気:くもク

〈健康チェック表〉

マ
ヴ

＞

済

ン
喘
け

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者:デ 千子
r {-, -}ct・計量器の清潔度

〇
〇

〇

９

９
ｏ
０

・鮮度保持タンクの清潔度
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ナ争

`( 4: ro)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

(`:ぐ )ぁ
鮮度タンク内海水温 (`:ζ⇒
秋サケ腹部内温度

墜 :■)ζ
.

得
⇔

、
Ｔ
／
　
・・

時
に

確認者特記欄 :

(′″グ 責任者確認欄: 千λ /6′、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日理
'年

 ′/月 /( (ζ壁ノクか～∠時

(健康チェック表)

作業者名

フ染田正 聾 田キ ミ ( Ξ狂田洋子 4

6 7 8
9 10

12

確認者:デ
ー
子」_

(ご :の
)

・計量器の清潔度

０

０

０

０
０

０

０

確認者 :/~

(∠ :´♪)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されてぃるか 確認者→子
( f : FE,)

・計量器は清掃されてぃるか
H:一

":い′日丁7Cイじιいるか ― ― ________→
o

:[][[』ζ][][:「:||:ぶ
        :3

か ____→
っ

確認者:ツ事5
(∠ :〕《→

(選別・計量後の温度の測定)

望 す っ
鮮度タンク内海水温 (/:メ● P,ζ ¬
秋サヶ腹部内温度 (6,irl _3,C c

,'/4 tr, 許雄論 :・喪 ち (1を )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

/0日 r'.f e / o6r-

(健康チェック表)

確認者)孝 5
(夕 ひ )

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)

・計量器の清潔度

確認者:ヴ拳
`(j*,tt>I

・鮮度保持タンクの清潔度・
ギ丁卜は清潔に用意されてぃるか

・海本の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

確認者:,手

`に 鰺 _

・
ャ度堡持タンクは清掃されてぃるか
:違[凩名ξ

'Ittit  S
確認者 :→

/

`乙

:μう)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 ( 4 ,col c,s c
秋サヶ腹部内温度 (6'fo) nA c

-_ 

L,t\J

確認者特記欄 :

(/矢 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 葬 甲 (/)
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実施日 :平成 ～6時′沙分)天気:

(健康チェック表)

確認者イ Л

(集 :/局
¢菊地靖彦

〈船内衛生状態確認表〉

チエツク内容

。甲板は

°キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

EE F,tfzae
。水揚げ時の水は十分か

釘
´

確認者 :

リ

漁場の海水温度 漁 獲 前
Ч3f)

10   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
⊆ 2ζ )

℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ fb)

0  ℃

確認者: /卜 17

(ζ :′o

確認者特記欄 : 責任者確認欄:ゴ ィ   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

要望   (ノ〃ノ
)

選別場での確認表

●

実施日 :玉
盛ノ

′
21年 //月  // 日 (、ま時 pへ ～ 6時うθ分)天気 :ぐレ グ 気温 :    θ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:)テ 3
(、ζ :ヌp)

作業者名

Dem r( Dem+: η 田洋子 421L目斗f武「夢≡
5才とJ王卜尋ζ71 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:す季5

< f ,)o t
。選 別 台 の
。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 〉
〇

シー トは清潔に用意されているか の

〇

〇

〇

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 臨者:ガJ
t d :ga)・計量器は清掃されているか            χ?

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0

.梃翼鷹li茎重墨名[ЯTi詈 ||る

か
        :ろ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ザ準チ
(乙 ■,沙 )

氷の状態 (乙 :SO)  0
鮮度タンク内海水温 ( 6,)d z,9c
秋サケ腹部内温度 (ζ :゛θ) 0「 ど℃

確認者特記欄:〕年5    ( 2↑ )

7」 じ

責任者確認欄 :

|″

1)

ヤJ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ゴ
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実施旧 :玉盛 /グ年 ノ/ 月/θ 日 (、ま蒔3θ分～ ζ時ケケ令)

〈健康チェック表)

確認者 :

(C:次ぃ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者や
(ど :ィ檸・計量器の清潔度

ｏ

Ｏ

ｏ
ら

０

０
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ζ :Fg)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか ______二 >0
・作業場は整理整頓されているか ―_______す

り

確認者 :

(`:ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:炸)) θ

鮮度タンク内海水温 (ζ :後)) 夕 /℃
秋サケ腹部内温度 (〈 :/′ )  ′: バ ℃

(%θ ) 計 者確認牌
   巧



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 Y1 E /o E ( 時イ務～ノ時p券)メ気:犠
〈健康チェック表〉

QmE.f: a 確認者:イ襲ヨ
(チ :/0

〈船内衛生状態確認表〉

チェレク内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:/島7
(8:/')

・水揚げ時の水は十分か        >θ
7:だ

′
2回目

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

Tiγ

確認者特言己欄:  /ジヨ
許 雄 謝 :な   (/)
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員
会要 翼

1///89

:+Fr / 3+ る時θ外 )

〈健康チェック表〉

確認者:)子 メ
(ξ :/ζ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 フ

r t=ffi・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
Ｏ
θ

ρ

σ

θ

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕f多
( 6,oct)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

準認者:'孝

r 1 :0())

〈選別・計量後の温度の測定)

( (:5ta;1 a
鮮度タンク内海水温

望 ′′) 夕、
多 ℃

秋サケ腹部内温度 r d,aol

確認者特記欄 : r//zgt



書式作成日 :平成12年 7月 1日

/E+ // n E ( uf e.zda- く0グ /S℃時θ′分)

〈健康チェック表)

確認者:,手チ
t L: oot

(選別場衛生状態確認表〉
チエツク内容 (選別前)

・計量器の清潔度
Ｏ
θ

９
０

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

濡
切

者
　
乙

臨
　
＜

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

海
の

者

　

´

臨
　
＜

確認者:〉字チ́
r { ,sol

(選別・計量後の温度の測定)

t4:dc)
鮮度タンク内海水温 (`:ψ)る t`℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :改)) ∂′` 

℃

確認者特記欄 : (1%) 責任者確認欄:      (/久
)
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書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 : 時ゝt⊆分～′時DO分
)

〈健康チェック表)

I高 桑晴彦 巧ヒ田彦藉

確認者:/窪
司

(3 :lゝ
｀

)

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者:′魯フ
(ぎ :ノ 」「⊃°キヤビンの中は

'船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は EE J :/f-z1e
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :「

//イ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:り

ア  
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

帰港時
×

帰港時 ヘ

帰港時
(先し)

小
℃

確認者:′、司

(/:∂J)

確認者特言己欄:  `っ♂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA9CP類《具 (///7)

選別場での確認表
/3年 日 (、

“

時/′ 分～ Z時 )2詢 天気 :″√ね 、ジ ℃

●

作業者名

Dg€m pc B柴 田キミ⊃ 田洋子 ( ⊃ 田武美
j姥 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:)単 5
(← め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:/子6
t f : issl

。選 別 台 ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′
ρ
θ
θ
．

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は C ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ク

8
確認者:ぅギ争g
(∠ :夕 ∂。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`:2υ )  の

鮮度タンク内海水温 ( ( :>o) .J.Sc
秋サケ腹部内温度 (ζ :々,) s、 こ℃

て
υ斉

”

確認者

(ど

,' !. 1,確認者特記欄 :

″
″じ /7~レ

責任者確認欄 : rll,16 l



HACCP委員会花 田   (/)

書式作成日:平成 12年 7月 1日

分～ζ時多分)天気:

〈健康チェック表〉

CL田信也

確認者:イ≦到
(ζ :メo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:f■

( + , t t-)。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [扁

T萱
∃

・水揚げ時の水は十分か

:イ三確認者 ( も :。。  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 |ヽ千1夕 [

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(崚 80)

/1  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
6芦

 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:ィ害司

(ご  3∂ )

確認者特記欄:  /,1 許樅那:イ )λ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACcP委 員会

要 異     (/ク ω

選別場での確認表
実施日 :平成 ノゞ 年 // 月 そん  日 (ζ 時o∂ 分

〈健康チェック表〉

作業者名

フ染田正 互染田キミ
`

動 田洋子( 筑 田武美

Ξ柁田幸江 6 7 8

9 10 12

確認者弁争チ
( 't-, ot))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 逮ヽメ
(ζ :ひθ)

・鮮度保持タンクの清潔度

θ
Ｏ

ρ
Ｏ
しｏ
）ρ
ρ

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
の
ρ
の
の

確認者 :〕
卑

(ご :′ o・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

確認者

(g

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (l :)o) o
鮮度タンク内海水温 ( 6:s6) t4 c
秋サケ腹部内温度 (∠ :ぅ )́ 夕、/ ℃

確認者特言己欄 :

(ノ ;,1り() 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

(健康チェレク表)

σ豊田信也

確認者:イL7

(タ ダ )

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は
。船倉の周 りは
。船倉の中は

・水の投入は

ρ

θ

θ

ρ
〕

θ

確認者:各a-7

(*:/夕 )

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

:|liう

)」

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :T)

|   
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

帰港時
0

帰港時
θ

帰港時
(も の

)

__眸    ℃

確認者イ襲釘

(ζ :あ
)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 宅シZ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP桑
導 異  ご

//2)

川

―

―

―

―

―

可

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

時 ⇒ へ )

〈健康チェック表〉

作業者名

c柴 田正 多染田キミΩ 田洋子
`

フ 田武美

り 田幸江 6 7 8

9 10
12

確認者:→革δ

(ζ :」r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

θ
C′

C)
6.
C'

ζ:

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:デイぢ
(ζ :2υ。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか          χっ

確認者:,イ チ
(ど :ュタ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

(/, :4) O
( 6 :4.,) /,J c

秋サケ腹部内温度 (ど :ィフ)ご 、こ℃

確認者特言己欄 : rl lz:)
(ノ筏)



書式作成日:平成12年 7月 1日

〆ノ
ヴ

―
―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

■

■

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

実施日 :平成 tr) E r?w4-

〈健康チェック表)

Q田 信也

確認著ィ2司

(チ :ぅ

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

確認者:イ
=訊

(9:′ r)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5 5′ )

//   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6 :5θ )

`    

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者ィL″
(6 :ノ ゞ )

確認者特言己欄:    イレてヽ      ( 
・
/ ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

月3 n+ l9t'l __つ 了
実施日 :平成 19年

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者 伺

(3:ls

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 相

(3:19)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

3EE . 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >θ

確認者:/疑7 (7:約
漁場の海水温度 漁 獲 前

２

リ
:)')

、、q 
℃

|

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :;Ь
l)

1      
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ´

船倉内の秋サケの状態 帰港時
○

船倉 内の海水温度 帰港時 にな
＼/ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者ク各コ

(rヽ :/す
)

確認者特言己欄 : 静離論:イ染久



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
花 田HACCP委 員

錨 美   (/冬 ノ

δ年/∂ 月゙

―
～ 先 /δ翁頑 :ソ

―

―

―

１

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

月

〈健康チェック表〉

作業者名

1柴 田 正 2柴 田 キ ミ 3花 田洋子 4花 田武美
5花 田幸江 6 7 8

9 10
12

確認者:デイ5

(//‐ :/せ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:,手 子
( ?'i(t・計量器の清潔度

Ｏ
θ
０
０
０
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

濤
“

者
　
／ｆ

臨
　
＜

〈選別・計量後の温度の測定〉

(;:cc) c)
鮮度タンク内海水温

1← :ο )́ 2(℃
秋サケ腹部内温度 ll' c,1;) /, /' c

ノ
■
「

ハ

ノ
　
‥

者認
　
＜

確

確認者特記欄:ずrろ   〆聰′) 責任者確認欄 : (2ノ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
要 異     (r淘

選別場での確認表
実施日:平成 /∂ 年 で 月彰 日 (“ 時/θ 分～ 夕時ガ 斜 天気 :口 毛八 気温: ∵/ ℃

〈健康チェツク表〉

作業者名

っ柴 田 正 ⊂柴田キミ の 田洋子 、2田 武美
t花 田幸江 6 7 8

9 10 12

確認者:ず耳5
(“ :/θ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:すシス
(′ :●

)

・計量器の清潔度

〇

〇

つ

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

●

θ
θ
ｏ
力

確認者:テ芋」
<f,7at

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:サア子
(ζ :セ

)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( /-, zat o
鮮度タンク内海水温 (夕 :7,)′ ク ℃

秋サケ腹部内温度 ( f, 1) af "c

確認者特記欄 :う
斉 チ    〆 zF)



HACCP委員会花 田   (/)

″
か

ψ
♂

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 時』b分～J時 ′́分)天気:

確認者:イ¬厨

(3:⊇。
)

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:/毛ァ
(g ど。

)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

)rEE;l *D zae :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:そ死7  (`言 :υ。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
%:竹 )

12、 ラ   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ ・

90)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(り
、℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



HACCP琴員会
晉:異    c/為

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

＝

１

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

:+Fr/8+fC

〈健康チェック表〉

確認者:)イ 6

(/:")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:労5
(″ :,o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか つでの）つ

∩）

確認者:う
/

有け

((可 /《ず。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ブ7手
r *,W)

(選別・計量後の温度の測定〉

.tI E :t/f,)) O
鮮度タンク内海水温

lξ
:ダ )́ 夕 6℃

秋サケ腹部内温度 (g:/e) 32 c

確認者特記裾諄 う 多 み (1の2



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

〈健康チェック表〉

確認者:夕が可
(夕 曇め)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者′で珪河

(Pス o)

キヤビン
  [船 賣∃

EE 3 )a 2@tr
・水揚げ時の水は十分か

r認者石建受司 (ζ‐め
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ソ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

千め

ヽ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(多19

R   ℃

確認者イダ訂
(ケ :0)

確認者特言己欄 : 静樅調: %夭



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
要 異    1/2

選劃場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 /8年 /θ月 ク ラ日 (ゼ 時゛θ分～ ξ時%鈴 )天気 :1磁  気温 :  ― % ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

↑柴 田 正 鰤 田 キ ミ 3&ni++(
`花

田武美
動 田幸江 6 7 8

9 10 12

確認者:)羊 5
(こ :、 ∂゙)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ナ準

‐

(ダ :ヾ∂・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

フ
↓
〉
＞

■
．／

セ

詰
　
聰

確

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (も :にδ) ρ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ζ :′′) ′、■ ℃

フヽ
．″
　
α

者

‘

認

　

＜

確

0)

確認者特記欄 :キ
早 5    (′ 啄 , (9ブ責任者確認欄: ちそ ス乙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

実施日:平成 1ン 年 時20分～ 時準0分)天気 :

帰港までの確認表

確認者/11
(ク :ノD

〈健康チェラク表)

作業者名

oza g La,l 〉柴田雅昭 先 田裕 次 鶏 地靖彦

ブ石丸勝朗の豊田信也 色≫田左唐
場υ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:イニ詞

(ど  :メ′ )

キヤビン
  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:/報  (夕 の )

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら 竹0)

|ル 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%い )

 ヽ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
○

船倉 内の海水温度 帰港時
(S:弓

ノ       ℃

確認者フ仁秀

( ∫
~:″υ)

責任者確認欄: 贅ろメセ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCF委員会
要 具    (啄 ご

―
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■

/J年 分～く←時

〈健康チェック表)

作業者名

/本 田正 c柴 田キミ 夢 田洋子 η私田武美
乖 田幸江 6 7 8

9 10 12

確認者:デイ」
(μ :゛′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ず幸子
(ク :Qり

・計量器の清潔度

の
θ
０

９
ク

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:今年5
(■ :ク 6・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:十孝

`1{ :fa)
氷の状態 (夕:夕)3
鮮度タンク内海水温 ((← :/θ) 裁ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (G:〃 )と  ℃

確認者特記欄 : リ (ノ&)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

実施日 :平成 E (3 Coa- 分)天気(焉
tr

確認者 :御

(ダ 2o)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 目回ノ

θ
の

θ
ο
¨
〆

キヤビン
  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定)

確認者:4黙    (← :← )

漁場の海水温度

'「

lib℃

船倉内の海水温度

(イ :")

船倉内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(E:【 )

ζ   ℃

確認者:イ、硼

(5:′υ
)

確認者特言己欄 : 責任煮確認欄:  f電ンヽ       ( / )

出港0漁獲から帰港



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

要 望     (/など

選別場での確認表
実施日 :平成 /′ 年 /η 月 ′御  ( ψ′分～、ζtt ζ認→天気:

作業者名

i染 田 正 狭 田キミく硫 田洋子 疏 田武美

盆 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:デ羊
`(と生 :/ι7)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:す暮5
(弊 :/θ

)
・選 別 台 〇

〇
Ｏ
ρ

０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
θ

Ｏ
ρ

確認者:汗

`
`食

:り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:労手
((・ /θ

水の状態 (ぐ :ダケ)   〔フ

鮮度タンク内海水温 (←:クダ  ミツ ℃

秋サケ腹部内温度 (c←:夕p ォ、゙  ℃

確認者特記欄 :

`/し

(1繹 責任者確認欄 :

イJ■/´

`笑
)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 ／
／

HACCP委員会花 田   (/)

出港0漁獲がら婦港までの確認表
実施 日 :平成 + p nJ5n ( 騨

∂
分～ 夕 時 夕)分)天気 :

〈健康チェラク表〉

作業者名

(h,wLa フ
柴 田雅 昭

gtr, nrAtk 銭 地靖彦

0丸 勝朗 籠 田信也 %桑 晴彦 %田友唐
9枡 10 12

確認者 潤

f) :-lD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者/調

3  ごb)

ren J )D znn :

キヤビン
  [船 彊∃

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        >ο

確認者イ=到   (ζ■FO)

漁場の海水温度

(ち や)
船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

`ρ
)

/、 ?  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:イ■7

び
｀

:力
)

確認者特記欄: 4ク
′

`1     ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP萎員会

要 異     (ノ 多ノ

選別場での確認表
実施日 :平成/∂ 年 /θ 月 戌夕珈 (`時 /θ分～

●

(

作業者名(

ル染田 正( 2柴 田キミζ丼 由洋γ 硫 田武美

″5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者→≠5
(/:/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 Ｏ

ο

Ｏ

Ｏ

Ｏ

ｏ

ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

づ

θ

確認者:〕

(γ :/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
9
θ

確認者:f拳

`(ど :3∂
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか →θ

作業場は整理整頓されているか ∩

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (`:/F) の
鮮度タンク内海水温 (ご :〆へ  =2℃
秋サケ腹部内温度 (乙 :π )夕 l夕 ℃

う
ヽ
一／

者認確

(`:/β

確認者特記欄 :

./rノ し才

(′ ‰ノ 責任者確認欄 :

ちごじ′

(/Qグ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

塞施日:平盛 f′ 年′0 月 ュ 日 (3時 ♪0分～び 時ユ02)天 気 :ぐツサ 気温 |ISIP

〈健康チェック表〉

確認者:″

ィゴ尋

(ゞ :動
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:イ 翻ヽ

(ケ :」 υ
)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

)D zans- 'od sns
・水揚げ時の水は十分か

確認者:イ瑳嗣  (ゝ :Jυ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 早|ピ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

|う「
り
 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
〆力)

/     ℃

確認者イJ司
(び  力 )

5矢



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP季 員会

要 異    
′1製

選別場での確認表
実施日:平成 /3年 /′θ 月 威 o日 (″ 時/θ 分

〈健康チェック表〉

作業者名

D柴 田 正 a染 田キミ 1磁 田洋子 硫 由武美

Cfu,w#ir 6 7 8

9 10 12

６

　

＞

′ヽ／干

′

ゝ

・
ノ

　

　

／
／

確認者 :

(ダ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ナキ5
( ク生: /ι⊃選 別 台 ハ

ズ
リ
」｝冷
）
Ｃ
）

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

Ｐ

確認者:i手 う
( 6 ,9?t

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ウ干6
(4:D氷の状態 (`:、0)〇

鮮度タンク内海水温 (`=:ぞ)か,ζ  ℃

秋サケ腹部内温度 (6 :″′) 、,や  ℃

■

確認者特記欄 :

′

レ

(1‰ 責任者確認欄:イス、 ね (14)

■ じ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ″ 年 /′ 月夕ら 里 (」 時

り
ら ～/時 多 分 天気 :β

看  気温 :⊇ ジ
く  ℃

〈健康チェツク表)

確認者イ三」

( j :rD)
作業者名

Qt,nLa フ柴田雅昭ウヤ田裕 次 窮 地 靖 彦

鋳 丸勝 朗 ( フ豊田信也 偽 桑 晴彦 %田 友 唐

フ枡 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

０

０

０

０

確認者:存ョ

(夕 :「

`~)

キ
Iビ
ン
  [船 萱∃

1回ロダ
0

'2zae\ , ll- snc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/た到 (タ メ。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ll'5)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:∵つ

|   

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
('外 )

Ъ   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ψこン

(`力 )

確認者特記欄:4ジ′狙  ( 責任者確認欄 :

ク じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAcCP委 員今要 異    1/｀ 97)

選別場での確認表

3年 時/∂分～ 時/6分 )

作業者名

っ柴田 正 球 田 キ ミ 鱒 田洋子 節 田武美

C花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ぅ・筆5
(%:/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:τ奪5
(ダ :ノ ′)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

〇

〇

〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0
ジ

9

確認者サ羊子
(こ :/夕)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>ク
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:デ羊み
( ` :/´ )

水の状態 (`ン ′ )の
鮮度タンク内海水温 (`:/′)3′ /℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

有 し

rl Czril 授
丁

ウ

責任者確認欄 : (勿 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:〃L司

(3 :♪わ)

作業者名

thwl-d Q田 雅 昭
( D花 田林次 鶴 地 靖 彦

%丸 勝朗 嵯 田信也 7篠
義メ誕僣書ず菱

電 魂 田友廣
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

θ

ο

嘴

確認者:ィミ″
(プ :め )

キャビン  [船 萱∃
:)o 2EA 7 , fOsp c 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/均7 (介 :たら

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジ ⇔ )

1午  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(イ :⇔
)

℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′o

船倉 内の海水温度 帰港時 ξ私 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者〃亀7

(ど :ぁ )

確認者特記欄:  み ―珂     ( / )

t

責任者確認欄 :

イ受/

(/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

1普:翼
/勿

選別場での確認表

実施日 :平成 /∂ 年 /´ 月 威′日 (μ 時 /ι分～ 7ψ ιω 天気 :』%諄へ気温 :  /ヾ ℃

●

●

作業者名

)柴 田 正 ⊂※田キミ t*m #t r 死 田武美

Qan*ir 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ラ羊J
(ク :/θ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 Ｏ

θ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 >θ
岸壁海水の状態は                レθ

の。作業場の状態は

増

″

確認者 :

(

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0
確認者:ラ

ィ5

(グ :θク)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか
つ
ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7:o0) C)
鮮度タンク内海水温 (7:′′)で

「

℃

秋サケ腹部内温度 ( j,OO) {.dc

″
彦

「

一

・

ノ
者認確

( 7:′′)

確認者特記欄 : (鯵ジ 責任者確認欄 :

イメ し
´

(19色υ



成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

月ユ 0日 ぼ 町 わ 分～ι 時力 ω 天気 でもrl 気温 :13う   ℃

〈健康チェック表)

確認者:И缶ヨ

(3:)。 )

作業者名

CnH{-,,r 0柴 田聯昭 ,4F mrAYk %地 靖 彦

Э石丸勝朗 ③豊田信也 7高
桑晴彦 蛯 田友 麿

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
カ

ゝ

Ｄ

ο
θ
０
０

叩
θ

確認者 :句

(,00)

キヤビン  [船 萱ヨ
zEE $ :ol 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: スヽ    (5 '0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3甲 )

1鸞 )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:中 )

|    

℃

船倉 内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(ゞ引崎

多 貿 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ィ色a

(で :い
)

確認者特記欄: 4″く     (/)

υ
し

責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP:藝:J乳

肇 異      (ノ
ρr'

選別場での確認表
実施日 :平成/∂  年 だ0月 /ノ 日 (ダ 時 /∂ 分～ ζ 時 /の

“

天気 :γ老淑  気温 :

(

作業者名

■染田正 2/田 キミ( 発 田洋子 碗 田武美

ヲ花田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
０́

　

＞θ

Ｖ
´
″
　
　
／

諦
　
」
′

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ザ手子
(″ :/ク

)
。選 別 台 の

Ｏ
０
０
０

ｏ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

の

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >○
・作業場は整理整頓されているか の

:デ準チ
:/′ )

確認者

(g

〈選別・計量後の温度の測定〉

準認者:澤 子

( `: /沙
氷の状態 ( 6: rc\ a
鮮度タンク内海水温 (`:/´ ) o′ク℃

秋サケ腹部内温度 (`:/ο ) スイ℃

,,2 
7,

確認者特記欄 :

イJ

rl aztQ

今
・

責任者確認欄 :



分。θ
ソニ

〃
書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会花 田   (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /》 年 /∂ 』
グ

日 (3虔 0分～

`時

/主
2)天気L襲 気温 :三≧  ℃

〈健康チェック表〉
確認者ィ≒1
(P:⊇θ)

作業者名

Qrum{:d %田 雅 昭 hr nfAw 輪 地 靖 彦

9石丸勝朗 υ山田信也 %田 友廣
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

〇

〇

０

四

確認者:准詞

リ リδ)

キャビン  [船 萱ヨ
3 :2d zae ? 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/τィ| (ケ :S)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(卸

|∵
°℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :φ0
/   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(「:′つ

/、 7 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:イ =司

(`:´θ)

リレ

(｀ 電 )確認者特記欄 :

■,レ

責任者確認欄 :

耕

(1%



HACCP委員
肇 異     1//′ぅ

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
/′ 3年 /θ 月 /2日 (ク 時́/ξ分～ ふ 時 μ娩分)天気 :f再

●

作業者名

①柴田 正 a柴 田キ ミ 琉 田洋子 硫 田武美

6Vaw#7r 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者げ孝
`( /-: t$1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:7ヤ
(万

( v,/&)。選 別 台 ０
９
０
０
０
０
の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
６

ρ
θ
の

確認者:→挙:g
(ξ ′ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

準認者:テ季チ
(資 :夕´

氷の状態 1(: /0 .)
鮮度タンク内海水温 (くす:“θ) ォ=ク

℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :μθ)  |゙( ℃

弓 し

確認者特記欄 : (, "// g 責任者確認欄 :

角̀ じ
/

rr04g)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   1/%"

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 け 年 10月 ば 日 お 時メ

｀

分～ケ 時えrか 天気 ダ 気温 :ス
ク

ー ℃

●

●

作業者名

arumt-;a 9柴 田雅昭 frt n{.6th %地 靖彦
O石丸勝朗 6豊 田信也 飛 田友廣
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:グ壁フ
(p:感今

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ο

確認者:″笙J
(メ  :ご )

Э

0

1回 目

` :´

2ζ

`回

目
0

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:%往評  (「 :′。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :4r)

t牛 すヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3`)
/    

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
5 'folj,s c

〈船内清掃記録〉
確認者 :有

(〕,:/θ )

確認者特記欄 :

ん

/責任者確認欄 :

″乙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

《 異     (ノ タ
フ

選別場での確認表
実施日 :平成 /∂ 年 /｀ θ 月 /7日 (仔 時/(ク 分～ 乙 時 ノ∂分)天気 くん 〃

作業者名

∋渠 田 正 f為 田キミ %nt++( 粥 田武美
f-L* - + \-
\3Th H +/r 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
ぢ蜂

′
´

♪
／

　

／

確認者 :

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クイタ
(¢ :/´ )

。選 別 台 θ
θ
０
０
ρ

９
ク

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか > ０

の
・作業場は整理整頓されているか

夕

　
＞

′毛
丁
　
ク

ク
／
　
／

者

　

乙

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

ラ子
:θ∂)

確認者 :

(`氷の状態 ( 乙 :′θ )    の

鮮度タンク内海水温 ( (:oat) "?,S c
秋サケ腹部内温度 (∠ :″)゛ 、ざ ℃

り し

確認者特記欄 : (′らブ 責任者確認欄

″r′し/

(/%ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

メbO

′をθυ

HACCP委員会花 田   (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 1,年 /θ 月 /z堕 む 時ゴb分～ g tt υoω 天気 :⊆
上

気温 :2ク
■

℃

〈健康チェック表〉 確認者:句

(♪ :5b)
作業者名

)ruwt:El 喚 田雅 昭 Qe wqAtk 曳 地 靖 彦

Ъ 丸勝朗 Э豊田信也 7荷葉驚 彦
(

硫 田友廣
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0

0

0

θ

回目3:S。 2回 日午

確認者イ芸乳

魚 :争0)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:、、人   (士 :歯
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(づ  53)

′‰タ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:乃

/℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉
確認者イLヨ

(ζ  :。6)

確認者特記欄: イクa

ル

(1%) 計離那: キ飲   (1ン )

グし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

会要 異  (移 θ

選別場での確認表

実施日 :平成 /θ年 /4'月 /`日 (に 時′0分～ 時/ζ 分)天気:|よЙ

作業者名「
染田正 2柴 田キミ 動 田洋子 イ金 田武美

fia m *ir 6 7 8

ｒ
ｇ 10 12

(健康チェック表〉 確認者:'手 J
(外 シθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:∫牟g

(″::/少 )
。選 別 台

・計量器の清潔度 つ
０
０
〇
〇
〇

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

θ
Ｏ

θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

多

`つ

，

／
　
　
／

諸

．磁

確

計量後の温度の測定〉 確認者:す

r4'/o)氷の状態 (`:/沙 )  の

鮮度タンク内海水温 (`:/θ )貞 / ℃

秋サケ腹部内温度 (ど :/′ )3// ℃

,i2 t,確認者特記欄 :

し

責任者確認欄: 審こ アみ

・′ ヒ

rlozt Lt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   (1%`)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

1r/u- ,- t- :1' 4LE 1- trJ 7柴 田雅昭∠耽 田裕 次( )菊地靖彦
(渚丸勝朗 7豊 田信也《浩桑晴彦 蛯 田友廣

θ繕 10 12

確認者:イ E罰

(3 :P。  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■ミ

(ヌ  :夕 。 )

キヤビン  [船 萱∃
:Jb 2回 ロタ:ノb五百百

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ィ_] (す :10)

漁場の海水温度 漁 獲 前
叶 :″

)

|イ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4 Dυ )

/1  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
( 9:16 1

zc
確認者:ィ全翻

(` :。 ∂

臨鵠那 : 存ハ 責任者確認欄:わなメき



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

へ姜具    (/2υ

選別場での確認表

/

実施日 :平成 /8年 /′ 月 ィク  日 (弊時/C分～

`時
∠分)天気 :114気 温 :   一 / ℃

〈健康チェック表〉
′

′
′
‐

ヽ

作業者名

秋 田 キ ミ 6fu,wi++ Q田 武美

9\zw#ir 6 7 8

9 10 12

ワ■
　
つ

て
―
バ

ヽ
一
ノ

確認者 :

(ッ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ○
Ｏ
ｏ
Ｏ
Ｄ
Ｏ
∂

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

考
ん

主
／
　
‥

者

　

“

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０

０
の

確認者:労 争
(乙 :/♪

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

昨認者Iフ 子多
(`:0わ )

氷の状態 (ご :′d )  9

鮮度タンク内海水温 (ご :。 ど)ュ ど ℃

秋サケ腹部内温度 ( ζ :∂ a) 3く 、 ℃

臨者鵠欄:  (`移 ノ 責任者確認欄 : r rhp



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会花 田 (1%φ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 港 年 ん 月 み 日 (3時p分 ～ ノ 時/0が 天気 :協ふ 気温 :a) ℃

作業者名

otzwl-d 0柴 田雅昭0花 田裕次 鯖 地靖彦

Э石丸勝朗 Cと田信也 鋭 田友廣

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ■ヨ

(3:力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

6

0

0
0
回目3

確認者:牟風

(3 :Sp )

キャビン   船 倉

:卿 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者:ι]  ( ,:|ゞ )

漁場の海水温度

℃船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(じ :『 )

∫  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:を引
( ` :/6 )

■ん

(ヽ /Q確認者特記欄 :

・ 7レ

(/毎 )責任者確認欄 :

イス ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

肇 具     (`フzグ

選別場での確認表

作業者名

τ柴田正 D柴 田キ ミ( )花 田洋子

5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :/

( / :t 9)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:フ 学J
(ど :/F)。選 別 台 〇

〇

〇

０

０

０

の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :フ

(″ ノの
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ８

り
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (夕 :多ο) 0

鮮度タンク内海水温 (ク :う∂) チ%`℃
秋サケ腹部内温度 (/:フο)ノ  ℃

澪
加

確認者

(ノ

確認者特記欄 :

.frN T f:^ tJ

(1%∂ 責任者確認欄 :
, (0,, \\ ,/ l())



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類《異 (%)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ8年 /θ月 6日 (“ 時/、多分

〈健康チェック表〉
確認者 :)

沙

(と :/4)
作業者名

敏 田 正 0柴 田キミ 鎌 田洋子

E花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:う ≠
`1 21 ,1kl・選 別 台 Ｏ

ｏ
Ｏ
Ｏ
θ
ｏ
０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
８

９

確認者:す争5

( f :lD)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >0
。作業場は整理整頓されているか

の

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者う率チ
< f ,Fet水の状態 r 9,)b> O

鮮度タンク内海水温 (r:x) 9,, c
秋サケ腹部内温度 ( {,V9> f.2 c

確認者特記欄 :

`F」
t_´

rlcz r t\t 責任者確認欄: プ乏 力、

脅 tノ

(ノ2)



出港0漁獲から帰港まで万雇需要

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 武 美   

“

そ )

.l/l-bE6 Hs 
^-

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:イジ宅

“

:ヂ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ィジョ
(今 :ソフ

)

４
１

目回
５ヲ

０
ρ

醐
０

キヤビン
  [船 農∃

| 7D 3@tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(;》 )

iも5 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()「)℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船貪内の海水温度 帰港時
(“夕

=)
1ダ   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ル鴫

(ダ :″
)

け し

確認者特記欄 :

(√‰ ) 責任者確認欄 :

η n∪

(>/ヽ)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員
1要 :ミ     (/得

選別場での確認表
年 ′θ月 日 (“ 時 /θ 分～

`時

συ分)天気 :い琢 ″矢気温 : // ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

じ染田正 2柴 田 キ ミ Gじh洋子 F詣武美
r秒田幸江 6 7 8

9 10 12

確認者:)羊〔チ
(7:/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度 ――――――――――――→D
・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は                 >⊂)

つう
へ
⊃
／

者認確

(“ :/θ
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ウ為
{ ( :ci1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

準認者:夕革み
(夕 :夕 d)

氷の状態 1{:po) A
鮮度タンク内海水温 ((:p) d.&c
秋サケ腹部内温度 (←・ o),tζ ℃

確認者特記欄:→ ンろ   (′タセ) 責任者確認欄: 葎ゴh_



タ
フ
ノ書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 武 美   ゛ン
デ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:イ七訊
(ち :f)

作業者名

ω化国1_口
θ李出管ゃ 0化

国伶久
♂

瑠 覇 彦

θ
/1Jハ 粉明

θ
豆口1日 也

び
口 及 凍

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○

○

確認者:4ダa
(4:う。)

0
0
回目3
0

キャビン  [船 萱∃
:5 zqe + :2t 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ヽ外 (γ :。 つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資万

/ス 3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :'9

1    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ム

船倉内の秋サケの状態 帰港時 k

船倉 内の海水温度 帰港時
(3レ )

F   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ィL司

(「 :あ )

†みtノ

じ4)確認者特記欄 :

ψトレ

責任者確認欄 :

17L/

rroz+t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
白ACCP委員

《 異     ご/準)

選別場での確認表
実施日:平成 /θ 年 /θ 月 4-/1日 (ダ 時/θ 分～ ζ 時錫 分)天気ヨ7吹 気温 :  /s ℃

●

作業者名

⊃柴田 正 ( igem+: 動 田洋子 2田 武美

⊃花田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:斧

`(に :/θ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ヤ隼き
(件 :/′

)

・選 別 台 ０

０計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〇

〇

〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

の
の
0

確認者:弾

(ξ :むθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >ζフ

作業場は整理整頓されているか フ

計量後の温度の測定〉

準認者:フ千移
(ζ :oぁ

水の状態 (`:メ )́ の

鮮度タンク内海水温 ( f'>-al d,a c
秋サケ腹部内温度 r $,:t) 2 e c

確認者特記欄 :

ち じ

,(ozU)

し

責任者確認欄 :

′」

rlcz q->



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :型
コ 2重 J鯉 月 4日 む 時 ダ 分～ と 時ゎ う 天気 持 旨  気温 :1年 、■   ■

HACCP委員会武 美 幌 Ъ)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

o花 田仁司 ソ柴田雅昭 D化 出硲次 ●
地 靖 彦

0伯
メL勝朋

諄
国 1昌 仙 7尚 釆 晴 彦 リヒ国及度

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ =房

(3:ダ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

０

０

θ

θ

確認者:″ 召́
(フ :ダ )

キャビン  [船 萱ヨ
,{ ,ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者捲 測  (ア :ん )

漁場の海水温度 一則 L
F)ヽ

，

船倉内の海水温度 一則 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
わ

船倉 内の海水温度 帰港時 け
')/7    ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ス■平
(夕 :ゝ )

移し

ご降 )確認者特記欄 :

れ

責任者確認欄: キるンに   (りヶ)

アルL/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員

顎 異  /灰 い)

選別場での確認表

実施日:平成/3年 ′θ 月 0日 (%時 /′分～ ど■ ′秒分)天気 :〔
菊

作業者名

τ渠田正 三染田キミ ^J*-u*--cjY" H l+ f 2田武美

シ 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ウイう
(“ :/υ

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :)

(¢ :/の。選 別 台
０

９

ο

Ｏ

Ｏ

つ

の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
Ｏ
θ
夕
θ

確認者:ブ手6

(ぶ■ダZ21

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:7子多
(f , 3D氷の状態 (ζ :ご∂ つ

鮮度タンク内海水温 (C,tal 6,2 c
秋サケ腹部内温度 (C:eD)ぎ、ノ ℃

確認者特記欄 :茎4釜 二 _ (′ k)

″√し

責任者確認欄 :

′′

(核ゞ



書式作成日:平成12年 7月■日
HACCP委員会武美 (｀‰)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 0年 ln月 2日 (ふ 時

『

分～ ケ 嘲 分)天気 :雨  気温 :1よ
ζ

●

●

〈健康チェック表〉 確認者ク

“
(3:,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( 4 :t )

Q

回目ろ

0

キャビン  [船 萱]
:げ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:ル■ (ゾ :DO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3")

円、γ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ

iル

)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( !:oo,

?c
〈船内清掃記録〉 確認者:ィレ員

(デ :夕 )

tレ

"ぅ
確認者特言己欄 : ノ夙

りし

責任者確認欄 :

|よし

(1n,6 )

▲



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

会要 異     (/'♪

選別場での確認表

実施日 :平成 /δ年 ノ∂月 哉 日 (%時ノθ分～4時 ″ 分)天気 :t'吟 気温 :ウイ 子

作業者名

禦 田 正 ∠ク柴田キミ 1厖 田洋子( 発 田武美

身花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:孝I)
(鉾 :/ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:→
t

(ア :/′ )・選 別 台 Ｏ
θ
０
０
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
の

確認者 :

(6

軍

ω

ダ

／

　

／

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか θ

・作業場は整理整頓されているか ご
イ
⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:う千多

< 1'oot水の状態 r 6'oo) 0

鮮度タンク内海水温 (`:Oθ ) `、 ぐ ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :′′) 0、 ジ ℃

(・

19ょ
)

「 」
I

確認者特記欄 :

し

(ノク。)責任者確認欄 :

了
」 レ



准
′/71夕

′°
1lο

ぼヽ
書式作成日:平成12年 7月 1日

,ヽ ョ ξ 〔 【 ⊇ ミ HACCP委員会 :要 異  (ラ ニ )

ダ 影
、あ

ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表

7υ

実施日 :平成 日(3 岬や 分～L tt σ°分)天気:

●

●

健康テ ェック

作業者名

1湾
石 寺 咲 白

2ハ
選l口 /詈 LI

∨  :L」  円  I′ H ン

3   
昔

一

,%frrr
5 6 7

I u tlt /_r\ lE\
8

9 10 12

確認者:イン訳

(崎 :6● )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

確認者:/狂鋼

(ヶ :3ο )

○

0
回目う
θ

キャビン  [船 萱∃
:ob 2EE \,10ffis 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

く温度の測定〉 確認者 : % (り :|。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :〃 )

/ワ、ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
r5'nol

%c
〈船内清掃記録〉 確認者:/タヨ

(ι :ρ )`

―Pttυ

確認者特記欄 :

V}

(〆っ 責任者確認欄 :褥 待ウこ   (ド ンフ)

″ L/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

《 異     (2姿 グ

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年 夕 月 ご∂ 日 (ダ‐時 ノθ分～ f蒔ワ 斜 天気 :ン

ち よ 気温 :  /∂  ℃

●

作業者名

D柴 田 正 Dem*i r 磁 田洋子ζ硫 田武美

⊂花田幸江 6 7 ／８

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:す ¥子

(外 :/θ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ナ年」

(始 :ノ ″)

・選 別 台 ０

０

０

０

０

０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
0

確認者:う単5
(夕 :拘)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

〉の

・作業場は整理整頓されているか

の
ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ブ

(ケ:″氷の状態 (ζ :″θ)  の

鮮度タンク内海水温 ( t ,kot (./ c
秋サケ腹部内温度 (ζ :に′) ぐ、と℃

確認者特記欄 :

イ′cノ/

(%′ 責任者確認欄: イス す久

f/し

(ル



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ナ

プ

実施日 :平
生ノ 重 ジ生月30日 (う 時ζ 分～ブ 時 ″ が 天気 : 

二 五 ゴ 辻 二 重

HACCP委員会芸 異    (1を8

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э化出4二 司 υ架田椎昭 9化 出俗次プ地アイ
″

メL隣 朋 θ重国1言 世
,両

栞晴彦ダL田 友廣

9泉ル 10 11 / 12 /

〈健康チェック表〉 確認者:/』

(3:メb

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 目回げ３

θ

θ
ο

θ

四
θ

確認者 た 員

(3 :5 )

キャビン  [船 夏∃
+ '7 38tr 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        〉

〈温度の測定) 確認者:イ,可  (メ～:―
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:力 )

|も8 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :ル )

l   

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(奸い)

も   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/笙
7

(夕 :れ )

は じ

確認者特記欄 : /多 調     (/)

″ レ

責fII臨欄: %を   (/)

プルし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員型 :里   (7る )

駄 美

選別場での確認表

(

作業者名
(

E柴 田 正 多契田キミく*wt++ の 武美

τ花田幸江 6 7 〆

9 10 12

〈健康チェック表) 宅
プ
　
＞

労

フ

者

　

ルァ

認
　
＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ジアラ
{f:/01。選 別 台 0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者≠ 5
(7:,´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>
の
３

ワ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:フ子 さ

(ク:′′
氷の状態 < 6' fg (-)
鮮度タンク内海水温 (ど :“ 金) 〕) ℃

秋サケ腹部内温度 (Z:“ ζ) プ  ℃

確認者特記欄 :

/√ 、_

(b) 責任者確認欄 : (り )



r炒 グ (暉

書式作成日:平成12年 7月 1日 2グル

HACCP委員会武美  ψ/

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時′θ分)天気 :

●

ゎ
£

負

／ゝ

一Ｍ
ヽ

作業者名

フ化田4二 司0架 田椎昭 9化 出俗沢 押 地 靖 彦

Э
狛メL肪朋θ重国1言 性

の
尚釆晴彦 gじ 口仄反

D癬 10 12

〈健康チェック表)

確認者 ::孝

(安 :_0の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入はメ

θ

θ

ο

ο

剛
θ

確認者イ_―可
(↑ :″ )

キャビン  [船 彊∃
,:" 2回 目/i3:;♭ 錮 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4′61 (ケ :リク)

漁場の海水温度 漁 獲 前 力』
ヽ
′
ヽ
‐
′
′
，
．
‘
―
―
、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多:D

11 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 K
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ズ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ラ :シ )

9    ℃

〈船内清掃記録〉 確認者レ彦訂

(7 :o> )

れ

確認者特記欄:彦a   (la)

りν

責任者確認欄 :

`L/

(レ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

会要 異     (2う グ

選別場での確認表
実施日 :平成 /δ 年 '月 ′ 7日 (学 時 ノθ分～ 、←時

“

〈分)天気 :略 咄 気温 :

作業者名

こ柴 田 正 鍛 田 キ ミ 鋭 田洋子 鰊 武美

Ω 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ラ手チ
( l' /o)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:う羊δ
(弊 :/θ

)
。選 別 台 の

計量器の清潔度 Ｏ

Ｏ

Ｏ
・

・鮮度保持タンクの清潔度 >

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

Ｄ

の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者ザ羊子

r !-: ltfi
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

０

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

昨認者:デ¥6
(夕 :ク4-l

氷の状態 ( f,vo> ()
鮮度タンク内海水温 (ζ :クο) ヵi゛

℃

秋サケ腹部内温度 ( ■:“′)  ダ、
/ ℃

確認者特記欄

プメし

(%フ 責任者確認欄 :

〆√じ

(20,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会武美  (ン揚)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E (3 n+ oor,.-5 H

作業者名

/19化 出4二 司の架田椎昭
9化

出俗次 ⊃菊地靖彦

Э佃,L粉助
Э
豆口1日 也

び
釆 晴 彦

ワ
ヒ国友贋

9′仁我 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:伺

( 3:?ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:/ンa
(キ :3ο

)

０

０

０
キャビン  [船 萱∃

回ロノ:の

0
,ae ft:? eae 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 :/_ (ζ多々=θo )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
´:・61

むコ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :所

(デ :4′
)

サレ

嬬者辮欄:   ψク)

て〉υ

(%)責任者確認欄 :

側



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

1芸:異     ψセ集P

選別場での確認表
8年  ア 月 ′ ι日 (∠ 時 /⊇ 分～ ζ時夕多分)天気 :η

作業者名

〕 田 正 Z染 田キミし
'田

洋子ζ屁 田武美
57t」耳垣韓マI 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ブ 手J

(グ :/2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ァ卒5
(¢ :/⊃。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ
θ
θ
Ｏ

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:デイチ
(ζ :αθ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

Ｏ

①
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

準認者:ジ拳多
(ζ :クζ)

氷の状態 (ξ :グ r) ∂

鮮度タンク内海水温 ($:(j,) 
^/ 

c
秋サケ腹部内温度 (、ζ:/夕) 燎

ギ ℃

確認者特記欄 : →準
: 5      (多

多θ

プ′t

責任者確認欄 :

√√
′し/

(7増



＼k二
る(レ

°

力 r/υ
°

Pヽ
('r-(ts \6,e 6A

HACCP委員会花 田   (■昼 )

2、

「
i、

ξ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E () E+(-''-f w

〈健康チェック表〉 確認者:/=訂

(3 :げ )

免田友廣

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ダ３

Ｏ

θ

ο
θ

四
θ

確認者:′葎も,

(?:Jo7

十ャビン   船 倉

zae /: /o sen 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:tミ   (夕 :° °)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ ガ )

1啜肇
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3方 )

℃

ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
( e'Do )

:c

〈船内清掃記録〉 確認者:イL7
(夕 :,移

)

'ブし

(2∂確認者特言己欄 :  /クイ久

博 し

責任者確認欄 : 叡

質アυ

((2`6)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

顎 異
(η

選別場での確認表
実施甲:平成′ノ2年 夕 月塗

`日

(2時 /θ分～虚 時働分)△雲:自諮い 昼盪:  ∠/℃

作業者名

Drrg m ;r
/t\ l+ Q柴 田キミ b* m i++ ≫ 田武美

Qe m #ir 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:アルタ
(,幹 :/θ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０
０
０
の
の
の

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

メ
ル
　
／

Ｚ
ブ
　
＞

午
μ

　
′

確 者

　

）

認

　

＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ρ

確認者:う率6
(← :o)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

）
？
θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者f孝 る

<€,q*氷の状態 (ζ :“ F) 〇

鮮度タンク内海水温 (S-:(/() C,2 c
秋サケ腹部内温度 (← :“

“

)ク /℃

確認者特記欄 :

を し

(勿 責任者確認欄 :

脅
し

//

(‰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花田   (、峰

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 百(3θ∂分～

花 田仁 青

〈健康チェック表) 確認者:イをヨ

(P:°わ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ
θ
θ

1:目
:[二1;)2回目今

θ

確認者:41到

(多ン )

キャビン  [船 彊∃
ν

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :/, (夕 の
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う 力 )

″?℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2め

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
$:aa;

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イ■員
(ケ :知

)

"
確認者特記欄 :

μt/

(ι
レ舟〆 責任者確認欄:2級 二 _(aタ リ

″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC9P委員

《 異     92象 ゞ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:フ千子

(片 :/′ )

作業者名

フ柴田 正 ζ柴田キミ 鋭 田洋子 Q田 武美

5砲
ュ鯛辟嘔

=71

6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者⇒羊

`(オ :/θ )
。選 別 台 〇

〇
〇
０
０
ｏ
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
θ

０
０
０

確認者:ラ孝ろ
(、ζ :メ ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 準認者→η多
(\tCp氷の状態 rT,rtt O

鮮度タンク内海水温 r(-: 73t /. lzp
秋サケ腹部内温度 (よ :/夕 )ζ 、゙ ℃

確認者特記欄 :

プリし

(′りぅL3) 責任者確認欄 :

″ノ
´
t//

(為



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

鱒 里  (る
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

作業者名

9rc,8,f: a フ柴田雅昭 %田 裕次 鏡 地靖彦

針 丸勝朗 5豊 田信也 錯 桑晴彦 鋭 田友廣

9′
烈t″ヒ

10 12

〈健康チェック表〉 確認者:′ヒ詞

り :ダ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ο

６

０

０

確認者:/豊7
(夕 :/o)

キャビン  [船 萱∃
rna J
0

{ zaa } : 7e38tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/与新  (ア :後夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3妙

/719℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2ゝ )

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 %:タ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グ、司
(∫ つド )

確認者特記欄 : (アを気3) (b)

し

責任者確認欄 :

リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

導 異     ψ%島辺

選別場での確認表

実施日 :平成 ノθ 年 夕 月 ′′ 日 (仏 時 /θ 分～ 夕時゛士詢 天気 :フ
嘱 И 気温 :

〈健康チェック表〉

(

作業者名 (

フ柴 田 正 Z染 田キミ レ 田洋子 鋭 田武美

uhew#ir 6 7 8

9 10 12

確認者:フ羊び

(μ :/θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ラギ5

(舛 :/′ )

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ブ手5
c=:0わ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

r ..f 's/l O
(r:..E) J. a c

サケ腹部内

か       (2復っ確認者特記欄:→イマ   (42,

11 r.4 \rcffit'



書式作成日:平成12年 7月 1日 れ率ほ颯いだ墟へ1・
HACCP委員会花田 (鞄)

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

E 2)-a (

〈健康チェラク表〉う4η・ 気々、 魯し協tホ :燃いt
確認者:κ喜司
(3:ダ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

描紺tCtれヒ¬僻イいtしη・確認者:イコ到
(々 メδ)

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か
叫

…
午

′         ィ(

維聯 確認者 :/仁 (← :00 )

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

有

漁場の海水温度 漁 獲 前 餞 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 響メ浮
ズハう3う CNa嘔ャ■ttブ確曖巧トダ|

確認者イニ。-3

(ノ :ヌ。)

v,( fl o1-'\-'tTXc rt\n-'noc'

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :  
狂



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会花 田 ス′)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者:ィ豊司

(6:ダ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

:キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ο
０
０

醐
の

確認者:ィフ罰
(4p)

キャビン   船 倉

) ,Y 2EE 4 :)D 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:∠L澤  (争 ぜb)

漁場の海水温度 漁 獲 前 η網℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ

Iウ

Ъ)℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 △

船倉内の秋サケの状態 帰港時
入

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(努力 )

計  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/-3~7

(← フ′)

サ レ

q&)確認者特記欄 :

響 し

責任者確認欄 :

りし

(′2返 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

肇 異  (2/2/)

選別場での確認表

作業者名

9ヽ 田 正 も柴田キミ( 死 田洋子 牝 田武美

6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確 者
一
′
′

′
´

　
　
　
　
　
　

〓
′
′

′
′ 1)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :) 升

( T'/-(>・選 別 台 の

○・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〇
〇

〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

確認者:ラ 争6
( f :\t/)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >(フ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
準認者:フ

( .f '.vp)
水の状態 (f '.Jr) a
鮮度タンク内海水温 t I'sal ),2 c
秋サケ腹部内温度 (9:ily 4,7 c

確認者特言己欄:う4み   (ろη)

了 ヒ

責任者確認欄 :

イノυ

(b)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

肇 異     ψ
'そ
島グ

選別場での確認表

実施日:平成/8年 n do a ( n+z.fa.- f wto

●

作業者名

E染 田正 ( *w+i( 硫 田洋子 ( 2田 武美

( p漁入鋼授厖7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者り手子
( b,rtt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ラチ子
(舛 :ノζ )選 別 台 Ｏ

θ
ο

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０
θ
の
）ク

確認者:ブ千う
(チー:/∂ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ァ

tf '/o I水の状態 rf ,l)t O
鮮度タンク内海水温 ((,,01 

"? 
c

秋サケ腹部内温度 (← /θ )  2℃

確認者特記欄 :当
4_ (均

fノ し

責fII脇欄:授 ム

年 ν

(,か )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田 (b

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者イ三司

(3:夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

Ｏ

θ
Ｏ
醐

確認者:4-―~7

(3:y)

キャビン  [船 彊∃
l, '{zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ム    (イ
年え0

漁場の海水温度 漁 獲 前

C3 :3。 )

|ア 、フ́ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぅ  :′ 6)

|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時

(%:夕針

/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/_―司

(ダ :")

乱

確諦侃欄:■■に二 (1か )

尋 し

静誂認欄:盗左__(し )

ぶレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP類
罐 里  (笏

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 0年 月/ 時イつい天気:

〈健康チェック表) 確認者:イ 司ゝ
(ゞ  :J′

~)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

″

確認者:イ墨〃
(P:夕 )

/′て
｀

キャビン   船 倉

ン :炉 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >c

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぢ め )

`＼

|ド

船倉内の海水温度 漁 獲 前
け
r℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:イ ニつ
(夕 :の

(1/f?確認者特記欄:  ′多0

,し

静艶認欄:″八  ↑脅)

ク レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類

肇 異  (わ
)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ8年 7月 /′ 日 (γ 時

"分
～ ← SCお)天気 :“ 気温 :な ℃

●

作業者名

τ染田正 ④ 田 キ ミ (
.)*-r*-vt?, ftl f+- -f 2田 武美

"江

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:タ ア
(0:″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ラフ
(":刀 )・選 別 台 〇

の
ワ
θ
ワ
Ω
ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>く5フ
確認者:ラ

ィ
(ξ :ψ )

>0
・鮮度保持タンクは清掃されているか θ

。鷺真進|]菫垂墨色[乳Ti百城
るか

        をラ

〈選別・計量後の温度の測定〉
準認者:ラ 資
t$,if2 I氷の状態 (*l')pr I

鮮度タンク内海水温 (f,>o) Cd "c

秋サケ腹部内温度 ( s')-dl 7 -f c

確認者特記欄:壷

' (レ
7)

f/t/

責任者確認欄 :

形 多ヽ″レ /

(レ
1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員1要 異     (7//9

選別場での確認表

作業者名

τ粟田正 予藻田キミ( ≫ 田洋子
｀
≫ 田武美

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕
千

(7:力>)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
|シ ン:

(/:″ )。選 別 台 つ
夕
０
の
の
ハ
ソ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
確認者:考

竹
(夕 :ラρ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

レク

・作業場は整理整頓されているか

9
ク

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ヮ 1

(夕 :/タ水の状態 r k,th D

鮮度タンク内海水温 (f:/f) Z2 "c

秋サケ腹部内温度 (ζ :/∫ )ql ℃

確認者特記欄:ら41   (レβ)

イJ じ

責任者確認欄 :

F′ ヒノ/

r?,r1tl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田

(サ′:孝′;,1)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ん2年 夕 月 /′狛 も 時ζ 分～ ダ 彦 ω 天気 ミを  気温 :12、 3 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:存ヨ

(′ :夕 )

作業者名

QnwLaJ 屹 田雅 昭 )ze m +atk 衡 地靖彦

陽 丸勝朗 つ豊田信也 ノ高桑晴彦 鋭 田友肛

D万ヒ井 10 l1/ ″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は θ

θ

0
θ

確認者:/島7
(ク リD)

。キャビンの中は 
一

・船倉の周りは キャビン   船 倉
・船倉の中は

・水の投入は 1回 目3:'2回ロチあ 3回目 : 4回目
ρ・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:kム  (ク・ チ←)

漁場 の海 水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ｒ
Ｌ

硼

７
ほ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′ )

l   

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:イ5

弓   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/_-67

(′ :メ
ρ

)

タレ

確認者特記欄 :

ψみt

,? lt, 責任者確認欄 :

リ υ

(々′)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

1萎 !⊇     アィξ
)

選別場での確認表

実施日:平成/∂ 年 ,月 /6日 (弊 時/夕分～

`刊

4/′ 分)天気 :り多ね 気温:  /舛 _二

●

●

(

作業者名

n ),ut. *
' / 7f< LJ1 rl zxm+: 鋭 田洋子 ( 莞 田武美

シリ升幸江 飢′囲啜厖 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

≠
”

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ジ争
(分 :/タ。選 別 台 ０

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
9・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ０
０
０
ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

孝

“

者

針

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :7

( ?: to)氷の状態 (ケ θ夕) σ

鮮度タンク内海水温 r(:e{t 5f c
秋サケ腹部内温度 (ζ :ο

3つ  く i ℃

4 多  (///θ

句 じ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

すJ し/

(7//`)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田

    ヴ%∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1)** rn I- :1-/ 4L E! 'l- rr.l フ柴田雅昭 Cと 田裕次後 地靖彦

θ石丸勝朗 ノ豊田信也τ嵩桑晴彦
9永

キ
10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

０

θ

剛

確認者イミツ
(ノ :夕 )

キャビン   船 倉

f zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/、6-7 鰭分難メ移)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弓 :ン
)

11、キ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :り

|    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
みη

多     
℃

〈船内清掃記録〉 確認者: イ=7
(I:ユ

υ
)

ソ レ

確認者特記欄 : イ/ヱ

″ レ

(階 ) 責任者確認欄:      (形′

″
―
―
」
Ｅ
Ｅ
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員基

芸:異     (2//

選別場での確認表

実施日 :平成 /2年 9月 /ξ 日 (%時 /θ 分～ξ 時2夕努)天気 ‖名 吼 気温 :

作業者名

製 田 正 殊 田 キ ミ ( 》 田洋子 %田 武美

驀 江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 ／
立
７
　
θ

』
´
／
／
　
　
′／

確認者

(幹

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ラ

(/:/∂ )
。選 別 台 ０

０

９

０
ο
Ｏ
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者:ザ

(9'zot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>の

・作業場は整理整頓されているか 冷

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:う

(J-:zo)水の状態 (ζ:2め  の
鮮度タンク内海水温 (ζ :/タ  タ  ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :/夕 )ぐ :夕  ℃

確認者特記欄 :7

′」し

(7//θ 責任者確認欄 :

`′
レ

(%θ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会葬 翌  (%

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 月 か   ( 0a_ | era al

作業者名

I * r- I*:1. 4( Flt 'l_ rlJ ②柴田雅昭 €,funtrAW 銭 地靖彦

9石丸勝朗 0豊 田信也 蛯 田友廣

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ィ≒司
(3:′0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ο

０

０

θ

確認者:4色』

(ダ :′o)

キャビン  [船 彊∃
回ロリ

:l。 2回目

θ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 熙 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

%1)℃

確認者:/=fl (4L:クζ)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認者:イ
=詞

(わ o)

千フt/

漁ィビ)確認者特記欄 :

リ レ

責任者確認欄 :

卜́υ

(|,ィト)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:執 ノ2年 9月 /“ 日 (/時 /6分～ζ 時ハθ効 天気 :4

HACCPA封
里  C秒

選別場での確認表

作業者名

)xn rE こえ田キミ Q田 洋子 つ 田武美

5赫 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 ＼

確認者 :フ

( ?'t9

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:フ

(件 :ノご)
。選 別 台 ０

０
０
０
ｏ
の
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

θ

Ｏ
θ・作業場は整理整頓されているか

ガ
“

諮
″

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :フ

(く← :グ′ )
氷の状態 ( tf,cr/l A
鮮度タンク内海水温 (ぐ :″)乙 、ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ:ン)`1∂ ℃

確認者特記欄:うグル   (7//ノ

〕ム1シ ケυ

責任者確認欄 :

筆者1ラ  rぎ  し/

r7/+)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会花 田

出港・漁獲から帰港までの確認表
0分～ 時メタ分)天気:

作業者名

?t -r* m /- :'r) 4(W 1- rlj C渠田雅昭( 多花田裕次 窮 地 靖 彦

θ石丸勝朗 C豊 田信也 子鳥 刹 輪 乳 田友廣
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:在η
(3:10)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
θ

確認者 :a

(  :  )

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

1EE3 :/D 2EE f :Jp sEE : 4EE'l
o

〈温度の測定〉
確認者:スム ( J~:6。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぎ :受ク)

/22℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3め )

/℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者イ‐

(ダ :幼

ん

確認者特記欄

伊 υ

r\z1P 計 都 諦 :な    (

ザハL/

♭



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日

HACCP類
導 異  (孫

)

選別場での確認表

ノ2年 夕 月 /S日 (ダ 時ノζb～

`時

∂a))天気:1名 ■ 気温:   /ご ℃

作業者名

D柴 田 正 @Fm+: (Qa m i++ 椛 田武美

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

‘

´

ハ
／
　
▼

者

　

¢

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

０

０

ο

０

９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 :

(ψ ξ)

フヽ

　

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

〇

〇

〇

〇

確認者:ε 子
(乙 :DO)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:7

( 6 :クυ)
水の状態 1g ' y.h c)
鮮度タンク内海水温 (ぐ :“ζ) ζ、θ ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :“ 夕)7、 夕℃

ン
４

　

宙

多  (みo

し

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

′でにr〆 じ/

(黙 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 rヽ年 隼
月 3ヽ日 ぼ ビ 。分～も 時 0。つ 天気:厖晨 気温:1各∫  ℃

HACCP類
鋒 里  (%ダ

出港0漁獲から帰港までの確認表

OmH,f:a
銘 丸勝朗

〈健康チェック表〉
確認者 :伺

(3:Ю )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ

０
　
０

ワ

確認者ィ♭司
(々 30)

キャビン  [船 萱]
1回 目3
θ

:lD znp 4 :Jb ann 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:/多fl(ワ :デ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:")

/夕   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g r3。 )

/    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
少外 )

ク    
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:イ導

(も :D。 )

予

確認者特記欄 :

りし

り ) 計都謝:益左_ (秒 )

ィ′し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

会要異
(2ゐ )

選別場での確認表
実施日 :平成 ノθ年 9月  /♪ 日 (/時 /θ分～ く

'時

S∂分)天気 :ζ
tンタ 気温 :    ノ/ ℃

〈健康チェック表〉
確認者ヴ子チ
(‰ :/θ

)

作業者名

,Dxm n ( }em+: 硫 田洋子 %田 武美

3を 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ラ手み
(弊 :/θ )

。選 別 台 の
一
〇

〇

〇

〇

〇

〇

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0

確認者:ラ子多
( *-f 'sa )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>O

>○
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご

済

磁
氷の状態 ( f, :34r) A
鮮度タンク内海水温 (rf'oo) 1,t c
秋サケ腹部内温度 (ζ :ヾ′)ご ./ ℃

し

確認者特記欄 :

イJ

(9//」 責任者確認欄 :

% レ
ン

(ク′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 2年 9月 |,日 (3時 ρ 分～ ぢ 時40分 天気 :勝  気温 :/2、ダ  ℃

HACCP委員会花 田 (ツ

出港0漁獲から帰港までの確認表

1北 田仁 司

Q丸 勝朗

〈健康チェック表〉
確認者:/卜Л

(3:lο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
θ

0

確認者:承董司

(3:10)

l:f:3:t。 網目
キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        > ハ

〈温度の測定) 確認者:/引  .(':。
°

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)

|,9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:30)
℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
rI:oo)

1c
〈船内清掃記録〉

確認者:イ多司

(ぢ :401

り し

確認者特記欄 :

り υ

(ン、シ 責任者確認欄 :

≠タン

(1食P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類

《 異  (乃 )

選別場での確認表
実施日:平成/∂ 年 F//a( 時 ュ∂分～ 時ζ′分)天気:11ヽ

作業者名
(

l kL田 正 @em+i 軌 田洋子 2田 武美

Qe m #ir 6 7 8
／
９ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ラフ争

( `ンL:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ラ

(弊 :2θ
)

。選 別 台 ρ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

´
シー トは清潔に用意されているか θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ
つ
θ
ρ
θ

確認者:うア
(ζ :0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

準認者:ラ マ
r S,Aot(ご :ク ) の

鮮度タンク内海水温 (夕 :名ク) ス2℃
秋サケ腹部内温度 (ξ :“′)

確認者特記欄 :

´レクυ

(クノ) 責任者確認欄 :

傷 L/

(レ
{)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会花 田   (=4)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(3時 ∂路～ι ttοo分)天気:面

Qftnl-nl
0石丸勝朗

〈健康チェック表〉
確認者:イミ可
(3:')

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ｏ

０

確認者:イ

=7
(3:')

1%メ :す 2回目′:メoよ」:
キャビン  [船 萱∃

4回 目

・水揚げ時の水は十分か > 0

〈温度の測定)

確認者:(ム  (ダ :/δ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
%〉

((lb)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :l。
)

|   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
析 わ )

イ  ℃

〈船内清掃記録)

確認者:イ

=導
(6 :a。 )

感じ

/´ ξ確認者特記欄 :

僣υ

(%〃 静都認欄:力餐メン 4σろっ)

/・
Zレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類

肇 異  (わ )

選劃場での確認表
実施日 :平成 /2年  ノ 月 ノ 日 (/時 /t分～

`時

2D分)天気 : 
百η 気温 :  /ム   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

砕 田 正 Z米 田キミ&ni++ 蟻
6 7 8

9 10 12

タ

，
／
　
　
／

諦
　
咋

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:7響

(牛 :/島。選 別 台 ０

９

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか >

θ
０
０
θ
０

確認者:フ

( る:拗
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

準認者:ク
争

( `:ノ J「|)

氷の状態 r ('zh O
鮮度タンク内海水温 ( 4:rtJ Z* c
秋サケ腹部内温度 (ζ フ

" 
∂  ℃

確認者特記欄 :

ィル t/

,7r7 , 責任者確認欄 :

者{ダ√レ

(秒 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時3わ 分)天気:

HACCP委員会董 里    (?4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

鴎 地靖彦花 田仁 司

〈健康チェック表〉 確認者:ノイ載司

(3:夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
O
0
0

回目3:152回 目

0

確認者:/色司

(B:15)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:た試  (ι :οο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(il電

 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
Fつ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
6:り
,   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:/_―可

(6:´ )

滲 し

(レ
1)

心し

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : , 21,

誓 じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

顎 異  (移 り )

選別場での確認表
実施里 :玉盛 /∂ 年  ,月  星 里

`/時

2拶分～ 5時 ■夕分)天気 瑚λ、  気温 :    /7 ℃

作業者名

■染田正 徴 田 キ ミ ( 硫 田洋子 4疇

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:'

(/:ふ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 の

０

０

０

０

０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

　

与

認

　

＜

確

:刀
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
θ
θ

確認者:ンフ
(ζ :″ダ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

作業場は整理整頓されているか

^〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ケ :

″
′
′
↓

、
´
′

氷の状態 げ :ち  0
鮮度タンク内海水温 (`● :夕の  タノ℃

秋サケ腹部内温度 (← :%ρ  クゃ ℃

確認者特記欄 :

イ
′υ

/

(ら3) 責任者確認欄 :

)!,'- 1r t'/

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会存 田   (12.)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ダ年 F? E ( 券～ウ紀p分
)

〈健康チェック表〉

作業者名

t l-+.1-- 
- 

t-:tl\tt/lf. lfl 1 Elt ノ柴田雅昭 3h m +Atk 噺 地靖彦

し岩丸勝朗 Gを 田信也 場裁和培彦 硫 田友魔レ
9 % 柁/

確認者 :/fワ

(7 '\f I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:∠グa
( ) :t( )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ス クa (5:ゾ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ゆ潤
う

―

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ∵
)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(55ν )

10   ℃

確認者:イ多ヨ
(k,fu1

ムグ(1 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP頚

導 異  (2/7)

選別場での確認表
実施日 :平成 /'年  ノ 月 7 日 (γ 時 /ζ玲～ く←時 志 令 )天気 :誦

●

●

作業者名

鏃 田 正 ( *xw+ : ( 彙 田洋子

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :/

( h't tt

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０
０
ρ
Ｏ
つ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

≠

よ

ヽ
７

　

／

者
　

に

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか の 確認者 :フ

(ぐ :′
ω

・計量器は清掃されているか            にフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        Kフ
・シートは全タンクにかぶせているか        xフ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ノ

(← :/■
l

水の状態 (*,/j-t O
鮮度タンク内海水温 (ζ :ノチ) ク∂ ℃

秋サケ腹部内温度 ( f,t?) /,:- c

確認者特記欄 :

「ェ ン

(シァ 責任者確認欄 : (竹 )

な レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会準 里   ■/ぃ

出港0漁獲から帰港までの確認表

"hn+io al

●

作業者名

WE,r:a フ柴田雅昭 3を 田裕次 衛 地靖彦

働 丸勝朗 Э豊田信也 錯 桑晴彦 院 田友廣
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:イL司

(3:〔 o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :(‐

(♪ :/ο )

・船倉の中は   一二―――――一二くЭ
・氷の投入は   一――――――――くつ回目
・水揚げ時の水は十分か  _

| 
キャビン ]□

:/br^c f ,o snc 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:告河 (ナ :θ`)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :3ο
)

19o℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら  :η
。)

t       

ス3

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(5:aOl

′フ   ℃

〈船内清掃記録)

確認者:4畿

(夕 :あ
)

棚静謝:イリ   (わ )

稼じ

カ責任者確認欄 : (彩 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員

1番:塁
ン名)

選別場での確認表

実施日 :平成 /θ 年 夕 月 る 日 (%時 /ζへ ～ く←時メθ分)天気 :1名 ム

作業者名

フ柴田正 聾 田 キ ミ 硫 田洋子

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:→ 争
(ダ :/夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:7

(L'r9・選 別 台 〇

〇
〇
ρ
θ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :/

(ぐ :′ ′)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定)

準認者:ラ
ア

(夕 :″ )
水の状態 1 t:1o7 O
鮮度タンク内海水温 tf:1o) ;,) c
秋サケ腹部内温度 1{:7o) 7,t c

確認者特記欄 :

物欧

(2名 ) 責任者確認欄 :

ffi,.,(6 v

<7ztt



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

鋒 里  (″
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

⑤花田裕次
鑓 田信也

〈健康チェック表〉
確認者:4J訊

(ろ :10)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:イジ研

(キ :フθ)

0

θ

0

1回 目ろ
0

キャビン  [船 萱∃
: 202@e [1 ,jo zaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/づ訂  (5:°
°

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5 う0)

19
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ヽ
■

:ち。)

|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ヌ :0%

10   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:イコ員
(5づ″

)

確認者特記欄: イクA

“

(7/b) 責任者確認欄 :

句

(7/6)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

導 異  びk←
)

選別場での確認表

実施日 :平成 /θ 年 夕 月 ζ 日 (μ 時 ⊇つ分～ く

'時

たヾ分)天気 :くわ ノ 気温 :   ′∂

●

●

作業者名

フ柴田正 /*ru+: ン 田洋子 4花 田武美

5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:フ拳

(¢ :」プ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:デ季
(件 :2ク

)
。選 別 台 ０

０
０

０
の
ワ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
〇

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 9
。作業場は整理整頓されているか

Ｆ
ナ
‐

θ

ヽ
７
　

ｅ

諦
＼κ

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
準認者:う

1.f :clZ)氷の状態 (子 :/ρ   0
鮮度タンク内海水温 r(,/h ? c
秋サケ腹部内温度 (.f ' tsl c

確認者特記欄 :

り レ

(b 責任者確認欄 :

レ′オ
ｆ／

　
／僣

(20



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類 増 里  (た )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月  夕 日

作業者名

imn,r: a り集田雅昭 C花 田裕次 場 地靖彦

C岩丸勝朗 0豊 田信也 発 田友廣

9 10 才 / %

〈健康チェック表〉 確認者:イニ司
(3:|。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :綱

(3 :tO)
Ｏ

θ

０
キャビン  [船 彊∃

ろ:t02回 目4:“ら 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:/J   (「 :ο°)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち 乃ο)

|?、b  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(a:ηθ)

|    

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ・０

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(I'00 )

t tl- "c

〈船内清掃記録〉
確認者 潤

(ケ :)a)

(レノ確認者特記欄 :

意 し

静都諦:略次   (7∠p

,し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

肇 異  (降
)

選別場での確認表

実施日 :平成 /9年  ノ 月 グ 日 (舛時/θ 分～ すヽ時゛ιい)天気 :くわ り 気温 :   /, ℃

〈健康チェック表〉 ヽ
´
／者認確

(%:′ 。)

作業者名

/柴 田 正 / 狭 田キ ミ ( @,wi++ 牝 田武美
―/
5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:メ季
(弊 :/′ )・選 別 台

０

０

０

０

０

〇

〇

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ
θ
σ

Ｏ

確認者:夕手

(ζ :0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
準認者:フ

r-,* , )al(ξ :00)

(ξ :Oυ   c` ℃鮮度タンク内海水温

(く←:ご′)  9 ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

ν 冷

(;レη) 責任者確認欄 :

″ ノ

()/年)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

鋒 里  (り
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

oi6E,f:a Q柴 田雅昭%田 裕次 鶴 地靖彦

D石 丸勝朗 υ豊田信也 硫 田友廣

9 10 嗜

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 :√θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

確認者:各詞

(子 ぢο )

o
o

rn cJ
o

キヤビン  [船 彊∃
(o 2@c f ,3o sne 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ん月 (ダ :°3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1荏
)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :ゲ )℃

レ

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ゞ :οわ)

|ら    
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :伺

(∫ :力 )

確認者特記欄 :

チレ

夕ゞ) 責任者確認欄 : 驚年 だ

デゾ

(ツ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員

肇 異     (Z40

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 ノ 月 ′ 日 (/時 ざり分～ 0時 ゛鈴 )天気 :%に 気温 : /6 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:夕
子

(メ :う 0)
作業者名

.),ur-. * r
-Y *?F fr l-t ⊃柴田キミ r)*.* 

- 
:tv- -7./4L E {+ -r 椛 田武美

5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:7準

(%:ラ′)。選 別 台 θ

σ
０
０
０
０
´

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
θ
０

０
の

確認者 :

(、ζ
―:ス′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(す :゛∂)
水の状態 (ζ :o∂  0
鮮度タンク内海水温 t ..1 'srl f. / r
秋サケ腹部内温度 (ぐ :Sθ) 71/℃

確認者特記欄 :

移 ノ

(ら ) 責任者確認欄 :

な L/

(レ♪)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

鋒 里  (4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

花 田仁 司

Cを丸勝朗

〈健康チェック表〉 確認者:/コヴ
(3 :′r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :伺

(3:15)
０

　

０
キャビン   船 倉

回目S:1/2回 目
ρ

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定) 確認者:kム    (,:。。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

q■o)

lq5 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(麟
|)|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(す :い )

ク  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :伺

(T')o)

確認者特記欄 :

イυ

(鯵 ) 責任者確認欄: η徐チミ  (//2)

κ



書式作成日:平成12年 7月 1日 LACCP類
肇 異  (7//)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /8年
ジ

月 ∠
日 (ξ ttσ∂分～

`時
“

ξ分)天気 :く も

〈健康チェック表〉

作業者名

τ癸 田 正 2栄 田キミ 1)田 洋子 4花 田武美

6ftm#ir ／　^
ｈ）

7 8

9 10 12

′ )

■
／
　
´

者
　
ι

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ρ

確認者:っ

f I :.tz;,)選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

ο

´
み

り

／

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０
０

確認者 :7

( d :o1fi
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :み

(る :んζ)
氷の状態 (`:ゆ  つ
鮮度タンク内海水温 (ム :件 4-l  ッ=も

℃

秋サケ腹部内温度 ( L,tl{l 7, / "c

確認者特記欄 :

みつか

(ン
1)

責任者確認欄:    (///)

ち し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員
肇 異     ('Z

選別場での確認表

実施日 :平成 /8年 θ 月 ′∂ 日 (3時 多′分～ m l9,tl

5花 田幸江

〈健康チェック表〉 確認者 :っ

1fl:)D)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０
０
θ
θ
θ
％
ｑ

確認者: ■

( 8 :うo )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : ∫

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者: J

(9:/′ )
水の状態 (7:ro) O
鮮度タンク内海水温 ( f , ,o) 6.7"c
秋サケ腹部内温度 ( 7 : rD) 2,2.

確認者特記欄 :

多 り〈俗 イヽオ千
rl伊

千
‖
tイ

タ燿キ修のすヘ

(8,グ (弘9責任者確認欄 :

脅 し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員
会要 異     (3多 少

●

実施日:平成 /9年  3月  S沙 日 (ど 時2j今-7時 ξフ分)天気 :く
立型 気温 :___/∂ _℃

〈健康チェック表〉 確認者 :1

1g:oo)
作業者名

1こた1ヨ_』正〉 3面わ 範 韻
5花 田幸江 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :7

r /,oo>・選 別 台

・計量器の清潔度 0
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
θ
θ

確認者:7千

(ζ :θ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか
の

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:フ

(乙 :/歩 )
氷の状態 (∠ :/多) の
鮮度タンク内海水温 (6:メタ  ダ、8℃

秋サケ腹部内温度 (L:Fh d.s c

確認者特記欄:      (%∂ 静都諦:試 み  (%∂

J



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会花 田 (″4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時οつ 分)天気 :

作業者名

QruE,r: a ″築田雅昭しに田裕次 場 地靖彦

写岩丸勝朗 7豊 田信也鞠 桑晴彦 硫 田友廣

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ィ毎Э

(う :|「 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:イニで

r) ,rf )

ο

ο

′
剛
ο

キャビン  [船 萱∃
rf2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ζ箋到  (`メ a)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ソアレ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:)0

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時
χ
め

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(も 夕 )

19/   
℃

(船内清掃記録〉 確認者/芸可
(n:atr)

確認者特記欄 : (9//) 責任者確認欄 :4釜
笠 _ (%


