
書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 ィ突 ふ  (ィ ′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  tt tt tら 日 ( ユ時 応 令～ 6戸 時ゝ》分)天気 :つ ん0

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(3:32)腫
谷 万1

|

Lユ■△ 序H‐修61の申oろ |`

lrr lnit

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は ３

θ

０

０
θ

団

確認者:え
'日

(3:メυ

0ン 匝コ
,l o zEe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
Э

温度の測定〉 確認者:入 ,D(ごくユ≧)

た

た

船倉内の海水温度 1帰港時 卜
dい

'2
|

|__11:::_::::_::^::__::_1::::__::__::::::::::__|____:::::::::___:____|_____― ―――Hι
`::l_¬

l:≧
::il______― ^-ll:::|

船倉内の水の状態 帰港時 :

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

布念、マ稚を:角 |タ
確認者:夫 Oρ

(ι :θθ)

臨粘記欄:ユ盟__ (2〃

3

(鷺 )責任者確認欄 :

1漁

場の海水温度

1漁
獲 前

1 /′ ′⊆
℃

|

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

〇 降



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :夜

ネ
(ι

牝
)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年   lt月  lι 日 (、夕時∂ ノ分～ ろ時 00分)天気 :ケ tf 気温 :

/ι O

V

V

〈健康チェック表 )
確認者:スロD

(← か )疇1費:誉ぶ毒:復|1雛プ1雛亀
_θ 9ャ仕ォ匁119_  ‖    12

|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ―――――――一――― 一 ― ― ― ―
)

ろ
７
κ

「
て

徒『ンθ
θ
θ

０
０

θ

Ｄ

計量器の清潔度 ‐――――――
鮮度保持タンクの清潔度           ―→

シートは清潔に用意されているか ―      ― >
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

>

>

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ― ―
・計量器は清掃されているか ―――

> ´

０

０

０

θ

確認者:ス Oρ

(∠ :″ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一 ―――一― >
・シー トは全タンクにかぶせているか 一――一___→
。作業場は整理整頓されているか ―

―

―――― >

〈選別・計量後の温度の測定〉

「
~~~~~ ~~~~―

― ――
―
―― 一――

1 氷の状態

|~篇開 萬落票蔦
~~

1_________― ―
―
  ―

(ι :θο)

(Z:")

確認者:えOn

(` :θフ )

1秋サケ腹部内温度   |(∠ :θο) ―

―

―

―

―

-1

Z.θ
℃

|

確認者特記欄 :書した≡ え :Q_(t々 ガ

び t

責fIEE硼欄 :え 企 _ム ふ  (ι
杉る

)

罐沙

確認者:入りη

(「



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
ご
%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年  |1月  | E r,j n+J ～ζ蒔成 )天気:り簡 2.θ

V

〈健康チェック表〉

19   1Ю 二1   112

確認者:丈り∩

(S:3"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

‐氷の投入は

o
o
o
o
rnp d
0

確認者:丈P日

(3:,a

lOzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

1  司
1船

倉内の海水温度

1漁

獲]

確認者:入 ,D (∫｀げ8)

〈船内清掃記録〉

布を″マ杉 」6
■
孵
―

―

イ
確認者:大βρ
(ろ ぅ5

確認者犠己欄:_ス 'R__ (12デ

fヽぞιιり
(

責任者蹴欄:形ミふ_ (レノ
′
F―
―

0 昴 |

a字 ,ろヽ

10ン | □

()39
ま D

船倉内の海水温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :鶴 (%

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  |1月  `卜個 (5~日≠の 分～ る 時 ク́分)天気 :フ嬌  気温 :  ∠.参  ℃

V

▼

〈健康チェック表〉
確認者 :

(針

Ｄ

　

＞

”が
　
わ作業者名

角
κ離

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―――一――――――一一―

―
――――一―→ θ

・計量器の清潔度 ― 一―一――
―
一――
―

→ ο
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――      一―)0
・シートは清潔に用意されているか ―一一―― 一―>0
。海水の清浄度は       一         >0
・岸壁海水の状態は 

一
―――――― ―――――――→ θ

・作業場の状態は      一     
―

―>b

ラひヤt・ た:タ
確認者:入りη

(←タフ)

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>θ

>0

>θ

― ― ― → 0

確認者:ジス2ρ

(∠ :′P
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―― >っ

一
更塁別・計量後の温度の測定)

1 氷の状態

1 鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者〔た。n

(g:中

確認者特記欄 :壺Lたシ え ?D_(|%′

」

責任者確認欄 :五 を澄核 ム  ( ″
‐
／４

子´

―
一

―

―

J止生σ 6、」℃
11_生ユ

"__卑
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ 0霧 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :執 23年  11月 |1日 (3時 3"～ 夕 時%か 蓬 :つ ち ごしθ

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(3:勢 )榊一鯨
〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

‐氷の投入は
Ｓ

θ

Ｏ

つ

つ

旧

確認者:丈P日

(3 :3り )

lO zse 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >っ

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (タリ∠)

|…I…

~・~~|……
|―

`g:|
冷

鋤
　
角
４

記掃清内船

MF千
議 脅
可

な
り

こ

確認者:夫 nρ

(Z:クつ )

硼者特記欄■虫 ra_(1ン tl)

散

訛訛調■  __♂イt)
に0

熱

イ́イ♭ Dろヽ

|

|)ン 「薫Z≡事



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夜

亀奉、
(ι%)

選別場での確認表

V

実施日 :平成 23年 lt月 |1日 (ょ 弓 2分～ ∠ 日寺DO分 )天気 り う  気温 : 奇 D℃

〈健康チェック表〉
確認者:スつD

(遷←:♪フ)
作業者名

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前 )

・選  月1 台  ――――― ― >θ ウ７え
『７
ιヤη”́

ン

確認者:入り0

(よ リフ)
計量器の清潔度 ―           ― 一一→ 0
鮮度保持タンクの清潔度 ――         ―→ 0
シー トは清潔に用意されているか ―>θ
海水の清浄度は 一一――――           >∂
岸壁海水の状態は ―――一 ―――――>θ
作業場の状態は 一――一―――          >o

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

> Ｏ

Э

確認者:ス Oρ

(ど :´∂)

(選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態
|~   ~~~~~~~~―

― ― ―
― ― ―

―  ― ― ― ― ―

1 鮮度タンク内海水温

L上生ヱ主生_墨=___
|( び:θま) 占? ℃

確認者:た。n

(∠ :反下

秋サケ腹部内温度 よ夕℃ |

(ι :ο

"
確認者特言己欄 :輩亀た≫ え ?n_(l%|)

yt

責任者確認欄 :汽 准駐後 ム  (|%≠ )

F0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 詮

夜 ふ
Ob)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ァlι命/乞 _ 蔵著
~扇

コ
確認者:ズリ∩

(D i〕 カ
Z昴 :映 1修 ∩字Dろ

｀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者:文P日

(0:′⊃
θ

θ
>θ
>1回 目

>θ
∂ の 回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o(す :′フ)

靭
/ノ ,2

1

℃
|

|

|

|

1船倉内の海水温度
1漁
橿』印 ℃

|

― ¬
船倉内の海水温度 |

|

℃
|

〈船内清掃記録〉
確認者:夫 Oρ

(/ :/0)
4♭ん、マ椎と す `て 13:匂 7テ

確認者特言己欄 :_ス ロR _ (lり )

′コ

静離諦●    (ウ″
0に

実施日:平成 23年

〈健康チェック表〉

キごゝン | □



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :狡

路 、
(′
わ
)

選別場での確認表
実施日:平成23年 E 1 fn+) 分～ι時/θ分)天気:'磁

V

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(g‐メタ)
| 作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。
選   別   台   

― 一 ― ― ―
― Ｏ

θ

？

ｏ
ｏ
ｏ
Ｄ

ラリ♯く
・
lん

仇
フ

リ

確認者:入 00

( J=メ′)
計量器の清潔度 ―――――一
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―――――
岸壁海水の状態は

作業場の状態は ―

>

―
                           >

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ―

> ∂

ｎ
ｌ

υ

ｏ

確認者:ノズρ

(`:/。 )―
―>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか 一一―一>

ｔ
貶 別・計量後の温度の測定〉

確認者:えOn

(∠ :/θ )|(6:lο )

|(`:")
( z夕 :し0) ∠=θ 」

水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:ヨ笠た≡え_:n__(1/7)

び

責任者確認欄 :汽 4注核 ぶ  (ジ
″

姿0

|

|

|

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ  (|る )

出港0漁獲から帰港までの確認表

審

“

里:諄 2う 年 11月 7日 (3時ノイ分～ 鴨 知 斜 天気傷亀Ч 鯛 :t,℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(5:ガ )

|ァ
lιケィ乞_0名

Z艶墜鯉 Лtt Dろ｀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

θ

θ

0
0

確認者:た
'日

(夕 :も )

0ン |[匡5三巨]
―― ――――――――――― )1回 目 , YO zaa 3回 日 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 βD (∫ μ`6)

漁場の海水温度

(ノ ″ )

′′:θ
|(3:3δ  l

聾 」

1帰港時1多t
1船倉内の秋サケの状態 帰港時| れこ

lrp,船倉内の海水温度  帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者:夫 nρ

(乙 :/D
浮
可
２
月
Ｌ侵́す

１
７疱／ヽ

レ

ム
羽
「

蹴韻記欄:ユ盟__い、)
′

―

、
ゴ

責任者確認欄 :影 盪 墨 __ (l竹 )

ドθ

作業者名(3
|

船倉内の海水温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

妥 卜
(l1/7)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  |1月 7日 (タ リ 2分～∠ 時 ′o句 天気 :ク 17 気温:  ′,Э  ℃

確認者:スつD

(′′と )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ――――――一

―

―――――――――)θ
。計量器の清潔度 ――          

―
― → 0

/ibalιて`′|たレタ
確認者:入りη

( r=r^) )

鮮度保持タンクの清潔度 ― >θ
――>θシー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 >θ
岸壁海水の状態は ―――卜D
作業場の状態は 一 ――――

―

―      >θ

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

一―一―>θ

―一―>θ

確認者:ス Oρ

(∠ :り )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

一―――― ―>0
-――――>っ

。作業場は整理整頓されているか ― >θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:た。n

(グ :″ )百
~戸~=τ
｀
~薇
ご
~~¬

1 氷の状態

1 
鮮度タンク内海水温     |

爾蕩冒嘉1話
~~¬

確認者特言己欄 :霊L谷 え :2_(tン
?

１
１
、
ゴ

責任者確認欄 :汽 4注狡 ム  (10)

降0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ究 ふ  (』

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 lttt ζ日 (3時入ダ芥t'時 ソ 分)天気夕 A Pしθ

V

〈健康チェック表〉 確認者:丈り∩

(3:お )

:::|  【::::iI:i::ilililillilililil:i:::::::|::::::li::lilili::::lili:::::::::::::|
112   1pl、野ゥ |

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

o
0
o
0
lEEJ :@Q28tr

o

確認者:丈P目

(、3 :メ3)

つビン [匡2二重]
3回 日 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:入 ,o (ζ :`3/)

た

|

船倉内の海水温度
|

〈船内清掃記録〉

年だ、7稚 a´ 確

―

イ

ィ

ク
呵

確認者:入βρ
(ぢ  :/∂ )

確認者特記欄: ヌミ'R____  (ハ
・
ヾ

」 t

静機調:重益 _(′を
′ト

|

―θ
作業者名́0ん



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :健

春
(14P

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 11月  ダ 日 (∫ 時ダ 分～ る 時 /0分)天気 :貨 プ 気温 : `cO ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(ま ジ
|

作業者名

:09ャ針牙欠10    11    12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 男」 台 一――

確認者:入りη

(しぐ:ノソ )
計量器の清潔度 ――

―
―――――――――――→>θ

鮮度保持タンクの清潔度 ―一         ―→ 0
シートは清潔に用意されているか      ― ―ヽ>つ
海水の清浄度は ‐               )θ
岸壁海水の状態は 一―――― ―一一>○

―一一>Э作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ―

>ο 確認者:,ス Oρ

( gi/D)―
>ο

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
― >0

。作業場は整理整頓されているか

―――)θ

―→っ

一
貶 別・計量後の温度の測定〉

水の状態

確認者:えen

(〆 :/も ):dir)
( b"o)
( 6 ' to)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :籠 谷 た ?Q_(1レ ゞ

r

責411鳳欄:汽谷久えヽ (1る )

沙孵

力枠́τ"jなタθ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会 ィ突 ジ部 (叱z)

出港0漁獲から帰港までの確認表

日 (3時 夕5分～ 針碑 策
'分
)天気 :フ

V

〈健康チェック表〉 確認者:丈り∩

(31参 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

や氷の投入は
タ

θ
０
０
つ
剛

確認者:丈P日

(3:33)

キ0¬ 匝剣
0Qae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か D
〈温度の測定〉 確認者:入 ,D (メ‐外∂

漁場の海水温度
|

( 3 厨 |

色
〔 獲
一削

/

℃|
/2、

繭
|

℃

|

|

船倉内の海水温度 1帰港時 ウ隼漁 獲 前 ℃
|/́./ |

〈船内清掃記録〉

4ウタ_7移を́ ラ「
２
月

確認者:入βρ
(`:/θ )

臨粘謝:ス'R_ (tを )

3~∈

責任者確認欄 :ノ 処 農卜 _(4/tl

Dド

実施日:平成 23年

鰹
'ァ

lιケ
Dろヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :“

む春、 11

選別場での確認表
実施日:平成 23年

`(月

ケ 日 (夕 時″ 分～ ∠時 10斜 天気 i口 物 気温 : ん Э  ℃

作業者名

確認者:文
'D

(■ :ス2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。
選  別  台  ―

―
― ― ― ― ―― >∂ ジ写えιz｀∫を含

確認者:入りη

(ダ″≧
計量器の清潔度 ――一――――――――――――J〉 θ
鮮度保持タンクの清潔度           ――>θ

進票お層遍置[臆
されひ るか

   :メ
岸壁海水の状態は ――――――>0
作業場の状態は                 >D

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか >

θ

０

確認者スOρ

(6:/ο )

鮮度保持タンクは清掃されているか 
―
――――>ο

シートは全タンクにかぶせているか ――_____>o
作業場は整理整頓されているか ―――

―

――一―>D

〈選別・計量後の温度の測定〉

「

~~~~~‐ ~~ ~ ―― ― ― ――― ―――― ―――

1 氷の状態 (み :/′θ)
確認者:た。n

(び :/υ )

L壁里色二空二沓盪___
1 秋サケ腹部内温度

確認灌鉾編己欄 :五 谷 _二塁D__(l夕 )

J

責任者確認欄 :五 谷 _』饗墨

=(り

∂作

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (｀

1/3)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  サ1月  3日 (3時 3島 ～ 1年時 夕3が 天気 :つたく  気温 : ■t夕 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(へ :33)

12
|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は ３

ο

θ

つ
ο

剛
Э

確認者:丈P目

(、3:力 )

,0Dzsc 3回日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キθン匝ヨ

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (ぜτ:スメ)

1漁

獲前
IL:ゼ
℃漁場の海水温度

1船

倉
中
の海水温度 漁 獲 前

|(lチ:〕
℃ 船倉内の海水温度 1帰港時 |(ダ

:β
)

ー |

℃ |

| こつ

〈船内清掃記録〉

倉″・ｈ
Ｖ

‘
劉 マ稚 猾

―

易

月Ｌ

∩
月
　
＞

が

だ

確認者

(ろ

確認者特記欄:スコR__ (l1/3)

額

責任者確認欄 :」 塁 塁 菫 _  (′ る
)

∂F

▼

ィ‐修en,Dろヽ

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :外

  (ι 2)

選別場での確認表
実施日:平成23年 tE 3s r fr+*{'t- a+ ,fa'l イ υ

V

▼

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(嚇:/'
作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
―
――‐――――一一―――一――――――→ θ

θ
ルタずiた

カ

ノ

確認者:入りη

(ぶ :そ
計量器の清潔度

一
鮮度保持タンクの清潔度 ――――

―
――一―→

シー トは清潔に用意されているか      一―――)
つ

θ

0海水の清浄度は ‐

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

>θ
)0

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

一 ― 一 一 ― 一 ― ― ―
)
θ

０

０

０

０

確認者:リスOρ

( z:/ご→
>

・鮮度保持タンクは清掃されているか ― ―一―――――→
・シートは全タンクにかぶせているか   ___ )
。作業場は整理整頓されているか ――――

―

___>

ｔ
貶 別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

確認者:た。n

(ノ :太打
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 三__∠空 ___盤重
¬

確認者特記欄 :ヨL谷 た
。
D_(rス )

∫

責fII臨 欄 :五 4江ム ム  (i夕
3)

′ ド

―

―

(/:/「)%9 ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ  ('/2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞堕ョ:執 23年 1、
月 2日 (3時 3拗～ 1珊 好 斜 賄 り物 /`「

〈健康チェック表〉
確認者:ズリ∩

(3 1や含 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
θ
θ
0

確認者:え
'日

(eぉ )

>
tflン

「
ヨ 臼

:]ロ

リ
ーI OO z@a 3回日 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

蕊

確認者:入 ,o(夕 :否 )

〈船内清掃記録〉
確認者:夫 Oρ

(∠ :メ))角け 7牙良乞 嬌
「

多
呵

し

離雛調:=墨生__ (ち )

←沙

船倉内の海水温度

1漁
獲 前

| _/じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ネ
(ι
4ダ

選別場での確認表

V

実施日 :平成 23年 tヽ 月 み 日 (,時 つ 分～ ι 時わ か 天気 :夕 γ 気温 : δtよ
~ 
℃

1作業者名

確認者:スつD

(「″7)

〈選別場衛生状態確認表 )

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ――――――――― ――>0 始¥ず |え
降
７

臨忍者:入りη

(← :″7)
計量器の清潔度 ―――――――――一―――――一)0
鮮度保持タンクの清潔度 ――         ― >0
シートは清潔に用意されているか     ―― ―>0
海水の清浄度は ―>0
・岸壁海水の状態は 一―――― ――

―
>ο

・作業場の状態は            
一

‐>D

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>θ 確認者:リス。ρ

(Z :2つ )

―

)。

鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――――>θ
シートは全タンクにかぶせているか ―――→ 0
。作業場は整理整頓されているか ――一―_____ドD

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:た。n

(ノ :“ )
(み :′ )′ヒ
(ム :´ )こ つ ℃

1

(∠ :>D)どに夕 ℃ |

L甍藍三菱玉三III=
1 秋サケ腹部内温度      |

確認者特記欄 :託 え卜 た 。D ( 犠

J(

責任者確認欄:え喘     (り,)

∂ド

一襲
魚
一　
一

一θ
０

１‐ｏ
，

・θ

６

〇
一

〈健康チェック表〉



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ 07)

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 (3時 りS否～ご灯蒔ダξ会)天気

作業者名 ン毎潔、■六

2)薇浴狡ふ Cィァlムタィき_ 鶴 結 昴
9雅女れキ C務昴1嶼脇υa字 oろヽ

9 10 ９

」

(健康チェック表)
確認者:丈り∩

(メ リゞ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 目回ω
ノ

ο

０

０

∂

印

〇

確認者:丈P日

(ざ :DS)

αン ECIl
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (け :れ⇔

船倉内の秋サケの状態

$:YS
L.o

漁場の海

1温
度

1漁

獲 前

|()ご 、ぉ
℃

船倉内の海水温度 1漁 獲 前
(3:よ′℃

船倉内の水の状態 1帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者:夫 nρ

(∠ :2の )脅″町
１

／
　^　
一

ｔヤじ碑７倉
／一
υ
絢

「

夫口R

な t

確認者特記欄 : ,"r1,

r

責任者確認欄 :

∂

,tVt)

I薇谷えOF

a
帰港時 ■

船倉内の海水温度 帰港時



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮験:鶴 dる )

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 口 月 1日 (ζ 時 〃 分～ ら 時20分 天気 :フ 角 気温 : フ′Э ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(←:%)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

力]こて
‐
眈砕

確認者:;尺りη

(ゞ~:た7)
・選 別 台 Ｏ

θ

Ｏ
∂
θ

Ｏ

ｂ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0

確認者:,た Oρ

(ろ :2年
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

)Э

・作業場は整理整頓されているか

0

0

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:えen

(ι :√))

確認者特言己欄 :』Lたミ た 1旦_(|レ |)

換 し

責任者確認欄 :負 4ヽイ父ふ  (
レ

／

0 ζ

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (12ノ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

ー

〈健康チェック表〉
確認者:ズリn
(2:)!)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ２

θ

Ｏ

θ

θ
鴎
ヽ

確認者:丈PR
(2,)l)

キθン匝鋼
:0O zE.e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:入 ,D ( : )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(ツ 0
矢θ
℃

〈船内清掃記録〉 確
IITlし⌒Ｒ

■
ル
＝
η分ル

リ
る

「 7
′
９
可
―

―

イ

る
町
，

ルヽ″レ
　^
、

も

(lζ

l)

r」
―
t

確認者特記欄 : 生

し

(1%|)

0

責任者確認欄 :

実施日:平成 23年



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA鰤委験:鶴 (71)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  10月 SI日 (ア 時∫つ分～ 夕 時3｀ )天気 :象 グ 象ま ℃

ー

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(学 :夕2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ´ん一１
ι
ヽ
ガ
列
‘
り
Ｏ

ο
θ
θ

Ｏ
ｏ
０

確認者:ス噛

(声 :'2)選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
０
０
０

確認者:,た Oρ

(∫メ5)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:た。n

(「 :、メF

確認者特記欄 :壺L笙 た
。D (l%|)

し
｀ し

責411確認欄:壼LをLZR望ヽ ( ル台
F∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 ィ突 Й卜 (?ゅ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
E (2 m") 分)天気:a亀 pr卜 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ズOn

(2:3ム )
1' ァlムケイ乞_

ん 1嶼 1修 a字 oろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 上

Ｏ

ο
Ｏ

θ
鴎
０

確認者:え
'日

(>:Jz)

,0o zp s 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (舛 :多い

漁場の海水温度 前
|(解
(′2L:

月リ

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉内の海水温度 帰港時
(*:QSJ

J.7 c

〈船内清掃記録〉
確認者:夫βρ
(よ
")

ａ一像ア
ー

コ

ー

１カ一レる
「

1マ (∪ ttシ脅イテ

臨鵠謝:ス'R_ (1♭ )

I し

責任者確認欄:ノ処 艦卜   (ι o4)

0に

□ゼノビン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略事

鶴 物
)

選別場での確認表

実施日:平成 23年  tO月  み7日 (竹 時

"ク

分～ 5¬時 2う)天気 :｀夕る ,b

V

〈健康チェック表〉 確認者:ス
'D

(F:η )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) り′れびlん t・●
確認者:入りη

(β :ケク)選 別 台 ―一一一―一―――> θ
θ

０

０

ｏ
Ｄ

Ｄ

計量器の清潔度 ―

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は レ

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >0

確認者:ス●ρ

(_「 :´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(t「 2つ )

1 水の状態 L堂 た
1 鮮度タンク内海水温L________
1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :壺Lた卜 た 11 (ィ
7)

1兵 し

責任者確認欄:五 答 型RttK (ろ
?

ク k

ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ (12

出港・漁獲から帰港までの確認表

V

作業者名

じ汽谷麹 ら薇浴狡ふ ι)ァトニケ/乞 _ 多/島薦寄ニカ
0ん潔li瓜 3稚ク在キ レ場邸1膜脇 la字 oろヽ
9 10 ９

“

(健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(≧ :メθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

θ

0
θ
回目2
0

確認者:丈P目

(2:3θ )

キごpン 匝□
: O(2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (β )

漁場の海水温度

(2:ふζ)
船倉内の海水温度 1漁 獲 前

| 
―
/、 3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 江
船倉内の秋サケの状態 帰港時 負

船倉内の海水温度 帰港時
に″

れ乙 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:夫 nρ

(ご
~:げ 0)η含‐、い〕ソ

萄
「 1侵色17tじ し・

名

旬 1予

な し

確認者特記欄 : い切
′0

,署
)責任者確認欄 :

〇 い

実施日:平成 23年 8n () ffi

|(lr凋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPa詮 :鶴 ご2

選別場での確認表

V

実施日:平成23年  |

〈健康チェック表〉 確認者:スロD

(汐 :%)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

シ

“

)Jこ て'tた 彦←

確認者:入哺

(″ :れる)選 別 台 ０

０

０

０

０

０
ゝ

計量器の清潔度

―

一

鮮度保持タンクの清潔度 >

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> ο

θ

。

つ

Э

確認者ぅえOρ

(ζ~2すつ>

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(_メ )理 萱______
1 鮮度タンク内海水温
L_________― ―――

―

1 秋サケ腹部内温度 二_`_    ℃

確認者特記欄 :れ た卜 た 。D ( Ｐ
０
／
フ

つ ヒ

責任者確認欄 :五 曇     (1乙
惑

0←

1作
等多塁::をifttiなξ≒留雛盤挽|
1___2_2上生基119___ll____翌_____



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
(17

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:ズリ∩

(2り2)ニカ

a字 oろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

∂

〇

0
0
1回 目

∂

確認者:丈P日

(2:メ 2)

キθン匝回
と ク02回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

1船

倉内の海水温度

1漁

獲 前

|

確認者:入 口o (″ :、対 )

椰

ノ3iノ  
℃

(2三する)

―/12℃

船倉内の水の状態 帰港時
足

船倉内の秋サケの状態 帰港時 艮ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(≠ 0ゞ)

CD ℃

(船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(よ lメ島力ぢを岬千戻らマ′しに峙千

確認者特記欄 : 矢 口R C均

び し に

責任者確認欄 :

0

(raィ

実施日 :平成 23年 17月 〃 7日 (2時 3/分 ～/時 (ぎ勝)天気 :復 イ 気温 : 6′

『

 ℃

―レ

1作

業者名
tル修

〈温度の測定〉



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :鶴 (|る

選別場での確認表

V

神 昨 平成 23年 ρ 月
27日 (争 1嘔更す分～ 蜘 θ 斜 天気 :

確認者:ス
'D

(升 :ごゴ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

,aλ
ιt^lた iタ

確認者:入噛

(/:ζ釘選 別 台 0
0
0
0
0
0

計量器の清潔度         ――――――一→

鮮度保持タンクの清潔度             >
シートは清潔に用意されているか         >
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は >つ

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか レ

つ

Э

θ
０
０

確認者:ス Oρ

(夕 」フ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

|三型整萱_____―――

確認者:えen

(∫ ぎ9
1 
鮮度タンク内海水温

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:五登 控 ■  ♂
初

じユ

責任者確認欄:五 谷 型RttS (じ権
々
)

OF

―一―一一一――>

)

>



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会 ィ気 ふ 0%P

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 tO月 2る 日 (2時 3夕券～ψ ttμ〕分)天気 :

gtタ夕し
|

V

〈健康チェック表〉
確認者:ズ0∩

(2メ2)
上     生_

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ｏ

θ

θ

＾

確認者:丈P日

(2:〕 2)

1翼 2:ο′轟
0

キゼ)ン 匝□
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 βn(7//:ダタ)

漁場の海水温度 漁獲前
|(i∫I[℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

決
す■

り(″船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(■ :2D)角Ъ分 甲千Rし マヽし 予者幻
ヽ

ｌ
ｒ
ヽ

″
、

７
レ

確認者特記欄 :矢
'R  (1挽

)

伎 し

(′碗)責任者確認欄 :

1船
倉内の海水温度

1漁
獲 前

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ネ
Cり )

選別場での確認表

実施日 :平成 主ユ _年 `o月  :あ 日 (,時 ド ヽ ～.■ 時 /ζb)天 気 :9% 気温 : ,す

ー

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(γ :簿
1作
絲降歴鮮彙営jttξ≒留ザ]:チll:」lil挽
|____2_錯生五賀19____上1_____」望______

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 θ

０
０

０

０

０
０

確認者:入噛

(″ :ぼ)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
―

――――一>

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Э

Ｏ
θ

ο

確認者:ス Oρ

(き :|い
鮮度保持タンクは清掃されているか        >
シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          >

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(ダ /← )
|~~~‐

~~~~

1 氷の状態

|( |:,い __ヒ 7_王_1 
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度    |∫ 亜 ____=量上 _I」

臨者特記欄:ヨ笠圧温J生ED (1複 )

5ヒ

責任者確認欄 :五 奎 型1藍S (lLど

0じ

シ0牛τtlこ iタ

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 狡 ふ dフ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年  10月 斯   (2時33分～ ′時夕ζ分)天気 :′勤 気温 : lθ Э

ゴ

作業者名

じ薇谷文明 t浴 フアlムケ/乞 _1高祐 ニカ
Uん潔、TE_六 |
9 10

|

〈健康チェック表〉
確認者:ズ0∩

(X31)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は Σ

θ
Ｏ
Ｏ

Ｏ

嘔
ハ
ｖ

確認者:丈P目

(“:2Lリノ)

キ∠)ン 巨ヨ
θo2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 9o (告 :争
'

船倉内の水の状態 帰港時

1船
倉内の海水温度

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の秋サケの状態

江  |

(竹:妙

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 nρ

(_ζ∂t"
4Ъ乞 7薇 t tttじ

想
質
名
岬
ヽ
ノ

＾

一

確認者特記欄 : スロR
一　

領 し

(|ちゞ 責任者確認欄
:ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :外 oィ

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  10月  2g日 (γ 時ケク分～ 分)天気:ク見し1 ′/`O℃

V

〈健康チェック表〉 確認者:ス
'D

(":り )作業者名
|ま:」:llil::tl」」捻
Ooャ針皮い   |  |

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・剛 台
―

∂

０

０

∂

∂

Э
Э

01ιて
・
)夕しιη

確認者 :;尺噛

(″ :斧7)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――      ―――>
シー トは清潔に用意されているか      ― ―>
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は レ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか

Э 確認者:,え Oρ

(すりま―
>c

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

レ Э

0
0

・作業場は整理整頓されているか

く選月1・ 計量後の温度の測D 確認者:た。n

(t←Pσ

確認者特記欄 :れ た卜 _た
。
D (l° /g片

ヒ３^

trI者確認欄 :五 をミ型&旦ヽ  (ι zゞ

DF

日寺

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
ごZ

出港・漁獲から帰港までの確認表
m l3r'-5- w/L-'^l

V

(健康チェック表)
確認者:ズい∩

(2:3C')C'穂 谷文 t浴 (5'アトムζ「/乞 _ ′カ

在
を
θ
′

ｒ 0ろ―

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

θ

θ
（

確認者:丈P0

(2,)

θ
0
1回目

D

キ0ン 巨□
, o( zoc 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (´一:/2p

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

:フアヽ

/3′ダ
℃

:ο/)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

1船 倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:夫βρ
(ご :な )均し夕_ 7千kt t7)、 民i角

フ
多
可
―

す
１

確認者特記欄 : 矢
'R   Oち デ

ら

(`ン)

六

責任者確認欄

θ

′4ゞ ℃

■ヽ |

スヽ
|

℃
|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕

亀奉、
(ι
名

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  tO月 詩/ご卜～あ時たf否)天気:2 2、 ゝ

〈健康チェック表)

L露雌聾鬱≧率概| |作業者名
ti盈 往 2)か 16_差髪

___1?9ャ 針矛実110   1    1    i

確認者:ス
'D

(← :/♪

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ――――――一 Ｏ

ο

Э

０

０

ｏ
も

(71ι

る
ィ
ノ

え７
ｔ

確認者:入崎

(「:/i
計量器の清潔度      ――――――一――一→

鮮度保持タンクの清潔度             >
シー トは清潔に用意されているか         )
・海水の清浄度は 

一
―――

岸壁海水の状態は                )
作業場の状態は 一―              )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο

Ｏ

θ

０

確認者:ス 9ρ

(∠ :た｀
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(ξ :バ )
1 水の状態 (`:/r) た

―

― ―
―

1 秋サケ腹部内温度
― ‐ ℃

℃

確認者特記欄 :翌笠生 tDD (lシ )

D

難 者確認欄 :五 谷 二慾 1(1ン

Dr

θ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ  (1%2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 10月 ″ 狛 (2時 グ 分～ ン 時 %か 天気 :θ %気 温 : 2∫

作業者名

算薇谷文On 3/薇浴 アトムケイ乞_ ニカ

腕 生〔′ィ″アュ:映イイ♭ンa,oろ―
9 10 2

〈健康チェック表〉
確認者:ズ0∩

(2__:3/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ

確認者:丈P日

(2:γ )

＞

Ｏ
θ

醐
θ

キp□
υσ 回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ス ,o (/′る)

帰港時

船倉内の海水温度

漁場の海水温度
/3`9℃

1船倉内の水の状態
|

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録)
確認者:夫βρ
(√
~:Jθ

)

フ
屁
Ｔ
Ｉ

■
１

ゑ

崎

ヽ
　
　
　
レ″

´
Ｘれを薇マ兌畜

引

(lリノ

氏兵 ヒ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

´ K

(`gノ

▼

▼

船倉内の海水温度 漁獲前に
=
℃|

℃
|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

亀奉、
(1社

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  t9旱 2ノ凋 (/時 /あ～

`~時

´ 分)天気 :ワ名  気温 : ノ わ

V

〈健康チェック表〉 確認者:ス
'D

(′ :′ど)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
)`)lιζ
・
iん lタ

確認者 :ス哺

(″ 夕9)・選 別 台
θ

０

０

０

ｏ

つ

つ

計量器の清潔度 一

―

一

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

ｂ

確認者:,え Oρ

(夕 ′ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ト

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:た。n

(ξ 夕 )

確認者特記欄:壺Lた卜え'D (1考り

し」

責任者確認欄 :五 riイ父ふ つ
″

ツ

２

0 r

作業者名
(象
畢誉ぼ́量甘換キ,1霧導揺仇

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ げ

′1)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者:ズリn
(み 夕≧)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

∂

Ｄ

θ

確認者:丈P日

(232)

EIE ): tO2gE :

唆ン
[ヱ⊆Σ三]

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

確認者:入 ,o (′″・夕♪)

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

|¨
漱駐
1鵬 1幣21

漁場の海水温度

(2:ゼ ℃|
(2:ヽSフ

―/1b℃ |

年宛
｀
7緞こマtt l・

確認者:夫 Oρ

(ζ :″ )

確認者特記欄 : 女ミ'R

よ ヒ

責任者確認欄 :

実施日:平成 23年 日(多時3歩～| 務馬天気:

漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

■ヽ

&



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :“

む

=(修
|)

選別場での確認表

実施日:平成23年  10月 E (Fw ～3戸時/ξb)天気:後ι

V

〈健康チェック表〉
確認者:丈
'D

":
作業者名

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) る
ｆ
ノ

に「７
ｔ
れつヽヽ

／θ
Э
υ
ο
θ
θ
じ

確認者:ス噛

(舞 :´ク)選 別 台
計量器の清潔度 ―

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか )

ο

Ｏ

θ

Ｏ

ｏ

確認者:ス Oρ

(よ ブ40
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:た。n

(ξ /´ )
水の状態 |(「 :イ⊇ た

1摯 蝉
1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :れ た卜 た 。D
ο
ふ
「
ｔ

り し

責任者確認欄 :た 谷 型R∠3 (17痺 )

r〇

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 ィ突 Йふ 04)

出港・漁獲から帰港までの確認表

気温 :  ス、    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:タハIGットニケイ エカ
作業者名 ・ル修 |む'a字 0ろ

ヽ

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
ｏ
唸
回

確認者:丈P日

(2:S2)

キひン匝回
:oSiPc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (κ :みメ)

船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録)
確認者:夫 Oρ

(″ :2♪つ
”ア
ー

十

ィ

ク
側

，

・

／
´
．
て
）
こ稼マ分（ｈＶ

ん
翻
到
ｌ

確認者特記欄 :

ｆ

ｌ

、
ゲ

(11たが 責任者確認欄 :  ′炎ヒ送ト (1%)

K

‐

V

1漁場
の海水温度 漁獲前

1考

:j`ぢ℃
帥継駐
1鰹
前
|:L;「
」́J 船倉内の海水温度 膳時

|¢

:Ъ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ネ
(形2)

選別場での確認表

塞堕F旦諄 23年 10月 ′ 日け 時夕奪 ～発 み J天気フち ん

「
確認者:ス
'D

(策 :処←)
作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:入噛

(′ :ク←。選 別 台 θ

Ｏ
θ

Ｏ

ο

ｏ
∂

計量器の清潔度 ―

鮮度保持タンクの清潔度 ――――        >
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は レ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ト θ

θ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

確認者:りえOρ

(「 :ジヒζ
~ア

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

ヒ型FI~~    ~丁T喜葛F戸
~2「~~ 確認者:た。n

(J'わ
ヽ ■■_空聖望__
1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :JLた 卜 た 。D (1%)

3~ヒ

責fII確認欄 :訟 型R望ヽ  (lzρ )

め た

〈健康チェック表〉

a
小陛づた_f曇壼工粍



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
←%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 lθ旦 __19日 (多時ガ 分～チ 時幻 分 天気 場を 気温 : え送

~ 
℃

作業者名

谷 ι薇浴狡ふ θァトι缶{乞 _ エカ

0ん潔、■人 |

a椎スれキ 1望顔工並 θa字 oろヽ
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:ズリ∩

( >t 7o)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

′

θ

θ
1回目2

θ

確認者:丈p目

(>:3D)

幾ン
[IEI三]

θ抑 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:入 ,D (″ %ソ )

|           |

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

|

帰港時 ■

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉内の海水温度

|

r?,8

〈船内清掃記録〉 確認者:入 Oρ

( .5:;r) )

角じ
久

呵
″

し
　̈一Ｃヤι竹７を 1昴

確認者畑欄:矢'n_ dマ↑)

リ

責任者確認欄:  ノ須ヒをト (04 
?)

ビ0

▼

|(2:'6



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :狡

各
σ
プ

選別場での確認表

実施日:平成 23年 10月 /7日 ("時 輝勢～ダ 時 メ勢 )天気【箋 ツ 気温 : ⊇′

「
〈健康チェック表〉 確認者:ス

'D
(β 郷←)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台               >θ
。計量器の清潔度         ―一――一―一→ 0
・鮮度保持タンクの清潔度           ― > 0

んFた 4
確認者:入噛

(≠ :弁θ

シートは清潔に用意されているか        >o
海水の清浄度は                 )0
。岸壁海水の状態は ― → 0
作業場の状態は                 >ゝ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> ０
０

ο

ο

Ｄ

確認者:,た Oρ

(∫ :`ノつ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

「

~~~~~~~~~一一―――一―――― ―

1 氷の状態

L壁壁翌■型蟄望__
1 秋サケ腹部内温度

確認者:た。n

(、ζ :ご∂)

確認者特記欄 :』笠∠ミ_」生11 (17〆

5に

責任者確認欄 :五 谷 整    (タ
ァ

)

D r

作業者名



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ (イブ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年

`9月

19日 ()時 お 分～ ン 時 升渉詢 天気 :ヲ る  気温 : メ.ζ

]汽谷文

〈健康チェック表〉
確認者:ズOn

(2:31)tltht θ高祐 ェカ
み
θ a,oろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

0

θ
0
0
1回ロジ乙:ιも

'面

目

∂

確認者:丈P目

(1≧tリノ)

キセ2ン 匝回
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 βO (″ 争θ)

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

1竹 7
り l

船倉内の水の状態 帰港時
|

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ｔ＆

船倉内の海水温度 帰港時
(卜 を

片9 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 nρ

(∫ :`Jθ )稔』
―ヽ
ツ

焔

４
｀
7汗長とすtt tこ 晰

温
守

「
k8)

リ

確認者特記欄 責任者確認欄 :  ノ須ヒ艦ト

´ム

(し

7k)

‐

り
｀
稚女在 η

稀
110

たヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :鶴 ttPn>

選別場での確認表

実施日 : 平成 23年  10月 [9日 (竹 時∫b分～ す時メ。分)天気 :フ物 升

「

V

V

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(γ ζ力 )たず1猛71鰊‰
11       112       1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
jしオιて
｀
1イをiイ
確認者:入噛

(片 チつ)選 別 台 ０

∂

Ｄ

Э
ο
ｏ
×
）

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―       レ
シー トは清潔に用意されているか         >
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は
―
               >

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか            >
・計量器は清掃されているか            )

θ

ｏ

ο

ο

確認者:ス 9ρ

(ダリつ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

レ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(、r―夕〔フ)1 
水の状態 (夕 :夕θ) と|

1 鮮度タンク内海水温
L_____― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一

一

―

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :ヨLた卜 た ED (1%艦

ra~

責任者確認欄 :五 谷 型&玉ヽ  (1%P

OF



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ C%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ご潟「 雰)天気
:ワ

〈健康チェック表〉 確認者:丈りn
(2:3≧ )

6′ァトιケ/乞―
作業者名 υ仁昴:峡 |ら

111

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

Ｏ

θ

Ｄ

確認者:丈p目

(2:3つ )

我ン [:21三]
rEE Z ,{zae
D

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:入 βo ( ォ:たり

船倉内の海水温度 ℃
|

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉内の海水温度 帰港時

(?,&
℃

1船

倉内の海水温度

1帰

港時

|｀

7・

聯 も
℃

|

漁場の海水温度

(2蛯 )

/Cυ
(レ

“

)

〈船内清掃記録) 確認者:夫βρ
(´ ム針 )ク

な
ア
ー

ー

了
ら
リ
■
／色

ヽ
ゝ
氏Ｚ

一久
■
■ｆ兌体

争

矢口R

び k

確認者特記欄 : (1%プ

0ぃ

責任者確認欄 : ()%

V

V

実施日:平成 23年



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :外

   (ι多

選別場での確認表

寒施日:壬盛23年 10月 17日 げ 時η  ttγ 夕時ジ螺 不毎 :フぁ 気温:/θ
`∂
℃

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(篇 =静フ)
1作
議離送醤醒」な貿霧liζiI]::[塩
|____Ω2上仕圧短l?_____F__  lη

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

θラba←・
‐
t夕乞t,

確認者:入りη

(仏 :仏つ)選 別 台
計量器の清潔度         ―一―――――→ 0
鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―       )0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0
0
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> Ｏ

θ

０

０

確認者:りえ9ρ

(.メ

「

~t♪

ヒ S｀
ウ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか        >
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 → も

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:えOn

(「 :為1水の1死碩 (、
夕・

ガ
巧 たヽ

1 鮮度タンク内海水温
に

一

― ―
―

―

― ―
―
―
― ― ― ― ―

―― ― ― ―

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :ヨL獲ミJLF_1 (77)

〔
工     に

責任者確認欄 :え 全 整    (ι 考
デ

○い

レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (′ ッ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  19月 tぢ日 (郷 寺3%「～プ 時鸞/分)天気 :夕嗅 気温 : ′|′ξ

浴 0ァ[ム斜き_じ島結二ヵ

〈健康チェック表〉
確認者:ズOn

(ル :32)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ
∂
0
1回 目

∂

確認者:丈p母

(2:う ね

θン [ヱ21三]
:θ51回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,D (管 :ち/)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

々んｈ
ν
角

17イ&て
｀
イit

る
７
斗
オ
ー

著

月　^́

ρ

　

＞

０スヽ者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 矢 口R

5t

(lスザ

υ

責任者確認欄 :

←

,,?s,

V

V

2

漁獲前
|(;£
℃ スヽ

1船

倉内の海水温度

1漁
獲 前

|(こ,11



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :健

各
(1を,

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  10月  15Ъ (′ル時

`ダ

分～ こ行時 /`不)天気 :厨う /2.D ℃

V

〈健康チェック表〉
確認者:文
'D

(′ :幻 )
|

1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
るネι
・
,た i?

確認者:入崎

(管 8)・選 別 台

計量器の清潔度         ――――一―一→

鮮度保持タンクの清潔度
―
レ

シー トは清潔に用意されているか ――>

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は )

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> 確認者:ス 9ρ

(ξ /ζ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

０

０

０

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定) 確認者:えOn

(タプタ )I
1 秋サケ腹部内温度

/

確認者特記欄 :れ た卜JLDD_(1‰ 多

よ  し

責任者確認欄 :五 谷 型R二ヽ  (ノ
ンで

Oι

θ

ｏ

Ｏ

υ
∂
∂

ｂ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 ィ突 ジ部 (1るノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
23年  10月 E ( Zw) 時3 )天気:コ

1嶼 1修

10 lrr

(健康チェック表)
確認者:丈りn
(2夕/)

rlth lθ ニカ

0ちヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

o
o
C)

o
me/-

確認者:丈P目

(2:メ/)

ザン [IZコ巨]
:?`ち回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――→ D
〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (ア タク )

漁場の海水温度

(多 :夕る)
漁 獲 前 1 4 ` ℃

船倉内の水の状態 帰港時 みヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ■ヽ

船倉内の海水温度 帰港時 斧
22 ℃

(船内清掃記録〉 確認者:夫 nρ

(夕 :ノす
念′、
い
ソ

名
到 マ千興ιヤヽ

夕
ｆ１名

町
■
／

確認者特記欄: ヌミ'R      (
lイ

ッ

b

責任者確認欄 :  ノ炎ヒ送ト さZF

0 ト

▼

ー

|

1船
倉内の海水温度 1漁 獲 前 |

(多 兄 )

7:3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略諭:鶴

"ア

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  )Ott t件 日 (∠多時3'分～ ゞ時 ′F分)天気 :∂ 'あ  気温
:  ダ′0

V

〈健康チェック表〉 確認者:ス
'D

(/:∂♂

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。
選  別   台  一 一 ― ― ― ― ― θ

０

０

０

θ

Ｏ

ハ

,131こ て
''んιη

確認者:入噛

(クノ:メ∂)
計量器の清潔度 ――
鮮度保持タンクの清潔度 ――――        >
シートは清潔に用意されているか         >
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

>

>

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者:りえOρ

(ζ=/1「戸
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

レ

０

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:た。n

(←了〈⊇|(ざ :/

/J ユア ℃
|

`
確認者特記欄 :壺Lだミヨlll (12だ

リ

責任者確認欄:負谷
`R墨

ヽ (喝ρ

聯

>

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (′ Zρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  ′沙月 `3日 ('時 3粉 ～ 学 時

`碗

詢 天気 :夕 り 気温 :ノれ D

(健康チェック表〉
確認者:丈りn
(2_:3し )

谷文0 綱
触

lσァトιケイ乞― エカ

■六 Z昴 1映 1修 a,oろヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
o

lEE 2

o

確認者:丈P日

(ご≧:`郷 )

キこ2ン 匝□
cfisn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

(温度の測定) 確認者:入 βn (ク :ご・ )

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 1 帰港時 ■

(´9)

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(´υ∂)角3を マイたLttt℃に
'角

ク
％
可
′

イ

ー

確認者特記欄 : r raz6t 責任者確認欄 :

θに

:ね
)

じ

1作業者名幅

(2,f0
/ ;,o
(:み』 %

ブ 3 ℃
|

1年ιく
=｀
k



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕

亀奉、
(ひ
ろ
)

選別場での確認表

塞施甲 :平成 23年  ′Ott r3日 (γ 時夕と分～
`~時
メο分)天気 :多炎 ′ 気温 : /2「

∀

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(″ ■2)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:入噛

(弊:虚 )選 別 台 θ

Ｏ

Ｏ

０

０

０

０

)のなず|た |タ
計量器の清潔度

一
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> θ

θ

Э

Ｏ

Ｄ

確認者:,た Oρ

(`一 icノο)―

レ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

レ

>

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(「 0゙)
|

|

氷の状態 L(よ りつ) た

L里聖翌望里二生■_____
1 秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :籠 谷 た ゛D (1‰ )

ゝ ヒ

責411確認欄:五をLttR墨  ヽ('動毎)

〇 ゛





書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 ィ突 部́ (′

乙」

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 10月 1染 (,時 〕勢 ～グ 時ツも秀)天気 :ヽ

'あ

ヽ

ニフ

Y

〈健康チェック表〉
確認者:ズリ∩

r ),i/ l
作業者名 ,l-i @ a+ oT,-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

ヘ

確認者:丈P日

(2:31)

θ

∂
1回ロジみ

∂

キど9ン 匝】
:赫 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 βD (ォ :後金)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:矢 Oρ

(滲 it'D)角じ吃
｀
7Fイ′こι代 λY

フ
午
―
′

イ
ー
′

欲
円
”
■

／

確認者特記欄 : 矢 口R    (1シ |タ

」

(1イノ

ト

責任者確認欄 :

漁場の海水温度

1漁
獲 前

|(ζIIl 
℃

船倉内の海水温度
1漁
獲 前

12,kl>

- [,o



ヽ
1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

処 卜
(Cb)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  to月 _lィン日 (望 時たz↑γ Ⅲ 3´分)天気 :プ多 ♪ご。 ℃

ー

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(γ :'7)1  0′トリL饉塗
1鰈者名で二五立笙鮭 _

1   00中針矛実

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

tり :た :タ

確認者:入噛

(″ :タフ)選 別 台
―

> θ

ο

θ

Ｏ
θ

Ｏ
Ｏ

シそっa`
計量器の清潔度         ――――――一→

鮮度保持タンクの清潔度             ト

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

確認者ぅえOρ

(ざ:∂フ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

―             >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態

1 鮮度タンク内海水温
車

「

メο)た
ま∂ο) ゴ′ ℃

確認者:た。n

(す :″ )

コ

確認者輛 欄 :JLた ≡ え
DD (1シ

|ル

獣 し

責任者確認欄 :負 を整イタ理 ヽ  (ι %2

0に

ヽ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ ぐ%′ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

一
）

実施日 :平成 23年  tじ月 II日 (♪ 時 3〕分■ /時 夫3令)天気 :フ ゐ 気温 :  ノ θ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:丈り∩
(2:J/)6アトム斜|市 ¬

:1チ イヽ・修 0ろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

r'\
l-./

0
o
o
rEE2 oSnec

o

確認者:丈P目

(2:3/)

キθ □
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:入 ,o (チ :幻 )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
IF,「

(″:動

 
℃

|L_               __1

〈船内清掃記録〉

均3方 7`千徒とイ1い ,ス
フ
篠
‐
‐
′

■
１
，

確認者:夫 00

(「 ソF)

確認者特記欄 : 矢
'R    (1%1)

■

責任者確認欄 :ノ 処 送卜   (:為 ノ
)

クト

∪

110 112

漁獲前
|(鷲絶℃

船倉内の海水温度 漁獲前
|(1ん

℃



ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :歿

ネ
(9)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年  rD月 ___11旦_`_/時な夕分～ 夕戸時 ノご不)天気 :ヲ物 夕ひ

ν

確認者:ス
'D

(″ :/fヽ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ズЭ′ごこ`iκ二:′7
確認者:入噛

(″ :焦ρ
・選 別 台

―

> θ

θ

０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
０

０

へ
υ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

０

０

θ

確認者:ス Oρ

(i:/r)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉

|~~~~~~~~~―

―

―
―― ― ― ― 一 T~~~~~一

― ― ―    、    ~~

1 氷の状態          |( ζ /ζ ) 参ti

確認者:た。n

(ζ :貯
L壁里       _
1 秋サケ腹部内温度

℃

℃

確認者特記欄 :ヨ笠△ た
。D (′ %′ )

`ζ

「  (

責任者確認欄 :五 _臨     (%/)

〇 こヽ

▼

〈健康チェック表〉

レ





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (′ Z∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

V

実施日 :平成 23年  l。 月 I偽 (2時 主 3分～′ 時御 分)天気 :夕 じ′ 気温 : ア′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:メ/)
作業者名

θ薇谷文咄η薇浴狡ふ lθットι命イ乞―濡 落 ェカ
ソん 六 0椎スれキ Fサイみ娯卜映1修 ωn十 oろ―
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
0
θ

贔多:∂」「西動日
0

確認者:丈P日

(2:,/)

キのン匝錮
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 βo (″ 7)

船倉内の海水温度 漁 獲

/6)、 ク
(L:Sl>
―
/′ ∂

船倉内の水の状態 帰港時 皮

船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時

(β 7)
、J? ℃

〈船内清掃記録〉

箱だ、マ森こマヽヽ
■
繹

―

七

ず

え
６

句

´
´
／

″

、

確認者:夫 nρ

(ぶえ卸

女ミ'n (l%D)

一よ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :ノ 処 艦卜   (ι 2b)

θに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC膝員会 :夕

暗 事
(屹b)

選別場での確認表

実施日 :平成 23年 IЭ R 10ヨ tン時な 分～

『

時 25'天 気 域 ィ 気温 : ノ ま ℃

V

〈健康チェック表〉 確認者:ス
'D

(″スメ)
作業者名

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) シ多ヤざ:ん iタ 確認者:入噛

(た :́だ )・選 別 台 θ

０
０

０
ο
ο
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――      ――>
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は レ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者:ス Oρ

(ζ ゴ
´
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

> ０

０

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:た。n

(、夕 2♪
|

|

氷の状態 (ζ小 た

L壁竪 型
1 秋サケ腹部内温度 i r v-aF sa
確認者特記欄 :籠 谷 た ゛D ( ツダ

り ヽ

責任者確認欄 :負」笙_型R墨ヽ  (′ %D)

∂ r

>

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ  (′ をρ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実夢日
1平成 23年 lD月 9■ (2時 よJ分～ 弊 時弟 )天気 :亀 気温 :〔 ltD℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2、 3/ )
1作
業者名あ与』

谷畑
拡 7仁昴:古′ヽイ参

L_ 「
~ '61q, DTr-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

（υ
０

確認者:丈P目

(ミ 3/)

0
1回 目

0

θン [IttI巨]
:ク 錨 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

(2:

/竹 と

(2夕6)

確認者:入 ,o (μ :た。)

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
("づぎア

た,℃
〈船内清掃記録〉

船2.瑠校てラ街猾
確認者:夫∩ρ
(ξ
~:2J)

夕
|

確認者特記欄 rtVgt 責任者確認欄 (ι
て
″色p)

ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :鶴 ご

う
)

選別場での確認表

鋤 日:罰03年 12月 _鉾 日 (∠時乙蟹 ～
`8≠

斜 致 冤 年
気温二

“

Э_℃

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(   `ン

`二

:`∠〕Fラン )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一―一――――
―

     
―
―→

て乙
―
が

「ね
０

０

０

０

０

０

０

“玖嗜
確認者:入りη

(井 μク)
計量器の清潔度 ― ― ―

→

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

―――――>

――――
―
>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

――――――> 〇

〇

０

０

θ

確認者しスOρ

(、

`~:ジ

ン ))

―

>

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――

―一―一一―一一一―――――>

>

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(仝 ノ0)

確認者特言己欄 :託 外 た ゛D (t勁 9

‥

―

ヽ

、
リ

責任者確認欄 :五 が 整    (`跨 )

にθ

ν

=Jえ

井受窄準黎政鏑年「



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ突 ふ  (`Zデ

出港・漁獲から帰港までの確認表

E ( zE+ )6- 時/の)天気:

健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(Σ J■ )
ただ ァ[ι命/乞 _ エカ

六 れ 0` イ・イ♭ att Dろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
0

rea I ,o$-zwe

O

確認者:え
'日

(2:32)

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入
'o (′

:夕
)́

漁場の海水温度 1漁
| < 2:*V 1船 倉内の氷の状態

1/′負2

漁 獲 前
| 倉内の海水温度

(″わ )

こP
|

船倉内の秋サケの状態

帰港時

帰港時

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(ξく/←均らな,マ雄こ 岬
多
り
ヽ
ヽ
／

確認者特記欄 : 矢 'R ― (rb)

躾 t

責任者確認欄:          (ツ7)

θ に

実施日:平成 23年

1作業者名



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

宛 春 "(`ろ
)

選別場での確認表
:+fi )3 分～

`~時

/f秀 )天気:領 ‡
~℃

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(% :′⊇)
作業者名

09主任ォ実10

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ――― ――――一一>り
'0ィ

Cてり久」争

確認者:入りη

(″ 夕2)
計量器の清潔度 ――― 一 →

―――――>

一

―
→

θ

θ

0
θ
θ
0

鮮度保持タンクの清潔度 ――――
シー トは清潔に用意されているか ―
海水の清浄度は                 )
岸壁海水の状態は 一一――         ―一―>

作業場の状態は ― ―――――>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか ―一―――一―――――――>
・計量器は清掃されているか 一        一―→

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――― >
・シートは全タンクにかぶせているか 一――――――>
・作業場は整理整頓されているか ―――一――一――一ト

Ｏ
　
ο

確認者:,ス Oρ

(`← /0
０

０

0

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た。n

(←/由
(よル た
(ダソごす 17

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温

巨亜菱藍正三Iヨ (

|

|

確認者特言己欄 :壺&イ華 煙 a__(rタ
ァ

)

ゝ

責任者確認欄 :五 盗 金    (/b)

O IC

‐



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ突 ふ

(12)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  10tt ι 日 (lΣ 時 りゞ秀～γ 響ラの分卜天気三 りそ 7気 温 :  ′θt θ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ズリ∩

(2:メ」
後浴 3 ァlιケ/乞― ニカ

|

Dん lρ Z昴 :古′ヽイ参 a字 oろヽ

1 9 |‖

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０
θ

醐

確認者:丈P日

(292)

oン [ヱニ匹巨]
2, lOzsa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:入
'o ("′b)

漁場の海水温度
倉内の水の状態

倉内の秋サケの状態 と

倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

lЪ雄>
Ｚ
Ｔ
ノ

■
イ
ム
町
ヽ
ヽ
／し

″ヌ
矛マ

確認者:夫 00

(『:ル )

確認者特言己欄 :矢
'R  (1'6)

蓼

責任者確認欄 :′ 往 艦卜   (ι た )

θ K

‐

:乱J

1船

倉内の海水温度

1漁

獲 前

|(11
℃

|

(篇″ )

Z/ ℃|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

蜂 、
(5し )

選別場での確認表

実施日:執 23年 t伽 る 日 (仔 時P分 ～ も高蒔 2効)致 :タ 7 気温:  ′迅
に ℃

V

確認者:ス
'D

(静 :夕2
作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チニック内容 (選別前)

・選 別 台 ―― ― ―――――一―>
タ
ソ
た■こガつυ

Ｏ

θ

θ

θ

ο

ο

確認者:入りη

(竹 ″墨
計量器の清潔度 ――

―
一

鮮度保持タンクの清潔度 ――――     ―一一>
シー トは清潔に用意されているか     ―一― >

海水の清浄度は              一―→

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

―
―
>

――――一――――――――一――>

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
―
――> ０

０

θ

Ｏ

θ

確認者:,ス Oρ

(  :ゞ

~~~:」
2Lrf3)

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか ――――>

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態 |(「秒)に ___J
確認者:た。n

(t,20)

1型望ヒ型 埜 ___
1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:五κ≫た12_ll°/6)

び

責任者確認欄 :五 浴 型往墨ヽ  (Cり 6)

θド



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 ィ究 ふ (嘔

←
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  lθ月 ケ 日 (2時

'g分

～ /瞬弓 7分)天気 :ヲろ

〈健康チェック表〉
確認者:丈ゆ∩

(2:メ2)」
ド
Ｌ

ァ「ιケ/乞 _ Z傷
業者名

Ztti映 1修

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

'キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:丈P目

(≧ :32

Σ

Ｏ
θ

ο
剛
６

キ

`,ン

匝□
:′つ 2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (%:3ノ )

1漁
場の海水温度 漁 獲

|

蜃 聾「
漁 獲 前

1写 il
(>:`ガ )

″ク)

/2

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態 騰
一　
勝

時

一
　

時船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

角も充.7夜 tろ
千

確認者:夫 Oρ

(  :  )

確認者特記欄 :二K翌 且 ___ (|ゃ

%に び(

責411臨欄:ノダミふ _(l得 )

θに



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

発
、 (tZ→

た ヽ  ℃

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  lο月

「

日 (′ 時 ″ 分～夕 時 メ毛詢 天気 ワ 物

‐

1健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(ア :μる)
作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 多
７
ｔ

ｒ

竹ｌ
／
πよ」９●／́θ

ο

θ
θ
θ

θ

ｏ

確認者:入りη

(″ ″ο)選 別 台
―

―>

計量器の清潔度
一鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一―一―>

シー トは清潔に用意されているか
―

――――――――――>

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

―

一
―
→

一―一―一―――>

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> θ

０

確認者:ス Oρ

(『 :/●一 一 ― ― 一 一 一 ― ― )

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――一――>
・シートは全タンクにかぶせているか 一―――___>
・作業場は整理整頓されているか 一―     ―――>

０

０

０

〈選別・計量後の温度の測定)

「蔦 i篇
~~~~~

「蔦豪り扇蘇
『

~
‐

― ― ―
― ― 一 ―

―
― ― ― ― ― ― ―

― 一

1 秋サケ腹部内温度

――

確認者:た。n

(ま :だ

“

確認者特記欄 :ヨ笠∠主 た 2■  (1ひ

―

―

＼
獣

責411確認欄:五盗整  ぃぃ

0 K

V



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACC磨員会 ィ究 所な (′ 4)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  二P月 ■ 日 (多 時メ 分)天気:ワ 7 ご1ま

V

ヽ

盗仝えOψ後バイ短
'ァ
lニケ/乞 _ 3ブ高驚身ニカ

作業者名 3ん潔、Th―ムじ稚女れキ 3仁昴:映脇 pa字 ,ろヽ
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:丈り∩

(2:知 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

υ

θ

0
つ
1回 目

0

確認者:丈P日

(>')ol

師 万
~|□

1O zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (/ :夕、9

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

角らた.ヽ7皮 千脅
１

，

レｔ

確認者:夫 nρ

(ダ :、,D

確認者特記欄: ヌミ'R

」

(|(レ各 ) 責任者確認欄 :

θr

lン
)

1船

倉内の海水温度

1漁
獲 前

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

発 、
(｀
を
)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 lο 月 仔 日 (拠 る 分～ fttt〕 う )天気 :ヲ角 ノ:ダ  ℃

〈健康チェック表〉

蒙躍黎盤亀|

111       112       1
1                1                1

確認者:スロD

(″ :争F)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
πネ″●一

〆
０

０
θ

θ

θ
θ

０

承゙:タ
確認者:入りη

(/:た5選 別 台 ――――― ――>

計量器の清潔度 ― ― ―――――」>

鮮度保持タンクの清潔度 ――― ―
シートは清潔に用意されているか

>

海水の清浄度は 一
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

――一一>

>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか ― ―        >
・計量器は清掃されているか            >
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――――>
・シートは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか          >

確認者:ス●ρ

(、ダ :昇
))

0

確認者:た。n

(き :∂9

確認者特記欄 :ヨ笠κ≫_た望 _(|し )

―

ヽ

＼

いよ角

責任者確認欄:量が_ムふ ((7)

θト

θ

　

θ

(選別・計量後の温度の測定〉



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (`ろ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気:タイ

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:'1')
|

1作業者名

エカ

:映 1修 a Dろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
o

lEE 2 , lAse
o

確認者:丈P日

(2:3♪ )

キαン回□
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

船倉内の水の状態 1帰港時
漁場の海水温度

1船
倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:入 Oρ

(  :  )豹3分 .マ稚L (竹孝争

硼者特記欄:_コ1'R (|ヽ )

雲

責任者確認欄 :

〇仁

(1%)

実施日 :平成 23年  rC)月  、3日 (2時 夕5呑～
′
′ 時

V

12

確認者:え
'‖
(´考3)

船倉内の海水温度 1帰港時 |(ク くP



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

俎 各
Caノ

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 ι館 ご 日 (/時飾 ～メ 寺0翰 )天気 :'も ξご

｀ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(た く

「

)

作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

―――― 一一――――一―――――――――>

・計量器の清潔度              一一一→

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―        >
・シー トは清潔に用意されているか ―――――――― >
・海水の清浄度は 

一

           >
・岸壁海水の状態は 一―――――一       ――>

タた１ι１
ク
♭一
ン０

０

０

θ

θ

ｏ

０

確認者:入りη

(/`p

作業場の状態は             一

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか ―――― 一―――――>
・計量器は清掃されているか ――――

―

―一―>

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――――>
。シートは全タンクにかぶせているか ――― ――一 >
・作業場は整理整頓されているか 一―――

―
―一―レ

Ｏ

ο

つ
〉
０

０

確認者:ス Oρ

( ど:υも)

(選別・計量後の温度の測定〉

1 水の状態

1 鮮度タジク内海水温 `:″

)た
ι:oS→  斧2 ℃

確認者:た。n

( 6 :af)

確認者特言己欄 :壺亀ヱミ_J生fl (ι b)

′
―
＼獣

(tt)責任者確認欄

‐

‐

塗
`LJI鮭
りお́ t:1.いジゝ豊

θκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 23年  tO月 1日 (2時 3∫呑～ツ時女あ )天気島

HACCP委員会 ィ究 ふ  (7)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:32福絡 ァカ |

作業者名レん fF―六 塞重J「ら20,_0ろ―コ
1柁    |

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

氷ヽの投入は

0
θ

0

42:小日
O

確認者:丈P日

(2_:り))

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

|~ |(2シ )

1漁
場の海水温度 漁獲前

|%l`℃

船倉内の海水温度

(>:鋤
℃

―lt2
1船 倉内の海水温度 1帰港時

〈船内清掃記録〉

角3倉イ薇こ嬌千
確認者:夫 Oρ

(卜 :ヾ δ)

確認者特記欄 : 矢 口R   (「
0/o)

び

責任者確認欄 :ノ 宛 農卜   (′ 2)

OK

気温:  /2`ク  ℃

船倉内の水の状態



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

往 春
、 C%)

選別場での確認表

性登∫

~時
｀ 分)天気 デ2イ 気温 :

V

〈健康チェック表〉
確認者:文口D

(":`秒 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―――一―――一―――‐―――――――――→ 0 ラぅaヒ 1・ヵれじ7
確認者:入りη

(片 :夕 )

計量器の清潔度

―
―――→ 0

鮮度保持タンクの清潔度 ―           >0
シートは清潔に用意されているか 一一

―
――――>ο

海水の清浄度は                 >0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

>θ

――――一一>0

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか ―一一――

―
――一>

・計量器は清掃されているか         ――→

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――一――>
・シートは全タンクにかぶせているか ―――

―

ト

・作業場は整理整頓されているか 一―
―

―――>

θ

Ｏ

θ

θ

０

確認者:ス●ρ

(← :♪ 0)

(選別・計量後の温度の測定〉

「
~~~~~  ~~~~― ――  ――――――――

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温

―

「 1 整型_k___
トリ。) J.7 ℃

確認者:た。n

(ご
｀:3o)

翌空型望___上 (ζぃ)=,乙 ℃l
確認者特記欄 :JL外 え Pn_α ッ

l)

よ

責任者確認欄 :負 _谷 型R∠ミ_ (`ッ ′)

θに

/∠ θ  ℃

|の卜lll饉」登́ ■Ч_ぇ
鰈協C負が良2登 0繰34__pJこ牲歩
Ooャ針矛矢





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ (2亀 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 壁 3ζ沐～

1′
時/夕秀)天気 :豊 な ,「 ℃

1健康チェック表〉
確認者:丈ゆ∩

(ル :沖
作業者名 れキCを凶1映脇型a,0ろ―

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

> θ

0
0
0
1回 目之

確認者:丈P目

(>:シ )

aン
[IED巨]

:D「2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

(温度の測定〉

1漁
場の海水温度

確認者:入 ,o (1″ 年⇔

|  125め  |

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

角び2.マ千輿こ つ夕丁
―

す
イ

多
ｎ
「

ヽ
　
‐
―
し

確認者:ス Oρ

(、

「

:2F)

確認者特言己欄 :_矢
'R__ (2も

)

5

責fII確認欄:ノ処 艦卜 __(な ∂

0 に

ァカ |

112

「

υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

欝 .(跳 )

選別場での確認表
実施日:平成23年 Rlo E ( 分～す1シ6)天気:夕し /た C｀ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

確認者:スロD

(静 :/ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 一――――――一――         ―>

・計量器の清潔度 ――      

―

‐― ―→
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――― ――一― ―― )

７
Ｌ
こ劉“′／０

０

θ

θ

０

０

０

した|タ
確認者:入りη

(た :チつ)

シー トは清潔に用意されているか
―
>

海水の清浄度は                 >
岸壁海水の状態は 

一

        ――>

作業場の状態は 一―――――――
―
――――――一>

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか ― ――

―
―― ―一→

・計量器は清掃されているか ―        ――→

・鮮度保持タンクは清掃されているか 
―
―――――>

・シー トは全タンクにかぶせているか 一――____>
。作業場は整理整頓されているか ――一―――___― >

Ｏ

ο

Ｏ

０

０

確認者:ノズ ρ

(ζ :Й釘

:別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

確認者:た。n

(∫ :為お
(よ :イ)た
(ζオ _力ι_■
(釘顔 玉尊 ■

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :ヨ1企 た Pa_(お り

ｒ

ｔ

、ｕ

責任者確認欄 :五 浴 _盤    (る 。
)

○ r

V

I          I        _





書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
(豹 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年 1月 2■ 日 (多 壁ぢ立至γ /時 ″jb天 気 :久 ヴ 気温 : ハ θ

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:雰 )

1作業者名

ァ[ιζl/ (高オ
′
∩字
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
θ
θ
つ
鴎
Ｄ

確認者:丈P目

(2:銭

キびン匝□
y, lDrwa 3回 目 4回 日

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 口o (/多ゃ)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :ス0

(2ζ

′7.′
(ク 15J)

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者:大 nρ

(ご :ぷ
なムリ論

■ マ枚こ
フ

リ

ー

十

１

を

円

―
，
ノ

確認者特記欄 (7 
{?.)

―

―

、

コ

ι嗜

%責任者確認欄

∂ト

アカ
み
θ
′

ｒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会:“む

=(4ゲ

選別場での確認表
実施日:平成23年 月 2

「

じめ )天気:夕ι /2tO日 (

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(外 :たい

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
―

‐
―

―

>

一

―

)

一ヽ一一――>

―
―
)

あ
７
た■Ｃ１０多，´

／

Ｏ

θ

の
０

０
０
０

確認者:入りη

(片 ,い
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度  ――――
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

―――――――>

―
一― 一―一――一―――――――― >

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
―

> Ｏ

θ

確認者:ス Oρ

(√ ♪―
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―
―
――――>

・シー トは全タンクにかぶせているか ―――――__>
・作業場は整理整頓されているか ―一一――____― >

′

０

〈選別・計量後の温度の測定〉

「
―

―――――一―――――――一―――

1 氷の状態

確認者:た。n

(占 :ク●
1 鮮度タンク内海水温
トーーーーーーーーーーーーーーーー

1 秋サケ腹部内温度

℃

一
℃

確認者特記欄 :ヨ笠之釜_左_Pa_(と
,)

り脅
―
―
＼

よ
に

静都調:i奎_ムふ 句)
θ に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ  (化ν

出港0漁獲から帰港までの確認表
実生壁:平成 23年 夕月イ

'甲

(2時)勢～ 7時 侮 分)天気り 考 気温: メ Q ℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:3こつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ο
θ

θ
θ

岬
⊃

0ン 匝□
)_:/ O z@d 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

畑
ｂ
詰
　
じ

確

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (舛 :″」)

1漁 獲 前

ー
1漁 獲 前

(」 :οη

/71夕
℃

(D:θO)

℃t/12

1船 倉内の水の状態
|

1船倉内の秋サケの状態

〈船内清掃記録〉

勾し′2.7不みとえ尺リ 千多＝，／´一
確認者:夫 Oρ

(∫ :λり

確認者特記欄: ヌl'R

」 t

(2ノ 責任者確認欄 : (\P)

‐

0 に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :夜

春
(盪
≫
)

選別場での確認表

え 日 (管 時久夕芥～

`¬

寺2分 天気 :ワ衡 気温 : ,こ∫ ℃

V

確認者:ス
'D

(″ :角ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― 一一――
―
―一――――――――一―>

１
こ
―
引
ぞ
タ●´
′０

０

θ

Ｏ

θ

０

０

″i′
え′タ

確認者:入りη

(γ :えρ
計量器の清潔度

一
鮮度保持タンクの清潔度 ―一―
シー トは清潔に用意されているか

―
―
>

―一―――>

海水の清浄度は 一 一一一>

―
>岸壁海水の状態は 一 ― ―――

作業場の状態は      ―       ――一>

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

> Ｏ

θ

θ

ｏ

確認者:ノス2ρ

(■ 20
―

―
>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

一――一―――――― >

。作業場は整理整頓されているか ―      __>。

(選別・計量後の温度の測定〉

「

~~~~~~~~ ~― ―――――――――――――――――――

1 氷の状態
|―
―

一

―

― ―  ― ―
 ―

― ― ― ― ―
―
― ―

― ― ―
 
― ― ― ――

1 鮮度タンク内海水温

「
~~~~~~~~~―――――――――
1 秋サケ腹部内温度

確認者:た。n

(「
'0

確認者特記欄:託卜J生 1旦_(22
yk

静盤謝:量_浴_ムム (留
9)

Kθ

ヽ

〈健康チェック表)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ突 ふ  ( )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日三ジ 23年 ノ 月 η 日 (■ ジ 鴫 ～ /時 /2詢 天気 : 友 tf 気温:  //ごト

‐

健康チェック表〉
確認者:ズゆ∩

(2_:ゞ D)穂 D面
作業者名 att Dろ

ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ο
ο
０
０
岬
０

確認者:え
'日

(2133)

. , fOzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:入 βD (チニタ2)
|     

―

―

1漁
場の海水温度

IQ"

1/ノ′7

|(2プ ℃
|

|_ノ タ

1船倉内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態 た

1船
倉内の海水温度 1帰港時

(竹ρ

|

〈船内清掃記録〉

角ちた。 予亥呵
一
１
／ｔ教マ

確認者:夫 Oρ

(よ :2蒟

確認者特記欄 : 矢 フR (り

5

許 者確認欄:」宜垂菫 _ く
っ

)

♪K

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :夜

各
(29)

選別場での確認表

型 咀 ゴ リ 23年  ノ月 多7日 (/時 /め～
'時
ム菱騎 天気 :グ t/気温 : /%θ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(メ :卜)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台               > θ

ο

０

０

０

０

０

身 1■た噸
確認者:入 00

(ン :炉
計量器の清潔度 ―――´

― 一

―

>

―

>

鮮度保持タンクの清潔度 ――一――一一―――
シー トは清潔に用意されているか ―一― ― ――

海水の清浄度は             一――→

岸壁海水の状態は

作業場の状態は ――――一―ト

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

‐―――
―
> 確認者:ス Oρ

(多 :オ――― ―― >0

鮮度保持タンクは清掃されているか ― ～――――一――>0
シー トは全タンクにかぶせているか ――――――― >0
作業場は整理整頓されているか 一―一一―――――>0

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態
|―
― ―

―

―
―
― ― ― ― ― ― ―

―
― ―

― ― ― 一

―
―
― ―

― ― ― ―
―

1 鮮度タンク内海水温
|一

一

―
―

― ―
―

―
―

―

―

―
―

― 一 ― ― ― ―

―

―

1 秋サケ腹部内温度

I
|(釘:20 1`℃

_    ___摯 _

確認者:た。n

(金 :奇

確認者犠 硼 :ヨL∠主_左■a_(7

，

１

１

、

５

責任者確認欄 :え ∠墨∠影こふ (7

∂予

1___つ叶生よ |ド



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ (磁2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日三_壬生P3J ノ月ジる 日 (ジ 時メア～ /毎 いヽ)天気 :鬱ごしく 気温 : /2′ ゃ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ズリ∩

(2りr)
att Dろヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

り
つ
つ
”
詢
０

確認者:え
'日

(2.〕年

0ン
[ヱニ菫巨]

,/ C zae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:入 ,o (/す )゙

う:∂ 9
1船 倉
内の氷の状態 1帰港時

ノ27
1船倉内の海水温度 1漁 獲 前 ―ス2

3:′フ

〈船内清掃記録〉

16た .マ千負 ηな
り

，
，
／ａ

確認者:夫 nρ

(す やつ )

臨鵠記欄:二'R (o%)
」

静雛謝:撲ふ  (乞 )

のtく

‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

ネ
(42)

選別場での確認表
実施日:平成23 時

`∂

分～」←時3∂分)天気:フ′ '2(ま

作業者名

確認者:夫口D

(た :ζ∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― ――― ―一――
―――― ―

―一→。勧償欠タ
確認者:入りη

(″ す」)
計量器の清潔度 ――            __→ ο

鮮度保持タンクの清潔度           ―→ 0
シー トは清潔に用意されているか     ―――>θ
海水の清浄度は 一 ――――――→θ
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

― ―       ― 卜ο
――― >0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

ο
θ

θ
０

確認者しスOρ

(tiり ∂)
鮮度保持タンクは清掃されているか 一 一―――――>
シートは全タンクにかぶせているか        >
作業場は整理整頓されているか          >

(選別・計量後の温度の測定〉

i~~~~~~~~ ~一 ―

  ―

― ―
― ― ― ― ― ―

―

1 氷の状態
|―
―

―

―

―  ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
 
― ―

―

1 鮮度タンク内海水温
串 _________―

― ― ―
一
― ― ― ―

―

確認者:た。n

(、

「

PC

L_聖型壁[璽皇___J」_型 2__止笠三L
確認者特記欄 :壺亀∠義_え_DD (後 )

」

責任者確認欄 :五 谷 _`儘 %)
θK

FzdE(

〈健康チェック表〉

>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 る  (2ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 23年 月 2 E (zw)4- 時

`て

合)天気:銑 ι tl,g c

1健康チェック表)

谷文
ヽ島

尚 ニカ
作業者名 ジ

.ん

:≧但受̀映 1修_
111

a字 Dろヽ

確認者:ズリ∩

(み り)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
o
o
0

rqe -' ,1 ozae

o

確認者:丈P日

(2:〕飾

3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か >

〈温度の測定〉

|(3レ。)
漁獲前
1/ュす
℃

船倉内の海水温度

(3:。 D)

一
/、
λ℃

確認者:入 ,o (γ=S~0)

帰港時

1船 倉内の海水温度
(″ S9

1船 倉内の水の状態 1帰港時

〈船内清掃記録〉

角62_マ系 ３
マ
ー
ー

ｆ
丁
角１
／住ヽ

↓
、こ

確認者:入 Oρ

(`ド :メo )

硼鵠記欄:二k'R__(得 )

ｒ

ｔ

ヽ
ぴ

静樅認欄:_1須≧造差_(れつ
∂F

19ン IL蟹:辺童」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :樅

ネ
(ぅ )

選別場での確認表
実施日:平成23年 ?r;Jfr( n+}Ja- e-a+)axt /2全

〈健康チェック表〉
確認者:スロD

(/:F3)

11       12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 一――一

―
―

―

一――一
―
>

τ永″●
一／

Ｏ

θ

０

０
θ
Ｏ
Ｏ

“灰ιη
確認者:入りη

(ダ 嚢9)
計量器の清潔度 ―

鮮度保持タンクの清潔度         ―
―
>

シー トは清潔に用意されているか 一―― >

海水の清浄度は 一
岸壁海水の状態は

―――一―――一――――一―一 >

―

                    
一 一 一 ―

)

作業場の状態は ――――

―
>

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>〇

)θ

確認者:ス Oρ

(■:30)
鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

――一―>θ
シートは全タンクにかぶせているか        >○
・作業場は整理整頓されているか ―→ θ

ｔ
貶暑別・計量後の温度の測定〉

確認者:た。n

(夕 :∂ 0氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

`_三

二≧2__三二≧ ℃ |

確認者特言己欄 :籠 え卜 た 。D (η

ま し

責儲 蹴 欄 :五 ∠S_Aえ ヽ
 呟 メ

K0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ究 ふ  (Z2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
月 ツノ 日 (/時 ′ら ～ ら 時夕∫芥)天気 :ラ 衡 気温 :   ℃

1健康チェック表〉

年
｀
甕谷文 2薇浴 l二ヶ/a_ F高絡 ェカ

作業者名
c=∠≡塁亘董ム´稚スれ :ル修 a字 ,ろヽ

F
IЮ

確認者:丈り∩

(片 :′プ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:丈P日

("ンδ)

′♪″

θ
Ｏ
θ
岬
ク

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

1翌TE1lfIIIIみ
℃

確認者:入 口0(/:(づ)

1船

倉内の海水温度

111獲

前 1船 倉内の海水温度 帰港時
(b,Ky

|

|

〈船内清掃記録〉

勺3之.マ 千久■
■
０

，

‐

‐

ヽ 丁子
確認者:ス Oρ

(7:J"

臨鼎祝欄:矢'R_ (勿 )

増に
『 t

責任者確認欄 :  ′須ヒ艦卜     ( 次 )

θト

‐

キC)ン 「C]



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕

と奉
、 (〆

るノ

選別場での確認表

ー

実施日 :平成 23年  ′ 月25日 (′ 時 ′′分～ ノ時 3'分 )不気 :ザ角  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(ク :°。)
作業者名

魔ダ狂1葛И=「
蒻り1動:饂

|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ――――――――一―― 0
0
θ

0
0
θ

θ

多わ]イて1ク[!タ
確認者:入りn

(う :′ 0)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 >

>シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は  一―――
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> ０

０

０

０

０

確認者しズOρ

( フ :メ多 )
――>

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――

>

>

>

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:た。n

(｀ク :∂0)
1 氷の状態 |(ク

:整
P た

1 鮮度タンク内海水温
ト ー

ー
ー ー

ー
ー ー ー

ー

ー ー
ー

1 秋サケ腹部内温度 _ |(ノ :3'
始左 上

__三量__  
℃

臨 器 記欄 :五 谷 二 Pa (ち )

脅 にび |

責任者確認欄 :え 藁    (各 )

Or



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ (名 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

健康チェック表)
確認者:丈り∩

(″ 夕●
作業者名

1 9
112

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

確認者:え
'日

(″ 灯 )

0
0
1回 目

0
2_ | Of2Fe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

「
―
∃

〈温度の測定〉 確認者:入
'o (外 i

―空
|(3 ρ
°́
)

獲前
 1  /δ :ζ 
℃

1漁

獲前1場 [ 1船

倉内の海水温度
1帰
港時

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(「:オ
倉ム
ｎ
＝

衡
刈 マルトaヤ じヽ

つ
〃
―
―

十
■
後
り
一
´
／

´

一

臨甜謝:矢'R__(b)
3

責fII確認欄:ノ往 艦卜 __(ι
η

)

のに

実施日:平成 23年 天気 :2ι′ 気温 : /2ξ
｀
℃

‐

0ろヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

路
(2年 )

選別場での確認表
実施日 :平成 23年 7月 7/1日 (弊 時にク分～、力 諺 勢 )天気 :ケ ッ 気温 : /∂′、C~℃

〈健康チェック表〉
確認者:文
'D

(*,?7t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ――一―――一一          ―→

・計量器の清潔度 ―――        
―
―――→

ろ
７
たくく１

００４´
′

θ

Ｏ

Ｏ

Ｄ

０

０

０

確認者:入りη

(″ アク)

鮮度保持タンクの清潔度
―

ト

シー トは清潔に用意されているか ― ― >

海水の清浄度は 

一

       ――一―→

岸壁海水の状態は 一― ― ―       ――>

作業場の状態は      一一
―
―一――――>

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ―

> ０

０

０

ο

Ｏ

確認者したOρ

(よ :'い― ― ― ― ― )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか
―

>

(選別・計量後の温度の測定〉

「
~~~~~‐ ~~~――――

―
―――――― ――――

1 氷の状態
|―
―
―

―

‐― ― ― ―
― ― ― ― ― ― ― ― ―

―
― ― ― ― ―

― ―

1 鮮度タンク内海水温
トーーーーーー

ーーーー ーーーー ーー
1 秋サケ腹部内温度

確認者:た。n

(、

`「

｀
  痴

確認者特言己欄 :椛 谷 た ゛D (m)

ｒ

ｌ

、
リ

責41EE臨欄 :た 企 整    (′ 笙
/)

ドθ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

夜 る
(場 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 E 2o a ( 2-wi8a- : ∫ム)天気: /″∫

健康チェック表〉 確認者:丈り∩

(2:3`)t浴 、laァ lιヶィ乞_
作業者名

恒
1 9

Th―六 れ Z昴 :映 1修 n,Dろ―
0高絡ァヵ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

0
θ

17z:′ ,hョロ
0

確認者:え
'日

(2::%)

キつン ロ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

|    |  |(3:め

1漁

獲前
|_ス ノ
℃

|

確認者:入 ,o (た た」⊃

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 勝時
|(嵯 J

〈船内清掃記録〉

食g捻 .マ″灸 子
晨
珂

―
ヽ

／
を

確認者:ス Oρ

(ζ バ的

確認者特言己欄 :矢
'R (初

び |

責任者確認欄 :

∂ K

<?5ot

‐

1船倉内の水の状態 帰港時 lλ  l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :薇

路
(2L)

選別場での確認表
:+FI )3

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(ア ク7)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―――一――――           >
多
／
たて杵，■・

／

θ

０

０

θ
Ｏ

θ
０

確認者:入り0

(μ :μフ)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ―一―――>

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

‐
― ― ― ― ― ― ― ― )

―一―――>

―
―

>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

――一――一一> θ 確認者:ス Oρ

(ζ /島・鮮度保持タンクは清掃されているか      ― >

・シートは全タンクにかぶせているか 一―      >
。作業場は整理整頓されているか      ―――>

Ｏ

θ

０

０

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:た。n

(、

「

:.い( f ,/.f ) Ｒヽ水の状態 |

上

1 鮮度タンク内海水温
|―
―――――一――――――――― 一

一――

1 秋サケ腹部内温度 ÷
確認者特記欄 :ヨ笠た≡JL_咀  (%)

′

―

、び

責任者確認欄 :五 谷 型食えヽ  (2島 )

θ lく



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
(笏 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

E rZ e+)2,"'-

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

( )_ ,)1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ル

ο

θ

θ

ο
剛
つ

確認者:丈P日

( 2 ,)7)

/ a@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

1漁

獲 前

|(チ

jl; ℃

確認者:入 ,o (各 :′ 7)

|¨
継腋
1経
前
lξF J

〈船内清掃記録〉

均合ん マ稚 浮
「

な
り
，
卜
／こ

確認者:ス Oρ

(`針 :2p

確認者特記欄: た'R   ( %7

5

責fII臨欄:ノダミふ _(///グ

Dr

実施日:平成 23年

ご>ビン 船の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ふ
(%)

選別場での確認表

時夕0分～

`｀

時2'分)天気

〈健康チェック表)
確認者:ス
'D

(た 酔 )

1作業者名

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 月」 台 ― ―
― Ｏ

ο

Ｏ

θ

０

０

０

多を lζ τ マ
確認者:入りη

(,+'Jn)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )
。選別台は清掃されているか ― ―一――――一――一一一)0 確認者ス●ρ

(よ :′■)
計量器は清掃されているか ―― ―

―
>θ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

―一――――――――一―一―>く)

・作業場は整理整頓されているか 一――――― ―一>o

昌別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態

確認者:た。n

(「オ )

鮮度タンク内海水温

-1
|

卑

秋サケ腹部内温度      |( ζ2も声  ∠、Э ℃ |

確認者特言己欄 :壺亀え卜 た
つD_(2//7)

び

責任者確認欄 : (竹 )

>

‐ヽ ――
―
レ

―

、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

夜 ふ
(b)

出港0漁獲から帰港までの確認表

V

実施日 :平成 23年  7月 ノク 日 (2時 32分～/時 /8詢 天気 :ク り́ 気温 : /20℃

健康チェック表〉
確認者:丈り∩

( 2_:30)
作業者名 【、■六

%券

[ιケイ乞_

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
0
1回目2_/o2回目

つ

確認者:え
'日

(2:30

3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

温度の測定)

漁場の海水温度 1漁 獲 前

~

|

船倉内の海水温度 漁 獲

確認者:入
'D (ァ

:μο)

1船
倉内の水の状態

1船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(」● :/υ )
念あ
り
を
利 マイ及乙l角f

確認者特記欄 :_二
'R_  (均 7)

ゴ

%)責任者確認欄

|(t島
:|

∂ |く



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :鶴

   (%?)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  _F_月 /7日 (旨 時気3分～ご

~時
/0分)天気 :多44 /7, d- ",

‐

確認者:ス
'D

(片 メタ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ――――一――一――――一――――――

―
―> 。」緋τ

:ス
:η

○

0
の

0
0
θ

確認者:入りη

("幻 )

計量器の清潔度 ―
― 一

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――     
―
>

シー トは清潔に用意されているか ヽ

一

――――>

海水の清浄度は 一

岸壁海水の状態は

― ― ― ― 一 ―
―

―

)

――
― >

作業場の状態は
―
―

>

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> θ
ο

θ
θ
０

確認者:ス Oρ

(ξ :/Э )――――>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―

>

>

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態
|―

―

一
―

―
― ― 一 ―

 ―

― ― ― ― ― ― ― ― ―
―  ― ― ―

1 鮮度タンク内海水温 吾
確認者:た。n

(、夕 :′ο)

1秋サケ腹部内温度     |(`こ 力 )野 2℃
|

確認者特記欄 :ヨ笠谷 え 翌■  (ル 7)

似

責任者確認欄 :五 査 盛    (2っ )

∂K

〈健康チェック表)

返  騒≡ 1
L― 一―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ突 ふ

(秒乞 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
E(d E r).--w36-

作業者名鶴ん

1健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2カ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２

Ｏ

θ

Ｏ
θ

剛

確認者:丈P日

(2お )

θン [二【2巨]
:/伊回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

温度の測定〉 確認者:入 ,D(´ :(フ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 1帰港時
|

〈船内清掃記録〉 確認者:夫 Oρ

(までひ)

参
´
ｈ
ν

ん
躙
月
「 l\tru t,\, r"

フ
″
可
′

す

１
偽”
´
／

,7 1r,

坪勺|・  5 t

確認者特記欄 責任者確認欄 :  イ須ヒを卜     ( P//`)

θ卜

23年

(2119

,′
』に∠
(2男 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ネ
(れ )

選別場での確認表
実施日:平成23年 π 時般 分～欝 c))天気:奮 気温 : わ日 (

確認者:スロD

(ア よい

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 一― ――一―――一一

―――――――― ―→

ネ匂●一
′

Ｏ

ο

０

０

ο

０

０

・・
,た リタ

確認者:入りη

(″ :源

'計量器の清潔度 一一―――― ―一 ―→

鮮度保持タンクの清潔度           ――)

シートは清潔に用意されているか      ―一―>
海水の清浄度は             一―一―)

岸壁海水の状態は 
一
―          ――>

作業場の状態は                 >

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 一―一――一―――――→
・計量器は清掃されているか ―――     ―一→
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――一―一――>
・シートは全タンクにかぶせているか 一――一―一―>
・作業場は整理整頓されているか ――     一一>

０

０

θ

確認者:,た Oρ

(ごこ:∂。)

(選別・計量後の温度の測定〉

1 氷の状態 (よ :夕 )た   |
←鍔0)彰笙ニ
上塾 _2_玉、盛 _1

確認者:た。n

(在 ご∂)|―

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
Ｆ
Ｉ

確認者特記欄 :ヨ笠∠ミ⊥ ■  (物 ι
)

嗜 "51

責任者確認欄 :五 全 __盤    (7//6)

ド0

〈健康チェック表〉

l卜1:1盤登
:スる西夕:D巫:夜|_cM

0



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ (2各 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

_降～/蹂イ斜焔 :ス倉 鯛 : ど′ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(2:3B)汽谷 l浴 /1ιケ/乞 _
作業者名 唾 ム れ 0ろヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

‐氷の投入は

O
o
o
O
1EE2

確認者:え
'日

(ユ :夕 あ

キθン匝□
:/′ 2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 卜
θ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 :

0Ｊ
　
０

℃

(D:CD

/7、 夕
℃

確認者:入 βD (′ :∫イ)

(船内清掃記録〉 確認者:夫 00

(ξ 20)力惨2.7枚 t,衡猾

ヱ

確認者特記欄 :

恥 ) 責任者確認欄 :

0降

船倉内の氷の状態 1帰港時 |

1船倉内の海水温度 1漁 獲 前 船倉内の海水温度
(たW
∂′J|

(%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :歿

ふ
(る )

選別場での確認表
実施日:平成23年 F z3 s ( 錫 ～ご打時給 )

〈健康チェック表〉

作業者名策送精鬱:ゑil`1lt]管〔ζif:fil瑳 |

"Q士

仕よ!■___‖ 112
|

確認者:スロD

(″ 女2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
I進
ク
島
容
バ翌________―→ο ttτЙ

`

確認者:入り0

(メ F夕 )
計量器の清潔度 ――― ―

一

   ο

鮮度保持タンクの清潔度 ――― ―― >o
シー トは清潔に用意されているか 一―

―

―――>θ
海水の清浄度は 一一―― ― ―――

)θ
岸壁海水の状態は 

一 ―
―

― ―
――>θ

作業場の状態は ―
―
―――――一一→ 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

> ０
０

θ

０

０

確認者:ス 2ρ

(こ釘:2∂ )―
>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ―
・作業場は整理整頓されているか ――― ――一――一>

〈選別・計量後の温度の測定)

1 氷の状態
|―
―
一 ― ― ― ― 一 ―

―

―

―

― ― ― ―
―

― ―
― ― ― ― ― ―

―
― 一 ―

1 鮮度タンク内海水温
トーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーーー

ーーー

1 秋サケ腹部内温度

|(ナ ジ )

|(夕
:力 )

ユ  |

新[1

確認者:た。n

(`♪ 0)

確認者特記欄 :ヨ笠たミ_左
DD (2危

)

5k

責fII硼欄:五ヱ昼ゴ陛こ∠ヽ_(多得)

クr



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ (杉

■
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  ノ 月 /Z日 (2時 タイ分～

「

ヽ した分)天気 :わ  気温 : た し0

健康チェック表〉
確認者:丈り∩

(二 :j3)谷文 6)/1ιζ計/乞 _ 島喬 エカ
作業者名 昴t映イ参 a,Dろヽ |

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

0

確認者:丈P日

(え :5∂ )

θン [ヱII詈]
>1回 目 ,/O zae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

|  |(Jb"
漁場の海水温度

|

確認者:入 ,o ((← :′⊇

皇軍

1船

倉内の海水温度
| 
り旱,巻日寺
(蓼ぬ

」

(船内清掃記録〉 確認者:夫 00

(ぐ :知  )
″ら
ｈ
′

ι
川
― 7汗藤ι

っ
ル
７
／

イ
ー

′

偽

確認者特己欄: 夫 'R__ クリ

yt

責任者確認欄 : 
′

′須ヒ農卜 __   ( り
・
υ K

‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成23年 月 /2日 時夕多分)

チエツク内容 (作業終了後)

iξ量鼻[層[:角][象    ig 確認者しえOρ

( 、≦゙
―
:,`そョ) )

鰈鵠
1費量数三理復幸1霧1魔釉|___i19t生丞 110   1H   112   1

確認者:ス ,D

(← ゃ

― 一――――一―-1___          」

〈選別場衛生状態確認表)
チエック内容 (選別前)

:[唇#£;」
・
ャT卜は清潔に用意されているか      ___>

。ラつれて
"jた
ノ?
確認者:入りη

(ci:ら
♪

・海水の清浄度は

θ
ο
θ
θ
θ
ο

・岸壁海水の状態は 一―_______― ―――_―>
・作業場の状態は            ____→

(選別・計量後の温度の測定〉

1 鮮度タンク内海水温

確認者:たOn

(ま :知 )

1 秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :託 谷
責任者確認欄 :五 Z塁ム ム  (ク

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ィ究 る  (″ ぎ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 23年  夕 月/つ 日 (2時 た 分γ 7時 夕

`効

天気1lL 気温 :  /ア ℃

〈健康チェック表)
確認者:丈り∩

(Σ :夕9
1作
業者名朽劣恵事:菫3ざ

アカ

0ノa'0ろ｀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０
０

０

鴎
つ

確認者:え
'日

(2:3f)

□
l: 7 pz@fl 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

朧 内の海水温度

1漁
獲 前

|11サ子ι
℃

|

確認者:入
'o (夕=5∠

)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(オ :ζ6

〈船内清掃記録〉

角3分.マイaこ ャtc
イム
町
つ
ヽ
た
″

確認者:夫 Oρ

(529

確認者特記欄: 矢'a

い
¢

(レD) %。
)責任者確認欄

0負

ー

|

1漁
場の海水温度 漁 獲 前

:0"

/7tノ

℃
|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移

し 卜  (%ち
)

選別場での確認表

界施日:干成23年 7月 /θ 日 (/時 5ラ券～5卜時る )天気 :彦lソ 気温: 2o」
~℃

V

〈健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(“ 子

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―――――――一

―

――――――

―

―> ０

０

０

０

０

０

聡

ノ巧冽C¬L｀ |ム_ι
タ

確認者:入りη

(孵 :″ )
計量器の清潔度 ――――
鮮度保持タンクの清潔度 ――一―     ―一―>
シートは清潔に用意されているか      一一―)
海水の清浄度は           一――一――>

岸壁海水の状態は 一 ―――一―        ――>

作業場の状態は

―

>

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

) θ

ο

確認者:ノズ°ρ

(  
_ヽ〈トー`:´2を1∫卜
‐
|)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

)

Ｏ

θ

θ・作業場は整理整頓されているか ―

ｔ
ｔ昌別・計量後の温度の測定〉

確認者:えOn

(ダ :>p1 氷の状態

1 鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :五 ∠≫_主_?a__(21ダ

急

責任者確認欄 :負 奎 型ユ望ヽ  (%∂

θド

時
C吾舞篤 |卜陛ナJ
趣雖上ム!J2____ll_____上:_____」

――――――」>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 夜 ふ (%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23年 ■ :メ 甲 (2時 タイ分～ /時 ん 分)天気づ宅 嗜 気温: 20℃

〈健康チェック表〉
確認者:ズ0∩

(23P)ァトルケ/急 _
作業者名 :映 |ら n,oろ―

 |

|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

0
0
1回目=2:/θ 2回目

つ

確認者:丈P目

(21ゞ∂)

キ0日
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

温度の測定〉 確認者:入 ,D (斤 :ごも)

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

た

(/m

〈船内清掃記録〉

46か 7はこ1竹 |テ
確認者:夫 Oρ

(「 :オ )

確認者特記欄 : 矢 'R    (ア 7

ケ k

責fII確認欄 :ノ 処 艦卜   (22)

θしく

漁場の海水温度 1漁 獲 前
|

∵′ソ71
L倉
内の海水温度

1漁

獲 前

lql;子:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :薇

欝 .(2

選別場での確認表
実施日:平成23年 日(/晴舌3分～∫時■い )天気: ♪σ≧ ℃

〈健康チェック表〉

時蝙郷鶴輩雛協逸|

確認者:ス
'D

(μ iC)

盈pャ針牙実10    ‖ 112   1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前 )

・選  男1 台  
―
―――――――        ―――――――――一>

易
７
／

た０，
／

ιネ多′ク
Ｏ
θ
θ

Ｏ
ο
θ
θ

確認者:入りη

(舛 :、負り)
計量器の清潔度 ――――

一
鮮度保持タンクの清潔度 ――――        >
シー トは清潔に用意されているか 

―

――――>

海水の清浄度は             一― 一 >

岸壁海水の状態は

作業場の状態は ――――一―一一――>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>

>

０

０
θ
ο
０

確認者:ス●ρ

(C/ρ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか ― ―一――レ

一
２:別・計量後の温度の測定〉

確認者:た。n

(『 /「 )|(ζ :/石氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :壺笠∠華 た _2a__(,7)

y

責任者確認欄 :五 盗 _型往えヽ_(22

0に

‐





書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ究 ふ  (ジ得 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 23_, ノ 月 y 日 (2時″σ分～ 、ケ蒔/′分)

確認者:丈り∩

(2:ゞ 筋/1ιζ計/1 エカ

3,a,oろヽ

12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 之

θ

０

０

θ

印

□
:/D 2@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

日

　

＞

，ヽ尺者認
　

＜

確

|

漁場の海水温度
|

|(3:レ〕
漁獲前
1  /9じ′

℃

(J:D3
船倉内の海水温度 ~/tフ

確認者:入 口o (↓ :/θ )

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

内の海水温度
|

〈船内清掃記録〉

ヵ3〃)、 マ升入
ｆｚｎ
リ

，

１

レこ
確認者:ス Oρ

(S:ス

"

確認者特言己欄 :矢
'R (ワ 隻υ

ゴ k ∂降

責任者確認欄 : (ろ )

ν

1作業者名こp

〈温度の測定〉

g可 ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

資野

=(″

秒
)

選別場での確認表
実施日 :平成 23年  ア月 ′ 日 (ζ 時だ 分～ 6↑時 焦食詢 天気 : 気温 :  _Doふ卜 ℃′る

ヽ

1健康チェック表〉
確認者:ス
'D

(゛ :/rr)
作業者名

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―――一――――一―――――一一―――>

１
こ
１

４
気
″
，
■
／θ

Ｏ

θ
θ

θ
θ
Ｄ

‐・
/ゞt子

確認者:入りη

(金 :β )
計量器の清潔度 ―一ヽ

鮮度保持タンクの清潔度 ――――        >
シー トは清潔に用意されているか        )
海水の清浄度は           一― ――一 )

岸壁海水の状態は 
一

―――― ―
―
>

作業場の状態は 一――一―――――――――――――>

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> Ｏ

ο

０

０

確認者:ンズ ρ

(す :妙―

―
>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか 一―
―

― ―一――>

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:えOn

(、

「

:クr)1孫蕩1轟

1 鮮度タンク内海水温
トーーーーーーーーーー

ー

1 秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :託 え卜 た 。D ( ンが

′

―

ヽリ

責任者確認欄 :五 盗 型笙えヽ  (ジ 1ド

0 に

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :仇

答 の
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

分～ も砂 3分)天気:

〈健康チェック表〉 確認者:処コR
(2:夕0

作業者名

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２

θ
θ
Ｏ

θ

四

確認者:丸'0
(2:ス0

キzアン匝□
':)ozaa 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:スロR(、夕:20)

|

| (07●  |

/6j7℃
|

漁場の海水温度 色
い
獲 一削

船倉内の水の状態 帰港時
|

■ 月船倉内の秋サケの状態 1帰港時 |

翌
‐‐‐ｍ嚇げ‐‐」

海水温度
1漁

獲前
|(t'℃ |

帰港時
lrs,:+ |

J■∠
〈船内清掃記録〉 確認者:メpη

( ι:θご可で千良 千多尉（・／ｔ″年

饂甜調:量単_ (F/7)

びに

責任者確認欄:      (77)

クト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :ノ

タノ罫
P/7)

選別場での確認表

寒堕旦二平成 ル奪  ア 月つ 日 (■晦23分～ ぶ時∂°分)天気 :ワ亀 気温: 〆タ

〈健康チェック表〉
確認者:え 調ヽ

(r。ご)ノlヾ `|(Ot
作業者名 旅分根窺

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
ゥ
勾イ′ノ

た７
ｔι

■

り

４０́´一／Ｏ

θ

Ｏ

∂

Ｏ

θ

０

確認者:え 6∩

(「 :)P)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

∂

つ

θ

フ

確認者:ス。n

( ι:θう)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:入'n
(る :ο

「
)

鮮度タンク内海水温 (/bす ) 3`7 ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:       (21)

ま に

責任者確認欄:    (2っρ

∂ r

‐

ム↓窃歓

(メ :θO こ ,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員会:ぉム  (%→

出港・漁獲から帰港までの確認表

'fe z$al

〈健康チェック表〉 確認者:寿フR
(  :  )

l兵1宅 10o嗜 ,3-|

1柁    |

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

∂

0
0

0
1回 目

も

確認者:たつ0

(ど :わ )

IF」
:. '-iQs c 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:スロn(ζ‐/●
|

漁場の海水温度

1漁

獲 前 ℃

＞

ノ

／

べ
Ｒ

ご

、／

|

船倉内の水の状態 1帰港時 |

1船
倉内の秋サケの状態 1帰港時 |

船倉内の海水温度

|

色
小
獲 一馴

(t霞)8℃

|

|

船倉内の海水温度 1帰港時 |ば得≧」|

(船内清掃記録〉 確認者:メpη

(子 :よp・7槻 _締ぞ 形
＝
亥
日
´
′

ノｔ

確認者螂 :豊製_ (η
ヴ

責任者確認欄 :塑 ≧昼 __  (ン P

θ←

ヽ

16髭スネし斗110



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC曜 員会 :ノ

炎ノ等
(′
を
'

選別場での確認表

実施日 :平成 2Z年
J二
月 ご 日 (」 時/′分～ご

~時
よ」｀)天気 彩 あ 気温 :  と O ℃

(健康チェック表〉
確認者:ス 咽ヽ

(● /♪
ノl。もl(Ct 堕
旅分れ弁 漿例

なつムj窃 多く

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ん″τヤ子た′タ
確認者:えハn

((/P)・選 別 台 θ

θ

θ

θ

θ

∂

Ｄ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

＞

＞

＞

＞

＞

θ

０

０

θ
０

確認者:え61q

(ζ やヽ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:入颯n

(`←ζ♪
状態 ( ξ :ξ9 陛

鮮度タンク内海水温 ( びい) eゞ

1 
秋サケ腹部内温度      | ( :,

確認者特記欄 :薫 ′谷 た つD (2を っ

g

責任者確認欄 :五 ハ 鷲 左  θ ′響

少ト

ー


