
書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :ォ
つ 竹 '//ィ タ

出港・漁獲から帰港
実施日 :平成

〈健康チェック表) 確
薦i「多

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

(√

キヤビン
  [船 萱∃

rEEJ )g zEtr
・水揚げ時の水は十分か        >0

ゾ多くr:確認者:イズ7タセ′多く合:´ク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :こθ)

/θ、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :(秒
)

℃

′ ′

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご :ω

)

げ、θ  ℃

々|〔 闊籟¥`ヒ .

確認者 :

′磁(Z:ヾb)

臨甜謝:   ぼk) 責任者確認欄 : 

「

夕衝 汐√1惨 )



HACCP委 員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日
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:平成15 ク分～ 時́ 分)天気:」■~気
温:

〈健康チェック表〉

9う
え
aん

r45,?r t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者誦う好
(5:r71・計量器の清潔度

Ｏ

の

０

０

０

０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :7核

r b,7o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

1 t :zoy

(選別・計量後の温度の測定〉

r b :zo) C
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確諦 鵠 欄 :力 埼 埼 二
(l｀/1ジ 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
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〈健康チェック表〉

作業者名

2ヤ斤ノに 酔多秋輌 針 斤 姫 ψ 身を
つキ多滉多̀0イと協にニメ1 %鈍

“

を、蜘 介蒻
σ内藤た形 9林脅ジ筵 ワ林 絵 くヽ 12

診
諦
　
崎

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(●:√踊

キ
rビ
ン
  [船 萱∃

. /-'
EE U ,J\ znP

。水揚げ時の水は十分か

確認者:ゃ所会厖″∫維:4り
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(gぜζ)

/′、≠℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、ごぶ∫)

′、ノ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
kf,0o)

't.J- o c

〈船内清掃記録〉 確
万

:せ

[`7

確認者特記欄 :三
L● 鮭 多 (ノ クθ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

10日 (〔秘分～ヒ

●

●

作業者名

①妍 発ニ ②アな ,あ ③拷弩倉旨16 の多ラリッこ
Эわ

傷 。ウえ留;た 味́ 免子 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:す究能を
(5:つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 0
・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→○

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 〇
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

○

0

確認者:咤えチ
(」 :轡う

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ハγ
り

つ
，０

∩
一

確認者マχチ
(t:BC)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ψ%
(し :|じ

)

氷の状態 ('i*:qc)
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ′

う、C ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) ,i,q c

()レ |。確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

(｀ ko



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 i ″4)

実施日 :平成 /〔 年 ノ/月  ど 日 (む 囀 o分～ も
｀
時アθ分)天気
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〈健康チェック表〉

作業者名

彎 斤 ガ多 彰 獅 ノキ升人三 針多櫂´

外 多彬多 9イ生霧墓エイ1 Q茜
“

セ、%叫ん〃
91な族 iなん 郵林 脅久 9淋

“

焼冬, 12

確
7::魃(0も 5)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

o
O
n
o
1EE d

確
71.`彙

`レ

(√:^"

キヤビン
  [薦

T萱∃
20 2@a/ .to

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者才薪4と多ク√:″

'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(s'(a)
t'/.2- c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(e:,θ )

′ θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( $' ,el

/.7 c

〈船内清掃記録) 確
万

:(4`7

確認者特記欄 :

(ノ後)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認裏
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〈健康チェック表)

作業者名

〇セ%攪三の十覧ジ崩 の中χl略 ひbょ隊乏
οウ

等脇
9

ご 覧■た蝋 免子 8

10
12

確認者:′夕,そ
(4:争2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
９

０

ｏ

Ｏ

ｏ

ο

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(も  :′〕し)

確認者 :″

(b:i9)

(選別・計量後の温度の測定〉

r \ . !r''\\ \) r\,) 
^vi\

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 : )も 、ヽ
″

℃

確認者特記欄 :漑
孫 ニ (|レ 8)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 分～d「時イθ分)天気:

(健康チェック表〉

T:な

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [憂I萱∃

・水揚げ時の水は十分か

藉
確認者 :

(

//

漁場の海水温度 漁 獲 前

(e:ζ9
//9  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご や

′ θ  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(/ξ″

/θ  ℃

K々K4念 t.

確認者 :

(ノ :螂
//

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

0分)天気 1 ど、〇年|1月 6 日李ζ時争〇分～ξ
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〈健康チェック表〉

作業者名

①協 モニ②才%‰ O朝′協 ④抑 吹
O喝た

雪斑ルのうスイLァ ο漱甕i 8

9 10 12

確認者}77

(」 千と)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(4:チチ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:付つ子を

(も :ち 。
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (i―D:F)9
鮮度タンク内海水温 (:)二

占
℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) _ヽヽ戸 ℃

確認者:才発チ
( $:1o)

確認者特記欄: 7クU´%~ 責任者確認欄 :ヨ
ざ
豆≧

卑
イ ど`4)



―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
)天気 :

確認
1:《某籍蒻

(0:/σ )

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

確認者 :

(√フb)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
1回目＼3う 網目もF脅・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 警自お数あス曽 帰港時 イ:0
船倉内の稜すヶの秩態 帰港時 |、

,の

船倉内の海水温度 帰港時
(,f :to)
' 1,.a c

考に関こ髪を.こ
「

●  す

:意
・

静

■`

| |′

確認者
下
記欄:燿

轡 餞 夕 σ
わ

 ヽ                     /ヽ

(///51



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ヤ%ふヱ
選別場での確認表

( )09
実施日:平成15年 |1 月

尺
Ｊ
「 分)天気 : 二可t気温:タ

●

作業者名

の例 攪ニ Эヤ斎妬 o軌負試)6 ④鶴 隊ゝど

0うえ
Ъ Э らた

徹 フ 嗽 協色子 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:燭姿
(―び:2 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          K)
・計量器の清潔度 ―――一一一―――――一ニーー→ (p
・鮮度保持タンクの清潔度 〇

シー トは清潔に用意されているか 0
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

確認者:“著委
(ご :千

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ハ
）
の

「ヽ
一／
（）

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ら

確認者け%委
((7 : ″υ)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:才χ姜ト
水の状態

/4-.\r\ r e-) -*/

鮮度タンク内海水温 ( : , ,3_.j c
秋サケ腹部内温度 ( : )か 4 ℃

確認者特記欄 : (|イ
tt

責任者確認欄 : /ザ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

//

好
確認者 :

(c

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

L/

/1

llEl E rX

a)

確
所司

:t革

影レ
(´ ⊇J)

すヤビン  [話丁目∃
/_

:2J zne t /O
・水揚げ時の水は十分か

確認者:イズ他杉ご2お

漁場の海水温度 漁 獲 前

(む ψ

た、/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(SI∬ )

′ ´ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
rf.sq

d,8 c

〈船内清掃記録〉

籐
確認者

(/

確認者特記欄:      (ノる) 責任者確認欄 :｀ク 隣  訪ネ
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HACCP委 員会 :    (/)

じ ン

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

15年 |1月 3
日 |』 鷺 3分～
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〈健康チェック表)

作業者名

♪粥‰委ニの憐 満 οヤ殆貪■夕、く『≧加 しるこ
〇

ら
'多場 οら

覆斃 嫌 免J 8

9 10 12

確認者:ψ%そ

(6:lJ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              xフ
・計量器の清潔度 ―――――――――――――一一一→0
・鮮度保持タンクの清潔度             〉〇
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(し ギ↑)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
９

Ｑ
Ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(η :う。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(つ :tο )〇
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者:ア驚そ
(D:ιつ

)

確認者特言己欄:7%そニ
(′/3) 責任者確認欄 : ご2)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 竺//月 /日 (C 0h-/ wdoh')
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〈健康チェック表〉

作業者名

針 ズ メ

`
/キ弁僻 針 斤た 7ヤ野だ一

%昇 がノイ9佐篠止βl のス鍋グを珍」ん翡
Й tt k滋 ο林彙ズ 殊 |ゑ′くl

12

確
T7:ちk多彩
(ご :ごJ'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確
ll_杉
(、∫:/0)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

Sク 2回 目0「 :綱

〈温度の測定)

岬 者力tタタ
『

:/0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(在

写℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:4少 )

´,θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(G玲
/ζ  ℃

斗省K闊燿婁ヒヽ

確認者 :

(ノ :」ヽ

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :



-

HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

芳劇ゝ左
選別場での確認表

時ら0分)天気 :丈卜た 気温 :

年 |1月 1日実施日 :平成 |

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

Эヤ蟻 二 Э萄 満 O彰5ア鶴顔 ①タタルζそ
。ち催覺易 oらZa2 ⑦隷 究テ 0書1月 幕
9 10 12

(S:∫ご)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(」 :Ja

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(b:(e)

確認者 :

( | :'i' I

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( [:']c) a
鮮度タンク内海水温 ( : )ル も ℃

秋サケ腹部内温度 (:)ヽ 、レ ℃

臨鵠証 才漿 査ミ I1,. 1t (｀

｀
/1)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
ス

「

年 E r rj w,rG- ,f θ分) な 気温 :

●

●

〈健康チェック表〉

懃多
確認者 :

(d

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は じ

θ

Ｏ

θ
Ｏ

醐
ワ

確認者 :

「ラ:必
多

キγビン  [船 萱∃
/-:dI 2E E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
カ確認者:ィァァタψ多′:〆o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 3■)

7℃
′ ヽ

/く 、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ご夕)

′ ′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:/の

2.θ   ℃

〈船内清掃記録〉 確
⊃1:籍
(∠ む

「
)′

|'(ilノ Иヽてさなヒ

〆り)確認者特記欄 生多ク 責任者確認欄 : 
望 菫をF

Ｉ
Ｊ
Ｗケ (吟 |)

l ,|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

J復
選別場での確認表

15 IC)月 01 時35分～
が

tO℃０
鵠

“

ゝ

●

作業者名

Э協 スニ の場 茄 ③物 飛部 ④携η」場と
0り寃 0り雀え 〇森 化 子
9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０
０

の
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

臨 者 :擁

(」 :37)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか >Ｑ

Ｏ
Ｑ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:物粽
(6:多 D)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( 6 : \o) O
鮮度タンク内海水温 ( : )4Q ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ゝ す́ ℃

確認者:ツ梁
(も :t6)

竣 ″
確認者特記欄 : 責任者確認欄

IC(' ,/a1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
時́ζう)天気:

●

●

作業者名

σ́ 多″′1多 升 升琺佛 針%ムニ 暢 腱´

針多蕊杉イタノ雄 “,11::__rl の庭 ″ヒ0こん材
聰俊たん 0淋身火 σ淋滋ん 12

〈健康チェック表〉 確
⊃
都
彬(2:メ」)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

σ

0
0

θ

1回 目2

の

確
予テ11禁7診

キャビン  [船 萱∃
t/0 2@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :排能%蓉 多 /午⊇r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ):/θ )

/、3.2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0/θ )

´・θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(/2S

之 ∠ ℃

〈船内清掃記録〉

竹 K閾 くなヒ
雛

者

　

／

認
　

＜

確

確認者特記欄 : r'04 u)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

C)十%ふえ

実施日 :平成 15年 10月 30日
r^>

c E elOa- 時ゝ年oが 天気:こt'端 :この

●

●

作業者名

9ヤ%発二 ②すた 為 Э溜鱚わ の ょ児

⑤
ウ
リれ ③ヴ

穫とそ ①林免舌 Q城昂こ
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:ナ%介

は :陸
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

ｏ

ｏ
ο

ｏ
Ｏ

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ヤた琉

⊆ :暉
)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

く,

ｂ
′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

確認者:マ%秀

c b :co)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕%
(怒 :■b)

氷の状態 (ゝ :́々°)〇
鮮度タンク内海水温 (す :々o)3_D  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )つ、9 ℃

確認者特記欄 :才%銃 ユ   (「 ウ

"
責任者確認欄 : (th)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

口

‥

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

●

●

作業者名

η 斤 ノ形 叶角//." 針 斤 た 針野″
η %珍 }、多/` %慶 ュrl )熱

“

セ、錫科ん〃
フ内晨 k、ゎσ朱 そ久 ア林漆′冬、12

〈健康チェック表)

令
確認者 :

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

0

の

0

1回 目三乙
0

確
鷲1:J熟鷺

'多

(/ノο)

キャビン  [船 萱∃
'jfr^=y' 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 :イ 多 クレ者な プ/o)

〈船内清掃記録〉

そKa懇 ヒ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(む :そ )

′e、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ ゆ

′ ク  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/省

ン ℃

//

i箸
確認者

(ζ

θ

ノ

ー

Ｚζ確認者特記欄 責任者確認欄 :

″



〇 彰そ劇憐

実施日:平成15年 10月 2η

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

作業者名

の I %ニ の■%為 の物 婢[力K のグォ」Mこ
③ち亀勢L oち負3賛ブ ο漱礫群 (1:}1')ilノ

1:;|:;そ :!:Fノ

9 10 12

(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 θ

０

９

ｏ

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
〇

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>q

>こ⊃

・作業場は整理整頓されているか ○

確認者 :ジ

(6:/b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (せ三い )o
鮮度タンク内海水温 ( : )ζ 、つ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) s.r c

r F,Sol

確認者特記欄:マタζ竣ユ (サ〕;を:≧

`1)
責任者確認欄 lb)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
l_{ w a--o^)

●

●

作業者名

ク″斤 形 針斤たキ p斗升衣ニ 件寿撼一
彎弁花多タ〕騒 ェrl 2彦翅″ヒθ入耳ん杉イ
男冬義恙存9淋 Й′く σ林欽く 12

〈健康チェック表〉 け
協

(フ :/ο
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
0

θ

1回 目Z
0

キヤビン  [船 萱∃
lo ,^= / '/, 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

飩
＞

確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者:ヤ驚炎′夕/2ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :ω
)

′ 、g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ι秒 )

′、θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(〆ジ0)

ご、∂ ℃

〈船内清掃記録〉 確⊃弓
:ψ

L`み
(ど :む5)

名K闊頬ミ念t

確認者特記欄 : (/%8) 責任者確認欄 : (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

作業者名

つサ留宏ニ フマ覧力毛 ①夕驚方:―ル: ④物 」鍬7
⑤わた

多傷 0 ら2ηつ`
ほ う′

の漱 夕手 明 |』 :7;1:iノ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:すブ7妥
(△ :12、

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ０

０

９

９

９

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:7考ダ
(ご : チ5)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

〆
~

0
′
~・

>｀ ノ

・作業場は整理整頓されているか C

確認者 :

(も

〈選別・計量後の温度の測定〉

形
↓

）ヽ
　
■

確認者

(b
水の状態 (も :2ひ )fD
鮮度タンク内海水温 ( : )=:1黙  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ゝ Zヽ牢 ℃

確認者特記欄 (′ ‰ 責任者確認欄 : lb)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

%升 ノι 今舞わ ■年升久
“

η多撼[一

η多外、多ろ亦 ェ″嘱 7歿蜘

“

セ、珍Jゑ〃
歓 あ 應.形 の味を女 ]ヽ次く、12

〈健康チェック表〉 確認者:t表

3診
(ク :30

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

０ キヤビン
  [薦

丁目∃σ
1回 目 2 ご3ζl回目/ ,/0 sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

霧
者
　
ィ
／

認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : :/tj~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :θ♪
乙 ℃の

一

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( rJ ,aJf

20c

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 /:石
rg ℃

〈船内清掃記録〉 確
万i劣

々 K隕髪ぶヒ

確認者特記欄 : (彰
7)

責任者確認欄 : ¢7勿 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

選劃場での確認表
時〕5分～15 年10月2 喝 0斜 頑 :0

`〈健康チェック表〉

作業者名

①り物そニ つ期 満 0ノ笏多加 のダタjりこ
Эウ

笹み ③ ら
鶴 の秋甕子の九月毛

9 10 12

確認者:ツタ缶そ
( 5 ,l,l t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ナ亥2争
(」 嘔b)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

〇

〇

ｏ
Ｑ
（

・ヽ・

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

1b ,'So)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (し :ち 。) 9
鮮度タンク内海水温 ( : )共、し ℃
秋サケ腹部内温度 ( : ) g3 c

I '''/ rr { iJ\
\v)

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:執 /ξ 年 /θ 月2静 (ご 時ズfttL時 岱 燎 .叱へ 気温:θ  ℃

〈健康チェック表〉 確
Υ
:楼

作業者名

θキ升 1者 針斤狩 針 斤 羅 η渚潔い
計斤雄膨 2磁晰社工

『
1 の知

“

ヒ鍬 昇んタ
硼句縦 るん 0林 姥久 θ林

`灸

くヽ 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
顧可場和多彩
(ライ :ごわ)

θ

θ

|キャビン |□
θ

1回 目′ ブも「2回目/ )o t^= 4回 目

水揚げ時の水は十分か >σ

〈温度の測定〉 確認者:ヤ角′tう /:わ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ (D

/む、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θζ)

′ 〆 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/でθ)

/ア  ℃

〈船内清掃記録〉 確認「
:鶴

(∠ :eb)

者|こ 閂燿tそ し

確認者特記欄 : (/毎 ) ズθ// )

r
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日:執 15年 10月 25日 Fゝ 醸 〇分～ t時 )oか 天気 :麗
Щ 気温 :2＼∂  ℃

&)
rJm2ra-

●

作業者名

①申%脅ニの 朝 易 ③畿 缶 鰺 ④会 ょ啄こ
③ウζttL ひ ら

c Dふゝ j 羮

⊃ 嗽 免子
9 10 12

〈健康チェック表〉

焼
綺

確認者

(ら

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ○
〇
〇
〇
〇
〇

〇

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:マ舞姜

(く):25;)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

■
り
柳
Ｃ

>
。作業場は整理整頓されているか

確認者:オ弩そ

(卜| :3つ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (t卜 :い ) り
鮮度タンク内海水温 ( : )3、つ ℃

秋サケ腹部内温度 (:)a._5.c

確認者:殉暗次

(6:2→

生確認者特記欄 (1%) ０彼
人

く責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ″

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表) 確認都杉
(ス :3●

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
フ

ο

り

0
回目二2 3 2ゞ回ロリ/′ /θ

0

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

蟹
ダ

確認者 :

(/

〈温度の測定〉
確認者 : う( :2 o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0:θζ)

・そイ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(む :ゆ
℃

′、ク

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時 /72 
℃

〈船内清掃記録〉 確
u:筆々K闊櫂虹なヒ.

/珍

f)
確認者特記欄

‘
ノ写

／

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

作業者名

①慨そ姿ニ Э按 為 ③物経郷 ④グな嘲毛
⑤恢

勤み ③りた
織ん Э威』七 Э萩免 }

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度 ９
　
０
　
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0
0

確認者:Ψ先そ
( J :2e)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇 確認者巧汚妊姜

(も :Bo)〇
・鮮度保持タンクは清掃されているか 0
シートは全タンクにかぶせているか        >(3

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:だた4
(も :D)水の状態 (も :2Ю ) o

鮮度タンク内海水温 ( : )4.) c
秋サケ腹部内温度 ( : )々 、% ℃

IQ
/24確認者特記欄:t%安こ  ( 責任者確認欄 (19ゥゲ



書式作成日:平成12年 7月 1日

/θ 月22日 (2雌 分～ 秀
″
天気 :

〈健康チェック表)

確
顧
都
レくァン(26r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

lEEi ffznn
・水揚げ時の水は十分か

嘲
確認者 :

//

(/:

確認者 : :αζヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(む :ズ全)

ノむ∫℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∝, ~
′、′ 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/な)

ご 、6 ℃

確認者 :

(∠

聰

初

//

臨 酷 記欄:上征 撻 夕 にゅ

ぐら″熟1して3わ拓 し。
争笏 気々蜘■つい



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

十哭ホ左

時JO分～ゝ 蒔■も

〈健康チェック表)

作業者名

つヤ%劣ι②t%琉 。フ殊含与撒④Z夕」場と
Эら

だ男L ⑥
ら
雀 ) 峨 髪)手 O珈 名

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:司フを

(fJJ)
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

Ｏ

′

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        〉〔D
・作業場は整理整頓されているか          >(P

確認者:十場島

(b:3b)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( S,zo) a
鮮度タンク内海水温 ( : )今、9℃
秋サケ腹部内温度 ( : )く 、す ℃

rStol

確認者特記欄 :

り0
(ろ⊇ 責任者確認欄 :実

墨 注 童ユ
ー

選別場での確認表

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ψ
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ズ 年 /θ 月 2/日 曖 時do分～ プ 時∂θ斜 天気 :端″k気 温 :ご

●

●

作業者名
`1,lv`|ラ

′
多 ノ|(::; 針 斤 ″ 抒 ジス以二 グを%腱一

咳 修 確豫ヱ「1 物 櫂セθ次ルム″
偽み′セ確 昴漱タリ4 7殊 移しく 12

〈健康チェック表〉

脅解
諦
　
曖

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

,--

lt/

vr

n

EE Z 20 2@tr

n

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

鰈
確認者

(0

〈温度の測定〉 確認者:才 げ :ヾち)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ ご∂)

も θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

〇 い )

′、′ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
r ri t'o)

2"o c

〈船内清掃記録〉
確認者:イ

(゛ :∬

'

そこ４´
く
＼

々

中 記欄キ安 合、ジノ (/2ィ )
ム
刊



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
s+3.> a-

作業者名

O七%モニ②七%ガ為。マ%方卜鰤④杉う」唸Q
の% の

らん
畿 ο隷 角 } 朝棚栽

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ジフる
(宰 :ユ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:珂彰埼

(子 :も
)

・選 別 台 の

９

の
の
の

の
ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ヽ
ノ

ヽ

確認者:ψ殉
(J:/c)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

０
９

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(琴 :́00)
氷の状態 (J:661 a
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ∠棄_1  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )を 、R｀ ℃

´こ確認者特記欄 : (リスゃ ざZ)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ズ←年 /θ 月 22日 (く 唯 あ ～ メ 雌 偽 天気 :瑞 //in気温 :イ

●

●

作業者名

θン%Jこ 7核 洵 叶 升 次ニ 聰 ″´

鉾多沸″鰊 ヱrq フチ〃珈

“

セ、夕久昇ゑ脚

Я畑雄く、形 9久 タリタフ淋ψくヽ 12

(健康チェック表〉 確
酉
:籍

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(d:ご
o
o

lEE {

o

キャビン  [話T萱
∃

:/j2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才升茶′,ご びぎ⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:メリ

・'も、ア 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

′.′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(じよ0

3ο  ℃

〈船内清掃記録〉

Ｌなれ閾　ヽ
ヽ物

繹
”

認者‥
鮮́

確

確認者特記欄:      (/%∂

/
り )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

い天年1よ気滸

〈健康チェック表〉

作業者名

Э″斉そこ Dt蒸 為 ③物ルが④ケ″式々
0ウイ与み ひ

幌
畿 >ぬ尋 9ポ 丸子

9 10 12

確認者:才ヲぐ

,7 41,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

０

０

の

０

０

０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ウ死

(ら :―
li―
。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ち :〕 C) の

鮮度タンク内海水温 (  :  ) よ
ら、`  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) ヽ、1 ℃

確認者:マだ

(ち :い
)

確認者特記欄:ψ%ブ|‐ 前 者確認欄 : ~(/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′さ 年 /θ 月 ノ8日 (え 囀 0分～ ′ 時 dF六)天島 :′タス 気温 :之

●

●

作業者名

θキ妥 月ι の発″抒 針升よン 針 ズ櫂:一

～
弁茶彰 フイ感 ヱF4 ⊃魅

“

セ、為 ん〃
期な鷹 燕形 θ淋

｀
多災 σ淋 畝も、12

〈健康チェック表〉 確認都
tだo2

(2⊇ θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ

C
θ

θ
1回 目2

θ

確
孫
:な

キャビン  [船 萱∃
:2 02EE ci :/価 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : :、ぐい )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2イ )

.ヽろ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2を )

′ θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(3ぶ6
/F℃

〈船内清掃記録〉 確
7]:`」
「レ

ЙI( 閾数となヒ

確認者特記欄 :

饒 )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施卜 軌 b年 |つ 月 ど 日為 各 ～▼ 時〕もか 天気 :1載 汽 温 :A「 ℃

ヤ好」佐

作業者名

のク%埼ニ②粥町 ‰ ③ソカ鮮″G ο鬱力」喫
。
ゆ
雌賜済 3)bえCユ;,こ 9成嘱毛 O嶽 免 子

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

０

ρ

９

９

９

ｐ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者:ψノ子

(千 :姿5

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:マ%介

(ら :3こ))

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ρ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀十

(ヽ :主 o)
氷の状態 (t:,1") C
鮮度タンク内海水温 ( : ) t.q c
秋サケ腹部内温度 ( : )ι k O ℃

棚 静 那 :戟 牟 (|フ③ 責任者確認欄 :
`0
(  資 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 1サィ  ノθ ″ア

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
時/f呑)天気:くそ`

●

●

作業者名

コン妥 1多 η 脅術 針妥久ニ タレ多ノ建″

針升准彪循 r4 晰 像 フ舜 彬
%湊 應形 9林 ラリ忽 7淋 戯も 12

〈健康チェック表) 確認都
tだら″

(ク し∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

確認者 :

( /,'i-J-1

0
回目2

C

キャビン  [船 萱∃
:)ezE,=J $a 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者 :イ膠F`獅 多リ メ:イつ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2が

も、ぐ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:プp
´ θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:4

じ、8 ℃

〈船内清掃記録〉

竹′(a燿ふヒ
確認者 :

(∠ :―
)

臨甜那:   (/%″ 責任者確認欄 :聟
∠ 菫 確 ()77



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

夕舌」ラ釜
選別場での確認表

実施日:平成15年 10月 | ♪  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

のイ%秀こ9擁 満 〇翡 勧 O笏乳袈
。写 とみ のりた

こ破ンρ豚髪5 鍼 臥事プ
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イラ弩

(千 :3)
計量器の清潔度

の
０
ク
ο
の
ο
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :悩

(Sヽo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:マ舞

(S:い )

氷の状態 ( $:u,o1 a
鮮度タンク内海水温 (  :  )3_1  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) つ_∠ヤ ℃

確認者特記欄 : ・ P%往 12,1' 責 任 者 確 認 欄

: :主

翌 墨
益 重

:一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ズζ年 /θ 月 /ご 日 (二乙時げθ分～ ′

`時

よ θ分)天気 :く 4J 気温 :  
イ     ℃

HACCP委 員会 : ″

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

緻,'多 1こ 脅 寿 在■ 針々荻ニ 針 升だ■
9ヤ多タ′多ち%湊 ■r呵 牧範

“

仏θ久詳ゑ燃
7内族 ,て

、形 q米脅え ワ淋験′く 12

〈健康チェック表〉

晰
確認者 :

(_二
≧

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

0
θ

σ

1回 ロユ

θ

キャビン  [薦丁目∃
:2′ 2回 目ご :〈ぐ編 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

鏃
者 :認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者 :才協 ん、物′ズプ行 ´

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2額

で、Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/p

′,θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:′i

じ、8 ℃

〈船内清掃記録) 硼〒
:饉

( /! :,3ts)
均 K 隕遜ると、

確認静 記欄:Jl」饗二髪L三姿分 (り ) 卸 謝.  η(物 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

選別場での確認表

時 。0分 天気 K無り

'気

温 :

作業者名

の協 f念二 のグ%為 ③移行資謙ヽいクリ」薩
③わて多L ◎ 鶴 之 ⑦嶽 甕き嘲 堪
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

S:
沼

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

の計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

の

ク

の

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ゲブそ
(」 :J)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

増
つ

確認者:″毛
(も い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

わ

・作業場は整理整頓されているか 一ぽ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ソ%
(←・い )

水の状態 (ゝ :い )O
鮮度タンク内海水温 (: lz-9c
秋サケ腹部内温度 (  :  )Z、η  ℃

ノゥlθ毛二確認者特記欄 責任者確認欄 さ
kぜ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ム←年/θ 月 時ごあ )天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

グルク
'デ
隣 ″ %之み の身衣_ フキヵを

多ヵ
・
札影%盗Jl ノノ潔蜘

“

ti7、 フ欠鼻ん翡
争hふ 磁 α外資ノれ

・
夕沐談な 12

硼静
彰

(22o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:イ ジ行

(＼δ :ごら

キャビン  [落丁目∃
,20 2ts= d , /0 r^=

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イ 年 ご :ん
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

た、夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

′、θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
げ:島

2.∠  ℃

〈船内清掃記録〉 確
7ぅ

:靡

名/t

確認者特記欄 : 饒 (t ak)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

す妬よ左

実施日 :平成 n- q F++%.)

選別場での確認表

作業者名

の協 そニのア婿為 Ω妨 粛押 ①熟 ムるマ

o ウ七%傷 ο吻
1召夫。蕨術J 吻  荘

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ψ%
:5o・選 別 台 ９

の・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

９

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:リジ留

(ゝ :、い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ｖ
９

０作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:す死
(Sヽ :手 。)

氷の状態 ( $:1,o1 O
鮮度タンク内海水温 ( : )ダ ム  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )弓 、1 ℃

確認者特記欄 (19115) リ
ｏ
／
■

責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 く
「

年 /0_月 ノブ 日 (え 時ご0分～ F時 〃 が 天気 :曇
_気

温 :― ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

叶 〃 ′卜多 夕″〃ルキ の ヵ 衣ニ 舞 斉腱″

聾升表″)磁ヱrl ′形2だ ク 、929名〃

紬晨 K形 9絲 タリ4 σ淋 滋撼c
12

箭躁
確認者 :

(´2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

θ

θ キャビン  [船 彊□
θ

1回 目2 t20z+e / ,6(saa 4回 目

水揚げ時の水は十分か >(フ

碍
認

　

＜

確 者 :

:/

〈温度の測定) 確認者:キ 考′ヒ蜂多/:/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:′9
/や、∠ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/9

ク 、υ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/Fg℃

〈船内清掃記録〉 確
]ラiは

堵K議くなヒ

確認者特記欄 : 多 (竹 )

″
静 都 謝 :半 立 工 J乙



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
H+ IDa- b u+

〈健康チェック表〉

作業者名

①
y レ

ツ %6両 そ ; 

―

_ の物bj猫 ①月%角ンタ④卸 啄こ

0ゆ物 み 〇らそ往 〇隷 発計 明 楓 芸
9 i0 12

確認者 :悩

,J'/{,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ

ｏ
Ｏ
ο

の

ο

ｏ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(玉 :15)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

( $ :{-cl

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( b 'lo) 〇

鮮度タンク内海水温 ( : )ら 、n ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )す 、D ℃

r$')")

確認者特記欄 :主
七受萱量童笠三≡ 責任者確認欄 :聰

重 劇 ≧

l()( 4+)_t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

針 〃 ノ|` 乃 斤 滋多 針弁以二 升 斤雄―
針多夕[多 幹 焼■/4 ん/愛ズ約ルフよ♯翻
勒広 縁、形9森唸ズ 動永、筏も、12

〈健康チェック表〉 確認者:《

装多彩
(2:20)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
の

0
0
1回 ロノ

θ

キャビン   船 倉

,zo zqE iJ :島扁 4回 目

水揚げ時の水は十分か

蝙
認

　

∈

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者 :″ 毯レィ砕夕後 ア:“っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な )

/′、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/_tl

′、θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/,oo7

ft c

〈船内清掃記録〉

者′く4燿:そ t

確認者 :

(/
Ｚ

Ｏ多

確認者特記欄 〆ち) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

時∫5分～毛〉時、o分)天気:

作業者名

0す%そニ②ψる力 ①招′費% 9携匁啄ι
。わ

ζ■昇 Qら ル
ぶ ん 〇漱傷子 酬 朔

ご
Ｌ

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者り朔多発
(千 詢 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 θ

θ
０

０

ο
Ｏ
ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

( f 'ot'l

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ③
・計量器は清掃されているか            >Q
・鮮度保持タンクは清掃されているか        く⊃

シー トは全タンクにかぶせているか Q
σ・作業場は整理整頓されているか

確認者:1つ贈甍

(6'J')

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(も
氷の状態 (b: ) ○
鮮度タンク内海水温 ( : )夫 つ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ヽ 、⊃ ℃

確認者特記欄 :・粥 イ 婉 ユ ,lor)) 責任者確認欄 :

tO
(/t3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :ぐ

鶴拷″
バ%/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ξ 年 /′ 月 //日 (2時0(分～/時 /θ 分)天気 :く毛'1 気温 :

作業者名

の チ Л

`
針妥//fキ 針 ズ入ニ 2核 拠 一

%升 権う)なヱ円 9〃迦

“

ヒ9怒ん羽
q勺ぁ て、形 り水 脅久 フん卜法くミ12

〈健康チェック表〉 確認都籠
(2:2,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

０

９

θ
キャビン  [船 萱∃

回目22←回目ゝゞ ス
・水揚げ時の水は十分か

揚
確認者

(ぐ

〈温度の測定〉 確認者:キス孔タタむぶ企)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ごθ)

イ、ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2(o)

′ ク  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ぐζ6

2、/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤ

(＼,d「 )

後に閂燿tそヒ

硼粘那 :   〆%/)

●

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 15年 lDR｀ ｀黎 時布 分～ ぢ 時oo分 焔 :題Uに気 滸 旭ピ ュ 2℃
ω
ｒ

作業者名

o才斉アニ のア驚 施 O髪〃約 g の多停隊そ
9 
りみリ

ユみみ 9吻みηレのが』オ 。メ才ィ篠■ト
9 10 12

〈健康チェック表〉

霧iイ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

９
θ
０

９
０
ο

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:マ乃
(4:、50

И
腑
Ｆ
Ｉ
Ｉ
Ｉ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇 確認者:ψ%
(S:争 。)

>(Iツ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

0
>〇

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :マ距

(,:eD)氷の状態 (S,30) C
鮮度タンク内海水温 (り :ちう)キ、2℃
秋サケ腹部内温度 (ぢ :乃 。) i、も ℃

,/zP確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

\o
(" ,/\\)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :中

呼 ん づ /ち
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ξ 年 /θ 月 ノ′ 日 (2時 dθ ttγま 時/0が 天気 :」タス 気温 : ′  _℃

〈健康チェック表〉

作業者名

針 チ メι 吟 妥 老郵 針多よ二 フキ升潔唇
針身茶彰 嚇 ノ 1 物 次 2久碁次引刻
q魚れたんフ林 夕,た σ木仏亀 12

鰈諦
　
噌

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

σ

０

キャビン  [船 Ξ□
目2 2o 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >9

確
ぉ1[`:

〈温度の測定) 確認者:ヤ多 姿ψらア 20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ぶθ)

′ζθ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ザ
リ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/イ

ζl夕  ℃

〈船内清掃記録〉

名K凰無そヒ
‰
萄

確認者

(ζ

確認者特記欄 :

r /().. \\ //ot 責任者確認欄:    (・
7。

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

敦 』甍

H J5n- b

選別場での確認表

作業者名

Эψ殆包 のり物党 Qが舞癖ン13 のグ放場(
。わえ留%身 の

ゆえ物
1ス ⑦荻像 写Q馴 才

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(5

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:才発
(5:ヵ )

・選 別 台 ０

０

θ
０

９

θ

σ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
Ｏ
Ю

確認者 ジ

(b:bo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >o
作業場は整理整頓されているか C

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者マ

f 6:rrD )
氷の状態 ( $:oo1 a
鮮度タンク内海水温 (  :  )へ、0 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )4、 2 ℃

畔辮欄:坊そ二 (′ %∂ 責任者確認欄 :

`レ

|タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :執 人r年 /望 月
軍

日 (2時 eθ分～
ん ビ 鈴 )天気 :二

i21気 温 : 
∠  ℃

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つイズ ノ陥 銘 癖 9杉
`や

二_ の 身 健 一

ル 妥 桃多ιフィ旅 Lr目 ?厖瓢者と、③次斗力材
ワ颯確應彪0林 免ジ処 フス 次 l々

12

〈健康チェック表〉 確
両
:排多

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

の

キャビン  [船 萱∃
Etr 2 :J 02Es J 5cl ssn : 4EEl

・水揚げ時の氷は十分か

え
ノ
ノ

街
鮨

確認者 :

(/:

〈温度の測定〉
確認者 : 名 プ :ヶυ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ : ξの

/ζ、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ご 0)

a″
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:″ )

と、/ ℃

〈船内清掃記録〉

考〔颯κ笙なヒ

確認者 :

(ど
た蜂多

:“  )

確認者特記欄 : (/7) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

のキ総 のフ6j満 の考ワ認βのグ″ジに
。 ちj蜜

ふ 〇ゆノ
t駕レ例 棚 某 〇丸弾手

9 10 12

確認者:?

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

の

の

ｏ

ｏ

Ｏ

ｏ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

,6'oo,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ヤス
(t :ゝっ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( \:4c1 C
鮮度タンク内海水温 (  :  )Zヽ ξ ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 弓、つ ℃

確認者特記欄 :′
ヤ フそ う&三L lつ

(/1) 責任者確認欄 :

lo
C /g)

齋羞

Gオ )ヽ

ござ
Jご

作時込分～

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :鰭

%

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ノξ 年 ノθ tt g日 (Zミノきヽ～ダ 喫 鉢 )天気 :麟ム 気温 :

●

●

作業者名

つキ%,1` η角を 2キフ争珍こ‐″ %瀦ト

ηヤ弁 ヨ クフィLttLコ L″4 フ懸

“

スo次井ゑ以
②急ぇ應t杉 の水 を,欠 嗽 嫌 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヤ 鼈
(ル

「
〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

の

確認者 :

(o

斤
彪
野

0
0
1回 目え

0

キャビン  [船 萱∃
:a( zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 : P:プぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:39

,イ/′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

123ζ )

´,ク  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(aゎ

ご、ど  ℃

〈船内清掃記録〉

名|ミ 閾れなヒ
仁
が

諦
％

確
/

確認者特記欄 :
(′錯 ) 責任者確認欄 :当

fE2肇
L」

|&「
(イ

7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

① 妍 駆

実施 日 :平成 15年 lε)月 区  日

｀

( 35分～ り 時う0効 天気 :風 体 気温 :6・ ＼ D ℃

HACCP委 員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

作業者名

①七%そニ のヤたり満 9り物各が のグら場 こ
闘 濃 葛 9ウ鶴 0らん

傷 ③麒究テ
9 10 12

確認者 :

, f,)1,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:サリ弩

(■
～・計量器の清潔度

０

０

０

９

θ

ク

０

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :γ列

(← :3・ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:す′そ

c $ '3.y
氷の状態 (:lQ
鮮度タンク内海水温 ( \:lo) {."-r., c
秋サケ腹部内温度 ( : )も 、。 ℃

責任者確認欄 : (1ぃ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

fi;フ
、ヾ
“
1多

ァ
:,′

``iタ

ノ彪 の 多 佐キ Jk妥欠ニ針 斤濯狂

針斤
・
含[彩 レ霧ふェ由 夕)臨

“

核鶴、4ん冽
7dあ 疼/寃 夕繰 タス ク淋 次た 12

〈健康チェック表〉

:;:i〔:'`

7
者
　
Ｚ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ぐ

０

０

θ

確

計

者

:籠(/:ち )

キャビン  [船 萱∃
rEE2 t/028trQ
a

⑦ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 〉

〈温度の測定〉 確認者:ャj%夕∪なプ午ιフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク 9ゞ
て、θ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(: :3..D

20c

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:の

ご、ξ ℃

〈船内清掃記録〉

名K隕ムなヒ
輪

確認者

(ぎ

確認者特記欄 :
("27t ごり)責任者確認欄 :｀1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 15年 10月 て き乍 午時J動 ～ t tttcか 天気 :|」場に 気温 :メ＼

(ツくら

●

●

作業者名

のに ②物 痴 〇物各鰤 ρ勁酬 毛
6猟甕多 。 ↓

独
⑦費η2 O笙浄」膨υ

0エルヵZ僣 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ブ%
(千 :52)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:′″チ

(1:ガ )

。選 別 台 ０

０

９
０
０

ο
σ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こヽ

こ|)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >イ )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (t:1・ )の
鮮度タンク内海水温 (ご :  )`キ、2 ℃

秋サケ腹部内温度 (し : )主 キ ℃

る
/7)確認者特記欄 : 才%多 さb)責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 (年 /′ 月 る 日 (2時 2o分～ プ 時、メ0分)天気 :ル
ネ 気温 : な

作業者名

舞 斤 形 らだ後 を 彎 〃次_ 針多/4-

～
%族多タ%侯 ュrl の鯉』ψ七、聰 れ幻多

鍬
｀
■ 力朋 殊 免κ 0′林次 (l 12

〈健康チェック表) 確認者:イ カ

(2:夕箕

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

０

０

確認者:ヤ 斤

(ご :斃影

キャビン  船́ 倉

lEE 2 t/0 2EEJ ])?3EE 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者 J勺昨 外ジタ ご :浄 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:39

をヽ千
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:こy)

′、θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(d/o
6-o r

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ノ

ノ緻
″考′亀関涯後よκζし

確認者特言己欄 :イ カ タヒ孝多 (タタ ) 久
ι
げ2)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

%」′

f:卑≧35分～ 鵠:負O℃
選別場での確認表

作業者名

o悩そル ②才%為 o殻;斉さ́郷 彰 杉、た
oらであ″ 。 ら乃

彼 0光と後子 θノ〔〕Jン
`,」

を
'ソ9 10 12

〈健康チェック表〉

7:涎
こ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

９

９

０

０

９

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ブフイ

(十 :わ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
へ
、プ
′
ヽ

確認者:ヤ懸
(じ :oO)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>( )

>(D
。作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:'婿そ

(も  :0(ゝ )
水の状態 (も :ぃ )〇
鮮度タンク内海水温 (b icC) 4、 1 ℃

秋サケ腹部内温度 (Lr :c! ) 4-YJ c

確認者特記欄 :才 χ 瞬 二   (lシ
`)

責任者確認欄 : (lk)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 せ 年 /θ 月

`日

(2時スζ芥～ /時ふぐ分)天気 :′修本 気温 : 7

作業者名

Dミジ争 lι 針 多 癬 針 多茨二 α升々́
脅升 林多う

`57ノ

祷広 ifi¨r嘱 %晨却 タセ、9`持|んルイ
2熱確 κ彬 θ林 2ニ グ林 緞 |も 12

〈健康チェック表〉 確
セiク17

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

０

０

確
靡

:↓

脅ゞ́
キャビン  [船 萱ヨ

1回 目

0
:/『 2回ロラ/ :′θ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ヤ 〃省ヒ薇/:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/θ )

´、ク 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ソ脅 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/ん
ご、命 ℃

〈船内清掃記録〉

名K凰遜、くェヒ
顆

確認者 :

(/

確認者特記欄 (/勧 ) 責任者確認欄 :            〆

考夕 )

ハ/
:′

′   ‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

15年 10月 4 (管鷲5 0分 ) 気温:ご 一・，た（、、．″″

●

作業者名

ο機 嘴江 ③擁 崩 ο擁 弁が④l残リノι
pクλ

鶴 み 0 "乙て1しし@隷 免多 動 毛
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者

(5 鮨昴

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０

０

ο
０

９

ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 髭

(5:10

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○

ご
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>f)

・作業場は整理整頓されているか

t l

C)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ψ冤妥

(6:。 S)水の状態 (も :も )の
鮮度タンク内海水温 (b,"Y) 2_q c
秋サケ腹部内温度 (む :oす) ら、4 ℃

|ヽ
/4・ )確認者特言己欄 : サづ6治 八  ( 責任者確認欄 : さン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ζ 年 /θ 月 2日 (2時 約 分

●

●

作業者名

の ダ ブlι 慾 わ レイ 姫 残警 /2-
の作 夜″ %芹広ェ四 %彦引

“

セ⊇懇 ん″
つ内雄て、形つ漁チタ 7カに戯くミ12

〈健康チェック表〉

i紆
`

諦
　
υ

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は ２

ο

θ

０

０

醐

θ

確
F繁:鱚

`

キャビン  [船 萱∃
,3o r^= 4- --- / :/03F4e 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 7/ :20)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2`ぐ )

●・,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:`ξ )

ク θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
<f zo>sr c

〈船内清掃記録〉

名Q咸4冶ヒ

繹
者
　
み
／

認

　

＜

確

確認者特記欄 :     (ノ Q乞 ) 責任者確認欄:  竹(/を



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

②ヤ%」嘘

実施日:平成15年 10月 2 ξi 時ぽ分～も時2gぅ 天気:ψ 気温:り 03℃

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

の北X4ニ ②考始り挽 0%鮮郷のグカユ吸
oウI幾 競 oゆ

ん
て肌ん 。巖 免; 嘱 颯 ろ

的 r鰤 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( J ,23)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｑ
Ｑ
Ｑ

Ｏ

確認者:ナ痴

(も :3D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (電 :ム )〇
鮮度タンク内海水温 (b:>5) .4_o r
秋サケ腹部内温度 (b,tKl S.o "c

責任者確認欄 :

rS(t ,/>.)臨酷謝:才κ魂ユ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 | )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ご 年 1月 /日 (2時 メ子分～gl時/θ 斜 天気 :面  気温 :んζ  ℃

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :鰺

z

(2評

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

0
0
θ

1響L23侮回目/
0

キャビン  [扇丁目∃
/θ 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

錮
確認者 :

(/

〈温度の測定〉 確認者:才者鴛多/:2ο )

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(O:ω )

//ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:αЭ)

′=θ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/rg ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ノ 蝙
歿(Ma合 し

鳳 者特記権 ご像 薙 り 物
) 〆

4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

猟月■ E+ D r,.-t u+ が天気

“

作業者名

○紀‰そニ の中受やあh ③資階夕男郷の多勧り薩
9り響場L ○ ウ

質 富 ん 嘲表イ絶子 Q勁顔]j
れ
ヽ

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:才笏
(5:17)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

,J ,b)。選 別 台 ０
０
０
ク
タ
Ｏ
θ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
9

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>Q

・作業場は整理整頓されているか

Q
〇

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕殉

(も :t⊃ )
氷の状態 (も :、0)〇
鮮度タンク内海水温 (も :tO)S、〇 ℃

秋サケ腹部内温度 (b:、つ) 6、 O ℃

そニ確認者特記欄 : γル1)
がワ

|

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会″繊ら M/)

作業者名

針 弄 ノ|```; η斤櫛 針鉾久丼 7斗折 僣´

ル斤恭多多″ 夜ヱ諷 ∋聰 タセ、つ久4ん冽
Я勺湊た形り水 晩久 ワ林 後も 12

〈健康チェック表〉 確
苛1:ィi彰

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ

確
77協

キャビン  [船 萱∃
-.2cZ 5O zael O0 3@E : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :、″ψ←各夕家 ゞ :/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2`∫ )

,イ、ξ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:∫9

′ θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(f'/ ot

27 c

,キ

〈船内清掃記録〉
確認者:ヤ 者

(ご :烙′̀
″K咸懇 ヒ、

確認者特記欄 :栓
笙 生 み (え

寄
″ 牝

７
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

●

選別場での確認墨
ア月】2?1 時喝 ～` デ眠お/0分

)

作業者名

のヤ発硫じ の接 油 ③湾階擦拘
"

④タォノ場も
D協つ易 p幌″

Lz´ ⑦林免} 開 :Д 基
9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:慣勢

(ζ :2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ク

ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか Ｑ
（

確認者:1日

'奎(じ :■o)

Ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ

・鮮度保持タンクは清掃され
~Cい

る刀`

・シー トは全タンクにかぶせているか
）
Ｑ
０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (｀づ :ら。) ○

鮮度タンク内海水温 (号 :3つ )2、 キ ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽデ:3o)り、ョ ℃

確認者特記欄:¥猪 モニ (為?
責任者確認欄 (99



暉
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書式作成日 :

HACCP委員 /

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月 2 E ( zH /fa'- w /o-''>

●、ノ

●、ニ

〈健康チェック表〉

作業者名

″ 折 形 ンズ 各 叫資入キ ,キ升 褒́:″

碑多炎蜂ろ)駄二M 0霰蜘

“

そ
θ和雄終、形 0林 多′欠 夕林仏無 12

確
I:な

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

確認者 :

(/:`柳
。

キ ャ
ビ ン の 中 は  一 一 一 ― 一 ― 一 一 一 一

→ 0

キャビン  [船  萱]。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は iru z ,3frncJ .forsn
・水揚げ時の氷は十分か

確認者:才多炎夕多′ :´つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :´′)

//、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(d:ιり

′、θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(/:の

/、 ′  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(ご:さ)に後後をし

責任者確認作
｀

す
覺 ♯髭ケ

|

2/

〆
聞粘謝:ヤ 者夕しゆ(を″



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

wqJr,.- sffi ion')

作業者名

ot難そこ 9+%満 9枕%″:イカ6 οダ組陽↓
。崎3b ◎嬌魂Lん の詠 %予 酬 Д基
9 10 12

〈健康チェック表)
燿

昴

者

′
Ｔ

認
　
＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

９

９

９

０

０

°
■壁  カリ  ロ  ~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

慣
決

諦
４

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
9

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>〇

・作業場は整理整頓されているか
9
0

く選別・計量後の温度の測定) 働
:/S氷の状態 (り lい  ③

鮮度タンク内海水温 (サ■
1ゝ ) ζ、3 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 5;,rf 6-/ c

確認者特記欄 : (λ呻 責任者確認欄 : (b)

●



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

芥～4戸 時/′分)

● _

作業者名

ワタ妥 外多 /キ発左昴針%界 0才考潔←
Q ′升彬 うワイ生撃し■rl α〃Й

“

セ0決本ん以
β内縦たんθふレス 磁よ″歓′くヽ :2

〈健康チェック表〉 確認静
1栞移″(2 .ff)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:ヤ ./

(/:ご捗
０

０

０

キャビン  [船  萱]

・水揚げ時の水は十分か

1回 目`2■ 2回 目
/ 

£と(,3回 目   :   4回 目

〈温度の測定〉 タイ:ご確認者:ャυ脅像/2/年ご0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(゛ :パ9
′ θヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :θЭ
/よ う

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/ヂ

ト ℃

〈船内清掃記録〉

覇係
″Ka∠象そヒ

確認者特記欄:キ で 4ヒタタスを′ 責任者確認欄
|、
「笏 協 (色 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

|づ%IJ曖

ー

実I活 :平成 6年 7月 26」 程 時 5分 ～

'曝

め 天気 :踊 鵠 :阪 0℃

選別場での確認表

作業者名

○すた奄ニ ②夕で満 ③妨卜が ④筋夕J影↓
0悌% ③らん

i3L のな角子 鍼 』毯
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ソフそ

(Б :|'7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 θ

０

０
の

Ｏ

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
照
）
（
ス
）
Ｑ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :す%

(告 :争 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

そ二確認者特記欄 : (2θ 責任者確認欄 : (1とぉ



書式作成日 :

HACCP委員

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月二ξ日(2時ブ像分～ 必)天気:場な気温:

●じ

作業者名

針 升 形 計 升 紳 針 升 秋井 録身滋″

"ダ
タt′′ο赫 、■rl フ級桑

“

レ、9久斗嬌材
物 産 )セ之 のネ%変

'庶
戯くl

12

〈健康チェック表〉

電
:籐

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者 :

(/
タ

フ
ル
黎
”

|キャビン¬□
Jf,rr= 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か σ

〈温度の測定〉
確認者 :ジ多 夕し多名 /年 の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:")
/∠ 7ヽ 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(O:ω )

′、θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(/'ool

2...6 c

〈船内清掃記録〉 確
71:静
(ズrJざ )

孝行く44應ヒ

確認者特記欄 :ヤ ノ4 4影 ζメ
得

) 責任者確認欄 :VPヮ
イ14笏鸞 嘱斜



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

①擁 探ニ 0犠 痛 6擁余タ の効夕Jttι
珈 名 嗽 免予 ο

めた
多茅身

pゆ
鶴 ん

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :悩 ■

(子夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 θ

Ｏ

ク
ク
θ
夕

９

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
諫
:″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇

8
Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          o

確認者:マツ笠そ

rt:Jo)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (い /り  ①
鮮度タンク内海水温 (権ギ

/゛ ) _ゝl ℃

秋サケ腹部内温度 ( 9-, r9t 6-o c

確認者特記欄 :す 力 条 (ゑ, 責任者確認欄 : (9脅



胃式作華尋:

健 藤チ■ック表 )

釜港・漁獲がら帰港まで尋確認蓑

亜」

者 ′移, 脅 仏
作業葛名

{熱萎衛豊状態確認豪)

チエック内容

`甲板 1嵐

'キ ャごンの|li■

・釜倉の興り1ま

。船奮の中は

― ― ―――― ―>0
- ‐ ―‐トワ

・ふの投入は  ………………………Ⅲ l画曇Z3θ
・水揚げ詩奪氷は十分か 一一―――――――卜の

て,薦
農場の理 水量夏 彙 獲 韓

漁 瘤 育キ

確響者 :

(8:ふ

i キ 17ビ ン

確認春 篠e:嚇 )

1母1翁 内の本の状態 1爆細
「  …………………… …………―――■|‐―____l・

  ― ― ‐ヽ
…――― ―― ―   ‐―― ――‐ ― ―-1[‐ ― ‐―__― ―

:壁彎撃警ギt曾ずすL撃撃
l            f

1総倉内のj毎水温度
l

/ど、6 1

`二

‐
1き各

′4θ  瘍 漏倉内の海水温度 1爆港時
(ふζ

‐ ●

    1

(競彙清掃記録ト

竹ノこん1/須資魯ヒ

確認者 :

解略
で

確認右緯:こ構:Yヤ イタ呼笏御〕

/
坊
／
ハ

責任轟確麗欄ト



書式作成日 :平成12年 7月 1日

12月 券ξ

①すた

実施日:平成15年 }とぃ子準c券～町 時Qい 天気:に緊力` 気温:夕 3ヽ

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:籠ト

作業者名

のす%イニ ②才先 猫 。翡寵―が ④多ガ』彫ι
◎り

電h 。 りたIFLι Q咸』ち O漱先チ
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ０

の

の

ο

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

ο

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

9
Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

σ
。作業場は整理整頓されているか

0

確認者:す%
(← :/ο

)

・計量後の温度の測定〉
確認者:すラ管

(ζ・ oO)
水の状態 ( 5: cc)
鮮度タンク内海水温 ( f:e.) +3 "c

秋サケ腹部内温度 (\;:s.") g_g c

確認者特記欄:才%をメ→ ( %) 責任者確認欄 : ( レ )



¬

書式作成日 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

●´

●―́

実施日 :報 (年 ノ 月 23日 (2時 スぐ分～ /時 /ゐ 天気 :罐
″へ 気温 :ブ   ℃

.(健康チェック表〉 確
干了

:1縫

多″(2:ご←)

作業者名

7キ 4,多 を 多翡矛 舞 妥 茨ル 夕核 夕とT
界″弁タセ́毛 1 2面 釣を、微 斗名以
%烙 痣̀老 θ林 鬼ブく 9淋 診でく 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

> ｏ

の

θ

０

確認者:イ1オ

(/:らξ
'

キャビン  [船 萱]
rEF 2 $zne
C)

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定)
確認者 : み/:aζ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:`9

/6く う  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ふ9
′ θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/輸

/、 / ℃

〈船内清掃記録〉 確
71:毛(7
(/:凌,)

名〔

“

燿ムヒ、

確認者特言己欄 :ヤ
′争 笥タ フ

(/を
ど (斃 )責任者確認欄 :Y階

Jイ徐



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

の歓 』1左
選別場での確認表

7月 23日
(

n+l 5 r,.l

〈健康チェック表〉 確認者:ヤ2資念
(今 :ノ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

θ

９

０

９

０

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:マ婿

,f 'JJ,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。名¥慮
"力

ヽ′力 ′ギ 土 恒 キ 場

ワ
Ｑ
（Z ″ヽ、

確認者:マχ勢

c $':-9
シートは全タンクにかぶせているか

）
Ｑ

Ｏ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:警り嗜

水の状態 (い 内 )

鮮度タンク内海水温 (9.'i9 I q-8 c
秋サケ腹部内温度 (す :lザ )″、ョ  ℃

確認者特記梢科 す 条 究 み (7り 責任者確認欄 : (レっ



書式作成日 :

HACCP委員惨 い ∠ヵ )

' イ  l   ′~″

出港0漁獲から帰港までの確認表

●ン

実施日:平成 /夕 年 夕 月 22日 (2時メ0分～/時さ 鉢 )天気 :』
Й″ 豪 温 : 3   ℃

〈健康チェック表〉 確
7者

:`黎

多レ(z ゼδ)

作業者名

針 脅 形 舜 多 榊 針妥次多 /斗升稼´

計升恭% 乃佐解
=2ra

甥幽

“

と、身＼斗ノ勧勿
σo優 恙杉 フ林 妥ジ■ ダ旅次無 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0

０

０ キャビン  [船 萱]>0

・水揚げ時の水は十分か        >0
HZ :ZO zue / : A) 3r,e : 4ElEt

確認者 :

(

ノ
／
　
ノ権

が

(温度の測定〉 確認者:ャ升 介多う グ年/´ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノZ:∫の

.′

′どヽ7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ω

′ θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 /f7℃

〈船内清掃記録〉 確
万

:147″

老 ′
ミ 444t

確認者特記欄 :十
者 タレ タ

(2クグ 責任者確認欄:すりでP〈た 411」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成5年

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

0新モニ 0夕%見由 ο妨鵞切6 ④釣駿
囃 κ子 ⑥鯵蜜務 のほひた 0勁秘乳コι
鑢 落擁 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :溜

(5:2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

０
０

θ
ο
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:マリ術・

(3:J)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
9

確認者:Vリピ

(b:づ騎
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>(D

>Q
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:?久

(い・,)水の状態 (ぢ・つ) 〇
鮮度タンク内海水温 (け :ゝつ)4、 9 ℃

秋サケ腹部内温度 (ゝ :ゝつ)みし、次℃

臨甜記欄:ナ考者二  (しη 責任者確認欄 : (乞 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
5時 分ゝ～t戸蒔

作業者名

。惚 ニ 9擁 茄 9物鮨が 9妨ゴ灰
ο場つ易 0ゆ& 嗽 免子 嘲 為
9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

９

９

９

９

９

０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:｀彩な■

(5:rD

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
９
Ｑ

確認者 :

t $,5-q)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 〇

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (,:oい ) 〇
鮮度タンク内海水温 ( S':9) S-o c
秋サケ腹部内温度 (チ :30 s、ヮ ℃

確認者:マ″

(Sヽ :≧S

確認者特言己欄 :I′ %勢 二  (Zttυ 責任者確認欄 : (R3



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :執

χ 年 フ 月 20日 (2時 ヌ∫芥～グ 時fθ句 天気 :4う
れ 観 :/ο  ℃

●_

●ン

作業者名

ηタチ 形 の始〃締 ヤヽ秩′ムレニ9七矛滋″
多%猟′ク94は共二rl %迦

“

ヒ歌 舞ん〃
9内族 磁 の水脅久 ⊂外 次ノそ、12

(健康チェック表〉
確認者:ヤ

( 2:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確
7tt‖コン(/:わ

0
0 キヤビン

  [薦
丁萱∃

潔2氏回目/″よよ: 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ニーーニーーー>

〈温度の測定〉

警認者マ髯夕し夕/:イク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:め

///℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:の )

′ 、0 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(/の
/S℃

〈船内清掃記録〉

竹K444ヒ ヽ
確認者 :

(ど :先多

確認者特言己欄:ヤ フ争 劣ヒ ラ多ス滋∂ (b責任者確認欄 :ャ
ラフF枠



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノ( 吹fO詢 天気くを

●、́

●_プ

作業者名

針 女 彪 らて物 鶴 ″
砕多恭そぅhJ フ蒻珈影k %α んν
ダ内藤之、たθ林 スメれ /旅ぬ く 12

〈健康チェック表〉 確
蓄

:孝

赳
(2 :む」)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

> ０

０

０

θ
キヤビィ  [船  萱]

1回目23金回目/ω 轟 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

⑫・資

確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者材り竹傑角 ′:/6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :″り)

ダイ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θつ)

′、θ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/:G三 ℃

〈船内清掃記録〉 確
万
:な

K々閾 4ゝをヒ̂

確認者特記欄 :キ
(ィ tごη多

ス′杉
′



15年 17月

絃

日(5時 o6分～テ 時31テ分)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

作業者名

の十多多くゑニの擁 痴 O" ④勿 Jワこ

州 こ ◎鶴 0り

名 1)´
Ω藤 免ナ

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ク

の

確認者:移

(」 J)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｑ
ｃ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:マ関
(S:3o)水の状態 (Ч,:3o) o

鮮度タンク内海水温 (す :レ )“、9 ℃

秋サケ腹部内温度 (い うo)じュ  ℃

確認者特記欄 : ,741, f? ,rr7l責任者確認欄 :



‐
書式作ホ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

〇 ″ J弦
選別場での確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

o嘴瑛ニ ②坊 茄 9チ財鵞可レξ。多ガ啄こ
○曖ξ易 0媛葛班 9赤 先子 0成』も
9 10 12

〈健康チェック表)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :沼

(」 :5)選 別 台 ●
ク
の
ο
ο
ク
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
9

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>〇

。作業場は整理整頓されているか
Q
〇

確認者:マリ萄

(S:ゃ )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ソ殊

(← :≧。)
水の状態 (告 0つ )9
鮮度タンク内海水温 (争:b)く、4 ℃

秋サケ腹部内温度 (サ :3っ )sS ℃

濱 功二確認者特記欄 (7/1∂ (7/7p責任者確認欄 :



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

升′形 ズや脅椛婆レ き取 ム多 針 芳 花 ´

銘 核 1 場鏃勿ル 堀 翻
燃務た形 θ麻 タス 7淋 執 くヽ 12

(健康チェック表〉 確認者:ヤ ノ争
紹

(z≧ :ゴJ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

０

０

０

θ

確認者∵
¬
柳ィ争

(/:″ )

Lキヤビ」□
回目′ 3ク 2回 へ 〕

`｀

ζ電回目  : 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か θ

(温度の測定〉 確認者 :

"j / 
: a1))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3カ )

〃、び ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ヵ )

′、θ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(≠う
/、(~ ℃

〈船内清掃記録〉 に
移

(/:″ )

考に4たそヒ
々
ノ
ー

ル名確認者特言己欄 :ジ
ヤ η

Ｏ
Ｖ
ノ
ー絆

責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 )天気 :

作業者名

0ヤ梵発ニ ②物 猫 0カ秘詢獅 ο″′z
O林 貨

『
◎

ウ
%場 。 ら

し

`携
Qa朔 理5

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:す夕を

(千t発・選 別 台 ０

０
０
の

の

Ｏ
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

０
０
Ｑ
Ｃ

確認者:f%

(← :⊇D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ブχ

(卜 :ρ )

氷の状態 ( F1o)
鮮度タンク内海水温 (←:/っ )4(「7 ℃

秋サケ腹部内温度 ((「 :ノ o) し、1 ℃

確認者特記欄 物 責任者確認欄 I 4v)



書式作成日 :

HACCP委員数   (Q///)

′

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E ( 2W4-0 h\- H.frr.)

●_′

●_ノ

作業者名

0接 lに 2↓ズ″キ 2 ′斉衣_ 鏃 た
一

叫′″影 嘔 脚 q ■漁

`ヒ

為 翻
つれ顔恣滋つ林姥ズ ■′

XX、イ埓く、12

〈健康チェック表〉 確
T〒

:協
(え :ご b)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

の

０

確認者:イス

(/:″

キャビン  [話T萱
]

me,/ $0 znc / :o7; we : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        )の

〈温度の測定〉 確認者:ψ薪容毛なノ:´
F―l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(d:`″ )

/Zヽ3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:θっ)

′、θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
r4,ofr

/.2 c

〈船内清掃記録) 確認者:すご
(∠ :解

竹 ( μl緩゛し、

臨静謝:ヤて た等η多2) 核２
ヽ

ィ

　

　

　

マ

離者確認欄:f.りで
'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
0分～

〈健康チェック表)

作業者名

G)= ア

類 ル ②物 力詢0辮 郷 O勉 こ

0林究テ ③
>鶴

み ° 猛 富 ん 鍼 鋼竃
9 10 12

情
熱

諦
イ

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

鮮度保持タンクの清潔度

Ｏ

ｏ
９
ｏ
Ｏ
θ

ο

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (∫・ ゛)〇
鮮度タンク内海水温 (ヽ―:つζ→ 3、 9 ℃
秋サケ腹部内温度 (サ・ 。g へも ℃

臨 静 那 :沼 仁 責任者確認欄 :里 づ受
鋒

~



書式作成日 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ノ

『

年
/-

n lSa (ZE*Jft'-

0_

●ン

作業者名

9ヽ 11′ズ|ノ協
～

妥た多針 際に ″ズ潔―
鏃 芥磁ζ%久婢 乳物 りな%ヾ丼炎材
的 雄′雹 θゑ 政ズ フ勝 絵 ← 12

〈健康チェック表〉

■で

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

確認言ィ震多
(く7:/θ )

キャビン  [船 萱]
え目回

ρ
ソ

2←回目/彰バ「七菖百 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : :/D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,θ )

γ17℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2`θ )

′ θ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(/″ )

む、と ℃

〈船内清掃記録〉

特【44そヒ
確
71:｀物(
(∠ :むυ)

確認者特記欄 :タ フで
彰
まきそ形2参

θ す
入
し

ム
Ｔ％ (μ

`ト

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

5分 ～

'時
55分)天気 :X重jヒ

気温 :|

作業者名

の
ゝ蠅 ニ ②ジ 筋 ο聘笏′帥 ④夕 彰 ι

Q隷絶 .ト 。7薇 。うん
復:た 8ぶ

J｀ポ
囃 形タ 10 12

〈健康チェック表〉

涵確認者 :

(Si )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

の
の

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は O

6:わ )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

Ｑ

確認者 :

(d ,lo)>

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>く:〉

・作業場は整理整頓されているか

Q
Q

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (いい )9
鮮度タンク内海水温 (蓼:'D)4、

黙 ℃

秋サケ腹部内温度 (い :もっ) s、ぉ ℃

確認者特記欄 :サ タで 考争メニ  ( 7/1D 責任者確認欄 : ,? 1g



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
E ( Zm3a,. 時プレ分)天気:<蛯 ′

●、ノ

●し

(健康チェック表〉
確認者 :

(2:ゴι

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

O
a
a
o
me2
n

確認者 :

(/:あ

匝 □ □
:2.0zse / to-A eae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
―

――――――――>

〈温度の測定〉 確認者Чっでけ /ゝ:り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/'
′ア之℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:κl)

′、θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(/力 )

/ク  ℃

〈船内清掃記録)

老 隕くをし

確認者 :

(/:

ノ(

″々 焦′夕(7//P確認者特記欄 : 牙修 惨)責任者確認欄 :子Z



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

選別場での確認表

分)天気:く 1び、5

作業者名

①
"

ンχ各 ρ燐 涜 ο疵貯脚 q聯ノ啄こ
0ゆ

」′
轟k Э

らZ3 q興免■ 8

9 10 12

〈健康チェック表) 臨者:タリじ
(」 :ス

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ∩
Ｙ
ソ
９
９
９

９
σ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:ブ舞
(5:5)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>o

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

竃>ヽ_み

0
・作業場は整理整頓されているか

鳳者:アタ響
(S舎o)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( S':F) C)

鮮度タンク内海水温 r

秋サケ腹部内温度 ( S,:_Fl +l' c

確認者:ブヴ看
(← :恭

確認者特記欄 :夕 %イ 多  (7/13) ft4t責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

′
Ｉ
ヽ

日

選別場での確認表

佐

15年  7月 12 E+52a- Smzo ar

HACCP委 員会 :    (/)

作業者名

Ω親 モニ の 期 満 0期膨[→脚 %″影 こ
◎鶴 〇 わ

電 ぇ αたり臨辞 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

7:孝

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:リフ石
(4:56選 別 台 9

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

９

９

９

９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
９
９
６
ｏ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

臨 者 :滋

(■ :Σ町

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イフr
(Cノ。)

氷の状態 ( f:1o) I
鮮度タンク内海水温 (午 ハ)4、2℃
秋サケ腹部内温度 (ξ‐/D) 6=) ℃

そこ確認者特記欄 望 (%21 責任者確認欄 : ,? 4t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員鋼 Я9“ /

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/f年 E (2 w/h,'- 時/θ分)天気:く式

″

作業者名

フヽ″資 形 滑ズをキ 舞〃 久ル り` 嗜4～
針燿羨% フィ確 ノ 1 の協珈

“

ζ鯵↓ゑ〃
9た れてヽあフ小銘ジ処 ワ承 汐、冬l

12

〈健康チェック表)

確認者 :

(2:速に )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

の

θ
1回 目2
0

確認者:ちん
す が

キャビン  [船 Ξ∃
,.3fzn e € :β轟 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ングタ彫夕S :t船

漁場の海水温度 漁 獲 前

(zぜつ)

//7、 わ

'
船倉内の海水温度 漁 獲 前

り 子υ

′′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
む 0
灰3、 θ   ℃

〈船内清掃記録〉

脅K44るに、
象

:ιマ9

講
　
銘

確

確認者特記欄 :十
(4等 争ク 〆 //2)

/
そ われ

責任者確認欄: 1ヌ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

実施 日 :平成

作業者名

〇物チュ0七%茄 Э憐賠 郷 の多ηJttι

味 覺テ ⑥
わ
ち ⑦ 笞 覺 釧 ] 春

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :慣

(イ :52)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

の

９
９
ｏ

９
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:サリ笞

(4:ら

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

○
>(2

・作業場は整理整頓されているか @

確認者:才ヴ筍

(← :/9

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:可彰電

(ャ :。rl
氷の状態 (ゞ :峰 )〇
鮮度タンク内海水温 r $ot) 3.,> c
秋サケ腹部内温度 r f:o5) kS c

発み確認者特記欄 : ラ||)
g4t)責任者確認欄 :



書式作成日 :

ワイHACCP委員会虚97け /1ノ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●ン

0_

(健康チェック表〉

作業者名

ルク ノl｀1::`, 々 斤わ ″脅オ^ 針姜群

%珠 凡″ 蛯 渕 の農因影セ、蜘 ‐ゑ彩
フ鮨凝魚花フ供 シ′久 フカにん為も:

12

「預
:惨

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□
三:11ョ 2ごθ2回目く3こだ‖嘉槽F=〒〒

正
電活:戸

:≡

・水揚げ時の水は十分か

鷺多
確認者

(む

〈温度の測定〉 確認者:ヤ升慰′卜ご :c感 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ξの

.メ乙、ι '

船倉内の海水温度 漁 獲 前

12 ζO)
℃

´″′

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
パ6

/ク ℃

僣(凰 4色ヒ、 r確認者 :

(/

(階
|)

責任者確認欄:†殆〈ι確認者特記欄 :JFズ
スト

≦
子′

ンの /)



書式作成日 :

HACCP委員
晰 っ シ υ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/ζ 年 E /08 (zHJo't-

●ン

●じ

作業者名

々妥 ′形 2緒 る   ( 彰 嵐 聰 羅´

″多 硼″ %象夕で珍涯い

“

セ%iソ死腸
蜀 夜磁 つ淋Йクく0煤紘冬ヽ 12

(健康チェック表〉
確

面 笏

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

の

確認
可

:LttL″

(C 3ヽ
0
0
0

キャビン  [船 萱∃
rEH Z 4O ,w\i $a .ee : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定)
確認者 : d,fol

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/θ )

%イ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 じ|な

)℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
cS (oy

/-7 c

〈船内清掃記録)

臨 者 :鶴

(∠ :解

渚|く餞な ヒ、

確認
有

辮 欄 :ツ

`で

4tざ早多
(子

移6) 責任者確認肝?%診 1レ∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

0 lz-r AJ

I E tu E (

M

15年 蒔仁粉～ぢ時20分

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

|♂くっ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

。悩 そニ②擁 為 。物ル箱 ④彦坊錫 こ
ο

ら
確 L Эゆみそχん 鍬 免[ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

〇
〇

９
ρ
り
ρ

ρ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >O
・計量器は清掃されているか            X⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか        >(ゝ
・作業場は整理整頓されているか

(S :2o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( S:to) O
鮮度タンク内海水温 (す :2o)く 7℃
秋サケ腹部内温度 (5｀:2ol S、 9 ℃

確認者:イブイ

(,:a)

臨静舗 :幸%発ミ 静龍認欄:璽壁一 (レυ



書式作成日 :

実施日:平成/ヽξ年 日(3時ιクか～ξ時象ξ呑)天気:

HACCPZ:J員

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確
面Iif]`

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(/:ん )

。キャビンの中は 一―――=―――一~→ θ

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

θ
キャビン  [船 三ヨ

{ qfornu / :7g zne : 4EFl

・水揚げ時の水は十分か        〉θ

〈温度の測定)
確認者 : :/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:´ぐ)

/∠ ./℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :a$

c.o c

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
tflKt

(t. B' c

〈船内清掃記録〉

僣

確認者 :

(7:2わ )

翻酷却:ヤ驚 腎
ズ

責任者確認欄 : 始 /′
→



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 lb年

HACCP委 員会 :    (/)

0℃

選別場での確認表

作業者名

①切る受ニЭ擁 満 9緊飛場6 嗽 κ子
③

り/釜L O夕
“
挑ん の知 隊こ 明 】基

瀦 彪 10 12

〈健康チェック表〉 確認著招 嫁

(5:21)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

９

９

９

９

０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ザタ
'そ(5:Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｃ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :潅

(も :2ぃ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (いら )

鮮度タンク内海水温 (い oサ )ゝ4℃
秋サケ腹部内温度 (b:oq) h.O c

棚 粘 謝 :   (/) 責任者確認欄 : (9/2)



書式作成日 :

HACCP委員会作認,CIズグ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ノミ 年 E En trJmaJr'-

●ψ

0-

作業者名

ν ′ 彪 蒻 辟 蜀 肛 η 〃〃

針κ炎形α乞集■″ 笏 漁 フ次不翡″
熟 夜 磁 2株 タクκつ林譲 & 12 ~｀

(健康チェック表〉
確認者 :

(2:こわ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

の

Ｏ
の

キャビン  [船 萱]
rne | ,(7zwe /ズ嘉 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

鰊
確認者 :

(プ

〈温度の測定〉 確認者:ヤ脅衆酢多/:⊇S)

漁場の海水温度 漁 獲 前

は3:/θ )

π 、6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(e″ )

′.θ  ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

考Kく4冶ヒ
確認者 :

(/:第

確認者特記欄:↓′ゾて鑽イン(た )



警式作成日 :

健 康チェック表)

(選31場苺壺歌筆確藝表)

チニックチ1杏 (選

"1轟

,

・澤 R:台

~下
0惚蟹三♭膨%憂口瀦勧 鍬 :甕yl

作業者黎9ψィソリ%!つ |シぞЪ_い陽を1,メ函』イ重.lE
_ |,とこ月馨ヵπ撃  1職 ′ 1罐

―  ―――

一

― 一
一… ……   

・

毬:I

確認者:†

(527)

(7´亀P

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは溝潔 :こ 澤意されているか

海ヽ水のう育浄度は ………………………―

・肇壁海水の1犬籍:=

'作業場の状態は

… …………――一……,0

~~■‐~~ ~~~~一 ―――やO
――一――‐―――――――――………一 >ο

シ〇
■の

"9

チェック内容 (作業終了後)

'選別 台 は清 掃 され て もヽ る か … … …一 ― 一― … … … 卜〇

:肇畳置曇」『:[蓋織]貫てi::Ii~IIIII111:8
:逸載:A墨 [λll醜

'1_■

■1■■:3
て選31・ 計量後の温度の測定)

本の棋譲 (も :20) 0
ξ、3し

111ネρ:_生θ__I

確購観欄:す%そみ i7.'gi 難難甲:や舜鸞一

〔b
¨
　

　

　

一

: 群麗 タンク内海水温
トー、‐―‐‐‐̈‐‐―‐―ヽ

1 数学iケ腹部典温度

崚 秘 事 や 中 彎 摯 や 摯 |… 裁 o■縦 ,=・
",|■

=■
ザ ‐ 摯 ■ヽ ,                .掘 ,4■燕 Ⅲ ら _轟 Ⅲ Ⅲ Ⅲ 転 Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ 中

"甲
警 り 響 ■ や 彎 中 ■ 黎 彎 攣 彎 ■ 警 ■ 中 攣 ■ 摯 Ⅲ Ⅲ 響 響 撃 警 奎 中 翌 摯 里 彎 摯 摯 摯 摯 筆

=彎
宰 ′讐 I=`

xrir.u '+* 15 ,,



費式作成鋼 :

(健康チニック妻)

作業嘉名

{船白犠糞状態確誌表)

チェック内容

・甲板ほ     ――一―――――――-0(フ
・キャビンの:卜 1よ  一一―一― ――十 ~~卜

ζフ

薬港・農甕解も帰藩までの強諾嚢

確認者

(2

,雄壼鐸毒等:蓼

・職倉砕中は

(温度の翼
=)

― ―卜θ

一―一●θ

1133曇u水鮮 幕

~III:王
:∬

え 。 2回
ブ カ 3日層 :“醸

I

: キャビン |:孫
~菖

|

_ 
…
l  L.__…

… … … … …
― -1

饗壺|■三漏■「■●I=
撃奮や響すザ讐1管11 _9_J
綸倉内の海 水温度 |1帰漕時

|

1(//θ }

■旦:_Li近J̈

1菫
LI蒼蔦菖甚

1…
葛
‐
菖
‐
よ
¨
|、考1】

~~t

Ⅲ三巨1■J

|―
― ―

一 一
‐

― ―
 - 1■ ― ―    ‐

|

(識≒清掃記録)
者
一

鐵

　

′
・ 鯵

K々気ムをヒ
_

買任著確認欄 f レ′〕

動 彙 :韓
二

年
二

月 ∠ ヨ (む 時刻 ■

「

時ω 赫 競 J■ 気温 :みく  ℃

覇義持記欄iヤイ 権 多′/)

札

わ

嘉
【　
　
〃７

翠
詩
　
　
　
′・ヽ

確



書式奮成日 :

(健康テょック表,

61驚 時lヽ～ぢ時3勢)天イ抄 鶯島:|

〈選椰J場衛壼横蛛醸諄表〉

チェックチ彗容 (選別喬静

〔も:12

確認者 :

(∫:ル'選 別 台 ヽ――……… …・0
・計量器の清潔度 ―――――――一―― →0
・ 鮮 度 保 持 タ ン クの 消 簾 度  一―― ― 一 ―̈ ― ― 一 一 ― ―や

ζフ
・シー トは溝潔 :こ 鷺意さ氣ているか ―卜0
・海水の,青浄度は ―‐

'岸撃海水の1大籍|ま  … … ‐ ――…―一 ―――→ 9
・作業場の状態は ,一………………一―――――――,一 ―>9

テ鳳ック内容 (作業終了後)

・選彎,合 は清掃されているルヽ 一一・……‐一―――――………ト

・計曇器 :ま清掃右れてもヽるか 一 ―――――一―――……″ト

'蝉度保持タンクは溝婦されているか ―……――早一―>

'シ ー トは全タンクにかぶせているか ― ‐― ,

・作菫場:ユ 整壇盤種されているか ―_____………… +〇

《選別・計量後の遅度の測定 )

本の状態

鮮度タンク内海′k温
_1_三豊空 1_■エ

:(1←
―:■0) スィ

９
０
０
０

:―
‐ ‐―  ヽ 一 ‐ ‐‐― ヽ ―     ‐  ‐   ‐

1 秋サケ額書F内温度

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｊ

i S, [o:

確認者特記機 :タ 難者確認欄:や野卑― (7ザ

^機
■■ⅢⅢいゃ■1摯■、■i響書眸鰤,嬌黎ヽ ●ヽ 4■‐■●■■■Ⅲヤ●

=
|‐ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ 綺 Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ 申 響 Ⅲ Ⅲ 中 学 響 Ⅲ Ⅲ Ⅲ 彎 彎 中 響 彎 甲 Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ Ⅲ 警 摯 彎 雫 警 寧 警 警 摯 壼 寧 中 :摯 宰 宇 智 :二 I‐ ‐



選聾場での確認裏

書式作成日 :

作業者名

(I‐3男1場衛生状態確認表,

チェック内容 (選男1前 )

‐選 露り 台

HAαァ委員‐会 : ( / )

・計量器の清潔度

ト

)

・鮮度保持タンクの溝潔度 ――
・シー ト1よ溝潔に黒薫されて :ヽ るか ―…… …………Ⅲ

・海水の清浄度は ………

=難撃海水01六態 |よ ―――  …  …………―・―……一―ト

作業場の状態は

０

９
０
９
９

９
９

チェック内容

`作

業終了後)

・選房り台|よ清掃されているか …………―――――――‐、o(D
・計曇1器 1ま i書掃事ォ■てもヽるか ―― ―――――――――――→○

:[][[]を1[][ilil]1_F‐‐:1§
(選 11・ 計量後の温度の測定 )

1 本の状態

1 鮮鑽タンク肉海水温
トー………̂… …――― ‐ ‐

1 秋サケ鰹妻「内温度

確認者 :

〔針マP

確認者 :

i$;7O)

確攀競響:物 そ⌒ /5) 責任者確認欄 :鴨 ―

…
キ

=市
場■■

                                        摯 ==筆 摯 ギ 空
=タ

ヤ=撲■∵ 十 ■‐



書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ズ E $n (ZHdun''- θ分)天気 :

●、,

作業者名

幹 多 Jι 簿 髪滋昴 乃≠表多 η 升ん

斜グ杉 %桑ン| 〃 迦像 , ア舜 痴〃
飴雄を考殊 執Z 7林 戯冬 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(Oせあ
~)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

確
瓦
:杉

θ
キャビン  [扇T登∃

aa 2 :2r>zEFJ f/ssEl : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        卜σ

〈温度の測定〉 確認者:ジ姿が独 ミ :ξθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2アo)

/ど、ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:プ 0)

θ_θ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(」マ琴ごtξ°

2、ア ℃

〈船内清掃記録〉 確
I診物Kμ1/毎くをヒ

′ξラク(1/ご確認者特記欄 :影
ヒ

ソ
争 イ

責任者確認欄 :

梶 (々



書式作成ヨ ]

実施車:平境 |」;年  7尋 4

(選潟J爆苺壺績態睦難表)

チェック内容 篠 別前)

・選 別 台

チ鮭ック内容 (作業終了後)

'選男りきは清掃されているか

'計 豊器は清掃されているか

・作菫場は整‐壇盤種されているか

《選別・計量後の温度の測定)

本の状態

鮮度タンク内海水温

: 秋サケ腹部内温度

=2り責気: 
´
じl 気:品 il

―………………― 卜の
・計量器の清潔度 ――‐――――………      ‐――か

の
・鮮度保持タンクの溝潔度 ――‐一一―――――

一

,(⊃
・シー熾 溝翼I~露 重されているか ―一―………………… Ⅲ9
・海水の溝継 は ―………・一一―――‐―――――一十一―……>o
・彗華海水の1オ繕iま  ― ‐ ―――――――‐――――)9
。作業場の状態は ――…― ………――…………一,9

彗者1サノイ
(Ciり

>○
卜 Q

卜
Q
)@

・鮮度保持タンクは溝婦されてしヽ6か 一――一――一―卜o
・ンー ト1よ 圭タンクにかぶせているか ―――――

(ξ=ノ

')(ト ノ静

〇

ま、ο 1,

(←‐:|ヾ  6、っ ℃

確認者特記讐 :博多ろ をい二

HAC〔P委員会

%滋
選Ell場で締確認築

資構鐵欄:や野箕― ρ4)

い`摯お ,議

…

■摯 ■
・

輝 ゛,部 |ヽ■■キ|ヽ4■ ■4■■
'IFI■

ヽ■ヽ 今
=, p,+r+*..,;*;:r,.-;-,r.'ri5t,,i 

'i_j:r_.:_



||

書式作成日 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
E t 2 mjrx.- 時′θ分)天気:

● v

●v

〈健康チェック表)

確認者:才 J年

(2:ダウ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キ ャビンの申は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
０

０
θ

キャビン  [船 萱]
we2 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >σ

寿
者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : //fご :スト)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ

リ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:グυ

´、0 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
にそ
く≧2  ℃

〈船内清掃記録〉

物1負 μ1/後Lそヒ

確認者 :

(∠ :あ

臨榊十で存御ャ
ノ

責任者確認欄 : ず踏′修 (後 )

ズ



書式作成日 :

rCCP委
員会靭

“
レ3)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 wy' oxt

|●_ノ

レ

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
‐

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

0
0
○

0

確認者 :

/
( o:

| 
キヤビン」□

1禁僣様含:氷時 分か
― 一

二 :1ン
2θ 獅 ざ る 剛

「

蔦

〈温度の測定 ) 確認者:ヤ資夕と多多8:rθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Qκ )

/ス SI℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′
だ )

′、θ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
゛働 )

/ヽ 7  ℃

〈船内清掃記録〉 確
]テi瀞

竹(颯でユPヒ

ぎ フ(る )臨静卸:ヤで 責任者確認欄 :fJ″

'イ

を (7会 )

ズ



書式作成日 :

(健康チェック表)

1作業者名

(選 El峰種生接態確認表)

チェック内容 (選潟1前 }

"難 RI台 ト

確認青

( ~1~:

確認者:ヤ梵

確認者

44
嘲
:∫2)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの溝潔度

シート1よ溝潔:こ 用意されているか

０
０
０

・海水の清浄度は ………

・岸帯濤水勢:ズ簿|よ ――… ― …―――_―――――卜0
・作業場の状態1よ ―……――――――――……̈…………→θ

チ膳ック内容 (作業終了後)

1サ IT__望J___I_=

の
の

Ｏ
Ｑ
Ｑ
０

卜

　

ら
´
　

，

　

ト

, ?,t3i

罐別台は清掃されてもヽるか……――――__)0
計量雲は,書掃され,ているか

・鮮度保持タンクは溝撮されているか

シヽートは全タンタにかぶせているか

・作業場:よ 整埋豊饉されているか ―_________

(選
=Ⅲ

計量後の温度の測定 )

本の 1式 態

1 鮮度タンク内海水温
1-‐ ― ‐… … ´ ― ‐ ― ヽ ´     _ _

1 秋サケ腹部内温度

(計 ′
チ

一
千

１

一
　

―

い
一い

確認者特言尋響 才 %

RAC(P委 員会

選澤堰場での確認襄
0

r f ,-)oi

難 者確認綴 :中
時 鐸

´ (2■

雅摯勒 肇響 摯 →警 1●4■すや鱗響螂■黎鱗議■
==゛「 申 |■■■‐■■,‐                 ■.F.メI…

"補
櫻ぶ■

“

Ⅲ鱈ⅢⅢⅢⅢⅢ Ⅲ わ●■摯中中町甲中学■中攣甲中中学中や呻響雫瞥警■摯■中中甲呻撃攣■彎警警響警■撃甲響彎寧 ,肇■率■∵■̀‐



ヤ%基左

実業露 I平成 )5年 7月 二≧ 5護力o分_6時。s聯)天気:

選騨場での確薫褒

藩式作成績 =

作業者名

`選

増1爆衛盤戦畿確認妻}

チェック内容 (選別繭)

・選 婿ギ 台

チェック内容 (作驚終了後)

'菫労」合は溝機されているか

'計量器まま清掃されているか

(選緊・貯曇後の温度の測定〉

1 水の状態

1 鮮度タンク内海水温
,――――ヽ―― ‐ ――――‐一――――――――一  、  _

1 秋サケ綾部内温度

率ECP委員会 : ( / )

轍者:サカ

(5:8)

・請曇曇Q華灘彗  ‐_――一一_――一――一――‐〇
・鮮度保持タンクの清潔度 ―     ____― ――)(D
'シー ト1ま清潔1こ農慧されてもヽるか ――…―一――― ■○
・海水のj青浄度は

'岸璧海本分状態は

'作業等の1大 摯
`車

――――――――――――一(D

~―          卜Q

〇

(S it騨

〇
〇
〇

(い sや

('・ 14F

℃
・　
一
℃

尋
一席
一

確認者特言こ構 :洋り脅 仁 (多2)

確認者:ザフラ辱

(51ち

(`:/p

爆難考十%考

(← is"

難 彗確認構 rゃ
野 壕

_(犠



書式作成日 :

HACCP委員会
Jン タ壻

移ζ
ィリ

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
∴′

月2日 (え1應θ分～ 群θ斜焔 :

●υ

0-

〈健康チェック表) 確認
1:鶴

(2:2Ъう

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9
θ

0
1回 目

“2:⊇θ2回 目

9

確認者 :

(ア :あ 5

|キャビン¬□
f'n u^u 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:ψ

“

麟 イゝ :∽
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:(0

/′ /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2もξ)

′、夕 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
tf ,n1

-T.8 'c

〈船内清掃記録)

―
し

ん
´
ヽ
＼

々

確認者 :

(ご :

一め確議者特謝トィズベ′彩多 責任者確認欄:F%Jを  (社 )



警式修威墓 :

=ACCP委
員会 ' ( / )

①す蜀21佐

選鰐曝場での確‐認表
実籍日:平成15年 8月 2? 鵡3分一も時1ぢ詮}天気:95

(健康デェック表)

悩
ふ

簾
５

罐鱗llt饉盤状態確韓表)

チェック内容 罐 別前)

・選別絆   一――   
― 一‐シ0

・計量轟のi毒潔度  … ‐ 0
・

鮮 度 保 持 タ ン ク の 構 潔 度  ―
   

― 一 ― 一
二

一
―
―

― 卜 0

'シートは溝驚に用意されているか      ……―メつ
・海水.の清浄度‐は

'岸螢i与本の状態は

,・il業場の状態は

――一――   ……→9
9―        卜o

チェック内容 〈作業終了後 )

'選別台は清掃されているか ― 一ヽ―――一……………………Ⅲ O
計ヽ量器|よ赫

…

      

―

―)0
・鮮嚢保持タンタ |■清掃されているか      ――■〇
・シートは全タンクにかぶせているか       _)O
・作業場

…
れているか ―_._1____~=〉 くЭ

「
轟轟

…~~………
1:ι ∵秘i 6 

‐
1

1協掌ξIIttII司
癬蜀 :物狂 {こメ2f

{ 6 ,)o:

c6:lOi

責任者確認締 [=騨
号 篠 ユ

ー



‖|

／調
肛

とヌθ分)天気 :実施日:平成

●プ

―――‐
‐
一■■
‐‐‐一一「
‐―――‐―
■
‐‐‐‥１
一■
瀞
「
‐‐
‐‐

・
　

｝一
‐ヽ一

”一

一一

■■
●■
ｌ
ｉ
ャ
●
「一一■
■
　
一■
■鋤
■
「
．■

・

|̀

」宰

　

¨
中

“
り
一　
　
‐′
■
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７‐
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ｔ
ｒ
　
　
喘
ぃＦ
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