
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 (3時

HA∝P委員会 :南  d奪 )

選別場での確認表

●

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 10 12

〈健康チェック表〉

「ヽ

南

炒
諧
　
は

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(F:2男。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一―――――ズD
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`::夕 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(1:2夕 )

水の状態 (7:フぢ) 後
鮮度タンク内海水温 17 :zl) j. / T

秋サケ腹部内温度 {f:zt) 1,b c

確認者特言己欄 :南 達 哉 ,tlztg 責任者確認欄: 南 (l1/1p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員舒

 惚

●

●

実堕甲
:平成 |り 年 |1月 |夕 日 け 時/鍋 ～ ケ 胚 術 天気 :動 く 気温 :~イ _ ℃

(健康チェック表〉
確認者 :工次

(p:ん、
)

作業者名

ｄ
′
Л ⊃人 2二桁 猛)

3～
三二J諺婿そ31,「D 4斗上

5彦 予/
6J、 あ 7蝋 山 8平 野

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 Ξ∃
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

諦　
け

確

:り

〈温度の測定〉 確認者:IE_1藤ミ(gト ゼ丞⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3カ

ム ↑
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ ′φ

仁ケ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 .の

船倉 内の海水温度 帰港時
ご29

9/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :エ

(  :  )
・Ｒ

臨 者特記欄 :ユ 泉 形 多  ( |な 責任者確認欄 : (管



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (Vpt

気温 :

選別場での確認表
実施日 :平成 |よ 年 11月  1,日 (ゴ 時 10分～ 時 分)天気 :

3ェ藤正幸
5山崎克夫 結 杉義美

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ――――――――――――一――くЭ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一―――――――――――――一=D・岸壁海水の状態は 一一――――――――――――
=っ。作業場の状態は 一――――――――――――――
=Э

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― ― 一 一 一 ―
く D

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――くD
。作業場は整理整頓されているか ――――――――=D

確認者:南

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(7:ゆ水の状態 (7:オ)れ
鮮度タンク内海水温 (7:ぶ )     ℃

秋サケ腹部内温度 (f :zF) c

確認者特記欄 :南 達 哉      ( l1/13) 責任者確認欄 南 rtl43)

一



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : r[t,/u)

出港0漁獲から帰港までの確認表
w lots-

作業者名

1施 末 2工鰺 3工 所シハ 4た二予多
5十 二 u rlr /,.i 7劇 i孔ム 8平 野
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:‐澤乳

(マ :   )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:T―彬疑

(∫ :

レ

　

＞

　

＞

キャビン  [船 萱∃
e 7 ,J a3ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工 降_(3″

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ

称℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

負ソ′℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(簿
よ り ℃

〈船内清掃記録〉
臨 者 :礎

(  :  )

('16)工岸確認者特記欄 : 多未勝夷責任者確認欄 : (ιろ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   (llrO)

選劃場での確認表

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3ェ藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫
9 10 ″

〈健康チェック表〉

わ

確認者:南

(≠ :Jう

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(ナ ::´
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

i匡菫E涙雰辰量は
・

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― く D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:南

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(7:スタ)

氷の状態 (7::す )夜
鮮度タンク内海水温 (7:|夕 )メ 、/ ℃
秋サケ腹部内温度 (7 ,t ) ,_j.d- c

確認者犠 己欄 :南 達 哉      ( l1/1ク
) 責任者確認欄:南 dl zlot



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :   (l北

ダ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 i玉生 三ヽ 年 |｀ 月 10日 (3時 Kフ分～ 5~時ヲヒ卦)天気 :動 ( 気温 : 0  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :■

(グ γ́ )

作業者名

1♭ 水 3工確しっ4尾形
5+上 u rlt'6 7点 山 8平 野
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(  15'~~1 )

,① キャビン  [船 萱∃
me),*tti.a 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (|マダG)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ

|、
℃ゝ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S: )

2』
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉 内の海水温度 帰港時
((酢たブ

′気 〕
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:工酵復

(  :  )

C
確認者特記欄 :工 醗 雅

~
1i Q6) 責任者確認欄 : (f‰ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   d%)

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Д

実施日 :平成 |夕 年 :l月 ′ 日 (J時 レ 分～

`時
“

玲 )天気 :購
小 気温 : 一 /  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :南

(/:誇
3ェ藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0。計量器の清潔度 ―――――――――――――――く

'・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――く
'・作業場の状態は

確認者 :南

(ら :2。
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――く,
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―.梃里進|]基≦基名[劣ギi詈IIる1_三IIIIIコ8

確認者:南

(び :4夕
)

確認者:南

(? 'tf )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (7:I「 )俊
鮮度タンク内海水温 t r;:1f ) .9'/ c
秋サケ腹部内温度 tf :11 ) R.E c

確認者特言己欄 :南 達 哉 r llzg t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (fl

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |ら 年 ll月 δ 日 (R時 /θ分～ 夕 時イゝ分)天気 :哺 n気 温 :― l ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 与ヽ 2工
澤 穐 0篭 3二経 rD 4+_土

=二5澤 形 6月 ＼谷 7麟Lム 8平 野
9 10 12

確認者:工澤4
(∂ :あ

)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は
_              ()

―

> (幻 。 )

lilFZ?:は ヽ
キャビン  [船 彊∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

i漿属裏貫[    : < L^lEE ) :\U2EE :
J・菓鷹浮墓:氷は十分か ゛

〈温度の測定〉 臨者:DLた (う :`メめ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダ :くタ

⌒/θヽ

`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご:わ

く3、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(5秘

スタ ℃

〈船内清掃記録〉

エ者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (1袢 ) 責任者確認欄:ル ジ馬能カデt(J得 )

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Д



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    O1/6)

選別場での確認表

寒Ⅲ日 :平成 lケ 年 |1 月 ろ 日 Cシ 時 10分～る 時´0分)天気 :網
譴

●

〈健康チェック表〉
確認者:南

(ア :こわ
3ェ藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(夕:20)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(6:οO)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ク :2'水の状態 (7″ο)&
鮮度タンク内海水温 t7:oo) ,3./ c
秋サケ腹部内温度 ( 7 :ea) 9,' c

確認者特言己欄 :南 達 哉 (lt/6) 責任者確認欄: 南 (l1/6

ゴ

■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (tィ

∂

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |や 年 t｀ 月 C日 (⇒ 時 √o～ ダ 0こ 冷)天気 :哺

臥 気温 : 
勢  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

11雄}濠 2´が三卓裟数2多,
3■ぶ教乞て多″フ4尾彩

5十 二 6J、た 7厳Lfム 8ギη
9 10 12

確認者 :

(t '/ot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

t F)<-t

キャビン  [船 萱]
,ae 7'fuae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (タグυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32)
℃

/D、9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :フあ
⊇

ノ

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(争,o

乙こ ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

硼者特記欄:群雅 ~
(l1/8 責任者確認欄 : |夕

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会:南    (し生)

選別場での確認表

●

●

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(4:よつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

確認者:南

(卦 :ハ )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(′ ρ
・計量器は清掃されているか ―――――――一――く)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(ノ :!す
)

氷の状態 (′ 7') 修
鮮度タンク内海水温 (? '/u) 6'7 c
秋サケ腹部内温度 (7:スぐ)夕、ノ ℃

確認者特言己欄 南 達 哉 (J句 南責任者確認欄 ″′
得



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :     d%

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 |ぢ年 11月 5日 (」 ミ恥 ～′ 時″ )天 気 :廃磁  気温 : δ

●

●

作業者名

「
ォb木 2施 〕3工添 の 4尾形

5■二 61∫＼%多 7J乳 山 8平 野
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :耽

(3:PC

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

(D効 )

キャビン  [船 萱∃
>EtrL,}Fru 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: エゴ所ミ (Z :´

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:Fフ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ 汐

3t6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
ご
稔 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :三二虎

(  :  )

降ヽ

臨酷那:ユ維雅― (Iを ) 末勝久責任者確認欄 : φり



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

――‐̈…………ロロ・・
口・ ロロ■日■1,日■日||||1目|||||||1目 目日111111111111

HACCP委員会 :南   (l1/3)

選別場での確認表
実施日 :平成 よ 年 |1月 p日 (、 ず 時οO↑～ ィ 時 ″ 斜 天気 :訴

Й 気温 :    ℃

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表)

確認者:南

(4  :こ戸ビン)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――<D
・シートは清潔に用意されているか ―――――――くフ
・海水の清浄度は 一――――――――――――――くD
。岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くD
。作業場の状態は 一――――――――――――――くD

確認者:南

(夕 :店
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――一―くD
。計量器は清掃されているか ――――――――――くD
。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――景D

確認者:南

(`:認
')

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ク :2∂
)

(7 :2つ )

鮮度タンク内海水温 ( 7:2o) .)-7 c
秋サケ腹部内温度 (7:2d) c/rS c

確認者特言己欄 :南 達 哉 ttlzg t 責任者確認欄:南 rl lz?t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :(「
ン3)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェック表)

確認者 :上
維

θ :妃

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :τ´
佛

(タタ6)。キヤビンの中は

―

>

―

>

―→ 1回目2402回目3洗
―

>

キヤビン
  [船 萱]

〈温度の測定)

確認者:コ職能任_( :ノd)

漁場の海水温度 漁 獲 前
け力 )

ノ2ιこラ;Э

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ /´

3.ゲ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:工彰t

(  :  )

確認者特記欄 :工 魚 雅 一 ぃ
。

) 責任者確認欄 : rLV3 t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   (l1/1)

選別場での確認表

●

¨

実施日 :平成 lヶ 年 ‖ 月 1日 (、〕 時 oυ 分～

`時

1始 )天気 :隊
人 気温 : / ℃

〈健康チェック表)

確認者:南

(牛 :レ
)

5山崎克夫 6若杉義美

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(夕 :2rl。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ノ :′タ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ク :肪水の状態 (7:√)じ
鮮度タンク内海水温 (7'/lft c
秋サケ腹部内温度 (T,1tt c

確認者特言己欄 :南 達 哉 <rvrt 責任者確認欄:南 (l1/1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ('L/,)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノ日(3時′多分～守孫 )天気:扉計

〈健康チェック表〉

作業者名

1海 末 2■派鮮 3ユ診 4た 形
5学 上 611、各 7餌 ■出 8平貯
9 10 12

確認者 :工

( ? :c'o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キャビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確諦
“

確認者:Jぃラ倫こ (与 :ン
)ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:″ )

||、っ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

イ

／ ″ )

34℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(4/ 

℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 互葺擁ヒ η■
´
  (l夕 1) 責任者確認欄 : 矛勁弓小ギ坂刀舞■  (tシ

|)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

=マ

CP委員含
:南   (121)

選別場での確認表

●

●

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(/ご∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(よ :由。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:南

(`:ノ 0)
・計量器は清掃されているか ―一――――――――宍D
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(7:メ。)

氷の状態 (/:♪ )

鮮度タンク内海水温 t7,Jo) c
秋サケ腹部内温度 (ノ  :メ′)     ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉      ( l%1) 責任者確認欄:南 (r%l



HACCP委 員会 : (′%1)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1わ か 2上
,勒 3工経 , 4だ形

5斗 上 u 
lJ t.6 7彙 山 8平 野

9 10 12

確認者 :三L

(フ :´ d

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :

(「 わ )

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱]

,r= /,)prr=
。水揚げ時の水は十分か

確認者:D■厖紀 (ィ ⊇ゎ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:fο )

12、 Z」

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3√0)

54ブ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 め
求多 ℃

確認者 :エ

(  :  )

確認者特言己欄 :=L諺た』降乙 ´ (%ヾ 責任者確認欄:ラロ1/7-%フ タミ  lのくr)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ([04_)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 lう 年10月 86日 (‰ jり分～
…攣 錘 知 天気 :喘k気 温 : 6 ℃

作業者名

1施 木 2二確的 ,I蟄病数多D 4非上
5ノ屹 形 6  ノ〕`ジ

`[ミ

7=詫 占 8平 野
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:工尋護ヒ

(2:    )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

キャビン  [船 萱∃
{ozae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

一上
　
　
／

確認者

(ク

(温度の測定〉 確認者:ェ確 (4:

漁場の海水温度 漁 獲 前

曖
鶴

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(稚℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(く :ゎ

アP℃

〈船内清掃記録〉 確認者:I巧界こ

(  :  )

確認者特記欄 :二 漁 涌 量 一  (1%∂ 責任者確認欄:わ■勝え d%∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   (//3∂

選別場での確認表
実施日 lζ年 ク 月ごり 日(ι時30分～ 時タタ分)

●

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:南

(ヾ :メ0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(≠ :さ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一

く D

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――くD
。作業場は整理整頓されているか

確認者:南

(`:οり

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(6:ク。)

氷の状態 (` :夕ο) み
鮮度タンク内海水温 (ι :″ )夕に7℃
秋サケ腹部内温度 ( / : /o) y,F -',

確認者特言己欄 :南 達 哉 (l%ρ 責任者確認欄:南 (鯵 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南    (2解 )

選別場での確認表

●

実施日 :平成 ′3年  lο 月 ゴ7日 (2時ま)分～ ζ 時 |夕扮)天気 : :壺h気 温 : 
¬2___ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 10

ー

確認者:南

(3:ン )

認

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(7:わ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`:l」
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ろ :4D)
水の状態 (ぢ :4・a)ス
鮮度タンク内海水温 ( 6'+) *}.€ c
秋サケ腹部内温度 (4 ,4e) tS c

確認者特言己欄 :南 達 哉 rloalt 南責任者確認欄 rtoa?)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  (厖イゝ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成1殊 l

(健康チェック表)

確認者 :工推

(2効 )

作業者名

1海 六 2三
工 F葬 襲 塩

3工廃6 4ノ≧形
5キ _L 6ム本 7糸 山 8平 野
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
:p28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ノζ:ゝ  >

聯

”

確 者

　

ご

認

　

＜

〈温度の測定〉 確認者:工に  (準 :よつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2つ

|ア、)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 躁 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(イ :面

よ9℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

L

畔脱欄:工ただ― (1%) 静都謝 :ユノ麟ミに  o後 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 的

選別場での確認表

●

実施日:平成 じ 年 |。 月 2∂ 日 (2時 F分～ 夕 烏島 )天気 :率L 気温 : 
舞

℃

(健康チェック表)

確認者:南

(ご :夕p)
作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は 一―――――――――――――量υ
・作業場の状態は

確認者:南

(ダ :⊇′)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― く D

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――く,
。作業場は整理整頓されているか ――――――――<D

確認者:南

(` :|夕 )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(g i40)
氷の状態 (`:争) の
鮮度タンク内海水温 (`4ο )ご、′℃
秋サケ腹部内温度 (ι :40) `ゞ ℃

確認者特記欄 :南 達 哉 (I% 責任者確認欄:南
( l(2`セ

5')



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会: (|の名 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 lθ 月 E r 2u+22'- gレ分)天気:画尻れ

〈健康チェック表)

確認者 :工
晨

(2:D

〈船内衛生状態確認表〉

鷲手ば_…   ) 確認者 :エ

rf 'a rl
lilFゴ ?:は 九。船倉の周りは キヤビン

  [船 萱]
i撃曇El:      >      L

―
>1回目t 02回目 : 錮目 :  4回 目  :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

盤弔者:ェ 脆  (電「
め́

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ::≧_:
≫
ノ 0)

||、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2掏

3、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(争ω

∠tの  ℃

者認

　

＜

確

確認諦 硼:工漆 祈L―  (1鉱。 責任者確認欄 :カ メミ隣 亀  d02メ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南    (19飾 )

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 l夕 年 10月 27日 (⊇ 時 lI「 分主z時 lo分)天気 :く こ り 毎温 : 

『

   ℃

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(S:,り )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(/:ぇケ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(/:|ク  )
・計量器は清掃されているか ――――――――――くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
・シートは全タンクにかぶせているか ――――――く)。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(gヽ :久針)

水の状態 (`:芦)た
鮮度タンク内海水温 (メ :〆~)♪ /`℃

秋サケ腹部内温度 (t,yrf) ).6 c

確認者特記欄 :南 達 哉 do47) 責任者確認欄:南 dη



HACCP委 員会 : (19ゥ

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 15年 10月 27日 (か 〔Z券～る 時)ゞ分)天気 :蝙レ 気温 :

作業者名

1施 赤 2二旋 /ン 3工 脆ω 4/亀 形
5丼 ニ 6ホ若 7劇れ 山 8平

"9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:二

滋

(2:2∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

―――――――-1:;「――――――――――>

確認者 :亘L

r-i' 6g
キャビン  [船 萱]

:し回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: り_脆´(イ

「
てフ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7θ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠手∂

みち
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(介が

9、6 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:工藤

(  :  )

隣ヽ

臨者特記欄:ユ藤雅 ― φη 計都認欄:族未倭ミ ()り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南    

“

ィリ

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 虜 年 lυ 月 ,5日 (2時 ′夕 分～イ 時οO螢 燎 ■
翡Fね 気温 : ル   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫
9 10 12

歳〉

確認者:南

(∂ :メζ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(/:な )

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――一――――――一―――■o
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――――くD
。シー トは清潔に用意されているか
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― く D

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くD
。作業場の状態は 一――――――――――――――くD

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`:ο6)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(び  :メ0)
氷の状態 (ι :夕。)れ
鮮度タンク内海水温 (び :μο)♪ 2` ℃
秋サケ腹部内温度 (6,fo) er/ c

確認者特記欄 :南 達 哉 (15 責任者確認欄:南
(′%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HAC"委員会:d句

出港0漁獲から帰港までの確認表
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

動 卜 平成 15年 lο 月 2「E(2の 分～ケ 時/Ь 分 天気 :研幕く 鵠 :/ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1わ 未 2工旅の 3工巌 Gフ 罐 形
5■ 上 6J、 行 7山 山 8平 野
9 10 12

確認者 :エ

に :厖ζゝ⇒

〈船内衛生状態確認表〉

チ
:こ名:容    禦

確認者 :エ

( f '/e>。キヤビンの中は

・船倉の周りは     ゜
キヤビン

  [薦
下三∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は   一――¬o…――_―>

。水の投入は       の     >1回 目
1 :フ 02回目  :

・水揚げ時の水は十分か ――て,粁――>

準認者:平 た_(「 :/分

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%り∂)

IZヽ 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
／
に
υ

η

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ:わ

ηろ ℃

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :iLれ こ 一三
責任者確認欄 :海



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (嫁2)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:南

(3:f4ο )

3ェ藤正幸
5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――一―――――く)
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――ボD

確認者:南

(4:15)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ―
く

フ

チェック内容 (作業終了後)

i熙曼鼻li層[:角III:象 IIIIIII正三I受3
確認者:南

(ψ :ο
つ

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――______<Э

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ノ :4‐D)
鮮度タンク内海水温 (`2笹》) `∠ ノ` ℃
秋サケ腹部内温度 (`4ο )olσ ℃

確認者特記欄 :南 達 哉        ( 責任者確認欄:南



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (|● 針 ′)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |う 年 κ⊃ 月 4日 (2暑 112)～ψ  ttqとか)天気 :n 気温 :  S  ℃

作業者名

1ぅ羅易  :末ミ 25ψ 勧 3ユ
i羅ω 4た形

5キ上 a y) ull 7Jタ そ占 8平影
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(2ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 』L

(鮨 :,ン
)

キャビン  [船 萱]
:'θ回目こ?:Oc03回目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定)

確認者:メ_彫皇 (くコ::

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2階

IZ、グ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

■

／

ム
っっ

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(■

ノ℃
〈船内清掃記録〉

Ｒヽ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :粛
探 雅

イ
(oを

ゃ
静都認欄:ル六勝ス (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (朽 4)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 よ 年 lo月 22日 (2時 ″ 分～∠ 時′。分)天気 :晰
亀 気温 : lυ  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :南

(゛ :伸
5山崎克夫 6若杉義美

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ――――――――――――――一ヽ Э
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―
:淫菫E涙:属量は
。作業場の状態は

確認者:南

(夕 :よ
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くフ
・計量器は清掃されているか ――――――――――く)
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶすているか ―――___く,

確認者:南

(ご :。 ο)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ご :40)
氷の状態 (メ :や

)

鮮度タンク内海水温 ( 6 ,4o) /,' c
秋サケ腹部内温度 (( :40) e,E c

確認者犠 己欄 :南 達 哉 (l%" 責任者確認欄:南 rlobzl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : (tり

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1耕木 2ェ
流 6各 )

32繰〇 4ガ 形
5千上 6ハ＼た 7J絶 ル 8平 野
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チ
:こ名:容    ___。

確認者 :」L

(1:Z」 )

。キヤビンの中は

。船倉の周りは  一――≦⊇生____: キ
rビ
ン
  [船 萱∃

儡1_ :1咀 911 rr e /'(ptae
。水揚げ時の水は十分か

確認者 : ( Att 2'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:b)

フ、9℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(21;ク

フ `み

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
(物

ン、9 ℃

〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

臨 都 謝 :難 ニ
責任者確認欄 :為



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (レ 6/2、 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
tr 2\ E (: E+ tb^- )天気:J寺

作業者名

1海 六 2工れ 告) り聾紅c・
―D 4井 上

5え 形 引、ハ 7鮨毎出 8干 野
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :上凝

(21Q)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

肌 く昇 tbt

1ヽOt4Dいメ

・水揚げ時の水は十分か

確諦
И

〈温度の測定〉 確認者:工に うメし

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2と》)

アヽ多
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ク

3、
え℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時 眸:ひ

`、

∂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:エゴ緒譲

(  :  )

確認者特記欄:■た
~ (〔

牧 ) 責任者確認欄 : <toatt

`“
い いて.ハ叩

1い

16)6^lilr1u9J f3".



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南   C%|)

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 じ 年 10月 以 日 (2時 00分
ニタ 時30が 天気 :卑

必 気温 :   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3ェ藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(1:lぢ )

・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――く,
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――、D
。シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――く,
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――量Э
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くフ
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

o
。シー トは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか ――――――__くD

確認者:南

(よ メο)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(び :務水の状態 (`:オ )

鮮度タンク内海水温 (l 'tSt 3't c
秋サケ腹部内温度 (6,29 I /,o c

確認者特言己欄 :南 達 哉      ( 1え
1)

責任者確認欄:南 t2.P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    

“

笏∂

選別場での確認表

実施日 :平成 IJ「 年 10月 20日 (2時 、o分～

`時

oよ分)天気 :晰F友 気́温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(∂ :達0)
3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(今 :20)。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――一――――――――――くフ
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一―一――――く,
・シートは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――KD
・計量器は清掃されているか 一――――――――一くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

確認者:南

(`:ど )

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(`4))水の状態 (/:タク)

鮮度タンク内海水温 (` :クο)      ℃

秋サケ腹部内温度 (`:4θ)     ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉      (|%) 責任者確認欄: 南          (19ぅ。)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 トダ 年 lθ月 25日 (か η騎 ～ し 時♪∫

^)天

気 :壕
議ぺ 気温 : 釘  ℃

HACCP委 員会 : (l)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 静ラヽ
2れ 3工n~D 4専十二L=1_

5え青う 6カ、ハ 7薦 山 8坪 野
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

Z:O⑤

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
1回目13α回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者:■係  (乙 :あ ご)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(I几℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:lσ

ら、ナ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ０
一

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時
(準:よ

り℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

硼鼎輛杵エネ雅― (ι♭ 計都謝:力未勝|■ "の∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  

“

れた0

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 賜 年 |こ力 1多 日 (フ 時 |の分舎 時お り )天気 :ノ
動 <

●

作業者名

1胸 倉 2工蝙 3メ燿亮つ 4彫
5斗 よ 6卜が 7J乳 山 8平嚇
9 10 12

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(a:″

キャビン  [船 萱∃
t]τ

2回目2 :ff3E8 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :1'脅し  (6ン :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Z0

1フ _フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 の

歌7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 99%℃

〈船内清掃記録)

柔ヽ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :  菫多 (階 ) 責任者確認欄:形木影多柔 ((‰ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (|'姥3)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 け 年 |。 月 |ヮ 日 (2時 oO分～夕 時ル が 天気 :所
← 姉 温 : / ℃

3工藤正幸
5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(μ :め・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(J'2の )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(ζ :メr)
氷の状態 (/:夕多)性
鮮度タンク内海水温 (/:JT) 3-7 c
秋サケ腹部内温度 (`:′夕)ダ ノヽ ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 rlo4t 責任者確認欄: 南 rlbzlTt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

1

HACCP委 員会 :  q

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 D月 17日 (優≧Sヽ ～

‐

‐

作業者名

1海本 2」工卓酢ヱ遊r)
3正面″了⊃4♯上

5 ノ竃L所千多 61kバ 7覇ヽ山 8平 野
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(2:´

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0
確認者 :工

軽

(C:る9
0

□
0

>

>1回 日、 :PC)回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二
T孫, (Cメニ歓5)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:け )

|夕 (〇

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:15)

34℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(琢

7℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :上

( 9' Jot

供
確認者特記欄:ILジたコ静L´ (1%) 責任者確認欄 :形翻 ¶ 為 粟 二   (%プ

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : C%く

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 15年 tO月 10日 (2時 少 分～ 作 時 R"天 気 :⊆b)気 温 :

作業者名

1 郷六 2ェ縣ヱヮ 3糀
フ

4岸 形
5 肛 61、丹 7嚇乳山 8平矛
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:工葎疑

(1乙ろす)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

( 0∫

キャビン  [船 萱]
:PC2回ロタごλう

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者i‐ 月秀こ (」 `ス()

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2: |つ

つ＼λ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:D

3、 フ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(p瓢

≧℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :輩

d♪

スヽ
観甜謝:エネ雅_ (階θ 責任者確認欄 :弗援 わ ゆ 臭 .(tCr∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (降 )

選別場での確認表

●

実施日 :平成 |夕年 lθ 月 l`「 日 (メと時oo分～

` 

時oo分)天気 :劇
← 4、気温 :  2   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:南

(∂ :/θ
)

4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(9:/t)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ぢ :´。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

%事。)

氷の状態 (` :イo)  宅を
鮮度タンク内海水温 (/:ク′) ℃

秋サケ腹部内温度 (′ :争υ) ℃

確認者特記欄 :南 達 哉 (l管 責任者確認欄: 南 (′%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : cmデ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 lb年 り 月 }」 日 (2時 p分 ～4時 り

`不

)天気 :画
靴k気 温 :

作業者名

1存 ゝ 2工澤](ノ吉 31及影疑 ひ ク 4汁上
5尾 形 6/1、 ノ6二 7ダ し山 8平

ジ

9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2ヽ〇)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

ラク

キャビン  [船 萱∃
回目

| :'02回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (γ:パ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ 20
≠3、 フ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2抄

トア
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(%2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(` :θθ)

Ｒヽ
硼甜謝:二巌雅 ~ (シ

ァ 責任者確認欄 :耗丞 未 明 落 チ ミ  (|シ
リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 |ケ年 lo月 14‐ 日 (ん時 の 分～ る 時 だ嬌 )天気 : 気温 :

HACCP委員会 :南   (膨 2)

℃

●

●

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(S:■り

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0

確認者:南

(■ :lο )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 ― 一 ― く

つ

。計量器は清掃されているか 一一――――――――く)
確認者:南

(`:『)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(/ :夕ο)

水の状態 (ろ :″ )俊
鮮度タンク内海水温 (` :≠Э) ℃

秋サケ腹部内温度 (` :クθ)     ℃

確認者特記欄 :南 達 哉 ( lo4+) 責任者確認欄: 南 ,Jor+,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : Cシ

`

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成|♭ 年
lz,

O s l<{n rZwl%''-

●

(健康チェック表)

作業者名

1投水 21詭銃 βttittc―) 4キ上
5尾 形 6? ‐ 7颯 坪 野
9 10 12

確認者 :

(2L:)ひ )

チ
Tこ名:容    ____。

確認者 :」二

b
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 1回目tijセ⊇回目 :

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :工彫卜  ((b:ワで )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4/:どa

t3、 デ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2わ

3ろ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 で4‐
℃

者認

　

＜

確

確認者犠 己欄 :工 巌 ジ 色 一 tι%) 責任者確認欄 :メ乞卜水 影亀東証
“

(1%午 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    cD/1ζ )

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 虜 年 l′ 月 13 日 (ら2時ク0分～ る 時』0分)天気 :    気温 :       ℃

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(∂ :炒

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(/:な )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(`2。 )

計量器は清掃されているか ――――――――――くD
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(`:導 )

水の状態 (`:ぶ)た
鮮度タンク内海水温 (4 'Jfr l''c
秋サケ腹部内温度 (`:F)ご ♪ヽ ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 < loz6t 責任者確認欄:南 <L%lt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 0%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |ケ年 |○ 月 にヲ 日 (2時 lυ分～ 集 45秀)天気 :溝¬  気温 :tD   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2',D)
作業者名

1牒木 江藤銘,
3お 4丼上

5え 形 6)|、各 7焼 出 8平 野
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

○

確認者 :1:い｀

(午 :40

〇 キャビン  [船 萱∃
:う 02回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工 i稚_(Cにo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ED
℃

148
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( _2Li菊 )

まる
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(箋

く℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

( .:, , l9l

負

確認者特記欄 : 工 iな方 年 一 r tTOt 計龍認欄:邦顔IЙ卜ぜ廃フ書L J%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :南   (l%)

選別場での確認表

実施日 :平成 虜 年 10月  ハ 日 (ユ 時 ク0分～ /時 )つ分)天気 :′

『
才ヒ気温 :  /θ

●

(健康チェック表)

確認者:南

(PJ")
4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

( Q-:t5。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(「 :ゲ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか ――一―――――く,

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ろ :」「 )

水の状態 (`:2Jl
鮮度タンク内海水温 (A,>r) c
秋サケ腹部内温度 (ι :刀

')    
℃

確認者特記欄 :南 達 哉 <lo4\) 南責任者確認欄 rtrP41t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 せヽ5年 )θ 月 |ヽ 日 (2時 10分～ 4時 ムζ分)天気 :街魏れ 気温 :  9  ℃

HACC睦 員会 :  (κ
負

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1わ 木 2工 紬 3ユ鮨 4斗上

5尾形 6 1、
パ

7輔亀山 8千野
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工譲

(2:tO

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
確認者 :三二

キャビン  [扁「萱∃
EE I 'lfzae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ェた  (4:

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 

｀

 物 )

12、 q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( jシ

`多

:_2ヒ2ゝ )

4、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ,の

船倉 内の海水温度 帰港時 (常ひ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:工増れ

(  :  )

た

確認者特記欄 : ( rpr0 責fII臨欄:海ガ■稽警〔二 rl.ca\)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (膨 い

)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 澪
「

年 lo月  lθ 日 (2時 ●●分～ ご 時 :夕b)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫
9 10 12

確認者:南

(゛ :鰤

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(/1だ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`:10)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ィ :メo)
氷の状態 (`:3ο ) 多
鮮度タンク内海水温 (` :メ。)      ℃

秋サケ腹部内温度 (bジο)   ℃

確認者特記欄:南 達哉 (|%o) 南責任者確認欄 ([o/ro)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会:  (1%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 15年 10月 0ヽ日 (Iフ 時 )0分～ 4蘇イ各ブ詢 天気 :所称永  気温 : フ

(健康チェック表〉

作業者名

1 胸 本 2工 協覗 3■殊4つ 4え形
5斗 上 6)|、ハ 7弊 ム 8平 矛
9 10 12

確認者 :コL

(>:わ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
         ο

キャビン   船 倉

:|[|[i氷 は十瓦 I整 正 三1掴

目 1砕 回目 :

認
　
〆

確 者 :

:乞)

確認者 :工二1漸た ば
「

とイゝ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(122ン )

1年ダ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ン )

tダ 、6℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

,LZo臨諸特記欄:■流 雅~ rrZd



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (I % )

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 1夕 年 10月  7日 (/時 2ο分～ ご 時 Iク 分)天気 :』
急に 気温 :  

タ
レ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(♪ :メ′)

3工藤正幸 4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度 ―一―――――――――――――くЭ
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――■?
・作業場の状態は 一――一―――――――――一―《D

確認者:南

(ク :ノク)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――く,
・計量器は清掃されているか ――――一―――――く,

確認者:南

(`:lo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(イ :妙氷の状態 (ろ :3ま) れ
鮮度タンク内海水温 (`:ご~)3、 /℃
秋サケ腹部内温度 (Z PJ).?、 ア ℃

確認者特記欄 :南 達 哉 rt\t 責任者確認欄: 南 ご%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会:     Gダ、)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成15 メ春)天気:ゴ言〆気温:

作業者名

1海 木 2工鷲記oリ 3■ iれの 4」キ J二
5え 形 611硲 7蝋 占 8平野

ア
の
／

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 1 :(ヌ1,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 三工

(午 ずθ

キャビン  [船 萱∃
>1回 目

[
うζ5τ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :エ (4ぢ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:然

、さ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:θρ

30℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 4雲
/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :」L

(  :  )

へ失
確諦辮欄:工 離雅:~ r tozqt 責fII確認欄:ルパ略ん  (「‰)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   (フ

多
)

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:南

(゛ :4"
作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 10 12

鉛

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(4:I"。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――ョЭ
・作業場の状態は 一――――――――――――――くD

チェック内容 (作業終了後)

・選層J台は清掃されているか ―――――――――一J0
・計量器は清掃されているか ――――――――――スじ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ――――――――→p

確認者:南

(ろ :“ど )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

:3a )
水の状態 (ろ :夕 )れ
鮮度タンク内海水温 (″ :リン)よヽ` ℃
秋サケ腹部内温度 {S,Jo) y.fc

確認者特言己欄 :南 達 哉 (104ア ) 南責任者確認欄 rtDg)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (∫ クひ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 5`年 lυ 月 8日 (ヽ 晴額

'分

～ 争 壁タド分)天気 :皓
れ 気温 : 2  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1梅 木 2工 形詫
"

3工確 o 4キ上
5足 し 6′1搭 7ゥに山 8干 聯
9 10 12

確認者 :L

(  |   :メ与メし,1)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(7g')

>

>1回 目 [ 'Чアち回目

>

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二認社 (4:B

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠ :θ,
1今、夕

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠り万

)、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 吟:S

の12℃

〈船内清掃記録〉

スヽ

確認者 :

(/:lう

確認者特言己欄 :工 確 孫 L~ (κ黎′) 責fII臨 欄 :三
塗 水 堕 え (1咎 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   (l )

選別場での確認表

実施日 :平成 |も 年  lο 月 7 日 (1時 』0分～/,時οЭ分)天気 :濯
聯 (r気温 :  2   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:≠0)
5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(《′:ノЭ)
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は 一―――――――――――一―くD
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――ヽ ,
・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 T一 ― ―

~■
シ

確認者:南

(夕 ∬ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(イ :2水の状態 (`:フ7)俊
鮮度タンク内海水温 (ろ :2/1よ ｀́ ℃

秋サケ腹部内温度 (び :2鮮)3‐
` 

℃

確認者特記欄 :南 達 哉 r lozT> 責任者確認欄: 南 ,loC,

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (;

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 5ヽ年 lθ 月 7日 (あ 時」

「
分る 時

“

分)天気 :蕨 磁  気温 : ケ

〈健康チェック表〉

作業者名

1わ 未 2工漁閣 3工簾 の 4キ上
5尾影 6,1搭 7虫稟 山 8ユレ野
9 10 12

確認者 :

(1  5,~)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

千:4

キャビン  [船 萱∃
rEE \ ,)o r^n.J,pgana

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:i覇葬二 (g」 /飲 )

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 イ:性 ℃

漁場の海水温度

(2'05>

確認者 :上

(  :  )

確認者特己欄:工 doa, 責任者確認欄 :初 ガ可7発募ミ   ()9年 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (Fを )

選別場での確認表

E (twzra'-

●

〈健康チェック表〉

3工藤正幸

5山崎克夫

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(/:′ο)・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`:皮 a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(g,D)氷の状態 (ζ :30)れ
鮮度タンク内海水温 (ご ∂。) ケ ′` ℃

秋サケ腹部内温度 (`30)夕 グ` ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 |% 南責任者確認欄 (l%



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :     flィ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ヽり 年 lD月  ご 日 ( 1時45呑～ 会 時メD分)天気 :蒔
覗  気温 : 

ごケ    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :孝

(l頓
作業者名

1わ 木 2工鮭 )
3覇た0フ 4杵 上

5え 影 6J＼各 71胤 あ ,手 雅
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇

確認者 :L

(43。 )

○ キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:二L勝社  (〈年 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 11し℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(卜く0
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(物

9、イ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者』Lttk

(イ :1つ )

）藤

確認者特 己欄 :工 拠 雅 =  (12) 責任者確認欄 :漫 塾玉』壺ジ2(`ジ と
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南

“

%)

選別場での確認表
4

●

●

実施 日 :平成 |夕 年 10 月 電ぎ 日 (.2時 ′0分～ /時 θ′分)天気 : |′ 気温 :拝Fl二   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:南

(ξ :lο )

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 嗜 12

うo

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― -0

・計量器の清潔度 ―一一―――――一一―――――諷Э
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一一一――――一―くD
。シー トは清潔に用意されているか 

―

O
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:南

(/:ID)

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ―

く D

。計量器は清掃されているか ――一一―一――――くЭ
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・ シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか ―――一一―――電っ

確認者:南

(び  :oO)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:南

(` :ダ′
)

氷の状態 (`:30)
鮮度タンク内海水温 ( d,lo) 5-? c
秋サケ腹部内温度 (`:ノο) な、ル ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 (192 (1%→
4

責任者確認欄: 南



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成lJ 時aιω天気:献

HACCP委 員会 : (p

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1海
ヽ

2■ 藤幻 3工 際の 4丼 L
5尾 形 6」 、か 7野私 山 8平 ツ
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :エ

( )   :く
(4``『

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :工縫

(

キャビン  [船 萱∃
rEE | ,Vreae l,Cpqae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工 鰯仁 (4:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(トウ月

1午②
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 1  :`「

`「

】
~

3、 ア
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:勁

9`b℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :L

(  :  )

甦
確認者特記欄 : 工 雄 (0み 責任者棚 欄 :海 柿 負 (oq,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (1●/2)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 l夕 年 lD月  2日 (皮 時 メン分～

`時
/っ 分)天気 :こ

建ぃ ,気温 :  
フ    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(ツ :2∂・選 別 台

・計量器の清潔度 ―一―――――――――――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――丁~~~~■D
。計量器は清掃されているか ――――――――――《p
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか 一―――――一二
=D

確認者:南

(` :夕∂)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(  :  )
氷の状態 ( ) 後
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 (19/21 責任者確認欄 : 南 (C包 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :

(∫ C″毎)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 + tDn Z- (zF 分4酵 j雰

)天気|

(健康チェック表)

6′
|、分

確認者 :エ

(z:t5)

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容    _____【フ

確認者 :

(C:ζ⊃
|'こ二の中ま
i謄冒9量 :は ‐ キヤビン  [船 萱]
.栞あ義夫11      9
:業僣様含:氷 l■ f分か  ゛  :1回

ロト と雰2回 ロヲ
:∂ り回目 : 徊

確認者 :工 (争 :`ア
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( L,zg

[5-a'
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:勾

3、 フ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(7`℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

rgl: j>t

確認者特記欄 : (/% 静 都 認欄 :排菱)メ
Ч彩発髪む



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

|

HACCP委 員会 :南    (μ 4)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 δ 年 レ 月 ′ 日 (2時 ♪0分～ ん 時 わ 分)天気 く し→ 気温 : |夕   ℃

〈健康チェック表)

4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(ダ :20)。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――宍D
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くの
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――■⊃
・計量器は清掃されているか ――――――――――くЭ
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くЭ

確認者:南

(ι  :′θ )

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(/:灼氷の状態 (6:F)後
鮮度タンク内海水温 (6,k|'t y\z c
秋サケ腹部内温度 ({ ,kt) ,f'? c

確認者特記欄 :南 達 哉 <tozl ) 責任者確認欄: 南 d%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (レ:)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成 だア年 10月 1 日 (Nヽ ζ分～4時 >分 )天気 :画軌 )気 温 : ｀フ

作業者名

1胸 木 2聴 9ヽ8) 3工漁θ 4丼上
妃 彰 6ヵ 浴 7魏 ム 8平 η
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工像

(三二三〕所 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(/:30)

キャビン  [船 萱∃
回目t

\
:q6 2En 5 Case 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :I (こ 弓θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ι0)

|クあ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ 14)

3、 ど

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(「

ηtB℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工 に

(  :  )

たヽ

工羨確認者特記欄 : (1シ|) 責fII確認欄 :メ夢メミ 陵 乳 ([シ
[



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 ミヽ )

選別場での確認表

実施日:平成 /ダ

●

〈健康チェック表〉 確認者:南

(3“ )

3工藤正幸 伏 場良助

6若杉義美5山崎克夫

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(4:′ο )・選 別 台

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 ― ―

■ D

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 ― ― 一 一 一

¬ Э

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か

 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一――――一――
=Э

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一

デ 0

確認者:南

(よ :」 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されて いるか 一――――一――■ン

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:南

(´ :と
゛

)
氷の状態 (ι :2υ) を
鮮度タンク内海水温 (6:)o) /'t rc

秋サケ腹部内温度 (L:2o) ,l .2 c

確認者特言己欄 :南 達哉 rl zat 責任者確認欄:南 (ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 15年 q月 4日 (2時 Zε賽～ し 時4効 天気 :雨  気温 :16 ℃

HACCP委 員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 孵 木 2工証 つ3■
l 駐ξ♪4え形

5井エ 6働＼ノ蓼 7義 山 8千 呼
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :エ

(と :劫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :´じ

(4:多c

――一――――一て:)~~~~~~~~~> □
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工維 (ι :Q〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ゞθ)

|ンt腎

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀イ θ)

生 1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
4:`
余 乙ヽ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(タ :5o

確認者特記欄 : 工 称 J色

「

  ( し) 責儲卿欄:静 末勝入 (心ゲ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南    (7ろ ,)

選別場での確認表
実施日 :平成 |夕 年 夕 月 27日 (2時 」「 分～  時  分)天気 :4やり 気温 :  /ッ 3  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:よ②
作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度

確認者:南

(/:め

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――――くD
・計量器

|ま
清掃されているか 一―――――――一―く⊃

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者:南

(ケ :よ

「

)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(び θb)
水の状態 (メ :3ο )

鮮度タンク内海水温 (び :Jン )     ℃

秋サケ腹部内温度 (`ゲo)   ℃

確認者特 己欄 :南 達 哉 < lrsy) 南責任者確認欄 11zr7t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 だア 年 9月 Zア 日 (Z ttZ2分～ 4時 しごみ)天気 :悟¬  気温 :[乙
セ  ℃

HACCP委員会 :    (

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1施 太 21醗濯 3互■彰籍 ω
4浮ブ預多

5汗上 6ガ 、わ 7車闊 山 8平 彩
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工縫

(2:b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:天JttL

キャビン  [船 萱∃
\, foznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :二 (4:の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■三メら)

「蓼～R℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :夕 )

3、
q℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 aD

船倉 内の海水温度 帰港時 咋壌.と
℃

〈船内清掃記録〉

藤

エ者認

　

＜

確

推一確認者特記欄 : ′
タ

静 離 淵 :豚 玖 (%/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南    ∂ろ∂

選別場での確認表

実施日 :平成 lt'年 7 月 2ι 日 (♪ 時或夕分～ /時 ιぶ分)天気 :(氣 気温 :  √

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:南

(3:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

( U-'lF>選 別 台 一一 ― 一 一 一 ― ― 一 つ

計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 <D

シー トは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 一 一 一

て フ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(イ :ο 昴
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(`:2ど )
水の状態 (か湾)2
鮮度タンク内海水温 (l> '>5) q'f c
秋サケ腹部内温度 ( /) '45) s,7 r

確認者特記欄 :南 達 哉        ( 負 ) 責任者確認欄: 南 (7/K)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :     β

`⊇

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 1.5年 E 12wzrt-''-

●

作業者名

1為 ふ 2正専胞Oヶ 3コ群をっ 4尼形
5千 二 6J、 不

/ 7頓Lご野 8千ヅ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:メヨジし
(2:≫ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

0 □
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:lL雌  q上 芝

漁場の海水温度 漁 獲 前

(みル )

|夕、q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多:b)'

α、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ・0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (∩

船倉 内の海水温度 帰港時 今鋳 ℃
〈船内清掃記録)

確認者 : :

(  :  )

Ｆ藤

蹴 者特記欄 :T― 噺 第 一 (η 責任者確認欄 : (鶉

_                           

“

“

■ |||1111111:II



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 ∽

選別場での確認表
イ

$a'-5. m lo al

●

●

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:南

(S:た0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 」 Э

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――一―――くつ
。岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くフ
・作業場の状態は 一――――――――――――――くフ

南者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:南

(イ :。昴
・計量器は清掃されているか 一―――――――――<フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ノ :25~)
水の状態 (イ リす) 包
鮮度タンク内海水温 (ι  :つ夕)     ℃

秋サケ腹部内温度
\(l:2b) c

確認者特言己欄 :南 達 哉 (ι
多 2p 南責任者確認欄 (7ク



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (7/

実施日 :平成 t5年 9月 フ コ (b20分 ～ 郷 識 あ )天気 :力 ヽ1気 温 :フ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1鰐 人 2工
胸 31藤たしフ 4/証 T多

5丼上 6J＼ 碁 7航 占 8平 野
9 10 12

確認者:I議仁

(■ :そ

・
古Iビニの中は・
磐i?晏量

は
ヽ キ

rビ
ン
  [話

丁目∃
3EE : 4EEI :

。船倉の中は

。氷の投入は   一―一二Ω
iは言含:水 l■f篇

=OI:掴
ロト免卿 :

確認者

(∠

確認者 :T落  (∠資 ァ、′、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24リク

|ら 考7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7ン
船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 %:憩 κ℃

確認者 :

r-5-- , /ol

責任者確認欄 : 剰♭腋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会:南   9∠

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 √ケ 年 ワ 月 2ク 日 (2時 4,分～ ∫ 時 ル 分)天気 :餞
ム 気温 : 

ち    ℃

〈健康チェック表〉

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

確認者:南

(:ll≡圭L:II)
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ζ  :ιて
')・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(び げ )

氷の状態 (`:D 惨
鮮度タンク内海水温 (ι :契戸)ブ 3ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (び :」)I、 多 ℃

確認者特記欄 :南 達 哉 11,,rrp 責任者確認欄: 南 (9/22



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (9/2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 r Zw>n"- )天気覇計み

〈健康チェック表〉

作業者名

1胸沐 2■
毒桑∝) 3ェ繰0 4毛形

5井上 61、 ′ハ 7弊 山 8平フ
9 10 12

確認者 :エ

(2:2b)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者J=

(¶ :係p
キヤビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:王Ц笏た (4

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ゝ
Ｊ フ)

lヶ、q℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z3θ )

夕17℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 咋:な

どど

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 8a

選別場での確認表

●

4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:3つ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(4‐ :力
)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――一――――竜)
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――一―――可D
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――――一――《Э
。計量器は清掃されているか ――――一―――一―電Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認者:南

(/:lo)

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(〆 :∂p氷の状態 (イ ∬ )に
鮮度タンク内海水温 (`:3Jl ク フ℃

秋サケ腹部内温度 (6;$r g-s c

確認者特言己欄 :南 達 哉 (9/23) 責任者確認欄:南 (7/Jl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :     

“

/、 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 5年 9月 2 E rLw2 )天気:疇れ

●

●

作業者名

1為末 2三ェL冬 〕3ェ諸悪 え 彰
5十 二 611N往 7至れ 出 8坪 彩
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :上

(く :どわ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者三□諄L

(C:ち

キャビン  [船 萱]
rpc I ,Sfrae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工 れ (41

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2メ 6)

1夕ヾ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フδ)

′スマ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 4`あ

》.2℃

〈船内清掃記録〉

負^

一上者認

　

＜

確

臨甜郡: 二虎雅″ (り ) 責任者確認欄 :れ
既 質  (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (2,)

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 |夕 年 7月 22日 (2時 久ダ分～/時 ≧α詢 天気 :く て 、ヽ気温 : |)  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 :

9 10 12

確認者:南

(ヾ :よ9)

呻

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(ダ :2」 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(び :2D)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ご あ )

氷の状態 (`:ノο)2
鮮度タンク内海水温 (イ :′。)3ヽ ° ℃
秋サケ腹部内温度 (`力 )`け 、ア℃

゛
確認者特記欄 :南 達 哉      ( 責任者確認欄: 南 (ら



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (、
魯

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 15年 )天気:1奇 ψヽ

●

作業者名

一

、

／ )タ一＼ 2お 3ェ厳k.D 4え 形
5丼_L 6ふ谷 7憔 出 8平 野
9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者:工辞復

(2:2∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

○

キ
=ビ

ン
  [船 震∃

:砂回目3 'Q|>zaa 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

二 縦認

　

＜‘

確 者 :

〈温度の測定)

確認者 :丁

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:3の

/女 δ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2がο)

3、 3℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

＼及

基

　

＞

者認

　

＜

確

確認者特言己欄 :工 落 雅 ~
(ι12ノ 静 龍 謝 :か 残 (鯵ソ



書式作成日 :平成 12年17月 1日
HACCP委 員会 :南  (し )

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 |夕 年 9月 pθ 日 (2時 4な分～ g ttDθ斜 天気 :砕
人 気温 : 

スリ  ℃

(健康チェック表〉

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■D
。シートは清潔に用意されているか ――――一――くD

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ― ― 一 ― く D

・岸壁海水の状態は 一――一――――――――一―くD
。作業場の状態は

確認者:南

(学 :201

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(ノ :´。)

・計量器は清掃されているか ――――――――――くD
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 一―――――く,
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(/:∂♪
水の状態 (`:ご)微
鮮度タンク内海水温 (/」 )↓ヌ` / ℃

秋サケ腹部内温度 (/勢戸).ぢ 7ヽ ℃

確認者特 己欄 :南 達 哉 rl bo> 責任者確認欄: 南 θ∠″)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (%2

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 5+ 4n/oa1fu24";

作業者名

1物 人 2工巌loo 3ェ偽θ 4几形
5井_L 6)|ヽ ハ 7ヴ棉山 8平 ン
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工供

(1≧ 2ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
確認者 :

rQ '4o>

キャビン  [船 萱]
:して班回目〕 :ヽ姉 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ェ感じ(午 :準∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

( `じと
こヂとり )

|♭ 、も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7プ 6)

4、 ヽ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時 咋鋳 ℃
〈船内清掃記録〉

ヽ

R

一上者認

　

＜

確

確認者犠 己欄 : 工 臓 」 確 I一 (り 責任者確認欄 : 耶肇フ蔵 膚ケサt t\ut



書式作成日 :平成12年 7月 1日

(磁HACCP委員会 :南   (1/6)

選別場での確認表
実施日:平成 l酢 7月 β 甲 (之 時免釘↑～∠ 時ορ斜 不気Kd〕 気温:rろ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(0:4タ
3工藤正幸 4大場良助

5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(´ :/=0。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――

くD
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ――――――――――くp
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:南

(ご :。。)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(6:20)
氷の状態 (る :2o)  れ
鮮度タンク内海水温 (4:2o) <7,7 c
秋サケ腹部内温度 ( i,zo) &,87

確認者特言己欄 :南 達 哉 rTzn) 南 19,fi)責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : e後→

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成|夕 年q E f Lwb-'^-

作業者名

1腸 本 2■徊 3ゝ
1孵 4え形

5井二 6」 、右 7蛸し山 8坪 野
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工 餞

(フ :2o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○

確認者 :工静

(4イ ク)

キャビン  [船 萱∃
>rnnf ,fban J,26snc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (f金 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2お )

lι、つ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ブろ)

牛、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(4物

8、 ど ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :エ

(  :  )

ＩＲ

臨賭特淵:工雄雅~ (レ ) 責任者確認欄 :豚 際   (レ
η

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

壁 F委
員会:南   ettρ

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 も 年 |マ 月 l,日 (2時 わ rs時 よ。分)天毎 ≦正三l 気温 : /夕   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 次 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 痛 |イ

″ 嗜

確認者:南

(δ :スタ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(q:\E:)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――くD
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くD。計量器は清掃されているか ――――――――――くD
確認者:南

(ケ :錫
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(6:2∂)

氷の状態 (∫ :ユο)

鮮度タンク内海水温 (6:2,c) u5't"
秋サケ腹部内温度 (g 2。 )ス   ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 (9′/υ ) 南責任者確認欄 (1う

“
しP)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 E\7u rZw2o,'-

HACCP委員会 :    (

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 鰯 嵐 2り 彰疑賞)
3麟 の 4尾形

5井 上 6か わ 7蝋 山 8平 ン
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

(Zb)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
確認者 :ユニ

(`Gし )

キャビン  [船 萱]
回 目 ,fOr c ] '/fnn 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:I暑笏じ (/「 :り 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:約 )

lδ、オ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:お )

4、 Z℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 峰み ℃
〈船内清掃記録)

確認者 :

(  :  )

又ヽ
確認者特記欄 :工 晨 雅 ■ (鶴 ) 責任者確認欄 :潔豪未 勝 奥   β

宿
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南 (アン各,)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:南

(s:仏r)
作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― 一 ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――一―くD
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くフ
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一―――――一――――――――く)
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
■ D

。作業場の状態は 一――――――――――――――冥D

確認者:南

(/:r)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(よ :0い
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――くD
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(/:2釘氷の状態 (`:広)惨
鮮度タンク内海水温 (`J「)ど 2ヽ℃
秋サケ腹部内温度 (4:aF) ,r,3 c

1141t確認者特言己欄 :南 達哉 責任者確認欄:南 (7/17)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 日(32にあ～G時

HACCP委 員会 : %

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1わ木 2工麟嵯 3繁 4勝
5井 _L u ll''6 7戯乳ム 87ン
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2お

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

,1 (q)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (Q争

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠ :ノク

lケず
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ル)

4ι メ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 こノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(4の  ℃

〈船内清掃記録〉

ＩＲ

確認者 :

{ !:}e1

確認者特言己欄 : 運Lに ~ (%ノ 計都認欄::望を重ヨ圧壺立長し(2り乃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (シノ)

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 13年 7 月 潟: 日 (2時 ′ζ分～z 時3θ 分)天気 :』
トルt気温 :  

夕    ℃

〈健康チェック表)

確認者:南

(∂ :ゝ
)

3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(4-2o)・選 別 台

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――<D
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:南

(3こま)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(6:力 )

氷の状態 (6 :80)

鮮度タンク内海水温 (6 :3つ ) _/    ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ  :Jυ ) 、い、
' 

℃

確認者特 己欄 :南 達 哉 (レι) 南責任者確認欄 rIz16t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (ワヒ)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成t5年 16日 ρ≧時 分～(ム時

作業者名

1勝 沐 2■ m 31綺 髪 形́
5 キlL 611＼帰 7ガ t山 8平矛
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :´L

(2´ :2∂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

〇
確認者 :

:C)

０
一〇

>1回 目|とえン2回目
>

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :工二絨 L(Cこ △ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(勇乙:ゲ ∂

/今、9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Zう 6)

年、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(46

,入や℃

〈船内清掃記録)

確認者 :上

{ f : 3o1

良ヽ

臨諸特記欄:み鷹雅~(■
`)

責任者確認欄 :と
主 豚 久 (28)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南 (秒

選別場での確認表

●

3工藤正幸
5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― -0

・計量器の清潔度 ―――――――――一―――――て,

確認者:南

(牛 :lp

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――――くD
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(夕 :な
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――一くD
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―――――――_くD

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ι :20)
氷の状態 (`:2ο)俊
鮮度タンク内海水温 (t:2a) ;,1 c
秋サケ腹部内温度 (g'2o) 5'( c

確認者特言己欄 :南 達 哉 ,1r,s 南責任者確認欄 (1タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : θそ→

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

＝

ブ寡えこ 2■ 藤皓 3豆 鮨 4た形
5丼上 6ハ、パ 7引恥 山 8平η
9 10 12

確認者 :

(z-:zg

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者EE

(6 :

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者:■ j謬終,(ζ年も:|

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:ブ0

16、も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(アリ0

午、メ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

、者認

　

＜

確

確認者特記欄 :」L族 牙姿〕一 ( 0ヽ 静都謝 :引箸極    (9る )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南   θ

`ρ

選別場での確認表
IJ年 月 |夕 日 (ク 時 も 令 ～ J声 時 こ

「

分)天気 :

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:南

(ご 繊D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(ダ :2」
l

・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――て,
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(夕 だ )。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(び

")

氷の状態 (`:/ο)わ
鮮度タンク内海水温 (び :弊∂)    ℃

秋サケ腹部内温度 (0:“θ)     ℃

確認者犠 己欄 :南 達 哉 ,1rl), 責任者確認欄: 南 (霧 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

空量FP委験 :  
偽 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
塞堕日 :軌 15年 q月

13日 (2戌 勧 だ
で ご 0)

〈健康チェック表〉

確認者JE

( .<-:/5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

エ認

　

＜
′

確 者 :

〈温度の測定〉
確認者:工詭  (争 90)

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(クgζ

へ8 ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

責任者確認欄:yJ卜彬η入 (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (こ
あ

出港・漁獲から帰
q月 |ス日(』猛≧ 4時 g形ゎ天気:'t実施日 :平成

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

月

〈健康チェック表)

6熱、だ

確認者 :エ

(2 ZAt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者 :

`ヽ

u′
)

キヤビン
  [話

丁ロョ
・水の投入は

・泉易ふ喜あ氷l」If分か の 「

確認者:Iゐ _(ぐ■ο∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(26の

IF、 6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(アゥ

4、あ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(今 :卸

δ,ア

確認者 :ニ

('■5

確認者特記欄 :工 野鋳t雅 ,4rrr, (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「
ACCP委員会 :南 (7/2)

選別場での確認表
実施日:平成 13「 年 ロヱ 月

=2日
(2 時t,分～/ 時堅生2)天気

‐
パミ4人 気温 :  13   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(∂ 多 )

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

咋   :卜」11~)
・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ―

て )

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ―

く D

・計量器は清掃されているか

確認者:南

(b :。ο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(` :Sθ )

鮮度タンク内海水温 (`θο)3ヽ /℃
秋サケ腹部内温度 (6 3o ) 9-1 c

確認者特言己欄 :南 達 哉 ,fl rrn 南責任者確認欄 <1 z1r.t



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC矮員会:   

“
ィ|)

実施日 :平成 Z⊂分～

〈健康チェック表)

確認者:車華時こ

(2:る )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(どЦデ :。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2タ

|う、ア
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2夕 /

415℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 暉:3ら

ド、ダ ℃

確認者 :

(夕 :力
)

確認者犠 己欄 : 工 競 一 rTlp (2ィ
|)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   

“

ス 1)

選別場での確認表

実施日:報 占 年 ワ 月 Fi日 (2時塑 ～ご 時の。か 天気:套 率 気温::|  ℃

●

3工藤正幸

5山崎克夫 6若杉義美

〈健康チェック表〉
確認者:南

(∂ 」秒 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(4:|す )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――丁
~~~~~く

D
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(`οο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ぢ :JD)水の状態 (`:わ )れ
鮮度タンク内海水温 (Z Dο )、 〕` ア ℃

秋サケ腹部内温度 (6,)ol T c

確認者特記欄 :南 達 哉 (Ttt) 責任者確認欄: 南 r14 
t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   θzノ

選別場での確認表
実施里 :壬盛 IJ‐ 年 7 月 |ク 日 (⊇ 時わ 分～  時  分)天気 :くttl 気温 :  14   ℃

●

●

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:南

(夕 :l。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― o
・計量器の清潔度

確認者:南

(ξよ

「

)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:南

(ス :夕∂ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(び :′θ)

氷の状態 (/力 )れ
鮮度タンク内海水温 (ノ D′ )    ℃

秋サケ腹部内温度 (ぢ ∂0)   ℃

南

一　

‘

確認者特記欄 達哉 9/1∂ 南責任者確認欄 ンθ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      (て

Cr∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
メ

実施日 :平成 l♭ 年 a月 「 0日 (22)～ 彿 ら )天気 :曖 tノ 気温 :    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 鰯 ジ́＼ 2工籐瘍 3瑞 _ 4ガ 形
5 エヽ 6剣 ψ衝 づ礼山 8キン
9 10 12

確認者 :

(ZPc,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :¨上

(ツ くり

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:」L彫2(/1:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2づ 0

/グ_プ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2炒

午、θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時

管 、ジ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工

魔

(  :  )

確認者特記欄 :工 離 ,4(o, 責任者確認欄:瑳塵L盛二翌豊圭垂ミ (レ∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日

(ツHACCP委 員会 :南   (72)

選別場での確認表

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:南

(゛ :炒

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:南

(夕 :な
)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ご め )。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――__―_くD
・作業場は整理整頓されているか ―――――___く D

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(`:2o)
氷の状態 (`2υ )

鮮度タンク内海水温 ( 6 '-.2o) ,2, 7 T

秋サケ腹部内温度 (6 20) t,6 c

確認者特言己欄 :南 達 哉 (% 責任者確認欄:南 (7/7)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 15年 η 月 の 日 (Z蒔乏とぉ
j稼

時うしか)天気 :百詢 気温 : ノ多

HACCP委 員会 : (%各 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ノ
1;:::F :ラ IF〔

L、 2■能 ぁ3ェ雄 児 形
51キ

」 ■ 6ノ|ジゴ 7豊
済1だL 8三

百千項軒テ

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :二Σ

(Z:2o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :I稚

(無鉢 )

キャビン  [船 萱∃
剛/ラと狗目8:1井 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
《[)      >

〈温度の測定〉 確認者 :』二感先ン (Cル :イス )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(230)

′ん、0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ
穐℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 (つ

船倉 内の海水温度 帰港時 ぐ霧4℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :■

` :00)

スヽ

棚 者特記欄 :■ 罷 電 珀 童
一 (%k) 責任者確認欄 :塵

塑 望 垂  (24p



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南   (ル

各 )

選別場での確認表
実施日 :平成 IF年 E I E (2 F+ 分～/時θO分

)

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:型野)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

確認者:南

(今 :「
)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(ご :00)
計量器は清掃されているか ――――――――――くD

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(`:メ。)

水の状態 (び :夕ο)●
鮮度タンク内海水温 (` :ノo) ℃

秋サケ腹部内温度 (d:Jo) c

確認者特記欄 :『事 達 哉 (7ィタ) 責任者確認欄:南 (1/ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (9/夕
)

塞些押 :軌 |'年 q月 7日 (餅 を ヽ～ Jk分)天気:2電

〈健康チェック表〉
確認者 :

(τ :υ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
      。

―

>・甲板は
      _

一

。キヤビンの中は
 _

一

>・船倉の周 りは
す

―

>・船倉の中は
す

確認者 : )

(C:0。 )

キヤビン
  [薦

丁目∃

・業婁様含:水は十万百戸Ittk亜
1回 目 い ゎ 2回 目Pレ うた,回

目 :徊 目 :

〈温度の測定)

確認者:51溺ミ (こ卜整3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乞 :メ θ́

l卜に,℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(;乙ぢυ

牛、o℃

船倉 内の水の状態 帰港時
0.´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(Cこυ

の、/℃

確認者:エ

(  :  )

確諦慌欄:工えX3- 責任者確認欄 :彦 (9/7)



書式作成日:平成12年 7月 1

HACCP委員会:南   = 化ヽ )

選別場での確認表
実施日 :平成 |夕 年 ア 月 ι 日 (と 時 4夕分～ ´ 時θ∂分)天気 : fttI気温 : 

υ    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

確認者:南

(θ :ゆ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(十 :ね
)

・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―くD
・シートは清潔に用意されているか 一――――――く⊃
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(ケ :」し)

・計量器は清掃されているか ――――――――――<D
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――■D
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(ノ 秒″)

氷の状態 (ノ :´0) 後

鮮度タンク内海水温 (6 :aO) 7'9 c
秋サケ腹部内温度 (ι θ́)3ア ″`℃

rlz 5t確認者特記欄 :南 達 哉 南責任者確認欄 (イる



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成tラ 年 時とダ勢～

HACCP委員会 : (階 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1勝ぷ 2三DEL」 観 3工筋ぴ 先 彰
5丼上 6」 、ア卦 7辮雌 8平 彩
9 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

○
確認者 :‐

(`:た∂○

○ キャビン  [船 彊∃
回目::D回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工 所こ((ダ わ

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 峰、こ℃
〈船内清掃記録〉

たヽ

エ者認

　

＜

確

臨静記欄:工滉7_― (%) 責任者確認欄 :梅
利 歿

`%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南    (?/.l

選別場での確認表

●

実施日 :平成 I夕年 ′ 月 よ 日 (λ 時づ 芥γ 多 時メやか 天気 :舶
争丼、気温 : |夕  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(3:4‐。)

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――≪⊃
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD

確認者:南

(十 :′よ)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(夕 :D)
:3ET言≦′多り遍「息馨][象
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(6 :∂∂)

氷の状態 (ご じο )

鮮度タンク内海水温 (`:Jθ ) にヅ ℃

秋サケ腹部内温度 ((:Jo) 'l'?.

確認者犠 己欄 :南 達 哉 (7/p 責任者確認欄:南 <l zys



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 鶴 先 (聰あ ～

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 帥 2物 131L彬 れ イ L幕二
5え影 611、外

7嚇祀[L 8平影
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 ぜ匡施

(2-'2-o>

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
確認者 :螂

(C:D

キャビン  [船 萱∃
掴目

|モア
`〉

回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二彦■(″ 3むp

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と,の

16、 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3∂

し、ぽ

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

“

:わ

フ、∠ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:工」なし
(  :  )

文ヽ
確認者特言己欄 :」

形 Z一  の
グ

計 都 謝 :赫 願 (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 :南 (7ん )

選別場での確認表

●

実施日 :平成 け 年 7月 4日 (ぇ 時4す分～ ∠ 時 θ。か 天気 :く で

〈健康チェック表〉
確認者:南

(∂ :

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度 ――――一――――――――――くD
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―く)
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

確認者:南

(4 Pο )

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:南

(ζ :b)・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 ―

く D

・鮮度保持タンクは清掃されているか
,シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:南

(` :′∂)

氷の状態 (び :わ)れ
鮮度タンク内海水温 (` :、 3′ )      ℃

秋サケ腹部内温度 (6カ ) ℃

確認者特言己欄 :南 達哉 (%) 責任者確認欄:南 (7/4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成15

●

●

作業者名

1鰐 末 2ェえ鈴 13工鮭 4々ュ形
5丼 上 61勢 7ヴ醸 山 J リ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ュ 1森≧

(2:2θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○

確認者 :羞

(Φ :う ∂
④
０

キャビン  [船 萱∃
/:5~鳴目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:三L髭苑こにキ :ヴ θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7ぁ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2シ )の

(ケ /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 fぢ ℃々
〈船内清掃記録〉

確認者 :雛

(  :  )

たヽ
確認者特記欄 :J孵 :雅 = (%) 責任者確認欄:瓶末彫税要l ρ4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南  (2ぅ )

選別場での確認表
実施日 :平成 |」年 7月 J日 (p時 30分～

`時

t夕分)天気 :嬌Lイ
瑣 温 : ′7  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:南

(メ :。∂)

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 伏 場良助

5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(∂  :∂a)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ―――――――く)
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ご :″

『
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(` :∂ο)

氷の状態 (`ゼ∂) 浸
鮮度タンク内海水温 (ノ ′a)   ℃

秋サケ腹部内温度 (`3υ )  ℃

確認者犠 己欄 南 達 哉 (9/」 ) 責任者確認欄:南 (k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

…

|ア 年 ヽ 月 る 日 (25'ふ ～4時  分)天気 :鯖ス _気温 :

●

●

作業者名

1鰐 ラ′ヽ 2工静盈 3お 4ノ疑LF多
5■上 6)」 なヽ 7Jttfし

 だL虫 8ギ 多
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :玖

(2:印

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(無 :参》

キャビン  [船 萱]
rE E 1 :f6tae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:lL傷子 (∠ くヽ 可

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

|ス Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

4、 ｀
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(準〕
軌ァ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

%)確認者特言己欄 : 工 降 死 卜  ( 責任者確認欄 :    (R夕
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :南   θ

るP

選別場での確認表

●

実施日 :平成 IJ年 7月 2日 (゛ 時″ 分～  時  分)天気 :歯
友 気́温 : IZl‐  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3ェ藤正幸 伏 場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

確認者:南

(3 Jυ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:南

(■ :|∫ )
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

南者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (:)タ
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

南者認

　

＜

確

確認者特記欄 :南 達 哉 r? zz-t 責任者確認欄:南 (?/21



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1」■歳柔潮五2初小 3義 4犀影
5井 J直 6l) \6 7井 し 山 8坪彫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(L )et

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○
確認者 :

(7:グ

キヤビン  [船 萱∃
s Z_:2Dzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :三L窪経 _(浄 、:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:)6)

16、 キ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2う∂

牛済
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

〈船内清掃記録〉
▼者認

　

＜

確

確認者特記欄 : リー 彫律 a一 (9/2 静者確認欄:わ劃は二√レ2)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :南   θ

ィ
)

選別場での確認表

●

●

卜]青コk気温:       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 8

9 10 12

確認者:南

(′ :′b)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

確認者:南

(′ :「
)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:南

(ア ::θ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:南

(9:わ )

水の状態 (1:ノο)浸
鮮度タンク内海水温 (9 :Jo) j).t c
秋サケ腹部内温度 (9 :Jo) y,S c

確認者特記欄 :南 達 哉 tl..rt 責任者確認欄: 南 (シリ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HA∝略員会: 

卸 (ツ
|)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1 レジ 2 3ビ五霧をニ浄庁影
5干革 6' 和工|

7ギ″ 8体の
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ア :わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :戸酸評1 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:´ク

ノ
`:」

≧F
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(イ蓼 )7/多

4tF℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｃ
（船倉内の秋サケの状態 帰港時 りヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(2シ範>

9tκ  ℃

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

ル1)
臨 諦 言己欄 :工 騒 ジ を 一 ( 静都舗 :   a/た

●



HACCP委 員会 :南
(だ号)ク3)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―
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ｌ
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Ｉ

Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

どF月 27日 (勢 ～

〈健康チェック表〉

作業者名

1南 達哉 2南 憲治 3工藤正幸 4大場良助
5山崎克夫 6若杉義美 7木村 薫 ８

三

１２9 10

確認者:南

(θ ♪ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― -0
・計量器の清潔度

確認者:南

:2つ
)

チェック内容 (作業終了後)

確認者:南

(夢 :4δ

確認者:南

(〆 要))

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ノ ザυ).慣
鮮度タンク内海水温 (ι

 :ノθ) 2  ℃
秋サケ腹部内温度 レ :ノ∂)t?  ℃

確認者特言己欄 :南 達 哉 責任者確認欄:南 (七
7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノ多年 tr Zola (

〈健康チェック表)

作業者名

1 レ六 2』
 浩)

3』野発● 4ノ
辱LF多

5斗上 6 ιl、 δ
7J輔乙tl」

8平 %
9 10 12

確認者 :エ

(2:ζ6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(  :  )

:ilif?:は キヤビン  [船 萱]
3回 目   :   4回 目   :

・
撃星?星量

は     |
.rKr)fgl(* >.re1 fo;zag :

・水揚げ時の水は十分か   V   >

〈温度の測定〉
確認者:工騨k(4:∠負ン

`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :θ ク

な、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:′υ

)、4℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:gp

9/℃
〈船内清掃記録)

確認者 :エ

(  :  )

確認者特記欄 : (各 ) 責任者確認欄 :

_                             
―                                                                 _


