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言撃f成日fttη年7月 7日

墾 :切 ″ 年
夕 月

(健康チェック轟 気f
時減∂分～

な り

佃度の測定)
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千

ぜ
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ぜ
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〈船内衛生状態
チエツク内容
・甲板は

11=ほζ311は
・7●l倉の中は
・水の投入は

責任者確認欄 :

― ――

―
  (/)

漁場の海水温度

(4騎綸倉内の海水温度 帷 贔
P・
t倉
内の海水温度 (ご a。 )

争特記欄 :
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書式作成日 f平
成 72年 7月 7日

墾 詢 ど/7年

鶴 度の測定)

為 け、 て、、、
とた。

分～ ノ7時

マj杖 、 夕合だを ■ 婦

雙

時 .lnム  ,_
―

(健康チェック≦

作業者名

奥t覧響鶴寿
・甲板は

「
1==ζ311は
・Pal倉の中は

l水
揚 lザ時の水は十

責rI者確認欄 :

________-__--. -- (z)

漁場の海水温度 (4fぁ

(手 :5P●
l倉
内の海水温度

鰺 贔
蜻

サ
薦

船倉内の海水温度
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書式作成日 :平成 12年 7月 7日

ノノ  日 ど, _  ヽ
実施日 :平成

分～/
(健康チェック表)

確認表)

。甲板は
°キヤビンの中は
°船倉の周りは
'7nt倉の中は
・水の投入は
・水揚げ時の水は十分か

1ヂ3お網目

漁場の海水温度

(rf :oo;

里倉内の水の状態
船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

清掃記録)

争ゞ爽

7L。

?な 、 黛 色 靖 婦 し

確認者特記欄 :

(/)
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*rt{fdF:+Fl,rz+Tn1E

実施日 Q w/7ss-

〈健康チェック表〉

確認者 :

tl :)o)

(選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前)

確認者 ;

(g9ぃ )
・鮮度保持タンクの清潔度

一の
０
０
θ
Ｏ
θ
９

シートは清潔に用意されているか

チエツク内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量翻靖 掃され

“

か
確認者 :

(/ :イ沙):すET言基」多り潜ぷ黒馨III:ぷ
・作業場は整理整頓されているか

(*E|J. }ft&oifufroflE)

鮮度タンク内海水温 (ソ :%)夕、
秋サヶ腹部内温度

確認者特記欄 :

影κ須、口γ
オカ毛1次。

一…¬“‐●●lm・           〈 / )
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日
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Ｉ
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Ｉ

fitfFdF:+Et12S7Ft1E

実施日 年/
0分～ 時∂の分)

(frnFf r v D*)

作業者名

υ岡野 浩ニ χ

“

部 瓢 ブ舘 照夫 Э高田勝治郎
9rrrm ffi;T 6 7 8
9 10

12

確認者

(6'-)ol

。
Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ

確認者 ,

( { :ao1
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されてぃるか

。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
・計量器は清掃され‐ 略 か。鮮度保持タンクは清掃され菫!、 ,か ―――――=_メЭ,シー トけ仝 たぃ ″ぉ 1__.ぃ .,_

確認者 j

(V :oo)
:嵩鷹基護[″ギ言虫Iふ―==う

確認者 j

(t 'o o)

(*t'J . it|;&onFioroE)

(7κ )○
鮮度タンク内海水温 (7:sg),12

望 む )S、 ク ℃
確認者特記欄:           ////)

責任者確認欄 :           ( / )
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〈健康チェック表)

高田勝治郎

確認者 ;

e :/D)

０
０
０
０
０

０
０

確認者Z録と
(ξ :′ q

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

０
０
０

確認者:∠〕塚
(7:r)・鮮度保持タンクは清掃されているか

°シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(秒 :ノこ←)

〈選別・計量後の温度の測定)

(τ ソ′)0
鮮度タンク内海水温 (7:わ )〃

t(tr:p) /,, I e

ftm#mffi{il , ,/rrz 責任者確認欄 :           ( / )



■
■
Ｉ
Ｆ
Ｆ
Ｉ
Ｉ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成″
(3時な 分～ ζ 時

(船内清掃記録)

典 りt kt、、 ▼な  ヽ 駒合2 t、 送 婦

確認者特記欄 :

鑑 :

⊂ 在

//日  ′ _ ヽ

確認表)

・甲板は

漁場の海水温度

(J :oo)

Fnt倉 内の水の状態

7al倉内の秋サヶの状態

rnt倉 内の海水温度

責任者確認欄 :

(/)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時Jθ分～ι時3鈴) 天気:′λ″t
(健康チェック表)

|百

ず
者名

|

ワ名ロズf應

11

9勧 須
′り麦 ′燿

呻 恙ュ
12

確認者:〃η占P
( 4:7p1

チエツク内容

・甲板は 確認者:月詢'

(6 :ス |):藷2月瞥7庫
は

・船倉の周りは
・船倉の中は

・泉あ二人』
1回目
争
:θθ2回目

夕
げ時の水は十分か __巧

(温度の測定)

漁場の海水温度

( 4 ,qa)

(∫ :oO)

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度 (`:/ο )

負 へ ℃

1た。
た7薇 船`なこ瑞寿

確認者:/η吉ァ
(び :3。

)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :
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fit/fffiE : +tr12+ 7 81 A

●ヽ

塞施日:平成 年/沙 時〕
『
分～

(健康チェック表)

作業者名 1

|

知 部瓦

―

6

③舘 照夫>鱚
7 8

9
10

11
12

確認者 :

( E :2o)

(選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前)

.tfE#t+r >2@t*E
。
ｏ
Ｏ

Ｏ
Ｏ
０
９

確認者 :

( J:151

i発票慮I暑露緊yで里11王量るか

チエツク内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

ｏ
Ｏ

確認者%のと
(ノ :′ο):すゴ言言基」多り鷺象患馨III:ぷ        【・作期曜理整頓されモ」』ふ…

~~~→

確認者ノ含自
(ι

`つ

)

(*t'J . fflftonfrof,{E)

壬 :ち )0
鮮度タンク内海水温 (∠

幽 )や、′ ℃
(/:%)三

菫ヌ1%かメ

`

C/bρ

る`′f/Z。

~~・"            ( / )



書式作成日:平成 12年 7月 1日
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〈健康チェック表)

対ヤイス
｀
占

θ月夢′基準

確認者:用奇

(よ :3b)

(船内衛生状態確認表〉

チエツク内容 確認者:周占F

( よ :1とRゝ  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Pフ o)

/3、6  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 りb)

0、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
1S:/o )

3,1 c

9ガヽこいヽ 7な  ヽ′ε危 亀 琺 ヂ予  し†こぅ

確認者 :

(´ :め )

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 /q年 ノ0月 4'1 E ( J fl+ tS,t|- 5n+JOal 天気:ごし'ノ 気温 : 4J
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〈健康チェック表〉

作業者名

νる』ノイだ ,カサイた
｀
ι9者り〕|イえ の香ノ'1旋l舟

リカσん 友人鋼を維が 一`σす」たえた ′ρ多重孝∠
フリ歩 之ニ 20月夕F基堆 12

確認者:月じ′

(よ :3も )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は    一―――_____9
。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷 の投 入 は   一― ― ― ― ― ___≦ h回 目 &:お 2回 目  :
・水揚げ時の水は十分か 

―

確認者:′ηダ子

(`「 :So)

キつ ン ロ

3EE . 4EE :

〈温度の測定〉

鮮認者:月 彦,(」‐決o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く  :S6)

だ、十 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/0)
一 θ 、 | ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(6.:式 o)

牛、よ
℃

〈船内清掃記録〉

確認者:月夕7

( こ
':′
θ )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



*fi{fdE:+dl2+TFtlE

実施日:平成/ 年/0月 29日 (2 時クの～ょ 時 分)天気 :

(*lfrf r v i&)

作業者名

C洵野層≡ ズ陶部 

「

υ 舘  照夫 4濡田勝治郎
じ柚崎 静江 6 7 8
９

一
10

12

者翻
　
＜

(選別場衛生状態確認表)
7:ry2frE (*trjHf)

・鮮度保持タンクの清潔度

つ

○

〇

〇

〇
〇

〇

確認者 :

(え :ζ0
・ィートは清潔に用意されてぃるか

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

０

０

０

０
０

確認者 :

(ξ : 絲ゝi,「f言基」多り[標魚馨III:ぷ
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(∠  だ

“

ひ
)

の

の

cE 
'J. it'il'|0/inrf.of,{E)

(/ :4s)
鮮度タンク内海水温 (ι :な)4′

(ノ
_.名⊆)⊇ 、ノ ℃

確認者特記欄 :            
物 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実押甲
:平成 ノ9年 /′ 月 或3日 (く 時 /0分～ ∫ 時よ 0詢 天気:∠ιり 気温 :
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〈健康チェック表〉

作業者名

7艦D瑳イ蕉 タメうす了久ろ` 9者り)|れ薄 9平彗力1分く
3カタC史 え つ′雅 み`一 2夕崚見/yt吾 θ油夢ユ林た
労メ 恙ニ 9′Q=P基老 12

確認者:β f7

(く  :各ο)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一―_______っ
確認者:月 ごP

(ノ=:夕。)

キゾン匝□

確認者:β∋
=『
 (」 :ノ0 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′ 0)

,3、

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :4υ )

ス 0 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(こケノυ)

J、¬ ℃

〈船内清掃記録〉

莱シリく てい、 マ未久、カイ〕だ t 澤;事待 とた、
確認者 :月蓄I

(∫ :sO)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



*fiffFtE :+FL12+78I E
HACCP委員会 :皆りIK / )

実施日望 _年/D 月28 日( sjo t -.4 m(o ltl
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(健康チェック表)

作業者名

Э岡野 浩二 X田部 弘 D舘 照夫Qemmxar
Э山崎 静江 6 7 8

9 10 12

確認者 :

t4 ')o )

・鮮度保持タンクの清潔度

ο

０

０
９

０
０

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は             x0

者闘
　
＜

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者 :

( d :0o)
・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか _o
・シートは全タンクにかぶせてぃるか __9
・作業場は整理整頓されているか          o

確認者

(g :」ο)

〈選別・計量後の温度の測定)

(メ :42)

鮮度タンク内海水温 (∠  :ψθ) /、 せ  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 :Qo) J,2 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆り:K / )

での確認要
時ノク分～み時ζのり

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

日

■

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

,I山崎 静江

確認者′

(t, : /o)

θ
ク
を
あ

げ

確認者:ノ習

曖〕:Pδ )

・シートは清潔に用意されているか

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(S 
'k.ol・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ι :こ0)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r d'91) A
鮮度タンク内海水温 (g:%ダ ρ、乙 ℃

秋サケ腹部内温度 t$,€ct /,/ E

ガ亥残れ、メんをや
?

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

9名θ業梁 彼 ヤ」機`こ 警 力〕秀英 ダン・μスタ
D塔プ舞力ぼ一 %メえメら 力行え奴 の妻ネた
纂 み 恙ニ QattP基老 12

〈健康チェック表〉
確認者ブn ttP

(式 :く D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :′n:1

(`｀ :′っ )
キャビンの中は

船倉の周りは  一――――――――」フ
船倉の中は   一――――――上_量っ
水の投入は   一――――――――ヱ

"頓

キ9□

'S16蒲
 3 :?D3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:月 をr(ょ :。υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a:,D)

/年、|  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ao)
/. 1 c

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
Oダ :θυ)

ど、へ  ℃

〈船内清掃記録〉

力全 ,ハ 色 靖春 した。
確認者 :

(` :ゞυ)

確認者特記欄 :

イ
:;)ノ∋ Fよ 、

(/)

j'F1* bt, r= c

責任者確認欄 :           ( / )

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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１
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ロ

ロ

ー

ー

ロ

ロ

ロ

ー

ー

日

―

―

―

―
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■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

実施日 :平成 ノη 年 わ 月 くη 日 (/時 な 分～ 6時 わ 分)天気 :は に 気温 : ム 」  ℃

●

●

作業者名

嗜彗口美子濾 つ村ヤイスl色 ワ纂涎良́人 ジ
″|チ ズ

翡 ガ|た好 ρ猿第ゑ`一 73,契えメ彦 ぽ阻憂 イ菱

⊃ナ林選ニ lo月 却塀 12

〈健康チェック表〉 確認者:調書F

(ミ :な )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:月ギ

(ど  :O。 )

キの 国

:J) 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:戸∩吉F (r:/夕 )

の
）

　

一じ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(・入 :字ο)

/ζ、¶ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ 」y)

´θ、| 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(∫ :な )

3、 よ ℃

〈船内清掃記録〉

ガ グ`

ιた o

ヒ
｀ マカヽ …ヽ 綸全

`乞 t弟 猾
確認者:翻蓼l

(`:/0)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆り:K/)

選別場での確認壺

作業者名

り岡野 浩二 ( mar EA υ舘 照夫フ高田勝治郎

3胸崎 静江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 i

1J :D o1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

Ｏ
σ
ο
ο
Ｑ
ο

確認者 :

() :lf)
選 別 台
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( : )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか θ
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(g:グ )水の状態 1 g:)ad O
鮮度タンク内海水温 < 6 ,*o) J.4 t
秋サケ腹部内温度 (メ :ク/) (う 、ど℃

確認者特記欄 :           (/a/26) 責任者確認欄:吻 プ`ヽ  〆しρ
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

田港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ‐17年 /0月 よ

「

日 (ノ 時年 分～

“

〈健康チェック表〉 確認者:沼 彦′

(ょ :ノ s~)鉾 曇力|夕人低力′μ 兵井

2夕 えノ
`

用 すF舞

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :月書1

(夕 :oつ )

キのシ匝□
16ト ノ」
'~Dで

鶏3 :′′ヽD 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:´ 彦P(4:ζ b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a:健「 )

/性呵
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/D)

ノ、
rl ℃

船倉内の水の状態 帰港時 グ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ‐9

船倉内の海水温度 帰港時
(準 ス5つ

`、

¬ ℃

〈船内清掃記録〉

彪 イヽ Zい マ″二 黎32 tル 多
ブ子 じ

た ■ 。

確認者:″Э多

(6 :4o)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

/0も′
実施日 :平成 ′ 月 ま今 日 (」「

時θD分～ 1時 争紛 )

〈健康チェック表〉 確認者:戸η彦

(夕 :わ )

作業者名

9影″ズィ健 9明イれ` ニ %力 |タス9皆力1承膠
`

っ力多宅ノ号モけみ歎
ゝ Qメ 几 た ノ 鉄 弟た

覺 赫急一 O in夕解 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:ノηttF

(″ :/っ )

・
船 倉 の 周 り は   一 一 一 一 一 一

~~~昼

'

|ゆン|□
.漿曇塁異[  =三正三正三

=λ

ttJ:ノク?96:。 7
。
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 一 一 ― イ

'

確認者:肝η書7 (ク :′っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∫ :よつ).

/仁戸
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ :+o)

/、 へ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ク :ο→

`、

g ℃

落 り⊂ ひヽマヘ ｀
力
`慮
 t弟 ・醤 こたo

確認者:′n ttP

(  :  )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ち ′ヽ |(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年 /0 月よム  日 (よ 時 /Dq～  `時 準o分)

〈健康チェック表〉

作業者名

1潔
;口真イジ縫 2潤キイA｀多 3を ')チ

美 4汐‖κ弁
5方凛働ドー 6う」疲え′増 7角ダノとた人 8口後 秘

吐″恙多 10月絆基之 12

確認者:β事7

(よ ;争o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:β舎7

(∫ :3o)

・
船 倉 の 周 り は   一 一 ― 一 一 ― 一 ― ― ¬

け

。
船 倉 の 中 は    一 一 一 ― ― 一 一 ― 一

笑
フ

・氷の投入は       1クよ城。25フイつク
|キ01□

・水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:月修P(ξ・ ノ
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:DJl

′隼ツ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:A。 )

Aミ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

ば  :`ζ「)

ダl  ℃
船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

髪2りQ Z｀ 、`  残奥、 力色
`己

 色

た 。

確認者:Я
=7

(ご :わ )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :  趙   多7    ( / )



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′r7 年 ノo 月裁 、 日 (よ 時/0分～ ζ 時晨D分)天気 :`共ネ
じ 気温 : /θ 、υ ℃

●

●

作業者名

磁 ●美イメ冬如十歓 も,者″|力 美 η嬌力lκ鰺

9斉鷹診 一` 0カ浚尺ノ幣、2脚 えただ曰愛 孝だ
針メ 慈ニ ″n″塀 12

(健康チェック表〉 確認者:周 まF

(2:チ∂)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:間著F

(、ダ :Jじ )

1雌 aょ02回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:岡著1(夕 ゞυ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(17:ノ D)

/儀 ア  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3))

′、6 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
にア減ο)

`、

¬ ℃

〈船内清掃記録〉

み た い、マ旗 ヽ経 た 左
琺 予

とたo

確認者:月ど1

(`:/5)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆j:K / )

*ffiE : +fiil {a < Zw/ot}- 分)天気:aを

作業者名

d油野 浩二 VM*P EA 7舘 照夫夕悟日勝治郎
り山崎 静江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:を
( : )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 0
つ
θ

確認者 :

(ノ :しい。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

9
9
タ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 i

6 :(o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

` :5わ

)氷の状態 (:)安
鮮度タンク内海水温 ( : ))、 P ℃
秋サケ腹部内温度 (:)に 、/ ℃

確認者特記欄:        ψク0

ジス4夕 のくのギウ【
タ ラフだ θ

責任者確認欄 :           ( /)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆l:K / )

選別場での確認圭
実施日 :平成 xat (u

作業者名

岡ヽ野 浩二

`甲

部 弘 ダ舘 照夫 高田勝治郎

'山
崎 静江 6 7 8

も 10 12

〈健康チェック表) 確認者:4

(η  :ツク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

rE,,ful選 別 台 ９

９

９

９

ｃ
Ｃ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔魔

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

:20)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          O

饉 別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(/O'9t氷の状態 (:)2
鮮度タンク内海水温 ( )〕 1ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 (:)(よ ℃

確認者特記欄:           (/∽チ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :皆り:K / )

実施日:平成/ Ela nZLn ( ヴ分～ ,i) xfi (

作業者名

し嵐野浩二 ズ甲部 弘 ノ舘 照夫じ稿椰勝治郎

「
h崎 静江 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(ウ :30)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ツク

(え :ク∂・選 別 台
０
０
ο
ο
曖
ソ

ソ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0
ぐ

確認者 ;

( [ ,SDt
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

一―一一一>ぐ
の

・作業場は整理整頓されているか ク

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(フ  :´
ο)

４／
・
（γ

氷の状態 (み :漁釘 σ
鮮度タンク内海水温 (/1`ξ)φ_6 ℃

秋サケ腹部内温度 (/ 39 ),t r

確認者特記欄 :           (町 2か

をス場の目う、

ア カメれ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆 l:K / )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(2:あ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(2L :″0)・選 別 台
９

０

σ

９

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

高田勝治郎

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
C

確認者 :

啄 :の  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

レ0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジア

(み  :`b)氷の状態 (る :タク)9
鮮度タンク内海水温 (ノ :´)ク 1/℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :夕))ォ、F℃

観諾記欄:Zヽあ   らρ
選Zリタ″00渚枠、
イ4/場 のぁノと残砕 zした。

責任者確認欄 :           ( / )



*it{tfrE : +FI12S7 E 1 E HACCP委員会 :皆りIK/)

選別場での確翌塞
年 /θ ttZ′ 日 (

レ

時/4~分～

作業者名

い 野 浩二 /角部 弘 ブ舘 照夫( ?)mnn*ncr

9r.lm f;+,:t 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

2ゝ 汚

欄
　
レ

者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 Ｏ

θ
Ｏ

θ
９
フ

●

・計量器の清潔度
ノζ・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 :

《″1′ :    )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

t/
θ

ぐ
9‐

夕

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

（ｙ

・，
・

氷の状態 (ι
:くら)、D

鮮度タンク内海水温 (く てフ)“ヽ
′ ℃

秋サケ腹部内温度 (l f ?r 2,7 t

確認者特記欄:            /`2タ

4ち       .

責任者確認欄 :

・゙
ざ敬

―

　

コ

浄

　
）卜
一

(ノ

ŕl)``i」

と二〕



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 め 月 よ0日 (入 時が ム～ 釧 わ か 天気 :は″｀気温 : ∫、フ

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACC睦員会 :若力|(/)

作業者名

銘 θ斉 柔 動同マ千先`き%合滋崚人 9佑力1秀え
讐初μお 嚇 漱

｀
一 7夕豚えκ /b*^fi. =

叩 彼 布た の周夕夢灌 12

〈健康チェック表〉
確認者:ハオ

|

(R :チ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

確認
111Q曹
「

(1■:3o)

・船倉の中は

i業進様含:氷は十百百戸II正三正三三

`〕

つよa」 2回目

キの 回
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:ロ ブ「 (∫
｀
:4;｀ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :/。 )

′∫、。
℃

ン
'船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:45)

~ο
|ヽ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時 ざ:わ )
資角 ℃

〈船内清掃記録〉

ジ≠ノに

した。

し
い マ末■、 各3だ t '嵩 オ争 確認者 :n

(6 ,,lo)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :者 り||(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
i 
':'-f

Uv",r

E f J.. n+ /D'l-t'- 6n+/f,t)実施日 :平成 b月 /
/∂t、

〈健康チェック表)

作業者名

暉 ぽ ヂ薬 り 0ヤ仏 古` 9≠勤‖秀美 ク者加κ好

研洪 筆 一` o力機地農丈 %波え外多θコ媛 希雄
α″ 恙ニ 郷月タダ彰 12

確認者:潤 響p

(よ :イb)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者:日 苛

(す :3θ )
。キヤビンの中は

に

・船倉の周りは  一―――――――――o キヤ○ □ 。
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は   一―――――――――∂

i業皇雌 :水は十薦可「 I三三三三三

=13デ

ユ
ー
わ 2回目 :

確認者:ガ∋ご7 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/D)

/只ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :こ 0)

よ、＼
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

力 久 マい、口な ヽ総 ガ ■ 3ハ 壽
確認者:μRダ 7

( `:ノo)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

`■

年 メ0月  /8日 (よ 時/D分～  時  分)天気 :    気温 : II、 ¬   ℃

作業者名

つ傑;θスイ′忠 れヽ サイ代`ふ弊
'))オ
え 9皆力l力解

鍬 が 一 ∂jメ児雄 σb多処良人の 林 魚多

っD襲 席た ρn″基斗 12

〈健康チェック表〉 確認者:月まP

(よ :争o)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者:周吉ア

(∫ :ふ )

・船倉の中は

・水の投入は              1(アよプJ2回目
・水揚げ時の水は十分か  

―

キの 国
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:ガQ ttT (ξ :崚ょ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :′。)

lS、
「  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3D)

く、今 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(J=くθ)

ご、′ ℃

〈船内清掃記録〉

あた て`、マ杖 、絆倉 毛 華壻 ιた。
確認者:』47
(6:くク)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
ノ月

年 /θ 月 膚鬱日 (/時 ′り分～ `時30分)天気

●

●

作業者名

嘘 0シ 狛 り1中イたこ防 ハl秀 真 の皆 )lたち

c済硼L晟オー αノλ J堡 飾 疹災皮人 ′上易い〔ニ

夕θ後あた 夕調訂Z毛 12

〈健康チェック表〉 確認者:周ど7

(哉  :裁o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一――一――一―一ニフ
・船倉の周りは  一一――一――一―■の
。
船 倉 の 中 は    一 一 ― 一 一 ― 一 一 ―

型
の

確認者:周 多F

(∫ :θO)

・氷の投入は              唾弾
ノ

`02回
目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャe□

〈温度の測定〉 確認者:風 吉F (4:J「 l

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の
　
一ミ
Ｊ

４

象

よ
　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:。。)

a.、 へ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(4Pフ )

び、

「

℃

〈船内清掃記録〉

蜂 分t■ ヽヽ ¶丸員 倉もな t事 掃 し た 。

確認者 :β

( d :"1.0 )

確認者特記欄:

ウ∂は、

いなつ)

/

人0分 、「負か｀

)た.

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 //7年 /0月 /月 日 (/時 4p分～ ζ 時、3っ 分)天気 : ′ミイt気温 :ノ ′、呵

（●

（
●

(健康チェック表〉
確認者:澤1語摯

(争 :ノ0)
８

一

１２

一
‐ ‐             |

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:inご F

(4:Ob)・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― ― ― く

フ

`鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ―
一
一 一 一 一 ― ― 一 ― ― <フ

・
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  

―

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ― 一 一 一 く フ

・岸壁海水の状態は 一―――一―――一――一―一■
'・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:′ηま7

( 6:へ D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

一

―
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :国

(613υ )
鮮度タンク内海水温 6 争ο ) 夕、

℃

一
℃秋サケ腹部内温度

′ι
年0) 氣3

( : ) E-g+

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 /



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /r7 /ra ( / wlafi* 6 HJDI))

へ●

一．

作業者名

m警た告ニ録 囁 キ Q論所ヵ歯Ъ9磁語駐
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:潟タ
(4 :/0)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:潟湯ア
(今 :oο )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:調虜ア

( 6 :oo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:周智
(6:30)

水の1犬態

鮮度タンク内海水温

3、ア ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 り〕|(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /■ 年 /0月  /5~日 (ノ 時 チつ分～ 6時 代0分)天気 : 1● /6、 み、 ℃

●

作業者名

惚 豪蘇 α村十力↑吉 0向a地′た 2イ繰 み
｀

9 者力ヽナズ つ拶力1労
`ョ

女井7舞λメ多θレ 芝ニ
んノn夢F蓋場 クつ葬 な 11 7 12 x

〈健康チェック表〉 確認者:凋力

(a :裁。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

'キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:βワタP

(4■
「

)

キっン匝ヨ
1でヮロノ:rr掴目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:'日 まP (イ :λ∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(皮 :争 o)

′6ヽ 0 
℃

、船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ο O)

よ、＼
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(4:く。)

`ヽ

へ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:潤まF

(`:/0)
お ブヽ Zい、 力儀Z マ

オ反 ニ 璃論 とた

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 //7年 /∂月 ′キ 日 (/ 時響b分～ι 時3θ 分)天気 :θ割べ″気温 :  √|、 も

HACCP委員会 :者 り)|(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q梁:J飴イ案 ④村呻4代彦ψ り1秀ス ψ
〕1移

,角参」処之美の病商Lラだ一タタメ択ノe θ口鎖繁為
θ♯ 恙ニりnクなg ‖ X 12 X

〈健康チェック表〉 確認者:a計

(よ :ょフ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:厠 割つ

(9:3D)

つ □
19ノ く濃ゞ

15月
3ゞ 03回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:日剤
)(4:30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く :9ゝ )

℃

′ヽ ?

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:ノo)

式ヽ3 '

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(各 クゞ)

久へ
℃

〈船内清掃記録〉

〕与ブこてい マ旗 船 乞 t 事 婦 したも
確認者:′珂占P

(` :メο)

確認者特記欄 凋 き17    ( / ) 責任者確認欄:  輩ξ り'l   ( / )



―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦員会 :皆 川 (/)

確認者ジη身

(よ :千b)

〈健康チェツク表〉

″ 倍力l紀皆″1秀 美刃サf/tiら

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

:畢f[ン
"は

確認者:月ナ:

(∫ :4o)

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キ0□ 到
― ― 一 一 一 一 ― 一 一 一

量

91回

目

1域

「

94:ノ

03回

目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :仁

'
1'、
¬   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:よ 0)

甲 lよれ

船倉内の水の状態 帰港時
σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉内の海水温度 帰港時
rJlrtZI- c

く船内清掃記録〉 確認者: β¬書

( `:『∂)

,lrl ( / )
確認者特記欄 : 厚}ち

'   (/)

時んЯ分～ 時00分 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

実施日 :平成 ″ 年 /υ 月 /λ 日 (a ttθの分～

`時
夕′分)天気 : υψに 気温 : ざ■ l

作業者名

`

3をあθ.ズイ協魯物 サイだ 多 9者″(メιメタワ堪彗力1多夕亀

s雛 勁く
｀́
うよ癖起ニσ′√児小Ъ β□羮 澪だ

フう多′なえた ,oa夕 疲鯵 12

〈健康チェック表〉
確認者:月 夕

|

(臭 :クο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:/η ttF

(」 :`¢o)

キ0□

氷の投入は             で卵よ
水揚げ時の水は十分か ―――――一くD

:ヶ 2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:ノ厠 蓋P(ご‐ 3■)

♂
漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :子。)

k々呵
℃

/
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/0)

ノ、P ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(`卜 :〕つ)

∫、♪ ℃

〈船内清掃記録〉

芳 れ ひ

とた″

漁の2 マル短 t 3洛 ≠請
確認者:ハ夢P

(  :  )

確認者特記欄 :

夕D、

(/)

こ も かっ r__0

/責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

実施日 :平成 〃7年 /0月 // 日 (よ 時 ノ∂分～

`時

′∂分)天気 :夜夫 ″ヽ 気温 :  gぎ牛  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名〈

で

隊θズ黎 C洵ら地麦夫ρ告)|夕 麦 ゆ皆〃|ル4
〕 イ́だ

`
σ有ふ 診一フォガ /′多C少赫熊多

ν麦希た 2月夕蓼ジ 12

確認者:∩すF

(皮 :気 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:nごP

( ` :οo)

キ0□

10よ :決 o45泊 3:53回目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ガ1夕 P (夕 :ぉ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J :tt)
/'.3 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/。 )

よ、日 
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

乃 Jヽ で`、夕。
確認者:ハご7

(6:書 )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /11年  〆じ 月 /の 日 (a 時 /υ 分～ ζ 時3D分)天気 :決 オt気温 : び 》ヽ

●

●

作業者名

崚葛燿ズイ終 2巧け十看だ色 3漁 谷え 微 4皆″|夕え
5静サlκ移 6斉鼻数一` 7タス見イこ 8上隷 産ニ

9ハ鎖 考筵 loハ針基者 12

〈健康チェック表〉 確認者:よ月ま

(よ :%)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

確認者:関 す′

(f:夕 。)

・
船 倉 の 中 は    一 ― ― 一 ― ― 一 一 ―

翼

つ

・氷の投入は              でワよ
。水揚げ時の水は十分か 一一―――一■つ

ヮン [I12三]
:/」て穿 4:クο3回目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:β 夕 (∫■5。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a:午。)

/す、入 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/υ )

よ、g
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉内の海水温度 帰港時
(3執o)

`、

9 ℃

〈船内清掃記録〉

潔筆・り資 マガ灰、力1ケ f t革 掃 た こ
確認者:/1n″′

( ζ :裁 0 )て
｀｀

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ぢ ノ

'|(/)

選別場での確認表
a οο

実施日 :平成 /′7年 ノ0月 /0日 (塞 時  分～ ム時午0分)天気 l馘え  気温 : `、

「

  ℃

・6ざ

′ず、民

メ亀
′ュ b

●

作業者名

θl司婿 堆一 9ち0訪潔虚l θ含修鷺 た ,」、2行 評争3■

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ハダト

(rt3υ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :日 啓♀

(4:θυ )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ―

Q

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― ― 一 一
二
=o

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認著:ln多ド

(` :スο)

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:日 」早

( ク :ο。 )水の状態 (η :ο 。)′L'丼
鮮度タンク内海水温 (ク :ο。)ご 、

「
 ℃

秋サケ腹部内温度 (″ :′ 。) 氣 へ ℃

確認者特記欄 : /

aa旬 、魚ゲヽぃなっ
｀
)

た こ 。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ
/7年 /D月  6日 (よ 時 /0分 ―も ヽ 仁

「

分)●天■
:1人
生 気温
:  6、 キ  ℃

〈健康チェック表〉 林 け 確認者:月 27

(a:争 D)

エ ツ

作業者名

つ日ι′准ニ o日あF8ょ 嘘 濯た %つ ′為次(
θこ、ヒ奇静 夕■ 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者i n ttP

(4:Oo)
選  別  台  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

¬ け

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ―
て フ

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一

て ?

シー トは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一
く

つ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

確認者:潤 な7

(ι  :式 ,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺璽鷹|]菫〔塾讐色[劣ギi詈城
る

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:月
`「( r7:/0)氷の状態 (7:θ∂) 民 ■井

鮮度タンク内海水温 (ヮ :oO) 気g ℃

秋サケ腹部内温度 (/7:ο O) 3、 」 ℃

確認者特記欄: 
「
1 イ      ( / ) /責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :咤彗 り||(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

9銘θ∠・1農 物 夕f負 ち` %ハ }秀え つ皆′')メ筵邦
9洵タセ皮人 0稚 勇だ一 η多′君形 クロ`受孝

だ

?上承恙ル 儲月よ′多蜂 12

確認者:β身

(決 :4す )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:ロウ
(■ :夕 0)

。船倉の周りは キ0□

3回 目   :   4回 目   :

確認者:ハa ttP(9:ョ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:お )

だλ6  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3o)

3、ワ 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

〕タメ( ■いヽ 縫 ん毛塙猾 し t‐
―,
確認者:∩珍

(` :3o)

l)) ( ,/ )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成  ノr7年 /D月  ,日 (よ 時 /「分～ 6時 5b分)天気 :《砲  気温 :  ′夕、角  ℃

康チェック

作業者名

りlj牧」各ニフだ}吉r5ヘ γ銭 熊太ゅなの刀券業

仇、1今 酵〕■ 6 7 8

9 10 12

健康チェック表〉 休 け 確認者:'コき『

(よ :件0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:lη tF

(午 :夕。)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― く

フ

・計量器は清掃されているか ―――一――――一―く)

確認者:岡 む|

( 砂̀: 3も )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:岡ι′
(6:「 o)

【〔::1)

水の状態 (6:3。 )民 兵‐
鮮度タンク内海水温 ( e ,4o) 4,)-"c ｒた

７
秋サケ腹部内温度 (`:`。 ) 争、入 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :捗 ′′1(/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

●●
″

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

豫 0業 イ魚 ρわヤイた`移でも),I夕 美 の拶)′ )漁乙定

?おなラダ́ のカメえ薦 Oρ雛 友人夕|つ崚るノ准
‐(上光卜魚ニ ,nτF〃厖 12

〈健康チェック表〉 確認者:∩ 錫
｀

(al争。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは  一―一―一――一―‐つ
。
船 倉 の 中 は    一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ―

責 つ

:業務様含:氷は転T・・
II多アよ

確認者:′日霧F

(ζ :′δ)

□
tu「 2回目 3回 目 4回 目

〈温度の測定) 確認者:ドコセP (4:」υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
”
０
′

ン
ほ V

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :3D)

3、 6 
℃

0
船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
(4ぉ )CI)

ζざ《菫夢 ℃

為・J｀ なヽ
マ族 わ`らん tFか う

とた υ

確認者:庫ng′

( `:へ 0)

確認者特記欄: い 怪ア     ( / ) 責任者確認欄 :  魂野 力 |     ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

191η認〕もこ つらlD′方メタ| 9会セ照 た

刀d、 d身 静j■ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) ´ 休み 確認者:月ЁP

(  :  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:潤 3P

(4:oo)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:周 霧P

(6:/じ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:温在7

(ク :οの氷の状態 (″ :/o)風 夕>
鮮度タンク内海水温 ( 6 :J~わ )  よ 、X ℃

秋サケ腹部内温度 (6:ゞク) ■
' 
℃

確認者特記欄 :           ( / ) (/)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /7年 /Dtt ι 日 (よ 時 く∫分～ び時よ∂分)天気 :麻(オし 気温 : ど、′   ℃

HACC睦員会 :誉 ハ、 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名
`秘

空らθ炎:イ焦 物 ヤ千食` 6 0有降み一`
`4;〉

{セニ『り)|を 実

の低川紀得 oら
j漢見′′已 9角径え之六硼 鎖 孝だ

9上林 そ多∂周力'基蝙
12

く健康チェック表〉 確認者:′η ι7

(裁 :ぬ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:1珂 畜|ク

(「 :Jo)

101国
一 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 -6卜

1(2ょ
裁
,2回 目

ゞ

:〕
っ

3回 目
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′Q姜 了 (∫ :/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :ノ o)

F鍋
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :?o)

後佑ロト 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ご
・
:ひο)

/7、3 ℃

〈船内清掃記録〉

考 クq Z゛・ヽ 払
｀鮮 2tFあ ≠弔 こ

た。

確認者:ノη″?

( 6 :ob)

マ■７
じ確認者特記欄 :  月 (/) 責任者確認欄 : ｀  '｀ ll     ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :る ノ||(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ノ/7年 /0月 ξ 日 (/時 角
「
分～ 6吐 クο分)天気 :へ件 気温 : `、 卜  ℃

作業者名

咳 の受協き♂ キイン資
|ご %力 1秀表のう||んか

%彼宅良太ら為集屍粛一 7う波尺メ客携D愛希〆
け八恙二りβケ基半 12

〈健康チェック表〉 確認者:パ)2F

(^:ス o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:優a ttP

( ζ
~:Oo)

・船倉の周りは  一―一一――一――イ⊃
・船倉の中は   一一―――一―――=∋

i彙鷹様鮪氷は十百丁
~IIIIII千

)亘

フノ

イル 回
電気∫lg3 3υ 3回目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:周 書;(4:′ ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(皮 :チο)

′も、|  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:oo)
 ヽ   ℃
う、よ

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :3o)

ご■慶ヨ
℃

く船内清掃記録)

再 ′ヽ で、甲み 、拿 夕 t彰
′孝  午

た 。

確認者:月 芦′

(ι :ス 0)

確認者特記欄 : 日   著P     ( / ) 責任者確認欄 :  ち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :さ|′ サ (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /q年  ″ 月 今 日 (裁 時ζo分～■5‐`0玲
卜天気 :∠■ り 気温

: ζ、よ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:a滲チ
(へ :30)船37∫色ニ

ど、ハ鋳 〕ニ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:a才や

(3:3ヽ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:β才F

(6 :。。)
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:例 ど7

(6 :3o)氷の状態 (4:3θ )9
鮮度タンク内海水温 (∫ :∂ °)6、

「

℃

秋サケ腹部内温度 ( €, :OO) 7. J- c

確認者特記欄 : 膚  名 ?     ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



―

|

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :者
ノ)1(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノワ 年 /0月  1' 日 (ノ 時 4ο分～ み 時式θ分)天気
:|ユ l)気温 : ι、入   ℃

〈健康チェック表) 確認者:日ごF

(a:ょ。)
作業者名

QttD巣千綻 黙奇タチえ`ちっ皆ノノ|チ美θ者川旋Lち

鶴 謝 ― 9ま笈えメ告 物 νこた人フロ災 るノ【

つ■秋亀ニ 2月 封`おも 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:月参ン

(`:5ヽ )

「
‐
キ01□

:o o2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:″q3▼  (争 ぅし)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :Yο )

/6、じ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F:CD)

3、 o℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(争 域。)

争、よ
℃

〈船内清掃記録〉

カ リヽ ■
゛ 口族 鳥(≧ 危 t 〕高蕎論 とた

確認者:燭 さP

(ζ  :οじ)

ワ
ー

タ
´確認者特記欄 : 凋 (/) 責任者確認欄 :  る  り

)|     ,( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

能
妙

確認者

り

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 1
(ン ∂ノ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
ｎ
ｌｌ
ド

＞(♪ :′
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者鮨降
(7 θθρ

ｙ
ム
一

ヽ

氷の状態 (∫ :θθ)0
鮮度タンク内海水温 (♪ :′θ)o9 ℃
秋サケ腹部内温度 (?:Pρ )あ、n ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ノ/7

HACCP委 員会 :迄フ ])(/)

港までの確認表

実施日 :平成 蕉D年 ノD 月 時午3分～ f時 /″分) ここり気温: /

(健康チェック表〉

作業者名

吻多0美ィ本 財Jやイ久`き く〕)者ノ
ノ
|プ
′F集 9者月ヽ力μ

訪蓼奴 寧藤診― ( フおええκ り』多重″ノ笙

2淋 恙二 ン月″P左影 11 12

確認者:∩4)

(a:式o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一―~~~~~~9
。キャビンの中は 一―一一―一一一~くつ

確認者:凋オF

(6:0ひ )

・
船 倉 の 周 り は   一 一 一 ― ― 一 一 ―

~■

つ

。船倉の中は

i業務様含:氷は編‐‐3'パ
タ2%り 0

キの 国

確認者:周 ″F(ξ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ミ :宰。)

た、∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′。)

S、次
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

ジ参ガq Zい

た ,

?ヽ豚 ヽ`枠2色 月ち婦■ 確認者
:周 多1)

(6:の )

責任者確認欄 :  孝彗 711    
｀

( / )
確認者特記欄 : ぼ] 老千     ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :笞 ハ |(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 //7年 ノ0月  / 日 (減重 分～ ζ時チυ分)天気:くal

〈健康チェック表〉

作業者名

%ら口美
`應
9対サイく`らつ者)'t夕美 つ者力t爬ダみ

毎卒朝なみ
｀
一 フ∩わχ皮衣のタヱえ〃も ν 旅笠

On炎オス色,日 =P左
革 12

確認者 :潤夕l

(よ :争」)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一一―一一~~~二つ
。

キ ャ
ビ ン の 中 は  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一

一

つ

。船倉の周りは

,船倉の中は

i業塁様全:氷叶    9Q°
徊目:

確認薯:潤 オ7

(ゞ :3o)

キ9ン ロ姐
3EE : 4EE

確認者:″珂多7 (「 :ゞ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3フ ο)

′色、こ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:争0)

くt夕  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(『 :ノ」「)

3、 5｀
℃

〈船内清掃記録〉

」リ ノヽ

F― ο

βら2 tゞ A子発し 確認者:nク P

(`:5∂ )

責任者確認欄 : な ハ1  (/)
確認者特記欄 :  凋  多P



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

作業者名

1日静駿 2面添 7ぃ 鋭 髭ズ 働』凩諌修
哺、枠
'あ
||
6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確
爾i子1`l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確
予肇11,F

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確所静岬
(し θθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認言沼れをゃ
(み :

氷の状態 ,,.f'r,l o
鮮度タンク内海水温 (冷 :めの)あt7 ℃
秋サケ腹部内温度 (み :")み、夕 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

咽脂ほz 2鷺 燿渦Iい 31 協惣
４

ヽ
ha 際梁笏

51k瀞
:夕

仁 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
丁
:猾

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
][I〕

`『

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
訴
:卿

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確「テ[1夕1氷の状態 矢0:′ 00
鮮度タンク内海水温 (t゛ 7D)ム _■ ℃
秋サケ腹部内温度 (あ 抄っ)`〔ミ  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1目賭Pほニ欄 燃体 31形屹ズ 4 ら』ル枠ノ尺ら
IIイツ■ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者影乱孝
(い :σ。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ъ叩
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]『可氷の状態 (ご :‖′)0

鮮度タンク内海水温 (1(:ノθ)み^ | ℃

秋サケ腹部内温度 (ラ :ハθ)る、ル ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

7:%ロ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者琢1彩
(い :ノ。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
辣
:翔

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
萌
:「

]ll水の状態 (卜 :θθ) (D
鮮度タンク内海水温 (卜 :θθ)んり ℃
秋サケ腹部内温度 (か /θ )∠、フ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

頓升修ゴ 2沼顔 7ぃ 瘍 堆λ 脅o跡漁み
号L絆〃左 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者留乱屁?
(ノ

iや ))

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

―

哺
Ｗ
Ｉ

＞

確認者

(や

ψ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 D
(ヽ♪ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
li:卿氷の状態 (ト ィヮθ)0

鮮度タンク内海水温 (、←:″θ)ム | ℃
秋サケ腹部内温度 (み :oみ )み、7℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者rkワ
(Z:」θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者留しとP(rt')。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ぽl嗜
(γ :向 ク

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]者 raをl氷の状態 t(t'1? t ()

彰
鮮度タンク内海水温 (ゝ 効 )あ iあ  ℃
秋サケ腹部内温度 (

:θ 7)7、∂ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1厠者膨ニ 2涵♂ 称 3彬ダ入 4Ma″卜沢ι

`
51ktt μ産 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:fa彩

'
(J:′′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(毬 甲。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:r科キ

'

(μ :′θ)
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:n杉

(  :  )水の状態 (に 11!)a
鮮度タンク内海水温 ( t'F,p0 ) /]. b c

秋サケ腹部内温度 (抄 :り 0)あ ^θ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

覇
１

１

‐

‐

‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

ス b実施日 :平成 /r7年  '月 ヘヘ 日 (′ 時4,分～
`時
∂D分)天気 : |よ″ヽ気温 :

HACCP委員会 :ち  )ノノ ( // )

●

●

作業者名

磁′ダィプさ物ャ後 ま` 9角谷抱皮夫 ψ ′|にメ

γ禿歳ガーQズえた 鶴 ィ雄 ,林 恙ニ
月`由フ,1ま _ゞゼヨ0者刈秀久 12

〈健康チェック表〉 確認者:κ凛や

(a:R。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:戸司省P

(4:≠o)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ノ凋ごF (争 :夕υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :争。)

/6、

「
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 秒θ)
 ヽ   ℃
多、0

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(44o)

S、 十 ℃

〈船内清掃記録〉

緯塚乞場千 こと 。
あね ど 7ヽ族 ヽ

確認者:周奇

(∫ :力 )

確認者特記欄 :  凋  自
ン     ( / ) 責任者確認欄 :  る  ノ)|    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :迭 ハ|(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /0年  角 月 減こ 日 ( ノ時 4ざ分～ 夕 時 ′υ分)天気 :ち ン)気温 : ノ作、6   ,

作業者名

フ″タダイ腱 つカサイ化`あ%滉激一`,者力1淀ス|
θ者)||プ安 θ夕)挺ダヒ//ご

"る
ただκ郷ハ糞 希″

録メ モニ タハタPえ場 12

(健康チェック表〉 確認者:周 8P

(よ :RO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :ノQ吉▼

(4:よ。)

・船倉の周りは  一―一一一――一―-0
・船倉の中は   一―一――――一―ヨЭ
・氷の投入は

,水揚げ時の氷は十分か

キヤ0日
1プノ:「o2回 目 3回 目 4回 目

(温度の測定〉 確認者:la tや (4:ノ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :争。)

/″ 入ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′θ)

8、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:4言 )

3つ ℃

〈船内清掃記録〉

j等 へ で 、▼叔 ヽ 続 危 tiち 掃 仁

た。

確認者:日

'P,(J:30)

確認者特記欄:  β オマ     ( / ) 責任者確認欄: 毛  )｀ |      て:/ )



´

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :低 ノ||(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′句年  7月 裁午 日 ( /時 チ0分～ 」「 時争
θ分)天気 iCソ

●

●

ハ秀え

リタ11た好

(健康チェック表〉 確認者:ハオr

(a、 :ょ。 )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:照ごF

(争 13o)

一一一一一
型鍋ヮ

キ0匝ロ
ttO z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′曰著F (午 ■
'0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ミ :警 )

ノ7、 へ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:。 。)

3、 へ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4・ 攻。)

3、3  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:周夢?

(ξ :30)7メ久 胎 危 t〕萬壻 した、
寿 分ヽ て ダ

｀

確認者特記欄 :  周 言 7    ( / ) 4袴彗ノ〕責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :静 力 |(/)

そしfブ

出港0漁獲から帰港までの確認表

/7年 月入6 日(/時争0分～ 時30分)天気:`し
1

〈健康チェック表〉

作業者名

%落ワ麦イス 労 ψイん
｀t 餅 産 ン｀一 舞 争力lκμ

≠ 力fをえ 0ジ足虎 ●り_2_希な ジ″ ″

ひヱみをニ⑩凋夕″孝 12

確認者:a多 7

(次 :へ )ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・,キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:月 g子

( 8:ゞЭ)

キびン睡蝋

i彙鮮 含:氷は塚戸
・ ・
13θ
‐′:6~° 2´ 3つυ9∫ :,o4回目

確認者:園 夕T(ぐ :∫じ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a :■θ)

〆ιtiア 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :。 D)

3、へ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

1? :4o;
船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:月 夕F

(?:/θ )j与 ブヽ び 、平及 、
‐
た た 色 璃 暫シ したも

)tl ( ,/ )確認者特記欄 :  
レ
だ7 省 F

今βしよ―よ曰 え` こ



書式作成自 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆 ガ |(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /7年 角 月 ヘ E ( / E+ fion^- 時4・o分)天気:ζt｀

●

●

作業者名

切賂θ々 協儘 9おキイた`ニフ昔均′久の者川たμ

つ角容4な 9扉売イな %林 恙ニ σ骸 足κ
雄 ゑL 0岡 雀F基堪 12

〈健康チェック表〉 確認者:″η″P

(a:λ b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:'日 ¢P

( 争:sb)

|キCン |□
:JO 2E E' 

v
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ルa多ギ (午 :くθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ミ :q「 )

た、c 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:。。)

3、 ζ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 フ

船倉内の海水温度 帰港時
(9α O)

、ゞq ℃

〈船内清掃記録〉

尊 ノqこ｀`、マ豚 推之
色 メ 壻 し1駐。

確認者:力園身:

(ご

「
:∫ o)

確認者特記欄 :  月コ 多F     ( / ) 責任者確認欄 :  送 ハ|      ( / )

it、 3

ノ6Ч6

イトЬ

トル.う



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : う′′ (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時

`0分
)

作業者名

惚 θ芙確 騨 タイた` ιつ力ら比え人 銃茂詠 一`
―発メ是ノ毛 0吐んべ恙ユ 01菫3ノ′l倉表 ρ者力|ズzメ■

勉象44 C凋 身舞 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:脚か

(へ :%)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:la8ッ

(● :く。)

キ0□

0よ :olo2EE 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:月 jl(ま :や )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ソο )

た 、C
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:3。 )

3、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(δ :ο。)

争、よ ℃

〈船内清掃記録〉

5象月く し
｀ マ承 麓2■ 垢拝← にた。

確認者:6月有
(6り D),

確認者特記欄 : β 夕lg (/) 責任者確認欄 : て, ノ′|     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :々彗 ))|(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 メ9年  9 月 よγ 日 (へ 時み` 分～
`時 `∂

分)天気 :晨″、 気温 : //、 3

●

●

作業者名

鶉 り美f蕉 Э詩針チ先`こ%)'ヽ 分夫 9看川漁うな

螺 診 ―ヽ 9;茨えガ毛 ノロ録乏Й物笹フした 亀=
p角られただ20たヨ彦7易 12

〈健康チェック表〉 確認者:凋夕P

ご1:付 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:月ぶ

( ゞ :3o)

キ0日
10へよ。|ココ件う。3回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:1■

'ィ

 (ξ :′

「

l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(t :′″)

/ζ 、Ь 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

3、入 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(こダ /ο )

年、8 ℃

〈船内清掃記録〉

じめ りヽ Zふ 、 7豚‐、 わ
2 tス 砕 じ

た
。

確認者 :風 岬

(` :子ο )

確認者特記欄 :   凋  色7    ( / ) 責任者確認欄 :  稚し Jヤ |    ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ′1 年 1 月 gも 日 (試 時 /S~分～ 月 時Oα詢 天気 :′Jむね、気温 : /3、 0 _℃

HACC睦員会 :毯 )||(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

可を自9賞イ終 Cソ寸ヤイ夜`み9者夕11秀え の者〃(スごん

Э存藤診
｀
一 0うメえガ`多ヌハンヽ 之久 堤口つも骸ζ

γメ末に、ニ

"潤
釘左井 12

〈健康チェック表〉 確認者:1蜀 吉F

(哉 :年6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:ハぎP

(チ :5も )

・船倉の周りは  一一――一――一―‐フ
・
船 倉 の 中 は    一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一

つ

キ①ン匝ヨ
・ 氷 の 投 入 は  

一 一 一 一 一 一 釧
げ

よ へ∫ヮ f‐
‐:よ OJン 4:f04回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ハ老「  (夕 :3じ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/0)

ノく、十 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :30)

3、よ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
( t"\g

3,f c

〈船内清掃記録〉

∫0メく て  ゙、 7/杉ミ、ゎcぇ ` 靖 猾  こた o
確認者:月 夕

(ζ :30

確認者特記欄 : 月   まF    ( / ) 責任者確認欄:  者  ノ)|   ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1日 1

作アー 21乙 形 iン
3′ 形_セ ス脅↓〃烈 |

¬L′
:η
脅6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者

マ

(Z ilt,

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
l『〔〕夕l。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

ａ
Ｗ

Ｉ

者
　
Ｌ

認

　

＜

確

:θ

・計量後の温度の測定〉 確
lテ瑯氷の状態 r,( ,o/ r O

鮮度タンク内海水温 (〔←:,′)7  ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :にθ)ι、ゎ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄
‥

一

拓

ll l

(/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

E r z r+J0a-

〈健康チェック表〉 確
薦鰈?

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
]『写″。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
7]轡↑

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定〉
確

1:ml
氷の状態 (よ :浄0)○
鮮度タンク内海水温 (tl:tC)し レ ℃
秋サケ腹部内温度 (ム :∂ゆ 金 |℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確 杵
．

■
ｇ

認

η

ｌ

、

(/)



■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

(健康チェック表〉

笏
確認者

(々

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

ａ
ｌＪ
Ｉ
Ｉ

僻

〃

確認者

(∂

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
仄電卸・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者
|イLなつ

(ス  :ノハ )
水の状態 r h'oa> O
鮮度タンク内海水温 ((りθ)で.11 ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :′θ)浚 7 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

乙 ttl



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認都稲賓城?
(之 :δ 6)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者岡彩P
(さ]:り

')

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確
li:騨

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確
諄
::]`l

氷の状態 (い :ク θ)0
鮮度タンク内海水温 (草ηθ)ιψみ ℃
秋サケ腹部内温度 (卜 :分 o)ι、7℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

格 |ヽ

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :巻 り||(/)

実施日 :平成 ノη年  う 月 ぺ l日 (ノ 時 49分～ ι 時″0分)天気 :′;uK▼ 気温
: お、よ

冊 漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

フ藤″イ縫 9和やイ/t｀こ 9孝雁み
｀́ ηもノ'|メzル

9筋 μス β嗜ガ反足ズタ 1? hL.tt- P-< Clコ敏 考雄

太ヽ 恙二 ヵnノF方 修ゞ 12

確認者:月 a'
(ス :/υ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者i nttF

(∫ :わ )

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ0□

一―――,1■ /あ雰 3クθ3回目
:4回目 :

。水揚げ時の水は十分か  

―
〈温度の測定〉 確認者: 豚ヨ夢『 ( ,:3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(裁 :争。)

//7、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:。。)

3、民 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(争■0)

5、 c ℃

藩薄tZ゛ 、 ギ社 小ヽ合〃 t第 千  した ゛
確認者:ハ身
( び:00)

書任者確認欄: 老ζ ノll     ( / )確認者特記欄 : 月 夕「   (/)



HACCP委員会 :考 ノ:|(/)書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ら帰港までの確認表

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 ノ7年  9月 ょo日 ( ノ時4,分～ ∫時件0分)天気
::よ″t気温 : /9、 も  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9協口を恭 9カヤ千ム`こ 卿 欲 の者川κμ

θ月働ゝZχ 9ナ赤魚ニ 窃 メ几准 0夕廃 ″L

9口鎖 %雄 10 12

確認者:β含

(よ :/,)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一一―一―一~~9
。キャビンの中は

・
船 倉 の 周 り は   一 一 ― 一 ― 一 一 一 一

=フ

確認者:月省F

(ご
~:ο
o)

・船倉の中は

・氷の投入は
IIIIBo_Ocぉ∂

キャ0□

93:館 4回目 :
・水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:力司彦F (作 :ミン)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ミ :争。)

/ηヽ
十  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :0｀ )

3、入 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:へ→

3、 3 ℃

りヽ てヽ、 7艇 ヽ 維 危 t夕ち行 
した 。

確認者:月ご
17

(∫ :3o)

責任者確認欄 :  芦 り1)     ( / )確認者特記欄:  /]告 1     ( / )



HACCP委 員会 :惟iり 11(/)書式作成日:平成12年 7月 1日

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

港までの確認表

実施日 :平成 rr7年  9月 /7 日 (/時 4″分～ 」「 時夕
ひ分)天気 :∠ICツ 気温 : //7、 十   ℃

(健康チェック表〉

作業者名

%らりえイ穐 )対や子た` 6 %川 ん ル %:μ た

鏃 み 一` 03ノえた わβ及′雄 θ淘多力之六

が 林恙ニ θ凋夢7麦基
12

確認者:鯛 37

(よ :/o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一― 一 ~~~~=9

。キャビンの中は 一―一一―一―一一てつ
。船倉の周りは

確認者:a封

(」
｀
:。 0)

1槃曇塁員[ IIII121で 呼ラノ:S¬ヮ2暉
`づ
0

キ0□

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の氷は十分か 

― 確認者:月 子T (∫ :準。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :“∫)
℃

/つ、＼

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :00)

や、午 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(4:,a

3、 9 ℃

く船内清掃記録〉

再 Jtで マなヽ、珀じ危
色葉 挿 した、

確認者:ハキ

(√ :サ )

責任者確認欄 : ち ノヽ |      |( / )確認者特記欄 : 日 多′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :名 ,)l(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /?句 年  '月 /′1日 (ミ 時 /1「分～ 6時 ノ 分)天気:こてノ

●

作業者名

Q場9≠イえ ,対す今だニ D饉 輩た つ角参ん 嵐人
ο右茂 ,F一 C`′え ノ尾 7も力〕スιり写 b曰立たネス笙

oヵロダF差発 20ナ殊恙ニ 12

〈健康チェック表〉 確認者:日
'7

(皮 :f6)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:用畜7

(ζ :/ο )

[キ01□
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:層1と 7 (∫・ ズο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:わ )

/′ 7、し  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ ″ )

3、よ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(∫ :ハ 9

午、θ ℃

〈船内清掃記録〉

美 ブヽ  てヽヽ マらに 絆 燿 tさあ斥 した u
確認者:日 修マ

(6:ノも)

確認者特記欄:  m tF     ( / ) 責任者確認欄:  舌 り〕、     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

/1年

〈健康チェック表〉 確認者:顧 ,々
(δ ご0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:了己孝p
(卜 :′∂)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(訃 :′∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

幼 LT・ 、ヽ71ヽbaっいつ、t替レ・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― ― 一 ―

(D

L T;11t-( ff,t I

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者沼1々「,
(  :  )

鰍 177酵;8τ

氷の状態 r b'rot o
鮮度タンク内海水温 (於 :θ′)r tC ℃
秋サケ腹部内温度 (ι i)7)∠、あ ℃

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認塞

●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

Frぃ Tがl

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認戸《il々 1
d'oD)

・計量器の清潔度

.5ET言⊆遜色脅冒馨属て
。海水の清浄度は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
訴Ilチ「

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―一―一―一
丁
マ
写フ

確
]者子λ

`「

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 t,f '), I O

/

鮮度タンク内海水温 r, C rl7 I ,A.f c

秋サケ腹部内温度 (ι :∂つき、
( 7      ℃

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者 : 働

Li 0 0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

問
〃

者認
　
ｄ

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者
:畑

(` :′θ
'鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

“

「

―

、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

年フ月購古(

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

( 9-,r0)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確覗戸興御
(tノ 、:ヽPI〕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
l『 11:l

θ

０

水の状態 ,,F)0, O
鮮度タンク内海水温 (ム

ir7 θ)ι、θ℃
秋サケ腹部内温度 rt1 ,).F J"> c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

そ
ヽ

、

‐

、

１

１

、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時え0分)天気:

作業者名

颯酔|らニ2静12つて、ハ3 浴彎ス 4硼Л檄協
哺1隊″ヒ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者撤
哺
郡
■
＞(ご :′θ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
7ァ [](1・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
予調′P

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確
顧「例を1
( )

の

γ

'

水の状態 (uf ,00) A
鮮度タンク内海水温 (わ :θ o)`い、7 ℃
秋サケ腹部内温度 (ん :クtO)あ、 |  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

葛 llキ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 伺

ド

ｔ

α

ψ

確認者

(3

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

珈
確認者

(

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(ゝ :′″)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―一―――一――∠⊇

〈選別・計量後の温度の測定) 確
]量ポ氷の状態 (卜 :″θ)ρ

鮮度タンク内海水温 (tい :′〕θ)み、θ ℃

秋サケ腹部内温度 (メ ,∂ )み、| ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

覇
η

ｌ

、



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :者 り〕|(/)

/へ 、よ′7年 月 4
″
時ノθ 分～

`時
/0分 )日 (よ

‐
―
―
―
―
―
―

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー

ー
ー
ー
■
■
■

■
■
■
■
■
■

作業者名

勒 Q鶏焦 9村 +千 た`ち疏晨詠 ―`ゆ御径え隊

⊃多′ヽた埓 薩 解 た 夕tt沢えネ各 夕
lコ後 わι超

つ二μ 亀ユ 9n37疑 12

く健康チェック表〉 確認者:ハ きF

(Д :チ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一~~~~~~~く
'・キャビンの中は 一一一――一一~~一つ

。
船 倉 の 周 り は   一 一 一 一 一

~~~~く

'
。船倉の中は

・ 氷 の 投 入 は    一 一 一
~― ~~~~長

71回 目 よ よ
y2回 目

・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 一 ― ― イ

'

確認者:n2P

( ご
~:升
o)

キ0国

確認者:a tP(ょ三/「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′0)

′lη、も 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :30)

3、 へ
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

7核 t2ち チ予 ιた―́
確認者:ハ きP

( ` :。。)

推 り〕ヽ  (/)
確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :も
'ノ

|(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実な 成 ′ワ年  1        
°

実施日:平成 ″ 年 7月 ノ5日 は 時る 分～ζ時く。か 天気:乙ι
｀
ノ気温:/く、P ℃

工 じ

作業者名

聰 凰れ こ術 千た ち` 9浩 ))1秀 奥 η佑力ぼι邦

夕うj左ん /1Sち 9病磁れ秘庁一 a "b*t, k - ゅ角御t皮た
⊃口象 殊た っn,F左尾 12

〈健康チェック表〉 確認者:漏｀彦7

(R:綻購)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:潤 =P

( 
ヽ夕

~:3¬

9)

キづン巨嘱
1ヂ 象戒Jζラフ準:°°3回目

・ 水 揚 げ 時 の 氷 は 十 分 か  一 一 ― 一 ― 一 ¬
フ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :/3~l

/ク |ヽ   
℃/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :よう

5、 へ  ℃

確認者:メa=マ  (、5:ょ D)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

マ及 、緯 Z ttL Sき亭やした。
確認者:日 書マ

(ζ :/4~)

責任者確認欄 : 壕彗 )'|     ( / )確認者特記欄 :

クラケ
゛

風 甚マ   (/)

ゲ
｀ガご ゲ フ た。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :嵯釣 )ヽ (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

実施日:平成 /ク 年 ウ 月 /十 日 (ス 時ミ6分～ る 時 θο分)天気 :くι り 気温 : /争、ュ、 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つ篤0莫 fベ 年1サ イ/t｀ あ 9斉歳論―つす皮肛メ色

0ら ,IIイ 矢
´
ε 措力l紳撃タ っ曰舅こ株去笙 ′色とえ た夫

フ上林色ユゅハ 今P基ゴ護 12

確認者:fQ書
l

(へ :争ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――一――一―竃η
。キャビンの中は 一――一――一――=フ

・

船 倉 の 周 り は   一 一 一 ― ― 一 ― ― 一

コ

の

・
船 倉 の 中 は    一 一 ― ― 一 一 ― 一 一

コ

タ

11皇様含:氷 l■fttlttIゴワミ
《°境イ・0

確認者:′a彦 ,

(∫ :/0)

キθン ロ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :′ο)

/侯 | 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :Ь o)

3、、す
℃

確認者:周 名F (す :ィ》)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

寿 ダく で 、 マな ヽ月舎角 tゞ嵩
訪尋 仁

た。

確認者:″マ艦ァ

(ζ :ぬ )

責任者確認欄 :  堆  り||確認者特記欄 :  月  多F    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :遜 ′
'ヽ

(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

年 7 月 な 日(Ol時∫:分～ろ時0つ分)天気:∠そt

17、も

エ ツ

作業者名

DttD美千

“
a の対す千資じ つ翻負誠 一 夕ED~)llチ久

りな力lメ紀実ゝ θ伺夕も 貞尺 Qxえ ′烙 リロタれ兼姓

%林 無ニ のn ttF碁夕も 12

〈健康チェック表〉 確認者:周 3F

(良 :な)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :a広 1

(ξ :o。 )

・船倉の周りは キヤの 匝園
3回 目   :   4回 目   :

確認者: ノ幻書v (∫ :`/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′0)

′9、
` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :30)

も、十 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ん りヽ で 、 マ晨 、 魚仁急 tふ 場  とた、
確認者:燿詢
( くξ
｀
:ごソlフ )

責任者確認欄 :  巻 Jtl ( / )確認者特記欄 : 厠



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ろ ノll l(‐ ノ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 + q F /t s (d H"lol,'- 6 wloa'') は1卜 気温:/ミ′

(健康チェック表〉

作業者名

%嬌 dダイ条 2%地′人 卯 イイだt 9争リリカ夢〔、
9夕 )μ 始 鏃 誠 ´ 0メえ″ら θ′夕え孝′生

9上朴たユ 0風釘基影 12

確認者:′ηタア

(R:夕り)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は    一―一―一――~~9
。キャビンの中は

確認者:沼ノF

(5「 :ズo)

・船倉の周りは

・船倉の中は

・業塁様含:水は十             
へ:3°響ワ4:3υ

キの 国

確認者:潟 費 (ξ・ な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ノ0)

//7、 も  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ス o)

3a 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξわ )

作、へ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:風奇

( `:οο)み れ で 、ア及 、雄 懲
色 塙手子 した゛

責任者確認欄 : ろ り
〕|      ( /確認者特記欄:  μ]夕

'     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1目 ヤ彫ニ2ロジイ7 子ぃ3 脇きス を dl 嗽例
5ふ略
・
〃た6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:r尋々

'
(3む|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ぜ1彫
(卜 :θθ)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

“

雪力
!

(vメ リn)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認言:脈1%f
(ム つ/7)水の状態 (`← :θ′) (D

鮮度タンク内海水温
・
(【0やρ)/0(←  ℃

秋サケ腹部内温度 (ち :やβ)/゛′θ  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

イ 111



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :|ら ,11(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 η 年 7月  /θ 日(^時 ノ
『

分～

`時

′つ分) 天気:こも| 気温 : /C

作業者名

斃名′えイ′絶 9月にヤ子負
士`
ロ 9有族が 一の向oぇな

〔:)者りilメ え つ者力lκゎ ♂ 鎖るた %′えた
9上林、宅ニ 伊凋舒∠́老‖ ベ η ス

〈健康チェック表〉 確認者:n夢「

(ズ  :4。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者:月 宅P

(イ :毎 )甲板は

キャビンの中は

・船倉の周りは  一―一一――一――-9 キ0□
・船倉の中は

・水の投入は

,

9』
:Jο af酒 3:チο3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:厠 き1(`:′。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :/o)

/8、6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :30)

も、沢  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ‐

船倉内の海水温度 帰港時
(ζ Oo)

令 〇
℃

〈船内清掃記録〉

海 な ひヽ紺らた 、 7友 こ璃4 した 。
確認者:月多′
(よ :く,)

確認者特記欄 :  涙コ 彦『      ( / ) 責任者確認欄:  璽ζ りヽ|    ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
⑭
時くo分～実施日 :平成クた 年 7 月 9 日 (よ 7時 60分)天気 :ιへ を、気温 : /復 J~  ℃

●

●

(健康チェック表〉 確認者:風 喜P

(丈 :争o)
ャイ在`ち

角参,|サ 秀麦 9夕 11ズb鶏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :勾 之F

(` :ο υ)

・船倉の周りは  一一―――一―――¬0 キo匝 剣
・船倉の中は

・氷の投入は ――一――――――――――――――――――¬() 1瞑5甲 :3o2口調ご「
ソ03回目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:′η ttP ( `:ο b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/0)

ノク、ゝ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ  :う。)

滅、∂  ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 :μ司去
l

(ζ :ヽ

'δ
)夕争Jt て`｀ 7及 浄分燿 t じ汽錫ζCた。

確認者特記欄 :  飼  劣ヤ     ( ン ) 責任者確認欄 :  金些
'|〕
     ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦員会:ちノ)|(/)

//7、 o

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 /つ 年 つ月 9 日 (く 時哉o分～ る時●。分)天気:喘

〈健康チェック表〉

作業者名

ヮ嬌』え雀 ツ タした夫 %ノ ll秀 え 91笙等ノ'|スLメま

η月す子久
｀
こ クロタとるた ε葎潔 み 一` 夕方ス見メ多

7■林恙 ダ潤却左形 12

確認者:η考
(a:%)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:/nど F

(∫ :%)

。キャビンの中は 一一――一――一一‐9
・船倉の周りは  一――一――一一―くつ
。船倉の中は

・氷の投入は   一一――一――一一で月9

キク ロ

3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者:周 率ヤ (‐ :″ わ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :′。)

ら、ざ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3。 )

よ、( 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ :oo)

負

「

 ℃

〈船内清掃記録〉

海 へ ■
｀ ¶旗、力お免 tネ 去論 した 。

確認者 :`月オ
l

(` :oさ )

責任者確認欄 : ,rl ( / )確認者特記欄 : ′厠 老P   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 :

●

●

(健康チェック表〉

作業者名

協ろattf縫 2タタι′ス 3刃 ナ子久多` 4靖蜂み 一`

5嗜

`ヤ

ノil秀 久 6夕 :lμ妙 7層愛″″ 8ナ″赫だニ

9方以えメ多 lo月かZ彩 12

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

キャビン  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分～ 分)天気 :

●

●

作業者名

1滋□史イ縫 2府ャィたら 3右晨 茨― 4淘往たく太

5皆ハ斉え 6者川た外 7月凌孝こ 8夕才え花

9■府札こニ lo凋夕易 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉

」年牲 乙＼飾 a、 7枚 色 鯖 猾 した。
確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

●

作業者名

1酪日麦イ縫 2H + +ft 'a 3者 711カ 美 4 者リリんな
5タタリした人 協ヽ象激 一ヽ 7燦  //3 8θ鎖孝雄
9■赤恙ニ 10月移F′歩滲 11 12

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

|キ ャビン |□

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

作業者名

1目髯彬多 2面 郡 7ぃ 3傷影蛍人 イ¨idlか凛洲
5ム脅矛′簾 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :IFκ

(¢ ソ′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者輛電多l
(夕 」′)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:A~l多
(C )o )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:r乱多?
r$ .-)n )

０

０

水の状態 (移 :師 )の
鮮度タンク内海水温 (ι :クθ)よ よ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι 分め)仁 ′ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

毯 ‖1



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1沼路と 2ψ子1考

' `1ヘ

3膨 y人 4fり
J〃卜訳断

51.蹂 ″タ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:F斗杉

'
(υ ,〃 ハ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:`qZP
(卜 :∂′)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:β%
( (/ 'JDr

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) ∩

ド

ー
ロ

「

確認者 :

(
氷の状態 <,t,a0 A
鮮度タンク内海水温 (ィぐ:θ」)A、 |℃
秋サケ腹部内温度 (ム :dθ)(ささ  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

窃
４

１

１

１

‐

、



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成

作業者名

1画 撃
子
彫み 2r そF`" 3橙みド入

つ

ヽ
・

４ Jht撼
5ム(7 |ん 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:rl多
7

(ケ汐θ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者哺司彫P
(ψ /∂ )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:n彫

'

(Ψ りθ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

四
‥

者認

　

＜

確

氷の状態 (隼 う0) 滑
鮮度タンク内海水温 (よ :「θ)′ぐ、| ℃

秋サケ腹部内温度 (ル 10)⊆ 0.℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

霧  ltl



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :者 ノ′l(/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′
r7年  9 月 6 日 (ミ 時夫0分～

`時

0。分)天気:くもリ

作業者名

9慶:コえィ鵜 79マ イん`あ中 雄 縁 φ ノ
llジ

`「

美

ぅ者″|ん籍 巧有滋饉激 一` ¢′匙花 0コ豪孝と

%恭 亀こ 6ンa吉,基落 12

〈健康チェック表〉 確認者:月打

。は  :4‐0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:国夕7

( 3:Oo)

キの 国

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ノη ttP (δ‐/。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3決ο)

/6、 | 
‐
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

3、 へ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(J:。②

雀6 ℃

〈船内清掃記録〉

7級、総 2t鬼 や した。杓 JQ Zヾ―
確認者:周ご7

(6~:缶

確認者特記欄: /幻 ≠ア      k / ) 責任者確認欄 : 樫彗 ′11  _   ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1倒

『
彬ニ2漁滑称 3牽 チタ入 4α |(降洪多

5ょ峰解に 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:日杉

O∂′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ぜ気彫

l
(争 :θ′)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者摘1多 7
(レ ∂′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(b ,tot氷の状態 (年 1)0) θ
鮮度タンク内海水温 (氏 :oθ )1隻 0 ℃

秋サケ腹部内温度 (移  :θ o)や 単ヽ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

名  ttl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :各 ノ
'|(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ/7年  7月  ξ 日 じ分～ゞ時びマ分) 次⌒汽温:

●

●

作業者名

%θをえ )や イム
｀
も鮮5'′ 1秀え

`殊

参力lん浜
`

ヌタメ危 メ色 ,百れ 認ぼ一 %彿 皮え ジュ″たこ 一

9′η蓼レ生落 け た 12

〈健康チェック表〉 確認者:β イ )

(へ :争い)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:周√F

(ぶ :イυ

9ミ 302甲目

キザン [II至萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′口多「  (c「 :/5-)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/0)

イ8ヽ も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :ノ0)

3.入
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(δ:∂

仁∂ ℃

〈船内清掃記録〉

為 グ
qπ ｀`

し ′

f仄 お 迄 色 弟 嬌
確認者 :ノη≠]

(  ξ:6~0)

確認者特記欄:  β 多7     ( / ) 責任者確認欄 :  准  り
||    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

作業者名

1日 者彫ル2涸瀞 7ト 3彬隊入 雀ジlol卜紀1
5Jヽ痴″た 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:Z乳″?
(ヾ :′′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(v,10)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:輌a2'
(μ :′′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確
u、{l′l氷の状態 (L,? ) c

鮮度タンク内海水温 (ィ
(、
:θ Э)婆 t企  ℃

秋サケ腹部内温度 (ι、:ゎ n)鱈.ルハ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

巧



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :涯動髭知 |ド

/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ9年  7月 ' 3 日 (/時 ぶb分～ g時 会5会)天気 :こも ')気温 : ノ8、ロ

●

●

層シ
〕僣絡」ズイ農 9崎 ヤ千ムあ`鉢 魔 が 一の角 たヽ 良人
p者ノll秀 史 9者川ん 丼 物 鋭ろ雄 の市腋え花

0上林題多 9月″ 基毛 12

〈健康チェック表) 確認者:′η呵
)

(裁 ao )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:澤ηよF

( lgヽ : ′。)

キ0巨回
:00 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 周 2) (ξ・ ο。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(良 :30)

/了 、η

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(R:3わ )

3.よ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 @

船倉内の海水温度 帰港時
(ど年1/0)

負∂ ℃

〈船内清掃記録〉

蜂れ で、鮮 た、7な_色 瑞斤 ιた。
確認者:′η二P

r 5 :fD)

確認者特記欄:  n 考「     ( / ) 責任者確認欄 : 諄彗 )｀ )

=●― `驀 、
,、、一 ● .‐ゞ

ど
響 Ⅲ
~～ ´

′



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :      ( /′  )

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ロキ形ニ 2諷才ρ7h 3傷タス 4昴』締雄物
5,k諸

1″κ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 切

つ

岡

”

詰
に

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:1悔ィ

rQ-'oo,。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:輛ヨタロ
(%:θθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者網¬オ′
(レ :ヾθ)

氷の状態 (卜 :θθ)0
鮮度タンク内海水温 (よ サθ)資 よ ℃
秋サケ腹部内温度 (こ(:′θ)ノ、′ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

石 al



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :咤套 ハ |(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  lη 年  1 月  ′ 日 ( 1時 3o分～

`時

ノ0分 )天気 :くこり 気温 : /ス∫

●

●

作業者名

燃ロズィ′にのカヤデム`こ%後所だ一
"型
よ

γ iり′1秀 芙 0者ノリヵズセL婚 P凋鋭イ雄 夕彦城え葎

夕上林憲ニ グ凋″メ基 12

〈健康チェック表) 確認者:′η ttF

(ノ  :チぶ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :風 身

(` :θご
')

|の
回

41EE/:.1rc28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:濁 ″ (よ :お )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a:4θ )

亀′夕、θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :卿 )

3、。 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ
‐
:よ0)

久′ ℃

〈船内清掃記録〉

輿 Jく ぴ 、呻旗 ヽ力
住危  色 ふ 孫 し

確 三 6

確認者:風 著デ

(6:だ ))

確認者特記欄 :  周 3F     ( / ) 責任者確認欄 : 右 り
〕)      ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1目僻彫ュ 2飼 刺

`ぃ

3彬ダ入 働 87 漱開
5A、諸砕ヒ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者輌弓″?
q :to )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:MP
(7す′)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者fttZァ
(a")

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者疇1拷f
r/ ,M )氷の状態 (91)θ ) θ

鮮度タンク内海水温 (多 :∂ο)て θヽ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) $.,f c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

窃 lll



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :gり )、 (/)

実施日 :平成  |′7年  3月  3o 日 (夕 時チο分～ 分)天気:<も り気温: ′9、 3

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

り名0を慇 97う地之た 0ナ 年 ち`の 農 ′荻―

%川 秀ズ α彗力|メこネ子のスえ影 ウ鎮孝Z
隻み 魚ニ 明 ηメ考 12

確認者 :ハ 感F

(′ :行 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一一―一~~~つ
。キャビンの中は 一一―一―一―一―-9

・船倉の周りは

確認者:月雪

( rl:ο 。 )

□
・船倉の中は

・氷の投入は              1回 目∫ :修
‐
2回目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:パη多マ (7 :よ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:メ0)

角、1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(` :ノ0)

S、 D℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(63。 )

牛民
℃

考え ひ 7反 仁%猾 した。
確認者:田 夢ヤ

(々  :3D)

亨任者確認欄: る
')1‐

周 考p (/)


