
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ′
、 (′/)

選別場での確認表
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〈健康チェック表〉

9石黒 正宏 10瀦狩 敏 11'本村
‐
和栄

確認者: S~

(イ  k「、:メ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

＾

ヽ
　
　
　
い
′

●
　
　
　
。な

者

　

′‘

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

ヽ
ぐ

確認者 :.こ で` :

((・    :さ  ぃ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態
( )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ([1 11c) ご ■  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :     7,



HACCP委員会 :, ／
１

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表)

12古川
9石黒 正宏 11木村 和栄

:D
諦
　
に

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :.｀
i

(ご‐:1・ も)

キヤビン
  [薦

丁
目∃

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

―ヽ′　　　（
ゝ

ヽ
一，　　　　ヽ
ァヽ

一」

―

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ:,t)
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(て1:`ヽ )

℃
(:ニ

．
ｒ
ヽ
０
　
　
　
　
　
　
　
　
ド
、

ヽ
　

　

　

‘

者

　

　

´

認
　
に
，

確

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 lη 年 11月 4日 (4時 ■ど分～ ス リ め 天気 :品 気温 :z ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4

め
′
Ｊ

作業者名

つ
l゙l円 移r百

2、
野l Lu 好情 し,晟稿 族也

4甲甲 一

9ftu., R* こL崎 守 を原博行 銀 苦 学

∂石黒 正宏 t猪狩 敏 l」 木村
｀
和栄 つ剖|1卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確認者:‐3

(へ  :(a)

キャビン
  [船 彊∃

1回 目Q:′ ε2回 目

― /

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:{ぃ   (ご :C。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前
く3♂)℃

κ tl

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4 i`|そうり)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ
′

船倉 内の海水温度 帰港時
c{ c-l

llv*.t,>

〈船内清掃記録〉

確認者:`p

(イ じθ )

確認者特記欄:   こ ζ) (/毎 ) ／ヽ作
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :〔´

′
(/2)

選別場での確認表
実施日 :平成 ∂分～ι時 )分)天気:こtW

(健康チェック表〉

作業者名

τ響l Lu 診福
デ

:・H 財 晴
3'品檎 飲也

4P中 ―

θ村山 良一 9山 崎  寺 磐原憧待 電菅登
9石黒 正宏 つ猪狩敏 り 木́村 和栄 ノ 古川 卓

確認者:屯》

(ι シフ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :'0

(ろ :「C)

・鮮度保持タンクの清潔度              )
シー トは清潔に用意されているか         >/′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :つ

(` :4o)。鮮度保持タンクは清掃されているか        f)
。シー トは全タンクにかぶせているか        ′
・作業場は整理整頓されているか          ジ

確認者(D
(` :ぐ じ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (ι れ。)3
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (/k) 責任者確認欄:    ⊂》 (12)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 卜IP tt F (4時 夕|'分～
`F

出港・漁獲から帰港

〈健康チェック表〉

理 古りII
9石黒 正宏 1・1木村

｀
和栄

確認者 :(S｀
｀

に1:～ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

|)
確認者 :~:

キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:4《)   (二  む。))

漁場の海水温度 漁 獲 前

篠13む )

℃

/多、 1

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

一Ｃ”み
・　
　
′

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
\6 'c'")

({:.r ℃

確認者 :｀ で
'

(ご  :で
,,`― )

確認者特記欄 :   、51' 責任者確認欄:     手
'



HACCP委員会 :‐

■ . (イ :4)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 ′⊃
さ 時 ´ヽ 気温 :

〈健康チェック表〉

9石黒 正宏 11本村 和栄 421古り||

確認者:｀ ｀|

(4ちρ、)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
ｒ

　

　

，

・′一
　

　

　

）

・
・
　
　
　
．
Ｓ

者認
　

に
）

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者::■ |

(ぎ :lC、
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ハ

■

　

　

　

ご
．

ヽ

　

　

　

　

　

ヽ
ノ
Ｌ

諦

）

確

確認者特記欄 :   ′ユ 1'~

責任者確認欄:   ‐
`L



HACCP委員会 :   ,(ン
)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 時 =ヽ 分～ 時 :′ 分ヽ)天気 :

選別場での確認表
日 (

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1瓢
!円  診 層

2 
りlLu 対 賄

3
向 憫 ′仄也

:4中
甲  ~

5
村山 良一

6山
綺 守

7菅
原 博行

8大
菅 学

9 石黒 正宏 10 猪狩 敏 11木村 和栄 ' 12 古川 卓

確認者 :‐

(  :′   )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (: )

鮮度タンク内海水温 (′
r)

℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :   .       (′ ′
/´ ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :  ‐ (/)

分)天気 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表)

9石黒 正宏 11木村 和栄 12古川

確認者 : ‐́

(・ :,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回 目  :  2回 目  :

キヤビン
  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        >

者認

　

↑

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.i f‐ | )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(| :■ )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
ぐ
i l｀「 )

℃

確認者 : t・

(、

´

 :へ
 )

確認者特記欄 :    :      ( /1)
責任者確認欄 :    :      ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 ′1年

i分)天気 :.:∴

〈健康チェック表〉

作業者名

1‐
り1円  形 偏

2'Vll LLJ 
対鴫

も1向愉 厭tr_

4甲
甲 ~

5'f.ftt_, R- ゛ 山崎 守 了替原 博行 3矢書 学
9石黒 正宏 コ0猪狩 敏 1』 木村 和栄 ,2)古り|1 卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :tt t

(1 :ど ,〔♪・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ト
・シートは全タンクにかぶせているか ――_____■・
。作業場は整理整頓されているか          ド

い

一
．　

　

一
“

″

諦
　
は

確

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : it｀

(1色   :ご〕.:)

氷の状態 (t iす・
')

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ℃

確認者特記欄 :   ‐
1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : 、′′ (/,)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

0

作業者名

i型
:円  移 輌 ぅ野1四 好蠣

っ
喬禰 族也 ′甲中 一

5 t$rLi R-. ip′ 出崎 牛 ｀
し唐 憧各 8.替 挙

9)石黒 正宏 19猪狩 敏 11木村 和栄 17古り|1 卓

〈健康チェック表)

確認者 :(1)・

(ど ,●―t,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者: f・

(′ ´ヽil.嗜 )

キャビン  [船 萱∃
, `_.

>1回 目 ｀ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か レt´
=

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ :づ
℃

.    1 
、   ―‐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(:L:～ ツ
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
てご

｀
:ど り

'′   ℃
Iへ ι,

〈船内清掃記録〉

(.女、)確認者特記欄 :

(ヽ
' (イニ1)責任者確認欄 :    ,ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 )｀7年 /c 月 2

HACCP委員会 :り (な
気

)

日 ( ～ζ ttPυ分)
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〈健康チェック表〉

,古り|1卓

確認者:`t'

(∫ _:ζ

“
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :さ)

は :″υ)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :｀■

(ご夕 つし )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:13》

⊆「 :¢υ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

(化詢)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
Q

実施日 :平成
θ分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1

ワ::トエ4 1杉

'I百 ゼフリ1円 対晴
ё十向橘 豚也 ィ押甲 一

rゴ
村山 良―

:θ
山崎 守 馨原 櫨行 擦 誉 登

,石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村
¨
和栄 1ゆ 古り|1卓

確認者 :`tSI

(ぅ  :′ 卜 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:`ゝ

(R  :,(  )
。キャビンの中は           ノ

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者:C)  (∫ :ィクひ)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:こ9う

(_‐s :´句 )

確認者特記欄:   イ
`〕

r/71,1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表
′

月 1=日 ( 1時■
‐
分～ 「'時

作業者名

l Vttl‐

u 1形アイロ
2‐

ワlH 月「
“
月 ‐

3,同
憫  ′仄慟

4軍
T

s f'f u., R- 。山崎 守 階原 博行 8大書 学
9石黒 正宏 10」猪狩 敏 11木村 和栄 ( 12古り|1 卓

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キ三ビン  [薦丁目∃
回目 11:. 12回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >′

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
(11´ャ )

℃

/tftt:

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :21)
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(tギ イ1)

℃
ヽ 1.

〈船内清掃記録〉

(/う
く)

責任者確認欄 :

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 、  (/υ

選別場での確認表
実施日 :平成 ゃ 年 E -.'.'' E ( .i H 分 ～

〈健康チェック表)

作業者名ヽ

1

ロツ:,国 移   『百
2 WllLu ttFIF

向 備 豚 慟
3 41,円

T ~

5
村 山 良一

6山
崎 守 7菅

原 博行
18夫

菅 学
9石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和栄 12 古川 卓

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : こ

(1 、1.^)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 : 、も
`

(ξ :ヽ ,■ )

氷の状態 ｉ
）

ヽ
ヽ

＜

一

鮮度タンク内海水温 ( =) ℃

秋サケ腹部内温度 (. :..'.i-:) ./ r C

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :4〃 Zン )

選別場での確認表
実施日 :平成 |フ 年 /`)月

‐・
メ 日 颯

〕 時zご分～ ■ 時tシ

`b)天

気三
驀 _<⌒、、 気温 :  ノ    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 ′

つ

′

ワl Lu 惨 僣

2°
ll llJ ttllB

、3 
尚愉 厭也

ィフ
ロ甲 ~

⊃村山 良― げ山崎守 17轡原 博行 鉄 菅 学

:0石黒 正宏 F9猪狩 敏 _11木村 和栄 穆 古川 卓

確認者 :、:フ

く :2´ ″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ヽ

(々 rぴ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ――――――――IP
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ,
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 ::

(+ 
'5-c-)

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者■・_タ

ぐι
')

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (々 ぢフ ) CI'

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 Qキ  :ヽ どヽ) ℃

「
ヽ

確認者特記欄 :_千 ,P 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

′
ヽ ／ヽ

´

出港・漁獲から帰港までの確認表

λ～●■時実施日 日 6 時′ 分 ) 天気 :

作業者名

1ず
lLu 修薔 ′2'Ull Lu ttIIB 3)向

橋 豚慟
夕響

L「 ~

7村山 良一 d 
'L,m 

+ 讐原 博行 8臭菅 学
9石黒 正宏 ( 10猪狩 敏 11木村 和栄 1●清川 卓

〈健康チェック表〉
確認者:｀ こ

`|
(´ ):フ レ |)
′「  ―´

ン (

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者
'タ

(2 ζt｀ ')

キヤビン  [船 Ξ∃
目

'itダ

ど
-2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

Ｏ

　

Ｏ

漁場の海水温度 漁 獲 前
_`;,7″

ノ
)

℃

ノ:三:1:´.二

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り

℃

ヽ
４
・・Ｏ

　
σ

船倉内の水の状態 帰港時 C〉

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時 崎三D
｀
≧   

℃

ソ

〈船内清掃記録〉
確認者:⊆爾)

(イ々 :と ひ)

確認者特記欄

どヽム、、＼

ン 確フ) 責任者確認欄:   ′F》
`/7ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成  っ 年 月 il〔 日 (・こ:

時りご分～:、 時
「

で分)天気 :'E´ Jヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

りI,LLI 診 情
1 2り

1四  対暉
ti向憫 欣慟

ご4口IL14 ~

5'村
山 良一 P山崎 守 7替原 博行 二美菅学

3石黒 正宏 10)猪狩 敏 11木村 和栄 l~2 古川 卓

確認者1・ 9‐

(■
 ■ (,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : Lブ =

e。 重″ll)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 11 Pi

(《l:Pむ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :｀→イ

(ご :ど υ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (`:」で) .
鮮度タンク内海水温 (イ、 :ご ご‐) 111イ■  ℃

秋サケ腹部内温度 (,';- :-'c ) (,t ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :  (1主



書式作成日 :平成12年 7月 1日

までの確認表
0

〈健康チェック表)

9右黒 正宏 』1木村 和栄 12ノ 剖 ||

確認者 :`、 ‐

(Il :'4′・
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :iい
'

( ごレ1 :ど , )
。キヤビンの中は 一―――――――――ト

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [船 目∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

′ヽ^・́
者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

Sd■ σ')

℃

′′
・
■ |ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3どこ
')

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(ri´ )

く 、  ℃

確認者 : 色`
｀

《( :ヽ c)

確認者特記欄:   ぐ 責任者確認欄 :  、2)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

ノ
(ツ

θ
実施甲

:平成 /フ 年 /ご 月 2(1日 (こ「 時こc分～フ 時″ら分)天気 :ゝ
し 、へ気温 :  

〔1  ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

く椰
1四 惨面

っ
甲:LLl 狩晴

ゆ
晨愉 豚也 /4J甲 ~

C粁山 良一 SL崎 守 薯原 督得 裏菅学
9石黒 正宏 コ0猪狩 敏

“

:本村―和栄 形′古川 卓

確認者 :Gち

(p:3(1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :ごr'

(ι む‐→

キャビン  [船 萱ヨ
EEJ ,3C'znn ノざθ:晶

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (・フ :参■)

漁場の海水温度 漁 獲 前

む くθ0
℃

/資 、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Cそ 0
℃

/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :こし

(ク :鋼〕)

確認者特記欄 :  薬針'    (/27)

‰辮 鶴〃ぶ
責任者確認欄 :   纏夢 CL    (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :4フ (毯 )

実施日:平成/7年 /ι,月 2ク日 (7暁、道分～ 7咋」ンリ 天気 :′
う 墨 郷温 : /2   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

の

ワ1四  診 凋
ク

馴四 好晴 C)向情 豚慟
4響

L「 ~

2村山 良一 °
山崎 牛 %原  博行

写矢菅学
ゅ石黒 正宏 9猪 狩 敏 肝 木村 和栄 ⊇ 古川 卓

確認者 :鑢⊃

(,セゼ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ク  :どっ )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか β

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

´
`´
1)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ρ

確認者 :

%:ノ ご )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

,

"`:1)・作業場は整理整頓されているか
―
、

〈選別・計量後の温度の測定)

2つロ

水の状態 ?o '/e) c> 〔
鮮鮮度タンク内海水温

( フ
℃

秋サケ腹部内温度 7o/。 ) _3_ ℃

０
　
川

諦
　
＜′́・

確

ヾ
ク
る
こ

／確認者特記欄 :  虔算)___ 責任者確認欄 :   C) (/2ヾ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 ル7年 /σ 月 2,日 (ZI時 、

´
じ分～ 、S時/υ 分)天気 :ι

藝   気温 :  l、   ℃

●

●

Ｚ
ノ

てＱ
一́

HACCP委員会 :

作業者名

1ツ
lFu l多面

憂や
り1四 対晴

f 3尚稿 厭也
■」

甲 ~

?tt'l, tr- o*n* + Ъ 原 博行 E矢菅 学
驚 黒 正宏 D猪狩 敏 !J本村 i攣 フ古り|| 卓

〈健康チェック表)

確認者 :16

fZ1 :rl)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者〔の′

(■ :tO)選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             β

シー トは清潔に用意されているか         バン

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者ζぶノ

0シ・さ)

計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シ丁 卜は全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者くてゝ

や
:≧。)

♂

θ

水の状態 ,シ ∂  Э

鮮度タンク内海水温 (} 'z.o) t\ 1 c
秋サケ腹部内温度 (19シ ′́)く:と _―  ℃

確認者特記欄:   f9 (√%) (牲 )
責任者確認欄:  ζモ3)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : |)(像

リ

出港・漁獲から帰港までの確認表
曜も話 ～実施日:平成 /1 ′時/c分)天気乙

●

●

作業者名

や型響-1多肩
り'1円

 灯隔 jl向憫 欣慟ζ
‐
ノ

T

Pf+rr, R-.
)

'′
山崎 守 階原 博行 象菅学

9石黒 正宏

“

藷狩 敏 ■11木村一和栄 γヮ古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者:/tいう

(2こ ζ0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者こ⊆〕

(2_:3a)

キγビン  [船 萱∃
回目∠ ′改回

■ヽ
し

い
・ィ′ノ ,d C{qs 4回 目

水揚げ時の水は十分か >′

ン
1'

〈温度の測定〉
確認者 :‐,■多'  (`:■

:/′ i)

ご|

き,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′多)

・ ℃

/1ι

・、′

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

〇・ρ

　

／

Ｓ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
「

^,

船倉 内の海水温度 帰港時
\ci'. li/ i

o^
r-l-, v
\\\

〈船内清掃記録)

確認者 :受ン

(4:10)

(′る)確認者特記欄:    ≦ン 責任者確認欄:  こ11 (名
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施旧 :平成 ゎ 年
/´ こ「

1月 2/日 に卜 し ご分～な 時′行の 天気 :よ Jl気 温 : ズ
｀ ℃

HACCP委員会 :(/♪ ζツ1)

選別場での確認表

作業者名

印‖出 1多 I百

/ ″)り:∵ 灯明 ♂品稿 豚慟
_4戸

甲  ~

5 m'1, s- s ilffi + 鶴 原 博行  
ご3士菅 学

9シ石黒 正宏 ■0猪狩 敏 ¬1木村 和栄 ノ 古川 卓

〈健康チェック表〉 確認者:くび

(こ  :こ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ジ j

(4,、 )
。選 別 台

・計量器の清潔度
こ ,

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こしJ｀ 確認者
'lri

(F｀ :/♂ )
| ヽ       【:;〕        )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

に
,´ `

′イ
‐
)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:t至ジ

`3 /2))

水の状態 (3・ ′′1)   く:)

鮮度タンク内海水温 (で
｀
 ンzl)

℃一
一ヽ′）“一

秋サケ腹部内温度 (ぐ :/′))ィ 、
.‐

  ℃

確認者特記欄 : .ダ
) 〆2/)

/r
( /1)責任者確認欄 t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
す財 1船～凄 時多ご]分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

1ギ
l llJ 惨面

12響
円 灯嘱 肝 1↑両  ′ス ‐

３

′ が・

‐
〕村山 良一 6:言崎 守 を原博行 鉄 菅 学

9,石黒 正宏 り猪狩 敏 4.1木村 和栄_ 1の 古り|1卓

確認者tt

f.\\L 4 ."

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は          ρ

確認者10'

(2(iO)
。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 回目2キ
C.2回

目 :

キヤビン
  [薦

T萱∃
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か        >の

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
5′―l

/2ン 1`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ｏ

ど

　

　

´

イ

ン

∈

″

船倉内の水の状態 帰港時 こ つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 r、

船倉 内の海水温度 帰港時
こう3こう

∠ /F  
℃

確認者 :

(4′

■
．・
ギ

確認者特記欄: ‐サ. (/(21) 責任者確認欄:   ._≧
'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略幹:「

" 
ζ・Z∂

選別場での確認表
実施日 :平成 :「

'分
～イ■時イr｀ 分)

作業者名

1コ
:L14 1珍 嶺 :ダ 811四 財晴

3プ
向備  豚 慟

オ
国LP ~

`5特
山 良一 9-rm + 7各原 博行 ゴ

大菅 学

げ石黒 正宏 19猪狩 敏 11木村―和藤
t ２ヽ

古川 卓

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(1`・

(く
1｀ :′ ()選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(Cニ

´

つ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 ℃

秋サケ腹部内温度 ℃

確認者 :｀ li

(こ :(1′、)

ご蓼(,
確認者特記欄 :   :、 s 責任者確認欄 :    ■_ ごム)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ,

〈健康チェック表〉

籍原 博行 ′

1″ 古りll卓9石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和栄

）“
↓
　　　　一′・́ ´

一ノ

者

　

・ど

認

　

↑

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [話

T萱
∃

・水揚げ時の水は十分か        >r― ,ヽ

ハい一　　　・・・】

諧

　

　

」

′

確

確認者 : : lp (|・ :′
t「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

/\ ..-, \Li- c[t- /
\.

/,'\ -'i'
t\.it).w

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〔 l ttγて)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 く二:ン

船倉 内の海水温度 帰港時 $"'i .'l
:? ,_.- c

〈船内清掃記録〉

確認者 tt`1■

(と |一
 :/′ 、)

(えた,D 責任者確認欄:    どじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

に P委員会≒″ の

選別場での確認表
だフ 年 / 日 (ヤ時5 分 ～ ■ 時こた分)天気 :く_毛

作業者名

iヽ
ッ‖FL1 1多預 (D馴幽 好壻 ケ

l向情 欣慟 ・4fT~
だ
５

村山 良一

′
b'山崎 守

,
7春原 博行 8嗅書学

tr石黒 正宏 Jυ猪狩 敏 ■1本村 和無 12 古川 卓

(健康チェック表〉
確認者:だ。|)

L二cリ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(く1

，

一　
　
　
　
、

Ｃ

．．　
　
　
・ら
亀

。選 別 台
‘

／
●

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 く
″
)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ヘ

´
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

SI,

0
確認者f‐レ

こ :う と・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

9ヽ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :(1),

b:む ご
ル
ゝ
げ

氷の状態 ( / ": )tr C)a " (li

鮮度タンク内海水温 (、 ゃ 移こ,) 3_.: ℃

秋サケ腹部内温度

確認灌鉾編己欄:     (/る ) 責任者確認欄:_2、  (2ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :tノ

1)
うる
一

一
′́
ヽ

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 (｀ : ぼ19～ι時多分) 天気:イす t'

作業者名

1 2
1:Hll回

9
守  :

|′ '・

5村山 良一 8′
山崎 守 を原 博行 歎 菅 学

9右黒 正宏 J猪狩 敏 11木村 和栄 12 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者

`J`ノ

(D シ́ ))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は >「
ア

確認者:(で
'

tL ノ〕))-+rE>a+H J
・船倉の周りは

ゝ )
キャビン  [船 萱∃。船倉の中は                   、

氷の投入は EEI ' ,- '* 2EE : 3EE : 4EE

水揚げ時の水は十分か        >(´ ―「)

〈温度の測定〉

ン

一　

　

一
}:

漁場の海水温度 漁 獲 前

ぐ2こ―〔t)
℃

`/ノ

イ _

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2で
℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(ヽ _:

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ :おさ

c_iゝ メ 
℃

/

〈船内清掃記録〉
確認者 :｀ SI'

(t・ さ。)

/71)
確認者特記欄:  〔〈}〕

'
(2)責任者確認欄: (「と

｀
レ

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPa員 会 :三

ぐ
‐

後

選別場での確認表
実施日:平成 り 年 /″ 月 1・τ 日 (こ け́ 分～ 与時こめ 天気 :瑠え ,A気温: 嗜 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

、ワ‖円  1多 f百
1 り

'ワ

1四 灯頃 〔
Jフ

向愉 豚也
4夕

T ~

ピ
村山 良一 fr,lm + 7薔原 博行 早矢菅 学
石ゞ黒 正宏 10つ猪狩 敏 木村 和栄 4 1‐2古川 卓

確認者 :|`ヽ

(こ :ヽ く)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(こ(__

いｏン　
　
　
一ヽ

ヽ
イ

一

選 別 台
く

，
こ
ヽ
ぐ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

)υ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>‐

>「
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

`ゞ

:Pン
) 心

ύ
も
　
´
％

鮮度タンク内海水温 (( フご)こ
_、

′ ℃

秋サケ腹部内温度 ℃

３
・　
∂

）
　

ノ

確認者

(ヘ

/ツ

゛
確認者特記欄 (Dl (〆堵さ)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : |'.(2亀 D

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

田中 一

作業者名

1警
円 :シ lH

｀2 3 _4●

恥 山 良一 崎仙崎 守 菅原 博行 ず菅 学

Й 黒 正宏 %猪狩 敏 r 1n{T ex 1,f′
り 十

ガヽ
　́　　じ

●
‐
，　
　
　
つ
ｔ

諦
　
〕

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :｀ く0'

(む セ ′ヽ)

| 
キャビン¬□

・水揚げ時の水は十分か        〉rIや

漁場の海水温度 漁 獲 前
璧 ど(ゝ )

/ゝ _「 :ン

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ぐPこで1)

℃

/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :■ 介 |

に  :さ ど、)

(/%ゴ 責任者確認欄 :    rt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

1'野
lFu l,Iロ

2‐
l LLJ 対 明 gi 向 憫 豚 慟

ザ

甲
~

5'ttur R- _6)山
崎 守

:7替原 博行 書笑菅 学
p石黒 正宏 10猪狩 敏 メ1木村 租栄′́リ 古川 卓

〈健康チェック表)

確認者:RI

(Ci:sa)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:rc‐ ,

(マ.:っ。)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

∂
ィ
ω

詰　
」

確

(選別・計量後の温度の測定〉

ぃじ
｀
ぃ

確認者:(tち

(乙
 :ハ 。IP

水の状態 (ど,井Ⅲ/1) f)

/

鮮度タンク内海水温 (ど .ゝゎ ) ∠し   ℃
秋サケ腹部内温度 %九〕)

`二

 ? ℃

S｀確認者特記欄 r%) ヽ責任者確認欄 (/る )

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

`ヽ「
1年 、月 ′っ 日 (

〈健康チェック表〉

91石黒 正宏 lα 猪狩 敏 惨 古川

確認者rく )

(■ :/も

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(G:こ
こ,)。キャビンの中は            )

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >゛

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :ζ c)

℃

/K‐
｀どキ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 PP,
℃

/

=二
)(ζ ゛ 5)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

６
・

認

　

Ｃ

確 者 :

ご

確認者特記欄 :  〔〇 ( //>) 責任者確認欄 :   QI



書式作成日 :平成12年 7月 1日

JttCCP委
員会 :ご

ク
(多 )

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

⊇
り :川  移 偏

っ り暉門 対晴 0 向愉 厭也
′づ

甲
~

g鴻
山良一 9 ilffi + 籍 原 博行 宴癸菅学

?石黒 正宏 9猪 狩 敏 dil*ru*-ftx つ 古り|1卓

者

　

ｒ

認

　

に

確
　́
　
　
‐
、

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:GD
(年 lqこ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         k2
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 レ ,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者(5｀リ

(0:・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:trt

(`:¢ハ)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 静都謝:C  (7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港:漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名こ

1'l Lu 
診 裕

 F 2'日
l LLJ 好 晴

毎 日橋 欣也 ,電中 一

S'f'frt-, F_. ,ノ山酪 牛 I碧原 値 各
1蒙

薄 碁

9右黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和栄 ツ 古川 卓

確認者 :(じ
'

(2_:二いう

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:1(〕

'

(1‐|:レ ー
)'

キヤビン
  [船 Ξ∃

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前
らFD

κ3_Tレ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ヽ‥
０

　

／

ゝ
υ

船倉 内の水の状態 帰港時 く
,fヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

「

,

船倉 内の海水温度 帰港時

“

:ぐじ
‐
/  

℃

〈船内清掃記録〉

確認者:イで1,

(4■ :

確認者特記欄:_ :0) 責任者確認欄 :    L      iミ じ/′D



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : `ん1) ζ

く

た″
)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

ロツ::μ■ 1多 fT

11 ケ:剛
:LIJ 財晴

`

b 向倫 厭tr」

4「
T ~

5'村山 良一 8)山
崎 守

'為原博行 L矢菅 学
/"石

黒 正宏

"猪
狩 敏 ユ1木村 和栄 9 古川 卓

確認者

に

ら
´

:′

、́)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(こ〕

( {r :1 ;.:)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 /フ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

Ｃ
　
Ｘ

確認者 :

(

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :｀

`｀

多

(ι :3ο
)

水の状態 (ι 3o) Ci)

鮮度タンク内海水温 (/ :3a)4∠   ℃

秋サケ腹部内温度 (` :ka)と ~/ ℃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : .′ |

(′24)

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

鋤 日:平成
「

P年 |

〈健康チェック表〉

作業者名

i lwttFL1 1多
薫

,'剛
I円 射llF

聰
′向憫  ノ17(■

4押
甲 ~

つ
村山 良一 6山

崎 守
7替原 博行 晨臭菅 学

ジ石黒 正宏 1フ猪狩 敏 11‐ 本村 和栄 :ノ 古川 卓

確認者 :｀ ｀‐ノ

(ガ iBご ,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :(・
'

| ... \\', t .-)(. --, <- t。キャビンの中は 一―――――――――≦ ノ
'

・船倉の周りは       
「

)

・船倉の中は             ρ

・氷の投入は             >1回 目2
・水揚げ時の水は十分か        な

キヤビン
  [薦

丁目∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ρ
℃

rr_′ σ

　

σ船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

一、
●・夕

　

′／

６
５

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者: t'

鮮  :/ι )

臨粘記欄:・0  (a)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成・ 7年

`c月
1な 日 (彗サ ♪Tヽ分～

`時
/こ≠詢 天気 :名 J.気温 :q ℃

〈健康チェック表)

確認者 :ti

(負  :≧
`ぅ

)

作業者名

り:ilu 惨 個
1 Q''1円  対IIB

91品稿 厭也
4り甲 ~

€ f*,r, R- ,6- ,rrffi + 7暮原 博行 &矢菅 学
p石黒 正宏 |ひ 猪狩 敏 Ll木村 和栄 つ 古川 卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:t'ノ

((τ  :≧ ●)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         `1♪
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

f´

~フ
確認者 :

(ご ξ∂鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>多
)

Ｄの
多

「
ど

／ぐ
、イ

／

・作業場は整理整頓されているか          がい

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ヽ

`ゝ

チ

t.\t5 -ta'
⑫
嶋

Ｄ
４

氷の状態 /.\\ .K ^, /-'r' -\ c" t-'
鮮度タンク内海水温 (イ 」S∂ )4/  ℃

秋サケ腹部内温度 7 .Da)こ′く  ℃

〆■)確認者特記欄: (g、
≧ ハ

一

／卜ヽ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :、 ■  (/7_)

出港1漁獲から帰港までの確認表
a

実施日 :平成 /1' 年 ´

`^月
日 ('L ttcPi'分 ～ 、時どi(1分 ) 斗へ、気温 : 風 α ℃

〈健康チェック表)

作業者名

り::Lu 1夕個
1 2ワ

|四 財 順
す

向愉 厭也
2甲・「 ~

5'f'frt, R.-
A' ilrl6 + 7菅

原 博行
8集替 学

'石
黒 正宏 10 猪狩 敏 11木村―和栄 つ 古川 卓

確認者 :(｀L

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(‐Σ

キヤビン
  [扇

T萱∃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 いυ)

℃

/∫  1́,

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S をり)

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

、
フ
　
　
　
　
ヽ
ノ

多確認者 :

((

/〔 :]

(//3) 責任者確認欄:  ‐、9



HACCP委員会 :

´ヽ‐，
／

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 分)天気 :

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉

12古り|1 卓9石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和栄
‐

確認者 : ‐

(  : ‐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 、`

(―  :: )

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(‐ti■つ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( .-\
\ .'i /

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(t i‐ ィ)

℃

〈船内清掃記録〉
．‘〕　　　　　　　ι

者

　

」ヽ

認

　

に
ヽ

確

確認者特記欄 :

■
`

責任者確認欄 :    二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ‐、 年

HACCP委 員会 : ′.  (2)

選別場での確認表

作業者名

1り
‖円  移 7百

2.甲
:Fu ttllF

3 
局愉  厭 慟

4押 甲 ~

5
村 山 良一

A"rlffi+ 7菅
原 博行

8美苦 学
9`石黒 正宏 10.猪狩 敏 11 木村 和ヽ栄 12 古川 卓

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : l

(、 7:‐ ()
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >`

作業場は整理整頓されているか

ご

・，
　

　

て
、

一

詰
　
に

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : S.

(「 1:. 1)

氷の状態 (tl 11)

鮮度タンク内海水温 (i. :'rJ ) l t
秋サケ腹部内温度 ℃

(/ぅ.)確認者特記欄 : 責任者確認欄:    ど、 (Cイ,)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

卜
／

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

i、

剛:L14 診 循
2爾り四 財 IIB ・

3・

凸 稿 欺 也
4甲甲 ~

5.村
山 良一

6 ,t,l# + 7書原 博行 8美苦 学
9‐ 石黒 正宏 19猪狩 敏 11本村 和栄、 12‐

)古
り|1 卓

確認者 : ・ つ

(G  :、   )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :・ ム

｀

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (1, :`ヽ .‐ )ヽ t
鮮度タンク内海水温 (、 ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ
 l'ご  )こ 1ル  ∵  ℃

ｒ

　

一・

諦

　
＜
，
，
ハ

確

確認者特記欄 :   、 責任者確認欄:   、ご)

‐
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ
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ー

ー

ー

ー
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ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ‐、 年

HACCP委員会 :  ´ (シ )

だ０

時、 :分～

〈健康チェック表)

9,石黒 正宏 10猪狩 敏 12)古り||

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [話

丁賣∃

・水揚げ時の水は十分か        >`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1‐
 `'=1)

℃

3  1'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐「
ヽ

こ 1)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
\(. .'- ; /

℃

〈船内清掃記録〉
´
　

，

・ヽ
Ｃ

者

　

・１

認
　

＜
、

確

確認者特記欄 :



HACCP委員会 :

い
／
′

、分～こ1時
.:ヽ分)天気 :

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

9石黒 正宏 10猪狩 敏 r12)古り||

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        2 、

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.1 '′ (.〔:)

メF バ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

l'r '..i /: \\/ (_: /
\.

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (~リ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃曾

～

哺
”
じ
え
一ヽ

．々

ゴ

Ｃ

こ

〈船内清掃記録〉

確認者 :´ 1■

(C l ti,)

確認者特記欄 :   ア
責任者確認欄 :     ■ :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

′
)ζ

ア
)

選別場での確認裏
実施日:平成 ´`7 年 時′〔、分～

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

i,期
り円  診 循

2蜀
l LLJ ttIIF

31尚橋  厭也 〔五:側 甲 ~

5
村 山 良一 。 山崎 守

7菅
原 博行

8英菅 学
9ヽ 石黒 正宏 て10 猪狩 敏 ヨ1木村 和栄 ` 12 古川 卓

確認者 ナ
i♪´

(d :f。 )ヽ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'S

(こf :/f、
)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         )
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

ヽ
ジ
　

　

ヘ
Ｌ

ヽ
　
　
　

バヽ
ヽ
Ｄ

諦
　
い́
」

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (二 :嘔 ご)

鮮度タンク内海水温 ℃

秋サケ腹部内温度 ソ itご )で、(q ℃

ヽ
　
　́
　
　
ヽ
〃
ｖ

一
〆
ヽ
つ

¨
確認者 it

(´  :

責任者確認欄 :   taヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

フ
) (′ イ

`1∫

｀
 ℃

選別場での確認表
実施日 :平成 ′フ 年 rCtt σ 日 (午時 とOttγごす 時ノo分)天気 :「寿

作業者名

ヨ :

ワ
':H

杉 fo

ぅ

り1円  灯 明 鼈り
尚憫 豚慟r43T ~

P村山 良一 %崎 守
tR博 行 こ染菅 学

〕 石黒 正宏 %狩 敏 1ユ__フトJ「卜́―口「千銭〔 C)古メ|1 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ゝ3

(争 とc)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :撃

(々 ζこう
。選 別 台 つ一も・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(C｀ :

〕

υ／ヽ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

Ю

ゞ
・作業場は整理整頓されているか 「

ヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:て3

6 're>

0

氷の状態 鬱
:/υ  Qゝ

鮮度タンク内海水温 S :′ θ)牛 q ℃

秋サケ腹部内温度 (は ア′)、で、c ℃ /

(/4) 計 離 認欄:_Qち   Q)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 f夕 年 rd月  電

' 

日 (■

〈健康チェック表〉

確認者 :

(2:Po)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:⊆Ь

(2_:Sa

EE 2 ,20zaE :

キヤビン
  [船 Ξ∃

3回 目   :   4回 目   :
。水揚げ時の水は十分か        >ρ

確認者:Gて＼、 ((7:わ0

漁場の海水温度 漁 獲 前
2で

℃
/ん_r

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9:で

℃
/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:“卜」b

(午 むo)

確認者特記欄:   /´藝p 〆%) 責任者確認欄:   ⊆≧ゝ



HACCP委員会 : ―   ((ン ,)

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 =`'年

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

12古り||
(9'石黒 正宏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : t」 l'

(年 :_1(1)
。キヤビンの中は 一――――――――一二
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

確認者: lζゃヽ  (く. :(じ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と' 

“

()

℃

/6 ‐ゴ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2と (:1も )

℃

ご
｀

船倉 内の水の状態 帰港時 ゝ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (

船倉 内の海水温度 帰港時
0イ c)

/ゝ

／
１‐ヽ

℃

一Ｊ
．　
　
ご

諦
　
に

確

確認者特記欄: 4タ ー   (′ス)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cィ )ご ス )

選別場での確認表
1月

`ノ 日 (こ 時 t時/9t分)天気:)キ _〕

●

作業者名

17
ワ‖Lu 惨 薔

2.馴
:Lu 対晴 f g 尚 愉 厭 超

4"L「
4 ~

5村
山 良一 6.山橋 守 7暮原 博行 B革替 学

g石黒 正宏 ib猪狩 敏 11本村 和栄
、
２

古川 卓

〈健康チェック表〉
　ヽ

　

　

　

ヽ

詰
　
Ｌ

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者: ■

`｀
(～  :rr、 )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ドレ

作業場は整理整頓されているか

い
，
　

　

＾

ヽ
′ヽ
　
　
　
一
こ

認
　

＜

確 者

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:`ζ l

(/:2、,)

氷の状態 (/tP θ) Φ

鮮度タンク内海水温 (ご  :ァ /・
) こ_ゝ   ℃

秋サケ腹部内温度

／‐し万／ｒヽ
ヽ

0
0)l

確認者特記欄 で , (/ち ) 責任者確認欄:   こ

“

(2→



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ` (/)

●

●

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 (P時 く́

・
分～こ 時ご、こ分)天気 :il■

作業者名

1 27"円
 灯

“
目

3:同
価  ′A慟 IH・P ~

4

5 t'frtr R* 6山
崎 守 賭原 博行 8夫菅 学

9石黒 正宏 10猪狩 敏 コ1木村 和栄 12, 古川 卓

〈健康チェック表〉 ′０
，

　
　
　
　
　
＾

諦
　
Ｃ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :t｀l‐

(.lP tギ こ')
( :

医 キャビン  [船 萱∃(.

回 目  ́ :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

水揚げ時の水は十分か        >.‐

〈温度の測定〉

α
‐

1_)|

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.,' i r( )

c
,,'6. , ,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ 7:9
℃

r

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
(

船倉 内の海水温度 帰港時
魯」:モむ)

て こ1  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :1ゝ

(宰_ :`む )

確認者特記欄:   ζ)
(「

イ
ツど) 責任者確認欄 :   ど : ご

′
k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

、1, (2)

選別場での確認表
実施日 :平成 ら 年

′                           くギ ・

二 日 (ご 時 ∂ご分～ 」1時 li r分)天気 :

`・
月 ,t=、

作業者名

1‐
瑠l LIJ 催劉

2,晴
FLJ 灯昭

31′

向憫  豚慟 r4押 甲 ~

5'+.fil-, R* 6' ,L-,r+ + 7誉
原 博行

L快菅学
9'石黒 正宏 10猪狩 敏 11.本村 和栄 12 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 : 'う

'

(こ  :。 ご)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :.f・

(どt.:´ し)

。選 別 台

・計量器の清潔度
ヽ´

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         >:
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ト

確認者:■ 5｀

鮭: 三すご′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(ン

(」,苦 い)

〆。〕
氷の状態 (■1 :3｀ c)
鮮度タンク内海水温 (/Pご )■ヽ せ

―
|℃

秋サケ腹部内温度 (/ 3ど )奪Ir t.It

確認者特記欄:   ‐
く

`

ヨ
  ic.:、 7ゝぎ rt

(.21)
/[｀

/ご )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 ｀

月 ど: 日 (て■時PごP分～ 1時 、。分 )

作業者名

りlFu 移 個

プ
暇lFu tt「F

3'甲憫 替慟
4夕 T T

-5'f,.frr, F- 1'山崎 守
7書原 薄行 シ美菅 学

9' 石黒 正宏 19猪狩 敏 41木村 和黒 マ
／

古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(こ

`_ :P「
1)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : .3

(γ':2.p。選 別 台
l_:ン

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:〔)'

(、 S :/c,)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

鮮度タンク内海水温 ℃

秋サケ腹部内温度

確認者 :｀｀二)

(S :/τ→

確認者
[]」

:´     ('9 責任者確認欄 :     q. (/Z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

:口´

`ロ1 2 
ワリH 欠「

ロロ g - 2tF*lTltr ,l^t!j
πtt T~

t f.frLr tr* 6山崎 守 嗜 原 博行 奨瞥 学
s石黒 正宏 10猪狩 敏 」1本村 和栄 解古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :づ :

(lP:イ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : ‐´̀

(「 :イ
C・ )

キャビン  [船 萱∃
1回 目t

.●ぅ

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :ψ c)

℃

/ζ‐、こF´

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご そ:`)
℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (■・

船倉 内の海水温度 帰港時
(← :rつ

と_  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : C・

(午 :r⊂
「

)

／
ヽ

責任者確認欄 :    こ―

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/‐ ン、  1/′ )

実施日 :平成 ‐.っ 年 /ィ 月 々
″日 ⊆ィャ時フ′r3～ も 時´ィ分)天気 :f7峯

r、/汽温 :

作業者名

1:デ
:L・4 移f百

r2り
1四 対晴 t'向憫 豚慟

″
rtl・
「

 一

D村山 良一 °
山崎  牛

7春原 博行 ヽ 菅 学

7石黒 正宏 D猪狩 敏 11木村 和栗 ]フ 剖 |1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(、■ :く も́)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :て

t贅)

亀, そo)選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
S｀ )

シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

二:''

0
確認者:|(D

し そ:7・ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ρ
プ

。作業場は整理整頓されているか
.´

‐

、

/́

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態

鮮度タンク内海水温 (∫ ラ
`1)メ

、ノ  ℃

秋サケ腹部内温度

確認者 :

(

やヽ
一
　

多 一
ど

確認者特記欄:   .9:,     (/%) 責任者確認欄 :

一
≧ ζ%)

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  , (′

z)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

υ :IPH    E多 ´

11 2
lHll回   ′1へ■日

3
円 T

．４

's 
f.frLr R- 9)山崎 守 賭原 博行 美菅 学

0石黒 正宏 lo猪狩 敏 111沐村 和栄 1缶川 卓

確認者: い '

(■ ::11)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :・ ゛`

(34`:｀

キャビン  [薦丁目∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:“ 0
℃

1.こぅ S

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０一ぐ
，
　
ノ
／

い

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:. T'

マ1 2`´「)

(/2) (21)

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :ζ

フ  (亀 )

選別場での確認表
/ノ″′′

〈健康チェック表)

作業者名

プ
Wll田  対 晴

6:ク
向備 豚慟

巧刊ザ ~

9,t.trLr R- フ山崎 守 フ審原 博行 し美菅学
』)石黒 正宏 r猪狩 敏 』1本村 和乗 つ剖|1卓

確認者 :

(3 3t―
.)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :tV

(3:B゛)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ=卜 は清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 : ジl

(3 Lo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :擦)

(7:フ 〇)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(Я :Pだつ  ○

鮮度タンク内海水温 (2:P∂ 乙ゝ
秋サケ腹部内温度 (ア :ど

」)乙 ヽ  ℃

確認者特記欄: 〔iC) 責任者確認欄 :   
⑫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :  , (r2)

0 /″
み

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

港までの確認表

〈健康チェック表〉

マ菅原 博行 こ

l■JII卓

確認者: |ご

/'-'\
' Z- ' /:n', )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :GC)

(3:′ ∂)

。船倉の中は             とヽ キヤビン
  [薦

T夏
ヨ

・氷の投入は
'1 .J /:

@tr ,' '{*c'28tr3 2L1 3@tr . 4@E :

。水揚げ時の水は十分か

確認者:(す,(2 :ξD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2う け
℃

/各 _ご

船倉内の海水温度 漁 獲 前
93ご )

℃

/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(3:37

確認者:《｀

(ふ  :ζ ど,)

確認者特記欄:  (∫■ 責任者確認欄:  2、
    Q)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヮ , (2)

選別場での確認表
+Ft /7 4 /i: 日 (3時 ずG分～こ■時k(分)天気 を

実施日 :

作業者名(

t

iliフ
lFu 移 F ア馴i・u 財晴

′O 局橋 族也

`

♪田甲 一

,9 ++rLl R- r 。山崎 守
`
フ警原 博行 〔β快菅 学

石黒 正宏:3 19猪狩 敏 11‐ 本村 和栄 (
~2)古

川 卓

〈健康チェック表〉
確認者:'・≦` ;

(マ 多かし)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:tゞ :́

(';, j ul選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

`:Iヤ

9
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

,ち

作業場は整理整頓されているか          ,

L″ ノ

i主

`ゝ

)

者

　

ｒｉ

認

　

υ
一

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 0ジ

(G ttq♪
水の状態 (4i3θ ) t`レ

′
■
〃

鮮度タンク内海水温 (午 :ζ o)_考 バ ℃

秋サケ腹部内温度 (く こヽ,)こレ=←" ℃

/%)確認者特記欄:   こだ7      ( (ツ )
責任者確認欄 :

(⊇



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :` '  r2′

)

日 (

ψ l′

時 ″1分～ R時 0分 天気:在ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

′1

`7111・

4 メ丁H目

3

~〕
 ■■ T

41

'5 t*rLr R* 8′
山崎 守

)         .

7書原 博行 ( 夫菅 学
01石黒 正宏 磁 狩 敏 lf'木村 和栄 2告り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 : 日 '

(2 :'' o')

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は (,

確認者 :

(  :  )
。キャビンの中は 一―――――――――了

・船倉の周りは            た キャビン  [船 萱∃船倉の中は            
「

.

水の投入は 1回 目♪ 「 12回 目 3り 3回 目 43(2回 目

水揚げ時の水は十分か        fi´

〈温度の測定〉

０

√

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ど :年
1⊆)

℃

イκ…ど
'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

←⊇:49
℃

/

船倉内の氷の状態 帰港時 'C、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ci,

船倉 内の海水温度 帰港時
61ζ の   |

、:く  :ヽ  
℃

〈船内清掃記録〉 1  ●`、

確認者 : Lヽi

(ゃ  :r./))

確認者特記欄:(1ひ     ζ%) 責任者確認欄 :  (2 (2′ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :ご‐

夕
(7')

選別場での確認表
実施日:平成 ′7年 ↑ 月 ■)日 (作 ミをゃ分～ 3時ひ=ψ分)天気 :%舞

,、 気温 :  /っ   ℃

作業者名

,ll■J 杉 :面

Lノ
Oll田 射IIH

D晟稿 厭也
?田

L「  ~

σ特山 息一 6)山
崎 守

=暮
原 博行

｀
8大

替  学

の石黒 正宏 夕 猪狩 敏 ‖‐・木村 和栄 ■7, 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 : ド b

(Q:ヽ軋 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:`0'

(ヽ :し

a)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか し '

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ,

確認者 :電 ]

(」
｀

:ケυ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

F｀ :

―――――――――――――――――j「 ヽ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ  :θ 。) C,

鮮度タンク内海水温 (∫ :ぴ0) く / ℃

秋サケ腹部内温度 (S'd-o ) + I c

詰
　
ば

確

:′ υ )

%リ確認者特記欄 :  0 責任者確認欄 :   2 c(z3J



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年  9 月 ぁ o日 (2時 婆、分～ム」時″o分)天気 :り

ち →A気温 :  ′っ   ℃

〈健康チェック表)

確認者:(0)

():な

｀

)

作業者名

]口:'H 1`多 イロ
1 21 砲1 憫 豚‐

4甲
甲 ~

と

'村

山 良一 守崎
　ヽ　　　・̈̈
【̈

●６

ヽ 指原 博行
′・ ノ

芙警 学
pr石黒 正宏 JO~猪狩 敏 11本村 和栄 踏 り|1卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
:√t2回 目3 に 3晶 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        な :

い
、
　
　
ｔ

諦
　
は

確 フ
　
　
　
　
　
ヽ
―
′

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2年})

/ご _1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :会0
℃

/

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
にヾ:じス)

∠   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(C:_2

(1じ (a(c)確認者特記欄 : 責任者確認欄:  
「

｀ (7を,)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 1

HACCP委員会 : :′ ' ご‰

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

■ワ:ll■4 1里フFf

1 271四
 灯

'日
1 31同

憫  林慟 frr L|]
4'

5f.fu R- 6り山崎 守
‐
捨 原 博行 鶏 学

が石`黒 正宏 lb猪狩 敏 11 木村 和栄 Q古川 卓

〈健康チェック表)

ぐ

一
ヽ
′
ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

だP

確認者 :‐舎

( L ",g )

キヤビン  [船 萱∃
回目 2 r tt 2EE 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(p:(く )

℃
‐/6:  

｀
|)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 C11)
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Cヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(L r:.\

4: ) c

〈船内清掃記録〉
確認者 :′

|二)'

( ct iむ
cノ

)

<7,<)確認者特記欄 : 責任者確認欄:  ぬ,  (レ卦)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

、| (レ ぐ

選別場での確認表
実施日 :平成

/ヽ7年  9月  ご ■日 (仁 時 1亀 分～  ヽ時に

`_ご

分)天気 :嗜
薫)、 気温 :  9   ℃

〈健康チェック表〉
`ヽ

 1

確認者 : ―♪

(毎 :く~)

作業者名

■
員ワ::円 杉

`F 2
野

"出
射 晴 0 向備 豚慟

ノ
田L「 一

5'+.frrr R* 。́ 山崎 守
7菅

原 博行
3姜替 蛍

9.石黒 正宏
`

10猪狩 敏 l十 木村…和栄 1´ 2‐ '古り|1 卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ｒｔ
ｐ

諦
　
』

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 茂

確認者 卜ヽ」■

(く  :/ハ )
ノ    Ч一(,・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 1(1｀
|

('｀  :ヽ
ci)

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (｀ :ぐ
Fi)二   ℃

秋サケ腹部内温度

輩]i[貶   ・ でつ (跳 り責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(P(%ジ

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 S 月 22日 (3時 20分～ 〈年 時 を́分)天気 :え &∧ 気温 :   |・
ξ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者: IF

(lЬ :つ む)

作業者名

り‖円  1フアイrl
■

ヽ
2) p日 333 ′ム」

う

′

tr;tf rlr F- 〇山崎 守
:略
原博行 9矢菅学

ル石黒 正宏 1ぴ猪狩 敏 ‐11木村 凛 3古りII卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :D

(Ь つθ)選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

β

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/r, :_ ^.)
ocノ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

つ

つ

作業場は整理整頓されているか リ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:CD

(//、 :  )氷の状態 (4:ca) ○

じ

０

．

鮮度タンク内海水温 (ん′ :ク ∂) どL   ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 <12.)
z_'2

責任者確認欄 ら (qるぅ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ,4ノ  〆ン ぅ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

４

・

,印 "円
 灯 g目

っ
Fll憫 ノム慟 14メ 甲

~

″村山 良一 €ww + 4原  博行 裏を 学
9石黒 正宏 _TC猪狩 敏 型 _本村 和栄 爾声り|1卓

確認者 :(D

(2:√ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

確認者 :(つ

(2:/D)

・船倉の周りは            >ρ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 6   (3:フ リ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:βフ)℃

/ろ 、ジ

/.′船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ノ の

/

℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :暉≫

(3:ノ )́

確認者特記欄:__tシ)__
(つタ 責任者確認欄:    〆秒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 5の (7ビ7)

出港0漁獲から帰港までの確認表

とつ日 ( ～ 3,時/じ分)

〈健康チェック表〉

作業者名

1) フ 
‖円 灯llB

0尚備 豚慟
f戸

甲 ~

P t*ur R-. C山崎 守 %原  博行 冥響学
1堵黒 正宏 ,́猪狩 敏 ■1木村 和栄 り

|1卓

確認者 :`gi′

(2:ζ _:))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(∂ :D壱

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者: の    (夕 :θど)

漁場の海水温度 漁 獲 前 り
　
た

２

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(249
2  ℃

色イ
｀

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 : ｀

(ブ :′ ン)

責任者確認欄:    σ弓 (%、
))

確認者特記欄:  r′:の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

の  (C

選別場での確認表

作業者名

ハ
馴:Lu 修情 う

４

／

り

"Lu
貯 順

一多
尚 愉 豚 慟

プ
甲

~

つ村山 良一 θ
山崎 守

イ 、

4順  博 行
84苦 学

り石黒 正宏
イヘ

リ
′
猪狩 敏 ■1~木村 和栄 つ 古り|1卓

〈健康チェック表〉 確認者:gリ

(フ
 :F｀ じ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀6

(27ミ,)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ρ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 : ヽ

(バ :る )C
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

作業場は整理整頓されているか
つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : C

(ι :/c)
０

０

氷の状態 (ノ  :/o)  θ

鮮度タンク内海水温 (″ /こ')午 | ℃

秋サケ腹部内温度 (ご ん )と 【q℃

確認者特記欄 (%ノ
と き`:ミ ぐ形フ″(たの

(Lっ責任者確認欄:   ⊆∋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔

ノ  (ツ ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ‐
・
:.年 〔1 月 Γα日 (■ 時

`ヽ

―)分～ (‐ 時 ξ資詢 天気 :層 しヽ|、 気温 :_//   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :(5ド

(・⊇ ヽ |← )

作業者名

1 |ダ T:円
 灯H目

で
同価 ′A‐

4口
T ~

t5村山 良一 C山崎 守 蒔原 博行 癸智 学
^9石

黒 正宏 lb猪狩 敏 41-本格 ―‐和栄 シ古り|| 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

ζ
´
)

確認者 :(ル ｀

((1:と O)

□
回 目 . 4回 目

・水揚げ時の水は十分か に

'

く温度の測定〉 確認者 :「
‐

1｀

漁場の海水温度 漁 獲 前

0:′■)

℃

//、 δ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S "{€')

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 (■

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ＼

船倉 内の海水温度 帰港時
(|― :う :1)

∠ ン 
℃

〈船内清掃記録)
確認者 :1'

Q7・ むご)

確認者特記欄:  tF,      (1う ゃ ii zrt責任者確認欄 :   `乱



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

´  (142

選別場での確認表

実施日 :平成 ′η 年 q 月 2ぐ 日 (1_時 ゝご分～t時 、D分)天気 珪ほ tェ 気温 : ′・Σ   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(ゞゝ

(く■ lidフ )

作業者名

①
甲l出 杉碩

?層
lFu 月

9両
愉 豚慟

η
出甲 ~

9r*u-, R- 6' ,1,6 + 7善原 博行
'十

替 学

:ず 石黒 正宏 つ 猪狩 敏 11‐ 木村 む栄 つ 古り|1卓

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :■

(G :q―ひ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ド
｀ 確認者:ttSi

(t i3a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか k「ヽ

・作業場は整理整頓されているか
ン
リ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:f.こう

(` :3∠ ')
氷の状態 (:.1 3cr ) r-)

鮮度タンク内海水温 (:ゝ  :多 C
「́) て、り |  ℃

秋サケ腹部内温度 (:ち 2´ )ξ 2) ℃

確認者特記欄 : :ダ ,

t-1 ,t \\ \/->Q) 責任者確認欄:     qL     a4.)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
=F 

年 月どう日(し 時́ ?1)分～ 天気 : :―プ

作業者名、

1 21
拝1翻田  '卜 1■ /

3. 4野
甲 ~

'村

山 良一 夕 山崎 守
・塔原博行 ズ替 学

9石黒 正宏 lσ猪狩 敏 ■1木村 和栄 い有川 卓

〈健康チェック表) 確認者 ::`｀

,,ィ イ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :く

―
夕 ´

q■.:rり )

を キャビン  [船 萱∃
tr--(

EE-' l \ 2EE 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:<9) (多 ンむ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
“
　
巧

Ｄ
ゝ

　
　
´

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(--, :r )
c

')

船倉 内の水の状態 帰港時 ぐ '

船倉内の秋サケの状態 帰港時 :か｀

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

わ
　
／

絆

〈船内清掃記録〉 確認者:■
(ξ

(こ
(;:|ら

)

(/)

Ъ
確認者特記欄 :   I Sl' 責任者確認欄 :           ( / )

ヽ
t「

:.む



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ごフ年 E 2 Js ( ri- H 分～「く 時′a分)天気

●

作業者名

ご
´
71円

 1多 fR
プ

ワ1田 奸鴫
8P「

FI碕 厭也
グ

・
「

~

θ村山 良一 β 山崎 守  ` 7春原 博行
ノ

8★
替  学

,〕 石黒 正宏

'り

猪狩 敏 11´
‐
木村 和雑 :フ 古川 卓

〈健康チェック表〉 確認者:こ
.51′

(《]´
:|つ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:.ヽtS'|

(4ン :′ t́))。選 別 台
ρ

/ヽ

●′つ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

⊆Ь :

→

⊃ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

――――――――――――――――――

`「

:・

θ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
τ 確認者 :

し■     /「 0´
(■ :  )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (ら  :/:σ ) と,ア ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )さ ゃ
℃

(/

%ζ

確認者特記欄 :

ィく
=■

責任者確認欄 :
(・ ム )

⊂3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 ・
｀ 月 日 ( i時 .´

「
分ヽ～

HACCP委 員会 :  , (/´ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
℃

●

●

作業者名

1 2甲
‖LII 対鴫 三ヽ 晨稿 豚慟

4甲′甲 ~

5 ffirLr R- 6)山崎 守
7菅

原 博行 具着 学
9石黒 正宏 10猪狩 敏 11本村 和栄 12古川 卓

〈健康チェック表〉
′

ｔ

・′
　

　

一
ヽ

，
・，
ヽ
　

　

　

ｒ
ヽ

・，

者

　

ヽ

認

　

↑

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

((.・ 11、 こ)

キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:″ ξ`| ((1 1'と
｀
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1::ρ う

℃

「

ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(. ,-: :r- . )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 (

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時

“

.;:「・l

℃
バ: ぐ:

〈船内清掃記録〉 確認者 :｀ '二

｀`

(く  tマ ぅ)

確認者特記欄

'千

(3

二
=璃

「,ヾ  年
`ι

ヽ

(1え 、)

`lゝ′ゞｒ
●
ヽ

責任者確認欄:  t_さ      (F〕ろ))



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : t,‐  Pィ )

選別場での確認表

作業者名

1

凛ワ::円 移 f百

か
り1円 灯 llF

3‐

尚愉  豚担
4甲

甲 ~

'5'f'f 

't B- 6'il.,ffi + 7菅原 博行 8午替 登

9'石黒 正宏 10,猪狩 敏 11木村 和栄 12' 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :r.「

:

(1:/:｀ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :'(デ

(`1 7.■ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

♭
|

。作業場は整理整頓されているか

′

一́

:/ L')

諦
　
ビ

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :r'

(= アど、)

氷の状態 (FI :/ご )   (

鮮度タンク内海水温 (lf/ζ¬) こン′: ℃

秋サケ腹部内温度 (:fi/イ 1)だ 月 ℃

／
４

０
′確認者特記欄 ` 

ヽ

責任者確認欄:    121     (イ∠7,



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
月 ン

・
日 (b時

～
分～

“

時′C分)天気 :ニ
ュ  気温 : /1≦   ℃

●

作業者名

1 2'1円
 灯

"目

~1 
同 価  ′入 ‐

3 が
T~

9 n+rLr R- フ山崎 守 為 原 博行 乗替 学
つ石黒 正宏 つ 猪狩 敏 μ 木村 和栄

~
フ古り|| 卓

〈健康チェック表)

確認者 :マ

1 2 '':-t'(,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(71Γ/)

ι
.

回目】:“
gち回目3:次塩

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

lj :t>u)

r
/t -7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ ´ ″ )

℃

2_´

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 こう

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:準)

℃
(11)    /

〈船内清掃記録)

確認者 :｀S´

(ラ  :て
｀
イ)

確認者特言己欄: 13b (場 ′) ■/)
責任者確認欄 :   Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
こ ヽ時日 :半灰 /フ 年 こう 月 Zr 日 (4 時//~分～ :S時 a鬱詢 天気 :ιし

tl 
気温 : ノ午  ́  ℃

/7、 /`‐わ

〈健康チェック表〉
確認者:(61)

(牛 :ィ′ )

作業者名 (

り:ILu lL参 衝
1 CI甲

I円 灯鴫 嘔,日
愉 厭慟 ( ⊃国L「 ~

5 ffr1., tr* °` '山
崎  守

;ち
原  博 行 91替 堂

9石黒 正宏 り猪狩 敏 +1木村
~雨

潜 D古りll卓

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ゛
０
「

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

`二

LIヽ

_ノ

:」 /)

者

　

／ヽ

認

　

＜‐

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
(|

確認者:(、■
'

(ワ :シ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

CI

r)
作業場は整理整頓されているか ば )

〈選別・計量後の温度の測定)
21シ ν`

確認者 : 」

''

(1¬ :、

S｀ υ
氷の状態 (7ζ /) q→
鮮度タンク内海水温 (〆71で ノ) 3、 と ℃

秋サケ腹部内温度 (/7 :ぐ /) 4、、 1 ℃

確認者特記欄 : (■
r)

/ρ 3 おt
´
bl) (2′責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成  :ノ

ヤ
ァ年 ご7_月 2‐1:甲 (t ttrt分 ～も 時

=し
,分)天気 :封%ヽょへ 気温 :  /・ ≧   ℃

作業者名

J馴山 修治 o刀‖山 好晴 ё,高橋 欣也 伽 中 一

5r
*.*r Ir 6 

-

こ
６

i::広     4=Lョ

Ａ「
′′！」士

′零

6著黒 正宏 ご幌碁機 11未
村  /11学 121古

lll 占

(健康チェック表〉
確認者 :4

( tS｀ 1`ど,(´ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :`:'｀

1

(1,:′ t,)
・選 別 台

C'

・計量器の清潔度 ヽ
´

(‐

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
イ |
/

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

′

う

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ｀

`.:

(ζ  :Rι
))

鮮度保持タンクは清掃されているか
(|

シートは全タンクにかぶせているか        )｀ ´

作業場は整理整頓されているか

統瀾:;胤ξ場1需「
〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 〕―ノ

(ヽ おご,)

聰 低タフトⅢ

氷の状態 (す :3∂ ) ク

鮮度タンク内海水温 (ヽ BC)を っ ℃

秋サケ腹部内温度 (,,,3a) L E
℃

確認者特記欄 :   t、二
｀ e'')( 

"/^ 
,) (2(p責任者確認欄 :  〔,

Q場るハ窯じなヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:軌 |∵ 年 1月 ど c日 (マ 時
～

分
二 時・ プが 載 :象 人 気温 : /( ℃

〈健康チェック表〉
確認者

`ご

l′

(il :〃
ィrヽ

)

作業者名

ξワ::H 1多イ

(1 12'  1ト
ロ  メアロロ

11同
悔  凧 慟 ｀41tt T ~

J村山 良一 6山
崎 守 1時

原 博行  t 夫讐 学
」ず石黒 正宏 19猪狩 敏 11本村 和栄 `

“
声川 卓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :(`‐

(〕
L、 み2∫

)

キャビン  [船 Ξ∃
回 目 ′

}了メ
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

〈船内清掃記録〉

確認者 : ‐ ´

(〔S :√ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

マ

ク
　
　

　
　

′
′

:′ )の
)

℃

/マ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

々

）
:C｀ ι)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( ( :cr-)

/i
℃

確認者特記欄 :  iS｀ (2υ 責任者確認欄:___   (9イ ご)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

わヽ

６日

´ ″

時χノ分～

← ρ イ

メ′タ

つ
今

´
・
′／

HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時わ ) 天気 :乙・

●

●

作業者名

ォ:ダ
・円 形f口

′, 1円 灯IIB

f
“

ザザ ~

I trtu R- υ山崎 守 嗜原博行 葉暮学
ツ

)石
黒 正宏 斃 狩 敏 _u_本村_諄 ワ古り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :ごリ́

(っ  :  、)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :｀
゛

(\t q., 'l er/
。キャビンの中は

。船倉の周りは            9
・船倉の中は             `:'

キャビン
  [扇

T萱∃
・氷の投入は (ミ

)2回ロメタ 3回目ぐCシθ4回目
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 6)  (各

 :fぃ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

い 刃
℃

/フ `る

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∂J
℃

2

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者: Gb

(準 ル )

確認者特記欄 : (レ グ 責任者確認欄:   C) ンデ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 平成

HACCP委員会 :ζ
フ  `ィ グ

月 ′脅 日 (ι 時ヒ C)分～ f/時 /υ分)天気 :∠民プ)気 温 : /ノノ    ℃

作業者名

σ:ダ
llu l多信

フ剛I川 好情
`

お
局 橋 族 也 -4川 甲  ~

d ttrr., R- 。
)山

崎 守 i堵原 博 行
じ美苦 学

フ石黒 正宏 1ヽ9猪狩 敏 11木村―‐―和栄 つ 古り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :も

｀
ノ

(■ :ひυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:い′

"
(乙ヾ :00。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

1・ つ 確認者 :、9)

(7:κF)
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

β
ぐ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

2ヨ D

水の状態 (7 ■ミ )  o
鮮度タンク内海水温 (t/ :7r) /* ) T

秋サケ腹部内温度 (フ な )ゃ / ℃

認
　
”

確 者 :

/

確
爾可赫躁社 式ゝ12ダ

責任者確認欄:    ⊂ゝ (ツ (城

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

●

●

作業者名

`1,Vり
円  移 f日

がデ
il・J 対嘔

ず
向憫 豚慟

( 4甲
甲 ~

も繕山 良一 0山崎守 籍 原 博行  こ蒸響学
9右黒 正宏 Jσ渚狩 敏 :鮮沐 朴 ―諜 つ古り|| 卓

〈健康チェック表〉
確認者:Cr)

(2:に
IS)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:tS

(2:F)｀ )

キャビン  [船 萱∃
ヽ

回ロメ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:(F)(3シ 、リ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :″。
)

℃

/フ ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も らゥ)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 :CO‐

“

  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:「葺)

(ぐ てθ

確認者特記欄:  G■) (ウリ 責任者確認欄 :   ∈〕) (?'ぃ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

′́ , 7∠
r・ :

選別場での確認表
時3o分 )

作業者名

i剛1山 修治 /2剛 山 好晴 G'高橋 欣也

“

中 一

C患:h白 _ ⊆ レツ
カと ぃヽ  上合′‐

“

邑lう

9を黒 正宏 こ♀猪狩 敏
ノ ミ R  J
12/古

川 重

(健康チェック表)

確認者:｀∫Lノ

(年 ● 0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : り_/

(午 :゛0・選 別 台 Ｏ

Ｓ

，

０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :つ ン

鮭 3‐ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか C'
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

確認者 :｀と,

(1)Lc)
([ζ
｀ 逮 cり) (1)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (〕 ;' r? 4rt 責任者確認欄:_%、    どζξ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成

ハ
ヽ
／
Ｌ

「

一
ヽHACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

1 グ
リ:円 灯明 ゴ向憫 豚色

4り
L「  ~

ら特山 良一 6山
崎 守 賂 原  博 行 姜善 登

9石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和栄 侶り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :.ζ

〉

(2 tiξ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

↑
　
Ｃ

（↑

キャビン  [船 萱∃
EE- {rzeE*-::lr-r3p= : 4EEt

水揚げ時の水は十分か
`‐

〕〉

ヽ
マ
ン

者
　
　
にヽ

認

　

け
一

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1り :C')

℃
/・ 7 ‐/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :´
tう

・
フ
/

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 こ:´

船倉内の秋サケの状態 帰港時
` )

船倉 内の海水温度 帰港時
(年 喜め

℃
こ_, P

〈船内清掃記録〉
確認者 :'シ

(午 :ν
ち )

確認者特記欄:    |■,     ( ‐
/-7)

ようソ こ` とト

1・:とくも

j多 キ湯́ト

ン、)責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 月 ヴ 、 日 H -';',i',h'-' . W .,.t;.u) 天気:り

'カ

作業者名

1

興り::Fu 移 rrl

2‐ lLu 
財晴

3.尚
倫  豚也

′
国L「4 -

5特山 良一 β
｀
山崎 守 酪

一′略 3年替 蛍
191石黒 正宏 19猪狩 敏 キ1・ 木村

~和
床 4,古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者ヽヽ■「

(こ、「rcっ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :tt`).

(こ( 
‐
(φ )

。選 別 台

・計量器の清潔度
(ン

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
）

，、一́

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ぐご ‐

(F3∂ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか (_

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:負2.

(,_9 むεp)
水の状態

鮮度タンク内海水温 (3 3ι l) ン  ℃

秋サケ腹部内温度

イ

・

´
リ確認者特記欄:  ヶ

■      ( 責任者確認欄 :   `セ ツ r'i4 <>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(｀

ユ
〕タイ

/t‐

 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

作業者名

『
1円 1夕情 ダl Lu 好嬌

3昴橋 族也 矛十 一

対 山 良一
.61i:崎

牛 ξ浩 値 各

=≧
 碁

%黒 正宏 f暗狩 敏 1抹村
‐
和栄

｀ 1弩り|| 卓

〈健康チェック表〉
確認者:riゞ

」

(」ヽ1キ‐c)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :i管

(ご

` :._1)/.'.*+t>aFV 

-

船倉の周りは            ン` キャビン  [船 Ξ∃・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        ぃ、

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :´ む
)

′～
ノ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

`〕

と`C~)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :こF)

年・、
 ` ℃

く船内清掃記録〉
確認者 i`サ |

(脅・こ⊆)

）

一
４

、「
「
，確認者特記欄 : 責任者確認欄 :    ´

を , (1ィ ゝ)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : r■ .(`1イ

1)

選別場での確認表

●

作業者名

1馴山 修治 α矧1山 好晴 ず高橋 欣也 1押中 一

:5'
■+=ll  由

Ъ
`:=ILA   

′tr

「
ラ
‘ ｇ

ｉ

夕石黒 正宏 1°
猪狩 敏 ユ1未締 /rl学

T27年
∫‖ 重

〈健康チェック表〉

上
、

者

　

●ヽ

認

　

∈

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 。
．
（ｒレ　
・い

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一　　　ヽ
瞑

諦
　
に

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

lヽ
レイ

メ
｀

・作業場は整理整頓されているか

）
´
プ
　
　
　
′ヽ
３

諦
　
」

確

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(.53a)氷の状態

鮮度タンク内海水温 ℃
ノ

うこ
′

ヽ
し

・ハ．ィ）

Ｃヽ
、
ン

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (■イ:|
1/、 )

`j

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′~ 

年 11 月  11日 (ζ し ″っ分～ |`t時
■ こ分)天気 ::雹

l、
ヽ

`気
温 :  ィ

`   

℃

〈健康チェック表)

確認者 :「 ヒ :

(2 :(`5)
0高橋 欣也

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者: |''

(′  :、 )

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        い.

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:‐ D
℃

′
・
フ、S

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
ハ
　
２

ヽ
フ

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(4′ :こ:1)

・  ℃
ζ

I‐ 4

〈船内清掃記録〉
確認者:i91

(字  :年ls)

確認者特記欄:   19｀
, (ラ (ゃ (41)責任者確認欄 :    ■)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(≧ (ツ )

選別場での確認表

●

実施 日 :平成

作業者名

fギ円 1レイロ
2り

1四  対 暉 /Э 同憫 ノム色
4ヂ

甲 ~

`‐
特山 良一 。:'山崎 守 了替原 博行 P美苦 学

つ 石黒 正宏 ゆ 猪狩 敏 11木村 和栄 , 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者:t:∫

)

(\t.o 'r(.i-'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: ま'

((I :qc)。選 別 台 「 、

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
t~ヽ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〔ヽ 確認者::ニタ::

(ζ :3・、
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

〆)

卜1｀

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぐ ヽ
、
ノ

【
　́　　　
　　　
´ヽ

氷の状態 (lζ
 .ヤ (1)) ヽ

鮮度タンク内海水温 ():、3ご)ン  だ ℃

秋サケ腹部内温度 (く  :マ び)/´  
｀
ア ℃

責任者確認欄 :   ィ≧
:

\-
\ /iZl



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : θ )

選別場での確認表

作業者名

η
町1円 形fロ

2ヂ
1円 灯IIB /プ 向

T 
瓜」

( ε戸甲
~

d +trL, R* プ山崎 守 4原 博 行 負 菅 学

R石黒 正宏 つ 猪狩 敏 1螂 ‐

姓

Jフ 古川 卓

〈健康チェック表) 確認者i t9'

(こ ヽ o)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:｀

`:'(く :́す 〇)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
プシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

〆ヽ )́ 確認者 :(13)

(lt ta)
‐‐
,

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

`′

・

・作業場は整理整頓されているか 夕

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:イぢシ

(tヽ :Pc'氷の状態 (3 :3σ)  0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (lξ ヌじ) ヤ、

`)℃
確認者特記欄 :

(・

")

(2ダ 責任者確認欄:    1/2＼、 (k)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日

出港0漁獲から帰港までの確認表

/~フ 年 C月 |ン |,日 (■ 時rを分～ 4´ 時(ヽ分)天気 :It(は気温 : tq

作業者名

フ
ツ ::卜■4 メJ ll目

亀ザ
町1口 ′̂u 円 T

■ )

€.+*u., R- られ崎守 こ
賭 原 博行 写美菅学

G'石黒 正宏 TO・者狩 敏 u木村 _和栄 10 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

()

´
．　
　
゛
¨

）．

ゞ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

0

確認者 : ~3'

(4.:多 ■ )

9
キャビン  [船 萱]ι,ノ

もヽD
l回 目

1 : 2回 目 年:二 1回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:(ltン  (仁 :年ゝ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(14:θ ノ)

℃

iあ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(:Ь じ )℃

左

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ι ア

船倉 内の海水温度 帰港時
(牛:つ

ヨ   ℃

〈船内清掃記録〉
」ヽｒ　　　ヽ
Ｊ

認

　

＜
プ

確 者 :

ｂ
・

確認者特記欄 : 一，



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :鮭

, ε
ィこ)

選別場での確認表
実施日 :平成 /フ 年 q 月 /θ 日 (■ 時くLs分～ 5時 ⊇0分)天気 :をも __.気温 :  /`

〈健康チェック表〉
確認者 :｀S'

(魯 く,く )

上1本村 和栄‐
夢 古りll卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 軽)

(こ  :く IS)
。選 別 台

計量器の清潔度 ９

ヽ・鮮度保持タンクの清潔度

Cシートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : こC‐
'

(ξ :2。
)

q.

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
）
″
　
一

・計量後の温度の測定)

確認者 : D

{ 3 ') ,.r)
水の状態 (*5 ,:.) .::)

鮮度タンク内海水温 (ぐ、 :♪
ひ ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (ぐ  :2 ιl) 卜 ‐ ‐‐2 ℃

a
\ // a't/ (ツ ∂責任者確認欄 : Ъ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : iご . (こ イ ,、

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

』 ′
りl FIJ 灯田

|フ
向 憫  膜 慟

く 4_F甲
~

t++,u R- 1●
山崎 守 ブ暮原 博行 こ天菅 学

0石黒 正宏 J9猪狩 敏 Ц 木́村 和栄 フ 古り|1卓

〈健康チェック表〉 確認者:・

'
(マ :ご、cr)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

′
~

確認者 :｀
も´

(3 :ノ t,)
CI

・船倉の周りは           Si
・船倉の中は             ρ

キャビン  [船 萱ヨ
水の投入は rne 3 'r z' zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >_r7

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :z.I)
c

/v
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :/C)

℃

「 フ

船倉 内の水の状態 帰港時 ≦二)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ζつ

船倉 内の海水温度 帰港時
(C:望5)

メ   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :1`l

(4:作1)

責任者確認欄 :    ⊂⊃
「

η

(・ イ`a)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  ′
｀`
年

1: 
月

｀
 ヽ 日 (■ 時 1ヽ分～

●

●

〈健康チェック

作業者名

2 ３

．
η

ゴ村山 良一 |●山崎 守 鵞 原 博行 以 菅 学

り
有暴 上な

lσ
猪狩 敏 11木村 和驀 週夕

古川 卓

確認者 :‐31.

()よ  lp

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

(1

確認者 :.ら ‐`

(o「
iゝ c,)

:

( キャビン  [船 萱∃
EE -J :,'-i-2EEl . ..: ?,r'sna 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:i%)
℃

|｀ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前
R:′ 1)
一     ℃

(1´

船倉内の水の状態 帰港時 (ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ぐ

~‐

)

船倉 内の海水温度 帰港時
((3む )

―フ   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:よ
il)

(こぐ:δ‐
・ )

,.1,
',/.-,,)

～

¨

ふ
~守｀

f +'rr"-r-A f.

責任者確認欄 :   t≧ (■ろ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′. (1/)

こノ r

選別場での確認表

実施日:平成 ―ド7年 1月 呵 日 (｀ 時こ■(分～ヽ 時｀ う )天気 :ゴ
れ、、気温 :だ 7℃

●

作業者名

印 l田 形 Flロ

1

り:lLu

2 3
向 備 ′ム」

1〃
甲 ~

6'f.f tL-, R- (0山
崎 守

7善原 博行 し大苦 学

9｀ 石黒 正宏 TO猪狩 敏 キ1木村 和栄 Jグ 古川 卓

(健康チェック表〉 確認者:｀すI

(1,~:で ・ヽ1)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :(ご

(F    ミ■ ζ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ト

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

ト

作業場は整理整頓されているか ト

i515)
畔
・Ｃ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀ tr

(′ /  ;ィ ヽ́ρ)
水の状態

鮮度タンク内海水温 (S :Sダ )
℃

′
ヽ

、
く
，
）

秋サケ腹部内温度 (´も
｀ :Sζ ) S、 と ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : Gp 6ろ

)

選別場での確認表

作業者名

母1田  修 何

つ つ
甲:・u ttFFF 向 倫 厭 慟

Ｑ
″

フ相・14~

う村山 良一 ?山崎 守 Ъ 原 博行
β美苦 学

)石黒 正宏 η猪狩 敏 l」
_冽 オヽま_胞狂 , 古川 卓

〈健康チェック表)

確認者 :ごζ )

l'.2{\'/-. '/ tt)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ごフ:

`11,ノ

′)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′

θシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 ソ

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか Cシ 確認者(f」)'

(Ъ く″∂
。計量器は清掃されているか            >ρ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

℃

ジヽ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 色L

(ゝ :ィレσ)

②

水の状態 (1ゝ  :|ン′) C)

鮮度タンク内海水温 (¶
¨

:ヽ/r~)ヽ駿 パ| ℃

秋サケ腹部内温度 (く :qせ)ク  1℃

確認者特記欄 :

鴫 0専
ツ
〓

6う )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′,)0∠ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名く

T、 ′)り

1円 灯「H

'フ

晨倫 豚也 gメ L「 一

4t+u R- 住
珈 崎 守

‐l碁
顧 博 行 碑替 堂

fb石黒 正宏 19猪狩 敏 11′
月 ヽ オ ま   不

“

釧 ミ 9 古川 卓

確認者itT'

(、R:ゝ ご

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱]
。

船 倉 の 中 は    一 一 一 一 ― ― 一 一 ―

=つ

 ダ
     ′ _r

回 も 多
6め回 目こ:Ⅲ itこン3回 目 : 4回 目 :

・水揚げ時の水は十分か        し

一つ

コ
・

諦

　
∈
）

確

確認者 : 
ζ (「て ,∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
t4ゞ ℃

ノ′

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃錮
　
‘

毬

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(ゝ ノιう
船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者: '

(S :/θ )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

‐  ■ワll円 :じク1ロ

1 リ
ワ
"円

 灯HH
（^
′ハ）．

同 価 ′Au 田 T
４

／

5 tfrrr R- こ0山崎 守 c7菅原 博行 ,夫菅 学
p石黒 正宏 m‐ 猪狩 敏  c Jl木村 和栄 ・12 古川 卓

〈健康チェック表〉
　́

　

　

　

一
ゝ

す
　
　
・〓

確認者 :

(、

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｒ

つ
´
し ' キャビン  [船 萱]

。水揚げ時の水は十分か        >

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

, : a'i.)

c'(' ,

C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0. :。 ご
)

℃

(」ノ

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 くこ〕

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:r)0

・   ℃
′●

〈船内清掃記録〉
確認者 :こ S‐

(〈  :3,「 )`

確認者特記欄 : (`‐ //) 責任者確認欄 : t" ,2, )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ′

ヽ
`

(aシ )

選別場での確認表

時3Qヽ 分～「、時。(1分 )

作業者名

1 つヽ
町l l14 灯嘔

夕
向憫 仏慟

41デ
・「 ~

5'f'f ilr R- .8"'' il-,H + 黎 原 博 行 ♪大菅 学

9,石黒 正宏 10猪狩 敏 11木村 和六
一

２

′ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ち : 2ヽ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :‐ )1'

(て  :2,c)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : レ`

(ヽ :ぐ
fヽ

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

F
ト

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀

ンーr

(∫
｀
ぎ5)

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (r i.、 .) (1,   ℃

秋サケ腹部内温度 焦′ f:=ン )ヽ  ∠ ℃

確認者特記欄 :  fす)

亀´
゛
´

こヽ‐t(¬―
‐

=―

こくヽЪ
r\tg) 責任者確認欄 :    ち

θ

(1を )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACC睦員会:/つ  (ラ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ゆ
Vl円 移f百 こ夕

馴円 対IIF
〔3′

働 愉 厭 慟
_4日 甲 一

⌒

み特山 良一 つ 山崎 rfi
:7暮原 憾各 8隼替 登

6>黒 正宏 10猪狩 敏 11‐ 木村 和栄 17・ 古り|1 卓

〈健康チェック表〉 確認者:・

`::(,  う `.)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 ■■

(:( :rc_)

、キャビン  [船 萱∃
．

目 2回 日
｀ .JI.EI E 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者iζノ   (` :ご >→
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

に

・
3ど )

℃

S

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(‐

. :多 ∂
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
Ci1/・ こ`う

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :｀ ジ1‐

(`し,(1)

確認者特記欄 _ゝ 1'

`´

|、 ・ 11、 ・うど¢
一

ご全 )
(", )責任者確認欄 :   =じ う



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 11 年・
石1月 「ζ 日

選別場での確認表

HACC略員会 : /, Fを
)

,
(~も 時ノ`″フ分

だ1 時マ(.分)天気 屯裟 1ヽ 気温 :  lに｀
〕

作業者名

ゴ
' 1円

 杉 frl

っ馴l田 財晴
で

員 稿 厭 也
2国・

「
~

6 ++,r., R_- 9由崎守 ち 原  憶 行 J笑苦 学
θ石黒 正宏 J01猪狩 敏 1■‐J団け 不鶴栄 0 古川 卓

(健康チェック表)

確認者(tr｀

(S :a´」)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

.(1'デ

:″‐」 )

認
　

Ｃ

確 者

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:i:')

(lζ 3`¨
〉)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:｀lζ

(く  :ン ハ )

氷の状態 ( \:irl)
鮮度タンク内海水温 (S‐ :ζ ri) /)   ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  (14 β/.́ 責任者確認欄: (じ|   √ン )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会: 2(b)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′7年  ヽ 月 3日 ((時
～

～ 3~時 σα詢 天気 :筆
安 、1気温 :  |ズ   ℃

●

〈健康チェック表〉

作業者名

オ ②
即
"四
 対晴

ク
晟稿  族 也

`押

L「 ~

グ村山 良一 り 山崎 守 聾 原 博行 ί大菅 学

つ猪黒 正宏 9狩 敏 11■恭村 和栄 12 古川 卓

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : ｀

(3:,ζ 」
。キャビンの中は 一一―一―――一一―ギ⊃

・船倉の周りは            ρ キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・水の投入は EE3 3( znE :

・水揚げ時の水は十分か        >,

〈温度の測定〉 確認者:rで、  (C‐ ごバ))

漁場の海水温度 漁 獲 前
ば

"℃
1気

船倉内の海水温度 漁 獲 前
く い )

℃

乙

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 :くて`

(ざ :“D)

確認者特記欄 :   〇



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

、
(■ )

選別場での確認表
Q

●

0

〈健康チェック表〉 確認者 : G

(`、 :電 」
作業者名

才
賜1山 修冶

の
馴 関 好 晴

つ
品稿 厭慟

フ
出甲 ~

つ村山自一 夕 I!:崎 守 発 原 博 行 CX菅 学

3石黒 正宏 つ 猪狩 敏 つに木村一和栄 P fi,rl 卓

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

確認者 :

:《

コンー¬」) )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >ρ
・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        p
・シー トは全タンクにかぶせているか        し

,作業場は整理整頓されてぃるか          つ

確認者:(Rゝ

(は :、
^)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : こ

(6~:Ь∂ )
水の状態 (3:3θ ) o
鮮度タンク内海水温 管 i30)  4_  ℃

秋サケ腹部内温度 93θ )み、と ℃

確認者特記欄 :

ゥし 磯 覆■

(9/3) 静都締: ヽ>  (亀 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :
(く

',レィ

`i_″

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月 2日 (

作業者名

/場
1出 診僣

つ
馴l凹 射晴

っ
尚稿  厭 也

Cソ
・「

~

ワヽ 山 良一 つ山崎 守 毎原博行 3矢菅学
つ石黒 正宏 功 狩 敏 オ1-71 和栄 フ古り|1卓

く健康チェック表〉 確認者: 6)

(3 1こrD)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

○

確認者 :てS

(36｀ο)

ρ

ρ
キャビン  [船 萱∃

魚 Q
2回 目 3回 目 4回 目1回目取

引嗜

・水揚げ時の水は十分か や

〈温度の測定〉 確認者: c§) ( :cン
■ジ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
資 θり

℃

/1

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 :ι→

℃

ψ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ひ : じ"e)

¬   ℃

〈船内清掃記録) 確認者:《聖

(″
で

、 ヽ
  2)二 1) )

確認者特記欄 :

多Cフャ ,仁ゝヽ・ キ■
(74) 責任者確認欄:   Q        (■ん )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :9(■

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 :

(′ 月 )

9古り:1卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : D‐

`「

｀
:υ こ:,)・選 別 台

計量器の清潔度 ｏ

Ｏ
ヽ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>０

⊃

（

p

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

9ヽ 蛍o)氷の状態 (1で

「
二f)) 0

鮮度タンク内海水温 (て―毬っ) 4  ℃

秋サケ腹部内温度 (ゃ 3o)ぢ ヽ)℃

確認者特記欄 :   ③ ri,r-> 責任者確認欄 :   G (■ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会: 2 (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分～ K¨ 時こ表分)天気 :

作業者名

メ っ
り:Lu 灯嘱 Iし 同憫 ′A‐

ち
rtl T ~

6 +t,t, R- フ山崎 守 階原 博行 8大
菅 学

っ石黒 正宏 り'猪狩 敏 11… 12 古川 卓

〈健康チェック表〉 確認者:(ッ

(フ  :_、 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ク

タ

確認者 :

(3 :^

′
´

キャビン  [船 萱∃
回目晰|の 四目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定) 確認者 :  ■`ジ ((}:0つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:峡じ)

℃

|ら

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:像9)

℃

2

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
⊂
"

フ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :C)

(せ  :′ υ )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  Q (レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 2  

くィ
)

選別場での確翌表

実施日 :平成 |ン 年 時 にっ分～|

(健康チェック表〉 確認者 :艇窮

(雪  :夕て))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :(｀♪

(`や :`′ ο)選 別 台
′つ

・ 理三  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ

ｓ

確認者 :I

(夕 會ぬ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

ρ
Ю

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: Sb

● 〕∂ )氷の状態 (ち :二')(1)
鮮度タンク内海水温 (1 )) 

ι   
℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ ::;I)ん 、フ ℃

確認者特記欄 :   S (レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(フ (ζ4

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 だフ年  3月  フ 7日 (Ь 鴫 分～/ 時ι効 )天気 :Fh 気温 :  ■ ■

作業者名

写ツl IIJ 惨僣 り'野
1四 対rHど p向憫 豚慟

2芦
・「

~

C*+* H- 多 山崎 守 纂 原 博行 _8A菅 学

g冶黒 正宏 〔,猪狩 敏 1トゥ
～
オ十一ヽ需鰺漁 (が

｀
古川 卓

〈健康チェック表)

確認者 :

(争 :隼ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

9

キャビン  [船 萱∃
回ξ

`102回

目 : 結 目 :~瓦 回目

水揚げ時の水は十分か        メC

認

　

Ｃ

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者 : 
〇

(6 '.- =)

漁場の海水温度 漁 獲 前

C″
υ

)

℃

/?

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :∂ の
℃

午

船倉 内の水の状態 帰港時 S

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(乙 :ヽ今

し、∠ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(κ  :こ c―D)

確認者特記欄 :

拘 )li R―可
<tr,*l 責任者確認欄:   C) (勾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

″ β夕)

選別場での確認表

,ル

実施日 :平成 /プ 年 fヽ・ 月 ‐ 日 (4時
"分

～ ん 時3o分 天気 :こ
達メ、 気温 :S ℃

〈健康チェック表)
確認者 :｀｀′

(乙  :ハ a)
作業者名

ゃ馴山 修治 2剛1山 好晴 ( 3/高橋 欣也 調 中 一

CLih山 _ rざ

'′

.:.ILk   ′■

"

夕
′ 18

鴫 黒 正宏
´
敏

1°
猪狩

11瑞
和 学 重

Ｐ

古

４
っ
４
／

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ドン

催 :ο 。)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一―――一―――一一――一事Э

・鮮度保持タンクの清潔度             P
シー トは清潔に用意されているか ′

C′・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ウ

ρ

σ

θ

確認者:CD

(ι ,0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:⊆ゝ

(` :ンハ)
氷の状態 (多  :2o) ぐ

鮮度タンク内海水温 (び  うっ)o P  ℃

秋サケ腹部内温度 (バ
 :と″ )、年、る  ℃

確認者特記欄 : (b) Q (ヽp責任者確認欄 :


