
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時∂0分～ご
｀
時 夕 分) 夢 :晴

〈健康チェック表)

確認者:身篠子β
( q'ot )

(選別場衛生状態確認表〉
チエツク内容 (選別前)

臨 者 :薪

(7:σづ)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されているか

θ

0
0
ふレ

0

i3蜃f言≦ダ

`り

層『黒[III:ぷ
・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者 :a

(「 :/。 )

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 ( d:1o )
秋サヶ腹部内温度

空 ) ε

看わ潔ギ

孝有滋のや圭や口冷ハ
τL御ぜη.

責 任 者 確 認 欄
:イ

ヌ 葎 召 ←
一

柏 |■ .

また木イ■唯゙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
天気 :|

〈健康チェック表〉

確認者:二

`陰(← /Cn)

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :外 締

(← :|、 )

・水揚げ時の水は十分か

蒟水で野者

傷銅
利
　

＞

ンノ́
　　　′．″″一

畔
ｒ〆

確認者特記欄 : 二  剤θ

そし

(%υ
 l責任者確認欄:エネ碑   (1ろυ

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ψ
ヽ

ｋ

qν

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 itl)

の、| ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(姿年

ムθ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACr幹 :%才―(レ
|)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

天気:痣 観 :

〈健康チェック表〉

確認者 蠣

(γ :“ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(υ り。)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( {:ot)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >C
・シートは全タンクにかぶせているか        卜0
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :ク

(ダ :“の

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 Jメ‐μ→ ιし
鮮度タンク内海水温 (釘 :作 )ム υ ℃
秋サケ腹部内温度 (f:rつ  ス。 ℃

確認者特言己欄 :        ―

爪α+/呻綱t場
責任者確認欄 :

卦 ′ 、 ´

ご (3多 芝λ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :象

味ポ
t%

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ln年 1、 月 1)日 (ち 引 分～ 修 時勁 )天気 :は な 気温 :  ℃

作業者名

Q =A4nr り仏 へ、 14C 0 Sra ttq

つΨ名(め◎ユ 船 Э汲都の、キ ソ|
多小 闊 ⑩村 出 ⑧ヤ島

／
‐２

(健康チェック表〉
確認者 :二 船

(ご
~1年
幹 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9

Ю ャロン 船

0

。水揚げ時の水は十分か

1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

○

船

‐＞

ノ́
一

都
　

ξ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 井6( り? )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(雫 lυ
℃

10、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :12)

℃

√ )、 し 乙

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ・〇
船倉内の海水温度 帰港時 録

は
〈船内清掃記録〉

確認者:魚 申p

(「 :ψO)
噺水む蝙十角

鳳器那:二 締  (「b)

な し

責任者確認
炉
:二 小 神    (iレ 乞ヾ

も t/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
琴撚ヾ
ル
御
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :二

,‐稀

( も:cι )
4ノ

“

口 日ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

Ｏ

Ｏ

ｇ

>9
7:ι l

1回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

締

Ｄ

″́́
　　　　　（″）

者

　

Ｆｂ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:4船 (c:準 |)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:り
℃

R、 針

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( も:ぐ》)
℃

0″ フ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 ぐ剣

3、θ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 1二 綸

・(ι ,o)

海ネη彩簿

確認者特記欄 : :笙  菰少     (1と 釦
)

t し

責任者確認欄 :二 小 智   (ι 均
7

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

Ctソ

(ツHACCP委員会 妥瓢D芳´ (‐ /→

選別場での確認表

作業者名

9,御 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :2

1f :n)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ジ篠タア

( f'J ">
。選 別 台 θ

θ
θ

０
０
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０
０
０

θ

確認者 3

( ( ,Jo )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :づ

(/:%。 )氷の状態 (ι :“6)晨うし
鮮度タンク内海水温 { S:c1o1 g,o c
秋サケ腹部内温度 (d,Fq f,,7 c

確認者特言己欄 :瀞 袴
´

―

´
ｑ

夕衿ホηt
}η
蠣〕げ/e

静 離 言忍オ騨計三   (し
祐

)

ナ|たル祥ぜげ.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (́t社 )

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

9鬼勿 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 巧

( V,d)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :均

r {/Jot・選 別 台 Ｏ

θ
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

Ｏ
θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
θ
θ
９

確認者 :

(`:σ→)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 つ

fd:J-o)氷の状態
.f1(/ Jo) L

鮮度タンク内海水温 r /:)") f,'c
秋サケ腹部内温度 ( l:J") f,6 "c

確認者特記欄:      (1れ )

か艤tタィヽγ,

責任者確認欄 :り尾薇
「
フ夢
一 (kυ

ナたホ杉τしβ

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 壕踏ギ |とだ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者:多 観傷

(ι :|う )
作業者名

ゼニなF17 リスに ノ 4 ム)《口 ヤQ

メ、ャ亀苗メ⊃ .n傷 )滋 打のリヤ 1}|
)ホ 闊 D村 占 Dヽャち 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者:多 怖

(じ :tt)

Ю

S
l回目γ官ι:312回目

。水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者:多 楓傷 (く :`¢η)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :鈴 )
℃

10仁

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3∫8)
℃

0、 ヽ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ切

2、彎 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:三 角傷

(ι :16)

'鱗

久む陥る

確認者特記欄 :多 仰傷   (1ン し)

|卜 し

責任者確認欄:`季 市岬    (rttι )

式〕し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 h年 |1月 |十 日 (3時 暉8分～ ζ 時3tD天 気 :|夕Й 気温 :   ℃

HACCP委 員会 :黎
咋下′|イψ

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

フニ小神 フスれ、ア 墜 7 ta ',ft{

3呻 あめ D二 糀 9カ 郷∝2キ  )〕 |
C小 闊 0本ぐ ム め、ャ島 12

〈健康チェック表〉 確認者 :二 岡じ

(ら :Lと )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

>①

確認者:■ at

(も :;;)

Ю ャビ〕

Ю

'i書

目をξヽ2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:多 欄傷 (ξ lo■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ψ:")

し、ま
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(件 :ao)

℃

ハ じ

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(まt鈴

29 ℃

〈船内清掃記録〉 確認著:`船

(b:33)

)ら,4と竃)ヽき者千そ

確認者特記欄 : 多  詢

'    (l1/1?

なし

責任者確認欄:シな弯 | (lスプ

tし



書式作成日:平成12年 7月 1日
L(tHACCP委員会」働趨妥L(しれ )

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 |1月 降 日 (3時 36分～ ア時″ 斜 天気 拡毒  気温 :~2′  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

,メ翅察 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者

( V'nt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{t/-:)r1・選 別 台 ０
０
０
の
２
υ
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
ρ
以
／
σ

確認者 :

(`:い )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 ::

( {,?o)氷の状態 (`:r)と
鮮度タンク内海水温 (6,/"t J.' c
秋サケ腹部内温度 (6'V") C,l c

臨 者特記欄 :歿 奔 〃
~(l味

9

おイ渥え′tば 卜ぜげ ,

責任者確認欄 :J賜千 a2- (｀特)

ちた
～
後づと八′



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 二(1竹 )

選別場での確認表

作業者名

フi姓カギ 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :易

(γ :ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:影P
(/:∂θ)選 別 台 ０

０

０
０
０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は O

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 :

(ノ :メρ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 ヾ

確認者 多
`

( (,rd)水の状態 (て :0)健
鮮度タンク内海水温 {l:p) /.) c
秋サケ腹部内温度 (-t,fr) {.e c

確認者特記欄 :らえ膨

～

多争
ィ (l″ )

%卜形ι
静離那 :理聰争 (1(イ

1)

ジ |ミ商ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

鰤 卜 執 n年 は 月 lI B 13時 Ψ い ～ 楓 レ
…

肝 気滸  ℃

作業者名

フブ本洵 学夕 4、く) l乞 η《切 ヤロ
のwあ 値) 0■ れ )療 押 のQキ リ|
こか 闊 Wオさ ム いャ 島 12

〈健康チェック表〉 確認者:′ 摘綸

(6:み0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ム 観傷

(6:2｀ )

9

尾目を:L\ 2EE

。水揚げ時の水は十分か        >くフ
〈温度の測定〉 確認者:■ 詢o(ひ :♂く)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l鼻 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(猟℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
ξ:1為

|℃

〈船内清掃記録〉 確認者:=詢傷

(6:フ1)
年ヽ
ヽ
／ /14つ咤キ御

確認者特言己欄 : 多  糸ん    (1ン IP

すょし

責任者確認欄 :二 な オ岬    (1%t)

なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : r(｀ %)

選別場での確認表

E ( J qJaa- 時クυ分)

●

作業者名

)危″殊 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ニ

(3りδ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( Y'ool。選 別 台 ０
０
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
O

確認者::ス鍵

(ア :い )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>O

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :多

(イ :ρ )
氷の状態 (6:卸 )2
鮮度タンク内海水温 r{,J") 5',J c

秋サケ腹部内温度 (d/:Jr) 4,C c

静都調:孵  ́(|夕
7)

ム在本ぢ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

塚昨〆
し0)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 n年 1、 月 q里 (Ь 野墜 分

=ι
壁_3堕)蚕多 :り 気i:    ℃

作業者名

>' -- .n 
{w ノ仏負、フ '4( ) ぐ▼牙 Ψ切

Э、γl%(b 9■ 綸 Э疲椰の砂ヤ リ|
3な ア詞 0本寸山 Э ヤヽみ 12

〈健康チェック表〉
確認者:〔 偽傷

(る :ハ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

り
，

首目
!峰

6:ZI 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二綸傷

(ι :3))

〈温度の測定〉 確認者:多 素傷 (、c4)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぶ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(準 :01)

℃

O Of

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

(釧
年_| ℃

〈船内清掃記録〉

蒟水砂焔爆

〔
ロ／ノ″　　　一″， 一

者
　
∠

認

　

＜

確

確認煮特記欄: ユ ¶ら   (し気)

ちし

責任者確認欄 :`小 学7   (14)

ちし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 (1%)

選別場での確認表
実施日 :平成 7ヽ年  //月 7 日 (3時♪o分～ フ時銅 分)天気 :4P  気温 :      ℃

〈健康チェック表〉
確認者:を↑
(-) ,)ot

作業者名

つ〕

`骸

7 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(¢ブ。)
。選 別 台 ○
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０
の
り

０

確認者 :

(ι :管 )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:い )

氷の状態 ( 4'J" ) R
鮮度タンク内海水温 (4,,fo) J.,f r
秋サケ腹部内温度 ({ 'hr l,y c



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 1分～

HA∝P委員会
事 棋
d狗 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

,)ヽヤ、る値)

〈健康チェック表)
確認者:焦 鶴

(`:麿 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:多 籍

(る :メ )

・船倉の周りは 0 キャだン |(船
・船倉の中は             っ

氷の投入は        T― T「高目箋｀ 312回目 : 3回 目
/: 
徊 目
/:  4回 目  :

。水揚げ時の水は十分か    
｀
一三二>`っ

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午:∂ Q

I午 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :刀

/`′  
℃

朔俗 (ノィ́者認確 )

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(Cの

3、 f  
℃

〈船内清掃記録〉

海檸,彰竹

確認者 :焦 静

(毛  :フリ)

確認者特言己欄 : 4 1傷      (味 η )

ちし

責任者確認欄:ニ ホ和「   (1々7)

ちレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヮ

孤↓  (し
/゛

選別場での確認表

時ケ‐分)天気:いЪ `気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

DlZ 郁 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :ラ

(c,:∂ al

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ル

(7:」ダ)
・計量器の清潔度

０

０
θ

θ
Ｏ
ρ
７θ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（“

Ｏ

θ

０

０

確認者:ιZ

(ζ :箱
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :|

(ご :卜←)
水の状態 (`:ぐ)~快
鮮度タンク内海水温 r {'Y|t 5- 7 c
秋サケ腹部内温度 ( (t:fol d,o c

確認者特記欄 :

ソ手t・巧し
(17) 責任者確認欄 :

『子に■し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :喫
ィ下
[%

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

J)- A,tfip :グ スに、( D 狂` d frq i$l

Fハャる(直 , )三 角侶〈b⇒蔵怖 (る ○脅 り|
6 |オヽ闊 .d t{ rr ト ィ 為 12

船

　
＞

ジ
一

者

　

進

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 亀

０

０

９

９

掴 :ャ
12回
目

・水揚げ時の水は十分か        >9

確認者:′ 箔

(ι :γ7)

〈温度の測定〉 確認者:■ ‐静 (6:J)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(叫 0む

13、2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :∝)℃

|、 θ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(も :41、

θ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:こ

`稔(で  :争 /7)

翡米警確嬌

確認者特記欄 : 二  颯多    (レ 気,

もし

責任者確認欄 :二 4御    (0な

なし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
我 梅  (l1/4)

選別場でQ確認表
実施日 :平成 1(7年 11月 4日 (3時 ♪0分

～ フ 時の 分)天気
:Чう 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:現隻奮千
♪:∂ 。

(  
1`,′|~=¨

`,に

コOL_)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :多

(γ :∂め)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

野
ヽ
´
／
　

　

　

・
・

者

　

ム

認

　

＜

確

夕t》 )

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ニ

(ζ :∫r)水の状態 (ι :S年 ) つ
′人

鮮度タンク内海水温 (∠ :`') ∫、2  ℃

秋サケ腹部内温度 (`:よF)貞 げ土

声 1多卜みὶ
確認者特記欄 :〕だ影押

f多 l・んL.

(1れ )
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書式作成日 :平成12年
7月 1日

実施日 :平成
分～ら時 分)天気 :

●

―
―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

(健康チェツク表)
確認者:4糀

( 6 ,o[)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二鈴

(6讐
)

^u"b4: 
t62EE

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
皓
:1る  上

〈船内清掃記録〉
確認者 :色 綸

(も :午準)

幾イけ 陥倫

責任者確認欄 : 二 か 1岬
確認者特記欄 : 多

やIし

(1/嗜)



書式作成日:平成12年 7月 1日

(12)HACCP委員会
ザ予恨児卜

(｀
社

選別場での確認表
分)天気:`略

〈健康チェック表〉

作業者名

つフ舞界 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:燿監P
(3 :3o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

劫
　わ

確認者 :

(ダ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :'

(ご :夕 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :f

( `:/δ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`7° )に
鮮度タンク内海水温 (`:/ο ) ご、υ  ℃
秋サケ腹部内温度 ( $:7o1 g,/ c

確認者犠 己欄 :髪暑 彰 答
~

θ周0口やあ雄影
～
rz、 4

責fII確認欄:12樗―  (｀た)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 lr、
年 1、

月 2日 (3時 椰 分～ も 時 lgが 天気 :は 衆 気温
:  ℃

HACCP委 員会 :塚
片¥′彰し

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ζ

、

)二 不 利 ノ外れ、フ 〕髪 7 fr\a *E

0ヽャ島能) ,多 総 b疲 椰⑤のキリ|
θホ 闊 ◎不キム Qヽキ島 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 年
(ι :場 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 箱

(L:fし )

Q

:≡:正三正三:三正三二It目 t増 :り %2回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 準認者:■ 年  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(旨:η

lЪし、  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 :∞ )
℃

/、 ノ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(鉛 )

Bこ つ
℃

〈船内清掃記録〉

t匈 /に称彪埒

郵
陶

確認者 :

(6

確認者特言己欄 : 多  欄傷    (1721

気

責任者確認欄: こなノW    (｀ 1/2)

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 i

ハ
(‐イ )

選別場での確認表

実施日 :平成 |フ 年 //月  / 日 (3時 ∂δ分～

`時
グο分)天気 :酪  気温 :― /

● 暉

作業者名

θ乳ネ 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者::4毛ア

(D:′δ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ニ

(ク :よ。)・選 別 台 ０

０

０

〇

〇

〇

〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9

0
確認者 :1

(`:鋭少)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

θ
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :t

( `:σ→ )氷の状態 (`:")に
鮮度タンク内海水温 ((:ara) S./ c
秋サケ腹部内温度 ( 6,n) (.o c

確諦 静 輛 躙 :燿 軒 桁
~

バイトpl鋼で終3疇 tr,

(tン ) 責任者確認欄 : ・獲2イ千 三%―
一

(｀
1/1)

形にうと



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :1職耐 (へ/1)

出港:漁獲から帰港までの確認表

●

ヽ
●

実施日 :平成 |「 ヽ年  11月   ヽ 日 (ζ 時ふ午分～ 傷時 3懲 分)夫気
:F共
磁 気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

9う 李神 2ス 魚 9 猛` 2争11 ま旧
島 (め
|

じャヽ D■ 鮪 プ豪警輌σ寺型
2年 「昌 ご村 ふ D＼ャ島 12

確認者:‐飾

(も :3う )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :ニ

( 6,3L )

水揚げ時の水は十分か

確認者:多 綱告 (6:∂ a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :l"
℃

lι_十

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ノ

`言

う
℃

Cl、 |

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(わ:ε2)

3、 | 
℃

確認者:多 76

(も :3お )

蒟薇■%る

責任者確認欄: ニキ

“

1     (ヽく )

tし

確認者特記欄 :  多  魚仏     (lン 1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC略 員会 :製ヽ(′ィ蜘
)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成

作業者名

のチ本和 Эス 後、34 D fi,q J:tfl

oヽャ島屯94箱 0カ 野のフ寺 メ|

0不 闊 の 稿 出 フW島 12

〈健康チェック表〉 箱
　
＞

４
　
・餘

都
′げ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
IIII魂 目7:Li/2回 目

・水揚げ時の水は十分か        KЭ

締

＞

ラ
´

認

　

＜

確 者

磋認者:多 船  (手 3o )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■:り
℃

IR、R

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2学夕)℃

0、 1

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(年30
R、 々
℃

〈船内清掃記録〉

蒟米Z‐t移そ

ヽ
日

釧
　
功

都
　

↑

認

　

＜

確

責任者確認欄 : 二 今 抑 (ん/'|)
確認者特記欄 : そ二 気傷      (/Cィ ヽ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (1イ
|)

選別場での確認表

実施日 7ヽ年 /つ 月 3/日 (滅 瞳夕υ分～ イ 時″ 斜 天気 :電L 気温 :    ℃

●

作業者名

引む帳 の二癬゙ 9笏 2ネ tt l

つ稚 籐 6 7 8

／
　
Ａ
Ч
υ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:う裂多P
( (/,ro)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :2

(げ :/0選 別 台 θ
０
０
０
の
ο

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者 :

(「 :/ダ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ゾ鬱午
( (-:(-s1水の状態 (,:/。 ) 甦

鮮度タンク内海水温 (,:“o)a'℃
秋サケ腹部内温度 r f:t/ot d. D c

確認者特記欄 :ゾ安 寄
'各
    ({レη )

ラ|く 働ヽでバイヽ 1卜、細

乙η.

責 任 者 確 認 欄
:」 を

確
ダ

弓

一

ム主体↑■
受瞥した

(\'5 
P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 l (｀4)

選別場での確認表
Э 月 2 E (IHla h- ( E+crun')

作業者名 (

0れ よ のこおい 9Ja均ァ Э tt tt
D佐酔 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :易

r V'dt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 θ
Ｏ
ク
υ
Ｏ
ο

′

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

や
ヅ
ｆ

＞

×
一
／

確認

　

＜‐

者

δ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ
σ

確認群'瘍
t A-' ,FD)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″蜜4ア
(f,fr)水の状態 (″ :夕)R

鮮度タンク内海水温 r5'Jor f,5"
秋サケ腹部内温度 ( f:Jn) g.t- c

確認者特記欄 : 態 下株

7,ぃるし

さし
,)

責fII鳳 欄 :場箸《}誌
―  (セ

7)

ルし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 率繁ポ

出港・漁獲から屋港までの確認表

実施日 :平成 lrl年 わ 月´ 日 (ス 吐ζλ分～ ぐ 時い )天気
:|ホ
ヘ 気温
:  ℃

〈健康チェック表〉

寺 )11幾 岬 の

確認者 :多 維

(←:唱 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多 η合

(ヾ :籠 )

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:41傷 (ξ a`り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :qヤ )

1、 の
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ゅ
℃

OF

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
ゞ
理『、と℃
確認者:多 痢合

(ξ :帆 )

潮れ7・発嬌
責任者確認欄 : ニ フト本印確認者特記欄 :多 漁傷    (rO/cal)



書式作成日:平成12年 7月 1日

気温:r°   ℃

HACCP委員会 : (1カ )

選別場での確認表

作業者名
(

Эれ r以 笏     ( フし勧 フ名ιレ|

嚇 籍 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ジ破登フ

, V'*,

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{ /:7o1・選 別 台 θ
0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >(rラ)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ
>(:)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

´
θ
0

確認者 :

(ζ■/tl
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ;0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (√■/6)ツ よ℃
秋サケ腹部内温度 { l-7o) 4 ,' c

確認者 :

r (-,/ ot

確認者特 硼 :ら窪2努戸擁 ― (傷

子 卜れ `

責任者確認欄:Ⅲジ
→′
″)Jテー    (

よ八小在

夢



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :駄 dセ
多ソ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ||ヽ 年 lC月 23日 (7時 3と分～ ξ 時 1叶分)天気
:l渉
来 気温
:  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:`Lコ6

(、ζ :θ )
作業者名

ソニ小■P グ次朱 ⊃ 燿 ⊃ 争口 *田

フ嗜 &(a Э多 縫 ぅ漁岬C〇やりl
つな アス コ 不て 山 DΨ 島

）
‐２

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Q

確認者:こ η3

(ξ :Ц )

Ю

Ю %η
1回目ζ

0
ハ
υ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二 翔仁 (争 :2つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:甲

i3、 )  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :F)
℃

0、 2

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉内の海水温度 帰港時
(7)℃

〈船内清掃記録〉

蒟ネ移瀞箭

確認者:二舟綺
(《
~::、
 )

確認者特記欄 : 多  翔仁      (卜 儀 )

ちレ      |

責任者確認欄 :多 不 抑   (μ %移 )

もし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (｀4

選別場での確認表

n+Jo tl

作業者名

例鷹 (し 9■小命 9為 β 夕O ιιl
θ佐 7 窄 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :ι

( Ll, ort t

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者花 ア
(C:″ )。選 別 台 O

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >0
シートは清潔に用意されているか 0

0・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>○

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( J-,an I
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(「 :/「 )氷の状態 (釘:/, 2
鮮度タンク内海水温 (← /録  %° ℃
秋サケ腹部内温度 (「 /F) ^° ℃

責任者確認欄 : 物

)F卜形ltt4

(磁フ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 均υ式(′Z

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 )二 小瀬くタス黎、) lZ
') (rs xE

うヽィ銘∈白⊃二 総
つ
遜 歿 郷 崎ワキ リ|

D小 閂 D村 出 コΨ 島 12

(健康チェック表〉 確認者:多 身篠

(《 :`0う )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは ■'
。船倉の中は

・氷の投入は
目回

乾

ο３
職
９

確認者:ユ 19

(奏θ6)

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 多人
ロ
“
■ノ′́者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し 静

15、名
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(24角
℃

〇、)

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ申

夕ヽ争 ℃

〈船内清掃記録〉

吻たな瀞竹

確認者:多 弁ク

(ぐ iry6)

確認者特記欄 : 多  拙)     (/″η

tレ

責任者確認欄 :二 ′小 碑    (″ %ン )

ちし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会場石舛■_ G/′ )

選別場での確認表

司温
: ℃

作業者名

Э譴 Э三撃0 勒 寿 D+,n
Э絲 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :場

(υ :♭ξ)・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
θ
２
υ
夕

確認者 f

(6:ひb
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ル能ア
r {,/"t氷の状態 (イ :/σ)負

鮮度タンク内海水温 r(i/ot 5.J c

秋サケ腹部内温度 (`:力)卜_7℃

確認者特記欄 :う御 脅グ纂
、 Flで )

"t・

うし′

責任者確認欄 :

瀞みし

υわう一 よン)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC伊委員会 :帥 /tl

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

υ多不押 (フ 株冬 ( P 乞 (ノ毬口畑

り守為⑭ノ■鈴 tノな尋のЭ 寺 りl

フ小 闊 υ補 島 こΨ島 12

〈健康チェック表〉 確認者:こ 怖

(よ :愉 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:≠L冊じ

( b,tP
〇

9
つ ′
■:颯回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:二 狙仁 (外 :き′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し :∫

" ℃ιψ、くρ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2/: )
℃

θ .1

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 g

船倉内の海水温度 帰港時
(2チくZり

6_6 ℃

〈船内清掃記録〉

力14砂焔ヤ玲

確認者 :ニ

(6:0牛 )

み
り
銅
■ノ／́欄

細　．鵠

確 (/0/b 責任者確認欄 :多 千 抑   (μ り。

もレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 L(:夕)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

ム ふ 0ニハ1) 9筋 θ
ｋ
ド

D催確 6 8

9 10 12

確認者 :

(3:ιだ〉)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ら

(3:ダ′)
・計量器の清潔度

０

０

０

０

０
０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ι  :″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

c / ,1o I水の状態 (6:/。 )た
鮮度タンク内海水温 (`:|も ) γl≧ ℃

秋サケ腹部内温度 (1'lo) nu t

責任者確認欄 :

よ、え臨 ずビ
`

誕認者犠 硼 :珈 考ダ
詳―

》各tミちし

l-ao



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :染符 (わつき

出港0漁獲から量港までの確認表

L w3L';- T

作業者名

フうな畑 )妖 く、ノ )4 0 争颯 *颯
0ヽャ島硫 υ二 糀 リカ椰∝Dヤ 〕||

α ttk「晟 D有 価 ト ヤ名 12

〈健康チェック表〉 確認者 :∠

(← :の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:孝■細令

(ξ :得 )

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 面薯:二 総 (午 ゛ρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :争け
℃

l啜、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:蛉
℃

0、 2

船倉内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 @
船倉内の海水温度 帰港時

(名
争

訃
も、さ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :こ 陥

(よ :争P
瘍7K`髭尋

責任者確認欄 :´ 朴 挙7確認者特記欄 : ニ

なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 耳裏もP委員会り崇0学_ざ k

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

鉾 畝 θ二稀 θえ彿 ④おい|
Э権縫 6 7 8

9 10 12

確
予『J号尋:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。鮮度保持タンクの清潔度

Ｏ

θ

Ｏ
Ｑ

υ
Ｏ

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

３
１

　

＞

確認者 :

(` :″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
Ｐ
′

確認者£Z賢T
(/・ :"

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
|°

フ
レ
丁
〉

,:〕

｀

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

(  :  )夕 Pけ
｀お̀'℃秋サケ腹部内温度

ぁ、た村強ttた

確認者特記欄:4神タト́

0多
ノ仁0久 セヽウリ↑り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :1を宙 (″夕 )

確認者:二 獨6

(10:″ )

〈健康チェツク表)

ヤ )lキ

〈船内衛生状態確認表〉

チ土ック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

孫者:4負魚

(ρ :q)

・水揚げ時の氷は十分か

ヤ

〈温度の測定〉 確認者:多 1侶 (1:321

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ざ:喘 )
℃

1索讐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`~:十b)
℃

|、 乙

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(わ :

齢

＞

チ
´

幼J(4-―髭岬

責任者確認欄:`ホ 仰
確認者特言己欄 : 多 糀   (わ 御

参 レ

IЛ年 /0月 ffiC>h') 天気 :|



書式作成日 :平成12年
7月 1日

+ l0 nT-L E'r Lw31t"'-

エ

b 争口 宰Q

作業者名

θチな製 フス魚
ヽ

ノ

３

ヽ

4ヽ ヽ

Dや 71藪ャ亀颯つ二鶴 υ汲 猾嘔
フ
‐２

7キ、  F品 ⊃植 ム υ)ヽヤ 均

〈健康チェツク表)
薦 :笙 締

( L 'oL)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

罹認者:雀 湘仁

(も :οΥ)

~~二~~つ
目噂:レ■2回目

・水揚げ時の水は十分か

つ

(■ :サヤ ℃
漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

ヵ枠 陥猾

者:多怖認

　

＜

確

6:0争 )

責任者確認欄 :

七し

確認者特記欄:な η傷   (0うし

気

6 n+ob al

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

J菱長ダ妥
_ (th

●

日 (、井 時夕o分～ %時メυ分)天気

作業者名

ノ
／

‐

ヾ ケ 改 P)三 今 夕を 戸 の多ol｀ |

雄 7 終
／
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :」

, /,n,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :こ

, *'^,
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
0

確認者 :=

r / ,f ft・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :8
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :多 ″

り({:s-氷の状態 t (,2o1 R
鮮度タンク内海水温 (ζ :と )`δ、°  ℃
秋サケ腹部内温度 r r,J/)) 3./ c

確認者特記欄

夕↑だった久し帯乞″

(tL泣 前 者確認欄 : ´
[L全
退

ナl隷視zげも



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HA岬委詮琴劉卜乏―〆21)

選別場での確認表

実施日:平成 田 年 |。 月21日 (ユ時∂∂分～イ時め か 天気:象 気温:  ℃

●

作業者名

釧卜 よ ④二小伊 9称 ρろtt l

9佐浄 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ηa■7
(γ :C´ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :多

(D:夕0。選 別 台 の
Ｏ

Ｏ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

○
>0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者

(「 :γ6
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:多

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ι

rl"'fol水の状態 (「 :ル )に
鮮度タンク内海水温 ( f:J'D) V,'a
秋サケ腹部内温度 r f: frl 5,+ 'c

確認者特記欄 :じZ狂 神 み
た=

　ヽ　‐〓」̈〉

′′一ｒに【一一一̈̈

(1と、) 責任者確認欄:〕社でな ~

んし

(:k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /′ }年  だ 月 21 日 (2時 、ζ¢分～ く卜時3R分)天気
:l馘  気温 :       ℃

HACCP委 員会 :襲付 (/2年 1)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

も二 小押 )仏 ネ 4ヽ a frrq v.E\

」ヤ偽(a) 0■ 鶴 動痰 椰のフ寺 Dll
くノ/4・  r畠 ぜ村 ム 1

)ヽヤ島 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 箱

(ξ 3ρ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 '

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:41筋

(ぐ:S7)

ゆ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:41肺 (争

漁場の海水温度 漁 獲 前

(響 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 17℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時 摯駐 ℃

〈船内清掃記録〉

力14ぢ務看

確認者:多 η色

(ぐ i力 )

確認者特記欄 :多  期仁     (わ つハ

れ

責任者確認欄 :二 季 押    (わ つヾ

ちυ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 17年 10月 20日 ()時 3θ分～ ∫け 0が 天気 :亘1_気 温 :乙生2に 並 ℃

HACC睦 験 ギ興味蘇姜― (1を∂

選別場での確認表

作業者名

針 卜 は のユ聡 :滉ネ ν年い|
流 偽 6 7 8

″
　
い^】っ）

10 12

〈健康チェック表〉 確認者→蔵妥ア

'V'^ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :獅

(3:夕∂)選 別 台 〇
〇
〇
〇
０
″Ｏ
ο

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :E

(よ :ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ
>O

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :,

(√ :`ごとδ)氷の状態 (ζユS)に
鮮度タンク内海水温 (1ケ :よ。)仏夕 ℃
秋サケ腹部内温度 ( f:;pl f,4 c

確認者特言己欄 :猛

を卜ゑみな
責任者確認欄 :4 多

ホ、たネπでC/tィ
(12)
20



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 ハ 年 10月 乙θ 日 (じ弓 ち分～
『
唯 拗 )天気■よ人 気温 :   ℃

HACCP委 員会 :襲榔 ん ,∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名 1

'l) - :t- */'r17 - /T''Yl' ノス後、ノ lれ ., 6E ..l-tn

夕ヤヽ島 (衡 Э■ 綸 フ瀬押の9ft:rl
フキヽ F司 り増 よ| ソ ャヽ島 12

〈健康チェック表〉
確認者:4詢偽

(ご :`|も )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
０
⑤
０

確認者:多舟傷

(ぐン )

0

IJち/it

'9f zen
・水揚げ時の水は十分か

1回 目
で

①

〈温度の測定〉 確認者:二 割/L (く井3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鶴

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :,り～・/

℃

θ_レ

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(″ 3タ

3、9 ℃

〈船内清掃記録〉

務ネ♂形枠

能

＞

″′″　　・　　】̈

確認者 :

(、
こ

こ ~:

確認者特記欄 : づ_ 紀仁      (ん 4の

机
/

責任者確認欄 :二 か 仰     (ん ,2

なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :製椰 ″

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確認者:二 負仁

(ま :う
|)

ヤヽ 島 (僣 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回μｋ

ｏ

Ｏ
Ｏ

Ｑ

掴
ハ
ン

確認者:二詢傷

(ぐ :ぐ乙)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ 鶴奪 (ャ _bOl )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(移ゆ

llD(ヽ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙催い)
℃

|、 0

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ③

船倉内の海水温度 帰港時
(午蹟)

℃

ι ヽ`

〈船内清掃記録〉
確認者:多 イ略

(く卜 :ぐみ)

確認者特記欄 :多  諷乞    (レ 榊

ちレ

責任者確認欄 :`本 智    (ん (?

tt/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 二(1嫁 )

l

選別場での確認表

実施日 :平成 0月
| 日 ()時 ο分～

`時

49分)天気: :だ 1イ気温

作業者名

のブ餅供 の多お 9絲 Эl'1::〉 1し

9佐籐 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:メし多下

( /'0lJ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 看

r-l ,f>)。選 別 台
Ｏ

Ｏ
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ
θ
０

９

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r d ,rD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ι

(イ  :ο茂))氷の状態 (`:い )良
鮮度タンク内海水温 1d:la) J- c

秋サケ腹部内温度 ((:o-o) g.V c

確認者特記欄:       (|レ 1)

海し

責任者確認欄 :麹 彰え
｀~ (|イ

1)

す、魂翼4ヽ耳イづしバ/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 珍懃専議
二 ざね

選別場での確認表

鋤 卜 平成 lil年 P月 18日 (よ 時〕o分～ ι 時

`す

分)天気 晰 気温 : ℃

〈健康チェック表〉 確認者巧沼2ア

(J:ο夕)
作業者名

①穂 伝 Э二給 Э瑠 考争 つ市 lヽ
|

0イた浮魯 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r J,)f)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

９

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者 :

(`:“r)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >9
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″骸ζ

(イ :夕 )
氷の状態 ( /:F) D

鮮度タンク内海水温 1t:fi) f.& c

秋サケ腹部内温度 (ご :ル )ニ ア ℃

確認者特記欄 :

今 17b小∫M第専壺Lヽ■ろ?

参漁

\o( '49) 責任者確認欄 :ゴ′先カア考
ジレンー ハ

格
)

方‐如三十任むこβ̀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :軸 (得 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施卜 執 ntt Ю 月 肝 日 (レ 時J分 ～ じ 時″ )天気 lJttk鵠 : ℃

作業者名

./ - +'F4 ノス 魚 〕 |を / K.q 平旧

りヽャる(畜∫P4翔仁( D表 柳の叉1争
〕小 闊 ⊃稿 蒟 つヽヤ島

／

２

〈健康チェック表〉 確認者:二 詢含

(6:移1)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｑ
Ｏ
Ｑ
Ｏ

確認者:二 糸含

(6:ιl)

1回鋒
ρ

:l{znn
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :多 ヽ
り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>w
l{.1 

c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:40

0、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(aり
C,ム  ℃

〈船内清掃記録〉

痺水を発ヤ角

確認者:41傷

(ι :レ|)

確認者特記欄 :ユ 賄    (物 3)

なし

責任者確認欄 :こ 本 智    (レ ァ
)

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (イ

選別場での確認表

●

●

作業者名

のラレ供 0ニハ等 Ol裂舷7 フス in
つ佐所得 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(J :o$I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者づ

(3:,沙 )。選 別 台 の
Ｏ
ο
Ｏ
ο
ο

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

確認者:コ雀ヨ7
(ど :よ

"
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ０

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

(

(

(

灘
l“ 夕し,℃

一

０
し

弊
攣
導

笏

＞

者認

　

＜

確

鳳甜那:   (1ンァ
なし

凱棚欄:4御わ~(lb)

非葬L卜脅 した,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 換 恭 (ぁィ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●́

実施日 :平成 ln年 lo月 ln日 (乙 時31分～

'時
り十分)天気 :iよね 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:4湘合

(g午|)
作業者名 (

Q'- +',1f'f (リス憔、げ 4 ご)ぐ唱 ヤn

ブ、ャ島僣∫じ猛 颯令り減椰哺a-Xr >tl

ジか 闊 94-lム υくヤ& 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

つ

Ю

Ю

確認者:4舶

(P:午 |)

′ン′iヾ
1回目η

9
,3Vzne
r″

34回
目Ψ

:り 3回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
:゛ρ

／
、
ロ
掘グ
´

者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ珠D

Iも 、ヽ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2象け
℃

|.1

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(181℃

〈船内清掃記録〉

寿スる者脅

賄／′
一

者認確

r8'01 )

確認者特言己欄 :負 確    (10//9)

なし

責任者確認欄 :二 か 抑    (″ やり

ち し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

尋助日蛯|―
(lシ

s―
l

選別場での確認表
実施日 0月 5日 ()時夕0分～ P時

“

)分
)

●

作業者名

0科供 の二小ヶ θ4均ゃ Эらし1
O仁解 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:ο r)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :ら

(3 :∂∂ )選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

０
０

０

確認者 =

(7:/∫ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( 6,:90 a
鮮度タンク内海水温 t /'XF V,Y c
秋サケ腹部内温度 ( (:rF) v.P c

瀞
“

者
　
６

認

　

＜

確

臨 甜 記欄 :こ後 年 称
― (|卜 )

んし

責任者確認欄 :δ 4処

'7を

  (1秩 r)

うし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 導軌■(rO/bl

出港0漁獲から帰港までの確認表
崚

"｀

)

実施日:平成 ln年 10月 k押 (2哺 ″分～ ∩ 時γうか 天気
:次 ぽ 女温

:( ℃

波 都 Q、
ャ  為  (直 )

〈健康チェック表) 確認者:二 市稔

(η :ψ l)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■ 1告

(ヽ :′レ1)

つ

”
８

層

「
:oフ′回目ャ:fO 3回 目

・水揚げ時の水は十分か O
(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:■_楓仁 (ろ :2ο )

漁 獲 前

漁 獲 前

(2:■ )

|も ヽ
(υ:喘 )

|、 L

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ι Zう

ん、9℃

〈船内清掃記録)

海梅 彪静

確認者:4713~

(1:ψヽ)

確認者特記欄 : ■  熟仁    (″ ヽお

なレ

責任者確認欄:`な 抑    (み 突p

なレ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 礎夕砲直|(ツ

選別場での確認表

作業者名

つノしょ ②多綸僣 フだン如 りをF)tしヘ

0作酔 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :`

(D:い )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :a

(3ブ 。)。選 別 台 ９

Ｑ
υ

９
υ
θ

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :写

(9:D。 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>O

。作業場は整理整頓されているか
σ
Q

(選別・計量後の温度の測定〉

(

(

(

た

つ

つ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 劾 分三 (Cシッ
κ
多
多
イｔつタ硼

ロ
ハ

ぬ
剛
，

静 都 謝 :ジ賠 押 彬各 一

す、江 謙

よ
k)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :果椰

出港・漁獲か塾星港までの確認表

〈健康チェック表)

ft )r\、ャ島 (直 )

確認者:an含

(9:3

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は                >ο
。キャビンの中は 一一――一―一一―一→○

・船倉の周りは            ■

確認者:三 和傷

(δ :(4)

ヤ ビ 船

・船倉の中は

・水の投入は 凡鏑:∂12'|り0 3EE 5,7PaaE :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:4 皐令 (η :ふム)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し :tal 
℃

1きA
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:つ
℃

0し 9

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:41怖

(δ :ぐη)

壽衆な形箭

責任者確認欄 : 二 小 刺P確認者特記欄 :多 狙傷    (′ D/1ψ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 鴫膨傷孝′ (り缶 )

選別場での確認表

作業者名

い ょ 0二 窯ぃ cが生靖下 o4tι l

b花 _移 6 7
′

８

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:擢4ア
(∂ :/∫ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2μ

r -1.'j ol
選 別 台 ９

０
０
マ０

０

０

ο

・計量器の清潔度 r

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

θ
０

９

確認者 :イ

"
(ノ :ダタ)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(`:r)氷の状態 (ぢ :ル)風
鮮度タンク内海水温 (多 :/ο )♂f L
秋サケ腹部内温度

t/rfC( D :Yo) 
C.

裔 欄:疲絆尉‐ ((19)

ケじ糸凌ンh il・ ttr,
責任者確認欄 :

諄薄ホ祥

(%し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(  :  )

(選別場衛生状態確認表〉

チェツク内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :製ホ

"多

ぅで

港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

D二 小押 ,`メ れ 3)｀4 < ) r.ta Yr,il

Эゞ 島talフ■糀 〕汝岬の⑮ヤ )ll

7か 闊 (プ村 出 〔り、ヤ 遜豹
ン
‐２

確認者 :4箱

( ら:ごる)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:二 掘奄

(η :|ヤ )

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 累告 (`:6ム )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ノヽ 0
℃

1で ψ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:鰤
℃

″_(【T

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(t:“

4′、9 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 洵仁

(7:√午)

力永■%喬

責任者確認欄 :

なυ

(ルЪ)確認者特言己欄 :4 島仁 (0/1リ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :身諺 ― (2往 )

天気:出蕎

作業者名

0れ 扶 のニヘ管 0,圧キ 0ネ
itl

◎仁静 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(3:3。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
０

０

０
０

０
０

確認者:護部

(3:′b)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:義窮準

(イ :")
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ソ要率

(`:。 ′)水の状態 硫 :ぃ)R
鮮度タンク内海水温

( d:o.) y,z .
秋サケ腹部内温度 (`:oつ )♪

`。

  ℃

責任者確認欄 :らな 押 %登≧三

ム、たん襦を暉・

確認者特言己欄 : ゴ蟹1千 答
´



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実Ⅲ日
:平
盛 11年 10月 |レ 日 (し 時3ι分～ ξ博争ρりつ弓に気Jj ttt気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

確認者:4菰告

(ぐ :みσ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

二 甲板は

','キ
ヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:4鶏告

(σ 牝 )

rQ/,.rlEE /r : 3L2EE
水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:a」維 (c:ダク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し☆シ

ls_p℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2で
℃

0、 じ

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(1滲へ2
∝¬ ℃

確認者:4身含

(6:れ )

確認者特記欄 :ス  珈傷    (′ ノ |フ 1責任者確認欄 : 
二 小 莉F

HACCP委 員
今
:製
終 ゎ42)

出港0漁獲から帰港までの確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

=(:イ !)

選別場での確認表

実施日 :平成 19年  10月  |1 日 (ヌ 時メυ分
～

`時

′の分)天気 :Zn  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つれは 9′ お 0江挙 つい
t
|

9稚 岸こ 6 7 8

9 10 12

確認者到軍そF
(3:ο 6~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者::瘍澪ア

(3:ク∂)
。計量器の清潔度

ク
０

０
０
０
０
０
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:多豚■下

(∫ :p)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :=

(ζ :ゞ←)氷の状態 (よ :よケ)た
鮮度タンク内海水温 (『 :夕し) ξ_/ ℃

秋サケ腹部内温度 (1:「夕) ∫ヽ% ℃

責任者確認欄 :

ゴ(3う

[芝そ

こ}z‐ しFr.`

確認者特言己欄 : ガ7参危

乳ダ・奏今卜なぽ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 扱 郡
/°/A)

年 lo月実施日 :平成 |

確認者:4調合

(ξ :年1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

た
ロ
詢

川

　

′
＞

者
　

ぐ

認

　

＜

確

確認者:4綸 (牛 ¢D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:"

|&L℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:J腱 )
℃

0、 年

船倉内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(孝

奪|ミ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 綸

(   

「

:  鷲サ=41′3)

カネてヽ形♯作

責任者確認欄

な レ

:多 かが, (名＼)(0/ヽ )確認者特記欄 : 多  猟乞



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
助 づ

― (ツ6)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年  10月 lo 日 (2時 3′ 分
～ ▽ 時夕0分)天気 :0百  気温

:       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9わ よ 0こ 袷 鍬 子ア のや
い
1

フ仁静 6 7 8

9 10 12

確認者:attt「

(  3:σ。 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :〕1長

(3 :P沙 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :3

( 7 : / )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:ル tどな

( ~:  )

鮮度タンク内海水温

ρ γ12F``i℃秋サケ腹部内温度

菖雇喜確認欄:ゴ理力「棒―

茨L梓軌

(小 )

確認者特記欄 :

今小ヒ)の形廷メ星4/」フズ

(1レ。)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :製饗降 /衡 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名(

t) , {.fr1 リタ黎、D14 )御 畑
ネィ島 ご)フニ 船 Э擦岬の0ヤ メ|
d4' ffi J村 ム いヤ島 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(々 :θ5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:4礁

○

0
9
>0 %
活♂ら:ハ 2甜午:〔夕3回目

・水揚げ時の水は十分か ○

〈温度の測定〉 確認者:二 菰仁 (6:′υ)

こ

　

　

　

ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :%)

lし 、ヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:9υ
℃

∂ /7

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
,5 ,lat

ts 1 Co- )

〈船内清掃記録〉

海′K警渚孫

確認者:多詢令

(ク :多7)

確認者特記欄 : 二  出ク      (レ ρ )

tし

責任者確認欄 :二 か 岬      (レ
")

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCI委員会
我 銹
L(見
舞
)

選別場での確認表

作業者名

⊃47改 のブイYす 2,乙 考? つ令t〔 |
⊃佐彪 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:測脇↑
(∂ :ゆ士)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(∂ :′ °)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :じ

(`:´ 3-l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

[0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〕4ち?

(ζ :`ル )氷の状態 (ご :DF)象
鮮度タンク内海水温 (毒毒申  7,/℃
秋サケ腹部内温度 (ゼ ::ゝ ) %,℃

確認者特記欄 :

・　　一一̈̈一））

″́一〓一・・一〔一̈一̈̈〉

(%)

凝領よ、

(1ら )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 員会 :羨
バ
(ゎ
な
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 in年  lθ 月 や 日 (2時 ヤも分～し 時及
"分

)天気 :ξめ  気温 :

〈健康チェック表〉

キ ワ11

確認者:4孔t

(ι :00

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容  :
・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

-― ― ― ― Ю
0

確認者:4魏偶

(b:め )

1回甲 げξて2回目
・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 (1frf)確認者:41省

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:も ヽ)

にξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ё l)
℃

′vl

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

<,frftt
cq c

〈船内清掃記録)

脅枠 鰤

確認者:多 齢

(ι :みろ)

確認者特言己欄 :′  諷仁    (レ 7)

鶴

責任者確認欄 : 二なつT

`し

(/Ca)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

. ,1o., t
- \ /\1 /

選別場での確認表

実施日 :平成 日()時♪。分～
`時
ユタ分)

作業者名

つわ ょ 2三 許伊 9〕た妥下 9T,,
う
・
佐静 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者a奪多ア
(D:う
"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :'

(3:ュダ)。選 別 台 ０
０

θ
θ
θ
ο
９

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
の
０
０

σ

確認者 :2

(`κ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :2

(イ 2｀ )

C｀

・ヽ/

水の状態 (`:2。 )欠
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,)o) y,r c

秋サケ腹部内温度 ( d :) ) J." c

編静記欄:4キア棒― (ヽし)

り tガ 〕羹バ 緞 たこ
わした,

責任者確認欄 (lb)

またキ省tt〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC略員会 修悴下
/6/η

から帰港までの確認表
/~、

実施日 :平成 lq年 10月 η 日 (2時 3C券～ ら 時6ぎ分)天気
:感
ふ 気温
:     ℃

(健康チェック表)

争鳴 1(ロ

確認者:4イ輪

(ξ 朝 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:4掏全

(ι :θ ))

・水揚げ時の水は十分か        っ

確認者:■ 猟t ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多るヽ )
℃

|しR

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(纂
`ゞ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:4颯t

(ι :θb)

蒟ネ̀
堆筍

責任者確認欄 :多 か 仰確認者特言己欄 : 4 累C     (レ ク
ノ

J



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 17年 /∂月

HACCP委員会 戎有 ラ
ー (12)

選別場での確認表
[`7)

6日 ()時♪扮～イ時メ。分)天気:a鴨 気温 : ℃

作業者名

撫 ム Эミ給 9′Zをを下 υわtt l

9催 静 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者■肇Z予

( 3:σO)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :メ

(3:専 0)・選 別 台 ０

０

０

０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:こみ′千
(メ :/。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

０

０

> ０

０・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジ性″

(`:/。 )

せ́

，

氷の状態 (イ :/a)欠

鮮度タンク内海水温 (`:/び )0ミ  ℃
秋サケ腹部内温度 ( f,:/01 .J'./ c

確認者特記欄 :多 ネも一

宅、、奇nだ?r
(tス ) 責任者確認欄:〕み″〃トー

ょたよイ(υ
しス̀

rr2tt



書式作成日 :平成 12年 7月 1

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:4調省

(ぐ :能 )

〈健康チェック表〉

作業者名

0`ォ 神ヽtズ仏 く、↓ 4 ( )Kqtfl
Ψ 均 めプユ 船 ノ疲 郷 的ノキ )||

9小 M 'qf{ J. ト ヤ蒟
八

12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :4舵

(る :`1)

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 橘 (牛 :す3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■:ぎや

|§ぉ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀〕:ξ、)
℃

θ、0

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:こ 船

r 6,tl )

務た秒陥fri

確認者特言己欄: ′ 19    (″ 6) 責任者確認欄: `な ni7

HACC睦員会
黎 祁
ル 色 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :鬱彪 ― (屹7)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /0月  夕 日 (ユ け の 分～ ζ 時メ。分)天気 :げ喬  気温
:|く、    ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :イ支τ

(∂  :〕。)
作業者名

αしょ の■■令 9翡 ア

“
'131り夕佐解 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :■

(J:メ。)。選 別 台
０

０
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
θ
ρ

確認者 :

(`:/J)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >θ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:tん」

'(`2ゝ )
氷の状態 (`:2も )ス
鮮度タンク内海水温 (`:2。 )仏 δ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( b:2o7 0l/ c

確認者特記欄 :え そ予を 一  (ウ ぅ

ち
ヽ
し

責任者確認欄 :ジ1をF/弁
´

をし

(tぃ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :り

財苺
(/0イ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

'l--Filv グ仏れ υ % D <ra fH
JΨ 島輌1,二 絶 フ歿 郷C 9ヤ メ|
りか 闊 ゆ村 あ ブャヽ 島 12

〈健康チェック表〉 糀

＞

″́一
者‥
　

Ｃ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 描

(6:時 )

〇
>Q

籠目咤:“ 2回目
・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4颯乞 (守=cρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:嗜 )
℃

;お 9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(248)

θ、ら ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∪

/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(争卜C,
金 8 ℃

〈船内清掃記録) 確認者:′ 桶

(6:οう)
蒟米7mる

確認者特記欄 : を生 翔傷     (わ く
ヽ
) 責任者確認欄 :多 か 御    (ん 御

もレ           ´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(rンHACCP委員会開 フ_(1∠た)

選別場での確認表

作業者名

Эわ の三40 π 郭 フネtη
錐 旅 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:οケ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ダ源ef

(3:り 。)選 別 台 ９

９
０
０
ο
９
ｏ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

９

０

９

９

確認者 :

(7い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:IZ

(´ Ftr )

府 l

ro
(L /<p) 責任者確認欄 :32シ ア 孝為

よみ小裔τヽチ.

1o( | ,/+)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成  ′r、 年  /D月 軒  ́ 日 (2時 35分～
′
)時〇も分)天気 :くtハ  気温 :       ℃

HACC略 員会 擦堵|ル 年 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

承 れ

呻ろめ

〈健康チェック表) 確認者:こ 寄告

(ら :90)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю

確認者:■ 詢合

(9:ο Z)

O

竃嬌ぃ2貪鋳η
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二 1省 (ま : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:り

lll、 | 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2年7)℃

θ、γ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時
(多釣

゛ ム
℃

〈船内清掃記録〉

蒟率参協嬌

確認者:二詢含

(0:0乙 )

確認者特言己欄 :こ 晰0     (ン ヽ
)

執 /

責任者確認欄 :二 小 抑   (o今 )

仇



書式作成日 :平成12年 7月 1日 ― (｀/Ъ )HACCP委員会 {瑠β3-(｀/3

(

作業者名

1カ d の 輪 C力場ア つラ) ttl
gれ確

／

公
０

／
７

′
　
（Ｘυ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者→る多f
(D:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者プ賓そf
(3:/巡「 )

・計量器の清潔度
Ｏ

Ｏ

ｏ

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 7'*>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

@J: to, (.4"'

?.,o 5'8

確認者司電盪戸

)saFttt鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:ルリ4アみる一

大ス本祥:でしr.

(l7r )罹認者特記欄:プ質七千祢―

次凰ぶJにもかJt呑ら,
今年でぁでい β.

rt73 t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 |

HACCP委 員会 場υ自(ん /Ъ )

分)天気:|ネ

までの確認表

確認者 :ニ

t J :af)
〈健康チェック表)

Wあ CtL)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は
11:目 %:颯 2回等:q

・水揚げ時の水は十分か        K⊃

「

中

者
　
ら
ｔ

認

　

＜

確

じてぅ
4回目

確認者:二 嘉ゴ (n tζも)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2:η)
℃

lQ、ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2準守)℃

扱

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(1:∫0
船倉内の海水温度

海米看%竹

確認者:`靴含

(?F)

責任者確認欄 :´ 洋4印
確認者特記欄 : 負  襦ク

なレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
0

HACCP委員会 (｀ /1)

選別場での確認表

作業者名

つれ 義 9=イ除 夕:霧身アクち tt l

夕佐薦 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :〕

(〕 :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(D:ユ°)。選 別 台 ０
０
０
０
０
０

ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ο
ο
Ｏ
ら

確認者 :t

r d,fit
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ぢ :")■
鮮度タンク内海水温 ( 6,to) f.7 c

秋サケ腹部内温度 ( (,,fo) t.Y"c

っ
ノン

チ

者

ζ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :L鬼建宅ア 2″ト
イ  (ι

み
)

んl

責任者確認欄:〕えを1〔各
い
(/1)

人た
～
僣だt/



■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ロ
ロ
ロ
ｄ
■
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

HACC略 員会
塚麒部
ル 「 )書式作成日 :平成12年 7月 1日

●

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

巳

実施日 :平成
Z時 )天気 :

(健康チェック表〉 確認者:二 掘償

(ι 念い)

作業者名 (

) -- l+.N|r- η扶 魚、Э 垣ヽ ヽ御 ヤロ

⊃ィヽムめ
|フ■ 船 ″〕＼ノ

)波 櫛の2争 )||

⊃小 闊 υ村 出 0ヽャ島 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю

Ю

― 一 一 ― -0つ

確認者:二 翔省

(6:`さ )

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:二 菰省 (ι :00

漁場の海水温度 漁 獲 前

(猟 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙亀 )
℃

0、
q

船倉内の氷の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :ο●

あ、牛
℃

確認者:三 襴じ

(6:よい

(レ＼)確認者特記欄 : 二  捕雀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 薦 CC略員会逆黎日著
″ (タリ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

つわ 転 0フ 拾 のたちア つ争 1し、

9仁酵 6 7 8

9 10 12

確認者:ジ撃考P

(〕 :ノ

`|)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :■

():/夕 )

・計量器の清潔度

０

０
０
０

の
０

９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(り :。ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :L

t f :o(1氷の状態 (ヌ :θO 久
鮮度タンク内海水温 tf :o!-t /./"c
秋サケ腹部内温度 (9:οr)ク ο℃

責任者確認欄:イ距「イ
′′́   (rを。)確認者特記欄:ギ真キ▼′″トー

冷■け乗薇単バL｀L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :突
村 ?`∂

実施日 :平成 | E rzw3lbt- 分)天気:1か漁

〈健康チェック表)
郷

働

者

　

〓

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :二 船

(1:わ )

IIIII鳥 鎗 :爵回鋒 硼 扁∵啓
襦

・水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 稀 (0:"2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:鋤

IQ、争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:0)
℃

Az

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(/7:Sフ

ご、9℃

確認者 :二 給

(?:″ )

力年↑務嬌

責任者確認欄 :二 小 抑     (?“ ∂

ちし

確認者特記欄: ■ 確      (¬ぅ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 二(b)

選別場での確認表

勁∩ 気温:  ℃

●

作業者名

粂 卜 故 つ三為む のたお D"1ヽ |

黎 籐 6 7 8

／

一０
コ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :2

(〕 :/ゞ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

0・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ
´

″

確認者 :

(δ

ヽ
つ
／
‐
　
　
　
　
　
・
・ /6~l

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ρ
θ
ク

ク

確認者 :

( A ,l,f)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ン生豚下
(ご :2δ )９

υ

氷の状態 (6 )" I P<

鮮度タンク内海水温 1f,:yb) 7,? c

秋サケ腹部内温度 (l,Io) F,/ c

確認者特記欄 : 句
浄

颯孝F者 一ヽ 責任者確認欄 :瑠 岬 林
~ %)

ホに小悦



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

確認者:二 鷺9

(6:イ )

〈健康チェック表〉

作業者名

①チ小仰 ソヌ 名、フ  )イ D 争口  文囁

のw島 めフニ 名 〇波郷輛⊇ヤ Dll

Q小 闊 @村 出 ム＼ャ名 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:二 身省

(も :b)

。キャビンの中は 二――一―一一―一―→0
・船倉の周りは           >③ キャビル |1賢 倉

3回 目   :   4回 目   ::朔11[ 正 三正三II晃 鉢 .12回目
:

水揚げ時の水は十分か ―一―一一―一→ 9

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(i乳℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:o)℃

|、ム

κ゛
ノ
、
切
々
淵
Ⅷ

プ
一

者認確

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:■ 箔

(6:Ю )

発ゎ砂ヽ格そ

責任者確認欄 :

なレ

確認者特記欄 : t1z71t

港までの確認表

HACCP委 員会
喫 村
(え
■
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 り野偉葛

=(1等

)

選別場での確認表

実施日 :平成 E Z?E ( )_m)3-n'- 時ク0分 )

作業者名

α膿じ のJ油争 ηえ春 つてもい|
9佐確 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者J駐
=P

(3:/S~)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ら殿3戸

(3:/J)。選 別 台 ０

０

θ
０
０
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

０

０

ο

確認者 :シIス

(δ :J。 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

ソ
゛
1'

ガrt

マ
ノ

多

　

＞

者認

　

＜

確

氷の状態 ( : )あο〉肇
〕

鮮度タンク内海水温 ( : 耀Y:五 'よI℃
秋サケ腹部内温度 ( : 瑠席イl℃

確認者特記欄 :

子卜兼ハ

)籐ド称 ― (1´ )

夕on.

責任者確認欄 :ジ笙影ロカ″
ニー

よた卜1竃

(し )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

JACCP委
員会
→財付
(1

〈健康チェック表〉

作業者名

I - +fif θ久に、フ 墜 V ffi 
't,rfl

Эヽャる輛勤Q二 れ V波 部∝ノヤ )ll

しか 闊 Q村 出 ↓ャヽ島 12

給

＞

´́
一

陽

者
　
Ｏ
ｔ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 徊も:%鷺。水揚げ時の水は十分か

／、
ロ

，
刊
　

＞

チ
一
　
た
０

者

　

ｑ

認

　

＜

確

確認者 :二 輛有 (C:Cl)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し続 )

lη _管

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2お )

℃

|_マ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

(3″ )ヽ

る、9 ℃

確認者:`斎0

(7:|し )

)毎′Lzヽ )名 f玲

確認者特記欄 : ニ

ちし

責任者確認欄 :

もし

出港・漁獲から帰港までの確認表
Z時3



書式作成日:平成12年 7月 1日

=(を

HACCP委員会 :場夕軍城_(みζ旬)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :ル

(3:/∫ )

作業者名

り手ょ ノ■43 θ歿都 フ)下い|
筆 酢 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:グ■そ

(3:/∫ )・選 別 台 Ｏ

ρ

０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

０

０

０

確認者二Eお下

(肝 :/5
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

お 2r
a。 し

み
多′′

『

＞

ヽ
一И
　
　
　
　
　
・
・

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温 ♂ぶI・ダ
“
通℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :落 奉 矛 ← (吃ブ
11)、 なヶκく嬌 /々1:ゝた.

責任者確認欄 :縦 宅 F孝為
一

九た本祥こげ.

r74rt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :製 村 (b)

実施日 :平成 n年  ヽ月乙n日 (み 時匈 分～ ャ時年ムか 天気 :†惑ごλ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J =- Affil フス魚、Э  ちと ひ御 ヤロ
9、ャ名

“

Э二 抑T ⊃灌杯のe ff )rl

0小 闊 0/11ム 0ヽヤ島 ノ
‐２

〈健康チェック表)
確認者:て桐含

(3:22)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

％

目′

９

Ｑ

③

９

旧

確認者 :=

(シ i(科 )

ャビン

:ぐ有′回』
珍各:ζι筑 ラ賀←4回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:三 月宙 ( 1り専つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:δむ)

|ぅ 身
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ :aの

℃

|、∩

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
( 1,3p

s.$ c

〈船内清掃記録〉
確認者:″ 佃衛

(P:得 )

海ネな発Ⅲ

確認者特言己欄 : 多  自有

なし

(1/ヵ ) 静都認欄: 二小碑

なし

rlz+t

●

L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 く (́燿 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1格 《 2多 袋゙ 3笏 4作 纂
57(11 6 7 8

9 10 12

確認者 つ

( ) :do)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :シ

(♪ :ゝ )
。選 別 台              )o

。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
わ
め
×
ソ
フ

確認者 :

(′ :力 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(/‐ :3′ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/O:′。) 底
鮮度タンク内海水温 {7t Jo) 6 ９

′ ℃

秋サケ腹部内温度 (/-,J/ I 7,{ c

）
≠

″
ナた僣7′

盪´ (7をζ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 幹 :襲 蒻 θ 匁

港までの確認表

天気:感晰

●

〈健康チェック表)

作業者名

D二 小岬 ⊃ ス 擬、 υ え の紹研 *呵

り呻島(a 3■ 輪 Q源寄的D寺 )ll

L挙  聞 ⊃甫 止) も呻島 12

確認者:毛 輛侮

(んq)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回 目 η :多 ψ
2回 自
件 精

銅 目も
:P ttX回 目 群

・水揚げ時の水は十分か

輪

＞

″″一者
　
へ
Ⅳ

認
　
＜

確

(温度の測定) 確認者:a n竹  (9:2.)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:a)

“

、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:介′)

|、あ  
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

海永7ヽ影陥

獅

砕

者
　
・わ
一

認

　

＜

確

責任者確認欄 :

なレ

(?夕 )
確認者特記欄 :

なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実籠 :平成 17年  q月 24日 (皮 時メ:分～ メ時 /『分)天気 :働λ  気温 :     ~℃

HACCP委員会 瑚螢事を_(1衛 )

選別場での確認表

作業者名

1ね 2r't; 3沼 都 otout

唯解 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ン隻

(年 :ιが )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

θ

０

９

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認

　

＜４

確 者 :

い )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｏ

＠

Ｑ

確認者 :ら

( 6'oi)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( / :。

`つ
の

の

水の状態 (も :。p 揆
鮮度タンク内海水温 ({:aJ) 1,9 c
秋サケ腹部内温度 (ζ :6夕)7′  ℃

確認者特記欄 :乳 髪
『
卜   (レ 9

海し

責任者確認欄:スタ (b
んじ



HACC睦員会 :製 容寸 θ書式作成日:平成12年 7月 1日

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
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ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

フニ小抑
つ
ヴ 秋

残
ト 弓 1な ? frq *u

り、ャ島o ⑥■綸 夕弦部のジキ )ll

り汗 間 じ付 ム O t7角 12

確認者 :三 飾

(ξ13,)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:〔 輛色

((:年 |)

R｀ :382回目
。水揚げ時の水は十分か

確認者:21告 (午 :¢、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( LlFil-
crlI ⑦

　

α
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:【ひ

l、き 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者:Z颯含

(゛ :午 1)

影推秒彩静

責任者確認欄 :

もし

多小神確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (2―(旅 )

選別場での確認表

実施日 :平成 l17年  9月 ■ 3日 (2時 り0分～ イ 駐 )分 )天気 :粂

作業者名

協 仏 OttO こλをLZ戸 θるttl
り修虜髪 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(7:夕 )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(“ :∂0)・選 別 台 ０
０
ρ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
・Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
θ
０

０

０

確認者 :

(6:σも)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:んダ)水の状態 (6:κ)2
鮮度タンク内海水温 (ζ :/「 )ス

' 

℃
秋サケ腹部内温度 ({:/f) F"-l c

確認者特記欄 :斃 吻ワ 孫
´  (23)

渉

責任者確認欄 : ジでし舒Lれそ一

友み小任

(し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製 村 (とで

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J二小抑 ブ仏終、① 燿 ノ細 畑

つヽャ島面∋0■ 純 D痺 郵qのキ リl
つ小 闊 ◎村 出 Ь呻島 12

(健康チェック表) 確認者:三 Л命

(p寺ち)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 ヽ

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0

確認者:二 n令

(←:C)

つ
9ン

:θ

12回
目

・水揚げ時の水は十分か も

〈温度の測定〉 確認者:グ  輛仁(争 :争?)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :ごp

′り、今 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 :お

ι～, 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(摯鸞

`ヘ
ム ℃

〈船内清掃記録〉

光Fフ lι Tヽ陥角

確認者:多Л含

(ξ 印↑)

確認者特記欄 :  τ二 掘な

π

(1そぅ) 責任者確認欄 :

なし

(R/2ず



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委婆記
`会
場 ―lね

選別場での確認表

作業者名

幌 答 2為 〔し 班 癬ざ 2仁千″蕎

シ い| 6 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:准奇
| /:&1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:彩ア
{/,aay。選 別 台 θ

θ
Ｏ
ο
２
り
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
Ｏ
ο

ο

σ

確認者:″資卸
(/:ん釘

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〕烈蒟7

(ご :2。 )水の状態 (イ :ン )a
鮮度タンク内海水温 (イ :ュ。)スユ  ℃
秋サケ腹部内温度 ((:zo) 7,7 r

確認者特記欄:疲寄各 ~(レ ⊃
務0にそ夕階 オヽ i′ 2、 t〆 .

勢い軸だ,/・

静者確認欄:3康責f孝トー (後 )

大た本体



書式作成日:平成12年 7月 1日

が天年腸 雛実施白:平成 ′q年 9 月 Z■ 日 (2時 にス分主 3時 lη 分)不気 :4老う)気温 :       ℃

HACCP委員会 :襲
村
(92

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノニ/1X和 ( ノ休 魚 Э l星 フ御 畑

⊃tヤ 島d動 ( ,■ η奪 (り漱部のフヤ リl
り/4X闊 つ4-l島 0ヽヤ島 12

〈健康チェック表〉 ム
ロ
詢
″́一

者認確

(6イ十 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9
0

確認者:■桐ん

(ら :′0 )

Ю

竃義:ご

;″

網目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ 賄 (争 :て,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ l)

′■ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3′ |)
℃

θ、R

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(牟ぬ

Pス  ℃

〈船内清掃記録〉

蒟水■発ヤ熟

確認者:二 η有

(逸 /9)

確認者特記欄 : 多  項仁

しな

(1の

"
責任者確認欄 :

なし

二小がマ <122il



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :反猾づフ´ (%衡 )

菫別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1えがょ び 船 つあ考F 0作酢
nノ
Dltl 6 7 8

／
９ 10 12

確認者:E

(3:%夕

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 と

(3:クタ)
。選 別 台 ０

０

０

〇
〇

ο

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

θ

０

確認者 :

(7:(ハ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者う性

(`:ヽ7)
水の状態 ( L',fol k
鮮度タンク内海水温 ( `:∫′) ``υ   ℃
秋サケ腹部内温度 (イ :FI)ク

tυ
  ℃

確 認 者 特 記 欄

:所

後
を

'る

一

(ア
ろ

1)

°す Bの Zち の3分

責411臨欄:ユ絆考い一 (94,

X,れ十イえでヽ 八ヽ́



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :瑛
補 ゞ4P

出港0漁獲から帰港までの確認表
~         

ヾ

～ 0時 ∂船 )天気 勇堂f気 辟    ℃
実施日 :平成  lη 年  3月  2ハ 日 (2時 牛q分

′

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｅ

Ｉ

ロ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

日

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

(健康チェック表〉

ク

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者:■ 者順

(9:θζ)

0 コ ⑬
:θζ 2回りヽ94 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:■ 囃Z (ヽ企
`争

)

漁場の海水温度

(3。 0)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

海フトッ陥警

合
ｕグ

一
者
　
∩
「

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

ケ
ｎ
伯
洲

■ し

(?うヾ 責任者確認欄 : `小 和

' (レ

21)

なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

政 詢 啄
_(2p

選別場での確認表
実上甲
:平成 7ヽ年  ?月 d。 日 (よ 時∂ο分～ る 時∂0分)天気 :嘱

作業者名

鉾 崚 ソニ総 %琳 夕体俸
6タ 。 lし、 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:耳氏ぐ下
( /'oo I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イ彙ζ

r{7'oot。選 別 台 σ
θ

θ
Ｏ

θ

θ

′

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

θ

確認者 :｀

(g:/∫ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( / :2a)
／
Ｖ

　

Ｖ

氷の状態 (/2υ )農
鮮度タンク内海水温 (/:a") l,o c
秋サケ腹部内温度 ( (:2o) 7,/ c

確認者特記欄:       (749

んじ

責任者確認欄 :

九た小亀

孝ヽ 一 (る



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :襲

村

出港0漁獲から帰港までの確認表

σ

0

実施日 :平成 ハ 年 q月 乙0日 (2時ξ午分～ ι 時IQが 天気 :は 久 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :二 胎

(6:Dθ )

ャヽム(0 ly )rl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

○

つ

義回
ｇ

:多υ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

Ⅷ

艤

者

６

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:■ 砲 (ヽ←θ4)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3鴫 )℃

ln t

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θ負)
℃

Z～ レ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
ξ :θ
l)

(｀、9 ℃

〈船内清掃記録〉

当たな務係

確認者:`怖

(Clに )

確認者特言己欄: ■ 熟傷

なし

04ot 責任者確認欄 :

もし

(%の )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 _(ンHACCP委員会 :ワ勇日2-(■スo)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:3。 )
作業者名

悦 ム ( グ 聡 :以蓄 つ 5卜 t

1%態 6 7 8

／
Ｏ
υ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ

確認者⇒破そア

(∂ :∂ D)。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者 :2

(ノ :/びう
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

「0
> θ
0・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(フ 2o)氷の状態 (う :夕祗 7負
鮮度タンク内海水温 (′ι:Xl)マダ

ムソ℃
秋サケ腹部内温度 (/:Xl)ζ∫4/ヽ /℃

棚者制欄:た F々葎^

26夕 のZ乞傑tであ,み

(レ
7)
責411硼欄:4宅Fを ~ (り )

またホi乙



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :場

で写%″ (I倫 )

選別場での確認表

作業者名

嚇 D木}よ ,給 の考)lh

錐 旅 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ン後そア
r /: y6-t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 :獅

(7:乙打θ

９
０
２
９
７

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ラ懲多「
r {,{!-t

ハスリVら ,2ィ∈手∧缶 t}plユ

>

■ク
／

Ｏ
０
２
０

ο

確認者:輩否

(`:ソ/)

鶉 j わ
出ぃ躊trff霧算

責 fII臨 硼
:疲

許 初

｀
一

 (27)

よ鳳未鄭

:換れ卜.面
Lレをぅン宇¢み tわった颯 `れレ年

'■■ム判
τ
仲子トル多め

'Z%拓
孔・ 卜C矛千̈

判
ワ
′

´
ヮ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :次 容寸 f杉

出港0漁獲から帰港までの確認表
E r Zm.fd a- 6 p+ 分)天気:辱ι`)気温:

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:二 手給

(`:02

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

>9

0

確認者:魚 糸9

(6:`4)

～   異多ὶ卿毎崎3回 目・水揚げ時の水は十分か

〈温度の
、  1測

え

予
漁場α)海 |水涯lttTl魚猶豊前

確認者:ュ 1給 (ム 2っ )

船倉内の海水温度 1漁 獲 前

(3:cl

lや3
(bもヽ)

し、し

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(6:aら

午 ム  ℃

〈船内清掃記録〉

洵米卜者桁

グ
ル
　
Ｄ

者
　
ι

認

　

＜

確

確認者特記欄

なし

維／′́ (ヽ //2 責任者確認欄 :

なし

二小本1ア r'tzqt

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
月



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :駆Й郎矛″( Z)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平盛_上昇
年                ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ジ負そア
(7:″ )

作業者名

(

甕 蓄 (
2機 よ b2■令

`
ηい、

樅 籐 て
７
７

／
８

9/ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０
０
θ

確認者:コ霰ヨチ

(/:“選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０

０

０

確認者 :マ検

“(6 ,9a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :ニ

(〆 :γ D)氷の状態 (`クυ)a
鮮度タンク内海水温 (6,).fo) 6,Y "c

秋サケ腹部内温度 r6,(/"1 7f c

確認者特記欄 :ジ夏奇 でるト
ー

今年一るのたそ
(磁 ) 静者確認欄:   (レ

`)

ヤノ
^丘



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

布寸
(,4P

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

V=AEtF\⊃秋 た、ジ を 軸  ★旧

リャ島(3リニ 絡
く
ノ減柳噺⊇キ )||

フ小 闊 力君 出
`

ノΨ 島 12

〈健康チェック表)
確認者:二 確

( ら:LO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

9

確認者:4詢復

( 63ヽ )

○
%←
:゛
o2回目1回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定)

わξ船″́一確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:||)

憮`o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(311)

み3℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
1qf:/D )

?-q c

〈船内清掃記録)

場た2-―燿砕

確認者 :二 船

( ζ:Pl)

確認者特記欄 :  ■

なし

割合 q4L) 責任者確認欄 : 多 不 却布

なし

( /ヽ、)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
日
ロ
ロ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
日
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :奥 ボ ?く0

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

'/ t A 4filr
ガ

≠

'入
憔 Q l峯 D鰤 爛

ブヽャ為⑭フニ 糀 ⊃波都の為キ )1
D:な  ヤ諷( )村 島

t熟＼ャ熟 12

確認者 :4給

(ヽ

「

:年6)

:〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 補

(ξ :οと)

'営

」4多ぐ42回目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:4撤じ (午 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ヽマ)

it_a 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b↓Ψ )

多vl 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時 什め
6、 R ℃

海久密`%畜

確認者 :4冊

(6:O■ )

責任者確認欄 :

なし

多不■,確認著特言己欄: 多 絶 (匈/1φ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 蔦 扉委員会導藝酔新
_(l各 )

選別場での確認表
実え日 :平成 /7年 '月 /ダ 日 は 時∂0分～ び 時∂い 天気

:結  気温 :/≧ C'→ ℃

作業者名

湘 ょ は 給 (′ダ建押 勢 い、
L准 維 6 7 8

７
ｎ
υ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :つ

(/:パ~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :奪

(グ :戸。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
Ｏ
σ
ν
θ

確認者 :'

r 6 ,/r?
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者 :■彙づ

(/:/β氷の状態 (ぢ ガ )良
鮮度タンク内海水温 ( 6,/{t b,v "c

秋サケ腹部内温度 ( /,/f) 7,4 c

確認者特記欄 (ンP
喩虔⊂あスカ

劃髪確認欄 :房33称 一  (z⇒

れた人任



書式作成日 :平成12年 7月 1日 隈CP委員会ぜ矛偽壱́ (

選別場での確認圭
実施日 :平成 | 日(2時 J。 分～ `時 /2 (″ 26,℃

〈健康チェック表〉

作業者名

鋭 都 ∞ 似 の 船 0わ lι
 l

9仁確 6 7 8

9 10 12

確認者:イ唇夕,
(γ :/ダ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ツ筆ラF
(γ :∂δ)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:う奪ヨ戸

( `:2,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〕召Z7

( `:と 1)氷の状態 (`:20)負
鮮度タンク内海水温 ( 6:26) 7,f c

秋サケ腹部内温度 ([,zl) 7,7 c

責fII確認欄 :″後長
『
″ ト
ー

酬者畑欄:4年後― (ンψ
つい )ソ 喩2みるも臭承ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :瑛 補 彎ィ

百甦:漁獲から屋童菫での確認表
時oら分)天気:4達シ`実施日:幸成 |

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

ャヽ銘め

確認者:こ 襦令

(″:山,)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は
1回目′J:θ l姻

目

。水揚げ蒔の水は十分か    く⊃

傷珈
川
　

＞

ジ一　
叶

者
　
ι

認

　

＜

確

確認者:4掃令 (∈σ■)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :力 )

lqし 8 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :lQ)

ЪヽЭ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
1f,:a?

.f n c

力推な発稀

確認者:二 魚今

(6:θゆ

責任者確認欄 :

～

確認者轟記欄 : 多  漁も



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (f色 )

選別場での確認表

作業者名

9乳亥T りわ改 フ三御い つ0レ |

つ4悸諄 6 7 8

／

９ 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(¢ :/「 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(C:/●。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( `:/ご
~)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :2｀ )
？

　
ｏ
一

氷の状態 (1:Lo) k
鮮度タンク内海水温 ( L,Lo) 7,Y c
秋サケ腹部内温度 (L:2s) 7,1 c

責任者確認欄 :翌 蜜 閾 笙
一  (7鶯 )

ざ(35与;tん
。



HACCP委員会 :奥 不古 (%書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰 までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者:二 舟0

(`:〔乙 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :二二冊9

1 f ,lL t

Kワ¬睡
。水揚げ時の水は十分か

確認者:二 絡 (小 :員 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :tヽ )

℃

|ざιL

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:t、 )

2、 3
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉内の海水温度 帰港時
δR) (
午.、 R ℃

〕察警珀4
確認者:ニ

(6,L6)

責任者確認欄 :  多 /1＼抑 (ζ
予(3)確認者特記欄: 4 ネ省 (ン3)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :理弟豆

=(2魚
)
ノ乙

選別場での確認表
dn (JHJo^- de;on,

，

ｔ

作業者名

〔産乾〆 りし仏 ら 4針 ク し 、
レ
|

夕仏|孫 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:い )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台              メつ

確認者 :

(7:ιい )
計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0
σ

′

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
σ
σ

ι

確認者 :

(イ :/fl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
'シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(イ :23)
水の状態

“

:貯)決
鮮度タンク内海水温 (d:2.) /,Y c
秋サケ腹部内温度 16:J--) 7,7 c



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :駅 村  (ン

経
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 lη 年 3月 1乙 日 (2時 ゛3分～ι 時 /1句 天気 :i蓼山 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :‐ 輪

(ξで,作業者名

9二 /1N神 ゾス 後、D 14 つ 争11  ヤロ
りヽヤ島 (向 ダ ニ 胤 フ疲都の9キ )ll

⊃/1N M ンオキ島 dw島 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者 :二 船

(6:oo)

9 キャビ

09/1タ
EEg :3c 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >く≡〕

〈温度の測定〉 確認者:■ 7ti(g←ん )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:l、 )

Irn℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:tヽ )

℃

ξνg

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
r T,/el

o-4 c

〈船内清掃記録〉

海ネ■残稀

確認者:多

`総(6:03)

確認者特記欄 :

なし

橘／′́ (%つ 責任者確認欄 : 二 斉＼all,

な し

(14t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ´(4る )HACCP委 員会 J糠付詩 ´
(′
タ

選別場での確認表

作業者名

kょ 諺 給 3汚 ,11 琉 麓

嚇 6 7 8

／

９ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:〕彦タア

(/:だ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
０
０

確認者:移下

(//ダ )。選 別 台

・計量器の清潔度

>0
>0

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
○

確認者均後
'ア( l')o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
_[g

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:距考下

1,1> : zl )

②

ゼ

'

氷の状態
/F( f :1t'; (.c-

鮮度タンク内海水温 (夕 :ユ )ヽ δ.え  ℃
秋サケ腹部内温度 ( f ,-rll 6'.9r 'c

(2//。 )

またヽ 机

孝 争

一 (2。 )



HACC睦員会 :瑛 補 /ヽs書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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―
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―
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ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ

ロ
ロ
‥

日
１

日
―
―

―
―
―

―
―
―

―
―

―
―
―

―
―
―

―
―
―

―
―
―

―
―

■
■
■

■
■
■

■
■
■

■
■

港までの確認表

く健康チェック表〉 柵
ゆ
者

Ｆ

認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 翻g

( \l'/4 )

:'|:首 )(t「ぐ8徊目
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:■ 月令 (γ :4)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:″ )
℃

19ヽ 0
Ｖ
ヽ
　

　

（
Ｉ
一船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′0)
℃

よ g

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

力なZ｀熊竹

確認者:た 翔含

(ξ :/0)

責任者確認欄 : 多 小 涌 P

イまし 
犠

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
影割華¥― (Z9)

選別場での確認表
日(& 時∂秒分)天気:a

作業者名 |

1渡 等 ２

ヽ Uよ 往 給 穿ラい|

確 離 6 7 8

`
10 12

〈健康チェック表〉 確認者:疲力F
(γ :グう)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者潮Z

r $,D)選 別 台 θ
０
０
θ
０
０

θ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

２

θ
θ

９

確認者 :

t 6 :or.)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕阪そF

(ご :/。 )水の状態 (g:/D)a
鮮度タンク内海水温 (4,/") d,s c
秋サケ腹部内温度 (ι /。 ) スユ ℃

ろい―

gれハη参尽、
37た、子にだ.

r7z7t 責任者確認欄 : 夏ヽ 不ヽ称 ―

おたk権

r2z1>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HAC9P委 員会 :象
べ
(a今 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

●
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ｌ
ｌ
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１
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ー
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ー
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ー
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ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
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ー
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―
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―
―
―
―
―
―
―
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■
■
■
■
■
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■
■
■
■
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実施日 :平成 |∩年
q月 9日 (2時ξら分～ し時0肝が 天気 :劇 〆 気温

:  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:二 舶

(ι :oL)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Ю
９
０
つ 蘭 餡
%
目 ′:112回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

郵

ρ

者

　
も

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:二 船 (´ 00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:偽 )
℃

12)
ソ

、
　

　

一″

一船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′0)

象0
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉 確認者 :4

( ι :∂ξ
｀
)

)/L7巧
14「
マb｀痛イス孝ト

確筆者特記欄: ヱ  猟C

意 し

(\1) 責任者確認欄 : 二 卜́がF r\zy

もし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :象 I(9/0)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 |′1年 ヽ 月 勺 日 (フ はく 分
～ ゛時2や分)天気 :あ M気 温 :    ℃

〈健康チェック表〉

脅岬的

確認者:41仁

(ξ鯵 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多埼お

(←:し |)

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二 nt (弁 ふ9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3tν
℃

1肝 鮮

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 Dq) 
℃
t8

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(牛伯 )

勺 | 
℃

確認者:多 16

(゛ :し1)

,仁氷る理禁衡
責任者確認欄 :

確認者特記欄: ■ lt   (R狗 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ″(2ら )

選別場での確認表

作業者名

力 ょ し≧1伊 ffivl :淮籐

幌 拳 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:】堕そア
(/:/」 l

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : ア

rf:/5t。選 別 台
Ｏ

θ

０

０

θ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

Ｏ

確認者:淮そ下
r 5,Jo)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (夕 :夕 /) 負
鮮度タンク内海水温 ( f :3() l,v c

秋サケ腹部内温度 c -f 'J/) 2,3 c

〕7夏そ椰者認

　

＜

確

甑熙:儲禦′.ど角
)

惨

責 fII棚 欄
:疲

絆 務

｀

一

 (レ

7)

よ表小イ允 .



書式作成日 :平成12年 7月 1日 瓦裏LP委員会 1象欝
ノ(2)

選別場での確認表

作業者名

鋸 部 錫障状 D二総 の
lヽ
|

え 轟 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:蠣そ下

(/:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:到匡鷲下

(7:/5。選 別 台 ＠
〇
〇
〇
〇
Ｏ

σ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者:鞭そF

(ダ :γο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓だれているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:〕彦ン事

(夕 :夕。)水の状態 (∫ :0)欠
鮮度タンク内海水温 t f ,{o) t.!'.6.
秋サケ腹部内温度 r J ,/o) 7.4 c

確認者特記欄:

口FoKnヾ
零をマtr

喩 .

走c、

(7/6) 責411臨欄:鍛奇彩参~

」鳳たル、市上でしκ,

(λ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :集 石 e4ダ

実施日 :平成
分)天気:lj

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

tr , ft4tfl ①休 く、Э れ` t fl! 'l-u

o、ャ盗磁) ∂二 統 ⑦歿 螂曖Э悸 り1

夕か 闊 D村 占 2ヽヤ 亀 12

く健康チェック表〉 確認者:41陥

(← :3し )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
目回

Ｏ
ο
ο
ο
剛
０
）

確認者:41旬

(03い )

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 1金 (チ :ぐつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぉ :|も )

℃

|&9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ヽ )
℃

も_、

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時
(年:〇

Aヽ q  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 49

(C:5ξ )

ムれ警発嬌

責任者確認欄 : 多 か 神



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :垂馴證曇 _(1%→

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ7年  7月  ∫
｀
日 (R曜ジδ分～ 夕 時フぐ分)天気 :み  気温 :      ℃

作業者名
(

i≫ア ノしよ つ給 σ わ lヽ |

光 豫 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)
蹴 者 :弯

( q :/,1)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r/n9>。選 別 台
０

０

０

０

０

ο

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０

確認者:ジ褒をア
(ダ :∂ o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 可aτ

(「 :♪ノ)
ヽ
「

氷の状態 (∫ :3ノ )(:;:(

鮮度タンク内海水温 (← :〕 |) よ〕 ℃

秋サケ腹部内温度 ( s:t/) 7,8 c

臨甜記欄:ン夏挙祢― (νθ
鶏行は夜ひ・ み`b′

′

zQらエツtる はヽ 、ヽちゲ,κ `

責任者確認欄 :源 蒟
ζ
考各 ―  (を )

舞た本電]



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦員会 :堤
付
(浴

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気:∠Jttι

(健康チェック表〉

作業者名

工)//か 仰 {ノ仏 魚、24 D r'u rm

燈ノヽャ 1% (僣 ノゞ 多 絡 ジ療部の塁)予  )1

Pか 闊 ♪糖 ふ ♪、ャ Z 12

確認者 :二 確

(← :ι b)'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０
０
Ｑ
θ

剛
９

確認者 :二 給

(∈ a)

。水揚げ時の水は十分か

確認者:多 総́ (午 :年1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:|、 )
℃

1繁、R

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も 11)
℃

ム_隼

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :多
住

１

　

＞

(ξ :/

洵ラL啓彰孫

責任者確認欄 : `ハ 瀬P   (ン ∂確認者特記欄 : 多  桶



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACёP委員会 :襲 村 (ツ
イ
ギ

での確認表

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ト

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

(y ))\ャヽ 偽 dの

確認者 :二 総

(G:08)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
０
０

９
瑯
ｇ

確認者 :多 箱

(008)

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: 多 nt (c: )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:IΨ )℃

l,)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(311)℃

ら、ヽ

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(で
し℃

確認者:多 胤t

(よ :οP)

カネ砂渚ヤ玲
責任者確認欄 :  /~季 フ町 (γ

3)(3/1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 彰レらをし (る )

選別場での確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

滋 ァ称 ―鋤 伝 ,こ■9 分い|
弦 旅 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:″褒

r { ,1gt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:以後で

(7:´ )・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 σ
Ｏ
ο
Ｏ
´

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｐ

Ｃ
９

９

¢

確認者 :

( 9'l.l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :

(夕 :之/)水の状態 (,:2° )負
鮮度タンク内海水温 (/― :2も )ス ゛ ℃
秋サケ腹部内温度 (f :2u1 F.J c

確認者特記欄 %

たの月曜″索が無々

責任者確認欄 :主慮 ″ F祢 一

よねた本千五
<16t



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
場 経
″ (権 )

選別場での確認塞

●

時′。分)

作業者名

鎌 力液トー舞よ回P 2鯰帆 芥 、作 予
聯 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:多 1段%下

(%:な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ
Ｏ
０
０
０
０
´

確認者:2μ妥下

(ク :/ダ )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０
０

確認者:″変考ア

(′ :2← )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:メ徴考ア
(F:L(l氷の状態 (″ :ユ『)良

鮮度タンク内海水温 t fi:1fi) 7,7 c
秋サケ腹部内温度 ( l― :ュι) Fヽ ° ℃

確認者特記欄 :多滋 多を一

ノくットt≠

'ヽ

、泰厳椎

(秘 ) 責任者確認欄 :

す(3S tゝ
`げ

(7/2)



HACC略 員会 :集
べ
(7/2_l書式作成日:平成12年 7月 1日

港までの確認表

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
日
―
―
―
―

―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
■
■
■
Ｉ
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

、ャ島 1動

確認者:二 稀

(ご
｀
:0))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :4備

(o:03)

・水揚げ時の水は十分か        ヽ

確認者:多 箱 ( 午:ψ り

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:|')
℃

lRυ 3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :ぼ )

も、へ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(午 :年ツ

ム_9 
℃

確認者:ム 霜

(ご :`θ 3)

痺7卜7珀焔

責任者確認欄 : `不 莉 T (γ2)



書式作成日:平成12年 7月 1日 LACCP委員会 :%隊 F― (%)

選別場での確認圭
実施日 :平成 E (Jffi06^- fw

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

１

１

日

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

(健康チェック表) 確認者:葛aそ下

{ /:}o7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(Cり °)
・計量器の清潔度

Ｏ
θ
θ
Ｏ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

夕

θ

θ

０

０

確認者じ段そ千

(「 :ι〃 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)段毛下

(ノ:も氷の状態

.fi( (:)D) (A

鮮度タンク内海水温 (タ ノa),t° ℃
秋サケ腹部内温度 (f:)o) F./ c

(レ
|)

責任者確認欄 :″た督子;移い 一

ご(3メセじヒ∈後

確認者特記欄:3燿髪予称 ―  (ン )

か0が ,、 本格 向ユl・

御埴工敵



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (7/7)

港までの確認表

実施日:平成 ′′1年  q月  1 日 (3時 tl分～ 、ζ時 |も分)天気
:こで,1 気温 :       ℃

(健康チェック表) 確認者:4晰給

(ξ :レ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:4舶

(   ぐ   |で
`)|)

回目  :  2回 目  :

l ⑩
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >O

確認者:二 1降 (事 :(98)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:滉 )
℃

|ヽ _も

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3妥フ)
℃

1″ヽ

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(年:9

ιψム ℃

確認者:多 給

(ぐ :ι6)

嘉米む当番

責任者確認欄 : ニ クト 莉 F確認者特記欄 :

なし



HACCP委員会 :集
林
Gび
ヾ

書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｅ

Ｌ

実施日 :平成 IRtt S月 3、 日 (ん 時ψ年分～ 9時ξZ分)天気 :∠ヨリ、 気温
:      ℃

〈健康チェック表〉

、キ為に)

確認者:多 1こ

( P:{r9)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:4舵

(ヤ :幹 )

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(しごも)

RA 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( tよわ )
℃

L"し

確認者:41脇 (3:

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

寿火警渚そ
確認者 :二 船

(0:今 9)

責任者確認欄 :_ク 小 イ里

鷹

もし      ‐む

/
確認者特記欄 :  ニ



HACCP委員会 :
′(7書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

時 ″ 分) (tソ

〈健康チェック表〉

作業者名

廂搾洛 ″のしょDF 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(`:だ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
０

０

θ

θ

０

０

θ

確認者 :

(`:だ。)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(P IPわ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(P:3′ )氷の状態 (F:♪°) 久
鮮度タンク内海水温 ( p:)/ ) n7 c

秋サケ腹部内温度 (Pり/)δ _'重

(%|)
確認者特記欄 :

令6υ n.† ,ォっ紳企

ft均3ハ tt)渉した



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :身壽
ン (乾
錫
)

時メ0分)

作業者名

〃珍アわ 多ジしょりβ 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者 :Z

(gり
「

)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
０

０
ｏ
２

）
０

０

確認者 :Z

(ζ :詢
・ 建  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

ｏ
Ｏ
θ

確認者 :

(『 :/S~l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :Z

(F:/r)氷の状態 (P:/夕  役
鮮度タンク内海水温

( F ,/S) 7,7 "L
秋サケ腹部内温度 | ? :1;) F,7 "'

計賭編翻:潔杉了を~

」(3,t〕 て`ヒん。

確認者特記欄 :Zだη 孝そ
´

１

ナ
，

ｔタ

機
敬

(磁∂

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 lq年  3月 30日 (も 時こレ分～ 9時Oη 分)天気 :liふ 気温 :      ℃

HACC睦 員会 :象
相
6ィ
∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0二 骨御 2索 朱ヽ9 4 ⊃御 ヤ∩
9(ギ 島頓:

D■ 鮎 o疵 郡C の も )ll

,キ 閣 Q甲 ム つ キヽ 偽 12

〈健康チェック表〉 確認者:■ nし

(':。 b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0
0

確認者 :多 資も

(δ :θ0

つ

９
剛
９

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者: 41Ъ  ( 1:99)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(η :DΨ

℃

203

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(rl:ο0
℃

ι、句

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(4:り

Q、 R  ℃

〈船内清掃記録〉

痺水警者嬌

鶏

膊

者
　

ξ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  多´ 4乞

≪昇し

げ

“

) 責任者確認欄 :  多 希 祁P

て1し

(ンb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
屯ンげぞ

´ (佐

選別場での確認表

実施日:平成 /2生 δ tt a理 (ξ ttο 分～ 3時ω が 天気
:日本 気温:    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:髪そF
(ど :“ )

作業者名

物 緒´つしより

'

3 4

／

Ｅ
υ 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ガ髪多予
( ζ :σつ)・選 別 台

・計量器の清潔度 θ

０

０

の

ρ

ク

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

ハイ
θ

０

確認者:ン隻

(7:♪。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ン2`子

(7:3/)氷の状態 (7:P/)民
鮮度タンク内海水温 (ク :♪/) クア ℃
秋サケ腹部内温度 (?')l) t-Y c

ふ者特記欄:を整塗色Йttl._(%)
日叫量lひ tkなの周1百■1

如奪昇れ (韓乙激

責任者確認欄 :歿 ケ な
~ (偽

ノ
)

と`ζ3メ さ許ヒ`しβ“



書式作成日:平成12年 7月 1日

ノ

HACCP委員会 :黎
林
(磁
″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
|イ 1年 瀞 月 J日 (ξ時 争粉 ～ q時 フレυ 天気

:は
脅 気温
:    ℃

作業者名

⊇二小神｀ 秋 黎、、り 4`  ( , ftq tR
フャヽλ頓リp)■  1ら a)ら 1郡 (薇 Э 筆
つか 闇 Э村 ↓| bヽャ偽

‐
t `12

(健康チェック表〉 期

θ

確認者 :

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Ю

0
一 一 ― ― -0

回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

獅
♂
都

■

認
　
＜

確

く温度の測定〉 確認者:.41ら (ι :『し)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:ク9

20υι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:08)
℃

6、1

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(も つ

∩、ム 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多化

(■ :|よ )

吻 た警 ´名
ヽ

ヽ
ノ

確認者特言己欄 :多 ηち  (,考 哺
)

化 し

責任者確認欄 :

なし

, g/r?



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
ジ碧在蛯←

く
磁

選別場での確認表
時30分)天気:Φ

作業者名

噺 術 0しょ0' 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ジ篠身ア
( `:os→

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:島碩多下

(`:∂ υ)。選 別 台 Ｏ
θ

θ

θ
θ

０

０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
?

確認者:し1で

(/:∠ケ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>(2

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:務後るア
(7:′←)氷の状態 (ア  :/ケ ) 負

鮮度タンク内海水温 t7 ,/ r) 4.t .
秋サケ腹部内温度 (7:/夕 )ス ご℃

確詰辞記欄:滅槃蒙称― (た7)
糸核祥リシレケみヽ＼

責任者確認欄:′′1を

うし

, F/27)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :潟
宅 な
(%

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認著:`身3

(  : )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一一―一―一一―一―→g
。船倉の周りは            り

・船倉の中は             り

・氷の投入は
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の氷は十分か

輪

＞

′／
一　　　　」ｍⅣ一

者
　
，た
）

認

　

＜

確

確認者:多 羽3( 6:6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :oし)

112 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`“ )

℃

ク、学

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
r ((al

lq c

確認者:ZЛ含

(も :′0)

痺フヤ」Z「猛峰

責任者確認欄 :

なし

`今 神確認者特言己欄 :多 輛ち  (3つ ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 1臨 ズ
し2)

選別場での_確認羞
θ

実施日 :平成 /7年 )月 ユ

`日

(ど 時の ～ ♂ 噴3●が 天気 :Zk気 温 :  ℃

●

作業者名

酸 篠 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :〕

( d :Qc:>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ
θ
θ
ρ
θ
θ
θ

確認者:ジ整′ア
( d :Fo)

選 別 台・ 廷  カリ  ロ  ~

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
ρ
θ
θ

確認者 :

( &:Jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジタЙ

'(P:21)水の状態 (Pa。 )浸
鮮度タンク内海水温 t F'r/) el c

秋サケ腹部内温度 (F'r/) & υ ℃

確認者特記欄 : ,*L,

呻脇啓.

卸〉仏口「想呑在Liテしだ承
～
4

讐任都認欄:脚ネな~
な資え■)3C(

(?イズ)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成  ノη年  9月  多ι日 ( し時 ζ輪 ～ 了時 0ノ )分)天気
:鉄
ゝ1 気温 :       ℃

HACCP委員会 :染
相
´
%′

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ヽ多小和マ1⊃フス 4、 01と の

“

Q ttq

Dヽャ島頓) フ■ 印i〕 ノ漁郡Cυ争 ソ|
〇小 闊 Q稿 ■ F)ヽ1島 フ沼歓翻、

〈健康チェック表〉 確認者:41ち

(η :“ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

０
９
９
０
血
９

確認者:a nt

(η :出 )

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 珀佑 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し なつ)

IR υt 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ん :こb)
℃

7_9

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(イ

『ム 
℃

〈船内清掃記録〉

均れつ渚ヤ命

確認者: 1_二 i

( η:ご1)

確認者特記欄 :  う  詢亀
'

化 し

( 1:リン

`,物

(;)

もし


