
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/計ネ  ||

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 |1月 加 (ケ時 2っ分～ ろぽ が 天気 :|よ

に 気瀑
: |℃

●

●

作業者名

の鰭 ηπか 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :特

(← :2っ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確 者
　
ι

認

　

＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ́

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 硼者形ンπス
(あ

Lノ
くン)

鮮度タンク内海水温 (夕 :3ダ) 7 ℃

秋サケ腹部内温度 ( (r,rol '.7 c

”
″

確認者特記欄 :

物 多験じ

責任者確認欄 : r(L )

>L

済にそげ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 r7年

'1月

誤 晃 (工醜
 〈  ♂ 分)天気 :9甦  気温 : ず λ ｀

℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 1ダ  ニ _ 2繁 ハ
ど

3■ズ豹 F 4ざ !ラれな
57点 6片

確
7lJ G) a "6 h,\

9ヾ
で

「
ざ 」ェ 10 12

確 者

ん́
Ｙ

認

　

＜

を
一　
‥ヽ／

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは        0
・船倉の中は   一――――――――引n

。
氷 の 投 入 は    一 ― ― ― ― ― 一 ― 一

」

∩
回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン 1 船 倉
θ

2回 目 3回 目 4回 目

わ

営

ノ

者

ヽ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者ジ雲上    (ぶ=:節

漁場の海水温度 漁 獲 前

(牙

ξ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

←

『

7℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(“,Fl;,F:';'

ご  ℃

〈船内清掃記録〉

γでにフく__´
粒
‘

諦‘
確

二_ ル
玖

確認者特記欄 :

ど卜才́
―

り
た

責任者確認欄 :

〔
`・

――……



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 年 l 月 2レθ日 ( 時フo分～ 分)天気:t友¨

(健康チェック表〉

作業者名

3,幹 ②婦 卜の Э徐 フ糸 み
5 6 7 8

9 10 12

確認者
藤

< e ,V, )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者

rf ,ff )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

, 6 >-.,

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :悴

(/ヵ )

氷の状態 (  :  )/

鮮度タンク内海水温 (/シフ)プ簾―℃
秋サケ腹部内温度 (6勤 ) イ ℃

臨粘那: 痺饉  (し%)

不lねご

責任者確認欄:_に     (l%)

夕『 〔化移′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
u+ d'0r.-

θ

分 霊 ′6時 |

〈健康チェック表〉

作業者名

1多 ル 2づ
Z [には 3‐パ胸1

4ヽkガ八
5ア 計で 6婦 確 7 ″β 8て は
9■ざ E 10 12

確認者 :‐

(メ :/2
/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

ttt 
δ

・水揚げ時の水は十分か

一筆　鍋

認

　

＜

確 者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7´℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 %ど

うЭ
℃

一́）
者認確

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

Jtt tヒ Jし

「

認者特 己欄 :電 負 (ィ
1之

|

責任者確認欄 :_望
正 f



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

D輪 0なβ l才 3ヽ楔↓ η%ゞЬι
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者守→ま

(み :o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
怖

(ι ″ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
＼

、

―

ノ

確認者:弯→参
(/プ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

Dと

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/,/F)氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( // ℃

秋サケ腹部内温度 ('--: ) c

性[畿じ

確認者特記欄
｀
)'(1 責任者確認欄 :

イ1(・を」

(ヽ

管



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

0'

実施日 :平成

作業者名

1■ じ 2ン作n 3f啓ぶ敬マρ4」、メみ
5腸確 6//0 7ダ

イ マ

! 8てし
|

9f寸
ニ

10 1

ヽ

12

〈健康チェック表〉
確認者t″ュ

(“:ζワ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは キャモン  船
｀
倉 lθ

・船倉の中は   一――――――――く⊃
・

氷 の 投 入 は    一 一 一 一 一 ― 一 ― ― 」 の
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ヽ
く認

　

＜

確 者 :

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 稚 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

賞つ)乳

ム

船倉 ぷお水の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(61)o

♪   
℃

〈船内清掃記録〉

著 しこ―レし

ヽ
一
一　
　

・、

認

　

″
―
い

確 者 :

ム〓́́ (r1/1f確認者特記欄 :

Ot⊂

Ａ

／

′

′
ん́
―

‘
′
パ
‐ヽ責任者確認欄 :

θノこノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (ィ

,  .=

実施日 :平成 /ワ 年 //月 だ 日 (集 αり分～

`こ

焦 気 :0

●

●

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:モFょ
=

(レ :≦
ιp

・船倉の中は             'ノ
・水の投入は   一――――――一―てつ1回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :‐ ← K Ol

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

(が

、1争

責任者確認欄 :二
l式|∠三

響
生 (1名 )

」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選劃場での確認表

作業者名

⊃lキ く梓 歿 子 ms簾 ) 為診 午
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r b,fpt

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:嗜萄客
(6:レ←)

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ,レ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:?う窓
(6 :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

9←

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1だ日に

(グ グ )

水の状態 ( g:/ξ ) ∂r
鮮度タンク内海水温 (∠ シξ ) ノ ℃

秋サケ腹部内温度 (6,Q() 3 c

確認者特記欄

霧 IZ斥ふ

(l1/2) 責任者確認欄 : (|を )

↓家にな。



書式作成日:平成12年 7月 1日 ゛

HACCP委員会 : (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
′

'r日

気温 r―
‐

〈健康チェック表〉

作業者名

1    11ニ ニ I   cJ匡
:11‐

‐ 2夕′n 32ふ』
`ッ

篠 孫
5″石 瘍 醗 77tヽ 8イ√L
9 10 12

工
　

じ

・ヽ
一　　
′′．Ｖ
リ

確認者

(ゴ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は    一―――――――コθ

。キャビンの中は

・船倉の周りは  一―――――一――■?

確認者 : t

(イ :ノ⊃

・船倉の中は

・氷の投入は

キャθ随 め
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:一 ナ .(ゴ汗ゞ ①

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ltト

船倉内の海水温度 漁 獲 前 移
IZO℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

軒( t多
ズ
3 し

ミ

，
‥／

確詰
ぼ

..: 【::il

`|ヽ

/1(キ確認者特記欄 :   二  去 講者確認杵   (り
:マ

=



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
wVo a't

〈健康チェック表)

作業者名 (

つF =憔 Эん耐端 つあ々
12シ,レ1ト p 7 8

9 10 12

確認者

(← :ω
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者可捧

(← :雄
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 |

(■ :(ぁ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(F iF/D)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (← :″ ) ,/4
鮮度タンク内海水温 (← :/θ ) ご ℃
秋サケ腹部内温度 (← :φo) 弁 ℃

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 : 
≦
準
∠ヱ堡二―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

日 (5時υO分～ 時Oθ 分)天気 i
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■

■

〈健康チェック表〉

確認者

(← :θ り)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者十 )表

(ケリけ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者呻十i
(ス :″η)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者
惨

(ろ :ぁ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨鵠謝 :ジボ (｀ kt) 静都謝:糞■ _

矛:`られじ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
分～ι時ごηl天気:」く雨trtlE(

〈健康チェック表〉
確認者:~ F

(ダ :/つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

.*rEzaFtt 4
・船倉の周りは キ0ン

1亜Eヱ賃∃づ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は   一――――――――¬β
・水の投入は   一――――――――=仰 回目  :  2回 目  :
・水揚げ時の水 l■ t分か

劉
％

確認者

(ノ

確認者:gぎ1_ヱL(び :

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
,-f7,o

rh c

漁場の海水温度
・
ト

伽清襦己鋤
にしずズフ>眩ム 毎０

れ
／
（
∪

認

　

＜

確

確認者特記欄 : (∀ 、、
計者確認欄:  とたギ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

7ォ牛 o力prめ )れて鮮υ oル 乙
⊇Z勿欲 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(■ ′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

貯

(←
|_← )

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか D降
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(+ )o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シ ー トは全タンクにかぶせているか
Dに

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

'97')
水の状態 (鮮 :lθ ) or
鮮度タンク内海水温 (← :lθ )  4‐7℃

秋サケ腹部内温度 rljot ( c

ごh

卜鰈ン」

確認者特記欄 (レ
1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
′

時σつ分～1´ぢめ)天気J｀

●

●

作業者名

1 
。

一

2夕″∂ 3ニズ手ごレf o*),fr-T
5,斤I 6>/Ju ァオ名

l

9 π  ttI ro'f{ r- 12

〈健康チェック表〉
確認者 :==

(ノ :カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

月
回目
」)irS回

目
水揚げ時の水は十分か

確認者 三
=J~

( ノ:

司

θ

回 目  :  4回 目

〈温度の測定〉
確認者 : つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

ガ
1_ア

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:ク℃
船倉内の氷の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(写

P℃

〈船内清掃記録〉

髯 t′ヽ ひし′

一ユ認
　
し

確 者 :

↑／́
色 ∂

⊃
／

／

′
ｒ
ヽ

ヽ
‥
Ａ
ヾ確認者特記欄 :

0、 し

(ιク
デ

∂へ∈́/  ′

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

鵠ぃ ろ実施日 :平成 19 年 |1 月 fノ 日 (レ時い 分～0時 ιO分)天気 :∠第4 気温 :  /′   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:や¬ば
(す :″

)

作業者名

⊃1中卒 νえょ(効 ) 01絨/啄 ) ④厖 年
g孝しい Эゑか ク努総 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨 者 :嬌

(夕 :フタ )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

04

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :γ

ケ

(gィ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 眸
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ヾ弓ふ
( ` :/ら  )

氷の状態 (←た》) 海に
鮮度タンク内海水温 (こ″:′´)  こ ℃

秋サケ腹部内温度
.,r'1(6,0F) / c

確認者特記欄

媚|した′

(l1/2 責任者確認欄 :

循 /tzキ |ゴ

<t2q t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
'+so 

a-$ €9\ x

〈健康チェック表〉

作業者名

1を ‐ ヒ  ・ 22年 Q 3=セニ∠シド4J、√乗
5ア ″f 6醜 T⑭ | 猛   (

9‐
`42 ・

プ1
ro /( .-l- 12

確認者 :‐

(ゞ :均

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

. *t C >a+H
・

船 倉 の 周 り は   一 一 一 ― ― ― 一 一 ― く
ヽ

・船倉の中は

:業皇様含:氷叶   目′を、マT帽

|キヤじ |□ |

〈温度の測定〉 確認者:ELに  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 ガレ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

=‐

｀

た

わ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(6:こ雪フ

か ℃

髯 t多6じ

ニ者認

　

＜

確

責任者確認欄 :_虫
『

コ箕∫
__ √4//プ確認者特記欄 :   ユ ニ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 Vwo n-9 レ扮)天気:く晃〆

作業者名

G)1卒/お ②狗降膀) つん瀦 Э絆ノい

υ滲左 Э 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

< ( ,on 
>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

1f ,o(t。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

, f ,ri,
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(争 :う ←)

氷の状態 (ぐ
7。 ) θト

鮮度タンク内海水温 (や 拶ο)6 ℃
秋サケ腹部内温度 c.$J,rt ( c

亀う
　
）

‰

確認者特記欄 : ,,,,Y , 責任者確認欄 :

ぇ tし 啄」

(｀
1/1/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ι
~Ъ

(亀亀 ～勉 )天気:子

い入

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

i→

●

〈健康チェック表〉
確認者 :ご

(3■4眸、様

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は   ,
。キャビンの中は

。船倉の周りは

響騒事の中は
・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

回目
多

ズ
1ミ

〔

回目

確認者 :駄

(タタ )

匡礼≫

〈温度の測定〉 確認者:τ肇 」色=(―

漁場の海水温度 漁 獲 前

(筋℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

γ
r℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時 ´チ

カ ℃

〈船内清掃記録〉

メ́
Ａ
ノ
　
　

・

一ι
′
、名

確認者:石こ

(6, (o
し

確認者特記欄 :    ―― ノ

0 IQ

(レ
タ 11/t夕」L責任者確認欄 :

01ι



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : イ|ん )

選別場での確認表

作業者名

∩イ絆 9僣■l劾 のイ御藷| のだ 奪
う%し ・ヽ9- DI弥: 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者婢司慮

(夕■")

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者りγ7る
(f'1a)。選 別 台

計量器の清潔度
ヽ

―‐

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されている
・
か

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つに

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者うヤヤよ
(ど :″

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
θF

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :け

(/:″ )

責任者確認欄 :_茎
降金d二__

率 tttδ

レ
十

氷の状態 (4ン ο)0に
鮮度タンク内海水温 (← ソθ) ィ ℃
秋サケ腹部内温度 (+,1+) I c

確認者特記欄

7ネルなじ

th)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成
| 時σb分■

●

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :こ 上

ク ル

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は   一――――――――刊騎

三L曾様枷 十y_ttT夕 歿
目

確認者 :春≧ 」

(デ :ζブ

船
″
倉 10

1回 目 4回 目

〈温度の測定〉
確認者:`==∫ ⌒

漁場の海水温度 漁 獲 前 ″鉾ド
船倉内の海水温度 漁 獲 前 レタ亀℃

士

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 齢
′ ℃

〈船内清掃記録〉 に■ゾ汽;かに́■
暑 tこつ

贄
ｂ

ウ

θ

認

　

＜

確

: て二 L確認者特記欄

6 C

(|シ

ッ
ヽ

釧 (_ィ

責任者確認欄 : |レ
タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
斜 栽 :|ホ 鵠 :

〈健康チェック表)

作業者名

Э中学 ⊃裟さ(効 ) 輯 ヶ
輸

欲
め

ρたみtr つ |し欣 7 8

9 10 12

確認者 赫

(メ・
~/∂

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :岬

rS-za )
。計量器の清潔度 ハ

ーー
「
川
ソ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者1わ
(ス :ιわ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者オ材夕＼
(ス :^)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ :")οレ
鮮度タンク内海水温 (b:2-c) 4 c
秋サケ腹部内温度 (← い ) / ℃

確認者特言己欄 :

Fに験じ

責任者確認欄 :_靖
ヒニ丘追二_ (12)



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

月

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成「

〈健康チェック表)

確認者fご .Iミ

(ダ :島
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

i蕊蒼:首:[は

確認者:`2 2■メく■

漁場の海水温度 漁 獲 前 γだノ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 7:蓼℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

腎  `と
′と、′

確認者 :r

(る :30

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :_写



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
E ( kf+ oo h'- 時←θ分)天気:

作業者名

ЭIイイを の多しキ枷 Эヽ 象 νい けD

hal( D脅彬レtま °イン看 Э477
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :淋

((← :フ子)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
怖

(士 :′各)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θF

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

卿 者 :鰺

(夕 会 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
θト

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ヽ

r.k,kt水の状態 (夕 りに ) θと

鮮度タンク内海水温 (午 :/夕 ) ∂ ℃

秋サケ腹部内温度 (ょ効 )ク  ℃

確認者特記欄 :

ケもしし(そ′L´ 」

力 ≧`ほ

rl l,r, )
I

責任者確認欄 (′ち)

」ttι修♪



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

ダτ卜)天気: -2℃

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1   =   二 1 2才(o 3_.4靭
:ι l‐

b as/1trR
5ア 汗て 6戸だ Q 塗 Z レ旅
9｀こ bl ro Xd- -E 12

「
針

確認者 :

(メ :

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

i軍f[ンの1は
確認者〔≧

(P:メυ
・船倉の周りは

・船倉の中は

」ll「含:氷叶琢琢「II正三三三三壺;『
ロ
シ乙F∫ィ『

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 7ダ
F)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(だ :ダじ
℃

′、κ

船倉 内の水の状態 帰港時 (1)
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(rノg
_   tr  

℃

一刊
為

畔
“

確認者特記欄 :

t1//許煮確認欄:_生ダ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

天気:に林v

作業者名

⊃敬年 )( ゝ
常 ①な ぬ フイ猿れら)

pた2 L ι/復 コ啄 ′己 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認煮怖
(Y :′ο )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ヤな
(ク :`° )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ×
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

e( jo )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

,シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者覇神薄

(← ッっ )
０

０

水の状態 (り :3←) θlく

鮮度タンク内海水温 (ψ :3← )  4 ℃

秋サケ腹部内温度 (← うo)ι ℃

Zみ臨じ

確認者特記欄 :

(ヽ

物
責任者確認欄

巌 象 」

(tン
|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

p
出港・漁獲から帰港までの確認表

ISε雰)天気:

〈健康チェック表〉

1多うニ

9｀ζζ「し嗅

確認者≡L

(ごとダ θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

:軍覧為は
。船倉の周りは 自 の

〈温度の測定〉 確認者:て ン 、(《舞弓ス9

漁場の海水温度 漁 獲 前

｀`

Rゾ ｅ

（‘船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ
群℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 タチ
‐
℃

確認者特記欄 : 静訛謝: のプく  (C′員 に 徊 暉 口醐囲 ・ _■ ∠ 墜 こ   ｀

多



書式作成日:平成12年 7月 1日

畔 θ分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名 (

3/イをォ
"Ⅶ

のP格 2 予 ′ 像 のガ涎
げラ″ Э鯰 つ̀

髪
手

`豹
o琢 F7、

9 10 12

確認者

(2わ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確

(ラ :9ク
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

気ハ
ノ

ヽ

―

ノ

／

確認者

(ψ うフ
)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ォつよ
(7:発 )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (9:′ο)  θrこ

鮮度タンク内海水温 (立
bο )  ψ ℃

秋サケ腹部内温度 (平 :蜀 ο)  ` ℃

確認者特記欄 :J神
と

夕象lιダ

責任者確認欄 :_二
黎ド

範摯‐― ツ



―
            

―
―

―  
― ―・

:「
｀

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1■ ニ 2フ1』 3」角lγ 4改ル
5戸漁 6アノィ⊂隣 ″ 8行晟 c
ヴて は

l

10オ ヾよ二 12

現
弊

確認者 :

(ど三7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:EL_ギ

d多 )

・船倉の中は

1彙塁様含:氷叶   叩
シンちに『

目
極黎∃Q

3回 目   :   4回 目   :

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 濃 ℃́
）
　

　

″

γ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 露 ℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

当 tQ多 t

確
路

計都謝: マ々確認者特記欄:  プ ニ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 0月 魂 :‐7時θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〓渉
諧

＜／

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

,水揚げ時の水は十

キく)ン |¬ ぼ倉|〇

:   3回 目   :   4回 目   :

嚢
勇

者 :認

　

＜

確

確認者 :1こ_J ( r:

漁場の海水温度 漁 獲 前 方『牢℃ヽＦ

一
　

　

　

．●
・ヽ船倉内の海水温度 漁 獲 前 響 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 牛 理
〈船内清掃記録〉

鵞 [牲 矢_
確認者 :

多

確認者特記欄 :  Z‐

HACCP委員会 :    (/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成/ ′月ノ E (J m},r a- 自rか 天気:|夕存

●

作業者名

η庁グ( 乃後争l伽 の場な 02移 p
AZ/A」ヽ Q多 ぃ 7夜ヤぬ ⊇石)τ 、
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

郁

(ラ
7θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 )瞥

(5:了←)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θlく
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 1符

(夕 :■い・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θr
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者ηつヴ
(準 :な

)

θ

の

氷の状態 {p'jJ-) ol<
鮮度タンク内海水温 (o:S井 ) ≠ ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :/ζ )  i℃

＼γ芍を

7iに多υハ

確認者特記欄 ハ蹴 責任者確認欄 :

者 に勿 ＼

(|%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

…

llノ 年 lθ 月 29日 (う 時い 分～ 3時 |←分)天気 :|イナ修 気温 :    |  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:a弓さ

(ヌ ん )

作業者名

Q→ /絆 a y; t*te つ7(・七 4

5 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:中→ず
(p:り )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――一?
シー トは清潔に用意されているか θト

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者湾れ省

(δ フト )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者→づ球
(  :  )ラ修 )`  ′ど

鮮度タンク内海水温 {g,pF) j c
秋サケ腹部内温度 (3シ←) 、← ℃

確認者特記欄 :

舛屯ににし
｀

(lし

,)
責任者確認欄 : レ

初

)1/しこ女『多
;れ たιt/、‐

l`



出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :■

(/:争

〈健康チェック表〉

作業者名

lζ_「 2を打θ 3ア本勧 4よん一
＼

5.7病 6F付 虞 7ル影 8ル
な

9フ雰 Vl 'of$ E- 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――――一―――ζフ
。キヤビンの中は 一――――――――=0
・船倉の周りは  一――――――――イつ
。船倉の中は

i業鷹様含:氷叶蘇‐ Tア孝り?や帽
歴コミ

確認者:篭L彙 ノ■ユ∂

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

メ
:ヌと℃ 船倉 内の海水温度

卜こぞふんゴ、手 ζ

確認者特記欄 :  fL 」

=一
責任者確認欄 : (1夢

ヮ

HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

年ρDノ 日(八時イ 3ξ∂斜天気
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ゴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
年lθ月二る日(2時 へ ～ げら)栽 (式

'

作業者名

1 ■_rン´2多:作 Q t - -6X-tT 4ご、イ■
5ア ィで 6戸/Tqぼ 8/ケ旅
s'(, c, {

10■司「
(ノ _ 12

〈健康チェック表)

確認者 :¨

(/:
ニ
　
ト

■
棄

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :奮  ■

(/:∫i
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
F2■L

:業皇様含:水は編‐‐オロλ費 :   3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定〉 確認者:づ l~～ (ゞ ダ■)

漁場の海水温度 漁 獲 前 乃iマト℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ケ::≦
;)°

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

脅

`ム

争し ,

認

　

＜

確 者 :・■
，

確認者特記欄 : 責任者確認欄: 1や イヤ  1負し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

o E),tr E ( 倶ヰ∨気温:

作業者名

つ

"載
Эたよ(ヵ ③ゝを 餅 年β″)

1,磁沫だ、6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :ド

(∂  力 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r d ,of t・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 ｀
称

(各 :ク ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

Dン

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(彙 クo)
σ

０

氷の状態 (ご ブ′)′ 14
鮮度タンク内海水温    ι ttt./o I rl c
秋サケ腹部内温度     ″ (γ りに) ← ℃

確認者特記欄 :

不 |とをめ

(1シυ 責任者確認欄

静酸ひ

(1%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 | + (,n E z 呵K)分～ 中 分)

●

作業者名

つ|キ 京 Э林 し補 ③〃7ヤ め のを。

Э ttβ ∽ つ尤に、 のイ■、急 の各r
Эんう∈ Q tt κ 12

〈健康チェック表〉 確認者贄うな
(α  :ο υ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ほ
(7:")・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
θトシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:?燃

(ι ヵ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者埒芍オ

(る ん )

⑫

０

氷の状態 (″ ily)吼 く

鮮度タンク内海水温
()( 年6〔,)2. ℃

秋サケ腹部内温度
Ｃ

／ 守々:色 )｀多 ℃

確認者特言己欄:         (|%ヾ

斗
i:Lし

211じ

責任者確認欄 :

旨
=1■

|レ」

ln(tzt )
"V



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :    (/)

oメ%( 時ごじ分測62θ

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1亀 L 2キ411a. 3 - 6 dt,1i 4t/t社
5戸潟 6″ ズすo 姥 晨
9て Ц

l
10セ

膨 不
+1 12

確認者 ニ ミ _

α :チ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

ニ
ケ

Ｅ

タは
ノ

確認者:=_|― (す :ゝ

０
　
（“

漁場の海水温度 漁 獲 前 メi`与
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

′

87館
‐

1ご
´  ℃

船倉内の水の状態
.帰

港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時 夕三子。

ジ     
℃

〈船内清掃記録〉   こ
1と生 tノ ＼

確認者
=二

」ヒニ

←:て1夢数)

ド

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :_重
璧L∠l√



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :   ~(/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :、  十

(C丁 :|つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

:憾暑9畢 :は

:彙皇様含:轟十幕 ‐ T毅 叩 :

確認者 :ミ

(9 , i,g

0
3回 目   :   4回 目   :

確認者:」 k■ (タス9

漁場の海水温度 漁 獲 前
野マ鷺
/2と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Iず
t

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

船内清掃記録〉2嘔)〔
り、,も

確認者 :

(わ

確認者特記欄:   ‐_左 町 〆れ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

ウ実施日 :平成 |マ 年 Iθ 月ジエル 日 (ケ時 3つ 分～ 7時 段9分)天気 |十可いし 気温 :   |(2  ℃

(健康チェック表〉 確認者イ打たが

(多 多́ )

作業者名

のハ燃 QグネDt´宏) のた2嫌凋 Q∠多∫1班、
9んτ行 饂 弯 ′`

`

つてん ③多ら のヽ,

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タアr
(マン概も・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者マ鋼

(7の )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか θ´

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

(7り。)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

k″らレ戸

ごη 責任者確認欄 :

ツ薇リトひ

い
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日

HACCP委 員会 :    (/)

年 10月 2ム (3時 銀象L
疎

タ^一鍵

σ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 f́二_1三1″ 2参72 3二_ズ義″f 'arA 
-dX

5F石 6戸バ c 7/年層グ 8々″ ξ
9・4 しヽ lCIラ〔ilこf二1_」[ニニニ_ヽ 12

確認者:『

(2_:`ター

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :=ir―

( 2;3a
。キャビンの中は

・船倉の周りは            つ 個 δ

確認者:Ξ二′し (【 T‐ 伝ν

漁場の海水温度 漁 獲 前

ル (逸
℃

船倉内の海水温度

)

漁 獲 前 9ヽ
:メθ

℃
逸 装 2

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

賓〔P,t
確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

どθ

選別場での確認表

作業者名

Э″索 Dzttfr坑) σ裟キ(AD のタ ロ
η物 欲 ηζじ承 つ捺ノz Эん だ

つだ場こ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者待冽け

(3 8り )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :物

(3:・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
0際・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者時F彰＼
(← ツト)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
つた

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :惨

(ゝ鉄 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(鳴り確認者特記欄

者|・涙じ

責任者確認欄 :

憾 になじ

(ιる )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〔出港・漁獲から帰港ま:

)r  _`  _ ⌒   ′

―
―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

|。 月2

〈健康チェック表)

確認者 :二L

は :」

`ミ

1))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚 げ時の水は十分か ――一二―_イ
フ

□ 0

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(η⊆℃

)ル
`Z

´   ´

確認者特記欄:   て■ ム

0ヒ

静樅謝 : 叶 事ぐ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
wwh'-9 ミン 分)天気:|′t球―気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

つ怖 の質、ι片

'

0/″よ玖ノの各
夕,4往 a′じ/ゑ 0/嬌鉾 フラやg/毎 10 12

確認者 :

(各 力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(本 夕 )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

抽

＝

／

確認者けなてよ
(夕 :″

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者

( ,-f 'r-,, >

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (に ″2)θ に
鮮度タンク内海水温 (/7υ )  ″ ℃
秋サケ腹部内温度 (イ ヵ) 7可

確認者特言己欄 : (1%) 責任者確認欄 :輩 金 ト

物
`ル

復 」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
lOu zou (

`葛

丁天気:J
〈健康チェック表〉

作業者名

1多 L 22角 Q 32.イでワ 4、 に7匂
5「N 6`〒斌 G 弁 形 8参艦 ρ
9務.戯 Ю巧た 2 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 : ~ 1~(ア :′

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時 β脅℃

漁場の海水温度

【ヂ℃

砥
恥

者認
　

σ

確

確認者特記欄: √>‐ 〔′ に亀)D (｀ /2)。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

()淋 の後す(a) 軋乞ドr勿 彰作oあ
oあ 彪嘱 oフηられら 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:な
(3会 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

( J ,&rl。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか %・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
物

(0:フo)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

り象l多娠δ

r\V )"rc 責任者確認欄 :

%に行

(t(Z負フ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
月 !q日 (威澪 0分～ J蔦 10バ)天気 ∠:」きで鶴温 : ノ∩  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1多 レ 2七年Ω 3ニコ嚢イ 4d″、lLヒ
5F` ・■ 6′Jじ罐 7を

移
' 8行懸

9危 M 1otrsE 12

確認者 :賃L工
=

(JL:」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・ 羊 ヤ ド ノ`∩ 由 l士

確認者:t_4

(よ :λυ

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

0

'回

目  :  4回 目

〈温度の測定) 確認者:色.魚 受fわ

漁場の海水温度 漁 獲 前 濁 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ:い

′＼6℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

どヽ
　
」に

暉
そ

Ｑ
コぞ

各録記掃

・
　
　
　
　
　
，

清
　
・　
　

　

　

一

内船

り し

（́一　ヽ「

確認者

確認者特記欄 :  電ゝ― ニ t Ot彎

Э←

責任者確認欄 :庁
コ里【[ lζ

キ

貧

Dに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
←実施日 :平成 l型 年 tO 月 t`1 日 (b時 ぅθ分～ 奸 蒔/′ 分)天気 :|■Lに´ 気温 :    洋   ℃

〈健康チェック表〉 確認者中状
(83ナ )

作業者名

フlや うな ⊃残 椒 だ9洗,お わろ移R
Q接キι力) 0乃科 oて 、な 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者呻憾
(3:号 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
フk

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ヤ午ょ
(G:々 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

臥こ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(9'rol氷の状態 (や さ

`→

  θに
鮮度タンク内海水温 (0:ゞ士 )  争 ℃

秋サケ腹部内温度 rf:1pr 6 c

確認者特記欄 :

砦|ク2■戸

,l ozr?)
責任者確認欄

縣 lτ tt」

′
ン)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

0月 lo

〈健康チェック表〉

1ら ニ
確認者 :……

(ユ :よ、

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

i業皇様含:氷叶  叩
茫

目

確認者:理二

薗 δ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(;舟

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()冨℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(締

℃

硝内清融

「
司 k7ン に

〔理L寸

町じうし
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名∠

lll今や a″雰湘、Qグ了pr齢 ④潟ゐ′醸
わf、■ ⊃イ知多べつ ⑦んイアに 9協 7ι

恥を2-,t雛 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

澪

(3:ζつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者Ч訂城エ
(0:鋒 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
飴。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ヽ

‐

ソ

プ

確認者Чッサ頷
(7ダ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
眸

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ロツャケ

(← b )水の状態 (rや i幹 ) θに

鮮度タンク内海水温 (8:S■ ) `会  ℃

秋サケ腹部内温度 (+,y+) b c

確認者特記欄 : rt\ut

%ん
に」

責任者確認欄 :

ィ(tυ花レ6

dで



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 OL∂い)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

1ダ _ヱン 2涯作ぬ 3多芥ん F 4d、魚
57κ 6 rJttQ 7た 澄 8″縦
9多Ч lo“ラJ「「ミニ

・     ~′ ′   ｀
12

確認者:=lG■■

(f:け

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。キャビンの中は

・船倉の周りは

:|[|[i氷叶荘≡幸散四:

確認者:■手L、Lげら :
1

漁場の海水温度 漁 獲 前

(浸.ρЭ

′F、 ゞ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

「EL゛
θpあ

℃
_θ、6

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

認

　

＜

確 者 :(ご

〔     
す

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 lη 年 (θ 月 |マ 日 (2時 2o分～ ′ 時シθ斜 天気 :t夕れ 気温 : || ℃

選別場での確認表

作業者名

朝 曲 づ 略 つ効 Юf鶏 の物 の
9フ作だ 92協ι フ勿 へ ゆ芍
9タ ド 0/″第3を 1

12

〈健康チェック表〉
確認者

(:ル :η )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者、キヤ争
(2:多D)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9ト
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

{ $:2o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

に

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ら :ち
)

水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : ＼奔
2′

月8 (lイ
7)

り坪んクノ

計都謝:撃_ (f行 )

プζ tν笏



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

考1弓

確認者 :

(ラ :n )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ヂケ熔
(3:θυ)

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

,シ ー トは清潔に用意されているか ―

―
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
確認者

幹

(9:漁 )

〈選別・計量後の温度の測定〉 硼 者 :惨

(ク :め )(∂ :/θ ) υ【
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :_―
確認者特言己欄 :

銘 `・
鏃」

(|マ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

も 月 E ("/ E+

⑫
鋳 ～

θ

０

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1‐ ニ 2シ?Q 32メz′ 4 rit厳

5~F討 6ラ
勺 マ 0 7ん″ zftul

9ホ∫上 10 12

確認者:″=
(ユ :ぞ

'

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十

0

漁場の海水温度 漁 獲 前 早爵℃
/船倉丙の海水温度 漁 獲 前

(3:こつ

ιλJ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

仁過留  〕kみ
・ 考 吃り し

責任者確認欄 :_
確認者犠 己欄 :  ~ 主



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

w[0a'- ヴ0分)天気ス寺″1 気温:

●

●

作業者名

つ 〉惨 鯨鶴 f狗 ①浙 の者73

⊃θ符 の 97o Y7'- の子0′ 鍼

Э′f/毎 10 12

〈健康チェック表〉 確認者∂νθ

(守 竿 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者シヽtδ

(9 :/← )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

θ′・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:サン讀エ

(7:/θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
0に

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認
甲

(ク /ο )

鮮度タンク内海水温

(oしプ )秋サケ腹部内温度

イ鯵 )確認者特記欄 :

午14の

「

責任者確認欄 :

縣 レ彬Lt/~

ζン)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年ρ ttr‰ ( 時伊0分)天気:

ｒ
Ｌ

〈健康チェック表〉

作業者名

1 -″ 2 2脅 Q 3fメデび 4dミ
魚

5Fズ 6月ばa 7を樅 8フ夢しヘ
9ぐぐ 上 10 12

ヽ

確認者 :

(ユ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

.*rL'>a+H:
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(■ :夕∂

確認者::｀ fニー( :夕ο

漁場の海水温度 漁 獲 前

(‖℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ノ

;k、

℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
<6't o

に、み.し二_

責任者確認欄 :_空
卑

確認者特記欄 :   f■ ル (り〔ψ

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
1耳荘¬証釦じ

確認者 :t i_(←

船倉内の水の状態(メ わF℃
漁場の海水温度

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

()の
夕 ℃

船 内清掃記録〉   2ゞ 重し  、
多

・

責任者確認欄 :_嗜
耳

L



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
時;チ 分～ ← 時1格 )天気 文宅■

●

●

作業者名

①計お 物

`ら

閉 Oフオ々 9池/斥

p嘉し企 9″ R のイ混 Dん 協い
a姥シ働)

10 12

〈健康チェック表〉
確認者婢尊窓

(ジ :フ ト)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(340)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

Эヒ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者汁才よ

(■ :督ナ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

‐
／ト

θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者中寺事
(多 竹 )

水の状態 ) 0ヒ
鮮度タンク内海水温 )

秋サケ腹部内温度 )

確認者特記欄 :_、
年立埜 _  (pぅ )

π鷹̀
″
′

静離諦: 輩琳 _ (′峰)

%|し1～
｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平

墨
阜

旦 ⊇ 月
革 ≧ 日 (ろ 時陶 分～

ユ
可 θ 斜 天気 :に ι｀

気温諄  夕  ℃

〈健康チェック表〉
硼 者 ]材

(3:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3好 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか p14
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θlこ
・作業場は整理整頓されているか

わ
”

詰
　
め

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ヽタルス

(舛 :/0)
水の状態 (3ヤ′)レに

0
鮮度タンク内海水温 (3:ル ) 0 ℃

秋サケ腹部内温度 (aっ′) i ℃

確認者特記欄 :

箋に勉

(1ン 責任者確認欄 : t)/ )
l′ヒ́́

然、しり」



書式作成日:平成12年 7月 1日

l^:≧ _

実施日 :平成 年 10月 日 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

)天気: 働

●

′，

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1多

レ

´ 2魂 ″ 3可断 Q 44q ‐

:;I[1、
‐

571く 6｀マイ写こ 7な 級 8z  (ct

9   
メrレ・10 12

準調者:望 と

( /:γづ

〈船内衛生状態確認表〉

チェツク内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は T__)目 P(1;,I]目
・水揚げ時の水は十分か ――――――刊o

キャビン
  ロ  →

〈温度の測定〉 確認者:電≧″三ニメ_ゞ乏

漁場の海水温度 漁 獲 前

7島
℃

①

　

（
４船倉内の海水温度 漁 獲 前 只

:(針
℃

-0、 ど

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

ど%L 責任者確認欄: 件 z二尋■

′
(fれ

を
=



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

気温:  お ℃

●

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冷裂す

(ユ :夕す)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか )に
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(4:力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

昨

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者1ヤをさ
(4ゞθ)

・υ

０

水の状態 (pか )υド
鮮度タンク内海水温 (離 )グ ℃

秋サケ腹部内温度 (¢ :2r)  ←  ℃

確認者特記欄 :

管41だり

io4() 責任者確認欄 :

嗜『μtt」

<[Vti



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

多9ぽ
〆

〆

す滋
HACCP委員会 :    (/)

Cス)美気:

●

●

出港・漁獲から 潜までの確認表

〈健康チェック表〉

確認者 :1「

(ノ :そ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一一―下―___」θ
。キヤビンの中は T―――――――_→り
・船倉の周りは

・船倉の中は   一―――――す―_=0

1業婁様含:氷叶幕 ‐
ヂ W甲

回 δ

確認者 :?´
ヒ _(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(c) ,2_:  `[` 
「

) 

｀

ぬ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ

:′釘 ℃
で 、′

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ど:鰤
、P  ℃

２一，「

確認者

(

ー確認者特記欄:_ _夏て



一
Ｆ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 10月 10日 時

“

‰緒

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者 :電ニ

(/:"
〈健康チェック表)

作業者名

1■‐L 22ォ慧ィド
、
　
“
‘

“

つ
０ 薪 θ 4《彙

5 rF~持 6粛だ 7な
酵

8 π  tct
9耳T■ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 :1二

(′ :ワ

キャビン |1船

回目  :  4回 目  :

確認者 :名L_蠍 _← tO

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温

僣陀ぅし.

〓ょ
Ю

諦
イ

確

確認者特記欄 : t&rrb 責411確認欄:塑ヒずて_ (り
tも

111111´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 lo月 lθ 日 (2時 ψ←分～ ダ 時9θ分)天気 ギ土 ルし 気温 : 

♂  ℃

〈健康チェック表〉
確認者拌脅武
(2リタ)

作業者名

のが三移 のみ1)rあ 0多季√ヤ の鉤 |

Q夜)(劾 θ多、欲 ⊃″鬱4タ Эん″
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者り字をす

(λ ←ク)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ♪k
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

硼 者 :ね

(← :/ム ひ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(弁 昴′)

|タ

i「、

氷の状態

鮮度タンク内海水温   Φ ′´

"1'ぉ
く,ぐ焦 ℃

秋サケ腹部内温度    の ご響
ヽ し,)∩

卜21_ ℃

確認者特記欄 : (P6 )

舜1・

j礼

責任者確認欄 :

(%

噺f鼻ジ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θ際・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

幣
一

諦
　
の

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

(幹 与← )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

眸

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認煮今ヒ曰ト
(ク ∫夕)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

%にわ

(l額 責任者確認欄 :

ンff社象ぶ

さ格 )

確認者
卿

(P :ル,))



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 年10月 ξ日( 時〕冷分～

〈健康チェック表〉

作業者名

1ご 釘 2、ズ原 3二′″ャ
8ぉζれ、

5Fガ 6 >F歌⊆岱 羅
9下計} 10

12

口
　

０ヽ

へ」
　
　
』ヽ
′

確 者

　

′

認
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :食

(/:メ少。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キヤ筐 砕

:業皇「含:氷叶   醐歓 目

確認者 事
= ミ   (

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内あ海水温度 1漁 獲 前 船倉内の海水温度

に ブXか

確講者ゃ記欄:   f汁

■ ∂ι

Ｆ

●



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
E (2 wt?a'- 時

'っ
分)天気:け式レー

作業者名

Э中悟 ぅ場脅昨齢 ⊃多″;為 υ義ね
0花)(湘 0ア 幻 Dな孝ιろ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者叶牛き
(威

   マ〔『1,  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :経

(^フ :

。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θに・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者1ト
(介 力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ旅

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1″ャふ
(舎 力 )

ン

・
　

　

一

氷の状態 (B ラο )  a∠ヽ

鮮度タンク内海水温 マ3:Dυ ) 牛
′ ℃

秋サケ腹部内温度

`ф

:|ケ ) も ℃

%につ

確認者特記欄 : (ン ) 責任者確認欄 : (し )

ノ1乞た0



HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

●

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 1三
L J`二

″ 2 3%θ 4  〔rt“
5 rff 6 ″ ゐ 7丹 確 ,Z“
9驚 上 10

′
＝ 12

響

一

　

　

‥

‐

確 者

　

ノ

認

　

＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

確認者f多〔
=(_|ダ

:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(r:ノ

'℃ ′
）

一
♂船倉内の海水温度 漁 獲 前

メ』Lプ 釘′
姜.2 

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

ノ♪E鷲夕ιヒ
吃γし

確認者特記欄:  ´―■・ 責任者確認欄:_≦≧翼

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

年%月

‥＼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 )天気:浄

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1年 2多メ絲 3ラ (“a 4 ご`7<
5′

面
6,側 にF分多 8イ ぃn;[d L ン

10 12

ヽ
一

認
　

↑

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――――JЭ

「
耳2¬｀

LT∃ め

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ム下Lず×?ア>zヂ ごァ
一一一　（一〕̈

確認者 :

こ:

確認者特記欄 :  宅 多 前者TM:   ご9`



書式作成日:平成12年 7月 1日

イ

選別場での確認表

実施日 :平成 キー気温:

●

〈健康チェック表〉 臨群悴
(移

")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(ろ :′ケ)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 酔
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｆ，

ヽ

―

ノ

確認者 :

( (:7o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者、竹髪ト
(夕 :″ )

氷の状態 (rヽ あ )θに

鮮度タンク内海水温 繊ちζ
「

)%∽ .℃

秋サケ腹部内温度 ス主髪)ウ ℃

糧
`9も

じ

確認者特記欄 : (1%) 責任者確認欄 :

膏f 
ιl行

(lh)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

D月 」

'「

日(| ぶ

~℃

実施日 :平成

作業者名

1ち レ 22∠:』針 3、 ltf覺 41脅
Fイia

5再■ 6戸時C %隆
哺 重 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :竜
=_

( /:

〈船内衛生状態確認表〉

チ
1こ名:容
。キャビンの中は 一一一一一~~~~」 つ

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の利 計 分か

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前 2籍立
漁 獲 前

2:i9℃
久 7_

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉

卜毛7＼ />乙→い

責任者確認欄 :_墜 ∠ 専
確認者特記欄 :

計

―

―

―

―
―

　

一
無

　

ｌ

ｌ

Ｌ

一
拙



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

a Qit1

確認者 :=

(a:レ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

:|[|[i水は十11F三三三三三三][1回0イン2回

確認者 : 寝 Ц

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)       ~｀

〃ι乞多く4_

一一一
確認者 :

(0

確認者特記欄 :  ELニ
責任者確認欄 :  MP砧

＼



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 日 (ア 時ろ0分～ 綺 時′θ分)天気 :

作業者名

QIジ ■譲 の分ぃ諄) θ多物 ④あな劫
∋ル媚経 0予, の後去拗 ∩物篠
94π OZψうし 12

〈健康チェック表〉
確認者

(2:7θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者、や→今
(2:ヾ ナ)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
Dわ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ず裕
r l'lo)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

Dピ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Rヤふ

(夕 :′ο)

氷の状態 > :B町 0し

鮮度タンク内海水温 メ7r´ C/

秋サケ腹部内温度 ∝3ミ

"
確認者特記欄 : (|ン )

午な、2静

責任者確認欄 :

落ししれ」

f4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 θ月

HACCP委 員会 :′4名卜 ↓Oe)

選別場での確認表

作業者名

⊃|?幣 究始 o請 )

's)ofrnw
つあノ渚

Э耗休fカ のぞ潟 リグね )ナ 輛
緊 飢 o のみfbく ⊃ 島 12

〈健康チェック表〉 確認者
Jド
レト

(2:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者領ャシよ
(ァ 芳 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θι・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
′t仁

確認者目レシ浜
(タ イ←)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者|や捕
(争 :|← )

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

`し

)

電 ん 腕

責任者確認欄 :

Чヶlダ与づ

ハL)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

芸訪む日:執 .:1 la S日

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1‐ ← 2多本筋 3J√柔
『
■

‘

４ 「々 0.
5f活 6′樽 C F外 ′移 8ズ(■
n Tzrvl 10 12

嶽
賜

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は   一――――――――-0
・氷の投入は   一――――――――く

'1・水揚げ時の水は十分か

確認者: ゝ J三負ζチゎ

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水 ,

〈船内清掃記録)  
・‐      ~́V｀

′

卜たフk,ウィてぅび/5
宰な(zッ仁

確認者特記欄 : こ i

S 
し

ダ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

I u , t* lon'-6 *6

●

●

出潜0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
一ヽ
ヽ

者認

・

確

作業者名

11多レi二″ 2多ff卸 3 『ぞα 4ご、メi
5′周 0 //6 7,ダ琵1確 p'6 tvl
9ギく L 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

□ Q

漁場の海水温度 漁 獲 前

(与

r℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:ヾコD℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

責任者確認欄 :_ギ
■■J圧

導
_   (Iン

|)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 l

作業者名

つ1中 特 の多丼オ峰 9夕をoお ) ④スヶ滋
0釉 Э%澤 ので 澪 つ綬十c豹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(3:象ワ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者γヤキδ
(ス :フリ )

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9杵
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者樹ヤヤ昇

(`ンタ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θζ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:オウン

( 乙:ノ

■)

鮮度タンク内海水温 くノ多、

秋サケ腹部内温度  の 年

確認者特記欄 :

露μ ttδ

(r% ) 責任者確認欄 :

%に象δ

,\orl ,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
日沢 短6 ∂赤)天気:

〈健康チェック表)

確認者 :「L
ゝ

rcd;t-S

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

i軍f[ン
"は

確認者 :£

(2妙
・船倉の周りは  一――――――――¬D 倉 |ぬ

:  4回 目   :

確認者 :― ‐
イト ( 「 %つ

5帰 船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

「
（
一

者認確

(毛 :

確認者ゃ言己欄: 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /a孝

墾L (1名 )

選別場での確認表
実施日 :平成 |り 年 η 月 3つ 日 (ろ 時70分～ ι 時 ′←分)天気 :l卜に 気温 : 12

(健康チェック表〉 確認者:洋キよ

(う  :う
θ)

0存tキヒZ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者J午ね

(う :フ ← )
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ∂ト
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者十魚
(`:/θ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者?総
(6た )

氷の状態 (o.ゃ 夕)  θF
鮮度タンク内海水温 2が乳 :)14 ℃
秋サケ腹部内温度 X二 賃

（

６

∠ ℃

確詰鵠欄:」神狂_ (磁 )

74′・ 行

責任者確認甲:ヽヤう殊  (%ぅ )

縣 |しなc/~



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

1■ L 2 、ヾ可弓た3ニカレ p 4莉 ニ
5ア魚 6ィ ごa 7て ぜ 8'f4
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 十‐

(p:ノ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは  一―――――一――¬0 ブ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は                A_▲
・氷の投入は

t水揚げ時の水は十分か

確認者: 輩rJヒ
=

♂

θ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

｀

｀
｀

ヽ
、 _ ‐

ごン

確認者 :ニム

(ス :

計賭
T認
欄: 当降耳

=11年
1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (2

選別場での確認表

〈健康チェッ♭表〉 臨者
1にきま

(5:ヲο)

作業者名

〇年枠 0翡 ″ Dルや 0多色沢

Qん 嘲ト σん豚 Dメ考Zア己 のなヤ

“

]

Q tt βけ〕10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:仲♯
(ら 7口 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
糧

(6:ぃ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者済場な

(`:^)水の状態 ( 3:夕←)  0に
鮮度タンク内海水温   9 さなす )の、"4℃
秋サケ腹部内温度    9

くミ表 し: 9拳9づ ι ℃

確認者特記欄 :

舗4翁

(竹 ) 責任者確認欄 :

マ14δ

(1呵 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 &HACCP委 員会 :/」ハ   (′∠へ)

選別場での確認表

天気:"鷺おシ

●

作業者名

つ斧ギ め彰均ゝ つ 気袋 ④ン澪虐

0′後非〔え) っ
`し

み η勧 o472
Oψ

“
i、
c cォ ) %協 仁 12

〈健康チェック表〉 確認者呻特ホ
(3:30)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者呻寺ま

(3 or)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
りに

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

た

確認者寸4懲
(夕 :い

夕)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(■ :μ
f~l

０

め
（

氷の状態 (3:3針 ) o降
鮮度タンク内海水温   υ

|ヽも かピ)よ   ℃
秋サケ腹部内温度    (リ r鸞私二〔夕出

し
ι ℃

確認者特記欄 :

ケなノ2あ げ

11/v) 責任者確認欄 η

特に安」



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 月)Kξ習凌時

確認者:墨≧

(メ :メJ

〈健康チェック表)

作業者名

1ュ tkれ 4齢 m5 ?Ft 6″ 証 子イ31｀〕う

`l卜

1
8″ r`9ffエ ⊇巧覆 ヽ 12

‐~

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :._、

(“ムス)

「
葬し¬し彊司が

り者、 主 (5戸1′そ9

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の萩サケの状態

¨

『〈船内清掃記録〉

確認者:〔r JL

(イょ。

確認者特記欄:  ≧ヽ ∠Ц
7ノυ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1多 レ 2Jく右準 3多メjη 47そ の
5夕 商 6   々  ∩ 7′CI `う多乞8`ろ叫
9驚 μ. 10 12

コ
廻

認者‥
曖

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは            0
・船倉の中は

可 匡図 6

i業曇様含:氷は編 II=l掴
目

♪ ィJと
回目

?ぱ
目

7鱚
目 :

」

∂』一ば
確

確認者:写´卜 (台■ダの

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(夕 :/。
)

船倉 内の海水温度

搬輔卸鋤
発λ́ み フρ一υ∫

kt,7し

劉
如

確認
　

“

者 :

1

確認者「平「
:厖を二 (り 責任者確認欄 :

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

作業者名

つすた のれ'D藤っ物 つ―
―0%多か qア )Z 0及末l_2〕 92ルの

2タ ロ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

韓

(∂ :グ))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

け():t)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
酔・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者や板矢
(∠ :夕

)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

∂チ

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
蹴 司

諮
(ご り )

ヽ
／

一　
　
計
〓

水の状態 ( o'/o) nb
鮮度タンク内海水温  ZiX題

-7 F"- d 6:>o c
秋サケ腹部内温度  杉ダミ取 (伝 9びり 6℃

確認者特記欄 :

矩卜し4〆

a4? ) 責任者確認欄 : (竹 )

マ
=tし

た」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1多 レ 2殊
獅

3角 ニ 4 Zア
"1らだ卜

`

■ 6ンル
バ
ー 7″ の 8ぎ た ブ 引 主

9瀦沿 10 12

確認者 :

(p:ュ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :≧

嗅 晩

・船倉の周りは キ、ジン I亜::萱∃ο

i逗雷 氷話 再
‐

り

叩 J〕

“

逸F目
:   3回 目   :   4回 目   :

確認者 :ず二 J■  ( DO

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

船守清掃記りβlυlだっ戒卜
ρp‐ご

°

留c・ジし
確認者特記欄 : 責任者確認欄 :_―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (7会

)1享

選別場での確認表
実施日 :平成 | 咤アν分～ 時θ 分)天気 : れ に 気温 :

作業者名

⊃1学淋 〕多 、っ のアg つ夕♯2リ

Э多本粋 D磯〕マ 物 は ηノπンヽワ、
9 10 12

〈健康チェック表〉

():″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認

( ) o(t。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

θと・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

に′

ヽ

―

―

ノ

確認者崎イジR

(;):ノ つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

ｅ
口
導

〓

力 )

イタ
"

′

確認者

( ノ:ιr)②

９
司
司

確認者特記欄 :

γpπ

(徊 ) 責任者確認欄 :

場 猜 ρ

(魏 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 ～認 )場り

作業者名

12ニ 21巧
魯 蒻

3ふπ 41筍 o
5P察 6″

あ 7々
膨

8″ oe7. (r\ 'o-&[ J: 12

〈健康チェック表〉

確認者 : 留
一

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

薗 δ

確認者:=L←  (『■

漁場の海水温度 漁 獲 前 プチ０

　

２
船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :ユ

も :

てに?∈
確認者特記欄:   ~ ケ 静導論 :叶々 (写



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

Q酔 ね oシ 0 9イ )3 2磁移俗
η俵米″) Э″「p詳

|

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:呻夕ぐ
(ご :き

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
―

二
― ―

____∂

確認者:働ド打

(33,)
・計量器の清潔度

ｋｎ
げ

ヽ

ｌ

ｔ

ｒ

ｌ

ｌ

Ｊ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者十撼
(ケ ケつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θ擬

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ケ :い
)

鮮度タンク内海水温 ご道,っ浮  4 ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

奪急|くなじ

(降 ) 責任者確認欄 :

41・篠」

(レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

●

ら時′斜天気:n 気温: 10 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃)や嘲ぼ )堵bn のシo ○多参

⊃ル2敏掘Q滋キめ のをじ3 8

9 10 12

確認者 :

(3Чつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(R7′ ″ )
・選 別 台

。計量器の清潔度 １

１

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか k
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ｄ

ｒ

ゝ

―

ノ

確認者うヶ洸沐
(ι ″ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

0ヒ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

②

σ

確認者 :

(`:ρ )

水の状態 (ζヽ1■フ)のK
鮮度タンク内海水温 (3:ts) tt rc

秋サケ腹部内温度 (け")ι ℃

確認者特言己欄 :

キキくなδ

責任者確認欄 :

特itなび

(磁 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 t u)3= r2w

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者:=二 之二

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は 国 0

漁場の海水温度

(パ

7て Y゙℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

f'.,?L q |'ficzfs 句
場

認
　
♂

確 者 :

確認者特記欄 :   ■  多 責任者確認欄 :_翼
:=式F二



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
纂。続 )残 :実施日 :平成 n2Za cJe

〈健康チェック表〉

作業者名

1  二1レ  レ 2r鰤 。訴 ρ 4キ と
5%厖 6  ′/ ρ 7″ぉ 8″ C
9 フ硯≧tし1 'osf rtr6. 12

確認者 :セ

=
12,Fo

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水 l」tf分か

(2, Vo

確認者: 2■■(←

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ι‐1体フ7夕の影竜象ο
者

′
´

認

　

＜

確

甲苧呻 :三多二■  (1/z 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 月£張乙 分)天気:tド卦V 気温:

選別場での確認表

作業者名

Q階常 聯 す ′加 %クギ|力 ) のシつ

∋々
〔
‘^
） Эス4μ のし歓 9

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(3:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者幸キボ
(ミ :輛 )・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ枠
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:17窓

(ι :")
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

9に

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヤでき
(6:″ )

９

０

鮮度タンク内海水温  9

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

夕も1`こ なし

(1っ 責任者確認欄 :

鮮な|%た し

笏



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 9年 月Z 日(皮 ぷ舞～

`紳

夕か称:,

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

「
ヽ
一

者認確

r2' 6o

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

確認者:● 土

(2:´針
・船倉の周りは  一―――一――――¬n キ翅レ′′

匡司づ

確認者:窪L L15可

漁場の海水温度 漁 獲 前
じ`
見ず

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ビル

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

く梓サ
確認煮特記欄: フ上 責任者確認欄 :_卑

卒



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ～ι時/ん詢天気:

選別場での確認表

作業者名

ЭI才 哺牢 のんぞオoだ 0〃簿 (わ θ 万み

のシ網 9ヤ 、¶ の労峰 Э孝 7写

9瀦i.顔 )
i0 12

〈健康チェック表) 確認者:ゃ材
(37← )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ご :ン。)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0狂
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者
蓼

(ノ ン手)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者弯
ノ
kト

(∠ /■ )
(

: ~)

鮮度タンク内海水, ( 奪g)

秋サケ腹部内温度 ( :,1)

確認者特記欄 :  )

第峰ご

(b) 責任者確認欄: ヽ

年ふ1仁 多C

(し )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

Q)「 >疲
歿要 D瀦蒲残 , 0伽γ のアβヽ

フXしみ Эて |じ Э僣物 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
響

(g ,Uo)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ォ匂聡
(∂ ク+)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θに
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Ψウ次
(ι :結 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
θヒ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ヽマゥム
(∠ :√∈)

ぅbttιイα旬ち
'7レ t・済■1シ

引■絲 し、添 .

(ご :鯉←) θに

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : ぐィフ)

夕象;^る ヴ

責任者確認欄 : L

噺|し

`分

Ln t■う鬱篠あれ11舗 .くにぃうtηンИ

●

●

笥 |らぃも



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

巷0漁獲から帰港までの確認表

確認者:r圭二
〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ名:容    _____――――〈襲
。キャビンの中は 一――一―一―――イ牢

・船倉の周りは  一――――――――ЦЭ

II[|[i氷 は十111三 三三三三三]〕1回

漁場の海水温度

(1,/:::二
L

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者特記欄 :    (

1. 0し

月』

"に
'｀

首( 轟a夕葛丁天気:

責fII確認欄:_「む彗

6に

鮎



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 ｀ 月 { E rZ w?ts- b)天 気

〈健康チェック表〉

作業者名

Э怖 のな十戯 ) ‰ の そ申二)

Qラ o の新δら のス厖ス 9鶴
フ 10 12

確認者:叶 オよ

< L,LQ >

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇l曇;ヂ
・シートは清潔に用意されているか ―――――――てフ
・海水の清浄度は

確認者l↑奇ま
(>:よつ

)

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者十捻
(ワ :´ξ→・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)キ シエ
(7:′ ダ)

| 7'Dv) 0

鮮度タンク内海水嵐つιミ3ο

秋サケ腹部内温度

臨粘那 : キヤψ

マムしな」 °

静者確認欄:_奪 嬌_

(lrちジ

r ?2, 
?t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :

(qごヒ

句

〈健康チェック表〉

作業者名

lι レ 2ラ
フ κ 赫

3次丸 ヽ

「

“
‘

４

′a
5姥 了仏.6 蒻0 7P て 87①
91え 山 10■ざ 2 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者 : 13‐ ← (ツ■
″

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
供 全夕

-2」

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :墨

( J/:

%r)移仁
(9/rl確認者特記欄:  電>― t″ 責任者確認欄 :_螺

HACCP委員会 :    (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時σb分～ 詞 効残 つ (千

〈健康チェック表〉

作業者名

1多 L 2ぶ Jη 32れ ひ
´
“
。　
´

４ 命4
5「 甜 6′′ (D 7/卜籠 8 ″F
9,乙

"l
10軍晋 レ 12

（
一一

者認確

夜 :ん

く船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :_―

(ユ:D
。船倉の周りは  一――――――――くρ キくゝン 崎倉く)

3回 目   :   4回 目   :

確認者: 三二塁 う :

漁場の海水温度 漁 獲 前
ぱ
浄

船倉内の海水温度 漁 獲 前 翼 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者:≦ニ

(6:3o

静雄諦 : 費 ′(



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

づ 燃 0を2蔚バσガ2■磁) 夕か
0彦類 ○夕 o のたみ Э誓 認
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者網ンをト
(∂ :好 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者

(∂ :γρ
・計量器の清潔度 ＼

、

―

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

単・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:/の )

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シニ トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか
θレ

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者`
?J■
ミ

(ご :θ夕)
(」 :ハ ) ′r

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : %9)

りをfct」

責任者確認欄 :

竹tt魏 ′

(ア

ゥ
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

ヽヽ
一　　　一一

認

　

＜

確 者

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは  一――――――――くD

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :食

 
―

:

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ:′

長

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ:0
沙へご

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕

p℃

〈船内清掃記録〉

で し洋 し
Ъ辞

ム一́
一確認者特記欄 :

Ot(■

(7/tも 責任者確認欄 :

0′C

(01と



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

●

作業者名

Qノ 酔棒 鷲 宝 針 総 労 Jじ

Qスト Dん じな のれ ら 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ク リ釘

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

θレヘ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

に
り

確認者

(ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(C:い )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
θlι

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :膝

(チぃ )

氷の状態 (← :ヵ )のだ
鮮度タンク内海水温 (な :ヵ )イ ℃

秋サケ腹部内温度 (←:夕)Z ℃

確認者特記欄 れ

棘 1司な じ

責任者確認欄 (2)

尋マ紘勧た、

得 |こたひ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

鋤 田 :執 17年 7月 ご馬 (夕 囃お 分～こ
…
爵 必 )頑 ィム 鈴 :〃  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :‐L

(ぎ⊇作業者名

14ニ 2 Jt林 3雇 イn 4π な
L

5率
勧

6ら 静 7ク の 8 π α l

9“
ス貯ミン ニ 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者■ョ

(3

キくEン  1電)倉 10
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
ヽ

〈温度の測定〉
確認者 :電

〈船内清掃記録〉

tQ`ツ ヒ

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 事ノ ℃

亀
黙

確認者

確認者特記欄 :  
― よ

Dに_
夕行

責任者確認欄 :

Olし

(レ←



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

動 卜 平盛J正す型 月_産三日
聾 壁塾堕分～ 卜 時←つか 天気 け に 気温 :′ θ ℃

選別場での確認表

作業者名

の中林 Ctt f 9/ζ 磁疑 の2,
つね %で σ考 粥 9苑乃
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Pシざ
(ψ弓つ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(争 :3o)。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
9に・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者71ユ、
(9'S")

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(C '!r, )
水の状態 (ι :0っ )の L
鮮度タンク内海水温 (← :∽ )γ ℃

秋サケ腹部内温度 (■ :も■フ)  ∠  ℃

確認者特記欄 :

♯1碑 グ

(アP 責任者確認欄 :

ヤキ12年ぶ

(ツタ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 )天気 :(1 2 ℃

〈健康チェック表〉

1″
ィ レ

確認者 :ミ

(主 :■

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キfだン ロ  
《

'・水揚げ時の水は十分か

確認者:三ョ エ■メ電ダ1がとう●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:5ン
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 夕も℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

く船内清掃記録〉
確認者 :■で

(ハ :

計 諸 確認欄 :_陸
工

革

1■ |11.

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

、 分～ ど 時的 分)天気 :|)(わ_気温 :

作業者名

動|や帝 0滋十 鍼 Q η多 い

D∠鉄 3つ D 9考

'7τ

帯/拗 こ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者マ`守よ、

( 4L:3つ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者И〉ゝふ
(  :  )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θビ
｀

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨 者 :に

(タイ)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θレー

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者(々寺像
(夕 ← )

鮮度タンク内海水温 (チ :ノ

3「

~)

秋サケ腹部内温度 ( r,gr) '6 c

確認者特記欄 : ,Q (q)

守ζしレ〔ルJ

責任者確認欄 :

喀ルτ

(k)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

天気く

〈健康チェック表〉

作業者名

14二£L 2 。∴〆メ 3多斤り 4■ u
54ン ス

′
て 6//∩ 7- 8二■月亀レン

9氣 上 10乃 剣
12

′

ノ

確認者:=重ニ

(♪ 戚←

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :=こ F

(3浅全

キヤビン 峨

3回 目   :   4回 目   :

確認者 :嘔マ

漁場の海水温度 漁 獲 前

1燿
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メタリ ℃
― と

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

賓 ι>作し

確認者〔三

ど、:め :

責任者確認欄 :_雲 ヨ整
襄F



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

塞些F:平成 岬 年 9月 lう 旦作 時4o分～ ヽ ミ 頑 :∠蛯′

'気

温:ノ ← ℃

〈健康チェック表〉
確認者 1

( Mつ )

作業者名

DI今憮 Эん2ネ Эtt δみ のアは
‰ のみた フ角β 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(争 :¢金)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
Dヽ
み

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(夕 争←)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

4こ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者
lヤ攣

(■ :¢←)

②

氷の状態 ( : ) ρ′

レ

鮮度タンク内海水温 (ヶ 〈肇)4℃
秋サケ腹部内温度 (,:レヤ) ダ ℃

確認者特記欄 : θ
作

)

辱1乞Z」

責任者確認欄

バ、礫」

(マ /13



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 (P島 〕o赤 ～ ζ巧辞平

ヱ2)天気 :β

●

●

作業者名

1   

多 」

`li口

… …
… 2 哺、林 tG q.l 4=不看ぃ

5辞f 6   ′′ (1]ミ、 7 /4こ
「 1″稔 8″ ∩

9た 二 〕
‥

“

０ 猜 が 12

〈健康チェック表〉
確認者 :―  ←

(♪ :2'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :エ

(3:とす

薗

〈温度の測定〉
確認者 : 二_r  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 :為
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ タ ℃
´ み

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 ζ´
ろ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :τミ

(′1  :

蒸舞乙,こ ″
″

」
一
『
一確認者特記欄 :

,lt_

(12 責任者確認欄 :

0

″先生
に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

′
／

●

実施日 :平成 /ヮ 年 θ 月 /」レ日 (グけ つ分～ 夕 劇7′が 天気 :|:ユに 観 : /ゃ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

OF おお Э属 のシb 物
Э″ ロ Эヤ落 つ 8

9 10 12

確 者

　

ι

認

　

＜

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
者

　

ん

認

　

＜

確 炉
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

P′シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(f:μ←・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

0レ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 脚

(よ γ←
氷の状態 (″ :″ ρ  ρと
鮮度タンク内海水温 (ク :グ●  グ ℃

秋サケ腹部内温度 (4:レυ   多℃

確認者特記欄 :

牲にし

(ゆ 責任者確認欄 : (資■)

年ユ|し象∫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 f/年 着 時′こ春)天気:住壺五気温:/籐「 ℃月【C7日 (ダ 時デ0分

作業者名

l       ‐  411:::::L.Ⅲ
ⅢⅢ2 く、,帯亀 3ζaれヽ 4む ふ 腸

5戸,† 6盆作Q な 醒 |tt d
9稗 ← 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:tミJ壼

(3:夕6

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:Sよ

(P:2●

研 自 δ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船́倉内の海水温度

確認者:郷LL_(J:こ 獅

漁 獲 前

漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 作懲℃
〈船内清掃記録)

子資(z9ヒ

確認者 :_

(ま

確認者特記欄 :  t二 ■

0に

(0(も 詢 淵 : 

蔦

のた ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 |｀ /年 ～見>づい)天気イよ4ν ―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者dPFよ

(学 ∽ ο )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

岬

(γ :グ6)・計量器の清潔度
 I..―

―~~~~~一
――――-9

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

進票』:[昌よ
用

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 l

(ζ あ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

鳳 者 l杯

(∫ 2υ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (学 :1～ )θた
鮮度タンク内海水温 (よ じο) 夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (S;>o) tl c

確認者特言己欄 :

イイコ・与し~
責任者確認欄 :_塁

率」ピ三__

孫 |〕ケご



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
分～、修蒔

'つ

分)天気:

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

)|イア与 のノ′ よ 嬌 の 危 ネ

D ittw′ 6 7 8

9 10 12

確認者J鮮なス
(¢ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者守装猟
(ダ :フo)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(■ 卜の)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(←い )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ク :`わ ) θヒ
鮮度タンク内海水温 (子 ど )ダ ℃
秋サケ腹部内温度 (チ 終 )  

「

｀℃

臨者特謝:」学L_ (鋳 )

が に乞δ

責任者確認欄:、窯― _



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ～ι出 )焔 : /■

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1● L 2 <、17L 3づc cИ 4二浄廟ハ
5フ囀 6脅 ⑭ 7ハ 稚 8″ θ
9澪ゴ ミ 10『脅西 12

(健康チェック表〉
確認者:B工二

(夕 :夕←

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :電三井
｀

(3:対

研 歴菫Q
早lS二

`‖

i〔

2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: =二■ (5■ 夕,こ

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
だ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 鋒
多

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : ―

:わ

tz it

確認者特記欄 :   髪年rム (℃

Э に

a夕 )責任者確認欄 :

)、

0に    ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
分)天気 :∠為し (「泊

肛

晦
ヌ ―

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

nL?4 0を2f ⊃彿 の多小

Dや ゃ ⊃形に フイ凝ダβ 8

9 10 11 12

確認者餞むお
(じ うフ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(a_:ぁ、 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者司ン弓ヒ
(← :中

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷹翼虐|]菫⊆菫名[劣ギi百 1:る生二三三I正三I:3

〈選別・計量後の温度の測定)

硼 者 1は

(,9)氷の状態 ( Q-:oa) Oe
鮮度タンク内海水温 (け :Dο) め ℃
秋サケ腹部内温度 ( k'vo) f℃

確認者特言己欄 :

移凰増と

訛訛認欄:牢塾 _

fi|rc&-;



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

つ
」
　
・０

諦
　
レ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

〈温度の測定〉
確認者:晏 卜 (ご tゝ

漁場の海水温度 漁 獲 前 T乃℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F∂め
℃

ヤ
乙

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :只

( 6'6)
tz,t_
蟄針 ●°′



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類

ダ 冷 ミ
(を

受

選別場での確認表

●

卜時あ 分)天気:   気温: /ι   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1後上 2驚,シ ί 3蘇
 tの

4たカ
5 

ν lの 6 7 8

9 10 12

確認者 r/亡

(ioっ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者/χ t

, -{'^t。平量型のE潔喜TIIIIII正三正三三三正三I:gノ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――――――――――――

=Э・岸壁海水の状態は 一―――一―――――――――-0
・作業場の状態は 一―――一――――――――――¬ク

θし―

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

し

確認者 /ギ こ

(   1「

｀ヽ
1  ´

)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

ム
υ

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――__ニタ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者/ブこ

(^:メ″
)

水の状態 ( : )資
鮮度タンク内海水温 ( f :2o1 S-7"c
秋サケ腹部内温度 ( f:So) C!"c

確認者特記裾科 が 不 き
と   (1/0

出 に tヽ

責任者確認欄:/7寧 て

憫 メ j

r7 z{>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 F6 E ( 時θひ ～

HACCP委員会 :    (/)

分)天気:侍

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1- 2よ万人 3懲
哺レ 4ク Q

5rプキ 6Zイの 7,メ
ヵ ' 6- rt\

9ワ写で二 ■Q 12

〈健康チェック表)

確認者:=二轟三

(″ ibp

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

氷の投入は   一―=――_―_二■91回目

`∫

ど
｀

3回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ==型

(μ :ο夕

〈温度の測定〉
確認者 :1で 《″ r

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F:ユケ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(竹
船倉 内の水の状態 帰港時 ９

・
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉 内の海水温度 帰港時 犠 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :螢

(6:εり

[矛 .し

確認者特記欄 : ム

Ot仁

(k) 責任者確認欄 :

D に

マク:`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :

`//F

選別場での確認表
企 げ 0分 )

―
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1   介
1

ヽ
2鷲 沼、 3今7 qЭ

`

4 2、Э
520 6治

149、
7ア

を ノ キ 、
8

9 10 12

確認者 :

(サ‐クo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :χじ

r l-, *l
・計量器の清潔度

 清潔度・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :・/】

r tsJol

〈選別・計量後の温度の測定)

確認ぎ :2貧

(卜 :多
)ゝ

水の状態 ( ) ―に
鮮度タンク内海水温 (「 :ン)卜 、と℃

秋サケ腹部内温度 (チ :ル ) び_`℃

確認者特記欄:       (1/p 責任者確認欄:/6しく>曇

鋳 に1曖 乞D/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時∂ワ分～ζ
~時

C分)天気∠争tプ

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

1■ レ 2 ご募 3 =Flot 4=こ
四

5な 存 6″ ∩ 7 Fイて
「8ヤ ω

97■
~二

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ::2上

(γO:0こリ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :電

(β :もθ

キ予ビン 倉IQ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 三二三II:三III;回
目

`,コ

′

`ミ

2回 目

〈温度の測定〉
確認者 : lr L (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F/」ア

t6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7:″ ℃
―

‐

     乙

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ζ多 ℃
〈船内清掃記録〉

質 (3■ に

確認者:{r

(ご :σじ

多 ‐確認者特記補 :

θ ごし

(7/F 責任者確認欄 :

0ノこ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会/ノ l (///)

選別場での確認表
時〆ヽ 分～ 時びつ 分 )

作業者名

1衿t 2でしら 3孝70 4 ぅ 多ヽ

。 卜 n 6 Jtt Q 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ツι

(← :ゎ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― 一 一 ― -4

確認者:/し

1,f ,o-z>y

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
θ しヽ盗

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の指浄度は
・岸壁海水の状態は 一――――――一―一――――■分
・作業場の状態は 一―――――――一――――――一の

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

′
υ

ｌ

ｌ

′

Ｙ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

確認者 /M//じ

($,J.ol・計量器は清掃されているか しιこ́。鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:の氷の状態 ( ) た
鮮度タンク内海水温 ( ) 」 アヽ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )  15二 |℃

確認者犠己欄:`う/)も  (b)

許そ匹卜も

責fII臨欄:4今 ホ  (姥 )

拗 じヽこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 時oo分～き選卸ら)天気:ぐ

HACcP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者 :=ト

(午:o'

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:=二』ミ

(← :o.針

陶 2
命喫回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :ュ L  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`ヒ
Fニセ

'≧
``5)

lι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :2沙

℃

「

2

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時 錫
に   

℃

〈船内清掃記録〉

粍 ぃでし

確認者 :や r_

:ノb)

ニ一一一

D

確認者特記欄 :

作

,1 ,j 責任者確認欄 :

0に

∂勺)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 陥 9月 2日 (← 時05芥～ζlご躍タト)天気 :くむ 1鯛 :2ο  ℃

HACCP委員会 :    (/‐
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1多 レ 2《tメ弓
「

3t卜 島 4//∩

5   1諄電コρti 6 1a Cti 7 =#xq 8嘲卜ρ
9イ了ニ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :=ニ タ=
(千 た

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

|・ 船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回 目

は

2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

国 の

〈温度の測定〉 確認者:f■ C~(5■ 2

漁場の海水温度 漁 獲 前 %争
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(":ノ∫卜℃
… 2

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時 ″レ℃
〈船内清掃記録) 確認者:巧二」二

(g:′。)

嗽 しつ０
ｆ

ヽ

ｌ

確認者特記欄: づレ́ Jミ マ2
の に

計都那:      1/2

・  のに



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

―

―

―

―

―
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ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

2■ 日 ψ時勤分～多 気温 : Z

〈健康チェック表〉

作業者名

フ→七林 のをセ■ Э′井r乙 Э褥 4
⊃

―
Эラβ 7 8

9 10 12

確認者ヘヤヤ」
(¢ :ζフ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :|

( V'!Dr・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

:海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者考ロ

(← 名魚)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(`:“ )

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (F:ゞθ) OK
鮮度タンク内海水温 ( t',),0 ) q: c
秋サケ腹部内温度 (^9,f-o) 夕 ℃

確認者特言己欄 :  |十 /キ) 責任者確認欄 :_彙 (72



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 6時3Cス
)

(健康チェック表)

作業者名

1″多―E 2  ご、旅 3メ
イ卦 :嘱雇墨L 4tte

5フ有 6 tt o t6v"l 8ュニルP
鬱脅0 Ю質 ）」 ―12

〓
お

者 :認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

倉12
3EH : 4EE :

許認

　

＜‘

確 者 :

確認者:電 い  (ζ■

漁場の海水温度 漁 獲 前

(´)
17呵ι

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:ン
も

一z

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 ζ:多

い.瓦

一
静

者

ノ
θ

認

　

＜

確

確認者特記欄: ハ 主     (レ
r)

静轟謝:中 fぐ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

卜分)天気:くもt

作業者名

つ|ヤ ツ 砂ル(♯ Эシ応 ⊃
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者眸枠
(ゝ :′

←

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(タ フ )

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

畔・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ヽ枠t主

4 19-
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
0に

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ヽやケ入

(〆 /″ )

氷の状態 (会 :こ。)″ ″
鮮度タンク内海水温 (■ :′

。)  ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (6:ノ Fつ   と ℃

確認者特記欄 :

サ政|・広し

(ン、) 責任者確認欄 :

v多 (多らげ

多
r)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

)、fれ 夕を2+ つ夕・魚 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者
転

(2:′け

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:嗜 李よ
(g,っ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ仁・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(イ :」し )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者中ケ負
(7沙つ)

氷の状態 (8:フ )́ の作
鮮度タンク内海水温 (p:Ψつ)ク ¢ ℃

秋サケ腹部内温度 (2:/←)    ℃

確認者特記欄 :

聟ち(2をび

(シ
1)

責任者確認欄 : (警
ノ

マ
『

lZ%」｀

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

‥

‥

‥

―

―

―
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 E rFd€ a'-

〈健康チェック表)

確認者 :rL

(′ :/ol

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :£

(ρ :/b
。キヤビンの中は

・船倉の周りは キヤせンド[:壬L詈]‐グ
||[|[liは十           

回目
JЪィ象ぜ回目

:   3回 目   :   4回 目   :

漁場の海水温度 漁 獲 前
繁 :ユ針

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Fdま
2

℃

確認者 : ミ L

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

Кにつし

確認者 :こ ミ

(7:,も )

確認者特記欄 :  L J= 許都淵 :空
車

Э (C     li脚
‐
ti‐

―

―

―

―

―

―

―

―

―

＝

劃

「

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

一
『
ｏ
≫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E ,? *Pn- 1 wSoa't

●

●

〈健康チェック表〉
確認者13」鉾■

(P:メタ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは  一――――――――型9
・船倉の中は   一――――――――」い
。水の投入は   一――――一―――='回 目

彎
目

・水揚げ時の水は十分か

(ρ :Jζ

〈温度の測定〉
確認者: こ .,卜"( :/タ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :″ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

Cプ ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時 θ:Ъ ℃

〈船内清掃記録)

“

卜つし
確認者:″卜」とニ

(ノ :

確認者特言己欄 : こ 多

Dじ

(bら 責任者確認欄 :

0′多

(■こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

分)天気:り 卜`し気温:

作業者名

Pをお @だす 0第 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

( ワ:よつ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
θに

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者?惨
(qら )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 04
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者拌今ネ
(7ヲっ)

氷の状態 ( 9ヽο ) あ
鮮度タンク内海水温 (9:ダ)4 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 9:″ケ) 4 ℃

確認者特記欄 :

年キ121よご

(くら

`。

) 責任者確認欄 :

冒つれfZ懲 じ―

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

よ斗レ ょ、夕
~ 

℃

〈健康チェック表)

作業者名

つ)十七椿 のターぉじ) つな T 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者

(ワ :れ,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ク :け
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:y『援魚
(ア :P′

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者14賄νヽ
( ク:∂ ∂)

氷の状態 (r'i,r) ag
鮮度タンク内海水温 (9沙ο) 4℃
秋サケ腹部内温度 (レ ン士) 

“

℃

確認者特言己欄 :

竹みヽ・は
      じんし角るいか

確

許都謝 : ≧ヽ午_

竹な|し なご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成

●

作業者名

⊃喩霧 ②後■ ( つン守供 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(σ:し
o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:‖

ァャ員
(ι :")・選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θむ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者」たかが
(bψっ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

悴

(/:

(七♂ (ツ♂

氷の状態 ( /,4o) 0k-
鮮度タンク内海水温 (沙 :7夕 ) ろ4  ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :っの)夕  ℃

確認者特記欄 :

ケ可ι2が

責任者確認欄 :

は降乞」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞堕甲:平成 √ワ年 P月 J甲 (9峙や 分～う 時夕0分)天芸:諄石 気温 :

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

11多 」レ 2 ■霧摯 3た 後 4 t/ 06
5,ォ寸 6″ ■ 7」多

`

二絆 a ftc'1
9囀 レ

″

‘
‘

０ 昨0. 12

〈健康チェック表〉
確認者:ダ 』=
(0:2わ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:'メ

(θ :メ←)

キャ毯ン  E憂 毛厠ヴ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ら_ま二く

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(『 ′0
″ゲ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(?:∫

/℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :ニ ム

(ア :魚針
賓

′し
メ
lirし

確認者特記欄 : づ 工多

″ι

贅 魚

,

0に

責任者確認欄 : 卜仁,


