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(健康チェック表)

作業者名

1/乙 褥σ 2傷 腺○ 3 7ι tt 0 4″ zセ0
5%ρ ν 6多みθ 7撼率θ 8

9 10
12

確認者:メらィ
(f :'s-7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回目争:3υ 2回目 :

キヤビン
  [船 萱∃

3EE . 4EEI :・水揚げ
Tの
水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :争ク
)

`ム

タ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(← :夕°
)

2、 | ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フ′こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ に

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(6:o1

'7.6 c

ル
Ｆ
＞

ろヽ者認

　

＜

確

臨鵠那: ちノみ (th) 責任者確認欄:イを議し (t 2,, t
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υ分～多

〈健康チェック表)

確認者 :

, ( ,lot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ― ― で

。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― <フ

確認者 :

( f 'ka
・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――一―

てフ・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :、辱

(ζ  :ノ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (ク
/) 責fII確認欄 :″多 術ぞ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 t?年  11月 日 (作時37分～ζ 時ゾ 分)天気:移

〈健康チェック表)

確認者イ乙繰
(今 :夕

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :あ

“

( : )

キヤビン
  [船 萱ヨ

i業進擦含:氷は十分か           こ『
ロ
 チ

:ン 2回目

確認者:づへあ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 争:り

13(3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゃ r)
2_l ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 o r4

船倉内の秋サケの状態 帰港時 o/c

船倉 内の海水温度 帰港時
(rir))

p、 2℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :な
名

(  :  )

確認者特記欄 : (l1/9) 責任者確認欄: fZ
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時ζυ分～

`時
〈健康チェック表〉

確認者 :

(rか )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :(

(/:/。 )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:[誉
:|:[「:,II:: 

三IIIII正三II理3
確認者 :

( { :P)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :ψ

(/タリつ

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (b )a ) a
鮮度タンク内海水温 ( : )`tグ  ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )戌6  ℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :二
彩 % (′ン)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC睦 員会 :務
篠

″%)

～
`時

3υ 分)天気:み

〈健康チェック表)

確認者力 7

( y,)a )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一――一―___コC
・キヤビンの中は 一―――――――――Q
・船倉の周りは  一―――――――_」0
。船倉の中は   一――――――__≦お

確認者 :

{f }n )

キヤビン  [船 萱∃
・水の投入は 回目

 f:〕
θ2回 目  :  3回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ラ
57る  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(r:こ′)

/メ     
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :争θ)

2、 ミ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D`ι

船倉内の秋サケの状態 帰港時
υ に

船倉 内の海水温度 帰港時
t A,J"l

t.7 c

〈船内清掃記録〉

確認者:ち啓

(  :  )

確認者特記欄 : tl'zg I 責任者確認欄 :イ 乙 藤
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〈健康チェック表)

作業者名

賜 旅 句イ奮
“

フリサ のグ多
%輌 ロ イρ 十 フェ修 2′つ
ミノれス フ あ 12

確認者 :

( f ,r(o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :tグ

(/:金 )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シーHま全タンクにかぶせ

]fか_Aた輩 ■日 ,■

“

n― 十=― ■__・ ・・作業場は整理整頓されているか

者
　
Ｚ

認

　

＜

確

: ジ
"こ

ン
)

確認者 :

(/:うυ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 f L:a-7) a2
鮮度タンク内海水温 (l '"y") ,x1 c
秋サケ腹部内温度 (ラ :3ο )か ざ ℃

臨鵠那: 移   (′り) 責任者確認欄: ノタ′升 (ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日

JACCP委
員会

花 豚
(″

η

〈健康チェック表〉

ゴた侮 9 + i*za a
確認者:あわ
(夕 :′υ

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一―――_____e
。キヤビンの中は 一――――――――-9
・船倉の周りは  一――――――――

=Э キヤビン
  [船 萱∃・船倉の中は

・水揚げ時の水は十分か

後ノ
■
　

＞

あ者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者: 157う  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:″ο)

/う |ヽ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 4:ノ

′レ,  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂ た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0`し

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
t( ;A-ot

6 '7 c

〈船内清掃記録〉

確認者:ラも不ろ

(  :  )

確認者特記欄: づうπろ (l‰ ) 責任者確認欄 : イZ豫
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↑)天気:φり

〈健康チェック表〉

作業者名

フ″旅 2脅イリ ダ ′や 2夕 教
つわイ慟 ′移嗜 つ

「
灯 ノ多櫂

9れ 4 σ 形 / 12

確認者 :t

( f :oo;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

( /:3-7・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 

一

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

ノ

確認者 :

(/:ノわ
).1唇震曇ラF,懲層鷺:劣て

.鷺』」ξ]菫≦墨名[翁軍貰百11る

確認者 :

(d :F)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 f / ,2-) Q
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄: 〃 ′ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会 :/z_降

(ノ
1/2)

実施日:平成 ′ 年  ′′月 と 日 (争 時 οο 分～

` 

時 30分
)

〈健康チェック表〉

作業者名

1修確 C 2惚 み Q 3lLa a- n ff7+a p
52n g 6%み 0 7■ /74q 8

9 10 12

確認者:免 7ろ

(争 :ο 。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は 一―――――――_―
●

・船倉の周 りは キヤビン  [船 萱∃・船倉の中は   一―――――___―θ
・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か 

―

名

＞

邦者認

　

＜

確

確認者: ち ア子 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :/`)

′デ1` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :′
°

)

2(| ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 クμ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θμ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

r(J :4o)

7t c
r'I

優

　

　

＞

１

１者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (l',2> ) 責任者確認欄 : イZ確



HACC矮員会 :′場為″ (7//p

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 /2年 /ノ 月 &日 (μ 時の 分～ Z時分 か 天気 :4気 温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃承わ 7物 V の″ψ フヤ妥

,動イ|げ 2η呻 つげ3( ⊇ これ

夕彩イ フ ん 12

確認者 :

(ダ :あ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・メ量型の二潔

確認者 : :

(/サ))

・鮮度保持タンクの清潔度

.Zttλ⊆⊇:用

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― ― ― ― ―

_―
― ― ― ― ■ タ

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :

((')>

確認者 :、

(ζ :」∫)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι ノ

`―

l  の
鮮度タンク内海水温 (/:夕 ←)ζ、υ  ℃

秋サケ腹部内温度 ,6 9Qt &Z c

確認者特言己欄 :   
な ( '2t') 責任者確認欄 : 〃 彰舛



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/zttL(lク
ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
ワ 年 ′′月 分～/時フo分)天気:′ λC 2、 ′

〈健康チェック表)

作業者名

1仏確 ο 2夕み O 31″ 層́ ο 4加 zι 0
5免0。 6%み O 7万ぉ 0 8

9 10 12

確認者:ちん
(各 :ク ∂

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:あ 76

(ナ :′′
)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは キヤビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水揚げ時の水は十分か ――――――-9

確認者:ジらηる (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:ル )

/争、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :′
′

)

2、 争 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′lι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0こ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( f:'f";

7'r c

〈船内清掃記録)

確認者 :ちる

(び :ミθ )

確認者特記欄:  π 7う rt) 1t 責任者確認欄 : ttL1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移

移 (ノク )

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年  /ノ 月 / 日≦≦く時″フ分～ /時 アノ分)天気 :`脅   気温 : z/″    ℃

(健康チェック表〉

作業者名

ウ/第 梅 の論И 0口 、)

タプ絡
3渤嘲И o″十 ` )´ ク )メ 移
D花 詢 υ 移 12

確認者:そ

(-f :)-)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :輛

(ノ(:′つ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――てフ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――πヮ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/:dc)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r / ,1>t
氷の状態 (d,h) ()
鮮度タンク内海水温 r/,J.-) KZ c
秋サケ腹部内温度 r/,1-) 7, c

確認者特言己欄: あ   (l1//) (′
′
/′責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ィ
を 形た

σ%F)

出港・漁獲から帰港までの確認表
天気:ドに

〈健康チェック表〉

作業者名

1/z語tQ 2%み ○ 3,ι Iョ o o rt're, a
5免E Q 6粽 み Q 7拓万ろ△ 8a
9 10 12

確認者華ζ露

(3:メ°
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:労7

r.J ,lo )

キャビン  [船 彊∃
ae ) :?o zr'e

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:づ為万る (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(リ タ )

″、′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:脅 )

/ヽ ∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 れヽ|

船倉内の秋サケの状態 帰港時 らい

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
1,f :ro )

lP c

〈船内清掃記録〉

確認者:秘誦

(■ :お
)

計樅謝 :れ 確 (/均 )



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :″多髪み (ノ
z′ )
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実施 日 時 οゞ分～ご1時 θ分) 天気 :1

〈健康チェック表)

作業者名

〔ノよれ ′)彩t10- α z嗜 フ彰 勃
靱 4c 7"十 ノ£誓 ξノ′15シ

υ脇4 夕 名 12

確認者:色

(/プレ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :し

(ノ  :こっ
)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : j

(をノο)

・計量器は清掃されているか ―――――――__―スノ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷹』」酎]菫≦墨逸[翁ギ貰百11る

確認者 :

(′ :メ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (?'n) az
鮮度タンク内海水温 (ka.) 6.s c
秋サケ腹部内温度 ゴ´:>´ )クイ ℃

臨甜 論 :   
鳴 ) 責任者確認欄 : κわ 艦鷺



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮 員会 :″
移 (9

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

日 :平成
/(ニ

〈健康チェック表〉

確認者 :

(、ζ :_l

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・旱量量のE潔
確認者 :

( J'6t

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計郵 靖 掃されているか

確認者: 」

t6 :za)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は製 艶 され

“

か

確認者 :

6 ,)2t

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温
塗

:ン )レこ3 モ
秋サケ腹部内温度 16)tst /.s c

確認者特言己欄 :   
み 責任者確認欄:/″密



書式作成日:平成12年 7月 1日

量
ACCP委員会 :/宅

確
(ι%

実施日:平成 マ`年 生生月 29日 ぽ

"算

分～

`中
。か 天気:ぼ え

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者:Zlろ

( り ρο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者:刀「:F

( 3:争ο
)

・船倉の周りは

'船倉の中は
キヤビン

  [船 萱∃
・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か _

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:夕o

/り 、か 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():∫θ)

は今 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者:あ 落

rf,-9ot

確認者特記欄 : 穐ψζ% 責任者確認欄 :イ 乙 確   (ι
レ

ャ
)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :形
燿4(∫%p

+ /t] E J7 n ( 時 。 ～

`驚

キぐ́ 分)天気:飢 気温/′
実施 日

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者 : c

(夕f :夕。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。メ量型の二潔
・鮮度保持タンクの清潔度

確認者 :

t J :Jo )

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

r ?' Kol

確認者:じ

(ζ :」い )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態
」 6:4)´

鮮度タンク内海水温 (チ :0)
0、 ル  ℃

秋サケ腹部内温度 J1-9).f,r c

tOtI / \

' tzV 責任者確認欄:_″ 並∠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会:たみ (lb)

実施日 :平成 17年 口 月 ≧

'日
(3時。。

分～夕 時夕つ
分)天気 :(アに 気温: び、7

〈健康チェック表〉

作業者名

1/鯵 緻Q 2%み 0 t zeaQ o ftt "t- 
0

5%β  Q 6%み Q 7る  c 8

9 10 12

確認者:〃移
( 夕 :ο

ο
 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

i軍f[ンの嘲ま
・船倉の周りは  一―――――___《Э

確認者:ち
7う

( 9 :00 )

キヤビン
  [船 萱ヨ

i撃曇塁貢:    回目3:°
°

2回目 |…
″ビ

:   3回 目   :   4回 目   :・水揚げ時の水は十分か ――――――■9

確認者:巧 可み (ダ :´ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ  4`｀ )

rl` ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θに

船倉内の秋サケの状態 帰港時 b ιC

船倉 内の海水温度 帰港時
(t:@)
(,.7 c

〈船内清掃記録〉

確認者:ろ硝

(r:争。)

確認者特記欄 : r tgasl
責任者確認欄 : イZ露



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :イル
参

(%)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

5 %贅 tっ

確認者:そ

(/ノ0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・
I_型 _宮 _`―T―

―――――――――――――_¬θ

確認者 :1

(′ ハ )・計量器の清潔度                (フ
.催 吉 脚 社 ノ■ ヽ´ん ⌒ ,‐ ‐ll―・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者 :4

(′ :力
)

確認者 :

(′ ´

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ((/() y.7- c
秋サケ腹部内温度 r?zgt dx c

責任者確認欄: /ク後



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

:ACCP委
員会

:ィた族
(ι %ノ

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1修縦 0 2夕 為θ 3確Oo 4需π 0
5鰤 Q 6%み Q 7Z形 △ 8

9 10 12

確認者:燿ζ′移

(2:3υ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:写み7
17:)" )

キヤビン
  [船 萱∃

,ae 7 '7u zu e
・水揚げ時の水は十分か

確認者:75πら (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a ‰
)

|ム
2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( L'?u )o,l c

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者:え 石
(夕 :口

)

確認者特記欄 : rt7,l) 責任者確認欄 : イ乙 乱み (lb)



HACCP委員会 :%彦
惨 ('多´

書式作成日:平成12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 /9年 /′ 月 dぢ 日 け 時ノ′ 分～ 術 笏 )天気 :イ 気温 :ど こァ ℃

(健康チェック表〉

確認者 :ι黎

(/:ノ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――イア

確認者 :

(ノ  :きつ )

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:J

(← :そ0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( gF〆 :″
)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 / .a-. \\ J .Oo ) O
鮮度タンク内海水温 tt -"' 

' .f.r c
秋サケ腹部内温度 ( 4:″υ)/.2  石

~

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  多 プ←t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

た 7裏 (ιZ∂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  q`tt t。

月 26日 ( λ時ヲタ全～ ∫時 ζ9い 天気 :ぼ化  気温 :

旬
′

ノ

０

〈健康チェック表〉

作業者名

1イZ編レQ 2乞 み Q 3400 4ふχ 、
5徐鳥 Q 6あ ふ Q 7ち 1ろ ∠ヘ 8

9 10 12

確認者 :乃

( 2:)" )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者万了
(  :  )

キャビン  [船 萱∃
Etr 7 ,1? zee

・水揚げ時の水は十分か  

―〈温度の測定〉 確認者:7参 πら  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(λ :中
)

′夕、♂ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(λ :争。
)

/、〕 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:な了

(ケ :■
)

確認者特記欄 : 角 形 ,r\,t, 責任者確認欄 :花
砕



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦 員会 :″
忽  (%

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 /´ 月だ 日 (2時 3υ分～ /時 妥を分)天気 :t承 気温 :め 、P~ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

衝,多 燃 η汚気G の 口■ のシ諸
つ%て颯 a w+ つ ニタア Э ュゎ
9茂 賓 の あ 舛 イ ケ

確認者 :

r;k ;o )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(♂ :わ・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――イレ

・シー トは清潔に用意されているか ―――――――¬ら
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :(

r d ,) ot計量器は清掃されているか計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓され‐ る か

確認者 :

( ( :('o7

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ({ ,V.F O
鮮度タンク内海水温 ( : , '-11' c

／
“秋サケ腹部内温度 ( ) a ℃

(√Zf) 責任者確認欄:  /1橋「、



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :仁

護に
(′ 20

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 田 年 P月 2'日 (2時 3∫鎌～ 6時 4°斜 天気 :庫 鵠 :θ、′

〈健康チェック表〉

作業者名

1杉 縫0 2夕 森 Q 3 \ow c) 4所 ェセQ
5綴ノQ° 6乞 稔 o 7考

7ぅ ヘ 8

9 10 12

確認者 :角移

( 2_:夕0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は 一――――一―――く∋

・船倉の周りは

確認者:え る

(2:メυ
)

・船倉の中は

・氷の投入は e L,3o zaE :

キャビン  [船 彊∃
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か ――――――〈D
〈温度の測定) 確認者:757

( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:令 )

汗、δ ℃

′
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(λ キD)

′、′ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:tV
([ ,70 )

確認者特言己欄:ス わ (thP 責任者確認欄: イを確



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC略 員会 :%毅

選別場での確認表
2三∠Jン 月ノ7日 (F ご分～.る 時

`を 分)天気 :イの ′、8-

〈健康チェック表〉

作業者名

／
月 ノグ 移 θ影気喀 9″ 呻 イ/膵 窃

“

)彩 4ワ σtt Vlb の 27 夕 ′雄
型推

`
θ 移 0 タ

確認者 :

(ノ :/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇]曇;ζ
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

諦
夕
げ

確

将

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

′

確認者 :

(/ " : eo,1
催 湘 靖 掃され

“

か

て
。鮮度保持タンクは清掃され

‐

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ア :“¬

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7:←〈) θ
鮮度タンク内海水温 (2,(6) yq c
秋サケ腹部内温度 (ノ :″ )∠ L ℃

確認者特記欄 : 〆レ 責任者確認欄:け て   (/τ:櫂興 _ ∈
夕

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

彰 7z 
ψ

り

出港0漁獲から帰港までの確認表
W年 卜 月 2ψ 日 (夕 時 ζο分～

`。

時ου分)天気 :1汰喘し r'2_P

●

作業者名

1イを1に 0 2夕 みQ 3 \ca o 4鸞ん 9
5免 OQ 6骸 みO 7ら彩 ヘ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:九 不

(・
:  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:π わ

(  :  )

キヤビン  [船 萱∃
;l :]D zn n 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――
=れ

〈温度の測定〉 確認者ワЬ7う  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(第 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ :御卜)

/(■  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0に

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Or

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぉ:fb

夕iチ  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:Zζる

(Q:∫°
)

l毎 J⊂又―l耗らん

確認者特記欄:ら 7る (l:スで 責任者確認欄 :  イ珍 稚象     ( /特
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :こ
縦 (髪

"

二月λ2日 (2時ヲ∫?tF時 め実施日:平成 ヽ

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
口
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

1修徹 θ 2ろ み 0 t Le @ a 4づ私ルQ
5%cQ ９ア

♯
シ
珍

６

一

7労 %△ 8

9 10 12

確認者:考看

1L:)a7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者 :Z

( 2: 3ク )

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは  一―――――___―Q
・船倉の中は   一―一――____」Q

キヤビン
  [船 萱∃

3EE . 4EE :

・氷の投入は nn ) t7o zaE i

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:つし76 (  : 巧

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2イp)

だくと
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:チο
)

/、 P ℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
ア
ド
　

＞

者臨
　
＜

確認者特記欄: フ5イム      ( (/スリ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ノ%塀脅し(`Zυ

選別場での確認表
実施日:平成 /ク 年 Fタレ日(d 哺夕分～よ■リケ分)

イッ /3ごろ

(健康チェック表〉

作業者名

のク 落 っ〃あ幼 あり

'
9惨糸

つ形珀Ⅶ ″Иψ ⊃′角 ア プ惨
f砕2久 り あ 12

確認者 :

({:(c7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[曇l馨;ζ
・シー トは清潔に用意されているか _

確認者:」り
(ュ :C―

l

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :(

(flct

:][[[讐ζ][][il:|13
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :多

( *7Jt'水の状態 ぼ可゙

" 
〃

鮮度タンク内海水温 ( j-,)f) XT c
秋サケ腹部内温度 (Qh 2,r c

確認者特記欄 :

(′Zづ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ィを 議し
(り

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成(お7年  |。 月21日 (2時 3鎌 ～

『
時夕θ斜 天気 :βι 気温 :

作業者名

1イ
Z二雨に(フ

2としa9 3乞 み θ 4儲40
5侮洞 9 6%み 0 7島嬌 △ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:アζ移

1 2: 3r )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者1ら 爾り

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
rsn Z:|o z@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:づら7夕  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:雀 )

ルヘ準 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2準←)

タ ムι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θκ

船倉 内の海水温度 帰港時
( 1,,10 )

7,f c

〈船内清掃記録〉

確認者:務 石

(ご :2。
)

O

確認者特記欄:  あアう (ば/仏 ) 責任者確認欄 : (14,

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

輝る (%

選別場での確認表
実施日:平成/

●

●

作業者名

1務縦 27〃Цロ 3口 3ゞ 4● 動、
5%4叫 6 )A+ 7土 ヮ了 8ェ 漁
9/先

″
10 彬

1 `

徹

似 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(/:/。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :、

(り ://Ol
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

r t-/c・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ―――____の
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ヽ

(銘氷の状態 t f,z,o ) Q

レ鮮度タンク内海水温 r-?;z* ) Jto c
秋サケ腹部内温度 , (,ro, 7, ; c

確認者特記欄 : (物 ) 責任者確認欄 :

(フ

レ
::夕

,́フ

ォ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 Z′′舛  (12∂

選別場での確認表
実施日 :平成 ノク 年 ん 月タ フ 日 (′ げ θ 分～ ζ 時 ´ 句 天気 :囮  気温 :/、 3 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/‐ :00)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ダ メどう
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか _
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――¬ジ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか ――――____型 ヮ

確認者 :

(γ :ω

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(,*t'o)氷の状態 ( ) θ

鮮度タンク内海水温 ( : )欠 6 ℃

秋サケ腹部内温度 (:)ふ f℃

多確認者特記欄 : r'"a;l (う多⇒責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

絃 縦
♂Zυ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実蓼日 :平成 tk7年 10月 以 °

日 (え 時3θ 分～ ′

作業者名

1杉ao 2夕教 0 37色0 ∠ヽ 4易鯵 0
5にOo 6協 0 7う移 乙 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ラら
(2:3′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 彊∃
ae L,Va ,aa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

薇
″
　
＞

認

　

＜

確 者

　

・

〈温度の測定〉 確認著:%ズる (牛 °°
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム :7)

瓜 ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :←
)

/t′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0ト

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θlに

船倉 内の海水温度 帰港時
( $,Du)),f' c

〈船内清掃記録〉
確認者:ち″

( 千:f′
)

り し

臨甜那:魂 Яみ  (′%D 責任者確認欄 : ,t2.0

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACr験歩欠 (猾 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名 (

フψ燃 フイ′諄 9孵や つ多亀
⊃〃計レ 、ノ″φ Э∫卯 D″
9)ク ■ ヽ 格 ∩ ″ぐ

確認者 :

{ f4'aey

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

1

確認者 :

(′  :り0)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′

確認者 :

c {7ot・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

1

確認者 :、

(//:′ό)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ケ ン )ρ

/

鮮度タンク内海水温 (夕 :%)ん乙 ℃
秋サケ腹部内温度 ( (:2<> /rt c

確認者特記欄 : L    (物
み 静離調:″六



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ仏

πえ

`% ′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 呼年 ρ 上 17日 (2時 。み ～ ´ 時"が 天気 :′れ

作業者名

1杉 後 θ 2夕み 0 s ?eta a 4I?ffiL*Q
5tO Q 6%み 〇 7ち が こ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( )' oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

|キ ャビン |□

回目Z:θ
°

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

矛

　

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :移ちZO (  :  )

浄
じ
　
　
一
」
一

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス :″
)

″チ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(之 :

`

0)

ノ

‐ /
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′に

船倉内の秋サケの状態 帰港時 」ι

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

メ各 ℃

〈船内清掃記録〉

び レ

者認

　

＜

確

確認者特記欄: づち彩 to(' ,/l) 責任者確認欄 : 在 雅に (ιンr/1



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

`ん ,κ費
(

選別場での確認表
実施日 :平成 ノク 年/″ 月/2■ (参 時0?分～ (時′ο分)天気 :af 気温 :/∠)多: ℃

作業者名

鱚 旅 彰 4g ツ
C ア %森

うMや つみ ヨ β】≧影 5

多 権
⊃ι 竃 つ Z 41- 12

〈健康チェック表〉
確認者:も

(4:。 ″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(J :\o )
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――ヨ9
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか ―――――___∠つ

確認者 :ヾ

(ζプ。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( C'a( I
氷の状態 ( h'ah) p
鮮度タンク内海水温 ( t's(t c
秋サケ腹部内温度 ( (,e?t c

鳳者特記欄:・物  (/わ 静 樅 謝 :″    (ι γ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :れ

鯰 (′ン∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 17年 ル 月 け 日 (2時 °°
分～ ∫ 時 /θ分)天気 :後

作業者名

1/た 維 Q 2%系 o 3?e@ a 4滋 ユιO
5たcO 6七 %Q 7ちイ多4 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:′6移
(2,0o)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:移イタ

1Z:(o7

キャビン   船 倉

回目2=:′°
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:すbアろ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2生 :2。
)

″ ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22ヽ )

/、子
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
0(C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0た

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

幻
／

・

・

９

〈船内清掃記録〉 確認者:ス %
(  :  )

り
の

ヽ
ノ
ｆ
ヽ

、lcマニ2を ,π

確認者特記欄:霧 1う 1(21at
/0
//′)責任者確認欄 :

多 ‐ ,:チ
:'I_、、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

た 賃
(7ン

ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成″ /時よ` 分)天気:みま_

作業者名

1移 縫 0 2%み 0 3rctu4 4竹外確 θ
5危 Oθ 6%み 0 7う碁Δ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:電 7う

( L,uo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:′多7う

(  :  )

キ三ビン  [船 萱]
ae 2:0 ozEE

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者■77う  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(λ :御

が 、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>:r)

′1/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0に

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

こ
だ

′

〈船内清掃記録〉
確認者:らアラ

(ζ :βο
)

それたてイ色ス

岬 那: ∽ 責任者確認欄 :

(ιン?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : グ笏κl(′Z/)

選別場での確認表

●

作業者名

■́フケ務 の イ琢′ pれ す 〆協 脅

%く ″ ′ りす 2上 ′, つユ経

0杉
`

わ あ ν 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 、

(J )-t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― 一 ― ― ― ― 一 イ

確認者 :

(′ 力 )

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 〃

確認者: 協

(/ノ′)

鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シートは全タンクにかぶせているか ―一一一――髪タ
作 業 場 は 整 理 整 頓 され て い る か  ― ― ― ― ― ― 一 一 ― フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 -{ :2a)水の状態 16 zz7 a
鮮度タンク内海水温 (/:ヮマ)こ7 ℃
秋サケ腹部内温度 <.5 'za Zg c

!ク

7)確認者特記欄 責任者確認欄 :   移 縦 ζ
σ
ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :紘

禅髪
(螺蚤)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 t7年 0ヽ月 15 日 (2呼 ο 分～5時夕。分)天気 :メゐ 気温 : tt    ℃

作業者名

lμ 復 2勿 み 33つ lQ 4協 ル
5鶴c 6%% 7多 % 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :あ 膠

( Z: or;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
EE L oozqtr

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か  

―

７

　

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:巧 7ろ ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:√。)

|夕 、9  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:t。 )

t(6  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 01ι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ot生

船倉 内の海水温度 帰港時 「解
〈船内清掃記録〉

感 じ

７

　

＞

一ん者認

　

＜

確

確認者特記欄: ずるコろ (1",4. )
r>

責任者確認欄: /4% rPqe t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 枠 (%ρ

選別場での確認表

●

●

実施日:平成 /ク 年 /″ 月 /″ 日 (叔 時′ 務 ～ /時 3つ分)天気 :形
や  気温 :/夕 、も  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1〃 移 ノイ省ロ /t7+ 夕傷み
Э″脅ο 印タサ ? -rrl ダ 丼族

0ィっ・ Э % 12

確認者 : 、

も )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ι

井

確認者

(∂

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:畠

(∠ :“

9ET言基′多り層嘱黒馨喜|121: 三IIIII二多
作業場は整理整頓されているか ―――_____字フ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ん

(イ  レ′ヒbこ〉)

氷の状態 <(,Ku) a
鮮度タンク内海水温 14! :rro) .f{ c
秋サケ腹部内温度 (κ :に移)スζ ℃

確認者特言己欄:  カ (/:ゎ 責任者確認欄:  グ ザレ (/シ∂



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :在

移
(1%φ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 + \O n A\tn (>F+7?a'- ? ngo"6.,

作業者名

1こ焦 2も 格 3 Le_ \? 4協脅

5ιしの 6%み 7撃3ηう 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ち 藤

(λ :ア
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ジら78
(  :  )

キャビン  [船 Ξ∃
a= 2 ,Q ,ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定) 確認者:あアク (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2 争 )

t`i、 早  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(》 ヤ )

|ヽ
ι  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θrこ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
O IC

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

介

‥

δ

(船内清掃記録〉

み し

Jえ者認

　

＜

確

確認者特記欄 : <tozt+ 責任者確認欄:紘つれ  ( t)t,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :〃

檸Rぎ
:4)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノク '"hr-(W

作業者名

フル旅 イ
/ノィ費口 ( つレォ フ%森

つ考可″ プ ロ■ 〃ンフア アニ橋
夕な■ 7 瘍 ,多4 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク
/:′

ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{p,A)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――の
・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

V ao)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/ :{17水の状態 r d,fu) e
鮮度タンク内海水温 (ι :夕 )∠矛 ℃

秋サケ腹部内温度 (多 :(0)ar℃

(ラφ確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (0"4p)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/多

核
(′

不
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

`い

0分)天気人よキン気温:

作業者名

1″ 化 2弦鳥 32じ 0 4協ん
5り/c 6夕 み 71第

1ろ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ろ η多

( >:夕じ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キャビン  [船 萱∃
1回 目 :3θ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

等

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : t Q,Jo s

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2: 和 )

|夕
夕ヽ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :攣
)

【、6 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θlι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 01し

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r f'Jo I

V-( c

〈船内清掃記録〉

lη たしれったノ
者

／
ｂ

認

　

＜

確

θ∂
)

う確認者特記欄 : (ワP 責任者確認欄:イえ碑 ,'o, I )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ″ (%)

選別場での確認表

●

実施日:平成 /7年 /′ 月8 日 (0時 卜 分～

`鵡

γい )天気 :晰  気温 : //  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

“

孝旅 〃ぎ簑ロ の口■ つ

“

盛

微費角ロ フ レヾ 2′野 2J旅
′
９

″ )O  J多 12

確認者 :

( f 'r't

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(θ  :θ
υ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(´ 多″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :

r -f ,K-,)氷の状態 (■ :わ ) ´
鮮度タンク内海水温 (← :しo)ス 0 ℃

秋サケ腹部内温度 (1:Vυ )ス フ  ℃

確認者特言己欄 :   移 (% 責任者確認欄 : (ヂb)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/生

破  (1鈎
′。

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 7`年  t。 月 アヽ 日 ( 2時θθ

分～ ご9時 30分)天気 :{み人  気温 : ∫ 2ヽ

作業者名

1確 亀 2%.み 31t4 4爾 πじ

5たC 6つら1ろ 7%み 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:巧し

( Z:ao;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
lpl F 1 : oOzrae> 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

多７
パ
　

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: フア7ろ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_三 2つ )

tξ、」
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2′ )

/    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θl仁

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Pヽ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(k:P1

p_/ c

〈船内清掃記録〉
確認者 :巧

(  :  )lh以 し¬̂株 η丁

確認者特記欄: づち聯      (tたっ 責任者確認欄 : ″ 多 偉    (12の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACC略員会 :形
商件

(げら )

ご 2実施日 :平成 /7年 /′ 月/2 日 (J時 ´←分～ ←ヽ 時 ノ0分)天気 :〃
質

作業者名 (

フ多 権 9〃a ta フ厚す フ修名
フ%44 フ ηヾ フ 上野 7ェ手
9ィ徽 δ 乙 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ィ

り
　
′″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(′  :み´ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ζ :。 ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご
´:/υ

)

( (:r- 7

鮮度タンク内海水温 (ケ :/´ )ィ ク ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :∠ ′)/

泌 ′
Z多 )確認者特記欄 責任者確認欄 : { t'(z)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ

を 発I(|シ ′)

実施日:平成 つ`年 tp月 い 日 (2時 Oy/分～ r時
争θ分)天気 :ほ■ ∫ ひ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1イ巧ン《ン、 2磁′升 3 fι 2 4易 t
5毎n 6物 翡 7ルてる 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:淘多

( L:"o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(  :  )

|キャビン |□

):ad 2EE 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :ル イ0  (  :  )

♂
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :λο)

、じヽ∂  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :L9)

|、 )℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 OL

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0に

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:°°

)

7う  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(

ち矛

:  )メ レ

′ろ確認者特記欄 : (,oZtl) 責任者確認欄 : イ厖/倦 {Loz11)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃二,レ  (′2/)

選別場での確認表
実施日 :平成 フ 年 /′ 月 //日 (ス 中 の 分～ ぐ 時′D分)天気 :″

多  気温 :/乙

作業者名

ノタ作 ⊃ン・ つ η 嘔 ヤ 61プ み
9わ口 ζ,″ナ 6),9ァ の 手移
_り  1'・ η % 臥 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:′′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : J

(J :,/2)選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― ―
つ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 一――――――マタ

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ■ ワ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(.( : /a)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 一―――――¬っ
作 業場 は整 理整 頓 され て いるか ――――― ―一一 _′

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

rf,mt( f :J,e) q/
鮮度タンク内海水温 ( f,*u ) 6.0 c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :  形    (/力 ) 責任者確認欄 : 〃 絆 (′ラク/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :杉

マ覆
(7∂

出港0漁獲から帰港までの確認表
θ

実施日:平成 ヽ + \o n \o E ( IHoo J:.-f w,f"al

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1れ 確 2Z為 3に a 4磁豫z移

5機レρ 64み 7循乃 8

9 10 12

確認者:傷¬う

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:フЬlひ

(  :  )

キ
rビ
ン
  [船 萱∃

EE L,/0 2EE

・水揚げ時の水は十分か

確認者:傷 フう (争 :′
′

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ュ :20)

F、 よ ℃
/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2-:2ο )

/、争 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(子 :′

)

確認者:3盾

( `｀ :3つ
)

確認者特言己欄 :傷 鶉   (ι ク。) 責任者確認欄 : くし 筋に     (′ ♭写D



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移

作  (の チ。
)

選別場での確認表
実施日 :平成 ffi o ,zh'- ,f n+trml

●

●

作業者名

の第旅 Oτ・ r θ bナ ″タル
Q〃家″ σ 厖 チ / v?T フ エ魚
0多 の ユ■ θ 12

〈健康チェック表)

確認者 : く

(ノ :れ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:多

(郷。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ヽ

(ζ :́クの
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

０

０

確認者 :

(■:/al
水の状態 trf 'f,-) C
鮮度タンク内海水温 1 (-: (<>) li3 c
秋サケ腹部内温度 r ('{-z>t /, o c

色
砂 (%。 )確認者特記欄 責任者確認欄: ″イ   ( クノ∂



書式作成日:平成12年 7月 1日

縦 Cで )

実施日 :平成 l17年  `0月  ∂ 日 (2時 D ゆ 分)天気:滲≠ 気温落、′

〈健康チェック表〉

2傷 ふ
6%プ4

確認者 :乃

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

確認者:づし
(  :  )

・船倉の中は
キャビン

  [薦
丁萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :傷 (管 :∂ θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/° )

″ .´  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス :0

⊇
. ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 心に

船倉 内の海水温度 帰港時 唯り:,℃
(船内清掃記録〉

確認者:t移

(  :  )

確認者特言己欄 :ち Z (〕%) 凱訛謝 :杉練 rt9e t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :花

ル  (ラ 争 )

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /′ 月 グ 日 (σ 時″ 分～ 夕
′
時りo分)天気 : 的  気温 :/ご

^矛  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 : 菱

( ) ',|(-
作業者名

物 静 ん 4ヮ 9ヮ 呻 グ 咆4
97て ′ 9″ タ ? uef 夕 7協

つ あ d fu"t フ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: ち
(ス :」 0)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― ‐

ワ

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者: 尚

(ζ :′ ′)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:亀

(『 :/D)氷の状態 (とタンθ)  ク
鮮度タンク内海水温 (タ イ )/′ ℃

秋サケ腹部内温度 (′ /′ )レ癖 ℃

名確認者特記欄 lク
7) 責任者確認欄 : (′

ン
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

権
ご%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 +[oE(E( 時夕υ分～3>時/θ 分)天気:|メψし

●

作業者名

1修経 2ク森 32ca 4備ん
5栃

じ マレ 6%み 7三%¬え 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:電

7う

(/:ノ。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 Ξ∃
回 目

/ :夕
D

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:づ茅aう  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:′ °
)

だ、′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:イθ)

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ■t、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ■ い

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( I 

'Jo)

?.? c

〈船内清掃記録〉
確認者:斃わ
(  :  )

i躊 氷子l牡 っ7

確認者特記欄: でЪlら (1% 責任者確認欄: イを短れ (tス



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACC睦 員会 :%辱 係 (′ %)

が、←実施日 :平成 /2 年 ノ′ 月 ノ 日 (/時 修o分～ ´ 時 ′0分)天気 :ガ%

作業者名

つた本 っκくヽ? グ∪ジ ,多 a
の派 ロ フ ωψ つ 多′p 0ブ ″
ヽ あ つ形η 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ヾ

(う  :スЪ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/ :as )選 別 台 ―――――――――――――――――Q>
計量器の清潔度 ――――――――――一―――一くっ
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 一――――――‐タ

海水の清浄度は 一――――――――――――――て,
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :ι

(← :ラ′)

・計量器は清掃されているか 一一――――――――■ノ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――く′
・シートは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ν

(」← :″ 的
氷の状態 ( ( :v?') q

し
て

／
行
ヽ

鮮度タンク内海水温 ( (,r() /,u c
秋サケ腹部内温度 (F:′←)ス′ ℃

確認者特言己欄 :  移 (t%) 責任者確認欄 : (1つ/6)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 称 (r%)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 でつ月 /日 (/時 YO分～ ζ  ttο θり 天気 :陥  気温J∠笙 ノ
…

〈健康チェック表)

確認者: 湯

(フ :ス
)

作業者名

グ焼 解 夕 能

'く

t・ 9ほ VP つぎ場
0彰て(′ ど い゛ つ ′ク フ エ移

夕 皇
(d lzat 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:移

(′ :′0)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――てつ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : ι

( f :po )
・計量器は清掃されているか ――――――――――ィラ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r(- ,/ 4氷の状態 ( (-,/., ) O
鮮度タンク内海水温 (← :/‐ )ヱフ ℃

秋サケ腹部内温度 ( (,ro) 2r c

確認者特記欄 :    あ (`し ) (1つ夕)責任者確認欄 : わ り



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 /珍 佐 グ

ッ
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 r/7年

力 月 7日 (/時 3θ 分～ 争 時
かυ

分)天気 :′ ハ ー 気温 :

作業者名

l後糀 2うか 37ιρ 4'働
5%Q 6%み 7輌杉 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:フら形

(/:力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ダγ∩ワンが多効し戸′

回 目 之30 2回 目

・水揚げ時の水は十分か ――――――くλ

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :ツレ イつ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:争わ

″、ざ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1筆 )

′、b  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 役
tl

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ゼとい

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(3 iu)

'l ? c

搬 内清掃記録〉

ィ レ 氏 7ラ ル マ^.こ 篤 ス . 確認者:フし

(f- ,f')

rtorlt確認者特記欄:ラら桶 在
ιD

/7)責任者確認欄: イ乙



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

多
(ジp

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:J成 (9年 10月  士 日 (1時 〕υ分～ ¢ 時∫b分)天気 A卜に  気温 : 12

作業者名

いた樅 %裂参′砕 a移2 の力多レ
鶴 /o つち 名 o%み た

８

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者づら¬陥
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

キャビン  [船 彊∃
EE [,30 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

わ

＞

ち者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:ブ5Я多 ( 3:々D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:40)

lι ＼夕 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、 :牛°
)

o、さ
℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 otく

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じlこ

船倉 内の海水温度 帰港時
(i:)'1

,J,+ c

〈船内清掃記録〉

2年 ネ71'毛っπ
恥
匈
　
＞

々
ρ都認

　

＜

確

確認者特記欄 : (t懇 責任者確認欄 : (りの



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委幹 :矛

負
ご

熟

選別場での確認表

作業者名

ζ″仔 つ″tⅥ フリチ 7%み
0%缶 リ つリタ アルタア //ェ 旅
9移 勤 12

〈健康チェック表〉
確認者:1タ

(ジ :ても
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・抒量型のE潔
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬フ

確認者 : i

( ol :e-)

・シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′ 確認者 :、
で

( F:ノ∂)

鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シー トは全タンクにかぶせているか _
作業場は整理整頓されているか ――______ィ フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(メつ:ノ こ))
氷の状態 (/:ル ) タ
鮮度タンク内海水温 (P,V-t Xf c
秋サケ腹部内温度 rpJo) 2-? c

彩 (/2″ )
確認者特記欄 形綴責任者確認欄 : (鴨各 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ笏移   (/4"

選別場での確認表
実施日:平成/ク 年 /ο 月 子 日(/時 tr'- -9 ft+zo h)

〈健康チェック表〉

作業者名

ノィタ 落 つ〃q。 夕 И十 ( つ%働
g tiqa フレヾ ク九′

, 夕 藤脅
ヴ 湯 10 12

確認者 :

(ヲ  :κ′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・炉量量の量潔菖
~IIIIIIIIIIII正

三王:2
・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――コつ

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――量つ
・作業場の状態は

確認者: そ
(∂  :・ 。)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――マタ

:3EI言≦′多り層『黒馨喜|121:
・作業場は整理整頓されているか ――_______の

確認者 :

(f 'an

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:彪

(よ :′′)

氷の状態 ( (-:r-) 0
/11'

・
|｀

,

t)||

鮮度タンク内海水温 (← :/。 ) 夕/ ℃

秋サケ腹部内温度 ( f:r.s ) D/ 'C

確認者特記欄:   務 (/u/u) 責任者確認欄 : 〃 そ

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ( [o,/ \

出港・漁獲から帰港までの確認表
a

実施日 :平成 |`7年  fク 月 く 日 ( 1時 3つ 分 ^ψい時00分)天気:|エ ヤし気温: 夕、|   ℃

作業者名
(

¬ π蘇、 4呟 り詠 リセo つ協4礼

ヌa/・ つち歩 寃 恥 の
「

久 √
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:あマシ

{ l:)o7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

確認者:fろ 葛ち

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
EE /')o rt= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――¬い

〈温度の測定)

確認者 :づ鴫アラ  (  :  )

′
ヽ

（ｒ

漁場の海水温度 漁 獲 前 鴇F℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

((:宰 フ
)

「
          

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:ら可う

(  :  )

1箔
来 そ lりしっTL

確認者特記欄: 51ろ    (『4) 責任者確認欄:  イを1疎 (IЭ4)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/¢
彪 >《

/Z)

選別場での確認裏

―
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 /9年 /ο 月 0日 (り 時多 分～ フ 時 /。 が 天気 :4刃Q劉 気温 :/ユ |  ℃

(健康チェック表)

ジ影■θヽ

確認者 :

(∂  :oυ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(戌  :/o)

チェック内容 (作業終了後)

:衆≧鼻li層[:角II12象
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ご :∫0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(ご :〃
)

氷の状態 (/:イ ) θ
鮮度タンク内海水温 r6,((t c' c
秋サケ腹部内温度 (/:/夕)ス )℃

確認者特言己欄 :   
漁



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :修

協 (√%)

ツ

実施日 :平成 町 年  ′
つ月 3 日(/時メυ分～つ時ノЭ分)天気/刻t 気温:β c/

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

イ

作業者名

/あ 確 7タ ル %cQ %η
フたし

′
ヴ,な グラЪ7ろ  てファaギ

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(  :

移

＞

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 彊∃
回 目 :ヲ。 2回 目 :ン 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―

滲

　

＞

や
″
　

‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:づろフう (  :  )

暉

　

一イ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(あ

:千il争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1 `P)

|   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q lι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 04

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

ら 26℃

〈船内清掃記録〉

1いし■― ll事
しつ■―

確認者:乃
7も

(  :  )

確認者特記欄: 炉り¬う < lnrgt 責任者確認欄: イカ/1等に {loz;

ド    _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イタ 濯科

/7■
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
天気:1劉bζ る気温:

〈健康チェック表)

作業者名

lZ徹 2お み 3とピta 4‐
悌卜 z彦

5にQ 6%み 7%昴 8 7た T
9 10 12

確認者:雇;う各

( 
‐
2L: 。フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :方
兼

(  :  )

キヤビン
  [船 萱∃

rEE Z :uo 28tr 4- ,9o sae
・水揚げ時の水は十分か   

―

確認者:フ3耳0  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な )

′
`t'   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:√
`D

〆、7 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θに

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0た

船倉 内の海水温度 帰港時
(Jlo)
f'fc

〈船内清掃記録〉

ι81Cマ■牲つ仄

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : ち % (r笏 ) 責任者確認欄 :  イ乞 稚
TD(' ,// )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

協
、 (4o)

選別場での確認表
ノ7年 /′ 月 / 日 (′ 時/´分～ 時 ″́分)天気:よa

作業者名

1%峰 2π《燿 3,中 4%駒
5〃,4 64+ 7   ガ

F
8多

縦

9Z 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : ι

( j:J4e1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(′  :ノ ′)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 : せ

(ど :Fζ
)

計量器は清掃されているか ――――――――――篭ヮ

[][[][][][:l塾|:::_三

II正三I:3

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ::

(/:どo)
氷の状態 (/:4)θ
鮮度タンク内海水温 (/,(--- ) J.d c
秋サケ腹部内温度 r/,6t Z,t c

(ノ%)確認者特記欄:   04 ″ ″責任者確認欄 : ('7t)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :%夕

力た (ク。

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

l診形 2%守 、フ 3bタ 4ぢみ
5かぐ′ 6 」二′フ 7ヱ 杉 8多
9 ワゞ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/ ')o )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

ヴ : δ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

, k,K,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ――一―――――∠フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :/al氷の状態 (←:b ′
鮮度タンク内海水温 r f'rp> K{ c
秋サケ腹部内温度 (l― :0の

′
/″ ℃

臨甜記欄:多   (レ ) 責任者確認欄 : /∠ み
/ (′

場D)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :た

4(1多
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

`7年
ア 月 メ° 日 (2時 ου分～ ∫ 時の が 天気 :ぼん 気温 :/ス タ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:冗 76

( 2 :D., )
作業者名

1夕 権 2偽み 3 7Ca 4鵞 耗

5た , 6ち み 767 87へ 宦
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:な af

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
回 目 2 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        駐

〈温度の測定) 確認者:ち て)( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

′

９
／

一

〃
ρ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:こθ
)

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 負 い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た い

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:゛ )

お、イ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:t移

(  :  )
l旨りし■江っπ

確認者特記欄 : 方 可み
IA

( //)o) 責任者確認欄 : /た 言象 rl4s



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :Z仁

炸 (ツ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
者
　
／

認

　

＜

確

ノ〇
)

〈選別場衛生状態確認表〉チ
:よ」]][[
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くつ

ク

確認者 :

(t f")
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:霰彎:|:「[:,「せ:::
確認者 :く

r,( ,/F )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: t

(ζ :3))
氷の状態 ( €:8a) O
鮮度タンク内海水温 <(,)c) €_7 c
秋サケ腹部内温度 (f'Jt>) 7a c

責任者確認欄 :″
夕年、  (そ

ど



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :化

確
(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 け 年 9月 坤 日 (2時 話

‐
外 ～ も 時 00分 天気 :|ユと 気温 :ル、/ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1花 惚 2%み 3 7ι
l■ 4協η

5免 ć 6 カ  77 7ら  7々 8 Txfi
9 10 12

確認者:ら76

( l:co;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は IEE 2:go2q=
・水揚げ時の水は十分か

? x[rL<'+-

確認者:邦 ¬う ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙

/ζ

′0)

０

‘

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Σ ろο )

2_  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(4:易

θ、争 ℃

l賢 JCで k駐4ア

者認

　

＜

確

(′

夕
)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/る

形
(Zり )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :執 ″ 年 ?月 2′ 日 (2時 ″囃 ∫ 時 ル ω 天気 :吼 鯛 : /′

2

〈健康チェック表〉

作業者名

1タレ皓し 2る わ 3´ じ 4傷 〃
5た /憾 6傷 毎 7巧 % 8′ス ィ

9 10 12

確認者:霧 聯

(2:。 ′
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は 一――――――――-0
・船倉の周りは キャビン  [船 彊∃。船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か   

―

７

＞

一ぢ者認

　

＜

確

確認者:勇 Яろ (各 :′o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な )

/`、 争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(み:√∫)

2  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

LうC lた 手 ぐ

確認者:“ わ

(J｀ : 脅∂
)

確認者特記欄: ちaも 責任者確認欄: わ イみ―gれ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″笏 多

選別場での確認表
実施日 :平成 ′8日 (ヾ 時,θ ttγ夕 時ノ0分)天気:

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ス  人 ヽ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

() :jb)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(とて参D・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :r珍

(G:い

0

氷の状態 (に わ  0
γ鮮度タンク内海水温 r f:("7 69 c

秋サケ腹部内温度 ( f,('t t, I c

確認者特記欄:  И (/ /3) 責任者確認欄 :

(ノ
ラ
:ち,,テ

/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /夕 年 ヌ 月 ノ′ 日 (a｀ 時 。。分～ ← 時ζつ分)天気 :ψ
角   気温 : ,3   ℃

HACCP委員会 :務
″ (修ノ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
/

作業者名

1夕 外 2夕輌り/
/
3 じ

―
子 4 ι薇

s ff+a 6 口■ ( 7メ ル 8 √弯
9湾 10年 12

島

υ O)

確認者 :

〆 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :(

(a:δD)選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

< I :XDt
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

・シー トは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか ―――_____ィ ァ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

{ f ,!-o1水の状態 (← :ピ″)   ο

鮮度タンク内海水温 ( 9,(-27 5,o c
秋サケ腹部内温度 < (,(-o > ?,{ c

確認者特記欄: 移 機グ 責任者確認欄 :  〃 か (ジラ後′ヵ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :イ移
編

(%

出港・漁獲から帰港までの確認表
Cn+ <o al

〈健康チェック表〉

作業者名

1/復確 2● み 3ド 曰 4 静 多0

5%0 6%み 7傷 脇 8フ須 f
9 10 12

確認者:π ゐ

(え :ο。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :'あ移

(  :  )
。キヤビンの中は 一―――――――――θ
。船倉の周りは

・船倉の中は
キγビン  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
・氷の投入は 1回 目 2 :0つ  2回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ら 移 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:′。
)

ルt/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :ル
)

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ιし
'

船倉内の秋サケの状態 帰港時 れ 均

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 :な

)

′   ℃

〈船内清掃記録)

山21こ それず〆 者認
　

＜

確

確認者特記欄 :ρ % 責任者確認欄 : イZ確



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ勿 豫 、 (ルぅ♂

実施日 :平成 /ノ 年 /月 %日 ()時 ご
ダ
分～

'時

′
°
分)天気 け に 気温 :/i/1

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1紘禍 2%み 3マι c 4加
5乞 0 6切多項多 7f久 嘲 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 7t "o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者夕″

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
ae Z:oC zE e ( )o 3EE :0。 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者句らアふ  (  :  )

漁場の海水温度

(2:`υ )

(2:fθ )

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 一■

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ しヽ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
1J:Py

?' I c

〈船内清掃記録〉 確認者:ため
(♪ :夕 )

lhtltで Rれnf

確認薯特記欄:ワ 7`1 (kθ 責任者確認欄: イ乙璃れ    (場 4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 移 稚 (%の

選別場での確認表
実施日 :平成 /2 年 ′ 月 ダど 日 (δ 時 /′ 分～ 7時 夕多 分)天気 :ム

衡  気温 : 
ノタ」了    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1タ ィ 2%at■
`螺

)

3 ″十(どっ 4多 各
s fl a,t 6 ロマ。/ノ ' u7f 8 多 移

9あ 10好 12

確認者 :

( j'a'c I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― 期

・計量器の清潔度 ――一――――――――――――=つ

確認者 :ι

(ノ  :ノ 。)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――青ダ
・計量器は清掃されているか ――――――――――イノ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認者 :t

d :StQ

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか ――――____¬ノ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ノ :夕ο)

氷の状態 (1,J- ) ar

〆

鮮度タンク内海水温 (/:ノ )́ょ。  ℃
秋サケ腹部内温度 (/1Po)ス(1 ℃

確認者特記欄 :   為 (%) 責任者確認欄 : (ι7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ

み κれメ 7/22

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞Ⅲ日 :平成 (7年  9 月 27日 (■ 時3υ 分～

`時

°°
分)天気 :μlに/気温 : r'

●

作業者名

1イz傷 2%森 37ι n + f7-7 z&
5島ノ0 6弦 み 7で,多フう 87久 ィ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者づら7ろ

(2:ア フ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

回 目 2:γ 0
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ――――――

“

∩

あ
　
＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :~わ 4フ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(λ :■°
)

16、
(7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:T)
乙   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 atく

船倉内の秋サケの状態 帰港時 れ 、(

船倉 内の海水温度 帰港時
rllot

F.{ c

〈船内清掃記録〉
確認者:塊可

r 0:,.l'I謳■7‐

“

.7

確認者特記欄 : 寛 あ (Lφ 責任者確認欄: ルをふ (7/2ト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ZZ夕 (4峯 )

選別場での確認表

塞Ⅲ日 :平成 //年
ノ  月′/ 日 (ス 時′′分～ ε ttο υ分)天気 :π縣 気温 : /ダ

`z

作業者名

1〃 静 2 彰欲 切 3柳 摯 4g森
s ffiwa 6 @* 7上 p, 8 ェ′み
9あ 10み 12

〈健康チェック表〉
確認者 :t

( ,k '((t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ′

確認者 :

(3 :/rつ
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ツ
シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一―――――――――――――<フ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 島

(夕 :ぢン )

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか ―――一―___¬タ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ち

(∠ :′ ′
)

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (/t6o) 7/ c
秋サケ腹部内温度 (/:"01 f.) c

(乞 ) 責任者確認欄 : 杉移
″レ (b



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :修

毛
(b

出港0漁獲から帰港までの確認表
ナ時←ω燎 :乃 饂 :lr、び ℃

(健康チェック表〉 確認者:あ干

(Z:Jo )

作業者名

1イシン惨 2%み 3 Rι p 4協っし
5危 D 6%み 7ち形 8ア舛ギ
9 10 11 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

回 目 lozae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定) (`:とo)確認者:フら7ろ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:や )

|,.「  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:賃7)

千       R3

船倉 内の水の状態 帰港時 0た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′κ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(午 :ヽθ)

ηι? ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:あ不

(よ :)ο )

l繊
)IC■

lにっル

確認者特記欄: ギら1ろ      (Iが ) 責任者確認欄: イん 酵  (9/ジ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/夕

み
(り

選別場での確認表
実施日 :平成 /2年  / 月 メ3 日 (′ 時 J。 分～ で釘時ζつ分)天気 : レ々 気温 : /ぇ ο

●

●

作業者名

1珍 旅 2/q叫 3`ご v フ 4多ビ
5 移御a/K 6 1を )ヽ 7 ■9ア 8″
9協 10耀 12

〈健康チェック表〉
確認者 :1

(/″°
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0

確認者 :

(′ :`つ
)

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :こ

(←:め
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :ι

r ( ,kot氷の状態 f f : f-l O
鮮度タンク内海水温 r?, ld s./ c
秋サケ腹部内温度 (f:!nl /-a c

確認者特記欄 : (為ζ) 静都諦:∠縦  (易 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ

を現厖
(7/2

出港0漁獲から帰港までの確認表

時2∂ 分)天気:|よに  気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1在椛 2%ふ 37じ 昭 4わ 多ν
5ん Q 6色 み 7ら 7う 8

9 10 12

確認者 :1ゐ 移

(2:う o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者朝F不

( 2,7o )

キャビン  [船 萱∃
EE L,3a zac J,2oaqe

〈温度の測定〉 確認者:兎 アう (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:4b)

l?、 3  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :争 )

と   ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度
(tマ )

ρヽ争  ℃

taへ
し

・
1乳っ手

確認者:π ″
(7:″ )

計都諦 :仏顔′ (‰ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :准

れ (レD

選別場での確認表

気温: ′/   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

lZ笙 旅 2夕 q9 34サ 4%教
5 杉tn 6 り十 7 t夕P 8_雄

9移 10メιサ 12

確認者 :

(/:3))

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/ :s{-J。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――――――――ノ
。計量器は清掃されているか

:5壼[言≦′ζり遍『息馨喜|12象 III正三I=ぢ
。作業場は整理整頓されているか 一―――_____2

′を

確認者 :

(ジア :メ。)

イグ / 」 0`

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

/ξ
(′ :落

)

(2 :ノタ )

鮮度タンク内海水温 (ク :/← ) /。  ℃

秋サケ腹部内温度 (ク :/ζ
年) ′ノ

確認者特記欄 : (クリ 責任者確認欄 :  杉 入 (し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /今 年

出港・漁獲から帰港までの確認表

7 月 21 日 (2時 9θ分～

` 

時 S｀
ο分)天気 :

HACCP委員会 :イカ聟穆 (2/)

気温:4ぐζ準

作業者名

1イル稼 2%み 32し , 4"`と
5りし 6物 み外 7う移 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :る ]

( 2:写ジ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者 :

( 、丼 :/ο  )
。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・水の投入は EE L:]o zae t :/o

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:夕 πみ (/:οο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :″ )

/ノ 、3  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し :rD)

′          ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

t褻 スして
′

確認者:元不

(1:4θ )

確認者特記欄: ルアう (?zt) 責任者確認欄 : イZ腸 ヽ   (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移

移
(物 )

選別場での確認表

実施日 :平成 /2年  7 月 ハ了 日 (d 時中 ～ び 噴ζυ分)天気 :1'加 気温 :〆 /よ、ン  ℃

作業者名

l夕 格 2夕aり 3詢ψ 4幌 ん
5彩 気 4″ 6カ ヤ 7 ♪θア 8‐

落

9絡 10 ノ象イ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/ :メ 。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(′  :(|の )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一一一――――一―一―――一一́

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(` :珀
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・ シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場 は整理整頓 されているか 一――――一――てD
∫ミリ。

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(2:″ノ)
(夕 :′θ) ′
(2 :eo) J.\t c鮮度タンク内海水温

(2:´ )́像 % ℃秋サケ腹部内温度

(アタ ) 責任者確認欄: ンた (ノイ
ιィ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

修舅象  (|イο)

出港0漁獲から帰港までの確認表

′7年 月20日 (■ 時の 分～ ι 時 ク か 天気 J小

〈健康チェック表〉

作業者名

1/Z縫 2傷 み 3 t€il- 4ルル
5多ンQ 6%み 7勇 ゎ 8

9 10 12

確認者:%7多

(2りο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(,1 :o" )

キャビン  [船 萱∃
6)on L)0 ,nn f ,0D zae

・水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:づらスろ  (び :げ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

や

、メ

２

句
／

1/

/
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:6。 )

/     
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

13れて7りこつrL

確認者:ち″

(め :'° )

責任者確認欄:あみ (場。)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 ://多
′ン

(秒

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年  ′ 月 よ。 日 (区 時3つ分～ /時 夕

`ο

分)天気 :′
多  気温 : /′ tg   ℃

〈健康チェック表) 確認者 :

(〃 :υ O)
作業者名

1ク 羅 z fi$em 3 見寸 4夕称
5Z有 ロ 6η 十 7 ↓

'7
8エ レ

9あ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 
"t, 

,(ol。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ん

(∠ :3ο )

ノ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか /θ ∫ ヒ

「
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :/`
⑦

水の状態 (/3v) 2

ι

鮮度タンク内海水温 (4 3t) /o c

秋サケ腹部内温度 r{ ,J g) /.3 c

確認者特言己欄 :   移 ('な∂ 責任者確認欄: グ″    (ろ夕→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :ィ

z骸 メ]会 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気 :くし′

気温 :|)、

〈健康チェック表〉

作業者名

1花彪 2ち f入 3 lf"n 4色暫
52D 6ぢ 為 7ち′ぅ 8

9 10 12

確認者 :

():ム 。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は 一――――――――引o
・船倉の周りは

・船倉の中は   一――――――――巡0
キャビン  [船 萱∃

・水の投入は             >1 2:2b 2EE "f 
:1a sne ) ,Leqaa :

・水揚げ時の水は十分か

可者認

　

＜

確

確認者 : f4- :oo )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:“。
)

イス
／

６
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_:`0)

2  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

ιζJC2・ 縦レ■

確認者ラレ″
(9:夕 さ

)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 
硫 rf z17t



壁
CC磨員会 :み

枠 (2夕 )

書式作成日:平成12年 7月 1日

―
―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 /2年 7月 r7日 (よ 時 ン 分～ル 時sυ分)天気 :磯
角 気温 :′ み、2 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1〃 旅 2イ4り 3ぃ 十 4″ 誅
5彰 牽Ч 6b十 7ンファ 8ェ 漁

9ι 10 12

確認者:亀

(/:ヲ 。
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― ″
・計量器の清潔度 ――――――一―――――――――∂

‐・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一―――――――,
・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

( )' :{-o )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:衆≧鼻[層[:角][象
・鮮度保持タンクは清掃されているか _

.鷹璽進|:菫垂墨名[Яギilllる 1二正三IIII=易

確認者 :

(7a :o e )

′こ/υ

δ主ぎつ

確認者 :

(/′ :∂ δ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (プ :な )33 ℃
秋サケ腹部内温度 ( 7 :tz"g ) 4!,e c

確認者特言己欄 :  影 rvz4 t rj z\t責任者確認欄 : 〃 れ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCT委員会れ れイク

出港0漁獲から帰港までの確認表
イ?年

'

′ (2静∂分～す時夕斜焔:く6;月

●

●

〈健康チェック表〉
確認者::ち研う

(2:b)

な し
`ヽ
te_に

ι・ Tk・
確認裁第1 1協ツT

。甲板は    一一―一―一―一―θ

!6r1r'U "\ -?jz

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

回目2:′ο2回 目   :  3回 目

てフ玖め肪′

`た

く

4回 目  :

ら、ヽヽ Lネた・ "調 .

〈温度の測定〉 確認者:ち π夕 (`:夕。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :″
)

l17、 9   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ  9°  )

出

℃

，
ヽ

『 セ

船倉 内の水の状態 帰港時 o(ι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 olC

船倉 内の海水温度 帰港時
( :.)

ワ   ℃

〈船内清掃記録〉 鷲徹″
1鳩

:

り
'ラ
フ14・ れ■́

(Ctt δ7)
レ

確認者:巧フ降

(夕  :4D)

渤へ彙 ル4字

確認者特記欄: らπタ 11 4n),l 責任者確認欄 : 佐 竃     (74プ

4多 レ多マR「

千くレИ七

'卜

}♭‐し静"てフ「t42拝ラL砕1れノ」崚Ч可,大―
“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :務 :疑 (■ぅ )

選別場での確認表
実施 日 /ク  年 月 /ク  日 時/7分～/時 ご'D分)天気くこ`1

〈健康チェック表〉
確認者: 島
(/1りし)

t準南t｀Tひ
〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬イ

確認者 :

( J :/D )

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――一の
・シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一―――――――――¬タ
:3ET言≦′多り層『烹馨喜|キ21: _―
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( d :t"'7

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :く0)氷の状態 (ζ :“ )  の

ヽ
占

　

一

鮮度タンク内海水温 ((:(-7 6,) c
秋サケ腹部内温度 , (:qot y,L c

<7411 責任者確認欄 :  〃二旅



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ィ2月多/ (9//

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月 /び 日 (こ 時 ″ 分、′ 時ダο分)天気 ″ ψ∨ /と、1

作業者名

1た 百場し 2Zみ 3花 lle 4協 ″
5じクロ 6を み 7フレ1つ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:方形

(2:夕っ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ιアラ

(  :  )

ρ キャビン  [船 萱]
aeLlo 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ラうフろ  ( 争:'υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :つ θ
)

√
7、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ :Oθ
)

r       tC

船倉 内の水の状態 帰港時
・
O r4

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υに

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:字′

)

》、メ≧ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ら

7う

(、夕 :イク )

ll瞬  ツlt・1レ  tれっπ

確認者特記欄: ずらフろ 11,r1t> 責任者確認欄 : rf zJ6t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :准

鷺t(74)

選別場での確認表
実施日 :平成 年 ′ 月 /` 日 (´ 時/b分～ 」←時ζ十分)天気 :

/′、υ

●

作業者名

1 イを た 2 彦■■ 3 1zサ 4%Й
5留 守ロ 6 H4

I
7 ュ タァ 8メ #

9   (ら 10 12

〈健康チェック表)

確認者: 名

(/:Jο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ::

(3 :eo)。選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬o
鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬の
シートは清潔に用意されているか
海水の清浄度は 一――――――――――――――¬∂
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

確認者 :

(夕 :α生
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか  _
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:協

(g :´。)

氷の状態 ( ) θ

鮮度タンク内海水温 ( : )/、 と ℃

秋サケ腹部内温度 ( )
/、6~  ℃

確認者特言己欄 :   ち (像 ) 責任者確認欄 :  〃 確
,2\ ,z1l)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :杉

魔
(ル

を
ぅ

2時 ,ワ 券～実施日 :平成  り 年 9月 /夕 日 ( ま時ル分)天気:′ひィル 気温:/2.0

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lμ 佐 2%漁 3 fn t.& 47ι 颯
5%ン 、ι 6ら み 7フらЯか 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ち 7う

(2:3θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者:ち 移

(  :  )・甲板は

。キャビンの中は 一――――――――」0
・船倉の周りは

・船倉の中は

キャビン   船 倉

3回 目   :   4回 目   :・氷の投入は             >1 Ae Z :30 zEE :

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ち πろ (チ :ら∂
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :θ
2)

ノク″2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :夕 )

/   
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉
確認者:な フる

(g｀ :`フ
)

法 ■ し

確認者特記欄: イЪアろ (9/rr) 責任者確認欄 : ん



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 体 筋に (みケ )

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 夕 月 /←日 (沖時3年分

=待
ω ω 天気 :4ζ

 気温 :〃 、2 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:あ

(/:′ο
)

作業者名

1夕 旅 2秘■マ 34+ 4%玖
5称看、コ 6り 十 7ル タァ 8 多ノk
9ち 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(′ :%の。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――-9
・計量器は清掃されているか 一――――――――――′
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――」Э
・作 業場 は整理 整 頓 され て いるか 一― ― ― ― ―― ― 一 θ

確認者 :

(〆始

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: 物

(←:始
０

♂

水の状態 (?-K-t o
鮮度タンク内海水温 ( (,(4 J,7 c
秋サケ腹部内温度 (`■ :資Ъ ぶヽ ο ℃

挽
ｒ (り )確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  移 枠 (クげ



書式作成日:平成12年 7月 1日

JACCP委
員会 :ィ

しπ纂 ヴ
//′

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1修 確 2%み 3 7ι 0 4衝 ztl

5静 ′|と 6ふ 子み 7%杉 8

9 10 12

確認者:な 7多

(_2:ダ
` )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:写ら7ろ

(2/:伊 )

rEE >:3d zqe :

キ
rビ
ン
  [船 彊∃

3回 目   :   4回 目   :
。水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:ちηふ (イ :`υ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ン
　
　
　
ー

”
・　
ノ
′
ρ
′

３

／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 υο)

′    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υr乙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Oρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(牛 :`。

)

17.|   ℃

15ゴ
CR´ 離っネ

確認者ラら移

(∫ :∫∂)

確認者特記欄 : ,?4+' rl ztf t責任者確認欄:イんち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :あるマレ (レ

選別場での確認表
実施日 :平成 /ク 年 プ 月// 日 (♪ 時だ

。分～ ノ 時/‐ 分)天気 :くこ
ヽ)気 温 : /絆 2ヽ

作業者名

1%た 2ゼ
多々、́ 3僣 十 4♭ 為

5%る っ 6口 十 7 Dアつ 8」み

9拗 10 :2

〈健康チェック表〉
確認者 :、

t /:3'o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:名

(´ :(つ・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=7
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

({:t5・計量器は清掃されているか ―一――――――――¬ノ
・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――一――リフ
・シートは全タンクにかぶせているか _
・作業場は整理整頓されているか ――一―――――貴ァ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

し

( 6 :/()氷の状態 ( d '/?l 2
鮮度タンク内海水温 (g :/む ) 3、 3/ ℃

秋サケ腹部内温度 (`:′

" 
ιtν ℃

確認者特記欄: 多    (レ
"

責任者確認欄 : (ノイラ′ノン)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

空量IP委験:4zπ (ン

'

実施日 :平成 日 (

ivi
>-

2 WCcan^- /- Wqo's)
ノ
Tr気 温 :/′ /ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

1イ乙滋´ 2%み 37ι、ル 4碑 ァし
5夕/2 6%み 7う ″ 8

9 10 12

確認者 :

( L'\o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ち 可ろ

(2:,夕 )

キヤビン
  [船 萱∃

EE L ,)F ,^=
水揚げ時の水は十分か

r認者:ち移 (十 夕ο巧

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
炉
メ

θ

が
ド

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:。′
)

2  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Dト

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0ト

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 :←

)

7.も  ℃

〈船内清掃記録〉

fl)-'t \ry" 'I'
確認者つら1タ

(ゞ :うθ
)

確認者特記欄: 軍ら1ろ r 9zB) 責任者確認欄 :4



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移

作 (b

選別場での確認表

実施日 :平成 /7 年 ′ 月 ノク 日 (渓 時/ら分～

`¬
り《 分)天気 :ぐらり 気温 : /2、   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1た 豚 2 ?tq tzt 3 rz-f 4豚 浚
5彩颯Ⅵ 6 ロサ 7上 町 8多 /

9あ 10 12

者

　
紫

認

　

＜

確

:θ ②

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(∂ :ο ひ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ι

( -h,Gol
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′

((:`⇒
θ

　
Ｏ
・

水の状態 (ξ多 )′
鮮度タンク内海水温 r ('kl S.- c
秋サケ腹部内温度 r9,9 7f c

確認者特記欄: ち    (%) 責任者確認欄 : 多分 解だ (7c)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACC略員会Иπえ (フリ

実施日 :平成 ～t針時ζら分)天気:メノ、気温:

〈健康チェック表)

作業者名

1紘 物 2物 な 3:cレ la 4滋
1多し

5aノЙ 6%_み 7協名 8

9 10 12

確認者 :

( >:)o ,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:フ算移

(2_:″υ
)

キヤビン
  [船 萱ヨ

c A (?zae
水揚げ時の水は十分か ――――――¬σ

確認者:づらηろ (争 :葛

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :θ°
)

/7、 ノ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:° ο
)

/     
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
た

し1

船倉内の秋サケの状態 帰港時 色 Ll

船倉 内の海水温度 帰港時
(4穀 )

717 ℃

〈船内清掃記録〉 J(で マん幸 確認者:ちη多

(ζ :わ
)

確認者特記欄: プリフろ 責任者確認欄: イあ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :移´

沼卜 (///,

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年  ノ 月 /多 日 (a時 ～

`時
″。分)

作業者名

1夕
=落

z -ttc u 3曰 す 4彰 ム

5%誓ヮ 6■ す 7 上` ア 8工 作

9あ 10 12

く健康チェック表〉 島
´
／

諦
　
げ

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( も :θ 。
)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :t

r ?,,@)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :」

r ,g-,(al氷の状態
-/z( s-: s-o) a

鮮度タンク内海水温 r (,bl /,e c

秋サケ腹部内温度 ( f:(->1 6.8 r

確認者特記欄:  み 秒 責任者確認欄:メみ7″    (&′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :仁

絶
(■ ,

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日

②
時4D分～Va (7 夕時,0分)天気:そしιl 気温: 7、 2/

〈健康チェック表〉

作業者名

1仁 移 2Zみ 32C Q 4惨 形
5編 じ 6覆 森 7ちら 8

9 10 12

確認者 :

(2:3′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:ち 移

(3:ノ∂ )

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >q

〈温度の測定〉 確認者:`るる   ((μ :`o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:奪 )

t` 、6  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2-5り

~)

2、マ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者つうろ

(1← :20 )

痺れぞたっも、

確認者特記欄: ちアろ
責任者確認欄 :κ を 姥御



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

移  ι 年 )

選別場での確認表
実施日 /7 + 7 E e E (a+K4'-Fetr3il くこ

l /∠、r

●

●

作業者名

1グ 落へ 2τ移 晰 o s ru* 4τ 条
5秒■っ 6〃 す 7_PプT 8多 絲

9多 10 12

〈健康チェック表)

確認者:、名

(メ  :よ
つ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― 一 ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――家夕

確認者 :C多

( J ,t-o)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ヽ

( 1i:!: )
。鮮度保持タンクは清掃されているか _
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――――¬ヮ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(← :κ

`今

氷の状態 ( ター:κ「 ) ´
鮮度タンク内海水温 r ?,rf I /,o c
秋サケ腹部内温度 (C,yh n"L c

確認者特記欄 :当
岬=____   (ク

ル ) 責任者確認欄:  ″
'7脅

     (′ //ζ)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC睦 員会 :ィz屹 (t名 )

V年 E b a f ) n+ (o a_ J-6 -ro6.; 天気:′ ヌ嗽ノ

〈健康チェック表〉

確認者
修%

( ? :ao)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者巧なゎ
():′ °

)。キヤビンの中は 一―――――――――→θ
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か        >Q

壁認者ワショろ (イ :付
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :2r)

/P、 朴 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:夕 )

3  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ａヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ａヽ

船倉 内の海水温度 帰港時 咋守| ℃

確認者イう乃
(,:〕 θ

)

臨粘那:ち % <9.re I



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″2夕各―(22)

選別場での確認表

.trHj-p t)

作業者名

1多 率 2月御 o 3り 十 4″盛
5%■ 吸 6移 ブ 7_P町 8ェ 旅

9名 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:鈷

(/:“∂
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(δ :√ 。
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(← :30)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : i

(「 :ω
)

氷の状態 (_ξ :")の
鮮度タンク内海水温 <l,k> s-,tr c
秋サケ腹部内温度 ((-,v-t f" c

臨都那: る   (///) 責任者確認欄 <9zgt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 ィた
稚

″ (ルo)

実施日:平成 tヽ7年 9 f時争θ分)天気:々

〈健康チェック表)

作業者名

1仁 確 2盗 み s Luta 4赤 ″
5乞9 6`z_′ス 7 ら 1う 8

9 10 12

確認者:修 ηう

(  12_:メ
｀
' )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――_____3
確認者:`ら 7う

f I :,ta )
。キヤビンの中は

・船倉の周りは  一――――――__40 キヤビン
  [船 萱∃・船倉の中は   一―――――___-0

'tKOfq,l.{f #iEE >:Jt'znE :   3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        ,

〈温度の測定)

確認者:π7)(千 :ご
)ゝ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(

り
， :′0)

ｎ
ノ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():′υ
)

/    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 れ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ■

船倉 内の海水温度 帰港時
c4J-lg_i c

〈船内清掃記録〉

確認者:πら略

(よ :夕o)

責fII臨欄:/た1れ (9/7)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :″
旅 θ//)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ブ 年 ′ 月 7 日 (∂ 時←″分～ ι作時 〆ψ詢 天気 :く(ン ヘ 気温: /久ノ ℃

作業者名

1夕 誰 z fly*,a 3しザ 4移 化
57■ C 61フ ■ 7′

野
8ェ

好

9 ら
硼 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:名

(/:2め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:落

(θ  :/ο )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ζ :r)
鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―――_____¬フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :↓

r (,fut氷の状態
r ,,.4( f :Xt') O

鮮度タンク内海水温 r F ,[cr^) tA e_ .c

秋サケ腹部内温度 (ケ:絆)み ァ ℃

確認者特言己欄:  こ     (シフ) 責任者確認欄: ん作 <7,.11



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :花
で黎

(b)

分～ ι 時 。θ分)天気 :1″ 気温 :Fttt3実施日 :平成 年 9月

'

(健康チェック表〉

7%移

確認者:1ル 翠

():eo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:′ち称

(2:夕 )

キヤビン
  [船 萱∃

IEE L,.'0.r=
。水揚げ時の水は十分か 

―
〈温度の測定)

確認者:九 みろ (介 :θ
°

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( り:20)

′7、 外 ℃
(

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 〉 :2ο  )

乙   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ64

レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′k

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

と、乙  ℃

ぬJごし 砲ltn■

確認者「ろ7う

({,oo)

確認者特記欄: ブら7ろ (レ
1)

責fII臨欄:イ2漏れ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ乞私 (%)

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

石

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

実施日 :平成 ノ2年  ア 月 ′ 日 (υ ttζ o分～ま 時((分)天気 :ゎ
稀  気温 :/ヵ .3   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1カら潔 2〃煮嘔 3 ぃψ 4タ ム
5%■ り 6多 ゞ 7 ヱア了 8 多脅に

9し多 10 12

確認者 :

(/:/。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ―

イ

確認者 : 、こ

(ご :3ヽ
)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 、【

(ζ :/D)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6 :/>)( 6 :[o )

鮮度タンク内海水温 (ι :′ ク ) 夕、υ

秋サケ腹部内温度 r6,/5) /.y c

確認者特言己欄 :   移 (り ) 責任者確認欄 : (7/ヌ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

⑮ 員会■イ多砲(爆

実施日:平成 tη 年 1 t' 日 (2時∫ら
分～ 9`時夕θ

分)天気 :ιら汽/気 温 : ′卦、メ

出港:漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

lμ 確 2ろみ 3zι/ヽ多 4瀦″
5じク 6%_み 7ち アク 8

9 10 12

確認者 :

(L:″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

i畢f:ンの嘲ま
・船倉の周りは  一――――――__-0
・船倉の中は

確認者:ちフ

(Σ :_f′
)

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ち
7う (l: )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:[θ )

′♂_( 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :〔
°

)

l       kD

船倉 内の水の状態 帰港時 υ′こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0に

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:ら

θ (1  ℃

確認者 :

(ζ :`伊
)

Itet q \Y--,T. ,

確認者特記欄 : {\,r,0) 責任者確認欄:れ磁 (9/t′ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :///夕← (ン,D

選別場での確認表

実施日:平成 /つ 年 7 月 ′′ 日 (P時夕0分～ よ時
`つ

分)天気:陥  気温:/ぶ 3

作業者名

1多 旅 2シ ヨ呵 3 れ十 47魚
5%■ 口 6ロ マ 7 Es7 8井 籐

93 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:炒 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:み

(8 :/′ )
。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――θ
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 一――――――一ヵ
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t,f,+{>
鮮度保持タンクは清掃されているか 一―一一――-0
シートは全タンクにかぶせているか 一―――――ヨ翁
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r ('??t氷の状態 (← :←←) 9

σ

鮮度タンク内海水温 r (,f{l d.B- c
秋サケ腹部内温度 r f,(Ft 6-2 c

確認者特記欄 :  移      (イ Z。 ) 静都那 :惨あうに {74,)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP言員会 :/2確 (,6)

実施日 :平成 (1と時
"令

～′ 時分 分)天気 :く 。 ′、7

〈健康チェック表)

確認者 Fわ

(  Eと_:、」ゞ¬D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:食ジ移

(3 :ι作
)

キヤビン
  [船 萱∃

E 2 :Jo 2gs
・水揚げ時の水は十分か

確認者:つ

"η

う (|:´。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :2υ
)

/ワ、′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:れ,)

工 、
1

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 た
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ■

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

確認者:ち ‰
(● :タフ

)

確認者特記欄:ち め 責任者確認欄 :在
場に (b)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :雄

魚 (ル
ぅ

)

選別場での確認表
実施日:平成 /7 年 ア 月 3 日 (′ 時(″分んヽ

ζ戸酵ごた扮)天気 :((t/気 温 : /ア、歩   ℃

作業者名

1務 旅 2彩棄ロ 3♭ 十 4彰 森
5豚

可 っ
6 幻千 7 ェ ィ 8ェ た

9餡 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(μ :/′9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― フ

確認者 :

(Lj :f c )
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――マフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:移

(ノ :´。
)

計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――マタ
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―――_―___‐フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :、

(6 :´″
)

氷の状態 1S,ee7 e
鮮度タンク内海水温 (6,o-> c
秋サケ腹部内温度 ({ :ec) c

臨甜謝 : 修   (%; 責任者確認欄 : ノ彫 ザR (格 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :れ
確

(ゎ

塞施日:平成17年 月 2-日 (と時 から、～ ´ 時夕°
分)天気 <も 1 22ヽ 乙 ℃

〈健康チェック表)

5の、2

確認者 :

( `ノ L:メ

｀
。

 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者:ち わ

( フ :/ο )

・船倉の周りは            ∠フ キヤビン
  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は 慟目Z:夕 2回目 : 3E]E : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

望者:ち 升ろ (ィ√瓦夢)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り :′。)

か、
` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :｀ε°)

†
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(f:ク )

′、6 ℃

確認者:1ち冴ろ

(「 :ク
)

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  /な晟



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :〃款 (%)

選別場での確認表
′ 月 ′  日 (′ 時ζr分～ ← 時 フS分)天気 :く 1り

作業者名

1イ方的ヽ 2“4切 3レ ■ 4カ 蒜
5%貧 ゝ 6コ 十 72今 8r扁
9惚 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

↑

確 者 :

:0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :i

( 3 :/o)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ζ :ノξ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 (:s( )
氷の状態 ( 6".1f ) A
鮮度タンク内海水温 f &',1() )." c
秋サケ腹部内温度 (ξ oしド)/2ヽ ″ ℃

確認者特言己欄 :    Z (アゑ ) 責任者確認欄 : ″ 経 (み■)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「
ACCP委員会 :ィ

多疑盗  (7イ )

← 日_(ノ 時 Oο 分～

`時

°°
分)天気 :暉

〈健康チェック表〉

確認者
=ら

わ

(2:夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(3:′ ′
)

確認貢:ち チう (牛 :炉弓

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ ム′)

℃

′り、「

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :以幼

λ ヽ
と ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(,f : o')

l-f c

〈船内清掃記録)

確認者:榎♭Й澪

(ら :2°
)

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  イた



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  (f//)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7 年 夕 月 / 日 (t)時 /ε 分～夏箋叱メ聾分)天気 :,多 気温: /′ ,`―  ℃

作業者名

lИ危 豚 z*tr*, 3し
ジ

4乞 島
5ン a幻 6ゅ ψ 73葬ァ 8=魚、
9秘 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ヾ

(よ :/6-l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :、

(メ  :3D)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――(D
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 6 'zo>鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 : 蒟

.

( / :=O)氷の状態 ( /:;o7 O
鮮度タンク内海水温 (b:7,o) ? c
秋サケ腹部内温度 ( b :2<t) / o,o c

確認者特記欄:  物 (2) 責任者確認欄 : (ク′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 7z憂 た_(0夕∂

lη 年 )月
,\o E ( 6 E+JD fi'- 時′ノ分) 天気:′ユ

〈健康チェック表)

確認者:落 移

(ι  :2夕
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ち %
( 5 :Ja )

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

( ')o zne
・水揚げ時の水は十分か

確認者:場 形  (7:ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ワ :υ °
)

/7αケ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( η :・・
)

オエ汗

船倉 内の水の状態 帰港時 *' ol'
船倉内の秋サケの状態 帰港時 夕′こ

船倉 内の海水温度 帰港時
(7 ,>o)

6"f c

確認者:ちわ

(7:夕 )

確認者特記棉科 蔦 乃 {8,4.) 責任者確認欄: ち 森 (わ。)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :力

′井 (レ ∋

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ォ 月 a´ 日 ( /時 3′分～ ク 時ごブ分)天気 :晰 気温 : ′3 ℃

作業者名

1″ 確 2多点Ⅵ 3И 十 4協 漁
- )F,3 fi?q\a 6 bや 7′ イア 8棋霧

9協 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ぜ

( ) :Po)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
し

(′  :ス))。選 別 台

・計量器の清潔度 ――一――――――――――――¬フ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――マワ
・シートは清潔に用意されているか ~
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(フ :∫も)
・計量器は清掃されているか ――――――――――■ν
・

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 ― イ
ワ

シートは全タンクにかぶせているか 一――――一■つ
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 一 一 一 =つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 1

( 2 ,(o)水の状態 (2:(-o) e
鮮度タンク内海水温 (ク :`つ )/′ 、ク℃

秋サケ腹部内温度 (2:`つ )/2tつ ℃

%υ確認者特言己欄 :   惚 責任者確認欄 : Z〆 髭欠 (?,27-)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :→

枕晰2げ %

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ′ 年 ′月 23日 (ム E$ 1lc: f,r- ? 分)天気 :′ ″タ

●

作業者名

1夕 彪 2ちゑ 3?ι 同 4算 ィ
5壺ノ悔) 6ち ,L 7ヽち ァぅ 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:Z2″移

(′/:卜 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

0
確認者:ち %
(7:ル )

θ
① キャビン  [船 萱∃

水の投入は             くい目E ,oo 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ろ
7ろ  (7 :′ ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(

『
:)a)

/,、 え ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(δ ン )

つ_:}℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( &:9n1

^t"a)t _l

〈船内清掃記録〉
確認者:弓昇う

( f :1r)
∂K

確認者特記欄 : (タリ 責任者確認欄 : (竹 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ乙

駐
びン

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成
輩

,月 二 」 (ご 時θθ分～ ワ蒔工。わ 天気:矛
三 塾 二 ∠ 舞 ≧ 止

〈健康チェック表〉
確認者 :

(1チ :t")
作業者名

1″ 籠 2ち ノた 3[ιり 4角 ん
5tv 6%み 7%1ろ 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ちわ

(′ :ま0)

キャビン   船 倉

, )t z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:τろ1ろ  ( 7:/′  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ::λθ)

/′ 、 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :為 )

2、争 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
( J :T!)

3.7 c

〈船内清掃記録〉

方 t/

者認

　

＜

確

確認者特記欄: ら多 (娩ノ 責任者確認欄 : 夕Z確 (%,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

ィ午
(磁ブ

選別場での確認表
実施 日 :平成 /フ 年 F‐ 月 ノ′ 日 (び 時oc分～ ′ 時 Cσ分)天気 : 輌 気温 : /8、 あ ℃

作業者名

1准 落‐ 2影率ロ 3ロ ヤ 4セ よ
5″車、 6り ■ 7F石 8工 作

93 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(€:ro)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

.1弱  甲ll ム  _____

確認者 :

(d:/D)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― イ

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :滋

( e :(:)
鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―――――――_"9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ク :/ε
)

氷の状態 (ク :/。 ) θ

鮮度タンク内海水温 (27))基12℃
秋サケ腹部内温度 (/:r)7 /g-tr c

確認者特言己欄:  み (タフ 責任者確認欄 : ″Z仔 (P4ァ)

●
′


