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実施日 :平成

エ

鶴  立 一略 Q佐壺

作業者名

磁 い)(尤
① イ人

θ工  必 叫  4 彪  ぞ
12

9 10

〈健康チエツク表〉
確認者:タンに

つ ハ )

(船 内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

認

　

し

確 者 :

:て
,Rこ:||)

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ∝
帰港時 0船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海 水温 度 帰港時
(/Z〕

ノダ、ン土

(船内清掃記録〉
確認者 Ⅵ

　
・́

責任者確認欄:インK
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書式作成日:平成12年 7月 1日
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月

'″

日 (

エ

鋪  七 動  い主

作業者名

叫水並 林
`林

ン

鉢  4
12

9 10

(健康チェツク表)
確認者 :

lC―
―

し
か C))

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツ`

F:メ∂
・ 建  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

:勇水 あ暑黒 昌 |]…
三二 二 ________一 一

~~~>θ
ヽ /■

・岸壁海水の状態は      ヵ′L」 二 ■日 ― ■● 台 Li十   _____― ―~~
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 2:a<)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(2 :n)
(選別・計量後の温度の測定〉

(夕 が )/2℃
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

鶉 皇欄:



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会■ (′
を ,

港までの確認表

実施日 :平成 時州レ分ヽ∠ 時デ` 2)天気:

作業者名

44あ い)に D4 ″ 9老  い④椎 候

η工  杯 0隣  」γ  〃 8 ィ人
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :林

(9:タク

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(ι :″

回目
声 ′フ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 1/:′ ソ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 アル℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 じ奪℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ビダ̀ゎ
℃

(船内清掃記録〉 確認者 :

、
:″ )

責任者確認欄:イタK確認者特記欄:イベ dr乞



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :   (レ 2)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 11月 2_日 (/レL´つ分～ダン時
^ω

天気 :β
π 気温 :/__′  ℃

作業者名

鉢木 (嬌 酵 木 僣 m イ Э老 ぃ
)

鉢  猪 6」
J瞑ぞ====1夕

'ト

ヽ
~好

8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

((ζ・~~~芝
うしヽこ))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(r/6選 別 台 Q
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ

つ

チェック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか            /η
計量器は清掃されているか            >σ
鮮度保持タンクは清掃されているか        X7
シートは全タンクにかぶせているか        つ

確認者 :

:ガ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:マ

噺し

(ラ ハ )

氷の状態 (ク :″ )θ
鮮度タンク内海水温 (ク :″)ノ `ソ ℃

秋サケ腹部内温度 (グ :メ動 ク́ こ ℃

確認者特記欄 : (:夕と (↓

1雹

D
責任者確認欄



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (′ //)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時z夕わ～/序グι称)天気:t'

作業者名

彰 い)(J蟹〕24 ″ F老  い
)

4~I佐  移
5'こ  林 。)ィ姜 曰 て  多 コ イタK
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

,ゎ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

:″

,キ ャビン 倉

1回 目と t?02回 目 3回 目   :   4回 目   :

…́
″́ハ、:″

´́″́ ´ ~́‐~~~~
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:グ″R  υ隻 :Z2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン・:うとう ℃
i■ 、し

船倉内の海水温度 漁 獲 前
鮮
;碑

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時 Z″
乙  0 

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

q ac)

確認者特記欄:イイt      (///r) 責任者確認欄:インK 〆多)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会:   14//)

選別場での確認表

(健康チェック表)

作業者名

餅木 f嬌 勢 木 淋Эロ イ 鋤  ぃ )

鉢 、 僣 8

9 10 12

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:グツK

(ζ
~:zミ

リ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            〉9。シートは清潔に用意されているか         〉0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(つ :ハ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか        >o
・作業場は整理整頓されているか          >②

確認者:デア、
(ク :ρ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 {y :7rrr) O
鮮度タンク内海水温 (つ :″ )ご―、“と ℃
秋サケ腹部内温度 夕 :′)と 、ア ℃

確認者特言己欄 :



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会:(1シ

|)

雲
′ご)月 _F/日 (P時 多ご分 崚ヽ 分)天気 :つ 気温: ζ

ど
、 ン ℃

〈健康チェック表)

作業者名

_1%い)眈
2_杯

望 ″ 1)% い
)( )イた 藤

οィ姜 」畷 ノ の 秋
12

9 10

確認者:インに
(2- 3 o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

`船倉の中は

・水の投入は

ヤ ビ

・水揚げ時の水は十分か

:ル 2回 目
ざが

回目

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :C「ψ

l‐ 2、 フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら :(,「
1')

2.、′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

）

船倉内の海水温度 帰港時
(7 月

(船内清掃記録)

グτt‐ 7マ
と,7承 あイブタ́ }た

,、

確認者 :

(♂ :′つ)

確認者特言己欄 :冬根 責任者確認欄:イレK



書式作成日 :平成12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

HACCP委 員会 :     √ワ |)

確認者 :

(プ :夕 ∂)
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Sa イ雄物 い
)

作業者名

Q水 〔l盗 偽矛人
`林

Qヽ ヽヽ  好 8Q添 付 Q髪  か
12

9 10

〈健康チェツク表〉 確認者:4

(%:^)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽げ`

:/θ )

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〔ル手ノ

(1 '."> )

(つ :こF)
鮮度タンク内海水温

(2:d) o c
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :悪喜特記欄:そ」` K螢



―

書式作成日:平成12年 7月 1日

港までの確認表

Zフ 月 時∂υ分～

〈健康チェック表) 確認者 :林

12″ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ｏ
θ

ρ
〉θ

確認者 :

乙 :/占

・水揚げ時の水は十分か

国キ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ちマち℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:争。
 ℃

θ 、み十 .

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

確認者 :

ζフリ
j^l'J-\v, 'T1ry

責任者確認欄:インK
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確翌表

HACCP委員会 :     〆乏

≠  ヽ(℃実施日:平成 / 年′0月 と 日 (チ
ー

～ι 時― 分)

●
く

〈健康チェック表〉

作業者名

鉢水 (色 @林 浴 aa ィ p吻  ヽヽ
)

味  ダ ◎梁 か もJヽ 好 8

9 10 12

確認者 :

(夜
_:か ミ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:冽ν`

(ゾ :/′ )

・ 計 量 器 の 清 潔 度  
二

一 ― 一 ―

____一
― 一 一 一 ― 一 〆 ∋

・鮮度保持タンクの清潔度             >Q
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >Q
・岸壁海水の状態は                >Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(cフ θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          >9

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ず千

に :′ )氷の状態 仏     :`′
)・

CCン

 )
一
〈〔一）

鮮度タンク内海水温 (イ :″°)%2´ ℃

秋サケ腹部内温度

`:F)あ
t♪

_重

責任者確認欄 :

―
確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

6分)天気:4`
実施日:平成

確認者:タフ憔

(夕 つ́フ)

エ

C% Q佐 後

作業者名

%い )重 04 土
磁 ∠ Fイ人

12
C二 _坐 6ィを 」
9 10

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(争″ )

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 lr亡
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■
:ソ θ

′「£

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

く船内清掃記録〉
確認者 :

ヴ 饗

責任者確認欄:イタK
悪者恨欄:イベ

{||||||||,,/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :  (F払

)

選別場での確認表
実施日:平成 / +r Onz,Dn 時 ιが分～ら 時′も分) %,フ

0

作業者名

%木 (輌 a林 淋 Q咀  イ CN%多 ぃ
認 、 有 S梁  が atト  プを8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

%′
『

つ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:グツ`

(弊 :夕 ∂
・選 別 台

。融曇質曇アララの庭裏雇TIII正三三正三III王18
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 燿

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>Q
> G

Q・作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確 者 :

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:/ァレ

ち 卜 )

氷の状態 (ん

`") 0｀鮮度タンク内海水温 ( A 'd-D) :i. $- c
秋サケ腹部内温度 (`:P)贅 ル ℃

鐙る)確認者特記欄:4“R 責任者確認欄 : √2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :
の
る
ｏ

時´じ分 ) ″石

〈健康チェック表)

作業者名

墜本 (輌

「
イ水 浴 pa ィ % ぃ

ρ本  猶 p集  か Q卜 多′8

9 10 12

確認者:イ

(?tto)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:冽レ`

(/:7c-)・計量器の清潔度                 c
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は                 >θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ が́ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:≠ヱっ
:c― )

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ウ :ダ⊃ ¢ 2℃
秋サケ腹部内温度 :グ。)Zて ζ ℃

確認者特記欄 :仏  家 ′摯 d秒 ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

分～∠
実施日 :平成

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

時′移分)

〈健康チェック表)

確認者:グンに
(メ :■

))

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(2 r. : ^^)

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 ℃が
ィ】

一一こ　　う″

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(ど ″ )

確認者特記欄 :冬根



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (イ ク )

出港・漁獲から帰港

〈健康チェック表〉

確認者 :林

よ》lぅ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

千お 沙)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >

〓
キ ャビン 倉 )

〈温度の測定)

確認者:グ″卜  (f:うこ>)

漁場の海水温度 漁 獲 前

t2 :r-;i-)

/1,7 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ュ :■「)

℃

″ク、′/

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時 ′
鍮

t

，
７

イ

√

イ
／
．＝
鳴
′

イ

ク彩イ
ー

し′

ノ

‘

″グ
＾
ヵ″レ

・
タ

確認者 :

¢ ノD)

確認者特言己欄 :冬根 責任者確認欄:インK



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

υHACCP委 員会 :    (7,)

/7年 月ジ 時ノ∂分■ 時″う分)天気:′
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ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■

●r

〈健康チェック表)

確認者 :

t(atnt

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(ア メο )・計量器の清潔度
∂
θ
θ
Ｏ
の
θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(フ
  1ク

ト、) )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 ワ ハ )ノιム ℃
秋サケ腹部内温度

鴨
カ

畔　̈″

確認者特言己欄 :
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

+ 'z Fs-.? a ( 時σフ分

●r

〈健康チェック表)

作業者名

% (諸 Qユ  才銘 い
) ⊆ 藤

dェ 林 」陸  ヨ %′ θ 冽味
9 10 12

確認者:インに

算 ノク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(ノ ′ :プ)一分
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 1回 目
2 :θD 2回目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前
⊆ :7′

℃

13、 ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前
恒 :ぅ ρ

℃
つ

l、  つ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(リ

ノ℃

クリ/7`、 ノ
ン フ〆′7子

,

確認者 :

…

´)

確認者特記欄 :冬根

//――
  

ず

(′ツP 責任者確認欄:イタK

″     

一

´

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

空CP委員会■  僻 )

選劃場での確認表
実施日 月 ゼ 日 ( 時́ っ分～∠1時グフ分)天気

0

〈健康チェック表)

作業者名

鉢木 (輌 Q林 硲 Эa ィ 磁  ぃ |

然 、 グ 。人  か u、 考 8

9 10 12

確認者 :

る )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          >θ

確認者:グレ`

ウ ω )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             う。シートは清潔に用意されているか 一―――――――χρ
・海水の清浄度は                 0

:犀重鱈分晨菫盾
は
_三IIIIIIIIIIIIIIP

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

:″
 )・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

確認者:√7
(ご :´う)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

作業者名
`

磁 い)(Jレ〕のこ  ″ 囃  い
) 0佐  移

3工  林 Q陸  」 ∝  ノ Э 秋
9 10 11 12

〈健康チェック表)

確認者:タンに

(―  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ρ

ρ

確認者 :

1/め

Ю
Γロタιセ72回目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:グ″、  リアζ乞))

漁場の海水温度 漁 獲 前

;影
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(治 :ク )

℃

一′、′/

船倉内の水の状態 帰港時 (つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (つ
ヽ

船倉内の海水温度 帰港時 ン
『

ク℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(」)一七ダも )

確認者特記欄:イベ   ご4) 責任者確認欄:イ

～
へ      ([セッ



ロロロロロロロロロ||ロロロロロロロロロロ111日日日111111ロ ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ■|ロロロロロロロロロロロロ,日日日■ロロロロロロロロロロロロロロ●●●●●‐口……ⅢⅢⅢⅢⅢⅢ…………――――――――――――――

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    ど2)

実施日:平成 / E Ul n+ao l,'/∂ 時ヽ 分 )

〈健康チェック表)

働
確認者 :

(_フ
′=~tご>ミ   )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ
σ
θ
θ

Ｏ
θ

確認者:グツ`

Cノ a)
・

送  別   口  ~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

レ′:″。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:フ
Lβ

γ∂ :ι

～ )氷の状態 (7 pt Bd a)
鮮度タンク内海水温 /′

:メフ)伝 え ゝ

秋サケ腹部内温度 /′
:`〃 )変

轟 認欄:イレトラ(各確認者特記欄 :

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
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HA鰤委貯:d92_)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

0

０
、

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■

確認者:林

(身 ツ )

〈健康チェツク表〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は
rEEl :6ro zEE 4 ,v 7r^u

・水揚げ時の水は十分か

諦
　
ｍ

確

D)

〈温度の測定〉

(ず
t℃漁場の海水温度

(■_:平の

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録) 確認者 :

に    :Z)｀
ミゝ  )

〃
.♭グじた

71夕
のだノ

責任者確認欄:インK
確認者特記欄:イベ

,/
( jL-ffi 0\2 h-{ F+

`う

)く
こ
'ち
弓))
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :     ぐZ

叱夕沙分) /`ヽ コ
実施日 :平成 /7年 lD月 2理

ρ

作業者名

α tt r脳 oイ水 雌⊇a ィ 働  い
)

0本 
“

畝  か Dヽ卜 % 8

9 10 i2

〈健康チェツク表〉 確認者:イ

(仏 /ρ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

９

９

９

０

０

０

確認者:冽げ`

(/ノ :プに

'・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ク :ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一一一~>θ

。シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:マ

「ヽ
7:ハ )氷の状態 (ι :わ )2

鮮度タンク内海水温 (る ソθ)弊 2上
秋サケ腹部内温度 げ :0)多、θ

'
責任者確認欄 :

確認者特記欄 : (′ 22



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

1日 (L騰 い 分～

出港0漁獲から帰港までの確認表

安

〈健康チェック表)

作業者名

%い )直 34 イ 0杉  い
) a佐 藤

う二 杯 ひ移  曰 % を gィ人
9 10 12

確認者 :林

(ュ_:ヲ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

∩
、

３

ヽ
一一・（
Ｆ

確認者 :

( ctt : 2..u)

・水揚げ時の水は十分か
ナ『
ロルーか四ツチリ3回目

(温度の測定〉 確認者:グ″R (Q--> s)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1年 碍

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :弓 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(%
/t′ ℃

プラLノ
`ア

リとt7てたラタ̀

確認者 :

tg iゲミゝ)

責任者確認欄:インK (′ Zr)確認者特記欄:イベ (.21)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :   (2′ )

選別場での確認壷

〈健康チェック表) 確認者 :

(⊂ノ ン
:い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

、イ́ :/ρ
・選 別 台              に2

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 ― →

0

・鮮度保持タンクの清潔度             区ノ

・シートは清潔に用意されているか         β

。海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は                ρ

チェック内容 (作業終了後)

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ノz`:フ。)

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:/み

(/:卜 )氷の状態 (ι :ノ ク)θ
鮮度タンク内海水温 (ι ラタ)イ )卜 重

秋サケ腹部内温度 (ι :2),産 ′こ ℃

確認者特言己欄 :
(01()

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(′

‰
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
′

作業者名

iら い)(を : 徹 ″ %い )
④ィ佐 移

γ _林 Э陸  曰 て  多 8 ィベ
9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

()- 
'1,,t1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(準 /」ナ‐

ス

′ oゼン 1/・船

回 目 7

〆 ″
2回 目

・水揚げ時の水は十分か ρ

一

く温度の測定) 確認者 :

/F― )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ti年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

２

　

１

巧θ)

℃

イ

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
←′プの

「

(/℃

〈船内清掃記録〉
夕
、
キフ

Иイι tヽ「

子放

た

′

″η
ブ
初
ノ

確認者 :

第
~′

つ

僣濯鉾記欄:イベ    C笏 責任者確認欄:イベ     `%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

PCC矮員Γ
:  (2∂

選別場での確認表
彎シ/∠p月♪イフ日 時zフ 分～ 分)天気 :ノ

■
●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―二―――――>C
・シートは全タンクにかぶせているか        Q
・作業場は整理整頓されているか          θ

確認者 :

:,電))

〈健康チェック表〉

作業者名

qtt r仏 p林 浴 Э総 イ( 耐老 ぃ
琢  猪 p集  か や、|、 好 8

9 10 12

後　
が

確認者‥
　

味

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:グレ`

/夕 )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

権認者:諄
(/1は))

〈選別 。計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (/:′
'),(メ

I℃
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ({ィ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 4,tB H/ 日 (2__時 ∂だい び` 分)天気

"

ｋ
●

(健康チェック表)

作業者名

略 い)直 aa ィQ老  い
) 0佐  藤

9工 昼 6ィ斗 」ひぞ 老 ρ ィ人
9 10 12

確認者:インに

墜 シο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は )1回 目2 :′o 2回 目

・水揚げ時の氷は十分か        >9

認

　

に

確 者 :

∂

船 倉
ど

キャビ

確認者 : (lギンノ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Oυ
℃

lに 、し

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:ちθ

´へ′3℃

船倉内の水の状態 帰港時
フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 t/

船倉内の海水温度 帰港時

ワ
′ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

:θO)

ク
｀
し /7メしヒ_｀

7で
蕉フ角f争

責任者確認欄:インK確認者特記欄:イ水



-

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      (′
ネ

実施日:平成 / 日(%時
"分

～∠晩刃分
)

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

ｈ
●

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者 :

7:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

一―一―一――――一―一>Cフ

レQ
θ

作業者名

財木 (輌 晰 水 塗鍮ハ イ_ (フ咤多 い
)

鉢

“

9災 か ベト 好 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

C (" '.rO I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(く/シ ンF=つ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:ヾマヒ

G:N)氷の状態 (Z:ι″)c
鮮度タンク内海水温 (6 :2D) ,ztD c

秋サケ腹部内温度 (5 :ta) z .f' c

(「 ??)責任者確認欄 :

確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  (|ィ

出港・漁獲から屋港までの確認表

―
―
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ｌ
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日
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■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

く健康チェック表〉

作業者名

% 雌 Qa  ″0名 0佐 藤

寧 _杯 つ静  」 で  〃 0イベ
9 10 12

確認者:タンに

(2_ 'to)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 1回目」乙
:ρ 錮ロ

ヤあ
・水揚げ時の氷は十分か        わ

確認者 : (〆 ∠

漁場の海水温度 漁 獲 前

( Ltto) oa
v

.2
/\ \ 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :っ υ)

℃
イ′ ′ヽZ

船倉内の水の状態 帰港時 %
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時

ノちイ7し′暉¬み′′/夕 ´ヽよヽ
確認者 :

(,2t

責任者確認欄:インK確認者特記欄:イベ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :       √Zυ

選別場での確認表

実施日:平成 / oHrp-E 時舛′分～ 時′D分)天気:′

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:冽νK

喫  :メυ)

確認者 :

(ク :z″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         >′
・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は

０

９

・作業場の状態は                 で

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          り

刃

増

物

〈健康チェック表)

作業者名

碑 木 f鵜 2林 硲 つロ イ o老  ぃ)

外 、 材 嗽  か ⑦、ト フ′8

9 10 12

確認者:イ

(だ
:“
ど1´   ″  )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:すみ
ワ

:″ )

氷の状態 (/ケつ)0
鮮度タンク内海水温 (ク :′ )'2℃
秋サケ腹部内温度 (/:′ )``ル ℃

確認者特記欄 : (b) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会:(9

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
」

実施日 :平成/グ 年/´ 月 //日 は レ ク分プ 時″ 斜 天気 :腱
衛 .気温 :ノ ユ 、 0℃

〈健康チェック表)

確認者:タンに

(2:多 υ)

作業者名

%い )(多 ②

` 
才 Q老  い

) Q佐  移
0工  林 義ヽ  」 3だ 〃 ③ 秋
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は ０
´
ヽ́
ｔ
θ

醐
β
）

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ヤEン

ル
:dTz4ur' 

iJ?3EE 3 b7on= 乙 彰7∂

水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : (/■′メ/万つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 号:1)f
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :「 ρ
℃

/、  /

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度

r

帰港時 ワι℃
〈船内清掃記録〉

′多ア7し ′f7ア
た

ヽ

一
　

　

′メイ

確認者 :

(づアメ́

イな確認者特記欄 責任者確認欄:イタK



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会■   (し )

グ月′ 時む0分～ 時夕の分)

〈健康チェック表)

確認者:イ

(にお )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:冽νK

(ク :z")
・選 別 台

― ― ―
__―

― ― ―・
C_

・計量器の清潔度                 ο
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか         >,
・海水の清浄度は                 >Q
・岸壁海水の状態は                >9。作業場の状態は               >め

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(フ :′θ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :導

(/:^')

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態
_ゾ :Zル ) の

鮮度タンク内海水温 (n:ae) t'z c
秋サケ腹部内温度 (ク が_)ル ∂ ℃

確認者特言己欄 :

(°●)

―
　
　
　
―
―
―
！
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日

勤 日 :執
ノグ 年 /′ 月 ノタ 日 り 時〆′分～

← ″ 効 不審 ∠ア 気温 :/6θ ℃

HACCP委 員会 :   ご
?宰→

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

%い )(」な〕04 才 0老  い
) ごイ佐  移

離 _林 ρイ姜 」 0で 〃 θ 秋
9 10全 豆

~~~

¬

(健康チェック表)

確認者:タレ焦

(2_ぢ ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
β
わ

う

確認者 :

iぐ )

回目 .っ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か 卜′
ノ

〈温度の測定〉 確認者:グ″R  (くこニ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:多 ο)

i夕 (■3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 レツ℃
船倉内の水の状態 帰港時 q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

ツ タ
℃

〈船内清掃記録〉

夕
^キレ

`ア

し
/ヒ ヽ17(′ケヽ―́′

|タ

一　
に

ヽ

へ

υ峰

確認者 :

じ  ,グ
ター[3))

確諮幹議躙:イ朱    て?r 責任者確認欄:な   ど多



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

((笏

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /′ 月 /抑 咋 腕 分プ リ 朔 天気 :屍 気温 :/∩ Э ℃

(健康チェック表)

作業者名

①イ木 (ィ) 餅 水 醸③a ィ ④老 ぃ)

啄  

“

畝  か ∝卜 好 8

9 10 12

者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:グツ`

(7´ :′
Э )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
ρ
ｔ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ぐ

θ

確認者 :

(フ :′つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

卜の

。作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者ギ耳■

(ご  :ア D)氷の状態 (/:″ )の
鮮度タンク内海水温 (ι ′θ)呼 1ム ℃

秋サケ腹部内温度 (/シひ)/ι千 ℃

確認者特記欄:4″ト √7) 責任者確認欄:イ ざ%)



―

         
―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (′ シ ′)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 (2時けジ分～ ∂分)天気:′ ム 、 ′  ℃

(1:ll)ヽ ゝ

作業者名

略 い)山 りこ  ″?老  い
) eィ佐  移

伊工  林 6移 J % を 9イベ
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:インに

(2  :フ ′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

（
」

β

描

確認者 :

{u;qQ

国
目
」L´

16日D掴目
十 ゐ

錮目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (に,30

漁場の海水温度 漁 獲 前
嵯 ウ )

℃

「十 、シ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :τ O)

均 、 4 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 宅 1。
℃

〈船内清掃記録〉

`'^多

マι′と|て

7多 7多
λ
７

了
′

確認者 :

力 )

磨諮幹議躙:イベ   dイジ dで責任者確認欄:イタK



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :   (′ ア )

|

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ′り 月 (｀十 日 (くハ時20ttγジ
フ時ハD分)天気 :反墜  気温 : /乙  ヽ 。 ℃

σ (選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者:グツト

(卒.:ノク)

確認者 :

:`グアマニ))

´
％
ツ
ρ

の
の
／

●■

〈健康チェック表)

作業者名

ご沫木 f嬌 9林 僣 0輸  イ Э吻 ぃ
)

動本  イイ微  か 1ヽ、 ガ 8

9 10 12

確認者:4

(7:ω )

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1年み
(ズ  :9ο )

氷の状態 %  :,29)    ①

鮮度タンク内海水温 (∠ 字フ )′ 、と ℃

秋サケ腹部内温度 %「 :¢ )́ダ負ア ℃

責任者確認欄 : (格 )確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : (/A―/ )

実施日 :平成

″

●

Q

〈健康チェック表)

確認者:タンに

(ジL_:多 ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(ヽし:夕
‐
υ。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は □
・氷の投入は

:彙進厚含:氷 ll■分かI正三三正三三

=ヨ

:回

目
′ の 2回ロ

タ が 回目
1:β

4回目
/1.(

(qビ グの

漁場の海水温度 漁 獲 前

θ‘
′

）

ヽ

二
　
　
‐
‐
―
，

|?℃

/船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

υ７

０

／

リ
ー、

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

τ   :」喘)

-(-'''"\
----' \.

ご%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ごヤ))

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 ′0月 1夕 日 (qL時 ″ 分～ァ 時ぃ 知 不気 :ダ

う1_、 気温 :か 、7 ℃

(1,Nu‐

作業者名

琳木 f嬌 の林 俗
pa ィ 磁  ぃ |

pグ魚  冬ヘθ災  か ■卜 % 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(早 :わ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台           〉〇
・計量器の清潔度                  C
・鮮度保持タンクの清潔度             >θ

l進票λ彎国置li用

意されているか
         :0

・岸壁海水の状態は 一――――一―――――――――→θ
・

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一 )(D

チェック内容 (作業終了後)

・選月1台は清掃されてtヽるか         >0
。計量器は清掃されているか            >θ

確認者 :

:″
 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Q
>C/

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:TηL.

(ご  :τ 。)

0

氷の状態 (∠
 :ノ′) 一〇

/鮮度タンク内海水温 (`:多θ)2_ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 (`?6)ζ (資 ℃

ごワ〔5)
確認者特記欄 :

ゝ 、

Ｏ
ん
い

責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会■ (1裡

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
ト
ー
ー
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

嗜 い)直盆
` 

″略 い
) %佐  藤

営 _杯 P静  曰 〆  ′ |イ人
9 10 12

確認者 :林

(2:多 υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

∩
゛
４
パ
」

確認者 :

(午 フ♪)

・水揚げ時の水は十分か

印ヤ L/ン

〈船内清掃記録)1ヽ ま

← つヽ

デヽイかヽ
？／

Ｚ

，
イ
ー

／れりＨ「

イ

ｃししイ
・〆
″

巧
ノ

確認者 :

)

責任者確認欄:インK

――‐―一｀

「

~~~
確認者特言己欄:イオt

〈温度の測定) 確認者 : (■井 ア′

漁場の海水温度 漁 獲 前

(L 
'Yt )

o^\,
.'1r (

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と 将θ)

′ 、♪
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(マ

|ヒ
℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      (21)

選別場での確認表

年ノ0月 IQ二 日 ←十 時σO分～ 時いつ分)天気 :ι

●
■

一 〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(資 ⊇o)

確認者 :

G :dD)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― 一
Xp

・岸壁海水の状態は 一――一――一一―一一――一―→θ
。作業場の状態は                XP

チェック内容 ,(作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか            P
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >′
・シー トは全タンクにかぶせているか        >o
・作業場は整理整頓されているか          Ю

〈健康チェック表〉

作業者名

鉢木 (輌 o林 硲 9` イ 動  ぃ )

鉢  僣 嗽  か Jゝ、 考 8

9 10 12

確認者 :

(午 :′ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :¬領ス

(ん :″ )
氷の状態 (∠ :″') の

鮮度タンク内海水温 (/ :σつ)/′ θ ℃

秋サケ腹部内温度 rf :f ) g ,) c

責任者確認欄 :確認者特記欄 :仏  簗 ′摯



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (C4)

, I

出港0漁獲から帰港までの確認表

(二L時′つ 分～

● 〆
〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

■ラι⊃)∩
）
　
ハ
」

４
Ｊ

つ
′

目

′
）掴
　
ハ′し

:タ
フ

2回 目

・水揚げ時の水は十分か

Ｌ
▼
〔
．

〈健康チェック表〉

作業者名

略 (1`L3 3_4 ″っ老 い
) 倒佐  藤

p工  杯 Э櫻  曰 写  老 ♪ イベ
9 10 12

確認者:インに

(ン :多 ′ )

確認者 : うθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
θ

ハ
”

‐′　
　
　
　
　
　
　
、

し

　

　

　

・

「́，　　　　），

り

　

～

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(? :名 ジ)

℃

(p、 1

船倉内の水の状態 帰港時 ζ三こフ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時 Tじ ℃

〈船内清掃記録〉

メしイЧしt 171年 バイ4/ケ

確認者 :

鮭ダ  :″
グ′

'7:ン

)

責任者確認欄 :ZttK      (「 %|)確諮勢轟躙:イベ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

ハ
じ

の
資HACCP委 員会 :

● ▼く
〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( ク   :― )

コ
（
一（

・
＾ 脚

:`′
1'7

回
路

:∂
υ3回 目

争 δ04回 目

二́ 、ィ_

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

β
ロ
ニ)

水揚げ時の氷は十分か

〈健康チェック表) 確認者:タンに

(2 :多 ∂)

確認者:′″R (と,ノ :●

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Ъつ0)℃
一θ、■

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 :ノ

ヽ 1

船倉内の海水温度 帰港時
(7,℃

〈船内清掃記録〉

イ杉イアク′ヽ/―

確認者 :

(ジク :“― )

37 t" tt

責任者確認欄:イタK ご%)(12∂



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (?b)

実施日 :平成 /7年 ,θ 月 /θ 日 ( っ 分 時 ′υ分)天気 :鑢

Q

〈健康チェック表〉

④吻 い
確認者:イ

(に '0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽げ`

(ヽご :ゞ ″)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は                 ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(♪ :～ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺翼鷹li菫色≦色[翁ギi百城
る
2二三IIttIII義雰

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:T子

(」)=す。
)氷の状態 (P.ao I ?

鮮度タンク内海水温 (′ ″ )フ、サ 程
秋サケ腹部内温度 P″ )す .´

℃

責任者確認欄 : (。イ。)

確認者特言己欄 : (rわ )



―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : rihrd''

出港0漁獲から帰港までの確認表

」屏`日 時ノ秒分～どう時′ブ分)_天気:イ

●

亀

〈健康チェック表〉

作業者名

3い )に η4 ″ CPCる い
) Q佐  藤

6仁 林 の静  」 ,デ ビ 3 イ人
9 10 12

確認者:タンに

レ 、多θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

に■:アの

）
ρ

ハヽ

）
翼 国

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (■クつじ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(illち

 

℃
ツ
″
　

（
”船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

Y子 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(プ

、メt
〈船内清掃記録〉 確認者 :

(/ 'h) )

ダし?1に 慾ヽ多狛″夕
.

責任者確認欄:インK (√り)確認者特記欄:イベ (lb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会:  (ノ zぎ

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 1 0 tt 」ゝ 日 (ヽ
「

時クつ分～ ζ 時発 分)天気 :酒■  気温 :1資  し  ℃

●

、

〈健康チェック表〉

作業者名

は人 f嬌 Q林 硲 奪働 イ④吻 ぃ
)

Q本  ダ ⑥染 か 0、卜 好 8

9 10 12

確認者 :

(Y′ 3o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

((≠ :Po)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は               卜の
・作業場の状態は                >o

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(∠ :ζ o)・計量器は清掃されているか            に ノ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        /フ
・シートは全タンクにかぶせているか        だフ
作業場は整理整頓されているか          にフ

確認者 : 
ス

(6 :夕 b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :う Ol  o

鮮度タンク内海水温 (4 rアつ)2_♪  ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ `") 資 β ℃

確認者特記欄 :4“R 家 ′小



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (1践

ぅ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /グ 年 /́′ 月 ク 日 しと 時力 分～夕 峙 ノ″ω 天毎

:′ Z 気温 :グ ′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(b :3ο )

作業者名

影 (を〕節   ″ ∝ い
) 動佐 藤

9工  林 0ィ姜 曰〔%`〃 ρ 秋
9 40-k~~~~~ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
θ

θ

○

確認者 :

Q′ ひつ)

TJぅし:ノ 2回ロ
ヮ″銅目

。水揚げ時の水は十分か 〉θ

ャビ〕 船

〈温度の測定〉 確認者 :インヽ  (/ノ :'ハ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(12:ろυ

℃

lケ 、と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2:.+o)

c,7 c

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 嫌 ′

♪ 1り 生
℃

〈船内清掃記録〉

夕
tフ

イL′ t マ1み ′る7み ′、た
確認者 :

∠ ″ )

・
・八」

´
４
　
　
つ
ヽ

確諮幹議躙:イベ   イン) R'fr#reilff ,.{6 (ug



―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : t%)

■
■
■
■
―
―
―
―
―

―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

●
で

(■″時クつ分～ 時″″分) 気温
実施日

(健康チェツク表〉 確認者 :

(Ч―:肉 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(讐 :/い

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご
・:3。 )

:サ壼T言基′多ワ[「魚[耳 |キ 2象 ~二

~~~~~:フ

・作業場は整理整頓されているか          >O

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:耳¬ト

(ι :う 。)(ζ :ラ フ) の

(∠ :ノク)乙主乙 ℃
鮮度タンク内海水温

(ι プθ)み′Pレ
 ℃

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : ←り)

ヽ
二くI~~

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  CC//)

出港0漁獲から帰港までの確認表

Lι ぃ 分)天気:″

`  

気温: よ、|｀  ℃実施日 :平成 ノグ 年 /′ 月 Z日 (2^時 訊 〕分
´

〈健康チェック表) 確認者:グンに

()…´
:ιれ))

作業者名

彰 い)(Jを〕?a ″ ∋老 い
) a佐 移

‐ _杯 pィ姜 」θぞ 〃 ρ イ水
9 ‖l  ■―‐~

11 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｃ

ｒ
ρ

ρ 申
:" 2回 目

紫
の

3回 目

_:Iゝ
く

号旱
。水揚げ時の水は十分か        >ρ

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:グ″卜  (ら‐三≧ク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(21り)℃

/ぐ `Y
船倉内の海水温度 漁 獲 前

=ズ
,℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ?唯 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(多 ′′ )

ノ
し

Ｌ

′
‘
／

レ

４́
／

′

一フ

ツタリ脅 あた

確詰酔轟躙:イ朱    〆
%ィ

―
′↑

′

責任者確認欄:イベ      (′ 2)

′ノに`



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :   ごス )

選別場での確_認表

ι日( 時ヶつ分～ 時 b́分 )
∂ `こ

〈健康チェック表)

作業者名

J琳木 (輌 η林 僣 ⊃趙 イ 鋪  ぃ
)

P本  付 ⑤梁 か こ卜 好 θ

9 10 12

確認者:イ

(μ :い
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｑ
　
Ｑ

確認者:冽ν`

Cプ∩°
理
= 

カリ  ロ   ~

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一

メ

)

。作業場の状態は                つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ク :′勿 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >o
・シートは全タンクにかぶせているか        てP
・作業場は整理整頓されているか          で

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:J■

(t:ril)氷の状態 (ク :グ) o
鮮度タンク内海水温 (ク  :´

つ)フにO ■

秋サケ腹部内温度 (ク :′ )r、 ρ ℃

責rII確肇欄 :羽 (フ でチ千確認者特記欄 :イベ _墜 墾 い   C%)

ハ
ι 多多 千 やL多 ← 杯 今ICッァレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (′ シ =´ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

彪 い)直 ′M1  4 0老  い
) η佐 移

3工  杯 囃 」 % 〃 Dイベ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:タレ焦

(p´ れ ')

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

）
（‘
）
一

確認者 :

(十
_:〕2L沙

ギギビ)

回日、♪了砂2回 目
多′θ 4回 目__―‐―‐~´

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:堺″R  (｀十子2θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(上 :ゝ∂
 ℃

/← `午

船倉内の海水温度 漁 獲 前
⊆_り )

′ノヽ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(Cカ

ィ、P℃

〈船内清掃記録〉

И

ダ// /ι /
ノ 彰′多Z教

確認者 :

ピ   :Zグ
2')

多̀ち
っ 、 (ψ

確諮勢轟躙:イ朱   (14り

へた

責任者確認欄:な   〆争

4と



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
自ACCP委員会 :       で

7)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 /θ 月 ← 日 に′ 時グリ分～∠ 吻 斜 天気 :Q7_気 温 : の 、と  ℃

Qノ

〈健康チェック表〉

作業者名

餅木 (輌 ④林 俗 on ィ 働  ぃ |

あ 、 有 Э集 か つ、卜 % 8

9 10 12

確認者 :

(隼 :2～
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:冽ν`

準 /F)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 >(p

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

% :′フ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:了ηら

(ご :ァ。)

〈選別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 (A :7 o) 一の

鮮度タンク内海水温 (パ 7ο )坪、ι ℃
秋サケ腹部内温度 (`:フθ)z、 多 ℃

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  で安 ′)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

磁 い)c4c 轍 ″ ¨ い
) 0佐  確

Dェ 杯 ●接  曰 % を ハ イ人
9 ―lp―

k―

~~~~ 喜

確認者:インに

9_:ノ秒)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(V,f,)
. *t L'>a+lt i )

劇 囮・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は 1回
り ′■p2回

目
τ

:副3回 目千 :σ フヽ4回 ロ

ノ/ノ
｀ゝ く〔〔

′′

0・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:グ″R  (鱒ゴグレ)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
に :t,モ )

θ、3℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_:2υ
℃

/F `′

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ノ
い
）

ヽ

′
／

つ
」
　

　

ヽ

が

′

(船内清掃記録〉

,tゲ什 7丁
″多争

確認者 :

(6 :crr>)

責任者確認欄:イタK (′4)確認者特言己欄:イベ (『4)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (1姥
)

■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

目

目

目

１

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

実施日:平成 / 年 ′θ 月 分～∠ 時′0分)天気:θ

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか a・計量器は清掃されているか            Ю

:すET言≦′多雰層『黙[III:宗        8
。作業場は整理整頓されているか          っ

確認者 :

{4 :7o)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者:イ

(<{- :ar: )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:冽ν`

(に つ。)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者:馬ヶ/
(乙 :フ 0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 Llo) ?tL c
秋サケ腹部内温度 (∠

 :フ ∂)

確認者特記欄 :仏  家 ′摯



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : {i93)

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

確認者:グ″R  (9 ′ゝ→

′
1lllllllliト

〈健康チェック表)

作業者名

の い)(JF) 04 ″ D僣 ／
ヒ

pェ  林 つ陸  J Q学 ′ C秋
9 ユL――子―̈

‐・……………4‐1-―_……_ 聟

確認者:インに

(と :αD)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(v :,'-J)
°キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は 目
ご):ク、 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈船内清掃記録〉

夕し?ハ、1耐アの7争′乍

確認者 :

(ι ハ

確認者特記欄 :冬根 責任者確認欄:インK

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

|と:it℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(220)

ぃ?℃

船倉内の水の状態 帰港時 61
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 申 羽

∠ lル ℃



書式作成日:平成12年 7月 1日 歌こCP委員会:(影ち)

実施日:平成 / 時′ク分写 崚 斜賎 :互

く健康チェツク表) 確認者 :

(り :レ～ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽げ`

:夕 o)
・ 甦  万り  口  ~

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

7:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:7ηL

(/ :― )

%:″ )夕 lψ ℃
鮮度タンク内海水温

ィ:〆 )ご 、秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :  

“

ツ
/′

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノグ 年 .″ 月 /日 (ュ 時″ 分― t~時″ 分)天気 ッ タ  気温 :ノ ノ 、 F ℃

〈健康チェック表)

作業者名

影 い)(JFI ④

` 
才 qν

%多
い

) Q佐  藤
ρェ  林 Qtt 」γ  〃 9秋
9 J,″

 /

確認者:タンに

曼 _ラ ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ″掴目/か錮目
・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
(升 ア∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア ′′ )

ノろ、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(, 勿 )

/、 ア 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(プ ♪t

〈船内清掃記録)

/tノ
・/｀ 7形 の多7

確認者 :

Z:ム))

観甜調 :イな 責任者確認欄:インK

lD´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (attll

選別場での確認表
+ f D E lD E (+woDh'-L w?o;^)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            卜0
・計量器は清掃されているか            、
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一二―一――一>o
・

イ7.L,多室イ2F′
ぶゝせているか     り

・作業場は整理整頓されているか          ら

確認者 :

(乙 :″
)

一
・

〈健康チェック表)

作業者名

t*K r#t 2 .kK &E: 34 イ 4吻  ぃ
)

5本    猪
6集  か 7、卜 多′8

9 10 12

確認者:イ

(ケ :Zが
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:冽ν`

(γし:rO)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:ご み
(∠  :′さ)

氷の状態 (6 や )
一
Ｑ

鮮度タンク内海水温 (3:″ )“ r9℃
秋サケ腹部内温度 (A 

'[-r) ) 1, L r

確認者特記欄 :4夕R 家 ′摯

〆

(′ 跡|)

責任者確認欄 :



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACC略 員会 : 
りし勿ρ

(ュ_時ど
'つ

分～

〈健康チェック表)

確認者:タレ焦

算  :2アマン )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ギつ ン

・水揚げ時の水は十分か
'tu;, :g1n zEtr Vads\a

硼
　
に

者 :

(温度の測定〉
確認者:ノンR  (/ガ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ′ク、与℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う の )

つ、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

7)ノ ℃
〈船内清掃記録〉

夕つ″竹ὶfZ´ 乃η
確認者 :

← ぃ )

責任者確認欄:イタK



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /7年 ι)日 V_-wD^-/ wqD fi)

HACCP委員会 : 6)

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者 :

(卜 :ゼ

")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:冽レ`

)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は                っ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                rO

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者 :

ビ :3a。鮮度保持タンクは清掃されているか 一二――一一_ρ

i鷹里進[菫⊆基進』劣ギi詈城電工III=多

確認者:≠¬魚

ヴ  ジ o)

〈選別・計量後の温度の測定)

(∠ ノD)
鮮度タンク内海水温 g_2o) 3.Dr
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :



――――――――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・・・・・・・・・・・●●●ロロロロ●●ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ1日日日日日日1日日日日日日日11日日日日日日111111日 11日日日日日日11日日日日11ロロロロロロ1ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

天気:イ

〈健康チェック表〉

3ガ者   11
確認者:インに

⊆   :ど層り )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

旺憂∃匝
・水揚げ時の水は十分か

臨
　
＜

者 :

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:“υ〉

16ヽ 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り̂ :ω

l、 う 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(γ:んフ
.こ ,/C

′

′ソ

ノ

確認者 :

(ζ :Pか

臨都調 :イ朱 責任者確認欄:イレK



書式作成日:平成 12年 7月 1日

畔λ〕分～ 時´つ分)天気 :′

]温 :ノ /ヽ

〈健康チェック表)

確認者 :

fg :ac )

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者:冽ンヽ

(″ フ′)

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は

――――一→′・岸壁海水の状態は
、■走 墨L■ 日 ― J卜 ▲‐..

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されてぃるか

確認者 :

:zグフ ):すET言≦ダζり層『黒馨III:ぷ
・作業場は整理整頓されているか

確認者:7弓ξ

(ク :ハ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温
∠ヱF)´ ＼́Y℃

秋サケ腹部内温度
″ )´夕、 |℃

確認者特記欄:4翅R 家 ′1承   ξ5ぅ戸
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―

―

―

―

―

―

―

―

―
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日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACcP委員会:(′ζハ)

確認者 :林

色多ユー :Z「 D`)

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :

(崚 J´ぬ )

・氷の投入は 1Ee) :cf) zEe J :/n-,38F !-u>Oo
・泉縣 喜お氷llt分か    

「
Fレ

″ ∠四日
♪

:ρυ3回 目 Yし 入殉ロ
メ♪ァ

ィク

船ヤ

漁場の海水温度 漁 獲 前

12′し℃一γ

　ヽ
　
　
へ
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(召 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度
(9:了フ

け ),タ
〈船内清掃記録〉

′7「 フ``/t′ T7/47み イ

確認者 :

(イ :ハ
)

確認者特言己欄 :冬根

―

―

年

責任者確認欄:インK (れ )

分鎖こ 時ёρ分)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (2

選別場での確認表

実施日:平成 /7年 ノ 月D♪ 日 (夕‐Fυつ 分～〃 時″ 分)天気 :こ
電  気温 :/ア 、0

●
′

作業者名

'*K r#t 2林 俗 3a イ 4吻  ぃ)

5本    僣
6梁  か 7、卜 多′8

9 10 !Z

〈健康チェック表)

確認者 :

(`/仁  ́ 

～
  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(ヶ √ )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ″
つ
θ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ 確認者 :

(ク :″ )
影フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        な
。シー トは全タンクにかぶせているか        >θ
・作業場は整理整頓されているか          r

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ヂ≠
(`シ  ″ )

（υｙ（
の

氷の状態 (-1 'a-r1 ) t /

"/ 
L.u ' v

鮮度タンク内海水温 (フ 〃 )ノ メ ℃

秋サケ腹部内温度 (グ :″ ),、 2℃ ノ

サ

確認者特記欄:4フト 墾

`あ

) 責任者確認欄:イ
o2レクタ)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ('∠

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

14多 い)(多〕24 ″ 3僣  ぃ
)

4ィ佐  移
5ェ   クルに

6移 」 7で ノ 8 ィ人
9 ｀

1｀ 1 

｀ ‐・ ‐

喜 ― _

確認者 :林

は   とフヽミゝ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(ケ孵

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (夕:%7

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 上平ク)

t心、)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

りψ )

θ́、6℃

船倉内の水の状態 帰港時 ι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ:わ

タノ ℃

(船内清掃記録〉

2っ ′ウ/´i/Lさ

多 多ヽ

/「了夕の夕う/そ

確認者 :

(∠ :あ

確認者特記欄:イイ(
、ヽ

責任者確認欄:インK

メ´ ど́
｀



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /7年 月 多 /日 (

チェツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

気温:ノメ

>o
θ

〈健康チェック表)

作業者名

'4K r#t 2林
浴 3働  ィ 4物  ぃ)

5`李ミ   ダ
6人  か 7、卜 多′8

9 10 こ 12

確認者 :

(ツ :～
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:冽レ`

("′ カ
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         レθ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者:′マ、みヽ
(ンシ Zアし

')

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (7 :a =1 9
鮮度タンク内海水温 _V:6re) t_. a c
秋サケ腹部内温度 ワ :′ )ノ Lヽ℃

確認者特記欄 :4翅R 家 ′摯 責任者確認欄 :

管　冽
畔　＜ク



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :

ん )

●
Ｉ

実施日 :平成
天気 :″

確認者:グンに

上   お )

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認者 :

(2:ラ ∂)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は
ロ

・水揚げ時の水は十分か

1回 ロ
ノ

:´ 2回ロ
ラ フ′3回 日午 ァ″1回

′

漁場の海水温度
軽 ッ )

|ら、も
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ラジフ‐/t_f屏 ヲ砕ゲ
確認者 :

y' 6t: ea)

確認者特言己欄 :冬根 責任者確認欄:イタK

―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

%。
)

選別場での確認表

er

実施日 :平成 /7年  ,月 コイ 日 (ン4叱ガつ分―/′ 時グ 粉 )天気 :′
み 気温 :〆

β 、 7℃

〈健康チェック表)

作業者名

t&K t#t 2ィバ 浴 3a イ 4老  ぃ)

5本    グ
6集  か 7J、 考 8

9 12

確認者 :

(多 :夕 o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:グツト

(ア :")・選 別 台 σ
ク
の

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

夕
″

確認者 :

1/′ :θ鑢
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >てニフ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :砕

レ多:″ )

氷の状態 1/2:θの   θ

鮮度タンク内海水温 ツ′ι～)守 2、 み℃

秋サケ腹部内温度 ?o 'oo ) 7,? c

確認者特記欄 :

(;フ
Z多こ) 責任者確認欄 :

み舜ん多多こ

(4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : (ノ
ィ a

●
4

`｀

出港・漁獲から帰港までの確認表
て 昨め)天気:_ど、観:/⊇ 、′℃実施甲

:干成 ノグ 年  夕 月 2ソ拍 (立 時の 分´

〈健康チェック表)

確認者:インに

9  :`つ
｀ミヽ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

`墜

:ιハ )

・水揚げ時の水は十分か

ハ2回ロソび,7 :去得L二…

確認者:インR  (/′ :

漁場の海水温度 漁 獲 前
%″ )

(′ にム
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Lそぞ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 けアタ℃
〈船内清掃記録〉

夕Lフ
trし ′7'μ ぬイ7タ

確認者 :

(∠ プ′)

確認者特記欄 :冬根 責任者確認欄:インK



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /)

選別場での確認表

実施日:平成 /7年 フ 月,卜β日 (ちι時クフ分～ク い )天気 :形π 気温 :/み 、沙 ℃

〈健康チェック表) 確認者:イ

(ン :ιb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽ν`

(ツ :♪
沙)。選 別 台 g

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :

(b:多′)
>∠

fフ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか
θ

(選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :孫

(ど 多υ )
氷の状態 (/:フつ) 一の
鮮度タンク内海水温 (/:ラク)フ 、̀み  ℃

秋サケ腹部内温度 (/:力 )ヮ:∠  ℃

確認者特記欄:4フト (2■ 句責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ‐
HACCP委 員会 : %)

出港0漁獲から帰港までの確認表
Er J E (2 時 ′ι分～ い ) /ζ 、3

●
/

作業者名

1老 い)(を |

24 才 3を  ぃ
)

4ィ佐  移
5ェ 杯 6移 曰 7で ノ 8 ィベ
9 L一 42

〈健康チェック表〉
確認者 :林

ゆ :́メ
a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ
θ
θ

９
′

確認者 :

(っ ′ :4-l)

1回 甲c2

θ

:ゎ 網目
静 ^錮

目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

ア ル

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2´jζ υ

ltC℃

船倉内の水の状態 帰港時 . σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 い
if)υ ℃

〈船内清掃記録〉

ノ‐ν

アーι タ ztzu .'Tr3 77Fる

確認者 :

月

確諮撃議欄:イな   ノタ) 物 )責任者確認欄:インK



書式作成日:平成 12年 7月 1日

―

HACCP委員会:    (″社)

/7年 月′ づ日 ( 時夕∂分)天気:4フ

〈健康チェック表)

確認者:イ

|に
.ィ

=し

:cメ〔ゝ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:グレ`

(Cル :́多 θ)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

″£))・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :年

(夕 :`ハ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (ク :′り 斗、2℃
秋サケ腹部内温度 (ク7:グ

')ノ`∠ ℃

確認者特言己欄 :

多 ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会 : 
り杉ち」

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E Q -. Hizza'- 7i W a-A,l

●
`

〈健康チェック表)

作業者名

l修 い)(JF) 24 ″ 3を  ぃ
)

4ィ佐  移
5ェ  林 6移 J 7で ノ 8   核
9 10 ヨJトーーー´

12

確認者 :林

り  :∂つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は っ
」

ｎ
ス
〕

θ

確認者 :

t(,ast
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ィキャ 船

・水揚げ時の水は十分か

確認者:グ″ヽ   リイ ム。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前
lt:電

℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,fυ )

ŕ、3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

″

船倉内の海水温度 帰港時
6‐ ぃ)

メ,0℃

ヂフプ7と
7チタつZ7確

炒　脚

者
　
フ

認

　

＜

確

確認者特言己欄 :イ根 (%リ 責任者確認欄:イタK
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

rCCP委曇会
:   ,るこ

/7年 月 ユ フ
=日 ( 時υ、分～

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

日

日

日

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

●

「

●

／

〈健康チェック表〉

確認者 :

(勢 :夕 o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:冽ν`

(絆3:ドθ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は 一―一――____― ――__――で
・岸壁海水の状態は 一――――____―

―一二―_>0
。作業場の状態は                てP

チエック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか >C 確認者 :

(ク 1分。)

・計量器は清掃されているか >σ

:[][[讐[][][:l:||:

確認者:yぅと

(ク 移0)

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
望生

:´)) ′く摯℃

確認者特記欄 :仏  簗 ′摯

―
―
―
―
―
―
―
―
…
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  ( a笠

●
【

●

　　／ヽ

卸 σ砲分～

帰港までの確認表

確認者 :林

(2-,^u I

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
θ

の

′

確認者 :

(与´:ラ ο )

・水揚げ時の水は十分か

1回 目
ρ

τ ∂
2回 目

ψ
D、

3回 口
ヶ

:ァ
。
4回 目

′′′)、
′/

〇

確認者 : (多 :り )

漁場の海水温度 漁 獲 前 争よ生℃
/

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :い

θ、ろ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

管 、/ 1
船倉内の海水温度

夕L/tク t 7イア蒻γ々 ′ヽど

確認者 :

Z 移∂)

責任者確認欄:イタK ジ2/)(わ)確認者特記欄:イベ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ／

基
″
ん

選別場での確認表

+ c+ E.*/n 叱万も分～

●

４

●

一
）

作業者名

1芥木 (嬌 2林 硲 34 イ 4老  ぃ
)

5本  
“

6久  か 7ヽ卜 多′8

9 10

― 一

‐２

〈健康チェック表) 確認者 :

(ヽ :秒 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽夕`

(9:ヌ o)。選 別 台 0
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 >0
シートは清潔に用意されているか 0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)｀

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
0
θ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか θ
・作業場は整理整頓されているか

`

認
　
Ｃ

確 者 :

:/bl

〈選別・計量後の温度の測定〉

Ｏ
ｎ
）

氷の状態 (ク :″)Q
鮮度タンク内海水温 (ク レ0)`シ 13℃
秋サケ腹部内温度 (フ :´0)≠ 、D ℃

年
月

諦
　
的

確

確認者特記欄 : Fn,, 責任者確認欄 : (わ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (′

稼名 )

レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 り喧フ日 し _ 時′ブ分～

〈健康チェック表)

作業者名

1い )壺 24 才 3老  ぃ
)

4ィ佐  移

5主  林 6移 」 7ギ 〃 8 ィベ
9

イ
12

確認者:タンに
(2 :a1s)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

′
し
´
げ
ａ
ｔ′
ｔ

確認者 :

( q:7 p)

国
ロク

:′υ2回目∠ン
:ァ

∂P目

確認者:インゝ   (4二?∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ
 :συ)

17、 0 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラ  :の )

θ、1/  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 1,,ア    セLメフ‐‐(:))

クン`〕しイメ形″

責任者確認欄:イタK確認者特記欄:イベ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :     、と が

選別場での確認表

実施日:平成 /7年  夕 月ジ ′ 日 に

'8-分

～/ 時クつ分)天気 :″ 芝

作業者名

tkK r#t 2林 硲 3a イ 4老  ぃ
)

5本  番ヘ 6染 か 7、 卜 髪 8

9
一

１ １

12

〈健康チェック表〉
確認者 :

Q- :6rv 7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽9｀

(z`」 ′́3 カ  )
選 別 台 つ

ら計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

σ

曰

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ♂
確認者 :

(Z:力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>σ

>ク
・作業場は整理整頓されているか ′

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠

得
句

水の状態 (Z:″)ク
ビ
０
／

鮮度タンク内海水温 (6 :7ro) t' & c
秋サケ腹部内温度 (/ ,op) 6,2 c

確認者特記欄 : わ 責任者確認欄:イ ら
"

●
●

ｄ



書式作成日:平成12年 7月 1日

■
■

■

■

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

2` 空 3老  い
)

4ィ佐 樅

作業者名

1老 い)に
磁  盪 8イ人51■ 三埜

6移 4
11-― L

9 10 _¨ _́_、_…‐I

〈健康チェツク表)
確認者:グレ憔

(多 :メリ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
回目」>´

:″ 涸目ぅb′
3回ロ

ジ
・水揚げ時の水は十分か

認

　

∈

確 者 :

′
)

(2:`∂
 ℃

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録)
確認者 :

(♪ :メ ∂

ノウワ乃
しヽ

11移
‐
`%イ

そ

責任者確認欄:インK
纏認甜記欄:イベ

/
2多ヽ

マノlダ  ///
ご



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP萎 員会 :    (ン

選別場での確認表

時′∂分～ /ユ _′

ハ
〓
▼
「

●

」

作業者名

14K r#t 2林 浴 3a イ 4吻  ぃ
)

5本    僣
6梁  か 7ヽ ト フ′8

9 10 7

〈健康チェック表)
確認者 :

9 7D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:冽げ`

(D′υ)・選 別 台 ρ
И
υ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(♪ 夕ひ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:丁
≠

(♪ :メ 。)
氷の状態 (pフο) 〇

鮮度タンク内海水温 (Pり∂)⊇  ミ ℃
秋サケ腹部内温度 (0ア′)ヶ )と ℃

確認者特記欄 :

ルメン

9り ) 責任者確認欄:イ (秒 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
MCT委員会:(アンの)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ノグ 年 ,月  ノ 日 (♪ 時́″ 分～ι 時い 分)天気 :42気 温 :/チ■ ζ ℃

確認者 : (妙 :ρ
)

鱗 テエツク卦 《 し い1挽
“
中 旬 整 澪・ 丁̀

“
確認煮:林

(ル カ )

丁て、げ生し
‐
多い ■

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

fi- ".t"4a
確認者 :

(  :  )

ャリ′ IQ船 倉

回目身__移、22ロロιン ル 3回 目

、玖い ιヽ崚く「う.lゞど4剰Бι・

〈船内清掃記録〉

′ちマ|し ママれのプ角√伶
確認者 :

(メ :こう

責任者確認欄:インK

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z:′グ
 ℃

ノめ、:)

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ζ写℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 0つ
グ、/℃



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (%)

選別場での確認表

1

寒型甲:壬成 /7年 9月 ブ 里ク リク分2/鬱多 分)不毎:p夕 気́瀑:ィ声 夕ヽ ℃

〈健康チェック表)力し/、タスタンこク"■ レ↓¬ く予じ れヽXしτ
tt」

Ѝ

作業者名

0イ人 rfぅ ②林 浴 94 キ の  ぃ )

⑤本  イイ0梁  が ο 上二ニノ髪

9 ∠

國 と 弓 4
確認者 :

:∠グフドこ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          燿
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         ″ク
・海水の清浄度は                 >θ
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者:冽ν豫

%″ ジ∂ )

〃

し́ じ♂フリ・a3‐ミ1 lL

確認者

(6 :a\=)

チェック内容 (作業終了後)

i熙良は[:舞II[象      g
。鮮度保持タンクは清掃されているか 一二―――――々フ・シートは全タンクにかぶせているか 一――――__>σ
・作業場は整理整頓されているか ―

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (b:r5-) O
鮮度タンク内海水温 g :1e) * O c
秋サケ腹部内温度 (/ク′)′ 1ラ  ℃ 歓 際 F・

確認者特記欄 :4夕R 責任者確認欄:イ

:αぃ)tシオF
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :(%。 )

確認者:グ″卜  (∠弊ζb)

実施日 :平成 分～ζ
~時フ。分)天気:″

〈温度の測定〉

〈健康チェツク表〉 確認者:グレ憔

(」2/´ :多たン)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

´

目回
ク多

σ′
θθ
眩′ｖ

確認者 :

(多 :〆 )`

ャビ〕

3回 目

・水揚げ時の氷は十分か

確認者 :

*'to)

責任者確認欄:イタK確認者特言己欄:イベ

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
■
■
■
■
■
■
■
■

漁場の海水温度 漁 獲 前

(みイ)℃

1れ イ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メい)℃

り、7

船倉内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(り
ヶP,℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (tイo)

月/ひ 日(イン時― ～ι時い 分)

1

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

実施日

〈健康チェツク表) 確認者 :

:77)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツ`

)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠  :ひ゛)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:『1_
(∠ :で発 )

%シπ′)ノ 、ι ℃
鮮度タンク内海水温

(ム :′フ)ワし′ ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員会:(2翌

出港・漁獲から帰港までの確認表

■

１

〉

|:`

実施日 :平成 ノグ 年 ρ 月/2』 (ュ 時 屍 外～ ζ 時 の の )不■ _′ み ― 気温 :/∠ 、 / ℃

〈健康チェック表)

確認者:インに

(」と :ダυ
作業者名

1ヴ
(諸
2` 才 3老  ぃ

)
4ィ佐  藤

5ェ   ィ 水
6移 」 7で ノ 8 ィ人

9 lΩ___、 一―… 11~‐

‐‐ ~~‐ ~

:∠

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

,船倉の中は

・氷の投入は

> σ
σ

確認者 :

{(p ,{71

つ

1回 目%フ θ 2回 目

ず ゴミ:丁
~

一一
二鴎

一
・̈^
一̈一　　　　　　　一

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:グ″R  (cら 千ヵ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7′つ)℃

lら 、
|

船倉内の海水温度 漁 獲 前 跳
)℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

クしナlい 11 l?+Aht1
確認者 :

7:ω )

確認者特記欄:体   (212 離離謝:イベ    (z⊇



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 斬

選別場での確認表
時どを分)天気 :β /6, / r

●
●

〈健康チェック表)

4老  ぃ
確認者 :

(幹 :夕 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(u'tol
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             χフ
・シー トは清潔に用意されているか         θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(ノ  l´〇)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

り :メ))氷の状態 %:″)θ
鮮度タンク内海水温 16 ,F) K-,2.
秋サケ腹部内温度 (ご :グD)ど 、/℃

喜種L確認欄:イツトワく郷

き/多 夕4｀し,

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

E /J E Qz*ffioD t'- (- H

HACCP委員会 : (ノ
ラ争

)

気温‐Σθ、」≧ ℃

■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
‥
―
―
―
―
―
―
―

■

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■

●
ヘ

〈健康チェツク表) 確認者:林

9_-'Eo)

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

:ιいこつ

。キャビンの中は ―一一一一一~~~一→θ

畑 ロ
3EEl _ -: 4EE :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・ ストυノヌ /ヽ lひ

・水揚げ時の氷は十分か

EE2 ,3, zEH/+'n

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
り ρ

℃

/グ /

船倉内の海水温度 漁T
(ユ 旬 )

ソ、>℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(プ

l程

クt77し 7■トブ

`′

午.ク 、L

確認者 :

(ろ :ダレ)

責任者確認欄:イタK

三
確認者特記欄:イベ



書式作成日:平成12年 7月 1日

●
ヘ

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

１

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

時′っ分ジ 時″う2)

エ

3a イ 4吻  ■ヽ

作業者名

1イ木 (輌 2林 釜
7ヽ 、、 好 85本  質

6久  盆
/ 12

9 10

〈健康チェツク表)
確認者 :

(Q : .'>)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

(4'fzt
・計量器の清潔度                 θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(4'38)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:ず巧亀

(∠

'0)

(選別・計量後の温度の測定〉

r V! ,Vo)
,So) 2^ *鮮度タンク内海水温

(∠ :′
秋サケ腹部内温度

(ン 3)悪者特記欄:4望墜∠螢



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (7イ  を
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ｌ
ｌ
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ー
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ロ
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ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●
ヘ

確認者:林

∝ フυ)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

r{ 00t

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定) 確認者 : (ζミ:ノィ,)

漁場の海水温度 漁 獲 前 リノマ∂℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ :0)

℃
ィθ、/

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(s「

仁
:の

f`/℃

く船内清掃記録〉

プー/し つ`子″ン タ
`iイ

`| 

′、た
確認者 :

(∠ :σフ)

責任者確認欄:イタK (勾確認者特記欄:イベ

/∫



書式作成日 :平成12年 7月 1日 (%aHACCP委員会 :    (7/r

■
■

■

■

―

―
―

―

―

―

―

１
１

１

１

１

１

１
１

１

１

１

１

実施日:平成 /

〈健康チェツク表) 確認者 :

(a, : z>)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツ`

(午 りυ)

・ 翼玉  刀リ  ロ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >′
・シートは清潔に用意されているか         ′

・

海 水
の 清 浄 度

は  
一 一 一 一 一

~~~~一

一 一 一 一 一 一

→
θ

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

rl vDt

:じET言基′多り[[魚[耳 |キ2象 正三II:三三襲多
・作業場は整理整頓されているか          r

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:手7
ビ 多ο )イ

(/― 夕 )_2、ユ  ℃
鮮度タンク内海水温

V :fo> (.2:
秋サケ腹部内温度

議 特記欄:

●
ヘ

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
 `・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

選別場での確認表

HACCP委 員会 :    (/)

確認者 :

(ク :― )

9

Ｃ

の
７

０

実施日 :平成 /7年  9月 /ぐ 日 (ク 時″ 分～ ク 時多 分)天気 :現
し  気温 :lYヽ 7 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

14K r#t 2北ほ 林 3a イ 4吻  ぃ)

5本    猪
6梁  か 7ヽ ト フ′

ー9 10 こ
ズ
∠

確認者 :

(∝ :ι0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:冽ν`

%乙
:夕 。 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:71

(∠ :摯∂)
氷の状態 (z:ヶa  c

′

鮮度タンク内海水温 (A:ψ θ)フ ′多 ℃

秋サケ腹部内温度 (ら :ψつ)ρ 、2℃

計都調:イ不イ郷確認者特言己欄 :



||||||||||■■■口■■口■■口■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■口■■■■口■■■‐‐‐口
‐‐‐口̈¨̈………………………―――――――――――

書式作成日 :平成12年 7月
1′
日 HACCP委 員会 :(%←

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 nz9ac) 時λ 時グフ分) 気温 :ノ 気

（一〕）ハ（

〈健康チェック表) 確認者:インに

2:Crて ))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( +-l/,

回目2:多 ク2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 1応
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う 00

θ、

)

℃

|

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ιの    (

/、 ク
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(ろ  :〃
つ)

責任者確認欄:インK確認者特記欄:イベ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会 : 

ヮ 〆 ∠
)

実施日 :平成 時́ つ分γz,時′つ分)天気 :認

●́

t

〈健康チェック表)

作業者名

1ヴ
(諸〕24 ″ 3% ぃ

)
4ィた 藤

5ェ  林 6雑 」 7で ノ 8   核
9

ヽ
10-―

/―
―‐一‐一 十

一 ~~~´
一

¨

爾

確認者 :林

(メ》:多 ′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(/   1′ンP〔]》  )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン

Etr S :rO 2@tr :

・水揚げ時の水は十分か        η

確認者:グ″R  (♂ レ、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:い )

|ゎ 、も
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
懲 :″

)

℃
g、 、

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
よか

ス /℃
〈船内清掃記録)

確認者 :

(( : Do)

確認者特記欄:イ朱 r?6t 責任者確認欄:インK



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

=IFP類

会: (権 )

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 n/-4a( 時´も分)天気 :り

ヽ

〈健康チェック表〉
確認者 :

:Z戸。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:冽ン`

ダθ )

・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 4';ot鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

――――――――――――――>

>
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:√7L
(g知 )

氷の状態 V vo) O"
鮮度タンク内海水温 rr/ Vpl ,/,p c
秋サケ腹部内温度 (Z:デo)∠ 、λ ℃

確認者特記欄:4フト 責任者確認欄 : ヴタ)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(彩

/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月 / 日 12_謬 分～∠ 時′フ分)天気 気温 : ノ

●
４

●
●

作業者名

1老 い)(多 |

24 ″ 3老  ぃ
)

4ィリ笙生 み
5ェ 林 6櫻 」 7で ノ 8   ィメ1ィドt
9 1∩ ¬2

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(“2 :′ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

の

ρ

θ

∩

確認者 :

(/左 :_)

舅
回ロ

ク フν
2回 目 'q,t^tr / ,:'2rya@tr

・水揚げ時の水は十分か 孵

〈温度の測定〉 確認者:グ″ヽ  (r:′ )ヽ

Ｖ

　

　

　

　

・

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q  :め

//＼ θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q:υ )

夕、

“

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ゆ

/1/℃
〈船内清掃記録〉

′/“ >づ
t(し 17プラ17674F 夕、た

確認者 :

(ご :鉾
)

確認者特劃顎イな  (η 責任者確認欄:イベ    (2クノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
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HACCP委 員会 : (2

3働  イ 4老  ぃ
)

作業者名

1ィ木 (r) 2矛水 直
5ベ  イイ6久 か 7、、、  好

8

9 10 ″

〈健康チェツク表) 確認者:4

(ク :ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

の

９
０
わ
９
０
θ

確認者:冽げ`

(ルニ:多θ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

諦
　
げ

確

:多 つ )

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:そ f乍

(′  :グθ)氷の状態 (ム :′つ)

鮮度タンク内海水温 (/ :ア ク)′ ′つ ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :'つ)′tζ
℃

(秒 )

確認者特記欄 :

●
ふ

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー

ー
ー
日
―
―
―
―

―
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC矮員会:(′ン
/

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
ｄ

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

日

―

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 /グ 年  2月  ジ
ノ 日 (こと時 ´´ 、イ 時′つ分)天気 :ジ

看電 気温 :/」/ τ/ ℃

(健康チェック表) 確認者:グンに

(ン
          (〕

‐
13) )

作業者名

1%
雌
24 ″ 3老  い

)
4ィ佐  藤

5ェ  杯 6移 」 7で そ 8 ィ人
9 10 12-‐一‐―ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

C

∂

確認者 :

(ク :め )

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:グ″R に々 :夕r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3")℃

|ワ、P

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g i9。 )

好、9℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 準:鋳 ℃

〈船内清掃記録〉 一

一

確認者 :

健 多  :′
｀ ゝ )

ゝ
「

/́//‐

(秒 )確認者特記欄:イ朱 責任者確認欄:インK (ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (ア

選別場での確認表

1

●
劇

実施日:平成 /7年 ノ 月 フ
ア 日 の 時多多分貿ζ 時タフか 天気 :4気 温 :ノ

イグヽク ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(禁 :∞
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:冽ν豫

メ∂)。選 別 台 ９

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
マ

確認者 :

(乙 :ノЭ)り

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

フ

・作業場は整理整頓されているか

>9
″

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ矢

負≦5' ■鷹コごゝ)
氷の状態 t/'>6 g
鮮度タンク内海水温 %」ガ )仏 ク ℃

秋サケ腹部内温度 r( ;n) 2.6 c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 叱ゅ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (///)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ノグ 年 ノ 月 ご 日 0_時メ0分、ど 喝 θが 天気 :イ 気温 :′ 6、 ワ ℃

●
）

作業者名

1嗜
(を
24 ″ 3Z ぃ 4ィリ1l ψι繋ト

5ェ  杯 6縦 」 7で ノ 8 ィベ
9 10-■―

T2~~‐

‐ ^

■1~

〈健康チェック表)

林
＞

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

９
０
９
θ
鵬

確認者 :

(%の

・水揚げ時の水は十分か        り
1)0 z@tr /?,Ot 3Ee /+ t D4Ea

〈温度の測定〉 確認者:グ″R  (像LiFフ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

lηP℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
　
・ン
、

ヽ
　
″

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(午%
イ イヽ ℃

〈船内清掃記録〉

′珍グZ`)ク′́
′多γタ

確認者 :

(/ :ra )

確諮幹議躙:イ朱    ″ 責任者確認欄:イベ  (///)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    ( )

―
―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

実施日:平成 / 月

`

分γ′ 気温:/.6、

〈健康チェツク表) 確認者 :

:メ θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

σ
ク

夕
夕

夕
タ

確認者:グツト

吹 ″ )

・ 更菫  カリ  ロ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ノ :つれの

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ι i夕')
(6:Oa) a
(ι :σつ  ヽ、‐ ℃

鮮度タンク内海水温

(/:′つ)す 、θ ℃
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (サ ン
/ρ

み、t/℃
月 ζ tt ρL時 い)分～ 時クつ 分)

0

―
―

―

―

―

―

―
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
■

■

■

■

■

■

作業者名

1%ぃ )(を〕24 ″ 3僣  い
)
4椎 樅

5ェ  胚
6櫻 J 7で 遂 8イ人

9
ー

10 マ
]]

〈健康チェツク表〉 確認者:グレ憔

,-tv,'

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(← :D)

Ee Z :7 pz@tr

水揚げ時の水は十分か

〈船内清掃記録〉

′
い多マしに171タ ?Z各 7チ

確認者 :

(ノ :グ。)

責任者確認欄:インK確認者特記欄:イベ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
ξ ″ 6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ツタ)℃

′∂

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海水 温度 帰港時
留

ュ ℃
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (2)

選別場での確認表

実施日:平成 /

，多

,

〈健康チェック表〉

作業者名

1芥木 〔嬌 2林 硲 3a イ 4老  ぃ
)

5本 僣 6集  か 7J、 考 8/

9 10 lZ

確認者:イ

`乙

ム
:`ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グツト

に2:夕 。)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         の

。海水の清浄度は                つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

{ 1 ,3o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選月1・ 計量後の温度の測定〉 確認者 :

(6')氷の状態 (∠ :夕 )o
鮮度タンク内海水温 τ :(い )ユ 、夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :´V)/、 ラ '

編 者特記杵 4翅ゝ_」髪12参
ヵ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 9/r)

選別場での確認

，
■
０

（　
√
▲
ワ

ψ∠時動 天気:雲 気温:どフ、/℃

〈健康チェック表) 確認者 :

てノL:ノ∂)

作業者名

1 2ィ
化 小 、 ぬ

3a イ 14吻 _Jtl
5本 ダ 6 ′八 7J、 フ窪

`F18ノ
9 10

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:dげ｀

(イ
多~■

zヌ3)。選 別 台 σ
・計量器の清潔度 θ

・鮮度保持タンクの清潔度 ク

:Z票お層彗震[電
れ‐

fか__=:移
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

―燿

―

―

― ―

―

C

チェック内容 (作業終了後)

・選男1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ―
               レ(5ア

確認者 :

6 :zl>;
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 一 ― 一レσ

― ―
σ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選月1・ 計量後の温度の測定〉 確認者:ヾ■―

(ご :ハ )
氷の状態 ％

一望

鯵

:′ヽ )

鮮度タンク内海水温 :´
 )

秋サケ腹部内温度 :″
 )

確認者特記欄 id塾
墜_」髪125  ぐ /f)

Q 之

責任者確認欄:     (7//)

∂[在 ´



書式作成日:平成12年 7月 1日 (2HACCP委員会 : (//ノ )

出港・漁獲から帰港までの

，負
●

(健康チェック表〉 確認者 :林

り
:て

`〕

々

`;〕

))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

`甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

() ・
い

)

rc4*,2O zae

水揚げ時の水は十分か

確認者 : ( ζ́l｀ヽ
=―

z15こ )ゝ

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態 1帰港時

船倉内の海水温度 1帰港時

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

′ウイマし・f後 の6ノ多
確認者 :

(ノ ″0)

責任者確認欄:イタKル〆
、た、

確認者特言己欄:イオt



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (,/ュ )

ｒ
●

〈健康チェック表) 確認者 :林

(」2:多 ′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

=キ ャビンの中は

・船倉の周りは

`船倉の中は

,氷の投入は

確認者 i

( 2 : ]o)

・水揚げ時の水は十分か 」ュっ
∂錮目二恣ォル期~~~

ヽ

船キ ンヤ

確認者:インR  (  :  )

|

1漁場の海水温度

船倉内の海水温度 漁 獲 前

00)

λ 0
創 )

船倉 内の水の状態 1帰港時
|

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

輛輔掃記掛
グιィ|し ,マ ト4タタ峰 確認者 :

(ノ :ハ )

責任者確認欄:イタK確認者特記欄:4根



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :7■ (a

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者 :

(浄 :― )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選月1前 )

確認者 :林

(ζ
∠~~:こバ3)・選 別 台 一

。計量器の清潔度

一>Cフ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
′

の
・海水の清浄度は 一――

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ―          ―ワ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９

ｏ
９
０

確認者 :

(だ :夕 a)
・nil度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`0
:ラ0)i―、∂ ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (多2 責任者確認欄 :埜
劇   (%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (レ

ク
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ノグ 年 /月 多 日 (2時 θθ分～´ 時ヌ秒が 天毎
:% 気温 :|夕 、 わ ℃

〈健康チェック表〉 確認者:タンに

じL:夕 沙
作業者名

1彪 い)(Jを〕24 ″ 3老  ぃ
)

4ィ佐  藤
5ェ  林 6櫻 」 7ギ 多 8 ィベ
9 12

―

一 一

―

l

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

θ

確認者 :

(二と:ヲa)

θ
θ
1回 目っ :ノ′2回 目

睡

・水揚げ時の水は十分か ワ ♪亥

〈温度の測定〉 確認者:グ″ゝ  γ′χ4∂ )

漁場 の海水温度 漁 獲 前

(ろ :ω
)

℃

I'、 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

Ｏ

　

ｒ
わ

ｂ

　

　

ヽ

う

　

―

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 笏
/′ ∫℃

〈船内清掃記録〉

夕
uル

フ爾k 巧フ

′
つ
ク
″

の形
？
Ｉ

確認者 :

(/ zzs )

確認者犠己欄:イな  ゾじグ
′＼卜、

静都那:仏    (2)
∂、

「



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  (2)

選別場での確認表
実施日:平成 /

●́

作業者名

1イ木 (嬌 2林 醸 3a イ 4老  ぃ)

5本  僣 6集  か 7」 、 考 8フ

9 10 在

(健康チェック表〉 確認者 :

:夕⊃ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

９

７

確認者 :杯

―
)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は                 >σ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか P9
確認者 :

Z:^)・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ろ :い )
水の状態 (/:′ ) の

鮮度タンク内海水温 (`:― )pヽ 2℃
秋サケ腹部内温度 %iC― )メ 、つ ℃

確認者特記欄:4フト

′tと

(珍 ) 責任者確認欄 :

∂ し 合

(η )


