
書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /

作業者名

、1ル多メι幹≠たキ( アψ多未ニ の 多核井
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/林
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ス升次
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〈健康チェック表)
確認者:十ノ行
(0:∂フ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

θ

９
　
・σ

確認者:ヤプ千
(イ :/′ )

a
\

EE \Y ,(X)zga
n

キャビン
  [話
丁萱∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (f ,f o )

漁場の海水温度 漁 獲 前

崎 :ヾ9
/⊇ 、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(SミS
′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(1,{h

, 
-,r__(c

〈船内清掃記録〉

`
くなしヽ

確認者:ヤゾ7
(/:ん))

η
計都郡:当型塗ι確 ♂年)確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 め 夫筆Fttlt気滸
(健康チェック表〉

作業者名

υ艦 ミ Э焼 発 ③物 締 夕擁 彩J
ひZtt」ばくり教κ 嗽 免 } 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

９

０
の
〇
〇
ｏ
の

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

( b :)" )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (6:l。 )Q
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者:畔つを

(も :00)

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / E r..-J mzfu.-

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:キノ争
(C:/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
　
０

０

確認者:十ノ千
(プ0)

キヤビン  [船 彊∃
E'.J ,/, ,ne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か の

〈温度の測定〉 確認者:ォ フ争 (/ヽ3)
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/:島

√   
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:力 )

メ雀ヽ千 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽざ:/ク )

′ ℃

〈船内清掃記録)

確認者:タノで
c I ,,.J ol老【触縫冬ヒ

臨粘郡:  ノ彰′ 計 者確認権 _す 身 多 く
下



選別場での確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)
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〈健康チェック表)

〇ヤ%モニ
。多ヵ久街

確認者:ナ貿
(3:}各 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :燭

(」 :3ι )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

〇

〇

Ｑ
ｑ
Ｑ

確認者 :

(口 :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ツ巧

r 6 :ID)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( b ,\o ) 〇

鮮度タンク内海水温 ( : ) 2、よ℃
秋サケ腹部内温度 ( : ) 5-(c

,ll ,t I確諦慌欄:マ%珠ニ 責任者確認欄 :軸 し一



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時

"分
～
`~時

プレ斜天気く耗|

●

●

〈健康チェック表)
臨者:才プ争
(2:ヾθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

θ

確認者:斗ノそ′

(ご :κ )

キャビン  [船 萱∃
EE 2 ,fL zae

q
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者 :ψ′杉好  (C:力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(む pヾ
バ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Cば、9
′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
($/o)

(.-c

〈船内清掃記録〉
確認者:キノ争
(/:ごυ)

物
ｌ

ｔ４´ヽ

確認者特記欄 : の   ( 後 ) 責fII硼 欄 :マ 才 手復  (1躊 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ヽ
実施 日 :平成 1 年|1月

HACCP委員会 :    (/)

燃 紘

ヽ

日 ( 時S2分～ 時30分)天気 :

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Oソ%須 ②夕笏満 @物各綱∂物餐
Q携グ%そ 0物ズ

“

Э林 角手 8
9 10 12

確認者 :燭

(∫ ぢチ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:や冤

δ J6・計量器の清潔度
〇
〇
〇

〇

〇
ο
ρ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ

Ｑ
Ｑ
Ｑ
ｏ

確認者 :勁

(?:″。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :マ乃

(6:3。 )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 ＜

・

)η、   ℃
秋サケ腹部内温度 ( : ) \*-o c

確認者特記欄 :所 L′7ザ負ミニ ltrs, 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 n+/o a'- fe

●

●

作業者名

針 ジ 形 分野/癖勁脅茨ニ仏ンズ稼
ν多,と、シ嬌%_燃ムM物を例″2勺篠應花
フ淋 ラ

'ジ4 喘かくIJ人 12

〈健康チェック表〉 確認者:キノ争
(3:″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>θ

臨都髯
(/:ζ沙)

.-
/1

n
1|El E \Y

o

キャビン  [船 萱∃
,trl)zwe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:キ ンで(/午ζθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :力 )

バ 、ゞ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:力 )

′   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(≠島

プ    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:″ィ争
(ご :3θ )

考【颯4含 t

責任者確認欄 :輩 X=髪  (|ン こ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

別場での確認表

b u+ 1o6'y

作業者名

の物チニ〇%れれ ③形び4勧 の場 薙
`笏 匿 輸 入労 嗽 免テ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者巧協酵秀こ

(3賀 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

９

の

Ｏ

Ｏ

ｏ

Ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(J f7,

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ソフ省

f ! : o>)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>Q
〇

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ψ杉竹

(電 :t。 )

水の状態 (b:い )

鮮度タンク内海水温 (  :  ) `、 O ℃
秋サケ腹部内温度 (  :  ) Sヽ _o ℃

孫ニ確認者特記欄 (サ

|“
) 責任者確認欄 :

(｀い)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞J日 :執 /7年 //月 2日 (S時 /θ分～《
｀
時Sθが 天気:ルム 鵠 : ∠

●

●

作業者名

1,ア
、
1/」″者Fノじ %〃 老予ダン多衣ニ%〃 な午
タンズ外、多鼈 ミメarl劣幽 砒 鋼 久て修
/旅
'タ

ス嫁
｀
)gメ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ヤノ争
(S:ω )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:十で
(/:/θ )

キャビン  [船 彊∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (/:ち )

漁場の海水温度 漁 獲 前 バヽア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ げ3)

´ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ぽ珍 ℃

t、

確認者:イノ争
(∠ ＼ゞθ)

確認者特記欄 : 紗 \ /') )< 責任者確認欄 :マ型 ユ 到 墜  (′ %)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
臭施日 :平成 17年 |1月 2日

0)C
( 分～し時 か天気:ぼψ気温:こ＼7

作業者名

Эウχ姿ニ 。初 潟 9ソ刀染吻郷Ωヤ聰  [
。多象Jtみ乙⑥多カズ(` 。隷 免」 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:才χ
(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(  : )
選 別 台 ０

０

０

０

０

の

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

t_ 確認者:イ霧『
(し :′ ;。 )

(o

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>(「

>fヽ
・作業場は整理整頓されているか ）○

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者喜タフき

(6: )水の状態 (f-; :c.) O
鮮度タンク内海水温 (  :  ) 、.っ  ℃
秋サケ腹部内温度 (  :  ) g、 R ℃

確認者特記欄 : ｀た妬  づ含 ' (l1/.l 責任者確認欄 : さ`/ガ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実Ⅲ日
:平成 /7年 //月  /日 C時 /′ 分～こ

と
時eθ分)天気 :′者イt気温 :  一/

〈健康チェック表〉

作業者名 `1'1、

11イ ,,多
:子

'ノ
1多 ?ヤ斤左キ針 %秋ニ 7キ髪液

′

針ジ
'多
″鍬荻二

“

7」彦ケ形と、Z白燃蘇彦
7蘇 夕だ つ衣ごメt 12

確認者:ヤプテ
( $:oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:ヤノ千
(プ :力 )

キ
=ビ

ン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:ヤ ノ行(/:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ ヾθ)

/イ、ミ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 S θ)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/(|  
℃

―

―

、
関／

、
そ

確認者:ンフ7
(∠ :So)

患 者特駈鼎拝   夕
嗜

) 前者確認欄:  、どィ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

叶移者Jづ2
選別場での確認表

日

幻
』 時ゝ 0分～`

作業者名

1擁 ュ 2擁 荊 彩6脅卜か 4辮 テ
5ノラ珍ケし1段 粥 一レ水郷 ] 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者τに多6
(_ヽ 1負)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(_ヽ :3争。選 別 台

・計量器の清潔度 ０
０
の
Ｏ
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〆
~｀

、 確認者 :

r i'J,f )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ⊃

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (1:tc)∈ :

鮮度タンク内海水温 (:)も の ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )S、 な ℃

(l1/1確認者特記欄
て`
(/1)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(`2時 /ν分実施日 :平成 /

●

作業者名

(11''til多
π
;`′

′夕子
'ノ
lι 升

“

夜子議′〃窃欠lル 7レ多π―
ヌ″多瀦% %あム′1物 影を、勲久晰
フイtlミ ツアイノ′そ〔素 曰バく 12

〈健康チェック表〉 確認都拷
(_2:ク

ろ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

の

０

醐

確認者:才ゾ争
(ご :こθ)

キャビン  [船 Ξ∃
七々 92回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:ヤ 斤 (3:了θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ヾ5
だ、ど ℃/1

ク
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ ぶ )

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 QJo I

4c
〈船内清掃記録〉 確認者:´ノ7

(∠ :ι秒)

名|(a燿二なヒ

甲
者サ言己甲
:三ヒ堂衝生三盆≧コイタ

“

^4/) 責任者確認欄:      〆
衡

)
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選別場での確認表
実施日 :平成 り競 :′却、鵠:う

〈健康チェック表〉

作業者名

のマ%功 の物′許 〇雉 }
Эずね協之Э勧炊 味 覚各 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(4:チメ・計量器の清潔度
〇
〇
〇
〇
〇
〇
〇

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :濁

(111:  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (∫ :こ )゙

鮮度タンク内海水温 (  :  )  ヽ、「P ℃
秋サケ腹部内温度 ( ℃口

，、

者

ｔヽ
Ｄ

認

　

＜

確

:上 o)

臨粘謝:″毛井 責任者確認欄 、
｀
嶋

・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名
`;,4ン

スタノ彪 7核 わ 計 染鮭 々 際入二
幹〃夕[1夕うヲな ノイ7娠珈

“

レ6角広疼厖
7旅
'シ
ズ )荻河人 12

確認者:キノで
(二2 :`万し )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:ヤ々
(O:ん )

キヤビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ィ フ7(ご :か

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

/S、え ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

′ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

考′(a  しヽ、
確認者:ヤィ
(∫ :3o)

確認者特記欄:      ク〆今
) 多責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成|¶年

HACCP委員会 :    (/)

●

●

選別場での確認表
9月 芝Ll日

〈健康チェック表)

作業者名

Э燭 秀ニ Э痴茄 ③γ%とカ 9瀦 子
蜀 唆 Э:笏 え欝 @よ%千 8

9 10 11 12

確認者:マ層

(4:2つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:η彰む

(■:2マ
・計量器の清潔度

0
0
○
〇

〇

〇
〇

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ベジタで

(3:  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:呻χ

(、上:  )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (‐ヽ力こ) ([b
鮮度タンク内海水温 ( : )II R℃
秋サケ腹部内温度 ( )き、ち ℃

確認者特記欄:才%るシ (|力? 責任者確認欄 :

(｀し)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / +/on2Earamdoa- u+Ja.l

●

●

作業者名

7、
`|,ア

斤 ノ彪 々 多広争 の 所 に :々脅々
ψヵ表彪

"魯
然エハ物 却

“

ヒ7幻晨′(権
フ殊 シズ 状 lョ 尺 12

〈健康チェック表〉
確認者:キ考
(ノ :2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
(-)

lEE 2 :202F.E
o

確認者:イノ守
< I ,rft

キ
rビ
ン
  [船 彊∃

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ψ ゾ争 (づ■ο

「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∫
「

)

た、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 も丁 )

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時
の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(≠′有

`   

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:才そ
( f 'Jor名 ( 閾/4ビなし

確認者特記欄:二生
=∠
宝」盆≧多彩ン(/録 ) (4ノ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

別場での確認表
年/⊂)月″ 」 時 2o分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

Эヤ%イニЭ物 カ Эttη′筏雑④物髪角}
級 場ゝと吻 席 a諜焼き 8
9 10 12

確認者:呻閃qrt

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :慣

けジ)・計量器の清潔度

０
９

０
０
０
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｃ

ｏ

θ

ｏ

０

確認者:十%
(も :)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:叶彰5
(い b)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (-\ 'to I o
鮮度タンク内海水温 (:)+.bc
秋サケ腹部内温度 (  :  ) b≦≧ ℃

劃 撃 鍵 論

:主

塑 k建
一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9ヤス ノ|〈:: 分 野 佐申時妥次ニ 0多 樵←
7ψズ騒 ',σ准漁ェrl ,〕熟

“

セ、負漁餞
外 脅ジくの人顔へ 12

(健康チェック表) 棚者:ヤ′千
(2:の )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

θ

0

1回目2
0

確認者:十ノ千

rJ,lfr
キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (ご :ス

ル |

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:キイ
(、企:ごθ)場に颯4ぶ し、

確認者特言己欄 : 静者確認欄:   〆LIノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

②物 影

実施日 :平成 l 年 10月 ノ7日 ¢ 岸 Ъ 分 時2o分)天気鼻 気温 :

―

Ｉ

Ｊ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

可

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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〈健康チェック表)

作業者名

Э予衛二 Э″び満 ο嘴籍終 o効考子
Э均ュ殴 吻 鏑 ο放免J 8
9 10 11 12

確認者 :

,f*1 ,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(争郷・計量器の清潔度                 ○
。鮮度保持タンクの清潔度 〇

〇
〇
〇
９

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

r 6 : cc )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:マ%
(サ :20)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (S:2。 )〇
鮮度タンク内海水温 ( : ) j-c c
秋サケ腹部内温度

生  )爽 す℃

(4? 責任者確認欄 :さ
ミ菱墨≦導壼三



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 o E 2 / E ( 2 F+ tdn' -

●

作業者名

針 ズノト

`::

?キ〃灌キフ、々新た フキ升々
魯箭レk%魂撚二′1 物 ● 瀞ヒρ内藤(権
7林 夕亥 2次口 人 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヤノ守
(2:´り )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

０

０

確認者:才ゾ子
(/:″ )

0

0
1回 ロフ

0

キャビン  [船 萱∃
:′υ2回目さ 付 孫 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 ィャ ( ア:ω )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/′ )

ノス/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L2:ぅ0)

′  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
tf ,a4

sc
〈船内清掃記録〉 確認者:イノT

(∠ :′ワ )

た に4燿い ヽ

棚甜記欄:  ///(/Z′ 責任者確認欄 : |る (/%ι )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

' r-v
+loE:6EYl 時55分～ 時牛。分)

HACCP委員会 :    (/)

気温:ス 3

穀 ゴ′

作業者名

Э務 者ニ 0例茄 ③笏■タ ④翡 紛
◎卸 ン之 〇携′詢 鍬 免[ 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:す冤
(千 5η )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

９
０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

９

９

確認者:十万

(4:研 )

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Q

。作業場は整理整頓されているか 0

確認者:可り萄
(も :3o)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:fヲ笞
(ゞ :午。)

氷の状態 (ゝ :そo) ○
鮮度タンク内海水温 (  :  )4_o ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )牛 _9 ℃

確認者特記欄 : 〆易 責任者確認欄 : さk)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
)++/o E2\ E( 時〃 分～ 3時 2° 分)

作業者名

η升′|こ σψ瘍′ィと輸針多久ニη 〃核
脅 %瀦タ7花れ止r4 Z夜

““

ヒ夕1句晨影
霧ネスジκげハン人 12

〈健康チェック表) 確
]]:`√

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

′

θ

θ

確
滓:tf

キャビン  [船 萱]
苫目
`乙 ``2回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

く温度の測定〉 確認者:ヤ斤 (′ :」θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:gD

//2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:`び
θ  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
</ 3o>

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:オブ千
(/:ごθ)

″|(aでネ
確認者特記欄 :ヤ ゾ争 含t% 唯 ρ 彎責任者確認欄 : と ごをと



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 |て 年 lQ月 あ 占始 め 分～

'時
loω tt・|シ 彗P3、 ア ℃

妙

●

●

作業者名

Э惚 フヤ%´鮨 Э鮨 o勃髭J
9グ葎豚そЭη ①承 焼き 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :ザ

(∂ 27)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
・計量器の清潔度                 〇
。鮮度保持タンクの清潔度 〇
シー トは清潔に用意されているか 〇
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

0
〇

0

(∂ 27)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９
Ｑ
Ｑ
ｏ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :朝

(/。 :θ。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (9:/ο)9
鮮度タンク内海水温 ( ?, td 6*6l c
秋サケ腹部内温度 (9:′ 0)ゃ、も ℃

確認者 :

(9:

確認者特記欄 : (1■
9

責任者確認欄 : r(|し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /
t-+,/0 E 2\E (2F+00h_ 時/υ分)天気:彦 イ1気温:

作業者名

?才 ;′
多11ノ |(:: 砕 寿衡 ν 角次ニ 針 斤髪

?″〃炎|″ 94生憾ミfttrl 7え処ψ<∩へ′傑(為
ノ水ネ多久つ久口代 12

〈健康チェック表) 鳳者:才プ守
( / 'f,al

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:キイ
(」 :つい

／

θ

ο

醐

０

「キャビン |□
,{ g zaES 20}3EE 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:ヤ /子 (3:20

漁場の海水温度 漁 獲 前

(p:ごυ)

/ご、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ぎυ)

′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(3つけ
√   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イマ
(/:´てノ)

竹(M燿ヒをヒ

確認者特記欄
ltJ( 1r) (ノ

```(「

‐‐)責任者確認欄



書式作成日 :

HACCP委員会 : ( / )

● =

0_

ザ 」宏

マヽ

作業者名

Э咤確包 0キ調 為 つ嘴 稚タ 9中冤な
Dゲ独瞬♂)シタ% 琳 免き 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 の
9
0
0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >o
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

9

確認者:十賢

(4:″ )

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
)①

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 8
・作業場は整理整頓されているか の

確認者 :輌

(も :oo)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( 9'f" I

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

r$'4oy

臨耕謝:新そこ ざ今) ツ 幣責任者確認欄 : (p復ヴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実な 成 イ 年 ″ 月22H2時 λ ～プ 時鍋 場 詢 気■ ″ _二l■

●

●

作業者名

タタ〃月Z 9夕/灌静 タヤイ表ニ得ズ樵歩
計 〃排″θ極 剤 9,幽

“

ヒヌ淵燃κ杉

り旅ラノにつ久′六＼ 12

〈健康チェック表) 確認者:マ亀
(2:´ワ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
o
o
a

1EE 2
q

確認者:ヤノ7
( J '/F)

キャビン  [船 萱∃
:ιン7, 2回 目 /o ,^u 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : r J'lf r

象|

:ケ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ヾυ)

/ど、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ざθ)

´ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
O:が
2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:キイ
(∫ :ごυ)

る(M くそ

確認者特記欄 : (名 2)

/
責任者確認欄 (122



書式作成日 :

HACCP委員会 : ( / )

●
．

●
〕

選別場での確認表

実施日 :平成 | 分～`
「
時雛r券)天気:

作業者名

0に ②競 % の物 跡 0彰移御子
9ク歓Iし′

`を

そ
`L

吻 ス街 昧 免計 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ヤ%
(f豹 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:呼ヴご
(ぐ :η )。選 別 台 ９

９
０

０
０
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
:翡
(し :)° )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:寸りで
(い2い

②

|ゆ

氷の状態 ( rf'-i o
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ι_|  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) も_t ℃

確認者特記欄 :ゞ
ヤ% 姿 fL(/) 前者確認欄:むビがヽ昨  dl角2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
(_2時 /′ 分π

〈健康チェック表)

作業者名

σキ資 ノ形 G多 櫛 フ物好よlニ 7才升だ一
7Y骸争夜多 σ在仏ノイ7滅な

“

レ、9湘漢恙仁
メ林 脅クだ 9汰

`人
12

確認者:ヤノそ
(2:ζヵ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ヤノ争
(/:秒 )

キニビン  [船 萱∃
2:OO renJ

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ャ ノ子 (/:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な )

で、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :fi)
oc

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

なく口な に、
確認者:ヤノィ
(ご :ごθ)

確認者特記欄 : (zl) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :

選別場での確認表

HACCP委 員会 : ( / )

格 城

-Ye iV'r

Q′

作業者名

フヤ%仁 0輌満 ①夕んが 0ゥ磨診き
(【
:〕 ))ら

il,11i,`|ド  緒 Q妖 笏ナ 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 溜

((令 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

霧罵選 別 台
計量器の清潔度 ０

０

０
０
０
９

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９
８

確認者:｀十ワ鷺

(ヽ :弓つ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 t f:1f) O
鮮度タンク内海水温 (  :  ) 4、7  ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )もご  ℃

畔儡 :プ隊二 〆%| 責任者確認欄 : ,t7l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

フヤ噺雁 2+斉 為 7ン升表ニ ηィを
ル升雄% 24感ヱ

“

夕燿珈

“

と、つれ盗慈影

フ水ジス 飲 ゴ尺 12

〈健康チェック表) 確認者:ヤ看
(/:ψ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

θ

確認者:キ′予
(3:/6

キャビン  [船 萱∃t/')

|atrl' /

\_/
`「

θ2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 臨者:ψ ノ行(3:メ∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

イ
′
ガ
ィ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:γ θ)

′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(C:る
長こ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:キζ
(ご :」θ)―

―
、

たた颯′ヽ々

確認者特記欄 : 才 ズ 省はラo (/%θ ) 責任者確認欄:  ｀rg′ 小
彼
(′ 2グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :  ( // )

実施日 :平成 17年 10月 ノ0日 ,'時 P分)天気:|‐■k気温:≧弘～ 58
〈健康チェック表〉

Oタズ歯

臨考
:慣
:,夕

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :嘴

(4:争 )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >○
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

〇
の

９
９

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

( 6'3al

確認者:す角
(い θ。)

〈選別・計量後の温度の測定)

(い 。。)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

許 訛 論 :い
鮮

(12負 )



―

HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

ユ時″分～了時′′分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

θ才ズ:ノIZ 9ヤス為 針ズ久ニ 針驚4
蟄 盤 多、撫 ェrl 動姓』

“

セワ)亀ふκ形
,水 身亥 2次百人 12

確認者:すフ争
(/:ごの

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確認者:汁ノ予
(ご :ζθ)

キヤビン
  [話
丁登∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者:キ ノそ (0:ぶり)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : :Sp)

/T.J ".

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 CO)

′
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:ヤ看
(ζ :″ )

確認者特記欄:      (彰
′) 静者卿牌  IZ〆狗)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

紡

時50分～ゞ蒔もP分 )

)|く )

別場での確認表
0、

〈健康チェック表〉

作業者名

0燭拾ニ④ヤ為赤 Э物をか0中死怒
〇多身ユアこЭ携|え笏 鍬 循チ 8
9 10 12

確認者 :

4'5?r

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:呼ジ移
((:」争)

・計量器の清潔度

〇

〇
〇
〇
〇
〇

９

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
つ
Ｑ
η

確認者:鷲7
(り :。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者: ▼彰び
(←:い )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (いや )o
鮮度タンク内海水温 ( l, s-"1 =_l c
秋サケ腹部内温度 ( : , a-{ c

確認者特記欄 :つ ワ名 多 ,lo., \, ,!'1, 責任者確認権 ｀マリ豪櫓砕ゴ
ー \o(' ,/\ai)



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 : ( / )

①妍ミに

よ0分～ 1負

〈健康チェック表〉

作業者名

D執全二 ②物済 9婚縦―″も④妨絆
勃 唆 じηズ考 嗽 κ[ 8
9 10 12

確認者 :

(千 」2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――)o
・鮮度保持タンクの清潔度             >(っ
・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

( t : ao ;

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:D)〇
鮮度タンク内海水温 (6: )も 、A°C
秋サケ腹部内温度 ( 6:  ) も、ど午 ℃

確認者:マジむ

(b:。 )

確認者特記欄:サ冤そだ= 許者確認欄:や呼卑―
Qヽ
(/LS

選別場での確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(2L時′ク分～

作業者名

つ、ゞ||ジア〃 ノ彪 7キ脅ルキ 針妥久ニ ωキ斤潔←
9ジ′淡多ι9麒 J 幼 幼こと6鶴燃κ杉
写よ ラタ つ欠 ′人 12

〈健康チェック表〉 確認者:イノイ
r,/,dol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
ぶ
／

ο
ο

ο
σ

熙
０

臨者才看
( f 'n'l

キャビン  [船 萱]
zsc.J :ご

ζ
r/13回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 :vタ プを ( ア :′′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ごうD

て、ξ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(28D

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/η
ご ` ℃

〈船内清掃記録〉 確認者イそ
(/:Йノ)れK餞々 治ゝヒ

確認者特記欄 (/物 )
を
Ｌ責任者確認欄 : (ノ zゞ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

¬ンフたテリ

網 )
日(′ 時00分～

気温 30
〈健康チェック表)

作業者名

Эマ聰狂 Oψ%璃 O彩笏卜が①者 な
Э些″νくЭグ脅焦う0林 箱 8

9 10 12

(2:と )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｑ
Ｑ
Ｑ
Ｑ
の

確認者¬Fフ5
(′ 0:° D)。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか        >
・作業場は整理整頓されているか          ト

確認者:ク
(← :ふ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

( $'Sl O
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認牌 きヽヅモ幣
lo(' ,/rv1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:才ゾ千
(ご :」θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

９

θ

９

四

σ

キャビン  [船 萱∃
*f .Jr,' 

'e 
c 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

篇
確認者 :

(/:

〈温度の測定) 確認者:才ノ子 (/:´●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:dの

/、fi『
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠ :S∂

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/aタ
る  ℃

〈船内清掃記録〉 確認可脅
(/:′フ )名K4414t

/年)確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :  ( // )

実施日 |て年IQ I
D′ヽ

＜日

杉 |

l_t分～ 時D_。分)天気 :

●

●

〈健康チェック表)

作業者名

○宅をそ主のレ痴 Э彬る多″〇〃睦奸
Э 鱚 唆 0勧 鰭 錯 孫、キ 8
9 10 12

霧iイ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:畔彩な
( f' /T)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者¥杉6
(S'J. )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( f:|o) q1

鮮度タンク内海水温 (`■よo) s、 9℃
秋サケ腹部内温度 (サ・.L・ ) こ、ワ ℃

臨静記欄:″ζ毛̂ 許龍謝:キ野ヽ一 (t‰ )



/

HACCP委 員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日
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―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
‥
日
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―
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―
目
―
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■
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■
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た赤二

E+ 3 06.)

選別場での確認表

作業者名

υψ舞4ニ ゆ擁 為 Oψ%′ξ柳 9ん鴨独手
⑤筋 ″ ゼ③勿 鰭 ④荻籍 嚇

"“①淘

`枇

10 12

〈健康チェック表〉
確認者:才フ旨
(′ :わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ψ%
(♂ 争2)

。選 別 台 〇
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０
＠

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか (/o , - )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者可琴著
( ! :Ju I

水の状態 ( : )①
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

|フ

/1タ狂確認者特記欄 : 責任者確認欄 : としゞ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
日(/時′ク分～3時8“詢天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

Q〃 月ι り を α 〃蘊 i後を
針孝茶〃ク 1 幼葱因

“

ヒ

7κ 亥久鯵ミダム 12

確認者:才看
(計 :こ
｀
の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:ヤノ7
(7:力 )

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者 : (グ :力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(η℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ

7)℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

そ K降14争 ヒヽ
確認者:ヤ看
(ノ :ごω

夕 (/輪 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

実施日 :平成 /7~日 ′分)天気 :

〈健康チェック表)

確認者 :脅

(/:ん)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

確認静脅
(∂ :イ)°キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

回目 /:力 2回 目ご :/′ 3回 目 : 4回 目 :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(ごろ
ノ ℃

〈船内清掃記録〉

竹(44そ ヒ
確認者:才看
(/:´秒 )

(η 1% (/Z`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

呵宅7舌 J弦

塞夢日:平成lπ年10月 b日(7L 叱シD分～

HACCP委 員会 : ( / )

選劃場での確認要
天気メ(セフ

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ギブ輩
(資り

1~

・計量器の清潔度
０
０
０
０
０
９
ｐ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:Чに安3
(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

者臨
　
＜

確認者特記欄 :Y刻  ガ ニ

`し

御B 責fII臨珊:ゃ喚峰_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
時S′分)天気

作業者名

″ 多 Л

`
烙ズ癖 ρン%表ニ 7わ好だ一

針 升 ¢:形 )は二rl 物軌勇セ2肉盗應花
る殊 Йた ,次ゴた 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヤ巧
(2:イ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確諦才看
(δ :ぶ )

の

０

０

キャビン  [船 萱]
rEE Z ,A|zae J
|-',

J4 enc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (む :e「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 刹響
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23心 )

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(JJf

6c
〈船内清掃記録〉 確認者:キゾ争

(/dθ )

耗|こ

“

れをし

確認者特記欄 :

輯
)

//2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 | 年10月 Mgafi\-betoa)

HACCP委員会 : ( / )

猟 鵠 :14日

‘

＜

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Э篠 ④鶉 0物貪粋 の嘘舞為手
9勧 嗽 御 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
０
０
０
０
ο
Ｏ
Ｏ

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
９
９
９
０

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(つ :。。)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ソ露
(も :tb)

水の状態 ( 6'ro) e
鮮度タンク内海水温 ( b :1o) S-j- c
秋サケ腹部内温度 (b '1o) 6*y c

確認者暮言己欄 :｀Pブ旨 形を=ミ 責任者確認欄 :や 恥
卑
一 ど各)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 //年 /ン 月 メ8日 (ス 時ん 2分～ 時ごじ外)

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:才 者
(ス :`初

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:才巧
(/:″ )

キヤビン
  [船 萱ヨ

>1回ロス″ 網目むぶ 回目 : 徊目 :
・水揚げ時の水は十分か

確認者:キ ノキ (/■ ク́)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:アθ)

だ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

′ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(/4
∫ ℃

確認者:十で
(g:s。 )

確認者特言己欄 :才 渚 た 夕多  (/然 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
0月 13日 (≦ 厖≧ら分～ が天気:鳳人気温:ア どヽ

●

●

作業者名

○幸%経 Э擁 弟 ③物各が ⊃彩顎豫i
0翌彬灰 。多ηズを 蝋 缶 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確
諄
:こ

ぅ,「

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 の
〇
〇
ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

9
D

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>Q

・作業場は整理整頓されているか
Q
Q

確認者:｀でノ舌

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

氷の状態 (!:)-) O
鮮度タンク内海水温 ( f,:po) y_,1 c
秋サケ腹部内温度 ( b:;o) y-tl c

確認者特記欄 : |ヽ」 責任者確認欄 : トレ3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
+ /0F /4a ( w/o a'- /w /ua,l

作業者名

oキス多′彪ルイZ多 分 野雄 砂 /楔
針多滞″ 1 フリ江勿

“

セ鋼 る (花
2林 〃ス 9次g人 12

〈健康チェック表〉

資
の
緒
　
に

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

０

確認者:ヤ看
(ご :Fグ )

0
1回 目

O

キャビン  [船 萱∃
, c?zpeJ :イ轟 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:キ z々 (d:ζ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ヾρ
/ご
｀
、g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(239
′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
r,J Jay

fc
〈船内清掃記録〉 確認者:キ看

( / ,a)t|々(a乏そtヽ

確認者特記欄 : (/笏 責fII確認欄:アツタι″須 〆を)

/_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
つ月陵 時チ5分～ 1`時 ヽヽ 分)

HACCP委 員会 :    (/)

気温:2、こ

４
）

＜日

●

作業者名

92 釉 の物 蒻 9擁窪″9物為
吻 吹 0笏7′〃 ○林免ル 8
9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 の
○
○
の
０
９

９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

∩
 ヽ/

(I｀ヽ
ノ

>(⊃
・作業場は整理整頓されているか O

(7: )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ゝ :い ) o
鮮度タンク内海水温 ( : )象 |℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 6_′  ℃

(ワ|五確認者特記欄:可弓拿作イ急マ 責任者確認欄 :

`:/1誠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ヽ

HACCP委員会 :    (/)

出港,漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /7年 /θ月 //日 (2時 /ζ分～
『

時クしい)天気 :″ス 気温 :g ℃

〈健康チェック表)
確認者:ン資
(2:′6

作業者名

0 ′′ 彪 叶 升 脚 0好羅 7キ野2
% 孫 夕[盪 薇 rl 物 ごと、2冬菰′てヽル
殊 タズ 嗽 ゴ 人 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″

9
9

9
回目2

0

確認者:キフ子
(≠ :/6

□
:み回目/:″孫 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ン グ  (′/:/r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:つ

て 、8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/」 l

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(イ /る

ヾ ℃

(船内清掃記録〉
確認者:十弯
(/:′ひ)竹K颯こくにく

確認者特記欄 (笏 計者確認欄:   (1スゃ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日

HACCP委員会 :      ( // )

●

作業者名

①ヤ霧 ムのイカ満 9物絲 0物Z子
。多ほ吻之 Эttη 2ぎ OJ快孫>← 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:物
c 5 '/ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:¥ソ石

(5:墟 )
。選 別 台 ９

９
９

０
９
０

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q
9

確認者 :

(?'D)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>Q

・作業場は整理整頓されているか

○

0

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 r b'e) C
鮮度タンク内海水温 r b'o) SJ c
秋サケ腹部内温度

卜

じ o) \-+ c

確認者:マジ奪
(も :δ )

そミ確認者特記欄 : (ワ
|ヾ

さk＼ )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ψ 多 形 骸 櫛 幹 升終 %ン多/僣´
レタ炎勿 F C燿蜘〃セ嘱勺影kttυ修
霧木ラフく ヴ久グ人 12

〈健康チェック表〉 確認者:ンフ子
(∫ :0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:´プで
(/:2θ )

θ

σ

ク

キャビン  [船 彊□
LL^EEJ JOzEE : 3EE : 4EIEI

・水揚げ時の水は十分か        >´

〈温度の測定) 確認者 : (7ノク)

ン

ツ
~

漁場の出 K温度 漁 獲 前

(/:アЭ

だ、も℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
7:メ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/ノσ   l
ノ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:十看
( 7 :tJ2)

緒に闊幾多ヒ_

蹴 甜 部 :登レ 役 羞 毀  (/P//′ 責任者確認欄 : 
輛ヒ三塑猛
L型虫牲  ζ %∂



0_´

じ

書式作成日 :

HACCP委員会 :  ( / )

別場での確認表

確認者 :

(3:17)
l

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:｀千フイ
(『 :fl)

・計量器の清潔度

O
O
Ol
O
9
0
Q

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/δ : )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :輌

(ノ : )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (9:)〇
鮮度タンク内海水温 (:),＼ ワ ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )6、 ど ℃

確認者特記欄 :fF冤 考6メL―  ( / ) 責任者確認欄 :、
実 卑

_ rtD4" I

実施日 :平成 年|て発 10日 分)天気 :

jl、



ヽ

書式作成日 :

HACCP委員会 : ( / )

● ´

選別場での確認表
実施日 :平成 年口じ月10日 L22立ltも 時。斜致 :」仇

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

９

０
０

０

９
０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

(1%)

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９
９
０
Ｑ
Ｑ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(b:']o)

〈選別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( (:'" I O
鮮度タンク内海水温 ( )サ  ℃
秋サケ腹部内温度 (  :  )  ι   ℃

確認者特言己欄 :巧″多む 責任者確認欄 : ヽ
ミ
到呉](黙レー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
、こ′

.

■垂生J/θ 日(Iそ W f utt- 時/′分)天気:Л ″k気温:

〈健康チェック表)

作業者名

アタ多形 グψ者たら彎ズ足 η″μで一
7+万茶多蟻 rl のた16ヒ ア1勺′欠應、ィら
7旅 タタに濡欠口人 12

確認者:キイ
(ノ :CD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認者:十ノ予
(/8:∂0).

キヤビン  [船 萱∃
:()Q2Ep $ ,2/snc

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (C:Sθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

ズ、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ブθ)
℃

′

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:十ノ子
(ご :、力)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

く ミ/θ分～

〈健康チェック表)

作業者名

2ン
)′
:``〔

'ノ
|ミ′
`:

α野/夕 針升衣ニ け だ
幹好恭彰牲 門

'ラ

歯

“

セ蜀 ふ終ι
夕絲ラク々 フ久 g尺 11 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

0

0

0
回目

0

確認者:才ジ争
(′ :″ ,

キヤビン
  [薦
丁目∃

2:冽り2回 目ヾ
・水揚げ時の水は十分か

確認者:♯″ノ千(/:ι秒)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:力 )

%、 θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

は 力 )

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
t/nt

J--c
〈船内清掃記録〉

確認者:ヤノ争
(/:´0)

確認者特記欄 :之 懇 り

“

髭多 ) 責任者確認欄:_J= ン＼ tl｀く2 (/な )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

年10月 更

'日

選別場での確認表

確認者 :

x( J : Oo)

(健康チェック表〉

作業者名

Э械贅ニ ④物 油 9新たTん迅ο〃骸劣子
D獅J隊こ 吻            ;́;1  

〔l:;::|:  (i Q鰊 角子 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :ジ

バ :ぬ
・計量器の清潔度 〇

〇

９

０

０

９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :撃

t $'l' I・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:弓鯵η

(∫ :5)
水の状態 (せ:む )C
鮮度タンク内海水温 (:)は ,℃
秋サケ腹部内温度 (:)6,-sc
確認者特記欄:呻%イf= (|■ ) 責fII臨調 :R喚

壕 ―

物 ′

時ヽ ア分～ 時い 分) 15



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(´2時 /′ 分～ 時」θ分)天気:′

作業者名

ル 1ヽ`"子

;ノ
|｀ (`ζ

'

の多″希9ンジ以ニ 2キ升雄
脅 /池 ′フ鰺 ゴ4 つざ

`ψ
セ歓 辣 為

フ旅 ψ火 0べt口 人 12

〈健康チェック表〉 確認者:斗プで
(2:`″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は く

ク
ο

θ
９

醐
９

確認者イノ7
(3:る

キャビン  [船 萱∃
4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉
確認者 : r $ '/fl

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ′θ)

/6、 θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

曖 :力 )

′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ド :つ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ツ℃多争
(∠ :′功竹 iこ 閾燿い ヒ

確認者特記欄 :

/つ

(夕 )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

①3移舞 9ウるり猫 9躇フト′β0笏為
③多キ」ジに吻 支菌 ρ歎響5 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(f

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９
９
９
９
０
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
予「1寛

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０
σ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

確

]恣

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( \':4o I O
鮮度タンク内海水温 (  :  )4ご 各 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ヽ 、す ℃

確認者 :濱

(S149

蹴静記欄:穀テ秀二 (b 責任者確認権謙さがヽヾキ」́ ルレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACcP委員会 :  ( / )

劇ヽ髪二
選 場 での確

0-′

。キ
=・

■■uッ i

b月 時0｀分～ ら時 分)天気 :

〈健康チェック表)

確認者 :

(7:と )

確認者 :

(7:十 )

■ を極 湾
轟 車儀 i`「 ‐■ .メぶ 革韓 、轟導 =黎零 響 事 =■

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されている
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃きれてし`るか
・鮮度保持タンクは清掃されてい
。シートは全タンクにかぶせてぃ
。作業場は整理整

‐頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

確認著:マ彩む|

(,: |)|

秋サケ腹部内温度

確認者轟記欄:ゝヤ%チミ ど/6)桑警訛ミ嗅Q一



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /=,年 /′′月 6 E r / n+oun^- 時 ヽ0へ)

●

作業者名′
t

鷲 〃 ′形 νズをキジ ジた πンズだ一
ヌ′力珍ヒタ多%劉雄正r¶ 2ノ盈!びヒ 2内久んを
p林 タス σ衣』ペ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :竹

(√ :ぶク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:キ y予

(ク :″ )

ο

θ

の

岬
の

キャビン  [船 萱∃
,.fa zo e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ィ ァで (夕 :/ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠ :ク

/び、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠ :′秒)

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 啄? ℃
〈船内清掃記録〉 確認者:ジで

(g:ノ0)
多年Kκl几ぐヒ

/
確認者特記欄 : (%) 責任者確認欄 : 〆2)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
edltal

●

作業者名

彎 シ }彪 動 多ノタ ゴヤ〃表井 鶉 〃
フヤチ芥% 沸 農釧 tグノ刃多ビq勺ふをと
フ旅夕″ つ入百人 12

〈健康チェック表)
確認者:ヤノ†
(2:σ 0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 之

０

０

ο

Ｏ

四

〇

嬬静脅
(ご :力 )

□
\\iou2@E{'d,3EE 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (∂ :メし)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ア,)

な ぇ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

曖 :な )

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(0あ
る  ` ℃

〈船内清掃記録〉

特 K 鳳篠 ヒ

確認者:ヤィ
(∠ :″)

臨 甜 那 :三挫 御 撻 孝ク (物 ) 責fII棚欄:  Y″偕 (/を )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

3S分～も時|。分)天気:|

〈健康チェック表〉

作業者名

Э鏃 の
｀
脅渦 Э物′と静 の焼 老子

Э伽 啄ιЭり始 Эふ缶 8

9 10 12

臨者:寸ラフむ

4 'J? )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(争 :っ
計量器の清潔度

０
０
０
〇
〇
〇
〇

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (b'o ) a
鮮度タンク内海水温 (b' ) b_o c
秋サケ腹部内温度 (じ :  ) ,b ℃

確認者特記欄 :彰 始 そ こ ど /し ) 責任者臨 欄 :ヽ
F峙葦ミ

ー ハス)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

気温:δ＼▼ ℃

作業者名

①物 在 ④挑 満 9瀦.鱚瀬0嫁甕籍
9扮ま陵 Q動プ黄 9赤 箭5 8´

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ９
０
０
０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:可りそ

(5:7)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
Ｏ
ｏ
０

・作業場は整理整頓されているか

確認者:マツを
(?:・。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (b'l.sl o
鮮度タンク内海水温 ( : )S千 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ワ よ ℃

確認者:J陶%

(6:/ヽ訂

鳳甜謝:才たモニノ%) 責 任 者 確 認 欄 バ

リ を '卑 一   |シ
ぎ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

/7年 /′ 月

'日

(2時 /θ分～ヂ 時(θが 天気 :層笏久 気温: ノ  _二

●

●

作業者名

〔
:;テ

t(117角 ノ鰺 ?機獅 辞升秋> 7+考 々
繊ンガ茶ンクメ佐なェ

“

夕;λ劇

“

に、qへ晨ノて老
/淋
'テ

ム
"衣

dた 12

〈健康チェック表〉 臨者:キア資
(_2:′ つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

０

０

確認者:十メで
(プ :θ■)

キャビン  [船 萱]
1回 ロユ

の

:0O 28tr f ,c4) ststr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヤ ぅ始 (/:′

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/υ )

/`/、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(く ′θ)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/'oh

S-c
〈船内清掃記録〉 確認者:ヤアで

(∠ :ごθ)

物K44_4ヒ _

確認者特記欄 : じク (/年 ) 彪責任者確認欄 (イ

`→



書式作成日 :

HACCP委員会 :  ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 星「(フ月十 分～鮨時ち。が天気:CI

yλ島。

|

|    じ
″

|

0_

作業者名

o物奈 0彩竹満 9〃7,各郷④褥  
『9勤J″財 嗽 角手 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者:十%
(二 :2)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台                  >o
計量器の清潔度 〇
鮮度保持タンクの清潔度 〇
シートは清潔に用意されているか >o
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

③

③

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :彰

(り : )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (b:3))
○

鮮度タンク内海水温 ( ) 午  ℃
秋サケ腹部内温度 (  :  )  ろ  ℃

確認者:イフ看
(し :フ )ヽ

臨 者特記欄 :ザ 焚 発 二 (炉シ4) 責鯖臨欄:キ疇錢一  |°″)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

夕才イハ

`
7核替 フキ資衣井のスを

夕十妥漆彫脅フ潔 /ゴ1 フリ爾

“

ヒ鋼条く杉
つ絲 そ人 0べt口 尺 12

確認者:イ ノそ
(2:(知 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

９

の

９

印

ワ

確認者:十ノ争
(ア :″ )

キャビン
  [話
丁ロョ

2:凌ク2回目ごく史F5高層
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ψ ブη (プ ψブ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ズの

/∠ /ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′′)

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 /7■ ℃

後|ミ 44ぶヒ.
確認者:キノ千
(∠ :ヾθ)

確認者特記欄 :

刻一　
へ
／
ハ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

物 J′ 劉コロ

実施日 :平成
| 年|°月3」 ( t'- 1 F* 1c fi')

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Э才絵 0撚 妨 9擁β&炉Э%
9機なlヵ Эj漁化計 8
9 10 12

確認者:月づ繁]
6,['()

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・
賃裂宇         >9

確認者 :櫛

(a f3)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :物

(?,lq
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認静擁
(7:ι 。)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (t:t。 )o
鮮度タンク内海水温 ({:io1 \-+ c
秋サケ腹部内温度 (1:tつ ) と っ  ℃

確認者特言己欄 :  褥 責fII確認欄 :ゃ 喫 鮨



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ブ 年 /′ 月 6日 (Z時 イタ分～ g時 /αO天 気 :ル な 観 : /f~

作業者名

争 j,,:;′
iタ
ノIZ 0今〃花ゃ辞 多次ニ″%腱一

1ク%そ膨多:罐ふノ 1 多励

“

セ

司黙 髭ノK 式＼ ′ 人 12

〈健康チェック表〉 確認都拷
1 j* ,6ial

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

θ

0
θ

l回目ぐ
θ

確認者:イゾ子
t /: "at

キャビン  [船 彊∃
d gzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:キ ジ始 (7:/ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ζガ

/7′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g
て
Ｊ 3)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ア″
∠  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:十プマ
(フ :´′)

竹【Maそヒ
〃り確認者特記欄 : (/権 ) 責任者確認欄 :J≧』髪ヒ__上資を ごワζ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

てフ月 時う6分だ七時い

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者 :

(f:お

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台          >o

臨 者 :弦

(で :偽
・計量器の清潔度 〇

〇
〇
ｏ
ｏ
９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

０

０
ｏ
９

確認者 :

(J:o'7
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

( $:.!")
氷の状態 ( S :\c ) (l" \-/
鮮度タンク内海水温 (:)ac
秋サケ腹部内温度 (:l7c

確認者特記欄 :常 な モそ九ノ気 責任者確認欄 :塁
ヨ髪豊≧
=_
〆2)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

\l-u E (2W/s h..- wJ 0-'^l

〈健康チェック表〉

作業者名

/`「

;'tヽ |}プ

′〃 ノ彪 こメ′ジ /″ のヵよニ ζタズグ
脅鉾聯% 聟佐ふヱ幽 7″葱如修セ飴 瀦κ杉
7林 レタ ,次レ 人 12

確認者:″′千
(_2:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

θ
θ

″
岬
θ

確認者:イアで
(3:力 )

キヤビン  [船 萱∃
2:/θ 2回目e Sθ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ャ ノ7 (ご :/υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2:fo)
//.6 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

曖 :ミQ

/ ℃

船倉内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
rJ ,{ot

4c

確認者特記欄 : (/総 )

〈船内清掃記録〉

確認者:十者
(/:zの

魚 ξ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から 港までの確認表
実施日 :平成 / 年 /′ 月 E ( 2 u+2f;: 時ζυ答)天気:′

〈健康チェック表)

作業者名

7、 41アリ多多

`7ノ

ト
`

多薪紳 フψズた 脅多櫂一
シ 弁茶彦′‰ ヱrl /ル珈

“

セ、熟晨痣僣
ヲ″イス 決ヾ意人 12

確認者:才ノ子
(2:/Fl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:イで
(/:′S

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

1回目2/ζ卜2回目/:

確認者:才 ゾ7(イ :´夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ふυ

/ク /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ ざυ

′  ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(/渚
3   ℃

確認者:イて

r 6 ,2O)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Э〕発公二 Э焼 筋 Э燭鮭郷 Э渤呼確子
Э鰤」啄宅 吻 鮨 Q休免チ 8
9 10 12

〈健康チェック表〉

ジ

∞

諦

Ｌ
）

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 0
・計量器の清潔度 ――――――――――――――――)o
・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         >くЭ
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

①

確認者:1り奮

(5:3)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｑ
Ｑ
Ｑ
つ
の

確認者 :

1 $: ool
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :朝

(t戸:4ゝ )
氷の状態 (\:1o) C
鮮度タンク内海水温 ( \: a.o) 6_3 c
秋サケ腹部内温度 (サ牛D)0_D ℃

確認者特記欄 : (|シ 1) 責任者確認欄 : ハツ
1)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
E r {rufa- 時プツ分)

●

作業者名

針 〃 ,こ 乙′斤 之中 針妥茨lル 彎 んだ
身升花多多6牲燃ノ1 勿 珈彰セl Qtt κ杉
郎 タノれつ久 ゴ 人 11 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヤノ争
(2:/全 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回
↑／２

ο
ο
θ

Ｏ
叩
θ

確認者:ヤ看
(≠ :″ )

キャビン  [船 萱∃
む:ゞ編 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (プ :`名夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

r: ,JZl

,1.f"
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ご②

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 /亀 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:イア争
(『 :ごθ)

渚K闊穫kt
確認者特記欄 : (4′ 責任者確認欄:J登望笙L_型≦ン (レグ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

Э物 禿ニ p擁 弟 97笏′卜が の物薙子
Э夕緋ゴ殴 吻 嫡 錫末死子 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:可り石

(4:52)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか >o
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
Ω

Ω

確認者:ザフを

(1:め )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

C 確認者:f夕6

(し :υ。)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シニトは全タンクにかぶせているか

〇
〇

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:寸フを

(b:作b)氷の状態 (き :負つ)①
鮮度タンク内海水温 (ヽデ争 )6二雇戸℃
秋サケ腹部内温度 (せ {ヶ )¬ 人 ℃

鳳静謝:|フ》狂  (7伊 責 任 者 確 認 欄

:や

キ

曳

一

′

ろ

」



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:十′予
(2:/r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

の

Ｏ

θ

確認者:キィ
(≠ :″ )

キャビン  [船 萱∃
1巻 2:オ 2回ロブ″益再丁蔦

。水揚げ時の水は十分か        〉0

〈温度の測定)
確認者 : (プ :″ )

θ

♂
ィ
え
「
ャ

一

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/p

ノι、2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/9

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(≠の
と   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ヤ考
(Fゎ

♯考Kμ14_そ ヒヽ

確認者特記欄 : (%7 ダク
)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 て年

軟 杉

0分～ζ時20分)天気:た1レし気温:

●

作業者名

①拙 者ニ の機子j猫 9嘴各網 の物絡
吻 啄ぞ 。タンジと補鏃 匁手 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:マツて

(ぐ :f2)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇

の

９

９

０

９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:ザフで

(〈 :づ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
○

確認者:ブ杉石

(も :も。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>(フ

トO
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :悩

( Y'lol
ご
う
）

氷の状態 (ゝ :b) @
鮮度タンク内海水温 (ゞ :と。)っ、ど ℃
秋サケ腹部内温度 (す :p)4_3~℃

臨甜謝:可ワ子発― (14? 責411臨淵:や尋鮮一 θ御



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPttfミ会:ャヮ %

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /7年 2月 2g日 (2時Gθ分～/時 ル 州 天気 :颯名な 気温 : 4  ℃

●

●

作業者名

ノンズノ脇 錯 妥狩 針ズ決井 針妥核件
アキ多外、% ?左久二rl 7)輔

“

セ1 助勺ム(‐杉

)淋 ′ジたゆ躾ゴ人 12

〈健康チェック表) 確認者:ヤ考
(2:20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ

θ

確認者:十 で
(′ :″ )

キャビン  [船 彊□
回目2

0
2θ 2回目S:`“回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : イ (メ :の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ごο)

/∠、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :`｀θ)

´
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(プ :錫

e   
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:キゾ争
(∫ :3め

ψれK“燿ぶし

確認者特記欄 わ (2g)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

時砲。分)天気ギ各/

(健康チェック表〉

作業者名

⊃才%イ多Эt考瑞 Эη笏縦瀞 0笏薙;子
Э多カユ啄之錢 ″ズ省ξ琉 κ手 8
9 10 12

確認者:V彰辱
r ft'Szt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ず%
(f:")

計量器の清潔度

９
０
の
０
０
ｏ
０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:｀P
t $:ro)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ツタイ

(ξ :ち。)
氷の状態 (t:)o)O
鮮度タンク内海水温 (ゝ :ち‐)s、3 ℃
秋サケ腹部内温度 (す :い )ワー

`≠

℃

確諸輛欄:すたそニ (γ匂 議観欄:ゃ鴨 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 (∠ 時フ0分～ n+.idal

●

●

作業者名

ν 脅 彪 タキ際行 つヤ野よニη 斤〃´
乃″多
i炎

タヲた痰ェ′ィフジス如%と q為表κィι
ヮ木ジス乃入磁 尺 12

〈健康チェック表)
確認者:十プで
(´く:/′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

Ｏ

θ

確認者:ヤ看
(3:J′ )

0
回目Z

キヤビン  [船 萱∃
,/d zse 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:す ん にご:ζθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:r)

/ど、∠ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :ス⊃

´
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(d:∫の
』ミ   ℃

〈船内清掃記録〉

考K“燿Kヒ

確認者:イノ子
(∫ :″ )

蒻
イ
///

確認者特記欄 : 生 (し ) イク

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

裟 ホス

実施日 :平成 |て年 静 分～ 鍛 /0天 気 :だゴUに 気温 :10

HACCP委員会 :    (/)

●

作業者名

①ヤ形 ニのヮa痴 ③辮 膠 ①擁絆
◎多身ユ場之 o物女話 。よ免i 0猟えヵヽみ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:呻づぞ

(fチ2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >○

確認者 :

(千 :ち )
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ③

○
○

0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
9

確認者:?気

(も :ο O)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>9
>Q

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ギリで
(各 :ハ )

水の状態 (9r,) O
鮮度タンク内海水温 (\-:1.) s_r c
秋サケ腹部内温度 (ヤ¬o)R。  ℃

確認者特那 :K｀ 発 二 (ち? 責任者確認欄 :

q
( ( ,24)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

讚 城佐

実施日 :平成 lγこ年 q月 2(ダ 日

'}隈

D3分 ～ ?時 ′0分)天気 :

選別場での確認表

ψ

〈健康チェック表)

作業者名

フオ%髪L のをだ涜 9核子貪評 9才痴魏■
Э第ケJフ之0努ヵ女女 嗽 究テ 8
9 10 12

確認者 :

r E Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

rE lj r
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:すプを
(9:き D)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:十夕を

(9:ご ぅ)水の状態 (970)の
鮮度タンク内海水温 (?:`0)ξ_ケ ℃
秋サケ腹部内温度 (9:/。 )っ_Э ℃

確認者特記欄 :す %発 二 (つ夕電 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 H </ w60a'-g w2oa'>

●

●

作業者名

フヽヤィォ
`
針斉花■7タタ秋レα 脅〃/

フψタタ↓夕ιq撚 ェr呵 フジ核勘彦セ朝相象で彪
フス木琢,< θ次琢へ

｀
12

〈健康チェック表〉
確認者:十ゾT
(/:/「 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
]ン1,テ
「

θ

θ

η

l回目//ζり回目
θ

キヤビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 ゾ7(ク :力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク29
/ク

'、

/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(クフp
θ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
< /'/ot

sc
〈船内清掃記録〉

確認者叶を
( グ :′ひ )

竹 ´
ヽ 閂 44ヒ

確認者特言己欄 :望 堡 超 趣 伶  (ア ニ

`)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

?月 %日 ｀ 6 n+\o al

〈健康チェック表)

作業者名

Э劣雛タニЭ物 発 Э多噺拘訂フ物薙■
つ抑 ι妥く◎数 有 Э#礫野 tttZ賞誕
9 10 12

確認者 :濁

((50)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(ぐ :月 )

・計量器の清潔度

Ｏ

ｏ
０
０
Ｑ
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか >

確認者:可ワ著

(r7:じυ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6:1o)氷の状態 ( b :!o ) e
鮮度タンク内海水温 ( b't.' ) {o c
秋サケ腹部内温度 (b:、 o) 6、も一℃

確認者特記欄 :司 ヒ多ぴ 各 責任者確認欄 :登謙墜墨卑Σ二_



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /グ 年 夕 月2∠ 日 (2時/了分～ /時 /レ詢 天気 :漱 鯛 : /ヾ

●

●

作業者名

針 ′ ′ι 0妥 ″佛 砕 %衣二 分 野 Z
ル斤′[影は rl 物動

“

とヮ1句欠 (権
殊 脅た フ入g た 12

〈健康チェック表〉 確認者:々ノ千
(2:/′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ
　
０

確認者:イ アで

t '..)'f a
０

０

キャビン  [船 萱∃
ne ): /112ts=J /frr=
O

4回 目

・水揚げ時の氷は十分か >

く温度の測定〉 確認者ヽヤ ゾ子(3:『′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:子θ)

/、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:も
~0)

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(o:Fの

メ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:十驚
(ど :″ )

脅 l(

“

こそ

り確認者特記欄 (勧 ) 責任者確認欄 :蝉り ■ J011(/`ι )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

Э ℃実施日 :平成 年マ月2七日I 時50分～

〈健康チェック表〉

作業者名

Э朔 牟 Э霧 流 ⊃物各が殊経将
⊇髭″Jttz 0勧角ぐ)j球免子 8
9 10 12

朝
●
諦
４

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:すχ
(+J5,・選別台         >C)

・鮮度保持タンクの清潔度             >O
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩
×
×
ソ
Ｏ
ｏ

確認者:十%
(し :。。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :十万

(告 :卜 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (い 。ヽ)Q
鮮度タンク内海水温 (す・ 。`) ら、0 ℃
秋サケ腹部内温度 (サ :ヽ。)6、十 ℃

責任者確認欄 :望ビジ登⊆黎圧
■確認者特記欄:ヤ%

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年 7月 2ゞ 日 (2時 2ご呑～/時 ご秒知 天気 :蒻久 気温 : 々  ℃

作業者名

″ 〕′;`子チノ|を クJつ黎燿法予銘 た フ″ヵ櫂レ
ψ斤芥杉ι%素ノ1 %施И

“

ヒ欲 プ 魚
昭 催κ形σ林政κ 12

〈健康チェック表) 確認者:キィ
(2:/ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
ζ フ .

0
0

確認者:キ考
(プ :″ )

キャビン  [船 萱∃
,yfzae/

セ″ノ3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉
確認者 :ン フη (“チ :/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∫の

π、ξ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ ζ0)

′
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
{/:/tt1

,Jc
〈船内清掃記録〉 確認者:夕看

(ξ:の )

そ〔42ヘヒ
／
７
１

を
確認者特記欄 膠ク 責任者確認欄:     (をグ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

朝 刻
｀ヽ
負

選別場での確認表

実施日 :平成 時支ア分～ ≦戸蒔 〔ゞ 分)天気 :

作業者名

Dゞ %系ニ②靭 琉 ③物静夕」4

Dグ名錫徒 ◎身 麒 D林 %『 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ずヲ奪
((:缶

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇

〇
〇

〇

〇

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:▼シ
`(↑ :F)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ

Ｑ
Ｑ
ｏ
ｏ

確認者:ゴシむ

(ヽシ:≧っ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r S_- sr a
０

０

鮮度タンク内海水温 rS-,h {o c
秋サケ腹部内温度 rS-'Sl yJ- c

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 : (し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

里量IP委験
:ャ
物 /づ

出港・漁獲から帰港までの確認表
時3ク分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

針 角 形 身際た千針

“

ゑ フ十野健―
針升え多

`

粥撚ノ 1 2励

“

″賄 雄く杉
フ淋
・
ラス 9沢J ス 12

確認者:ヤノ争
(2:/′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確
]11,そ
「

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者 : (3:ス
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( z:4,>)

//.7 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :アの

′ ℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:斗フ千
(∫ :ごθ)

確認者特記欄 : とり (乞 ) 責fII甲欄:Ж 吻 酵 ノタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :      ( // )

朝
選別場での確認表

)て年 時2p分)天気

●

●

作業者名

Or 賛をニ②期 満 嘲 資卜が ○燎か[
o多ヶ」膠之σ勿スも 鍬 籍 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:¬同%
(5:に )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

ｏ
０
０
ｏ
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ジタ多秀

(5:b)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
９
９
Ｄ
の

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6:Jo) C
♂鮮度タンク内海水温 (6,;l-') S-o c

秋サケ腹部内温度 (6:23)6_0 ℃

確認者特記欄 : (た2 責任者確認欄 (レ」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 、ン ッタ (/4

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :l成 /7年  ノ 月 22日 (2時

`分

′            ~~～
『
時′ゞ呑)天気:′夕な気温: 7 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

け /彪 のヵをや 針 升 蘊 フヤ%縫一
の新 袋、多%緻 `1 裂

`七

熟供鯵
フ林脅た 嗽 ゴ メく 12

確認者 :キ 看

(‐2:/θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ヤフ予
(/:オ )

キャビン   船 倉

2,/o zttrf /0 3Ea

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (/:/r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :0)

/∠ 、ス
℃

√船倉内の海水温度 漁 獲 前

(26υ )

´ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤィ
(/:ぎθ)

渚〔颯祗ミをヒ

P(7グ臨静謝:Jυ往企ダグ (た2



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 i 7

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/7年 月 2 日(2時2 秀～ξ ttθ F呑)天気:イ

●

作業者名

幹 斤 彪
～
升 々 6■升群 針升/2-

針升竹杉 ″欠二r4 復 _リビつ肉催K修
9旅 亥ジ処ρ人ゴメ＼ 12

〈健康チェック表〉 確認者:γ仔者

(⊇ :小

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

θ

0
回目2:/`L徊ロブ
9

確認者斗ノ†
(/:/ζ )

キャビン  [船 萱∃
:/0 3@tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヤ ズ3(プ :/夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ぐυ)

%ヽ g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:Sθ )

′ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
℃

夕
∫
イ
／

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤノ†
(∠ :〃 )

考 ( 颯∠忽急ヒ

確認者特記欄 : (74| 軍跨
卜

／

′

％２
′
ｌ
ｒ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

サ弩水左

(ノ

選別場での確認表

●

〈健康チェック表〉

作業者名

Эに 0擁瑞 ①脅勧 Э烙
○.彼 ◎多η燿 ④″各 8

9 10 12

確認者 :メ

(5:|く )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 臨者:両イアぎ
(5:f5)

・計量器の清潔度

９
０
０
ｏ
Ｏ
Ｏ
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

３

確認者 :擁

(し :ち。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :物

(も :(、 )
氷の状態 ( (:r. )

鮮度タンク内海水温 1$:6o) ξ、0 ℃

秋サケ腹部内温度 (6:f。 )6ボ 戸 ℃

確認者特言己欄 : 責儲臨欄:史馴 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

o場発二Э彩む厖商 9喘寵部 o商為 予
9勧 ユん ◎ゴ勿ズ対 鍬 得 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :慣

(千 :子1)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇
〇

〇

〇
Ｏ
Ｏ
Ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :濁

(千」D)

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９

ｏ
ｏ

確認者 :

t 6, o.)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

るゥ後可D´さじズレヾ【t喀っ■7｀民トレ
〈選別・計量後の温度の測定〉

哲守懇:ギ緯

水の状態
/ l-a\ \
\ 5 'oL-- )

鮮度タンク内海水温 (t-:;r-) S-S c
秋サケ腹部内温度 (争 :)。 )6_ο  ℃

そニ確認者特記欄 : (ろ∂ 責任者確認欄 : (Z)

ヽ．

、
１
ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
L-E ( Z-E+2{ n- E+(a' a)

●

●

作業者名

ワタ脅 影 脅箭檻ヤ針妥入ト 務 を
フイカ激 アク‰ ェ′1 ワ染姓

`ヒ

鋼 夜K杉
フ林
・
力た つ久gな 12

〈健康チェック表)
確認者:才看
(2:/′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
0

12ブ
θO

確認者:ヤ メ子
( イ  :ιフ‐zン  )

水揚げ時の水は十分か tこ新ぅひπ

3回 目   :   4回 目

〈温度の測定〉
確認者:ィアフマ (・イ :"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2す o)

/ど、ζ
~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q ,fot

/c

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/ ro)

2_c
〈船内清掃記録〉

確認者:十ノ千
(『 :ごめ

猪K閾瑣なヒ

確認者特言己欄:ン フイ (2∂ 責任者確認欄: マツぞ ♯復

/
,7 ...a



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

―

実施日 :平成 |て 年 7月 17日

'偲

聰 5分 ～ し 囁 O効 天気 :建Lン 気温 :lr【 8

●

●

作業者名

Э七%在 の燃 力 針 舞4鍬 〇 %
鮨 た o勤 病 鍬 免

『

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者巧F
(5:7)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:す努3

t 5' /ol。選 別 台

計量器の清潔度                 cD
・鮮度保持タンクの清潔度             )の
シー トは清潔に用意されているか 〇

〇

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｑ

Ｑ
Ｑ

ｏ

確認者 :

c5'3o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:十殉
($:to1

め
ヽ
゛

氷の状態 (t,t.-) Q
鮮度タンク内海水温 (も :ko)s、っ ℃
秋サケ腹部内温度 (b ita)ヮこη  ℃

確認者特記欄 : (η号) ,2(7,責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:才フ守
(2:/θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者:ィノ千
(イ :′δ

・船倉の周りは            >o キヤビン
  [船 Ξ∃・船倉の中は             卜 の

・氷の投入は       >1回 目2/ク
押
目
/り つ

3回目 : 徊
。水揚げ時の水は十分か        >0

確認者 : (イ :´タ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:つ

ノク
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/S
― ′ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(イ :湾

確認者:才ゾで
(/:´υ)

幽
／

確認者特記欄 : 妙 (′

7)
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成)て年

燭 地チ

時I'分～

HACCP委員会 :    (/)

ζ① ℃

選別場での確認表

作業者名

Dゝりな発ニυ物 茄 Э鼈
繁物が場と動 ズ角 鍬 維 8

9 10 12

〈健康チェック表)

怯
Ъ
諦
６

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:マフg

(5:ro)。選 別 台 〇

〇

〇
０

０

ｏ
ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q

3・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>くD
・作業場は整理整頓されているか ○

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ゴウ電
(ゝ :い )水の状態 (,:勤)○

鮮度タンク内海水温 (鉾 まつ)ゞ 、ど ℃
秋サケ腹部内温度 (ゞ :象D) 6、き  ́℃

モニ確認者特記欄 : (レ
19

責任者確認欄 : (レヴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 日 (ム時ご粉 ～ξ 時′′が 天気 :形″ヽ 気温 :

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ν チ メι″ 多″佛 ジ劾 ニ フキ升″饗́
9〃 恭、タ嚇 ムrl つ親珈僣と %:i′|,こノ

`杉×休夕歿
'入
ゴ人 12

_,レ/

〈健康チェック表〉 確認者:キ考
(2イ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

の

確認者:十 者
(プ :″)

9
9
:回目2

0

キャビン  [船 萱∃
,)tt){28tr f ,rJ 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : ( づζ:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :´b)

/ク ,ア ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:′つ

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケQ状態 帰港時 ０
／

船倉内の海水温度 帰港時
(ア /′ )

イ   
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤ若
(/:´フ )

名 lQι14を ヒ

η確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 | 月lσ 日` -< 
(

E$Jfi'- S W+o^) 0℃

作業者名

①ゝ雅 ,I笏満 嘲 鮨かの物掛
吻 ■m Э勿ン女費 琳 猟子 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:サプ6
(+ JTr

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台              Kフ
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 ― ― 一 ― ―
→

o

確認者:ツシ笞
(」 :も。

・鮮度保持タンクの清潔度 レ③
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

９
Ｑ

Ｑ
∩

臨 者 :濱

(も :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :悩

(← :争 )ゝ

水の状態 (l:a. 1

鮮度タンク内海水温 (ゞ :そ。) ι_b  ℃

秋サケ腹部内温度 (号 :々―)し、き ℃

臨 鵠 謝 :燃 象 (Zυ 責任者確認欄 : <? zr\t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCPA験 :ヤ
噺
(物

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 //年 ノ 月 /ど日 (二乙ミミ ο分～ (「碍′ク分)天気 :′Й本 気温 : |‐   ℃

〈健康チェック表〉 臨者:才ノη
(2り●

作業者名

彎 多 形 得 升 脅 針ヵ表ニ 々ヵ/2-
毎ス1`升磁 'ノ %樹 1 0頑翅ψヒ2湘雄意杉
7旅夕久 9×ゴ/ヽ 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

0
η

1:目 22さ←2回目
0

確認者ヤノ千
(イ :/′ )

キャビン  [船 萱]
イ:′
`t回

目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : (ア :/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ぐ0
/7、ぐ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ,
′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
℃

の
ノ
７

／ブ

〈船内清掃記録〉 確認者:♯ち多?
(∠ :z″ )z(咸 4≧心ヒ

鳳静那:立4珠■/(物 ) 静都認欄:ヤ聯 格 じレ%)

/



寺つ番4■

実施日 :平成 時Fつ分～b時 い分)天気:

選別場での確認墨

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

●

●

作業者名

①彰%途ニЭ擁 満 ③彩暫t=が Э夕筋 子

oはキJフこα勘ズ衡 o兼 免子 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 脇 者 :″

(5:1之 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０
９
９
ｏ
ｏ
ｐ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

棚 者 :プ

(J:5)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ
t[ \ \\D'oLoi

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

の
Ｑ

Ｑ
Ｑ
Ｏ。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヤ%
(S:Q )

⑫

②

氷の状態 (い 。)o
鮮度タンク内海水温 ( し: 。 ) 二_争  ℃

秋サケ腹部内温度 (電 :ヽ )も、今 ℃

確認者特記欄 : レ′タ 責任者確認欄 :

IJ( '-<yI



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : /

出港0漁獲から帰港までの確認表

E /'..fu (2 分～ξ時クふ)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

脅 ズ メ

`
″ /わ ψ 好 蘊 針 斤々

ツプ樽うσ花簗ム円 7籐匂のセ?肉傑髭
フ旅夕た ワ茨プヘ 12

鳳者:すノ†
(2:2の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:イジ守
( I'tol

|キャビン |□
ol-

rea*l )0zaaf tT tae
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ン グ (プ■2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :′F)

/クζ
~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:θ」】

′  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉 確認者キフ宥
(/Jθ )

Й IQ

責任者確認欄 :確認者特記欄 :才 力 がL孝の (%竃→



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

●

招 」(塑笙

時20分～烙 時ヽ 0分 )

選別場での確認表

作業者名

Э〕讚毯井 0擁 弟 Э妨各郷 ④擁祈
けウエ曖 ⑤携セ菟き笏米免子 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ヤ%‐

(J,25)
選 別 台 ０

０
９
９
９
９

タ

・ 翼
= 
カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 0

確認者:洋ジで

|(も :2・ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

ア
Ч

>Q
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:｀やプで

(賠 :′ o)水の状態 1 { : 1o)

鮮度タンク内海水温 (る :′ o)6_9 ℃
秋サケ腹部内温度 15:1o) $*+ c

(ル
lf濱 墾確認者特記欄 :

(アィ争
)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (%

出港0漁獲から帰港までの確認表

日(2時 撃い ～∫時/′分)天気:

●

●

作業者名

フイカ 形 %升 辟 の 角次ニ イン升友を́

彬 権 タフ佐燃二′1 フジ漢切のセ、
フ淋タス θ衣ゴヘ 12

〈健康チェック表〉 確認者:十看
(2:ごθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容   ,
・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嗜フ千
(/:2●

キャビン  [船 萱∃
EEZ ddrqtrf '2}rae : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か の

〈温度の測定〉 確認者:オ ブ窄 (プ :2ζ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ♪

.イスC℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :θ ()

′
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 イ幸 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:才そ
(∠ :3ο )

特に44 るヒ
確認者特記欄 % %/) 責任者確認欄 : ,笏

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

のは ②擁 満 ③図鰊 0関薙チ
動 」に Q身 燎 〇森免子 8

9 10 12

硼 者 :慣

(5 ,l?,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

〇
〇

〇
〇

〇
９
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｑ

９
Ｑ

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:リフg

(も :3b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r\ :r-)
鮮度タンク内海水温 (b:＼。)・ :tし ℃

秋サケ腹部内温度 (b :ro) B-a c

cb :\- )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :≧圭量を玉≧∠=
rTznt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(2時 ′あ～ζ時/θ分)天気:

作業者名

7才妥 形 幹升花昴
～
多衣ュ 脅 %探←

ジ〃彬ιのノ蹄 1 0歯 釣セ、熟 盗磁
,林′ノれの入 J魚 12

〈健康チェック表〉 確認者:キそ
(2:30

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は ２

Ｏ
ο

０
９
熙
０

棚者:ヤノ子
(/:8θ )

キャビン  [船 Ξ∃
ol0 ze 

= /'2r3EE 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉
確認者 : t /{ ,3ot

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )

/β ζヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、θ:/υ )

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/:30

ぐ
~  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:キフ争
(ノ :ごθ)ィに颯aを ヒ_

確認者特記欄 :イ アη イt夕つ (み
たP 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

② 七%水
選別場での確認表

実施日 :平成 12日

'ζ

年 ? wA t'- b H 3" 1:')

〈健康チェック表)

作業者名

Э砒孵後ニ Э務 満 Э蝙 D物掛
笏  IЧ′:ラ4 (:,,F′ 吻 艤 盗興免子 8
9 10 12

(5 Jor

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:寸グな
(S:∬ )

・計量器の清潔度

０

の
０

０
ｏ
Ｏ

タ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
Ｑ
Ｑ
Ｑ
０

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

tll:oo)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (も :ち。)

鮮度タンク内海水温 (b:1c) \l*\^ C

秋サケ腹部内温度 (b :つ。) ρご>℃

(6 :3d)

確認者特記欄 : 
驚
ヤノ舌 そ

「

ニ 責任者確認欄 :ミ 憂 委 幕 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ャ

フη ヴ杉

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / E 0 rr /'1- / n /.

●

●

作業者名

ヮ才角形 ψ 升 右 針 升次ニ 3ル升燐
ンヵイカ蝙 ノ4 グ彦」枡 鋼 燃趙
ノ林 死ス つ入口人

｀
12

〈健康チェック表)
確認者:キ′予
(2:S夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

０

確認者十脅
(イ ぜθ)

θ

0
キ
rビ
ン
  [薦
丁目∃

1utrz df ,r =/ af t^= 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉
確認者 : r4,Jot

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ご :/ノ )

//」、ど℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝゴ: /θ)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(タ
ト℃

〈船内清掃記録〉

確認者:イタで
(′ :め )僣|こ 44念

確認粘記欄:上ノそ量多少(笏 ) 責任者確認欄 :″ フを 脇 砺

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

時婆 令～し 時メξ分)天気延ンク 気温 :

作業者名

Э坊 迭二の申%筋 Э擁各慮ハЭ{拷薙子
p夕ま隊ιD妨「ズ角 鍬 究テ 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確藷者:十髯

(5:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０
０
ｏ
ｏ
ｏ
ｏ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ

ゆ

Ｑ
Ｑ
９

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:寸りそ

(も :4b)

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :ヤ露

(も :ユ o)
氷の状態 (b:ン )o
鮮度タンク内海水温 (ち :レ。) 乙 (ィ ℃
秋サケ腹部内温度 (b,V") V_j 

.c

確認者特記欄 :サ街 づ毬 ニ (みρ
q

{ ,\o)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (杉ソ

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒

“

日 :平成 /ア 年 9 月 /′ 日 (2時ぐθ分～ (「 限」θ分)天気 :′磁ノヘ 気温 :  /2

〈健康チェック表〉

作業者名

⑫ 噺′メι 2キ多櫛 針 好 拒 アオス梃L=

ηンググ″ 庶ヽ ヱ閂7淘 ガセο内衆くた
9,漁 琢亥 鐵 湖 人 12

確認者:キ看
(2:力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

0
9
σ
1回 ロノ

の

確認者:斗 フ午
(/:ル )

キャビン  [船 萱∃
(o ,aa / l0 'ae

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ψ ]嫌  (プ :ぶθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3ブ會)

/&千 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 な )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(/'fot

sc

緒く

確認者:イ看
{ 1:a-o1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

十フ弩JЙ

t時3´ 斜 天安藤雌 鵠 :|

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Эすχ燿諄Э牝石油 ①彬鍮黎 ①物
蜀 灰 ひタ カ静 瞭 免] 8
9 10 12

確認者 :当ズ陣=
( 5 ,fJ,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(5:」υ
計量器の清潔度

〇

〇
〇

〇
の

ｏ
０

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ

Ｑ
Ｑ
Ｑ

ο

確認者:彰倦

(も :oっ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ザフぎ

(t :ぅ レ)
氷の状態 ( ゝ :‐レ。) o
鮮度タンク内海水温 (も :ぅ。)、 、計 ℃
秋サケ腹部内温度 t['1-) a,L c

確認者特言己欄 : ,?,?,責
年
者確認欄 : 星ざ憂迷譴ぃ

三二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ャ

グ
(レ
η
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
ffioua--f w{ o^)

作業者名

σヤ升ノ彫 多 妥灌i 鉾ズた η切の作移

“

一

ジ 斤 杉ヤノゥつ雄 ノ 1 η淘

“

せ、多む,氣應杉
つ林 脅た 0入ィた 12

〈健康チェック表〉 確認者:オフ千
(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

の

1回目2:蚤22回目

θ

確認者:才ノャ
(/:ζ″)

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

確認者:ヤ ン作(ヂ :ζ秒)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご・i3ο )

//』ア、ア  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 ご0)

′
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:ヤゾ争
(′ :″ )

磁 責任者確認欄 :望 望笙 並



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

な 時θあ )天気 :く毛
IL気温 : /d__℃

HACCP委員会
ャ ワ7(//7)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つヤ拓多lι ηttZキ 7ン妥次ニ ゆ 多″
ジ升恭多多嚇  11lr厖1

gノ痰爛タセ、ρた盗くこ
9滋t宏シ乞 鏃 ィ 人 12

〈健康チェック表〉 確認者:才そ
t2,fol

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:十ノで
(/:20

Ｏ
　
θ

の

キャビン  [船 萱∃
fo ,^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:イ ノη (メ :2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/F)

/タイ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(a:ん )

′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(力6
S  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤノ争
(∠ :´ヮ)

ki(ハ a念ヒ

確認者特記欄:      (′
7)

/

責任者確認欄 :ク 重 」 躍 二  ′ /2

/



書式作成日 :平成12年 7月 1甲 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Э4擁禿ュ〔:'〕〉彬ィン満 〇グ́飾 Э物薙 ∫
o多″」%tのグ斉ズウラЭ赤:`好

『

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:す%
(5:lマ

)_

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

０
０

ο

Ｏ
ο
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:ブジイ

(5 25)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
9
Q

確認者:可ワ%

(b:。。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >q)

・作業場は整理整頓されているか σ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ブツ7
(S:争 )

水の状態 (ゝ―:(D)o
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ワ_a  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )さ _4 ℃

ご
1巧
レコ

r7,'1 責任者確認欄 : r?zvt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

実施日 :平成

作業者名

①朝攪ニ ②宅%為 嘲 荒二が 蠍 Й3
9蹴 嫌 先 き 吻 嫡
Э彰行ジや子10 12

〈健康チェック表)
確認者 嘴

(5:k)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ブラそ

(5:6)選 別 台 ｏ
ｏ
ｏ
も

の
ｏ
９

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q
9

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉9
・作業場は整理整頓されているか

Q
∩

r!:1-.)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( $:1" )
水の状態 (ゝ :ゝつ) Q
鮮度タンク内海水温 (ゝ~:3。 )｀たR  ℃
秋サケ腹部内温度 (\,3-) $-;- c

確認者特記欄 : r7z6t 責任者確認欄 : r?,r61



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ャ

場
(ル
を
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 ノ月 ∠ 日 (∂ 時″ 分～f時 ク●詢 天気 :彫ス 気温 : /C

作業者名

夕ψ%/鋳 ω升 lι θ才升た のヵ櫂
科 /珍じク研左るェr4 フジ晨珈ψセq有盗κ形
肉 負 θメ水銘ジ忽 12

〈健康チェック表〉 確認者:十ア予
(2:「ク)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は ２

θ

θ
θ
θ
四

確認者:マヤソ予
(プ :マr)

キャビン  [船 彊∃
: t028tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉
確認者 : ( / ,:f>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32r)
〃 、′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(JノGJ

′ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
rltfr

'Jc
〈船内清掃記録〉

確認者:イメ予
f { 'oat

脅【くななと、

臨甜言淵:主壺往墨影分 (徽 ) 責任者確認欄 :

7('/4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 月5 時5 時ゃ、分)天気:く抄気温:| ミ2

作業者名

①夕%家L ②ヤ%潟 q移
`ア

と―g/5 o齢ムみこ
0シ緬 ⑨雅 ⑦兼 夕f D夕J久言す
Эψ%薙予10 12

〈健康チェック表) 確認者:了策

(5:7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ア%
(S :|も )。選

計量器の清潔度 の

の・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①
Ｑ
Ｑ
Ｑ
ｏ

確認者 :

( $: 7.)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者イ考好

(S:3、 )
氷の状態 ( \-:]' ) O
鮮度タンク内海水温 (  :  ) 6ヽ 0 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) り_。   ℃

(26)

が

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (?/?



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :″
労  (ンな

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

防 ～′ 時クフ分)天気 :

〈健康チェック表) 確認者:キノヤ
(2:イ′)

1、

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

0

0
0
回目

0

確認者:サ ノ千
( /, /()

キャビン  [船 萱∃
2 'fg rae

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (/:/

漁場の海水温度 漁 獲 前

( d'zfl
/g. o c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じ スp

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(≠6
ヾ    ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤノ予
(∫ :きθ)

責任者確認欄 :確認者特言己欄 :立 〃L蚕 拶 ク (μぐ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ヤ

嗜
(た )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′. EdE( 時ごン分～ξtt Йぃ)天気:/ /ζ  ℃

●

●

作業者名

皓 多 膨 2ψ多たの @%肛 ノキ驚終
″ 多 恭″夕在久イ 1 徽 珈ψセダ1気久く花
9林 ψュ 9久σ八 12

〈健康チェック表〉 確認者:キゾ子
(2:力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は
目回るス

θ

θ

θ

θ

回

０

確認者:十者
(プ :/θ )

キャビン  [船 萱]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:イ メ符 (/:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

貿蛍 /0)

/2/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

逮ジ/0
′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ルリ
、ゞ   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:呻 アで
1 qi:.lo )脅にく4そ ヒ

(ルゃ)
こヽ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :fツ タ CI御  (72)

∠



選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

年?月 8

弦 紘

時3分～ ♪0分)天気 : t:実施日 :平成 |

作業者名

Э濱 秀二 9ゲ驚為 ③物赫 颯 陵
6携笈 0撃 の人覺子 吻 姉
)開 発手嚇 12

〈健康チェック表〉 確認者:プリで
(5:7)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >o
。シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

確認者:ずワ管
(5:rD)

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
〇

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>く)

。作業場は整理整頓されているか

Q
Q

確認者:才ガ

(多 :さυ)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:す

( 9,I- )
水の状態 (ゴよ。) 〇
鮮度タンク内海水温 (Sユo)ヮ_0 ℃
秋サケ腹部内温度 (5-:よ 9) ど、o ℃

確認者特記欄 :才χ 須     (7/3) 責任者確認欄 :で
ゃ時 餅  

ρ ろ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

②招ガ佐

●

●

実施日 :平成 〉な時σO分～ 焔:Gク

作業者名

⊃考貯攪ニ 。 悩 為 0牧子Attρ Q髭好場こ
〇‰ ⑥雅 ⑦嶽 免チ 嚇 対
⊃ヤ%薙ォo旗伯子 12

〈健康チェック表〉 確認者:巧う閣

(5:ム )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

０

０

０

０

０

０

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

Ｑ
９
０
Ｑ
０

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ブラ看

(  針
:c)と、ぃ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ブリで

( ζヽ /o)
氷の状態 (ヽ :`○ ) 0
鮮度タンク内海水温 ( Srrol 6_+ c
秋サケ腹部内温度 { }: ,-o) St-/ c

確諦侃欄:十%発二  (72) 静訛認欄:鼈吸粋― (2ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会:ク (//n)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 グ 年 ノ 月 2日 (2面 θ分～√ 時′″詢 頬 :プリ薇 気温 : 2′

●

●

作業者名

フ、オ'多 川

`
″ ズ紳 ジ 多 か 会脅雄イ

,多 たタク浣 晨J の画 火 、p潟雉
男ふ´^

0次ゴ尺 12

〈健康チェック表〉 確認者:十肴

(2:石

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:才そ
(/:/′ )

O

O

O
1回日2:/8・ 2回目

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:ヤ イ (プ～″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(e :ズ0
/久 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:κ )

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
rl'10>

\o^
\U

〈船内清掃記録〉 確認者:十 看
(ど :″ )

竹1負電て舎ヒ.

確認者特言己欄:イス たタレ (ク2) 前者確認欄:マイ耗、 (74)

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成|て年

HACCP委 員会 : ( / )

気温:18、 6℃

選別場での確認表

ビ

`も

時3t冷～ 時 c″ 分)天気 :

作業者名

①才ガ発ニ②初 茄 〇物角跡 嚇 屍
③騒 のメ雪費修 o勤 婿
瑠 締 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :朝

(」 :Ja)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:十つき

(5も )
。選 別 台 ０

０
０

９

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

ｐ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｑ
０

確認者:サヴど
( ( :1u)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :悩

(も :δδ)水の状態 (ろ :0)Q
鮮度タンク内海水温 (る ο)  6、D ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 : o) %t c

確認者特記欄 :才 %総 二. 19/)) 責任者確認権ツ 常  ル/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委員会:ャ フ7(9//)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / 日(2時ξフ分～こぼグ分)天気:′ ′k気温:

●

作業者名

咳  16 乃 /移キ 聰 久ニ 7キ多な■

″始′彫

`

%に rl ダノ鰈れ
“

セ7向なけ
働ホそュ θ入′く 12

〈健康チェック表〉 臨者:才 ゾ?
(2:力 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ワ

０

０

０

確認者:十フ千
(イ :力 )

キャビン  [船 萱∃
Etr 2 ,{0 zne f ,J{s saa

q
4回 目

。水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:身 /そ (/:ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(eジθ)

/′ ゞ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(02C/1

′  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(プ :夕 )

/   
℃

〈船内清掃記録〉

″「ξ闊ム、そし
哲
め

確認者 :

(ク

確認者特記欄 : (///) 責任者確認欄:ツタタメタ (レ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

年 3月

HACCP委員会 :″
野
δ
タ

港までの確認表

ν日 ( e (za- 6 w.laal

(健康チェック表〉

作業者名

殊 力 lC の 力 府 酔 力 姫 の ヵ雄
″

舛升趨 蝙 ェ閂フジス姐ψセ、

9林タニ 嗽 ィ 人 12

確認者:才者
,7 ,/ot

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:才ノT
(● :/の0

の

0

1:ロァィ:プ
″θ2回目

9

キャビン  [竺二Ξ∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:才 プ7 (、ぐ:/υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(《 :`2の

/31/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(く :2の

′ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(∫力 )
2   ℃

特に4燿

“

し
確認者:ヤノ7

( / 'Jo >

≧任者確認欄 :三盗 222分  (診 ∂絣 言己欄 :之 乙 生 脅夕 (

一



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

繊ノヱ
選別場での確認表

7年 ぎ月 ｀ノV日 (

S~ul 6 r+1)-^- 時 t。 斜 天安藤じ レ 電 夕 18冨

〈健康チェック表〉 確認者 :才 %

(`:イη)の多タエノこ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

９シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

９

確認者:マジ著

(ご :」3)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ю

O_
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>く2

・作業場は整理整頓されているか

Q
〇

確認者 :サ%

(7:20)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ち彬好

(ワ :`。 )水の状態 (つ :tり ) 〇
鮮度タンク内海水温 (t7 tO) も、O ℃

秋サケ腹部内温度 (7:tO) ▼、■ ℃

確認者特記欄 :す 嬌 巧を一  ♂しse 責fII臨醐 :守 考 卑 一  (%。 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

港までの確認表

時8θ分)天気:

〈健康チェック表〉 蹴者:イタそ(f ,{o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

確認者斗々
(ぶ:ル )

0

σ

θ
1回目/:02回目 :
θ

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (こ
~:フ
ワ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1,:2υ )

/′   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(『 :2グ

ク  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ :あ

2ヒ   ℃

僣 |ヽ颯燿:なし。
綺
ガ

確認者 :

(7:

責任者確認欄 :確認者建己欄:J攀年盆葬多(4ぅ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  ( ノ/ )

選別場での確認表

年鱚

作業者名

つソ%勢多 ο物 茄 ο〃7勧3
弗 砲

10 12

〈健康チェック表) 確認者:可り石
(ζ 仁 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:す郊
(ζ J)・選 別 台 〇

〇

〇

〇

０

〇

〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >9
・計量器は清掃されているか            >(D
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >O
・シートは全タンクにかぶせているか        >o
・作業場は整理整頓されているか 0

確認者:1つ考
(7:")

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:可りを
氷の状態 ( : ) 〇
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 寸ブ嬌 治 〆=   (尋 /27) 静都認欄:ヽ咲卑― (mジ


