
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

^a分

～

〈健康チェック表〉

⊆痺か雄″
θ』吻 蜘 えた

確認者:ケχv
(メ :々

)ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は tr ?,Jo zae・水揚げ時の水は十分か

広

＞

シ
ン
　
／‘

者
　
）

臨

　
＜

漁場の海水温度

(字 :5「)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度 (ζ 7_0)

∂、2 ℃

確認者:グルや
( ご:、 3じ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :
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書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時ダリ分～ ノ時 グの) ´却

〈健康チェック表〉

確認者:多メマ

(夕 の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・賽量量の二潔菖
~IIIIIIII正

三I正三II:2

確認者:ク l響

(チ :ル )

チェック内容 (作業終了後)

確認者:,ク
'フ

| 6,y'o)

確認者:タリ

(4:夕 )

〈選別・計量後の温度の測定)

(ι :γρ) θ
鮮度タンク内海水温 (ろ :静っ) /_″ ℃
秋サケ腹部内温度 16:")/″
確認者特言己欄:  4り 責任者確認欄: 嵐イ



書式作成占警平成12年 7月 1日

―

HACCP委員会 : '( / )

´2 ℃
実施日 :平成 /7年  //月 /7日 (F tt fr分～′ア時

`´
分)天気:

〈健康チェック表〉

↑海か雄捌
、31夕りたた

確認者:´
′
すみ

(メ :/′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:γ 筋ヽ
(メ :/ι )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

s F,.rDzne
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(マ :夕り

/ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(卜 :13年 )

θ、夕
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時

「

船倉内の海水温度 帰港時
(` :‐ フゞ)

ワ、/  ℃

〈船内清掃記録)

確認者:多ずれ
( イ :lσ )

臨甜謝: ヤ寸A‐  σ功7)

■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■‐‐‐‐ロロロ■口‐‥口_……………――――二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : t ltl(/)
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実施日 :平成 /7年  //月  //日 ( 時ノつ分～ 時″斜天気:′多″し気温:″たと

〈健康チェック表〉

確認者:タリ

(ζ:D

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(タ タ。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:タロ

(ノ :歩b)

確認者:クに

(っ :の )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (7:わ た

確認者特記欄: 作り

じイ↓とつし
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : |( / )

実施日:平成 ‐/7年  //月   /`日 ,P ttt♂↑～ り時♪ご分)不気 :v者 れ 気温: _7   ℃

確認者:τ

(7:/り )

〈健康チェック表)

作業者名

影豚佐´のぬク雅彦 9者 たる の負勝鍮
%∠だフ 物 ン 9』〕0%″ 0クリた人
2に締〕換ヤ10_■>くイ 11´>て f ト ー

ー

ー

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ゾガ
'(7:/。 )

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン
  [船 萱ヨ

。水揚げ時の水は十分か

確認者 : tf* ( 6:/.)
漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:、P9
℃

/多、γ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:30
℃

θ、、♪

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :/つ

∂   ℃

〈船内清掃記録〉

確認宅=7ハ
(6 :2年 )

確認者特言己欄 :   
ブ

(////め



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 年 //月 /
WJo6r- i Wlfn')/日

〈健康チェック表)

確認者:′ハ留

(″ :ノЪ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:多ハ」

(′ :′b)

チエック内容 (作業終了後)

i[|:|:「「
:1:||:象 
三IIII正三IIIを)

確認者:タリ

(ご :ノん・鮮度保持タンクは清掃されているかシートは全タンクにかぶせてぃるか ______⇒め。作業場腱 理整頓され

“

か

確認者:タリ

(/:ノカ

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(∠ :ノチ)θ
~~~

(/:′ら ″∠′
・
℃

lf:メタ)2ノ ℃

確認者特記欄 :  多 嘲



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実押日
:平
盛 17年 //月 /グ (P時 『 紛 ～ 6時 メ,か 天気 :磁 性 気温 : 一 | ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1形物佐´②ぬフ催多 σ者たる④み後雄捌
%えたガ

`ぽ

メ劣木∪タノ う』吻 ワ移りれた
1物鴫緒〕歿ヤ1∫Ll)｀ くヽ 

´
11    

‐
 ‐
、 lZ---:>-":--'

確認者:%夕な

(事 :/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

０

０

印

θ

確認者:rサハ
(9:/′ )

キャビン
  [船 Ξ∃

jl,:Jx 2EF
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ウ ガλ'(ι :/ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(':メ
『

)

℃
//

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :、夕o)

θ、∠ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(び 7a)

F,乙  ℃

〈船内清掃記録)

確認者:移 ジ

'(ι :げ
l―
)

確認者特記欄:  宅すハ] (////っ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成/

′じ /、
｀.

作業者名

χ称後A で́、ね琢 2%″勿 F躙 グ
Pttι杉スト0み 10惣レイ 8/
9 γ f L′イ 生 / 12-

〈健康チェック表〉

確認者:ろ″響

(■ク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者:ク咽

(ζ ■ル)・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ―――______―<P 確認者:タ

(/:メF)

・計量器は清掃されているか。饉麿但し ′ヽん′■注+ヨキニー,一・
~~~~~~―
て,' ft+tr 1*++ t > 2 lt)Effi t trtT t t 6 7t

'r;- Ll-l l.h\,t- r-*. >. \-/・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕1を

(ζ :なつ

〈選別・計量後の温度の測定)

(/:/F) θ
鮮度タンク内海水温 ( `4:″r) ′しζ  ℃
秋サケ腹部内温度

竺
:イ )夕

t

確認者特記欄 :

:;イ
f4て,

責任者確認欄 : 拗 /｀ t (g機 グ
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 ‐～/年 //月 /ゴ 日 (,時 タィヽ分～
`時
11「 分)天気 :彪 1/L気温 : / ℃

確認者:γ八
(9:/。 )

(健康チェック表〉

作業者名

%あれ ?́ぬ クリ催彦 9考 えるのみ後雄方
3/∠たノ 61Mノ ¬ヨ)●■

"
pクリフれた

Qに締)歿ヤ10_i卜 く
=:

11´
´
´

~~~

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は 0
0
θ

0
1回目,tノ′

確認者:γ影し
(′ :/ι )

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [薦

~萱

ヨ
・水揚げ時の水は十分か

確認者: ブ方ん (6:″
'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :ヾケ)

℃

々、ぐ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(参 :″ )

θ、
` 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :´′)

7   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:γ ジゝ
( / :x)

確認者特記欄 : ( t,1/ o) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :   |(/)

/ク年//月 /2日 ( ち天気:ノれ
〈健康チェック表〉

確認者:′ フ`
(夕 :ク。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

― ― ―
__―

― ―
却

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― <タ

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者:タリ

(← メふ

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一一―――――__――――――¬0
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。融唇貢碁ラ5,1層鷺:劣て百zttTI正三正三I嚢3
.鷺璽虐|]菫重菫名[食軍貰百11る1二三II正三三:3

確認者:夕 tフ

(`:ノク

確認者:クリ
(/:メわ

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ノ :り介)θ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/:r)ζ _イ¬

7(ル娃

責任者確認欄: のゞ  ( (/力包)
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書式作成日:平成12年 7月 1日

〈健康チェック表)

確認者 ン
ｒ

( v: ,,,1

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は ρ
′
ご

確認者:'Il

(夕 :/ダ )°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の海水温度 (6:/ヽつ

確認者:タ リヽ
( ι :γ金)

確認者特記欄 :

0///′ ) 責任者確認欄: ム D (////ο

7時 ′́ 分)



HACCP委員会 :  . (/)

ホv気温:  ́/、
r

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /
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(健康チェック表〉

確認者:多旧

(ζ :ζつ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ク′Q
(ノ :ζつ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか ――――――_二の
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:夕q

(フ:`つ
・計量器は清掃されているか ――――――___―電フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ク冤
( フ:σつ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 ('7,[n) / cI tf

秋サケ腹部内温度 (7:oln ) Q,V c

確認者特記欄: η嘔 ,,Lf , 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :  .( // )

実施日 :平成 ～ 6時夕′分)

〈健康チェック表〉

作業者名 〈

形物佐´3ぬ フリ佐彦 Э考える つ角か雄ヵ
彰 ∠勿
0に締l換マ

つノ彰燃じタノ 0』,ビが 明 りたた
10本 ――

‐
11 -X―

^

12   rゝヽご
´

確認者:シリレ
(メ :/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者:γジし
(拿 :/′ )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

□
:   3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >Q

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:49-S
c/? )

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(gt:ス9

′t寧 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(6:tc)

Y,6 "c

確認者:γ疲
(ι :γ′)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Dた鰈 , π 昭レ Da仏彩切の|カゥ%,ァ′
θ物 機 〉υtttgス嵌} 8ノ ′′♪く〔

9ネ 19ダ 12

確認者:をア帽

(y:ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 月J台

確認者:タロ

(資 ″ )・計量器の清潔度 ―――――――――――――――てθ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:タロ

(杉
::わ。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―.鷺璽虐li基重墨名[劣ギi百 1:る1_三IIIII葉う

確認者:タロ

(ι :角

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( b,to) I
鮮度タンク内海水温 (b,(4) /,1 c
秋サケ腹部内温度 (6,bt 3,-) c

確認者特言己欄 : 彩 曰

りにわ
責任者確認欄 :_1整

ュ_R (ケキ



HACCP委員会 :,( / )
書式作成日:平成 12年 7月 1日
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時女´分～ク

〈健康チェック表〉

ん↓
ゎ

ヽ
４

⊃

・

ラクリノ4:そt_た

確認者:ゴみ
(ア :/θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は Ｏ

Ｏ

θ

σ

剛

の

確認者:ゾ
( <f:/o)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

9,t,czae 6
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者: |夕 じ、 ( 6:、5′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ :ι、
"

/、、す、 / 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス :Oo

レ、ι
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(6:、 ,。 )

チ    
℃

確認者:多入

( ι :、 ,、す)

確認者特記欄 :

レ

ら
　

な

プ
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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ｌ
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/ク tア
実施日:平成 /ク 年 //月 時メつ分～ w( n') 湧日 (

〈健康チェック表〉

作業者名

Эκ府陶旅, Эで、地咳 94佐 ガ々 ⊃1多拗杉名争
咳晴久r‐レ )1御劾И′ 7ジ x〔 こ

//,ズ
(

9/ Юメ lf/ 12ズ

確認者:ク岬

(′ :クυ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台
。計量器の清潔度 ―――――――――_――――_コ0・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――_――θ

確認者:ク旧

(r:′ン)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――___―■9 確認者:夕り

(ノ :′0

確認者:タリ

(ノ :´F)

〈選別・計量後の温度の測定)

(′ :´F) θ
鮮度タンク内海水温 (/:′ F)∠
秋サケ腹部内温度 ( ノJ″6)  ノしり  ℃

‥
一　
レ

硼
　
　
み^
′

犠
　

４

(′1/2) 責任者確認欄: 1墜ヒみ

″
1れ
なじ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /7年 //月  2日 (ゝ ,時 ヌ´ ～ ζ時 ,←分)天気 :η名 れ 気温 : 7  ℃

HACCP委員会 :  ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

%所佐″のぬフ雅多 つるたる④自か雄捌
%えたガ Dり″嚇υタノ ⊃)ヨ興ケ茶協ダЭなりただ
Cに締l換ヤ10二〕>く〔́

´
11_X~~~ 1

〈健康チェック表)
確認者:彰ジ枝

(メ :/∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０
０

０

熙

確認者:tン グゝ
(9://)

キャビン  [船 萱ヨ
豫
:′ク2回目l| , zlaaee 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >〇

〈温度の測定〉
確認者:やグ ガル:( `:2″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :3す )

℃

碍

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(字 :3p
℃

じ、

'

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :2ク )

、ノ、2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:杉

(6:字、
「
)

イン
｀
し

プが

づ し

確認者特記欄 : ダク
"

ム

　

　

η

p lrlzZ責任者確認欄 :

し
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 / ～/時 ノ%詢 天気: λ
」

〈健康チェック表〉

吻 彬為
確認者:夕 |フ

(タ タ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――_――___――___翼9

確認者:夕 |グ

(ル の
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:ク均

(/:7)
・計量器は清掃されているか

:]FF[]7,I言|:1てπ百琢TIIttIII耳多・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
イ ド:`土γ/γ に刀`ふせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者:″
(/:ごη年

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (ノ

`角

 ′、メ
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  夕 1ワ

ろクん行 婆Iチγ,レし、



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

.しァ年 ′
′
/月 /日 (ゞ 時

“

a分～

`時
卜ゝ分)天気 :陥 九 気温 : θ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

g彰物佐´なぬク雅彦 Q考 たる
`r斉

わけ乞別
%∠たノ 写し膨嚇じタン の』戦 術 Эみりれた
のに締〕歿▼10ノ 〕́「ゝ・ 11    

・
)、、 12

確認者:グダら

(争 :ノ ιじレ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は σ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

確認者:ぢ 曰`

( 拿 :/∂ )
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン
  [船 萱∃

j : )C'2@tr
。水揚げ時の水は十分か

確認者:イ ジ,(ζ :√ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :‐
3『 )

℃

/ム 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:3「 )
℃

θ、3

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(´ :41)

3、2 ℃

確認者:γ Z｀
( ι :準ヶ)

(′
1/1) 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :(:`:´  (/)

wt( n't

〈健康チェック表)

確認者:`クリ

(F:夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:考ZIワ

(′夕 )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

:[言翠::;[[J]lて
確認者:タワ

(ζ :rで,
シー トは全タンクにかぶせてぃるか・稚業鷹[墨垂≦甚ζ済学「…

か
るか
 

―

確認者:夕η

(ど :ごち

〈選別・計量後の温度の測定)

(i,K) C
鮮度タンク内海水温 (/:′ S ′、/ ℃
秋サケ腹部内温度 (/:′l θ、ア ゼ

確認者特記欄:  多ιtり

%ぅしたひ/
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ″海 /ι月 、P/日 (2時 /ク分～ ↑時、夕め 天気 :'脅 ′ン気温 : ケ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%瀕佐´Dぬ ′雅彦 pZもあのみか雄″
%えたJ( ‐瀦 ン フ)』吻 r)′なリノれた
場に締〕換マ1牲_〕＼f/ ‖ ン ＾̈́

″́一　　ン
´́ll卜、くf

確認者:γ痰

( 2 :メク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:γ秀
( 2: tp)

rps .j :oo zEtr ll, , tS

キヤビン
  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
。水揚げ時の水は十分か        >θ

確認者: ケ掏か、′( 家:、物 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ア :′「つ

/tメ(s℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:´
`o ℃
、́タ

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(7:,し )

2、3  ℃

蹴者:ケ ″ゝ
( ,:2θ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/7年  /ク 月 日 (∂ WD n'.- t n* l, Al
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ｌ

ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者:げ47
(″ :クリ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:I曇
]2言警

確認者:ク 17

(グ :夕。
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

i旱罠曇][[:角III:象 三IIIIIIIII(ら
確認者:`^78

(/力 )

確認者:夕・フ

(Fiヵ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ζ :う。) θ
鮮度タンク内海水温 lf,Jot Z.- c
秋サケ腹部内温度 (「 :夕。 ) ,二νぐ

/

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  /ク年  /∂月 27日 (2時 /レ分～ ξ 時 ノぐ分)天気 :協 々し気温 :   t    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

%豚佐´Эぬフリ権彦 Э考もあの
'71ノ

筏雄刀
9/ヽえたがεレ″燃υタノ 0』麟 が 0/なリノ4iそ1_人
動に締1政ヤ10三>＼ ィ f 11三

〕
ゝ

</‐

12-

確認者:｀7月歿

(ジ7:γ′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者::ン

(ユ :タク)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

J :Q?2EE X,Oas\e
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :却
℃

/2、9
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :ク0
℃

θ、も

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(γ :9o)

2、 2℃

確認者:多仄
(,:θす )

確認者特言己欄 :  
γ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 / E (J H+rl,t'- 4'E+
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〈健康チェック表)

確認者:夕卿

(字 :グθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 っ

。1唇置曇ア35の著冨菖
~正

三正三IIII正三王:2

確認者:クロ

(ク :だり

。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――__――――――一θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タロ
( /― :・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:多Ⅲ2

( 4,1f)

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (■:イ)ク
鮮度タンク内海水温 (夕 ://―)′、/~℃
秋サケ腹部内温度 ゴ :イ )ハ /' ℃

確認者特記欄 :

るlμクし
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ′啓 /´月 Z紳 (2時 ′

『

‐
分～ 菫 時ン 型 天8:1毯 ル 気温 : γ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

陶瀕佐r 乳 ク雅彦 勤4たるつ向か雄捌
軍 ただガ 写ら″撼υタノ 創 瘍 執 (::)なリノれた
のに締i殺マJ_「)ヽ くヽミミ lLiX´ 12_ゝ

/

バ

＞

γ

午

喜
「
　
　
　
っ
ル

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は
ゝ

ヽ

Ｊ

０

０

０

０

印

確認者:%A
( 2 :4り )

キャビン  [船 萱∃
′し2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者:グ J社 (ゝ :夕″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:く,)
℃

/げ lι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1夕 :υp
℃

9ヽ 年

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(拿 :′の

2   
℃

〈船内清掃記録〉

プ」し

ン
ｒ
　
″

者
　
∫

認

　

＜

確

プヽ
　
ぢ

tf> qD/2])

し

確認者特記欄 : 9   〆吻責任者確認欄 : Й

印 し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 /

〈健康チェック表)

確認者:タロ

(子 :″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・炉量型の書潔菖
~IIIIIIII正

三正三正三三:3

確認者:み■紹

(μ :ρ
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――一――__―■9
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――■つ
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか 

―

。作業場は整理整頓されているか

確認者:タリ

(Fノ6)

確認者:ク咽

(チ :反 →

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 t ,t':)a) A
鮮度タンク内海水温 (t',t") _0., c
秋サケ腹部内温度 (t,+o) o,f c

確認者特記欄:  力 t」 r/'z*) 責任者確認欄: Ъダ0時レ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ―マ 年 /r月 二7日 (2時 /め～ き 時 ≠グ詢 天気 :陥 九 気温 :  /  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:プリ技
(2 :4■・)

作業者名

彰瀕佐´グぬクリ佐多 つるもあιフ月か月わり
D/えたメ ||1祓 ′ つ靡咳薇 Qクリたた
のに締l換ヤ10 ... ]t.'-r, 

- 11tt! \ 12  ＼` :〔

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

＠

Ｏ

Ｏ
θ

叩 :″02回 目 :P″ 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

八

＞

ら
ｒ
　
り

諦
　
］

確

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:09
℃

/、ヤ、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:′9
′、み 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(く :、19

/、 2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:彰秀
( ':ノ
`')

じ　ヽ‐
夕
）

ブ

／

確認者特記欄 夕抗

ガ レ

(/οノクノ .責
任者確認欄 : 嗽 D (η

うし



HACCP委員会 :    (/)

′、イ

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 多力 月2つ日σ 時″分～
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ｌ
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〈健康チェック表)

作業者名

のえ散ジ, 参晨坦〃 χ /L″タフ ,吸ι%″′
)協L繊力斗 勢 喰為 7/ク ` 8   ´́′`

9 .)*::" 10´
ン
f 11´

/́/ 12/大

確認者:夕 ■`

( 

“

:4a

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ―
_―

― ― ― で。計量器の清潔度 ―――――――一――――――_くの

確認者:汐 つ`

(ダ :夕 )
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:夕で

(/:ゅ

・作業場は整理整頓されているか

確認者:タロ
(/1始 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(.々 :“o) (9
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (す :″じ)人 イ  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : (/り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
○

(2時 /′ 分～実施日 :平成 螢 ″分)天気:物

〈健康チェック表〉

作業者名

%効佐´Эぬ,雅彦
「
考んあ ο鷹拗

%∠たノ τし膨嚇じタノ qヨ厳 が 0'多リノれた
Qに締l換ヤ19/><=「

イ
リ
ー

´́́
12_*

確認者:多 ダ`
｀

(2:メび)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認著:1ンガ
(r:黎ι)

キャビン
  [船 萱∃

J:6,a.28a l,lr 3ElE
・水揚げ時の水は十分か

確認者: lグ ラ＼
1(ヶ :ル

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、 S:′ゆ
℃

/外、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :α,)

℃

′、や

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
( f:tc7

2-r
〈船内清掃記録〉

確認者:｀多ジ

(ι :`ο )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
年 /ο 月 E (J wovfi- f wn,;l ιノ

〈健康チェック表〉

1多遡フィルヘ
レ
確認者:夕 呵

(多 :子0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕翅

(γ :″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:クロ

(g:ヵ )

・計量器は清掃されているか

:3ET言≦′多り層[息馨乳[象
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:Zタフ

( / :7c )
ね
ｒ

●
，
´

氷の状態 ( .d,rc t O
鮮度タンク内海水温 rdr,.) Il c
秋サケ腹部内温度 t/ 70 ) ),7 c

確認者特記欄 :

イ|サ(ク・し

(物 ) 責任者確認欄: も、人し

ι
`

( イングィ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―――――――――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・"・・・・・・・・●●●●ロロロロロロロロロロ■■■■■■ロロロロロロ1ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ1日日日ロロロ11111111111日1日日日日日日日日日日日ロロロ] ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|

HACCP委員会 : ( / )

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

´
、

〈健康チェック表 )

D』.吻

確認者 :7

(2 :ダ c―l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
′ ・甲板は

確認者:γナル
(」):イ′)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か        >〇

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、〕歿
「

)

℃

/夕、γ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :(ゞつ

′、メ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(5~:2ゝ)

や、R ℃

確認者:ぢ入
(`:/9)

確認煮特記欄:  ン入  α
"ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :   .(/)

選別場での確認表

墨些翌L』望L∠単生隻=∠2月
オ 日(∂ 時の分～/時ジゞ 分)天気:壕詢 気温:/0、き ℃

作業者名

)人旅筋_ ⊃潔ログ χ作嘲 7tflflwn'l
〕じαり′r午 ∂多|っ た人} 7_/ジ く 8   タ
9ク < 10_― 11_― 12-

〈健康チェック表〉
確認者:多 tg

(ク :/υ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タリ

( 〃 ://_)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕均

(ζ :クル
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:夕曰

(/:ノ矛
氷の状態 r {:>ft 0
鮮度タンク内海水温 (/:奸)ィ ο ℃
秋サケ腹部内温度 r{:L(t I / c

確認者特記欄 : 夕
一
し琢‖′4,

(′

`2タ

ィ
ぅ 責任者確認欄 : (/勿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

形物佐´の ク雅彦 0考 ふあフ自か雄捌

フ〃えたガ フ形殊ψlノ aョ)●魃″θ′夕リノ花ノく、ヽ

0に締1政マ10´× 11- 1-′

確認者 :

(ヤ :く0)

〈船内衛生状態確認表)

チ主ック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

a
n
r'\
Ee6
/-)\4

確認者:咤ζ場鰺

( ,:%)

キャビン  [船 萱]
ic2 2lae 7, oo3we J,JC4EE

。水揚げ時の水は十分か

確認者: グ瘍猿 (`ク :こ⇔

漁場の海水温度 漁 獲 前・
(6:じぐ)

℃

/γ、争

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :`燎 )

ο、4 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者γ募
1 ]: fa)

(ρZ/確認者特記欄: フ々親な



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ｀、11(/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /ク 年 〃 月 ″ 日 (/時」り分～ ′時″ が 天気 :膨″し気温 :/θ メ  ℃

作業者名

)t係秋「0ル、咽〃 夕ιたクダ 9tW4e'l
9りこ杉フレ} θ力lo′褻ヶ 7    × 8,
9〆

―

10_ 11_ 12ネ

〈健康チェック表〉
確認者:夕 |ワ

( ク:ιつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

(ア の
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――く,
:[[[「
こ

``[「

[息
馨「
|12象
 三II正三I:ア

確認者:夕 lタ

(/i:α /υ )

・作業場は整理整頓されているか
η

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕 翅

(/:`2)
ぐ

０

水の状態 ( f'*t g
鮮度タンク内海水温 ( f'*l 1"" c
秋サケ腹部内温度 ( f ,oo) ("[ c

1 1 り
軟
 マヽ「

C/′
t

rly't+) 責任者確認欄 :

( り )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

確認者:7ゆ

(2:☆ θ)

〈健康チェック表)

の自り後勘
α夕りたた

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

ミ

ノ

Ｏ

θ

の

０

印

確認者:ぢ七枝
(2:午 )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [薦

~萱

∃
・水揚げ時の水は十分か

: Cc2Ea *, lt3+a

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:"

/ヽぐヽ

` 

℃
レ

・

（
′ヽ、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′′ :θ9

θ、6 
℃

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:ぢ八
(∫ :メ
「 )

確認者特記欄: %妙 ヴ   /後
"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 /θ 月 以 日C ttρ 分～麻⑮ θが 天気:晩 り「 饗竃:〃ノ  ℃

作業者名

りん協仁
`%‐

pズ物 / 9`仁レ刻 の物Lゎ勿ノ
⑤ψ噸懸 ン 0勧′″ゑ> 7針 8´ /ビ

9- 10オ 11- 12オ

〈健康チェック表〉
確認者:夕可

(ク :ガ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――
=θ・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――封9

確認者:夕 |フ

(ク :ち )

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:夕 |フ

(チリつ
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タリ

(゛ :夕∂
ρ
1心

水の状態 (t-N) 9
鮮度タンク内海水温 (′ 7))2_/ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 ,つ )o′′ ℃

確認者特記欄

マ|ル

み

統

"    (/復 ょ) 静都調
:後 わヽ/ (/物 )

ハ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

∂
二月 2′ 日(>時 23券～■時 ‰斜 天気:形 ルッ気温: /′  ℃実施日:平成 /符  /`

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

%豚佐´②ぬクリ催彦 θ考たる④海か雄九
彰 えたノ 0嘉殊ψlン θ』昆資が Q′なリジれた
q喝袢1政マ10ィゝ ゞ

「

11- 12-

確認者:営瘍ゝ
(2:%)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:夕 九
(::<l))

キヤビン
  [船 萱ヨ

EF J :c'r2qc 4,Ji.3EE
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :′⊃
℃

/、 ,t、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:/∂ )

θ、ζ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ヽ_

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(γ lぐ0)

/、 7  ℃

確認者:ぢ 拶`
( ,:3∂ )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 //年 /′ 月ノ/日 (ご 時″ 分～夕 時グが 天気:〃覺 盪三 ム 生 _三二

〈健康チェック表)
確認者:ク lq

(F:ク 0)
作業者名

Dた林夕, :帝、aタ θ鑑 ル タ91多L多分ィク
のな随b) 6/ 7ノ

♪ く
8ノ/ヘ

9多 >< 10ノ / 11/ 12/

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕0

(γ :“∂
。選 別 台
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:多ワ

(F′り計量器は清掃されているか ――――――――――■フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:多η

( ,-f , Ln)
水の状態 (4:脅)′
鮮度タンク内海水温 (?'Fil /,( c
秋サケ腹部内温度 (′∽)2X「

確認者特記欄 :

劇にうじ

(/笏 ) 責任者確認欄 : r/24t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ‐ ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 17年 1々月 2θ日 (2時 2D分～ r時
`「

分)天気 :磁 拒 気温 :

作業者名

影 溺貌′ノンのぬク雅彦 夕者糸り;)′|::ン θ斉か勘

彰 えたガ 蜘 イ Qヨ吻 つなりれた
0に締)殺ヤЮ

―

‐
1い ヽ 12 >------

〈健康チェック表〉 確認者:シ リ参

(2:午 a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は マ
ノ

Ｃ

Ｏ

σ
Ｏ

醐

確認者:彰

"(2:能 )

キャビン  [船 萱]
:ι/2回目4:2θ 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0

(温度の測定〉
確認者 : ン
“

｀
(宰 :つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ9

/T、 / 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ο9
℃

υ、¶

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(承 :γの

Z   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:移 ジア
(rilヽ )

ススし

修痰

存 じ

確認者特記欄 :
(′22υ ) 責fII確認欄: .ム●  め狗

し啓



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : |、   (/)

選別場での確認表

r許夕分)

●

●

作業者名

ゆた陥 D欣り″ )鮮クタ啄 ,1鶴物ηリ
04唯 久シン6   〆ノ′K 7♪ < 8メ
9′
×

10て 11 % 12x

〈健康チェック表〉 確認者:夕切

(グ :ノの)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 12

(仔 :夕∂・選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:クリ

(イ ゃ・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― ― ― 一 一 一 一 ―

“

つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 一一一一一――′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕 2

(/:との氷の状態 (ζ:2o0
鮮度タンク内海水温 (f ,Jf) )-> c

秋サケ腹部内温度 { (:4i) ),L ℃

確認者特記欄 :

ア||lz移
(′うるぃ ) 責任者確認欄 : (/'/).)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  .( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /7年 /朗 /7日 ()時 2ε分～ C ttο 斜 天気 :啜 、ナ 気温 : んz ℃

〈健康チェック表〉

r

作業者名

%豚佐 ν́ル骰 0考 たる り か勘
彰 |∠た刻 物 ノ つヨ戦 術ツタリたた
θに絆吸マ1° Xf 11 )-<--

確認者:レジソ
(2 :≠′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は o
o

a1T/

v
lEE.J
aY

確認者:γジア
(夕 :ク )́

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱]

: of2En H :.\C-snC
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ) r.s :oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,P ンし )

/じ、← 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/ε )

θI「
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(■ :クタ)

2み  ℃

確認者:夕方
(■ :γο)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :.   (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 / + paf, H rJ woat-tw

●

●

作業者名

)で繹 ソフこ嘔塚 に 瑕 a物腸ヶィリ
071し :′1ノ縁

`″

ιL升 υみ唸たそキ7   ノ″′ダ>Kく 8′ ノ ャ
9/ 10/ 11 / 12´

〈健康チェック表〉
確認者:夕暉

(/:;a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク曜

(ク1か。選 別 台

.顧唇貢曇フララの層裏吾

~IIIIIIIIIII三

ら

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
Thζ :3層鷹香舞I賃なか
。計量器は清掃されているか ――――――――一―てフ

確認者:夕 咆

(Fp)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多暉

(/o)氷の状態 (,f ,(u 0
鮮度タンク内海水温 r ,f, frt /,j c
秋サケ腹部内温度 (′Я:cル)RΣ ℃

確認者特記欄 :

竹
４

ｒ
ス
ク

</%y7t ムグ責任者確認欄 : ′夕 )



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  /17年  /∂月  /′ 日 (2時 フ′分～ ι 時 2ζ分)天気 :η角 卜 気温 :   //   ℃

〈健康チェック表)
確認者:グジ
'(ノ :修 )

作業者名

%豚佐ン2ぬ クリ催彦 の者もあつ斉か雄ヵ
Э/ただ刀 蜘 ノ 硼瘍執 のみりた人
のに鮪噸ヤ10-― 11_三≧ゝくて

「

ノ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は Ｑ

Ｏ

Ｃ

Ｏ

確認者:なジア
(フ :争∂ )

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キヤビン  [船 萱ヨ
ζヽ :′σ 2回 目 oo 3@tr 1,, *a qae

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定) 確認者: ι〃狭(ぐ :バ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8:¢
「
)

℃

/る 、″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:グI)
℃

″、/

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(C:/C)

、,、 / ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:グリ及
｀

( び:/「 )

〃レ
臨 者特記欄 :グ

グ   
の ィ )1責 年者確認欄

:仏
ヽ  /Cり の

/2~L/ 後



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ′ア 年 /′ 月 ノれた日 (♪ 時グつ分～ 分)天気 : 気温:/λ/

作業者名

∝膨 ィ 9族曰〃 Эゑィ♭/ィ 9 t&'Lfznal
2(鈍杉魯 Эクリ脅 7´//♪< 8´ /ジ <

9-― 10/ 11/ジ< 柁メ

〈健康チェック表〉
確認者 :クι7

(夕 :物 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 :τ

(学 :ケブ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――――――■9
・シートは清潔に用意されているか 

―

・

海 水 の 清 浄 度
は  一 一 一 ― 一 ― ― ― ― 一 一 一 一 一 一

¬
0

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 12

(イ :力 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タロ

(イメο)氷の状態 ( ./,/c I 9
鮮度タンク内海水温 r ,5,/c) ),% c
秋サケ腹部内温度 (,6 ,)o ) ,-f .J c

確認者特記欄 : 0ヽ

マ
(ク
と
タ
レ

/

(タノ 責任者確認欄 : るL式し

“
η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :111( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /π /θ月 /7日 (2時 2′分～ こ時5。 分)天気 :め れ 気温 : IZ ℃

(健康チェック表〉
確認者:ぢ影授

(2:ダ ε)
作業者名

彰赫佐´∂ぬク雅彦Э′考たる Ciかれ
彰 えたガ θ滋 ノ ∩ヨ麟 笏フクリノ4iそt_た
しに結l換マ10- l

12-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

,甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q

0
0
0
回日、メ

○

確認者:γ〃狭

(r孝 ′ )

キヤビン  [船 萱ヨ
:DO2EE ..\ ,crsne #: {aqa

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ぢ 夕″(S:わ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:。9
℃

/● 17

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(.? :ps* )

0.6 c

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(、ヤンC)

%ヽ / ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:γジ獲
( ι :2∂ )

づ r/

確認者特記欄: ′じ成   oノノ,

づ し

責任煮確認欄
:臥 D〆 07

埼 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : .:` (/)

選別場での確認表
実施日:執 /ク 年 /ク月 /ノ 日 貯 時ρ 分～ら 時,つ か 天気 :筋 楊 温 /2  ℃

●

●

作業者名

〕て,体砕 ^ Pa咽″ ,こと形ィ 多
`L″
%/

メ1勧杉んンOη昭スクヶ7- 8´
9た 1オ 11- フオ

〈健康チェック表)
確認者:クη

(と :い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

( tf :) D)
。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

７

　

＞

夕
／
ん

確認者

(∠

・計量後の温度の測定)
確認者:4科ワ

(/:Ja)氷の状態 (/,tb) O
鮮度タンク内海水温 (/ヵ )2./ ℃
秋サケ腹部内温度 r6,)ol frl c

確認者特記欄

`午

クレ
(〃ク 責任者確認欄 :模 復バ %

ζl

(2/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 /)

実施日 :平成 /7年 /θ 月 /、伸 (2時 2オ ～ び 時 ιθ分)天気 :熙  気温 : ノι  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :酸

(Z:40)
作業者名

%瀕佐´クぬヮ雅彦 9者 たるつ月か雄捌
フ/えたソ 2引物木∪タノ ⑦』屁資が つ夕リノれた
動に締1政ヤ1- 1´ |― 12～

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :か

(z:/∂ )

キヤ産ン
  [船 萱∃

1回日、メ
・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉
確認者: 弦「疹0(“ :寝D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♂ :る「)

lζ、7
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:こ,、)

℃

ク、も

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :郷 )

ア、/  ℃

〈船内清掃記録〉

カ レ

′

∞

諦
　
崎

確

確認煮特記欄:τ tt  α徐)

〃 レ

静離調: ム9  77″

みレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : tt  (/)

選別場での確認表

●

作業者名

)(依ψr 92場 % Ωユ化″″ 夕り3動物フ4プ
参り上り象等フみⅦ該レ7ノ ジ イ 8ン,>く

9 Юメ ‖メ 12/ノ <

〈健康チェック表〉
確認者:多η

(“ :ル

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 lg

(夕 :々 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――¬∂
。計量器は清掃されているか ――――一―――――πつ
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――――.9
・作業場は整理整頓されているか

確認者:クリ

(`:。っ)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タワ
(び :θ⊃

氷の状態 ( /'^.1 a
鮮度タンク内海水温 r 6,at) J,o c
秋サケ腹部内温度 r6,crc) f,y c

確認者特記欄 :

移γたルじ

(カタ後) 責任者確認欄 : (/サρ



HACCP委員会 : ( / )
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
■
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成  /ク年  /′月   日 (2時 zθ分～
`時
/多 分)天気 :所賓 を 気温 :   /′   ℃

〈健康チェック表)

0斉拗
ユl』吻

確認者:ヒ 膨ゝ

(p :Zれ,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 ::が

(r:η5)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  [船 萱∃
, 

Ct rzz\e l: oc,3qtr + :(a3aEE
・水揚げ時の水は十分か

確認者: グ 瘍ヽ  ( ,:´´ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、や:′9
℃

/気←

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :′0

7ヽγ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(5 :ac)

,1..t c

確認者:プリ、
(ケ :∬ )

確認者特記欄 :

12/η 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 1‐  (/)

選別場での確認表

作業者名

,t傑砕. 92嘔 タ %をクノ の形こん淘ソ
ワ1魏ι錫魚〉,教 均久%レ 7   χ 8  メ

g )>.-:, 1°
_´×「 11  

´j〕リ
ン〆イif‐ 柁 オ

〈健康チェック表〉 確認者:夕η

(僣 :“ク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クロ

(ク :ルク。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 ― 一 一 ― ― ― tフ

確認者:タロ

(乙 :々 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕暉

(ノ /ο )
水の状態 ( l,1o) c
鮮度タンク内海水温 r 6,P) 2-L c

秋サケ腹部内温度 (ノ :″)ψ、/℃

確認者特記欄 :

アイ件ろし

(ノ

“
″

`ノ

) 責任者確認欄 : (/り )



出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 : .( / )
書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

厖豚佐´9ぬ ,雅″ ③者もあ④み後雄捌
%えたメ ワЯ%ネ∪タノ oa)a亦

"
θみりれた

%に締l歿マ10- 11_X― η
=

確認者:多分

(2_:拿 ´ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:グ疹
(2:γ ″)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン
  [憂I目∃

: OA@tr !:a$-3EF *:nC4EE
・水揚げ時の水は十分か

確認者:z影穣 (市 :″7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( マ:クリ

スぐ、
「
 
℃

/船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、 3:て、)
℃

″、ぐ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :'9

メ、2 ℃

確認者:イジ
'(6:ク つ

蹴酷那:グ 嫁 げ句 ) 責任者確認欄 : 〆勿 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : |.′   (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /ク 月 /た 日 (∂ 時 ′ 分～ Zげ

“

分)天気 :`〃才t気温 : ス
タ   ℃

作業者名

Э危林牧, D鳳嘲〃 望 とクノ 91勿多惨″ソ
力l`L協たレの多り鮮け 7- 8´ >イ

9- 1- ‖ _―
~

12パ

〈健康チェック表) 確認者:ク ?`

(各 :″ク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
一 一 一 ― ― ― ― 一

つ

。計量器の清潔度

確認者 :夕 d

(ダ :"。

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一―――――――――――――一¬θ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク 14

(ん竹
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― ― ― ― ―

′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 tヨ

(/:/o
Ｏ

②

水の状態 ( { /,f ) g
鮮度タンク内海水温

/ / .,/h t /, D C\o '1 5 ) ?,
秋サケ腹部内温度 (1, '1,f) f,/ "c

確認者特記欄 to

31卜毎

(/豹 )

ノ
jフ

責任者確認欄 : (/Vt>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  .( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  `/~年 /)日 (2時 2う ～ 3時 tな 分)天気 :喀 ル 気温 :

作業者名

%豚佐´のぬ,雅彦 3考 たち @月か雄〃
Э〃えたガ ◎形衆多ン 鋼瘍 r薇 0夕りたた
動に浦)殺マ19_〕 <ゝ´ 1 1       

‐

ゾ

12´_

〈健康チェック表〉 硼者:ブハ
(2:夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

`船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ヽ

Ｏ

Ｏ

の

Ｏ

回

キャとン  [船  萱∃
: Dcztse $ ,.]z', 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

御

伺

者

　

ュ

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者:τ次
｀
(メ :,′ )

ン

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:00

/5、シ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、マ:冬 )

℃

θ、ろ

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :'′ )

♪、6 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :lク

(7:2')

クレ
臨甜調:γtt   σり)

カ レ

責任者確認欄 :  Jへ Q /笏

弯 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 1 : (/)

選別場での確認表

実施日:平成/ 年 /υ 月 /乙 日 (

作業者名

りてスな Э〃つヽ〃 2ゑ化を切 attaaグスプ
〕lf)夕ηノ′ちタリ′t幸 ノ燿昭KX> 7ン //球

/
8メ /

9/ Ю/ 11/~ 12 x

〈健康チェック表〉 確認者:クQ

(≠ :クシ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 一

一 一 ― ― 一 ― 一 一

つ

確認者:タロ

( //:

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕 |タ

(/:ノ6・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――一一
=夕・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―一―――――一¬′

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:クリ
(ダ :ヌ

“

氷の状態 (ま :芳 )9
鮮度タンク内海水温 (ζ :)()∠ と ℃

秋サケ腹部内温度
／
り

ι

ゝ ℃

確認者特記欄:  ク リ r/ Vt)

ヶしビ角Ⅲ紗
~チ
メ″ヽ

わヽ |′あ責任者確認欄 : (/ら )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成  /9年  /′月  //日 (こ 時 ′θ分～
`時
ノι分)天気 :'名 4v気温 :

作業者名

彰燃佐´の心フ雅彦 D考 糸〕% 0几か雄珈
%えたガ い 聰 違

ノ D』吻 0なりたた
9外嗽ぎl殺マ10碁 =f

"11 '-::,'*'/

〈健康チェック表) 確認者:ビジυ

(2:得 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ｏ

θ

θ

θ
品

ｏ

キャビン  [船 萱∃
,J :oo 2@tr ブ,3回目≦4宰、タコロ

水揚げ時の水は十分か

一笏

つ

者

　

２

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者: →〆不 .｀ (ぐ :/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:θ0

/ぐ、ヤ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:)｀

θ、ヾ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ぶ :わ )

よ■  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イラ貌
(ヤ :←ι)

カ レ

彩ゝ

　

　

カ

fi) 1/o,zr1)

し

確認者特記欄 責任者確認欄:吹 ュ ρ〃

フ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 / 年/′ 月κ E (,J Wo-D -^-,1 #C 
^)

作業者名

οtttt″鮨 Э乏岨〃

“

倣%ィ り し 笏ソ
Dlaル場たレ0み燿懲ン 7    χ 8ォ
9/ Ю/ 11ノノ< 柁バ

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

(ダ :γ?)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者:夕曜

(γ :″
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者: 夕la

(〆 :/。 )

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一

考 2

・計即 錆 掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕唯

(/る )
氷の状態 ( [,/D) g
鮮度タンク内海水温 (`:′o)2_1 ℃
秋サケ腹部内温度 (κ :/υ)グ /℃

確認者特言己欄:  り

7ヽ lじ夕し

(′%′ 静 者確認欄 :三
窯 坐 L_ (効 )



― ― ―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

〈健康チェック表〉

′なり′れた

確認者:多 彩ツ

(`:ん )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:%ガ移
｀

(ノ :″ )

キャビン  [船 萱]
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者: 7彬
～

｀(7:/『 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ι:3ι )

℃

/き、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(こ :マフ)

℃

26

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(7:/"

2、年  ℃

確認者:Zの

(ク :10)

確認者特記欄: 塚″ガ (/p//ク )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :、 1( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  /′/年  /ι 月 /θ 日 (と 時 ♪∂分～

`時
/D分)天気 :′移 ふノ気温 :  め

作業者名

彰 勁貌′ノンつぬ,雅彦 γ考旭% 0みか雄捌
7/えたガ フ膨 ′ フ』i啄術 フなりたた
つジに結噸マ1o---^..-....------ 11_卜

・

´ 121ィ

健康チェック表〉 /・ 多彩 確認者:γヵみ
｀

(,:イや)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者イム
():灯 )

９
Ｑ
つ
乱
０
ツ

キャビン  [船 萱]
: f;c2@tr f-:/e sne {f :J(+nF

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:QΩ
℃

/,、〕

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∂ :θ Dヽ

′、
「

℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(゛ :`r)

2、7  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヶ影ツ
( ι :00)

/み じ

確認者特記欄 : 
リ
ノ リ   Cr//功

ザ多レ

責任者確認欄 :次 9 /あ グ易

そ し
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書式作成日
1平成12年 7月

1日

`時

〕つ分)天気:4

7年  /θ 月 /つ
 日(」  時θθ分～

,シー日ま全タングげかじ乞λ、
~

・作業場は整理整
頓されてい

O、、い

確認者:ク咽

(∠ :メЭ)

確認者:クロ

(ζ ノo)

圭ヽ   /
01伽励 M・ l

0`´レ ゾ健康ナエツン
ヘ′

作業者名

確認者:夕吼

( t/: Qe:)

(選別場衛生状態
確認表〉

確認者l夕
t■

(41μ つ)
チェック内容 (選

別前)  _________~~~~9

。鮮乞霧具ワうラの清潔度
.シ _Iiま藉潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態
は

・作業場の状態は

駆璽薯L記欄:力 "

ろtllι うし

(/″′)

く選別・計量後
の温度の測定〉

t 6,la I Q

1 d:1c)
鮮度タンク内海

水温

語 :夕、)メ _ん 」
秋サケ腹部内温

度

ヽ イνヽ
｀  ｀ ―

(インクレ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年 /0月  ど 日 (2時 、30分～ 生時ィタ分)基昼 :瑠  毎温 : /年   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:プ内
(2:り )

作業者名

%腸佐´フぬフ雅彦 9者 たる④みか勘
9イえた刻ごら膨燃むタノ つ}ヨ:進資が 夕みりたく
2に締〕殺マ10♪ ぐ

´

ー

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ
Ｏ
Ｏ
Ｏ
剛
θ

確認者:Z万ゝ
(2:,り

十ャビン  [船  萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:〃 北べ (、
「
:″ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1,:″ )

κイ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/ι )
´ ℃

?、 7

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(へ :ιι)

争、ど ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:″
(ざ :簿 )

九 レ

確認者特記欄:  多グベ| (/″2)

ん レ

責任者確認欄: 二t3  ●

7じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :1 .   ( // )

選別場での確認表

●

―
―
―
Ｉ
Ｌ
Ｌ

実施日:平成 /ク 年 /ク 月 ,日 (」 時〆冷～ ι時″ 分)天気 :雨  気温 : /“0 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ク 1■

(4に か
作業者名

策係名 錐 14琢 のこ修クノ Эlタル笏Иワ
Э成りした1レ Эη祀勝 7_´

′ノ〕ゝ
く〔 8ノイ〕

>く´~

ー
1 ll― 12-

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― 一 ― ―
θ

確認者:ク マ`

(/:後
"・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕Ⅶ

(ノ :″ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 7`

(/:"氷の状態 ( {:sc>1 g
鮮度タンク内海水温 r $:B-vt 2-'c
秋サケ腹部内温度 (6ia>) q;.Y c

確認者特記欄: ″咽     (/%r)

駒
降クし/

彰

(7

責任者確認欄 : |% (7f )



書式作成日:平成 12年 7月 1日

ぜ

HACCP委員会 i ( / )

実施日 :平成  /77T /′ 月  /7日 (2時 ノε分″ヽ

`時

θ▼分)天気:%と 気温: 7 ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

⊃}ヨ吻́

確認者:彰

(2:t▼ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :移

(2:メ
「

)

キヤビン
  [船 萱]

rEF J :t252qtr 4:t0 3@tr V: ftatre :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、):

えゞ

0
℃

7
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )
℃

9、 ι

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(C:ι2)  1

ξ、/ ℃

確認者:多痰
(さ :ヽも )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :( : (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:ク |ワ

(ク :グの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クロ

(グ :夕の。選 別 台

・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ンクの 清 潔 度  ―― ― ― 一一 ― ― ―一 ― 量 Э

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 1フ

(∠ :οF―l
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― 一 一 ―

可 フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク 17

(/:ο■―

C
Iシ

|

氷の状態 (L:oA) O
鮮度タンク内海水温 (b:a9) 2I c
秋サケ腹部内温度 (6* t v.6 c

確認者特言己欄: み 8`

71に今レ

( ",r 
71

責任者確認欄 : (/ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

%豚佐´つぬフJ佐彦 つ考もあフみ猟雄朔
%∠だフ 12荘ん永」タノ つ』麟 術 9多りれた
けに締噸マ10 1レマ

確認者:夕瘍
(2:ダ
「

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は θ

０

０
０
叩

確認者:アナぬ
(2:`ξ )

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

:/C 2atr (1tt) 3pg 7 ,1,f+nn

確認者:IFが (ゞ、,:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、夕:ノ (,ド)
℃

/`

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(S:/⊃    |

スオ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:宦ツ枝

( み:θぐ)

確認者特記欄 :

ソ外 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : .  (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /フ 年 /θ tt ι 日 (d 時0′ 分～ /嗜 ζ 分)天気 :協多JK気温 : 夕′

作業者名

1た外紫 , 2系囃啄 3■修フラ/ソ 4塵影勿ソ
512ロジ協笏,レ 6夕 14為 7六 8/♪ く

9♪ イ 10/ 11= 12本

〈健康チェック表) 確認者:夕q

(に :≠θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 a`

(グ :タク)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:η tフ

(ノ :/今
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:クリ

(∠ /ρ
氷の状態 r L,t() C

鮮度タンク内海水温 (l'/(t ).t "c

秋サケ腹部内温度 (l'/ ft q.6 c

確認者特記欄 :

なっ・フ́′

l』

(t

(/夕ι) (先責任者確認欄 : 彰

.η

(/乙ク1/)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
t'

実施日 :平成 / 日 (ク 時メθ分～ぐ 時牛θ分)

作業者名

o彰豚佐´フぬヮ雅彦 つZたん 7月か雄捌
ら えたメ Э膨 ン aax整が Dなりたく
噺に耐1殺マ1 J´_三

ゝ―‐́
´
l■´́―R~~‐

´́

〈健康チェック表〉 確認者:τガタ

(2:γ 0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ
Ｏ

印
Ｏ

確認者:%影
"

(2:等 )

□
: r7.i2Ele lF ,Zr3Ee 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3 :/ι )

℃

κ、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、夕:/1多)

℃

′、

「

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(メ :(に)

、7、 3 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グ

(夕 :2f)

つ し

確認者特記欄: %∫傷 `  7'クロ

ち レ

静都謝: t久つ  (クリ

じ″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :、    (/)

選別場での確認表

月 ′ 日 (3時 の 分～ F時 ル 分)天気 :〃多ハ 気温 : ′ヽ
′  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ク媚

(“ :′わ
作業者名

9(豚 孫 フヽル、1ョフ 0ゑ仁多ニガ9隋 .タ
Эり勤鬱″み⑤乃唯ス次ト7  ノ/ 8

9// 10/ 11/″ ´́′́=イ 12オ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 2`

(“ :わ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:ク 7`

(μクθ)・計量器は清掃されているか ―一―――――――一■フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――――■9

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 1■

(ζ :夕。
Ｇ

´

水の状態 (■ %)0
鮮度タンク内海水温 (F:%ο)47 ℃
秋サケ腹部内温度 rt''yo) )f "c

(ozrt 責任者確認欄 :

つ

< r2(>

J



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : :メ / )

実施日:平成 /7年 /′月 ネ日 (2時

"分

～ ∫ 時ご0斜 天気 :嗜 れ 気温 : ノァ ℃

―
―
＝
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

硼瘍 執
11´

〕
>ヽ

く

確認者:多吻毅

( 2:、9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ブ ジ`

(2:'C)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:タ ィん (9:´ど)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1-i, :to 
S

c
/d, I

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :/」7)

℃

′、、←

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(ゞ :´ )́

/、 6
℃

確認者:タ リヽ
(夕 :%)

臨甜
М:夕 漁 責任者確認欄 :

り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 / 年 /′ 月 幹 日 (∂ 時′フ分～ 人気温:

作業者名

つたメ後↑0にリツ 夕ゑルタクノり1鋏 ηタ
鋤犯 機 tЪ つみは藷 7 8=
9ニ
イ

10才 11- 12-

〈健康チェック表) 確認者:ク吻

(〆 争 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 一

― 一 一 一 ― 一 一 一

J

確認者:タロ

(ク :夕ο)
・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一

く Э

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― ― 一 ― ― ―

く )

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一

π 9

確認者:クロ

(イク )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: タロ

(Fi`)氷の状態 (ど :夕 )フ
鮮度タンク内海水温 げ 1夕)/χ  ℃
秋サケ腹部内温度 r !,Qt i- t ℃

硼
　
　
ん
ソ

特
　

に

者
　
　
“
７
１

硼

‘
じ

みИ    (/力 ) 責任者確認欄 : (/リタ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 .: ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /グ年 /′月 、,日 (2時 3′分～ 6時 メつ分)天気 :形 スレ気温 : /′  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

彰 ガ貌′ノンれ ,雅彦 04もあ⊃斉かれ
%ただ刀 D形殊ψl′ ワ|ヨ蜘 つ移りえた

'外

嗽ぎ〕殺マ 10´
｀
卜、r// 11 

｀ 12  ｀)、 .‐ ‐~

確認者:らヽ

(21イ、r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 ジゝ

(, :知

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:Z丸ズ (S:ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/げ )

κ、7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :/ぐ )

℃

′、/

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 .帰港時
(Sを )
S、フ  ℃

確認者:τ

(ノ :′ι)

確認者特言己甲
:   
″ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成/ +/oE\t w tro"^- 6 w 3
2_―

〈健康チェック表〉 確認者:夕 7`

(¢ :てカ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 つ`

(“ :′わ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク 18

(ノ :μb)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者://ワ

(び :て∂`水の状態 r 6,ed 0
鮮度タンク内海水温 I S: a4d L-7 c

秋サケ腹部内温度 1(2:Vo) (_/ c

確認者特記欄: 夕l'     (′b)

′ィ
``タ

レ

責任者確認欄 : (秒′)
一ヨ

ヽ

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 ///年  /′  / 日 (2時 3′分ん 0時 糸群詢 天気 : 薔a  気温 :  ノt3    ℃

〈健康チェック表〉

多斉か勘
確認者:ちル`

(2:牛ε)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:イ膨狭
(2:準 少)

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

:/72回日(:ネξ■回目

確認者:τ 傷ん (7:s″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.′ :ノぐ)

/`、 P 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、):/「 )
℃

ク
ヽ
/ア

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ゞ Sの

ア、ど  
℃

確認者:Zリツ

(「 :『←)

確認者特記欄:グ彩が`  アン7) 責任者確認欄 : ■り のろ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

実施日 :平成 /7年 /θ 月 / 日 O時 ″ 分～女 時/′分)天気 :顔4 気温 :/メ 、/ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:夕咀

(ク :夕。
作業者名

γ 面 み、Э累喰〃 眈佐夕〃 4Wnkr^ I
うん媚たス≫ 8-

3//ノ♪く〔丁 10x ‖ / 12-

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ちハ8
(ダ :夕つ)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕っ
(チイ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕咆

( メ
/一

:

確認者特記欄 :  ノ クノ

水の状態 r f,pft o
鮮度タンク内海水温 <f ,fr) /,7 c
秋サケ腹部内温度 r7:p() r., c

Zι lじ
クし

(/4 責任者確認欄 :

「 〔



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ́( // )

―
―

―

―

―

＝

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

●

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク年 ?月 ン 日 (2時 ル 分～ ぐ 時縛 斜 天気 :ク |)気温 : /夕  ℃

(健康チェック表)

作業者名

影瀕佐 {́ ⊃ぬクリ稚彦 ЭZたるЭ斉か雄ヵ
%えたノ 瀦 ノ Cヨ )●亦″Qなリノれた
つに締)換ヤ ■

―

確認者:シリ枝

(2:絆 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:γ滲
(2 :グ′ )

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は rEF r.l : AT2@tr 4 tzo

キヤビン
  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        >○

確認者: |ダ 1沐じ( γ:∫ι)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:″ )

/ι、夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、,:/~o
℃

′ ∠

船倉内の水の状態 帰港時 G

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(f$6y

?.? c

確認者:7新ヽ
(ざ :ご
「

)

己欄‥
　

ガ

特者認確
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :|   (/)

選別場での確認表

作業者名

θて帝仁,各 の旅唸〃 嗜♭ ″ οl犯ノそ″フライタ
θ″ι揚魯ヶのみ憾女kレ 7- 8-
9/ 1- ‖ 本 12ネ

〈健康チェック表〉 確認者:夕り

(4:絆 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 IQ

(〃 :グb)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(´/6
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者://り

(/:ρ氷の状態 (ル ψ  ′
鮮度タンク内海水温 (t,Qfl L.r c
秋サケ腹部内温度 r f ,/() (,F c

確認者特記欄 :

7γみし
わθ) 責任者確認欄 :ゑ 型 笠   (あ ダ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :|´

ヽ

・ (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
メ

作業者名

影豚佐´のぬフ雅彦 3考 糸J% Э斉́か雄珈
%ただ刀 3)膨憾筵夕´ ⊃ヨX咳術 Э多リノれた
のは総〕換W 1 11- 12-

〈健康チェック表〉 確認者:多タ
(2:侭 ド)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は θ

ｏ

ρ
あ

ｏ

剛
θ

臨者:γ″狭`
( 4生 :IP∂ )

/a/zEE I :Zfsnn 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

キャビン  [船 萱]

〈温度の測定〉 確認者:汀 ( ア :GD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、P:ノ :ヽ~)

℃

ん、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、,:7年)

ι、7
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(メ k,

Z、ど
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:蓼薇

(ξ :.、 a)

プ」じ
臨諸弓欄:グリオく (747)

与し

責任者確認欄 :し
″＼ 口

(総 )

多 じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 + f E) 日 (2日しら 分～

作業者名

)氏維嫉「 師、ほ〃 ② 嗜 励 ′

DI力麒 ,レ υみリス妥) 7´ 8ンノ <

9/ 10/ 12

〈健康チェック表〉
確認者:タロ

(/:4o

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

(/:そυ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(tF
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:クロ
(′″

氷の状態 (`″ :ッタ)ο
鮮度タンク内海水温 (F:/F)2P ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :/″),、み ℃

確認者特記欄 :

ろ‖κクし
効)

―
/

責任者確認欄 : (秒 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

-

HACCP委員会 :■ ( / )

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年 9月 2お 日 (2時 か ～ 6時 代 か 天気 :彪 4/L気温 :/2 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%燃佐´れ ,雅彦 ③者もあ④斉か雄″
%えたガ C)膨嫁じタノ 9』戦 が σ争り′えた
のに締1換マЮ

―

11～ 1

確認者:グリ狭
(2:竿ク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :′
ワ

(“ :シ )
。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は rEE i3 Cfzse 4:2C

キャビン
  [船 萱ヨ

3EE 4 :<ltaEE :

・水揚げ時の水は十分か        >ο

確認者 : (「 :/じ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )
℃

/6、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :′ι)

ノ、3
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(∫ :/0

(「、′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ち

( L : cf)

臨粘謝:い か



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : |   (/)

選別場での確認表

実施日:平成/ n )Fa r,J eJ pa- 時∠資分)天気 :

〈健康チェック表) 確認者:夕啄
(″ :夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 ― ― ― 一 一

¬ つ

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― ― 一 一 一 ― 一

マ ウ

確認者:タロ

(夕 :6)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:ケZ

(γ :F)
.顧量麗曇『5':喜槍:劣て百百薫

~三正三III耳3
シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:シロ

(%/■)氷の状態 ( A,lf ) O
鮮度タンク内海水温 r {,l|t 2-7 "c

秋サケ腹部内温度 (´ :42)夕、/ ℃

確認者特記欄

クル

/ら,リン) 責任者確認欄 :髪
繁 上 二  (こ ろい

し、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 I ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

実施日 :平成 /竹  7月 ノ烈 (2時 、力 分～ 6時 ψ 斜 天気 :影 わ 気温 : /ソ  ℃

(健康チェック表〉
確認者:ぎ 影ゝ
(ニン :省 )

作業者名

%瀕佐 の́ぬフ雅彦 Э′考える 3角か雄″
Sアえたガ D昇を長夕́ 01』吻 フブ

`;7リ

ノ夜
'(、

:

のに締)換ヤ :―
´
―

11二:】:〕 、ヽ、く(lf´
´

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は ・
≫

う

０

０
ο
θ

叩
θ

確認者:多

( S:za)

キャビン  [船 萱ヨ
'/a zEE 1-'4,psEE 204回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ぢφ☆(ヽ :な )

（″

げl

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、 9:/a)
℃

/家 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/a)

ο、ど

'

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(S:索9

9、 メ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:′″
( ろ :メο)

/」
~し

タプヽデ
確認者特記欄 :

万 し

(7をグ) 責任著確認欄:Й 切 (フ

の

7~/し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ‐  (/)

選別場での確認表

時の 分)天気 :

〈健康チェック表〉 確認者:夕 7`

(″ メD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タヤσ

(グ リつ)。選 別 台

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――-9
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕Ⅷ

(/:ム )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか )

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕近

(び :ζち)
ｅ

の

水の状態 ( /,<CIt Q
鮮度タンク内海水温 t $:(d 2.h c
秋サケ腹部内温度 (ノ :a)“、2℃

確認者特言己欄 : 夕 Ⅶ

形子たなレ/
(笏 ) 責任者確認欄 (り )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ,( / )

「月 %日 (ぐ 時 鮨 ～゙ ′ 時 oθ分)天気 :滋実施日:平成 //7T タ

ｅ
ｔ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

%豚佐´⊃ムグ稚諺 Э考たんЭ月か勘
%∠たノ C助彰沐じタノ aヨx咳笏 D夕リノイそvノt、
Cは総〕換ヤ10-・ 11-

〈健康チェック表〉 確認者:1夕彩猿`

(『 :糸
「

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
′
リ

０

０

０
０
叩
０

確認者:%表｀

(ク な )

キャビン  [船 萱]
/θ 2回 目 :ι″3回目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ) t 7 :zr )

Ｑ

Ｑ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(こ :′ .')

/ι 、年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :′ご )

θ、午 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(7:2fi

la cz \./

〈船内清掃記録〉 確認者:ぢみ
(2・ :々年)

つ レ

りが確認者特記欄 :

奪 し

(74り6) 静都諦:山 曰 (総

ηし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : :( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′7年  7月  2`日 (フ 時2θ分～ き 時年ヾ分)天気 :塑後コヒ気温
:J年 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:宦 リブ

(2:紗 )

作業者名

彰 燃佐´②ムクリ権諺 θ考たるθ斉か勘

%えたガ 6)荘多よJタノ ⊃lヨ吻 ツタリたく
Qに締l換マ10× 11メ 12x

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者:タパ
(準 :/←

)

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

tEE,.J i/t22+u J ,{Oanc i, : /O'AEI

o
〈温度の測定〉 確認者:修″マ(■ :争υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、マ:イ9)
℃

/ι、年

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F:オわ
℃

′、市

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(卜 :ぐの

夕  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:τ影狭

t(、

「

:薇9)

つ し

″一ヽγ確認者特記欄 :

な し

(94多 ) 責任薯確認甲: ムリ ワ∠)

を レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  」 (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:多4g

(D―:ん )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 ta

( p:_´」;L乏多))
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一二―_____一 く,
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:タリ

(ジ :ヵ )

・計量器は清掃されているか ――――――――――■2
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:クワ

(タ ンb)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 r [:5 t

確認者特記欄 :

ろ|だ ケじ

/夕 ) 責任者確認欄 :

ヽ
、ヘ

(′
ジ
フ

〕4,4`´)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /

作業者名

)r縣 ゛ OЙ I″ に 鱚 夕|のコワ
“

トォ1
9a野協魚ンりヵ、っ文え} 7ン//」〕>ン、 8ンジ ><

9/~~ 10/ 11/ダメ<〔 12/

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

(夕 :ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者://1タ

(7:力 )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:夕2

(6:″ )

。計量器は清掃されているか 一―一―――――――■2
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク IZ

(ι :a)氷の状態 (ι ″ )ο
鮮度タンク内海水温 (/:′ ),/ ℃
秋サケ腹部内温度 ([:oo) [,o c

確認者特記欄:  夕lつ

;4ι 夕し

(傷 )

l]

責任者確認欄 : (物 )

●



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:執 /外 7月 2拿日 (3時 ″ 分～ ι 時 2ヤ分)天気 :軍 と 観 : /各  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:グが
(3:/S)

作業者名

彰 ガ衆櫂ノ́ のぬフ雁多 〕者もあのみか雄″
第 4たメ σ形林ψlン のコ)●妊

"
フなリノれた

のに締1換W 10v 11* 12-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者:イメ

(ヾ :ιξ )

キャビン  [船  萱∃
-\ozqe Y: f",3Elc $ ' 

e:olwa
。水揚げ時の氷は十分か 0

〈温度の測定) グス確認者: ググ0 (S :3じ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :3,)

℃

/び、7
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:39

θ、

`

℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(さ 1ヽ∂)

Z、す ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グ′
(`:/「 )

ブ」し

7カ確認者特記欄 :

み し

`7を

グ 調鍮欄■レ、ヮ ジ/7

″ し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

日(ご 時ノο分～ 時ジ′分) /グ、

〈健康チェック表〉 確認者:夕lg

(← ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 10

(F:の )。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 ■`

(/:ノ釘
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク 10

ビ ゆ
水の状態 (ノしな) ,
鮮度タンク内海水温 (び :イ)変′′℃
秋サケ腹部内温度 (ι :教わ |マ ′́℃

確認者特記欄 :

γ子ク 徒
(  %) 静樅猾:九 f乞  (し )

|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 : +FI //+

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

9月  23日 (、ヾ時 ″ι分～

`時

/ク 分)天気 : 礫  気温 : /、▼

〈健康チェック表)

作業者名

彰 勁貌櫂ノンりぬフ雅彦 つあ来j% クみか雄方
閻 ∠∠メ 6カ彫メじタノ 3』屁夕が 〔〔::')なリノ17子そt´た
動に鯖1殺マ10__＼

/́ ‖x 12-

確認者:γ

(3:/、年)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

U
(,
LI
r\

1IE] E ?

L)

確認者:珍

(年 録― )

キャビン  [船 萱∃
,.jfzaa f :96 aEE

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.):り

/夕 t伊
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(15:り )
℃

θ‐6

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(、
:ヽ/)

、すヽγ ℃

確認者:τ疹
( ゞ :ヽt')

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:″翅

r (, tru)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

,f,,o,。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 -0

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 lワ

(び :/つ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク リ

(∠ ´ )
氷の状態 (/:/つ )θ
鮮度タンク内海水温 { /:7o ) 2-F ℃

秋サケ腹部内温度 (6,1o) (s c

(わ ) bヽハじ

ti

責任者確認欄 : (/′
後b)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 1‐.( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
/ノ符  7月  ノメ (3時沙′分～ ι時 2α詢 天気 :彪

～

気温 : 7

作業者名

形燃佐´餓 ,雅彦(フ考瓶あ の角か勘

ЭZえたメ つ形林ψlン 物 屁夕がつなりれた
盪 1政マ10,/ 11´ _て

12´♪ ギ
/

〈健康チェック表〉 確認者:タフ筏
｀

(3:′ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

Ｑ

０

確認者:イジツ
(+:5s)

キャビン  [船 萱]
reg 3 :Jozwe (/ : /V3Ee 4-: (aaqc

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : lタ  ルヽ ( g:2。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3■D

ん、マ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:D

θ、〔す  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
():20)

、3、 子 
℃

〈船内清掃記録〉

な レ

、イ
ｖ
　
″

者
　
ノ
♭

認

　

＜

確

硼甜謝:そ 痰  (7勿

移 し

責任者確認欄 :   
吹
D 72

τ脅し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

)人孫殷) 鎌 りそ はイ同 )wMo-rt')

)協工杉〃〉りみlo府 7ノル > 8ダ
9/ジボ 10/ 11/ 12ォ

〈健康チェック表〉 確認者:夕 g`

(台 :ヵ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕Ю

(資 ハ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――――一―――■9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者://W

(`♭あ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉 確認者:タロ

(/人。)水の状態 (∠ :力)θ
鮮度タンク内海水温 r/')"t Z-/ c
秋サケ腹部内温度 (4;)"r 1/ c

確認者特記欄 :

冷l,′索
`bス
こ―
(笏 ) 責任者確認欄 :

ヽヽ

( ジ,22)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /グ年 9月 刻 日 (3時 ″ 分～ ι 時,灯知 天気
:酢 気温 :4' ℃

〈健康チェック表〉 確認者:豚″
(メ :ノク)

作業者名

%豚佐′,ぬ フ雅彦⊃者たるの向か雄捌
み えたガ ).滋

ン ワ|ヨ買″タタぼのなりたた
動は総〕換ヤ 11-― 12_=

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

確認者:γカ
( S :co)

○

0
キャビン  [船 萱]

rse J ,J$znn 1' /S zae 4 rslaee
・水揚げ時の水は十分か        > ○

(温度の測定〉 確認者:1ダ 形機 (`S:ュ年)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:≠の

/7ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:タク)
℃

′、

'

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(,:29

ふ7 ℃

〈船内清掃記録) 確認暑:多九
(6 :2a)

方Iレ
鳳甜謝:げ ハ  マツ)

移 し

責任者確認欄 :戯 D (勧 )

存 ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :  ,  (/)

選別場での確認表

実施日:平成 / メ 、
/

作業者名

つた米晨i のスロイ 9∠併″ 夕崚江移″ヴ
91の協杉れンθ″に入れヶ 7ノ 8/×

9ノイメゝ く 10メ 1l x 1

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

(合 ぃ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― 一 つ

確認者:タロ

(介 :ρ )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:Zれη

( 6 J,ft
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕切

(/:λ

“

)

氷の状態 q jJ) ,o

鮮度タンク内海水温 (/:メF)メし/ ℃
秋サケ腹部内温度 rl ,)f t /.f c

確認者特記欄 :

ア
1/6/し

´

力 ) 責任者確認欄 :  憔 卜し       ( レ )

tt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会「 :( / )

〆
ヽ
υ

レヽヽ―

呻

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
＝
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 /7年 9月 2ク 日

`、

メ時 ″ ↑～ 夕 時 90分 天毎 :彪 ″ 気温 : IF ℃

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は rEF I :)c28tr.t', tD3EEl : 4EF :

・水揚げ時の水は十分か 0ノ ´Kみ。aヶ%4tれtか "悩お的礼マぃ
確認者:タ (● :が )

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(、

「
:√ )ヽ

私ζ P

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

//7、 9
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3ド )

′ヽレ 
℃

ぅ懸ダ脅
`郷

唯7つつ卜(・4～イPい・(銘だ
ボランかh可 多

ｐ

者

ざ

認

　

＜

確

責任者確認欄 :

ルレ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :  . (/)

選別場での確認表

E (J E+Jon- 6wooa'l

〈健康チェック表〉

作業者名

夕太休畿)
'2日
隕 9■仁写″ ンの辺ジットの′

3fa多勧たトのみ、■懇ケ 7ノ/ジ マ 8´
9//>< 10/ fl´//″

ゝヽ 12才

確認者:夕 tグ

(F:め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― 一 ― ― 一 ― 一

つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― ― ― 一 ― 一 一 一 ― ―

て つ

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 量

の

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― 一 一

」

9

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ¬
ジ

確認者:タロ

(夕 :の

・岸壁海水の状態は

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― 一 ―

Iノ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タリ

( /:θυ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クリ

(ノ :ιら氷の状態 (プ :力 )θ
鮮度タンク内海水温 ( {,ao> ) y c
秋サケ腹部内温度 ( ,6 : c>T) _(,o c

杵
　
ク

己

編
解

臨

リ
ク

前者確認欄:ゃI猛_



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :  ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /7年  9月  /9日 (6時 ∠
「

分～ δ 時 /s分)天気 :象 し, 気温 :_/?   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:γジた
1

(夕 :′r)
作業者名

%豚佐´ヽ フ雅彦 Э′考たるθ斉か雄ル
ら えたメ 晰 影 ノ のコ:厳術 9争リアたく
0に締噸マ10ν 11- 12´ゝ ヾ

/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:〔ンダゞ
( 7:ι
『

)

∠
υ

Ｏ
ο
σ
鵬

キャビン  [船 萱]
:3「 2回ロク:′o3回目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:Z ttC ( ク:ス
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:3o
℃

/ク、ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :蒻 )
℃

′、ぐ

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ク :20

夕、ぐ、7℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グジ
'(∂ :σC)

参 じ

確認者特記欄 : Sイ 職    マ //7)

ル と

責
1著
臨欄:畝 9(竹 )

け し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :_( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

彫豚れィ⑫ フ雅彦 の考もあθ斉か雄捌
フ〃えたガ フオ%にタノ 硼 〕咳 術 フタリたく
明 噸マ10- ‖ メ 12～

〈健康チェック表〉 確認者::グ影シ
｀

(3:2′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

a
t/
11rt
a
rEE ,t :J$ 2EE

a

確認者 :

(豫 :づケ )

キャビン  [船 萱]
y :Jasnc { :</5-ann

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : )(『 :庁 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぢ :γ C)

/7∂ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:“ι)

θ、ア
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :ムわ

賃
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ンソ及
( 多 :/υ )

ウ レ

確認者特記欄:τ 痰  ァ//4)

な し

責任者確認欄 : 戯 ') ,7r0)

クし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 、  (/)

選別場での確認表
/切″

実施日 :平成 /7年 ′ 月 /′ 日 (ご げ θ分～ ι時タクか 天気 ヽ劾η
l蜃
道 :/だ ℃

θZ化杉
0%杉た

〈健康チェック表〉
確認者:´燿

((夕 :^)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 t」

(イ :幻。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬D
。シートは清潔に用意されているか ―――――――くD
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:多外η

(イ :ノぅ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タリ

(イ リο)
水の状態 (/力 )ο
鮮度タンク内海水温 r6,)ot y'-" c
秋サケ腹部内温度 r 6,)o> 7,3 c

確認者特記欄 :

チツれルし
(ン ) 静樅謝 :そ、L (ル′)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

多 ′
選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(イ リつ)
作業者名

ilK'tlfk P′、贈″ p4/Lそ多ノη口″ り́
9“L妨角ラ2つ 1つ たん 7 ‐́

´
マ
8ノ・′ 
″」ヤ
″

9   × 10/ 11/Q 12´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(イ :ノ b)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一

大 フ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― ― ― 一 一

可 フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:夕 蠅

(J》 :/ζ )

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:そι電
(参 :/6氷の状態 (7,/d) C

鮮度タンク内海水温 (y,r(t 4,L "c

秋サケ腹部内温度 ("p,/(> l,o c

確諸侃欄:堂 り__(ηァ)

りlrん

責任者確認欄

ヽヽ

(タノ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク年 7月 /7日 (.3時 ″ 分～ 6時 /ク か 天気 :破 tl気 温
: 
時  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:Zが
(ヾ :2″ )

エ

作業者名

彫豚佐 (́ ノムフ雅彦フ考たるフ斉か勘

%えたメ ,メカにタノ 卿 瘍 執 2夕りたた
しに締噸マ10= 11' 12マ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
０
０

０

印

確認者:%外

(も :ぐぐ )

キャビン  [話丁目∃
: 
.J 6t z4a .Y ' $6.:sE E 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >4

〈温度の測定〉 確認者:%イ人f(ヽ :2レ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:39
℃

/ク、6‐
｀

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :′0

∂、7 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :/9

ノ、3  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ィラ
'( ι :θθ)

/たし
鳳甜那:%例  (7看7

オニt/

責任者確認欄i    Cレ 0

しη

ノク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :1 :  (/)

選別場での確認表

●

鯛 :″″ろ ℃

〈健康チェック表〉 確認者:″呵

(作 :の)
作業者名

錬 係黎、 0晨均グ 4ta4杉″Ⅵリ
p唸じ鶴た,ケ リカヽ・入ん 7    ノ′/」

〕)・′ 8二/♪
9/ 10/ 11/ 12メ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク 1切

(′ :の )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 匂`

け /° )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕 で`

(/:/。 )
氷の状態 (″ ´ )0
鮮度タンク内海水温 (l:(r>) (," c
秋サケ腹部内温度 r A,/o: lt cvv .( ) 0_l

確認者特記欄: れ η`

`1に

体

r %1t 責任者確認欄 :

q( t4ql



書式作成日:平成12年 7月 1日

――――――――――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐Ⅲ…ⅢⅢⅢⅢⅢⅢ…Ⅲ●●●●●ロロロロロロロロロロロロロロロロロ■■■ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ11日日日日日11111111111111日 ]■

HACCP委員会 :1:( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 〃 9月 /`日 (?時 ″ 分～

`時

20斜 天気 :膀 4t/気温 : /′  ℃

〈健康チェック表〉
確認者: ;ダタ及

(ご :⊇こ)
作業者名

彰 瀕佐 (́ らぬフ雅彦 つ考もあ Dみか雄捌
%∠たメ τ湯彰嫁じタノ つヨ屁資が 3夕りたく
のは鯖l殺ヤ1味 f´ 11- 1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:τ
(■ :´θ)

*+E2o4u. # C
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
fEE t:.)O2sc f-:$ponn : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        >こ⊃

〈温度の測定〉 確認者: ねジ機 (` ↑:2,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、P:3り
℃

/2年

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(?:アρ

∂、び 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(、9:b)

2/ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ツ″り
(6 :/θ )

つ レ

確認者特記欄:グジ7   (7//3)

移 し

責任者確認欄:  ιへS  t2/τ

η
仁



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ′ 月 /ι tt dけ θ分～/時 ´ 斜 天気 :夕徘才し 気温 ://  ℃

作業者名

)t係酔T ノ晨昭タ %化″ルマ タリユ勿ンブ
96L絡〃ちン)″哺姦ン 7, 8-
9♪ < 10  _ 11ネ 12-

〈健康チェック表〉 確認者:ク t響

( /二 :  ι4)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

(′ :の )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:ク で`

( /:ユ″)・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ク フ`

( /:多少)氷の状態 (/:ン )0
鮮度タンク内海水温 ( /:\ -) ) / C\ b ')--a/ fr/
秋サケ腹部内温度

f,/t( b :)_-a) 6_, c

杵
　
　
ん
７

制
　
作

者

　
　
―
―
―

硼

み
し

| | zlt \\ tllb t 責任者確認欄 : (///F)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
θ

実施日 :平成 //7年 7月 に 日 (ボ あ ～ ι tt ιし券)天気 :唯 ↓υ気温 : /さ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

影瀕佐 0́ぬ ク雅彦夕・考たるЭ斉か雄″
⊃%えたガ じ羽咳ネ∪ケン 91ヨ買υ筵

'V
の夕リノ11そこ́た

鼈 〕殺ヤ10氷 1 12-

確認者:7プ検
(P:/,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:%

(く :ヽ,)

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の氷は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:子レ)

/ク、争

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ダ )

ク、こ 
℃

確認者: たノヾ (‐釘:パ→

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

が
り
詰
　
は

確

責任者確認欄 :

tン、9 (29確認者特記欄:グ ラかジ ¶押



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

H /fa ( 時♪θ分～ 時 ″ 分 ) ″ヽ気温: /οざ

作業者名

γ係黎, の2ログ QユイLみ多甥 9日み
`″

″Mり

⑤りし初ヵ、レDヵ 、4.スヶ7_′′′'ン
イ〔 8~―

9/ 1°
ノ

'メ

こL 11/ リメ

〈健康チェック表) 確認者:多 8`

(台 :ヵ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク 8`

(ζ :ぃ )。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タロ

(`:ι。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― 一 ― -0

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者: ダ
｀

(み :の )
一》

　

一『
一

氷の状態 (/:Vo) D

鮮度タンク内海水温 (6:o'p) )_ b c

秋サケ腹部内温度 r6,ou) q.X c

確認者特記欄 :

|`||んみじ
笏 ) 責任者確認欄 :

て 、

(場 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :・ :( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年 7月 /郷 (3時 クの ～ 6時 ン か 天気 :啄 わ 気温 :/宰

作業者名

彰所佐´Эぬフ雅彦 0考 瓶% Э斉か雄捌
彰 えたガ ⊇滋 ン ○ヨ麟 術 のなりたた

0に締l換マ10▼ 11-・ 12-

〈健康チェック表〉 確認者:″ジ私
(3:(す )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は
３

′

Ｃ

０

０

０

掴

０

確認者:τ扱
(● :ど )

キャビン  [船 萱ヨ
:JozEE C, /$ene 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ブζ「がご ( 鮮:夕ゎ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:夕す)

/6、 2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(.夕 :3甲

℃

ρ、7

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(3:γ D)

2R  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イが
(ご :ぶ )

方 レ

確認者特記欄:7プを無 り/tl

か し

貢年者確認欄:  4ヽ 9   (9//rr―

彩 ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 E (.-) g+.) o n^-

作業者名

)だ係後、kィタ θゑ′L″″ 晰 4グ

g ttι総笏、年 )2ロ スノヶ 7メ 8ノ
9´♪Xf Юオ f2 /

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

(Fい )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

げ :め )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃され‐ るヽか
確認者:タロ

(g L20・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一

〈 ⊇

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Zハ″

(∠ ノヵ氷の状態 (/2β)θ
鮮度タンク内海水温 1$:)o ),o rc

秋サケ腹部内温度 1g:)o) (/,, c

確認者轟記欄: ″ 咽       (///ρ

ろ‖1/yなし
責任者確認欄 : 資、、|こ ( //r\



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /7年 9月  だ 日 (う 時 0∂分～

`時

6θ分)天気 :磁か 1 気温 :  /7  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ツジV
(3:2υ )

作業者名

膨燃佐´フぬク雅彦 Э考たるのみか雄捌
3/えたメ つ膨 ン 3』吻 Эみりたた

雉 l殺マ10_― 11才 12-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は
Ｐ

〇
〇
θ
Ｏ
岬
θ

確認者:多

(S:2θ )

□
,3(-zqa $ :gps@tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 分 (C:予b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(・,:争じ)

/8  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:≠じ)

θ、ι 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

スタ ℃

〈船内清掃記録) 確認者:彰 内
(6 :/す )

序 し

修秀確認者特記欄 :

法 じ

(?//,) 責倍馴婦湘:  ¶へp ヴ。)

有 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

〈健康チェック表〉 確認者:クq

( い )

作業者名

つて係密・匂ЙИ〃 眩 ′夕〃 レ イフ

りりL惨えン9″り入λ} 7´//ハ
9ジ て Ю / 11オ 12ォ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕同

(F:ハ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― -0

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 ― ■ 9

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(ノ :ル )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:多り

(/ノθ)水の状態 (/ブつ)0
鮮度タンク内海水温 r{,)o) )-7 c
秋サケ腹部内温度 r.i)0, (y "c

螂　
崎

棚

ζ

クリ

し

(%) 静 離 認欄 :嚢
往 L二  (%)

―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

実施日:平成 /づ在  9月  /2日 (3時》∂分～
`時
/′ 分)天気 :索 れ 気温 : ./T  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%劾佐´②ぬラ雅彦 の者瓶あの自か雄捌
9/えたガ C2杉沐∪タノ の』麟 が ③なりた人
のに締l政ヤ■ マ ‖ × 12ゾ

確認者:ゾ疹

(ご :2∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:tグジ
'(,:の )

,3S2Et=5'oc,3@tr
・水揚げ時の水は十分か

キャリン  [船 萱]

確認者: る,枝 (T:2『 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:SC)
℃

/7、 ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3「 )
℃

ク、こ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:多彰ド
(S :、 0`)

確認者特記欄 :

こ

アエし・

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :'事 . (/)

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表)
確認者 :

t {:m 1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:うハd

(夕 の )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――イD
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

i抒軋鼻:層■1][象
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――く

'

確認者:夕 7`

(ノ :/)

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕¶

(/あ )

（
じ
　
ハｒ
・

水の状態 (/,oo) 
O

鮮度タンク内海水温 (6,oot 2-? c
秋サケ腹部内温度 (6:ob) 1.4 c

確認者特言己欄 : 々 嘲

ふんリル久懃
′′′こた。

たデうい
(ルス) 責任者確認欄 :

ι′

(%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :1 1( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

形 燃佐ノ乳 ,雅彦 錫 糸J% Q斉か雄方
%∠だ刀 物 ′ 動ヨ)●亦

"
Эなり/とた

2に締l換マ10- ‖ ン 12ン

〈健康チェック表〉 臨者:多疹
(3:2″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ツタ
～(S:c,c)

0

キャビン  [船  萱∃
EE ,J :,]fzEc .b 'o03EF : 4ElE

水揚げ時の水は十分か ○

〈温度の測定〉
確認者 : VX, ( .t :2o )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:■ク)

/と、γ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、マ:ぐυ

αξ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(、す:れ )

42 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:t修

(よ  :字ぐ)

″

臨苧記押:%蒲  (ツ′

′スじ

責任者確認岬:   dぺp  ′//D

フ9

」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 E/D E (1} E+toa'-{ w obh) /F

作業者名

歌絲 「 り入リノ 0そ/「_多杉η9物 ス・
フ励ん凌/ヶ 94し,ス スト 7ア ダ
9   
″́〕>Жくr

10- 1- 12-

〈健康チェック表) 確認者 :

(夕:め )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

一 一 一 一 一 一 一 一

つ

確認者:夕 曰

(¨
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― -0

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タロ

(/:め )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クフ
(■ :“ )氷の状態 ((,fo) 6

鮮度タンク内海水温
rL ht ./ C\) >-t z-

秋サケ腹部内温度 (y,9) ),6 c

確認者特記欄 :

煮名,の ケ核懃

解 ロソ′[れ

(7//ω 責任者確認欄 :

・ ノ

(///。 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :| ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /7年  9月   7日 (3時 θO分～ 6時 ノク分)天気
:嗜 ホン気温 :   /守、  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:lZ″ゝ
(3:2ク )

作業者名

%効佐´の ク雅″③考たん θみか雄方
%えたソ 6洩杉沐Jケン 鋼 蜘 θ多りたた

動に結吸マ10× ‖ / 12-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０
の

確認者:τ外
( ,:′ο)

キャビン  [船  萱]
ヽ
メ ,3f2ne f i(,Ssna 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か       >o

く温度の測定〉 確認者:%ィ民 (゛ :2o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :30)
℃

/7、 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:クυ

θ、7℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(,2わ )

ス6 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:啄

(ご :t■ )

プ]し

確認者特記欄:           (`ン7)

プエ_レ

責任者確認欄: 必う (22

ケ レ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成/

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
E ( J E+f o J:.- L WZon'l

〈健康チェック表〉

作業者名

]た♯御桁↑⊃〃、4〃 Э征イレイ E4saa aI

Dつnノ鶴力:l Э多
“
■を 7/パ 8ノ >

9//′
く 10メ ‖ メ 12

確認者:タリ

(″ :ハ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:タリ

(″」ρ )

:]唇l曇:ζラの唇頭喜
~IIIII正
三正三三三(3

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・

作 業 場
の 状 態 は  一 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―

の

。作業場は整理整頓されているか

確認者:クロ

(∠ :/o)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク ワ`

(/:クフ水の状態 (ι :め)θ
鮮度タンク内海水温 r6:60) 2.L c

秋サケ腹部内温度 r,6:cD) qp'c

責任者確認欄 :_環
年_1と2_確認者特言己欄 : 御 啄



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /グ年 ?月 7甲 (ヽt時 ″ 分～ ´時θθが 天気
:晟 気温 :/7℃

(健康チェック表〉 確認者:ツジゞ
( t, :ラL3)

作業者名

D彰燃佐′のぅフ雅彦ЭZたる〇斉か雄捌
彰 えたガ D才んにタノ Э』I鑽薇 り

'`タ

タリノliそt_ノ(、ヽ

2に鯖l殺マ10- 11-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

０

０
０
０

醐

確認者:移濠

(5:ι 'ο )

|  □
,7 ,,Jf2es </ :-fp:EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: グ 彦縛 (_釘 :乙つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :Zル )

/》、ァ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:名θ)

θ、6℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
0/D
ι、8 ℃

〈船内清掃記録) 確認者:多

(ム :名ぐ)

″ レ

臨甜謝:彰 プ独  (7´

れ

静 者確認欄 :口 D (秒 )

ひ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 、t  (/)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 /7年 夕 月 7日 (0時 力 分～ 夕 時″ が 天気
:ホ
面 気温 :∠′

つ
  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:力 J`

(″ :の )
作業者名

状派魚 D2ビ ツ γ:イL′ィ jwuia-1
4ヽF_ん

"築

、トηみ嘔鱚t}
～
8メ

9′ジ
ン<ミゝ、 10メ 1ダ x

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 ■ヽ

( ζTθυ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者://tg

(/:ρ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クロ

ウ:ル )水の状態 疏多:ル )θ
鮮度タンク内海水温 (彩 :ρ )ググtク ℃
秋サケ腹部内温度 (〆第0) メグ ℃

(′豹 責任者確認欄 :釜 K｀こ (///



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  ///年  7月   6日 (、マ時εレ分～ ,時 ヌa分)天気 :彪 ネノ気温 :  /`γ

作業者名

%豚佐´②ぬ,雅彦 9考 たる ④自か雄捌
%ええメ C力彰メじタノ 0ヨX咳術σクリたた
0に結1歿ヤЮx 1 12-

〈健康チェック表〉 確認者:ゾ広
(3 :2レ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

の
０

０

旧
０

確認者:17プゝ
(牛 :,θ )

キャビン  [薦「萱]
3ぐ 2回目く :`炊→回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 ) f .'t:0)確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、8 :夕。)

/ル 17
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:策 )
℃

し、7

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ご :/ι

')

ず17
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ツグ
(ヾ :きθ)

づ じ

確認者特記欄: らもら   (7/υ

ガ レ

計者確認欄:よつ けらで6

ル し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 / H L H (.J s+fo a'-h ffi α詢天気:助 よン気温:

作業者名

入旅健 2晨帽髭 21`1_イ生」二ヶ.`多りり7 ?Lv-pon,1

ηz地杉たみ夕みヽ1入人レダ 然
9ノ/><〔 10- ll― 柁オ

〈健康チェック表〉 確認者:夕呵

(ケ :′フ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 ―

一 ― 一 一 一 一 一 一

イ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ―

コ

の

確認者:夕呵

(占 :″ )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(′ :夕の
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:クロ

(F:ノ。)氷の状態 1 (:1o) C

鮮度タンク内海水温 ( f:)"1 2-t' c

秋サケ腹部内温度 f f :)ol q,t c

確認者特記欄: η tη 笏

V‖ K″じ

静都謝:｀彼|ん   (勿 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /7年  7月  す 日 (t,時 α 埼 ～ 、ヽ 時゛秒分)天気 :滋鮨レ 気温 :  /6

作業者名

彰腸佐′ら ,雅彦⊃るたるθ向か勘
%えたノ 瀦 ノ っa)●妊

"
タタリたた

しに締)殺ヤЮ
―
11- 12-

〈健康チェック表〉 確認者:%

(夕 :ノε)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

０

９
０

叩
０

確認者:ち 外
(準 ぺ金)

キャビン   船 倉

り「
2回目争、。3回目

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イ (↑ :/「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(。):¢ )

/2,` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3:の
℃

θ、ξ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ヽ /ゞ )

宰、宰 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:tン
(ζ :絶 )

ガ し

確認者特
所
欄: 
′ 入ヽ

/乱じ

(9想 離者樹籍忍欄: のノd49′ /う )

f手 し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ,  (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 tr k E (J n*lot:'- wlt-')

作業者名
(

蘇 筵 2晨 [グ 軍侮ルマJ?,+Lwn')
λ協■彫烙予θみヽ4ヌ隊J 7ク 8-

9/ Ю/ 11/>< 12-

〈健康チェック表〉 確認者:夕で

(夕′ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:多曰

(riヵ )。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者:クロ

(夕:0)
・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕り

(ζ りο)氷の状態 (ん θゞ) 0
鮮度タンク内海水温 r f,)ot )-' c

秋サケ腹部内温度 (6,,0t f,-l c

確認者特記欄 :

マ1隆なし

(F/F/) 責任者確認欄 : ( みィ′)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :・ |( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成  ///T 7月  ∂ 日 (3時 5D分～ ′時 ′●分)天気
:象 1〕 気温 :  /7  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:τ薦
(3:夕 )

作業者名

%所佐′れ ,雅彦 D者 たるの自́か雄捌
%えたメ D才%にタン ЭヨX咳薇 9争リノれた
2に締〕殺マ10- ll― 12マ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０

０

０

剛
０

確認者:%パ

(∫ :二有 )

キャビン  [船 萱]
TtAizAF.S ,)rp3EIE 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者 : it r ,1ii)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V:/ク )
℃

/8、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,L:/′ )

グヽ4 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(∫ :や

S、7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰疹
(ι :οξ)

ブテレ

杉が  (7/ヤ )確認者特記欄 :

厚 レ

書任者確認欄:疎ロ ジ%6)

η じ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ノ 月にメ 日 (“ 時 ″ 分
～ /時か 天気 :力 気温 :∠′メ  ℃

●

作業者名

ηヂjttβ解辱 フこ仁 〃 蜀、ログ の りたか
⊃りし杉たヶフ醐影相‖ 7   方 8/六

9必 Ю必 11メ 12/永

〈健康チェック表) 確認者:夕 ヨ`

(夕:F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 lτ

(″ あ )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク リ

(/′ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ¬ の

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(/:鍋 )
氷の状態 ( l:ab) O

鮮度タンク内海水温 (l:rb) )-f c

秋サケ腹部内温度 ((,ro> /,tr c

確認者特記欄 :

別たみし

あ 責任者確認欄:  リムL

lη

(んグ)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 1 ,( / )

までの確認表

実施日 :平成 /グ 年 7月 ノ 日 (3時 」0分～ ι 時 ′い )天気
:縣 れ 気温 : 22 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%叛佐′Эぬ,雅彦 9る たる 0斉か勘
い ただガ 粥 ノ 功ヨ厳 術 9ウリたた

輻 吸ヤЮ* 1l x 柁ヤ

確認者:マレ

(S:4あ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
0
0
0
1回目宰 :/。 2回目

○

確認者:ぢ力'

(き つ。)

□

5:2ζ 3回目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : さ (『 :力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :行 )

/7  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/')

θ、8 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(『:力 )

09 ℃

〈船内清掃記録) 確認者:ち ガゝ
(`:θO)

確認者特記欄■シリカシ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

求体餃「

“

LⅦグ 2乙佐列 勿したえト
3m辺勉髪́乃6ノ 7ク 8'
9/ Ю/ 12/ジ メ

〈健康チェック表〉 確認者:夕厠

(`:"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:み～■

(夕:の

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―てD
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

・選 別 台

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ろ‖□

(ノ :/夕 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 一 一 ― -0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク ロ

(ノ :の )氷の状態 ( 6',P) o
鮮度タンク内海水温 r6:rn) .(., c
秋サケ腹部内温度 f ,{,fb) /,7 c

確認者特記欄 :

ケ′短行の
(′た

%)

タ

責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (tt(tこ
=′
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /グ年 ヤR Iヨ t2時 Rθ 分～ す時 oも 分)天気 :象 り 気温 : /∂  ℃

(健康チェック表) 確認者:%彦移
(2:家 の

作業者名

Q巖 ´鋭 lフた多%た ん gη玖湯魔
"錫 えたノ 6羽ψメ■打― D口物 勁 ■鯉＼

靭憫 り鮮 10- 11-

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 〃
Ｏ
υ

０

０
Ｑ
Ｏ

四
〇

確認者.:ググヘ

(多′:礫レ)

キャビン  [船  萱]
2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:彰 tΛt(S iθθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :/C)

/ど、ど
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/C)

θ、7℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉内の海水温度 帰港時
(S:θο)

ノイ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰
( S '2ol

サヌし
確認者特記欄: ググゞ   (9/1)

写 じ

責任者確認欄:  ム n  e//)

7し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 
｀
、  (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:ク 9`

(F:″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:黎 り

(.(:σ②。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 7`

(`た :ズ。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

12-

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕¶

(F:力 )氷の状態 ( 92o) 9
鮮度タンク内海水温 (!-:2o1 )-- c

秋サケ腹部内温度 (fJ"t fi c

確認者特記欄 :

Z‖
になし

ll \6 r?zr )

リ

タ
責任者確認欄 :

′ノ

(ラ r)

●
´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (、 / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ///年  ∂ 月 t3′ 日 (7時 0́分～ δ 時、登年分)天気
:後
りヽ 気温
: /7 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:%疹

(7:″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
０
０
０
剛

確認者:ノイ移
(δ :∂υ)

キャビン  [船  萱]

7:」ぽ
回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:グ 乾S(δ :ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(グ :30)

℃

/ど 、9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :3∂ )

℃

′、8

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(′ :ν )

`   

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イが
(2:疑夕)

つ し

蹴器那 :彰グ   (場 D

参 し

責任者確認欄 :山

'(D31

マ
:レ
″

`



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
時́ つ分～ιル時メ行

^)天

気

〈健康チェック表) 確認者:ク tJ

(7 ,./- )

(選別場衛生状態確認表)

チ
T瑾
ク
1容」
選月1前)_________一―一―一-0

。計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一

¬ つ

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 =0

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 ―

¬ 夕

確認者:クリ

(ア :ハ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 ― 一 一 一 一 竃 つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一

つ

確認者://ワ

(夕 :シ∂

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 つ`

{ f ,(1o1氷の状態 (′ :多夕) θ
鮮度タンク内海水温 (′ :～ )?、 つ ℃

秋サケ腹部内温度 (2:′ン ) ℃

．

０

・

ゞ

責任者確認
欄 : 盗 蜂 __確認者特記欄:  η tη

マイに

'し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年 δ 月

`0日

(`時 、PO分～ 2時 ぅ。が 天気 :協 赫 温
:〃 ℃

〈健康チェック表) 確認者:修 域除

(6:,0)
作業者名

町加を́ のふ)フた多鉢 ただ 効 勅
"ら えたノ 蜘々 ―側賜勧 晰

`〃
入

銚ぶ り鮮 10x 11- 柁片

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

０

０

剛

確認者:ぢ ジ
'(77:鍍 )

キャビン  [船  萱]
夕:0平回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : )(夕 :∫多 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:′″ )
℃

/7、

「
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :ノ0)

θ、7℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 lSフ )

/7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ち 協

'(ど :ρ )

グ レ

臨甜鬱:彰 バ   (吻∂

わし

責任者確認欄:  ↓へ0  ()伊

み レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /ソ 年 H JO E ( 時ノ 斜 天気 :

(健康チェック表〉 確認者:参り

(7:えυ)

く選別場衛生状態確認表〉チ
:よ」]][[
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 

―

確認者:多刻7

(/:ル )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕塚

(タリら)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(2:/∂氷の状態 ( *:/D) o
鮮度タンク内海水温 (『 :/。 )仏 θ ℃
秋サケ腹部内温度 (//6 λ` 

℃

確認者特言己欄 :

ア
||(夕
し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″ 年 ′ 月 ′ 日 (ク 時∂6分～7時 2δ 斜 天気
:啄
んυ気温
:ノ θ  ℃

(健康チェック表〉 確認者:ンパ
(7:得 )

作業者名

0%腸巌し́ aМ フた多鉢 たた αηψ湯魔
"吻 えたノ シ々 ―Э口物 ⑫ ピ解乞へ

m 
、
〕フ(17
10ォ 11- 12ン

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

Ｏ

θ

Ｏ

旧

確認者:多が

(8:2∂ )

キャビン  [船  萱]
7,(o z+e E :2o3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉 確認者 :1 I r ),*f )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(グ :ヽ鈴 )

2θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :夕■)

′、マ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( I :(f)

7,8 c

〈船内清掃記録〉 確認者:アツ外
(7 :■0)

て)し

鳳基調 :ι κ   げ4)

しな

責任者確認欄:   dヘ 9 (η

で し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : |  (/)

時 つ́分～ 暁ユρ分) ノ

〈健康チェツク表) 確認者:夕Ⅶ

(χ:″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:夕W
(夕:の )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ ノυ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(夕 :えう氷の状態
( f 'r'I 0

鮮度タンク内海水温 tf,rv) (,[ c

秋サケ腹部内温度 (ア :ハ )ス 生

責任者確認欄 :ん樟撃 _/J｀ (1ア)ィ乙′
)

確認者特言己欄 : (Dlz多′)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
日
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

での確認表

実施日 :平成 /7年 ど 月 27日 (う 時 諮 分～ 」 時 《鮮詢 天気
:爾  気温 : ノ%i二

〈健康チェック表)

作業者名

颯 滋 ´ ②ふ)フた多鉢 たた 晰あ掟
"の えたノ 錮 々

― 卸 期勧 財 嗜狭
12-

確認者:修パ

(`:゛ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:彰

(/7:奏お)

キャビン  [船  萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ) ( 8:ra)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :/ι )

℃

θ、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:/′ )
℃

/27

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(′ :/レ )

%0 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰碗

( 2:ノ 0)

責任者確認欄 :  Cノ ＼ D確認者特言ヒ欄 : 影 勇ゞ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

-0

気温 : ″ 、    ℃
実施日 :平成/7 年  ´ 月 2フ 日 (∠ 時∫0分～ ′γ時 /′分)天気

:lη   気温 : ダ 、
′
Ⅲ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

π雄ュタフ 2た静後 夕晨旧啄 v rqnK{+
のα♭竹魚キ 6ジ

ン 7ノ 8ノ//>

蛛 10ス 12ノ

確認者:夕曰

(/:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ク :ル )

θ計量器の清潔度

の鮮度保持タンクの清潔度
θシートは清潔に用意されているか

9海水の清浄度は

9岸壁海水の状態は

o作業場の状態は

チ
:よ][[:[:i:it象

確認者 :

(力 :好 )
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シートは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(オ カ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (カザa)θ
鮮度タンク内海水温 t },Jo ) q"t c

秋サケ腹部内温度 < ),Jo ) f-f c

責任者確認欄 :

今り汐ヽ
分した ´

タタ4毛 /2)プ

J


