
書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :た ク ぐ

ろ J

出港・漁獲から帰港までの確認表
(4尼～ )天気 :

〈健康デ宝ック表〉
確認者場ζひ′

(学 :/フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >

確認竜′ t

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

―

―

船倉内の秋サケの状態 帰港時
―

‐

船倉内の海水温度 帰港時 6:≧

“確

(|ル19 責任者確認欄:工 11｀ __ ざ%p



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズa夕 二ざレ

選別場での確認表

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ダ わ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(々 :∂ク選 別 台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ,t S f ) ジ
鮮度タンク内海水温 (ι :釘 )孝 /」 ℃
秋サケ腹部内温度 (∠ :`｀や/ 嗜 ℃

確認者特記欄:  こり ０
メ

ー

ィ

１

０

じ乙

責任者確認欄:るいへ 」わ
Ｋｒ
ハ
ｖ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 月143日 [ら「 ら～ w( 0t>

HACCP委員会 :プa多 生 (■fぉ

選別場での確認表

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑥本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉
認

月
い

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3:ID・選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認春 ニ

(7:αァP
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者ヽ

(イ :夕ρ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ( / :$ urr

脇甜記欄C   (|れ

t｀
｀

責任者確認欄:イ             メ″乙

心IQ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :だたニンL(:″

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時」υ雰 |フ鶏天気:

〈健康デ宝ック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

`rl:2

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度

確認者均多■1  (

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認章二/衡 :|

(/:ノυ
′

(1ン b 責任者確認欄:イイ争) (｀ンθ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :zた二多Lt｀イ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 +'! H,''irh ( ∂てみ～ 時1片募)天気:

〈健康デ生ック表〉 確認者≒

`z4
:/′ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷9探入は

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

孤
切
７

ｒ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

一船倉内の秋サケの状態 帰港時 /

船倉内の海水温度 帰港時 う:β _℃

確認者特記欄:      ざン漁ト 離都認欄:そ (二_ dン牛



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダaク 、゛″

選別場での確認表

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :｀≠ディt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(´t― 0

●

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

:すθ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (みノ→
鮮度タンク内海水温 (ん 4噂 虚 ℃
秋サケ腹部内温度 (7之レ :小 ℃

確認者

(/

確認者特記欄:_二↓ノ 午
ゝ

負
住
ヘ

IY負

A41者確認欄:巧 い上__(へり



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
蕉 久

d考

選別場での確認表

実施日 :平成 θι答)天気:

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者

(■ 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ア :Jじ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 (

(/: ケ

確認者:ヽ
|

(〆 :チメ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

甚肇者特記欄:S' (ツ・2

Dlヘ

雛雛認欄:どいムぃ革:窃

`t《

り|し

Dtt



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :`ヽ f́2-(1名

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時∂可る)天気:

〈健康デ宝ック表)

"′ど

確認者歓

(≠

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認煮メィタ,4
(ラ :わ

「キャピン|□
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

(7:ノ )

/え ll℃
漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

約
タ
詰
イ
確

責任者確認欄 :ヽ多く
｀
L   (ツ ■(|イウ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

久 ニタ=(′ス
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
蕩勝天気:

〈健康デ生ック表)
確認者≒/t″
(C:/′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 登ヨ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確鷲FKへ
(/:2υ

責任者確認欄:司色 ヽ __ (f2っ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダa久  (1々

選別場での確認表

実施日 :平成 ｀月 lθ日(E薫野〕啄～げPO)天気:年 (

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(F:4″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認
　
＜

確 者 :

:δじア

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:`|
(7:ゝ´

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ι

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (17:ノ
「
)´1ごk′

鮮度タンク内海水温 (ン :/の索 ′ ℃

秋サケ腹部内温度 (フ ブ6 ナ ℃

の
象

者
　
Ｄ

認

　
＜

確

硼粘部:  (ル 1) 責任者確認欄 :二∠釜L、¬Z髭リノミ
(tルづ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 0み～

〈健康デ生ック表〉

(く ιヽ:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キャビン   船 倉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

バ

itl (1ゎ

σlk

責任者確認欄 :`Nぽ ＼   (Iン
プ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダa夕 lt

選別場での確認表

時εレ殊～時ノ0)天気:

〈健康チェック表〉

①古川 豊

③米沢健二⑥金田文子

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ケν
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

認者 :

(フ:D
確

/

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨甜諦   dン



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 藤Pθ分～ 時∂て称)天気:

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 i

(夕η‐ひ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:(∫

((}:Zヽh)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認弓(jフ
(み :ι0・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (/ノ rθ
鮮度タンク内海水温 (び :ξク索 千 ℃
秋サケ腹部内温度 嫉 オ。  イ℃

確認者ヽヽ

(イ : υ

臨酷論:』_´
OK

離報轟: 巧
OK



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ往ゴ2=dを費

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(∂ξθ分～時σιス)天気:

〈健康デ生ック表)
確認者
tだ衝″ヘ
(“ :/θ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(ごアあ

キャビン   船 倉

・水揚lfHの水は十分か    :
目/4L」ν醐 :

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

,

7彎

(/る「じ
υ  f



書式作成日 :平成12年 7月 1
HACCP委員会 :ダa多 生 (ソ2

選別場での確認表
｀日 らZJ琢:天

…
=島温:

〈健康チェック表〉

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二
9 10 12

確認者■

(¶ :4つ

・計量器の清潔度

確認者 :

(」:P
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
                 り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

'{'Jur・鮮度保持タンクは清掃されているか

.稚里場|]菫重二こ[劣ギ言百城
る
三二三正三三三IIモ

〕

確認者 :

(/:メ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:υ｀チて菫ンチ` ((え )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :zヽ .ク dlal

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康デ宝ック表)

作業者名

Й聯進 21h鰤 ち1、シ恙| 4人対梃為
5か磁友甥 暢 りあな 7あ11物た 急力肌豹j

劾 ョ多 1(ユし)かし
'i【

、」
`ζ

ヤ1,考i 1¬;ラ]'ミニラl(lFll),`li 聟
・

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  [船 三ヨ

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

イ リ、 | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ひ

船倉内の海水温度 帰港時 夕

竹
℃

確認
輸

確認者特記欄:ゼ VVへ  (ヽ )ン (1ン

"



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダa久  (tク r)

選別場での確認表

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

′
　
　
・
・

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
“

確 者

′ｒ
．

＼

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(イ メ∂
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: の  (lh

、IQ、

計者確認欄:髭■予ム (「u/1

。k生



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ス

久 」2L(yt)

実施日 :平成 び時′a)
(健康デ宝ック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・
水 揚 げ

時
の 水 は 十 分 か  ― 一 ― ― ― 一 ―

t,

確認者 :アl lИ /1 (

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時外レ℃
確認
颯 ′
(∠  :

(t夕
l)

確認者特記欄: χヂしウヘ 責任者確認欄 :｀%臥 ,1t/ ()



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズaI多生 (

選別場での確認表
実施日 :平成 年′∂月31 日に3時み/a～ θみ)天気f~~ 気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二
9 10 12

確認者 :

(g:″

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

(  午 :

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(夕」ぐ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:コ型
二 鰤 り

ヽ バン〕′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

た二2=:

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康デ生ック表)

ク

(21メわ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確

]4



titfFEtH :+Ft12+781 E
HACCF委員会 :ズ

ム ニ
2=(L

実施日 :平成 (2時

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者取し予颯

(フ
i

〈健康デ生ック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か -1

キヤビン
  [船 萱∃

確認者 1 (ハ
く温度の測定)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉内の海水温度 帰港時
(降

℃

確認者 :

rf f or

確認者特記欄:Z3ヽ体 さし1. 責任者確認欄:bい｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

蕉 久
(‰

選別場での確認表
実施日 :平成

●

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表)

の

つ

確認者 :

(V:

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

確認者 :

(■ :♪ D
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

○

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>G 確認者 :

(イ :`D
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(「 :う
氷の状態 (\ '05r

（
Ｍ
ヽ
膚
Ｌ

鮮度タンク内海水温 (〕 :うゃ孝 丘 ℃
秋サケ腹部内温度 (年 b午)小 ℃

確認者枷柵_曇_(b

θК

責任者確認欄:く興上董乙六(rゝミ

0た



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダaI多生 (

選別場での確認表
実施日 :平成 θ月2 鑓 時|´τ芥)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二
9 10 12

確認者⊆p
( イ :

確認者:f(

(7′θ
。鮮度保持タンクの清潔度
。シニ トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者iι「
(T:ρ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

.斃二」y:塗瑾基名[劣ギII城
る

。作業場は整理整頓されているか          |

確認者

IT:

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :だな二2=(

出港・漁獲から帰港までの確認表

+ / 0n (九θ螺 ∫司あ天気:

〈健康デ生ック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認竜身分グレィ
(ノ ′

t、」

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
に十 ノ

℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

7
確
了

(ち6 (fた,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

年tθ月2~Lご時♪啄～θ儡栽:

HACCP委員会 :ダa久 ご
ち

選別場での確認表
実施日 :平成

●

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者

(で
)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(「 :27氷の状態 〈5⊇め
鮮度タンク内海水温 (ぢつQ孝 祐

ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (5'2d -(- c

確認者特記欄 :_並之 ___  (1ら η

61こ

責任者確認欄 :塾
暉 摯 、

ざ
り

い14



書式作成日 :平成12年 7月 1日

里y℃P委幹:4夕ごヒ

(′月二) (LDら～餐
〈健康デ宝ック表〉

作業者名

Й聯進 2}鯵酔 ち]、シ意l 4人対梃み
5かMI甥 暢 1夕物な 7物ll勉た 8を協貌
劾 1独 15協 lJり

'I(こ

Elドlr111,111
12

(2:房「

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前 .

船倉内の海水濡唐 漁 獲 前

( : )′

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ０
一船倉内の秋サケの状態 帰港時 ♪
一

船倉内の海水温度 帰港時 ℃

確 み″′

り :/

確認者特記欄

“



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダa久 ぞ1

選別場での確認表

●

実施日 :平成

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹
⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(イ

一　

ａ
υ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
は

確 者 :

ク

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シT卜は全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者

(ズ :/θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 5'/lt
Ｏ

Ｏ

氷の状態 (/:/′)′
鮮度タンク内海水温 (//ク )孝 4℃
秋サケ腹部内温度 (/γ びり手

ノ℃

確認者特記群
―

こτ 喜任樅諦   dソ
1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ ニタ=

J%)

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康デ生ック表〉
確認者 :乙 ″

(2均タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認育≒ィ千づ
(5｀ :戸レ)

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者ルタラィ
(`t:y′

責任者確認欄: 1ハ A



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACёP委員会 :`″ Q生 (|

出港・漁獲から帰港までの確認表
月εLILと時の 時/とお天気:

〈健康デ宝ック表)
確認者 :

(2:1男

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャピンの中は

・船倉の周りは

0船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 登ヨ

確認者 :く″かへ  (ζ  :θ ν )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム升ン

な 午
℃の
）
　
∩

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ν

一

℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認
ジ 1

(/:わ

翻者特記欄:ヨ「
И_ (Iり「



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACとP委員会 :ダa久  (I

選別場での確認表

年l。月2≡ 時′∂分～ げら)日 (

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(4:詢

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(イ ブ。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

,/,tT,
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(′/:zσ
③

Ｏ

・

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:こと す _ (｀ 力 欠

℃

`

責任者確認欄 :   (覧 夕

G`



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

確認者

(辱 :tD
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(ι
(γ 本 )ヽ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 者
　
ν
ぅ

認
　
＜

確

南(7:47)0
(7:嘘 )索 ケ ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認酢ちご＼マリ ヾ嗜

豫予

鰍柵欄:コ __



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 覺 典 rつ 月2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者角

(ン :2

キャビン  [船 登ヨ

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

た イ、ι
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄
:I正 しい＼



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

4二 2=ご 後

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康デ宝ック表〉
確認者:ぜ、■
(2:4ダ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は イトC〉回目 3回 目

水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

く温度の測定〉

漁場の海水温度

∠二十
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者もと多礼

(Fi)あ

、「こ

彰
ア
tЧ確認者特記欄: ,totL 責任者確認欄:     (√

%二≧

01と



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC矮員会 :ダaラ愛 ごと

選別場での確認表

実施日 :平成 年ιθ月2ツ涸(3時 フ分～ノ時陽)天気:

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表) 認

　
＜

確

:合 り

(選別場衛生状態確認表〉

チ
I逸
ク
島
容
」
選別前)               0 確認者:kt

(3-:4)
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

`:J
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか 一一―一―一―)〔D
。作業場は整理整頓されているか          K⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉

ι
）
　
一
ぜ

氷の状態 (、夕30)
鮮度タンク内海水温 r ! ,)ctfi ℃

．

み
ォ

秋サケ腹部内温度 rf ,7ot 6 c

ノ
′
　

Ａ
）

者
　
Ｆ

・ｒ，

認

　

＜

、

確

確認者特記欄 :

0に

(1%と 責任者確認欄:  大 ご7プレ

＼律



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダal多生 (L考

選別場での確認表

実I::平成 7ヽ年 10月 )レ 1日 (3品 ～亨 出 )天気 : 気温 :[′ 1、 夕 ℃

●

作業者名

①古川 豊 ②浅野哲夫 ③浅野徳子 ④角谷秀樹

⑤本村武雄 ⑥金田文子 ⑦金田栄子 ③米沢健二

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ヾ イリ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

′プ_

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(54・D
０

（伊

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:    (|‰

後や
`

責任者確認欄 :tユ 上 亜 整 テ ＼ (fZ)

ぶと



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :π

た .夕2(

出港・漁獲から帰港までの確認表

年ノ0月 2L 日2 Ch天気:

〈健康デ生ック表〉 確認者貿プレィ
(フL:40

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者
L∠%ル |

(`く /S

キャビン   船 倉

・水捌 鵬 の利 ま粉 か    :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

４

砂

確認者特記欄:可グ`4 責任者確認欄 :`嗅   〆た五
ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会」

選別場での確認表

● 、

Qヽ

+ le nLoa ,) {D"-

作業者名

媚洵oく身 現多タル %可 也 4物χ琢為

`5×メ彫′′嗽 滋 磁%歓 嫉 移
9 10 12

〈健康チェック表) 確認言tァ 111
(イ′ブθ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
′

／

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ざル4
ゞ  :(`,「23)

氷の状態

鮮度タンク内海水温 5 ル

秋サケ腹部内温度 圏 ′′

0 K

卜lυ 責任喜確認欄:くら
Wh二
生至L夕
｀ヽ
σ
4り

υlく



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HA∝P委員会 :ス拶 星 (lZ

卜
■

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 0 n \ o, r)w

〈健康ヂ宝ック表)

12 ,1o1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(4k/∂

キャビン   船 倉

λ′つ目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 (ちハ/0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:7

/夕′ゲ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

∽

　

一

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確

DIく

確認者特記欄 : 可夕
/｀ν
ヽ

珀法

<r%p 責任者確認欄:篭r"｀   (|%θ

Oに



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 御ノ:4`

選別場での確認表
実施日 :平成 日(Z2-暉ヶ殊γ 時夕6雰)天気

作業者名

吟潮ごろ 物髪係ル 3カ )|1/ケ 物翅
5ん影 多 6メ/茨紘 物鶉 %減が′3
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(くく

`21  

セご〕

'lζ

ラ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

／
ん :DD

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ヽ

′

(イ :2LΓ
水の状態 (夕

"θ
、

鮮度タンク内海水温 (ケ:"孝缶詳
秋サケ腹部内温度 (争だつ ギ

~℃

確認者特言己欄 :  二〕

。＼
レ

dh 計者確認肝   〔粋?
'復し



書式作成日 :平成12年 7月 1

年1つ月/巧猫(以時
`つ

卜～ 時ι双雰)天気: 気温: /フ

出港・漁獲から帰港までの確認表

(フ 1∂

〈健康デ宝ック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は @e>'1&ae
・水揚げ時の氷は十分か        >

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者ッ等し
“(炎r「

b■

責任者確認欄 :彰 炒 代   √S、 )R

HACCP委員会 :ズ
亀二2=(ツ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP雫
員会:ズЪ二2・ ((イ

実施日 :平成 E (>ED )天気 :

確認者豊象く

(え :oζ )

〈健康デ宝ック表)

作業者名

量凩進 2開惣幽 ち]、″落| 弘 対滋為
5加磁友ッ 明 り豚え 7ろ 11勉た 蛯 12如漁
劾 』笏 15趨 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

:1:::::        目λf02回目・水揚げ時の水は十分か        く〉

キヤビン
  [船  登ヨ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ０

一船倉内の秋サケの状態 帰港時 心

船倉内の海水温度 帰港時″7ぜ
肇臨
　
＜

確認者特記欄:¬マ し松 責fII確認欄 :7ア吹    (|夕 ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 ヽク 1= (〕

醗 /フ 月 時ご7不～ 2、2℃

〈健康チェック表)

確認者ヽ

む :わ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・
I_型 _宮_「―――――――――――-0・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ヽ3
(タイ砂・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせてぃる
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(う
｀
み レ

( t4ot
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:          、∫/′P

‐

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 亀 日(た時尻漁 g孤 鶏 :

〈健康デ生ック表)

イ
ク
′
′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( /ν
'

キヤビン
  [船  登ヨ

:  4回 目  :

汐 げ時の利ま十分か

-1

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠γ

一

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

鵬
″
７
テ

ざン/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確
]景?L

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

 喜藻喜
―

IIII正 三正三IIII葵 3
・鮮度保持タンクの清潔度 ―

・作業場の状態は         り

・
者認

　

＜

確 “

δ:メ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者デ )/

(ブジ
:][「:][:;:il[喜
・作期 連 理艶 され

“

か

確認者セζソ～η
(ヽΓリフ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (′ P∂ 挙
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:‐″ へヽ

―

―

―

―

―

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1

HAё
"委
員会:z往三2=ρ%

■

▲一一下）

〈健康デ生ック表)

作業者名

戯聯進 21ム影 κ″ち〕、笏意| ヴt末了れる
暢 lhな 7も〕1勉た 覺 働蒻
15協 1臨 12

確諦
　
“

M

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 由各°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キヤビン
  [船  萱ヨ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 め
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 彎 ℃

,t?-1
(｀77
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

～2鴫影′フ分)天

〈健康チェック表)

確認者〃籍暉

1ダ4あ

〈選別場衛生状態確認表)
チエック内容 (選別前) 確認

1:老′λ′
:め

)

。選別台        θ・計量器の清潔度                 ⌒
。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ンを′1

(ノ ル
・鮮度保持タンクは清掃され

:i13ぷ

・シートは全タンクにかぶせ
‐

。作業場は整理整市大ヵプ′、:爆 場華 理整頓され‐ る か

確認者均

`tグ

7

(/::夕υ

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

聯
秋サヶ腹部内温度 (ツ :夕 0)

確認者特言己欄 :

責任者確認欄:_ム

=型仁
亜彗  (√ク

リァ

一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委員会 :死た二″=(th/

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ζ 年/錯ノτ古(2時ιη分～

〈健康デ宝ック表)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ヴ狂7う 2回目 : 3回目・水捌ず時の水は十分か   く〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

え 4:℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(スチ策
´

船倉内の水の状態 帰港時 ゾ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時 |夕F℃

確認者ご

(ズ
':

(ツ
l〔

(/7す



書式作成日:平成12年 7月 1日

年 〔0月 1ダ 日 (幹 時
`θ

分～ ι 時に とか)天気 :∝
t/気
温 :

実施日 :平成 l

―

―

―

―

―
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ｌ
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ヽ●

〈健康チェック表)

142ロ セ子 2かし/4 3,キ野後"多
ζな、|ハ t子

確認者:もッ
(学 :g∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:んツ
(← :go・計量器の清潔度

０
０
６
θ
Ｏ
θ
り

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:をι/

(る :00)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか          >

確認者 :Z算グ

(ズ多 :00)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(多 :υO)た
鮮度タンク内海水温 ( b :€) L z"cF g c
秋サケ腹部内温度 (み :σ。) `、

「

℃

確認者特記裾

"修
Vみ 、多 責任者確認欄 :ノP/セ D



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E r%flt 時677)天気:
〈健康チェック表)

確認毒ィ

(2:ゆ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 /好℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認煮二∠ダレ4
(/:α夕

、ビニ

硼諦記欄:静崎_(踏
(こ0

責任者確認欄 %レ ・1

: θ″
(咳?

＼●
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書式作成自 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 tσ 月 呼ヽ 日 (呼 時多θ分～ι時の が 天気:ド韓

●

く D―
、

(健康チェック表〉

作業者名

盤 し
ノむ孝″` 塾 夕蒻 当 妬ニ ユ ュ 2ク て Z流)た , 8角勁
10

12

確認者:多 tt/

(単 :ga

〈選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前) 確認者:書ツ

(年 :Sの

。選 別 台
 I丁
~~~~~____________●

.ユ 三 塑 _―
―
_

。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
θ
θ

ο
′

確認者:ち 1ヽ/

(6:θδ):傍ET言基′多り層『息馨III:ぷ
・作鶏 畦 墜 頓され‐ る か

…

   :

確認者:庄タヅ

(ι :οο)
(ι :ο沙)

鮮度タンク内海水温 ( h,oo)
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 苫 いノ方 、子 責任者確認欄:/タフヤメ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

(健康チェック表〉

作業者名

ブ狡鏃こ 拡 該 κ物tl、吻 :汗 J(末r海琢
力 厄 り後1ル修え⑮ ll倣髪獅劾 Ｚ

Ｋ

ぬ ョ独 15月颯 しに本ヂみ膨彦

確認者 r

(2:?ダ

〈船内衛生状態確認表)
チエツク内容

・甲板は
°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ロルЮ徊ぎ沙〔;罷罫百
躍

ジげ時の利ま十分か―_■

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者九′孜ル
(イ :アD

責任者確認欄:7¬ W (123
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

● こ

lF時 %～み_分)
(健康チェック表)

作業者名

1とっ〕ジ狂 2為 ンゼ ニ 31ヽ夕蒻 F2考颯
盤 ―

・

′

坊 再
望ガ|ムみ 10

12

確認者:ど多ヽt/

(“ :な∂

〈選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前)

計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

iZ票慮逗ξ置[用意され]ヽるか

‐‐／

０

ホ
ｂ

′′γ

確認者

(準

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか θ

ρ
ク
８

確認者:[bヽ/
(も :℃っ

):I「雫言基ダζ雰層量黒[111:ぷ
・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者:6(ω

(どツ )

(選別・計量後の温度の測定)

( b :oo )
鮮度タンク内海水温 (も :。0り史♪ご、仏℃
秋サヶ腹部内温度

(し  :。。 )~、3

確認者特記欄 : ｀
1■

嵐

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■_!¬_と ごち レい)天気:

‐ec,

〈健康チェック表)

■

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は

「船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
。
 フl,揚 |リド時

`1)り

l(|こ1-|―

`電

卜7)ヽ
                                 :

確認者 :

〃

漁場の海水温度 漁 獲 前 .

に つ
~

/1)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Zi49~

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉内の海水温度 帰港時

確認者咤多く,4
gぢθ

確認者特記欄:マタ い`
責任者確認欄:承し`



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 lθ 月 1と 日 (レ 時
"全
～

rCCP委
員会メし′_“%J

選別場での確認裏

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)
確認者 :か ツ

(午 :力)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:庄ハtノ

(争 :α∂)
・計量器の清潔度

０

の

Ｏ
θ
０
０

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
`

確認者:き、tl
(`:Ю )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ざ ttr

( ( :s0 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (∫ :い )夕く
鮮度タンク内海水温 (ζ :00)ス /下 ね ℃
秋サケ腹部内温度 ($:ro) Z c

確認者特記欄 : 荘卜 ノ`ス 、ふ r(u4zt ご22



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC9P委員会 :ズ

亀」2=(rzr)

出港0漁獲から帰港までの確認表
ノ/日 (2L■寺麻 tキ

〈健康チェック表〉

辟ダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

臨者特記欄:   叔、) 責fII確認欄:ち υ～`  (0夕 (、

bヽ
と



書式作成日 :平成12年 7月 1日

,ACCP委
員会み′ゴと_(2/)

選別場での確認表
r Ll m ttor-_f*

〈健康チェック表)
確認者:ち ゾ`

(呼 :ν ρ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ルハソ

(呼 :年θ)
。選 別 台 0
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ

θ

θ
０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0

確認者:とかt/

(夕
~:ぅ
つ・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0

・シートは全タンクにかぶせているか        6。作業場は整理整頓されているか          >0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ど じ″
(

氷の状態 (夕 :′θ)自く
鮮度タンク内海水温 (ケ :多り)メ だヽ 1≠ ℃

秋サケ腹部内温度 (ダ :′0)  3  ℃

確認者特記欄 : 壱卜 ノ`ス 、多

夕く

び象ノ) ♂ゎ
カ
に



HACCP委員会 :ズ
なニタ=と ア∂

書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
iユ

分)天気 :

〈健康チェック表〉 確認者ド、″Ъ

(L /キイ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン _□

イ9J「l回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (7:)じ

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(フ

子℃
〈船内清掃記録〉

み7ドウ
‐ 確
詐

確認者特記欄:/ψ｀

も
亡

さ%o

bい

((2し



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日

HACCP委員会 χ ′ゴ2_

°月(0日 (1時ら ～7語0分)天気tよ域宅

作業者名

1と
,llダ覆 ヽ

ノ
ノ

２

じ多〃ニ 3ハツ笏 4亥勿豚百
。構 縫 量 74潮愛4 8′子

"だ

St〃タブ惚η
%川なケ 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台          にっ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             κフ

確
万」場:`

シートは清潔に用意されているか 〇

・海水の清浄度は 一――――――一――――一一――→θ
。岸壁海水の状態は                Kフ
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか . 0

確認者:きチ/

(■ :4。 )
鮮度保持タンクは清掃されているか
シァトは全タンクにかぶせているか

り
0

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:古 /`

(¶ :4))
水の状態 (?:{a1 A.
鮮度タンク内海水温 (7:4。 )ェ./cF争 ℃

秋サケ腹部内温度 (v:44) 3 c

確認者特記欄:だプい/れ、
`

0ヽ
(Kつ

た

r%)



駒
９
日 :平成12年 7月 1日

MCCP委 員会 :ズ
亀 パ 4ぅ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 :∂ 月

ν
'1

時στ務～

(健康チェック表〉

〈船内衛吐状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (ζ
~フ

`=≒

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ムア吻

/ミフ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄:∠ へ  OC行 っ 責任者確認欄: 湧〆ツr、
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

璃L/2_t?

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

毎

作業者名

1と
,11ダヒ ヽ

ン
ノ

２ ン

ノ

′
´
、 〃ニ 3,う気考イ彰称4ら

'受

晰%脇
7れ、1黎 4 8笏鰯

杉ソ床め 10 12

確認者:わッ
(″ :ga

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:彦外1/

(ク :メ0
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:占ッ
(で摯蛙髪夕  )

L :oo
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >θ

,鷺翼鷹|]菫〔釜』後[篤I城
る
          多

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者:多、t/

(ら :くフ )
氷の状態 (多 :οο)彦く
鮮度タンク内海水温 ( b,6Dlt^T + c
秋サケ腹部内温度 rb,N) Y c

確認者特記欄 : (o4o) 責任者確認欄:ぞ¶′θ
ヽ
ノ
イ良

(イノ



――――――――――――…………中………ロロロロロロロ‐‐‐‐■■■■■■■■■■■■■ロロ■■■■■■■口■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■■|||||||||

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :z往二″=ψタ

実施日 :平成 蒔℃ёふ天気:

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヽ■ .24ο

・水揚げ時の水は十分か

キヤビン
  [船 萱∃

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

一
船倉内の海水温度 帰港時 作

7・

確認者特記欄 :彰 駄   (じ た

`

責任者確認欄 :― _  (rO/P



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

メし /2_ι
93)

選別場での確認表
ty

寒施日:平成デム年 t° tt ε 日 (午 時ζつ分～5時りり分)天気 :凌)とう 気温 : (0 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:あソ
(“ :`ン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ちツ
(年 :")。選 別 台 Ｏ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θ
Ｏ

θ
０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか´

>θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

θ

０
０

０・作業場は整理整頓されているか

臨
手‐蓼
(多 )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:在し/
(夕 :s砂 )

/

氷の状態 (∫ク 後
鮮度タンク内海水温

`資"ノ
が 嗜℃

秋サケ腹部内温度 (ダ :夕θ レ ℃

確認者特記欄:ち ツ`スtケ

わく

,'"rg) 責任者確認辟 ∠笙三二団L藁乙」
ヽ
 Vご



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者メ

(レα

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は プラタC》回目 : 3回目 : 徊目
:水揚げ時咄 計 分か    :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄:―んイいへ     (|ク 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

黎し ′

`2-ビ

3ケ )

選別場での確認表
フヽ

実施日 :平成 機
:年 tθ 月 7日 (午 時59分～ み 時 ι務 )天気 :たたべ 気温 : 3 ℃

●

●

作業者名

12.11お ヽ
ン

フ

２

;多″ニ 3,ヘツ笏 4,″文
`

″脇
1燿耗彙

Jノ ゼ 7え潮掟芽 8角形〃形

形
"|ム
ラ 10 12

(健康チェック表)
確認者 :

(年 :"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(じ :妙。選 別 台 θ
Ｏ
つ
つ
，Ｏθ
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
Ｏ
θ
θ
０

確認者:し tヽ/

(あ :00
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:さッ
(る の )

氷の状態 (b,oo)fu
鮮度タンク内海水温 (ι αP)ス zが ψ℃

秋サケ腹部内温度 (6'oo) 3 c

確認者特記稿:と /`簿 みヽ

′く

(〔 9/) 責任者確認欄 :

た。

(ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ご日ことこち～7時麻)天気:気温:ダ ■実施日 :平成 4多 年 イつ 月

HACCP委員会 :ィた二″生 (レ :乙p

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者 :

(2:グか

く船内衛生状態確認表〉

チェツク内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ъ発

・水揚げ時の水は十分か

目
2カ

回目

舎

〈温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
⊆″与 ℃

■

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(″ζ :

り
「(

確認者特記欄 :影 tVヽ   ハ96

K

責任者確認欄 :Z多 Ⅵ ＼    ((ラ
θ

104



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
秋し /2生―

インをリ

選別場での確認表

実施日:平成 り 年 {〇 月 る 日 (『 時た釘分～ム 時45分)天気
Jれた 気温 : ≠  ℃

17

●

●

作業者名

1お
111ダと 2人ψ膠外3れ″吻 ,な吹脇

74コヱ与 8′:)だ

`t″

%″″多1
9多川ムン 10 12

(健康チェック表〉 確認者:し ソ`

(ぶ :/夕 )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:達♪ソ

(ξ :/き )。選 別 台 ０
０
０
０
０

０
０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか .

ク
0

確認者 :ん ツ`

(乙 :牛め
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>(D

。作業場は整理整頓されているか

Q
の

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ιツ

(ι :クρ
氷の状態 (ら :〆)魚
鮮度タンク内海水温 (ら :レ9友■小 与℃

秋サケ腹部内温度 (ら :ψpす    ℃

確認者特記欄 : ち
ツ` 不ぃ子

夕く

,'orb, 責任者確認欄 :グ々`理守 黎魚キ (/2)

負



書式作成日 :平成12年 ■月 1日
HACCP委員会 :だた二2=(e

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成イ ′θ月ダ日ゐ σし雰～I「θЪ)天気:

〈健康チェック表〉
確認者二

(ア イ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は lEE ) :t t2EE : 3ElE : 4EE
t

・水捌 鵬 の利 ま粉 か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度 力を℃

ダしり、ニートプラ乃ヶ
Jこ多蒻レtL

終
♪

認

　

＜

確 札
多

確認者特記欄 :′て多 M 責任者確認欄:″影r、ハハ＼



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 χ  ,二 /

選別場での確認表

実施 日 :平成 年 ｀ο 月 ゲ 日 (り 蒔 ケ令～ざ声蒔Rι券)天気 ::よ ″t気温 :

作業者名

12111お ヽ
ン
ノ

２

J〃〃外 3,汎

“

笏 fなク嬌
5

V 74潮愛与物減 吻
ゼ川j作う 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こ■ツ
(字 :ウタ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:正三ソ
(γ :ゅ・選 別 台 θ

θ
Ｏ
θ
フ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｚ

Ｏ

θ

確認者 :

( f :362
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ち t`/

(マ≦
―:3ρ )氷の状態 (ζ RO) 久

鮮度タンク内海水温 (S:3θ )メみ、わ℃
秋サケ腹部内温度 (s eθ ) ζ  ℃

硼諦謝:もッス、子

ヽ

た
コ
ツ
レ

(|(′夕→ 責任者確認欄 :

々

(/η



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :zヽ

」多=(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

(健康チェック表)
確認者とプζ,ク

(2:/め

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

水揚げ時の水は十分か

キヤビン  [船 萱∃

〈温度の測定) 確認者6M(弁 :≠シ
漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時
，

／

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時徴を℃

〈船内清掃記録〉 確呼 |

ム
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

、６

確認者特記欄 :形ノ L・I (ハ

0｀
と

責任者確認欄 : ごη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
κ /́2_(a

年 10月 17日 (争 時 ′鍋 ～ ら時 ゛ 令 )天気 :ζ

(健康チェック表)

確認者:甚ゝ ノ`

(墜 :ケゎ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:在ンt/

(し :与夕)

・鮮度保持タンクの清潔度

で
ο
Ｏ
θ
θ
０
０

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

.

確認者:ルツ
(ι :θ′)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :占 tヽ/

(ろ :ωフ)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (あ :″ )み
鮮度タンク内海水温 (ι

:′
0狭2g、 ←℃

秋サケ腹部内温度 (レ :の )ヱ tζ  ℃

確認者特記欄:ち /`ふ、
`

((92p 責任者確認欄/え



書式作成日:平成12年 7月 1日

rCCP委
員会メし′ゴ2-(2ダ

選別場での確認表
実施日:平成 年 rO月  `日 (年 隈夕すい～ ら時(θ分)天気iよ ネゝ 気温: ｀ノ

〈健康チェック表〉

作業者名

1あっ11ン ヽ
ン
の
こ じ多〃ニ3ム″彿 42勿絃

`5"極

"
74潮愛4 8爾渤

τ〃|ン機手 10 12

確認者:在ッ
(午 :ば )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:越≧ソ

(讐:υタ
・計量器の清潔度

Ｏ
θ
つ
つ
θ
ο
０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

`

確認者:とッ
(ι :10)・鮮F保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:礎ユッ

(る :tO)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( b,tol F*
鮮度タンク内海水温 ( む :tθ )〕をLIヽ打 ℃

秋サケ腹部内温度 (ら :tθ )午、7  ℃

確認者特記欄 :ち ｀ノタ争 多 (%, 責任者確認欄 :∠
釜Lと9三ユニ2 〆り)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委

号
会 :る三2=(イb)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

(健康チェック表〉

確 認

褥

ル

|

(フ :θ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ←2ノ物dグ(;「1雪・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 |プラ℃
壁露者ジヤυへ (

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

臨都多
(/ :

臨諦郡:ガЦ   `b) 責任者確認欄:ノイア
`し

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 逹 員会:ィtr夕=(リ

港までの確認表

実施日 :平成ζ
時協 天気:

〈健康チェック表)

確 認 表 )   t 

、

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 登ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        レ :

井
ハ
諮石白

確

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ♭
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 ●電卜℃

確認煮ヵ

“

lИ

(/:

静都那:   (ゆ ′確認者特記欄 :.ど笙h型生___ ,lu, p



/
HACCP委員会 堵L/2」

「
ン′)

書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

L成 蠍 年 tD月 1日 件 時%牙 時
D黙
)美気:4り 気温:13 ℃実施日

作業者名

12.11考 ヽ
ノ
′

う
乙 ;多″ニ 3へγ笏 1な″脇

y

7/ヽ多憂芽 8

らヽ,|しなじ3 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:を t`/

(Lt- 'sq

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          θ

確認者 :

(午 :動
・計量器の清潔度 〇
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
○

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか .

確認者:t■/

(ι :cO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:らいグ

(6:もD)水の状態 (ι :´ )a
鮮度タンク内海水温 (夕 :♂ )メ亀下ι℃
秋サケ腹部内温度 r6:o0 1 Y c

確認者特記欄:をい
t/六、ま   t /ヽ、 )

Dく

責任者確認欄:∠2'実 >(lク )

ヽ

2



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会χ 三2_

選別場での確認表
年 ア 月Sp日 (ダ 時も立 ～`る 時ι∠称)天気:く

作業者名

1あっ11ジと ヽ
ノ
ン

２

じ多〃ニ 3九″笏 Fam豚
`74コ掟与 8

疹ノ)ジ各み 10 12

〈健康チェック表)
確認者:1いゾ
(単 鮨

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
鶴賭:こッ
(字 :‐・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか Ю
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

θ
0・   >0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか り

確
lラ考,`

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:■2ι/
(

$; oa

氷の状態 (b,oot B.
鮮度タンク内海水温 (み :′ )リメがく荘
秋サケ腹部内温度 (渉 :″)午  ℃

欄記特

　

・ｔ

者認確 し ろヽ汽、子

夕、

(Ъ 責任者確認肝 ∠受≧△乙とま互ト レそ,グ

み



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

亀二2=?

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成乙 υ日(■時20

〈健康チェック表〉 確認竜ニグ多λィ
(2:L「

〈船内衛生状態確認表〉

チェッ?内容
。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

トムが

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確
踊

〈温度の測定〉 確認者率 、ン ハヽ  (シ  ンビ )

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 ひ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時 J:ゆ ℃

〈船内清掃記録〉 確認
事|`彩″′

フイ

確認者特記欄:        √ヒ3タ

0い

責任者確認欄:形
“
  (b′

レ|(



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時フク分ん

〈健康チェック表〉
麟

ｃ

の

″

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は u>l A^= : 3ErEl

」′ピFの水は十分か    ヮ
〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:```:.´
:́γ

ノイ 9℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 α
一船倉内の秋サケの状態 帰港時 α
一

船倉内の海水温度 帰港時 藤「 ℃

確認び ルチ
(へ
｀

:

責任者確認欄:づb し～`

―

―

―

―

―

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成りひ 年 ?月 21日 (:時

マ
Ъ ～  時  分)天気|:f黄人 気温:   フ

作業者名

1あっll権 ヽ
ノ
ン

２

む多〃タ 3ムグ笏 Fな夕脇
5輌 縄 尭 \z .l \-. )L < 74潮愛4 8角協
9多

)〕ル徐ケ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:性ミ
:ミ
5iキ

`:〕

2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一―一一―――一―――一一―――→θ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

瑠
わ

確認者 :

(繁 :

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計盪器は清掃されているか

θ

θ

θ

０
０

確認者:たこツ

(「 :gθ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:彦いソ

(′ :sの
氷の状態 (∫ :3沙 )良
鮮度タンク内海水温 (S:J")):3g5fc
秋サケ腹部内温度 (S:so) y 'c

確認者特記欄: 瀬いノダヽ 3 Ｑ

ｌ

′

′

Ｌ

ヽ

上

刊

し

責任者確認欄:/行 p`たレ
ヽ
豫

(ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :ズ
た 二多=

実施日 :平 ■月2 時♂τ雰

確認暑t14
(L, tol

〈健康チェック表)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認亨Lィら4
( )

キヤビン
  [船  登ヨ

」捌川の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前 畔 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(21:午。
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

―  ン

確認者特記欄:量ハ_ (ち′



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

秋し/2_(//z9

選別場での確認表
ー実属 T:成 ツ1年 フ 月

28日 (ダ 時鋳 ～わ時務 )天気レ
ネに 気温:12 ℃

●

作業者名

1Z'nt)狂 ヽ
／
″

２
Ч

タ

〃ニ 3へ″笏 Fな吹佑
|

r'--V4 74M掟 与 8‐

瘍ソ}ん今 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:甲芝ッ
(∝ :鈴

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:こプ
(γ :釘。選 別 台 ０

０
θ
ク

θ
ｏ
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか .

――一―――――>D 確認者製≧ソ
(ろ :′υ鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

）
嘱
〃
θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:に 7
(6 :Qo)

氷の状態 (み :♂ )供
鮮度タンク内海水温 ( b ,oo )LZ 6S ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (L:oo) 4 c

確認者特記欄: も`ソメ鷺ヌ

ヽ

ノ
Ｕ
レ

(//2′ 責任者確認欄 : タ

、ガ
“

ら )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成4 月うと` (クL時οp分

〈健康チェック表〉
確認者巧み川

`

( ヽ:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

さt■■■
フ

確認竜ニノタス
(ξ:D

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者歓z兵ル1(ケ :D
船倉内の水の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ら

船倉内の海水温度 帰港時鼻》℃
く船内清掃記録〉

|ム

認

ｃ
↑

確 者 : ノ

／

〆

‘

確認者特記欄 :影緬 ハ    92η

g法

責任者確認辟  (η
‐ D14



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選劃場での確認表
実施日 :平成 7日 (学 時鱒 翁 ～ ら 時

`籠

詢 天気 ′よ 六 ヽ気温 :

作業者名

1あっ11ダと ヽ
ン
′

２

じ孝〃ニ 3ヘツ物、4亥杉%脇
p

y 7加愛4 8脅珈
9φ,||,お争 10 12

(健康チェック表)
確認者:1海Pプ

(仏 :ω )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 「]7シ。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

θ

○

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか′ 0

確認者fぜLし/
(ι :ζ 9

鮮度保持タンクは清掃されているか
シートは全タンクにかぶせているか

タ
>o

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :`b)

責任者確認欄 :

′
L4/

氷の状態 (ι :,つ

'2鮮度タンク内海水温 (ι :′υ)スリが争5℃
秋サケ腹部内温度 (汐 :チつ) 2 ℃

確認者特記欄 入
タ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :πl./2二

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 〕

(D:フ (́)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は Ⅲ見ラL/1)π2回目
・水揚げ時の氷は十分か

確認者
叡

(イ名ЦP∂

確認者角ζ曰k (¬″デδ〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(I℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(V℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

認
　
＜

確

責任者確認牌 多 呵  

“

を
確認者特記欄イ tυ｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :で、_メンニ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成イ

〈健康チェック表)

刻
ル

(ィ負 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者
勁

(  
ノ  
・

・水揚げ時の水は十分か

確認者 ( ノ :

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時
一ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ηiト

確認者:こ芸多′
(可 :2フ

責任者確認欄 :

ヽ



甲 ry=―
―
― ―

詢卜……θθ
選別場での確認表

HACCP委員会 璃L/2_(

串ノン日(ダ辞鉢～ん,時じ`が天気

作業者名

12111お ヽ
ン
ノ

２
Ｖ
グ
リ
ノ
′「範 ,〃タ 3九γ笏 4,珍費杉″脇
\., .l \,".Y.< 74渤(芽 8街%携例

9αり|ム午 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(7:物

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:●ソ
(7⊇の。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
８

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか´

0 確認者:諺Ьへ

(ら・ °)>ひ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 勧

(ひ :め )
(夕 :θD)2下チ℃鮮度タンク内海水温

(あ :oο ) ダ   ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:ち t`ノ

7豫こ のレ
r・
フ∠

7ぇ″一責任者確認欄 : 撃

忽



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

黎し /2_〆 乙

実施日 :平成
1

時/夕秀)天気:(よキt気温:

作業者名

1あっ11ガと ヽ
ノ
ノ

２
ｕヽ
″フ
ノ
′ヽし イ ニ 3,う気考イ笏 42勿豚3

を 7え潮ィ芽 8
9し1彦彰 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度 θ
・鮮度保持タンクの清潔度 >θ

の
θ
ク
０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェツク内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計暴器は清掃されているか .

θ
確認者斑二`プ

(qノ

「

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

>0
>0

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:tF/
(9 /ζ⊃氷の状態 (7 ,lff (異

鮮度タンク内海水温 (7:/す )ズ毛下鮮℃
秋サケ腹部内温度 (マ :′

" 
ワ ℃

確認者特記欄:も い′ガミ
`

(｀偽
責任者確認欄 :立Z≧二塁

=2互

卜  ,4Lク

ン
ιレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :そ〔二″=

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成イ

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ろ し嗅  ←負ハイ 7)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認三島ι子1
(“/1  :

責任者確認欄 :彰命 へ   (9/21



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 璃L/2_C

選別場での確認表

実施日 :平成 月
2ダ
日 (ダ時

'5券

～夕 時Vく啓)天気 :ι出汽車温: /ヾ

作業者名

1あっ11ダ橙 ヽ
ン
フ

う
４ む孝〃タ 3〕う気

`

好彰称4,″文И″府笙爵
ヱ ″ 74潮ヱキ 8角渤

蛯ら,:|た, 10 12

〈健康チェック表) 確弔者暉笠ッ
(ダ :ζb)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:巨 tツ

(争 :れ。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

・鮮度保持タンクの清潔度             秋つ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ
ａ
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか´

θ
あ
だ
ろ
０

確認者:■3ン

(争 :クサ
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :あ

(s : k{ir水の状態 (ξ :庁 )夕、
鮮度タンク内海水温 (ぎ :学S)責■、彙
秋サケ腹部内温度 (S',tS) * c

確認者特記欄 :古 快/た 、ジ= 砕 難雄調:_彪墨2魚丼 (秒

た



出港・漁獲かと 港までの確認表

〈健康チェック表〉
認
　
∈

確 者メ ″

ｎｇ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
i]目>:;`11告
目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 登ヨ

漁場の海水温度

( : )

θ
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認竜為∠

“

ル
|

(´｀どυ
ヽ  υ

責任者確認欄 : (123

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :だ

たニタ=a



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
夕し

)

選別場での確認墨
実施日 :平成 Z ,rJ E ,{ufh-{ *far, 

^* ft を
ヽ
℃

作業者名

12っ
11ダ橙 ヽ

ン
フ

２ む多〃タ 3)う気

`

イ笏 4,ウ文彪客府こ6
7ん、8て 辞 8角馴

%‖ l左多 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こ7
(“ :0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０
０
０

０
ｑ
％
）

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

】
”

者
　
ｒ′
ン

認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
`

つ
つ

確認者:製ヨ` 1/

(卜 :り )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

０
９
０・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(す :の氷の状態 (夕 :タフ)0こ
鮮度タンク内海水温 (ケ :")ス い し℃

秋サケ腹部内温度 (ア :り)｀こく℃

確認者特記欄:    こ―`ノォ1、夕( 7イ
J)

θく Ｌヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成イ 月2侑九 2」(1 ユ :蓬 :

MCC矮員会:ズ往.メターδ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

に

つ

確認者

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

嗜k〕参2辻竹
θ 確
η0

キャビン  [船 萱∃

‐‐ンガル書り満
4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 ン名ルヘ  (べγ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ
lι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :υ V

θ   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 δ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 %,

〈船内清掃記録〉 確認竜ル″分可
(

θl<
確認者特記欄 :予/ム    (ヽ 俺メヮ〆

｀
もK

欄

　

　

添
卜
し

認確者任責 :イ臥

く
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｔ

(Vrz
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書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

κ ′f2_

選別場での確認表
月
≪蒙 日 (布時θ慾 ～ ん時わ。分)天気メ 人 気温 :

り

作業者名

1あっ1ジ狂 ヽ
ン
フ

う
乙 じ孝〃ニ 31残″笏 Fな吹脇

ピ 7え潮黎4 8
9じ ,)|ん参 10 12

(健康チェック表〉
確認者:ξら一ソ

(針 クθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:注ブ
(←フ )

選 男J 台 えθ
の
の

ο
ρ
ｈ
ａ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

.

θ
0
υ

確認者:γ■ソ
(b :oO 1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――――→ο
・作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と ッ
(ん :″ )

水の状態 ( fi :oo 1 #,,
鮮度タンク内海水温 (♭ :∞ )オ訃 ψ℃
秋サケ腹部内温度 (ι θθ)け、夕  ℃

確認者特記欄: もツたい子

ら

      tく

(雛 責任者確認欄 :こ ta釘 >ノ ノ
zレ江

２ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

成α み つ 月>十日(>2名 ～/時舛 )天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:ノZ〆
(2:2の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

∠「 ι
メ
回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確
下

〈温度の測定〉
>ぃtf′ 硼″

`ν

ヽ (午 :アす
船倉内の水の状態 帰港時 レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 レ

船倉内の海水温度 帰港時 斧

堅 ン
℃

〈船内清掃記録〉

しtく

諄″
＜／‥

確

Oμ

責任者翻噌往_(レ
:じ こヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

″

HACCP委員会 璃し /2_

選別場での確認表

実施日 :平成 ア 月召 日(`¬ぎχフ分～多 時σε券)天気↓
よヤ`

作業者名

1あっ11ダと ヽ
ン
ノ

２ ヒ;ンイ タ 3ム

“

笏 4:う又杉″脇
_ゾ ゼ 7ん潮愛与 8多協

n4tl,b3 10 12

(健康チェック表〉 確認者:もいノ
(全 :φ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者毒ミ`t/

(夕 :ca。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :シ )

(ん だつ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>り

・作業場は整理整頓されているか

ク

わ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:せ五フ

(6:∽氷の状態 (ι わθ)2
鮮度タンク内海水温 (6つθ)プ訴 算
秋サケ腹部内温度 (多 :秒 )扱

` 
℃

確認者特記欄 :

夕θθ/.

(7/・
l)

責任者確認欄 :ダ ブ 好  夕(1,

″み



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 7♂ 日 (丼 時

`乙

券～ す 時′∂分)天気 :は 欠 気温 : /7

tイ昨脅卜‐じlレ‐γf

HACCP委員会 壊L/2_(

選別場での確認表

健康チェツク表〉〈輝秘あ枠ざ0 モtι )、しτ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(準 :,ク )。選 別 台 Ｏ

α
♭
留
％
）

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >Z
確認者 :

(お―:メD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか S拿嘱ltTl夕のκ`わ

~

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(仝 k3θ )

ずダらそ多ぅ7した7Tlしやηη
■れ■_rOFラ |1久′レ.セ♭t寸

水の状態 (す :ジθ)虞
鮮度タンク内海水温 (5:りυ)■5繁ダ℃
秋サケ腹部内温度 (+,30) + c

確認者轟記酢もさ∠XlJ三  √乙壼9

9Dじ イ

責任者確認欄 :九

たヽ

厖 メ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″′ 乞  (

月2場 (23′分

出港・漁獲から帰港までの確認表

健康チェック表

'1岳

導轟Чレト.ス7嘘リンレセンいしら AtftYtiAtzT,'Tf, u`
確認者し″%レ

(と わ

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

弩7o171`唯篠石撚クら

・水揚げ時の水は十分か
″%■‐

漁場の海水温度 漁 獲 前 . ℃

つ
Ｑ
θ

υ

η
′
ハ

σ

″
／
ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
σ :υ 0

′
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

棚輔嗣鋤 ちア雛じ ?ηル町・ヤレ|

や  '

レ|く

確認者特記欄:dら せヽ`



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確 諦

ご
ら
郷
υ

鞘蹴∬
認卦 Itr力移ミ午τ

・甲板は

。キャビンの中は

郷

υ
′
′

キャビン  [船 萱]

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

確認
弓|ィ彰ル千

確認者特記欄:6M 責任者確認欄 :可ろ VVヽ     (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

洟L′ _K///9)

選別場での確認表

月/ 日 (∫rθ 分～ 乙 時gε分)天気 :ど Lノ /3

作業者名

12111老 ヽ
ノ
′

２

む多″ニ 3れγ笏 4,珍文杉イ熊
´

qi―

_ゾ ″ 74潮【芽 8‐

%,|1左今 10 12

〈健康チェック表〉

″
ω

者 :認
　
＜
‐

確

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:宅
=ソ(≦:~¬η⊂コピフ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸肇海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
④

確認者じ ソ`

(ろ :′ a)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>0

作業場は整理整頓されているか :3

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:樺メt/

(ι :多∂)氷の状態 ( b :3q €,.
鮮度タンク内海水温 (∠ ′θ)ス 3が ら℃

秋サケ腹部内温度 (´ ′θ)ζ  ℃

確認者特記欄 :

命θ′4、

(竹 ) 責任者確認欄 : (////

ヽ

イ

Ｃ

つそみ



ア

書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成イ 時期 天彙藤

〈健康チェック表〉
確認者 :

(≫

例
( 
｀`
1ノ
Lヽ :

キャビン  [船 萱∃

ぜ負ヴ乳多■1ヘル

漁場の海水温度 漁 獲 前 .

(」 :υ V

z7、ル
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
左ア:Dν

/′

°℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

確認
弓ゥダ形レ′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

●

実施日 :平成 時OC｀ 天芸 :生 ノ 気温 :′ ゲ

〈健康チェック表) 確認煮:在トブ
仔 :り

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台          K⊃

確認者:こ7
(年 :ζじ

・計量器の清潔度 θ

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか θ

・海水の清浄度は 0

岸壁海水の状態は            レ0
。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか . S
確認都γ
(6:ιa

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者縫録多ρ

(ら :ω )氷の状態 (b'@t 象
鮮度タンク内海水温 口 )酪須
秋サケ腹部内温度 (b'e) S,5 c

甲甜調:も
い|かキ (7/f? 責任者確認欄 : 物

みヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

亀三2=(ツ 移

出港0漁獲から帰港までの確認表
フ分)

(健康チェック表)
確認者 :

(E≧″i

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ま クつ、2｀今
υ

確認者 :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (1六:す

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

ハ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 沙
（

船倉内の海水温度 帰港時 彎 ℃
〈船内清掃記録〉 1,τ 7多)7↓れ・ 可́.

‐lι 4うなこたζド参弾レれπ`
tいしい可
許

じ1峰乞
雹認

　
＜

確

確認者特甜′d シ6
゛

責任者確認欄:<フ h

りヽへ

(7タノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 璃し /2_(レ ク

選別場での確認表
実施日 :平成 年 9月 /る 日 (争 時ξひ分～乙 時a2分)天気 ://土

′t気温 :

作業者名

1あっ11ダ狂 ヽ
ノ
ノ

２ 形〃タ 3,う気考%笏 4,う文杉好脇
:,', i ,>*, Y. a, 7ん潮(升 8″角塔瘍影1

9φ夕llプ

`う

し:`ン 10 12

く健康チェック表) 確認者:ιツ
(争 :`0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ιツ
(夕 :ω。選 別 台 θ

θ
θ
θ
θ
ａ
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか り
確認者:修 t1/

(ろ 。θ)・計量器は清掃されているか            К⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >(ク
シー トは全タンクにかぶせているか

:8・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

Vt

(b:m)r fu:2Pt
(み :οθ)y_lt訴 3多 ℃鮮度タンク内海水温

( b,oo) y c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (7//zl 責任者確諦ム42ノノタんグ
み



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 月名 日 (“ :護暴～、す時3'秀)焔 :′よ′t気温ト

HACC矮 員会
夕し /2_γ %グ

選別場での確認表

作業者名

1あっ11権 ヽ
ン
フ

２ 形〃タ 3れ %笏 4亥Иイ熊
7ん潮【芽 8Й脇

彩ノ|ゑ7 10 12

〈健康チェック表) 確認者燿
=t1/

(年 ″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >θ

確認者 :ι し
ソ

(年 θ々)
・計量器の清潔度 θ

θ
θ
α
α
υ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者:占 lt/

(夕 g"
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Z・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ケ :3知氷の状態 (げ :ろr) ′(
鮮度タンク内海水温 (″[多 5)ノ7ヽ ψ℃
秋サケ腹部内温度 ( ケ:`イ )`、デ ℃

確認者特記欄 :

←ん製

(9′

力
多

責任者確認欄 : (秒′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

な二2=(レ タ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

(健康チェック表) 確認者場多彩ィ
(2:P「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 沙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 沙

船倉内の海水温度 帰港時 り ℃
く船内清掃記録〉

ザタ ヽ

　゙／／／／ ギキザ表ヽcウ/3
硼粘記欄:/m  la/lf

bに

責任者確認欄: ■Fし～`

らK

(1//ぅ
~



書式作成自:平成12年 7月 1日

実施 日 :平 (為ぶ 時δじム)夫気:

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確認者

ら
切
つ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

″く

謄鰤

確認者
L乙ィレィ

(

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者マダЪ″ヽ t↓ :め

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時ζワ℃
く船内清掃記録〉

フ|こ 力
、＼

確認者

(ジ
資

臨者特諦毛 咀_ n省

電代`

訛糀謝:独    (3//雀
‐ ∂|く



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
壊し /2_7〆

選別場での確認表

月
/メ
日 (“ 巌 フ分～

'時 `b)天
気 :くLl /θ

〈健康チェック表〉 確
]ァ:υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:達ノソ
(γ :≦つ・選 別 台 θ

θ
θ
θ
０
０
ο

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか .

Ｏ
θ

の
Ｏ
θ

確認者:じ t/
(ケ:ψ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こ掛ソ
(← :ω )氷の状態 (會 :")夕ヽ

鮮度タンク内海水温 c I '32 ralJ1 Lf"c

秋サケ腹部内温度 (ξ‐ 望ン) ぎ   ℃

確認者特記欄 : t卜 1不憔

た、

(物P 責任者確認欄 :/室 θヽ

じ

杉ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平 _J〉日( 諺 25天気:

HACCP委員会 :zヽ二2=2/21

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者多
z算
し1
(2″

〈船内衛生状態確認表〉

チ土ック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (∫浄

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉内の海水温度 帰港時繋
「
℃

〈船内清掃記録〉 確
]ぅ′′1lI

01ム

確認者特記欄 :老Z二螢全 (%夢

。セ生

責任者確認欄:`蛤

θK

(ηタ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 蒸 ″夕=′ //P)

選別場での確認表
E/3 E <VwSJii- 分)天気:場 気温: /実施日 :平成

作業者名

1あっ11ガ狂 ノヽ
″

２
】“
タ
フ
ノ
「も 解 ニ 3〕ゝ

“

笏 Fな吹嬌
5メ
:]冒号お1盟ョJLョ賢 7え潮愛与 8角渤
9くψう夕11夭う 10 12

〈健康チェック表) 確認者理三tソ

(V .if r

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ъ瞥。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
０
０
０
Ｕ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:t■γ
(わ :′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と

“
ツ

rrn,f,i氷の状態 (レ :00)供
鮮度タンク内海水温 1 f2:ootf$tr s-sr
秋サケ腹部内温度 (わ :Oθ )叫  ℃

確認者特記欄 : 多
｀
ゾ 不 t夕  (

多く
m) 責任者確認欄:∠∠Z塾⊆≧≧』卜 (′

zメ
)

力
た



書式作成自 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :そ〔 j́2-(

出港・漁獲から帰港までの確認表
ワL( 時δZい)天気:

〈健康チェック表〉
確認

噺

(2マ

「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

まえガ聟

り2Lijl'「 ]薔目 :

キヤビン  [船 萱∃
3回 目   :・  4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か        ト
レ

確認者 :

(

糾
↓

確認多 A  (、  `:た))く温度の測定〉

漁場の海水温度

げソ
「
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄 ι (7/r2、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

黎L/2_/そ

選別場での確認表
(多評 殊～

`孫

ギ理れ、天気イ上た畑 :

′6 ℃

●

●

作業者名

1あっ11ダ狂 ヽ
／
ノ

２

,多〃ニ 3九γ佛 41う受杉好佑
´ ν .1ユ 7え潮愛与 R蒟湯統

9φ川虎争 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ちッ
(γ

`つ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 等
し
:7

。選 別 台 ０
刀
力
％
啄
γ
υ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シユトは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
０
０
υ
つ

確認者:た /`
(← ,"

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

>
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

蹄詳氷の状態 (ダ :"辣
鮮度タンク内海水温 (ξ :ζ奄晨ヨ下

`声秋サケ腹部内温度 r fr'-fSr f c

確認者特記欄:むゾ黍ヽ■ (わ

え

責任者確認欄 〃」



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :だたニタ=(秒

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

′

ム /′日 ιあ天気:

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2りρ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

ブLヲル回目
キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か -1

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:′名く
(

つK
計盤調:     (γ砂確認者特言己欄:κいヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 瑠Lメと _(/4

選別場での確認表

実施日:平成Z 分)天気生 |

作業者名

12.11お ヽ
ン
ノ

２ む多〃タ 3れ %笏 4カ1勿豚6
_D,llK “

7え、多て芽 8Й盪
9るソ|ム参 10 12

〈健康チェック表〉 確認者7Ltt/
<V,Qa

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
万iン。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか´

確認者:世聾/
(す :゛θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:古ユ1′

(ξ :わ )(CO。 )

(ξ :Sο )メ鉢 ζ℃跳庫タンク内海水温

(δ :30)  ム ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :二茎 l｀ァ
タヽ cみ

し、ど

(Ъ 責任者確認欄 :

多ヽ

わ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :そ〔 j́2-(

出港0漁獲から帰港までの確認表
ε券)天気 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

(つ : 0

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

も義L29

咽非ノ毎回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

仏 %ヽ

確苛
ご

吻

↓

確認者特記欄 :翼∠ 空 二 _ nへ )

Ю
Cヽ

責任者確認欄fし吟   (lκャ

,014



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 璃し r2_(

選別場での確認表

実施日:平成■多 年 7月 7日 (年 時

“

%～ ∫時゛ 雰́)天気 :ι よ者t気温: ′暉  ℃

作業者名

12.11ン ヽ
ン

′

２

む多〃タ 3れ″笏 42杉″佑
′ヽ l・ ・ヽ́ ゾ ゼ 74コ(升 8

9イ川|夕を 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ι プ`

(午 :わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:移ツ

r V ,yo)。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′
θ
θ
α
υ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            >(り
。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― 一

貿 り

確認者:庄メゾ

rS 'JCl
・鮮度保持タンクは清掃されているか θ
シートは全タンクにかぶせているか

ら。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:た /`

(● :3ク )
∩
Ｖ

　
「
ｒ
・

氷の状態 < l,3o> A
鮮度タンク内海水温 (ξ l,ク )メ電下7℃
秋サケ腹部内温度 (9,3c).f-6 c

確認者特記欄 :古 ヅ 猾 ｀子 (2ィ
ン
責任者確認欄: な 9

イタ

(夕 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

轟∠
"碁

;天気:

HACCP委員会 :だた二2=(

出港・漁獲から帰港までの確認表

く健康チェック表〉 確認者豪ζイレ
(ア什υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

吠カ ル準
」

。水揚げ時の水は十分か ノダ
2デ 0
キャビン  [船 登ヨ

〈温度の測定〉 確認者 : (・ フ
ヘ
:

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 沙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時 彼

フ ℃

く船内清掃記録〉
確認
翁

(/:ρ

θlι

確認者特記欄 :1重1空生

θt4

n/ァ 責任者確認欄 :イ
多様ヘ

θlこ

(9//)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

12っ ll老
ヽ
ン

フ

う
こ む多〃ニ 3〕う気 Iイ柳 4亥И客熊
。も .「二 Zヱ 7ん潮(升 蒟趙

彩メ|みを 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:たし̀/

(α :γ働

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ノ嘉t/

(望 :に D・選 別 台 θ
θ
０
０
０
０
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
`

Ю
ワ

確

]7:x
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>ο

・作業場は整理整頓されているか
θ
0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確

]]ty氷の状態 (96o)』
ス ゎ

鯖度タンク内海水温 (,3つ )光か乏℃

秋サケ腹部内温度 (S3つ )物グノ℃

確認者特記欄: ここ1末キ

ｆ入
ウ

) 静 離 認欄:4壼JL2をコ監=(7/w)

θK^



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

メL/2_(/Q

選別場での確認表
実施日 :平成 月 ∠ 日 (早 ぎ わ分～∫ 時イ が 天気 ∠星ブノ 気温 : /S

作業者名

1とっ11ダ盪 3ヘツ笏 チな″熊
7え潮

“

芽 8‐角渤
彩 JI炎7 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:51プ
(雀 :く0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:古 プ`
(“ :Sa・選 別 台 Ｏ

θ
θ
θ
θ
ρ
υ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海永の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
確認者:ム it/

(ナ :る )
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか :3
。作業場は整理整頓されているか θ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:雀卜}/
(i:25)氷の状態 (ζ :イ )れ

鮮度タンク内海水温 ( ∫:23)スzτ、1斗′℃

秋サケ腹部内温度 (f '23) (L 'c

確認者特記欄:  型5｀ /` (権)

，
件

責任者確認欄 : //7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

ヽ二″=(

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平ノ な 年 9月 る 日 (22q～ ん /c会)夫気 :  気温 :/4 ℃

〈健康チェック表〉

蒋
Ｄヘ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

範 2い0

0 キャビン   船 倉

>1回目

0
刀「
回げ:"益 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確 諦

ィ
“

〈温度の測定〉
1確
認者Iで行ノ4

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時 ¢

Ъ

ハ
℃

〈船内清掃記録〉
確認
ぢ /
(ろ :θ

οl∠

蹴甜謝:/`決 1  (ツク

Qψ

責任者確認欄:″

`レ

1

0｀
ク

(21/6



書式作成日:平成12年 7月 1日

日(ラ鷺影殖r募～ 時2エム)天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :だ
た二″=ぐ そ

〈健康チェック表〉 確認考拗

(2:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

ムス

γ
確認
拗

(

ゝ
　
、２

′

キャビン   船 倉

レ,L_:牛の目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (0`フ
4ヽ

":

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ひ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ♪

船倉内の海水温度 帰港時 たlr%
く船内清掃記録〉

｀
▲ヽ:彩じt

７

Ｄ

詰

＜／

確

確認者特記欄 :ヨ%型 二 _ (γ r

し`
ム

責fII確認欄:て K`   (レ fr

くにし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 滅し/2_(2

蓮房1場での確認表

実施日 :平成 月夕自(無も ～夕時

〈健康チェック表〉 確認者:ι l1/

(γ:3多

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:在,ッ

(ダ :3p。選 θ
θ
θ
ク
θ

θ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確読者ゼ三it/

(ナ :SO
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:軍
=LCr

(午 :3つAp林態 て≒:り)「
tt〔_

鮮度タンク内海水温 (ヶ :諭 )力かψ℃

秋サケ腹部内温度 1s:]0 r c

J:二
｀ヽ

確認者特記欄 : (ワ (← 責任者確認欄 :/筵 0子 か ルタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :貿資 」2=(7〕 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

動 卜 平越 舞 つ 月 や 日 あ ふ ～ /め ら 臭気 :

〈健康チェック表) 確
諦

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲枢は
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

嶽免 2

ロジリ 目̈ : 3回目 : 徊目 :
・水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者特記欄 :・

“

し しヽヽ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MccPa験れム (階 )

選別場での確認表

実施日 :平成 年 7 月 8日 (≠ 時3ο分～∫ 時/ク 分)天気 :左tリ

〈健康チェック表〉

為″形
確認者:色 |プ

(γ :3ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
０
０

０
０

０

０
θ

確認者:吉い`ノ
(午 :3ク )

・計量器の清潔度 ―一一
・鮮怪保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか´

確認者:ムtt/

(「 :rO)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:占 tt/

(〈

「
:′ 0)氷の状態 (げ :【ο)β、

鮮度タンク内海水温 (E:r")L2-1 3 c
秋サケ腹部内温度 (q:1Ol ,l c

型

タ

確認者特記欄: も
t`ノ ヵl、ネ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :だた .メ2-(l総

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者 糾

(2:ク

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

.1"yL.L,.<1-o

キャビン  [船 彊∃

鉗 2回目 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(ア 1

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
認

つ/
確認者特記欄:    静 λ

毎 t

責任者確認欄4■L__ (レΣ

:θド



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

4/2ニ メカ

選別場での確認表

実施日:平成 兵多年 7月 n_日 (メ 時

`θ

答～夕 時ノ
「
ω 天気:4tlノ 費温:ZI

作業者名

12111権 ヽ
ン
フ

２

J〃〃タ 31ゝ吹笏 fな吹脇
7え潮ィ芽鮨 鮨

9瘍1ゑ千 10 :2

〈健康チェック表〉
ヽ 、

確認者へ宅
′

(γ :わ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ら 1/

(γ :ごつ)。選 別 台 ９
９

σ

０
９

０
θ

・計撮器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

θ

０
０

確認者:島い/

(夕 :/5
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ミッ
(ま :/← )氷の状態 1f :tf ) fl..

鮮度タンク内海水温 (「 :ノr)友 絲 d男,2hc

秋サケ腹部内温度 (F:r5) V1 c

纏認者特記欄 : 色
t`/ノ謙争

;litヽ

(//2) nfI離諦:εtつ たか(形 3
４ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MCCP委員会 :zた二2=(レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平 E (>szq-

〈健康チェック表〉 確

]畔

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ

0

確認者 :

(F:フF

141タァι〉回目
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か パ :

〈温度の測定〉 ( クイζ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

`

)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉内の海水温度 帰港時
ζ
4・ ζ℃

〈船内清掃記録、
1  ヽ

認
　
Ｃ

確 者 :

確認者特記欄:Fへ     (ν ′

 `6吟

離調欄:ろL__(9//)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 璃し /2_(/イ

選別場での確認表
ヽ

実施日 :平成 年  ■ 月  1 日 (学 時 tb分～ L時 0`分)天気 :`じリ

〈健康チェック表〉 確認者 :

(単 :さ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:♯いtノ

(Y:")・選 別 台 ０

０

９

９

０

０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか .

0
0

確認者:あい′

(ι :θ O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>σ

>0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ちЧ
(6:ο0氷の状態 (多 :´θ) 宦4

鮮度タンク内海水温 ( b: PtfoftzlT
秋サケ腹部内温度 (レ :θο)  

『

  ℃

確認者特記欄: ちtゾチit子  (

年 ｀

ン ) 責任者確認欄 :″ 切 盗 分 (ノ

zメ
)

`2を し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :をお り (

已港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 +7 u?Du t-le

〈健康チェック表〉 確認|千√り崚
(ム :フ ク

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

さえ
１ヽ
、
　
、

／
3′ 確認者」

,:Σ

□

′ル回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
1確
認者7ア 〔`＼ (ン :`多31

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(アら
,℃

〈船内清掃記録〉

( /●

多1乙

/ヘ確認者特記欄 :

ν
v生 .

%つ 責任者確認欄: 
てW＼      (oゲっ

攣



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :■週ユノ (ツ

選別場での確認表
o s rflw[?a'- 時/「分)天気1ミ代

●

作業者名

1″ネィゴ錐 2)タン雀ク朱3在日矢み 4じ箋蜜＼免(`
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7 :/″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(7:わ )
。選 別 台 σ

σ

θ
″
０

９
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

σ

Ｏ

θ

確認者 :

(′ :あ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(7:θわ
氷の状態 (貧 :Dフ

鮮度タンク内海水温 r'7 ,a7t V c
秋サケ腹部内温度 (9:θ7) 77℃

確認者特記欄 : ち
t`/称
ヽ
子

0｀
と

(り ) 責任者確認欄 :夕 を 弁 (多を グ

C

住
し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 任吾 )(

選別場での確認表

ノ砕 0月 E2弔 ( 時0揚ド～ ム フ  ℃

●

作業者名

1ス ハ、 2こ晩 3屯減ン 4夕 ∩ヽ:
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(少ソθ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(跡 の・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ン:わ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 者

ッ
／

認

　

＜

確

)水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (■b 孔 ℃
秋サケ腹部内温度 (ン :ノつ) ご ℃

確認者特記欄 : ツΣア 責任者確認欄
: (陸7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (Oal

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′ n))a ( θ分～ン時ン )ヽ天気:

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:J″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

Ｊ

υ

ｔ

７

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :f^Wヽ  ( ノ :

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ひ

船倉 内の海水温度 帰港時 /Sレ℃

漁場の海水温度

.く船内清掃記録〉

0/

紹
”

認

　

＜

確 者 二

確認者特記欄:    (ちη

OK

責任者確認欄 :4ダ 畳 二 _ (秒 217

悛ν
ヽ


