
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 、

11年
＼キ月 γ l日 ( 時 。。分～ くlη ′ 分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者 :あ η

(V 夕0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者涯、f^

(リ リ,o)

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:″盤
^ (つ

,o)
′

漁場の海水温度 漁 獲 前

(キヤ。

?、
ι ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

電℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:クStrn

(フ :ノ ρ)

準,″ 1私 Lィせ℃
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

脅〃>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 17年 |1 月 9J日 (

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

分)天気 :

〈健康チェック表)

確認者:タ ナめ

(∫ kPθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

効
″

者
　
信

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:フアカ
(フ :み→

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:フたカ

(7:´
`6)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 <J1"> ')'z c
秋サケ腹部内温度 (ち :702、 ο℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (||ク ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ," t|,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ＼てヽ年 、ヽ 月 ｀ヽ 日 (ヤ 時 ゛ 券～ q時らs分)天毎
:__  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ルζlス

(ψ l)→
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

○じ
鋏

～

確認者

(  :  )

・船倉の中は             り し

キャビン  [船 萱]
・水の投入は EE:28]E:3EE:4EEI
・水揚げ時の水は十分か        >賃

〈温度の測定) 確認者 :光現T) (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
0(l力| 

℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

M_℃

船倉 内の水の状態 帰港時 F) し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 sι
こ

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者ノら■、
(つ :,9

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / )

イ
｀
肝

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

/ク υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 17年 11月 19日 ( 時 分～η 時卜 分)天気 :へ し 気温 : ℃

作業者名

1 ft'ur H#( 2虐貫 勝弘 鳥 瀬 優 鵜 瀬喜江子

Xen ffi, ( ユ加中 長未 鳥 橋 圭二 fum E#il
9

／
‐０ 12

〈健康チェック表) 確認者:″ 7″

, f ,lo,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 方

,f,Jo。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:物

(9:m)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕

有/
( \l :c1 )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 c\):ut-) 1.c c
秋サケ腹部内温度 (1):ヴ 》 ノ、ノ ℃

確認者特記欄 :田 中 長未   (|ン P

|卜

ヽ ´

静 者蹴 欄 : 西 山 良 ―  (1粋
η

―プ )、/＼_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
≦実施日:平成 ＼

11年
＼ヽ 月 1ヽ 日 (う 時、` 分～ユ1時 ′ヽ分)天気 :1・■ 鰤 温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者ノ》Wヘ

c .ti lfr
作業者名

1綸ム滋´ 2本内款 lデ
3λ釧布治 4族′師 l簑

5群田林冶 6鴇′胸斉台 71魚′′ふ介 8束刀西癖
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:′弧為
(  :  )

Op
θu
Oじ

キャビン  [船 Ξ∃
回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か     >C戎
′費九)υ

〈温度の測定) 確認者: 辱t・  `(め :6o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ′ロ

つヽ、  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(零 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ブノ し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ,た´

船倉 内の海水温度 帰港時
lt口

'っ、ア ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:、

ァボη
( /1:′、 )

ヽ

と場at、しtしタレ7
確認者特記欄 :

ィフし

(/)

卸
ィ

認欄 : /)

η
シ

¬dノ1)"/ノこ多み
千1)ア )

rtttR



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 | 1月 16日 (  時  分～フ 時 ご笏い)天気 |ヽ し

●

●

作業者名

"Y ro.tr *+ D稗貫勝弘( )勝瀬 優 無 瀬喜江子
V\6fi E ノ田中長未/高橋 圭二 釉 崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確議者:″ち
(ナ :ヲθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:フたん

(ケ :θフ)
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:9す

ワ :`0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作 業場 は整 理整 頓 され て いるか ―― ―一 ―― 一 _¬o

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 方カ
(  :  )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( )'c'-> 't 0 c
秋サケ腹部内温度 ():伝 )ジ .θ  ℃

臨 者特訓酢 田 中 長未  (1%)

7 -

責任者確認欄 : 西 山 良 ― ,' '{0,

1/し
～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1品′■負一 2え拭n泉′
|テ、3永汗市冶 4腋:師l美

'月

卜田ネハC■ 6亀
`鮮尚 7宏齢′繭 介 8勲頂り臼汗

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 郷

(a、

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 251

(¶ :〆 )

κ |キ ャビン |□
○に
1回 目

こヽ
R惚

  

『 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

じk

く温度の測定〉 確認者 :ハ (し っヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 |ジf
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(セ:&y

tt、
 `℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 砂 し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 02

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
{lo t'tra)

?8 ℃

〈船内清掃記録〉

く ′わ一ふtt・・ )うとし

確
D]′

「
]キ

:ミ

確認者特記欄: tる Q`     (/)

歩し́/

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( ′/ )

選別場での確認表

寒施日 :平成 17年  |1 月 14日 ( 分 ～ 分)天気:|＼ し

r

作業者名

.1/Elt +# 2Hg ffiil,( 璃 瀬 優 :鴬瀬喜江子

扇谷内茂 ( り田中長未結 橋 圭二 知 崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ゞ サる

(1｀ :ゞ J)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :ノ キス

(年  ヽ:ご,c,
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:/千メ
(´ /.:`:も )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:フ 千ザ

|‐
7:(`F)(tjレ

)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (り :も )じ 3℃
秋サケ腹部内温度 (i):<-:'-) 'r. \ c

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未    (114)

ネ́体ちIと■5
じ t θ

`?れ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (

~7ゝ tノ

ヽ
η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成＼

(健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者′
=Q

(々 :ヽ

「
T

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

0い

θb
θゝ
OkCL
l回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱]

確認者:嫁易ゾヽ (ら :か

'
漁場の海水温度 漁 獲 前

(々ら` )

11/F  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1露 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

イ

:1):)℃

〈船内清掃記録〉
確認者 リ

(η ■ア )ヽ

ι か  し| 
とtt

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

ĺし ι?υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 17年 |1 月12 日 (  時  分～η 時θO分)天気 :/｀ し
気温 :

〈健康チェック表) 確認者:タ タ乃
(S:tづ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕すめ

(よ :′θ)
。選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:フすブ
(11:")

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か θυ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕あ
(η :氏 )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (r1 {r\ ) |、 あ ℃
秋サケ腹部内温度 ({) iL\- l/.,i c

田中 長未

イフ

確認者特記欄 : (,rr,Q 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (｀ ｀
ィt)

プ η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

天気 :0行｀ 温 :

(健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者な n

(  〕:朝 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は
日

　

、
中
争

幾
畔
”碑
嘔哨

確認者:ノB▼ヽ

(｀〕::′ )

キャビン  [船 萱]
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鉾炒

、片  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(寧
f

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

ノ絆
‐λと`ヽしヽ

確認者/bヽ■
( ]L)

ノ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

でそぱJし

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

′西山 宗告
Ｌ

７

卑言 勝弘 聴瀬優 4ロ 摯瀬喜江子

K谷内茂 θ畠中長未脂 橋 圭二 Xrr.,"a Fffiil
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕η
r$ :Jo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 方る

(∫ :の )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:フ
ゎ

ノ :多 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者りち
(⊃  :´ )() {,^r i Ic鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

ゼ

イ ト

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (
|り

が



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ＼く 年` 11 月
「

 ヽ日 ( ヽ時 2ρ分～ fヽ時λハ分)天気 :    気温 :       ℃

(健康チェック表〉
確認者ノ須肉

(夕 然')
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

もヽし
OΥ

O｀

O＼
1回 目

0｀

確認者援ゞ 公

(  :  )

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : (わ 夕。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :い )、

vF℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(へ つゝ )

ろざ‐
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 月μ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

γ

上

ヽ、

グ
レ
し

‘

〈船内清掃記録〉
確認者:′釧a

( ｀
「

⊃ :)ズo)

し は )か

イ ´

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 |1月 ワ 日 ( 時  分～ ⊃ 時 ク粉)天気 :マ ヘ

作業者名

L歯山 宗告ノ` 稗貫 勝弘J 驚 瀬 優 島 瀬喜江子
/l

Kena \ 尭中長業 F舌橋圭二 Xu.,m E#il
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:9ナル
(夕 :3θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕守メ
(夕 :ヵ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:夕
弔

(フ :ιθ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕

考
"(つ :“ )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 {7:61-;) }- Zc
秋サケ腹部内温度 (つ :ι～)ス、ソ℃

確認者特 己欄 :田 中 長未   (lス P
責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( tや

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

時り●分)天気:tτ じ人気温 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
月 よ 日 (心 時

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 0東弧 潤平
9 10 12

確認者思ヘヽ

∈P:k,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:処 tへ (6:″。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鰤 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7^℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フか  し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0に

船倉 内の海水温度 帰港時
(7・

zWuL+L1, rrr?
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

浮乳↓12・ l、



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分～ 了 時じ卜分)天気 :蝙じ

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

(健康チェック表)

確認者 フア如

(」

~:δ
θ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:夕ちヵ
(ヤ :∂ク)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 7:ヤ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

′こ。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:メタカ
( 611\氷の状態 )

鮮度タンク内海水温 (6 t',ft Y, / c
秋サケ腹部内温度 (|q,7)l J - $-c

確認者特記欄 : 田 中 長未    (|を ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (′
を

→



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

fヽl年
 、、月 4′ 日 (ち『hn分 ～

〆
1時 λρ分)天気 ′ヒb 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:だ当ヽ

( ノ:リン。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

しヒ

。 lC

Dい

確認者 :総 肉

(  :  )

0し
1回 目

キャビン  [船 三∃
%つ t

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ヽ 十 麻 ′

〈温度の測定〉 確認者: 怒てR ( ξ:ジつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 力
が

Ψ

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ

ft

船倉内の水の状態 帰港時 ・οlι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O各

船倉内の海水温度 帰港時
(6カ (

R″   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :猟

( :り
2多ン)ご昴とヽしtジたレタ『

,

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / )

faし

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

くιし、卜」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確認者:夕 ため
(∫ 3つ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕筋

(夕 :´ク)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

′|(

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕■
屯 Ω )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ∂〔仁。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:夕 声/

(b,fu,氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 (b fqt 3 -/c
秋サケ腹部内温度 (b:ω ∂、ろ℃

田中 長未 (14)確認者特記欄 :

了
´
、

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (1午 )

ー



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

分)天気:ごで

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :舗

(J:冥ヽ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は つ島

確認者:/だ諄、

(  :  )
'*tL'>a+B ftA

キャビン  [船 萱∃
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>○ヒ
0ヒ

早vstti呈
目 : 3回目 : 4回目

水揚げ時の水は十分か     >o■
`″

Z噺み

〈温度の測定) 確認者:殊多ぃ  ( わ:口D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(^つ▼)

)、
θく

℃

船倉内の水の状態 帰港時 し)じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

〇 レ ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ん (『

は ノ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:夫〕7ミ

(ツ:♂ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィ ル
`

責任者確認欄 :

てlヽノ

西山 良=



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Dm'1, +# フ稗貫勝弘聴 瀬 優 纂 瀬専江子

ι谷内茂 シ田中長未瑞 橋 圭二 れ 崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕▼為
(卜 δο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クオヵ
(」

~θ
θ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

坊
φ

諦
の

確

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:,たハ
(7:い )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (?:of) 3.7 c
秋サケ腹部内温度 (,J : ,9) C,' b ℃

確認者犠 淵 :田 中 長未   (14) 責任者確認欄 :  西 山 良 ―

イ
／

(l1/2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 、イ、年 、、月 、 日 ( λ時レ。分～ア]時Zフ 分)天気:、■■し気温:       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:なn

(ピ :

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ok
つに
0ヒ
0ヒ

確認者:だ:tη

(6:oσ

キャビン  [船 三∃
n fl- S?.zeH : 3ElE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か     >、し
ι
けエ

〈温度の測定〉 確認者:だぃ、 (んシめ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鴇 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(71_℃

〈船内清掃記録)

確認者レ電、ヘ

1):h)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

Y)‐ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

ιりし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

●

実施日 :平成 1

〈健康チェック表〉

9en ffil

確認者:´%
(`:δ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕が

(卜 :の )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:勺
(も :j卜 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:夕
り

(し :う ←)
氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 くS｀ )S、 ひ(と
'

℃

秋サケ腹部内温度 r5:11\ J.6 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (1ン )

″
∠´

卜、/λ

責任者確認欄 : 西 山 良 ― rtV 
1t

/‐ )_ミ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者ア男ス

(プ 下

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

りし

0レ
わし

Oν

確認者:ノ3鴨

(  :  )

キャビン   船 倉

‐‐Iン
::1'il]目

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者クざヤη (き レo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:′ 0

バ ヽ' 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ド ′
Ｔ
Ｊ )

ハ/
℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

〕移十́さと大ンしレなして,ヽ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / )

て}し

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

け レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 10月 お 1 日 ( 分 ～ 分)天気 :

(

作業者名
|

へL山 宗喜珍申貫勝」３
Ｚ 券瀬 優 (

4ロ ζ瀬喜江子

`燃

内茂 (
b′J中 長栞 7嵩橋圭二 gl!il6 Hfiil

イ
　
ハЧ
） 7 12

〈健康チェック表) 確認者:夕力

r/'Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕わ

14:ω )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕が
(6,9

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認煮:メチる
(ら :劇ヽ氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (合 ∫ヽ1),6 ℃
秋サケ腹部内温度 (ム :(い げ、やヽ ℃

確諮撃寵 欄 :田 中 長未  (陥
|)

た こ

責任者確認欄 :  西 山 良 ― (1乙
|)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
θ

実施日 :平成＼ヽ1年 、o月 /ヽ 日 (γ 限つσ 分～ 分)天気:tf｀く気温:       ℃

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者グ37η

(レノ́

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は つり

確認者ノ塞ン`

(  :  )
. *r H)o)Sl* >o[0
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θン キャビン  [船 登]
儒
"榔

:驚〒冤
・水揚げ時の水は十分か     >θ レ■事 、

〈温度の測定)
確認者:象多、公  (こ

=0
漁場の海水温度 漁 獲 前

(、

ちば 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ｒ

℃
力
′

ト
ゲ
、
―
′

〈船内清掃記録〉

〉甥卜、n ／７
ヽ

ンみ
確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ィ タ /

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

フ)υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 1 分～メ時b卜分)天気:

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

エ ツ /

作業者
く

l/m'r H+ Tne ffiil 峯 瀬 優 毎 瀬喜江子

s)Afi E
'右

中長巣鯖 幡 圭二 K山崎 英樹
9 10 12

〈健康チ ク表〉 確認者:夕ため
(チ :おり)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(■ :鍋 )
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者′†ゴ

(夕 :びさ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(← :ア ∫ゝ
⑫

０

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (■ 35)き、0℃
秋サケ腹部内温度 ((-,10 *.\"

確諮辞寵 欄 :田 中 長未   db) 西山 良―責任者確認欄 :

千人 r

d竹 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ヽヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:8η

( 1>メ t時

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 )こ均

(  :  )

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の氷は十分か        、 卜  中 ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(甲 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 芳

う
it 

℃

確認者:む＼ヘ :ミ く́E「｀

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 癬

確認者 :

(フ :♂>)

〕つぃ、・・ レ旬

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

¬れて.ヾ ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

′

作業者名

1

西 山 棠 告 2稗貫勝ごノ勝瀬優 ノ勝瀬専江子
ヲ谷内茂 ノ田中長栞 ７

／后橋圭二 り山崎英樹
9 10 i2

〈健康チェック表〉 確認者:ミ ナ
(オ :∂′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:9方ハ
(ソ :′∂)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タナゎ
(S :2い )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:グ 印
(■ :23氷の状態 )

鮮度タンク内海水温 (夕 ⊇分)2、 C℃
秋サケ腹部内温度 (ゝ :r)/＼

t「 ℃

確認者犠 己欄 : 田 中 長未   (1%o

でぃ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

/

(1%毬



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 マ 上笠 、。_星 王λ 日 (´レ時

「

分～
く

1時グ
ρ分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者:/卜iヘ

(ル :t下
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 こ松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0`
θヽ

Q
0じ

確認者:姥発/^

(いヒP)

キャビン  [船 三∃
>1回 目 1., v\ae

\4i-
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0し

〈温度の測定〉
確認者 : (Fro)

(黎
、も 船倉内の水の状態 帰港時 壁

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0之

船倉 内の海水温度 帰港時 訂J℃
〈船内清掃記録)

確認者 な 、

( 7:οO)
ヽ
，
′，レ 社 _clし t・

・
)

ヽ
　
ノ究

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

7κ´
―

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

しTk



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

"l m'r *+. メ稗貫勝弘リ勝瀬 優 鳴 瀬専江子

X谷内茂 J田中長未D高橋圭二 9rlu6 Ffiil
ハくろ)K 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:タナゎ

(/:S´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′

rf oo )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 /リ

(1・

`づ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (多 :い )2、 θ ℃
秋サケ腹部内温度 (o贄 )/ヽΓ ℃

物
』

確認者 :

(ζ :

疇離繕 記欄 :田 中 長未  (躍
η

) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―  (Iら
7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 kf｀ヽ年 く)月 ｀｀ 日 ( 時d9分)天気:t

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者髪熟A
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者スニ為

(ぎ :V① )

キャビン  [船 三∃
旨ξ〉イb`ら回目 : 3回目 : 4回目 :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ι ( ′フ:Do )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン S｀ )

囃ヽL℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( γ :

, )
)く

λF_℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

」
1:;:)´

/1∠ イZZ)グル
7

確認者:分 |ヘ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 1 + to tr26 E rtm A h'-o ffi へ し

/

作業者灯

Jiruu *+ ×轟貫勝弘ノ勝瀬 優 2勝瀬喜江子
多谷内 茂 Э田中長未夕高橋 圭二 Auw Hfiil
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕乃わ

(48o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :いヽ

(チ :夕ο)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

:>´
リ 確認者:タチヵ

(」1:ァj｀
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕あ

(ι :グ
｀
)

θ

０

氷の状態 )

鮮度タンク内海水温 (f, (/{l.t.E c
秋サケ腹部内温度 (ら :φい9、 フ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (喚 絡
) 責任者確認欄 :  西 山 良 ―

,i )\. \

,o(' ,zr5)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
f日 ( 、ヽ フ

〈健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者磋梁為
( ):tヤ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

Ｌ

に

し

０
　
０

０

sna $,C(aen
水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱]

確認者:伝〕″筍 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :`9

td℃ ｆ
）
　

プけ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :tO)

や、
P  ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者
ス

＼っ

(  :  )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

)西山 崇告 ″毎貫勝弘( 1勝瀬 優 多券瀬喜江子
″谷内 茂 Э田中長未フ高橋 圭二 k山崎英樹
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :行

(/∂θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕

考わ

(オ  :′わ)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

6
(享 :か

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕

`(64)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (640S {3 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (1峰

ジ了×

責任者確認欄: 西山 良―   (t%6o

ジ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 7ヽ年 oヽ月 洲 日 (し 時もο券～ 時 分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:桑導b
(3:/す

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 礁き、ゅ

(ら  泌 )

・水揚げ時の水は十分か

確認者:た ムゝ (ア :″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し :ゞヽ

、々P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し

}℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者メsh
(to:Oo)ころな12)んン子,

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 17年 10 月2+日 (

HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

分 ～ 分)天気:ハ しノ気温:

作業者名

つ茜山宗告(

|夕簿貫勝Lく勝瀬優 (聴 瀬喜江子

り容内茂 6 油中長メ 殆 橋 圭
=

,)fum F#il
9 10 12

〈健康チェック表〉 確
]]」lil

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :タ ル

(
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕弔

:ヽ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕梼

(7:く じ
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (7:夕 ) //t
秋サケ腹部内温度 (夕 :b) /℃

田中 長未確認者特記欄 : rt%*) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (|%チ )

イ決し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

麟1漁1業

●

●

〈健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

c > t-r<

確認者 :

( じ/:t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

確認者クタrη

(  :  )

oc l-
Etr V?n 2F,e 6p{zsne

キャビン  [船 三∃
:  4回 目  :

1業僣様含:ぃか 器字
熙
Ψ

確認者 : メ塁 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ”ぱ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(嘱 ℃ヽ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
謂 ち も

〈船内清掃記録〉

)携 ほτ

認

　

＜

確

′        ―

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

脅nて¨ ′



HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 17年 10月 22日 ( 時  分～  時  分)天気 :ぐしり

作業者名

碗 山 宗告 グ稗貫 勝弘 聴 瀬 優 峰 瀬喜江子

ν谷内茂 Э田中長薬ン高橋圭二 フ山崎 英樹

9 粂 入 Ю
3(ちがク牝 12

(健康チェック表〉 確認者:夕 カカ

(■汁:」。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :夕 秒

(4:θ ク)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:'ブ訟

い :%)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:'ア/
(卜b氷の状態 ( )

υ

Ｇ

鮮度タンク内海水温 (舛%)ン生‐p℃

秋サケ腹部内温度 g-- qD) J .9 c

確認者特記欄 : 田 中 長未    (l%%)

`K∈

責任者確認欄 : 西 山 良―   (1ち り

あ 入



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ヽ■ 年 、っ 月 ^/1 日 (1ノ時 、ゞ 分―N/ 分)天気 :    気温 :       ℃

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ス)A

(  Ź″二 、σ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0し

υ じ
キャビン   船 倉畔

光
暉 ゝ f2回

目
η 利

4回 目
α
如

。水揚げ時の水は十分か >。し
'マ駕

〈温度の測定)
確認者 : /_b (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1澤
.℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :ゞゝ

)p 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ″ υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0ト

船倉内の海水温度 帰港時

貌 l℃

〈船内清掃記録〉
確認者:乏ハヘ

(つ ぃ )

・ヽ■しンしレタ_

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

1か し

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

可41って卜ὺ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:♪ 声

"(チ じっ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

蹴者:j強を乃
(4:ぃ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タプち
( s'?D

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(κ :%⊃氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (チ 角ん)2＼7℃
秋サケ腹部内温度 (外 :力))3ャ 」け℃

確認者特 己欄 : 田 中 長 未

―

l´
＼

rr%t) 認欄‥

ィ

確者任〓員 西山 良―

尺



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

時?

〈健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者 :だ ▼萄

(レ :ヽ い

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は               >Ъ
I(

確認者:ノ心∩

(  :  )
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船 萱]
鴇レノ"13回目 :

・水揚げ時の水は十分か >叶 |か

〈温度の測定〉 確認者た1ハ  (ζつζつ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

(/:θ。)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成 17年 10月 使つ 日 (

選別場での確認表

分)天気:/｀レ気温:分 ～

〈健康チェック表〉 確認者:´

"(介 :50)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :夕わ

(今 :Q)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:′
tン

(ξ :"∫ 〉
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者狡

「も
(← :7∫→

鮮度タンク内海水温 (f ?(.r /. 6 c
秋サケ腹部内温度 (ト マト)け、グ ℃

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未    ((%づ

イト

西山良―  ((2妙責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

。 月

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者たミ廃
( )-+t\ )

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >

キャビン   船 倉

確認者 :ハ (C,0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(噺 υ
)

蒙
℃

F.
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ υつ)

、ン
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

)´か照しれ :

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック

作業者名

1 西山 崇 告 象貫勝ぶ撫 瀬 優 ( ⊇勝瀬喜江子
ヲ谷内茂 ( /色中長薬狛 橋 圭二/ く山崎英樹
9 10 12

確認者:,ナ

(′ :わ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:9カわ

(ナ :θο)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕方

"に二:2C)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕/″

(Cる
'

水の状態 ( )

∩
ｖ
∩

鮮度タンク内海水温 (6'zF J'7 c
秋サケ腹部内温度 (('Zr) L4," ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

ρ

(th) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (121)

β ヒ



書式作成日:平成12年 7月 1日

レρ
L

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:%熱ヽ

(♂ンノが可

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

∬く螺写濯・水揚げ時の水は十分か

確認者:なャヘ

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉 確認者:之卦σ∬ (サイ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ ン )

もPa、 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>W)

ll 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:クゝ`■

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

漁t枚、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:ンタカ

(/:δο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 初

(片  :θ
ο)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕ヵ
(ι :こ〇・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:夕 効

る a)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (0'Lq/1.2 c
秋サケ腹部内温度 ４

ヽ レリ)き、ま ℃

確
認者特記欄: 田中 長未   (12%)

もし

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (|ン υ

/8_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:ノ写゙

(み :ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者ぉ Q
(  :  )

¨
災 |キ ャビン |□

・水揚げ時の水は十分か 『
¢

= \ ' o\ an u \rtt s\90

確認者:ら口ヽ   ( i′《巧

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ご
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(甲
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 f彙℃

ラ猟ぃ、力/7

確認者 :節

(η :ノ´)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 17年 o E ltl E r(m3or.- 時σつ分)天気lt レ

作業者名

2西山宗暮ン轟豊勝弘勲 券瀬 優
乙 ロ

,瀬喜江子

レ容内茂 3L中 長未為 橋 圭二 乳 崎 英樹

のく6しわ カス不″/ 12

〈健康チェック表〉
確認者:9効

(■ δο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タオカ
(ア i凌))・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者夕″″
(つ :。あ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
レ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ヌアヵ
(フ :か

)

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (g,Fr'/.3c
秋サケ腹部内温度 tl:lr) 2,7 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (0的 ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (1ン
7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

るむ ′が 天気:  気温:   ℃

(健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者た安、
( 」2´:ヽ

「

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ハ ぬ

(′ :/釘 )

・水揚げ時の水は十分か

0し

:|:fl1ll「

回目
雅

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

確認者:亥響駅ゝ (こリズ⊇

漁場の海水温度 漁 獲 前

(リ  ン

恥、k℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し :て→

2ム
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:%釦ヘ

(′ :ジ′)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

そ、舜し

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 17年 10月 /よ 日 ( 時 分 ～ 時

選別場での確認表

分)天気:ア メt 気温: ℃

作業者名

1西山 察告
2穂言 勝嘔 3勝瀬 優 4勝瀬 車 江旱

5谷内 茂 Э田中長未 信 橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕 4カ

¢ む′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:'釉

(オ :クつ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:夕昴

(ク  :2′ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:文わ

(ら :2p)水の状態 (

鮮度タンク内海水温 b :?p) J.?- c
秋サケ腹部内温度 (l-t :2o) +.( c

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    (1ク s―
l 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (%∂

千ェ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施甲:平盛 ＼I】 年 、0月 、毎日疇 ゝ時｀` 秀tk曖 ′が 天気: 気温:  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二
5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者メ蓼 f、

(>:、 1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

#
確認者 :熱

(←ずしヽ )｀

電t [キ ャビン 1船 倉

rレ

1クィ|:伴](目

子

会編
4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Dに

〈温度の測定) 確認者:易r)(ぐT"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン

"ゞ
Jヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4ンメ蒟

ンヽド

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者れ R
(ι :卜 )

ヽ
／
レ 雛aa■■レを名

暉

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / )

/ル
責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

イメにてυ
t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 to月 1今 日 (ざ 時 3翰 ～の 時10分)天気 く ち

レ
)

〈健康チェック表〉
確認者 :効

(今 :う。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 たカ

(今  :´ o)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ウ場

(し :(θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :夕

搬

(6:tθ )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (b {or l,b"
秋サケ腹部内温度 (b:/fつ ) 3、 | ℃

確諮辞記 欄 :田 中 長未  (1%)

λ卜毬

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (

イトノ

1碑
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
:平成＼

〈健康チェック表)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者シsA
( 漱  

「

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者フSh
(レ )〆

キャビン  [而TΞ∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:′ど5ゝ  ( ゝ:っ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′
フ奮雪
「

う7え
も

化P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ p

しヽさ́

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

)参書に“形′_

確認者ら ヽ

(   フび″、)

′

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

動 日:執 17年 lo月 tS日 (ζ 噴う崎 ～ら 日務 鯨 )天気■ ハ ソ 観 :

作業者名

th,l: ++ dne mar( 端 瀬 優 二勝瀬喜江子

し容内茂 ゴ田中長未 7 嵩橋 圭二 和 崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ワ ナヵ
(オ :S。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:9"

(ソ :θ∂)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:7えヵ
(し :ち

l・
l

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:7功

(多 み )`
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (b7S 2- lc.
秋サケ腹部内温度 (κ 多ド)プ、3℃

確認者特記欄 : 田 中 ‰ｄ

ヘ
イ

シv呻ゑ久

下り電
＼]

ノ

Ｊ

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (|%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

年 、9月 ア`  (4

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者九訊/2

(し:5
〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:倉ぬ

(こ

「
:r)

' *+ E2A4H >r? L
・船倉の周りは キャビン  [船 萱]

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は         Ю 準
ErH V,$ zaEr :

・水揚げ時の水は十分か        ,ふ  ＼1鰤

"く 確認者:夫当 (     ← / P

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1厚 ℃
）
　
　
　
〈〔̈

］̈▼船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3鋤

ら、|   
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:あ

「
)

(ヽ :υ
ι

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 月tS2

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

動西山 宗留 〕稗貫勝弘リ勝瀬 優
`ロ

:瀬専江子

9谷内茂 Э田市長夫鶏 橋 圭二 ズ山崎英樹
‥
Ａ
υ 10 12

(健康チェック表) 確認者:夕方カ

(4‐ 6θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タル

q:oo)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者づわりわ
(b CD

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

b
:%
:Oo

σ

②

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 tb:oo) 0,/ c
秋サケ腹部内温度 (ι :ン )SS ℃

確認者特記欄 : 田 中 長未    (12ρ

レ

責任者確認欄 : 西 山 良一   (′

`社

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
自ACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 い 年 、一 月 t 日 ( .メ臥ゝ三分～

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者:サ堪w、

(〕レ :t'

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ぷ乃

(  :  )

キャビン  [船 萱]
目

/1沓 ′
回目

く
:“

P目 に 、」ン
回目 :

・水揚げ時の水は十分か        > bし たヽ ′

〈温度の測定〉 確認者 :夕実試へD( C:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1/4ζt)

、b3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ゆ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〕与り ぅし、毎遜針υスーレ41
責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

爾漱1葉

実施日 :平成 1 0分～ιごZ鉛)天気:

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

emr H# 搾 貫 勝弘
(

義 瀬 優 ′勝瀬喜江子cen n
`口

中幕臭力高橋 圭二 勤 崎 英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:'方カ

(′ :も o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タナヵ

(サ :″。
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :夕 ち

6 う鼈)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: 夕+ヵ

(あ :｀乃
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温
し 毛 フ

` (ol c
秋サケ腹部内温度 ( L ''Zu> rc

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未    (ン 、)

´
//. t//

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (｀ ス ()



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 知

(レ :ヽ

「

F

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ot

確認者 :姥勢
～

(  :  )
lCl

もい
0ト
1回 目

0し

キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か 砕 P
く錮目
徳

嗜
4回 目

鯵
マ

:す

`魚〈温度の測定) 確認者:答ぃ (卜い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く

3℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジや

オヮ| 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:々数ヘ
(つ :´

)

婢■２ｔ
１
７

みヽ
　
／

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イレつ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

/と υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 /0月 /0日 (

作業者名

9uur Rg 安L貫 勝弘端 瀬 優 肇 瀬専江子

Э谷内茂 D田中長未 7 雪橋 圭二 "fuua Effif
フス )欠 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :ロ

(チ :Oο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:囲 ヤ
(■ :θ O)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:り中
(6弓D

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田 中
(b:ても)

氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 tfu '3o rc

秋サケ腹部内温度 t 6,'Jol c

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    (|%。 ) 責任者確認欄 : (1%。 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

●

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 η`年 い 月 t° 日 (レ時t｀ 分しく
驚焉汗ψ分)りれ意 ハし蒲 i温 :     ℃

〈健康チェック表〉
硼 者 :小

( t; tlj
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

盤
OV
ρり

籠瞥ん:式2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0し
 く｀年

確認者弁ta

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉 確認者 :ちハ

“

R (【 :o′ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

維電t ℃船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者ングヽ「尽

( 多 :スフ )

レ移ねじし力織‐
>09_

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

ア レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

ν ∪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 10 月 (0日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

ズ西山宗≦フ稗貫勝ボ希瀬優 4`漁喜江子
J容内茂 銘畠中長未{ 殆 橋 圭二 p}rm H#il
魯tろを

「
、 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7 :う。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

:3つ
詰
　
０

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(3:%)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ら :¶%)氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 rQ>%) c

秋サケ腹部内温度 も 4) ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (/)

称

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者 :バヘ

(ジ´ .)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

¨
凌
“
蒔

確認者受多Q

( `生三―._へ )

キャビン  [船 Ξ∃

i禁塁様含:氷は十効ゝ  :I(3た
イ
Γ
目虫

RI『
『

目w∬ 目

確認者:たギゐ  (ヽ
「

itO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(奪℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ν

千℃`

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:姥期ヽ

(`:]θ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

実施日:平成17年 10月 2 日 (卜 時か ～

`的

分)天気 :フ ス

(

作業者名

L山 祟牟
-/ .aLHE ffi4k 永瀬優ヽ*f*;w=;t+

Xen ffi Э田中長ズ硝 橋 圭二 ×山崎英樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:タ ナヵ

(/むひ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タ ナル

(今 :(力
)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕すつ
(6:乙

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕梯

(6ゼう氷の状態 (  :  ) /⌒

鮮度タンク内海水温 (6ど0)1「〕_1 ℃

秋サケ腹部内温度 (∠ 2● )  11｀) ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

つ し

(12) 責任者確認欄 :  西 山 良 ― (｀ わ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
月 ¬ 日 (ν時 ヾ 分～班 時

ヽ
ゃ硝詢 天気 :暉

～ 観 :V_ ℃実施日:平成＼¶年 Ю

〈健康チェック表〉
確認者 :′合 恥

(>、マ
｀

)

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

ベ

0し

のし

確認者ん熟∩

(  :  )

糾

キャビン   船 倉

EH yf zau 1 ,\lsea e3\ ann

水揚げ時の水は十分か        しυ● ＼́Иrt   鮮 _ 
は ゛

〈温度の測定) 確認者: 晨ゝぶ傘ヽ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(て

議℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(第 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 豪
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ た

船倉内の海水温度 帰港時 ′
・ｔいしれ

〈船内清掃記録〉

嫌口2しλ有1

確認者ジタr｀

(ノ :″
)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/

′0し7レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

1っ月レ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 1

●

作業者名

1西山 泉告
2絶言 勝 嘔 3勝瀬 優 筆 瀬専江子

5谷内 茂 6田 中 侵未
7高橋 圭二 8山崎 英樹

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:El中

(Zl― :む θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田
中

(■ :ο∂。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

0海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
τT

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:lヨ 中
(62f＼ )

氷の状態 )

鮮度タンク内海水温 (し a)■ 1℃
秋サケ腹部内温度 (も

'ク

∩ 11) ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (/%)

仏 し

責任者確認欄 : 西 山 良 ― /衿 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ＼

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :葬黎詭

(夏 渋

2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

6富崎 洋尚

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 回目
1.1lliF目・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

確認者 :篤 ( h';o I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ 了 )`

、し、` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

存℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

も/1■、2マ 颯マl

確覗F:ラあ埼
(ノ :こ

,´I))

/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

斉t洋ん

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

治 l峰 υ

HACCP委員会 :    (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 ′θ 月 6 日 (士 時33分～ し 時十くヽ 天気 :/＼ レ 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:a申

鮮 06)
作業者名

⊇ 力妻疑蒙 聯 強Q 9務④ 琳 Q
フロわ ぜ瑳R廂象 フ馬ち ょ 8

9 10 11 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:0ゃ

(1 沙 ο )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:田

しこ除 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確
万
:宋

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (も ぐヽ ′,2‐ ℃
秋サケ腹部内温度 (ハ :乙

'$ ,11 c

(|%)確認者特記欄 :

t径レ

責任者確認欄:｀わ」＼c、 一 (R)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

4¨ つ社内藤′F` 助 (井ふ治 D秩
`白

争ユ簑

霧 田在 齢 尚 輔 脇 介錬冽メ肝

9、こ吼彿雀 10 12

〈健康チェック表〉 確認者クRヽ争

(2 :と″
)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者/ま 牛ヽ

(r:′ /)

０

０

キャビン  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か 。

目

づ っちヵを

2回 目

亀 阜13回
目

 ぅ 11′

4回 目

く温度の測定) 確認者:た 4ヽ  (・ :/ノ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∫い)

/び、ク ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :rの

ユ 2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 るし

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た、,

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ :′ノ)

∫=υ  ℃

く船内清掃記録〉

Yタズ(詢膨傷とラ各
″
フ

確認者 :冷ヽ
`年

(′ :スア)

確認者特記欄 : か ι件

酔にわ

(√ンダ) 責任者確認欄 :

筍 に移 し

( (',2 r)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

Hton)

作業者名

D絆 す 9月ハ)簿佼赫 0 Yた象漁
ンロ Ψ フ祐 ぬ ノし ょ γιIへ 《J缶
要 牛 八 Q 12

〈健康チェック表〉 確認者:(0

(今 :δ 。)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:|ミ〒
(■ つ・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:暉〕十
(6 fo)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:口 中
も :こ り)

氷の状態 ( )
ヽ
′′

鮮度タンク内海水温 (6:o) ノ  イ

ヽ `℃

秋サケ腹部内温度 rfi ,(6 I \'-, c

①ぞ確認者特記欄 :

イ

( 
｀

b)
責任薯纏認欄: ρゝそ (/シ《→



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク 年 /θ 月 夕 日 (2時 /′ 分～ び 時′ 了い)天気 :

作業者名 ー
略個欺卜

'1:」

Q永丼誦治 蜘 表

叶 経 餡 ′窺油 嚇 船 錬嶽う時
9口 ↓1解 を10 12

〈健康チェック表〉 確認者:χ卜tη

(2′ :と

')

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:′≫略

(`「 :之 ´)

０

０

０
キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

1回 目

0
2 :/♂ 2回 目
ノ2チうで

゛ :∫し′3回目′:そ24回 目
クイタ   ク教

〈温度の測定〉 確認者:/ふ 暉 (夕 :ゼ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ′フ)

κ メヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:そ 7)

ご 夕ヽ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 4/し あッ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ ′

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(S:拗

ざ13  ℃

〈船内清掃記録〉

乎4険 、
12乞 んフ%ラ

確認者:之ふ t'

(′  :ナ θ)

確認者特記欄:メ 咋

(`ヒ 7,ヒ

((o/g) 責任者確認欄 :

141く るt

(///4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成
|

年9月 日(ξ 時29分～6 時わ分)天気:/(し

作業者名

粥 媚 Э倫蜘 ジ 檎ゑ0 味 )■

Эり てロ 為 橋 ノa ム ρ月̂ 冶

9身 入 ρ つ 12

〈健康チェック表〉 確認者:田 十
(■ 6ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:百ヨ†
(1`0)。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :日

( b z'-e)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― 一 ― ― ¬ ク

(選別・計量後の温度の測定〉 確
予::|]∫ヾ

ヽ

　

　

　

　

４
ノ
′―
―

確認者特記欄 :

く決し

(′%) 責任者確認欄 :

徹 レ
イ

(14)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
゛
一́

実施日 :平成 /ノ年  /′月 ′ 日 (2時ゞ

'分

～ /時 ノ′分)天気 :晴れ  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0谷内基悦錬 井 市治 @txa fla-
Э蝋山祐介0富崎洋尚④松崎 敏美 0東弧 潤平

①″υ%1 10 12

確認者:ハ 1冬

(∂ :´ 2)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ズトウ

(4● :め ← )

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

回目

づ」 :輿
2回 目Oガ

ぅd貯

回目 む

″ 粂 貨

回目

 も 晨

0

〈温度の測定〉 確認者 :     (゛ :。 す )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(e:“ 2)

/〆、,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(げ :“2)

3、 ′ ℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

マキr.4じ

確認者:わ 時
(′ :L。 )

ffi^tv \

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

Y4"bu

(to/ s)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確塾表

〈健康チェック表〉 確認者 :∩

:ン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:R?
(4:ιる )

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
爾
:∬

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確s%氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( 6 ,(D) "c

秋サケ腹部内温度 r/., (Qr c

〆し)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /↑ 年  力 月

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
= ヽ

/日 (2時んやズ～
`時

2θが天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

lπ杏内 基悦 C永井 市治 0*n fla-
9蝋山 祐介 9富崎 洋尚 鎌 崎 敏美 2東弧潤平

9乙 戯常牲10 12

確認者:る 特
(′ :とク)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              >少

確認者:'外崎

(ご

`ハ

｀
:´と

)

。キャビンの中は

・船倉の周りは            >θ キャビン  [船 三∃
・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >0 ノ2ノた   ,疵筵

確認者:ハ 幌  (ま :ο υ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :/7)

/2` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :/p

θ、4 ℃

船倉内の水の状態 Jz t h'/
船倉内の秋サケの状態

r$ 'D 
ll

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

マ本反、デtソ 去レてキ

“

確認者ッチ|タ

(`:/0)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/a/r) 責任者確認欄 : 

…％
れ

r/?t t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( / )

選別場での確認表
実施日:平成17年 /θ 月

〈健康チェック表〉

2稗貫 勝弘
確認者り寿
rt Jo>

。計量器の清潔度

確認者:旺∋

q 'oo)
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者麺勁†
(も  :。0)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ξ阿

測 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (:),r''\
鮮度タンク内海水温 t$ (v) ℃

秋サケ腹部内温度 6仇 )●■膏

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子 (1%) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ((8)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
由 分～6時 ON分)天気

〈健康チェック表)

確認者:田
中

(430)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タオ″

(今 :′。 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 ― ― 一 一 ― ―

`

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タオカ
(b:りり・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タフ

(ι :∽
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ら a) ℃
秋サケ腹部内温度 (6:ψ )   ℃

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ノ7年 月 GO 日 配  時 /S分～

`時

作業者名

1 ′谷内基悦C永井市治@rm fld-
Э蝋山祐介 0富崎 洋尚τ松崎敏美鯨 弧 潤平

96ュ1学 ム 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:パ |な

(2:2´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

０

０

０

ｏ

確認者:ク54
(● ://)

キャビン  [船 査ヨ
・ 水 の 投 入 は              >1回 目 え

:′ 92回目 /:メ
'3回

目  : 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >o ノn木タ  ク拷た

〈温度の測定) 確認者:ん｀嗜 C針 :ノノ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:il)
tzs c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(232)
3ヽ ノ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 p夕し』レノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 錫 民 り

船倉 内の海水温度 帰港時
1S:/ | )

.l.6 c

〈船内清掃記録〉

マ1皮・惨角じ覺̂
夕
脅キの

確認者 :か ′

(′ :2す )

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦

"(1'^+L

(7/PC) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (比 秒

Y\,'-qL



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク 年 '月 29日 (2 時 /ク分～

` 
時 ′

'分

)天気 り冤れ  気温 :

作業者名

Э谷内基悦③永井市治鎌 田 裕二

9蝋山祐介③富崎 洋尚Э松崎敏美C東弧潤平
フψ嗽ね箸 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀本 `得

(ノ :/〆 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回わ
ね

・
・

ａ

Ｄ
（
／

ｏ
ρ
０
０
暉
Ｏ

確認者:ノヽぬ

(2:ζ ン)

キャビン  [船 萱]
κ:21

字承気

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:     (7:′ ?)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :夕′
)

Jヽ γ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:夕の

/2之  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 あ り(ゥ 2)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 多 長 )ヽ

船倉内の海水温度 帰港時
(そ :∫ヵ

ぎ =′  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:か け
( ζ :′′

)＆づをつ
暉

■
■
「

行′″い
¢

あ
１様マ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

午々 1・ 7等 し

(%ジ 責任者確認欄 :

Z“η

η41・をヒ

r?,r27>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 1フ 年 ノ 月成 7日 (

作業者名

1■硼r簿子 2憲L為弘 3勝鮨 4勝淑宮江詈
5谷峨 6蒔 未 7高腰 二 8山町検樹
。西山醗告Ю放 ふ 12

〈健康チェック表〉 確認者:月中
(千 :∂。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:∩ヤ
(争 οD)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者∩申
(5:")

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:日

(F'bsr氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 rJ 5tr c
秋サケ腹部内温度 t ft:\3r c

確認者特記欄 : 佐 藤 淳 子      (′ 4) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ,7 a1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 夕 年 7 n )-t a tvw /'f tj- b w tonl

作業者名

p谷内 基悦 Q永井 市治 @a fd-
9蝋山祐介Э富崎 洋尚Э松崎 敏美 9東弧 潤平

9衝 ふ常佳10 12

〈健康チェック表〉 確認者:が 4
(′  :ノダ

)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

確認者:4ir争

(「 :/2)

キャビン  [船 歪∃

・水揚げ時の水は十分か

目え :/′ 2回 目

/2ネ欠

:メ 23回 ロス :/ク 4回 ロメ6:♪ 〕

文後   や教   ′玖
0

〈温度の測定) 確認者:ん卜0午 (':/た )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:¢う

/タ タ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ら )

メ'ク  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 る こ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
f:/r1

Ye c

〈船内清掃記録)

イ絲ミ璃惨た、な李昴
'3

確認者:夕外 t

(ζ :ス フ)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

ry\rcT+v

(ら2) 責任者確認欄 :

才々

魚
グ

し

改
　
缶
叶

″
ｃ
　
４

r)4tr>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17 年 9月 ′θ 日 (ζ 時 10～ し は 6ぃ)天気 :|｀ レ 気温 :/ι  ℃

作業者名

1佐X淳 子 2琴義ご勝弘 3巌 4勝ぶ喜え督
5(蒲 茂 6 7高籍崖二 8ililf,tsffiil
9西D宗 告 1螺υ)魚 12

〈健康チェック表) 確認者:Qヤ

ぐ 80)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(46υ )・選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――一一一―一一-0

戴諦
＜も

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田

(6:劉ゝ水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (b乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (わ Z
ヽ

) ℃

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子

ズ諄考紳笈
責任者確認欄 : 西 山 良 ― (な,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者姥多tハ

( )′ :l｀

「

´
ア

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者ソ熟
(← bも。)

岬

ィ 麻

回目
ЧFtF11回

日 ζ

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:ιもぃ (■ 警)

漁場の海水温度 漁 獲 前
中

tじコ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 軍 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

:h lctL-L>ry-f

確認者:ち
|ら

(η :n)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

k嘔レυ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

%thゎ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 17年 2 月θ ノ 日 (l屹 ド 冷 ～ 6時フ
θ

分)天気 :lt〆 気温 :

〈健康チェック表〉

10くみZh

警認者遍動中
(午 :Oο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:の 十
(千 :″ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:佃中
(6ダ

f‐
l

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :

Pヤ
(6i 受)

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 r6,1t ヽ
) ℃

秋サケ腹部内温度 (h:3 ⊃ ℃

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子 ,1zQ

,

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( %で



HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :農ン｀

(レ :、 い

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

′ くヽ

0ヒ
θし
つし

確認者発れQ
(  :  )

・水揚げ時の水は十分か        >
1 ,gAene

W 「 冶俣
目ヽ :ヽη

み
占
最て1与:12回

目

〈温度の測定〉 確認者ジタt^ (せ一:

Ｏ

θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぴ )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メつ

ズも
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ‐げυ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 クと

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

崎
ド
「

に
／
滋

〈船内清掃記録〉

" 

↓ヽ
為
ηれて■

ｉ

ｌ

、

ｋ

＞

″

‥

者認

　

＜

確

確認者特 淵
　
　
〕
〃
υ

‥

一

れ

谷内 基悦   (/)

■ヽ4} 〆

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

4し 77ノ



作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

ノ

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 9 月は 6日 ( 分 ～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
/

作業者名

1佐簾 2走
れ

3月券辣¥負憂 4耐 子

543亀
夕奥

6百中` 未 7高僑ノ 8呻
9西山宗筈Ю摯 ス 12

確認者:∩ ャ
(1 :うυ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:Q

(4'at・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨 者:ヽ欧

(7:気 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者(D‐千
(4:代 )

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 rl :cro ) / ,.
秋サケ腹部内温度 q ,cN) / c

確詰 特言己欄 :佐 藤 淳 子   θ 後 )

ィ人ツ

ケ



HACCP委員会 :      ( ノ/ )

分)天気 :分 ～茂

`日

(

用
　
　
　
　
ｒ́
ｉ
ｔ
　
ａ
ｖ
′

７年
　
　
　
　
　

　
　
　
　

年

２作
　
　
　
　
一

式

書
の

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者 :

(C:∞)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(わ :σ」)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(lο :%)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          >
″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

((0:。 )
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 tfo:oO) ,/.c
秋サケ腹部内温度 (o:gD) / / c

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子 ′″

レ砂

′タ

らし

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

時 00分 )

〈健康チェック表)

作業者名

動西山良―α蓉内基悦疎 井 市治 T*n fld-
9蝋山祐介ε富崎 洋尚 Э松崎 敏美 口東弧 潤平
9 10 12

確認者知

(レリ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者髪弄旬

(゛ :4「 )

キャビン   船 倉

・水揚げ時の水は十分か        , ン ポ
確認者:今唾ヽ 六ヽ (,~:、 す⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(で
|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(IT℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:先 年ヽ

( 電:みθ)

)辱卜、.ソ‰脅、
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (ル の

ζ≒ tしてノ δ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 17年 9 月タ リ 日 (

作業者名

1佐添 子 2稗く磁漱 3臨 ―
雌 子

5谷雄 6は 未 7緯 8山崎ヽ 好樹
9西( ゝ告 10 :2

〈健康チェック表〉
確認者:田

q Jor

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :ロ

(4「 :θ0。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:用 中
('9'

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田 申
(゛‐ 卜ヽ )

水の状態 )

鮮度タンク内海水温 (卜 :ヽ〉Q、 η ℃
秋サケ腹部内温度 r( S9r s. L c

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子

ヂゝ t/

θ4) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( 1等



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
ア 分～

(健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平
9 10 12

確認者:な0
(ゝ :lτ

~)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは            つ′ キャビン  [船 萱]・船倉の中は             "じ
球 の投測ま   陶¨

『

徊目
11翠T醐 め年イ撃Fi・水揚げ時の水は十分か ――一―――― >、 Lロ

ガ添

い
＞

者認

　

＜

確

確認者:'ごUヽ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝσ

＼ヽ ♪ ℃

r
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レメて

'
標

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
・ :)｀ )

ヽヽL_

)み a、、ァ・ンを
7、

確認者:たマも

(6:りり)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

竹 、Ч フ レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 7 月dS 日 ( 分～  時  分)天気 :ア叉  気温 :      ℃

作業者名

1巌 子 2稿こ鴻弘3勝瀬)優 4勝由彗江子
5o浮 マ巧発

6(磯 未 7高補″圭二 8山哺 英樹

9面 宗告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者∠ηナ
(`争 :う ク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:θ
十

く :ι和)
。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ID中

(企  :今い)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Eド

( h $5"r
０
／

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (卜 準(へ
))9 ℃

秋サケ腹部内温度 (;,qa c

確認者特記欄 : 佐 藤 淳 子

イ ⌒ヽυ

rlzrt 責任者確認欄 : 西 山 良 ― ('/25)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ヽ|｀

1年  γ月 ンレ柏 ( レ時だヤ分～  1時 ′′分)天気 :りヽ
いヽ“気温 :  ⊃    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:夕n

( 1>ニ  トD)
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ｋ

棧

Ｏ
　
つ

ヽゝ

Oし

1回 目

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か (も
i:絆:;Iコ

ロ\ lnsnn (, tf anc

lW qlO-

お
り

諦
彎

確

〈温度の測定〉 確認者:ズユヽ  (・ゝ ぃ )

ο‖豚鴇槻鍾涙霞十云≠
船倉内の海水温度

1帰

港時

|,Fこ撃 1夕  
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(《
。℃

ν船倉内の海水温度 漁 獲 前

(雫 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:と独ヘ

( 7′ )

司ジや 、しT8し

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

マ lt〔 沢

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

Sψ .



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 17年 9 月よ伐 日 (  時  分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:住 中ヽ
(4 :うο)

作業者名

1佐齢 子 2孫置酸弘 3巖ノ優 4農鯛旨江子
5炒 茂 6田 G未 7高籍⊇二 8闘
9蹴 告 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:Q中

(′
 :θ

)́。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
丁

:flfi

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:の申
(  1::二

)  :《〔」
'"´

1で))氷の状態 6 :ao)

0鮮度タンク内海水温 q oa) J,.9 c
秋サケ腹部内温度 (め ση)    ℃

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子 ,1 ,rr,

イたヒ/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

イ

<14.t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実準日:平成 ./7年  9月 2ノ 日 (2時 2ヂ分～ ´ 時で

'分
)天気 :くレ幕` 気温 :

作業者名

3谷内基悦Э永井 市治 q田 裕二

フ蝋山 祐介 〇富崎 洋尚 C松崎 敏美 0東弧 潤平
Э′畝イ′% 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ウト:年

(ズ  :2介)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ヽ キ
(、全 :∂ゞ

―
)

θ

０
キャビン  [話下三∃

・水揚げ時の水は十分か

1回 ロ ユ リ マ 2回 目 3 :.ノ

'3回

目 ′ :2θ 4回 目 受 :り 介

。 /ユ予夕  を″欠  ダ微「  'な

〈温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 4/― tルツ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 島 )ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぢ

t:υ

`)
ζ ズ  ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:分υ

/夕
 ́ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p :メ2)

pi夕 ℃

〈船内清掃記録〉

マほ 抑ニ分をうん ラ

確認者:が 呼
(ふ  :メ ク)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦

省 弓

r7 zy1> 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

W hetv

r ? /lt)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

年9月 oこ 1日 (だ事 電 ～ 6時 ヂ 斜 天気ア ル
g筆

:

選別場での確認表

実施日 :平成 17

〈健康チェック表〉 確認者:a中

(チ :ン )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者〔Dゥ
(牛 :クο)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:の
中

(6 2C｀ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

彎
＞

確認者 :

(

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (ι :乙「b c2ヽ

'

℃

秋サケ腹部内温度 (6 ,^) c

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子 ,? 4l

ぞたレ
責任者確認欄 : 西 山 良 ―

fλ
・し

(な
P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ 夕 月 '7日 (2時 2θ 分～
` 

時
`を

分)天気 :〃イ
(れ

作業者名

1・ ■

ロ ヨ 南 日 日 F≡ ヨ 買 F三

二 |夕谷内 基悦 7永井市治④桜田 裕二

ρ蝋山祐介 0童崎洋尚θ松崎敏美C東弧 潤平

0のぬ夕色 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕ゝ tヘ

(2:ノ ο
)

Iヽ
i争1,`しい

O ttι
｀
1シ

И

“
2 りヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｑ

０

確認者:沿 ′4

(3:ο O)

Ｏ
Ｏ
　
熙 ょ :2′

/2ネπ

″ 1,(

2回 日 :そ 93回ロズ :2,4回 目

水揚げ時の水は十分か 0 多

″ へご免均絡И.、た事アレぅ。wTtl羽Ъt"可
〈温度の測定)

1確
認者:^眸 (」惣:′′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:r´ )

/gi 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :シ)

ご、γ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 」ケシリし)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ オ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕

‐
:クう

忽 7  ℃

〈船内清掃記録〉
らフ」1巧kt l′うフいヽ■

'す
■′丁tい ヒ『Lδ7

-rW^/fu["E " fr-{
確認者 :

(び :θ∂)

鵞ち
ん争ノ『 ワ。崎′i氏 1後・・ 'fィ

名 ぬ

七τ高年'Zl広
し
1ム
「ト

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   ('/20)

l`ヒ 餡

責任者確認欄 : 西 山 良―    (ノ ん 沙

をにな

tint・

tlれ四イわ争 rftq*.4wlV,lt1-"Tq t ,い 4あ 材́.■ 世̀tか材
判



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( ノ/ )

選別場での確認表

実耗L:平晟17年 7月 よ 0日 だド康b分～b時 。つか 天気 :′ ヽ/気 温 :

〈健康チェック表〉

1薦 子

確認者:0中

(牛 :ユ7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:口 中
(4:θθ)

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:口中
(6 :L/Nl)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 聴烹?",31レ

"潔
■ん.

。作業場は整理整頓されているか
6= -.uV6'+-tu .,X>r'- L1T3*

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ロ

(b :oQ )

鮮度タンク内海水温 (6 :o$)

(6:囀 )/′  ヽ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 西 山 良 ―確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子    (%錫 )

続
‐レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

時30分～

作業者名

θ谷内基悦0永井 市治 鎌 田 裕二

θ蝋山祐介傷壼崎洋尚6松崎敏美9策弧潤平

卿 ぬれを10 12

〈健康チェック表〉 確認者:じ
肉

(2:争∈)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

ο

ο

確認者:牲肉
(り :り

S~l

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

掴目
″

02回 ロメ
しメ豫多P回

目
色 緒

回目

の

〈温度の測定) 確認者:/夕 |↑  (`｀ :/ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :/0)

/》 ,ひ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1 g:2fl
o,,4 c

船倉 内の水の状態 帰港時 1l c

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ぐ :/9)

72 
℃

〈船内清掃記録〉

イル′ラん一
フ

確認者:がこチ
(`:ン )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

ヤ年tく らし

(1%ィ7) 責任者確認欄 :

ム
７

↓“復

筍%偽 t

(2 /rr)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成  /ク 年  , 月 /' 日 (a 時/0分 ～ 7時 ο沙 分)天気 :

作業者名

0谷内基悦 Q永井 市治 €Exa fd-
Э蝋山 祐介 ρ富崎 洋尚 0松崎 敏美 θ東弧潤平
①め軌れ性 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ 1

(.2 :/ぐ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:カミ暉

(ダ :υ υ)

′

∂

υ

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >

３目

承̈
″

ユ

２

／

０

ロ
テ

回 , /17 eae
,;rr<

ク :%徊目す :ォル タ′動′ぶ
¢機   之孜    ′オ:

く温度の測定〉 確認者:がdl (ξ :2夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(葬
`つ/′ i,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:″ )

℃
〕`×

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(1, :・≧」r)

▽・
`  

℃

〈船内清掃記録〉

イオほ代 ′ん―ラ

確認者 :

(ア フ沙)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦

竹 らIく

, 7r,r, 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (ク 1)

Y4,fi I



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

エ

作業者名

1佐離 子 2稗鶴 弘 3醸 4臓 F江好

5谷勧 6[(D長未 7嵩烏主二 8山崎友 樹
9西【崇告Ю

鰤
[ 彦地‖挿 槌 12

〈健康チェック表〉 確認者:`ロ

(千 SO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ぬ中
(4:― )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:圧¬P
(フ :肉

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :田

(フ :弓水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (?:o'o)Jq c

秋サケ腹部内温度 17:cru) -f-a c

確認者特記欄 : 佐 藤 淳 子 r7 zqt 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

久 ジ

(秒 )



日 lロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ 111ロ ロ ロ 1ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ 日 1日 日 日 日 日 11111111日 111111ロ ロ 1日 1日 日 日 日 日 ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ● ● ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ● ● ● ● ● ● ロ ロ ■
・ ・ ・ ・ ・ "‐

‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ‐ ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―
―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場でQ整認圭
実施日 :平成 1

〈健康チェック表)

7高薩⊇生二

確認者週ヨ中
(オ む∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:口D
(r 'oo )

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :層

(6 ,Lot
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:圧〕中
(6Z0氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 c fi ,Z-) .r..9 c

秋サケ腹部内温度 (も あ )へ と ℃

責任者確認欄 :

3後 多卜■_二_

確璽喜犠 己欄 :佐 藤 淳 子    θ
ィ1)

ゾ乃えたし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

θ松崎 敏美

確認者:が次
(2′ :クr)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ろン
(ヾ :/0)

キャビン  [船 査]

・水揚げ時の水は十分か        >θ

確認者:/｀パ (ゞ :/ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ  :/ο )

/ク、/ ℃
V

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/`θ )

ノ1/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 酔〔′

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ :/。 )

ご、ア  ℃

〈船内清掃記録〉

p′釈tう場
確認者 :

( d' ,oo )

責任者確認欄 : 西 山 良―   (′ を )

Kレプトし

谷内 基悦  (′//6)

1僣
|うイ)υ

― ∠



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確翌圭
実施日:平成17年9 θ分～ρ 時焼 )天気:

〈健康チェック表〉 確認者:田 中
(′ ∂θ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:a中

叶 θθ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:鱚申
(S:ソ ｀

。鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

(選別・計量後の温度の測定) 確認者0中

(← :合 bヽ氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (け ■い ノ、∫ L
秋サケ腹部内温度 (卜 :4つ ′、| ℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (■ 6)

どりにたυ
確認者特記欄 :佐 藤 淳 子   (%総 )

ホkル タ

J



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

, +Fr tl
〈健康チェック表〉 確認者 :谷

(::´ 0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者|ベハ

(を:0)

キャビン  [船 萱]

骨[手■積回目修りtl
3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:′ミ■   (∫  :´ r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(｀ :/ク )

/δ.3  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :/″ )

℃
ptシ

船倉内の水の状態 帰港時 イぶ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 津 じィ

船倉 内の海水温度 帰港時
(J-: "4

o^

d'.a v

〈船内清掃記録〉 確認者:参゛

(ぎ :`ス
5ヽ )

マイ瑕 ス
う
考

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

噛 14 了
′
ンĺy/

(1//う 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

髯 1多 うし

ダイp



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :       ( /′  )

選別場での確認表

作業者名

14藤 子`2漁貫鴻弘 3藤瀬1優 4脳像垂当江子

5ィ55後 6 1ttD長未 7嵩橋ゝ 二 8面は預樹
9は 告 10 12

＼

〈健康チェック表〉 確認者:田

(′  :びθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:口 中
(ナ :″ )。選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ID

(卜 :← l・l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
ll:(キ|氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( S,f\-l 2,4 c

秋サケ腹部内温度 (← :午い 3、 q ℃

確認者特記欄 :

Si

佐藤 淳子 fl ,'irl/r)

(__---
に

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (74)

浮Lゃ、■⌒ に一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

′ク 年 Et* ErJm},ft- dw00i)

作業者名

C容内基悦@.+ fitf, dun ild-
◎蝋山 祐介 D富崎洋尚9松崎敏美 0東弧 潤平

Of-2点 を 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:を 1｀

(3 :ο′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

確認者:ム イ
(夕 :´。)

キャビン  [船 萱]
回目

;貪

:須 2回 目 受
ガ %:3回

日 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:′ふν年 (♂ :2の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0 :)の

⊇、

` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :■ ο)

/よ 、3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ラ|(法 1リ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ 々

船倉 内の海水温度 帰港時
(ざ :2わ )

ぶ、ツ  ℃

(船内清掃記録〉

アタズ、イ毛グ1+ジヤ
確認者:あ 嬌
(ダ :θ う

)

確認者特記欄: 谷内 基悦   (レ 等 )

み し

%吟
ら し

責任者確認欄 : 2//2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 17年
f.-\f

E (J wy'ch'-V 曜πり分)天気:/CA

●

●

作業者名

1佐勧 子 2維務弘 3藤瀬)優 4曲雲江子
5谷麟 6哩 未 7爺 ≧二 8山崎】(由
9西山 宗告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :a

(ナ 〇〇)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:ι∋
(片  多Ю )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:仁ヨ

(1: c'(!
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田

( 6 :a(i.;氷の状態 6 :0D)

鮮度タンク内海水温 (6:O卜 )く 、δ  ℃

秋サケ腹部内温度
t / ' rt \ r /\ 6 ,'[r I O< .,t) ℃

確諧 特言己欄 :佐 藤 淳 子 __θ
年

)

プ取ι′〔―よし

A41者確認欄 :西 山 良 ― (ち
竹

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

b繭実施日:平成 いヽ 年 q月  3日 (シ特 Ъθ ～ b ttR■い)天気 :   気温 :     ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :熱

(2‐ ,。 )

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕ニ

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

dc)|(

単

確認者ス■広ミ

(  :  )

>。 ( キャビン  [船 登]
OY
.rEE "lzilozoe

,v&F が
4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:に
lπ  ゝ(ゝ

~:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(

Ｄ
「 :、 )ゝ

、9さ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
゛
↓

ヽ

，

船倉 内の氷の状態 帰港時 ″ し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇ト

船倉内の海水温度 帰港時 ガ鷺℃
確認者:´ デ々
(る か

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / )

贅にし

責任者確認欄 : 西 山 良 ― /

者卜7卜し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 9 月 ≠δ 日 に夕 時 分～ 分)天気 :

●

●

〈健康チェック表〉 確認者週ヨ

q 'dor

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:虚ヨ|
(チ :θo)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:田 φ
(ζ :小

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確
]1,fi水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (ノ />)S、 6℃
秋サケ腹部内温度 (み :ム )Δ ＼ζ℃

確認者特 己欄 :佐 藤 淳 子 (/4) 責任者確認欄 : 西 山 良 ― (///c)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者ノをド

(ヽ :負鶏

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ジヨ√ス

(  :  )

剛機岬駿・菓鷹浮碁あ氷は十分ふ  >0レ ン澤み`セるス

〈温度の測定〉 確認者:怒0 (7‐Чb)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ゾゾ
Ｔ

ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P井 ℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

( ら:〕0)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

/■多rz//スノ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

喘 1,7´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認竃
実施日 :平成 17年

' 

月 12 日 ( 時3。 分～6 伊分)

作業者名

1曲 子 2稗僣回藤弘 3月罪騒L九憂 4勝瀬≧江子
5俗

競LL滝
6田鰈 未 7高性 二 8画¥莫樹

9西睦 告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:田 ャ
(1 むο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:|ヨ ナ
(4:ω )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

ф
ル
ｐ

田

／
諦
‘

確

(選別・計量後の温度の測定〉 申

ｒ

田

／
諦
“

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (b :/ f) ,J.4 c

秋サケ腹部内温度 (ι :/「 )4-、 6℃

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子   (ワ |の

17け年

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ft ι・

(ク2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者 : 寒η

(

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
・

・氷の投入は

確認者:然 ハヽ

(ラ /、6
キャビン _□

・水揚げ時の水は十分か ― :』

lず

]

〈温度の測定〉 確認者:之弁J｀ (4バ 、お)

漁場の海水温度 漁 獲 前

←
I昇 _℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(114孝)℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

)い 現ヽしな 、

責任者確認欄 : 西 山 良 ―確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (′ //ο )

漁 tして夕し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 9 月 、0 日 (よ 時″ら分～ι が 分)天気 :|ヽ レ 気温 :

作業者名

1佐鮨 子 2稗鍮 弘 36漁優 4面∋江平
5谷廟 6田は 未 7嵩鷹L差二 8画
9西0告 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :凋

q Jar

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田中
(/ :θθ)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
瓦

:「

];F
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:旺ヨくP
(6:cD氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (6 :0t ) J'. <p c
秋サケ腹部内温度 (し てブ0心 、コ ℃

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子 (t ,/16t) 責任者確認欄 :

メサ

西山 良―

、q l

(場 )



|、
γ

▼1わ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ｀

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

E ( )-.q+$ n'-

(健康チェック表)

作業者名

1覆晰D良― 2谷薩 悦
grlfifi;a afir6*|d:

5蝋ρ祐介 6富耐 尚 7松い 美 8東如あ聞平
9 10 12

確認者たテ
^

(.工 い
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者:′Sい

(マ :ヽゝ)

。キャビンの中は 一―一―一一――一―畿0ヒ

・船倉の周りは           る tC | 
キャビンJ□

・船倉の中は

・氷の投入は

け紫団kぽ]:仰
:

・水揚げ時の水は十分か

確認者:なンム  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3'マン℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(黒

14℃船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:を飛`

(t:マЮ

でやt,唸υ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

脅
|1迦

ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選副場での確認塞
実施日:平成17年

'1

作業者名

1佐麟 子 2祗三鴻 弘 31募
轟■2憂 4面ゴ江子

5谷隣 6田喩 未 7鷹新れ圭二 8脚味〔樹

9西は 告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:田 中

(′ ∂o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:田 中
(%:´θ)・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:r■U中

(ι :/」ヽ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:∩ 中
(多 :ハ水の状態 (ι :バ＼)

鮮度タンク内海水温 (5,1)-r 1,2 c

秋サケ腹部内温度 r [' /!-r $,6 c

確認者特記欄 :佐 藤 淳 子 r7,r1 t

にィよυ

責 任 者 確 認 欄
: 

西 山 良
一

\rt[l'/

,7 rr,
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者:碁n

( 】〉___:こι』
'｀

―)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ない

(∈沢

キャビン  [船 萱∃
r El E J--{&n c

・水揚げ時の水は十分か

確認者:先タジゝ  ( レ:tr丁
′

漁場の海水温度 漁 獲 前 %(せ

ギに
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′T)

3、
ア ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :ス ヽ`

(か θ′ )

ル跡■わ作・
責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成17年 9

HACCP委 員会 :       ( / )

選別場での確認墨
分)天気:くもり

(健康チェック表〉 確認者』ヨ

(4 :δθ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:田†
(′ :′ο)

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :〔D

(卜 :あ
,鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一 一 一 一

プ

(選別 。計量後の温度の測定〉 確

]1本 、

(← :駒 )/、 2℃鮮度タンク内海水温

劃韓鍵訓酢  西 山 良―  (笏 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

時 οO分 )

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

確認者:た ヘヽ

( ■ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :夫ヨ為

(    、 :

キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

確認者:%ラ
vへ  (け=10)

漁場の海水温度 漁 獲 前 でぐ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(郡 ℃

船倉内の氷の状態

船倉 内の海水温度

,形キイ
に`つん /`脅し

｀
ク

'

確認者:たデヽヘ

(6:θ ′)

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ム
「

】ノバ
り/`)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (′ 4)

2ぃル‐



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

選別場での確認表

実施日:平成 17年 ラ 月

` 

日 (よ 時/よ分述言 己資ゝ )天気くtサリ 気温 :     ℃

作業者名

1佐癬 子 2稗畑 弘 3面 優 4頑厭き江子
5谷峨 6は 未 7高僑_ゝ二 8Lビ鴻摯く票動討

9西喩 告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :曰

rry',$6 I

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:田キ
(´ :θρ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:田十
(← :b)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 」ミフQ 確認者:|コ

|ト

(卜 :b)水の状態 。崇≡豊ヨ))  3t 弓
鮮度タンク内海水温 (と :ぅ θ)2、 プ ℃

秋サケ腹部内温度 (9:ナリ δ、0℃

確認者特記欄 :

形ハ ‐

佐藤 淳子 (物 ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

〔
‐
　
‘

１

ｆ

r7 zSt



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( ノ/ )

港までの確認表

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者燿多ぃ

(、  :1_)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

00
冬

oじ  :

確認者残晏
^(ェ :ヴ

キャビン  [船 萱∃
稿 嘗12′巧湾θ2回 目 : 錮 目 : 徊 目 :

・水揚げ時の水は十分か   >○ し'ガ
・

〈温度の測定〉 確認者 :たヽ、
「

尺  ( cヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lご警| ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち 2け

■9
℃

ぐ

船倉内の水の状態 帰港時 リ レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θた

船倉 内の海水温度 帰港時
(ゝ。)

観 P ℃

〈船内清掃記録〉

んメぃ)チタ

確認者:夕

詳
(  :  )

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/

力lt/7-

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

ギ弔|ゴかυ・



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 、11年  % ヽ 日≦イ 時形て分～ 1芦 ンダ 分)天気 1__ 気温 :     ℃

〈健康チェック表〉 確認者:そ、■

(を
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

つV
Oじ

つr
Oじ
1回 目

0準

確認者:メ評ハ

(い :")

キャビン  [船 萱∃
)電
λ:`回

目賭0毎 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か ¢

〈温度の測定) 確認者 :公 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

り
費

γ
ハ
Ч
′

３

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D:ンη

ゃ′7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ブ多 ι

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ み

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

６

レ

＞
ι

ぁ

な

〈船内清掃記録〉 確認者:%夕 ηヽ

(ん :― )

｀ ■ヽ/Lね

ぐ

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イl・ゥン

責任者確認

欄‥．
ジ

西山 良―   (/

t｀ マ/γ｀/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 9 月 、夕

‐
 日 ( 0 ti-$ * 口Q詢 天気:くtt

作業者名

1/漂｀子 2澤亀」滉弘 3脳輛遠 4面 子

5ィ晰b茂 6田は 未 7面皓ゝ二
9は 告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:田中
rf Jo'

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:田 中
(/:θθ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:□中
(卜 :6)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

霧留
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特 己欄 :佐 藤 淳 子    (7ゆ

〃勾レてまυ

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (9ゅ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 イク 年 ' 月 :ノ 日 (ユ 時 幼 ～ ぐ時

“

O詢 天気 :こ tツ 気温 :

作業者名

1 D谷内基悦Э永井市治鋸 田 裕二

9蝋山 祐介 9富崎洋尚0松崎 敏美 0東弧潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉 面者:バ

― )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

′

ク

Ｄ

確認者:なぬ

(3:σ ク)

キャビン  [船 萱ヨ
1回 目 2:やュ回目

g枠
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >%ι

〈温度の測定〉 確認者:′ミ (● :だ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(。 :2∂ )

/26℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:20)

3、 3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 晨
船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ :な )

イ象 7℃

〈船内清掃記録〉 硼者:%否

(イ :ズ p

杵
　
　
レ
ィ
ー

己特者認確 谷内基悦  (わめ

′″

み

η ィ)し

責任者確認欄 : (みク )



書式作成日:平成12年 7月 1日
′

HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 1 よ時ζモ分)天気:|＼

〈健康チェック表)

作業者名

11胡r簿子 2稗島 弘 3面逸 4縣瀬ゴ江詈
5呑∂茂 6田鏃 未 7肩舗∋圭二 8峰 樹

,trft}f; 10 12

確認者:口
中

(′ ′゙)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田 中
(e sο )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:口

中
(■ :/r、

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:口 中
(0:チ∫ヽ

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (\- ,Yft ℃

秋サケ腹部内温度 (き :ス0)― ℃ζ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ('そ )確認者特記欄 :佐 藤 淳 子    ′ c)

称 ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 9 月 2 日 ( 0分)天気:々

作業者名

1佐繭 子 2稗酬 弘 3藤蒲優 4勝瀬喜江子
5谷戯 6綸 長未 7高槽勤圭二 8山崎

"ζ
綺

9西喩 告 10 12

〈健康チェック表〉 確認者幻中
r f ,3o>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:圧ド争
V'oo)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
万

::[l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:日中
(ξ :≠【>氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ) ℃

秋サケ腹部内温度 c.9 '?\-l 4.t c

確認者特記欄:佐藤 淳子   (9全 ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (′ 凌 )

%▼けυ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :,多 n

(っL_:。。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は ´

ジ
ノ
ノ
ン
衿
，

確認者:た釦、

(}_:、も )

キャビン  [船 萱]
2回目ぐわp目

々
イ

タ

｀

、

4回 目

・水揚げ時の水は十分か        )

〈温度の測定〉 確認者 :: (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ンfψ

kツ
/ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ ζ″

BP℃

船倉内の水の状態 帰港時 0に
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Dに

船倉内の海水温度 帰港時
(「ヽめ

ぐ

aD ℃

〈船内清掃記録〉 確認者ブ夢ぃ

( し ぃ )

午
★為＾

　

′

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

物 (″ノ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/

脅
、しマ″―

にノ4



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日:平成17年 9 月

〈健康チェック表〉 確認者:口 中
(力 :ごο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者日中
(δ Oo)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:田 中

(S:γo)

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田

中
(l―

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ) ℃

秋サケ腹部内温度 (':ψ a)"、 ノ℃

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子 ,1 ,t )

仰勁係をレ70
責任者確認欄 : 西 山 良 ― ,7rr ,

、/4



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 r摯
二 月

響 攣
時ヽ

「

分～ 時 分 天気 :_気 温 :  ℃

(健康チェック表〉 確認者:な
ら

(し :い )

作業者名

1西山 長/ 2谷内、基親 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ι,lC

θ`

～

キャビン  [船 萱]
ohir―
1回

乳
:辱 回 目 :晶 目 :徊 目

・水揚げ時の水は十分夕
 ヽ    レQ卜

~々
誓手

へ

　

＞

な者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :″
|

(7::も ~l

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃ヽ
′
′

・・〕　ハＮ』〕

ｑ
′
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
「
９

１
′
‥
―
　
（

船倉内の水の状態 帰港時 θ

“
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ に

船倉 内の海水温度 帰港時 甥品 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者И厖∠釧恥

(  :  )

,シ糧o・
ヘハτ/tb後生ブワ

|、

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

127r') l/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

考μマンレ´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1麟 子 2稗島 弘 3月発棘rl憂 4勝瀬ζ江子
5衛ィ 茂 6田鰈 未 7高離r皇二 8雌 樹

9西山 宗告 10 12

〈健康チェック表) 確認者:田 中
(「 減さ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者タナカ

(∫ :′♪・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :'ナカ

( ~/ :k∠ノ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:0中

(  :  )氷の状態 (O CN)

鮮度タンク内海水温 (6:ぃ ))ヽ ○℃

秋サケ腹部内温度 (9 c\) 7,,b c

確認者犠 己欄 :佐 藤 淳 子

漁 化

O,<rl)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ｀1/年  q月  ン嶺  (り 時Oθ分～  時  分)天気 :体

「
) 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者
==な̂

(L:、」
作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3永井 市治 4桜田 裕二

5蝋山 祐介 6富崎 洋尚 7松崎 敏美 8東弧 潤平

9あ 鯨眈 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

9ゞ
0ゞ

確認者 :

c fr ,1y_l

ゆじ キャビン  [船 萱]ヽヽ

‐‐I》や醐 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:城
[1ヽ ( : )

漁場の海水温度

(1:ヽ )`

船倉内の水の状態 帰港時 つ に

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0い

船倉 内の海水温度 帰港時
(フ :σ

フ℃
〈船内清掃記録〉

資つヽ`■ ゝりい 1`毛ハ |

確認者:死 1ヽ■

(  :  )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

瑚

¶ t″ >―

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

チ
ｑ |し

ン



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ■    ( / )

●

選別場での確認表

実施日 :平成 17年 8 月げ フ 日 ( 分)天気 :

〈健康チェック表)
確認者 :G

(6 :′0)
7宿離
「

皇二

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :恥

(L ,td。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者ダリ

'(8:。N氷の状態 (

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 (A Ja) 15 c

確認者脚

げ

佐 藤 淳子 (2う )

L

に一
そ た ″

責任者確認欄 : 西 山 良 ― (ウン

トレ
漁 た


