
書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

( [, wt a'- 時う0分
)

〈健康チェック表)

作業者名

Cul火q の■ぅ 9ψの 嗽
5 6 7 8

9 10 12

確認者:ン 幻

(る :の
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:」L河

(`:の )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :)_g

(7:夕 ο)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :と 、つ

(フ :′ ο)

〈選別・計量後の温度の測定〉

{ ):7o>
鮮度タンク内海水温 Q :)o) q-L c
秋サケ腹部内温度 (フ :夕 D) ょ́) ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

０

日 曝 分～ ι 時/S扮 )天気 :|チ 1＼ 気温 :

●

●

作業者名

〔ザ呟藤7 ?惚 4 οるころ ∂イれ1慶

ヨ貌趣 6ノ

`サ

〕こ＼酔
'ズ
ゴウ υも曖t

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ちα

( u :oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

よ
り
も
　
ヽヽ
　
ヽヽ

確認者:tイ2

(ι :/身

キγビン  [船 Ξ∃
ffi q:7f zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ミ

〈温度の測定) 確認者:蔦つ (6/f→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ /月

12、 | 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ ://1

℃
夕、ο

船倉 内の水の状態 帰港時 亀
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉 内の海水温度 帰港時
(`ろT
a″  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:Zり

(6:/Ff2

確認者特記欄: 毛92       ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

+r/E 日(ι 時20分～ 時τg分)天気: 2_う

作業者名

9″ 越 フタの 9夕の 雛
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工g
(ム :ノ タ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ン切

(多 :な )
。選 別 台 り

θ

Ｏ

θ

∂

θ

Ｄ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

ｄ

θ

確認者:D二g

(フ :2"
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ゝ ηヽ
(フ フイ⊃

水の状態 (フ :多pt
鮮度タンク内海水温 t 7 ,.*) 7-t c
秋サケ腹部内温度 ( ? ,)-y) *-V c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( // )

●

●

実施日:平成√ 時2″分)

確認者:4ン2

(く
7:。

°
)

(健康チェック表〉

作業者名

0,嗅 ァ リワイ %哺 つイ左づ
9そ嬌ゞη つ焚斗 のえな つ2噸 々
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:ち 曖

(β :2⊃
)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [薦

T萱
ヨ

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: ろo  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(“ ン )

′多、っ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
彎 ″ )

℃

ス ノ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:54

(ご
")

確認者特記欄 :_  征        ( / ) 静評謝:_ん 互二



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
b w /on"- ウ

「

分)天気鞠

作業者名

珈 翅 つ李の 9″ の 嫁
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者::rヽ4
(ι :ノ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:こ 弩多

(み :″
)

。選 別 台 θ

ο・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

θシー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
　
θ

確認者:ゝ

^η
(フ :/←

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

∂

′

′・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 到

(ア :/計
)

氷の状態 (フ :ノ リ でし
鮮度タンク内海水温 ("J:rf) z-7 c
秋サケ腹部内温度 (7 ,r() )./ c

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

q虚 ゥ のり本 0を 靖
′

み
躊

ノ,″L呵√
晰 たゅ つ旗 料` りため 9Tsa_
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ちり

(午 :″
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・

・

に

　

ヽ

　

ヽ

ヽ

　

「

ヽ

確認者:なり
(6「 。 )

キャビン  [船 萱∃
1月日十

:2の回目」ク■crて回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4つ (610)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ″D)

|フ 、2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ ′ )

℃

γ、つ

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海水温度 帰港時
16 tol
_t-r c

〈船内清掃記録〉
確認者:ちα

(6 fθ )袂

確認者特記欄 : 多 Q   (/) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 Ln(bwYa,- 時″分)天気:こ ιソ気温: ♪_ど

〈健康チェック表〉

確認者彦ヘリ
(ι :夕

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者〕ヘリ

(ど :ζ
)・計量器の清潔度

Ｏ

θ

ク

θ

θ

θ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

′

θ

θ

θ

確認者じ二`コ

(7:θο
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:)し フ`

(ア  :∂∂)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ア bO)ι
鮮度タンク内海水温 (ノ :θ θ)⊇ ψ ℃
秋サケ腹部内温度 (フ :θο)ζ  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ′ け 分～ ι tt° 影馬 天気 :乙ιソ 気温 :

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ЭtC,
'党

本 θわ 吟 θイ左τ
θ御 却 ∂久 千` θたち θζり仁
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:も吸

(t+ b> I

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ぬヽりヽ
　ヽ
・ヽ
　ヽ
〉

確認者:z彩2

(ι :―

ヽ

回 目
け

aフ 2回 目

く

|キ ャビン |□

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:Lo(b″ 5→

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ?'t 7 )

128 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
午/7)℃

%つ

船倉 内の水の状態 帰港時 k
船倉内の秋サケの状態 帰港時 友

船倉 内の海水温度 帰港時 い
ぶと ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:弓ン2

(6ノ鴛r)震

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 //月  / 日 (ζ 時

`τ

分～ 3 時 3つ分)天気 :)7″＼ 気温 :~ a∠  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Qq約 Э中の ⊃ψの 妹
5 6 8

9 10 12

確認者:ぶ二ヽη

(1:タフ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者クトヨ

(チ :タフ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

υ

′

θ

Ｏ

θ

確認者:】 q

(ι  :`負フ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:た η`

(`:")

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ι :夕 )%
鮮度タンク内海水温 (b:JA) )_7 c
秋サケ腹部内温度 (b,fD) y8 c

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 年 ノ1月 0分～6時θて分)天気:|)υ ＼気温:

〈健康チェック表〉

J τ12ツ
確認者:羅象の

( ら:3わ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:なり

(3:多∂)

キヤビン
  [船 萱∃

FE ),:to 2@F : 3EtE : 4EE :

。水揚げ時の水は十分か        >主

確認者:石,  (`θO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:巧 )

′ム7  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,う )

ク、3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 餞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 之

船倉 内の海水温度 帰港時
(b:4

8、 /  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:て の

( δ:υθ
)

確認者特記欄: ち曖      (/) 責任者確認欄: /ι づ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

0分～夕時′t分)天気:| Jへ、気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

6L u のクめ O■の 眩
5 6 7 8

9 10 12

確認者:ン 月ヽ

(グ :ラ タ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:〕

`g(/:う夕)・計量器の清潔度

θ

ｎ
）
θ

ο

ο

θ
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ン1、a
(← :ん

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:》幻

(← :」い )

〈選別・計量後の温度の測定〉

中 ) ′マ【ヒ
鮮度タンク内海水温 (「 :ζづ  ,_ム ℃
秋サケ腹部内温度 (1:中)佐 ′ ℃

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時Yじ分)天気:|'ν＼気温:

〈健康チェック表)

作業者名

0+ tD i ar2本 θ揚 巧
`フ

イタ毯イ
θ御力2 θ尺つ ∂ガ 引 θ孔ゆQ
9 10 12

確認者it唆

(2:3″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ちの
( g>:yo)

キヤビン  [薦T萱∃

・水揚げ時の水は十分か

r認者:タツ  (た″ら)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(酔 ,)

r2、 ?  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(%γ
t―

l

℃

毀 0

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉 内の海水温度 帰港時
(舛 夕D)

及び  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :秒

(争 Oθ )

確認者特記欄: ちロ 責任者確認欄 :__イ乞
璧 _



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

年 /0月 離 砂 分～← 時2θ分)天気 :け ν＼気温 : ζ 、/

〈健康チェック表〉

確認者ジゝり

(/ :gD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :」E幻

(t,/ Se I
計量器の清潔度 θ

。

θ

θ

Ｏ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:》 Cヽ
(ゴ :́ヲ 9)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :工 幻

(卜 :ノ 2)

〈選別・計量後の温度の測定〉

{ f :79) <r_
鮮度タンク内海水温 (F:∂8) ス多 ℃
秋サケ腹部内温度 (計 :ガ ) 焦ι℃

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成
秒 2～

〈健康チェック表〉

作業者名

つウ戌ヶ 0'ケ 車 Эわ埼 タイ左蛮
9´颯焔 のたた ,″ス

｀
各 夕■9t

9 10 12

確認者:ちり

(】 :9″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ム■ヽ
〉ヽ

　ヽヽ
ヽ

確認者:屯´

( まヽ:0∂
)

キャビン  [船 Ξ∃

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者:ちの (卜もし)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 わつ)

午、0 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:tつ

(C~:ο Э
)

責任者確認欄:  /ち
の _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ θ 月 )'日 (『時 ′つ分～ι 時

"令
)天気 :l事 d＼ 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

6,勾 Ю 9キ凋 りfの 隊
5 6 7

／
８

9 10 12

確認者じ二q
(/:ζυ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :刈

(/:rυ )
・計量器の清潔度 θ

Ｏ

θ

′

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者う
`g

(0:Oθ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:.江lてη

(6:∂Ol
水の状態 (し :θO)ヽ

ά

鮮度タンク内海水温 ( b:θθ) ヲ    ℃
秋サケ腹部内温度 (b,00t y c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 η 年 10月 28日 (と時多る分～

「

時 09分)天気 :|十 y＼気温 :      ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

∩ム鳴ヶ のり2ォ θわ埼 の/た び
りか いヽ 6ノ人塔 6ノィ伊共さ与 のちlp t
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:有 塑

(2:ン0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

■りヽ
　
ヽヽ
　
ヽ
　
「ヽ

確認者:宅り

(P

キャビン  [話丁萱∃
回目:凛

:夕02回目
ヽ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: もう) ( 井 0́)

一
ぎ

　

紗

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2年η)

℃

/3、 外

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2響ア)

℃

体 〇

船倉 内の水の状態 帰港時 複

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(中
gl摯

(

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ちり

(ブ す`ο)

ム
Ｌ

確認者特記欄: ちQ    (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 年 /θ 時
'夕
芥γf時 |ル↓/へ 気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

thq x6) つヰ4 つヤの 篠
5 6 7 8

9 10 12

確認者 井 幻

(/″夕)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:.エベη
(/〆 )

・計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

θ

‘

θ

確認者 :期

(夕 :ノo)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者£二べη
(6:,o)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 J∫ :ン0)也
鮮度タンク内海水温 rf:)a) 2B c
秋サケ腹部内温度 r?,rot )_s t

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 (2時 の分～ 時ンタ分)天気:'び υ＼気温:

作業者名

0有 鷹 ヶ θリセ雛 θ為埼 ∂イが7,!

げ勧 知 υ人
″
つ
ア

フ
θ狭 中` θちつt

9 10 i2

〈健康チェック表〉
確認者:t魁

()び ⊃ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ふ
ζ

ヽ
ヽ
　
ミ
　
ヽヽ

確認者:丁Q
(午 :》

)

キャビン  [船 賣∃
回 目 2 :]D 2E E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:3り  
“
ャン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2´ 2ジ))

/P、 ゝ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2)0)

)、 平 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 た

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(て
/125))

資 0 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ちり
(γ :20江

確認者特記欄: ち|ワ       ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選月J場での確認表
実施日 :平成

Il+ tonZba ( wufD,s-4, E+ )天気:1多ル＼気温:

作業者名

'l ha*n οヤの 0キ∩ り森
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:)ヽη
(/:&フ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ンドη
(/:ρ )

。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０

０

θ

θ

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ０

つ

ハυ

確認者 :>q

(ι :ヵ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:>q
(6:わ

水の状態 (ι :ダξ)夜
鮮度タンク内海水温 (6,gt) Zf c
秋サケ腹部内温度 (ι :フ

" 
九る ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′ + lo n X A ( 2-F+ e'o."^- 曜rο分)天気:焙 い 気温 :

作業者名

0ち 颯 ッ9ウ ィ Э場蒟 0イ左後
J御却 0人 鐙 9貧 廿 り 9ヽt
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:te

(2わ D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

へ
み

ミ
　
ヽヽ

確認者:τ ゆ

(7■θ )

キャビン  [船 彊∃

早

目 っと 嘔ンD2回 目
ら

'ア

掴 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:τ, (午戸′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2冽

√〕、す
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()・
″

)

℃

スθ

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉 内の海水温度 帰港時
(7ψ

%9 ℃

〈船内清掃記録)

優 確認者:ι・47

(95つ )

確認者特記欄: 毬0    (/) 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

型 日iり /7年 /θ 月 2夕 日 (ζ 時 フθ分～ フ 時/鍋 )天気 :く うソ 毎温 : ′、
/ 

℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つれЮ 9ψの θ幸の 殊
5 6 7 8

9 10 12

確認者:ショ

(■ ,夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 羽

(← :」オ )

・選 別 台 θ

θ

∂

θ

′

０

′

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

0
0

確認者:"幻

(フ :/卜
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:ン 弩

(フ :/夕
)

氷の状態 ( : )jヒ
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄

ラタ|たマヽ多ず
)

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 0月 )す 日(た時♭分～ぐ時フヘ)天気:4ち｀

作業者名

0ち 19タ 91をイ 9カ 吟
／

〕
)れ τ

輸 大曰 0た ブP タス 什` C)雀1,t
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:tQ

( 2:3ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・
Ｄ
仁
い　

ヽヽ
　
ヽ
ヽ
　
ヽ
　ヽ団

確認者:巧 0
(夕 :p)

キャビン   船 倉

ヮL(漁)2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ヽ

〈温度の測定〉 確認者:312  (←2p)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2′:ぐつ )

℃

/午、

“船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,■ )

℃

Z、 1

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ

~■
R三夕)

S、 う ℃

〈船内清掃記録)

確認者:孔 ウ

( ヌ
″
つレ0)慢

確認者特記欄: ちp     (/) 責任者確認欄: イt省   (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /フ 年 /0月 ル /日 (7時ノ0分～9 時 2o分)天気 :(参

り 気温 : /θ 9ヽ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

921多 湯 の十の 0■ハ 鏃
5 6 7 8

9 10 12

確認者:2かη

(7:″←)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:r■肇

(7:オ )

。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

θ

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者:)→

"(ノ :“る)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

６

θ

・作業場は整理整頓されているか

′

θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2ら切

(ノ :刀
)

氷の状態 (ノ い )亀
鮮度タンク内海水温 (f :2-o) )-8 c
秋サケ腹部内温度 ( f'>.t {-V c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

ム 気温:    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:毛 Q
(′=■

作業者名

θも嘔タ σ党手 θみ 崎 θイたび
θ律却 ∂太薇 ノ恨 書ヽ θtl£ で
9 10 12

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

ぺヽｎ一ヽ
　
ヽヽ
　
ヽヽ

確認者:屯 Q
(7:ン )

キャビン  [船 萱∃
ヽ

回目 f 2o znc 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ちり (′ )。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(あ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(『 :2´3)

℃
つ、■レ

船倉内の水の状態 帰港時 L
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ ′()

/、 3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :留

(7 3θ )k

確認者特記欄:  ち`)     (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
～ら 時

'つ

か 天気:くむ)気温: /)   ℃

〈健康チェック表)

確認者:】g
(← :′ 夕)

作業者名

0毎湖 σψη 針 の のみ
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :メ■1

(賃:F)。選 別 台

計量器の清潔度 θ

θ

θ

θ

θ

タ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

確認者:》
刈

(` :フ θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >D
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:L雛

(6 :フ∂)

水の状態 (ι :フ ο)牡
鮮度タンク内海水温 (ろ :,0) ψ ℃
秋サケ腹部内温度 (う :3∂  缶-6 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 珈 (2Jttρ 分～ケ ジ 分)天気:

作業者名

多もa) OIフ 李 θん巧 り/がず
θttDサ坦 6太 捲 θ夕゙ 書 9ta t
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:tp

(と3ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
目回″

も
α

へ
ヽ
へヽ

」

確認者:t唆

(ヽ ″ )

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者: ζ

' (`‐

0´ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

()")

な＼〕 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 じだ))

℃

3、 |

船倉内の氷の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 復

船倉 内の海水温度 帰港時 歩
い )

∠、r  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:礼Q
(  S:Zグ

ヘ′
)筏

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
+ tO E),f E f J-n+ toA'-6 Wl?n'l |チル＼気温: α /

●

作業者名

η毎陽 リタの るかの 鏃
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:》切

(よ―:/つ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :刃

(K― :/ο
)

。選 別 台 ０

∂
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

θ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:′ つ`
(`:/6)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>D

・作業場は整理整頓されているか

θ
υ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :)バ]

(` :/■ )

氷の状態 (る :/← )り政
鮮度タンク内海水温 ($:1f) y-z"c
秋サケ腹部内温度 { $:1f) 6.-b c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノ ヤ』

～

「

詩′弓〉)天気:1ク体

●

●

作業者名

の多咀ヶ 91,オ 9あ 綸 フイクニぢ
‰ たり つた移 )な 身 りち鼻セ
9 10 11 12

(健康チェック表)

確認者:tl■0
2‐

(1を■資分

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:をD
( 」ゞ

ヽヽ
:`フトくこゝ

)

ヽ

 ヽ   1城∫
―■)

キヤビン  [船 萱ヨ
@tr+@2ntr : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >、

〈温度の測定〉 確認者: ちin (卜 :ごρ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ら :〔 ο)

′象弓
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

イ

ノ イじ)

ちtち

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 た
船倉内の秋サケの状態 帰港時 麦

船倉 内の海水温度 帰港時
( 3｀ oヽド )ヽ

)、 0 ℃

〈船内清掃記録〉

乞
確認者:ζg
(  :  )

硼粘謝: %卜   (/) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
年 /0月 ガ 日 E+)oa--l e 外 ) }'y＼気温:

●

●

作業者名

θ易慟沢嘔 ②ψ の 0牛 の 嗽
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者£二ゴ`

(/:フつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者)熱珂

(夕 :ノθ)

。選 別 台

・計量器の清潔度 Ｏ

θ

θ

θ

∂

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

θ

０

確認者:)Lくコ

(■ :夕

"鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ンヘη

(← :/←
)

氷の状態 (ょ :/r)七
鮮度タンク内海水温 rk,yg) S-l "c

秋サケ腹部内温度 t,f,/? 4,3 c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成/7 年 10月 2′ 日 (2膨κ
'分

～γ 00分 )天気 :み ノ＼ 気温 :     ℃

〈健康チェック表)

作業者名

0る 現ァ ②なす ○み埼 τ修?
θ御 畑 υがサ 0たそ θち122
9 10 12

確認者:なり
(2_:ιだ》)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ム

と

ヽ

ヽ

ミ

確認者:石′

(卜

'ο

)

ヽ

回目
:み ,ク 2回 目

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:ん g ((′ ノ́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2′ :ラγ。)

/t>、6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,レ。)

2、フ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 え
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ，電

船倉内の海水温度 帰港時
(/ググ

スク  ℃

〈船内清掃記録〉

牡
確認者:「シ0
r?fot

確認者特記欄 :  大れ五       ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時よつ分～Z時刀 分)天気 :呻 γゝ 気温:/22

〈健康チェック表)

作業者名

猛` 越 Jキの Oψ幻 螺
5 6 7 8

9 10 11 12

確認者じニゴ

(/:dω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者)少幻

(′ :(υ
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:>Ⅶ

(6:)。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジいロ

(`場 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( g:;-o) &
鮮度タンク内海水温 ( ( :2a) y^l "c

秋サケ腹部内温度 ({:Lo) t-f c

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:干成rl 年 10月

`脅

 日 (γ 時ジ0分～ 年 時ム
′
θ分)天気 :|メ ゛ゝ 気温 :       ℃

●

●

作業者名

0在 1纂 ケ 0電卑 Эわυウ のた奮
η御 畑 κプ摯キ 0丈 セ りちlρ t
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:電η
(2:ρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ハヽロν”ヽ
　ヽ
ヽ

確認者:毯4
(争rD)

ミ

回目2:ン 網目

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ちり  (/′ ic_)

` ~ ~~~

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2´ : ン )

″《 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

("ン )

ン、′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時
２

ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 乳

船倉 内の海水温度 帰港時 準p
6、 o  ℃

〈船内清掃記録〉

え
確認者:tり

(ツタつ

確認者特記欄:  る1■    (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 イ 年 ′ο 月 /多 日 ( 時,外γι 時)∂分)天気:ヽ}ψヽ

〈健康チェック表〉

%颯刈
確認者レど巧
(/ジr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:)かつ
(/:多

・計量器の清潔度

″

′

θ

Ｏ

θ

υ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

′

０

確認者 :瑚

(ろ :2。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者二Σゾ

(び  :“≧。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:ン)七
鮮度タンク内海水温 (6,2d )) c
秋サケ腹部内温度 ( b :s,a ) t-6 'c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 tO月 lで 日 (2序 つ 分～4時 P全 )天気 :り ′ヾ

＼ 気温 :

〈健康チェック表)

作業者名

%口 年
ズ
ζ )ウォ Q場埼 のイたて

⇒得知 16)贅 書 ワ足埼 61 6,se
9 10 12

確認者:吝g
(   C12__:  ´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [話

T萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >
1回目2月ン

'2回
目3

〓
６
　
っ
フ

認

　

＜

確 者 ｇ
　
Ｏ

確認者:ち ,2 (γ :タフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(λ :ン
)

/賃( 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レノ )

3、θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉内の海水温度 帰港時
(秒
7、 D  ℃

確認者:もり

r Cp,k t

確認者特記欄:  ちり    (/) 責任者確認欄: わり



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時夕分)天気:呼 沢実施日 :平成 / 年 ′θ 月 ′ ノ2、/

〈健康チェック表〉

確認者:>ヽコ

(多 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クハ呵

(/:/力
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :ゝ
弩

(/:← )・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0

:梃璽虐|]菫重董名[Яギ貰百11る

か
        ::

確認者 :´■

(ア :←
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7 :S)々生
鮮度タンク内海水温 (フ :F) メι

「
秋サケ腹部内温度 (ア :■ ) ζ_ア ℃

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 √ θ 月〔

作業者名

4ち 颯 り タセイ 6み 埼 り/多 1崚

q糾輝 つたそ 後
｀有 :8/Ta- a-

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:τ曖

(第 ― l

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

ム

」

く

ヽ

確認者:τ 颯

(フ :″ )

ヽ

1回 目■と)0四目2
k

キャビン  [船 萱]
O sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:る り (ψ :/,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と3ハ )

℃

/夕 17

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2う 0)
℃

)、 0

船倉 内の水の状態 帰港時 修

船倉内の秋サケの状態 帰港時 主

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:犠 夕℃

〈船内清掃記録〉
確認者:イ の`

( v '/9)
餃

確認者特記欄: も颯 責任者確認欄: イち復   (/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
1■ ↓ヘ

作業者名

蒟 翅 ② ψ4 つヤの ≫象
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :ン ロ

(≠ :ノわ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者::ンネつ

(ダ :夕の
。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

′

ο

θ

ο

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認考DL幻

(チ カ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ

θ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:エメ曰

(ご :′∂)

氷の状態 (ι♭:´ )ノ佗
鮮度タンク内海水温 (ι :/θ)  〕 ℃

秋サケ腹部内温度 ( b ,rc) q.8 c

/確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:ュ
ュ 里 ■ 月 卜 日 (』 鍋 ～午 唯 θ分)天気:Ю 気温:   ℃

作業者名

3<e 7 4%ォ q%u句 0夕鶴
つなルヽた,o りヽ 持 :プ 初 、 吹 カ
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:τ

`(Σ の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

≧ヽ

ヽ
ヽ

確認者:4殖

(こん そクつ )

□
lR目厖≧_:Z/九回目3フ 3回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:ちり (静子。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(とフ )

が 、こ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ラL´ア )

℃

)、θ

船倉 内の水の状態 帰港時 乞

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

ｂ？
段

〈船内清掃記録〉
確認者:てり

(筆 呼σ)

拠

確認者特記欄: 亀0    (/) 責任者確認欄: /多て  (/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

wSOa'- b 1手夕＼

〈健康チェック表〉

確認者シLづ

(/:′θ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者ゥ→コ
(/ :/り )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ンし、っ
(る :フる )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:レⅥ

(る :―
)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (1:る )な
鮮度タンク内海水温 16,r-, Lt-
秋サケ腹部内温度 』

一
確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 |の 月 ′午 日 ( 由 )

●

●

作業者名

010t の初 ヽ つ鬱4 夕し埼
Qイ仁% C後大ゆ ?た な 9タ キ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :拗

( 12__:¨ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

■

Ｌ

（
ヽ

　

ヽ

ヽ

確認者 :和

(  (し∠1: _lD

キャビン
  [薦

丁目∃
回目2-302回 目)
ヽ

| )c:38tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: ■4  (cι :∫1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:2_ もう

/s、 3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,∫ )

′
℃

ろ、

船倉内の水の状態 帰港時
を

・
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′Ｌ

船倉 内の海水温度 帰港時
(無″

ス Σ
℃

〈船内清掃記録〉

牡
確認者:く の

(7ノ )

確認者特記欄 :   νつ‐      ( / ) 責任者確認欄:ん ■   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
実施日 :平成 ′0月 J日 (1/時 /0

作業者名

a紬 趨 |れ の Q｀枠の のな
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ら■Ⅶ

(/:/の)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:>つ

(/:ρ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ο

′

θ

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか Ｏ

θ

θ

∂

確認者)L暉

(ζ :ジ■)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 )■切

(ζ リチ)

水の状態 (ι :多F)銘
鮮度タンク内海水温 ( 6 :7f) )-f c
秋サケ腹部内温度 rs:)f) (.'c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 + f o E(> E ( )-n+crDfi.- 時年C分)天気 :｀ 滲υ＼気温 :

●

●

作業者名

Ct9有 θ党本 ′螺冶 イろβケ1『

θ徊卸 ひ舛寺 ∂丈毛 θくり仁
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:ち

“
(  > 「 ″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ム

作

ミ

確認者:■4
(鮮 :40)

キャビン  [船 Ξ∃
Eal:)oznn ) :OE3Etr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:lp (c争 こ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(とアゝ )

/s、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

k7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海水温度 帰港時 ¢r)
ヮ9 ℃

〈船内清掃記録〉

生
確認者:を9

(γ :ツ

確認者特記欄:  ちQ     (/) 責任者確認欄: イち
り
魔    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成
隼

年 lo月 12日 (が い 分ヽ Q時 /■0燎 ・甑 気温 :    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

61ζ リタ ッ 01Z牛 つ%々 0/み復
9独勁 η尺″7 θ:バ

｀
キ 6ノ も12t

9 10 12

確認者 :4

( Y: s'o1

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:勉

(ク :`4■

□

・水揚げ時の氷は十分か        >k

確認者:瀾   (● :α

漁場の海水温度 漁 獲 前

(230

/負r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3の
℃

3、 0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者 :物

(い :/」

確認者特言己欄 :  
拠 責任者確認欄 :_メ 賓じ

る勇、_

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別_場での確認表
実施日 :平成 /η 年 /0月 /2日 (/時 /θ分～ ら 時 ← 斜 天気 l参 ψ＼ 気温 :グ   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

つし

“

タタの q幸の 0ル

「5 6 7 8

9 10 12

確認者:ンネ鋼

(/:/〇 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:クNヴ

(/:/ο )
。計量器の清潔度 ′

り

θ

Ｏ

θ

θ

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:)■ qヽ

(ι :F)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:レq
(`:← )

氷の状態 (び :Γ )後
鮮度タンク内海水温 (ら :i) 2 ℃
秋サケ腹部内温度 (6,1-) / c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
年 /ワ 月// 日 (彦 時/σ 分～る 時μハ )天気 :l′ ルヘ

●

作業者名

0鮨畑 のぐの リャの 殊
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:二 η`

(← :ん
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :工q

(“ :/0)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

０

０

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者:>切

(イ :Jb)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ンメ暉

(/:∫っ)

水の状態
lι

:0)役
鮮度タンク内海水温 (ろ :り )〕 ℃
秋サケ腹部内温度 (6:夕〉)よ  ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′ 時と身分～

`知

●

●

作業者名

9%とク つワ`イ のた そ フイ仁τ
7勧ι助 銭 峰 の狭ぃ表 鉱 喰 仁

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:て斃2
(2お

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ａ

　
　
　

（
へ

　

ヽ
ヽ
　
ヽ
ヽ

確認者 :珍

(針 :ゎ
)

|キャビン |□

回目2:あ2回目Ъ
:sマ,3回 目

ヽ

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 
七%班  (■ir D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(23')

/ゝも 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2うS~l
℃

3、 |

船倉内の水の状態 帰港時 慶
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉 内の海水温度 帰港時
(b

9、Z ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:2利2

1f:1 0 )

狂

確認者特記欄 :

/責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
6、

/

〈健康チェック表)

作業者名

944 Эャの υ〃れ の細麟
5 6 7 8

9 10 12

確認者江ヽ4
(h:rol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者グヽ 3

(■ :θ O)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:江 キヽ
(ル :3θ

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者」Lロ

(ア :′θ)

氷の状態 (:)を
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / )

ラ吼llて マリ
`フ

責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ D E [O E ( LWo -''- rffiuoa\ 喀い 気温 :

●

作業者名

ηちt4ゝ_ぅ Q髭 率 )ジしムを のイらτ
θジれ鯉ヽ拠

"
りた場

‘

じ 噴 キ` のよ唆支
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :魏

(λ :。0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

‐ムらレ一
　ヽ
ヘ

確認者 :型

(卜
^)

ヽ

ヽ

キャビン  [螢二Ξ∃
1回目つL:わ 2回 目3ン 錮目

ヽ

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:政 2 ((← ´ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙レ )

℃

/∫πι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ″ )

ら 、
|  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 と

船倉 内の海水温度 帰港時
(``=「¬∂

しら
)

2、■  ℃

〈船内清掃記録〉

狂
確認者 :

( ″ )

確認者特記欄 : t■ (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

勤 卜 平成 /η 年 痺 月 21ダ日 (/時フタ否～ ら 時 すが 天気 :鞠 気温 :ノ ″ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

の範榔 のマの 6ノ、キの 螺
5 6 7 8

9 10 12

確認者:ゝL｀η

(¢ :2針
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :2'■

(/:ち
・計量器の清潔度

θ

θ

０

０

０

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

０

０

″

θ

確認者:らべ専

(`:J⌒ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者::ンペη
(6:1)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (い 年)4
鮮度タンク内海水温 (`:s) γ ℃
秋サケ腹部内温度 t 6 ,? ) f-> c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
卑

年 ″ 月 ご 日 (2時 の 分

～

ヽ か 志
｀ヽ
ヽ 気温 :   ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

G |ちQら η'2殖 0揚 ぬ つ/乞 τ
0勧 慟′ aて ぁ タゼハ キ と,な曖t
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:囃基」

(  2: `ンrく2)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

―
ム

場

鍵

「　
ヽ

ヽ

確認者:石μ
(γ :る

)

ヽ

ヽ

ヽ

キャビン  [船 萱∃
回目■L:νら回目ちか 錮目
＼

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ヽし0  (、と2o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2)p)

な |フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″瑠

2へ )℃

船倉 内の水の状態 帰港時 乞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 礼

船倉 内の海水温度 帰港時
("ら)

乙、フ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:場喰

の 2冥フ)と

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

時ぢr分～6
/θ、3

実施日 :平成 / 年/つ 月 n+ /o a'.l

〈健康チェック表)

作業者名

Э織織 Pキの ∂命ハ g弁
5 6 7 8

9 10
12

確認者 :珂

(た :′卸

(選別場衛生状態確認表〉
チエック内容 (選別前) 確認者:ユし`a

(/:,"・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｄ

０

０

確認者 :)2っ

(6:/6)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ょ緬肇

(6:r6)
水の状態

鮮度タンク内海水温

(ふ :ρ )性
(6:ρ )卜 ♂ ℃

夕 ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

|レ

時υO分～ 時二

「

分)天気 :|

●

●

〈健康チェック表)

確認者 :″

( 2_:c― )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:竃 後
(午 な )

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

:  4回 目  :
:II曾

奪 含 :ォ(は十づ゛か           >∵

可ロワLし 2回 目
ろ の

3回 目

― ― >、

(午 Zり

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2功

/す、8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2つ

篠 2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 亀
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ，ａ

船倉 内の海水温度 帰港時
(争あア   (
■7 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

( (25

責任者確認欄 :_(多
三二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

4 +p ～ι 時夕じ分)天気lつ ″＼

〈健康チェック表)

額 Ю
確認者 :>ロ

(ヴ :/ο
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :)=q

(オ :″
)・計量器の清潔度 θ

υ

θ

Ｏ

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:】、η

(ι :幼・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者づレq

(る :わ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ι :“フ)

鮮度タンク内海水温 (ι :レ ))、 ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (あ :わ )膨 )℃

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成′ + 1o n f, E ( ■爵 CP分～

HACCP委員会 :    (/)

●

●

確認者: τ2
(2_:σD)

〈健康チェック表〉

作業者名

9tり_) のワ牟 つあ蹄 クわaメリ
フイな% 夕た電 鬱 卒 つなぬt
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:L俊

(⊂ 2に )

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水の投入は 17目 つL:繰回目3ち。・水揚げ時の水は十分か        >ミ

〈温度の測定〉
確認者:     (〈z2("― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lL:20

/テヽ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ジ 2つ

3、 ゝ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ
船倉 内の海水温度 帰港時

写 ℃

を認

　

＜
‐

確 者 :

確認袖己欄: らゆ 静 者確認欄 :∠
整L写

|ア ウ＼気温 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

●

●

年/0 ι分～ 時>夕努) |す じヘ

〈健康チェック表〉

作業者名

勉 翅 のクの 分 の 2象
5 6 7 8

9 10 12

確認者:こ>‐N印

(/:多乙)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:)ヽη

(/:ノ
`)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

Ｏ

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 三ンフ

(ろ :″←)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :川

(る :ノo

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :考 )″江
鮮度タンク内海水温 (夕 :ノ←) ,ど  ℃
秋サケ腹部内温度 (` :ル←)  夕  ℃

責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

日 (為 ′ 分～ 分)天気:暉

^

●

●

〈健康チェック表〉

確認者:ζ
留

(2:‐

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:τ
レ

(各∽ )

キヤビン
  [話

丁
目∃

・水揚げ時の水は十分か        >k
目2:ァθ2回目ら,ソ

フ3回目 : 徊目 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22Э )

/Sk, 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ ン )

℃

ろ、0

船倉 内の水の状態 帰港時 恒
船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船倉 内の海水温度 帰港時
(争り

79 ℃

確認者:τ多
(ι 枕フ)

警認者特言己欄
:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

実施日:平成 /7年 ′0月
壁 0分～ら時/ダ分) 天気:,千 ↓＼

〈健康チェック表)

確認者:2■ 調ヽ

(/:フυ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ク 身ヽ

(/:ヲυ)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:上、コ
(ん :/島・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :'多切

(6:/力

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ι :/←)往
鮮度タンク内海水温 (ι  :/← ) ろI ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :/" ノノ ℃

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

E ( Ut+tO a- )天気:|チ ″＼気温:

実施日 :平成 ご

〈健康チェック表)

確認者:こ唆
(21D )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

蹴 煮:ね

(年 3」。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は tr Zlo 2E e> (Ft
すγビン  [船 萱ヨ

3EE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        > iミ

確認者
_三二こ

' (午
夕f)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し :ン
)

/ふ毛 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2Lメレう

ら、ア 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 額
船倉内の秋サケの状態 帰港時 久

船倉 内の海水温度 帰港時
(糧務→

9、 た  ℃

〈船内清掃記録〉

り
“

者‥

）

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

訛 者臨 肝    (/)



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
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ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

時げθ分～ 時ιり分)

〈健康チェック表〉

確認者:)L、コ

(ソι:夕の

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者りLコ

(/:ノ θ)・計量器の清潔度 ０

ク

ク

θ

０

０

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:ンパ1
(´フ :σθ)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:】二、つ

(′ ノ :∠西め

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (フ :θ∂) ⊂ β ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

E) E( 中 ～守時

〈健康チェック表)

確認者:Σ
く

(/ :クの)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:な変
(争:b)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は 回目
,2´

002回 目2 ζυ

キヤビン
  [船 萱∃

3EE . 4EEI :

・水揚げ時の水は十分か        卜 2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク生ソつ)

/i6、 気 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 :″
)

後 / 
℃

確認者:  λ唆  (oン,こ2)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(Cレヵ″ )

確認者特記欄 : 責任者確認肝」を
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

確認者:40
(つ _:くメ の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

広
く
ヽヽ

ミ
ヽ

四
ヽ
＼

確認者:古22

(γ め́

キヤビン
  [船 萱ヨ

2ニメ″ο2回 目3fつ
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

r認者: くる (卜 ′0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1乙」[。 )

/乙 ∫ヽ
ビ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_10 )

資θ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 ψρ)

物
が

確認者 :

確諦輛甲:_郵塑_ 責任者確認欄 :_J亜
し

ノ
タL    ( / )
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―

―

―

―
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■
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■

■
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
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ｌ
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Ｉ
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■
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■

/0月 杉 時 ←時 鉛 ) 天気:くιメ

〈健康チェック表)

確認者 ご二η

(/:7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:2｀η

(ク生7)・計量器の清潔度

。

θ

θ

θ

θ

‘

ο

・鮮度保持タンクの清潔度
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

θ

θ

確認者:】19

(ま :ノ ol・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ェLtu_

(ナ リ の

〈選別・計量後の温度の測定)

壁 :90雀
鮮度タンク内海水温 (′ :つ )2′
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ′ 月 ゞθ日 wtoa-J- e 分)天気:1手 ″ヽ 気温: /127

〈健康チェック表)

確認者 :ェ
9

(μ :/フ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 翔

(/:/θ )
。計量器の清潔度

′

ρ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:〕ムの
(F:/ο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:.ンЦロ
(ぐ :/ο

)

(選別・計量後の温度の測定〉

(よ :ρ 4
鮮度タンク内海水温 ((_:/ク) み′ ℃
秋サケ腹部内温度 (√ ノυ)よ  ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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y＼気温:

実施日:平成 〆 月以0 日(2曝つ 分～

〈健康チェック表〉

確認者:`ン2
(っ か つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:Sワ

(静 :わ
)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

すヤビン  [船 萱∃
3EE . 4@E :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2_受生0)

Z、
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 12_´

`Z」

Z')

%2 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 乞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 勿
船倉 内の海水温度 帰港時 り の

8、 し ℃

―
を

確認者 :И

(■′υ)

臨鵠謝: ち, 訛者確認欄:み″_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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■

■
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n)f a (′7年
ス7時ノθ分～よ

‐
時(D分 ) 本気:|ひ

〈健康チェック表)

確認者ニエⅦ

(〆 :ノ´ )

(選別場衛生状態確認表)

チエック内容 (選別前) 確認者:工、暉
(/:ルο)

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

υ

Ｏ

θ

確認者 :利

{t:fo1・鮮度保持タンクは清掃されてぃるか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ンヘη

(■ :■
)

(選別・計量後の温度の測定)

(F:ん )

鮮度タンク内海水温 (■ :夕〉) ず、2 ℃
秋サケ腹部内温度 (l ,tD) lY c

確認者特記欄 :



HACCP委 員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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ｌ

ｌ
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>瑶pの分～ つつ分)

〈健康チェック表〉

確認者:4」〃
(   2の )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は
‥ユ∽めヽ
　
ヽヽ
　ヽ
ヽ

確認者:4%乞

(%k:2)
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

1ロ ロ2_:|ゝ 2回目
。水揚げ時の水は十分か        >ユ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(12_ ″ )

/6、 ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(zla
t/o c

船倉 内の水の状態 帰港時 変
船倉内の秋サケの状態 帰港時 牡

船倉 内の海水温度 帰港時
(f20

7ζ  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:τρ
(じ ン )

確認者特記欄: tn 許龍謝:紘%



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

時

'多

答～ wooa'l

〈健康チェック表)

作業者名

%負 文¢ り子の 0夕の 鉾
5 6 7 8

9 10 12

確認者つ多g

(/:C)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ン■4
(/:")・計量器の清潔度

Ｏ

θ

ο

θ

θ

θ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

υ

ο

確認者 )年ロ

(フ :Dつ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者工g

(7 :ι秒)

鮮度タンク内海水温 (7 : oo) 7-l
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

確認者 :

( 2v。 )

〈健康チェック表〉

作業者名

1,aタ 2マィ 3易 者 4/にη
5た 場 6勿

た

"

7失 ″ 8ケリ仁
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:奄形象

(各 ←ク)

キヤビン  [船 萱ヨ
・水揚げ時の水は十分か        >

3回目
嗜♭4α

,4回目

確認者: 4ンto (cノ :αめ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

e/s― )

/61η  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ν′p
℃

弊 0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄 : 責fII臨欄:_/1愛象

実施日:平
盛
=卑

二年
二

月29日 (2が 3分～ 1響空 翁 天気:__ 気温:   ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

,'l + ? E>7a ( 時J分～る時/℃分)天気:lす
―
―
―
―
―
―
―

―
―
―
―
‥
Ｉ
ｌ

１
１
１
１
１
１
１

１
１
１
１
１
１
１

１
１
１
１
１
■
■

■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

ヽ嶼畑 得 の 9幸の 殊
5 6 7 8

9 10 12

確認者)ヽ珂

(/:〃 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:グkη

(/:″フ)・計量器の清潔度 θ

θ

θ

ο

θ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

０

０

確認者:江駄つ

(6/∂ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ン傾肇

(6:/0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :/つ )も
鮮度タンク内海水温 (b:yo) j./ c
秋サケ腹部内温度 (ろ ノυ  フ、

ん ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /7年 ?月 舞 日 (2時の 分～摯 鍋 天気:,y、 温 :

●

●

作業者名

lt庫 , 2η 本 3か 埼 4佐復
5物躯`1瑚 6た 竃 7択 キ 8な晩式
9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:Z´

(   2:`f〕洵L二3))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

‘ム
れ
い
ヽ
ヽ
　
ヽヽ
　
ヽヽ

確認者:ta

(午:ソ

キャビン  [船 震∃
E 2- /S 28tr 1 2-r}ssa 4回 目

。水揚げ時の水は十分か ヽ

〈温度の測定〉 確認者: をつ (“ 宰略つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_:12)

/6、 7  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_12)

う、【
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 牡

船倉 内の海水温度 帰港時 CXυ
 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:tゆ

((こ∠L (ク fメン
/ )♭

確認者特記欄:   ちY2     ( / ) /責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

場での確認表 〕
実施日 :平成 n >-La ( & n+)Oa'-o w (:)ヒ先))
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―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

噛 れ のキ の のマの ¬D外
5 6 7 8

9 10 12

確認者:〕二て〕

( ′:ヲθ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:)、9
(′ :夕の・計量器の清潔度

Ｏ

θ

θ

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者 :)多陽

(/θ :夕の・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:と つヽ

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( : )りに
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :

ルno
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成 /7年 月り■ら日(F時 夕鉛 ～る 時策 分)天気 :tオ↓へ 気温 : /ダ

(健康チェック表)

確認者:よ、ュ

(/:夕θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕 且ヽ

(/:ラ θ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

′

θ

θ

確認者:夕 3ヽ
(ι :分井)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:たギ∋

(`:妙

(選別・計量後の温度の測定〉

( L :YY)
鮮度タンク内海水温 (ι  :タタ)  スθ ℃
秋サケ腹部内温度 (6:f?) ,f-/ c

確認者特記欄 :

/00 ス/フ σてD

2



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 r7年 L% E ( >wc'al^ 6分)天気 :そ

〈健康チェック表〉

確認者:4り

(2′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:省ハ
(γ 3Э )

キヤビン
  [話

T萱∃
。水揚げ時の水は十分か

Z /f zatr L,(/:zee

確認者:な り (磁 4o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラレイカ

/7、 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/師

2、

‐
う 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 盆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 餞

船倉 内の海水温度 帰港時 %レ ℃

確認者:ぢり

(φ
)・
′)

確認者特記欄 :

責fII確認欄 :/た 乱異   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

実施日:平成 /7年  夕月ル/日 (チ 時始0分～ι_時00分)天気 ll}へ 気温 :/2■ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

つ劉淘 ②彩( 0幸の 0幸の
5 6 7 8

9 10 12

確認者グヽ リ

(/:ヲθ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ク■η

(/:多∂)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

σ
　
″
）
″

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか り

り

り

ぐ

確認者:ンド幻

(6 :00)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ダ)、列

(6:εb)
水の状態 (`:ο O)/~4

θ

鮮度タンク内海水温 l6 'oo) 7_L c
秋サケ腹部内温度 (6:00) 子ンZ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

)天気|よこス気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

'fvn 1 29オ 32′よう 4みτ
5夕2師 6だ つ 7伊 科 8なつt
9 10 12

確認者:τ槻

( 12L´」
`し

,てニン)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

な
は

ヽ
ヽ
　
ヽ
　
「ヽ

確認者:オ食

(摯り )

キ三ビジ  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:でヽ    (く■ (″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Lづ))

/`、

`  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ ′ )

℃

)、 仏

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :物

(¢ :″
)

確認者特記欄: ち0    (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ノ月 フ

'日

(/時 ヶフ分～ ら 時 ρ が 天気 :Й  気温 :/ζ 、∠  ℃

作業者名

つ細 知 の条 9ャ の Oψの
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:メ基身

(/:」た>)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)■η

(/:夕 )・選 別 台
θ

つ

の

９

θ

０

９

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

の

θ

９

Ｄ

確認者:〕べつ

(` :〆 o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Σ 8ヽ
(`:ιO)

０

０

氷の状態 ( 6:to) W
鮮度タンク内海水温 ( b, ro) V-t/ c

秋サケ腹部内温度 (ι :10)体ι  ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

`7 
年 月 ル (?( ′r分 )

〆
時夢

p分～

〈健康チェック表〉

作業者名

1Ew7 2砲 ォ 3為 埼 4に彼
5あり山μ 6た視 7`民 伊 8 dtA -t_
9 10 12

確認者:々り

(2´ :Cズ))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:t4

(  :  )

キャビン
  [話

丁目∃
目21奎F2回目320 3回目¢

:ρ 徊目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ろ喰 (9:停す

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,レつつ)

:7、 2 

℃

/船倉内の海水温度 漁 獲 前

(270)
℃

B、 2

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(彎 aダ,

確認者特記欄:  ち

'レ

凱龍謝:/れて



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
η f B22a( w 2oti- F m )天気:|′入

〈健康チェック表〉
確認者:χ コ`

(′ :ノ ο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :ム

η

(/フわ)
・計量器の清潔度

。

０

０

θ

つ

Ｏ

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

り

Ｏ

θ

θ

ο

確認者:“江1ヽ
コ

( ? ,fi^t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ダγ■

(Fソ挙 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (1:/S―l ヒ
鮮度タンク内海水温

Jl―
:/チ) ヲ  ℃

秋サケ腹部内温度 (『 :/夕) 4/ ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :    (/)

3Q詢 天気4走ワ気温:

〈健康チェック表〉

確認者:なり

(フ J“ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は
１
入
一

ミ

ヽ
ヽ
　
ヽ
ヽ

確認者:なり

(資多δ )。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [話

T萱∃
・水揚げ時の水は十分か

7,2 znc ] /fsae

確認者:4り  (仏 くの )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2》 )

名

℃ Ｏ

　

ｏ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ン 2夕 )

3、9 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:42

(Cf- 1夕′ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :形
物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

n >l a ( a+ >9n,- ? w 夕り)天気JttJヘ

〈健康チェック表)

確認者づレⅦ

(γ 2,)

・計量器の清潔度

確認者 リニゴ

(/オ )

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

θ
θ

確認者:よハη

(食 :」の )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:たV写

(夕 :夕。)

(選別・計量後の温度の測定)

(よ :御
)

鮮度タンク内海水温 (■ :←) ヲ、
2℃

秋サケ腹部内温度 (F:夕θ)  グ′ ℃

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

界施日:平成′7 + ? Hzt E
V

(Σ 時

“

θ 分～ 天気:ゐ 気温:

〈健康チェック表)

確認者:亀 厠

( 2:Cア{))

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

確認者:な 戌

(各 3つ )°キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

。水揚げ時の水は十分か        ら ヽ

目2り02回目
3 csT3回 目ら

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 船倉内の水の状態 帰港時 復
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海水温度 帰港時 彎チ0
啄r ℃

確認者:τ崎

針 ン )

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  /鷹  /3:



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

月2θ 日 ( レダ分～■時ノ0が 天気:|メ

〈健康チェック表〉

a働大Q
確認者 :」二■

(/:考 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ガしヽコ

(/:老←)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
　
θ
・
θ

θ
　
０

確認者:)苓珂

(弁 :ぅ o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか 多ふ?しトマ

す囁 1ヽ ように

9 r''> ' hllzi' \ <,11C,
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :L

<f,)ol
ちら解力({グうフ|'t｀ 卜でFれ
ブドルか

“打 (与を 4)

水の状態
¨ )後

鮮度タンク内海水温 (!-:/o) t-Z -
秋サケ腹部内温度 (t-:)o) /t c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

れ叫哺ι‐島 qヽ.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

「

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

n Zoa ( ;-649'o6r- 時2θ分)天気{'コL

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

誦1多ぼ胃驚沖・ "卜¬
確認者:4タ

(  :  )
0しれ＼

'
°キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        > う・|ヾ¬希ぴ可〔4/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22「l

/?＼チ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()レ←)

℃

仏0

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:イゆ

( rι :,み″)

確認者特記欄:  九`》
責任者確認欄 : イ多 彩寒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 ノつ 年 E tf a rfru+zga'- 生fι分)天気:4多ジ気温: /7-9

〈健康チェック表)

確認者 :ンg

(■ :オ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者2独硼

(∈ 〆 )・計量器の清潔度 θ

θ

θ

ｄ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者:」し9
(7:″ )

鮮度タンク内海水温 (J 'oo)
秋サケ腹部内温度 (フ :∂υ)  ′4ν ℃

責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( ノ/ )

実施日 :平成 」導ラク分)天気:C

―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

彦

〈健康チェック表〉

作業者名

1ぢ ワ 与 2ウ オ ,か 靖 4ィみ二領5彼 却 6人 を 7ダ # 8ちθt
9 10

12

確認者電喰

( 2_:´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目2tヌ
'2回

目〕ノ

キヤビン
  [船 萱∃

3EE ) :fu4@= ?1r・水揚げ時の水は十分か        > ミ

几

　

＞

者臨
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

(≫ νつ
)

玖∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2´ )

多、∂ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉 内の海水温度 帰港時
(≦釘フひ)

gク  ℃

確認者:たり

(r)、 )

確認者特記欄: tつ
許 者臨 欄 :   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―
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ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 / + 9n / 日(多時ζ′雰～ん時シの分)天気:4んハ

(健康チェック表〉

作業者名

ワ初 超 2久 針 の の摯の
5 6 7 8

9 10 12

確認者:)ヽ募

(/:ζう)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:2へη

(/:‐)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

０

０

０

０

θ

確認者 :ユニq

(ノ :2´
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:)攻弓

( `:― )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6ン )後
鮮度タンク内海水温 :o-2< t >.8 c
秋サケ腹部内温度 (6:々9) /6℃

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :4むレ時g広分～
―
―
―
―

―
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ロ

ー
ー
ー

ー
ー
ー
ー

ー
ー
ー
ー

■
■
■
■

■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者:夕2

(2´しつ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｔ（一メレヽ
　ヽ
ヽ
　　ヽ
　ヽ　ヽ
ヽ

確認者:なり

(こ ンガっ )

キヤビン
  [正三萱∃

。水揚げ時の水は十分か

回目 >ソ Ъ
「

2回 目 32弘
'3回

目
γ ″

徊 目
浄 ぁ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2_)。 )

/ス¢
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ン )

仏0 
℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者:ちり
(争 :ら

)

確認者特記欄: もつ 責任者確認欄 :立
挽λ     ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

分～士時よつ会) 天気:1渉 に́気温: ノ4+ 2 n
―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

σ餌 翅 の久 σクの 多牛の7
5 6 7 8

9 10
12

確認者」LⅥロ

(≠ :〆
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者う́幻

(/:乃・計量器の清潔度

θ

θ

θ

θ

θ

θ
′

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者り
"幻

(「 :")・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者リヒ切

(チ :い
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―
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ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 - 5-x+ OD6.)

確認者:凌り

(24「 )

〈健康チェック表〉

5争ュtD 8ム の、

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [亜I萱∃

・水揚げ時の水は十分か

zae) ,V)sae

２

　
＞

者臨
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み,)
′7_0  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2:く/レ〔3)

仁2 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:オθ
(ζて∂。)

確認者特言己欄:  t｀わ
責任者確認欄 :  F多

後



書式作成日:平成12年 7角 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 //7年 E /? E rfm @a'-6 時
`θ

分)天気:ヽ多ル＼気温: //― う

―
―
―
―
ｌ
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ｌ
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ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
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ー
ー
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■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者:y不珂

(■ :00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :ン幻

(チ :の
)計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

ο

０

確認者り
=ヽη

(` :/ο )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者つ主ロ
(ι :ro)

(選別・計量後の温度の測定〉

(ι :/0)

鮮度タンク内海水温 (ι :「0) /、ア ℃
秋サケ腹部内温度

11:lο ) )_8 ℃

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

月′圭二日(墾生 ～三ぽ 翁瞑墓

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1ち ロ ゥ 2｀7イ 3が 蒟 Fみ飯
i紗 リゞ 6人 を 7依1希 84Wa
9 10

12

確認者i t22

(2:タ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:オρ
(針′ )

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:電り

(夕″ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―
―

―
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ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

℃

実施日:平成/7年 E /y'a t.fm ↑～じ時ρ卜)天気:4ろ
`

気温:rフ
v

〈健康チェック表)

確認者ウニ、鋼

(′ :7)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :〕■ロ

( (, 7l・計量器の清潔度

０

′

υ

Ｏ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ゝ
=っ

(ι :/つ
)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:よいっ

(6:/ο )

(選別・計量後の温度の測定〉

(ろ  :ιO)■ 気
鮮度タンク内海水温 tb:1 ) >_) c
秋サケ腹部内温度 (ι :1つ )“ /℃

確認者特記欄 :



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日:平成12年 7月 1日
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ｌ

ｌ
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■

実施日 :平成 fn+ t ol.l

〈健康チェック表)

確認者:な|』

(23′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

ふ
珍
味

゛
　
ヽ
ヽ
　
ヽヽ

確認者:才鍵

(卜
・ r/0)

・氷の投入は             >1日 目2ゝ 02回 目)ダ D3回 目
・水揚げ時の水は十分か        >ヽ

キヤビン
  [薦

丁
萱∃

:  4回 目   :

漁場の海水温度 漁 獲 前
吐 卜 )

κ、ο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:Sう)

γ、6 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉 内の海水温度 帰港時
(1「 1`′・D)

ら、θ  ℃

確認者:1参の

_(S一 /∂  )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :∠
笙 笙



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/7年 ′月/)日 (ξ時/θ分～6m)天気:Й

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

/スタ

〈健康チェック表)

確認者期

(´ :/ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 )=ョ

(占 :′ 0)
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者」已ヽ■

(乙 :″ο
)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者」ヒ幻

(ι :二o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (び :′ )色
鮮度タンク内海水温 lZ *) 2_8 c
秋サケ腹部内温度

三 ι:シ0) / ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ′ 時30分～ 戸ヽ時′。分) 天気:くじ

HACCP委員会 :    (/)

―
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―
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―
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ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者:tr

( 2:b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は
Ｌ
雀

Ｚ

Ⅸ

　

ヽ

ヽ

　

ヽ

ヽ

　

ヽ

ヽ

確認者乾殉0

(「■′も )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

:$b 3str <t I I 4etr

〈温度の測定〉
確認者:ち夕  (奸/。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(みい )

/,ヽη
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛2__: ,「 、)

℃

螢 θ

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時

心

′

船倉 内の海水温度 帰港時
(シ9
CO ℃

確認者:t,
(針 :rO)

確認者特記欄:  τVЭ
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―
―
―
―
―
―
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ｌ
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ｌ
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夕う実施日:平成 / 9 n tLa f .fim&='-bWlOtl

〈健康チェック表)

確認者
'ハ

呵

(F:″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:♪ヘガ

f ?, xz4
・計量器の清潔度

θ

θ

θ

ν

θ

′

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者づレ朽9
(る  :/0)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者tとつ

(る  :ι ο )

〈選別・計量後の温度の測定)

(L:10)
鮮度タンク内海水温 (b:10) /、 フ ℃
秋サケ腹部内温度 (b:1o) A/ c

確認者特記欄 :



HACCP委員会 :    (/)

E f ?-a ( lfl+ 分～も「 時00分)天気 :くウ

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成
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ｌ
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〈健康チェック表)

確認者:ち ゆ

(2:3つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
。甲板は ・ωめい

ヽヽ
　
ヽ
ヽ

確認者:宅 り

( SI――:oく))
。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

Ee LQ.(Zae Y'&taE : 4EE :
。水揚げ時の水は十分か        > ミ

確認者: ろ夕  (,‐οO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :プリ

′ワ19 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:γθ

る、2℃

船倉内の水の状態 帰港時 た
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉 内の海水温度 帰港時
(汗

"ゞ
:分 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :"

(  ン :c〕ヌ
=))

確認者特記欄: もつ 責任者確認欄:Jみ :ゑ__



書式作成日 :平成12年 7月 1白

選別場での確認表
EtOar,feTq'-b6->o6'

HACCP委 員会 :    (/)

ょ7

●

〈健康チェック表)

確認者 :“た幻

(士 り0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :>切

(■ り∂

・鮮度保持タンクの清潔度

σ

θ

θ

θ

θ
θ

θ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

′
θ

θ

確認者:メNワ

(ろ :2っ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :全ニロ

( ` 場 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6:ン )

鮮度タンク内海水温 ( A :>-o) 2-4 c
秋サケ腹部内温度 (6:ts) t/6 C

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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じつか 頑 :et実施日:平成/7 年

〈健康チェック表〉

4/″省
確認者:てゆ

(3 :cン))

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:るρ

(針 :30)

キヤビン
  [薦

T震
∃

・水揚げ時の水は十分か
) oo2@H3 t? 3EE

確認者:ち , (s―:Po)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち :o,)

′てヽ ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :ク Sう

び、ノ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 広
船倉内の秋サケの状態 帰港時 沈

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψ
aο  ℃

確認者:なり
(S―:

確認者特言己欄:  ち0     (/) 責任者確認欄:  イルイ竣



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

天気:浮′ヽ

〈健康チェック表)

確認者:シ 暉ヽ

(/夕0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:二 弩

(/:/の
・計量器の清潔度

θ

θ

ρ

θ

′
′

′

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :2ぺ参

(よ :/←
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:2摯η

(■ :郷→

〈選別 。計量後の温度の測定〉

水の状態 (ζ :/←
) %

鮮度タンク内海水温 (1:/1)  r、? ℃
秋サケ腹部内温度 (r:/夕  呼♪ ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 E r )n+ VDhr-

〈健康チェック表)

作業者名

1参 曖 タ 2ウ イ 3ル時 44ビ
542たゅ 6て そ 7炭 斗 8吻りt
9 10 12

確認者 :石2

(と :均o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ｔ
ａ
“
ヽ
ヽ
　
ヽ
ヽ

確認者:マ象の

(午 後 )

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:専ンフ (鉾クなつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2館 )

//19 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,う )

℃
れ 2

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉 内の海水温度 帰港時
∈ 術

び、/  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:τ2
(争 α
「

)

確認者特記欄:  イの    (/) 責任者確認欄 : イ多
呵 __



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

―

―

―

ｌ

１

１

１

１

１

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

7日 (占時夕多分～6時クC詢 天気:傾η /∂′

〈健康チェック表〉

確認者:)｀コ

(「 :ゎ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:>ヽつ

(全 :″
)・計量器の清潔度

ρ

ρ

ο

Ｏ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:)、昇

(6 :εO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :れ

( 6 :e))

〈選別・計量後の温度の測定〉

( 6 :oO)
鮮度タンク内海水温 (6 :σつ)

秋サケ腹部内温度 (ι :クθ)グ
もんグ  6

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 時タン分～よ■ざ>D分)天気

〈健康チェック表)

作業者名

1ち 颯, 212率 3為 埼 4ぽ退
5紳 畑 6た み 7久｀

書 ,t,Dt-
9 10 12

確認者嚢豊り

(2:〇〇 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:=ρ

( 11~｀ :(2デC))

キャビン
  [船 萱∃

^=) Wzae<p,)Dsae : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >ミ  /     ′

確認者:4の (卜び0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:√。)

/7ヽ 7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():fO)

6、 O 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ム
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉 内の海水温度 帰港時
CFヽィ2じ

")

'、

θ ℃

確認者:gβ

(,ちo)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ′7年 ′ 月 ら 日 (品 /θ分～ι 時 /働 )天気 :リ

ム 気温 :/夕 /℃

〈健康チェック表〉
確認者 :)駄珂

(ζ :/。
)

作業者名

%口 爛 フイZ浚 の十 η 殊
6中の 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ジ η`

(← :ρ
)

。選 別 台 ク

Ｏ

θ

θ

ρ
ο
０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ

θ

確認者:主人刀

(`:′ θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ

θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:`歩 フヽ

(ι :/ο
)

水の状態 (乙 ″。)色
鮮度タンク内海水温 t1o:1o) /.L c
秋サケ腹部内温度 (6 'to) Vb c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成r7 年 時(/υ 分～∫¬ギ0分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

1ち 防 2,イ ]んモ 4在で
5綱御 6たカ 7夕さ持 8ち口ゃ
9 10 12

確認者:てM2
( 3:∂→

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:tρ

( `|■/。 )

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か
@aa/ /Sme

確認者:二 、o (  :  )

漁場の海水温度 軍 ℃
(b√5)

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉 内の海水温度 帰港時

(夕
~パ
の

気 孵  ℃

確認者:オQ
(∫7υ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : イタ I真=__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 ′ 月 よ 日 (許 時

“

分～ る 時σOが 天気 :くろ ゾ 気温 : /■ ラ
 ℃

●

作業者名

娑a期 α%俊 5k´の ソゃっ
衆 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ニヨ

(ζ :θク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:士黎げ

(F:″ )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

′

θ

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか θ

θ

θ

θ

確認者:}q
(ι :οθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:主バη

(6:oυ
氷の状態 (`:ρ )悽
鮮度タンク内海水温 ( 6,Oo) /,= c
秋サケ腹部内温度 ($:6s) y) c

確認者特記欄 : ( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 r 月 夕日( θO分～ 理ゞρO分)天気くも

〈健康チェック表〉

作業者名

l色 ロタ 2タイ 3み 錯 4BrF k-
5o口 求ロ 6在省 7ズ 塔 8式 旬`
9 10 12

確認者:冤唆
(3:θδ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

■
７
ヽ

ミ

ヽ
ヽ

確認者:なつ
( ■ゝ¬o{))

キヤビン
  [薦

丁目∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 項jo  ( い Cべ
)ゝ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち 7ク )

け ,「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち /′ )

ワ1」

「

 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海水温度 帰港時
(フ

∂   ℃

確認者:t崚

(釘 :m)

確認者特記欄 : 責任者確認欄: ∠多イメ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

寒

“

甲:干盛 ′7年 ′ 月 う 日 (ま 時渤 ん

`『

ざつ分)天気:4きヽ 気温: ジ≧ク

作業者名

Da¢ xd υキの り象 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:)弩

(『 :」b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タヘη

(子 :ジリ )
。選 別 台

計量器の清潔度 θ

θ

θ

θ

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

′

θ

θ

確認者:2へη

(6 :∂θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:2ヘヮ

( 6 :oO )
水の状態 (ι :う。)a
鮮度タンク内海水温 (S: dO) /rl c
秋サケ腹部内温度 (6'oo) S c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 フ皇多年 時∞ 分～ 鋤 ∂ 分)天気 :9月

●

●

作業者名

16w' 2覚 オ 3あて 4焚 十

5為 崎 6 争Q、崚⊇ 7太 埼 8も嘔
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:tQ

(ら :εO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

と

と

゛

確認者:方⊇

(「力 )

キャビン  [船 萱ヨ

^=, /f zna (1-'cl)zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か > ミ

〈温度の測定〉 確認者:参り (ぐこ力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち :/分

ノgl∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()/p 
℃

S、2

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉 内の海水温度 帰港時 ⊆ 3`ジ

8、0 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ちり

(釘力 )

■ヽ

確認者特言己欄 :  弩戸つ    (/) /責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成/7年 月 ジレ 日 (よ 時2つ分た
る 時6/0分)天気 :ない 気温: '蠣と

作業者名

夕

"越
めぐの 鍬 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ンロ

(← ジ
")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:)→η

(′ :ュ″ )。選 別 台
θ
　
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

υ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者ウ́ 鋼

(6:/ク )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:〕パσ

(6:/っ )
水の状態 (ら :′つ)a
鮮度タンク内海水温 (6,/o) Lf c

秋サケ腹部内温度 (6,,O) ,/:9 .c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 〃 年 夕 月 >日 (ろ 時″ 分～

『

時レ0が 天気 :¢ l′ 気温 : ℃

作業者名

''6rO, 2マ イ 3/れ て 4fi\ +
5絵 哺 6徊 ブロ 7太 考 8ち つヽ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:亨Q
(ら :´つ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

撻

ヽ

確認者:屯 |コ

(ぐ―:)〇 )

キャビン  [船 彊∃
回目りιバ)2回目

,ι
:″ス回目

ヽ

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: ち'2  (f―
:ちの)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う 夕 )

/♂ ″
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ああ
 ℃

∫、外

船倉 内の水の状態 帰港時 食

船倉内の秋サケの状態 帰港時 変

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ
｀
二

`レ

″)

バλノン  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:乞 O

(1計 考い )

■ヽ

確認者特記欄:  ちlQ      ( / ) (/)責任者確認欄 :

杉



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

日 (夕 時″ζ分～ 61臨み。分)天気 :

作業者名

%峨越 εしの 嗽 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :二 蜆

(夕 :オ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:江g

(← :ゆ。選 別 台

・計量器の清潔度
θ
　
ρ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :コ

(`:ノわ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

> θ

０

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ぶべη

(ん :麦鉾)
水の状態 (ξ :芳 )後
鮮度タンク内海水温 (6 :ノ←)   / ℃

秋サケ腹部内温度 ([ ,rf) * c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

14vtg , 27オ 3作τ 4デ 十

5場 ム旬 6御1漁2 7た 花 a Erg
9 10 12

確認者:ち ■`

(3:´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

‐あ″πけ
　
ヽヽ
　　ヽ
ヽ
　　ヽ
ヽ

確認者:ち )Q

( ∫:`5ο )

□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:百 1夕  (,ぅο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

():詢

/?、チ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3断

び、

「

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 農

船倉内の秋サケの状態 帰港時 税

船倉 内の海水温度 帰港時
(すらの
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℃

確認者:`θ

(ア :>)

責任者確認欄: オケ省ち0    (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

天気:く ι` 2/

〈健康チェック表〉 確認者 :よ 現

(ブ 」z争 )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :メ颯

(プ :フ%

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:工q

(β :′

"・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者2]η

(>:よ )氷の状態 (′ :夕 )乾
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 摯多 年 8 月
'資

)日 (ι ttθθ分～ ソ 時2ノ分)天気 :“ぐも ソ 気温 :       ℃

●

●

作業者名

1多 ■ヽシ 2電 率 3/た て 4気 キ`

5%哺 6争2漁コ 7て で 8ち 1つ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:τQ
(´ :σ ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:毯ゆ

(  :  )

ヽ

ミ

1回 目6

「
 キャビン |□

oD 2@e6 yr 3@e 4回 目

・水揚げ時の水は十分か > ヽ

〈温度の測定〉 つ

一

ガ
ゃ

:″2j2))確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι O夕 )

18,り  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら :θ

"
6、8 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2

船倉 内の海水温度 帰港時
(0"

/、ご
 `℃

〈船内清掃記録〉 確認者:恋 θ

(7:う″)

ｌ
ａ

確認者特記欄 :  ち  IT      ( / ) 静 都 那 :    (/)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

leqxa )の 3娠 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:夕幻

(ア :フの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ガメヨ

(プ :ノ0
・計量器の清潔度

Ｄ

θ

″

つ

θ

θ

∂

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕べη

(′ ′つ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:)A匂

(∂ 7宅))氷の状態 ( ) そ

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
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〈健康チェック表〉

1● 9ウ
8ち 颯6争,漁コ

確認者:ちの

( 6 oO)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□

・水揚げ時の水は十分か

０

　

＞

ち者認

　

＜

確

確認者:`口  (7:2Я

漁場の海水温度 漁 獲 前

(び  2。 )

/ア ,ク  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:σO)

′で、て
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 虚

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:タ

9ヽ D ℃

確認者:`リ

(7:2ξ )

責任者確認欄 : イt後  (/)確認者特記欄:  3i'       ( / )
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