
書式作成日 :平成12年 7月 1日

岬 :嗽 (lb)

選別場での確認表
実施■ :デ成 17年  ll 月 |′ 日 (4時 3o分～ よ 時夕υ分)天気 :～♪ 時少θ分

'天
気:    気温: ヽど    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 市″1 (由 2禍 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(E:Do)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:れ
(さ :2)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 5 :9D )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:嘱

(∫ :、 l~|)

〈選別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 (け :メ)を
鮮度タンク内海水温 墜

')外
)`℃

秋サケ腹部内温度 三サ:ヽ)3)、
3｀
2「

確認者特記欄 :   
踊 ,,\,, 静龍謝:m に)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



■

■

■

■

■

―

―

―

―

日

日

―

―

日

日

‥

‥

‥

‥

―

―

―

―

―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

W Cbr'l実施旧 :平成 17年  |1 月 1老 日 ( 時外 分～
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〈健康チェック表)

確認者:市

(ど野 :οθ
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:軍
喬

(3:⊇。
)

確認者: 市
(ι :ご り)

チエック内容 (作業終了後)

確認者:ね
(` :lc)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :  
術 (1%() 責任者確認欄 : 

亀  噺 (|‰ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
ね  (lz)

実施日 tT + lt E I 旦 (S 時ア0分～ も 時3ケ分)天気 : れ
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〈健康チェック表〉

確認者:7ヽ

(」 :∽
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ― ― o

・計量器の清潔度 ―――――――――_――――_くD
。鮮度保持タンクの清潔度

確認者 :

f.9 :2? )

確認者 :

r$ 'S,t)

チェック内容 (作業終了後)

確認者:網

(ζ :ど 9

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (イ :ご 。)燿
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (t :co) 4,Fi
確認者特記欄:   n _ (tれ ) ,r'4'責任者確認欄: |れ  ど )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

PCCP委
員会 :樅

 (〔 %年 )

実施日 :平成 )天気 :

確認者 :f

(3ら )

〈健康チェック表)

作業者名

lI戯 雅准 生メ蓬冴¶券咲k 3影白う 4亜
講疑用急

″

硼 つた 6■堆 ＼坂o武 彦 8胤係
9平輝智レ 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :雖

(´ :

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        )

〈温度の測定〉

堕皇亘多彩プ(、夕:グ θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6でい
ノバZ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(塊

b℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(%℃

確認者 :

(ζ :CO)

確認者特記欄 : I晨 離
~ lt4+, 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮 員会 :品
 (ι ィリ

実施日 2日 (4時の 分～′′時 1つ分)天気:く tメ

(健康チェック表)

作業者名

1諷 iも 2鳳 31弓
羅

4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:部

(二戸:。θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ― 一 つ

。計量器の清潔度 ―――――――――――――一―=Э。鮮度保持 タンクの清潔度 ――一――――一―――くフ
・シートは清潔に用意されているか ―――――――峯D
・海水の清浄度は 一―――――――_――――――≦D
。岸壁海水の状態は 一一―――――__――――一く

'・作業場の状態は 一―――――――_――一―――■9

確認者:わ
(夕 :2〕

)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者

(∠

:砕

:lθ
)

::「
「

:][:::i][11:I下三三三三三三二]
・作業場は整理整頓されているか ―_______く)

確認者:椰

(ζ :′ ε)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (`.:10) 慢
鮮度タンク内海水温 (イ :10)メ｀ヽ2 ℃
秋サケ腹部内温度 (6 :lr ) 5'P c

r t\.t確認者特記欄:   穫ヘ 責任者確認欄 :_重1___⊆ 重⊃ rt\zt
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 17年

確認者 :

,ja, )

〈健康チェック表〉

6+蛛
靭ゝ し

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ准:容    型

確認者 :■
―

~

(∫ぉ

i謄唇:畢 :は    [ キヤビン
  [船 萱∃

:   2回 目   :   3回 目   :   4回 目   :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゴルタ)

IZ、 f
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3りの

ノ′.,℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(sr)

/2が

者臨
　
＜

確認者特言己欄 : 工 ″M蔭
~

(/夕〃
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書式作成日:平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 時30分～ (二
2先〉) 一ヲ

〈健康チェック表〉

確認者:率
(4:3つ )

〈選別場衛生状態確認表)

チエック内容 (選別前) 確認者 :

( S :)o). FIE**O'F,RE
'#trlR}+9>tai?,Htr H

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

確認者:書⌒
(g:クの

確認者:自

(/:メ0)

(選別・計量後の温度の測定)

(`:ア 0)
鮮度タンク内海水温 (/ :ノο)

秋サケ腹部内温度 (め :ヌο)夕 、夕瓦

確認者特言己欄 :  
鳳 (|ンの 責任者確認欄 :  

魚   ∈こ ) (|‰ )
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

寒施日:平成レ 1月 lo日 (S時 との～ 秀)天気:A粗

〈健康チェック表)

作業者名

望 臨 2
fユ静準″ 41儲 _

5窃榎

螺 t
6れ象
10

J噸彦 り払懇負
12

確認者 :

(び 運凝ゝ)

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者 :L

r 3>4ft・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か   '   )

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8夕ρ
~

/メ 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3,p ~

ア19℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

t'1'Fノ ℃

確認者 :

(`:oo)

確認者特記欄 : 聯 一
(1)/b) 凱訛謝:梅未1参た (1〉υ



HACCP委員会 : th (1
‰ )

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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実施日 :平成 7年 b分～夕時こJb)天気: /つ

〈健康チェック表)

作業者名

1ム
(壼 2ゝ網 3■ま 4

5 6 7 8

9 10
12

確認者:争

(4:力 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。作業場の状態は

わ
０

者
　
ヶ

臨
　
＜

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――_____―く,・計量器は清掃されているか
_●平雌‐4+ム、こ.`― ―   ~~~~~~~―――一(D

確認者:椰

(告 :ょr)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓され‐ るヽか

確認者:率

(ご :夕の)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ζ :メθ)

鮮度タンク内海水温 ( ( : )o1 Y' I c
秋サケ腹部内温度 (ι メο)

確認者特記欄:   穫ヘ 責任者確認欄 :Ac匡
ぅ r ltzp)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 13 ilDa'- J

確認者 :

rJ -/ b)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :エ

(夕:あ
)・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か   イ)  「
rqnL \p zae

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2ρ  ~

/2、ク
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3´

/弁
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(9/℃

確認者 :

(ι 2o)

(l%) 責fII確認欄 :″
よ 防 集 (lb)
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

竺蟹
℃P委員会 :申 ()粋 )

実施日 :平成 17年  11月 4日 14島ふ 分～

`■
づろ埼 )項気■■ 肇7 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

確認者:申

(5 :aο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一――――――――――――一くD
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ――一――――ヽ D
・海水の清浄度は

.犀重鱈分晨菫百
は

確認者 : 1

(3 :Pθ )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――_―くフ
・計量器は清掃されているか ――――――――_―く)

:][[[][』[][:l:|12

確認者 :

( I ' -Jo)

確認者:率

(ι :3o)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :ヌつ)俊
鮮度タンク内海水温 t b :Jo) Z7'6 c
秋サケ腹部内温度 (多 :3ο )、おヽ 2℃

確認者特記欄 : rtL4t ,tL4,
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :葛

継 卜 IC/4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 響 偽 )頑 :

●

●

作業者名

1工翻 磐 2 3聯 4潮 ―

5尾形百人 6拒供 7"印武彦 8雌跡
9干ジ智セン 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:コ絹暉レ

(′ :2ク

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :工庸罰ビ

(チ メc)

キャビン
  [落

丁目∃
0

Ee L lfr^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 : - < C\Jct

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3F)

之tι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(シ

;℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(働
ア/´

℃

〈船内清掃記録〉

民

者認

　

＜

確

確認者特記欄:エコを飛2″ <tlz+t 静都那:ルメ勝柔  (|る

'



HACCP委員会 : 
ふ  (ヽ たρ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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眠疑夕。

(健康チェック表)

確認者:A
(」 ic士

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:い

(タ リむ)

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

i[誉
:|::「:1[::: 

三IIIIIIII119
確認者:ネ
(る :浪a・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ

Ξ !),1｀

 ~一
一 ― 一 ―

|タ. ● _́L′ 斗 Zヽ ん ヽ.Al_‐ 、ヾ .:・シー トは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
燻

(′ :θο
)

〈選別・計量後の温度の測定)

(ク :θ′)

鮮度タンク内海水温 (ク  :θ′) 年 2ヽ℃

秋サケ腹部内温度 (ワ :′ ′)

確認者特記欄:  夙 (14) 責任者確認欄 : 市ハ   ⊆重∋ (|%)



/

書式作成日:平成 12年 7月 1日

塞施日:平成17年 生F2日 (3時わ分～

(健康チェック表)

確認者:I喘覆:―

(∂ :と
)

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は

°キヤビンの中は

確認者:.J抱誰

(ハイっ)

・船倉の周りは

・船倉の中は    「
・氷峨 入は

 丁

型

努
_―

―
「

1回 目2:ら 2回 目。水揚げ時の水は十分か 型り生____ト

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3わ

/2、 ど 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(335)

|、 δ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

―(夕 5雇再

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(  :  )

確認者特言己欄 : 工 腕を離― (l1/21 責任者確認欄 :渉 水 め 夕色



HACCP委員会 : 
議   (｀ た )

|

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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時30分～ 時∂o分 )

〈健康チェック表〉

確認者:ち
(4拐 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:申
(3:ュ±)

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:率

(`:メD)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (7: )ク ろヽ ℃

ふ
凧
′
＞

者臨
　
＜

r\L1t確認者特言己欄 :   
執 責任者確認欄 :_産

1_ュ華菫り
(|ンサ)



ｒ
ｌ
ｌ
ｌ 書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 ::司
静性 ― (I々 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 17年 ιl月 1日 にメ 時の 分～ア 時/J｀ 天気 :喩  気温 : ― と  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

lヵ虎重治
●　

ノ

２ 3j郵胎舒 4轍 _

5確 6拒久 7劇知武啄 ,胤麟 、
9騨緒Q 10 12

確認者:コ鹿雅じ

(′ やδゎ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者』巧健務
(5な )

・甲板は     一

。キャビンの中は 一

。船倉の周りは  一 キヤビン  [薦丁目∃
3回 目   :   4回 目   :

°
F星?星量は

~~~~tS

。泉 あ 義 夫 :   9  [1回 目 2`凌 回目 :
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:コ疑確～(タ イc)

漁場の海水温度
り
几℃ 船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
("

スど℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :聯

(夕 :45

確認者特 硼 : 工 藤 瑠 ■ 責fII臨欄:メがガ
=籠
ふう≧ (1/1)



空yCP委験:点 (la)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

w}oa'- 6 lo;s)

〈健康チェック表〉

作業者名

1額  ∈寃)
2隔 3嫌 4レ 爺

5,げ杉 6 7 8

9 10 12

確認者:爾

(0 :」o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

.顧唇置曇ラ;ラの著冨菖
~I正

三正三王I正三三互:3

確認者:ね

(4:力 )

・シー トは清潔に用意されているか
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ―

__―
― 一 一 一 ―

=Э・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。葎璽進|]菫重董名[Яギ言百11る1二三I正三三三:3

確認者 :

( b' lol

確認者:ね

(び :2δ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6 :⊇∂)

鮮度タンク内海水温 (6 :2o) ゞヽ6 ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特言弓欄 : rlo41t 責任者確認欄 : 
イヽ __ェ菫享

(t%|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日,平成 1/年 10月
l-I E (Z-ft+l,^-

HACCP委員会 ,瑚藤Л多
ズ )

〈健康チェック表〉

作業者名

1二濃難充 2跡豚 3ェ勧 4】淘碓´

5師奪κ 6拒休 7坂目武参 8蝋山受弥
9■野智し 10 12

確認者::耳秘憾″

(2:/つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

(只 :∂。
)

キヤビン
  [船 農∃

・水揚げ時の水は十分か  0   :
1EE I ,2$zae

〈温度の測定〉
確認者:工能獲 ―(∂ :佑

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22ゞ )

12、 1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ぢ )

/し マ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(′お

つ、ξ ℃

確認者 :

(3 :3o)

確認者犠 己欄 : 工農 雇← (l%l) 責任者確認欄 : (f%1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦 員会 : 
魚

(1夕 )

選別場での確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 |「7年 10月 クプ 日 (コ 時 3o分～ ら 時 ID句 天気 :賭 ″ 気温 : 2 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1ふ t嗜〕2品 31縫 4み 辟
5才キ 6 7 8

9 10 12

確認者:n
(3:夕の)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― 一 つ。計量器の清潔度 ―――――――――――――――■D
.5蜃F言⊆蓬〔詈冒警房て百百薫

~IIttIIII夏

3
・海水の清浄度は 一――――――――――――――電υ。岸壁海水の状態は 一―一―――――――――――量Э
・作業場の状態は 一――――――――――――――バD

確認者:な

(4:あ )

チェック内容 (作業終了後)

i熙曼皇|:層[:角III:象

:すET言≦′多り層塚息馨喜|12彙 III正三I重3
・作業場は整理整頓されているか ―_______≪⊃

確認者:静

(ι :lθ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ね

(び :l夕
)

水の状態 二
`:む

)俊
鮮度タンク内海水温 (6,r.!) 3-8 c
秋サケ腹部内温度 (J:|卜 )ク 2ヽ℃

確認者特記欄:   市ヘ (1物 ) 責任者確認欄:_Jヽ

「

_」量■) (lη )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

蒻噺 |(lζ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1工榛雅吉 2赫眠 3」粥維″ 4工藤雅 _

攪影軟 6μ供 7坂曜tザ 8蝸l危蕉
9硼郷 L 10 12

確認者:工覇囲鉾

(2:10)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

:′
ッ 夜 F)

。水揚げ時の水は十分か  O    >
rEE I ,\OaE :

キヤビン
  [船 萱∃

3EE ' 4EH :

〈温度の測定〉
確認者:― ~(Qf:p・

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2う )

1マ 、夕 
℃

″ル″
）
　
　
　
へ
，ガ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2万 )

/、 ど
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(`:θυ
)

確認者特記欄 : ユ 責任者確認欄 : 筋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCr員 会 :磁
載

(12p)

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

2′ 0分～ 時フο分)

〈健康チェック表〉

確認者:Й

(゛ :夕D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(4:pο )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:為

(■ :夕。)

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか _。シートは全タンクにかぶせているか ―_____くD。作業場は整理整頓されているか ―_______く)

確認者 :

(′ :

ら

ゆ

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :クο)と
Иl

鮮度タンク内海水温 (∠ :´θ) =,、 ア
~℃

秋サケ腹部内温度 V :cD) 4'5 c

確認者特記欄 :__重
独卜___ 静都謝 : 偽 唯 , (IZノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

工靴一α%が

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

17年

'0月

確認者:工麟瑠L
(2ソ6)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者IJM嚇

(r′  ″ プ )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か 

―

>

1回 目|:2多回目 : 3回目

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2り

/スろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:タ
℃

′

／ 9

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(安
、ひ℃

確認者 :珈

(  :  )

確諦 特言己欄 :工
農 雅 一 (lη 責任者確認欄 : (1%P)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(|る )

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■

時5b分～

〈健康チェック表)

作業者名

1輌 &) 2隔 3ェ篠 4ふメ針
5,十 楓 6方名 7ち絵 8

9 10 12

確認者:仰

(ご :(レ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
― ― ― ―

_―
― ― ― o

確認者 :

(4pひ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 
印

(`:fο )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓され‐ るヽか

確認者: η
(イ ≒b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ろ :主ク)

鮮度タンク内海水温 (イ :3θ) /  ℃
秋サケ腹部内温度 ({,le ) a,/ c

確認者特言己欄 :  
縁 (1助 ) 責任者確認欄 :重 _駒



_董 作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :IM_“ %リ

〈健康チェック表〉

3D葺眺イ毛rp
確認者 :

r 2'/o t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 :

(ψ ♪〇
i廠蒼:首91は キヤビン

  [話
T萱
∃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ : )

/メ、ぜ
いヽ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12ジ   )

ι/.つ

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:巧躍雅一

(  :  )

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :Й
  (′ ちり

4 [,8)L ErJ 時3o分～、ケ時くし分)天気:4入 り
実施日

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェック表〉

作業者名

1魚 (箕 )
2亀 3づ J誰 4ょ埼

52す 銀 6%Ъ 7漁 ふ 8

9 10 12

岬

農

確認者

(δ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

:[量]2:晉〒⌒II≡
II正三正三IIIIIII)

確認者:m
(7:⊇〇)

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一

___一
一 一 一 一 ― く

つ

・海水の清浄度は 一――一――___――――_―ギフ・岸壁海水の状態は 一――――____―――――<?

確認者:喬

(士 :4L)

チェック内容 (作業終了後)

確認者 : 
印

(ゝ :4め

〈選別・計量後の温度の測定〉

(3:午 )ヽ

鮮度タンク内海水温 t-t,4Sl ..jro ..

秋サケ腹部内温度 c,f '+SI ,,>i
確認者特記欄 :    7穐

責任者確認欄 : ,lrr,<,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :コ

轟雅
_“ %2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 17年 `b               l%シ 気温 : ら   ℃

●

●

作業者名

lI餞疑芳 2カ味隊 3ェ胸 《工″物色一
5彫教 6副

日 麟 窃 疑
7坂□武彦 8J脈上絆タヽ

9耳穐 ャJ
10 12

〈健康チェック表〉
確認者:洒鰐

`写(2:の )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:壽麻雁■

( 0'2>t

キャビン  [船 萱∃
EE [ :/gz@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

Э

〈温度の測定〉
確認者 :ユ曜り官_(α く0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
Qttγ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/9

′、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 あ
ス年

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:工麟困ト
(  :  )

みヽ
確認者犠 己欄 :■ 雄 盾

~
(I(巧″フ∂ 責任者確認欄 : (lうど



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :稚
再

(129

選別場での確認裏
実施日:平成 17年 ゎ 月 2,日 (之 時、7o分～ z時 ′0分)天気 :こ くヽ

り 気温 :7 ℃

(健康チェック表)

確認者 :

((3:ナc)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(4:2ё )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`:|。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

ヴ :lな
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (あ :亡 )覆
鮮度タンク内海水温 t4 'l$r tr2 c
秋サケ腹部内温度 (/ '[F) 3-1 c

確認者特言己欄 : 許樅認欄:重L“♪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

…

Ⅲ

竺量IP委員会瑚静 c物

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

確認者 :工酢
｀

( 7,oo)

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

。船倉の中は

IIEIli、…Tttσ―i掴Ч
"網
目Jり庶。水揚げ時の水は十分か   ∨    >

キヤビン
  [船 萱∃

確認者 :上鰍 一 :ク o

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞ヽ

ぷ
り

褥

ェ

２

γ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z/つ

ノ、9℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者Lコ犀雅ン

(  :  )

確認者特記欄 :ユ
移 雛

ン (場」

峙多」分)天気: 晰に 気温:



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

望CC矮員会:隔  (lzグ

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 (ξ時 分～2時∂b分)天気:く

〈健康チェック表)

確認者:亀

(g :せ夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ― ― ⑥

確認者:甲

(ク :ら θ
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――一――__―笑3 確認者:高い
(′  t夕o)

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか∵シート時力いぶせ
曹城
る

。作業場は整理整頓されてい .

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:砕

(′ :突b
鮮度タンク内海水温 (′ :スダ)ダ /` ℃
秋サケ腹部内温度 (′ :スダ)〃 アヽ℃

確認者特言己欄 :   
で気 (|り 責任者確認欄 :_導

墾__∠翼蒙
(もっ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

不 員会:』嘲帯毬́。
‐
zギ

出港0漁獲から帰港までの確認表
⑫

型 l平成 立 竺 12月 ゴ2日 (ヶ時ザ輪 ～ 7時ここか 天気:縁i 鵠 :   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1工継 冶 2赫
販

)熱辞 4ェ轟雄一
5彬微 6社象 7蜘款啄 8血1赫ヽ
9■ 呼智じ 10 12

確認者 :

(,f 'Jol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 μ7υD^

(フ‐

・船倉の中は   理
キヤビン_[船 萱∃

i業皇擦含:水は十分か ゛   >1回
目′ 2ン 2回 目 :

一

>

3回 目   :   4回 目   :

ニイ つタ確認者:工晰薦_(フ ∫め)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ケ4ξ )

142℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ 省
・

)

ス0 
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

認

　

＜

確 者 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮員会:ム  (tシリ

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 平成 2つし日 0分～ 天気:く 気温

〈健康チェック表〉

作業者名

LR(革リ2鳳 奎
71豪歩バ

4ム 蒔5,十 颯
9

6オ馬
10

安
笹 8夕まブ乙

12

確認者:ね

じ :>)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前)

:[唇]曇;ラ

:羹:阜冬[1塁丑≡≡』

確認者 :1

(4α町

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :

(4: lD)

確認者:巾

(ノ :∂θ)

(選別・計量後の温度の測定〉

(ろ :⊇θ)

鮮度タンク内海水温 (/:、,a)ク 〕 ℃
秋サケ腹部内温度 (イ ごン )

確認者特言己欄 :   
¶ 許 樅 諦 :_L⑩



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ■ギ名通卜

J纂
物

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

盛 17年 1わ 月 22日 (2時 0分)天気 :

●

●

作業者名

1■鰍 売 2腑集 3』ュ車僣

`耗

角r 4醐 二

5え形啓た 6チ上保 7プ
ラ蒸Jl'天きラタ

= 8嚇υ 、
9羽夕 し 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :覇 ―

(2 :Ocll

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:コ鏑離″

( q,J o)

キャビン  [船 Ξ∃
,b zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

9

〈温度の測定〉 確認者:I紆暫瞥″ にム:3`)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ζ

物℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ ぢ )

2、 / 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`集うに)
7ξ ℃

〈船内清掃記録)

Ｒヽ

認
　
↑

確 者 :

確認者特記欄 :二藤 雅 ～
(1宅後2 責任者確認欄 :務 水 勝 麦   (セ ヶジ



書式作成自:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 l 年 lり 月2 E (J E+dBa- 分)天気 :

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:申

墜 レ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

iξ暑:?:潔
確認者:稚熟
(4:わ )

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

いるか

いるか

確認者:髯熟
(6 :00)

。作業場は整理整頓されているか

確認者:爾ぃ
(び :10)

(選別・計量後の温度の測定〉

(ろ :lo)

鮮度タンク内海水温 (必 :10) クらヽ° ℃
秋サケ腹部内温度 (6:[c) C,F c

確認者特言己欄 :    
憫λ (1%l) 責任者確認欄 :  R  (翼 [) (141



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :工
尋百譲

′ (r221)

雌 漁獲から帰港までの確認表
働

実施日 :平成 |フ 年 l伽 21日 (2時 θあ ～ 乙肘≧く分)天気 :吼  気温 :拶 P  ℃

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1■誅浦浩 2ノ 3互藤角好 4ェ簾列缶―
5柳歌 6丼輩 7司

民口屁踊乾戸 輔ム免外
岬7智し 10 12

確認者:コ議祗

曖  :θ み )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者三可秘稔

(ψ り

キャビン  [船 萱ヨ
・水揚げ時の水は十分か ~>

lEEl '26zae),/fzae

確認者 :■
~4´

(C「

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:影う

だ `♪

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2)
2ヽ/℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :J

(  :  )

(0、 ) rlO,' \'2|



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC睦 員会 : 
申

(|%)

実施日 :平成 + lo n )C E rf n+.3?9,.-

―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

●

〈健康チェック表)

確認者 :

(ご ふЭ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(今 :20
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(5:です0・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は製 整頓され

“

か

確認者 :

(` :οじ))

〈選別・計量後の温度の測定)

(ι  :θ 伊)

鮮度タンク内海水温 (イ  :′ ごフ)

秋サケ腹部内温度 {p :l C)) (L,1

確認者特言己欄 :  4 1to1ol 許訛那 :煮 ご ) (lll会⊃)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 I軍膨穐■ (L4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

●

●

作業者名

1■擬雅浩 2称脱 3ェ薇
`″

4瀞 一

5郡敬 61出上 傷 ヒ 7蜘諺 8嚇歓
中ア智し 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2′ク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :製フl■
~

(c) 2r
キヤビン  [船 萱∃

0 フの回目が弄 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

○

〈温度の測定〉 確認者:」■傷雅″ 《↓2Cp

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:lb)

|々、
`

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ワ :『
)

2、 ク
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(側

κゲ ℃

〈船内清掃記録〉

秋

者認

　

＜

確

確認者特 己欄 :工 彬 雄
~ r to4r) 責任者確認欄 :

(′‰ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

望
CC睦員会 : 

魚  (り 衛
)

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

e Joa- |。 分)

(健康チェック表〉

確認者 :

(3 :《≫)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(/つい

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(`:|● )

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(/:20
t 4 :Jo)

鮮度タンク内海水温 (620)4｀
秋サケ腹部内温度 (`:》 ) を ィ| ℃

確認者特言己欄 :   
でR , l%1, 責fII臨欄:畜  `雌リ (|%)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 ■轟M移_(/)

鰍 2dい)天気:

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1二脇 2琳
硬開N爾耗天 3勒 4」ゴ祈窪_

5尾ル7次 6f脚切 R 7坂口武彦 8胤跡
97野智し 10 12

確認者 :工輌籍
″

ウ    セ′
'を

`'〉

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

確認者 i

(“ :⊇∂

ll「
[]:は
  : キヤビン

  [船 萱ヨ

1業E様含:氷 l」tf分か こノ  ド旧司 夕鋭醐 矛

`ヒ

轟藉
――――>

確認者 : (ダ :2の

漁場の海水温度 漁 獲 前

e,lE
16. g 

c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス ⊃

Z、 /℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(%り

、δ℃
者認

　

＜

確

確認者特言己欄: ■ ,tDzll 静龍謝:カネ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : (l%

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者:隔

(3:ケο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・メ量型の書潔菖丁IIIIIIIIII正三II正三3
i[「

[[:菫:gr雪偏て百百薫
~IIIIIII(7

確認者 :

(■ :2ο
)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(G 'lfl
:,「

[言
≦′ζ雰層嘱息馨喜||:禁 _―。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(び :

降

や

〈選別・計量後の温度の測定)

r 6 ,:fl
鮮度タンク内海水温 (ど :2t) 41°  ℃
秋サケ腹部内温度 rd,2ft a'F r

確認者特記欄:   移n ,tw, 責fII確認欄:串 ビ ) ,t7p,

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ェ

麟晰トイ 9ク )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 口 年 10月 り 日 C2時Oι分～ 争時争oか 夢 :姉、 観 : %  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1盤́看落 2加木豚 3助籐″ 4荘
5撤 6■■■集 7綱 8鍋筋
9野疑 10 12

確認者 :

(2:a。 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
一〇
一θ
一〇

確認者 :

(9:%)

キニビン  [船 Ξ∃
:362回 目 ,:θ漏 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/9

/ダし∫
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2: /

`「
℃

Z、 0

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(好。

こ9℃

〈船内清掃記録)

たヽ

d‰ )

ヽ

ヽ

、

、

‐

者認

　

↑

確

確認者特記欄 : L確 雅 ´ 訛都論:ルオ考え (Lり )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺,FP委
員会:ふ (1%)

②
時。θ分～

`時
′θ分)

参施日:平成 l r7年 0月
|

日 (裁

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:lo

(3:1■ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:亀

(■ 20)

・作業場の状態は 一―――           ν

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご :/D)

確認者 :

( 5 ,lol

〈選別・計量後の温度の測定〉

( 6 'J")
鮮度タンク内海水温 (/ :Jc) 4,/ c
秋サケ腹部内温度 (必 :夕 θ)、 ←ヽ >℃

確認者特記欄 : (|‰ ) 責fII臨欄:ね じ ) (1聯 )



―

―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :I塀絶

`し

(1%7)

確認者 :

(/:ど、)

(健康チェック表〉

5混鷺省た

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :こ

(cl 20.-

キヤビン
  [薦

丁萱∃
1回 目 (:安 乃 回目 Z:4む

「
5菖百

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : ―(CL

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ 〆 )

な ,θ
℃

r船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/り

フ、Z℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(幣

δ
｀
℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :  I』髪用1- 責任者確認欄 :筋
未 嬌 夏

天気:'務



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :

l

rLoz-r

+ len lt 旦(2 時δO分～/時 20分 ) 天気 :こくヽ′

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:摯

(3 :夕②

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

i尋尋量のE潔
確認者 :|

(4節
鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――_―

竃フ
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されている力
:・計量器は清掃されているか           `、

確認者 :

( / ,2o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(  :  )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(る :2,)

(∠ :⊇C)
(∠ :り

`)

頁

確認者特言己欄 :   
陥 (1路 ) 許離郡 :為 睫 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :工

群日纂 cで

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1拙 2林阪 4

52彰霧k 61壮 プタ
し 7琢

“
献彦 8蝋止1弥 i

9耳野″し 10 12

確認者 :

(2:わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェ
こ1空容       ρ

確認者 :

(“ (p・
T督賢ヽ_…

…
・
IIFL?宣

は~~~~更
ζ

キャビン
  [薦

丁
目∃

回 目  :  4回 目  :

・
磐旱の早ィは            >

・船倉の中は

・氷の投入は

i剛 酔四ふぶ
・水揚げ時の水は十分か  y    >

〈温度の測定〉 確認者
:工瑚聰罷■(り ζr)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2tジ

/4、 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  %)

Zι D℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕

獅 ℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者犠 己欄 :工 謙 雅
´ 計都諦: 櫓六

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｊ

「



書式作成日:平成12年 7月 1日

d4)

年 10月 壁 (皮 時3D分～る 時θα詢

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

(健康チェック表)

確認者:隔

(′∂ :レ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:向

(4ジ0)

チェック内容 (作業終了後)

:[言i[:;;[[[:lて11lF三三三三三三1:
確認者:嗜

(6 秒。 )

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか ________Gフ

確認者:弔

(`:t∫ )

〈選別・計量後の温度の測定)

(6:lC)
鮮度タンク内海水温 (b,l_t) J.
秋サケ腹部内温度 (/:19)2、 よ ℃

確認者特言己欄 :   A rtuqt 責任者確認欄 :_」
巨こ_⊆重尊



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :吻
メ%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

1■鮒 浩 2わか豚 3王砕脅η 41震%″
5硼駆 6井L/m 7蜘武″ 8輛晨夕ヽ
9勤 t 10 12

確認者 :

(』≧:∂ め

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :

t /':1i ^ 
)

キヤビン
  [話

丁目∃

iIE:`:水は十薦葛「 IILΞ正三II:1回
ロトヌ∂2回目3:ク♪彙語

〈温度の測定〉 確認者:動ノ (ツ 66)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/″

4ヂ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(νノゃ

え:ど

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(イ準)

が・/℃

スヽ

者認

　

＜

確

(lo/&) 責任者確認欄 :力 木 (15



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員会:ふ

 (|ィブ

選別場での確認表
実施日 :平成 11年 10月 lb日 (ュ 時∂o分～ 5時 00分)天気 :薦

て 毎温 :3~ ℃

〈健康チェック表)

確認者:韓

(`♪ :士c)
作業者名

1ね lb 2繍 3=磐
廃

4ム 語
5嘔 市憾 6壼絶 7核纂 8も弔
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:郎

(4´ :20)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――≦∋
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:ね
(6 :∂つ

)

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:書、
(イ :ノ D)

●

０

氷の状態 (ζ :わ ) でt
鮮度タンク内海水温 ( { ,1o ) ..1'J c
秋サケ腹部内温度 (6,lo) ..J'7 c

確認者特記欄 : < [ozp) 責任者確認欄: Й に ) rl0z11t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ェ
i糊

`″

(10/2)

17 uro E

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

●

●

〈健康チェック表〉

8縣厳赤
9平7智t

確認者 :上瞬距 ―

r )-,6b1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は rqc [ ,3&ae ) ' 46nen
・水揚げ時の水は十分か        〉

キヤビン
  [船 萱∃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な )

ノ4/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラし √))

2、 /℃

確認者:工覇講L″ (Q:♪ へ)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(μ

rt/℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者犠 己欄 :工
勧 一 | \9g) 責任者確認欄 : (|%3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : lふ
  (|ス ブ

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

HeQ ,51;

〈健康チェック表)

確認者:隔

(.3:Ir)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : 
南

(4:曳 a)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 : 
隔

(ι  :どの )

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――ィタ

.鷺璽虐|]菫≦墨名[翁ギ言百11る2二三III正三
=2

確認者 : |

(ノ :2Э
)

〈選別・計量後の温度の測定)

(/′。)

鮮度タンク内海水温 {5 ;.o) /2.'/ c
秋サケ腹部内温度 (び :皮 D)`夕 :プ  ℃

確認者特記欄 :   
諷 (|%))



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :瑞

藤 ←%

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 )フ 年 13月 12日 (2時 かc分～

4」 時 かQわ 天気 :晰k

●

作業者名

1ェ議妊i吉
2ノ

甕列Ч蜃脱集 o“I膨務色′r 4】 脇雅´

5'見聯秋 6り胸晰疑 7″囲決サ 8蝋ル掛
9平野欲ヒ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:コ稚覆F“

(2:こb)

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(4:ら

キャビン  [船 萱∃

′
        :

回町 ,36zae P:少品 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :珈 ′ (くク :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/9

,4負 フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■℃
船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(グ0

ど、6℃

〈船内清掃記録〉

欧

確認者 :

(ζ :チあ)

確認者特酬ト エ統 一   (1%」 責任者確認欄 :洲b脚 脇 1穿こ tIDzrz)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦 員会 : 
魚  (|ス )

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

銘 輌 2ぬ ⊇ェ瑞忽 4)喘

5珍十閥 6ォ為 宝 嬌 8竜漁
9 10

12

確認者:魚

(0:おり)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:鳳

(■ 唆a)

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:騨
啓

(/:1_■l・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか ________デ9

確認者:吼
(Z:′ρ)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(/ソフ) 留

〆

し/2θ )タ ノ ℃

(/20、夕、夕 ℃

確認者特言己欄 :  
膨ハ rlozl t 責任者確認欄: 1孔 じめ (lシ

1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :J轟昴卜 にィ l)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 t7年 lσ tt ι l日 (2時%ク分～くど時マタ分卜天気J嗜れ  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1工議雅浩 2カ末隊 3工瞬fF 4撃列色τ
5J′ 秋 6♯ 生 珀 に 7坂頭 琢 8頭描にうス
9押呼智t 10 12

確認者 :〕口に｀

(20合 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:コ酔碓

(イ

`F)キャビン  [船 彊∃
EH 1 i Aae

。水揚げ時の水は十分か

確認者:IJM野 ン (aイ `》 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(毬 :`⊃

/4,y℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(T。℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(∫ め )

確認者特記欄 : 工 議嬌 レ <t%t) 凱都調:穆ネ啜 r to4l)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :市

ス
(m

選別場での確認表
実施日 :平成 17年  ′o月  ′0日 (6時 メb分～ ノ 時 メθ

"天
気 :1禽|セ気温 :  15｀   ℃

〈健康チェック表〉

(

作業者名

⊃mt動 ゝ欲 Df輔董 ⊃′仄ハ
つ色 鷺 σ落鵜 % ガび朽
9 カ 12

確認者 :

(イア:沙ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/:沙め・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(♂ 減ら
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ダ 寸つ)

氷の状態 {f,:$o) ,?,1

σ

鮮度タンク内海水温 (′ :ξυ)イ ℃

秋サケ腹部内温度 (.f ,.Co) Lt.7 c

確認者特記欄 あ f4ot 責任者確認欄 :

`■
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑚 ン (唸

∂

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 10日 0～ 7

作業者名

1瑚 l雅著 写鉢 腰 3葛 鰤 4二赫 ～

5″秋 6推保 7坂〔頑チ 8胤
歓

9醜 t 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :瑠

< f ,1 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :二

(7:J6)

キヤビン  [船 萱∃
rnn !- /6 zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 : ―(ア げ0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :′υ
℃

′や、ο

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ :ι匂

2/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(フ )

ス
`℃

〈船内清掃記録)

魔

確認者:』暉斃

`(  :  )

確認者特記欄 :Ittπ 卜
´

<'7at 責任者確認欄:脚 フひ (ι%)



書式作成日:平成12年 7月 1日

(|タHACCP委員会 : 
餞  (|マ ら )

ttl+ loE l0 n (2E+Joa- 時 Oθ 分)

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者 :

(、9

ふ
Ｔ

，

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(4:♪θ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:魚

(ι :´ 。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(び :lθ
)

〈選別・計量後の温度の測定)

(∠ :レo)
鮮度タンク内海水温 (生

ilθ
)Jヽ / ℃

秋サケ腹部内温度 (イ :10)?ヽ /

確認者特言己欄 :  m (1%) 責任者確認欄: 

“

 め



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 I婦麓雅|(lD/D)

実施日:平成 17年 lυ 月 θ日 (2時 2～ 時15分)天気:啜れ ―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
層
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

1工翻
ン
相 嚇 ほ 31藤

`″
仁ェ離 一

,新破 6111J二食 7カu討彦 8動筋
9平形管t 10 12

確認者 :― ―

(乙:0の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は rEE ( ,lorae
・泉揚ぴ喜あ水は十分か (D i

キヤビン
  [薦

丁目∃

確認者 : - (+'lf r

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち

第℃り

　

　

（
／
一船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:“ )

Z、 D℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特言己欄 :塑 ´ ( tb/r>) 責任者確認欄 : 
躙 突 (1‰ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HA∝矮員会:n dい )

―
―

―

―
―

―

―

―
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

１

１

日
―

―

―

―
―

―

―

―
―

―

―

―
―

■

■

■
■

■

■

実施日 :平成

〈健康チェック表)

確認者:`訂

(3:lζD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 臨者:蘇
(4♪ο)・計量器の清潔度

・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― ―
_丁 ~~~~~―

く )
・岸壁海水の状態は 一――――――__―――――■9
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
をヱ詳′南・工=ヽ ・…――   ~~~~~~~―

―――てシ・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――ィつ

ふ
甲
め

者

　
ご

認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態
二ι:13)燿

鮮度タンク内海水温 r.6,Lgt 9,3 c
秋サケ腹部内温度 !:/'| ) e,ri

者
　
ろ

認

　

＜

確

９ト
ー
ヽ

確認者特言己欄 :

(lりと2) 責任者確認欄 :星
馨L_盤菫)_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :J記

雅
_(の

■ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名く

Э■隣雅猪 しわ未勝夫フエ藤仁

“

ワエ砕ア←
∋尾影移久 ( ノ七 /1t 嫁 賦夕 ( 颯 勝
D干斃 し 10

／
‐２

確認者:工晰押卜

( 12L:    )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :卿

(て クの

キャビン  [船 萱∃
| ,3 Aaej

。水揚げ時の氷は十分か

確認者:二確刑卜(チであ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
Ｄ
／

り準
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2っ

2、 3℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

| 6 ,do,

確認者特記欄 : 工 体 ア
~

rLozy>



書式作成日:平成12年 7月 1日

HAE翌言員会: 亀 d4)

さなヽヽm.)o a-実施日 :平成 | 年 ID月

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:率

(ご :.〕②

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。海水の清浄度は 一――――――__――――――真フ
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― ― ―

__―
一 一 ― ―

ヨ
Э

・作業場の状態は

確認者:準

(42δ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:湾
ヽ

(ご :たわ
槌 相 瑞 され

“

か

て
。鮮度保持タンクは清掃され
。シートは全タンクにかぶせてぃるか ______■フ・作業場は整理整頓されているか ________≦ァ

確認者:颯

イ ス0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6♪C) a

ｒ

¨

鮮度タンク内海水温 (/ ,)c) ?,7 c
秋サケ腹部内温度 ({ ')c) 3. f c

確認者特言己欄 : l網 (|%) 静樅認欄:南 虚 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :珊

陰
― lt04)

出港・漁獲から帰港までの確認表
塞■日:平成17年 lD月 時 0系 分)天気 :駆

〈健康チェック表〉

7巧則武ヴ

確認者 :

(2 :∂θ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周りは

確認者 :

(4)

・船倉の中は
キγビン  [薦丁目∃

フθ2回 ロダ
・水揚げ時の水は十分か

確認者:硼 ´ (C:イ r,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2が )

℃
′へ 4ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2掛℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(43釘

〈船内清掃記録〉
確認者 :■

~m_

(,{ oa

確認者特記欄 : ■ 敵 雅
~

(lり ) 責任者確認欄: 囃
"k



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :二

馘衝多―dと )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2林聯 3尋静 都 4ェ醐 ″

晰 哲双 6解 7坂1職彦 8範
麟

9平野陀 10 12

確認者■導勧多
(F:

〈船内衛生状態確認表〉

贅こ名:容 _。 _> 確認者 :晰

(フ イЪ)

i蕊看:首 ::は キャビン  [船 萱∃・
1言|:1~   lヒ水の投入は       ソ    >1回目ら

・水揚げ時の水は十分か  ⊂)   >

確認者:壺滉静 _(フ :この

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:わ )

/夕
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 夕 )

3t/℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 ワア2℃

確認者:■J嘲唯
(  :  )

確認者特言己欄 :工 蜂 κ
~

責任者確認欄 : 滅プメ畔務移1   ([ク /)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :゛
¬  ごZ)

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

実施日 :平成
時θO分 )

〈健康チェック表〉

減

わ

諦

げ

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

枡見

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

臨者:蘭顧
(9 :θO)

確認者 :

(1 ,Nt

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

鮮度タンク内海水温

tf :[o )

/

(イ :!し )kヾ λ` ℃
秋サケ腹部内温度 (4 :lo ) ,. l'? c

確認者特言己欄 : (10/6) 許者臨欄:鳳_【虚)(12)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :1孤 (tセ )

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 17年 |フ 月 る 日 (2時 3θ 分～ ノ 時 θ′か 天気 :麻
軍 気温 : 

十   ℃

〈健康チェック表〉

確認者:ヽ

(G:Jp

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― Q

.影唇盾曇ラζラの
。シートは清潔に用意されているか ―――――――くD
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:率

(4:ジわ

確認者:ね

(ぢ :θa)

チェック内容 (作業終了後)

:[言
ili亦 [][:lて1:IF三三三三三三::

シー トは全タンクにかぶせているか
°ン~卜 ほ

=タ
ンクにかぶせているか。作業場は整理整頓されているか ________くヲ

確認者 : 
市

(ι :|∫

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ノ :1夕 )う
ｙ

の

鮮度タンク内海水温 (l '{s) 3'rJ
秋サケ腹部内温度 (∠ :|夕 )ク /`℃

確認者特言己欄 :   
贔 1196 t (12.)責任者確認欄 :憮

 輸



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

欄 卜 α
%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

朝流雅造 2 麻 臓 Lコ繭M陶一 4ユ諭仁餌
九ν秋 61卜上J塀こ

7卯武彦 8蜘
賃 」 デ ア

ヽ

91呼甥t 10 12

確認者 :

(20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:工義雄~

(Gノd)

|キャビン 1□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:lЦ協啓― (C:κ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2/男

/′み
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ノ9
2、 ′

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 工 詢 稚
ν



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ゴACC矮員会: ふ (|を )

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 時3レ 分～ 天気

〈健康チェック表)

確認者:4
(3:お C・

l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者: 亀
(425)

・作業場の状態は 一―――――___――――_―くD
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者: Й
(∠ :6)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか  

―

・作業場は整理整頓され‐ る か

確認者: 魚
(∠ :10)

〈選別・計量後の温度の測定)

(,6 :lc)
鮮度タンク内海水温 (/ 'lo) ,?,7 c
秋サケ腹部内温度 (多 :|つ

)

確認者特記欄 :   
手R (l%) (lを )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :薯

麟 仔 (り
し

)

出港・漁獲から 港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1二鰐鋼饒 2豚
際 a静仁

“

41鰯甥慮_
5表影者た 6引Jコ傷t 7瓢τ 8銑ι奈孫
(≧:]lF:!;1'ア

イ

罫し 10 12

確認者:コ司南護

(2:a,

〈船内衛生状態確認表)

チェ
∠ぇ空

容
        。

・卑革百ンの中は
・船倉の周りは

。話醤あ革li~  
一・氷の投入は rEE/ ,40zan ff6snn

。水揚げ時の水は十分か

キヤビン  [船 萱∃

確認者 :ェ巌驚_(乙 /ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:´ )

|」

`℃

′
）

バ‘船倉内の海水温度 漁 獲 前

(20)

2、 フ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:画残雅″

(ろ :み´

確認者特記欄 : こ覇名刀多― 静都謝:歩水曖 (1%)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ♯1 (1シ _)
年

選別場での確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

界施日:平成 1町 年 10月 4 日 (皮 壺30分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

3仏 芭 ) ②魚 Dェ纏 ⊃
riλ

`琵
ト

⊇グ丁な D惹為 7 8

9 10 12

確認者:熱

(3:ふつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― o
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――く)
。鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――く)
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:驚、
(4:♪リ

チェック内容 (作業終了後)

:賽Ы鼻|][[:舞軍|12象 三III正三IIII:3 ネ

＞

者認

　

＜

確

確認者: 嗜み
(ζ :Fi)

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 竺 :3騎 /覆
鮮度タンク内海水温 (夕 :、

3、す)/ ./ ℃
秋サケ腹部内温度 / / .{- x-"(6 :y5 )/ C

確認者特記欄 :_7_ (10/4) ヽ
「中 権ユ 豊 d"4,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :覇

各
′ 0゙/4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

酬 浩 2滑赫 3期貯

"
4J稚稚―

剣 秋 6」性L`熊 7旗口彦氏燿舞 輔 ヽ
9平ワ智ヒ 10 12

確認者 :コ助師■

1 7:6{ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :

(各 )

・船倉の周りは     0    > キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か   0   >

1回目|:lip徊目こ)∂メ

堕ヂ者:ェ藤驚_(4に

`沙

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2b)

ノ靖  
℃

ン船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ラをo)

2S℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

藤ヽ

確認者 :

(∫ 紗

確認者特記欄 :工 諄 雅 一 ( lo/4, ) 責任者確認欄 : 
フオJ孵走      (`る )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :務
ハ

(%)

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

時、30分～

〈健康チェック表〉

確認者:ね

(R:4「 ,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:巾

(4:15)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

中者臨
　
＜

確認者:熱
(`〈υ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(び 40 )
鮮度タンク内海水温 (`黎θ)4ヽ 1

秋サケ腹部内温度 (ろ :1● )//、 7℃

確認者特言己欄 :  
久 (|%) 責任者確認欄 :  

艦ヽ  t遊3) (|%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェJ膨隆

′ (“
る

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 17年 lθ月 3日 (2時 ′り分～ 4時 ∂り分)天気 黙 ミ 気温 :   ℃

●

●

作業者名

1工湯淮)g 2″ 3 JJ静イL`P 4二議雅″

郵 秋 6推保 7J則吹ノ 8JψK」巧〔勇11

靖 智t 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:コ施種←

(2θθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :~

唯′ク
キヤビン  [船 萱∃

,3&^e 2, faae 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者[軍留薩― ( :ブ ヽ
・
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(シ/「 )

/ノ12℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z4r)

2、 9℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 唯:海 ℃
〈船内清掃記録〉

くト

確認者 :

(ι :2c)

確認者特記欄 : J臨 雄 一 (l窃) 責任者確認欄: 弟多ホ』孵事L (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮員会:m (｀2)

実施日:平成tマ 時∂0分～

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃あ と ) 猟 Э謙 転 簾
Dづヤ歓 》現■降 7 8

9 10 12

確認者:ね

(、や:b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:千λ
(4:⊇ξ)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

ぶ
ｎ
　
＞

者臨
　
＜

〈選別・計量後の温度の測定)

(6:争〕)

鮮度タンク内海水温 (`40)    ℃
秋サケ腹部内温度 r d'4o ) c

者

　

ご

卿
　
＜

確認者特言己欄 : rtoz, I 許都諦 :和 に ゝ ,\ort ,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 』コ見a←く !a)

実施日 :平成 | 1日 (2時θアみ～ mlon'l

〈健康チェック表〉

確認者 :

(2● S)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

rQ Jot

キヤビン
  [薦

T萱
∃

:1』様

`:氷

叶薦百戸だ:L⊆王正三三:掴
目|い 目♪つ

確認者:ェ彰彬″(争 66)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2・ わ )

lι」
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ セ′)

2、 ?℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時

∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(鉢

ネ″
℃

確認者:I″移酵

(∫ :′φ

確認者特記欄 : 上 rtozt ) 責任者確認欄:室墜 尋負算ミ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

竺蟹ドP露員会:ふ (b
ね

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

ユ時]3分～

`
時牛つ分)天気: lo

〈健康チェック表)

作業者名

)血 、壼) ≧A 雅 縫 みllA簾
フ二十微 6 7 8

9 10
12

確認者:鳳

(3 :基p)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:躇

(今 コD)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:鳳

(゛ :ル
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(ろ :`炒
)

( & ,4ot
鮮度タンク内海水温 (生 くつ)0ヽ
秋サケ腹部内温度 (h qo) </, tf c

確認者特言己欄 :   脅い (%′ 責任者確認欄 :血 _的



HACCP委員会 :J婦
曰唯

_
書式作成日 :平成12年 7月 1日

‐
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 い栽 :

〈健康チェック表〉

作業者名

i郵 1髭

浩 羽み村薔天 3」I壺 還 、r 4三減稽陰́
咤影最後 61洋JJ縁 セ 7坂ロゴ汚 8帆孫
9平野智セ 10 12

確認者 :

( 2'of)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は 1回ロト∽2回ロタあ轟
・水揚げ時の水は十分か   υ    >

確認者:丁 Jワ鴨二 ((ノ「

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ヵ

チび、グ ／

）‘　
　
ヽ
／
７船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2塾D
79℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(省′θ℃
確認者 :

唯 :る
)

確認者特記欄 :工
務 雅 ～



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

ζへ
(レ

?

選別場での確認表
実施日 :平成 11年 f tt pF日 (2時 ∂9分γ 時 分 天気 :が

おな 毎温 : 7  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Эふ (重 )
Э 熟 Эェ糠 ⊃ム府

Эづヤ濠 Э落朽 7 8

9 10 12

確認者 :

(S:
亀

ｂ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。融唇盾曇「 ζラの著冨菖
~IIttII正

三IIII重3
.進栗λ:ξ置|:用豆三二三二重空二三正三III三:3
・
庁雫F水?攀

態は 一―――――――――――――貴っ
・作業場の状態は

確認者:椰

(4-:♪θ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――≪D・計量器は清掃されているか ――――――――――く∋
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――______く)

確認者 : 
魚

(お わ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ね
(ι :4夕

)

氷の状態 (`:倍 )資
鮮度タンク内海水温 (l '4Tl g'2 c
秋サケ腹部内温度 ( {'4}r Q'} c

確認者特言己欄 :   
麟 r( rr1t 責任者確認欄: 鷲1 に ) r lzr7t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 I瀾勿色
_

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

12:o/ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( ,こLル :

キャビン  [船 萱∃

[祠
:35L目

:ン :j'5嘉 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ン (くと :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:わ )

あ、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:妙

3、 2℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(4も
「分、デ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(夕 :ぁ

久

確認者特記欄 :工 帯を雅
″ (し ) 責任者確認欄 : (%賀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ::嗚

協色一 19ィF)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

●

●

作業者名 {

(

3豆覇衆翔9吉 辮 水臓 七 溜珀β( ノエ統 一

フ確      ( ,嚇生動に り知武啄 ( ノ軋筋 、
評タリt 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :エ

(2:肋

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

隼:G)

キャビン  [船 萱∃
0       >

イトιら回目3:芝k)爵罫百 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :I]胎II― (/: ′/ハ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :59

16、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2う5丁

3、 2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(4to

ス8℃
〈船内清掃記録〉

Ｒヽ

確認者 :

(34Q)

確認者特 己欄 : I餞 フ 乞
~ (%ゾ 静都謝 :   (9/″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (イP

〈健康チェック表 )

確認者:吉認
(ご よb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

:;曇][[][鴛

確認者:鳳

(4:わ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか _
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか  _
・作業場は整理整頓されているか ________KD

ふ
い
＞

者認

　

＜

確

確認者:静訂
(ご :や

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (gヤ ) 傾
鮮度タンク内海水温 ({ :1.c) e,7 c
秋サケ腹部内温度 r 6 :Qct .+ '=

確認者特言己欄 :  
椰 静都論 :南 ∈t)

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日

墜 :ふ (b

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 |マ 年 夕 月 27日 (2時 b分 ～ 時 分 天気 :味
林 気温 : 

″  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

⊇ぶ じ )
① ふ ⑥掛 ´

Э↓路
9τヤ試 のオ形 7 8

9 10 12

確認者:囁

(3:43)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

確認者: 颯
(4:¢秒 )

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――――――――<D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――く)
。融唇盾尋「5,1暦鷺:劣て百百薫

~IIIIII藁

3
・シートは全タンクにかぶせているか ――____くD
・作業場は整理整頓されているか

ふ
鳴
＞

者認

　

＜

確

確認者:宇諷
(ノ :、3ζ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 t6 'JIl 3'r c
秋サケ腹部内温度 (ι :3ζ )

確認者特記欄 : r 14\) 責任者確認欄 : 構私 (■7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :壺

露夢磁

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1,修
,外司嘲タリく 2ェ費雛進 3瑚 準

`′

4】蔽雅一
5別 敬 6掛 7坂献 彦 8蝋豫
9』甲ツ習セ 10 12

確認者 :

(Z:oa

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tここ:容        ρ

確認者 :

(4ンJ「 )

。キャビンの中は

・船倉の周りは キ三ビン、 [船  萱∃
3回 目   :   4回 目   :

:槃曇塁 1: 
更 ._三 娑 フ

戸
__:掴 目 |:契 縣 嘉

_ _し ■日 ,ご lLL⌒
=レ

′‐ Lノ ヽム、     (・水揚げ時の水は十分か   V   >

確認者:二酪雅_(夕 ,o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(る )

ノご、/'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2/ア )

2ヽ ア
℃

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(7/℃

確認者 :

(6 :5υ )

確認者犠 己欄 :工 読 イ
~ 責任者確認欄:弗ひ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 庭ミ  (ヽた′)

選別場での確認表

作業者名

f

2輌 (■ ) 0南 p=項ンな リス断
江キ ね フある フオヨ 8

つ

／
10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(′ :θう
計量器の清潔度 ―――――――――――――――責9
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

q :oo)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨者:輌¬
(ア ゆ

水の状態 (夕 :/■l a

/

鮮度タンク内海水温 (1'rc) l-/.
秋サケ腹部内温度 (7:なつ」 各`℃

確認者特記欄 : (亀 ) b責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :I■

場を″qz")

出港・漁獲から帰港までの確認表
:+Frl 年  9月 影 日 ( 時3彰 天ヽ気:

〈健康チェック表〉

作業者名

1動 脈 嘉 2 みヽ 版 3[Eり

`ろ

/`L`レ♭4

5尾蛛 61■
イ 髪 ヽ 7J勲瓶ラ 81鰤弘

~孝

塚(
「

9』
「

'

ア髄 10 12

確認者 :

( !-,(Lg

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

臨者:コ餞暉

`(7:ノP

キャビン  [落丁目∃
3回 目   :   4回 目   :

確認者:■
i張』竃← /:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :4′

lι、1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ : わ

ノ、ァ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(ノジ)s

〈船内清掃記録〉
確認者 :

,8 /t,

確認者特言己欄 :正
確 籐

~



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :■

n~(9661

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

鋼 鑑尭 嚇 際 Q確鮨′γ 鰤

―

馨彰者次 針 珠 リスロ武フ2嚇1第ヽ
リ 19フ答kし 10 12

確認者:J潟碓

(L:qク

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :二

r Q,aEt
・
F見?星量はち キヤビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

.栞あ義夫』    ο rnn( :/t7zau2,+4
・泉二浮喜あ氷は十分か O l

壁露者:ェ醗雅
´ (f:沙 ヱ>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2つ

/Z、ゎ
℃

７

　

０
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/2

23℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(夕 :β
)

確認者特記欄 : 工藤 雅 / (%′ 責任者確認欄 : (繊 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (%'

選劃場での確認表
実施日:平成 17年 月 ⊇ι 日 (ご2時 Sつ分～ノ

｀
時´0分)天気 :

‐
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者:亀

(S:ち )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――≪タ

確認者:芋耐
(牛 20)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――く∋
。鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

確認者 :

([ oo)
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:い

(′ イ。 )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (64ο )慢

イ

鮮度タンク内海水温 (ι イο)0｀ 7℃
秋サケ腹部内温度

``イ

ο)夕 、/℃

確認者特言己欄 :  m
責任者確認欄 :_彗

葦_G童 っ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :  ふ  (じζ′)

選別場での確認表
実施日 :軌 11年 7月 2,日 (λ 時く

'分

～ る 時 oこ分)天気 :鵬 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

確認者: 書ヽ
(S:lD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:n
(4-:40)

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――くフ

確認者:南

(ノ :。。)

確認者 : )

{ 6:fif )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6:じ)れ
鮮度タンク内海水温 (ィ :4r)

/｀
/ ℃

秋サケ腹部内温度 (g:毬「)/、′ ℃

確認者特記欄:  市ヘ (降 ) 責任者確認欄 : 
査1_座 Σ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :わ

率 (}特

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 17年 Q月 24日 (2時 2)分～ ム 時魚9))天 気 嬌 K 気温 :     ℃

●

●

作業者名

1】隠うジト《
`5ヲ

ξ2郷 3瑚特 4工濠涌ト
53//秋 6麒 7反風武フ 8血筋
呼 ‰ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

(22d

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:」頭u移~

(4:(9

キャビン
  [船 萱∃

:わ 徊参 3ゝ回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:工麟燿■ (4イらう

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2メ

'Z、ο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乃 ⊃

Z、 歩
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 亀ゞ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者JJ吻色

(チ:め

た
確認者特記欄 : (場 責任者確認欄:赫 〃発竃  (多 象「



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (第 )

選別場での確認表
nJjnrolH

作業者名 (

)鵜 く監) フ 晟 )メ液 )入 躊

)互 †歓 り物 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

向
ふ

諦
　
に

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ぬ
(g:′∂・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6千0)
②

θ

氷の状態 ({ 1o) e
鮮度タンク内海水温 (6 4o) J.7 c
秋サケ腹部内温度 (6 :{o ) y,,F c

確認者特記欄 7/al 責任者確認欄 : (%ヌ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :』Ь l百 (7を

ソ

実施日:執 口 準 q月 23日 (2時 払 ～ 鳥 ′鈴 )焔 輌  気温:/″  ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1胸木賊 2J芽閉じ耐夕告 3工鰤 4】衆κ一

5尾77え 6解 7坂吠″ 8J呼
し 乱体

9W夢智し 10 12

確認者 :

(2:荀 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

キャビン  [船 萱∃
。氷の投入は

'1回
目t41「 2回目ふお

1黛鮮含:氷 l」tf分か tフ  :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぱ
ノ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ブ0)

⊃、と
℃

確認者:I』履稚″
(

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:二静昴ト

r 6,/6>

責任者確認欄 : (鯵ブ確認者特記欄 :工 藤 雅
´



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :蒔
1(2p

実施日 :平成 月 以 日 (

〈健康チェック表〉

作業者名

OA ⑭ lA 9ァ旅 つょ語
%二十減 フリ穎礼 7 8

9 10 12

確認者:¢
熟

(3 :お。)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
― ― ―

_―
― ― 一 つ

。融唇震馨ア35の

確認者:孝R
(4 :33)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――_―■D
:髯唇「

:「[,1言|:1て百百琢TI正三III嚢3

確認者:申

(` 浸り )

・シートは全タンクにかぶせてぃるか

確認者 :

(∠ :4。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(` :40)
鮮度タンク内海水温 (ζ :争 )夕 フ` ℃
秋サケ腹部内温度 (`:4フ )も /ヽ℃

確認者特記欄 :  喜引 静樅論:ぬ  産 ) (ちり



嗜

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

nDa rZ g｀)天気:

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者 :エ

(12」 万

〈健康チェック表〉

作業者名

1カ絣 夫 2工漸 落 3工
諧 4工縣 ン

5尾形3ス 6事
にJ明に 7坂献タ 8動麟

9硼 し 10 12

〈船内衛生状態確認表〉
確認者 :

(4:〕

4υ 2回目3 0を〉

キヤビン
  [薦

T萱∃
3回 目   :   4回 目   :

確認者 :コ野沸係― (∠ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2イ6)

|(、J 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 9ol

2、′
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 t

(6:ζ

確認者特記欄 : 上 責任者確認欄:滋凍彫発案l  (9ぅ2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :書

ミ
(%)

選別場での確認表

実施日 :平成 | (J wM^-6 wlDn^)

作業者名

)ふ (嗜 フゝ諷 Э鮮 Э`L贔
Dョ麟休 η芳れ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:棒

(゛  :さい )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(4:b)。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一

ボ )

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―――――――≪フ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6 :|。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(g :あ
 )

／

／

氷の状態 (`:わ )ね
鮮度タンク内海水温 (`:ふ )いγ℃
秋サケ腹部内温度 rd :Jo) ,b-..6 c

確認者特記欄 : (%|) 責任者確認欄 : (ち
|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :彫笙う一 CZ、 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 n2\ n r2w )天気現れ

●

作業者名

1梅朧 2ユ浮同じ,告 3二″維

"
4訴牙

“

ノ

義影7た 6■均象 7琢口武啄 8颯止えス
9J Lッ管し 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:扇斃稚―

(22)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(〈

=:'a)
キヤビン  [船 萱∃

JttCと回目,
`フ

に)回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工畿雅、(6タフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2プ
S)

/ιげ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(77℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

，■

確認者 :

rL,3c

確認者特言己欄 :工 浪 雅 ― (鯵
I)

責任者確認欄 : Ql

L



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : (ち′

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 17年 7月 2ρ 日 (0時 a夕分～3時 3ι冷)天気 :』
衣キ

く環蘭辞  10 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〇ふ 働 2● Of増 ダ
■
ト りふ 簾

⑤多十修ミ D惚絡 0吃ヘ
戸

し つラ頼札
Э%乃 10 12

確認者:ね

(4:θο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。平量型の量潔
・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか ―――――――く)
・海水の清浄度は 一――――一―――――――――ョ9
.犀重鱈分晨墨菅

は

確認者:漁

(4:型
=)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――=o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 
部

(3,0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者: 嗜醐

(ノ :ぼ
)

ユ」裂レ象fじ fクラフlι tしれt

ク降
=初

治ヽ.莉 ,tiみ
)

氷の状態 (ι :誌)れ

1

鮮度タンク内海水温 (`:3ξ) ダ
2ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6'&tr) 5' I cv

確認者特言己欄 : 静離謝: ね 嵯り



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 本(り

出港0漁獲から帰港までの確認表
:平成17 時 免夕詢 天気 :磁 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

l力未頗 2■所雅浩 3工掬鮨ψ4ェ藤雅 _

潮 嗜友 6社供 7坂駄 修 8螂歓
9鴨 t 10 12

確認者:珂寝唯―

(22o

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 ユ綱囮摩~

( g(d)
1蕊誓:首 91は

・水の投入は     H回 叫

[キャビン |□

・水揚げ時の水は十分か  ビア   )

確認者 : ― (チ :の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2チク

41、蓼
℃』

′
　

つ
・船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:“∂
℃

おヽ
`

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者::可潔げ
(ス :Oυ

確認者特記欄 :工 体 ガ

'″

責任者確認欄 :塾
盤

ttttnnaみ 4～tヘ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HAPCP委員会 : 

κ

^ (ィ

71

選別場での確認表

型 壁 _玉盛 17年 フ 月 |マ 日 (3時 ∂じ巧‐  時 分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ム気 rヒ ) Эふ Эメ褒案 Э:快 謙
kヤ 懺 6過練 7仏結 8なれ
9茨
「

ネ毛 10 12

確認者:熱

(4:αフ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'和

(40ζ )

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――=o。計量器は清掃されているか ―_――――――――
=Э

確認者 : 1

(/: :aS)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(イ 30)
０

√
）

水の状態 (`:夕θ)資
鮮度タンク内海水温 ( 6 :Jo) c
秋サケ腹部内温度 (ノ :3ο ) |イ )℃

確認者特記欄 : ,14(, 責任者確認欄 : r14?,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (し仏)

出港・漁獲から帰港までの確認表
管

月 〔q日 (bス ク分～ ∠奪時イ
j芥)天気 :暉詠プ 気温 :       ℃実施日:平成17年  Q

〈健康チェック表)

作業者名

1工務洲ζ)5 勃 施 31E新
残ζ姜多β

4コ
雅 雅 一

5彫
秋

6性 7坂献 7 8軋秘 ヽ

9斗

"拠
10 12

確認者 :

(2,/b)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:J熙唯L

(4:重9
。キャビンの中は

i謄暑9量 :は    : □
3回 目   :   4回 目   :

:i[i[i水は転証&・Iピ
ロ14θ徊目3ん

確認者 :工」肺昴じノ
(

"
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

確認者 :

(ご :ノク

負
q44)責任者確認欄 :』

基 大 堕狂黛L確認者特記欄 : 工 諸濶藤
ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :繊

ヽ
(レ7)

選別場での確認表
実施日 :平成 17 年 1 月 |マ 日 (3時 00分～zr tta夕 分)天気 4と:l  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4:θο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ャ :4の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:θど)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(g:力 )

Ｃ

け

氷の状態 (ζ ⑦ )優
鮮度タンク内海水温 (イ J∂ )´′ | ℃

秋サケ腹部内温度 (` :3D) ´`
|  ℃

確認者特記欄 : (レ ) 責任者確認欄 : (7/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施卜 平成17年 0月 /ノ 日 (フ 時Σbム～ 4時 師 天多

:気 温 : ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1思際 2】藤雅浩 3工麟自ν 4』酢観蔭一
5罰

`次

6壮保 7勇反口霧t彦 8胤
絲

9平野続 ‐０
，

12

確認者:こ繭響g

(2:』b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は       ○     陶 回目| :タリ 2回 目′ ″ 3回 目

・泉揚卜喜あ水は十分か   ゙ '

漁場の海水温度 漁 獲 前

(zぅg)

|ア z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(τ

琴℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(/:′ク
)

確認者特記欄 :工 議 ″多ン
責任者確認欄 : 月λ卜 任〉入     (M_)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

l

(2)

選別場での確認表
実施日:平成 17年 7 月 lι 日 (3時 の 分～3‐ 現 勢 )づに気り 浄 `林 気温 :  lθ  ℃

作業者名

〕魚 c“) D亀 Dェ静 4ぁ 」喘
5二十毒＼ 6tL憚 7急絡 8椿 為
9務 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4:00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― O
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD
・シートは清潔に用意されているか 一――――――くD
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くD
。作業場の状態は

確認者 :

(4:4(釣

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――くD
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――___く)
・作業場は整理整頓されているか ――――――__くら

確認者 :

(「 :55

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(イ :メο)

水の状態 (g:P。 )ね
鮮度タンク内海水温 (イ :J。 )    ℃

秋サケ腹部内温度 (b,)ol c

確認者特記欄 : r'l.r$l 責任者確認欄 : (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成17 E r ZwZSa'- ξ秀)天気:

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2: )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:工豚移
0

キャビン  [船 萱∃
り

:/c)回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:)

/Z、 フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12ι′ル″   )

3、 / 

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 《%℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(b'obt

確認者特言己欄 : 工覇たイ

“

― r %a 責任者確認欄 :林
厳 rQ46t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺
CCP委員会

:l女ヽ
(レ

多
)

選別場での確認表
o 
^- -5 e Soal

〈健康チェック表)

作業者名

11氣 t12) 2面 31耳
啄

4レ 壻
5 5fh 6盗漁 7ち 絡 8ォ物
燃 杉 10 12

確認者 :

(4:ο∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(4饗ア)

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 一―――――――_―――一――デア

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(夕 :■
)

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。梃璽虐li菫垂墨名[食ギ貰百:|る:二三I正三正三妻〕

確認者 :

(∠ ジο)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ろ ル )と
鮮度タンク内海水温 (必 ノ∂)/｀ 2℃
秋サケ腹部内温度 r$ :Jo) S c

rot 4gt
確認者特言己欄 :

責任者確認欄 : 百副  `孝 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :4♭
ネ (レ

実施日 :平成

確認者 :エ

2タ

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チ
Tここ空

容
       。

:TT曇、…ュ   >
・船倉の中は             >

キヤビン
  [船 萱∃'rko&^{r +; we }:e(3ffiJ7a

・水揚げ時の水 l」tt分 か  Cゝ  :1回
目 z:θ夕 回ロ

メ /o回 目 :4回 目 :

エ
　
ハ

認

　

＜

確 者

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉 内の海水温度 帰港時

(勺

L℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :工
魔

(F:士ο
)

確認者特記欄 :工 稚 え
一

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : Kh (¬ %)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者:`和

(4:ο。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ。計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬D

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■Э

確認者:颯

^
(4「 :5∂

)

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.梃里進|]菫≦墨名[劣ギi百 :|る1_三IIII113

ね
妙

諄
ウ

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (メ カ )後

ヽ

鮮度タンク内海水温 (∠ :ゞ0).  | ℃
秋サケ腹部内温度

ふ

ワ

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :_豆
密L____ 1144t 静都謝 :魚 じ ) r141t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :雅

:ザL (1/得 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

１

ガ 目鞣 2工雄 3工静¢影 4難 ′

5燿形霧ア 6#曝 7加武′ 8郷И、
9ギ駆ヨセ〕0 12

〈健康チェック表)

確認者 :エ

(2:ヌ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(fF篇

キャビン  [船 萱∃
,o6E= ? lo3nE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二L (ク 1

０

　

０

漁場の海水温度 漁 獲 前 1島℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2乙

「  ℃
3.ο

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(うな

み 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:EL

(  :  )
フヽ

確認老鉾編己欄 : 工 栃 ♂
嘉  (%ゲ 責fII卿欄:ガレフЧ威残乗二 (%)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時Zσみ)天気: 棚の気温:

確認者:工詳■
(2:く ο

〈健康チェック表)

作業者名

ユ 臨 3酢 多 41師 ´

6ギ蝶 魂れ武′ 8蝋占,2 ″

、

9切沼杉 10 11 12

〈船内衛生状態確認表)

チ
Tこ名:容    ____≦フ 確認者 :コL

(♪ :之δ

|_望□ □
:1印 ル叩かゎ

『

・船倉の中は   
一。水の投入は   
一・水揚げ時の水は十分か       >H目

‐ υ 鋼 日c,υ 3回 目  : 徊

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2炒

la`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゴ

∬℃
船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(喀
、2℃

者臨
　
＜

確諦 輛 欄 :工
確 雁 一 (%フ ) 責任者確認欄:    (%)

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :点

 (%ノ

選別場での確認表

作業者名

1ふ 2ム (彪 31寃
疑

41ゝ 麻
5七年篠 6才形 7彦 物 8石矯
9Z憐 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(夕 :οO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(4::々 )ゝ

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ι :r。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι ブ0)
水の状態 (/:3ο )

C鮮度タンク内海水温 (/i?D)4｀ ν ℃
秋サケ腹部内温度 (ろ 1,0)夕 しヽ℃

確認者特記欄 (しげ 責任者確認欄 : ,143,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

(2 3or

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:工岡

(夕:●ダ
i蕊蒼:首 91は キャビン  [船 萱ヨ.継曾あ革1lb型
.栞あ義夫|『   0 1回目2:ら Q回目ご〉ノQec i 4EE

・泉鷹浮喜あ氷l■■分か   i
確認者:工孫  (行 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(M))

'ス

ι
℃

史船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と:49

3)℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :  エ 責任者確認欄 : (秒 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :1筆

  (1イ υ

選別場での確認表
実施日:平成 17年 7 月 12日 (P時 〕0分～  時 _分)項気■

1蔵Jk気 温 :      ℃

〈健康チェック表)

作業者名

フふ )諷 (引 Эf菫 グ11ス t貿キ
⊃二十は 6‐

認デ ィス
7 8

9 10 12

確認者 :

(■ :∂ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(43o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :′ο)

水の状態 ( 6:′夕∂  キ多
鮮度タンク内海水温 (κ

:ノο)、  ゝ  ℃
秋サケ腹部内温度 ( E:jc) S '? c

確認者特記欄 :

q/1リ
責任者確認欄 (12)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :機
λ

(L6)

選別場での確認表
θ 日 (S時 ∂め イ θ 時 沙∂分)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

1ふ 2ぬ 咤 )
3■蛯 4加

5M蒸 62棟 7肱 鳥 8二十犠
9 10 12

確認者 :

(十 :li)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。所属震曇アララの著冨菖
~III正

三II正三II藁3
・シー トは清潔に用意されているか 

―

確認者 :

(す :D沙
)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6・  :∂ ∂
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(び :ル
)

氷の状態 (ζ 力 )れ
鮮度タンク内海水温 (g iノθ)  グ る`℃
秋サケ腹部内温度 ({:)D) S,2".

確認者特記欄 :  
華私 責任者確認欄 :二

壼宝止(重型と (2。 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 西h (｀ 2)

選別場での確認表
時 ′∂分)

〈健康チェック表)

作業者名

1畠 2Й 磁、31練 4うどれ5t甘 6色 孫 7■ギ怠 8ハ入 λ港■
9 10 12

確認者 :

(lρ °
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度

確認者 :

(4:牛も
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ :θ ∂
)・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――____量フ
・作業場は整理整頓 されているか 一――_____≪

Э

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぎ :力
)

水の状態 (る メヽο)竜
鮮度タンク内海水温 (6:.to) rl c
秋サケ腹部内温度 (L,.io) .g.Fc

確認者特言己欄 : 19,r1> 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 t7年 E l0 E ( 時ノc騎 天気:

〈健康チェック表)

作業者名

■
ォ毎入砺禁2:I璃

尋勇僣7g 3聯 印 4工競5潮秋 6歓 7坂彰 8胤
鰤

、

9耳彩構セ 10 12

確認者 :■

cJ 'o6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
     0

・甲板は    ―

。キヤビンの中は ‐

・船倉の周りは  一

・船倉の中は   一

。氷の投入は   ―

・水揚げ時の水は十
`

確認者 :工疇考

rJ,)q

1回屯″3む2回目
|だつ

`衛

回目

キヤビン  [船 萱]
:  4回 目   :

〈温度の測定〉
確認者:L~僣分 (ё :イ ∂

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(,ジあ

P・ 」 ℃

漁場の海水温度

スヽ■

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

責任者確認欄 :型
盪生堕万ζ二   (7?∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |

●

●

作業者名

l工澤覇御生 2,嬌騒ンド

"ラ

げ栗ミ3」コ瞬rそう 4」l再亀爾色
提痰後 6ニ

ギいこゴg疑
こ 7版藤 彦 端 蘇

9野髄 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

(4:,

>18E2

キヤビン  [船 萱∃
:@28= J J-o.n= 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :珠 (て7:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2η′)

|`)o℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2わ )

争、ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
乙ル
′、9 ℃

〈船内清掃記録〉

久

確認者 :エ

(  :  )

確認者特記欄 : (η ) 責任者確認欄

:滲
膜   (%?)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 尚＼  (//1

選別場での確認表
実施日 :平成 17 年 9月  7日 (3時 ヽ 全 ～ 分)天気ぐ→ 気温: /7

作業者名

0衝 ハmt堂 ) フエ 1 な 少ラ澪キ
D筆蒸.塩無 嘘 歯 ヽ人息 「りヽ)ず しヽ
9 10

／
（
′
ι

(健康チェック表〉
確認者 :

(■ :lζ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(4:4男・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――くつ 確認者 :

(3 ttο )

・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ど :メ cDl

y'

水の状態 (`:力)t
鮮度タンク内海水温 {$:Jc) b" c
秋サケ腹部内温度 (6,)ot ,l . tc

確認者特記欄 (η/7 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

竺y℃P委詮:ゎ示(ン )

ら帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

づ 1移形 グエ無雅一

珈 薇 )れ第 伽 武〃 ρ雌 豚
碑 フ智t 10´ 12

確認者 :ユ

(2:く″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は
ρ」

―

>

確認者 :♯

(夕勾

ぜ言畳
は  : すヤビン  [船 彊∃

3回 目   :   4回 目   :・業皇様含:氷は十          :

確認者 : L ( e , br,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( メ夕 0

le、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ υ)

牛 、6 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(夕 :`3ο
)

確認者特言己欄 : L権
好 一 責任者確

認

欄 :メ 夢万卜 尉影手こ (7//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : バ弘  (千レ )

`

選別場での確認表

鉢実施日 :平成 lη 年  7月  Z 日 (や 時PO分～ む 時こ

`み

)天気 :、轟F城 温 :  |り    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

D鳳 )ム 、津 ) のェ 1 フ拷物
ア市 篤 9二十楓 のた 常 ( ダム蒔
9 10 12

確認者 :

(4 :.3ε )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O

。計量器の清潔度 ―――――――――一―――――くD
・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――くD
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――――――――■D

確認者 :

(3ク。
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(i:μ多
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(/1夕∂)

０

し

氷の状態 (ノ 3o) i
鮮度タンク内海水温 (` :Pcn)〆

´
 /ブ ℃

秋サケ腹部内温度 (gt,。 )´―
)℃

確認者特記欄 : (%) 責任者確認欄 : i (2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (22)

出港0漁獲から帰港までの確認表
`多

)

〈健康チェック表〉

作業者名

j渤紳藤 0工厳雅ル冤耐ψ 痢

`一卿 秋 非 保 勉乏口訓彦 卿 ι掛
し平野留セ 10 12

確認者 :

(と ≠⊆

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :二

(r, /O
キャビン  [船 萱∃

2:た｀日

確認者:]L (夕 ∠

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダ :ο∂
℃

|ス マ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
°
名℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(?0℃
船倉 内の海水温度

確認者 :

(  :  )

確認者特言己欄 :こ 離 イZ~ 責任者確認欄 :移
J玉鏃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

“

レ←
)

選別場での確認表
実施日 :平成 11 年 7 月 ∫

~日
(∂ 時PO分～ Z時 ´L券)天気 :こ をぃ 海 温 :  /´    ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｊ

作業者名

9硼 ⊇亀 t鴬∫ノ ゴ 車 )ょ 辞

%本 D圧蔽 D琳怠 D芳 杉
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(4:い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――■D
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くЭ
。シー トは清潔に用意されているか 

―

確認者 :

(4 tO)

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――――一――笑D
。

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ―
責 D

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(` :′。)

水の状態 (σ :3θ
) っヽ

鮮度タンク内海水温 (6 :3o) /',1.
秋サケ腹部内温度 (ご げυ)ょ

「
 ℃

確認者特記欄 : t1,g t 責任者確認欄 (7今 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      (秒

出港・漁獲から帰港までの確認表
勁 日 :平成 17年 0月 5日 (為 筋 ～ 角 ∂ク詢 焔 :れ 知 :だ  ℃

●

●

作業者名

嚇 夫 フエ協矛堵 9工藤F″ 9耳揮雅″

″ 秋 9斗二彙 斃加入彦 」吼 tホ

`浮

野智で10 12

〈健康チェック表)

確認者:工軍讐

(24

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

C:θ

キヤビン  [船 萱]
>rEE 2 -2D rac3 J-Onc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

堕調者:工野フL(g沙
漁場の海水温度 漁 獲 前

(2タタ)

|ス,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,

夕、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 妙
タジ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :工 縫

(ノ :o∂
)

臥

確認者特記欄 :工 佐 雅 一 (%) 責任者確認欄: メ蒻 (η )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

里
ACCP委員会 :南

 (19)

塾■■型二ニ ア月や 日(4時シ分～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉

〔

＞

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・
雫別台――――――――一つ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

爾

＞

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

i熙曼鼻|:層[:舞II12象

:すET言≦′多り層嘱息を喜|12禁 三三三III受3・作業場は整理整頓されているか ―_______く,

〔

＞

者認

　

＜

確

確認者 :

c 6'3ol

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/あ )れ
鮮度タンク内海水温 (乙 メo)1写  ℃
秋サケ腹部内温度 (l,Jo) \,8c

確認者特言己欄 :   
綸 責任者確認欄 : 

亀

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    ((ン

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
日
Ｉ
Ｊ

実施日:平成 17年 q月 る 日 (2■ ∽ ～ 4:曳えア芥)天気 :CD、 )気温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

瑯 略 り 曰 浩
´

Ｒ
レ の 後雅

Q誘啓え針 珠 a如武′参鰤 惨『
0卒ジ協タ 10 12

確認者 :

(2:こう

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

→

キ
rビ
ン
  [船 萱∃

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :「I勁各  ((″ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ブθみ

|ス プ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ ク

牟、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 |ザ
2℃

〈船内清掃記録〉

秩

一ル者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 工 協や%多′
  ( り) 責任者確認欄 : (b)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      (鐙

(健康チェック表〉

作業者名

1 聯 2工疱 3三I抒奪翌年僣渉
4ェ確雅_

5尾形ζえ 6り
1チlヒL′1」昇≧ヽ中7坂蝙t彦 8鮮毎lj靡茨

9手ワラ智t 10 12

確認者 :T―

‐ :グ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :多

(そ :′∂

・船倉の中は             >

:業皇様含撼氷l」It分か ―氏 L― ピ
ロ23枷 目

キヤビン
  [船 萱∃

:   3回 目   :   4回 目   :

確認者:ェ
,格´ (← :´υ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ■ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

の

;、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
・船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
一船倉内の海水温度 帰港時
(F:沙渉

ρ、す℃

確認者 :]L

(  :  )

確認者特記欄 :  晰
´

責儲 確認欄 :筋 未 勝



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : r源〔 (″%っ )

選別場での確認表
実施日 :平成

導
年

乳
月 2日 望生

時θO分
望 時″ 斜 天気 :_ 気温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

,燿 7ml乞 フオ 名 ズ■

“

X
フくだ 鳴 つ1灰 床 7 8

9 10 12

確認者 :

(4ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(七
―

:θ。)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(∠ :ο ο
)

・計量器は清掃されているか ―――丁~~~~~―く≫

:5壼雫言≦′多り遍『黒[][象
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:ハ )

水の状態 (ι 30)れ
鮮度タンク内海水温 (/:,0) す ℃

秋サケ腹部内温度 (6'jo) A,t c

確認者特記欄 : r]z2t 責任者確認欄 : げ/21

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ゴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :ふ  (多 )

l

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
ノ

実施日:平成 r7年 夕 月 1日 (4ヽ 3D分～ ぶ 時3フ 効 天気 在 り 気温 : ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

フ ふ Э豫 磁 り≪功
〆
ｒ
ヽ 0才 物

〕燃
!賂

駁k漁 91次 1鳥 8

9 10 12

〔
わ

確認者 :

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:臨ヘ
(夕 :。 ))・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:陥

(ひ :ごじ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:高ヘ
(ζ :ノの

水の状態 (ご 夕 )・た
鮮度タンク内海水温 ( ( :Jo ) yt f c
秋サケ腹部内温度 (l ,lD) 5'7.

確認者特記欄 : (7/1) 責任者確認欄 : (■ )



「

~Z_

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 : (%)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 己2フ答)天気:

作業者名

1才勧束踊桑 2驚 多 3瀦 務 4」L弱易ご発し

毯 ■啓凌 6キ珠 7t和訳彦 8動
腕

9平%昴 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

(ケ :こダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

⊇
Ω
Ｏ キヤビン  [船 萱∃

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者‥
　

″

認

　

＜

確

´

く温度の測定〉
確認者:工 欄諄 (/仁 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3″
℃

/ど、レ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ギ

ζ℃
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(物

/、 ?℃
〈船内清掃記録〉

俳

者認

　

∈

確

確認者特那 :雛
冤多

ノ
 (% 静都謝:筋メ啄≠ ρ

了)

●

L_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :桟

へ ざ
しυ

選別場での確認表

作業者名

1裕 2偽 だ 3`鵜 4イれ
5孫 絡 6/漁 7、次,手 8

9 10 12

〈健康チェック表)

〔

ｐ

詰

皓

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 書熱

(` :θο)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(′ :,,ο
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (q:oo)
鮮度タンク内海水温

'?:oo) q't c
秋サケ腹部内温度 (q,0o) b.\ c

者:店汽
:DD)

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

(1ケ
Z,ク

) 責任者確認欄 : (ら∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :     
ば

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

確認者 :エ

(ι :´ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

( J ,f-Z)
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

キヤビン
  [船 Ξ∃

分か ○ ピ
ロギ

:″回目:錮目:徊

確認者:工膨移
°
(5・

漁場の海水温度 漁 獲 前 写し℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じ ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(すダタ

′夕 ℃

確認者 1

(  :  )

確認者特記欄 :工 藤 薙 一 責任者確認欄: 嘉2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :魚 (残

り
)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 ′ 月 27日 (ク 時θθ分～ 7時 Oθ 分)天気 : 1孫、 気温 :  /ノ   ℃

作業者名

1● 2A(の 3″彬 4ふ為
5%滋 6■薫 7決 派 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(μ :メ′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(歩 りο)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――<ノ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(ク  :υO)
・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ア :メ ⊃
水の状態 (ti't
鮮度タンク内海水温 (ア :ク )夕  ℃

秋サケ腹部内温度 (ア プb)/ ℃

確認者特記欄 : , f ,>7, 責任者確認欄:  予い ,Foy,



HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成lフ ア月 27日 (3赫 ～J¬字ログ参)天気:薇

作業者名

1工鰺 2甲 晰 晰 彰 ヒ 3工藤夕折 4」 滅 υ 確

5尾膨てく 6竹gネ 7懇 % 8」んムにん
9平野留も 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 熱

(夕 :卸

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

(∫ :`4rc)

C)       > キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4L
′
′ υ)

ノ8ヽ争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(G:秒 )

ごく/ 
℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

(船内清掃記録〉
確認者 :I

(  :  )
後

確認者特記欄 : 工第準 珈じ
/

(ろっ 責任者確認欄 : ″曇ノ 彫 ″ (とジ


