
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (%p

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′Γ 年 //月 ,′

11 日 (■ 時ど

`フ

分～

`時

ク″分)天気 :■
ヘ

〈健康チェック表〉

2ヽ椎久紀孝 2)中道昭助

ラ)和 田雅人

久
　
∂

椎
　
も

諦
∝

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

,ヽ

確認者 :本間

(g:`∂ )

キρ □
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――■f)

〈温度の測定〉 確認者:太闇  (r‐ :/ご )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク‐:θ

`)′
∂  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :“「 )

/、 主
℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 ∈
一

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ６
一

船倉内の海水温度 帰港時
(`/省)

/f     
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(も っ賃))
簿一

／
ノ

確認者特記欄 : rt hs) 責任者確認欄 : 殊こFHH

J

イ,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (1∠、)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/ア 年 /月 ● E ( *, E*d ?h\-d -H t.^)

作業者名

$本間保雄 ′フ椎久紀孝 ご1佐賀正昭 つ 中道昭助

「

本間耕一 軍桜田金人

「

和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

((3 く
~ひ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一―一一―一―¬

'｀

)

確認者 :本間

(子 :3∂

。キャビンの中は

・船倉の周りは σ ン
[匡三Z雪]

・船倉の中は             レ
'

氷の投入は 1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本
間  (夕 :´ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダ :ひξ)

ノ/、.1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(オ :べ )

℃

θ、イ

船倉 内の水の状態 帰港時 に ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(み :う0)

g   ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(ゞ :も の多セ

確認者特 己欄 :J集
久 ___  (′

41//θ

イ
し％́

計皓臨淵:本間   (J%)

為 ι/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成/ 年 //月 /

HACCP委 員会
ィ＼〕

汐

選別場での確認表
日(金時 鉛 ～ 時25ヽ)天気::|

●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

日

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1ハ
)η垢≡22ヽ

)τllゝ ) 3X/1ギズ→魚・4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

( h)a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

, f, /-a・計量器の清潔度

Ｏ

ｏ

ｏ

ｏ

θ

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:/M

( /′o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          >0

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :外 J「 入
 り

責fII臨欄:―     (杉/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会: 本間 (アリ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 ノ
tフ

年 //月 /“ 日 (μ 時 ′′分～ フ 時 00分)天気 :a・
名 気温 : 一 ユ ℃

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(lP:`υ )

作業者名

√)本間保雄 ②椎久紀孝 o佐賀正昭 つ 中道昭助

0本間耕一 6取田金人 (7「和 田雅人 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ク :わ )

ttFン  ロ
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

/・
｀
ヽ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本間  (∠ :p0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ lら ご)

℃
/こと

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :30
℃

a Ｖ
・

船倉 内の水の状態 帰港時 t '

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (つ

船倉 内の海水温度 帰港時
1d:)e)

6,> c

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(7:´ ∂′′
ヶ

／

ｒ́
′

′

仁

´
ノ
ァヽ

′
／
１

確認者特記欄 : (l '4 u) 責任者確認欄: メこFnl

あ

{/!,z,rg)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : c///

選別場での確認表
実施日 :平成 /フ 年 //月 /ジ矢 日 (遜←蒔

●

●

時ノイい)

作業者名

1ハ
)日 疏■ Lミ

)匂ことキブ4芋人米♭4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ブM有
(マイ

~シ
レD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r f,7?r・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ９

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:本

(つ 力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
/

・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノト|

( 7'r 0t
氷の状態 (7:tc) o
鮮度タンク内海水温 tJ,7o> /,8 c
秋サケ腹部内温度 (フ :′ 0)夕 、し℃

確認者特記欄 ご

`ク

戌 責任者確認欄 : ハ 1驚 (%ュ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (%i

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /ク年 //月 ル 2日 (.3時名σ分～
~フ

時θι分卜天気三ハ鍛  気温 :   2  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(_3:3ξ )
?椎久紀孝 の中道昭助

′フ和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :本間

( 1, az)

響 ン
[I三コ巨]

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者:本間  (6:♪0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :/O)

12、ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(讐 70)
℃

θ、¢

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
1 ))o)

4,>- "c

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(/フ :′ 1こフ)多・静

確認者特記欄 :

２

，

／
ク

イトし

責任者確認欄 : 本 間     (′ あ 」

ザ
b‐ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ィ

ト )
〆〃υ

選別場での確認表

●

●

作業者名

1オ
)ゝ珂 姉三パ )1布ミ:ヮ + 3ユ 玉r百ス 妖ノ秋太ら

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ζ ′
'

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:X/11

r ?'eo)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

，

確認者:X/1i

, ) , 0,
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

>
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 |ハ

|

(つ :ιЮ )

氷の状態 ( :  ′k=))

鮮度タンク内海水温 ( :いく⊃ ) 渉 ℃

秋サケ腹部内温度 ( :じくD) 7℃

確認者特記欄:本4)ジに (////。 責任者進認欄 :澪 ｀ 1可 1/クυ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /′
′年 ノノ/月 時́′分)天気:Dち

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(1｀ :)、 )

4,中道昭助

7和田雅人6｀ 桜田金人

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本問

(7:グし)

キrlン   [船 )覆∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 卜
｀

〈温度の測定〉 確認者:太間  (∠ :/∫ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

([_:・
´
〔1)

/3  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご レ ;・

・t~)

℃
::｀ こ/

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(為 :た )

( 2  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(7:′つ
)″耳

　́

″

´

／

′
確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 太 間     (′ シι )

イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ジ

II¬ ね

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成/フ 年 //月 )日 (士り ごい ～ フ 時ι野分)天気 :ρ 脅 気温 :/♪ 」ヽ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F l.P
作業者名

1オ＼)η
´
一
´

涌 2A)Tr: I 3レT五人 4木イ)レスtジrtO
5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:オイ「
(r:ノ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
０
　
．０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

　

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者未
(フ :/S~l

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:未

(フ :")
/鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨甜那:利

' 
入  (杉ヅ 責任者確認欄 :イ＼ 1可   (杉 D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会: 本間 (′ /

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /・7年 ‐ノ/月  ,日 (、3時クθ分～ ι 時仏ダ分)天気 :Dち 気温 : /2 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

に3 :ち s)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

一 ― ― 一 一 一 ― ― 一 一

」

匡 島

確認者 :本間

(乙 :ケp

キ〔上じ)匝□
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一――一→ぶ⊃

〈温度の測定〉 確認者:大規_H (`:00)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 々 :/Crl

'36 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク /Ol

υ＼弊 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 :0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι :ク0

ι、フ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:維久

(6:答 )

葎

確認者特記欄:_嘉
整墨_____  (l夕8)

物 じ

責任者確認欄 : 鉢こFEl

秘 じ

,, /rP

J



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ハ ロ可
〆//P

選別場での確認塞
実施日:平成/ 年 //月 }日 (鰐 時ιθ分)天気

(健康チェック表〉

作業者名

1/
1ヽ可タ 2ハ由ル} 3柩 卜麒 4剰 |スス:

5 6 7 8

9 10 12

確認者:八

(y:り o

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 不

r$:3\l
・計量器の清潔度

０

０

０

θ

９

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ｏ

０

０

ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確 者 :

:rο )

(選別・計量後の温度の測定〉

(つ :∞ )   0

鮮度タンク内海水温

(つ ぃ。) い、/℃秋サケ腹部内温度

認

　

＜

確 者 :

: σミゝ )

/

静都調:A lη(////1確認者特記欄: A/1ヤ  ム



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(物HACCP委 員会 : 本間 (ι %))

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :_平成 |夕 年 //月  7日 (無 時′グ ～ 7時 6夕分)天気 : 11 気温 :  ∠p  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(ゼ:夕o

「
油田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ワ :′つ

キ
(ビジ  ロ

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:木FEl (g:/ξ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 :ふう
℃

/3、お

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,3つ

ο 、み
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
r { ,lSt

4,2- T

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(7:´の

ヽ

み

Ⅵ´
／
／

(1シ
7

確認者特記欄 :

らし

責任者確認欄 : 
殊こFHl (〆ンブ

ろし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
年//月 Jル

/日
( 崎栽観Cl温 :ル

●

作業者名

レ不ミ|1可 )漏
三外 1拓 湧し) も卜[狭 4//1ヽ人; ＼ら

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:A/1れズ
t lirD I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:不 1多く
(,h'zrl。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
　
も

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

０

０

作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確 者 :

:m )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ハ |

( ∠ :`う
)

水の状態 r6,fut D

鮮度タンク内海水温 (ご :ζυ) メ 、J℃
秋サケ腹部内温度 ( び:ぶつ)  3戸、/℃

確認者特記欄:ガJギ 入 (///0/ 責任者確認欄
/勧



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 : 本間 (′

後
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

?本間保雄 フ椎久紀孝つ佐賀正昭τ坤道昭助

げ本間耕一 G桜田金人 C和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

((3:34~)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

⊃

確認者 :本間

(`:0)
う

0国
→

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太闇  (ι :2。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4-:/o)

/5、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ :/θ )

℃

θ、1>

船倉 内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:り^)

こ と ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(2:ο D)
笥イ

．́／
「ノ

(12)確認者特記欄 :

イレし`

静都認欄:塾肌__(%
′
ち し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

/李J勾 慾
)

選別場での確認表

E r?wotn-

●

●

作業者名

1パ
1燿茄・ ハ|力じヽ〉3柩 li臥 4刑打ズ栄み

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(oF' *,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:オ《t
(J-' t0 I。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

，

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
０

０

０

確認者:メく4ヤ
( ノ:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t(:J,D)
(6:b)鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :11予 /((乞 責任者確認欄 : ζら



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (r/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /.フ 年 /.′ 月 メ :日 (r時 ≠θ分～ 夕 時クθ分)天気 :pЪ δ

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(,〕 :仁 θ)

イ)椎久紀孝 3〕佐賀正 4)中道昭助

々
…
和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ド)

確認者 :本間

(′ :。 つ)

ゞゝ

oン []三二巨]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ――一―――一∫
^)

〈温度の測定) 確認者:本
間  (う ス舞)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(|イ :/C)

38 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:/θ )

a“  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(ス :ュJ

StっL℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(/bθ )

″ 井́‐r

'■
1

確認者特記欄 : 剰れ久
タ
ス

．

才ヽ ′|

し,

責任者確認欄 :

マ■_ し

(√

`包

)

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :フ

ヽ )何 修
)

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ハ 1句 茅ニグヽ 何ヽェ■) 3X/1「人未タ4毬＼l、カメ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :豚

r,f rc>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ハ

r fro>・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ノ :/C
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

の

０

０・作業場は整理整頓されているか          >

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 i

(つ :ヽ 」p
鮮度タンク内海水温 :、

夕 ) ♪ ⊇ ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (////) 責任者確認欄 :
( /,,1 

,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ,′ 了年  : 月 ・
′
 日 (`:時 仁ご分～

′
フ 時θO分)天気 :12預  気温 :    0  ℃

HACCP委 員会 : 本間  (/ク ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1本間保雄 f｀椎久紀孝 ′ご:佐賀正昭
`P中

道昭助

(鉢間耕一 1桜田金人 1涌田雅人 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:椎久

(B:3∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(ク :´ ②

´ ´¨

、 fp□
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か
ム

〈温度の測定〉 確認者:本間  (∠ bσ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4こ :メ 。
)

℃
ノ

i之

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :/o)

℃

(_/θ

船倉 内の水の状態 帰港時 ヽ
…́
)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 、
(b

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:ο→

、ぐ、2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

('/: oo)―亀／
／
´

″場し

確認者特記欄 :

/′

(1//) 責任者確認欄 :

ち

(/わ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成/ +/On)

HACCP委員会 :ジ「 ミ
、1「1/7

選別場での確認表

0分～ )天気:‖

●

作業者名

1バ〕η姉こ2/1tt■ }ゝ ジヽ〕日し賜メ4/ 〕ゝRネメ
5)じ切該 6X/1キ ん・０ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

者
　
ヶ

認

　

＜

確

:ノ の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

ｐシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

　

＜

確 者 :

D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6 :)))
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:/卜
|

r6, .)t
⑫

θ

水の状態 (6:/。 )   。
鮮度タンク内海水温 (6:/ο ) ス、ο℃

秋サケ腹部内温度 ( /;:/D) )-. Ic

√%″
確認者特記欄 :

(//多′
責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /′7年 /む 月 |'/日 ('時 ′む務 ～ ご 時 θハ )天気 :1毯
柔

HACCP委員会 : 本間 (ラ9)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

'椎
久紀孝 つ 佐賀正昭 の中道昭助

ピ本間耕一 0取田金人の和田雅人

確認者 :椎久

( : )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(`:ο cDl

0□
EES :.,'.' 2EE

・水揚げ時の水は十分か

確認者:木闇  (∫ :/・ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ♪ :/θ )

℃′3、 3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/∂ )

θ、

“

  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :本腱
`欠

(5 :θ υ
)

確認者特記欄 :_碁
包△____ 責任者確認欄 :_」

亜聞二___   (/Q7)

な ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 /＼ |

ごろ∂

選別場での確認表

●

●

年 /俳 ι時 天気:膨

作業者名

ズヽ ロヽウ■
卜

ヽ
ｌ
Ｊ パ 1句 二颯 3月RI打リス4パIT t不

5,(フヱ久 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者ガ

“

:

(y):りЭ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(びりま・選 別 台
θ

０。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

０

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者嘲R
( ∠ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者パ 1打

(び /D
水の状態 (6:/ο )

鮮度タンク内海水温 'la )

秋サケ腹部内温度 (ζ :/D)

確認者特記欄 : (/る o 責任者確認欄 :ハ 1重
肇__ /タ ノ

p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /7年 二 月 ■ )日 (_】時■
`分

～∠ 時θめ )天気 :皇
稗 聾 三 二 三 二

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(2_:3つ )

孝紀久椎Ｚ
・ヽ

′
ギ准賀正昭イ)中道昭助

0桜田金人 い和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

:甲板は

確認者 :本間

(∠ υo)
。キャビンの中は

・船倉の周りは キ● シ ロ。船倉の中は

・水の投入は lEE.-':.f.2El E : 3EE : 4EF.- J

・水揚げ時の水は十分か 一――一――■r

く温度の測定〉 確認者 :っに閣   (● :υf)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.::/0)

`/・、/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

”

　

、
．４

ヽ
つ
　
＾

，卜
）

船倉内の水の状態 帰港時 1(〕

船倉内の秋サケの状態 帰港時
∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(5 :aSl

(,2 c

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(6:θσ)

亀一
／
′ノ

確認者特記欄 : 群角′欠

|ろ  t

で '/2t, 責任者確認欄 : 殊
=FHl

た し

| 1l.z 
",\\ /)7/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

ブЧギ人
〆Z

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 /7年 /θ
…
月 ジオ 日

⇒左
時 ブ鉛 ～ ι 時う磁詢 天気 :睡

止
気温 :」

∠ 、 g_℃

〈健康チェック表〉 確認者:本イド
{ f:1o)

作業者名

パ1呵 ′7≒ z71tq:Yi ブヽ ηリポ|ハ)lT4火
5×生1例 こス6N/1Fん じ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( ψ :・選 別 台
θ
ｌ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
）

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:ρ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ジゝ IA

(6:友げ
０

０

氷の状態 (ι :ジ_Cl  ρ

鮮度タンク内海水温 (ι :>,) りと、ス ℃

秋サケ腹部内温度 (∠ :ル9 ど、ラ℃

ζη確認者特記欄 責任者確認欄 〆%ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 (/20

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

ザ佐賀正照
ブl和 田雅人6:桜田金人

確認者:椎久

(_)l♪ ∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本間

(ぐ
―:6′ )

0□
回ロタ:舞回目

水揚げ時の水は十分か ――一―一一で>p

確認者 :夫闇  (夕 :ζラ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :S')

℃′
ぶ、ク

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9:59
℃

つ、

“

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(● :sυ

責任者確認欄 : 琳こFH5確認者特記欄 :_菫
艶△____



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP蓄::乳釜や

ジネゝ 11可

「 〆杉勿

選別場での確認表

θ 月) E (VwWa- 6 w 分)天気:β

●

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｌ

作業者名

1ハ1障元ニAtl{:r} 3/
1ゝ片 り`″ボ4ハ )町木ボ

5決

`1刀

置ス剣ギ久木タ7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:/本1)

(プ :メ 0)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ノMギ

(4'a9・選 別 台 0
0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

`岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ぶκ
r { ,yot

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者/へ |

(ご :ヲ0)
氷の状態 r f:1d o

鮮度タンク内海水温 (ι りο)ジ 、o℃
秋サケ腹部内温度 (ι :ぅ 0) ど、/℃

〆物確認者特記欄 :八 4Fス 静艶諦: ハ 1官 〆η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 ご%

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 (p時 フ」分～

作業者名

1.本間保雄 9椎久紀孝 T)佐賀正昭Э中道昭助
ヽ
'本

間耕一 聟桜田金人 ざP和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(、♪ :ノ o)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:本問

(、争 :夕∂

キ7)巨颯
EE )""+ {zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        >

(温度の測定) 確認者:太間  (ク :ζ ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2控,)

/ダ 、1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():7`)
℃

∂、■

船倉 内の水の状態 帰港時 ハ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′ヽ
r′

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 ぢ6)

ク、乙_℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(、ゞ :j移 )チ■

ヌ

）

確認者特記欄 : rtZt) (/%ノ

句 t

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会
ジ欧 1勾

ζ%υ

選別場での確認表

実施日 :平成 / +1on>La( w)'Oh- d n+ 気温:♪ ∫ヽ~

作業者名

1パ
)可 す

: ,Alt[) t ] みへ1町 0′)尺
4り lヽηス以

5ヾズ|コこえ6剰「人末レ7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者研uス
(7:り ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(Y't9>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
　
∂

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者:オ《}

(6'9ol
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ント円
(乙 :¢ο)

の

の

水の状態 (び :ビ。  θ

鮮度タンク内海水温 (ι :/ク)/、 ア ℃
秋サケ腹部内温度 (Z:ψυ)び 、/ ℃

確認者特記欄 (/Zじ 計都諦: ハ由 (/珍ι)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : 本 間 ('名∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

11人間保雄 ( 2椎久紀孝 つ佐賀正昭 `イ 沖道昭助

61本間耕一 6桜田金人 デ和田雅人 8

9 10 12

確認者:椎久

( 〉:∂ い
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ど :θ a)

キζザン 匝ヨ
EE ):)cZEE : 3EE : 4ElE :

--J-

確認者:太閣  (ノ :0′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(_2:P3)
℃

′     '
― .  /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ :ク ●)

℃

ご)、 (/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(ク :つ

`、

ア  ℃船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(6:ο θ)

責任者確認欄 :_∠
亜聞L___   (/%妙

奪 じ

確認者特記欄:_基セ△____



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :オ

ミ)月 イ
タ ●

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ハ
)句 死′

・
2Al TTtu) パ|¬リス4ハ )1末ポ

5ゃだノIЛ とイ味けズス 2
イ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 硼者:不イうζ
(ソ :,″

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者刑ス
(り :ノわ。選 別 台

ｎ
７
１
０計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

0

確認者 :

(ι :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r ('g>t
θ

０

氷の状態 ( (:g-1 e

鮮度タンク内海水温 1(:,g-) Ol C

秋サケ腹部内温度 1[:,7o) /-,, 1 "c

確認者特記欄 : 〆%/ 静都謝:ハ )可   /t」



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  r2⊇

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

月 ユ、す 日 (/時 為 ～ ヱ 時50分)天気 :う
ち 気温 : P℃

実施日:平成 /′

″「'年
|`,

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(rノ  :|マ s)
の佐賀正昭

`フ

中道昭助

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

心

確認者 :本間

(′ :SQ)

船倉の周りは            >｀ キf》 匝ヨ
船倉の中は

氷の投入は

♪
'\rEE .J: ti)EEJ,2asnn : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本間  (こ分だOυ

,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(':∂ 0

′_.:ゴ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(つ″:Cn。 )

θ、2
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の
一

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(::::J:IE;

ご     
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(ζ :3o)葡一
´
／

(′ ろ蛍

イち し

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 本 間     (′ な

ら し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

`咳

選別場での確認表
実施日:平成/ + t0n) 時夕0分～ n+$-al 気温 : /

●

●

作業者名

1ハ画)言 三外 1町こ屹) ,ハ 1打り水 4八口未ゾ
5,⊂田こた列沢太タ7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ノЧ
(で :メ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ノイt
(/:ノ S~l

選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
　
θ

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者刑ス
( V:`6)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか -0

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者ハ町
(rg:■ )

う

　

ヽ
ジ

水の状態 r f ,;ot o
鮮度タンク内海水温 (ι :W)2.∠ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :90) ご、フ℃

確認者特言己欄 :/稚 フ
｀ ご% 〆tグ責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 ご

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

2'椎久紀孝 ゆ佐賀正昭
確認者:椎久

(ξ ぎο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一―一二一一丁
~~()

・船倉の周りは  一――――――――イD
・船倉の中は

確認者 :本問

(ソ :30)

・氷の投入は rEE fl gDzae :

θ 回
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本
間  (ゝ :′ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

650)
′
≠

` 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ど ゞ ②

θ、2
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(ノ :3∂ )

確認者特記欄 :_劇
拠久____ 責任者確認欄 : 

外(FH5



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ハ

)句
く
‰

選別場での確認表

実施日:平成/ ′月♪ンと日 (

作業者名

1パ )何ガニとハなヽこと多パ )口財 4冽 tヽ未涼
5)と円こニス 6刑ヤ入;降ケ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:X/1i

(ψ :メ ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ガイt
(レ :メ 9・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
　
０・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
　
９

確認者:ハ

t (:pD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ０

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ジMキス
(ιり0)

Ｏ

θ

氷の状態 (ι り。) ο

鮮度タンク内海水温 (0
秋サケ腹部内温度 (6'Jt)

添 じ
℃

確認者特記欄 : (|(ι,,2生 ) 責任者確認欄 :月 k)町
(′ゎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会: 本間 ″

´
ン建ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表
―               o

実施日:平成 ′今年 /′ 月 ♪2´ 日 (フ 時,∂ 分～

`時
00分)天気 :ヽ熟  気温 : //

〈健康チェック表〉

プ本間保雄 ‐井 賀正昭 つ 中道昭助

:ざ殊間耕一 6取田金人 01~TE田雅人

確認者:椎久

(/ tム )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キ〔ビ)□
回目>:2ぶう菌目

・水揚げ時の水は十分か

:本間

:′ 沙 )

確認者

(ぢ

確認者:本間  (仁 ごO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:2`)
″
ミ :℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p:フ ⊃

℃

a2

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(4 o o)

確認者特記欄 :― ,{%t 責任者確認欄 : 卦こFH5
(1",r>q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

1椰イ

選別場での確認表
:平成 / 夕鉛 ～ ι時

作業者名

1ハ
)町 )十 三zb tlt:v ! パ IRげ痰4決朔こ久

5/ゝ
1町未ボ9M「人リ卜ら7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者刹ちζ
(ヽ′:3D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(γ :メ ロ選 別 台

計量器の清潔度 θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
　
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`:′り)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
０
　
０

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠り,
鮮度タンク内海水温 (ι :)ヽ  )、2℃
秋サケ腹部内温度 (ι :)ゞ  /、 ゼ℃

確認者特記欄 :

(′ 力)

颯

７

，

／
／

責任者確認欄



HACCP委 員会 : 本 間  (ノ2ゴ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

月 ■1日 (♪ 時 fご分～ ど 時クの )天気 :羨実施日 :平成 `~年 .・

‐

(健康チェック表〉

¢椎久紀孝 C)佐賀正昭ρ 中道昭助

ぼ桜田金人

確認者:椎久

(/:ふ ひ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :本間

(ι ゐ )

ゼ ン
[三ニコ詈]

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉
確認者 :フ縫闇   (化 丼

“

∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃”　Ｗ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7‐ :ルS)

ハ ■  
℃

じ/ヽ  |

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(■

御

る2_ ℃

確認者:椎久

(g:。θ)

確認者特記欄 :― 責任者確認欄 : 
琳(FE5       (′ 9仁 う

イ|し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 〕¬(/初

選別場での確認表

実施日 :平成 00天気:月

作業者名

1本、
「

う言し,A) tt::i 3オ、)ム リ療4ジ＼)拓 末
'5,QIコ

i『ズ久6刺 )欠 たし7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:オく

`(ゾ :ブつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:X/1'ス

(Y:メ リ。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

０

０

作業場は整理整頓されているか

」
じ

‐
ン

　

リヽ

川者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ハ

]

(  :  )氷の状態 r (r' )P ,P

鮮度タンク内海水温 ( 6:ンフ) ノ、♪℃

秋サケ腹部内温度 (6:ル∂  添 /℃

確認者特記欄 : (/ろ∂ 〆か責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ダ7年 だ 月 い ご 日 (■ 時

`分

～6時 、9紛 )天気 :ヽ
多爽 気温 : 乙  ℃

HACCP委員会 : 本 間  (レ 箕 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

の 中道昭助71'椎久紀孝

E和国雅人|'本間耕一 ひ桜田金人

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

( /:にご)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(`:メ∂

キモどシ ロ

EF11-:it2@E : 3EE : 4EE

つ。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本
間  (ク コ〇)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2‐ :/0)

℃

/ご

=、

“
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(';:'C)

r>,v c

船倉 内の水の状態 帰港時 ('

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(.! )')

y'-.6 c

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(ξ :30千白

~iま し

確認者特記欄 : (j%∂ ) 責任者確認欄: 本 間     (/た 0

な 汐



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会 : 本間 (/秒 )

港までの確認表

実施日 :平成
′

T・ 年  |つ 日 (2_時夕
`｀

分～ 時ρα詢天気:こ顔

〈健康チェック表)

の中道昭助

「
〕桜田金人

確認者:椎久

(EL:Jこ))

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(/:θ υ

キ【獅⊇ン ロ

EE S :P.!nna Q,to3EE
・

水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ― 一 ― ― 一 ―

で
ヽ

確認者:本間  (μ ゆ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0:`)

イ、工 .℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3`)
℃

り、デ

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 、_1`'

船倉 内の海水温度 帰港時 わ
艦

作
／

確認者:椎久

(g′。)

責任者確認欄 : 鉢(FE5   _確認者特記欄 :_葺
色△____



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
疼

ゝ1匂 ζ97)

時 30分～ け0分)天気:(メ」 /0- S- c実施日:平成/フ 年rθ 月∠

ヽ

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

2411こと主

者
　
ツ

認

　

＜

確

:ノ0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ

θ

ο

ο

ｏ

Ｏ

Ｄ

確認者:オ可
(,ク :メ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ｏ

ο

ο

ο

０

確認者 :

(6:り 0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Arlち

(ご :″ )氷の状態
, / .),ott(2:/- ) o

鮮度タンク内海水温 (b:w) )-L c

秋サケ腹部内温度 (6:″))∠ ?ヽ℃

計都諦:ハ 11確認者特記欄:  オ〈ヤ ノt    1/シ
P



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :月＼

向
ζ

わ

選別場での確認表

》
″

日 6 wvqr't (〔〔::〈[´り1

〈健康チェック表)

作業者名

ハ )打夕商手外 可らし、) ハ )町り)X 4/ヽ)町矛X
5k1/7灰ス6剰「

珠 ら‐7 8

9 10 12

ス

の

研

‐

メ

者
　
し

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ;

(ゾ :ノ p
・計量器の清潔度

ο

０

０

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r /,vq
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジト`

( '(>' )q水の状態 (ι :う 。)  0
鮮度タンク内海水温 (メ リ0)ノ 、/℃
秋サケ腹部内温度 (ι りθ)ヴ、3℃

(2rw
確認者特記欄 : A/1' 入



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 本間 (17∫ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

E ()Hi,ch-L 時ヤ笏0天気:吻

●

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(/ :ζ5)ア中道昭助
〕和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(`:30)

,
ハ □

4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太間  (`‐ οO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :フ∫)

℃

/∠

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()′ )ゞ

℃

o、 2_

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(「 :ο0

る、2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(ご :そら)簿

確認者特記欄 :

場 じ

1/0/fs) 責任者確認欄 : 殊こFHl

をし

“
笏 →



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 ♂%`

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

鉢 間保雄 の帷久紀孝∫佐賀正昭c沖道昭助

=本
間耕一 ■桜田金人 多和 田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(/:3ξ丁

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ど :3o)

づ ン
[I三二詈]

rEEr)-.:of 2EE S oθ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太闇  (ク :3。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪_:″9

/る 、1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(20s)
\,

c"z-

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
1 --s.'6

2>"c
〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(`:)。 )‘／
〆
〆

(′均
71

責任者確認欄 : 力(FH5

・ち み
ι

確認者特記欄 :

じ

(/ン

7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :月

ゝ 1市1 
〆
7

選別場での確認竃

作業者名

1ハ )同補二Alごとト 3/■
l可晰ス 4潔′層ラ感

5剰ヤた米ら5 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:本

(ψ :ハ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ブMス
(7ソ P・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ

∂

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ノ
|ヾド

(6:メ う
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

０

〈υ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者月＼|ム

(∠ :ン )
氷の状態 (∠ :ン ) ρ

鮮度タンク内海水温 (ご :″ )威 、/℃
秋サケ腹部内温度 (6'2o1 <-.J c

木
/1

』

ユ
■
Ｌ
Ｉ

ごみノ確認者特記欄 : 責任者確認欄 (″

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPZ:Jミ 釜さ

ン4｀ )町  ( 
・
4ふ

選別場での確認表

実施日:平成/ +/ 0 F / Dh- 6 w ht"l

作業者名

1パ)朽 痛三2ォ、)打主Σ) ,ハ河暉)K 4末4)入米ケ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ハ

(7:メつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:X/1t人

( プリめ選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

0シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> 確認者:禾
4)

(乙 :D
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Ｄ

０

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ジや0
{ [ ,Po1

②

の

氷の状態
( / rnn\ 

^'(2'Y"' q/

鮮度タンク内海水温 (び :′ ο)′憂、J℃
秋サケ腹部内温度 (ι  :′ 0)

メ f― 、 /℃

確認者特記欄 :剰 に 入    〆 ワ勁 責任者確認欄: ラヘ¶町 (/qtv



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間 ¢%θ

出港・漁獲から帰港までの確認表
②

実施日 :平成 時ク∂分～g ttoαか)0月 /

〈健康チェック表)

確認者:椎久

(/ :ζ ⊃ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(  :  )

キのン 匝ヨ
EE) t)52Ecl,)o3EE

・水揚げ時の水は十分か ―――――-7っ

〈温度の測定〉 確認者:太FEn (● :クo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪=:),)

‐′う、″ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`』
2-な

)

℃
負 L

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(ろ :σ o)

確認者特記欄:         (レタ) 責任者確認欄 : 鉢こFE5 (7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 ′卜→

|¬
「

 
イ
%

選別場での確認表

実施日:平成/ + rC n / #Ct - 4w 0)天気:ヨ ラ

作業者名

1ハ
)勾 婦三外 1打さ号 ,ハ〕ηΨ″4A/1К )ヽ

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(ジ :ノつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

( V,rSI・選 別 台
θ

θ
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

υ^。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

　

０

確認者本1ヤ

( (,/s
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

Ｏ

Ｏ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノミ〕勾
r ( ,VTt氷の状態 (∠ り0)  o

0鮮度タンク内海水温 (/9Dつ )/、 ア℃

秋サケ腹部内温度 (ι り0)夕 、/℃
り

確認者特記欄 〆珍t/ 責任者確認欄 : (/名 /



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  (′)2,)

出港0漁獲から帰港までの確認表
⑫

実施日 :平成 //?年 ,ノ θ 月 /ク 日 (♪ 時υO分～イレ時た

'分

)天気 :E瑕鷲 気温 :

●

●

作業者名

r本間保雄 つ椎久紀孝
`⊃

佐賀正昭τ沖道昭助
殊 間耕一 ⊂桜田金人 つ和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(//:6つ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

D

確認者 :本間

(`:iミ)

(  ´ tp国
18tr ) t/s zqtrJ :3 c;gEg 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:本
間  (ζ :θ°

)

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態 帰港時 0ヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
《,1どo    (

gρ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(6:κ⊃角

確認者特記欄 :

ちし

(P4vt 責任者確認欄 : ガこFHl

んじ

(イ後 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

夕ゝ 1打
(プ

選別場での確認表

θ分～∠時ζレ分)天気:D

●

●

〈健康チェック表〉 鳳者利決
(ゾ リ。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認誅 4市ス
(ゾ :メp選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｐ

〈υ

棚者利ス
(/:ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(み :/ο
)

水の状態 (/:¢。)  Ω

鮮度タンク内海水温 (´ :′°)ノ 、》 ℃

秋サケ腹部内温度 (Z:′θ)/、 フ℃

/c(t 4d)確認者特記欄 責任者確認欄 r/ \)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 本間 (りし

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E ( 2"8+ ddi'' -b

●

●

ご本間耕一

〈健康チェック表) 確認者:椎久

(/1金あ)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ご :な )

□
18tr ) ,25 zna ] ,losea 4回 目

水揚げ時の水は十分か
F>D

く温度の測定〉 確認者 :大 闇  (ご :θ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ :フS)
℃′

「
′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():2∫ )

′t2_ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご :o o)

Stご    ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(〆 :/ξ )
角

物

確認者特記欄 : <lo4 ul 責任者確認欄 : 本 間     (/多 3)

あじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :りRヽ 伽 〆

'

選別場での確認表

作業者名

1ハ )4痴 2ヲ酪〕1町■サ)
3ハ

lψFWメ 4八4手だ ℃
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(γ り al

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚梨ス
( V,)tr。選 別 台

Ｏ

Ｏ
計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

θ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :

(ι :ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シニトは全タンクにかぶせているか (1)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご :,0)

0

水の状態 (移り り) o
鮮度タンク内海水温 (6:,り)/、 ι ℃

秋サケ腹部内温度 ( ι:,D)  ζ一ヽζ
~℃

確認者特記欄 : イクス 責任者確認欄 : (/わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

実施日:平成 ′/酵 ,「 月 ‐■日 ()時ごθ分～∠ 時οぎ詢 天気 :B負 気温 :  之  ℃

本間 (/2」HACCP委員会 :

作業者名

J本間保雄 ′2｀椎久紀孝

「

佐賀正昭 イ
r沖

道昭助

Ъ本間耕一 6_桜 田金人 ″・釉田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(./ 1Sご )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

・ 卜｀

確認者 :本間

(`:ο cD)

|でン
|[I三二雪]

・水揚げ時の水は十分か 一――一――=い

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D.:´ )S‐ )

a蔵
℃⑦

）
　

の
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D:2_ゞ )

ι
'、

γ″ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(名‐せヽ

二 2

(

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(ζ :´∂″「

確認者特記欄 : (イク′」 責任者確認欄 : 本 間     (/シ 2)

るこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ハ
)η 〆

り
)

選別場での確認表
θ分～

`時

Ft券)天気:

●

●

作業者名

1A)hJ 猜 2月 )ヽ何ごヒら3 ミl瞬リガ4λ鵬
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(yりθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者絆ノQ
(メリ計・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
・　

０

確認者

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

O

O

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:/RI

t l:lo)
⑫

氷の状態 ((っ :ψ∂   ○

ゾ

鮮度タンク内海水温 (ι :/ο )
/、 》 ℃

秋サケ腹部内温度 (ご :/θ )、
f´
、/℃

確認者特記欄 :
( oz,/ 

t 責任者確認欄: がヽ l可 〆%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 (7い

出港・漁獲から帰港までの確認表

(♪ 時 0め～ひ 時θO分)天■

〈健康チェック表〉

の 中道昭助
“
b佐賀正昭の 椎久紀孝

C桜田金人

確認者:椎久

(/:iSo

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一一一―一―~~く)

確認者 :本間

(g :θ∂)

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目』2:フ●面目3」30

□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か       
｀
ト

確認者:太閣 (ク」μζ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(p:」ろ)

ぎ8℃ 一あ

　
ハピ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :クタ)

′、7.℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(■i:久9

」  
℃

確認者:椎久

(g:′,`))

責任者確認欄 : 太 闇     (フ /ノ
確認者特記欄 :― インァ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

ハ |

《多∂

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ノ 〕ヽ打茄二弧 1打 Lオ 3ハ 1甲ツズ 4剰伊入太3

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(φ ノめ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者/J†

(ヴ :メ計・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
・　
θ

チ土ック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
ヽ
θ

0
0

0

確認者 :

(`:」rD
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6 :po)氷の状態 ( ど:/9   9

鮮度タンク内海水温 (∠ :/0)のか、じ℃

秋サケ腹部内温度 (び :¢ο)ヴ、y℃

甦認者特記欄:Ⅲ 人_〆 %υ 静癬諦:ハ IFT (/7υ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 : 本間 /76)

時ごく1冷～り 時00分)天気: D

までの確認表

〈健康チェック表〉

つ 中道昭助》椎久紀孝

'1和

田雅人

'桜
田金人

確認者:椎久

(/・ 、

`5 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本間

(′ ノ:ο o)

。キャビンの中は

や ン
[III巨]

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 1表間  (ζ‐ Oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :2,)

℃

喫δ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()¨ ユ∫)

℃

θ 、
2

船倉 内の水の状態 帰港時 ご

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (1⊃

船倉内の海水温度 帰港時
G f :ao)

4 ,,2* c

確認者:椎久

(rノ :0∂

責任者確認欄 : 木 間     (%δ )

確認者特記欄 :_童
色△____ (′シ。)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本 間 

“

4))

実施日:平成 ,/f年 日 (夕 時θ′分～

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(/:SO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :本間

(ス :θ υ

θン匝□

。業名様含:氷は十薦琢TI正三IIIア ヽ

1EE> 7\ zae'] 'SD'qc

確認者:本
間  (∫ :°

望

漁場の海水温度 漁 獲 前

():ン )ゝ

℃

つ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()-:;5
'cnZ

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉内の海水温度 帰港時
(ヾ :わ

よ ≧
℃

確認者:椎久

(ノ :∂ o)

責任者確認欄 : 本 間
(/ "/b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会
場卜→

市可 
ごソ

色P

ι
、 成

実施日:平成//年 時ノク分～ 時りよ雨天気:

●

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

1加町痛三パ l唆 しみパ 1打リズ4月疵 ＼ら

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 i

(ψ :ノ め

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
の

θ

０

０

ο

？

ο

確認者:刑

(ヴ :∂S
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ

θ

０

０

０

榔者刑六
,l,psr

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者/＼ }

r /'t-tr氷の状態 (乙 ブS~l  θ

鮮度タンク内海水温 (∠ ジタ)/、_乙 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 
'r) ,C.,F '

責任者確認欄 :Ⅲ特記欄:オ

`仁

人



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 (b/'t)

港までの確認表

〈健康チェック表〉

)中道昭助

ブl和田雅人げ桜田金人

“

本間耕一

確認者:維久

(/:仁の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(/:/o)

巣ユ)匝到
ae 2,)c2EE

水揚げ時の氷は十分か

確認者:本
間  (ご・ 2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユ う0

ちる ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>:20)

a、 2″ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
∈

“
)

ど、Σ ℃

確認者:椎久

(κ  :/。 )

責任者確認欄 : 殊こFH5確認者特記欄 :_童
色△____



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
イ

＼ 〕町
イ

タア
)

実施日:平成 / +10tr 時夕0分～ 時ζτ分)

〈健康チェック表)

3ハ海リズ
確認者シス
(¢ :ノク)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

´

Ｏ

θ

ο

。

。

。

確認者
外

(¢ :ノ釘

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

θ

確認者 :

r L ,So)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノRI

< / 'lzot氷の状態 (ι:f) θ

鮮度タンク内海水温 (6:そ。) /、 ど

秋サケ腹部内温度 (∠ :/∂  ζ、ァ L

悪者特記欄:オ

`キ

入



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
由ACCP委員会 死澪 ) 勧

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /∠ 年/ιア 月 ι 日_(、/時 りθ分～ ア 時ダ′分)天気 :‖
万  気盪

:/`|■ __℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ソ疑ノυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:パ
|ナ

(ゾ :ノ 針。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
９

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
０

０

臨者:劇K
(ア :ノ 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:/卜停
(7:ノ 0

鮮度タンク内海水温

>S~) /「 ℃秋サケ腹部内温度

麒 :未41入  のの 責411確認欄:月ミ 1町

"の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  (～色 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ
/フ

年 /ο tt ι 日 (ご〕時 c/D′分～ ら 時Oo分)天気 : 11)名  気温 :    
ク   ℃

〈健康チェック表)
確認者 :椎久

(♪ :こつこ
")

乙)中道昭助

`|｀

椎久紀孝

`:ゝ

田金人 7ノ 和田雅人

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:本間

(ど :Oθ )

で́
~つ

Qン [ニヱニ重]
Etr ):.)62EEa] .gfzae 4回 目

水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 確認者:本間  (レ :ゴ °
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:5o

/多 1/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(つi3つ

θ、イ「  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(″げ0

`ご

> ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(ど ρo)笏

ｌ
ｌ
レ

な

確認者特記欄 : rtoz6) 責任者確認欄 : 
本 間     (/%)

ん



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 : 本間 〆%ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時えぐ分～ノ時ク0分)天気 :

〈健康チェック表〉

ζ沖道昭助
確認者:椎久

(イ :′ o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(2:θ o)

θ 囮

・水揚げ時の水は十分か ~

確認者:太間  (F:∂ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ひ :φタ
ノみ、学 

℃ｒ
　
　
′（″
）船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :ちら)

θヽ ¢  
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

確認者:椎久

(9:θ a

責任者確認欄 : 本 間確認者特記欄 : J離仄       (′
°/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本 間 1/29

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /「 年 /2月 E (:Hoah\-1*t:

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(ジ :0‐。)
η佐賀正昭

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(g:∂。l

キ【璽ジン [ヱ三Σ巨]
EE 2-.3o2seJ tfoann 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (、ダ
~:09

漁場の海水温度 漁 獲 前

()メ〇)

′もκ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕H30)

θ、ヾ : ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(6:だ打為

確認者特記欄 :

イァ (ノ

(lD/P 責任者確認欄 : 本 間     (/絡

みι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ノ

ヽ ),可 
〈

'`

選別場での確認塞
実施日 :平成 / + rO a 分～ご時ゝリト)

′́
一

１‐

″をヌ天

作業者名

一
一
′

り
η

ηヽ
―
―パ ,A)hTr>) 3/ )ヽ打ソス4未

,メヒリじ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(ψ :ノつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(¢ り紳。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
　
９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
）
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :

(`:ζ19
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

０

０

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
|

認

　

＜

確 者 :

)水の状態 (∠ :`～) ο

鮮度タンク内海水温 (∠ :い)) r'、皮 ℃

秋サケ腹部内温度 (/:`ノ )/、 /℃

悪者特記欄:刑事入  だろ 責任者確認欄 :/イ｀ 1町    〆 シ鋼



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本 間  1/9往・)

出港・漁獲から帰港までの確認表

( j [*.'i-r

(健康チェック表〉

t佐賀正昭

7和国雅人6桜田金人 |

確認者:椎久

(11:。 ど
')

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本問

(ご 5o)

Etr / ,1r'zatr l:- :c ":

キθ □

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本
間  (『 Oθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:30)

″
′gt(I℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０３

　
グ

っ
´
　
・、Ｌ

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :利臨
`入

(ζ :3∂ )

責任者確認欄 : 琳ご聞確認者特記欄 :_碁
色△____



書式作成日 :平成12年 7月 1日 てつHACCP委 員会 :入 物ヽ |く
ノ
人た)

選別場での確認塞

●

●

実施日 :平成 /フ 年 /θ 月 ジ 日 (ジ 時力 分～ ,時ρ が 天気 :こ 1サ

気温 :_豆Lご  ℃

〈健康チェック表) 確認者 :

(υ :わ )

作業者名

1ハ
)吻T秀ニレ監lη

=ヒ
} 3/ 初ヽ暢メ 4

`角

久ノじ
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
θ

０
。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者
　
ヴ

認

　

＜

確

ノぶ下

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者利メ
(‐ ノ :ω )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

０
　
０

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ン
)ヽ

(6:ごつ)

げ
|′′

(ι :夕 )0
(ど :り )鮮度タンク内海水温

(ご :`鋼)L/、 フ ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 イン) 責任者確認欄 : 1/P//



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 (へ )

から帰港までの確認表

実施日 :平成
イ′
ア 年 /θ 月 3 日 (∂ 時。0分～ 7時 Oo分)天気 :ら

れ  気温 :  ノよ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(`2_:oし )
フ中道昭助

6)田金人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(′ア:∂ ∂

キの 国

パ

ロp :\pzac .;l ,]peae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
ι> ´

〈温度の測定〉 確認者:本間  (ヽす:/92

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :3θ )

//フ    
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2-13D)
℃

θ、14

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時 昴
πΣ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(7:σ D角
″    ・

確認者特記欄 :

娠じ

(|夕

`も

) 責任者確認欄 :

をし

(θ夕)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 LACCP委 員会 :ハ
)勾 イ

る
)

選別場での確認羞

●

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

１

１

日

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 /フ 年/0月 ジ  日 (プ時 う0分～ 7時 ″か分)天気 :‖ Tb 気温 : |ぜ L/t

〈健康チェック表〉 確認者 i

(ソ :メつ)外〕ηタ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:が
1'

(ψ り立・選 別 台

・計量器の清潔度
０

０

０

θ

の

９

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(フ :,・0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

ゆ

0
p・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クト|

( ノ:2b)(フ :シ じ)

:″θ)_⇒ 、/℃鮮度タンク内海水温

(/フ :ン》)/、 O ℃
秋サケ腹部内温度

測
ル
斗
ツ
ー 入確認者特記欄 : C′う) 責任者確認欄:       〆る)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 本 間  ζ%/)

田港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /t「 年 だ 月 /日 (ノ 時3θ分～ ι 時 50が 天気 :｀
り 気温 :な ℃

く健康チェック表〉

0桜田金人

確認者:椎久

(ご :3。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ご :3o)

ρ □
EE 3 :Cclne Q,6iozae

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本
間  (ま と

漁場の海水温度 漁 獲 前

QP:ο )́

ノラkl℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θο)

ρ、グ
℃

船倉内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(√ ぶ

スに
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(g:3a)

責任者確認欄 : 鉢こFEn確認者特記欄 :_榊
曰人____ t/ozt )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会
ジ〉喘句

ζ
う

)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

,AlI[ru1ハ〕可ガニ
確認者 :

(レ :夕 θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 6 ,.-rs)

計量器の清潔度

ρ

θ

９

９

９

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

D

9

θ

0

0

確認者 :

r [ :/.D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ノ＼ l

(ろ :りつ)氷の状態 (6:う ο)  o
鮮度タンク内海水温 (ι 移。)ク _フ 重
秋サケ腹部内温度 (6:メ。)∠ 、/ p

責411確認欄:ガ )ゝ可確認者特記欄 : X/1じ 入
( 9yt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ′
ノ
F年 ?月 、もo日 (p時 3θ 分～

`時

)り 天気 :鉄 気温 : だ ℃

HACCP委員会 : 本 間 91|%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(♪ :'is・ )
つ中道昭助9佐賀正昭

で
'飛

田雅人6″取 田金人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本間

(6 :2″ )

>ヽ キρ □
EE j {'o 2@c f- J-canc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:木闇  (ピ
~:な

'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ο。
)

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θ O)

℃

0、 2

船倉 内の水の状態 帰港時 (D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
《す:ゆ

7、 乙 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤ腟
`欠

(g :20)伯′
イ
／

～
１
１
し

確認者特記欄 :

イを

(%∂ 責任者確認欄 : 本 間    (%∂

んと



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :月

ヽ、可 燿 ν

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:バ |'

(ゾ :ノθ)

作業者名

iハ )旬 ガニ2夕 何ヽミッ」,ハ )灯yうこ4刑「
ん

■
フ

こ
、

5 6 7
，
８

9 :0 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(乙 :り θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者り/か、|

(6′ )
水の状態 ( 6:20) o

鮮度タンク内海水温 (み :′ )2、 シ ℃

秋サケ腹部内温度 (み ″ )/、ュ ℃

確認者特記欄 (んク 責任者確認欄 : 月ミ  l打
    乃

∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

レギヽ 4夕 Z

選別場での確認表

実施日:平成/ w)oh- 6 w)o n^)

●

●

作業者名

1ハ 口ヽ売三子/ヽ〕句移し) 3ハ )何針〃厖 4,(イ タス→米t:
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ブυ
(ツ :ブ0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ク図うた
(ヴ リタ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

０

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨亨川ス
r f,:3Ot

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者ジ》哺打
(ご :ノ

)

Ｑ

Ｊ

氷の状態 (6シリ) 9
鮮度タンク内海水温 (ノ ンク) _)、 っ℃

秋サケ腹部内温度 (6:′″)啜 /℃

確認者特記欄 : (秒 ) 責任者確諦 力 町  り

'今

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  本 間  びわ食

ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表
⑫

実施日 :平成 ′ア年  9月 D_ン 日 ()時 ブラ分～

` 

時rO分 )天気 :D名

作業者名

1つ本間保雄 つ椎久紀孝 ″gp佐賀正昭 の中道昭助

C本間耕一 6‐取 田金人 ■和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:椎久

(♪ :フ
)ゞ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

⊃

確認者:本間

(ι /0)

9 キoン 匝ヨ
J ' c c>a, /:/J'" en n 4回 目

・水揚げ時の水は十分か P

〈温度の測定〉
確認者 : (;- ,/5

（
Ψ
）

一じ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、夕:`)f))

‐ヽ   ℃
/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J :c e1

c.+ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ:ん

S、 メ ℃

船 内清掃記録〉

多葡

.

確認者:椎久

(る :/ο
)

′

し

確認者特記欄 : (%? 責任者確認欄 : 力(FHR

奪 ι

(らブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 θ

出港・漁獲から帰港までの確認表
の

実施日:平成 ´
イー~年

 9月 ♪ S｀ 日 (.D時 )Ь谷～ ∠ 時ノぐ分)天気 :p五  気温 : ハ  ℃

〈健康チェック表〉

ζ′ノ椎久紀孝

F和田雅人

確認者:椎久

(2:p5~)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは  一一―――――――(D
・船倉の中は

確認者 :本問

(イ :ゅ

・氷の投入は tr.3 tb() 2otr +,/t
0□

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :ラk闇   (∫ :ιご
~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :θ′)

℃′
アユ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3:∂。)

‐ ℃
Dヽ ι

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(5:ざ
~)

確認者特記欄 :_碁
飽△____ ,?r>>, 責任者確認欄 : 

本 間     (を

"



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ジ不

で
)力T

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ハ
)打 発ニグヽ )河 2つ 外 1勾嚇ス4八イ撃スメO

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:漆
1)

(γ :夕ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者刑ス
(ツ プ9。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｄ
）

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

9

確認者:メモイヤ
r f,,po

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 9

0。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノ酪|な

( 6 ,?o)
01

お・

｀

水の状態 (ι :うO  ο

鮮度タンク内海水温 (ι :ノ C)ユ 、じ ℃

秋サケ腹部内温度 (Z:わ )/、 ■ ℃

確認者特記欄:パ 1町  か 静雄謝:ハ 1可 力)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員

鉢 、 グ

選別場での確認表

月」> waLeh'- / w <-TJt)日 (

●

●

―
Ｉ

Ｌ

平成/

作業者名

ハ )可ジ ,ハ 1町 εづ 3ハ弯崎みポ琢 主ジに)(ゝ
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者が
卜
一
一
ｒ
」

(/″ο)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者パ
(ψ :,①。選 別 台

計量器の清潔度 Ｄ
　
．０・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｄ

０

確認者ノЧド
(乙 :わ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ス1'

(ι :/金

`F

氷の状態 (/tb o

鮮度タンク内海水温 (ノ :夕う 2、 /℃
秋サケ腹部内温度 (∠ :/ぶつ び、λ ℃

確認者特記欄 :

ウ 責任者確認欄:tジト 1可 カ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本聞 ら

出港・漁獲から帰港までの確認表

気温:  /θ  ℃実施日:平成′/1年  ,

〈健康チェック表〉

作業者名 '本

間保雄
・
T稚久紀孝ず耽 賀正昭 つ中道昭助

0本間耕一 f~桜田金人 (

"和
田雅人 8

9 10 12

確認者:椎久

(ぃ):θ O)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(`:3D)

国
+rEE ) :jrszaaj 'jio.nc

・水揚げ時の水は十分か

確認者:木間  (■ :ひ ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(二2:3。 )

/`3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1工 :3o)

℃

QF

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(-1 :3o)

責任者確認欄 : 本 間     (P?

をし

確認者特記欄 :三
椰巴k____



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ハ

14燿

選別場での確認表

実施日:平成/7年 n>L.a( wt Sa- 6w 0)天気:h /∠ やヽ

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ン :″υ八向暉シ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者オ1'
(ヴ リ9。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ο

０

０

０

０

確認者:A/1ス

r (: t/>o
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ツト|

r 6,)0t水の状態 ( (:3c) o

鮮度タンク内海水温 (ι :3o)参 りヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :夕 θ)/、 /℃

確認者特記欄 : ,72u, 責任者確認欄 : (みo



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 9'名ビ)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ⌒ 年  '月 ♪ る 日 (,2_時
p。分～

′ /ダ  ℃

作業者名

つ本間保雄つ椎久紀孝つ佐賀正昭θ中道昭助

f禾間耕一 ら複田金人C和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(ク :バ‐
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(/:′ ∂

∈覇西レン [I二]巨]
ゐ-/
>1EE)-,Sozne ? :c Oz@tr 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太闇  (く
':ユ

)ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
ｐ
７

＞
′“

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」2夕が)

℃

ご)、
フ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(129
∠、ケー ℃

(船内清掃記録〉 確認者:椎久

(/:′ つ角

なし/

確認者特記欄 : θ夕 ) 静都認欄:本間   勿ゞ

なし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ィ

ト 、η %ζ

選別場での確認表

●

3為可り嵐1ジ「文)力 う言キ三

〈健康チェック表〉 確認者:オat

(ゾ リ0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ジυ}

(/り金。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:X/t

(g:
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか ○

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノ＼|

(ご :3υ )
水の状態 (ι :∂い     θ

鮮度タンク内海水温 (z:メp 夕 .υ ℃

秋サケ腹部内温度 (/,J,fJ L_)c

確認者特記欄 (laゾ 責任者確認欄 (レ

J



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (`等

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

p本間保雄 零雅久紀孝鮮 賀正昭 の 中道昭助

傘 間耕一 ∫桜田金人θ和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(2_:3≦つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(ご :4ρ

0□
c3 'DS zne /,$zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――一一―ざD

〈温度の測定〉 確認者:木間  (ご ρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:むめ

'こ 5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ3:な・
)

℃

∂、7

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(い

0、

`℃
(船内清掃記録〉 確認者:椎久

(イ :/■l亀／
／
／

確認者特記欄 :

角 ヒ

(‰) 責任者確認欄 : 本 間     (&′

み し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  >総

出港0漁獲から帰港までの確認表

ω∴～ζぼ。が天コ実施日 :平成 ′

〈健康チェック表)

作業者名

fl本間保雄 τ稚久紀孝つ佐賀正昭 τ沖道昭助

1́本間耕一 f桜田金人 θ和田雅人 8

9 10 12

確認者:椎久

(2:35

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一―一一―一くつ

。キャビンの中は

・船倉の周りは  一一―一――一――イア

確認者 :本間

(ぶ 30)

の 国
・船倉の中は

・氷の投入は rEE S ,/6raa ?,/rfrwg : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:太間  (」 :`3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/ο )

./′73 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3/θ )

‐ ℃
θく¢

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

(、
オ30
ど、z℃

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(5 3∂ )

責任者確認欄 : 本 間     (レ 奥確認者特記欄 :_彗
曰入____



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :メ

ヘ 1打 ワン ダ

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ハ
1句 痛 1 2ヵ、、η色弓外Qロリ)Z 4刑事ん杖

`5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:禾|)

(レ :/9)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ス4

(ゾ ″じ)選 別 台 0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:木4)

(∠ :≠0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

０

・０

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジド1カ

(l:)o)氷の状態 (ι :夕 0)   0
ビ
ス
И

鮮度タンク内海水温 (G:ノ b) ■、/℃
秋サケ腹部内温度 (6り θ) /、戌℃

確認者特記欄 あ 墓逸認欄:入自 (ハ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/＼

| り

選別場での確認表

実施日 :平成 / nJ)a (

作業者名

1′＼)匂 ゥ言三z [gtlh: ] 3ハ
)句じ水 4A/1『スタヽ ろ

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ゾ :′ ♂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者フ

“

ス
(ソ :ル0)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか り

０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チ亡 ック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者:木

(Z:′ 0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者外 1方

(る りD)氷の状態 ('6 :)e) e

〆

鮮度タンク内海水温 (/:夕 0)/、 り ℃

秋サケ腹部内温度 (6:り θ)∠ 、_2 ℃

確認者特記欄 : ら, 責任者確認欄: ガミl万 μ2



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 
本 間  (ジZづ

出港・漁獲から帰港までの確認表

E )zA ()H.?oh-(,w

(健康チェック表〉

⊃中道昭助

「
准久紀孝

ζ殊間耕一

確認者:椎久

(ス :2ダ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者 :本問

(乙 /f)

・氷の投入は ronj :o O 2EE l/:6:1t

0回
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:未閣  (`:)θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:oο )

/ス 乙
℃

レ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ο θ)

℃
θ、2

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 、
て:::)

船倉 内の海水温度 帰港時
(S2つ

/ノ  ℃

確認者:椎久

(g:6´

責任者確認欄 :_変
釧間二___確認者特記欄 :―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 本間 >/ム)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′日(ル時
'b分

～6 0分)天気:、夕■

〈健康チェック表〉

の中道昭助① 佐賀正昭2'椎久紀孝

確認者:椎久

()― :よ

“

)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本間

(6:♪o)

'ttL'>a+E <
0ン [ヱ三2詈]・

船 倉 の 周 り は   一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―

t■

・船倉の中は

E E.J :f o 2@a +, l aae : 4ElE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本
間  (δ :⊇ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :/′ )

ん
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

、3/ク )

℃

θ、■

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(*f-2o) "/

7,- c

確認者:椎久

(ご :3b)

責任者確認欄 : 殊こFEE       (だ ん /1確認者特記欄 :_翼
整墨____



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成//年

HACCP委員会 :力＼ l可Π ヴイ ′)

選別場での確認表
0分)天気:θ

作業者名

lパ )匂万三2クミ1同 tし ) 索 )匂
tly残 4,ι ttf孝

5剰)人リC ´6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:不イタ
(/:/9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者≒ハ1「

(び :″ )選 別 台・ 理玉  カリ  ロ   ~

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

∂

０

０

確認者:オミit
( L, )O)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者′区|

t (:)ct
/

プ

水の状態 (ι /') o
鮮度タンク内海水温 (び :ンο)城 城 ℃

秋サケ腹部内温度 (ご :′″)ど 、¢ ℃

確認者特記欄 : (力 ) 責任者確認欄:ハ 1打  (ノちノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/4ミ

) 9/∂

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(プ :/わ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 響21=警労‖野 確認者オd'
(ゾ :ノ∂

)

Ъ
~ス

峯人なπヽジ
・計量器の清潔度 。 ヒiι六い可し

へL

・鮮度保持タンクの清潔度 二  k^oめ

" 「
Lう驀″うマ』

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

，

０

０

θ

０

確認者パイ
t 6 ,Yot

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

催 別・計量後の温度の測D 
口 嘔 じ

■」 状 い14・
Tう `

確認者:/AI

( 6')ot

窮影外:″1常邦

氷の状態 (6 :)c) o
鮮度タンク内海水温 rf,:1o) )-/ c
秋サケ腹部内温度 (メ リD)(-3℃ α

確認者特記欄 :爪 1)人



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間 θ ろ D

出港・漁獲から帰港までの確認表
0

ア年 9月 り。日(p時、う
`,分

～ 時∂c分)

〈健康チェック表〉

∈桜田金人

確認者:椎久

(ユ iス≦う

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(∠ :ο o)

0□

・水揚げ時の水は十分か        〉

回ロダ2」 も 虎 回目 <:。 θ3回 目  : 4回 目  :

大こモネ年・
‐可

確認者:本間  q← :/。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:S∂

′rフ

、ン 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D_iS∂

θ、チ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(6:∂d

責任者確認欄 : 殊
=FHn

確認者特記欄 :― _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ジトoつ弓 γ券[

選別場での確認表

実施百:平成/7年  ヌ 月/'日 (/時 り́分～ ∠時/●い 天気 劇 何ヽ 気温 :/ど ど`  ℃

●

●

ＩＬ

作業者名

1/ ミlη 痛i■ グミ)勿 移め 3本
1打%メ 4うqみ石久

啄滞入外t> 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者バイ
'入(ψ :の

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

認

　

＜

確 林

:′ よ丁。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

　

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者オ可

'ス
(∠ :′ o)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノヽ |

(∠ :♪ o)
氷の状態 ( 6:Jo ) 0

鮮度タンク内海水温 (ι :,0)2、 い ℃

秋サケ腹部内温度 (み :ノ じ ∠、
'き

℃

確認者特記欄 : (秒 ) 責任者確認欄:ハ 1旬 P4フ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 本 間 (ツ

リ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /?年  9月 /9 日 (」>時 /`分～

`

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(♪ :'/θ )
∩ 佐賀正昭い 道昭助の 椎久紀孝

゛桜田金人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ご :30

ρ ン
[匡二西詈]

EE )_:3S2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 :太間   (´ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :クめ)

′′7、‐ξ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪～:`る )

℃

うしチ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉 内の海水温度 帰港時
け ノ0
/`℃

〈船内清掃記録〉 確認者:椎久

(`:SS)角

確認者特記欄 :_榊
曰人____   θ ィ7)

侮じ

責任者確認欄 :

与‐し

(P//ノ



「
書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :ハ
¬ヽ

(ン
グ

選別場での確認表

作業者名

1ハ〕ηケ 一
一
一

2ハ )η れ‐) 3ハ)η嘱ズ4りじ|]ヱス
5kl}久 リヽ)

‐6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:バ

(リレノつ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者し禾
(じり♪。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

０

０

０

確認者:本4)

(乙 :39
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:/RI

(ι :)。 )

申

ρ

氷の状態 (ご :ノ0)  ο

鮮度タンク内海水温 (ι :″)■ 、ヽ⊆ ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ :νο)← /ヽ℃

確認者特記欄 : (///タ 責任者確認欄 : (///′

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会: 本間 (C///

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成//年 ρ 月 /7日 (2時 夕ζ分～g時 た
「

分)天気 :蠅爽  気温 :  /ξ

〈健康チェック表〉

作業者名 く

■漱FHn保雄 τ雅久紀孝つ佐賀正昭τ沖道昭助

殊 間耕一 ■桜田金人 r和田雅人 8罐
詢
==夢

詩痔彗

9 10

確認者:椎久

(♪ :“0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本間

(6:ゅ

・船倉の中は
0ン [菫三二5]

i彙量様含:氷は三 丁 III互 夢

回目さな 知ロダじb銅目 : 4回目 :

確認者 :木FHl (CI:製 け

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :ノ、

`r)
/)、3℃

1'船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D:′5)

θ、ι 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:椎久

(g:5

責任者確認欄 :二
杢墨肇___   (2//ノ

ちι

確認者特記欄 :_基
色欠____ (η′フ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 : 本間 ジ杉θ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /7年 9 月/∠ 日 Q>:喧た針分～

`時
ぷ
~↑

)天気 :9h 気温 :  //  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

'Irxrgmm ⊃椎久紀孝 つ佐賀正昭⊃ 中道昭助

?本間耕一 ⊂桜田金人` rh田雅人 8単
譜士■葵苺彗

9 10 11 12

確認者:椎久

(2:ク10)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(g:r)

□

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :太 PHR (S:)功

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3メξ
｀
)

″17`ア
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(e/ξ )

℃
0、 婆

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
6 :聴

`、

   ℃

確認者:椎久

(Z :ズ雲⊃

確認者特記欄 :__ 責任者確認欄 : 木 FER   (2//∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ィ

＼ l
(/1′

セ ,)

選別場での確認表

実施日 :平成 /乙 年 ノ 月 /ι 日 (ノ 時 メ∞ ～ ι時り■詢 天気 :ン 商 気温 : /ご 、フ ℃

●

作業者名

´
ン

l`η 万三2オ キヽ匂Lし
`〉

3ハ向Ц多東4ラぐ旧Иス
5X/1'スリじ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ハ
(/りο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:X/1〉

(71メ

"
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者JЧ

(∠ :う 0)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者ノトd

(ど :″υ氷の状態 (ご :ンの   θ

ソ

鮮度タンク内海水温 (∠ :ノィυ 沙、ヴ ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ :,D ノ`る
℃

確認者特記欄 : ■0 責任者確認欄:ハ 1可 (ル o



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委幹 :本

間 (2り

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 っ́ 年 9月 ノS~日 (2_時も 分～ Zミ ′ξ 分)天気 :コ

執 ‐ 気温 :  /3

●

●

作業者名
(

"1.h.ra1#lt*
の椎久紀孝

=佐
賀正昭つ中道昭助

,本間耕一 ご萩h金人 軸 田雅人 8`彊
=考秀攀ぎ

9 10

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(´
p:¢ θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は     一―一二―――――■>)
。キャビンの中は 一――――――――■イp

確認者 :本間

(ζ :スη

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

∩

0日
ea.J /C2EJV)o sae : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:太間  (6~~り〇)

漁場の海水温度 漁 獲 前

G /ξ )

′Z3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Oフζ)

θ、δ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
∈ クo)

乙、ス  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(∠ :ズΩ豹

み

確認者特記欄 :

じ

(レグ 責任者確認欄 : 
木 間      (以 θ

を し/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :イま

lη %

選別場での確認表

作業者名

ハ)¬
一′ ,All tv) 3八由ty月 4りし|フJ:夫

5剰ケ久リ
１

■

ノ

Ｌ
＼ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:不
4

(γ :ノ θ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:刑「ス
(じ り 釘・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
9

9

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

∂

０

０

確認者:ハ旬
(ろ っの )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ハ

(`:`。 )
水の状態 (/:/o)  o
鮮度タンク内海水温 (6:/0).メ 、/℃
秋サケ腹部内温度 (ι :/0)ど 、3℃

確認者特記欄 (ルダ 静都諦:ハ 向   (えき



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :書く 、肯

(″

選別場での確認表

作業者名

ハ )η 鶏三外 物ヽLt) 3柚
版

4たキЛ島
5N[入ジ幻6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:本

(ψ :ノ 0́)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(じ :′め。選 別 台
，

０
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

9
0

確認者 :

( L ,yq
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか ０

（Ｄ・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4｀
|

< 6 )o )水の状態 f (r')o) o
鮮度タンク内海水温 (∠ りo)/で ℃

秋サケ腹部内温度 (ι  ジD) ど、ど′℃

棚甜謝:利午た (2′ 責任者確認欄 ルβ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 ¢み )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′
′

`T・

年 P月 .ノ
と日 しp時緒 令～g ttκ釘分)天気 :乎貌 気温:  /久  ℃

●

●

作業者名

1 XFfi{R/ktr τ准久紀孝O佐賀正昭 写沖道昭助

殊 間耕一
/「

滋田金人 7‐釉田雅人 8-
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(p:、∫o)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(g:んρ

キのン 匝□
回目3:pて,2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:木闇  (`メ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3メ )

/M′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3:)ξ )

℃

フ、子

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(=:30)

● ≧  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(ζ ∠ρ角

確認者特記欄 :

なし

(?/7) 計都認欄:塾L_ (勿

んじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP類 基 ,へ 1打 %∂

選別場での確認表

時りつ分～

●

作業者名

1オ、ヽ可)青■2Altruj 彙 1匂 げ水 4)cJみξ夫
5X/1事ス外0 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:オ

(ソ :り 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者未

(ゾ リ0選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ９

９

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

'ロ

ヤ
r (r,3ot

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者月区山
(∠ :ル 0)水の状態 (び :″0)   o

鮮度タンク内海水温 ( f, :2-,t) V. L c

秋サケ腹部内温度 ( (:vo\ f - t* c

(ル∂)確認者特記欄 : 耐ト入 責任者確認欄: フト 1可 (わ )



|

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

本 間  (2合 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
θ

実施日:平成// 年 9月 'i E (3n+poh'-{wt

作業者名

Oxrsmm ク椎久紀孝 翫 賀正昭 <>道昭助
f´未間耕一 6・独田冷リ に和田雅人 8含

繁 =秀 幸 事

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

()ミ∫○

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(∠ :スケ)

国
r 

= J '.) oz+p (1 ,ftozae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:大閣  (ξ Oθ )

ジ

　

（“

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33´ )

/ス
7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3ο )

℃

∂ヽぷ

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
((「 :3ol

く P ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(Z:`つ
痴

確認者特記欄 :

化t

(/2レ13) 責任者確認欄 :

爆 じ

(%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
ハ ロ¬ い

選別場での確認表

実施日 :平成 / atla( 分～ご時 輪)天気:‖ /∂ ′ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1小 冑オi L 、ヽ句Lヒ) ジヽ l何 晰死 4シじ1刀′久
癬 スん 6 7 8

9 10 12

確認者lM
(ソ リの

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

０

〇

〇

〇

〇

Ｏ

ｏ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

咲
ル

者
　
ヴ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

者
　
乙

認

　

＜

確

の

〈選別 。計量後の温度の測定) 確認者 ;

(ご :3θ )
( 7i :1o) c
(Z:夕 θ)∂ ヽ鮮度タンク内海水温

(ι :ノ め  /、 っ℃秋サケ腹部内温度

璽者硼欄:イ l`勾
確認者特言己欄 : 刑 ユ ジ｀



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会 : 本間 (2

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

月 /メ 日 (ユ レ

`扮
～ろ 時3α詢 天気 :BЪ 気温 :  ノ名  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

r]t.ramrc ρ椎久紀孝0佐賀正昭つ中道昭助
夕本間耕一 富破田金人σ希田雅人 8

9 10 12

確認者 :椎久

( ):θ δ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本間

(び 8o)
・キャビンの中は

・船倉の周りは ∂ ン
[匡二⊇詈]

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か ―――――一竃f)

確認者:大闇  (ξ ,0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

()換の

ア6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ユ :鰤

負
` 

℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎久

(g:3つ )

計 賭 確認欄 :木 間   (珍 良確認者特記欄 :_導
箋入=___



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会

ガ ミ〕打  //∂

選別場での確認表

●

実施日:平成 /フ 年 ノ 月 /θ 日 (ψ 時 夕め ～ ι 時弊α詢 天気 :く
ち '}気

温 :/′ ｀
/℃

〈健康チェック表〉 確認者:メ:4デ

(ゾ :ラ Ol

作業者名

1ハ 1匂 売三, htfiIyz) 3八、¬v光 4)に同f夫
5Nヽ 失洵 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ノЧ}ス

(¢ :ノ3。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

９

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ノЧ主
(6:/針

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ,

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ハ|

( ( ,/o,水の状態 (ご :/ο)  0
鮮度タンク内海水温 (ζ :/ο )¢、P℃
秋サケ腹部内温度 (び :/9 ′

フ、フ℃

確認者特記欄 :沐4) '入
I(1/a) 静都謝:ハ |力   (K//Э



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成夕
/7年

 ?月 /θ 日 (3時 ′θ分～ ビ 時3o分 )天気 :弩
熱  気温 :  /径

「

 ℃

HACC睦員会 : 本間 θンの

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1太閣保 雄 2椎久紀孝 3佐賀正昭 4中道昭助

5本間耕一 6桜田金人 7和田雅人 8-
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

のL=F Ol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

ド、

確認者 :本問

(ι :メ。)

ごつ

:D て? □
E E .j :)-e zqe ? ,Jalge 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

―

―
フ

〈温度の測定〉 確認者:太闇  (ご :ご。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :♪S)

/え 6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:バ )

‐ ℃
θ、箸

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
rS:ya)

6.> c

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(ご :∂ o)フ常

あ ι

確認者特記欄 : rf 40) 責任者確認欄 :A盟 __ (レ ´)

ん じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ノゝ 1載司
)

選別場での確認表

●

実施日:平成 /′フ年 ヌ 月 フ 日 (/時 ρ 分～Z時 夕ひω 天気 in満 気温 :ノ
ング∠ ℃

〈健康チェック表) 確認者沐

(γ :″ )

作業者名

1ハ 1¬ 捕ニ2爪南 しゝ) 3ハ
lη リメ 4メく|■二赤

5X/1ギス局 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ノd午

(ゾ :09。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

ρ

確認者禾4ス

r ( ,Va
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ハ「了
(ご :〕 〇)

氷の状態 (ι :ノ ο) 9
鮮度タンク内海水温 (∠ :リ ク)/、 ← ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :夕 θ)ぐ 、シ℃

確認者特記欄 : 7/フ ) 責任者確認欄 : 〆
グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  θ /0)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /ア年 7月  9日 (2時3∂ 分～∠ 時/θ分 天気,各  気温 :  /々  ℃

作業者名

J‐矢 FEl俣雄 6惟久紀孝 IT佐賀正昭( π沖道昭助

殊 間耕一 C桜田金人 τ和田雅人 8 fi―

9 10

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(2:♪ D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ご :/∂

キの 回回
EEJ ioo 2Ee f ,/ osae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本間  (ど :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:御η

′くン   ℃

`

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:移→

っヽι 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(゛ :スの

6、 と  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(∠ :/っ
)

葬

確認者特記欄:      (ン
7)

η し

責任者確認欄 : 鉢こFB5

｀
″ι

(り )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会 : 本間 σ/7)

出港0漁獲から帰港までの確認表
0

実施日:平成 /7年 ,月 7日 (∂ 時οら分～ 5時 θ夕詢 焔 :ヽ
象 気温 : /6 ℃

作業者名

-l )7kFfi.{*fiF ②椎久紀孝 ⊂佐賀正昭 の 中道昭助

D本間耕一 Q桜田金 人 C和田雅人 81鞘
卜■葵避彗

9 10

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(λ ぎ″)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(  :  )

0□
EF 3 3 ?rae /. /{ zaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太間  (ζ ∂0)

，

　

ご

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:2al
′
,、も 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:⊇3
℃

0、か

船倉内の水の状態 帰港時 〇

ン

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(C80   (

各、ど ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(ご :′ ο
)

秀
´

臨甜那:   θ/7

ち レ

責任者確認欄 :

.ち
し

(ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ハ )可 %)

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 フ 月 ク 日 (/時夕θ分～ ら時 メa)天気 :)宙 気温 :ノ

乙
｀
ど ℃

〈健康チェック表〉 確認者:人4肯

(%:りθ)

作業者名

1ハ)々 痛l 子A句 20 3八海り光 4)じ 17躙咲
5烈ケ入太〕6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ジЧス
(ゾ :メ い。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 6 :JD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノヽ l灯

(ご :多 ⇒
氷の状態 (ご :ンb)  ο
鮮度タンク内海水温 (/:ン )成 、/℃
秋サケ腹部内温度 (6:メ)ζ、ュ ℃

確認者特記欄 (秒 ) 静樅認欄:ハ 向 (み )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間 0そ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年  9月  S 日 (″2時ス∫分～Z 時 /o分)天気 : 燿裂  気温 : ℃

一
‰
一

／

作業者名

イ矢闇保雄 ⊂准久紀孝
「

佐賀正昭 つ中道昭助

傘 間耕一 Q桜田金人 t鷺田雅人
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(♪ :“∂
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :本間

(∫ :SO

つ 回
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:去‐_H (ぐ :p。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(e:の

/9  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:)ク )

ス /‐
‐
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ :》 )

ク、ど ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(g:。 。)看

確認者特記欄 :

ちじ

θそ) 責任者確認欄 : 
期 __  P/s)

ちι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ノ区 曰弓 た

選別場での確認表

o^-6w O分)天気:く も
l /8

ヽ
P

作業者名

1ゐ句垢 221打 サゝ 3ハ1鼎β久4 4契 阿項臭

1/Mトス人 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:メt4再

(14し 1́))

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ノ研声グ(
(ゾ フp選 別 台

θ

０

０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

　
０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

９
ツ
９

確認者ブ研F入
( L '>o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

０

０

0
0

0・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:フ区|

t { :7 o)氷の状態 (6:/θ ) 9

鮮度タンク内海水温 (ι :/θ )ゾ、∠ ℃

秋サケ腹部内温度 (g:/υ )ζ、R ℃

確認者特記欄 :力u乍 入  り
万t, 責任者確認欄 :ハ 1辱

 ッ
Z《

"



HACCP委 員会 : 本間 ア4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 ィ 9月 3日 (3印 O分～ 6時 ′′詢 天気 :1蓼

作業者名

ρ木間保雄 ρ椎久紀孝 の佐賀正昭 f準道昭助

つ本間耕一 夕桜田金人 τ和田雅人 8晰鐸←=ヮ夢妻暑

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(3:θ o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:本間

(6:∂ o)

回
3 azss l* :(zDsEE 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (ぜЯ :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3o)

/&ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(こ :3 ol

℃

j2、λ

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
εわ

06 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(乙 :00)舜

確認者特記欄 :

侮じ

r74t 責任者確認欄 :

ルι

('レ(〕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員
奔 尊 乃

)

選別場での確認圭
実施日 :平成 / 分～ご時の分)本気<争も

|

作業者名

1ハ
1句 元ニ2ハ向Lり 3ハ門Vズ 4

5沖 ロ́ヱ久6剰|ん0 7 8

9

′

０ 12

(健康チェック表〉 確認者ノ

“

ヤス
(/∴ノ∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０

０

０

０

０

０

０

確認者オ(4F,ス

(ツ :ノ島
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

夕

θ

９

ｏ

０

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

人

の

確認者

r 6, r

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(∠ :バ))( 4:te) o
(ι :しも)∂ ヽ鮮度タンク内海水温

( d,."cl z-Y c秋サケ腹部内温度

静都謝:ハ 向
|わ

)確認者特記欄: '｀ 4▼ 久



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会
釉

1//2)

選別場での確認塞
実施日 :平成/フ 年 ノ 月戌 日 (4時 ″ 分～ ご 時′b)天 気 (も り 気温 :ノθ 、 ∠ ℃

〈健康チェック表〉 確認者フM♭
(V:)o)

作業者名

1/11打 婦・ 羽ミ11しt) ハキ可yシK 4うに田{欣表

ハ 町入ズ 6/R`主
/(リk) 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者シ村みた

(ψ ′S~l。選 別 台
０

９
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ９

０

９

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ら

θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

肌
柳

者
　
∠

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ハ|

( (.' ''9氷の状態 (6 :z 9) D

鮮度タンク内海水温 (乙 :/ζ)3、 ≠ ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ
｀
シ、←)∠ し/℃

臨 者特記欄 :卿 打 入  グ グ 墓者確認欄:ハ 南  (ス )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  (力包 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 //年  ワ 月 )日 (3時 θの分～ろ 時υっ分)天気 :て
決

作業者名

つ本間保雄 多准久紀孝〇 佐賀正昭0道 昭助

9本間耕一 の桜田金人 τ和国雅人 8舘
卜 塚 舅 熱

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:椎久

(ろ :θο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(ノ :∂ ο)

① 国
,3ozga 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:太闇  (ξ :3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)

/,、 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3ο )

4∂  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
Cわ
ξ、2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(b οο)カ

確認者特記欄:       (′ぅ)

ちし

責任者確認欄 :

をι

(レω



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会:ズ 11冽 げ/′ )

選別場での確認表

作業者名

1人)打 折三 'At flrv ) 3)ゃ ÍIPば 4仏ス1百 ズ
5入イ)入 米 Fか〕η鴨

η

‐
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イにイ:
(レ :o、9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者オЧ}
(6:|。 )

。選 別 台 ρ
７

●計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′

　

０

チェック内容 (作業終了後)

`選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

０

確認者:'卜4)

1 (: rn>)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

][彎 ひ
氷の状態

,t
| /- . P1\\\ \ '>w) c)

鮮度タンク内海水温 ((-'(-u /.t c
秋サケ腹部内温度 (← :ζつ)/、 P℃

確認者特記欄 ヴカ 責任者確認欄 : ,fl/,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 (2//)

/δ ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′ア年 /日 (D 時3∂分～ ∠ 時 ∂0分)天気 :喝
象

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

():3の )

の和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(g:。っ )

の 国
EE J :6 c:24e Jt ::a sElE 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太FBH (∠ :ο∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

1J :oo )

/9'.7 c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ο′
)

,´・
'レ

 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
←■ :′こつ

象 ζ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

グ :´ ∂乖

確認者特記欄 :

海じ

(9// 責任者確認欄 :

た し

(9//)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

ノ氏 1匂 疸

選別場での確認表

実施日 :平成 /フ 年 ン 月夕つ 日 (る け 0分～ つ 時¢αO天 気 :歴 気温 :/ア 、ι ℃

〈健康チェック表) 確認者:,卜4)

< 6 ,)o)
作業者名

1ハ
l句 ガニ,AITI:Z 3i c同頂英4い Ft■人

5剰シス太ふ6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:紺
(イ :∂ 0。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者悧ス
(フ :ピ じ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ?7 '.t 6) e
鮮度タンク内海水温 r/J,sf> ). / "c

秋サケ腹部内温度 (り :′ゃo フ、り ℃

確認者特記欄 : (Pわつ 責任者確認欄 : ≧びο)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ′イ

`T年

、 月 心 ('日 ('時 3θ分～21日ジ 6分)天気 :｀
現   気温 :__/7_℃

HACC睦員会 : 本間 (%υ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(ξ フο)
0´
)佐賀正昭の 中道昭助

立和田雅人

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本間

(ク :4,

0自
3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉 確認者 : 未 F_H  (′/:∂ ∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:ο∂
℃

多a弊

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(´ :θり)

/、δ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(う 手っ

び、2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(7/p′猜

ら

確認者特記欄 : (%′ 責任者確認欄 : _杢聾肇___  (%∂

レわ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

本 間  ε 6

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成/7年 ■ 月 ♪́ ラ砲 (夕 時ιヽご分～ 7時 θσ分)天気 :1:¬  気温 :  /ゝ  ℃

作業者名

.1 zff#f**g ρ椎久紀孝
p佐

賀正昭.

p中道昭助

屯未間耕一
/ヽp桜田金人

gれ田雅人 8幸
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(S:oo

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(g♂ 。)

薩F♪ 匝口
,J enn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:未闇  (6:3∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

((=:3υ
℃

′ 、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ 釣

p  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(う わ

/ ℃

(船内清掃記録〉
確認者:椎久

(′ :́οb)
力

臨甜記欄:単舞_ とヵ )

ずbし

責任者確認欄 : 述こF編

嫁
′
レ

ど7



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表〉 確認者 :

( 4t "*-)
作業者名

1ハ〕η斎三2八〕肝Lし ) 3可医下こス4刑事ス栄J

5 6 7 8

9 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚者:刑ス
< 6, t,ot・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:尉

( ノl″2′ 。)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:月可F
′

( /:スの

(つ :/0)鮮度タンク内海水温

(/つ :/′ ) 'P ℃秋サケ腹部内温度

(ン )確認者特記欄 責任者確認欄 :

り


