
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ■■年 ノイ月 メ9日 (嗅 時,分 ～ お 時 、σ分)天気 現 1)気温 : 2、 シ  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者イドし4｀

(夕 :力
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者イ(4
(夕 :め

)

。キャビンの中は 一―一―――一―――J3
・船倉の周りは            Q キ(1ヨン [【三]巨]・船倉の中は             場
。氷の投入は            〔狛目J,fi zae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        C・ l

〈温度の測定〉
確認者 :月(ジr ( /:^ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ! :oc)

t'D,* c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :Dθ
)

/、 シ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
( 6'/ot

+, lr
〈船内清掃記録〉 確認者イ(舜ご

(ノ :″
)

脅グ
『

′
′
／／稚

マ

確認者特記欄 :

11に な

(/ヽ 責任者確認欄 :

嬌 |‐ な

(///2)

∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /ク 年 //月  ′メヨ (r時 争 o分～ ク 時 /υ 分)天気 :で致 、1気温 : 
ン 、や ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 fτ 7 レ 8

9 10 11   ~ 12

〈健康チェック表〉 確認者イ州ド
(∠ :均 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― =― ― ― ― ― -0

確認者すぐ
( び:fθ

)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ノK多

(ク :0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 f

( ,7,ro )
(ク :″ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

仏罐爆

tl /,.r,11
責任者確認欄 :

しな一　　一

111:lii

(////サ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /■ 年 //月 |,日 (嗅 時 2● 分～ J時 :翼分)天気 :重
木 気温 :夕 、 /℃

(健康チェック表〉 確認者rにオ↑
(,:お )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>θ

臨都仰
< X+r

０
０ (ウ 国
(11,ロクD zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

確認者:/(J分  (ア :n)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(界
')

//、 争

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(実 蜘 )

/、 6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(」勤 )

,、 /℃

〈船内清掃記録〉

マ燿 挿グ
ロ

″ノ
／

捨午

確認者名Kゃ
(J:`3)

確認者特記欄 :

峰勾l色 なし

(////ナ 責任者確認欄 :

暉 　́し な

%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
―

実話 成 ノク 年 ″ 月 た 日 (`時⊇D分～ 今 時か つ 天気  :I:「 ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6だ 7 l′ 8

9 1。  lイ 11 ン 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :嘲

(g:恥 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
硼者:4(Mの｀

(`:a)・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ンく
(7:h)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 櫛

( V'h )
氷の状態 (ク :り )の
鮮度タンク内海水温 (ク :DD)/ヽン℃

秋サケ腹部内温度 (ク :ρ )夕 、2℃

確認者特記欄

、ぅ 篠 し幡

(/年 ) 責任者確認欄

嗜
"`し

(′ンダ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 //月 //日 (夕 時鋤 分～ 、二蒔 rレ詢 天気 :蕉

目 気温 : 》 、/℃

〈健康チェック表〉 確認者:/尽:堵ド
(メ :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者 :勧

(ク :tじ
)

O キG□ 国0
ゆ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 6

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

( メ
`
0)

、R℃/之

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :0)

/、 9℃

)(ご :4~t~)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 確認者名Kイ↑
(3:てO

マ撤、お槍名子
確認者特記欄 :

11ム ・しなノ
」

(/7/) 責任者確認欄 :

なし1角 ト

(′ シ/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 //月 //日 (ノ時真丞分～ /時

`す

分)天気 :後
、ヽ 気温 :ク 、9℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5
/6 r角 7      }″´ 8

9 10 J 11 ~ 12

確認者 :

( :う〔
~)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
]711`|｀。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         o
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:d(

(ご :ち
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者■(

< / ,SSt
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : r/lz rl

喘 卜与し

責任者確認欄 :

岸衡 卜 すよ し

r //z1p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

時′≦分)天気:

〈健康チェック表〉
確認者氷

( V 'Qo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

確認者|ト

(ク :ち )

0
0 □

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ 0)

/コ、フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ C))

/、 》℃

確認者:冽ヽ/′さ (κ :∂Γ)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

マ薇協猛名脅

確認者 イトψ

r y' ,c[t

確認者特記欄 :

嗜 トな モ

(名 ) 責任者確認欄 : (0

嗜 |こ なし



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ノク年 /ノ 月 2日 (ノ 時ご

`分

～ 徐 力 効 天気 :`れ 気温 :/6、
ア ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6   」
ノτLぅ 7

″
8

9 10 ‖ 井 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

ヽ

( /'s}t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

c /,Sl。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ジК40
(ク :ゎ

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 /下ヾ

(クン:ノ0)
氷の状態

鮮度タンク内海水温 (フ :ヵ )/'、 ど℃
秋サケ腹部内温度 (ク :力 )資 、す ℃

確認者特記欄 :_ゴ
隆l墨⊥

ギ
_   (イ ク

タ

喀卜なし

責任者確認欄 :

.嬌 卜なし

//
( (`,〉 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7/が 、p日 (夕 時 を 分～ 時 分 天気 :面 気温 :ノ /、 /℃

〈健康チェック表〉 確認者イ多1午
(メ :辺

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю

確認者:引K′

(ヌ :_む
)

Ю
0

キ0ン 匹孤
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :ご0)

た 、ど
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :`汐
)

/、 メン
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度
(〕h
夕 、/℃

〈船内清掃記録)

で1く 為ヽ僣痛呻

確

]瑠

確認者特記欄 :

17省   し・  rょ

(/イ

`を

手)) 責任者確認欄 :

|`Fだ

〆%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /グ 年 //月  3日 (/時 2∂分～ /時 、ウ冷 )天気 :日

〕  気温 : /0、もン ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6:イ
|

7
ト

8

9 10 1/、 1 11 メ 12

〈健康チェック表) 確認者:をKイガ
(ζ :ハ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ントラね
｀

(6:")。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――一一くD
。鮮度保持タンクの清潔度             0
・シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は                 K)
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
0
3
8

確認者不砲
(`:力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1(狛｀

(/:り )

氷の状態 (/:♪)Q
鮮度タンク内海水温 (Z:勧)ス ∠℃
秋サケ腹部内温度 (Z:を0)ダ、ウ℃

確認者特記欄 : (%)

し与／
″

―

ヽ

、

仏

責任者確認欄 :

1埼
l` なし

″θ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /η 年 /ノ 月 Q日 (夕 時 ⊇D分～

`時

ぎ
｀
船 )天気 :哺

蒟/気温 :/乙
∫ 二

〈健康チェック表〉 確認者:冽く′申

(象 :やo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者:イくべ↑
(雙 :ぉ )

θ キ①ン 匝劃
Ю

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス る秒)

/∫、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(女 ゼ秒)

ム ∂
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉 確認者:/K4
(J JO)

マ燎玲稼痛砕

確認者特記欄 :

1仏
 予 |ょ  し

ごう) 責任者確認欄 :

Ч忽・ な し

(″//)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /ク 年 //月  2日 (/時 0分 ～ /詩 」場分)天気 :メ
づ れ 声 温 : ノυ 、R ℃

(健康チェック表〉 確認者イドバ
< /,at

作業者名

1 2 3 4

5 6:づ 7 8

9 10
・Ｊ

11 メ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:/卜し

r {,:67・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イR

, {,30,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者J(4
r .{ ,90 t

水の状態 ( [,so> n
鮮度タンク内海水温 ( `:Jθ ) /、 .,℃

秋サケ腹部内温度 ( び:らθ) ダ、9 ℃

確認者特記欄 : ごう)

僣 l`な ヽ

責任者確認欄 :

竹卜塚し

(′ク )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者すね
(4:7夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者よイ↑
(負 :2')

・船倉の周りは            C
・船倉の中は 0
水の投入は         也

"ロ

グメンコロ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多

i婁ζ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :■ )

/、 フ
℃

確認者リビ熱   ( ノ:οo)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉 蹴者夕↑Cttn
(ろ :DO)

夕
訊
「

ノイ
　
）

確認者特記欄 :

ルf4に なし

″r//) 責任者確認欄 :

角

,/ LI

しにな、

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 //7年  /ノ 月  /日 (/時 め 分～ 7時 ap分)天気 :6難
ヵ 気温 : θ 、 ⊇  ℃

作業者名

1 2 3 4

5 イ
イ「［

６ 7 ′ 8

9 10 く 11   ~ 12

〈健康チェック表〉
確認者 木

( /'nt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ誦

(ι :夕 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :く
ベ

(/7:")
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ンにイ約
(ノ7:DO)

氷の状態 (?,Eet t
鮮度タンク内海水温 (ク :の )/'tiマ ℃

秋サケ腹部内温度 (/7:αフ)ヌ、/℃

確認者特記欄 : ごク
ノ

陥・ 毎し

責任者確認欄 :

峰Arな し

(/り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :   ・ (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 ↑ ニヽ

(3 ,fr)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:たコ
(3 t0 )

キ0匹 醐
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認蒙 J日  (J■
')

漁場の海水温度 漁 獲 前

び Uり )

″、7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

い工))

/、 6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｑ
一船倉内の秋サケの状態 帰港時 し )

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
rt@ t

d.. t c

〈船内清掃記録) 確認者Jヽ裁
(クb)

鳳静那:楓 山 dヵ )

ユ
ぅ■

「
にかし

静者確認欄:楓山 (lh)

|ぅ 、こちヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

49月 b)

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 62 7 8

9 10
」ヽ 11 ~ 12

確認者 1

r Fulr

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者引K電

(  藝 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者末為
｀

(も :o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ホこ椰
( b'\ro I

水の状態 ( b:\o ) (,)
鮮度タンク内海水温 r f, :1o ) 1, /- c
秋サケ腹部内温度 ( b,rO I ?.k c

責任者確認欄 :_f整
肇二≦曇ニ

嗜 |ミまし

確認者特記欄 :

キ亀、Ltt t

J



「
口~中~~~~~~……………………―――――――

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

〕木 a Q tt Q 9塩林 9楓
)、 L′ 輌 〕・ャr鳳 .ゝへ輛 Qキ L日′

双atぬ Q《 孝 12

確認者十くダh
(■ :26)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者イてアa
(み :ち )

(りじン  [【二〕巨]
e Q Qrae

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (じ ぶ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( お:3 )

/」 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P8)

/＼ 9℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者司t
t f :@l

責任者確認欄:郵
俎

■  
ごつ

つア

嗜になし

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名
(

>【 ロ D滋徹末 9冶 θ υ物 I

)11ノ 洞 3次鮨脇 Э蓑 響 〕占U
⊃ハt出飾 α てチ漏

モ

ヽ

ぃ

―
/

12

確認者プく珂打
{ z: /.J)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者司そw行

(⊇ :貿蛮)

「 更匡≫¬[

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :る
)

4
℃

C

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ :る

)

/、 ン・
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

瀞 針

確認者寸σ輌

(チ :√
)

確認者特記欄 :

嗜 卜撃t

責任者確認欄 :ヨ
と二其」1__

晰トクレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /r.1年

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 イ

体 誦ド

ぼ :3)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者ク本Zぞ
(J:3)

国
分ι乏フ2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 : )(ク :〔ア)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り
/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 鰐か

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

ダ、/℃
〈船内清掃記録〉 確認者本家

( /多ア:こζヱ3)

マ承
ナ

ロ´́

ノ 婦

確認者特記欄 :

な／
ヽ

ち

刊

ム

Ч

〆
η

責任者確認欄 :

暢に移し

(鸞



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認戻

(健康チェック表)

確認者
ホ ニむ

(ア :ゆ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者J條

(ア:j
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者卒《→
(9Sat

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確
]『♂

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

許訥欄:当ニト 〆η

1者
|・ ち し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者司K籍

(フ :10)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者づてイド
(フ :́10)

・船倉の中は             0
・氷の投入は :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

国ヤ ビ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3奪ン)

/ムと
℃

/船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ お )

/、 9℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者
ヽ

rf,4t

確認者特言己欄 :

な″　ヽ
幡

緒になし

実施日 :平成 2、 2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成〆ク年 (`時こ分～∠時/∂分)天気:

Ｊ

∫

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6´
づ Л

7       1_ 8

9 1。 : 1り | ‖ 井 12

確認者イこ碁↑
(メ :3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・澤_型 ,一――――――-0 T言9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ―――――――――一―(D 棚 者
御

｀

t /, r6;t
・計量器は清掃されているか

:,「
[「

```:「

[息
馨喜|12彙

・作業場ま整理整頓されているか   ら

確認者イて

1{ , D )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( {'/c> O
メ
／

鮮度タンク内海水温 上メ
=ノ
θ)/、 7 ℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :/フ )撃 iJ 丁

確認者特言己欄 : 責任者確認欄:42年
¥二丼

__

|そ じなし



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

/″
0ヽ

実施日 :平成 /ク 年 //月  ⊇ 分～ =時

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者

「
た耳摯

(3:店 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

6

確認者巧κフれ(

(3:15)

@□
t/,ffiae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        て)
〈温度の測定)

確認者 : )(∫ :イ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

l_3o
/、す、フ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3っ

/、 ク
℃

つ
い）・

「
√

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:6)

メ、ク ℃

〈船内清掃記録〉

確認者寸、ギ邦
(ζ:メ

)

▼籐誦陥瑞漏

責任者確認欄 :

膳 |こ なし

,[czt,

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者巧に召計
(夕 げ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者IK勇静
(」 :こ

)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 1

( {'rc>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

臨者つて野ヵ
｀

(g:″ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ' {''o ' a)
鮮度タンク内海水温 (ι :/′ )/、 C℃
秋サケ腹部内温度 (ん :″ )く、マ ℃

確認者特言己欄 : %) 責任者確認欄 :_J務
尋与上

井
_

僣 に残し

(aノ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者司し

=訂
(2つ )

作業者名

Dホ ロ o41嘲 Э 舵 球
３
１１

⊃ ]tlJ

η lム ロ Q末つ筋 動 ま 爾 ○ こL□
9(1、 d杏 3大 拍

｀
12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    一――――――――く〕
。キヤビンの中は            ,
・船倉の周りは  一―――――――――く⊃

確認者
「

大J洵｀

(2つ )

・船倉の中は

氷の投入は   一――――――――くEFロ イア:ここ油 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:リモ_-61(4/3 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:膨 )

l_l＼t ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

的 :10)

/＼
9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認著¬た|¬ |

(4:b)甲林船倉」高分

確認者特記欄 :

l.-r-lfrl:16 t
(1野 責任者確認欄 :

|ご 事し

ご跨



ｒ
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書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6   fπ

=「

一
可

7 8

9 10  1i― 11       
、ヽ J:__ 12

〈健康チェック表〉
確認者:マご坪響
(牟 :]り

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者☆島洵
(4p)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者巧特〕淘
｀

(5a)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者末輌静

(Iら )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨粘謝: FttL卜 d、 (22

叶 |ミ 在井し

責任者確認欄 :由 止 k町

時になし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク年 /∂ 月 /ピ多 日 (2時誓砂分～ 無 時 3Q分)天気 :

作業者名
く

(

■レく 恥 0/念 ∩ QI向 〇 ′分抹
ン山 嗣 DttP嘱 力)11月

Q 加
Ъ ′1＼  dF竿  ( 吠納 12

〈健康チェック表〉
確認者:本 豹

(ミ :つ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者ホ =中

1

( 2:つ )

0日
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千こ顎動 に ,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :Fbl)

16Э   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D:ID)

/、 ア
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 u
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(D)

メ、マ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者米ギ
(く ヵ )

W神 船鵞」吉?
確認者特記欄 :

II寺 にてヌし

(り
P^

責任者確認欄 :

臓i- *F'. 
r

{'- /c( v

(|シ秘



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5
/6 1⌒ 7 8

9 10   1~ 12

確認者下メ〕
Ch)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨訃沿
喚 30)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

割

『

認

Ｉ
Ｃ

確

確認者漱さ駒'

(て :ξ じ)

〈選別・計量後の温度の測定)

6 9c )

鮮度タンク内海水温 (タ ン
4θ )/、 /フ ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :

|キ彰ll二

~が し
責任者確認欄:       (l●

8

‖「||こ 4フ  し



HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /袢 /0月 //7日 (ク 時<西分～ 年 時 ヽ か 天気 :婿
劾 気温 :17、 | ℃

作業者名

ЭК Q ヽ名大 F 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:来多nt
(2:t)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者水三耐
(え る )

O □
/fo zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:家
「

ゴn(に :ェ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
0:な )

い)、＼
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(DZ)

/tク
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(冬 え

ブ、9℃
〈船内清掃記録〉 確認者ブむ瑚η

(、 :氏 )

でヽ 輸隼澪漏
確認者特記欄 :

1書 に

/ヽヮ 責任者確認欄:J置
ヨュ⊥⊥__   1°/シ

有ご卜|こ 板し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ノク 年 /υtt z/7日 (無 角 分～ 玉 時ちЭ分)天気 :藪

り 気温 ://、 ノ
フ ℃

〈健康チェック表〉

確認者「六¬輌′

(■ :も5)作業者名

1 2 3 4

5 6 _‐ 7 8

9 10 `´ 1 1         
・   '  ~´

12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          KD
確認者未Jn/

(3砥 )

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
漸

/

(〔 :Qゝ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨 者

力
/

(ぷ b)
氷の状態 (」 :ぃ )∪
鮮度タンク内海水温 (-(,SA),/\ 5 c
秋サケ腹部内温度 (Jζ∂)受 、/℃

確認者特記欄 :

1善 に1井 t

(197 責任者確認欄 :

1李キ|こ tス し

{Dzy7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク年 層 月 イ 日 (々 時 勁 分～ 1‐一時 う か 天気 :SM 気温 :lg、 ≧  ℃

〈健康チェック表〉 確認ぎヽミn
(2つ )

作業者名

①́無ロ ⊃端_犬 ③珈 11t Э准 田
銑 戸黒 D

・
口 Э太ロ )i 」コ

ひ′1＼ 、1杏 〕ギ紺 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者司そゴ¬

(ス :■θ)

□ □
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者可豪ヵ
「

(冬 :m)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(「

尋℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 rO)

|、 9℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉 内の海水温度 帰港時

(4:為

ク、ク ℃

〈船内清掃記録〉
確認者りこ螺可
(4カ )

甲楡綸倉描f
確認者特記欄 :

1寺 卜なし

(ゆヵ 責任者確認欄 :

なこ

↑

ｉ

ｆ

ｆ

‘

辱 し

〆%少



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6     “て三「
~¬

7
|

8

9 1。   rt) 11 こ 12

〈健康チェック表〉 確
][:二奎],

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

諦十 蒟 |

(ゝ o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

6
恥

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者す 溶

(5ろ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

Ｇ
Ｏ
ｂ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ブこジリ
(36)氷の状態 (り :ム )(

鮮度タンク内海水温 (5:ι )/、 の ℃
秋サケ腹部内温度 (5:4)で あ℃

確認者特記欄 : (√%∂

1軒 によ

責任者確認欄 :

しな尋
Ｆ

′

ｆ

′

/oztT



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
劫 日:平成 /ク年 /0月 /J日 (2時 蛇冷～ ■崎 斜 焔 :品 気温:lも 、2℃

〈健康チェック表〉 確認者ホで二訃
(2:40)

作業者名

Qネご網 3′ d 3塩休 0千m
9 1コ 0す戸臨 η 太 酬 動キllロ

ノ

〕ノ王「 il計 9式 論 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

0‐

確認者末中
(⊇ :づm)

り
0 0ビン

[I二】巨]
@ /: ezttr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

―〈温度の測定〉 確認者¬そゴ萄` (< 発 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Fυ

ttだL 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞
／
ム
グ

つーー
　

　

　

ヽ

３

／

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉内の海水温度 帰港時

くp)

ブ、9 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者本か
(4つ )

W承 掃す
即

か
口
胴

綸

確認者特記欄 :

1喜 t= な

,t%, 責任者確認欄 : rlo,rgl

。 峠書に板し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /ノフ年 /∂月 だ 日 (`限りも 分～ 5曜Dが 天気 :残 ιl気 温 :14、 3 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6    』 7 8

9 1。
Iり

| 11  1 12

確認者末中
(3 Q )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台        0
・計量器の清潔度

・作業場の状態は

確認者ホ靖
(5tD )

・シー トは全タンクにかぶせているか

か

か

れ

＞

る

る

さ

後

い

い

掃

縮
な
板
晴

業

さ

さ

ク

作

掃

掃

ン

＜

〓月
清

夕

容

は

は

持

内

台

器

保

ク

別

量

度

ツ

選

計

鮮

工
　
・　
　
・　
　
・

チ

確認者
Jヽボ

(ニ タ )

。作業場は整理整頓されているか
          り

確認者 1

♂3 7b )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (5い )lヶ め ℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :_』
塵薫4韮←

_ rbz6t

時になι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者¬k珀

｀

(2:フ 5)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ヮヽL泊
|

(2:4)

製 □
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

‖:首炉》ω2回目

〈温度の測定〉
確認者 : (イ ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

C3:て,)

|よつ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:も )

/、 9℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

派 昴
首

′́　
ン

倉齢
確認者引ドギ
(f:も )

確認者特記欄 : ぎ跨 責任者確認欄:_I塵
華其二斗_   (Fシ|で

~

降亀卜慧し嗜 にな し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

1 2 3 4

5 61月 7 F_ 8

9 101リ 11 1 12

(健康チェック表〉 確認者ηき瘍
｀

(じ :、 3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。犀重鱈分異墨盾
は
_三正三IIIII正三二正三IIメミ

認

　

＜

確

J:ヽC)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
「

六識
し

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ぅにゴ油′

(  :  )
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (吟

囃しなし

責任者確認欄 : (2マ

1喜 し1こ な



書式作成日:平成12年 7月 1日  lθ
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 /7年 ″ 月 ∠3日 (ュ 時SS分～

=時
ふ 分)天気:哺 Йノ気温:IZ、 争 ℃

〈健康チェック表〉
確認者寸(錆

(2:3ζ )

作業者名

0浩 田 ②備 3物大 つ m

Э栄砕臨 D太 孫 011i同 つ l・lt il漁

0■こヵ引 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

C
確認者FドL殉

|

(2:31)

>Q
Q Cン ロ
n
tノ ・ /

C
イア:α〉回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : ' c4 z\ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:砥 )

l愛 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら :∝
)

|、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

）
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

一
船倉 内の海水温度 帰港時 (25)

り、| 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者本Jp(

(4:2ゝ )

甲意ヽ給信靖尋

確認者特記欄 :

IN('\3>

にな し|■

責任者確認欄 :

1薪 に載 し

rl\
( IZi)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
界施日 :平成 117年  |●月 i3日 (負 岬勇 分～ R ttb分 )天気 :略

ょ  気温 : 10、 C ℃

〈健康チェック表)

確認者大 二油
(

(4:ち )

作業者名

1 2 3 4

5 61』 7 |´ 8

9 101｀
′

' 11  ~ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          KD
確認者¬た七″
(+t9)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0 確認者Jヽ鶏
!

(し :ハ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 逸
。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨者ザ丁滑′
(も :o)氷の状態

J/t [:7s) U
鮮度タンク内海水温 (ん :")/、 ′η℃
秋サケ腹部内温度 ( h:.l}) q e)℃

確認者特記欄 : (|°/13

t+{ t,- td V

責任者確認欄 :

し

一
■■

■

■
＋
十

(|ンブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

OJ■石f/ かん 1¶ 3筋 未 O輛
9111ロ 9す 戸協 0 ＼ m ③

′

ロ

⑨ノJ(高 0代 J琳 12

〈健康チェック表) 確認者本t4つ

(2:三」 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:・

1て軍許
1

(2:4)

O
O

キちヴ 匝引
⑪ N,ffi zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉
確認者 :

｀(4g)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:覧 )

16£ ℃θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7 勇

″
℃

/＼

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩
）

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(?2℃

〈船内清掃記録〉
確認者

u｀
(■ :る )や

士
〓
引
―

″́
〆

冶
椰舶謙印

＝

確認者特記欄 :即
興 4L_ (|ン 2)

輌|(な し

責任者確認欄 :ゴ
堕 上

.(%

有f争 にかし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5
/

6 f負 7  1´ 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者¬に打

{

((:う )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者■

({ ,5t・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Q
0

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか IIII足
・作業場は整理整頓されているか >0

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨都輝

′

(  :  )

拓
洲
　
＞

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温 : ) /,.1 c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (%ブ

|♯ なし|ミ

責任者確認欄 :

|ドキ|こな し
シ々z)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者イ(`胸
｀

(z死 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者1(4
(2:4)

0 キび1)ン [I夏二重]Q

:を]目

′):ι乙ン2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 ( Q 'z0l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2“ )

|も
p ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス メラ)

/、 グ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 ヽ

℃繁御
気

〈船内清掃記録〉
確認者・七凧

(

(4m)

熱ヽ
毛

７
十グ

ロ／
′／

滑玲
確認者特記欄 :

存イに4ス し

(%) 責任者臨 牌 二颯到L二LL√ 万戸

僣卜事し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
塞施甲

:平成 /′ア 年 /δ 月 //日 (4J寺ズ>分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

(健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6′
て

7 8

9 10 11  ) 12

確認者ヤ ‐

(4 Ъ負)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― 過

臨ギ 可夕
1

( f.qO 
'・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨者可ヽ身6/
(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか ――______¬⊂)

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者求罰 )

(  :  )
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

イ にむt

1iD4 
P 責任者確認欄 :_f整

奪Цユ熱け
(ID/1P



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

分)天気:碕ん 気温 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ノン年  /0月  /0日 (`/時 20塚た

●

●

〈健康チェック表〉 確認者りく纂
(/:2。 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              0
。キャビンの中は

。船倉の周りは            0
。船倉の中は             0

確認者:`Kヨ囀

( A:フ。 )

軍
・氷の投入は 1回目 : 亜己Z4/o錮 目
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :、つ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :い)

/、 /℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

%ヽあ角
確認者:¬kイ貧
(  :  )

確認者特記欄 : 
聾盈_真上二_

It, \: i; L

rtbz 
I d 責任者確認欄 : 

撃葺_上二た_ r /bzol



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /ク年 ノ0月 /0日 (時 分～ 時 分 天気 :哺

ス 気温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確認者木ィギ
(  :  )

作業者名

1 2 3 4

5 6    イ 7 8

9 1。  1｀ メ
‖  l 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ボメ魚

｀

(  :  )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――まD
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

広
甲
　
＞

τ者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:′代抑`
(  :  )０

碑
）

氷の状態 ( ) a
鮮度タンク内海水温 (  :  )/、

'・

℃

秋サケ腹部内温度 (:)く 、シ ℃

確認者特

己欄‥．　　」膨階円
―

し

移
″
」

〆%) 責任者確認欄 :

専 し腸ト

,/orru,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
月 /D日 (2時 ゎ 券～ 牛 時氏 が 天気 :哺

れ 気温 :/フ
、2℃実施日:平成 /イァ年 /ハ

〈健康チェック表〉

作業者名

C衣 憫 ゝ織 、|
Э焔 太 0イn

9 Jr n-r D末 3止 ⊃太輌 ◎ノ1ヽ Lり′(l
〕己1ロ ①球「三酔 12

確認者寸＼や
(ミ :b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者r太孫らヽ
(230)

ャa) 倉

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者¬kJ引 く翡 )

Ｏ

θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3① )

|ホ〔) 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3(3)

スι
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者ヽ 耐
(へ :Qす

)

昴
歩

嘱″
´
　
／

確認者特言己欄 :

いF≒ キL、なし

ル名 ) 責任者確認欄 :_軍
どh与二._

1善 になし

,,orrO,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 //ア 年 /∂ 月 /ノ 日 (矢 時ヽ 分23時 16分)天気 :哺

札 毎温 :ノ
よ ダ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6  1耳
ミ

7 8

9 10 11  ~ 12

確認者ゴき瑶計
(準 な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― ― o。計量器の清潔度 ――――――――――――――――く)

臨 者
価

{

(イ :Jξ )

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

                0。作業場の状態は                 バ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｑ
沢
Ｘ
）

臨 者
愉

(

(ご :′ o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :慟 |

(乙 :lo)
氷の状態 tl\a

' \' \Y / \-".
鮮度タンク内海水温 (も :、、)/、 /7℃ ゾ

（
ツ秋サケ腹部内温度 (し 、o)(9℃

責任者確認欄 :_ゴ
楓 直 J (D/1ο

Hr-t u



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク年 /0月 ,日 (⊇ 時 ヵ 分～キ 時ろ 分)天気 :バ

騎 気温 :′K、 9℃

〈健康チェック表)

作業者名

O tt」 3楓 山 O准 ロ Q憔 末
)出 ロ Q木「 酔 Э LLlロ Q恭 ロ
0′卜鵡 Ot摘｀

12

確認者可゙珀{

(2:`り )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は           o
確認者ヽヽ

|

(2:β )

。キヤビンの中は 一―――――――――■o
・船倉の周りは

つ 国
3EE : 4EE :

・船倉の中は             5'tko)+g,r.l* >we /7,CC-lne
・水揚げ時の水は十分か        6

〈温度の測定〉
確認者J(二 1■ くヽ Jゝ: )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 1じ )

/65 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:10)

/、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

( : )

イi9℃
〈船内清掃記録〉

確認者本油1

(角「 )

確認者特記欄 :

な
ノ
　
一

ム

‐

‐
′‐■
■

ごk) 責任者確認欄 :_艶
翼山己卦__



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 ／
″ヽＭ

６
7

l―
8

9 10 12

確認者古卿
(で バて )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台         〔〕
・計量器の清潔度 ――――――――――――――――tЭ

確認者」にメ膚t

rSm )

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者々 鏑|

(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者
鯛

∩

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

鴨になし

(%) 欄‥
．　
日嶋
［

認

,*n,l- 'c( V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /′
・
7年  /υ月

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

巧伯 (p時ゃo分～≦L時⊥ξ翁 天気:おれ 気温 :

●

〈健康チェック表〉 確認者JKf静

( 2 :30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ

確認者体輌
く

(■ 預ゝ)

8マスさを回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 面 (11:多 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:⑮

/乙 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(D bO)

ス /フ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 己
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
℃Ｑ

′

¶
負

〈船内清掃記録〉

マ縛締倉

確認者イく」町
(く |,)

確認者特記欄 :

―
―
し

なだ
´1年角

〆り) 講者確認楠:ゴ地甦ぃ.ニギニ_ごン
嬌 卜t:し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者セゴカ`
(作 :(♪

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台         DO/
・計量器の清潔度 ――――――――――――――――J9

確認
制

(イ

`ず

)

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

:[富[][[:は二三三三三三三三三三三三FII=1 Aヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
｀
卜、F

r 5,4nt・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者づき_~3

(夕:姿
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 r -F,@t U
鮮度タンク内海水温 (夕:鮨)/ヽ 勺 ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :和)4、 り℃

鳳 甜 調 :  | 静 者確認欄:_42:L其J4_(た
フ́

)

♭なて
Ｆ

′

ノ

尋

メ

ノ

ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

嘉 気温:       ℃

〈健康チェック表〉
確認者r太翻nt

(夕 1ル )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者イマ竃印

(∂ :GD)

p 自
ヽ

ロ
ク

'gf zae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ⑤

く温度の測定〉 確認者:響てJ由 (`ク :20

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂

")
///´

/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(330)

/t?℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船倉 内の海水温度 帰港時

<('lol
(qc

〈船内清掃記録)

マ鷲 乳
Ψ

♯
Ｆ

夕
Ｒ

ア
／

玲殆
確認者寸くギ
( <:≧ど「)

臨賭特記欄:_亜ユ軍 〆%)

´
、

九

■
１

ひ t

責任者確諦準触_(Ⅲ

辱になし



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
界堕 F:士成 //ァ 年 /θ月  ∠ 日 ( 魚時 ti伊～ f時 5b分)天気 :/1だ りヽ

4々´ 気温 :      ℃

作業者名

1 2 3 4

5 ／
／
．

６
7 8

9 10
L/ 11 ニ 12

〈健康チェック表〉 確
7:11こ:I

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認素 量
(率 1夕り )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨 者
卸

|

(ζ :tb)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者大手ギ
r t:59 r

鮮度タンク内海水温 (=:二0)/
秋サケ腹部内温度 (ム :コ

)

確認者特記欄 :諷
己 1(ツ

タ

|‖ ―
―
し

な
tこ

責任者確認欄 :

しなこ
Ｆ

ｆ

‥

‐

し

毯

(%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
の

実施日 :平成 イ
ク 年 /0月  `日 (δ 時 の 分～ g時

“

分)天気 :哺
ん 気温 :/ク 、々 ℃

〈健康チェック表〉 1

確認者 :

(∂ :∂0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

θ

t

確認者 :

(t:fu)

０
０ 国

c $oDznn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        に〕
〈温度の測定〉

確認者
=

`嗣
 (ズ :ψ′)

Ｃ

　

の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご oo)

//、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(330)

9、 /℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者下冴気
(曖 :`)「夕

ａ
Ч

′
ノ
／

ノ
広
陥

師／縦マ

確認者特籠鼎諄   %)

1211毛 ほ し

責任者確認欄 :

当々ILり し

(/イ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′フ年 /ε 月 6日 (3時 ぶ 分～ 二 時 δο分)天気 哺 丈 気温 :Aの ℃

作業者名

1 2 3 4

5 62 7  1″ 8

9 10 f v 11人 12

〈健康チェック表〉 確認者づぐ″ギ
(」 :z)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台        >0
確認者で ヽ

(

(∫ :√
)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

８

§

確認者く 」¶
′

( (: o6)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シT卜 は全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ふボ
(び:οO)

（
〕
一
」
）

氷の状態 ( {,*t O.

ン

鮮度タンク内海水温 ({,a> ,lrl c
秋サケ腹部内温度 ( 6,@t '1,'5.,

確認者特記欄 :_箕
嚢 靭

(o

喝lく なし

責任者確認欄:_製
雲卜4ユ事二

絆
`ト

ケし

(″ 夢



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 //7年

●

●

作業者名

Qへ、曝② 勁曇ォ Э 看 潮 ④軸 f∫ 、
機 薫|〕 げ1 齢オ戸1秘 ① 恭 t帆 8

日

Q′ふ鑢 Q蓑 轟 12

〈健康チェック表〉
確認者大」碕
(2:ぶ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者¬民J諏

ta'3,t)

0
キρ ttα

ae}fura= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か C
〈温度の測定) 確認者:可t_f詭

1(凝
:スの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ 慇 )`

/び3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3イ )

47℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(′ 身

で、2℃

〈船内清掃記録〉
確認者たイト

(茨 :る
)え

鶴
ノ
″／

角

確認者特記欄 :

ｔ撃´
　
一

Ｙ
亀Ｌ

可

(//° , 責任者確認欄 : (り



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6  
イ |

7 ´ 8

9 10

「

υ」
,

11⌒ 12

〈健康チェック表〉 確認者ザ゙t潮
1

(イ :郵 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:た看

/

(ぐ :事:))
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
=六

ジ″

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者本カ
(  :  )

水の状態 ( ) 0
鮮度タンク内海水温 ( : 1 /r 9c
秋サケ腹部内温度 ( : ) <lpc

確認者特記欄 :

|(峰
一̈
」

ｌ

ｌ

ｌ

噛 徐℃

責任者確認欄 ご
η

しＦ
′

ず

／
）

１

ゝ

、
犠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′7年 /動 ∂ 日 (2時 χ 沿～ 年 時」

g芥)天気 :端ノし 気温 :/?、
〕 ィ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

J響特颯 0/ L駆 g ttll 0赫
Э II′ 由 Cラ 多脇 ⊇褒L' 9メlご覇窮
9轟

‐
問 轡古 ♂ 12

確認者
大 蠣

｀

(2:ゎ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2:Ю )

ヤ ビ

貞
目
ρ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者句κ
=ふ

｀(4「ミ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
いめ )

スs、二
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ば 秒 )

2ヽ /℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉内の海水温度 帰港時

(く う|

文19 ℃

〈船内清掃記録)

さ(lf′iャ争

確認者まバ
(21:ζ o)

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :肌 1山 _√ 磁夕 )

臓資まし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 //4/∂

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 ′〆」
６ 7  1嘉 8

9 10  1｀∪ 11  _Jど ,、 12

確認者で、力
:

(∫ :ゞ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者斗ぎ袖
‐恥・ ¬＼

:11:

(メ :b"‐。選別台        【〕
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者riギぽ|

(ス :ラも)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者|でポ≒
′

(も :ヵ
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

林
‐‐ひ

´
ヽ

、

二

】

一

‘

責任者確認欄 :_軍
盤lごLに_

犠ヒなし

(1%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /.7年 9月 /日 (2時 覇 をゞ

メ 轟2Dω 天気表 り /、 ど、ゎ

〈健康チェック表)

確認者寸ごゴ静

(■ オ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              0

確認者

(⊇ :3ζ )

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(ノン[I【]章]

目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か     >o
確認者 : (7:ミp

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ 皓 )

/ごP℃
ｒ

，
シ
ヽ
　
　
　
　
　
．
・
ヽ
Ｆ船倉内の海水温度 漁 獲 前

(305)

2ヽ |℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 ワ》ヽ℃
〈船内清掃記録)

確 哺
(ぐり

責任者確認欄 :爾 翼 fl、    (た レ ノ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成/7年

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 61仏 7 8

9 10 1~ヽ」 12

確認者嗽IE

< *,lot

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認苛た喘
(メ:Q

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
                (ノ ｀

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者Jしチ中
(  :  )

。計量器は清掃されているか ―――――――――――て)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 責任者確認欄:      ご
7)

特しなし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

日(ご 時髭2雰

〈健康チェック表〉
確認者qくしハt

(θ :40)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

り

9
Ю

η

確認者代ィ打
(∂ :40)

|  □
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉
確認者呵(.名

｀
(4ご ´  )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(4う

1戸 3℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :櫛

)

確認者特記欄 :

唱卜換し

(初 責任者確認欄 :

僣レ■レ
%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

1 2 3 4

5 6 ノA 7 8

9 10 」 11 - 12

〈健康チェック表〉
確認者可そィ印
(七 :|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          c
・計量器の清潔度

確認者《媚堕
(」 b

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか T可/

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者欠ィン
(ご :ハ

)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (6:ヵ )と、/7℃

確認者特記欄 :

祇一
）

青
‥

ｆ

′

′

‐

(衿 ) 責任者確認欄 : (秒 )

|たケヒれし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / 時5ひ分)天気

〈健康チェック表〉

確認者
～

詢
く

(∂ ∽ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:べ

“

御
(∂  :∂0)。

す:ビ
ンの中は

・船倉の周りは         >Q
・船倉の中は             θ
・水の投入は 目  :  2回 目  :
。水揚げ時の水は十分か        て⊃

囮キ

3回 目   :   4回 目   :

確認者:ぺ′詢 (`タ ジリ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ∂ :お
)

/ぎ /ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(び :“
)

/t,℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(資め

ク19℃

子
功
Й
目

／
′／

確認者″て規午
(メ :")

確認者特言己欄 :

嗜々13な レ

責任者確認欄 :

竹|■ なレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′⊃ヽ E r3re 分)天気 覆

作業者名

1 2 3 4

5 6    `ダゴ
″′

1
7 ト 8

9 10 1fン l

12

〈健康チェック表)

|

t{:2)t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認部ヽ 新聟
r9&t・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

8シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 くD
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者代が
(ξ :ご

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ホ 新

｀

(ξ:o(ご :ぶ
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (I亘「)0.の℃

確認者特

計

橘
　́） 想 レ

(′
9″ 2)な

責任者確認欄 :

嗜になレ

(豹



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:大 フ言
(θ ウ″ )

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者可そィ
|

(∂ :θo)

・水揚げ時の水は十分か        >(⊃

確認者:十■歌((7:その)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(D:ヽD)

/び、B℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :501

/、 9℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:水お
(夕 :

マ燿輪れる争

噴に軟

責任者確認欄 :―

/ス リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

‐
        、

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6     /
/

7       F 8

9 1。   ′て2
11_l_ 12

〈健康チェック表〉
確

t $,qX I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イて

(よ :2))。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｑ

矧
確認者 1

, /'n,
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか > Ｑ

Ｏ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者下 ヨ

c d'Ol
性
一げ

氷の状態 < *tut L
鮮度タンク内海水温 (6:2つ フ ノ℃
秋サケ腹部内温度 (´℃)プ )℃

臨者特記欄:斡ム (フ与ク
階 に́畝し

静者確認欄:撃≧馨 (ン )

結 になし

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 〃ァ年 9月 2/白 (∂ 時 い́ ～6時⊇nω 天気曇 り 気温 :/メ 、グ ℃

〈健康チェック表〉
確認者巧kノ詢
(∂ :´

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

C
確認者代 ね

t

(ご :″5

起ン
[コこ二巨]

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:Jぎ

“
掛  ( く:υい)

漁場の海水温度 漁 獲 前

eミ )

/ノσ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り∬ チ

⊇、ヤ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
ごa)

r、 ク℃

〈船内清掃記録〉

7輝 猾
多
ａ

″
′
／

／

倉命
確認者頂 多

(< '20 )

確認者特言己欄 :

材に41じ

(冴 責任者確認欄 :

階になし

(亀
7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    
くプr″1 8

9 10 lθ 11 ン 12

〈健康チェック表〉
確認者¬KJ¬
(多

~:頸

"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 イ

(J:`′。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 1

(ク:σ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          く⊃

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 12'8t O
鮮度タンク内海水温 (ク :お )2、 2℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :θ5)4/℃

勧
一

確諮
“

棋し

確認者特記欄 :

1 1:L/

(%b 責任者確認欄 :

嗜L襟 し

(サ)レι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

3衣 ロ の准 南 Q為 木 θ両 [IJ

0ピ、岡 ⊃末戸脇 q本・
胸 041iコ

34卜 ug
ヽ
Ｔ
Ｉ

ヽ
―
′

⑭大三膚 12

〈健康チェック表〉 確認者沐ド涌
｀

(3t、 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 可＼三

(  : )

０
０
珈

0ン [I〔]ざ]

目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉

確認者 : (ズ :力
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)

/,2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3))

2、 |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
・船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海水温度 帰港時
(く の )

,、シ℃

〈船内清掃記録〉 饂義 ラt

(4:照 )

確認者特記欄 :

増 に検し

(η 責任者確認欄 :

1脅 Lひし

(笏



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 //7年  9月 “20日 (そ饗もJ分 ～ く 時rDb分)天気 :石蒔J 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1 2 3 4

5 6   _~ 7 8

9 101V 11  1 12

確認者T

(夕 :′D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者7、覇7

< t,b)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 1八 ご

r 6'e))・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定) 確認静梯
(も :Q)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

|| になt

(物 責任者確認

欄‥一
時

|こ 夕 し

(み )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

9´や用 ②准 m Э為 木 @脇 「
「
Ｊ ρヾ認 a‖ lm OJヾ日 3111日

9 r[ U,5 G十 動 k 12

確認者7←っ章
｀

(θ も )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者η←ジタ
(∂ :。b)

イジ 国

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者十ゴ諏` (プ ニ⊃)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Pi℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

や)℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:下郵
(久 :め

)

確認者特記欄:ぬ 11、

為1に なし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′ク 年 夕 月 く3日 (勢 つ 分～ 時 分 天気 :雨 気温 :  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1 2 3 4

5 6    11二 r′1
7      1_ 8

9 10 
' 
€.J 11 1 12

確認者:フマピ刷
(〕 :朝

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者フヽ三〆
(ζ:o)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者大コ面}

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 乃

　

＞

ヽ
ヽ

一確認者

(  :
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

に想し

確認者特記欄 : (冴 ) 責任者確認欄 :

特 Lな し

(2,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

3“侭 回 ④君 ロ ③ れ _大 2面 |11

D止 1自 θ ttρ Oみ ⊃チ(口
・

01∫ |ロ

Qノ k ttr`iF 3大 f油
｀

12

確認者
輛

｀

(∂ b )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

６
Ю
℃
Ю
珈

確認者 :畑
〔

(3む6)

キの 回G
・水揚げ時の氷 l」tf分か

確認者¬に二繭
｀

():メ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P ttD)

/び、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :り

Z、 |℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認者十ゴ仲
｀

(く :くダ

確認者特記欄 :_ゴ
延塾」」k_

鴨 |こ なし 1脅 に伊し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成ノ/7年 Я月 22日 (」蒔 /J芥～ ん ′が 天気:d薄1/気温:  ℃

〈健康チェック表〉
確認者マ午事寺

f

(す :ノ
r)作業者名

1 2 3 4

5 61ョ 7
l―

8

9 1。  ′`
11   

と

12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者7ヽニ

(ご

`「

:`ノp。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
0
ハ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者本身

"
r { ,oot

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 鳳者¬に」う
1

(/:の )

②

氷の状態 r {-,,,0t ) O
鮮度タンク内海水温 t [,ssI 2r]
秋サケ腹部内温度 (し :ob) ク＼/℃

臨 者特記欄 :耳
年 L (緻

しな（ｔ

立
可

降
Ч

責任者確認欄 :

皐キになし

(1た2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / E (Jdc6.-

作業者名

Ott m 2冶 □ 3務末 0叡山
9止,囲 コ 戸協 9ネ 畠 Q山 口

3/K噺 pt累 ｀
12

〈健康チェック表〉
確認者 =ス

占ヽ

(; ,b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

確認者｀■尋|

r .},DC)

□
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者■☆誦
｀

(ス :ノ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(タ ジυ)

//7Nゞ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3輩 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

r ?.3i
f,.? "

〈船内清掃記録〉 確認者弓等j印

(  :  )

仕ヽ鴨第■
確認者特記欄 :

哺 lrLな し

(921 責任者確認欄 : ,41)

唱R位 し

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 //7年 9月 2/日 (L時ぬ 分へ
《 時い か 天気 :呵爵 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

常 、

|

作業者名

1 2 3 4

5 6     』 7 L 8

9 10 
′Vl

11  ~′
~

12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確

爾 耐
。選 別 台 0
・計量器の清潔度 ――――――一一一――――――一Xゝ
・鮮度保持タンクの清潔度             0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
０
０

確認者木巧′
(rぃ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:力脅
(」 :“ )

(∫ :こ0)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

‖載|こ 放し

Qap 責任者確認欄 :

ゴ

司
解
■ にな し

(々



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /ク 年

HACCP委員会 :      ( // )

日 (∂ 峨 )分～

●

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者つて輌

1

(31の )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者代ギ

, D)
ャビン

・水揚げ時の水は十分か

3回 目   :   4回 目

来め椎入、1?

確認者イ●.面  (4:ま0

漁場の海水温度
/晟 ダ

℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

臓 ■l蔦讐第 確認者十雨
(ズ :gb)

ゴ吉市テ
確認者特言己欄 :

|こ 放し

責任者確認欄 :_は

時にまし

tt財 ににない可



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 1¬ 7     1-ヽ 8

9 10 N 11 ~ 12

〈健康チェック表〉
確認者¬にJ¬

｀

(ξ :っo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ィそ中
(5:2● )

。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――くD
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者¬六葺n'
(`:る )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

rlttL黎 }::;〔::1);li7,llill::|;[レ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者恭ミm
(も :t奄

)

ば

７

水の状態 r(,61 O
鮮度タンク内海水温 (C:h)の、η ℃
秋サケ腹部内温度 (ξ :Ю ),ダ、立℃

計

噌

特
　
　
　
く

者認確

し孵し

‰ 責任者確認欄 :

臓ヒ叡し

(9/8)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /ク 年 9月 /9日 (ご 時 ″ 分～ ク 時 ま多詢 天気 :颯 1)気温 :19、 9℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者1く孝
＼

(∂ :aO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ザ＼攀
(じ :灰ン)

ャビン

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :ノ凌

″
班h (ダ :晨 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 7亀℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :Jp

⊇＼、マ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(メ :ガ

∫、ウ
℃

〈船内清掃記録〉

マ檄おヽ2渚 γt千

確認者:1に泊
(夕 :、L)

確認者特記欄 :

者々 |ダ リ し

(b) 責任者確認欄 : (→

4髯 にヮし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 / ご )℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6   イ 7   1′ 8

9 10 1Wイ 1 11 斗 12

〈健康チェック表〉 確認者荀` J澤 、

(`｀ :イ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:寸て¬子
1

(夕 :ご
)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 ― 《 D

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 3
確認者:4(葺釈
(/_:

・鮮度保持タンクは清掃されているか        o
シー トは全タンクにかぶせているか Ю

・作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:十く昴

｀

r 6'bt氷の状態 (び :ヵ)Q
鮮度タンク内海水温 (`:多 )♪、9℃
秋サケ腹部内温度 ( l'-zd {. d c

確認者特記欄

購
―

ししぢ

(ン ) 責任者確認欄 :

かし1書 |ニ

θ/タ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成  /各  9月 /ク 日 (2時 夕∂分～ 4L時 イ台)天気づ孔 11 気温 :/ノ
ζ 、/ ℃

〈健康チェック表) 確認者巧ヤ巧ム
｀

(2:h)
作業者名

9′侭ロ ②β d Э伽 4ノ 9翡 大
Qll_1ロ Qフ |ち 協 )く潟

′
D L ′′□

D /1＼ dな ⑩恭 藉 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0 0回
Q

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 6

〈温度の測定) 確認者:′イぎデ̀
ふ

(`お い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P OD)

/仏拳
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:め )

2、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 07
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時 はつ1フ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イ(ノや
(ぐ :∂

耳]鼎a ぐス
『

′
′
ン

タ船

確認者特記欄 :

1恙 、なし

(%プ 責任者確認欄 :

昨キ1島 し

(効 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 分)天気 :

作業者名

1 2 3 4

5 6    てfrl 7 8

9 l0 le 11 ノ 12

〈健康チェック表〉
確認者月 Lヽれ

｀

(ト ハ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者デ下γ爾|

(道

「

6)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｑ
Ю
℃

確認者4∈い
｀

(6:5)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

O・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者tみ′

r g:4t水の状態 r $'6r O
鮮度タンク内海水温 (ι :つ )2、 4℃
秋サケ腹部内温度

,^r f :gQ) .1. I c

確認者特記欄 :

贈 L供し

(狗 責任者確 (レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

月 /∠日 (2時 b～ メ 時 在フ詢 天気 釈 り 気温 :/び 、フ ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

①′〔ロ o血 Il l a淋 Q滑 硼

θ lII酬 ◎壮
・
|ぶ Э J、 輸 o代 田

et″ .|__ノ 阻 aャ 発
｀

12

〈健康チェック表〉 確認者ブtィ摯
r ? ,.[S I

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

q
確認者ザゞげ辞

(Qも )

キ0匝α
水の投入は   一¬一―――――――>1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か＼ ∩

〈温度の測定〉 確認者:ノ(七m  ( 3:3o)

ａ
ｖ
　
　
一

‐レ‐ヽ
・ヽノ

漁場の海水温度 漁 獲 前

C   :ご 51こ) )

ノク、夕℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jさb)

P16℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:も  (

ク〕フ℃

〈船内清掃記録〉
確認者＼ 熱

｀

(つ ::b)

甲斥 尋多
〔

イ
´
ノ

ン

角齢

確認者特記欄 :」
颯 二 た  (2//J

Mに りし

責任者確認欄 :

1僣 トクし

r7g



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /午  労  //白 (夕時2cが～ /時 のも分)天気 :鬱姜

｀1 気温 : /ご
｀
に夕 ℃

作業者名

1 2 3 4

5 6     「ll 7          1/ 8

9
V

10 12

〈健康チェック表)

確認者
「

層司自
rf :tQ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         (L
確認者玉「」

<t,Z)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
確認者 J｀ 多

1{:w)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ｐ

賠
。作業場 は整理整頓 されているか 一――――――――

く>

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者大√了
< 6 ,a)t

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

ム々 にちIし
(物 ) 責任者確認欄 :

４
司

し

１
ｒ
ν

仁′
ゝ

,z



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /レ E /sE ( 時

`し

い天気 /ヾ R

●

●

作業者名

Q太 憫 o仏未 o浩 口 a閥 |

9 ロ Q末戸脇 こ恭 囲 3ノ l＼ 山争
9=曰 Q十 拍 12

〈健康チェック表〉 確諦 lra~r

( 夕 :蠍
3)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

じ

確認者:十脚
():め

０
寇

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か b

倉

〈温度の測定〉 確認者:市三雨 (`夕 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:」b)

/ク、5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
リカ )

2ヽ3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′θ

船倉 内の海水温度 帰港時 ∝
29℃

〈船内清掃記録〉

ｆ
土
目

´
一
´

倉ハ
ｕ

‘
可

＼楡甲
写螂

｀

確認者特記欄 :

竹寺 1‐ なし

(2が 責任者確認欄 :

喘 |こ し旗

(り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6 ょ、ら 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

本 [

( e,?a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者JNJ7
ご   :_121`,))

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

|

r 6(,aol
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

ｑ
η・作業場は整理整頓されているか
も

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :|＼ 三

(ノ :

氷の状態 ( d'o-d O
鮮度タンク内海水温 r d oo) 2,.7"
秋サケ腹部内温度 (`:め )牛、3℃

確認者特記欄 : ,78

臓 に検し

責任者確認欄 :

く
■
せ

杵
町 よし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 : /J、 2℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:")

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者:づにそ
(や :力 )

０

０
0‐国

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者 : )(∫ :θう

ρ漁場の海水温度 漁 獲 前

(6誌 )

/篠 J℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(I B5)

⊇、7℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(∫

"ぶ2℃
船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者レポカ
(ご :ち )

マ鷺 鳥ヽ物噺猾

確認者特記欄 :

ム々 ltな し

(ラた

“

ノ 責任者確認欄 :

島4 になし

(秒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

作業者名

1 2 3 4

5 6  
月

7  1´ 8

9 1。
1り

l 11 ' 12

〈健康チェック表〉 確認者:Jピ
葬

(/:θご)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ネ拗
(ご :ば )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O 確認者イ(´わ
｀

(/:0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者/ド ぅ0
(ク :∽ )

む

・む

氷の状態 ( 7'eol ( 〕
鮮度タンク内海水温 (ン :力 )3、 /℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :0)メ .9℃

確認者特記欄 :

|ィム な

タクノ 責任者確認欄 :

し腋卜憲

F//x)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /ク 年  '月  (9日 (2時 資》～ 文 時(■分)天気ス
ll 気温 :/ク 、文  ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q代 鴨 ④ 若 嘲 Q由 、 の あ 未

9,山 風 9才戸濡 9占 ロ ⊃   ′]、 cgャ

Q恭 颯 Q大三肋
｀

12

〈健康チェック表〉 確認者ズ鋪r

(2 ,fiDt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
Ｑ

Ю

６

剛
＞○

確認者可マ詩
｀

< z,40

0ン [I三二詈]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:」 ゴ゙石 (`年 :3「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :ゴ9
/」を

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チ

ずb℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ う

よ繁

〈船内清掃記録〉 確認者k 乳ゝ
|

(4:な )

〒
夕

口″イ
ン

倉ヘ
ロ

ノ用将甲

確認者特記欄 :

喝卜なし

(ジ
グ

責任者確認欄 :

鳴

(秒

に故 し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6「 ハ 7   1´ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者プき轟′
(t:ρ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認誅 3口
I

(古 :bD)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者十よく三尋
(∫ :な )0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

0
0

・作業場は整理整頓されているか b

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者可マギン
(∫ :、 い

氷の状態 (ζ :賃)の
鮮度タンク内海水温 (ア:もξ)'、 9℃
秋サケ腹部内温度 (f ,qq) *,'{.

確認者特記欄 :

になし叫笥

責任者確認欄 :

1営 rrhU

,沙



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /夕 年  9月  /2日 (つ詩2「分～ 年 時3C分)天気 :罐
務に 気温 : /ク

、夕  ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

3へ 颯 0∠ ロ 0伽 LLI ⊃驚 木
◎ 1上lロ 3珠 1鰍 ④ 衣 訊 Q山 口
0ノ 1ヽ 11′:ヽ o六「引詢

｀ 12

〈健康チェック表〉 確認者司(5尚｀

(⊇ :2∫ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
確認者:T侍 フ南

｀

(2:2ι )

0 国Q
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q
〈温度の測定〉 確認者:′k ttL｀ (年‐フ。)

2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ 41■ 号 て 》

/を、ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(o
3、ワ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争3o)

」tg℃

〈船内清掃記録〉
確認者引k刃聡

(2:λ

W行船倉
圭́
」日尋

確認者特記欄 :

■常なし

(9/1ブ 責任者確認欄 :

望囁 な し

(骸 /2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 2 3 4

5 6    「¬ 7 ト 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者大誦|

(い の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ホ:j諭
′

r 5' CDI。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認ittt Jr

(/:だ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ホミa｀
(∫ :κ→氷の状態 (g:/, ∩

鮮度タンク内海水温 (/:ノp弓 .ム ℃

秋サケ腹部内温度 (/:/ア)ギ、つ℃

確認者特記欄 :

環やなし

,?2 責任者確認欄 :

又津 3｀ レ

(9ビ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
)

実施日 :平成 /7年  9月 /υ 日 (2時 力 ∫～ 顔 時6ξ卜)天気 く言ん 気温 :/ク ご ℃

〈健康チェック表〉 確認者代松
(2:η

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者イ(ノカ
f

(2:』わ )

国
:   2回 目   :   3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 2:Sの

/スζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2カ

∂、

`℃

確認者:マご契日  (ご :`3))

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者
フ1ま万

′
(2 :二ら )

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /7年  9月 /沙 日 (/.時が 分～ 夕 時ぅo分)天気 )試  気温 :      ℃

(健康チェック表〉 確認者マ←新

(`:沙昴
作業者名

1 2 3 4

5 6    ノダ
″

レ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者1だ術
｀

(ご :6。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:71新

(ク :熟 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:バ■7
(ク :2D)氷の状態 ク:⇒ )

鮮度タンク内海水温 ク:a) δ
秋サケ腹部内温度 7:電Ю) 牟 .

確認者特記欄 :鉾
均  (,っ 6

責任者確認欄:_霊些7二旦
≠
_   (リン

ぁ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /

●

●

〈健康チェック表) 確認者大』
(2:ぬ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

■

確認者:恭
1け

(2:い )

Q |  □
・船倉の中は             η

氷の投入は 回目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

υ

　

¨

漁場の海水温度 漁 獲 前

(δ :コD)

/ど、ク
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

°
F,℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

く船内清掃記録〉 確認者大鳳
′

(9:」∂)

マ猥晰合倉壻猾
確認者特記欄 :

しな´
こ

イ

η

ｒ
岬

(秒 ) 責任者確認欄 :

し橘トケ

r9zfit



書式作成日 :平成 12年 7月 1日  .ら
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成/7年

作業者名

1 2 3 4

5 6「
¶

7  1´ 8

9 10 り
d 11 ~ 12

〈健康チェック表〉 確認者大手
(∫ :tF)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選別台         θ
。計量器の清潔度

確認者:大
¥ブ

r J'lJ)
・鮮度保持タンクの清潔度 り

シー トは清潔に用意されているか

ib・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                Kゝ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ゆ

確認者球ミ〕高
1

(ζ :ぢ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

Ｑ
Ｑ
ａ
０

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

凸
〕

（∪

氷の状態 (/:2c)Q
鮮度タンク内海水温 (`:z)ク ℃

秋サケ腹部内温度 (イ :る )∫、7℃

剰
砂

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

Цな ぃて票 し

(99 責任者確認欄 :

階 卜π:し

(カメ



書式作成日:平成12年 7月 1日・

実施日 :平成 / (゛ 時
∫
詳

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者示3尋

(3:わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ю
嶋

ｑ

確認者
・

1'7F民
;‐lii'7 {

: :ミ
tゝ )(、 ♪

キ/電ヽ

り
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者:fa町  (、SIゃ、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33b)

/,、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 Jb)

∂19℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船倉 内の海水温度 帰港時

(d「」疑)

ξしD℃

〈船内清掃記録) 確認者ヮ゙拓1

(」:.、
)

？
士

日
一
一
ノ

か
已
旧

／、
ロ

石
判籐甲

鳳者特皇欄:盛韓_ (,クァ

嗜卜粂、レ

責任者確認欄 :

し基
ド

ヽ
　
し

昭

(9//7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 。
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時∂0分～ 時くら分)天気: ノ

作業者名

1 2 3 4

5 6   J 7 8

9 10 lvx 11 半 12

〈健康チェック表〉 確認者十め
ヽ

(ノ :∞
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨 者

句
`

( ζ:00)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ｏ
ｂ
Ｏ

確認者チ輸
(6:0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ）８・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確
7テlち,亨

鮮度タンク内海水温 (/:`θ )

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

颯ヒ仁し

(跨 ) 責任者確認欄 : (男 ク

野 ム  12件  
レ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ゴ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 /ク年

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

9月  ∠日(ヽ3時 5b贅～5時 ∂「 詢天気:啜 気温:だ、》 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ン ヘ 日 Qアロ 0物 紫 ο 准 ロ

Э止′同 Q氷
‐
蒟酔研ズ 品 9 Lllロ

C) ll、 Ll綸 Q 状 r志
｀ 12

確認者本莉
cJ'))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者¬、巧甲
(3:2め )

国

・水揚げ時の水は十分か        a

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ζb)

/7ユ ℃

C船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 鍵 1/℃

確認者大襴
r J '>.,)

確認者特記欄 :軍
血

軋
_」二__ 責任者確認欄 :―

階「名



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /巧年 t9月  f日 (∫時3ξ分～ κ時/bが 天気 :靖 れ 気温 :

作業者名

1 2 3 4

5 6沼 7 8

9 10
ノ`
キ 12

〈健康チェック表〉 確認者¬で■
(/:′ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ホ 三
台

(d'nt。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             C
・シートは清潔に用意されているか         K≫
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｑ
Ｑ

0
チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
瑠
も

確認者末ま柄
(/:ノa)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者本甲
(ノ :/。 )

／
ｒ

一

水の状態 ( 6' ro> n
鮮度タンク内海水温 rt,ro) J.f"
秋サケ腹部内温度 r6,/a r I t c

確認者特記欄 :

嬌 レ勧
ト

ン
）

r7., {> 責任者確認欄 :

年も|・ tt t/

(み )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /′弁  鋳  」L(夕 時 ∂鈴～皇 時 分)天気:4高 ス 気温: /′ 、∫

●

〈健康チェック表〉 確認者に く
(7,}Jr

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者
楡

(3:33
0

璽 □
目

Ｏ

Ｃ
咽 2回 目 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者レkt轟牟 ( :0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :の

/9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゆ :rt℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6
船倉 内の海水温度 帰港時

<4,$ ot
3.6'

〈船内清掃記録〉
確認者 巧Kll｀

(3:わ )ｎ
ｌ 1急

｀ 負台(き 多亀 ?

確認者特記欄 : ?ア ) 責任者確認欄 : (ツp



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

詠～4=Бl)天気:

作業者名

1 2 3 4

5 6配 7 ″

|

8

9 10｀  1 12

〈健康チェック表〉 確
予乱fサ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者不:耐

L_( 3 :2D)。選 別 台 ９

９

ｄ

Ｑ

＞

＞

＞

＞

＞

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>q 確癬未熱
｀

(ξ :なQ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか IIIII:G
・作業場は整理整頓されているか Q

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者本諏ト
(J:夕 5)

水の状態
,(( a:<() L

鮮度タンク内海水温 (、ξ:、ξ■)`マ 、9℃
秋サケ腹部内温度 (「 :ζつ 、ξ、/フ ℃

確認者特記欄 : (99 責任者確認欄 :

(2す

´

)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ″ 年 ,月 0日 (t,時ぁ 分～ 夕 時鈍 が 不気 :な 気温 :  ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 輩 ダ

｀

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:|て

(  :  )

ャビ〕

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        て>

〈温度の測定〉 確認者:/K′出 (` : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者イ

(  :  )

マ1象
昴

―

′

ｔ

グ

４
″
ν

確認者特記欄 : (%) 責任者確認欄 : (℃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:`教レ毛＼

(  :  )
作業者名

1 2 3 4

5 6 /ヽ 7 /ヽ 8

9 1。
lワ ル 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者イ紳`
(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >0
シー トは清潔に用意されているか         心

海水の清浄度は                 ト

岸壁海水の状態は                ρ

作業場の状態は                 >く D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            く)
・計量器は清掃されているか            Xa

確認者月に呻ヽ
(  :  )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

Q

O
作業場は整理整頓されているか O

〈選別・計量後の温度の測定〉 硼者:`κ軒ゃ
(  :  )氷の状態 ( : )の

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 % 責任者確認欄 (リア43)


