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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 クα 年
,

出港0漁獲から帰港までの確認表
｀ 日 (t一 時 ′̀

●

〈健康チェック表)

確認者「
`ゝ

(《
〕 :ごっ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :lr)

(← :″
)

キャビン  [船 萱]
rE ES ,Oe zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ξ :′つ)

℃

// 4

船倉内の海水温度 漁 獲 前

∈け :どつ )

℃

3

船 倉 内の水 の 状 態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(6:3()

食 ぐ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:隻肇)

(6 :3こ ラ)

(〔%s)確認者特記欄 : 5´ ) 責任者確認欄 : 2) (｀
(イ

メ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (r徐

選別場での確認表

(健康チェック表)

確認者 :く｀

(4:絶 )

作業者名 せ

9剛
山 修治

夕
馴山 好晴 フ高橋 欣也

`
ザ 中 一

フ無:l: 自_ も,L壷た .́ て≧肩捕各 2古 と

つ石黒 正宏 夕猪狩 敏 ら 古り|1 卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ≪》

(∠  :oδ )
選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――→0
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         う

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

p 確認者 :ご

(¬  :●
「

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

〔i〕

Eヽ

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ::1)

(T、   : フ
‐

)

(η :|∫ ) o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:    くダヽ     (″ /al ヤを)責任者確認欄:    Ct)    (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 : 

こグ
(I%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 18年  ″

′
1月  |、 日 にゞ 時 ′多分～ ん 時 La分)天気 :α林

作業者名

`l_)・

円  l夕 lH
271円

 灯H目

こ夕
尚愉 豚慟

リデ
甲 ~

う村山 良一 8山
崎 守 霧 原 博行 臥菅学

石゙黒 正宏 ♪猪狩敏 1 つ 古川 卓

〈健康チェック表)

確認者 :てD

(/r｀ :クっ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認著 :も》

(〔← ♭́ο )

キャビン  [船 萱∃
:グ

だ〉
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――――――レ

〈温度の測定〉 確認者:∂   (6:と め

漁場の海水温度 漁 獲 前

C:S>・ ))

℃

/1、 3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :～
)

℃

2、 ι

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
(6り

41 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:硬D

(ι  r2・・2)

(2ダ確認者特記欄 : 責任者確認欄 : ご|を )

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :c)(κ

)

選別場での確認表
実施日 :平成 |ス 年 ′1 月 1室 日 (て、時垂豪分～ 暉 時グわ分)天気 :だ

司k 気温 :/     ℃

作業者名

フ
剛1山 修治 ②馴山 好晴 ダ渦橋 欣也 却 中 一

b
姜 hil  白 __

∂ 鍋
世 店  職 な

b
/4-デ笙  き

り石黒 正宏 魏 狩 敏 鴫 讐 ｀ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :｀

電

(6 :〕
`D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :く0

(も  :〕こ))
。選 別 台 0
・計量器の清潔度 つ

・鮮度保持タンクの清潔度
Fゝ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者
`さ

(ヽ :っ くり)

・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
一
ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者賃)

(η :∝ジ)

氷の状態 (q :θο) っ
鮮度タンク内海水温 (η :θ

′) )ヽ ズ ℃

秋サケ腹部内温度 (め  :A′ )) 2  /1.℃

(ヤ/tr確認者特記欄 :   く) 責任者確認欄 :    ち (4)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

グ  (ツ ∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/デ 年 // 月 /∂ 日 時″ノ分～ι時3′分)天気こ宅′の

●

●

作業者名

つ つ
ワ1円 輝

"H 、フ
向憫 ′ム」

♂
甲~

つ村山 良一
p山崎 守 璃 原 博行

q染菅 学

9石黒 正宏 つ猪狩 敏 1つ古川 卓

〈健康チェック表〉 の

″

確認者

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

鮭針
:つで)

キャビン  [船 萱∃
回ぎS｀ :'02回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >(5'

く温度の測定〉 確認者:ィぁ   (` :3∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6｀ :のう
℃

′2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

c :`´ ・ zノ
)

℃

2 ス

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
r( 3ol

cLs

(船内清掃記録〉
確認者 :で の

(ご  :ζ υ)

確認者特記欄:   s       (′
%じ 責任者確認欄 :   CD ('' 1o )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

∂

`復

p

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :(

(`:So)
作業者名

c馴山 修治 p馴山 好晴 D高橋 欣也 甲 中 一

フ簿:I: 白_ 2h体 生 , 珪士餞
2暑重 圭宏 り猪狩 敏 ⊃ 古り|1卓

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者
`く

)

(ξ :作 υ)
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            ′

・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シー トは全タンクにかぶせているか ――――――」D
・作業場は整理整頓されているか          ′

確認者CD

(η :′ 。)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:CD

(Fっ  :/δ )

,(o) o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 (/2∂ ((牲責任者確認欄 :   0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会: Φ (12)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 ■ 年 ノ1月 ざ 日 (「 時′診 ～ 6時 3こか 天気 :需 4″ 螂 温 :こ
｀

 ℃

〈健康チェック表)
確認者 : ｀

( i.* :c ') )

作業者名

J「ヌ
1円 1多

`ロ 2ア"円 TJ明 ( .)岡
価 ′ムu

τゞ

口
・

fや
ヽ 山 良一 りL崎 守 ι堵原博行 琶契菅 学

9拓黒 正宏 1磁 狩 敏 上し木村一和栄 42⊃古り|1 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : t

(5~:´υ )

I=)

ロ
ジ |キャビン |□

ncC :0-22p8 : 3EE : 4ElEl

水揚げ時の水は十分か        >`r

〈温度の測定) 確認者:  さ)) (」 :3∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,おど)

℃

■ヽ 、 |

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:こ‐ン

℃

3.3

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
/

船倉 内の海水温度 帰港時
(6)

℃
乙  |

〈船内清掃記録〉 確認者:qゝ

(ι 士ン )

確認者特記欄:    
′
ζ>      (′クδ) 責任者確認欄 :    → (9ざ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

ァヾ、    色f )

選別場での確認表

実施 日 :平成 年 ′′ 月 分)天気:瀑

作業者名

調 1山 修治
/ 〕山好晴 ↑骨橋 欣也

/ 夕
~

ミ‖:白 _ ■:感 牛 ごと 捕各 筆書 登
‐
2黒 正宏 :犠狩 敏

1,ラトJIトーー]障ア,( つ古り‖卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(`(Ъ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ι I》
:ぐ く́⊃)選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

く

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ci

確認者

(¬

:Ъ

:こ「li)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

Ｃ
」
ｒ
Ｃ

´

、

作業場は整理整頓されているか          >

・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀

`p
(■  :  )氷の状態 (1  :ヽ 1 ) 0

鮮度タンク内海水温 ( :「 I)午 ,0 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ::1)牛 6 ℃

確認者特記欄:   C) (7 静都諦:  こ0  (lk)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

し

HACё P委 員 会
: /_N (II/)

D ｀
年

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者だフ

(■声 ンフ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

,

確認者 :

tSI｀

- 2」
シ

て ゴ
))

キャビン  [船 萱ヨ
E {g-CI ozae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

く温度の測定〉 確認者:(も)  ( 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前 `[コ

『
~:の

℃

′二⊃ つ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
瞥 移′)

℃

4 め

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

`も ℃
で
~ 

フ

〈船内清掃記録〉
確認ぎ ヽ

&)Sor

11

く
)確認者特記欄 :   ③ ⊇責任者確認欄 : (||く



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィっ (%イ )

実施日 :平成

作業者名

り1山 修治
押

1山 好晴 ( D高橋 欣也 フ 中 一

象mi白 _ Ciは _ フ つ

つ́黒正宏 囃 狩 敏
1… 0こ !‖

す
占

〈健康チェック表〉 確認者ζ

`勢
t」:111::1ラ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確覗夕警どぅ
館ミきて1))

。選 別 台               ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             2
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか り 確認者 :

(・

―

)

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――一一―θ

。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

。作業場は整理整頓されているか

▼ ≧ ○

(選別・計量後の温度の測定〉     712o 確認者 :

(召

`ト

ーーミSヽ日も
)

¬ 乙〇

氷の状態 酵 ゼ ン )ρ

鮮度タンク内海水温 嚇 3∂)4っ  ℃

秋サケ腹部内温度 (夕δ υ tt q℃

(1%)確認者特記欄 :   0 責任者確認欄 :  (ID (`1/.



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 メデ 年 ′ノ 月 R日 (`「時 。っ分～ 多 時/′ 分)天気 :屠
`斗ヽ気温 :   /   ℃

HACCP委員会:こ戸) (′ '((′ `/4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉 確認者(⊆)

(ひ :～ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者`卜嘔ゝ

とo 九 )

キャビン  [船 萱∃
rEEe: c>=?zae

o
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 二Ъ    (` :′ 〇 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〔S「 ル )

℃

′・2_∈針

船倉内の海水温度 漁 獲 前

こ3「  Zなり)

℃

)rθ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
f/rcl

+, 1"c

く船内清掃記録〉 確認者:`'

(′ :′∂

確認者特記欄:   1`9 て′乞) (1会 )責任者確認欄 :   ②



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:「)(k)

選別場での確認表

ffiZO'.'- 6 s+461'l

作業者名

∂1山 修治 メ1山 好晴ごっ高橋 欣也 ザ ー

尋 iI: 白 _ つ1.・LA_ ⊇ 9

ち 黒 正宏 腸 狩 敏
1年讐 ´ っュI‖

子
占

〈健康チェック表〉
確認者 の

(イ 芝ご)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:く)
(ご  oゝ)・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――一――――――一―一→Э

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ――――一一―一つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

つ
一）
り

確認者 :

(`ユむ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか の
θ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :0

(ι :ヤリ氷の状態 (6 4ξ ) ク

鮮度タンク内海水温 げイタ)3る  ℃

秋サケ腹部内温度 (L Qft +

確認者特記欄:  (ω) (′社 ) ()‰ )責任者確認欄:  (≧)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :c′ (ι

l)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ノ 日 (ご 時∂て分～ ⅢⅢ時多い分)天気 :告へ _■気温 :実施日:平成 ノ周 年 ′ノ 月 0

作業者名

ワ

リ
"円

 レ イロ
p pll円

 対IF
′

向 愉  厭 t・‐

ダ
甲~

?++u, R-- oノ 山崎 守

″
、

轄 原 博行 殊 菅 学

ダ石黒 正宏 の猪狩 敏 11´ フ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者て

'
(1奎

ζ  :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              フ

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は   一―――――――一=9

確認者だフ

(夕 :ω )

キャビン  [船 萱ヨ
水の投入は

/V\
nCJ:U't-tr^E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

G:鴻 )

℃

|ス ⌒

`
船倉内の海水温度 漁 獲 前

6: :cD)
℃

2 /_

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃
/1 フ

〈船内清掃記録〉
確認者 の

(6 :ミ ど)

′
‰)確認者特記欄 : 0 √

k)責任者確認欄 :

〔お

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

墨型IF平成 ∠&年  ノ1月 ■ ‐日 (な 時 ζび ～ヽ )時で 分)天気 :こ
モ Ч気温 :  /   ℃

(/2HACCP委員会 : 
どっ   (/る ′

)

選別場での確認表

作業者名

∂‖山修治 。
F」1山 好晴 D高橋 欣也 り中 一

ヽ :I 白 _ フ:11紘 生 2 Ｄ

・

芳黒 正宏 鶏狩 敏 1…
ノヽ 目  ¬←

%lll 占

〈健康チェック表〉
確認者/G｀

(∠ :3、 ゎ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:`て》

(` :ゝρ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′ 確認者:遂》

(ア ゃてD)
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

p
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :《ゝ

(7:θ 。)

氷の状態 (ヽ7 :θ θ)  0
鮮度タンク内海水温 (n :ee) 4.) C

秋サケ腹部内温度 (ヴ7 :θ ίづ 各、q ℃

確認者特記欄 :    の
ノイ(4)

%ヽ 鳴ま〕重七まヽ
らatて、、

責任者確認欄 :    ② (11ィ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(′ノ1)HACCP委 員会 :(/ (ι

ζ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

フ ク ノ
ロIIPI

フ
'

殊山 良一 %崎 守 ( 碧原 博行 戻菅 学

フ 黒 正宏 写痛狩 敏 1ひ古り|1 卓

〈健康チェック表〉
確認者:ィZフ

(3:5ご ))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :@

(A :_発))

キャビン   船 倉

EE 
-) ,')D zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:`D  (6、 どの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B:3`))
℃

/2_η

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(3 13∂ )

)、く
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

/1´ ¬  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:く。

(`~:σ δ)

確認者特記欄:   くレ
'

′ιフ

(各 )

/′

1)
責任者確認欄:   や



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :の

 ご
竃 ブ

)

選別場での確認表
実施日:平成 ′ヌ 年 ノ′ 月 3)日 ∈;~時′ζ分～ 軸 p?分)天気 坂導夢人 気温 : セ  ́   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ノ1山 修治 ノ1山 好晴 て⊇高橋 欣也 コ 中 一

黒山 白_ど 発‖=は _ ( う／ フ

勿黒 正宏 %狩 敏
● //4ヽ   いfl J

l年新 亀ゞ っ量IH子占

確認者 :〔

(「年
:`つ

こ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :.`p

(む :´
S)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0 確認者|(D

(「 現プ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ρ

θ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :D

氷の状態 (C)を)) 0
鮮度タンク内海水温 無 :プ )、 ∂ ℃

秋サケ腹部内温度 い つa)λ  al℃

確認者特記欄 :

t＼

′じ

(う )

ヽ ヽ _

つ 責任者確認欄 Q (lЬ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

＞
ひ

ら
ん

Ｄ

・ίHACCP委員会 :

作業者名

TlFu
1夕面 ダ1・u 対嘔

/3局
檎  豚 也 り甲 一

′ヽ

特山 良一 乳崎 守 ご暮原 博 行 臭苦 学
9黒 正宏 I露狩 敏 ,1 ア古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 ゆ

(3:言わ)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:S

( り :3ヽ ‐
)

「キャビン|□
1回 目3
0

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イg≫
に  

合 わ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

eン )

℃

12、 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23を )`

℃
・
2、 q

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
イ :Cつ

℃
/1 /_

〈船内清掃記録〉 確認者.こS)

(a■  :`っぃ)

(慾 )確認者特記欄:    `ζン 責任者確認欄 :   〔竃D tυ

(Fヽ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

 
ご

‰ ジ

選別場での確認表

実施日:平成 混 年 ノ〔っ 月 ぃ 日 (♂ ヴ 0分～ ダ 時《動 )天気 :銭 J編 温 : ―「
 ℃

(健康チェック表〉 確認者:f)

?) /｀っ )

作業者名

フ1山 修治
り

1山 好晴 0高橋 欣也 爾中 一

｀ :l: 白 _ 鰍 送  __

（
イ ワ

崎 黒 正宏 %狩 敏 11リ
ヒ土ュニ_J.ビ滋 0二 :‖

十
占

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:(D

こワ :′
ο)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一一―――一――フ
・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は             ′
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ 確認者 13

(3:ヽ o)
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか        ′

・作業場は整理整頓されているか
          D

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (4:争 0 0
鮮度タンク内海水温 (0 :1′ )と 、1 ℃

秋サケ腹部内温度 ら… :ャづ)Az ℃

、
ノ

，
　
　
　
　
　
Ｃ

，

　

ｃ

′

諦
　
Ｃ

確

確認者特記欄:   `・ Cい

`%か
静盤認欄:く≡>  √9各ダ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :○ (′

なぜ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月 2ろ 日 ( つ分～ご〕時q気分)天気:こ

●

作業者名

馴 四  杉
'I百つ フ

all円  灯 晴
σ

尚 備  豚 慟
ィノ

L「 ~

9ヽ山 良一 じ
仙 崎 守 筵原博行 宣美菅 学

σを黒 正宏 4レ猪狩 敏 つ 古り|1卓

(健康チェック表〉 確認者:Gゝ

(lζ :Ьこ〕

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

つ

確認者:CS

( 
-a 

:3c))

キャビン  [船 萱∃
回目3 すヽ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ら

く温度の測定〉 確認者: てい  に
｀

絆ヽo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

8:当
℃

ノフ、9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

螢 ふo)

℃

フ Q

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
むつ

℃
/1 η

(船内清掃記録〉 確認者 ら

(aヽ :¢ひ)

(/堵3)確認者特記欄:    `p (負 )責任者確認欄:   ⊂⊃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :o(%

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:こ包

('d :>*)
作業者名

ヮ1山 修治 ジ1山 好晴《B高橋 欣也 智 一

観‖:白_( ● ILA‐
う ８

一

傷 黒 正宏 挽 狩 敏
1県粁 ILl壁

次 唱   子

為 ||1 占

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

.1翌  口|1 苔  

―

確認者 :

咤拿乙。

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 り

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台                  つ

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
確認者:5)

(ズ  :20)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者≦G》

(`:2り氷の状態 ( { ,)ct1 c>

鮮度タンク内海水温 (′ とフ)ス ∠ ℃

秋サケ腹部内温度 (∠ つ0)4′フ ℃

確認者特記欄 : 〆場
え,

こ逮責任者確認欄 の



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cP(1と

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′(■ 年 )分～(3‐ 曝

“

詢 天気 :

作業者名

タ
リl円 惨福

2ギ
リLu 対晴

フ
局 愉  厭 也

夕戸
甲 ~

`ヽ
山 良一 1u,m + 乃原博行 ジ矢菅学

ζ若黒 正宏 1ノ猪狩 敏 D剖 ll卓

〈健康チェック表)

確認者:て｀

(ぅ  :?ゝ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

′

確認者運ゝ

(3[)∂ )

キャビン  [船 萱]
'ncJ .-)D rnc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ど16)  (3:ヽ こう

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3夕ι
｀
)

℃

lゝ .〕

船倉内の海水温度 漁 獲 前

に 2o)
℃

)_α

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
）

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

℃
/ハ    7

〈船内清掃記録〉
確認者:《)

(C‐ :ど,′′)

確認者特記欄 :

ユ 、、′
0 (｀ 名 ) (′

,ζフ
)責任者確認欄:   f)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ⌒  C/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者:て｀

((9:r ti｀ )

作業者名

●馴山 修治 プ || 山 好晴
っ高橋 欣也 押 中 一

ツ

夕讐‖: 白_
り

．
D店 けな 2古 心

フ石黒 正宏 Q狩 敏 9 *.lrt 卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( て
^ ′

υ
)

選 別 台                  つ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            メЭ

・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(S:く ´)

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(∫ :`¢
。)

鮮度タンク内海水温 (g:各
'δ
) ≧  ℃

秋サケ腹部内温度

ノθ

2/7)
確認者特記欄:   ~夕′     ( (多 )責任者確認欄 :    つ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

く
(骸 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /R年 月 26日 ( 時θつ分)天気:C(び

●

●

作業者名

ヽ

ブ 7り
IFu 対晴

( λ 局檎 腋也 イ国
L「 ~

つ村山 良一 6山崎 守 た 原  博 行
だ
大菅 学

9石黒 正宏 ′猪狩 敏
( り2 古川 卓

〈健康チェック表〉 の者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

P
キャビン  [船 Ξ∃

EF-l ,cr) rae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か り

者認

　

＜

確

〈温度の測定) (C確認者 :―     (こC:夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:39
c

h- cl

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヒ
'3、

)

℃

21

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ε od)

℃
治 ン

〈船内清掃記録〉
確認者 :D

(― )

でろυ確認者特記欄:  こ⊃ 責任者確認欄:   ⊆》 (「娑 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :9)(斃

)

選別場での確認表

作業者名
`

フ馴山 修治 ( 2馴山 好晴 っ 高橋 欣也 切 中 一

フ讐:h 白_ フ‖:広 生

つ
週

`“

百  帽 彰 尋
?

‐ た  と

〕石黒 正宏 ア猪狩 敏 ク 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :てい

r′ ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

RT:/b)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―一――――――――――――――ギフ

・鮮度保持タンクの清潔度             p
。シートは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は
0

岸壁海水の状態は                β

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

0 確認者:ζフ

〇

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

9

つ
作業場は整理整頓されているか          θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  :  )(ξ :くO θ

鮮度タンク内海水温 (c:作け 牛_2 ℃

秋サケ腹部内温度

ご雀確認者特記欄 化 )責任者確認欄 Q



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ご
)(場

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /う 年 だ 月 2「 日 (3時 3冷 ～■ 時tつ分)天気 :こ毛
(1気温 :ζ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :D

([Ь :3と ))

作業者名

〔1ゾ
ll・l移何 フ剛:四 灯疇

θ
向 憫  欣 慟

?田
甲 ~

為 山 良一

つ
α

山崎 守 霧 原 博行 :耳矢菅 学
rり石黒 正宏

`雛
狩 敏 p古り|1卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:G》

(ふ  :や o)

イ
″
¬

キャビン  [竺二彊∃
回巳3 :δ

ば
'2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:<0   (4 や。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:50)
℃

/6.¬

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ζ Ol

℃

フ_q

船倉 内の水の状態 帰港時 や

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(準金υ

℃
/t ハ

〈船内清掃記録〉 確認者 : 0

(作 ●∂

確認者特記欄 : つ (rを ) 責任者確認欄:    ネ) (Ъ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

こΓ    化
,

選別場での確認表

実施日 :平成 時3て分)天気:こe

作業者名

r馴山 修治 c刃1山 好晴 今
ノ高橋 欣也 が 中 一

=蘇
ili 白_

／
７ 》 〇

+意  洋

フ石黒 正宏 つ猪狩 敏 1.1_ぅ
洲卜
・

メミfし
―――

うftTゞ

'(卜

 ヽ` り 古川 重

〈健康チェック表〉
確認者 :1)

C′ 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者く0

S:。 e)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り
シー トは清潔に用意されているか 一一――一一一り

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者` ひ

(σ 5o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

つ

つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:響>

(ご :tc)水の状態 (CI Bθ ) 0
鮮度タンク内海水温 (でご Pο )2戎   ℃

秋サケ腹部内温度 (`｀ :♂θ)ス ^ム  ℃

確認者特記欄:    (S) どを) 責任者確認欄 (‐
聾 ゝ (亀



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 稟   √レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

つ
り‖四 移偏

2卿
:LLI 対幅

( フ
尚愉 豚慟《フ川

L「I~

ラ村山 良一 )山崎 守 鶏 原  博行  ∠ Я大菅 学

つ石黒 正宏 )猪 狩 敏 l-3栄 2 古川 卓

確認者 エク

(.>'?))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:`》

(3 身⊃ )

キャビン  [船 萱∃
回■3 ∂D 2回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(D  (o2C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3〕 ∂)

℃

(年 哉

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3[)
℃

ス /

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者t[り

(3:2(「 )ヽ

確認者特記欄 : (′4)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0(‰

)

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者 :

(ア
~:マ

ご))

作業者名

つ馴山 修治 の
剛1山 好晴 ァ 高橋 欣也 軍中 一

鼈 :h 白 _ ワ:継 生 理店蟻な ■士率

9石黒 正宏 埒猪狩 敏 ブ「i川
・
豊

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

確認者 :｀

(1 :マ
(っ

)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ю

シー トは清潔に用意されているか         '
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :の

(t^曇 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ワ
作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :

(_ll

水の状態 (小 :/′
:ζ ) O

鮮度タンク内海水温 (6:g)牛 _2℃
秋サケ腹部内温度

ら裂
／

´

ヽ確認者特記欄 :    タ
′
数)責任者確認欄 :   Q



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :り (/4虫

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者く`

(R:ミ o)
作業者名

フ
リl LL4 惨rrl‐

フ

811円  灯 H目 ?向憫 豚仙
てτガ

甲 ~

つ村山 良一 マ
/山

崎 守 発 原 博行
3大

菅 学

J石黒 正宏 り猪狩敏 LLフ ト 樹 ト ー 莉

=准

′
フ 古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :D

(3:BD)
。キャビンの中は 一―――――――――→p
・船倉の周りは キャビン  [船 萱ヨ。船倉の中は   一―――一―一一―■

'氷の投入は 回37'D2回 目ζ l:Bし 3回 目 : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:≦≧ `切 た_

漁場の海水温度 漁 獲 前 曹tP℃
1午 8

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33))
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Φ

船倉 内の海水温度 帰港時
(fDD)

c

〈船内清掃記録〉
確認者 :｀

(7 D

/Cl
( 菱 )確認者特記欄 :

′
電ζラ) 責任者確認欄 :     ≧ (ろ3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

か
(像_)

選別場での確認表

実施甲
:平成 /ス 年 ∠D tt DR 日 (す

‐
時σっ分～

!′

時どつ分)天気 :苺
嘱二尺 気温 :  Q   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :こ)

 ヽ■∂)

作業者名

フ馴I山 修治
っ
馴山 好晴 ( P高橋 欣也 切 中 一

写≧:h白 _ Dih.LA __ 理店 蛤な ( 》

嘉薫歪宏 1°捨狩 敏 ぐ」林洲トー群 ⊃ 古 川 貞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :‐ゆ

(] )0)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

確認者 :

(η  :?′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――――ぜゝ
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          p

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :つ

(洵 :とδ)

水の状態 (720) の
鮮度タンク内海水温 (-l:zg)<L-q c
秋サケ腹部内温度 (月  23)“〕、/  ℃

確認者特記欄 :

義ｆ
ヽ「雲

´
ヒじ

(′は)

わ
／６責任者確認欄:    C)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会:〇  (2)

選別場での確認表

5ン 日 (「蒔を υ分～ Z時′じ分)天気 cり  気温 :  ヽ

作業者名

フ
馴山 修治 ,馴山 好晴 9高橋 欣也 ( 甲 中 一

Dttri: 白_ 2
: : :送      生

つ
た 直  始 な

D
上 士  き

%黒  正宏  ( 乃猪狩 敏 メ古I:1点

〈健康チェック表)

確認者:〔｀

(S―‐:》
も)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ

・計量器の清潔度

確認者 :

r:≧ ,)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

θ 確認者 :

({: c,Cつ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

つ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(

水の状態 ({ : c:'d e)

鮮度タンク内海水温 (( ( e) P -lec
秋サケ腹部内温度 (ξ  :θ ∂)  牛_6℃

０
／
包

確認者特記欄:   ,3    ( ね
タ責任者確認欄:    CD



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :t, ′シ F)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

ツ1円  能
'1百つ ( 2 Ulllu 

好晴
( 〕

尚愉 豚ち ´
И tt LII 

一

3 ++rr, R__ 9山崎 守 :聾 鷹  位 待
聰
★替 登

つ石黒 正宏 IQ猪狩 敏 2 古川 卓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>gP

確認者 :つ

( 3:ど )υ )

キャビン  [船 賣∃
目3 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        け

く温度の測定〉 確認者:  0  ((3■ c)

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ   |ダ

'‐

)

℃

/4_η

船倉内の海水温度 漁 獲 前
し 等 )

℃

ち.A

船倉 内の水の状態 帰港時 く二l

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ :(ひ

℃
|′  `  /

〈船内清掃記録〉 確認者:(D

(`や :46)

確認者特記欄:   C) 〆%1) 「̈
一

く

責任者確認欄 : (2r)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : _ (′ シ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :(参

(3:3沙
作業者名

η
馴|四 1珍情

フ
」lllLI ttllF Ｄ

¨

畳爾 族也
√
・フ

田LF 一

€,+'f rLr R- り山橋守 落 原  博 行
レ集菅学

ハ 石黒 正宏 D猪狩 敏 ¬ 卜
J時 村

こ
― 看 → 治

‐フ 古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者:CD

(3:Ъ も)

. *ri" H >a+H
・船倉の周りは フ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は

タ
ne) 0O zne : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        ,D

〈温度の測定〉 確認者 : (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6 gO)
℃

/こ  Q

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(23υ

lq
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(む:け

℃
で  ′

〈船内清掃記録〉
確認者:電ジ

6 'C)

０
発確認者特記欄:   (ジア    ( 訛都那 : つ   (`乞→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :0     (β

Zυ

選別場での確認表
実施日 :平成 /^年 /′ 月 2′ 日 (プ

「

時/監ヽ ～ζ 中 分゙)天気 :乙乏 ク気温 : 男    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:こ

( 'rc-)
(

作業者名 (

フ馴山 修治ζ/剛
1山 好晴 ⊃高橋 欣也 `/ メ 中 一

)好 ‖ i 白 _ α :法 生
つ
お 店  捕 各 2な と

9石黒 正宏 り猪狩 敏 1lJ計
十づ語栄 Dttj‖ 車

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(針 :む )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――り

シートは清潔に用意されているか  ~
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか D 確認者 :4

(/ :´てフ)

・計量器は清掃されているか            り
。鮮度保持タンクは清掃されているか       り。シートは全タンクにかがせているか        り
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ゴ

(∠ :。θ )

氷の状態 τ b∂ ) ク
鮮度タンク内海水温 (′ b∂ )こ 1   ℃

秋サケ腹部内温度 (` レ∂)ん η  ℃

像′確認者特記欄:   イ(「)     ( 偽責任者確認欄 :  Q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : t_ハ

 6る
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 Fギ 年 時3ο分)天気 事ヽ基ヘ

●

●

作業者名

ロツ:l卜■1   能多

`rlク
甲 :円  メ丁

"日
,                  ζ〕

向憫 豚慟
フ

rtl L「
l ~

9 r*ur R* フ山崎守 落原博行 5矢菅 学

フ石黒 正宏 ぅ 猪狩 敏 1 1 ‐1弄41311il=…
………

,Fiコ 1)|(|¨
‐( >古り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 」:Э

(ζ  :ミ′))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

∂
θ

確認者:t`)

(`な :3∂

, キャビン  [船 彊□
′

回目_B:″∂ 2回 目 3回 自 4回 目

・水揚げ時の水は十分か レ

〈温度の測定) 確認者 :(I)   (ξ ~:50)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3∞ )

℃

ノ/(ミr∂

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6 :作∂)

℃

二ξ   '

船倉内の氷の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
c~じQ

乙 |  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :p

C3∂ )

確認者特記欄:    5) ,2j, 責任者確認欄 :   :⊃ ざD夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2/_)

選別場での確認表
実施日 :平成 、ぁ 年 fθ 月「 %日 6 時ヽず分～ 湾 時_3θ詢 天気 :ル

手Jへ毎温 :  )    ℃

作業者名

っ
馴山 修治 7馴山 好晴 ιフ高橋 欣也 ゲ中 一

9_::I 由_ θ
=:=語ンヽ    

「

喘罐

つ
意 店  職 狂 像 古 暮

9岩黒 正宏 ρ猪狩 敏 ≦《為ぎ上熟栄 9古 川 卓

〈健康チェック表)

確認者だつ

(ぐ  :″ ゛

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者逐9

S tts)
選 別 台          ヮ
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             フ
シートは清潔に用意されているか ―――――――

=少
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

g 確認者 :

(6 :5c)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか フ
作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(`FC)氷の状態 (ι 3θ )0
鮮度タンク内海水温 (ι  3∂ ) 4´ 2  ℃

秋サケ腹部内温度 (ι  :了 0 4、6 ℃

確認者特記欄 :    の (物 )
／

‐

θ

＜

′
ι

責任者確認欄 :   ⑫



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :   、 (′ %、 )

ド

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:ゼ｀

(、  :   )
●ゝ   ⌒  `´

'

作業者名

期::Lu 1膠

':ri
つ 夕

剛lLu 貯 晴 :》 向 憫 ′仄 慟

⊇
田・「 ~

9村山 良一 9uw + 錯 原 博行

'笑

菅 学
つ石黒 正宏 の猪狩 敏 11… フ 古川 卓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:≦)

(3  きて, )

多 キャビン  [船 萱∃
gc ,) ,k)zEE : 3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        >、 ρ

〈温度の測定) 確認者: く)  (く :46)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 3 :o.)
c

it.c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う 00
℃

2¬

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 ="

℃
む ノ

〈船内清掃記録〉
確認者 :≪

p

(ヽ :年ε )

確認者特記欄:    `> ご%) 責任者確認欄 :    ? (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

〔D  
ご
ら

選別場での確認表

実施日 :平成 |ス 年 rθ 月 iプ 日 (4時 ゃハ ～ 牢 時.3o分)天気 :き_ヽへ 気温 :

作業者名

フ
馴山 修治 写刀1山 好晴 b高橋 欣也 要 中 一

ゝ

ｂ

彙 h:l  白 __

わ
る 乙"__ つ

上 量   μ

σ碧黒 正宏
'猫

狩敏 1_ ブ iり ||・ 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :S

(く こ∂)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:【≫

ib)選 別 台
〇

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >θ 確認者 :う

(ξ :恥 )

・計量器は清掃されているか            ′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :3

(C卜 :ュ 0)
氷の状態 (♂ :れ ) o
鮮度タンク内海水温 し なつ )4、 7 ℃

秋サケ腹部内温度 (s も′)と q ℃

確認者特記欄:     'ヽフ (/%ι )

κ フ

4)責任者確認欄 :   D       (



書式作成日:平成12年 7月 1日
η __)HACCP委 員会 :`/i 

“

F_

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /F年 /ご 月 ′っ 日 (R時 ゎ 分～ 守 時午て分)天気 :4t吟 気温 :  ι    ℃

●

●

作業者名

C]‖
円移fロ

つ
り :円 対 頃

、3_)員
愉  厭慟 σフ汁「

~

F rurL., R- つ山崎 守 〔乃原 値 行
p大

菅 学

r石黒 正宏 つ 猪狩 敏 11ヽ

～
諄―和栄 つ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :∫

勇 ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ip

( ヽ
:グ ι,)

キャビン  [船 萱∃
rsc L 3,: zqn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >(′⊃

〈温度の測定〉 確認者:  0   (( 夕ヽ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

G ´ )

℃

/だ  、   〕

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:クD)
℃

ス r)

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
と

'す
℃

ご ヽ /

〈船内清掃記録〉
確認者 :‐

‐9

(( ヽ9)

/∂

( イ7)確認者特記欄:   .■ζ> 銘 )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

′)
a)

選別場での確認表
t ξ́

実施日 :平成 爆 年 ′っ 月 ′¬ 日 (cヽ時ナつ分～G時 3δ分)天気 :ごつ4 気温 : も     ℃

〈健康チェック表)

確認者:て

'
(快 態針)

作業者名

づ馴山 修治 多馴山 好晴 フ高橋 欣也 り 中 一

C≧:h白 _ フHi法 生 ブ ③
+羞  き

C若黒 正宏 フ猪狩 敏 (ワ
古川 貞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               p

確認者 :

(ヽ 
“

)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:還｀

(ξ 3∂)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

り
が

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(19

(● :お )

氷の状態 ● :3つ ) 0
鮮度タンク内海水温 (G Bつ )4_マ  ℃

秋サケ腹部内温度 (む :3∂ )と ム ℃

確認者特記欄:  ζ

`>
(′a) 責任者確認欄 :    D

`°

会 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会:(´  〆%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者く。

(1:3o)
作業者名

つ
711円  1多

`百 つ
り:円 灯頃

θ

阿 価

 :ム
」

多押・「
~

9村山 良一 9山崎 守 :階原 博行 ヌ大菅 学

9石黒 正宏 っ猪狩 敏 1 ク 古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ

D

確認者 lDノ

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
EE2- 30 zeE -9, oazae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か )(フ

〈温度の測定) 確認者: cP  (¶  :lぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Oα。)

℃

ノぐ )

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(B:ぃ )

℃

3_′

船倉 内の水の状態 帰港時 ゆ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

“

7θ )

年 C
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:19

(η  :1⌒ )

/c( /b)確認者特記欄 :    今 責任者確認欄 :    3 (/れ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :o (1を )

選別場での確認表

実施日 :平成 ,2 年 ノハ 月 /ろ  日 (午 時 θ三分～ ¬時 lょ 分)天気 :(f´ 、1気温 :  
′    ℃

作業者名

っ馴山 修治
2011山

好晴 p高橋 欣也
が

中 一

"_l..‖

]白 _ 夕:h拡 車 Q店 捕仁 (
乳 志 洋

フ石黒 正宏 つ猪狩敏 り古り|| 卓

〈健康チェック表〉 確認者:〔⊃

(午 :→
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :つ

(あ :q鶏選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : の

(■  :t夕 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

p
p

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(1:|∫ )
水の状態 (可 :/iC) ο

鮮度タンク内海水温 (¶ :k■ )牛 |ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (η :fに

')4、
q℃

確認者特言己欄:   3`｀ (l%) ゐ
化責任者確認欄: 「Э



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /ゞ 年 ′/′ 月/7日 (R 時邁野分～  時  分)天気 :    気温 : /    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:C))

鬱 :ξ)

0)古川 卓p石黒 正宏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者 ③

(3 よfう ). FfFtl 

->c

11.*t" L'>a+E
。船倉の周りは キャビン  [船 萱∃
・船倉の中は          θ

EE2 'QSzas J :S-PsEE .9:e'-O4sa {.3 c
・水揚げ時の水は十分か        θ

確認者 :15｀   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 2´ )

℃

/.■ 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32ο )

36
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃
こ /

確認者 :ち■

(  :  )

責任者確認欄 :  Cゝ    〆シ 午 )蹴甜謝: θ   ご%)

iF"象

HACCP委員会 :こ
か

(名 )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6)(7

選別場での確認表

作業者名

Э馴山 修治 フ剛1山 好晴 ダ 高橋 欣也 ζノ 中 一

ヽ
ら

*,*r I r 白 _
2

,: :Jヒ塗
=    =」

:= 理店措各 ↓ゝ ‐  き

フ石黒 正宏 り猪狩 敏 t… フ
古り|1 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :′

‐鞠

(ζ笑 :ゝ C)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(失  ≧σ )
選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 つ
いシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′

p

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ρ
・作業場は整理整頓されているか 鬱

う

０
諦
Ｒ
（

確
⊃

０

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :｀

(マ :∂ e)
水の状態 (1:メ ン)0

鮮度タンク内海水温 (1 :∂ ∂) 9./  ℃

秋サケ腹部内温度 q :ec) 4-q c

確認者特記欄 :

ュ軌多́
`盗

ダ `れ
,

1・ θ じ の 狂

責任者確認欄 :    の       (
′ι)

イデ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ′ギ 〕 (啄

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 //%年 /′ 月 43日 (々 時ヵぐ分～ 時 分 天気 ::土k気 温 :ι  ℃

〈健康チェック表〉 ゆ
　
締

認

　

＜

確 者 :

古川 卓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は t$# zae ) ;6 sae

・水揚げ時の氷は十分か

ゆ

・

喜
「
　
　
　
ヽ

認

　

＜

確

確認者: 頑菫秒 (′ θ:θ ②

漁場の海水温度 漁 獲 前
9:ゲ ℃
ノ僣  ピ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(_多 :{p.

℃

R ン

船倉 内の水の状態 帰港時 ヾ}

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(4:ノイ

℃
′ヽ ∠

幸
　
』

確認者

(「 σ

責任者確認欄 :確認者特記欄:   ご奪メ       よθ

I%ι lク冶 鋤大鮮委=L  (4P卦
ヽ

|

御馨金ヽ・し

…

に



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

 修
)

選別場での確認表

実施日 :平成                      時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者‐1多

()c,:.0)
T鰯‖山 修治

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者I基》

(′θ :0,)。選 別 台               >θ
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者く`

(護ク :ο ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        /P
・作業場は整理整頓されているか          聯

確認者と

'テ
幹0:い∂

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( tp:so) .€?

鮮度タンク内海水温 (4:3● )`髪 〆 ℃

秋サケ腹部内温度 (■ 130)ぐ ノ ℃

責任者確認欄:___`≦≧と_確認者特記欄:   α)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6フ α )

選別場での確認表

表堕旦 :執 こ 年7θ ■ ι 日 (叩 9分 ～ 労 3っ分)天気 :ζa気 温 :/も  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :G

( 4- :5 ,)
作業者名

9馴
山 修治 フ剛1山 好晴 フ高橋 欣也 卿 中 一

フ喜Hi 白_ フ‖:広 生 1理店 繊/r_ 2古 洋
ア石黒 正宏

'猪

狩 敏 11… フ古り|1卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
①

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は 0

確認者 :

）
い

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ 確認者 :

{g ,3a)・計量器は清掃されているか            σ

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          ρ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:`>

(ぐ :30)水の状態 (τ 3∂ ) 9
鮮度タンク内海水温 % ,″ )く θヽ  ℃

秋サケ腹部内温度 讐 褒め)ャ_q ℃

確認堪籍精己欄 :     (I%)
ノつr′

(4)責任者確認欄 :   (a



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成/x年 /θ 月 6  日 (  時  分～  時  分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者 kう

(4'/O)
作業者名

)ツ
‖Fu l多イ百

( 乃
ヮ:LLI 対昭 ?尚憫 豚慟ィフ

田甲 ~

フ村山 良一 9山崎守 λ 原 博行 C狭菅 学

フ石黒 正宏 9猪狩 敏 1†―フトホサ
~｀牙積ザ蔭 つ 古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は              ρ

。キャビンの中は

・船倉の周りは            つ

確認者 :′⊃

(2夕 つ
)

9
キャビン  [船 萱ヨ

・船倉の中は

,水の投入は nc )-fdzec : 3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉 確認者:ィD   (午 :午

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:t :3?)
U

t1,c'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :3θ )

℃

ミ 【

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(キ :くぅ

こ る  ℃

(船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄: 「

'ア

ご2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

 懲
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /8年 /.υ 月 /,日 (3時 sの分～ 、(g時 ァ、ス分)天気 :く
し

ヽf 気温 :  lR   ℃

●

●

作業者名

の
馴円 レfロ

ク
馴四 射晴

罐

向 憫  豚 」
イ フ

田L「 一

9rurr., R* 7山 崎 守 :蒔原 博行 く助靖 _登

シ 黒 正宏 っ 猪狩 敏 1■」オ蒙和鼻……不ma熊 筆ζ古川 卓

〈健康チェック表〉 確認者二忘>

(ゝ
 :′ め

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(l- '.' 4

θ キャビン  [船 萱]
目.夢誓2回目99‐θよ」: 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        をフ

く温度の測定〉 確認者 : ぐ霊》 (ヽ :わ ヴ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

〆
｀
:0∂ )

℃

ノ 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

て蒙
:0。 )

℃

ヽ

船倉 内の水の状態 帰港時
マじ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(S:`0

こ ぐ  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者て11尋>

⊆  :oD)

√参
(管・)確認者特記欄 :

ら
／毎

′

責任者確認欄:   f■ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :の
 ご

多

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :S

()ア θ )

作業者名ィ

q烈山修治
1多剛山 好晴くP高橋 欣也 フ 中 一

12貯:li 白_ ,■ =訣 _ ⊇店 捨狂 て輸 古 洋

t石黒 正宏 鶴 狩 敏 %り |1卓

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:く)

(t「 ■っ)
選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
EIP

確認者
`C》

( レ・へ )
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

′
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(「 ιへ )

氷の状態 (ヤ 4()0
鮮度タンク内海水温 (34や 、々2 ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ 委 )4~、 7 ℃

確認者特記欄 : (%p 静者確認欄:つ   化 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :cP ぞ骸峯

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時 ′、ィ分)

作業者名

プ
鵬い

つ
馴円対嘔

ウ

局 稿  厭 也

“

鰤
L「 一

名品 良一 3乳崎守 毎 願 値 行 摯矢菅 学

転賭黒 正宏 η 猪狩 敏 lL■番
=棒

姜́"澤曰ダ歳 つ 古り|1 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2むっ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:・

“

)
(ζ l´c)

キャビン  [船 萱ヨ
1回目》・轟繁こち回讃 /sd,3E E 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定) 確認者:     (|:`:´∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

C:/Q
℃

ノス /

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉 内の海水温度 帰港時
<C'eat

oa
v.t ./

〈船内清掃記録〉 確認者:マC)

(1ず  :´ o)

確認者特記欄 : (鞣 )

わ
( 4)責任者確認欄 :   ち

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

く受フ
(で

ri;々

(  )

選別場での確認表
φG

〈健康チェック表〉
確認者 :(■

∫こ 〉θ)

作業者名

¬馴山 修治
7馴

山 好晴 っ高橋 欣也くり中一

う 、
■+=:=  由 η l仏 生 の店 "″ 診 士 餞

'若

黒 正宏 D猪狩 敏 1上料‐茄栄 0曇∫|IJ貞

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

`IQ)(C｀ θ́)
。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――一一―――一一――――事θ

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか         p
海水の清浄度は                 P
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

貯
確認者 〔

′
‐
■

(で 準ο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ――――一―一―――=颯I)

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

に
｀
と。)

氷の状態 (, ´O)等
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (t 4θ ) く〕ι ℃

確認者特記欄: 0  (亀 ) (/毎 )責任者確認欄: (・ 2■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(″

 ご
名

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
∽

〈健康チェック表〉

作業者名

1)り

1円  
′
膠

`百
: 2rlり

lH メ丁H目

協ン向憫 ′ム慟
7甲

ず ~

勁 山 良一 争 山崎 守 為 原 博行
3災菅 学

Ⅲ
bi万黒 正宏

“

:猪狩 敏 1+"刻に本寸
~―
牙摘うに つ 古川 卓

鶴
　
一

者

　

ゝ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

鬱

確認者 :‐毬》

(》 {蘇Э
)

キャビン  [船 萱]
Ee} r! riznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 鶏

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

60つ
℃

ノ ン、ノ_

船倉内の海水温度 漁 獲 前

は 2・)

℃

2 P

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(6→

℃
で ′

〈船内清掃記録〉 確認者f■>
(介 :oゃ )

〆呟 )確認者特記欄:    嘔≫ 責任者確認欄 :  (イ≫
希
(を )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :r/Dて 巧

b)

選別場での確認表

実施日:平成 だ3年 /υ 月 3日 (G時ノク分～ o時くぃ )天気で斉νゾ 気温 : ′〈塁   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

墜≧ :′ υ)

作業者名

⊇馴中 修治 くフ馴1山 好晴
( D高橋 欣也 フ 中 一

%=:: 由 _ ⊃“=法 生 2薔 織な 聰 洋

9石黒 正宏 晰 狩 敏
1… 9古り|1卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀

に>‐″フ)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

進票λ磐冒]:用
岸壁海水の状態は

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― 一 ―
ゼ

フ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 :

(δ、外ジ・計量器は清掃されているか            り

・鮮度保持タンクは清掃されているか        P
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

y・

・作業場は整理整頓されているか          メ》

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:でlSiレ

(卜 :響氷の状態 (a:夜N O
鮮度タンク内海水温 卜 裕 )4_6 ℃

秋サケ腹部内温度 (ヽ :0ぃ )在 ヽ ℃

確諦制欄:_て鐸   ごa) 責任者確認欄:  (平ひ (′ス)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :く

,, (4ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 // 年/∂ 月 ≧ 日 (〕 時2参分～ 午
・時4‐θ分)天気 坂勇花の 気温 :  1/   1

〈健康チェック表) 確認者 :

(3 :z″ )

作業者名

ワlFu 杉 :百

つ つン
ツ‖円 灯llF

θ

口 憫  ′Au
∂

T

∂村山 良一 6山
崎 守

“

普原 博行 ご矢菅 学
gi石黒 正宏 1ひ 猪狩 敏 1卜木村一和栄 厖 P古り|1 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :ζ :・

(3 :′つ )

キャビン  [船 萱∃
回目Z■ r 2EEF ,{ fsnc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

(温度の測定) 確認者: ≪ドし  (て0:ぐ。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3′ο)

℃

ノ7ヽ針

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ :つ

3、 つ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ゼ

船倉 内の海水温度 帰港時
(じ :どい)

:ぐ tス   
℃

く船内清掃記録〉 確認者ilゞ

'
(● 4o)

('L_確認者特記欄 :   ゆ (秘 )責任者確認欄:   イ4♪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :g/‐ ζ12、 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:定Ⅲ

(G )

作業者名

c烈
山 修治

 / 0剛
1山 好晴 ?高橋 欣也

り
中 一

‰ :::白 _
b‖

:法 __ 珪 薔  蟻 な

D
+芯  当

ρ冶黒 正宏
'猪

狩 敏 11紺
― '繰 つ 古り|1卓

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

((ξ
~

ゆ
　
ゞ選 別 台

・計量器の清潔度 ―一一―――――一一――――――下P

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シートは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか タ 確認者 :]

(多 2ο )
・計量器は清掃されているか            く)
。鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――一二露 >

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 一―一一一――――ゼ≫

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :｀

(6 :22)氷の状態 (ス :2′ )O
鮮度タンク内海水温 (ι :29)4ヽ 1  ℃

秋サケ腹部内温度 (び 2∂ )む t超  ℃

ご呟確認者特記欄:   てσ (宅 )責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (2窮 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平
嘘 寧

月3θ 日 (3時 3∂ 分～ 6時 ′ジ分)天気 :2計
ふ 気温 : /。   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :《 ゝ

(3 i'? )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :0

G 7′ )

キャビン  [船 萱∃
EE3 ,r0zae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: ′争)  (`■θ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前
9“ )

℃

|つ、タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:々す)

℃

ハゝ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
C′め

℃
に一う

〈船内清掃記録〉
確認者 :

((ゞ
~ :′D)

(lζ >)確認者特記欄 :   つ 責任者確認欄 :   の ハる )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (‰ )

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

創馴山 修治 2馴山 好晴 ( )高橋 欣也
( ン中一

ム:h白 _ フ‖:広 車 Z店 措仁 Q古 洋
%黒  正宏 鉤 狩 敏 と2劃 |1卓

〈健康チェック表〉 確認者 :

(δ :C)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(G:49。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r ca
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r"| S2 I水の状態 (「 S′ ) 〇

鮮度タンク内海水温 (Cδつ)乙   ℃

秋サケ腹部内温度 (C｀ :c―フ)′し多 ℃

確認者特記欄 :   D ′タ 責任者確認欄 : (マこD



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 6砂 θζ得)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

(健康チェック表) 確認者 :Φ

(3 :/∂ )

作業者名

pull円
杉r百

ン
リ:口 対隔 ‐≫

向価 駄慟 Йttl14-

?村山 良一 /山崎 守 |な原博行 i3芙菅 学
:鉢

黒 正宏 つ猪狩 敏 1ひ恭 杵 …和 着 ～ σ 古り|1 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者:傷)

(  :  )

, キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >鍾 >

υ恣アン7

〈温度の測定〉 確認者 :くて (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」

"3つ
)

ノ
毎

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33′ )

3_歓  ℃

轟

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者■ζレ

(ヘ フ0)

確認者特記欄 :    ◎ (1をく) (1を
9)

責任者確認欄 :    ②



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :0 
銘

)

選別場での確認表
生 ジ )ヲl輩場よ 端 :10 ℃

〈健康チェック 確認者:(《》

(ヽ 表。)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者二ξl

(伐 :午 0)

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             貯

・シートは清潔に用意されているか         β

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :ヽ

(い :2つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(嚇 :為 )氷の状態 (ご :2o)θ

鮮度タンク内海水温 (S,Э )R、 9 ℃
秋サケ腹部内温度 C:2υ )年 、夕 ℃

責任者確認欄 :

ズF摯 l酔轟L.め ' 取眩 #

ら先るの EF鉢渤



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ご

タ
(2/_)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(_3時 ゴレ分～

作業者名

0 2り
1円 灯p目

♂尚愉 豚慟
多メ

甲 一

つ村山 良一 フ山崎 守 為原博行 写癸菅学
7石黒 正宏 つ 猪狩 敏 14-ラ

ホ
ジ

ト ナ
… …

1陣 聘 寿 寺

‐・
/f2古

り|1卓

〈健康チェック表) 確認者ffフ

修 れ ,p)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 |‐ 1:ひ

(  :  )

キャビン  [船 Ξ□
回目多 2EE& dzae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ど :ト

〈温度の測定〉 確認者: く:s)  (C〕 :´0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3P紗 )

℃

/ア  手ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33つ )

℃
_ヌ 、/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(釘勾

℃
f フ

〈船内清掃記録〉 確認者■ζソ

(も  :ひこゝ

確認者特記欄:  |ダー     ♂夕1) 責任者確認欄:    `″ 2) (7合 )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ζ

/♪   (1

選別場での確認表

実施日 t平成 i‐ 任 _4_J主 フ 旧 像ン リにア分～ C「
~唆

ζ

`分

)天気 :こ マイ )気温 :  ど    ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(Cシ っ )

作業者名

)
剛1山 修 治

ク
馴出好晴

フ 高橋 欣也く多戸
甲 一

グ村山 慮一 6j rL-,m i? 7暮鷹 置行 / 甥 苦 学

移石黒 正宏 19猪狩 敏 1■ 沐́ 村―礫 マン古川 卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               フ

確認者 :

む
:/o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者:ニエン

(G｀ :ひ∂)浮

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

ぽ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(《)

(C´∂氷の状態 Cざ ′) 〇

鮮度タンク内海水温 む ♂′)り 4 ℃

秋サケ腹部内温度 (「 :ン )縛 澪ヽ  ℃

層   毎) 責任者確認欄 :   ・ 砂 (で∠じ)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成_互二年4_月 2ι 日 (ぅ 時♪め ～ (時 グψ分)天気 :1弓
ニキ、気温 :  

遜,   ℃

HACCP委員会 :0(し
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

θ
Ⅳl円 杉イロ

フ
リ‖Fu ttFH

3'同
備 凧慟

τガ
・t4~

フ村山 良一 フ山崎 守 略原 博行 σ矢菅 学
つ石黒 正宏
/ っ猪狩 敏 つ 古川 卓

〈健康デ土ック表〉
確認者 :(α)

(3:/´ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9

確認者:くすシ

(3″υ )

キャビン  [船 萱∃
回目5

:′ ■回目ざ :ク咤回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か フ

〈温度の測定)
確認者 :4 (3:ゝ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :3o
℃

/~7こ↑

船倉内の海水温度 漁 獲 前

■ 30
℃

マ ρ

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
‐ :“ゴ

="【 ,p

℃
/〕

〈船内清掃記録〉
確認者:1“ゝ

(い:い
)

確認者特記欄 : Cli r l,j*r 責任者確認欄 :

?('6n)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACとP委員会 :(少

 ?z隷
)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

η
野llu 修凋

珍
剛ILu 好晴

っ
局
T 
族也

i]押
甲 一

J +.tu, R- 9山崎 守 纂 原  櫨 行 つ★菅 学

の石黒 正宏 つ猪狩敏
い

‐

彎 ご 古り|| 卓

〈健康チェック表〉 確認者(ど)

こ⊆
―`/a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               '

確認者 の

((■ :r´ )

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 '
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ノ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〕 確認者

(・

「
くC)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 中

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :t

管ξ :年ヽ)

氷の状態 r&+p {i
鮮度タンク内海水温 (ξ 全o)4、 ζ ℃

秋サケ腹部内温度 (θ｀

`り

)ヽ午 御 ℃

確認者特記欄 :

つ搬嚢彗の
マ
ィ こえゃ鷲

( | /r\\ \/>e/ 責任者確認欄:   イ
'D      (?4⊇



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆7 (1/

選別場での確認表
ご

作業者名

D刷
:Lll 診綺

2馴
:LLl 好晴 夕高橋 欣也 ⊇田甲 一

つ村山良一 フ山崎 守 フ菅原 博行
を十替 登

9石黒 正宏 ク 猪狩 敏 11… D 6,rl 卓

〈健康チェック表〉 確認者:延∋

き
ヽ ′ご )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

∈  :/0)選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             9
シートは清潔に用意されているか         ′

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ジ
確認者F)

∈ぐ :ヽ ⊃計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r--'f5l氷の状態 (き 役 )ヽの
鮮度タンク内海水温 り ■ い ん 2 ℃

秋サケ腹部内温度 (p:管 )斗し1 ℃

(7資 )確認者特記欄:    Sp (7ィが責任者確認欄 :    てЭ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : っ   (｀た卜)

″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

?ワ"円
 杉イ面

つ

り :円  灯
「

F
っ
同憫 状色

`

χ
口甲 ~

9村山 良一 ° 山崎 守 錯 原 博行 つ矢菅学
っ石黒 正宏 つ猪狩敏 11_月トイ可=一づ祠Tttt つ 古川 卓

〈健康チェック表〉 確認者く)

じ ′υ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :Э

(  :  )

ρ

ρ
キャビン  [船 萱∃

,La zila 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(D  (C′o)

漁場の海水温度 漁 獲 前
33ο )

℃

′⊇  ン

船倉内の海水温度 漁 獲 前

03θ )

℃

3_D

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
S zo)

<q c

〈船内清掃記録〉
確認者:CD

(む :/_)

臨 粘 謝 : 夕   (Ъ 責任者確認欄 :   の (T濾ミ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会:の θ

`ダ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

~lD
D剛

:llJ ttIIF
ア

局 愉  豚 也
わ

口 L「  ~

フ村山 良一 れ 崎 守 錯 原  博 行  ( つ笑菅 学
つ石黒 正宏 甲 狩 敏 1■■オ市棒|―■祠離寿争 つ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 の

(3:/、 つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(3:/0)
。キャビンの中は

・船倉の周りは            ρ キャビン  [船 萱∃。船倉の中は

。氷の投入は 回日』Ь √ο 2回 目 4:小 〕q回 目  : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か        ■9

〈温度の測定〉
確認者 : 0 (  (ζ「

~~: ~ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

じ 3″ )

℃

泉 冽

船倉内の海水温度 漁 獲 前

133∂ )

℃

2ヽ7

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(て

'｀

l C・→p

℃
な  の

〈船内清掃記録)

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : ハ43) 責任者確認欄 :   の (1こ二)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :σ

D
(て,tζ

`  )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者

(G｀ rο )

作業者名

ァ
卿:LLl 惨偏

2ワ
理Lu 姑晴

` D向
橋 豚」

( ⊇
国・
「

~

)村 山 自一 の 山崎 守 フ誉原 博行 E矢菅 学

フ石黒 正宏 り猪狩 敏 11… フ古り:1卓

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ
・シー トは清潔に用意されているか         9

確認者

(C~:′ θ)

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            P
・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

C (お )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:gゝ

(S tS)氷の状態 (⊂ダ 今い ) 〇

鮮度タンク内海水温 (ター:午全)4、/   ℃

秋サケ腹部内温度 (奮 :鮒い)47  ℃

確認者特記欄 : 116t 責任者確認欄 :   の ハを



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

疇 颯しへ鮨

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

単zttE o二 月 z2日 ()時フ′分～《劇臨範扮 )●■気‐働る■へ気温 :  tЪ   ℃

〈健康チェック表〉 ルnaλL執托τ名いち囀下 確認者:と

'
(13 ′。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

oG?1"', -1'fio'7,
確認者 rの

(準 きo)

キャビン  [船 萱]
易コロじ):/ク 2回目自L5｀θ

Q?- r''..! -. (: t f ilf'",
イら1年Иギス衡‐・'7 確認者:(2)   (々 :CD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:でつ
℃

″男/め

船倉内の海水温度 漁 獲 前

9ゲ )

℃

■ 3

船倉 内の水の状態 帰港時 ′
ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(矢 :こ0

℃
盆 乙

ν→3-^晦|じ
τ確泌レ餞

7・
'多

加移あげ
手～7乞グルおを呼

ut u静

確認者 :

(4● で`)

レ

| <1,'{ll|.1..1 rfl,r -
確認者特記欄 : 誂離那: の  (■2



書式作成日:平成12年 7月 1日  常ιル軍 HACCP委 員会 :〔
≫

ン
２

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

つ

り
'円

 移 情

〃戸町Lu 貯晴
⊃

喬 稿 厭 也
τttL「

一

じ卜山 良一 夕山崎 守 霧 lF_‐ 値 行 多癸誉 学
ルを黒 正宏 り猪狩 敏 11…

の 古り|1 卓

確認者:`2)

● bO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:C)

(C｀ bO)
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ―
tЭ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :⑥

)

・計量器は清掃されているか            Ю

:7][[讐[1[][il:121:

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:こ》

0｀ 数針)

(δ も})
鮮度タンク内海水温 (サ ごゝ )

(⊂ 3S｀ )秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   タ

怠       子″負
筵



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : c)   

「 と多ダ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

月じ め 日 (5喝 0分～

`、

時ャ ノ→ 天気 :がなく人 気温 : 、ム  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ごD

(3:〔 °
)

作業者名

イ
リ1四  1多 :百

 ` フ
リlLu 貯晴

⊇
局 檎 厭 也

DttL「

~

殊山貯 ( )山崎 守 ( ち原博行 臥 菅 学

9石黒 正宏 フ猪狩敏 11しラ棋尋可=一ヨ確吟薇ィ の 古り:1 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

(3:い )

θ キャビン  [船 萱ヨ
回目3 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ワ

く温度の測定〉 確認者:g,   (そ :.θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6脅 )

℃

/ノ…6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(34ο )

℃

2_S

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(4r:lP)

.9:q c

〈船内清掃記録〉 確認者(2

(資 :ゞ。)

確認者特記欄 : (4 /zt ) 責任者確認欄:   夏> 2    (941)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

θ θ/)

選別場での確認表

時3き分)

●

●

作業者名

フ
馴出 修綸

( フ
剛1幽 好晴

( フ
尚稿 厭慟 ?国甲 ~

ヲ村山 良一∠フ山崎守 ン菅原 博行 フ笑替学

り石黒 正宏 つ猪狩 敏 11-う本調可=-1福う浄 ジ 古り|| 卓

〈健康チェック表〉 確認者 :

( (l=rJ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(α〕―:r∂
 )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の状態は                 θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

確認者 :

g^
(`いい・ /¬

' )・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(0- ;Al(む :ヽtθ )

鮮度タンク内海水温

(g- ,qo)秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:     `)     (14) (?∠
|

責任者確認欄 :     GD



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /が 年 9月 2′ 日 (3喝 υ 分～ ャ時´ ∂)天気 :甕
象Ц類 温 : /ろ  ℃

HACCP委 員会 :0 (茫
∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ
ワ:門  1り fロ イ】りlFu 対晴

( つ
局檎  族 tr_〈

♂
甲 一

9+.r'r, F* 2山崎守 ( λ原博行 名 誉 単

9石黒 正宏 2猪狩 敏 11… 7古り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :(篭)

(3:/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

9

〇

確認者 :

(3 :/0)

ρ

ρ
キャビン  [船 萱∃

nrn? :t0 zri a
--v

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ろ

〈温度の測定)
確認者 : (13「

~ :`′ ノ゙
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
99ο )

ルヌ)一

`

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ 4o)

2″
q ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時

―

。

船倉 内の海水温度 帰港時
(電

") ℃
4 ハ

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(6~:D。 )

確認者特言己欄 :   G)    (lヵ p) 責任者確認欄:   の        (1との)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :Cの   (10)

選別場での確認表
ケ

作業者名

‥つ が
1国 購くP昌 愉  凧 慟

2里
L「 一

フ村山 良一 フ山崎守 繁 原 博行 F矢菅 学

9石黒 正宏 つ猪狩敏 1 つ 古り:| 卓

〈健康チェック表〉 確認者 :

い  :rじ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

● :′θ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                つ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            ら

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(て
｀ :こ o)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:こう

(F・ :3め )
氷の状態 は  3θ )  ①

鮮度タンク内海水温 (針 :30) R、 ク_ ℃

秋サケ腹部内温度 (olなっ) 伝 q ℃

確認者特記欄 (て`1,′

`=こ

))
責任者確認欄 :   〇 ,f 4-)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(フ。)HACCP委員会 : 

σ ) (プ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:(D

(3:′ つ)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3:4′ )

nE2:tOtaH :

--t-.'/

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か        >0

確藷者: 0  争ゞ :/7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Q9
℃

/9、 υ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:◇→
℃

R  、

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(SI´ :/を,)

℃
/ )

〈船内清掃記録〉
確認者:C>

0/′ )

確認者特記欄 :__― 19z3l 責任者確認欄 :   ②



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :6) (%

選別場での確認表

実施日:平成                                  気温:  ノ6   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

に「
:乙 D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀

魯 ic)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

○
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ρ

確認者 :

<r#S>
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        χ

・シー トは全タンクにかぶせているか        θ

。作業場は整理整頓されているか          χ2

(選別・計量後の温度の測定〉

じ  ヽ0

者認

　

＜

確

氷の状態 C誓弯 )D
鮮度タンク内海水温 に,:住剪 ⊇_9 ℃

秋サケ腹部内温度 (〕
:■針)会 、フ ℃

マヽニヒ
ヾ

ょ裁tt

(■
デ責任者確認欄 0



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会:6P(玲

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:⊆D

(3:′つ)

つ石黒 正宏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(3:/b)
。キャビンの中は

・船倉の周りは            ρ

。船倉の中は

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目    :   4回 目    :・氷の投入は rEE 3 ,iQ ztr,=;€' 'r't

・水揚げ時の水は十分か        b

確認者:くら   (゛ /こ')

漁場の海水温度 漁 獲 前

6(■ )

℃

/η /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6 :年づ
℃

12、 /

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
∈多:ノ0)

ィヽ
‐
ア 

℃

確認者 :

(ぐ :わ )

責任者確認欄:   )`      ( /`6確認者特記欄 :   C)      (1ノ 布ぎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

こフ  (5イリ

選別場での確認表

実施日 :平成 /多 年 9 月 /2日 (ζ 時́ 厖多分～ fζ 時も,分)天気 :力
賠キヘ 気温 :  /ノ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

C Do)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

C:DO)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シー トは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は                6
・作業場の状態は                 `)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(き :Sδ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(e ,5fl
〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (5'3S) .,

鮮度タンク内海水温 (ヽ 夕
「

) マg  ℃

秋サケ腹部内温度 (ξ  :ゞゞ)々 ,  ℃

静柵諦:  の  う



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

く″  (磁 ´

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /f年 9 月 //日 (3 時3′分～ )時 ノ0分)天気 :含亀しよ気温 :   、ヽ

〈健康チェック表〉
確認者:く

'(3:′ υ)

夕石黒 正宏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:く)

(1 :′ |‐

ヽ

)

キャビン  [船 萱∃
EE3 :fo2EE

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3やo)

′′ ¬
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3冬 0
℃

2_R

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃
∠ /

確認者:C)

鮮 歩つ )

確認者特記欄 :    つ ( /`t`)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :(ジ  6ン を)

選別場での確認表

実施日 :平成 /0年  っ 月 /Z日 (rい時ノ0分～ 5-時 4るい 天気 :寓
熙↓へ気温 :  lス    ℃

(健康チェック表l_歿
確認者 :

(3:だっ)

夕石黒 正宏

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台                >〇
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は                β

・作業場の状態は                 ′

確認者 :

(lΓ
｀:/。 )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

t‐
:¢ ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(釘 :午 ∂
氷の状態 轡  くつ) つ

鮮度タンク内海水温 鮭  :ヤ o) Rて ′  ℃

秋サケ腹部内温度 (や-4υ )と ん ℃

責任者確認欄 :     6



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :⑭ (%R

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
"筋

夜し
確認者:19

(3:′ ｀
)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :つ

(3 :′ 。 )

|キャビン |□

/つ 2回 ロタ |レグ爵菖百

水揚げ時の水は十分か

確認者: こ5) にoし、ハ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時

`ヽ

年

船倉 内の海水温度 帰港時
(g鋤

℃
←、フ

漁場の海水温度

く船内清掃記録〉
確認者 :

($:o-*1

責任者確認欄:  (D      (7//2



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :4) (彫

選別場での確認表

実施■
:平虚 ノ7年 ■ 月/今 日 (6‐ 時2つ 分～ ろ時励 )天気 :躍L駄 鯛 : //℃

健康チェック表〉ノ⊃多姦
確認者 :

(〔SI :』≧メ=ジ )

つ 石黒 正宏

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(Siと0)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

に しθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ
 :。 θ)氷の状態 (` ♭つ ) ○

鮮度タンク内海水温 悴 υθ)4、 、 ℃

秋サケ腹部内温度 % ∂θ)年 、q ℃

責任者確認欄:    C≫
確認者特記欄 :

らな_亀q、、安含むヽ■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : F/4

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ 年 ■ 月 キ 日 (7時 11っ分～ ミち

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ 十

(〕 シo)
ど 山崎 守  /

9,石黒 正宏

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:●t,

(マ
,:〆∂

キャビン  [船 萱∃
1回目J『 /e2回目ご

'11〕

κ5吾目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:(て
,シ r3' ,p 4

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :ノこう
℃

′f、 ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :11 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ,

船倉 内の海水温度 帰港時 €,)d
,c& c

確認者 :

壁
:`P減

責任者確認欄:   ご2)確認者特記欄 :   0 (%今



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (ン

選別場での確翌表

〈健康チェック表〉 確認者 :亀革F

(中  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(タ タ )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :〇

(∫ δ∂)

鮮度保持タンクは清掃されているか・ 国キl支 1本‐ 7/71よ ′目 丁市 C4し ヽ V'フ ′′‐         レ

・シートは全タンクにかぶせているか        〆ク

。作業場は整理整頓されているか          ピ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

い ざ∂ )

(3 δθ)3_1  程鮮度タンク内海水温

(〕 ン )み 2 ℃秋サケ腹部内温度

実施日:平成 ′ガ年9 月〆角鮪 lF~時立ふ2～さ 唯〕〕詢 天気:乙 ,ル′気温: (ゝ  ゝ ℃

責任者確認欄 ン1キ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :こ

′
(2を )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /8年 9月 ′ち 日 (3時 肺 分～3時 3α詢 天気 :鼈 ♪螂 温 : tな   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :〇

(3:′ ⊃ )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

{ 3 tro)

キャビン  [船 萱∃
E+] ,/'o zna

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: G⊇ ( S: 3=1

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:やつ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:年 9
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:3Φ

も 、ィ 
℃

確認者 :

(卜 :3‐l

確認者特記欄 :   0



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ν^)

選別場での確認表

実施日 :平成 日 ((す 時3o分～ 時″ 」詢 天気 :峰 ふ 気温 :

〈健康チェック表〉 確認者 :｀
`

(C~30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

む :3o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は              9
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(S sξ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ざ :ぶち

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 t- $-9) Q
鮮度タンク内海水温 い  ζづ )`ち

、 2 ℃

秋サケ腹部内温度 Os｀ )4/ ℃

責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :6フ   64,

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

( J :t O1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(> : 10)

キャビン  [船 夏∃
1回 日3:Lθ 2回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 巫)  (5・2工))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3の
℃

/C

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33′ )

℃

3

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(tζ
「~ :D

℃
/

確認者 :

鮭  ゝ ο)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の

 (%∂

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(む‐:30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(C声 :30)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             β

・シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は               フ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シー トは全タンクにかぶせているか ――――一一二つ

。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者 :

(ι ttθ )

確認者 :

( 6 'dd)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( L ,oo) O
鮮度タンク内海水温 (/7 bθ )3、 / ℃

秋サケ腹部内温度 憾 ♭′)ι ´フ ℃

責任者確認欄:   く頭)
q( t,(t )確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〆

⊃  (レ υ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:′ 0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :つ

(R :′ ヽ )
イ ゎ

キャビン  [船 萱∃
EE 3 :z?2@c6- ,ODsae

・水揚げ時の水は十分か

確認者:CP  (3:牛 →)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3そθ)

℃

/″、4

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ら :ぐ 0
℃

え

船倉内の氷の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇
＾

船倉 内の海水温度 帰港時
φ :`/●

/   ℃

確認者 :

(3 :20

責任者確認欄 :    の        (1り a)確認者特記欄:   く2      (9/r2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : GD  (τ

ク⊇

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者 :

(〕 :2つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :延D

(C← :⊇ ∂)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         9
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は 一―――一―一―一――一一――てフ

。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 一 ― 一 一 一 ― ゼ フ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:て》

(C:@0
。鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(` :∂ ⊃氷の状態 (% 移つ) 〇

鮮度タンク内海水温 (/ ち′ ) ス_/   ℃

秋サケ腹部内温度 (ι  ″′)ι  ι  ℃

責任者確認欄 :    〇確認者特記欄:   'p (レジ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の (3衡 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:こ

'(3:′ θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

,甲板は

確認者 :く少

C:′ う

. *+ t>oFtt
・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :1撃曇11[ IIII=罵 目
P′

2回 目 :・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        ヒp

確認者:くら)  (C「/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6¢ )

℃

/9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

e:簿
℃

B

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
$:/?)

"c
c

９
　
＞

者認

　

＜

確

(レ )確認者特記欄:  く動



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委験:_ %)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者: G》

(C :2ol

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: Z≫

(Cド :20)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
Tttζ:こ讐鷺香賃I績なか            ρ

。融唇麗曇ア5'脅層鷺:舞て
。鷺璽鷹|:茎色≦名[劣ギま百猟

るか
        5

確認者 :

に  C,Iフ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(c aρ氷の状態 (C夢 く`こ
'1ク

)   p

鮮度タンク内海水温 侍 すつ) 3  ℃

秋サケ腹部内温度 C Oク )ζム、乙 ℃

責任者確認欄:   ⊆)確認者特記欄:  つ     (76)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : κ (り )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確認者 :

(3 :/b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

(3 :/al

・船倉の周りは            だフ

・船倉の中は   一――一一――――コ
`フ

キャビン  [船 萱]
・氷の投入は            >1回 目も /つ 2回 目も■ ∂咤回目

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者:ごc)  (3 :く〕)

漁場の海水温度 漁 獲 前
“

:つ
℃

/イ .2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
8:ゲ

℃

もヽ

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
ざ:マ

ろ  ℃

確認者 :

(G:/」

責任者確認欄 :確認者特言己欄 :   の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  

の
θム)

選別場での確認表

実施日 :平成 /年 9月 裔 日 (3時 ヽ 分～ じ 時準 σ詢 天気 :ル  気温 : /7 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(針 0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか       '
・海水の清浄度は                 り

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

δ :Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(0で
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`｀ :%ハ氷の状態 (θ4び  6
鮮度タンク内海水温 (『 :キ, 4  ℃

秋サケ腹部内温度 (3ゝ径 )4_ヽ q ℃

確認者特記欄:  S (2行 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (ツ )

選別場での確認表

実施日 :平成 /♂ 年

`｀

月 フ 日 (年時2か ζ 時ふつか 天気 :の 気温 :/ろ ℃

〈健康チェック 確認者 :

(ま :≧a

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 ρ

:;孟][[][脅冒:属てF:I正三三三三三:II,3
・海水の清浄度は

確認者 :

( & 'Lol

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(F'}al
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(卜卸 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 じ む a)9

鮮度タンク内海水温 (針 3∂ )乙^κ  ℃

秋サケ腹部内温度 (b5′)ぶ′ ℃

責任者確認欄 :   ち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ′ノj(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 lぅ 年 気 月 7日 (、 時 3ο 分～ 、年 時【針分)天気 :ル  気温 : ′G ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ヽ  :a c2)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(も :20)

「キャビン |[亜正聾∃
Etr > :10 2F,tr

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : 
の    (3:ぐ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 (應ド)

℃

/｀ 、み

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ 各 )

℃

3

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(S:/'4

c
/

確認者 :

(0:〆 ″)

責任者確認欄 :     2犠
　

曰
畔
移



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (`1/ィ   )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(も :く
っ)

作業者名

dノ
1出 診襦

三ゞ
闘llJ 対晴

フ

同 価  林 」

arLII・「
 ~

6寿山 良一 つ
山崎 守 λ原博行 尤  義春

3猪黒 正宏 D猪狩 敏 11ラ跡卜痢栄 ,大菅学

…

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヽ ゝ

Ｏ
＞
９ キャビン  [船 萱∃ρ

回目お :くr聡回日Sト ,3 a 3qg 4回 目

・水揚げ時の水は十分か し

認

　

↑

確 者 :

∂

く温度の測定〉 確認者 : く
`｀

) (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(今 :ンD)

/93
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

崎′20)
℃

/_

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
■
｀
:幸 )

ミ＼ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者5も》

し ,D)

確認者特記欄 :   の ∂4) 責任者確認欄:  ≧`ゝ ♂る )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

鰤   (我年)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノわ年 9月 G日 (い時争 略 ～ る 時び′が 天気 :″

確認者 :

(C卜 :や o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― 一 ― ― ― 一 ―

ρ

。計量器の清潔度

。作業場の状態は                 ―

確認者

(ダ 矢心)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(& :-+ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

6 oo)( 6 :42,o) O

鮮度タンク内海水温

(び :′ 。)4 / :王秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

: ,4ン
 (4で

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施甲_1平成 /7年 9月  ぐ 日 (々 時 Dな～ 3鶴 年α詢 天気 :乙毛夕1気温 :  `9  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(R:゛ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は             つ

。キャビンの中は 一―――一――――一≦p

確認者 :嗚 :

(ヽ :牛 ぎ

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は 回目(3:牛 回`目 :

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >o

確認者:C肇」 (C☆ a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(等 :/θ )

℃

′9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(十 ′つ)

℃

ズ

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(伊 :角の

ぎ    
℃

確認者 :

(C｀ :¢o)

責任者確認欄:   4)確認者特記欄 :

4rrt/q)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ζ
フ

(2)

選別場での確認表

実施日 :平成 √多 年 1｀ 月 今 日 (運ケ時こド扮～ る 時θぞ分)天気 :4F殊チ 気温 :  /q   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(rゝ 1

Q山  良一

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(f:ω。選 別 台          >ρ
・計量器の清潔度                 

ρ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         ′

・海水の清浄度は                 '
・岸壁海水の状態は                >ρ
・作業場の状態は                 [フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(A:∂υ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(6:θδ
)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ろ :∂ つ) σ

鮮度タンク内海水温 (6:aO) 7 c

秋サケ腹部内温度 (ι  :′ 0)夕 、/  ℃

確認者特記欄 :

凛



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : C)`を )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /2年 Q月 2日 (“ 時 C訪 ～ C時 ソ 分)天気 :亀 ス 気温 : /6_二

(健康チェック表〉 確認者 :
お

(3:ヽ6)
作業者名

lPl円
 1夕 :百

フ
馴LLl 好晴 ?高橋 欣也 が中一

恥 山 良一 山ゝ崎 守 磁原博行 鞣  恙 去

p石黒 正宏 の霧狩 敏 9菅 学

葛追秋雄

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :《6)

(R:牛♪)

キャビン  [船 萱∃
EE 3 $orqa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ゎ

く温度の測定〉 確認者: tSソ  (G∝ヌ2め

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :C'~C))

/9、年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(や :― )

℃

ア

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
6:30

℃
/′

〈船内清掃記録〉
確認者 :

6 'i')

確認者特記欄 : (1/2 静者確認欄:5  (1角 υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 〇  (%3)

奪 ■
実施日 :平成 /x 年 o 月 2 日 (い 時ン〕分～ ム 時 、もい 天気 :拷

葬  気温 :  ド 1   ℃

〈健康チェック表〉 確認者 : 
す~

( 6-:j p )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(c= :3∂ )。選 別 台               ソ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ξ :θ ∂)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ι :ヶθ)

(選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ぢ  秒∂) 0

鮮度タンク内海水温 (イ  :∂ ∂)`    ℃

秋サケ腹部内温度
rl'\oa\\h 'DA ) A-'Z v



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ⑦   (14)

実施日 :平成 /6年  q月  1 日 (午 時′紛 ～ 6時 ム⊇分)天気 :を乞C)気
温 :  /負   ℃

〈健康チェック表〉

`フ
古川 卓

認

　

∈

確 者 :

＞
Ｄ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

t 3 '+o)
。キャビンの中は 一―一―一一―一一―→θ

・船倉の周りは            >Q キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は             0
1回目P:く 9・水の投入は

。水揚げ時の氷は十分か

確認者:便b  (4:29

漁場の海水温度 漁 獲 前

彎
") ℃

2θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

((2つ )

//

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:2ぅ

7
℃

確認者 :

(ι :な 。)

責任者確認欄 :

q('/t)

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｌ
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書式作成日:平成12年 7月 1日 歌 CCP委員会 :o(参 )

●―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｌ
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実施日:平成 /フ年 9月  /日 (ε 時 ← 聡 ～

`時

ビデハ)天気 :どが 可 気温 : /貸   ℃

〈健康チェック表〉

ρ 古りII卓

確認者:《ゝ

(6  れ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(′  :午 ∂

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ヽ

(′ な。)

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シートは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(6 ,{- g
〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (る 0つ ) 。

鮮度タンク内海水温 (イ  GD) /ο   ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ &〉)6」

確認者特記欄:  《≫

婢 みねらヽれ
躁 、

11 z r>

J


