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平成 18年 12月 25日

平成 18年 8月 29日 ～

平成 18年 11月 し用 分
秋サケ確認表

秋サケ部会長

秋サケ部会事務局長
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (・

Jttp

作業者名

Э∠孵 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:7留ア

{ f :or7

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 Z

(「:ρ )

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 じ′

( d')ll
:5ET[≦′多り遍暴魚懲耳|キ 2象 正三三三三三三二:わ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 [

(`3ゝ )氷の状態 (ξ :ハ ) た
鮮度タンク内海水温 r 6')a) #,F.
秋サケ腹部内温度 T))主

責任者確認欄 :

よ鷹牛悦fに≠.

,l(, \' aJ'確認者特記欄 :颯 御  (|を n)

かDτ 洛 ,々よ考11
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :製
Å式 (ノ%2

港までの確認表

実施日 :平成 肝 年 |1月 ″ 日 (9時 オλ 分～ も 時 、もい 天気 :よ 爪 気温 :   ℃

(健康チェック表〉

海杯 吻

確認者:多 導降

(S:り )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>ヽフ

ーー
ニ

ー ー → O
0
つ

水揚げ時の水は十分か

確認者:多 1告 (各 :ξザ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(70℃
q【 ∩

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(片 Vη)℃

|、 3

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時

¶ ℃

確認者:ろ 1も

(も :ス ス)

海ヮrむ冶猾

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

幹       (1と ,

選別場での確認表

実施日 :平成 /『年 〃 月 よ 0日 (′ 時央0分～ び 時

“

ゆ 天気 :彦弱 気温 :   ℃

●

作業者名

のZ塀 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者場役

`
(γ :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( /')"1。選 別 台

・計量器の清潔度 θ
０

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者:ジ多そp

(`:,。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか ０

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジひをア
( ( :.'o)氷の状態 ( 6,)") &.

鮮度タンク内海水温 ( (,j. ) J'. c

秋サケ腹部内温度 ((,Jo) /,8 c

確認者特記欄 :ジ後毛7 ご
k⊇

n′
`nぬ

考・ 場げ′.

責任者確認欄 :Zたに 宅
ア

九表小葡"Z tr`

,ll4o)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :象 オヤ (しz移)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :多 糀

(で-3Ч
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

や
つ

回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

、ギ縮め

〈温度の測定〉 確認者 :多 徹仁 (、 金 沙 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(111)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9∂

/、

０
ノ )

℃

Z

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(協 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ル 1も

(も :1士 )

海水な陥猾

確認者特記欄 :
多 糀 (lンフ∂

もし

責任者確認欄 :

なし

(tレ
,ァゥ

)

IJ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :タブ多 ||

′

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

( くy:ぃ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :レ

(り♪ )。選 別 台 θ
Ｏ
の
Ｏ
父
り
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０
０
０

０

確認者 場

r (,jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ク

c ( 'loy氷の状態 t (,:)o> ?-
鮮度タンク内海水温 < 6,)o) ),P c
秋サケ腹部内温度 { [:)o) ),n c

確認者特記欄:教η  (177)

わし

議鳳杵   ざり)

んじ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :巣
本ぐ (l杉

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )天気:うり

作業者名く

D多 な抑 )を b竹口γ嘔 らヽヤ偽め

フ多 糀 D滋 軒 眈ひ寺 111 り小 閂
メ 右 占 10 12

(健康チェック表〉 糀

＞

′／ィ

ル

者
　
κ
０

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
Q
>O

ヽ
回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

郷

励

者
　
ら

認

　

＜

確

(温度の測定) 確認者:多 鮎 (゛ :46)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(牛 わ

q, ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :/`)℃

′、 |

船倉 内の水の状態 帰港時 ①
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
('ダ

/モ

〈船内清掃記録〉

蒟米な均嬌

確認者 :多締

( し:2θ
)

確認者特記欄 : 多  糸傷

氣

t物
責任者確認欄 : 多 な ル甲

tェし

(rt///71



HACCP委 員会 (1ゎ書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
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実施日 :平成

作業者名

0尤郷 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 リ

< U,n>

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :′

, Y') o,。選 別 台 ０
０

０
θ
０
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０

確認者 :

(ι :/タ
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r 6,/g C<-

鮮度タンク内海水温 (`:ti/r)%γ ℃

秋サケ腹部内温度 (`:/1 ク′2 ℃

者

′ξ

認

　

＜

確

:浄

確認者特記欄 :

あし

夕准をア (lを ) 責任者確認欄 :2え短 を
「   ハ

ン P

,1疲 小宵ε∈″・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :象

ボ (ィ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  隣 年 1ヽ 月 膠 日 ( ヤ時θl分～ し 時レも分)天気 :4そ

ハ 気温 :       ℃

作業者名

のチなが1 の 性 ゃ 作n tru )wム (つ

ち ら 猟仁h滋 郷 Q も キ ゥ小 闊

Э潜 出 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多 黒ク

(ム :ιl)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>〇

C

勺
Юン

回 2回 目

・水揚げ時の水は十分か        Kフ

琳
″

確認者 :

(6

〈温度の測定〉 確認者:´ 多魚ら(く、ど3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(k:D
℃

h uC

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:/6)℃

√、B

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度
で

帰港時

ノ

(輸 )

よ.R ℃

〈船内清掃記録〉
確認者: ク(L

(ι :牛
)

吻 Jく を`堵静

確認者特記欄 : 多  鳳ら

なし

(|ィ ol 責任者確認欄 :

なし

(Itな )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 づPtt dム )

選別場での確認表

●

●

作業者名

0ジ疑毛下 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r lf. ,vot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

{/,)o1。選 別 台 ρ

ρ
σ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０
ο

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０
９

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :3

(ご :3♪水の状態 (`:ノρ 性
鮮度タンク内海水温 ( 6,)f) q.o c
秋サケ腹部内温度 ( /,)f) ), I c

確認者特記欄 :=

んじ

(t‰ ) 責任者確認欄 :Z蟹
年 :_ (｀

社
)

事蓮ネ材ブ啜



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :築 ボ ぐ鶴命

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 ´
０

■

　

＞

′́
´

確認者 :

(く :`

I t rl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0
0

確認者 :多砧

(ι :29)

:8
1回 目 2回 目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か p

〈温度の測定〉 確認者: 多 1ち (1● ;oさ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :ら )℃

lcn

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ ブもソ

′、3
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ξぬ
2_λ

℃

〈船内清掃記録〉

蒟イわ・イ静

確認者 :多

(ι :3,)

確認者特記欄 :

イ
(「し

多 皐ら rnVD) 責任者確認欄 :

すよレ

{ rk6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC磨員会づぞれ dンι)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

2″を整を↑ 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(γ :″
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{ f:}o1・計量器の清潔度

０

０
θ
０
０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :々

(/:“0・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者2
( / :ft )

水の状態 (`:夕 )た
鮮度タンク内海水温 ( ( ,lo) /.) c
秋サケ腹部内温度 < 6,,fo> J,, c

欄
　
　
・じ

辮

ん

者認確 (/11)
ハZ野  月レつ          il責任者確認欄:‐//メく/「     (1ン _)

力・最小
～

Lて t声′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :象 贅守 (のち )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

υ二外智 9 1乞 q 徐鳴 *日 ( γヤ 島 (句

⑤多 絶 Q滋 堺 嘲ヨ中 い
| )小 「昌

こ囃I ら 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:`多 相ら

(こ θヾ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>Q

Ю

9
1回 目 2回 目

水揚げ時の水は十分か >①

色詢
川
　

＞

／う

　
用
例

者
　
だ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: 多 1ら (晨 `ィ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 岬
じ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:/7)℃

f。
こプι

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι:試 )

》、ム ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多堀ら

(9:θl)
吻作ド者檎

確認者特記欄 :  ・
多 珀仁

な レ

c ly'rtr 責任者確認欄 :

式ょじ

不 I{tl (t ltD



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 Ⅲ2ゎ ∂
ス

)

(健康チェック表)

確認者 :

(“ :い
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 蒻

{ </:}o1
・計量器の清潔度

０

０

０

０
０
ο

ο

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

ο

θ

σ

確認者 セ

(` :′ 。
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ζ ゅ

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ζ 〕夕)

鮮度タンク内海水温 (`:3ぃ  ∂.

秋サケ腹部内温度 (`:♪夕) ュ、

確認者特記欄 :脅           (|

朝 ODマ 0だK′
′ねじクぁく。毎 .

責任者確認欄 :2

‐

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC矮員会 :集 対 (口4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 |、
月 9日 (w的 ひ 分～ 1時 レ 1分)天気 :隣[k気 温 :  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:多 イ陥

(′ :rr )

作業者名

υク希矛了04 9 K'q )16 のマ島咆
∩ 多 Ъ ⊃翡 る予C Э行 ブ

| Э希 アa

0,1ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者:多 御憶

(も :槍 )

Ю

=Lロ

ツちりle 2回目
`:・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 )″
らに

１
た
／

者認確 (ヽ

`「

｀``
i

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V胸
℃

12脅

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(り :八 )

℃

ノしくりЬ

船倉 内の水の状態 帰港時 ①

船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉 内の海水温度 帰港時
(ツ

ι℃
く船内清掃記録〉

吻ネ
`珀岬

確認者 :夕1後

(t :11)

確認者特記欄 :  多
′ 鶴ろ

tま し

(｀ 1/2) 責任者確認欄 :  ク 千 ガ暉

式卜し

(tレγ)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 和 さ7)

選別場での確認表
,実施日 :り /δ 年 //月 F日 (0時 立∂分～ ご 時 %0が 天気 :a電  気温 :｀   ℃

(健康チェック表〉
確認者:″斐うア
(γ:")

作業者名

94補 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{ /:}o1
。選 別 台 ０

０

０
０
０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
θ

θ

ο

確認者 :2

(`ブ。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(6'fot氷の状態 (6,Yq k
鮮度タンク内海水温 (( {-o> J.7c
秋サケ腹部内温度 (`:奮 )a.ア ℃

確認者特記欄:う考た♂ケ l%)

みレ

責任者確認欄 : 」力をLそ

ん じ

(t1/P)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :毀

■■ ("

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 1倉 年 |ヽ 月 ど  日 (ψ tt03分～ 仇 時 2彦分)天気 :)封
歯 気温 :

(

作業者名 (

フ `斤 和 ( )4 フ熱■ ヤロ④ャヽ為⑩

〉 多  鰍らa蒻 行の〉■ 111 勾希 ア品

η llム 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :ク惟

(ム :ιν

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者:ク‖多

(b:ル4)
O
Ю

亀目雌:√02回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ラ 牝 (C:Fζ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(糟 )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(崚 :|や

℃

|、 0

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(crj)

z.b c

〈船内清掃記録〉 確認者:夕 4傷

(A :〕 カン)

力れ―芽静

臨甜那 : フ ‰

鶴

(tvy) 責任者確認欄 :

襲

(lJ/a)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 導兄材 (ι

選別場での確認表

作業者名

つFな らア 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 ＼ 確認者彰仕鷲ア

(ゾ :ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ｀
メツ フ

｀`
確認者 :毛

( Y')"t選 別 台
フο

０

０
θ

Ｏ

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

´

ク

確認者 脅

(ι :γ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:″額:ラア
{ (:fo1氷の状態 (イ :浄 ) 雀

鮮度タンク内海水温 (( ,Y") 3,7c
秋サケ腹部内温度 tt,pt J,o c

確認者特記欄 :]左
rl{ '/7)

ん レ

l、

(/7)

茨瓜べ
`允

すt′′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :染

バ (rb)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 1多 小 御 フ 乞 1 )御 知 ( ⊃ャ 銘 磁

Q多 ん ( フ蒸 冴 Йth ),1 フ外 闊
づ菊 ル)

10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 畑多

r f :/Qt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０

０

０

確認者:多 潮ら

r 6,>l>

％

し
:3D2回 目

水揚げ時の水は十分か        K⊃

〈温度の測定) 確認者 : 多  孤色 (巡

「
子 3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ脇)℃

|■ %

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(学lμ )

℃

ノ.午

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ξ牛3)

3.I  ℃

〈船内清掃記録〉

吻 れな
ａ
Ｔ

カ

ー
タ
月

ヽ
ヽ
ン

μ
０

卸
■
　

＞

多
羽

確認者 :

(6

確認者特記欄:  多  ηら    (

な し

物 ) 責任者確認欄 :

なし

(Iy/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (|力 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

囃 勿 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :4

( /'ool

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         >ρ
確認者 :

(γ :/″
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｚ

ク

確認者

(/:′ 。
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r 6 'Jo)

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 < d,)'l L
鮮度タンク内海水温 ( (r:]o1 ) c
秋サケ腹部内温度 (L:)o) ).2 c

確認者特記欄 : 2
責任者確認欄 :

(ι

1/r)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :襲 村 (%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D多 布/16T 0性 ∋ 豫口畑 守

3・多 橘 yぅた希PC ジ キ 口
| キ P昌

P7可 ム 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: 多命Ъ

(ι :〃〕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇

確認者 :ク 1に

(`り←)

Ю

■_″
: Ll ze.E Y,u(l se e

・水揚げ時の水は十分か

1回 目・6

9
く温度の測定) 確認者:フ 彙l(ぐ :合

,)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

漁場の海水温度 漁 獲 前

(サ仏)

ん_ヽ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ :参 )℃

/、 R

帰港時

帰港時

〈船内清掃記録〉 確認者:多舟竹

(Ct:3『 )

吻永でヽ影静

確認者特記欄:   ン  岬6

なし

|fizst 責任者確認欄 :_つ 希 型     (野 %)

なし

、 、 」 目



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 境変撼勿■ (ZD

選別場での確認表

E rle)ots-6w う)天気:軌 気温:

作業者名

0あ後彰? 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( (ソι:´  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          0
計量器の清潔度 θ

・鮮度保持タンクの清潔度             >くフ

:惑λ層唇置[用
意され‐るか    多

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ヽ
´

:∫ D)

者
　
く

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０

確認者

( ` :ゼしヽ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者

1t ,Zf)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(C:日い  た
鮮度タンク内海水温 rL,zg y c
秋サケ腹部内温度 ( [ ,zp y t c

硼粘記欄:重廷_ が1響

んじ

訥鰤饂欄:4軍 _ μ作)

λ 多 群 ブ tr、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :寧ニオギ ('1(p

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0`オ 殉 Э れ 9ィロ メロθヽィん(め

9t- fia フ″野¢⊃ヤ 71 0小 闊
⊃外1 山 10 12

〈健康チェック表〉 ハ
ロ

割

　

＞

ノル

可

者

　

６

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○
○
O

確認者:´多卵傷

(ら :み
|)

_  捉轟颯2回 目

・水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定〉 確認者:多 媚合 (o:ど、2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ψ η)℃

|).ψ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(77″ )

ノ、3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(V こヽあ

もt2 ℃

〈船内清掃記録〉

海たてヽ斎誓

確認者:多 舟宿

(3:み |)

確認者特記欄:  多  1ら

なレ

(lη ) 責任者確認欄 :

なし :

(1夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ツ わ (躍 )

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

ク″;佐ゑβ 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 2

(γ :″
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

, ?,fo,
。選 別 台 の

θ
θ

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者 :

r I ,)o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか
9
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:γ °
)

水の状態 (6:F)た
鮮度タンク内海水温 (6,rt,l f c
秋サケ腹部内温度 t (:cfol f c

確認者特記欄 :t鬼駐 η   洋 る )

んレ

前者確認欄:ζたη  (15
古;痺確 Cた′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :襲

本寸 (`′z)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表)

作業者名

①多なわ7 り た 7 筆口 *ロ 夕Ψ蒟 tal

D ι  彙仏 6))み 響嗜唸 キ り不 7晟

9村 占 10 12

確認者 :`L冊衛

(6:メ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は ξιも :、(う 2EnI自

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二 Й色

(6:31)

〈温度の測定)

確認者: 多 (√

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〉

∫℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ソ :ン
)

℃

/、 、

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ゞ`
プグ ℃

〈船内清掃記録〉

ゞ々水ひ陥静

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

な し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥 オ寸 (わ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名
く

く

I = 
^-Nyl

ノ 望 0 

“

口 Ψ口( 2ヤ 為(D

ア多 氣信( bうな押 C並ヤ 1ヽキ○不 「劃
p不1 ム 10 12

〈健康チェック表〉
′一一　　　膚」〕昨

者

　

ｂ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
9

確認者:二 孤乞

( rl ,oc )

つ

亀ξ ' LYan Q 
:$$-sn cよ

水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定〉 確認者:多 翔t(6:′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヤ

i聟 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :″ )

℃

1カ

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(し :わ

3… 9℃

〈船内清掃記録〉

吻伊筋竹

確認者:■ 帽全

(1:")

確認者特言己欄 :  多  鶴ら   (ハ ィ乙)

もし

責任者確認欄 :

tυ

千 纂17
(1b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (  /シ1 )2

選別場での確認表
実施日 :平成

二
年

二
月 2日 (3‐ 分～ グ リ 角 )天気 :景  気温 :   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:2刀rF

(γ :")
作業者名

D肋 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ι

( /:) o7。選 別 台 ０
の

０

０

０

９
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ

θ

物
ｐ

確認者 :

(g:

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :名

( d ,tot氷の状態 (`:浄 )負
鮮度タンク内海水温 (ろ :夕 ) ソ ℃

秋サケ腹部内温度 ( €:fi) J,8 c

確認者特記欄 :こ 考T  (｀ た )

ら し

責任者確認欄 :3Zと 考戸 (|シ2)

よ,手 斗しrブしみ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 →彙ホユ dン P

選別場での確認表
実施日 :平成 日(1≧ 員と,分～

`時

0い 分)天気:

作業者名

9れ 久 0こ ゆ́ 2 。lη 0維 静
9僕Lrレ 9E%不 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 多

( (:)o 7

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

{ f :o1o1選 別 台 ο
０

０
０

ο
θ

′

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

９

θ

確認者 :ι

( `:め )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(す :∫″)

水の状態 (ヶ :夕r) ■
鮮度タンク内海水温 (← :ヶ6 拡

υ℃

秋サケ腹部内温度 1!:fl-) 3.8 c

確認者特記欄 : ,tz I烈L毛

アlレ ベイトlつ、 ノ)い電子
`7、

責任者確認欄 :ちデ聾多戸 (ワ
|)

i在小τぜ

“

・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

A, i.rNI 碑 4 9 ぐ口 V田 Yw島 ⑮

フ4 格 島燿打 眈6ヤ III 奇小 T詞

⊃村 ら
′
０

/
12

〈健康チェック表〉 ノ  輛 ム

確認者 ::ニレ州,

(ξ

")

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

プ啄ο
1回 目′ :夕,2回 目

・水揚げ時の水は十分か

ノク
ｒ

，者
　
．々
Ч

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 11仁 (隼 滲6)

漁場の海水温度 漁 獲 前 tW℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(870)

ノ、|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(各

望 、 2℃

〈船内清掃記録〉

カネ砂路そ

引

　

　

＞

′多
　
〕泳
″

確認者 :

(と
i

確認者特記欄 :

π]し

無仁/ (催
|)

責任者確認欄 :  づ″季

“

P

(卜 し/

(%|)

Ｉ
Д
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 →輿魯 ざ

♭

選別場での確認表

実施日 :干
盛 、?年 tO 月 ′0 日 (≧ 時20分～

`時
10戸分)天気 :D喬  気温 :       ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

(`ι :3沙 )

作業者名

OΨ ′論 タノ← よ 0二怜 夕 ( ⊃ tt

鍬 係 0″ D 9″ 河  「 2うだ場椰
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ε

(グリ))。選 別 台 o )'iv"f- fr
o・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ
０

０

０

確認者 :

(`:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
鳳 者 :脅

(`:″ )

氷の状態 r $: 6ol f,
鮮度タンク内海水温 ( (:0-t>1 /.t-.
秋サケ腹部内温度 ( (:r-q y,o c

確認者特記欄 : ♂し。)

)。 n晨後の日距 Oi

夫運弘工 nlサイ のた薇 .

計樅諦:スタ  (ッ∂

五庄小πブCた



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :塚ヒ/1S (に 、)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 酔 年 ′0月 3の 日 (2時 申 ～ ぁ 時θし分)天気 :は

Й 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9 'iF4q
仏

ｆ 性 0

“

ロ /`1tl Q呻 銘C
et鮨 0海 響cη ヤ 〉

| り/4- 閣
じ外Tら 10 12

確認者:多 lЪ

(ξ 4η )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 纂:q2回亀
`″

9厨
・水揚げ時の水は十分か        0

′′″者認確

(Cl )

〈温度の測定〉

か
／
、
Ｄ

血
刊う

／
者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(潤)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3り?℃
/R

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(`卜の )

象 準  
℃

確認者:多 nt
(、

∫

｀
:き

「
η )

確認者特記欄 :  多
責任者確認欄 :  ' 小 率,

―
―

―

「

―

―

―

―

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

月

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 戯 利 (磁
ゞ

(健康チェック表〉

確認者 :

r <f'3. t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:'物

r f)ot
・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は                 κフ
・岸壁海水の状態は                /フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`:夕 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

f 6 :Crd)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ζ :ρ )2
鮮度タンク内海水温 !:*' V c
秋サケ腹部内温度 1 (:cro) 3,rf- c

(セ′)

昨ゅη形じる,た 。
″

責任者確認欄 :う″LttP (1を
ρ

オゑ本祥t CF・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :奥 村 (′狗P

出港0漁獲から帰港までの確認表

分)天気

も
■

作業者名

7多 ながア9 え ) 

“

颯  ソロDΨ 島(D

0多 箭 0ル 押 tt―l コ′ヤ ))| 34 1品
泊 和 ム 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : ク 糀

(《‐%)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
ワ
ｐ
饒

確認者:ク ‖ら

( 6:θO)

ミ
υ

目回ヽ
１
‥
―

３物
吋・水揚げ時の水は十分か    >9

〈温度の測定〉 確認者:多 黒ら (く←で≧)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ハ )℃

|と、,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

((3:ノノ,
℃

∫フ´

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(62
こ′ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:夕楓Ъ

(b:θ l)

挿多
暉

く

ヽ
／，

火吻

確認者特記欄 :  多/ 4毎

tC

♂智 責任者確認欄 :

■ し

(ι笏)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認裏
実施日 :平成 年 ID月 日(≧時20分～ 時 夕つ分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

衝 3( フわ ↓ え 捨 〈
舛  tレ1

5/ た添 ノI幾沿 第 蕉 ノタ乙なア
9 10 12

確認者 :

t (:jo 1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者毛4た

t f: )o7・計量器の清潔度

０

０

９
Ｑ
Ｏ
θ
Ｄ
ｖ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

の

Ｑ
解

ｖ
θ

確認者

(6 :m)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 ′

r f:p)
(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (「 ρ)た
鮮度タンク内海水温 (3|:F) -t c
秋サケ腹部内温度 ( f :f? ) d.J- "

確認者特記欄 :

マイす入のスみら.

7Ч りp象か ′ヽぢ゙′乞

責fII確認欄:ジηbを?

ぶた卜毒ガ臥



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :奥 ボ (

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉 確認者:`レ カ藤

(/― :

作業者名

tr -- +'X6! ノ 乞 Jイロ Y嘔 フΨ場0
ヽ多 鮨 Q凛 椰吼0)ヤ ③不「贔
9付 ら 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

③
○
0

確認者:多 Лも

(、

「

:9ち )

も 10/1

呈「
疑「

:3ψ回目3む 銅目
・水揚げ時の水は十分か >O

〈温度の測定〉 確認者: 多 16(こ くム )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1」

Ъ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

((3:ノo)℃

/、 θ

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 °ま》 ℃

〈船内清掃記録〉

洵蒸フ滸そ

確認者 : 多

(ξ :

ｒ
●
Ｐ

)

確認者特記欄 :  多
み
ｐ

ム
■
１１１

式〕し

(%グ 責任者確認欄 :

なし

(/晰 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

至を存
(磁

∂

選別場での確認表
実施日 :平成 ば 年 |。 月よる 日 (よ時卜 分～/時σつか 天気 :`も 気温 :ス ア  ℃

作業者名

つ中 ら つれ 止 つ二珀◇ 夕つ |:

つ佐滉 の[残つ フ念逐ヽF' ρЙ ttp
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2

{Cf :} e )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :分

(%:ノ 。
)

。選 別 台 グゝ
ラ
フ

ｔ
フ０

０
ο
σ
ο
ο
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>0 確認者 :

( 3'oolσ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

σ

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 作:%命
氷の状態 (3~:%'  tL
鮮度タンク内海水温 1 y:ffl Jl c
秋サケ腹部内温度 (f,?f-) /,e c

臨静那:A笏 _ ハちθ

んじ

責任者確認欄:    よb)
求熟小権ブイ″



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCI委

尋
会 :鼻 村 (′

復
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ～ξ蒔

よ4・タ

〈健康チェック表〉

作業者名

り,ォ 抑 ( ノ 乞 F)0ロ  メ颯フマ 島 tめ

ワ多 詢ちつ滋 響 吼0 キ り4 F曇
Q外1山 10 12

確認者:多詢ら

(き :月
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

つ
つ

，０６
摘
０

確認者 :′ 礼

(ご :3つ
)

ヤビン

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 .0仁 (夕 t島へ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:い )

R、ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:た )

℃

/も ン

船倉 内の水の状態 帰港時 さ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 し ノ

船倉 内の海水温度 帰港時 昨

“
争、フ́

℃

確認者:多 椰み

(∈ :3う
)

ι句火な〕名尋

確認者特記欄 :  多 責任者確認欄 :  ラ
今 小T (ι観 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ざ;

選別場での確認表

作業者名

針 箋 午 仏 0三 中じ フラ
ア

ヽ
ノ

つた 簾 2炎ゅ フじと了β 粥 ヽ
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(γり→

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:万篠多ア
( f :Ja I

・選 別 台 ク

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

０
０
０
０

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 〉

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :ε

(`:“))

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :シ

(夕 :ρ
)

氷の状態 ( f :fb) ^L
鮮度タンク内海水温 r f :pr a.t c
秋サケ腹部内温度 (f :p) ) o c

確認者特記欄 :猛 彬マ   (lρ

み

静離諦:)社宅

力推卜す託ぜCみ

が
2(→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :襲

相 ∽ω

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 陰 年 わ 月オ 日 (ら 時σ乙分～オ 時輸 分)天気 を υ l気温 :     ℃

〈健康チェック表〉

キヽ 島(b

漁 奇囀

夕毎

)

者
　
滲

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>Q

確認者 :`レ 坤6

(『 ゆ0)

>g

Q寛
qヽ

P℃
回目

ツ :%″
lFぎ L:ハ 2回 目3

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多1ク (ぐ :ごぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ь :「R ℃
17_L

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4)

|`| 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時

〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(き彪

R、
q ℃

〈船内清掃記録〉
確認者: 多ヤ(ら

(e:oO)
:η ホ秒轡

確認者特記欄 :

もし

″

０
に
¶ノク (:%0 責任者確認欄 :

ちし

ルバP (眸



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACず幹:紫ヶ 12)

選別場での確認表
実施日:平成/P年 日(ユ 時)0分～/時じ0分 )

`[月

二

〈健康チェック表〉

作業者名

9Ψ ら 9イウょ 9二 や0 つラD tι
l

0佐箭 9絲 7 8

9 10 12

確認者 ■

(〃 ∂。)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ラ

,

(ソ :′ ))
・計量器の清潔度

０

０

０

０

０

θ

０

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨者:″生■
(`:20)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:4■

(` :2r)
氷の状態 ( f, :29) fr_
鮮度タンク内海水温 r ['Zl) 9.5 c
秋サケ腹部内温度 (l:2k) ,f.e c

確認者特言己欄 :列l切   (叱
ゲ

iミ ノ場tt、 弩0グ ,′ .

静離謝 :うた鈴

万晟水籠 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :瑛 オ寸 (

実施日 :平成 13年 10月 〕叶 日 (3時 0什分～ も 時3ξ分)天気 :∠
わ 1気 温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

D多 外智 ( 2 擁 りぐロ ポll のヤヽ鋳

“0多 れら 3疲評σ ⊃キ 〕|| 逢ネ 間

0猫 出 10 12

確認者:■ 1合

(0:Zみ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :多 紳

(6:33)

...・n釣り1姻目学の
水揚げ時の水は十分か

彎メ9乙
4回目

確認者: Z´ 幸綸 (d卜 f` )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:R)℃

12、 い

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :R)℃

|ヽ0

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
r,f,/$l
4.q c

〈船内清掃記録〉
″′  観 二

確認者 :`

(6:3ろ )

責任者確認欄 : ク 小

"了

確認者特記欄 :  多  軌傷

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
ｎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 :襲 村 (わ
り

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0二 本抑 ( ⊃ ヒ :ジ 

“

ロ ヤ颯Dw Ze
0■ 詢有( ⊃疲評の⊃キ ))| 0小  FFF

⊃不1 占 10 12

〈健康チェック表〉 含血
州
　

＞

プ
一　

碑

者
　
′
ク

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 η省

(ι :10)

2回目3 3o3回目
3

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ mt準 :ヵ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Ч町
℃

lζ _ψ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し:ぢ→
 ℃

|、 |

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）

ヘ
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 暉酵 )

ム.オ  ℃

(船内清掃記録〉

均′K`陥そ

確認者:多 洵全

(ι :lq)

確認者特記欄 :  ″

もし

鶏ウ r lutsrt 責任者確認欄 :

なし

小
"F

(rD/2球



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 政 魯  イ

ス
)

選別場での確認表

実施日:平成 |?年 ′0月 23日 (♪ 時
"分

～ ァ 時″ 分)天気 ハ 1

●

●

作業者名

θW な 0わ よ θ三ゝ マ 0 tゝι
l

9後 孫 θ tt n 0々滋倉 θぅ危挙
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :場

( f :o-t 7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :多

(7:″ )
。選 別 台

・計量器の清潔度 θ
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

の

の

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェジク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

)0 確認者 じ

( `:5つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( `:γ°
)

氷の状態 1L:{-o) e
鮮度タンク内海水温 ( 6:Vq {.3 c
秋サケ腹部内温度 t 6;Y'> 6.o c

確認者特記欄 : (1し
3)

2為わ傷Dづ ヒヽ2≠

`10砂 得 1.

静都那:う姓ネ   ハ:

ふ1=キ てヽるこすし子

づ

`,「

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :号≧挙, (1/21)

選別場での確認表 ▼

′時/ 時 ぃ 分)

〈健康チェック表〉

作業者名

つ中 降 θ存 ょ ′二拍告 θ市帆
l

9“ 旅 9竹 驚 Ott fト 0タラ復妥f
9 10 :2

確認者:く

=
(γ :詢 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :名

(7:0° )

。計量器の清潔度

０
０
０
０
θ
ο

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

( `:σつ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

(「 :γ 。
)

氷の状態
I( r:ro) fl,

鮮度タンク内海水温 ( f:fo) y. P c
秋サケ腹部内温度 ( f:7) </.r c

責任者確認欄 :運 た 子

九たわ嘴:・ C77.看がい衆β

(l-,/ )>[



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :栞

村 び%r)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

7'- 4' Nf こヽ D 

“

ロ ヤロ ャヽ偽磁

り多 角G ⊃)な 郷嗜⑧キ ))| Q)乍  ヽア詞

⊃ネ1 出 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ふ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■ 1含

(さ :%)

つ

gr/Lp

l回 目6

9
2牛 2回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉
)

Ｆ／、
ぃ

衛
川■者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :η
℃

1午 q

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,つ

rt R 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(争夕ρ

準、/ ℃

〈船内清掃記録〉

均米}‰嬌
確認者:■ 詢令

(ぐ :4()

確認者特記欄 : 久 猟傷

tレ

(ρ網) 責任者確認欄 :

ち ν

ネ神 (り )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ゼ輿 村 (2p

選別場での確認表
実施日 :平成 1?年 |。 月 20日 (皮 時な 分～

`時
/0が 天気 :景  気温 :   ℃

作業者名

2呻 ら 9帯 ょ タニギ袴 @6 rt

9化 株 Ott n 24渡了ト 91飾
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:な 下

(γ
“

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :1

( c∠ :ι日b )選 別 台 ο蒻グ(ひ 凝5

0
0

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ○

確認者:二Z■下

(`:′ο)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >o
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :び

(ζ :夕

`)

氷の状態 (J:γS) 久
鮮度タンク内海水温 ( s-:gf) s.5. c
秋サケ腹部内温度 c $-,gf) f c

確認者特記欄:〕な 舒ヽ

あ し

(1を。) 責任者確認欄: ′勧

ろ し

,lu ., \
' tL6'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 12年  ′θ 月 セリ  日 (R ttθγ分～ ι 時

`レ

分)天気 :4毛オ1 気温 :       ℃

HACCP委員会 :象
利 (メリ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J), 
^- 

NT り 4 D (■ γヽ咽oW島 純

D多 糀 ⊇蒻寄咤6ノ し りヽ、の本 諷
フア可 ら 10 ）

‐２

〈健康チェック表)
確認者 :多 %

(`:13)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
○
0

確認者:Z/熱伍

( も:Zl)

Ю b/1

活了:■ 2回目守:oし 3回日
午304回

目
・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:多 椰ら(6:お )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:l"℃

帥

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2を )

′し2
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
etit乙

 ℃
〈船内清掃記録〉 確認者:多 魚π

(6 :21)

争タ
ー

笞ヽ
ヽ
／参

Ｋヮ
ノ均

確認者特言己欄 : ち  鶴Ъ

なし

賜 ) 責任者確認欄 :

寄し

(物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 可2不か (1と )

選別場での確認裏

〈健康チェック表〉

確認者ご

(γ :い
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 多

( f: crtl
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(g/6)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ιラ壼

( 6:cro;

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ :鈍 )れ
鮮度タンク内海水温 ( (:crroy .f"7 c
秋サケ腹部内温度 (`:σも)♪ ty℃

(ラ
1)

責任者確認欄 :え 約   (/可

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
日
―
日
―
日
―
日
目
―
―
―
日
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :纂

■可 (物 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9 >n161< フ 乞 D4口  χ旧⊃＼7島亀
Э tt Лちグ 残替 嗜D“ り'| ⊃千 F吊

フfJ占 10 ２
／
１
１

〈健康チェック表〉
確認者 :多飾

(よ う1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0

1:ロ
タヽ

.:午ν回目

確認者:多

`移(「 :「
I)

・水揚げ時の水は十分か >θ
もうち

3回目

〈温度の測定〉
)確認者:多

1色 (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ζへ)

℃

ln、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2《こ
))

℃

ノ、て,

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(告イリ

き、多
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:クηら

(← :よ |)

均久警%静

確認者特記欄 : 
多  島傷

イ3し

r lV11t 責任者確認欄 :

なし

r/\,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :m   (欧

り

選別場での確認表

実施日 :平成 1針 年 lδ 月 18日 (2時 /。 分～ /時 ∂船 )天気 :瞬 気温 :  ℃

〈健康チ ク表 ) 確認者竜斃形暉
(グ :″ )

エ ツ

作業者て

メ?秘 幹 ι %′ :キ

|'1ll:;｀

t 0 ヽltt

〉佐 た バ強 船 力後 チβ 2ノ 21Pr
U 10 i2

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

認者

rt', @;・選 別 台

・計量器の清潔度 の

０
０
０
０

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :υ

(ζ :き←)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ケ疑ψθ

(  `:σ。
)

■

氷の状態 ( ('o ) T<-

鮮度タンク内海水温 ( 6'* ) S.S c
秋サケ腹部内温度 ( 6:r1) d-..f "g

確認者特記欄 : ク勧

〕乞准不そn、

(tb) 責任者確認欄

。ヽ

(槍 )

嗽
、

ヽ
Ъ軍よた本



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :箋

嘴、

出港・漁獲から帰港までの確認表
もち温:

〈健康チェック表〉

作業者名

Otftiw 24 ６

」 紹ロ リ43( 4 )マ 島⑩
,多 く仏 しした:奔 確のキ フ もノ汗 躍乳
)てて ^ 10 11 12

確認者: jレ皐
(午 C)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :夕 %

(ご―:`債〉)

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 無色 (Oθ∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(篤P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し′|)
℃

|し レ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態ヽ 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
〇 ∂)

3、? ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :夕 yp_

r.F Oa I

珈フ降瘤嬌

確認者特記欄: つ 魚ら 責任者確認欄 :

億 レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC:Z:員会

齢  tt(

選別場での確認表
実施日 :平成 r年 10月 E r Je 4il- 時。

「

会)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

0中 急 ン符 吹 Э多幕 フ不 い

夕後確 の 6 0鐵4/7 ρ″雛黎
9 10 12

確認者ざ

(7:Z冷 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

t f, ttt・計量器の清潔度

Ｏ
θ
０
０
θ
Ｏ
イク

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(7'n>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :を

(`:γわ

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( { ,Vf) i.
鮮度タンク内海水温 r {,ft(_) 3,v c
秋サケ腹部内温度 ( G:γ企) メゝ夕 ℃

'70η
わ`し

ん′聰

クタ′

rl' (7 ) 責任者確認欄 :

lナ 卒斗貰:ぜ %た、

(tb)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:多 楓仁

(,f 1) )
作業者名

Э`ながTく D4 つ《颯ッ颯D呻 あ碓

J多 鮪 3)た者予崚⊃ 砕り` ⊃力ヽ 7a
η 和 山 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю

確認者:多 知仁

r $'JF r

つ

9%
:の 2回 目 3:り 3回 目

十

:嗜 4回 目rp c' ,J

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 %(々FttF)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(29)

1負Ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レやつ)

℃

l_鶴

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(7Ъ ℃

〈船内清掃記録〉

し幼フにπ乙̂珀督

確認者:多 Лち

(と :3P)

確認者特記欄 :  ・多   無お

」
tlし

1l}4q ) 責任者確認欄 :

tし

がァ (賄 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委験 →盪フ汽}(|を )

選別場での確認表
実施日 :執 12年 |。 月 |`日 (∠ 時 ツ了分～ ン 中 旬 天気 :嗜 鵠 :

作業者名

9中 a つ朴 嗅 つ 二窯 ) ? 6ut
9在 漁 2ノ,o フ健りに の凝暑ア
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

( J 'an I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 8

(∂ :σつ)
・選 別 台 ０

０

σ

ο

ο
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

θ
０

９

θ

確認者どZ姿をア
(ン :皮0)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)
υ ゆ

館

薫
た
こ

け

嗽
な
け
２
）

Ｃ
　
Ｃ

ハ

タ
恥
Ｌ
】♭
ドよ

、
２
　
　
　
・
・

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:うだた蔀
'L(t'

夕の行グ水夕′を峰√)た 、

責任者確認欄 :麦 神

また小た

,1 ft,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会 :襲 オ1(格 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

ノ
●

実施日 :平成 1針 年 わ 月 1も 日 (1時 さ い ～ し 時4~/い)天気 :は
ふ ′気温 :    ℃

(健康チェック表〉 確認者:`船

(賃瘍 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

確認者 :多 船

(レ :α )

Ю

え♂1 zqe 7 榊 目 ′》 4回 目
lcI

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多 和告 (3 きヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■:10)

℃

|← し

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:ハ )

℃

/、 2

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ｀

汎 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 翔ら

(惚 :a)

珈た砂
郷

確認者特記欄

ちレ

知ら 留し) 責任者確認欄 :
二なわ

なし

(ノ0%も )

▲  J



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :粂

オ1(カ ィ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表 ) 確認者:■ 詢台

r b,Snt,?rfl 'l.lfl イヽ 島   (直 ,

ly rrl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9

り

:'を目貸島2回目′:準
lij詈

・水揚げ時の氷は十分か

船

＞

′／一
鉾

者

　

１

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:■ 抑雀(60η )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(霞

膠℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(《 :1ヽ )

℃

|、 ヽ

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(も

ノ場  ℃

〈船内清掃記録〉

淘ラい陥嬌

確認者:■ 月舎

(■ :θ

争)

確認者特記欄 :

ハ
ロ

右
洲ノイ́

すょ、

(ノクし) 責任者確認欄 : 二 小 が「

ヽ し

(砒L)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 争さb

選別場での確認表

作業者名

0中 処 夕か 吹 9=沖俸 の不 lし 、

OttL荷籍 0ん の つ44/F σ】社をア
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:2でノ?
(♪ :鰤

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

Z

(〕 :/p・選 別 台 θ

ク

Ｏ

σ

Ｏ

σ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
０

０
ο

確認者 2

(ノ/:")。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

」
一」
一」

)

)

)

772′ 。

確認者 :2

(  :  )

『ちぼ`・

c

よ
CC

A「 °し

確認者特記欄

plЮ 卜篠二t人や

(th) 責任者確認欄

方1か憚■t≠

ハ4)



書式作成日:平成12年 7月 1日

9
Q

HACCP委員会 :奥
村 (%)

確認者:二 船

(Y%)
〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

ゆ
L酌 写

y:“

・水揚げ時の水は十分か

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｅ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｌ

隔 漁獲た二量港までの確認表

実施日 :平成 陰 年 lo 月 1叶  日 (1]→ま 分～ 午 時ヤl分)天気 :|『 』K気 温 :      ℃

〈健康チェック表〉

ャヽL(め

)ヤ  111淳勢 tr―l

確認者 :二 絆

)(〔 レ :

〈温度の測定〉 Ｂ船イ
／
一

者認確 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2Ψ )℃

1縫

「
船倉内の海水温度 漁 獲 前

吃
ダキ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 °慶キ ℃

あたな流竹

郵
ρ

諦
　
”

確

責任者確認欄 : 二 不 柳確認者特記欄 :

ちし

(姥り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :製

襴
(%

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

O. +4fr1 ≧ 望 9 ぐ口  1(ロ ゴ
ヽ
ャ  L (直

⊃ 多 給 泌椰 唯I ly ),1 り小 間
群́村 ム 10 12

(健康チェック表〉 確認者:多 霜

(9:た )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

O

9

回 目
ヽ

´:メ

12回
目

水揚げ時の水は十分か

箱

＞

者

　

η

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者: 多 Я
'(ι

:rt )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :ヽぬけ
lC_イ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(学 :くYソ

ヽ
℃

lν

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度
(全

熱 ?℃

〈船内清掃記録〉

力な秒蒲嬌

絆

ト

″′́者
　
Ｑ

認

　

＜

確

確認者特言己欄 : 多  漁倉   (

なし

勧ψ 責任者確認欄 :  二 本 仰

もし

(′》r斗 )

●

●

―

―

―

―

―

―

ト

ー

ー

ト

ト

ー

ー

ー

ト

ー

ー

ー

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

卜

Ｌ

Ｅ
J



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :築

ネT(%

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 12年 lθ 月 lo日 (n時 夕 分～偽 時)ψ分)天気 :13ね 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:多 鮪

(,21)
( ,-, 

{r t'lD疲押 ④

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:二 角傷

(rci tl)

キャビノ |1船 倉

,[L ,ae 3回 目
/

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:1年 鳥倉(ふ 8∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(786)

Iξ、ご 誓

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/7 3θ )

℃

ノし i3

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(斜 力 )

ar ℃

(船内清掃記録〉

吻たzヽ諸絲

確認者:■
1合

(わ :√1)

確認者特記欄:  ■  珈ら

.す

ょし

(ノ

1'レ

`々

:ク

) 責任者確認欄 :

なし

(Furの



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 (l僣 )

選別場での確認表

実施 日 日 ( 時 /。 分～ 時の分)天気:0喬

作業者名

棘 農 Э存 峡 の こ裕 Эるい

9危籐 つな o の徊  

「
θ〃笙与β

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(7:συ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者を ァ
(γ クつ )。選 別 台 ０

０
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
０
０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｏ

Ｏ

確認者:Z″戸

(ふ  :“。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 Oγと"

BrilQ

7 11`:

⌒

“

c

確認者 :2

(  :  )

硼諦謝:Jたり   (th)
たし″ル でやだて_

責任者確認欄 :22奥多ケ (1と )

す。たホ有ぜ暉



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 |マ 年 わ 月 R日 (し 喀 η 分～ υ 時ク´ )天気 :は
必 気温 :   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

(

１
１
送
Ｌブ
、

二 小神 ( 2ノ    雪ヽ生 aふ口κロのヽキ島値
2 鮪 b凛 評C Gヤ リ

| りな F昌
).村  ら 10 12

船
　
＞

者

　

向

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は 名鞣:o2回目 :可

・水揚げ時の水は十分か 0

合
剰

　

＞

確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者: ■ ■合 (牛 :θ l)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ξや
℃

卜 ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:←γ
∂、町 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ケ :Oυ

♂ム  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:a自

`
(督 :φl)

ぬ率啓

“
／、
り

ム
Ⅷ
７‐‐

′ノ́ (lD/q)確認者特記欄

七 し

責任者確認欄 :

な レ

冷 抑 (ι‰)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :象

な (タ
リ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

ツチ不抑 2 4` ( ) Kva J:w' ハャ名 ″の

ンノ
一

へ
Ｆ‐Ｊッ 翔令 Э滋評 (づ t) ly )'l ン 間

Э ネ寸 山 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:を 翔傷

(ι :係γ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
Ｏ
③
θ
剛

確認者:二 詢令

(t:ξり

>○

.| 'f{-" =
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: Z`和合 (ξ‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:o∂

1象峰
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(C:′′)℃

ムグ

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時 貯
誅 ℃

〈船内清掃記録〉

脅フトな冶岬

多詢合者

　

も

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  Z ″
ロ

輛
＝

億し

(り ) 責任者確認欄 :  多
小 がP   (″ D)

も し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 0

HACCP委員会 : 2

選別場での確認表

作業者名

のワa のか 嗅 Dユ桶 の 不 に

9タト静 理凝 Q つ奪4アド①淘
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(争 :い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

巻ｄ鋼

θ

θ

θ
ο

ο

ク

確認者 ■

( Y'e't I。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者 :¬

(J「 :%ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ____:8
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(← :浄 )

氷の状態 (3へ:/。) 1狭〔ヽ

鮮度タンク内海水温 ( Y:(-7 d,f c
秋サケ腹部内温度 (夕 :γο) ′S｀  ℃

確認者特記欄 :

んじ `ン

と) 責任者確認欄 :万をFタァ   ((
6

健

人、た～
寸孔t(え



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :襲
ボ (μ5)

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

Э多小抑
(

η 乞 D 争ロ ヤロ のヽヤ島(D

Q多 編らこ疲 押 ⊂き 齢 〇不 闊

b tl J-j 10 12

(健康チェック表) 確認者:二 湘

(6:θ l)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ι 詢含

( 6:θも)

・水揚げ時の水は十分か 9
確認者: ` 抑佑 (午 :ξ

l)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :Ψ
℃

ヒλ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:夕ω
℃

O、 9

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(9ぐり
LvL ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多駒合

(3:ο 6)

力なな陥竹・

責任者確認欄 :



HACCP委員会 : ″ (ιれP書式作成日 :平成12年 7月 1日

日(み時″粉～

●

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉 確認者2衛

(ダ :"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 Z

t/:n)
・計量器の清潔度

０
０
０

０
′
Ｏ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用言されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者葛後ヨア

(フ :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
α
θ

θ
σ
´

確認者 :2

(フ :い )ダ
イ
“
∫

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄:プηLをア

方殖～
宦ヴ系

(イ
1)確認喜再皇欄:葛彼らア ハンP



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
分～《戸時

〈健康チェック表)

作業者名く

(

l -- Affiil グ 乞 ♪  忽lfl tlll( 1)ヽャ 」Zh(3
D■ 船 C)ル 椰 嘴⊃寺 )'l のネ 間
⊃不可 占 10 12

確認者:二 7ii

(《けあ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者: ■翔合

(← わ )

。水揚げ時の水は十分か        >(0

〈温度の測定)

讐 :毛 船 l■
‐

:

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ Sb)

IL■
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■
‐
αヽ )

℃

′ 、 θ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(挙ずク
4ム ℃

寿た・ 形ぐ争

確認者:多 負6

(ξ :lο
)

確認者特記欄 :

ゝ し

責任者確認欄 :

イ]し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :製

村 ¢ィ .)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

) =4N,rt υ 量` 0 忽ロ ヤロ ④ヽキ島(色

」■ 続 つ瘍 押 ののキ 〕〕
| ∪小 門

0本守 占 10
／

「
12

鮎

＞

多一　
の

者
　

ｎ

認

　

＜

確

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:■ 和有

(1:0秒

rnc (- :lp@e
水揚げ時の水は十分か

確認者:色 向告 (6:′ ∠)

漁場の海水温度 漁 獲 前 lL℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

に
｀
:11)

℃

|、 |

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

r 6,( 6t

(t c

確認者:二 漁合

(1:ク し)

為に発埼
確認者特記欄: 多 nら (lD/t、 ) 責任者確認欄 :

なし

/_.- t, t6l (l・イ|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :22～

`イ

υ

選別場での確認表

(健康チェック表〉 確認者 : 下

(ア :″ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

クノ引曖ジ8
確認者イ異多下
(フ :∂ ひ)

・鮮度保持タンクの清潔度

θ

ο
０
０
０
９

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
θ

０

確認者 :つ

{ /,J:3o1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
71♪

。

/ユ t♪ °

ざ ダヽ

ム

タ

確認者 :2

(/J― :」 。)氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

講者確認欄:左葺_ (7
みたわ革れ′

(1ス の

在私λレの形宅夫.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会 :換
不 ψ%晟)

港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:多 R告

(わ つ9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

絲

＞

者
　
∂

認
　
″
Ч

確

確認者: ■ 猟仁( 2: )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :「も)

℃

卜t針

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら :tし )

℃

l、 し

船倉 内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(よ 夕?′
、 

℃

確認者:多
in/.―

(ρ :噸 )

痺米を形角

責任者確認欄 :

41し

確認者特記欄 : (/0/1D)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :興

オす (わ負 )

疇ηしヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 lξ 年

“
〈健康チェック表〉 確認者:■ 肺

( [ ']'5t
作業者名

D二不瀬7 り 4` |つ 争ロγ日 η＼ヤ%に
Э■ 颯令R

″
６

一

1濠 寄暉⊃Ⅲ 刊 ら小 F昌

J不キ占 /0
）

‐１ ヽ /

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目

Ю
Ю
Ю

つ

剛
つ

確認者:二 Л合

( |:Zう )

:7o zEtr IZ, l?;,^=
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 と
′

′

」

′、
ぃ

輛
測′′́者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(rO:■ジ

lし  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′∂:「リ
℃

|、 |

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(lνも)

0/ ℃

〈船内清掃記録〉

彩′K移珀筍

飾

＞

″′́　　　　　「なケ

者

　

―

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  ■   和含

なし

(o/N) 責任者確認欄 : 二 小 ″甲

ち レ

< t'v1nt



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 :壕
ブ お (lk)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:′階下
(ダ/0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

夕 をメd揚 .

確認者 で|

(γ :/ζ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――一二_____―
―KD

シートは清潔に用意されているか         Kフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか 9

θ鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >ο
・作業場は整理整頓されているか

僣
“

者‥

ざ

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:孝璧′F
=ミ

:ヾ
′
゛

氷の状態 (← :夕の  た
鮮度タンク内海水温 ( r:$) l,> c
秋サケ腹部内温度 (よ :ζケ)夕 /℃

硼枷欄:ユ 鐘_ 〆b)
湾t

責任者確認欄:を進1_ず

ナ汽ホ牟錠

(I>)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :瑛 補 (ん
も

)

実施日 :平成 ほ 年 10月 ι 日 (2蒔 わ 分～ 0時 ζい 天気 :↓8」K気 温 :  ℃

〈健康チェック表〉

、ャ島 (あ

確認者 :多 鮮

(C:ス )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 詢旬

(  くξ
~~:4。

てン
レ)

:亀目客
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 多 和仁 (牟 準と )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2絆
℃

|∩υη

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:了P
℃

09

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 暉争⊇

ふ A℃

確認者 :多 船

(こ :じ攣)

寿ネZヽ 猛そ

責任者確認欄 : 二 か 抑確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 意ごン

選別場での確認表

実施日 :平成 18年 |。 月 ケ 日 (2時 /θ 分～ メ 時κ ω 天気 :″6気 温 :

作業者名

餅 ら 0寸 ム 〇二総 の ラ lι
 l

%確 味 o フf派作 9た部
／
９ 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :'

(/,/f)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 じ

(/:/ρ。選 別 台 θ
θ
θ
Ｏ
Ｏ
σ

―ノ
%務フラフぇ7

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο

θ

´

θ

確認者 : T
r d,@l

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 干
(`:")水の状態 (`:伊り)段

鮮度タンク内海水温 ( 6,ro) 9J- c
秋サケ腹部内温度 ( ( ,r.o) q f .

確認者特記欄 :

朔10り たな森

,t)s-, 責fII棚 欄 :正
望 繁 _ (t7)

非た卜富2ψ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :象
ォ守 (第

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 議 年 ゎ 月

『

日 (2時 争 1分～ 占 時釦 ぃ )天気 :は
イ 気温 :    ℃

(健康チェック表)

ャヽ 島 (島

確認者:■ 相含

(夕 :3年
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:■ 子論

(ξ :よ
1)

・水揚げ時の水は十分か を]目

(r :ξb 2回
目
 3 1Hヒ

3回 目 t[:`1 4回 目

確認者:多 割合 (午 :ρ2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ:q)

18_1

℃

船倉内Q海水温度 漁 獲 前

(移 岬
1)

|、 |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(千ぬ

ム_tr℃

〈船内清掃記録〉

嘉米警%衿

確認者:ユ 術治

(ぐ :a)

‐
権認者特記欄 :  ユ   狗

/H~

責任者確認欄 : 二 /1t和7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ぢ

裂

０
／

選別場での確認表
実施里:玉盛 12年 |。 月 く_日 (Σ 時′ダ分～

`時
)0分)天気 :1渇  気温:       ℃

作業者名
(

研 a 第 ょ α 亭際 a )い

雅 1麓 つ鉾ロ フ翁乳f 窃 瑯
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 場

r /-: /f,t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

02Z殊
`夕

喬r
臨者→移ピFア
(/:″ )

選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０
９

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ

０

０

θ

９

確認者:ギ疑子T
( I ,/f )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( ( ,/f )
水の状態 (`:/夕 ) ■

鮮度タンク内海水温 (`:/ま) 夕 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6:/r) ?.c.
確認者特記欄 :, (t4)

や t・ だいcイ 。ヽこげ̀
ロハ「Diてエリを‖イ4

責任者確認欄 :

万し
`k)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC矮員会 :襲 村 φそジ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名 '

(

9ニ 小和マン 空` D 筆ロ ツロ りヤヽ島 (a

)多  翔令 bル 膏眈こ争 )'| の な ア品

q潤 出 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :■ 1合

(ξ :忙 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>9

-一―一――一―一―→O
つ

確認者:`孤告

( じ:oし )

IIII::亀 帰 っ 知目 :J$sn= t'[l4EE
・水揚げ時の水は十分か 0

(温度の測定〉 確認者:多 孤ら(49率  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2改け
℃

ノη_q

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2(ぐ)

|、 | 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

．
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
¢ 拗

7_6℃

〈船内清掃記録〉 確認者:■ 飾

(`:クレ )

瘍ホな発箭

確認者特言己欄 :  多  無ら

も し

(rD/w) 責任者確認欄 : 二 々 却7 (e/Y)

ちし



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 (b)

選別場での確認表

(健康チェック表〉

作業者名

2ヤ 12 9紺 cL θ二総 O6 "t
9イ仁偽 Ott D つく源_/ ЭI左勿
9 10 11ル

  /

確認者 :'

(7:∂。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :つ

(ゾノa)
。選 別 台 θ

ク
θ

０
０

０

ク

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

´
θ
Ｏ
σ
９

確認者
|″慶

r f:Jz)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :2

( f J-)
氷の状態 (夕 :介 )負
鮮度タンク内海水温 (声 :ル )´ .7℃
秋サケ腹部内温度 (■ 1夕 )/ソ ℃

確認者特 己欄 :ジ 褒 量 ユ _ (Ib)

ろ し

責任者確認欄

ム瓶卜著た 暉

(lb)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

示 に 4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 除 年 ′0月 、3日 (2時 昨 分～ き 時+8が 天気 :魚

“

気温 :   ℃

(健康チェック表〉
確認者:ク 船

( C:.6C)
作業者名

ノ多ながT( 〕 笙`
ヽ

Ｊ 《ロ Ψロ りヤヽ能与(あ

〕名 椰じЭ滋 研のユ ヤ llヽ 0小 F品

⊃41 山 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

O
θ

0

確認者:二

'稚(  て,｀ :`,9rl )

6%
rnc (- ,({ zec :+1 3EE

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者:多 制令 (4′r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み

1℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2瑚 )℃

/12

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(夕 ぐr)

と、グ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:■ 熊

(  rヽ‐

―
:`7ッ

1 )

夕々グくzヽ 多ゞ壻

確認者特記欄 :  多
ハ
レ

有
州

ち し

(わる 責任者確認欄 :

も し

(ro/3



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 寝ア4フ  (/al

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 /´ 月 ひ 日 (よ 時み夕分～

`時

2と詢 焔 :哺 気温 :

作業者名

θψ a oわ ( 9多ギひ 94 v

σ仏 悴 θかЮ 0のみ/ト っ ;」磁銭椰
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ■

( </: Yo1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :つ

(%:ユ。)選 別 台 ´

θ

０

０

９

０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ク

０

０

α

確認者

(イ :/f― )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

( (:;o)氷の状態
.t( (:r) 1<

鮮度タンク内海水温 (e :yo) f 'c

秋サケ腹部内温度 ((:Lo) Y,f.
確認者特記欄 :

ん じ

, ('., \, ,), 責任者確認欄 :教
奪  (り 生

)

疎鷹 トボ 2｀ ビ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 愉 年 b月 2日 (2時 Ьム分～ し 時D》分)天気 :は
久 気温 :  ℃

HACC睦員会 :筑
村 ¢ィ

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名(

⊃多かがァa 啜 Q ぐロ まロ 0ヽヤ2(竜

〉多 鶴 フ滋 奔切D争 〕)| 0本 潤

フ 不可 占 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(、

「

:顔フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:二 翔ら

(ι :οξ→

>()

R轟 :092回 日 、3 」S回 自

 均″
′R4回

目

・水揚げ時の水は十分か つ

(温度の測定〉 確認者:毛
n傷 (γ ぃヾ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:よ、)

19、1 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ぐ |)
℃

/、
「

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

り ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:多 ηら

(6:οO)

力久Zヽ 流脅

確認者特記欄 :  多― 翔ら

t工し

(ソt) 責任者確認欄 :  二 不 がア   (/0/L)

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (イ

Dl

選別場での確認表

実施日 :平成 ♂年 o日 (ょ 時 。分～

`時
夕̀分

)天気 :

作業者名

針 絡 の 棋 の三為奄 96 rrl

筆 酔 Ott Q 蔽 イF― o歿琳
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(7:/ダ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:″隻参T
(γ :κ )選 別 台

０

０

０
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０
０

ο

確認者
轡

(`:洪0
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定)
確認者 :

(ζ :/'氷の状態 ( ( ,/f g.-

鮮度タンク内海水温 (イ /夕 ) ` ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :/夕) 夕 ℃

確認者暮記欄:じ      (レダ

浄 し

責任者確認欄 :

う ヒ

(参。)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :均曝 孝leィ ガ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E (zE+rc^-L B+

〈健康チェック表〉 確認者 :多

c $:pfir

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:在 翔乞

(6:Ц )

誦 ?ぉ 硼ン高>1回 目

・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉 確認者:Zm傷  ((ぐ り3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3もイ ℃
′η、η

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3∞
℃

0、 9

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
0電 )

とく←
℃

(船内清掃記録〉 確認者:多 翔各

(6:|ヽ )

れつヤLFlしか趾

確認者特記欄:  こ  れら 責任者確認欄 :
多 不

も し

r14o)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :豊

ン市,(レ

選別場での確認表

実施日 :平成 /θ 年 フ 月 ユ,日 は 時ュ。分～ フ時
"が

天気 :σ百 気温 :   ℃

作業者名

鋳 a Dわ れ θ二坤い 06 \,\

o佐 譲 Эπぬo 夕奪ふイF― 9,2彬下
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ガ薇塾ア
(γ :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者5磯■T
( (:n1。選 別 台 ０

０

θ

０
０

０

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク

０

０

０

確認者

(P:り 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
∫,。

0秦鉾

7:い
∫

°
こ

∫オ・″

ら,1■

者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

フ

イ

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

蹴者特記杵   (し
,)

才わぶ■の20起L■
Ctあ )た

静者確認杵  (b
ふ鷺卜石でtF



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑛 村 (咳

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

プニ不4'7( ノ 笙` X 竹|ロ サtロ い ヤ亀 (a

0 z fr',) Dデケ者下(淘 フ 争 メ
| り洋ヽ F昌

ヌ41ム 10 12

(健康チェック表〉 ム
リ

珀
川
　

＞

確認者 :

(士

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

確認者:二 向含

(ぶ 子じ)

0
Ю

物 2約
ど
了:3ア :ff sn e t ,lC +aa + g7

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :多 印全 (令 i的 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(|;il)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3りゃ
℃

ん、θ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(多 僧

π r℃

〈船内清掃記録〉

嘉率ひ珀彎

確認者:二 側3

(冶 i

確認者特記欄 :  多
．／、
ロ

，
相

もし

r 1z>1> 責任者確認欄 :  二 /1N ttP

もι

114yt



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:二掘ら

(,:ノ 1)
作業者名

二小がアくン )笙 V fn i1E 0ヽャ島0
⊃■ 箱 ブ済締(D ⊃キ )11 0/1N溺 ]

つ獨 ら 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

，０
０
Ｑ

０

確認者:多 桶

(卜 :43)

1 輿
rep f,:$$rzEc 6 ,48rna 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者:多 孤乞 (ク :b )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム 。2)

|も _午  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :∂ 2)

℃

′_乙

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク ■)

ぐ 争 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:こ 自台

(3:ァ2)

海永な珀静

確認者特記欄 :  多  鶴ら

ニユし

(ヽ御 責任者確認欄 : 二 不 孝 P

な し

e勾 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (′/往 )

選別場での確認表
実施 日 :平成

〈健康チェック表)

確認者 理

(1“卜:/ケ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:7雀髭椰

(7ユ も
)

。選 別 台 ― ― ― ―
_ニ

ー ー → θ
計量器の清潔度

ア

０

０

θ

０

９

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 錯
(夕 妙・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :)

(よ :∫ ι)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
.*1t f :ff) 'k_

鮮度タンク内海水温 (「 :ケ←) ょ P ℃

秋サケ腹部内温度 ( l― :夕

「
)  ょ、

D ℃

静都論:齢    (レ )

またれ樽ぜし■.



書式作成日:平成12年 7月 1日

型堅三二生亜L二
=羊

』ヱ4』墜ヱぜ≦ユ笙二 〈】て¬分)天気:∠4少 1気温:     ℃

HACCP委員会 :襲 イ1(‰

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э多小押 )望  ヽ←ltl まロ ) 
ヽ
ヤ  島   (動

D■ 籠 《ひ済押の熟 中 )ll D小 渦
⊃利 占 10 12

〈健康チェック表〉 Λ
降

珈
川
　

↓

ｒ́

均

者‥

こ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 抑合

(「響 )

―――一――――一一→0
Ю

過

β鱈←:3o2回目3311回 日'c:

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:三 珈名 (牛 :`κ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:。つ
℃

険 `∈

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3bり )℃

∂ 7

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時 暉萄
′
7.B 

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ZЛ倉

(Cψ O)

カフレ猛蜀
確認者特言己欄 : ■  卵台

tし

(1/2つ 責任者確認欄 :

なし

二/TN ttF (1ク )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :ウ

梅 ぎ (レυ

選別場での確認表
実施日 :平成 |『 年 1月 26日 (2時 1僣分～

`時

ゐ )天気 :砧 気温 :ご 7 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

α 2 徽 よ Q裕 %卜 |

1後 漁 α技0 鱚 作 饒 ド
9 10 12

確認者 :

(7:ノ

“

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認言

:″隻考
P

r t/ ,tit。選 別 台 θ

Ｃ
マ

％

γ
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

σ
0

確認者 :

(「 :クト
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>62

・作業場は整理整頓されているか

ρ
）
タ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ι

(ζぐρ
水の状態 (夕 :好)負
鮮度タンク内海水温 r f,:/;t y.F .c

秋サケ腹部内温度 ∫∫:メタ) 'y,∂ ℃

鳳者特寵鼎諄   (7免 )

10ら にし■11`亀 2A、

責任者確認欄:スキ ,L.t,

よ、鷹小有ぜt静



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :襲 莉 (12

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 12年 q月 2L日 (2時J分 ～ご 時%か 天気 :際

ふ 気温 :    ℃

(健康チェック表〉
確認者:三 翔告

(ξ :わ )

作業者名

)二 冷がT( ン 4` ⊇

“

』 ま田 ゾヽヤ島(め

Эニ カ令
ヽ
ジ 蒻 考「C 0争 )ll Э小 闊

0相 山 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
確認者:二 詢合

(「 :特
)

つ

つ な
ご :ぐ

1回 目 2回目牛:′ θ3回 日午イ ヌ4回 目
水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) タ名″́
´

確認者 :

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

()iDl)

′η、ム   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:οl) ℃
0、 4

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(争準6)
2% ℃

〈船内清掃記録〉

あ 7LZ｀ 鰤

続

＞

″多者
　

ひ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  二  匈信

tし

(a名♪ 責任者確認欄 :

tし

(7亀)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瓦

曖 考ボ数

選別場での確認表

作業者名

欝 2( こ栂 供 ま 総 {fr) tr I

1れ 旅 ( な 0 ノイ類作 94わ
／
９

10 12

〈健康チェック表〉

で
わ

※

‥ノ

者 :認

　

＜‐

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イ奥うア
(α :/●・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者う軍そ下
(夕 :タダ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ザ裏考ァ
(1 :ro )

水の状態 (も い)と
鮮度タンク内海水温 rI:.e) j.7c
秋サケ腹部内温度 r(:r-'p) t *7

確認者特記欄 :力
絆   「 lζ覇

んし

責任者確認欄 :〕霞 宅

方水小縫

(mp



HACCP委員会 :喫 オ1吼

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

気温 :    ℃

作業者名

ル
）

不ルアイ′) 1笙 F)*,rl fwr
/4Jヤ 島輌

D■ 胎 9´
ノ疲押 ⑮ 2.ノ

イ7〕 || の小 間
,s)frl L 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :‐

(`｀9し )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              >O

確認者:多 船

(「 硼 )

。キャビンの中は 9
・船倉の周りは            Ю

ヤ ビ

・船倉の中は             く)レ     %
水の投入は 回 目了

:θ

Y2回
普■

:ご
13回

目(,く
夕a 4回

目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: ■ 翔傷 (● :てD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(30リ
℃

P、P

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3a2)

/、 ク
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(OoO)

為、へ ℃

〈船内清掃記録〉

カフトレ渚幣

傷倫
「

　

＞

′
´
´

確認者 :

(● :

確認者特記欄 :   多  翔傷

tレ

(aィぃ) 責任者確認欄 : 多 小 率フ

も し

(1を0



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日

HACT委 幹
像 村

(径

選別場での確認表

12年  1月 よ B日 (≧ 時 と 分～
`に

時こぐ分) 量

作業者名

92 第 よ 2給 ffiul
賞 漁 鹸 D 0 浦「f軍 蛸 都
／

９ rob i+l 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :判

(7:/ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 脚

(ダ :/う
)

。選 別 台 ０

０

０

０

０

の

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

０

０

確
‰鴛

ァ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ル墜夕3

(ダ リ
氷の状態 (● :3げ

)
″
ぇ

鮮度タンク内海水温 ( h,)g 4,y c
秋サケ腹部内温度 t f,)|) l.' c

確認者特記欄 :

a,た 晦ゾを ぁし

,7 4>, 議臨杵   ぬ

ふ推将穆 縣



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

イ寸 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者 :二 稚

(  `F~・ F)
作業者名

つ二不抑 ( フ 星` D ft rq ilia r 乃 ャヽ 島 (0

Э二 船 リカ都のD キ Э小 潤
9村 ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Q
0
0
⊆)ど

411:3も 2回目

確認者:こ 】省

(、″
:2乙 )

,f0 snn

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定) 確認者:ユ 箔 (年 α )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(b en)℃

18、い

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:。∩
℃

D_驚

船倉 内の氷の状態 帰港時 Ω

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:“

る  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :二 続

(● 3ν

吻久多渚そ

確認者特記欄 :

／、
ロ

銅
洲

グ
´

t算し

(7'1 責任者確認欄 :  ニ ラ小ス岬

奄じ

(ツク



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:理
由 量 4_月 2し 日(2C分 ～o時キ|か 天気:|よ潔 気温:   ℃

HACCP委員会 :象
ネt(23)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

J二小がア( グ 望 0 ぐ1羽 ヅロ υヤヽ島(D

Э■ 卸侶量滋椰●ン キ )小 F品

Эオ1出 ／
１。 12

〈健康チェック表〉 確認者:■ 詢倉

(ζ
~:31)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:■ 輛舎

(「 31)

9
り っ %″

郵絆:η 掴発甜編 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定〉 確認者:二 う総 (4:続ぃ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(DI::[℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ο6)

塞

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(外摯
ム./7  

℃

〈船内清掃記録〉

tらゎ三
角

船

ト

確認者 :

(∈ :

確認者特記欄 :  焦
ハ
ロ

ム
測
川

tt

(7a) 責任者確認欄 :

もし

(942



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 t-J ,?a

選別場での確認表

実施日 :平成 1?年  1月 よ工 日 (■ 時)。分～ 夕 時
`“

分)天気 :母務

作業者名

レ 乞 Эじょ ΩFう0 Э市卜
|

北 豫 ( )茨 Q 驚 づ 雌 者ア
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ク 約卜)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

r J ,f.J^)・選 別 台
０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
θ

θ

′

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

,選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク

θ

０

９

タ

確認者 :筍

(よ :“ 。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者〕

( h'Yft氷の状態 (ダ :洛う 乙
鮮度タンク内海水温 ( s,tp 7,f .
秋サケ腹部内温度 ( b,fr;t d,Z c

臨諦淵:  ∂負)

はし

責任者確認欄:ヅke t14.,

ル し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 18年 ?月 レ 1日 (レ ぼ 3分 ～ i時 1凋 分)天気 :|」
山  気温 :    ℃

HACC睦員会 :象 ボ θ/71)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D二 小がァ⊃ ∠ 0《曰ま曰 0ヽヤ島 (0

Э 4箔 のシ椰G 6ヤ )|| 9小 ア昌

3不1島 10 12

〈健康チェック表) 船ノ́一
者認確

(辞 場 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｄ

９

確認者 :■ 絡

(「靡 )

>σ

つ % ―
ｂヽ

磁
杉
目回０２ ,qrJtse erpc c(.

・水揚げ時の水は十分か        た19
〈温度の測定) 確認者:ヱ 翔0(4メ ι船 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1」 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∂つ
℃

○、も

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(午:Q

′iめ  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:二 詢含

(ぐ :み企)

主匂水でヽう考す争

確認者特記欄 :  多
／、
ロ

色
引

境

(し ) 責任者確認欄 :  二 小 瀾 F

ふ し

(れ
P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

空y℃P委幹:影付(レ
1)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者:`鳳子ア
(ダ ブよ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

`じ
子下

(グ ム⊆)
・計量器の清潔度

０

０

０

０

０

０

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ｐ

Ｏ

０

９

０

確認者 下

(、 ま:ダ6)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者蠣そ下
(「 :り 。

)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (夕 :)。 )突
鮮度タンク内海水温

1卜
:♪。) `1ま  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ふ:♪。)  ζ、ο ℃

確認者特記欄:      (ン .) 責fII臨欄:√ そロ

すヽ潔小帝としβ.

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
‥
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :史 I r14">

選別場での確認表

実施日 :平成 18年  η 月 ょ 0日 (2時 t。 分～J時り鈴 )天気 :06 気温 :1と
:

℃

●

〈健康チェック表〉 確認者:多段をア
(7:/,

健別場鮭 雌 鳳 瓢 Ⅲ
t歓 そ舘 れ

てヽ

チェック内容 (選別前)

確認者
'F'7(夕 :∂

計量器の清潔度

○
○

多
0
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

ρ

Ｏ

ｏ
ｏ

確認者 :`

(「 :∂詞
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

X/I-tD= c-qt>J

水の状態 (『 :≠。)浸
鮮度タンク内海水温 r.Y,("t /.> ℃

秋サケ腹部内温度 ( f :4.) j,2 ℃

(5:μう

責任者確認欄 :埴 議  (た め

'.< (6o2- i't?
お、た小碑̀ * *'10.5" $zs?r

確認者特記欄 :

ett tB=の 形T海し
r7 zr,t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC矮員会 :興
イ寸

“

スら
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:二 胎

(卜っス )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

そ偽′鳴脅41 こえ掛‐

I響
馘 野

1磁 争々

皐了イン2:[13Ч
・水揚げ時の水は十分か

鮎

　
＞

確認者 :

(《|:

確認者:■ 鮪 (4メ

漁場の海水温度 漁 獲 前

ヽ

わ

／

で
ノ

上

０
　
た

％

〕

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ド〆 ℃
め_7

らか?
船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(午幹

0、 P ℃

〈船内清掃記録〉

海フトつ嬌密

確認者:二 鮮

cf ,L9 )

泌→B→ Ca l司 し「挟
鶴′電″t■¬レ

仁

責任者確認欄 : 二 季 和1  (に /翁確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会

収 ィムI(

選別場での確認表

実施日 :平成 /8年  フ 月 /ソ 日 (ざェ時よ
つ分～

1● 時

“

夕詢 天気 :Q⊃  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者′:&τ

(ダ :μ⊃

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :`

(こ :な )
。選 別 台 ０

０
０
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
θ

確認者 手

{ f:}o1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ヨ襲そ

(ケ :弁フ)

氷の状態 (ゞ :舎)R
鮮度タンク内海水温 (f,+") 7 c
秋サケ腹部内温度 (夕 :子ο) ア  ℃

確認者特記欄:ゴ項 モ

c陰 IB2の 形

夕は 夕と撚

責任者確認欄 : )な

有た林枢2.中

(b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

村
(ち

御
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確

＞

確認者 :ニ

(《卜:z
(1千タ リ||

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

0

確認者:多 楓省

(ぐ,1)

>0
Ю

ヤ ビ 船

Lttq 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 絡ノ″́者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も 多υ l

℃

ρЯ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ

`カ ℃

rt,び

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 @

船倉 内の海水温度 帰港時
(件 :li:

〈船内清掃記録〉
確認者 :二 格

(β 21)

ちに%ヽ竹

確認者特記欄 :

か
し

れ
湖′

´

七レ

(n//? 責任者確認欄 : 多 オ
｀
本

'P    (

ちレ

1//ブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC曜損 会 :実

木 す
(均

"

選別場での確認表

実施日 :平成 ぽ 年 9月 /'日 (よ 時ノぐ分～ ピ 時/m天 気 :硝贄拝名 気温 :/ユ

作業者名

つψ 隆 の鳥 ょ フェイ粋> フもい

)を 漁 リバ o θイ瓶作 アタん都
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:a晟

=下
(7:な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ゴ要や干

(げ:浄。選 別 台 ９
０
０
９
９
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０
確認者う霞そ干
(tケ :/7)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >θ
シートは全タンクにかぶせているか        >(つ

。作業場は整理整頓されているか          >θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者J■ て

(`:")氷の状態 (ι :の )侵
鮮度タンク内海水温 (d:u'D) 7 c
秋サケ腹部内温度 ({:6a) b c

確認者特記欄:液 許  (ら なの

20袷 のやれ

責fII硼欄:颯 3ア   (7奮 )

ォ:広林r亡ば、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :災

ネキ
(η

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃ ニフト不lF ) こ` お ぐロ ツロ o 
ヽ
ャ  島   (0

Э負 名 Э疲轡礁) b争 メ
| Qな 閂

)本1 ム 10 12

確認者 :`1弔

t f 'f{pl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 確 (午 c

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:OP
℃

lqv←

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:D0
℃

1wヽ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水 温 度

海Jく警瘤

`

確認者:■ イ絡

(C: )

責任者確認欄 :

なレ

多 小 がβ ('今 )確認者特記欄 :  ニ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :晩

棒
♂(P

選別場での確認表

も日 ( 翰 ～こ⊆時 い )

作業者名

蹄 1

ヨ
≫ フ村 ム 9二 奈 96 rtt

d在 旅 つ良 閣 フ0「 イ「 θ重 春
9 10 11 12

〈健康チェック表) 確認者:二圧押
(?,/r)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者f序をf
((f,/f)選 別 台 0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

θ

０

０

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者F移 子T
(「 :“ °

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

Ｏ

θ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者

`
(釘 :ノ も)

水の状態 (タ リb)2
鮮度タンク内海水温 (ダ :♪ 。)γ  ℃

秋サケ腹部内温度 (l:)o1 .i,f c

確認者特記欄: 〕鷹 響 J40

た力け か 直 だ2/,

静者確認欄:  (k)
ふ愛半孝・ t声

.

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

オ寸 (ν
η

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:二 銅奪

(ξ・ 22
作業者名

リニ小神 り 笙` I tn Ym' 》ヤヽ島 (Ё

,4綸 aヵ 評 c ジ争 ))| ⊇小 Pal

Э不寸 め 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ
つ
つ

確認者:ニ イ給

(¢ :22)

0贅
in %

1回 百¬← 2回 日午
:023回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

(温度の測定〉 確認者:fL ttC( :ZZ:′

`と

)́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3″

↑ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ちつ)℃

0_9

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(髪 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:4詢會

(く←:22)

吻水る形竹

確認者特記欄 : 多  硼省

もし

rf zgt 責任者確認欄 :  二 /1｀ 新T

な レ

(7ン7`)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :瑛 精 (1紳

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D二 小わT( )｀4 6)“口 κ呵 りヽャム(D

ヲニ 魚傷り波評のし)争 )|| ご小 間
の外1島 σ 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 船

(G冷 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 目

θ
Ｏ

Ｏ

Ｑ

掴

確認者 :■

(← :r)

■:A徊絆
・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 鶏。(チ :∞確認者 : 1■

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:0,)
℃

19ム

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:εη)

/、 θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
多:争

クス ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:■ 悧含

(ご―:2肝 )

瘍蕉む・拷箭

確認者特記欄 :  二  鼎G

tL/

(1省 責任者確認欄 :

なし

(1/イき



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 1算緯

(秒

選別場での確認表

実施日 :平成 1,年  η 月 |ケ 日 (ユ 時ュ。分～

「

時ぐ 分)天気 :]喬

作業者名

01学 a の月専 こ 9三 角答 0ネ 1ヽ
1

9佐 籐 θ茂 6 ,公風fF_ ο曖都
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ1静

(γ :よ°
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者沼勾
(ダ :よ。

)選 別 台 Ｏ

θ

０

０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

ｏ

ｏ

確認者ザ乃そ予
(「 :イ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :F

( f:y6 )
氷の状態 ( f:c(o) T,-

鮮度タンク内海水温 (ケ :γ。)7:。 ℃

秋サケ腹部内温度 (す :年°)ム P ℃

確認者特言己欄 : ″雹  :7       ( 玲
んし

責任者確認欄 :

ふ簿木幸に し後.

<ol,r1y)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

考々 わ
(砕

選別場での確認表

2n+Zoa- I ′分)天気:き

作業者名
1

つΨ 塵 の構 ヘ ワニ い 9ф 〕lキ

耽 燿 夕蕨 0 κ 瀬

`

乙 殷 都
9 10 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :烈テイ

r f'Jo1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ夢そ部

(ダ :υ δ
)

。選 別 台 ０

０
０

０

θ
θ

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

σ

θ

θ

確認者:耳ミ1予

(S｀∂δ)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:】9場フ
r J-') ol水の状態 (∫θ′)良

鮮度タンク内海水温 (ま りも) ∫、ど℃

秋サケ腹部内温度 t f :Js1 /,) ℃

確認者特記欄 :  (7作
P

んじ

責任者確認欄 : (1(1)

ム荘に孫肇び、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :製
オさ (

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ多な和F( ,4 t frr{ yq ひャ島め
7■ だ

ロ
輛
州 Э荻郡嗜⊃争 )ll 3)小 F韻

フォ寸占 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :二 伸

(C:lシ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

>0

確認者:4輛會

(ご:冽 )

;や
り

珈
2回ロキ: l{ snn

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 鮪 (午 :争r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:o9
℃

Zθυ0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3∂&)

|、 L 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(午:10

t(へ η  
℃

く船内清掃記録〉
確認者 :多

(さ :29)

t毎ネ否燿衿

確認者特言己欄 : 夕  珈全

なし

q? 責任者確認欄 : ″ 小 神

なし   、、
イ

(  

響

、

―
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :夕

和  (‰ )

選別場での確認表

作業者名

のΨ2 釧寡ょ つぇ綸 夕栞アlヽ 、

Йた確 フ赤つ フイ畿憂ノ 夕″生毛B
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:ンZ署

r y',Jol

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

{ t/. ,; t7。選 別 台 Ｏ

θ

θ
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
（υ
９
θ

０

確認者

(年:∂ b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( d-')f l水の状態 ( t^,)l) u
鮮度タンク内海水温 ( J* 'If) 1,7 c
秋サケ腹部内温度 r\-,LSl 5.8 c

硼鵠那:,霞補   (%)
バッヒしか 12激

.

責任者確認欄 :むて生 イ   (7今 )

ムヵ
^¬

誰 ,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :象 本 ゞィゃ

〈健康チェック表)

キ 〕ll

確認者 :二 胎

(← :υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは            K⊃
・
撃:?T,      Ю γι
:I[逐:__   擾目をみ6掴錯ゎ・水揚げ時の水は十分か        >(D

確認者:■ 割合 (午 年
")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ρ )

℃

′9_9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:υ l

lヽ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(り
ふ、や  ℃

〈船内清掃記録〉

務ネ砂ヽ銘る

確認者:多 蠣治

(ご :4)

確認者特記欄 :

なし

責任者確認欄 :

なし

ルなガF (1っ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

毅存 J犯

Σ時20分～

〈健康チェック表〉

作業者名

つ喩
９
Ｑ 0′ レ鉄 97子か ´

づ卜lИ

%孫 のハЮ 0鷲攻fト フ″磐キ「′

９

10 12

確認者 :

(γり b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

ヽ

(γ :ノ b)
・計量器の清潔度

０

０

θ

０

０

ο

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :2

(← :ひ。)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者

(作 :メ D

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 t (:fot d,f c
秋サケ腹部内温度 go)∫ 17℃

確認者特記欄:rrtt tp     (7ィ
ソ 責任者確認欄:らで処タア  (ンと)

またゎ意乙げ.

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

遍

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC矮 員会 :奥
有

“

ィリ

までの確認表
実施 日 :平成 分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名

υ二小ゎF フ 4 ブぐ口畑 りヽヤ島d動

グ負 絶 o波 都 眈のキ リ
| O/1X闇

⊃布1 ら 10 12

確認者:こ 船

(C:/η )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:4翔省

(くい33)

。水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 筋 (作 :√
|)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 13)

n9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:13)

|、 牛
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(午σ

6巡
「

 ℃

痺た警%焔

確認者:ヱ 詢ク

(C:33)

確認者特記欄 :

なし

{\,21y 責任者確認欄 :

なし

(31/1ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 壇
要桜  (4)

選別場での確認表

―
―
―

―
―
―

―
―
―

ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ロ

ロ
‥

日
―
―

―
―
―

―
日

―
―
―

―
―
―

―
―

―
■
―

■
■
■

■
■

■
■
■

■
■
■

■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

⊇ギ姿 社グ
″

つ
ノ 0得よ フアh

愛 確 9裁 0 7え神 8

9 10 12

確認者 :

(ク :夕
)`

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(γ :い
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:″襲考ヂ
(ξ :脚

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( ←:ζ0

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (夕 :夕ζ)2
鮮度タンク内海水温 (『 :募士) λ

′ ℃
秋サケ腹部内温度 !J-,fJ-r /,? c

巧確認者特記欄 :

(ツ′
|)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :築

不守 (7/tl)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

t)'-+Mp υ ヒ Э

“

唱 ヤ111 ⊃ヤヽ島(a

υ tt ηC(の波評耐ヒノヤ メ
l 〕季 閻

⊃利 占 10 12

（
ロ´，

メ
諦　
ば

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多 詢/●
~

(C絆

lilypt:万D2回ξ
%:卜

θ
・水揚げ時の水は十分か        >

確認者: ブ 珀ら (ψ

`司

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :oal

℃

刀 Э

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′夕)

℃

′、く▲

船倉 内の水の状態 帰港時 ノ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港吐

ノ(7ノ ℃
〈船内清掃記録〉

均フレ

“

確認者 :多碓

r 'J-' ytr-l

確認者特記欄 :  多   輛乞 責任者権認欄: '4神

―

―

―

―

―

―

―

―

可

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (/力 )

選別場での確認表
実施日 :平成 /8年 9月 7日 (工時』p分～ す 時ル ω 天気 :輌｀ 気温 :    ℃

作業者名

0中 燿 pわ よ つ二■争 フ条 ιし1

つ材_縦 つ茶ゅ o4と年 9除
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:万確拷千
( /'Ju t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ラ像〃T

r 1/: / ot・選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 σ
０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

>ζリフ

つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者 :多

( f:3o1
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( ∫ :`♪
°

)

氷の状態 (`|り。) 乞
鮮度タンク内海水温 (夕つ )゙ 7 ℃

秋サケ腹部内温度 (,:)ヽ ) ∠、5~ ℃

確認者特記欄 : (レ
1)

ん ヒ

責任者確認欄 :

)

濠林撹す、

(b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

君
(9毎 )

′

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :多 名

(牛 :`m)
作業者名

9--- + 4f 2)｀多 ミ《口 まロ0ヽヤ島 dろ

η多 珀C 0波押唯わ争 )'| 9小  闊
0++ J, fo

／

１
１ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
（
ｖ
９

ｏ
／
掴

確認者:二 詢ク

(←:′
3)

り

ξ彎7■ ‖Ь2回目
・水揚げ時の水は十分か        >(0

〈温度の測定〉 確認者:二 輛倉 ( し:【げ )

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(11場 )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :13)

/t2℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(4ごp
η、「 

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ニ ギ給

(← も3)

海米か堵掃

,tl ,確認者特記欄 :

てェし

総 責任者確認欄 : 不

なし

抑 (4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :
(

選別場での確認表
(ふ 隈ヽ の分～

〈健康チェック表)

作業者名

θ176 鉢 事 、|ハ 9三 秤゙ θ争 じレ
|

0仁 籐 θ凝 o 9/瀑チト 0万孜身下
9 10 12

確認者 :

( <f:)o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ラ

(γ りり
・計量器の清潔度

○
０
０
０
０
０
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:羅

'2(夕 :/b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ジ艶

(こ卜 :♪

「

)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (S｀ :′す)欠
鮮度タンク内海水温 (f 'JJ-l S,7c
秋サケ腹部内温度 ( f :)f) J,Pc

臨鵠謝 :   (レ
P) 責任者確認欄 :フ 窮 絆 花

二

fテ ざし庫・



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC略 員会 :裂
べ 貧

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :軌

は 年 1月 )日 (ιく わ ～ 斜 弟 )天気 魏 赫 気温 : ℃

〈健康チェック表)

作業者名

() = 4'ntl レ 1曇 ふ 省口 求ロ 0ヽヤ島 こ

0二  糀 Э波 椰 眈わヤ )ll 0/1N F司

'不
1 ム 10

／
１‐

′

（
′
ι

確認者:二 晰給

(《｀ハ )

. FiFtl _> Q

確認者:Z詢告

(0わ )-*+E>aFH >9

。水揚げ時の水は十分か――――lg

漁場の海水温度 漁 獲 前

(感
f

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jゑ )

℃

` 

、 |

:%)確認者:多 橘 (

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

当ネ■珀彎

確認者:多 1倉

(C:み 61)

確認者特記欄 :

れ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

=蟹

℃P委幹:像存 (b)

選別場での確認表
実施日 :平成 ど年 1月 H)oa- t-m 0分 天気:鍛

〈健康チェック表〉

作業者名

吋 晟 ο杵 ミ 9二麻ご フ lζ卜)ヽし、
9維驚 フ勝つ 9径ア一

て ?誰午
9 10 12

確認者 :

(7:〕 。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 =

( /,3 ot
・計量器の清潔度

０
０
０
０
０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:こ /■〒

(「 :∂
)ゝ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :2

(C:夕ρ
水の状態

.}( f '16-l g-

鮮度タンク内海水温 (S~:シ
:″
)ス プ ℃

秋サケ腹部内温度 (`｀ :ノ
辞)

``2

℃

確認者特記欄 :〕後
珍7  (し 有 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :象

本寸 (ウ

出港・漁獲から帰港までの確認表

OA分 )天気 :漱
め 気温 :   ℃

〈健康チェック表)

確認者 :二 糀

(こあ )

作業者名

l -_ fr, t61( ン を Э 《ロ ャロ つ ィヽ島 (働

94 絡 b波 椰嗜0 争 の不 闊
0不可 出 Э 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
％
叶

８

８

珈

確認者:二 綸台

( f,7-&)

: g0 2EE

・水揚げ時の水は十分か a

〈温度の測定〉 確認者:多 湘C(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:;ン

nη
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:12

1、 1ン

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(午り
に ,℃

〈船内清掃記録〉

海7kzヽ熊竹

た
ロ「

オ

者

ぐ

認

　

＜

確

確認者特記欄 : 二  詢含

なし

q/ry 責任者確認欄 : イ17

も し

小 (物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (1/2)

選別場での確認表

{w 7 os1

(健康チェック表〉

作業者名

OΨ 傷 の料伝 O三■9 りおttキ

9とた絆 6 7 8

9 10 12

(字 り。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ι

(グメリ
・計量器の清潔度

Ｏ
θ
０
０
０
０
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ
θ

０

０

確認者 :こ

(伊 :。 ″)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :tZ

(″ :|も
)

氷の状態 (「 |。 )鉾
鮮度タンク内海水温 (S~:卜 ) 2 ℃
秋サケ腹部内温度 (「 :|。 )7 ℃

確認者特記欄 : ι

Ytlr- z: YYht
fozcF.

責任者確認欄 :

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :奥

村 (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 l卜 年 q tt A日 (3晦 1分～ 午 時 グ い )天気 :は

ぬ 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

I = +,4fiy( ,｀4( D ぐ麟 メ颯 じ
ヽ
ィ  場  (こ

⊃ヱ 詢信( D波 郷 哺つヤ )ll Dtt F凰
フイ寸占 10

／

１
12

確認者:二 狙台

(午 :0と
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

９

９

９

確認者:4統

(件 :化
)

竃蕪
○

,/0 zne
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:多 自含 (絆 :↓ |)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ノつ)

ノ92 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4)

|、 |

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(竹わ
五 ℃

〈船内清掃記録〉

海ホ砂陥孫

確認者特記欄 : 4 1含  (γ t)1責 任者確認欄 : 多 小 抑  (2ク リ

告

鋼
響

者

　

牛

認

　

＜

確

ちし ■ レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :留
卜

(″
←

)

選別場での確認表
実施日:平成 /P年 E (Am)ra-f n+Jaal 写

〈健康チェック表〉

作業者名

Э17a 2わ ょ つ
=我

令 0ネ it

Э夕 0 つ径 イド 01ラ塩も戸 8

9 10 12

確認者 :ε

(γ :′ °
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Lと場ア

( /:jo7
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

( f :z>1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:ジtヤ

(← :2ζ
)

水の状態 ( l― :2ケ )  2
鮮度タンク内海水温 (∫ :とO  S~ ℃
秋サケ腹部内温度 (β :よわ  了

｀
、 ℃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

村 θ
ζ
⊃

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

フニ小神ノ 4( 9 Ks ,xrfl Эヤヽ島(動

D二 糀 ⊃滋師崎うヤ )ll ⊃小 F訊

⊃不1 占 10 ”
１１

´
‐２

(健康チェック表〉
確認者:多 4ち

(午 g争
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

9
0

署轟

確認者:多 n告

(くヽ′%)

:2[ znc
・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:多 4令 ( ¢:“2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :6)
℃

lq輿

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:13)
℃

7_7_

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(←②

S_2 ℃

〈船内清掃記録)

確認者:多 詢奄

(命 :「 |)

海燈〕琢嬌

確認者特言己欄 : 多  詢ち

tt

(■/竃→ 責任者確認欄 :  二 /1N抑

も し

(%/2→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 り ,

(

選別場での確認表
実施日 :平成 /θ 年 '月  グ 日 (よ 降λ。分～ ご 時/P分)天気 :(tり 気温 :     ℃

〈健康チェック表)

確認者:う後夕戸

{ f :)>)
作業者名

つΨa 91し仏 9二油↑ ,75 ttl
つ衣 0 ρ撥娑/ド フ:Zイア 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
硼 者 :竹

(7:」 δ
)

選 別 台 ０

０

０

０

０

９

ο

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

９

９

確認者 :島

( f :Jo I
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者:″隻々 F

( J^,J o)
氷の状態 (「 :メ も) 欠
鮮度タンク内海水温 (「 り。) ゞ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( F:J") f r

確認者特記欄 : 7/Yl

し

責任者確認欄 :髪 翡
ユ ボ

`P(7/7)ル



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 ジ付 (撚

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 除 年 q月
十 日 い ξ ↑分～ぐ 時3診 )天気 :應

ぬ 気温 : ℃

〈健康チェック表〉
確認者:多 イ輸

(彎 :午
乙)

作業者名

/ = F'Ntl D墜 ヽ
Ｊ 《ロ メロ ⊃ヤヽ島(働

94 給 D波 椰c 0ヤ )|| わ本 闊
9村 占 10

／
‐２

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
9
p

確認者 :二 船

(子 :督
)

9γ
百目

Wl):0、
2回 目

・水揚げ時の水は十分か
り

〈温度の測定〉
確認者: 毛 詢台 (

漁場の海水温度 漁 獲 前

( j:lJ )

c
zo*

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3f3)
℃

2vq

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ／

Ｑ

船倉 内の海水温度 帰港時
r+(r>

ec
〈船内清掃記録〉

確認者 :多 橘

(C:′り)

海ネzヽ猛峰
確認者特記欄 :

ハ
ロ

輛
＝

想し

(1/7 責任者確認欄 :

なレ

■小 がF (4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :憂
り

'(b

実施日 :平成 Eln(JE+)"a-Jl+

(健康チェック表)

確認者 :弓

(¢ :′ b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ
・計量器の清潔度 ―――――一―――――一――――→θ

確認者 :

(7:∂ Q

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
θ
θ
Ｏ

ο

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ζ

( f:;r o1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(「 :多
)ゝ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (「 :γつ 久
鮮度タンク内海水温 ( 夕:“。) ♪1/ ℃
秋サケ腹部内温度 ( f:yol 2.7 ℃

確認者特記欄 :准
忽   (2) 静離謝:みす   (級 )

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

不寸 (%,

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 怒 年 ヽ 月 移 日 G時 ol分～ ぐ 時)へ斜 天気 :|さ

イ化 気温 :   ℃

(

作業者名
(

(

ノニ不が,( 墜 フぐ憫 まロ⊃ヽヤるこ
⊃多 礼 Э滋獅Cqtr )'l 0な 問
つメ〈 占 ⊃

／
‐２

〈健康チェック表〉
確認者 :多 怖

(←:Z)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回〔
得

９
９
９
９
暉
フ

確認者 :多 船

(● 2`)

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:多 割C(年 :ごf)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l:"
℃

Zθ _牛

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32乙 )

℃

午、|

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ／○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(誦 )

てし争 ℃

〈船内清掃記録〉

蒟れ砂る警

確認者:′ 船

(ぐ :2()

確認者特記欄 :

ハ
リ

ム
洲
刊

む レ

(?移 ) 責任者確認欄 :

t

(14)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員会 :⊇

魯  (9/1)

選別場での確認表

実施日 :平成 18年  9月  1 日 (2時 )。 分～

『

時 部 分)天気 :わ

●

●

作業者名

守 Z 多わ d Q楡 ω
ttl

鈍 権 り:、 n  ( り額4チた 嚇
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者巧毬多7

(%:3。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :均

(ダ :δ 。
)

・選 別 台 Ｏ
θ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
ρ
０

確認者 :ふ

( f : U-o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(『 :メ ))
氷の状態 ( l: fs) P-

鮮度タンク内海水温 (f:("7 J c
秋サケ腹部内温度 (J*:7. I J,F c

確認者特記欄:〕プLみ7 ,14 )

みじ

責任者確認欄 : /滓俎 ろ?      ( 1/1)

ん し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :製
熱

(9イ )

電 の夕気温:

実施日 :平成 |》 年 ｀ 月 1日 (3時 Dt分～ 邸 Ч4分)天気 :画 7気
温 : ℃

(健康チェック表〉

、ャ島め

征
理
　
＞

多́都

ζ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 箱

r ,F, Fl)

| 'Jo zna

水揚げ時の水は十分か      >9

確認者:多 詢夕 (ごく
lキ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :[ヽ)℃

■。ム

船倉内の海水温度 漁 獲 前

１
、 R )

℃

ζ、`

船倉 内の氷の状態 帰港時 一。
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′０

船倉内の海水温度 帰港時

/

C:lЪ )

お う
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 氣6

(、針 似 )

当 たな場嬌

t1',211責任者確認欄 : 多 外 オ岬確認者特記欄 :多  詢色   (ヽ /1)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

→思わ
(堪4)

選別場での確認表
実施日:平成 /′ 年 )月 ∂ /日 (メ 時∂ら分～ 3時 /沙斜 天気 :辱ゝ 気温 :   ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
１
１
１
１
１
日
―
―
日
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■

作業者名

以 多フ 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :ウ

( 6'aot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(d,kd。選 別 台 ０
０
０
０
〇
〇
θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
ρ

0

確認者ヴそファ
( &'ao I

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >(フ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( & :2>)
氷の状態 (′ :2o) 多≧
鮮度タンク内海水温 (&,L-) Jd-c
秋サケ腹部内温度 (F:zo) 1.7 c

On a小

`、

不争仁浄.

責任者確認欄 :

な し

ス 初 (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

,ACCP委
員会 :製

六t(2を ⊃
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 1飾 年 9月 31日 (6時 oぶ

｀
分～ 3時 21分)天気 :よ

駅 気温 :    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

リニ小祁口の` た D 《日 ヤロ 0ヽャ島(直;

9二 橘 ブ波椰輌0ヤ 111 ゆ小 間
J4_l ム 10 12

／、
ロ

ー

　

＞

二́
　

Ｚ

者

ふ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

S

確認者:ニ ギ確

(♪ :Lヽ
)

Ю
>Q
Etr 6:0 l2EE

・水揚げ時の水は十分か Q

〈温度の測定〉 確認者:`詢告 ( 9:でス)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:』b)
℃

|と り

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6%)
℃

Z、9

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(1名 )

(「J  ℃

〈船内清掃記録〉

海水z髭杯

確認者:二 nら

(IP:zl)

確認者特記欄 : ユ  瑞合     (cぅ
|)

なレ

責任者確認欄 :多 4瀬 1 (%ソ

でレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 時/o分)天気:J6

〈健康チェック表)

確認者 :ニ

( `:∂ F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者 :み

( {:(o)・計量器の清潔度

。

。

ｏ

Ｏ

０

９

０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :ニ

( I :/o)。鮮度保持タンクは清掃されているか
°シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :ゴ

r t :of )

(選別・計量後の温度の測定)

(ρ :多,  餃
鮮度タンク内海水温 (P:`r) ヴ  ℃
秋サケ腹部内温度 (F:6F)

確認者特記欄 :

ちし

ｉ

ｂ (%∂ 許龍謝:tた キ (%9



HACCP委 員会 :奥
村 (きわ )

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 R年 9月 肺 日 (t唱 辟分～
サ
l時G句 天気 :ね )気 温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ノ=ニ スト和P( ン  三ヽ フ ←日 ド`田≧呻る(め

0 三中 綸倉 ∋波評のうキ ,|| Э小 闊
ン4‐t 山 10 11 12

確認者:多 詢會

(7:ヾ |)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は Eab:Jlznc
。水揚げ時の水は十分か

都

の

者

１

認

　

＜

確

珀ち (確認者 :多 :R″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も ざ1)

20ν
l  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :ξ
l)

℃

3_し

船倉内の水の状態 帰港時 V
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇
船倉内の海水温度 帰港時

(句 :カ

6./7 
℃

痺ネ■渚竹

確認者:多 確

( 4:ξθ)

確認者特言己欄 : 多  偽     (磁 ク, 責任者確認欄:二 不抑    (C命 リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

P月 ρ 時

〈健康チェック表)

作業者名

%紳 2 3 4

5 6 7 8

9 10
12

確認者 じ御

(ご :♪。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者じ隈p
( d:)o)・計量器の清潔度 ρ

０

０

０

０

９

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者 :二
1

t 7:1o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:こ藤キア
( $:2o1

(選別・計量後の温度の測定〉

( 8:ユ。)

鮮度タンク内海水温 (′ :ユ°) ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 (P:20) 3

確認者特記欄 :

ルレ

,P. \\ ,zl ) 責任者確認欄 :i燿を17  (骸 D



出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 :製
村

(Pう
7)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

q ttξl分)天気l応な 気温:     ℃

〈健康チェック表〉

確認者 :二 船

(0:b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :多 船

(η :争,)

rEE 6 'y'\ zaa

空萱里竺聖   り
〈温度の測定)

確認者:三 確 (岬 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :32)

“

、ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も

`Z)
Z、 8 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

f 1':tbl

b-\ c

〈船内清掃記録〉

弯ネ7形筍

′一́　　　　〔̈一”

者
　
９

認

　

＜

確

確認者特記欄 : ユ  姜會   (レ
気

) 責任者確認欄 :二 不 刑 F



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HA堅翌歪員会12れ (2

〈健康チェック表)

作業者名

9籐β階リ2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:三藤 ア

(ζ :ユ 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者
=

( 7:o-.z)・計量器の清潔度

Ｏ

θ

Ｏ

θ

θ

Ｏ
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者:こだ身戸
( 8'otl・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:」存 F
( 3:o't)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 望 :¨ )供
鮮度タンク内海水温 (P:σつ)  ヌ ℃

秋サケ腹部内温度 (,:ψ o)  3℃

H〔 Pの 命1'金のめ薇ざ7

(2,) 許訛那:,とで  (2が



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

ォ式(レ弁→

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 陰 年 外 月 デッ 日 (し時 X秀 ～ 2時 スタ詢 天気 :は

な 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９
ぐ
９

確認者 :二 推

(9:″ )

卜lヵ 2回目
・水揚げ時の水は十分か >′、

絶
　
＞

者
　

８

認

　

＜

確

(温度の測定〉
確認者:二 1合 (1:よZ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6ヾb)

21vヽ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( t:ぐθ

2、η 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(lξυ

ご■

`  

℃

〈船内清掃記録〉

確認者:二 噺治

(8:ι年)

発 米7 形簿

確認者特記欄 :二  船    (t会 )

ちし

責任者確認欄 :二
な

“

P    (〕 谷 )

`し


