
標津町地域 HACCP推進委員会
秋サヶ部会 確認表決裁

「

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

●

秋サヶ確認表 平成 18年 8月 29日 ～

平成 18年 11月 /っ 日分

秋サヶ部会長

秋サヶ部会事務局長

量ACCP
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′時 7θ分～ 7時 ′%) /′

〈健康チェック表〉

作業者名

確 藤 嘲酔ノα 9ノ卸 多危⊇

o7及 ρタ ′島ψ4 8

9 10 12

確認者:椰

q ,)ot

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キデン 匝回
・水揚げ時の水は十分か

リロを夕′2回目 : :回目「
~4回

目 :

曇

θ
＞

宮

参

者
　
７

認

　

＜

確

r認者:彰デ′れ  (チ :タレ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:"
2争 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(V:")

ノ.|  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(['uo)

2") c

〈船内清掃記録〉

特にだι
確認者筵雰場
(つ :′′

)

確認者特記欄:  砕 r/40) 責任者確認欄: イ∠ニ (/%)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :形
絡 (η

年 //月 /θ 日 ( 時∠●分～

〈健康チェック表)

確認者 :

r f,tot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ′/

(夕 :a
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : //

(ノ :し
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : /

(,:/´ )

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態
立 フ″)つ

鮮度タンク内海水温 (/:1e1 /-s c
秋サケ腹部内温度 (2:/′ )∠ζ  ℃

確認者特言己欄 : 
震ン  (巧 ア葛 責任者確認欄 : ″多 燿ト (`′笏a



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :″レ:移  (///

実施日:平成 /片 年 ヵ 月 あ 日 (/げ ♭ ～ ′ レ θ分)天気 :17気 温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1/わね のイ率ぼ フ〆ψ り席湯
夕い■ タ ンガ 夕端 夕 傷
ダ θ 10 12

確認者 :

(ζ わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ― ′

確認者 : 〃

(ξ :‐ 6)

::「][[][1
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :′′

(`:6)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ′

(ク :/δ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ノ ソο ) の
鮮度タンク内海水温 墜 /。 )メ、デ ℃
秋サケ腹部内温度 (フ :/。 ) /、リレ℃

責任者確認欄 : ″仁権
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :4多
瘍多

(///2)

実施日:平成r8年 //月 ′ 甲 (4哺 θ 分～ ?時 ′θ分)天気 :lμノこ 気温 :

〈健康チェック表)

9ル ルフ

確認者寡手禰と

{ ( : Jrzl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:雰

(7:クθ
)

キザン 匝□
3EE : 4EE :

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 :多     (「 :θο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(好 :θ∂
)

//.7  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:′ノ
)

/′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
り

船倉 内の海水温度 帰港時
(6/′ )

22 ℃

鮨
確認者 :

( ) :oo)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : タ (/%)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :わ
れ (ちτ )

年 ″ 月 日(夕時力ら分～

…

気:くにッ
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〈健康チェック表〉

作業者名

のグ 瀞 つ新輌じ つ ロサ 9孝森
7 nψ 多 埒 〔ノ手貿ト 0御
フ ι 10

12

確認者 :

< / ,/>)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : タ

(く←メo)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 7

(多?′ b)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ′

(ノ :″じ)

(選別・計量後の温度の測定〉

r ) ,'7ot
鮮度タンク内海水温 (/:¢ )́

確認者特記欄 :

責任者確認欄:  スル 旋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :名

象 乾
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/ア 年 //月 ι 日 (資 時ζθ分～ 9時 ′ο分)天気 :(す ワ 気温 :

作業者名

り鶴 味 地 つ0曰 ρ進彰D
⑤愕聯襲 燿牟 7ι ルイ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(′ :

影
角

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ゆ

確認群折
(ウ :θ

“
0

キ0□

・水揚げ時の水は十分か

rEEf: fuOzse : 3EE : 4EE

c

〈温度の測定) 確認者:′篠務高み ( `:/イ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(す :/θ
)

〃,7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(年:/θ )

/`/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
6 {r)

2-1 c

〈船内清掃記録〉
確認者 :毎

(9:′″特にけし

確認者特記欄: ″影λ     (///る )

し悸

責任者確認欄 :食生ング界   (////)

″ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :形
名を  (%ィ

// E K E (
ミ Xtハ ～

〈健康チェック表)

作業者

マ

て

物 語と 2物 象、■ σル■ ヽ多ふ
つ ЮΨ ?  上雹。 つ エル フ あ
つ 考 10 12

確認者 ::

rtgot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : γ

(/:/υ )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : //

(r:√b)。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―.鷹璽虐|:菫〔基』名[籍詈IIる

確認者 : ′

(ノ :/b)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ノ :/。
)

鮮度タンク内海水温 (′ を )`くχ ℃
秋サケ腹部内温度 (′,'ア D)、

`卜

_

確認者特記欄:  Й     (/r//) 責任者確認欄 :_ 
ψ多潔み
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :佐

義 務
(//6)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/′ 年 /7月 ク 日 (争 時らτ分～つ 時′グ答)天気 :〔 卜か 気`温 :

作業者名

り佐藤 η μ 0メι0 θЪワ
5′a脅 ρ今 √ル占奪 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者
t彗覗≫

(7:54

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者
静

(,:ιυ)

。船倉の中は             >0
キヤノ 匝□

氷の投入は
4_

EE \:UU2@E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉
確認者 :て (わ :/″

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :/ク )

″tグ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア /′ )

ノ、θ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
０

＾

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :/あ

21′ ℃

〈船内清掃記録〉

篭F者 罐尋蛯2
7″ただ乙

″じ

確認者特記欄 : 〆し) 責411臨欄:/産Lづ移

年

(///7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ノ修瀬R(′ /う

選別場での確認表
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実施日 :平成 /ケ 年 〃 月 ヮ冽 ヨ (/時 0分 ～多 ちん 句 天気 :磁  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

%旅 のイ・ ロ
フ レ■ りち森

g/1a ψ A 'e) タエれ 1ノ あ
fフ 衿 10 12

確認者 :

(+:oo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ″

(よ ′ο
)・賽量型の二潔

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : タ

(2ブ∂)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 : ・′

(ア :″

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r/:P) 0
鮮度タンク内海水温 ジ :″)Jrr℃
秋サケ腹部内温度 (ラ凛移∂ Iっ  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  〃 鵞        (名/2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :クLttF(‐/t

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

①仁晟 h ffivv ワιρ フ残リフ

OZ後 ′奪 イ出」′ 8

9 10 12

臨静鰐
(″ :ル

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者錘郵アス
(夕 :`0)

キθ □

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

確認者魂昇′牟  (〃 :ケ )゙

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :,6)

〃げ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ タυ)

/1θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ら :/θ )

/38  ℃

〈船内清掃記録〉

年に″じ
確認者:露

準案
(つ :アθ)

確認者特記欄 : 責任者確認欄: イカL



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

霧卜 (ク )

選別場での確認表

●

作業者名

物 旅 の多く、
・ タレ十 フ営探

′ 沼嗜 /ゴ寄 つ ェャ 夕 色
0衿 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(tl $a r

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : /r

t/,do)。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― プ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : レ

(ζ″ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 7

(6 :θ ο)

(ど もわ)

鮮度タンク内海水温 (κ :θο)減(0  ℃

秋サケ腹部内温度 (為 :ο∂)

r '2t1t確認者特記欄: ・ι 責任者確認欄: ″%イト r(D., \\ /zl )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :を

圧五み

“

%′
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ア 年 /θ 月 夕/ 日 (ア 時γθ分～ 多 時/グ分)天気 :(ιク 気温 : -2

作業者名

0仁旅 孵 地 0シιロ θυ

0影 9/デ クレ吻7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:糟アメ私
( 7 t*o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ク

９

９

確認者怪夢蒸ミ

r/ :)b7

キヤθ 匝劃
EE 1 'fo raE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >'

〈温度の測定〉 確認者:官ル   (″ :′年)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :′デ)

ノスρ′℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:6)
/tθ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ダ :/θ )

/.7 ℃

〈船内清掃記録〉

脅 ″
∈

／

′

ｔ ≠√じ

確認者屯ョF系
(ら :/ζ

)

確認者特記欄 :滲 藤

″ ι

(0,'11t
責任者確認欄 :

だ ι

で34′ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :んに再黎

(箸″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /多 年 /′ 月 ′′ 日 (ア 時夕θ分～ ι 時クθ分)天気 :`タイt気 温 :

作業者名

フ仏解 ′ 免
乳鴨

9乞ν
ん餅 夕

/ア
~

8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:算7ミ

げ :得
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
　
０

９

確認者 :

( | :lo1

キ率2ン 匝倒
回 目 \0zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:準署亭み (″ :θξ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ αr)

/2、 θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ :υ

"/(|℃

船倉 内の水の状態 帰港時
(ノ

ハ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
({,/01

2,0 .c

〈船内清掃記録〉
確認者:″狂

(男″
)

)″″ %`好

餡

静 ι

確認者特記欄 (物ν 住昴

武だι

責任者確認欄 (斬 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :み

移 (2b)

選別場での確認表

作業者名

のあ籐 グ彰・ 、 9o+ 夕彦緒
の レ■ タ メ甲 θ二絆 フ 島
θ 少 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : タ

(/い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ワ

(″発 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ノ′

(ζ メa)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ン

(ζメる)

氷の状態 ( ( ,rvo) C)
鮮度タンク内海水温 (('ku) ql,", c
秋サケ腹部内温度 (イ :わ)″>℃

『
°

/7)確認者特言己欄 :   衡 責任者確認欄: /%%~   (′らの

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :功

猛 ガ褒 

“

Zυ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年 ″ 月 2ア 日 (多 彫 θ 分～ ι 膠 分)天気 :|た作 気温 :

作業者名

嗽 靡 独 ″ Qめ D の2ρ
o重ね り

'

の″ ψイ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者与夢レ1
(た :θ′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

っ
の

の

確認者 :躯

(γ :/θ
)

キャ9□

・水揚げ時の水は十分か

tb A
tEET:/U2@E : 3EE : 4EE

e

〈温度の測定〉 確認者:奪発プ  (¢ :|° )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(f:′0)

12、フ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:

/`

rυ )

|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ワ

（

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
げン)

了   ℃

〈船内清掃記録〉

／
ヽ

グａヽ

ヽ

／
／

し̂ 澤
ゴ
ｐ

イ

／
隷
ゆ

確認者

(ι

確認者特言己欄 :  筋

ャレじ

(磁ノ 責任者確認欄 :佐 磁

七ルι

(/tφ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 / 年 /′ 月
`ダ

日

HACCP委員会 :ん
ォィ

(レ
各

)

選別場での確認表

●

時■きヽ )

作業者名

幹 旅 フイでし 夕 Lゃ 夕滋ギ
フゅψ 2▼野 7ェ権 フ 色
夕 今 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(← :力
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ザ

確認者 : タ

(7:ン )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(ι :/6
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 ′

確認者 :

(`:″ )

水の状態 < [,*) 6>
鮮度タンク内海水温 (夕 :ン0)■/  ℃
秋サケ腹部内温度 ( 6,P).ftC- c

あ確認者特記欄 : 傷 ) 責任者確認欄 : (12の「)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

年廃象 
イ
の

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /8年 ρ 月 )7日 (タ ジ υ 分～

'時

2′分)天気 :/L久 _気温 : 子

作業者名

佐 豚 ぅ〃:多C げCP θら|フ

0言鼻 9今 つ↓ じ身 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者官寿
(夕 :b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認静斜
(7 :ノク)

)o キθ □
の

\^
lEE t :JO zEE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者:穫露虚繁  (ク  :化笏)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( l:ツ。
)

/7(2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():効 )

/ι O ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
こ易

′
′ 7 ℃

〈船内清掃記録〉

十
Ｆ
ｖ

／′
好
了 rこ かι

棚者:優

罫翼λ
(ケ :とθ)

確認者特記欄:  屏 嗚ト

力 ι

〆g/2ブ 責任者確認欄 : 7也 %%否

ガ ι

(ち
グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

″ (2ブ

選別場での確認表

●

実施日:平成 |ド 年 ρ 月 ∂ 7日 (ノ 時 /ζ分～ dr時女δ分)天気 :″%  気温 : じ、6   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

の み タノ4、3 つ り十 フ多希
Эリヰ グ′宥 夕 '″ 夕 み
9イ 10 12

確認者 :ι

(/:'0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : 々

(ラ :χ金
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : Z′

(金 :‰
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : タ

(ι :´0)( ご :・ク )

鮮度タンク内海水温 (∠ :θ )́ぇ、り″ ℃

秋サケ腹部内温度

′
ン)確認者特言己欄 :    乙 責任者確認欄:  メιヤ        ( f衿

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :夕三虜穆 鰺 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /8年 〃 月 16日 (ア 昨4′ 分～

「

時 夕ο分)天気 :て0 ′

作業者名

9′た藤 躊 処 θP色 砂 0"
竃́多膠暮 ∂今 フι ι弁 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :詳

(7 N)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

確認者t霙享緊
( l:7a)

の

の

の

キャα □

EF l ,40r E : 3EE : 4EE
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:｀ ゾ繁 (ア i≠′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ):そ ′)

/ス 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ 物 )

/`θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(f :lo 1

2.t c

〈船内清掃記録〉
確認者 : 移

ａ(Я :ノ行 |てa
確認者特言己欄 : 

誅

がし

イτ6)
責任者確認欄:佐 券   (/26)

ガ レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/肛ツケ (場死 )

選別場での確認表
+ /o tr*'La r ) 時とυ分)

作業者名

0%花 2%Qゃ の レ■ つ 海

フ′● フニタ下 2,だ ⊃ Z
92 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

((:″″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : マ

(」 :/可。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : /・

(4:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 : フ

(ノ :/′
)

水の状態 ( {:7al O
鮮度タンク内海水温 r6rot e,( c
秋サケ腹部内温度 r6:/a) /,o r

(′ ‰ )確認者特記欄 責任者確認欄:″わ

「

(′η)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC磨 員会 :ん ル (夕

を
)

選別場での確認表

/Σに年 /0月  ン介涸 (′書フつ分～ 一鴫 b分 )

●

●

作業者名

珍 ね 〉移q、多 Q "≠ ?霧み
|口 ■ 72′, 9ル磁 つ 移 ´

ゆ珍 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F'*t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : タ

(b :ο 0。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : シ

(で
‐

:′ つ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ′′

(子
=ン

o氷の状態 (←:〃)′
鮮度タンク内海水温 (← :“

')ぅ 、ο  ℃

秋サケ腹部内温度 ( (,<to> (:o c

確認者特記欄:   tち (/%げ 責任者確認欄 :  々 ル (%sY



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :魏

 α り

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′ 年 /θ 月 2ダ 日 (2時 ノ∂分～ ダJO分 )天気 :く そケク 気温 :

作業者名

タ ス っ″ 鈍 瘍Cρ oし〔73ノ

9笏 夕有 ィめψぐ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
鳳 者 :繁

(2:ノδ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

つ

確認者:iz蒋負
(2 :?o)

キヤ9匝]
・水揚げ時の水は十分か

me2,fOzaE : 3EE : 4EE

J

〈温度の測定〉 確認者:穫譲纂れ (ノ :οο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3′υ)

a? ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :θ0
/′ ノ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ソ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
CJ'otl/,7 c

〈船内清掃記録〉
確認者 :証

(ケゎ
∈́

‐

′

′

ι行

確認者特言己欄 : 纂

午 じ

(修グ 責任者確認欄 :仁 像

だ し

(CO



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :%ゎ

旅
(2

選別場での確認表

実施日 :平成 ゲ 年 /つ 月 ′ %日 (ュ 町 ,っ 分～ ← 時ダひ分)天気 :くセフ 気温 : 資多

作業者名

フ″旅 つン事ロ の レ十 %ネ
のしナ 2ン ?) τフエ1噂L 夕 急

つ 今 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: 傷

(/:/あ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ク

(3 :/。 )
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――畳フ
海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ッ

(■ :ノフ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 7

(合 :κδ
)

氷の状態 ( (4U-) O
鮮度タンク内海水温 (4:レ )みま ℃
秋サケ腹部内温度 (←:り )″tr ℃

確認者特言己欄 :    % σ°イ行) 責任者確認欄 : り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : じ ィ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/′ 年/θ 月2 E (L wTon'- 時θθ答)天気:4も フ

作業者名

つた藤 舜 多C %Oυ の榎Ъ影ノ
υ宮素 ∂ γ ,ユ ψ■ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者看郵票珍

(2:ノ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

臨静毎
(2:争o

>o
キワン 匝四

1回 目 2:%2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 確認者:堂ノ熟  ( 3:′②

漁場の海水温度 漁 獲 前

(f :υυ
)

′ア、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア  θD)

/1θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
(f to')

t.1 c

〈船内清掃記録〉

行に津ι
確認者 :

(夕 :ο′
)

確認者特記欄 :宮 み   Qノ

がし

責任者確認欄 :

チ≧し

(/8グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 存 (ノm)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

| /, 1c1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ヤ

(じ  :た。
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 一――――――一ヮ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : フ

(夕/´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 : //

(ξ :″ )

氷の状態 < L-b> 6
鮮度タンク内海水温 (μ :● )ρ、ι ℃

秋サケ腹部内温度 (←:ρ )2井  ℃

確認者特記欄 :  各 (tb) `ち )責任者確認欄:  くみZ″     (



書式作成日:平成12年 7月 1日
占ACCP委員会 :乞

落
(%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

9に原 α乏多C ヴCθ 9ら
'3謀軍な ワ今 λLル希 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:鮮
(> :Jo )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

卜の □
Etr),feaE : 3EH : 4EtEl

・水揚げ時の水は十分か        >9

毎
わ

諦

じ

確

〈温度の測定〉 確認者:冨ル  (3:ω )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ′:′ο
)

/ス Z ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ

′子子
) ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(夕 :∂θ)

スク ℃

〈船内清掃記録〉 確認者訴
( r:70)ι一年ｆ

ｔ

／

１

ヽマ

T竃肇者制欄:催ヨ序弄t   〆0/2ノ

十ルレ

責任者確認欄 :ク 乞 場孤

″ レ

(ク
リ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :/乞
a象 %)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 イマ 年 ′θ 月 ン 日 (2時

'0分

～ ゞ 時 ιめ分) 天気:(もツ気温:

作業者名

9佐誌 γ膳″c 9主 0″ 9場の

9冨筋 り今 己́レタ 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:悔開豪
(2 :P′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

棚 者 :籐

(2 :″θ
)

Ｒ
　
´

|キヤ01□
qtr2,?or^E : 3EE : 4EE

水揚げ時の水は十分か        >ο

〈温度の測定〉 確認者:撼動祭 (ノ :Oο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∫ :″)

42 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,″ )

/:θ  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 フ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(“ :θぅ

/`7 ℃

〈船内清掃記録〉

,多″zひ ちゞィ

確認者:`s襲

{ {: oo7

確認者特記欄 : イ )/じ′ 責任者確認欄 :仁 藤   の
)

移 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

絆 (!豹 )

選別場での確認表

実施日 :平成 ′す 年 ノク 月 2,日 (み 時 りЭ分～ 釘 時 /D分)天気 :杉  気温 : び
υ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者: 

“(“ :」 ∂)

作業者名

ワ″帰 2新 々ロ 9協 ゃ フ彰名

99↓ の 夕gァ 7/枠 の あ
9珍 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ―

イ

確認者 : ′

(J :ノθ
)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――一――一――一一―量夕

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : //

(`″ :/。 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : //

(ご
ンリンυ)

氷の状態 r (,>o) 6
鮮度タンク内海水温 ( ('zo ) J,,v c

秋サケ腹部内温度 (ご :%9)蜂 。 ℃

れ
ロ確認者特記欄 : (F効 ) 責任者確認欄 :  ″ 新計      (〔 /井)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :/ジ
ちがηl 1/%ググ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /7年
2′

θ月 ″ 日 2時 ′θ分～ダ時ノυ分)天気:く し:

作業者名

9/左あれ '麻え 9多クlフ の多D
gぢみ 66 乙ψ鷲 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者継
(2:7θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

確認者:層珂黎

(と :物 )

θ
0

キヤク ロ
I

lEE l,?ftAE : 3EE : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か        >う

く温度の測定〉 確認者:4=£" ( ' θ́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ガ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ Ю6/1)

/rl 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

γ ac/

り
,.ι  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(← :′ θ)作ばガし

′ルし

確認者特記欄 : 課 (名ε 責任者確認欄 :

だ し

(e′



HACCP委 員会 :/瞑
れ (%Ъ )書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ′〆 年 /D月 ′0日 (以時」つ分

(健康チェック表〉 確認者 :

{/,)o1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : タ

(メ  :/。 )

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか         ″

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 一 一 ― 一

月
の

・ 岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 一 一
型

ぅ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 : ′

(ζ :ごら )

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 -7ノ

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 T一 ― 一
~¬

9

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 : ″

( 、≦「
~́:く

``“

ζ
lう・水の状態 (にζ6 ク

鮮度タンク内海水温 r (,((t j-s c

秋サケ腹部内温度 ((,(c K7 c

責任者確認欄:_∠2'髪|′ _ (ι♭ )
確認者特言己欄 :    多



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :んと

場
イ
竹 ご

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

`ち

「
年 /θ 月 /7日 (2時 メθ分～ ξ tt ιο分)天気 :|ン  気温 :

作業者名

弦 賜 つ″卜多0 90θ クダ′ρ
り5～ 0今 ヌ助 訪ぞ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認れ鉾
(>:′θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

臨静診
(Σ :物

>0 キャ0日
曰

・水揚げ時の水は十分か

Etr ),Qf) zaE : 3EE : 4EE

?

〈温度の測定〉
確認者 : み (l:ttD)

漁場の海水温度 漁 獲 前 4る
)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :物
)

ノ,/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( ?:At 1

l, 6 c

〈船内清掃記録〉

学ジに夕し
確認者 :

(S:0D)

確認者特記欄 : 彫 u^9 P

浮 じ

静都調:`乞琢 ∂
／

リ
ノ

θ

／

イ

ず>じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ノな 存
ズ

カ
)

選副場での確認圭

(健康チェック表〉 確認者 :

(J :) o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ノ

(/‐ :。 0)
。選 別 台 ―

― 一 ― ― ― 一 一 一 ′

・計量器の清潔度                
わ

。鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一―一―一一―=ρ
・

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 ― 一 T"

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ′

(夕 :′つ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 ― 一 ―

¬
っ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 : ワ

(ζ :ハ )水の状態 r ('': l^l O
鮮度タンク内海水温 ( f-,-l J,o c

秋サケ腹部内温度 (「 :か )ス
“

 ℃

責任者確認欄 : ノ雄iう影
レ (り彩),1"47,確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :4夕

み  ご%∂

出港0漁獲から帰港までの確認表
rt + /o n ? n r ) a+ l0;- fn+od n') ′事ヘ

●

作業者名

フ位踊視 つμ麻ん 9うしθ ′れの

θ宮森 フダ ′ψ `7
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:5鷲多
(2:夕′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ク

Э

ク

９

確認者:憾鷲拳

(2:ク o)

キつ □
rnc Z
a

,V ozaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:復≡漏肇  (メ :οわ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:θ″
″k2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :θσ

/,1  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(舛

乳 ℃

(船内清掃記録〉 臨都診
(ダ :。υ)特 にがし

写鼻

先たし

確認者特記欄 : 〆%8) 責任者確認欄 :化 彦

″ ι

(2s)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会 :花ル (′冷 )

選別場での確認表

実施日:平成 バ″ 年 /つ 月 /3日 (メ 時うつ 分～ 」作時多″分)天気 :り脅  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0夕 絆 つ新嗜惚 Э同十 つ協4
∩駒ψ 6) eel 9f″ り あ

0タ 10 12

確認者 :

( /'e>

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」

選
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一
■ つ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

確認者 : ι

(多  :/ο )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
確認者 : ″

(ζ :多。)

。選別台は清掃されているか ―一―一一―一―一―く詠

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 : ″

(″ :“a

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 f ?,V.) O
鮮度タンク内海水温 (← :移ο)ス 型

秋サケ腹部内温度 ( (:tQe1 Ed c

責任者確認欄 : 移 夕筆     (ι レ行 )
確認者特記欄 :  こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 象 の )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /2年 /′ 月 /7日 (2時 ノン分～ ∠

「
時∂θ分)天気 :′■′t 気温 : 夕

`  
℃

●

●

作業者名

θ仁 藤 ン″処 喫 ″ 少3つ

罐 ん 夕6 グルル季 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:な√繁
(と :ク〇)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ

ο

確認者:優酵義

(2:会,)

ク

９

キャこ5フ 匝□
EE Z tP02Ea 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:4年 ( P:OD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ιυ)

/負乙 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:θυ)

ノ、/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

＞

８

・

・

ス

〈船内清掃記録〉 確認者篠鼻
r Toal

Ｃヽ

／

′

ι響 なι

確認者特記欄 :富 亭襲    `%か

ルし

責任者確認欄 : //―潔麺

ガ レ

1/2//21



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :″ 確  0ラ

ン
)

選別場での確認表

実施日 :平成 /ど年 /o月 ′7日 ( o分～よ 時/0分 )

作業者名

4//4筋 ´イ燎ロ ∩ ロサ の協為

η tt ф ρ ttT 7子格 つ の

9珍 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:島

(/:ノ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ″

(グ :わ °)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか

確認者 : /

(←ァ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : つ

(ι :/ο )
氷の状態 ( (": yo) A

鮮度タンク内海水温 (← :〆ο)3、了 ℃

秋サケ腹部内温度 ( (, 1o1 /.( c

確認者特記欄:  ち (rη 責任者確認欄: ″〃   (ラ 7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/22/瘍

慇 ζ
イ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 r多 年 /θ 月 /ι 日 (2_時 スク分～ び げ 0分)天気 :/旅  気温 : ´     ℃

●

●

作業者名

o%μ 堺 ル フず0″ つのρ
つ豚V黎 0今 のψめぐ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:宰勇戸た

1>,/rl>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :録

():夕θ)

θ

θ

2 ,q2r^E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:■年■ (ア :´′
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :″)

〃′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ

“

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′

船倉 内の海水温度 帰港時
(f :fo 12"1 c

〈船内清掃記録〉 確認者g〃襲
(b:aA

グ /τ 移 C

確認者特記欄 : 写蒻多豪

だ し

/り〔ひ 責任者確認欄: 4をし′グZ

″ ι

(イろ́



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 形 易 移

~(ツ
υ

選別場での確認表

実施日 :平成 ん》 年 /θ 月 ノど 日 (′ 暉
。 分～ /時 /2詢 天気 :確  観 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(/≫ )

作業者名

フ″な 〉%4嘔 フュ■ ⊃名森
つ ぃ+ 7士 野 つ ご漱 どフ 14

0お 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : //

(′メ:3。 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(/:′、
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : タ

(ご :月 )
氷の状態 (/′ρ) η
鮮度タンク内海水温 (d"-) K-t c

秋サケ腹部内温度

′
Zも )確認者特記欄 :    拗

,zp
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :彦後 (場 )

選別場での確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者:確

f ,4,to>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ク

(〕 :′ う
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(ア :多 う
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ク

(2:あ )

氷の状態 (ク :ス )の
鮮度タンク内海水温 (′ :´ °) に、.ダ

イ ℃

秋サケ腹部内温度 (/:ac1 {z c

確認者特記欄 % <lZ() (1粛p責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :る多

藤
1/J//61

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′《 年 /0月 考

ι 日 (2時 タフ分～ る 時θ′ 分)天気 :/珠  気温 :

作業者名

2イを確
'ノ

子Lゴχ3 っ;しり 多冷ノρ
蝙 蝶 つ今 グめι市 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:審聴察
(2 :♪。)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:?慕

(2 :%o)

>の

′
キャビン

国

lEE>'4+;z@E : 3EE : 4EEz (v
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:愛れ機  ( 6:´″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ Z2Zう

ノヶ、R ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′
。)

ノtl ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(各 :ノ∂

2.| ℃

〈船内清掃記録)

タチ(て /●ι
確認者:じ

ら
( b ,oo)

確認者特言己欄 : 誘

な し

(ン■ミ
責任者確認欄 : /左 蒸

/戸し

(/7グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ″黎/‰

)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ計年 /0月 ヽ

ど 日 (ハ時′ο分～

『

時 多́ 斜 天気 :4気 温 :′ % ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1参確 2彩 4ロ 3伍 ≠ 4あ a
5 0孝 6ょファ 7工れ 8ん
9る 10 12

確認者 :

(牛 :ズ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ク

(多 夕 )
選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ―
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は ―――――――――――――――ィフ
岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=つ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : ″

(γ :多′)

計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : フ

(/:夕 )

水の状態 (2,kt o
鮮度タンク内海水温 (2:← )ズ o ℃

秋サケ腹部内温度 (ク :6)、作ο ℃

確認者特記欄 :   働 (ノリ′iぅ ) 責任者確認欄 :
lる

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「
ACCP委員会

%銚 /7ノ

υ 月 ノ 日 (と 時午0分～ ワ 時θθ 分)天気 :r

〈健康チェック表)

作業者名

ク ん酪 7〃茅多c ηttcの ′危θ
,7Z ″ 今 θごψξ 8

9 10 12

確認者 :%

(> '(o t

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:彪デア私
(ヂ :r)

キヤレ 匝□
:｀ の回目ζ「 ,{Osae

水揚げ時の水は十分か

確認者:咋罫メ2 (ァ  :`だフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ め
/負ワ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:。う

|、 |℃

船倉内の水の状態 帰港時
０
ノ
　
カ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ソ

船倉 内の海水温度 帰港時
(絆 :″ )

2∠ ℃

竹夕′こがし
臨者:傷酵らL
(7:′υ)

確認者特言己欄 : (/%フ 責任者確認欄 :/%み 亭経藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :″久
み (12」
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実施日 :平成 /γ 年 / cE /2 E (J ffiAoh'-/ fl*.i oa)

〈健康チェック表〉

作業者名

%か の 1 琴義り Э(4チ の多森
ラ瞬ψ つニケ フエ驚 ′ 亀
61ズ Э 弊 12

確認者:j

(′ :夕
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : ′

( ) ,(t,・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:熙≧鼻|:層[:舞III:禁

:す蜃f言≦′ζ雰層『黒馨≡||:禁
・作業場は整理整頓されているか ________電 タ

確認者 : ク

(∠ :り →

確認者 : ク

(/:/ゝ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/:々6) ∂
鮮度タンク内海水温 ( /:vo) k" c
秋サケ腹部内温度 (う :ワο)ィ久 ← ℃

確認者特記欄:    や 責任者確認欄:″み



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :42藤

“

れ
)

実施日 :平成 簿 ⊆生時たフ分～ろ時Йクが天気(江に
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ｌ
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〈健康チェック表〉

作業者名

?後藤 殊 夕と θメCp 4の
彙 :み 95 ィルレタ 8

9 10 12

確認者:ぎ兵
(2:Pο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

臨都診
(2 :βの。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビラフ匝ロ

水揚げ時の水は十分か

確認者 :諄 ( f :6o7

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :° う

な /7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :め

∠ノ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(C:ot4

2,6 c

件手辱″じ
確認者 :多 メ

( 6 Oa )

確認者特記欄 : 与 責任者確認欄:″象 Cノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :″ 物 )

―
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ｌ
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■

■

■
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時/D分 )

〈健康チェック表)

作業者名

r)/パ Э熟ぐ百 の口゛ 鍋
σ

`■
夕■2下 な 諸、 9鶴

Э る 10 12

確認者:島

(/漁

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : //

(6ブ〇):璧三型⌒E,勧・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(ι :″
‐ 量湘 赫 紹 る か

て
。鮮度保持タンクは清掃され

・

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ク

(/:,a

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ',( 4: z-el nx
鮮度タンク内海水温 (O:z.o) k_e c
秋サケ腹部内温度 (./ ,z> t 4-f c

確認者特言己欄:        (ι″) 静離郡 :形枠 (′%r)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :%色
o第 杉

″

実施日 :平成 ∠ 9年 /´ 月 //日 (2 曖の～奥θ冴) 天気:りご

〈健康チェック表〉

作業者名

%顔 め縣 ルぐ つ∫C∂ 2急 ″

フg羅 99 bψ ″タ 8

9 10 12

確認者 :誘

(2:´ 9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:す多
(2 :/o)

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

|キヤビ劃 □
e 2 ,/Aae

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:壊黎繁  (2 :メο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/“

/イク 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ノ ′)~
/′θ 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
rf vq

2,? c

(船内清掃記録)

タノ(2fヵレ
確認者:宮み
( \ :6b)

確認者特記欄 : /%rt 責任者確認欄: 杉 うみ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :〆
洗坊ク  r%ol

時さυ分～ F+tu Dtr') ///

〈健康チェック表〉

作業者名

%み 多 彩 キIJ ク月中 σ巧多J′ト
2〃ψ 0■97 υ 5な ″ 亀
γ ヵ 10 12

確認者 :

( p:os;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : ラ

(」 :″
。選 別 台 ―― ― ―

_―
― ― ― θ

。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ■
つ

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(ノ :ん

確認者 : タ

(,:(つ

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (f:(-o1 f c, c
秋サケ腹部内温度 (歩:← )ス

確認者特言己欄 :   D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :4二
垣柔

そ ん )

出港:漁獲から帰港までの確認表
′年たク月/′ 日 (2齢 ′ 分～作 時ク̀ 分)天気 :仏ジt
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ｌ

ｌ
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■

■
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〈健康チェック表〉

作業者名

フた藤 学 た 《Oρ フ甦ρ
9冨ル ワ↑ lψ υゲ 8

9 10 12

確認者:富義
(2 :)a )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :轟

(2:豫 ,)

キヤ咤ン 匝□
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:房専畢  (3 :ο ο
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′こ)

/久 ワ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :・ 。
)

/t′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 ノ〇)

♪。ノ ℃

〈船内清掃記録)

確認群餌
( マtr:C々多2)

(Qrat 責任者確認欄 :乞
藤



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :″ 茅み (`ワ:)

/t + 1,e E ′″分～

`時
/♪分)

〈健康チェック表〉

(

作業者名 (

J///款 ⊇要レ貿咽 つし→ ⊃常轟
⊃)タ ナ ⑥ 冴 を)ェ 滲 〔

)色
9) ‐ィイ) 10 12

′

確認者 :

(/:メ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者

び

・ ψ

:0も
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

 _・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は 一一――――――_――――――わ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ク

(ζ :。さ)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ク

(ζ :/。
)

〈選別 。計量後の温度の測定)

氷の状態 ( 4,rr)
θ

鮮度タンク内海水温 (ど 々年)′ス
。 ℃

秋サケ腹部内温度
堕 ″)負る ℃

許離鋼 ://6イ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竪壁墾r:′

``:L「

::FI(/1'4Z∫ )

確認者:層

鶏義
(≧ :メυ)

〈健康チェック表)

作業者名

ヴ左殊 槃 た D"θ 0危の
′富鼻

′

9

9/' タルι奪 8

10
12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は 電蕩°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キ膨 匝列
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,の

/ク・/  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 :鑽Э)

//℃

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 フ

船倉 内の海水温度 帰港時
r f ,lol

2?c
〈船内清掃記録〉

舞 ぼ がし

確認者 :議

(ζ
~:ノ

′
)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : た左[高打

:平成 18 年/θ
びノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :″
移 d厖← )

●
´

〈健康チェック表 )

確認者:“

(/'ズゝ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : //

(夕:鶏i[曇
]2:デ・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ′

(チ :め・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 
ン

(6:7)
(← :〆ζ)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: 溺グ  (‰ 講者確認欄:〃雄
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACfP委員会 :44蕩
侵  /2デ

確認都韓
(2:F●

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:誤
(2:た

')
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キψ 匝□
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

|夕 l」 θ

/つt″
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

t,I″ )

/、2 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ψ ″ )

∫  ℃

〈船内清掃記録〉

行 lτ だし
確認者 :韓

(ケ :ノ θ)

確認者特記欄: 冨ガレ    〆″り 責任者確認欄 :壻葬7姜 佐 林

時′∂分～ ′0)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

PCCP委曇
会 :夕

戒卜 (イ
拠
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実施日 平成 ノ計年 /″ 月 分～ど́ 時夕←分) 天気 気温

〈健康チェック表〉

確認者 :

(/:p。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ―

_―
― ― ― ′

.影唇盾曇ラララの

確認者 : //

(ご :・ o)

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 : /

(∠ :/υ
)

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか _
シー トは全タンクにかぶせているか

:葎璽二li墨墓≦進ζ筑学「lい
るか _

るか

確認者 : ″

(∠ :/S―
l

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( / : .;1 2
鮮度タンク内海水温 (ι :/6)綸

 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6 ,z( ) 6--2.. C



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

=IFP委

詮 た藤
“
η

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

イア年/夕月 afZWJon^-6WoOA,) ζ千7

〈健康チェック表)

確認者 :詳

(2:'θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :3み

(2 :`字0)°キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キツ 匝彊
->''a= ) , Vorse

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時
℃

の

，
ノ

ノ″
Ｔ

〈船内清掃記録〉

確認者 :影

(6:@)

確認者特記欄 :

(′ン ) 責任者確認欄 :′た 廃舞



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :移
ル (%)

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

多分～ケ時ンυ分)

〈健康チェック表)

確認者 :

( 16, ?+

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : タ

(フ :0)・計量器の清潔度 ――――――――__―――__二の。鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――_―■ヮ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : グ

(/:“7)。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : つ

(∠ :/´
)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (∠ ィο ) ク
鮮度タンク内海水温 (6:ro) cc, C
秋サケ腹部内温度

/′ ℃

確認者特記欄 : 
―

_ 責任者確認欄:  ″ぇ常な:     (%)



―

―

―

―
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ｌ
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ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

臨都議
(と :)θ

)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認群レ
(ど :S(2°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ロ ン 匝彊
・水揚げ時の水は十分か        >ク

漁場の海水温度

(l ool
船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(¢りの

P、 6℃

クま)で 牟Lι

確認者:冨寿
(ケ :メο)

r/ozl l 責任者確認欄:ケ藤

:+FTK 日(■時ヌι

^～

/夕



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ″ イト (ノ.)

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 肝 年 時g。

〈健康チェック表)

確認者 :

(/:そ″)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。犀重鱈劣棋肇盾
は
_三IIIIIIIIIIIII=ろ

確認者 : ク

(ろ  :″ ≧))

チェック内容 (作業終了後)

確認者 : ″

(ξ :そ
)

確認者 : ラ

(ζ :θ ′
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

上ノ
:″ )ク

鮮度タンク内海水温 \€'oo) f o r
秋サケ腹部内温度 1 /:ea) 4,;

確認者特記欄:  遊



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

空量
℃P委員会:佐

屍 (a

実施日 :平成 4′ 年 /b月 2日 (2時 ノ∂分～

'時

夕∂ 分)天気 :イ す り 気温 : /P

〈健康チェック表〉

確認静多
(≧ :ノ∂

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者
1重茅襲

(2:子じ

キ9憂□
rEE 2: fozaE : 3EE . 4EEt :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ヽ ②

/2乙 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス :'0

/rθ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:の

ノ ℃

,多才■゙
確認者 :

(g:メ θ)

責任者確認欄 :′Z隊 ((2.)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

♂年 ′日 ∂分～

確認者:宮躾
(2:ア∂

)

〈健康チェック表〉

(船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は
甲者:磨嘉√繁
r Z,fat°キヤビンの中は

・船倉の周 りは
。船倉の中は

。水の投入は ): (aae
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

―

―

辱
η

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ζめ

|ィ |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/―:′ 0

2、

`℃
〈船内清掃記録)

臨者:嵯

夢酵名
(ケ :メ。)

確認者特記欄 :言
鼻     (降 ∂ 許都謝://Z易



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :″ιア7(%。

選別場での確認表
実施日:平成 /″ 年 1 月 ご。 日 (2ロヮ′ 分～ζ 時′ 分́)天気 : 1% 気温 : /g    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

0〃ね 夕 新ηロ フイや 夕 潔禽

つン呻 フ′ン, タ ゴ静 7秘
9 10 12

確認者 :

(/:′ 。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇l曇;ラ

確認者 : //

(ハ ση )

・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――てつ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ′

(∫ ブ′)・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――どつ

。鷹真進|:菫≦菫名[劣Ti詈 IIる

確認者 : ク

(ル :わ
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (t,?-l A
鮮度タンク内海水温 r(,3oy X, c
秋サケ腹部内温度 r (-,?>t l, e c

責任者確認欄: イタ雄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :μ ″7(ι ttρ

選別場での確認表
日(a時 υ分～∠時

〈健康チェック表〉

作業者名

の〃落 /多看。ζ3)ソ チ 〔μ轟
5ノ ′■ { =sf ⊃ P″ て7あ
9 10 12

確認者 :

f-tr )b)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― ― θ

確認者 : フ

(ラ :―
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は 一――――――――――――――¬′
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――煮夕 確認者 : ク

(Z:ノ 6)
・計量器は清掃されているか ――――――――――責つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――¬′
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――____.′

確認者 : っ

(ι :よ0)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 16'!:1 Q
鮮度タンク内海水温 (4,k) K,Y c
秋サケ腹部内温度 (/金 )移 Iο ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : ズた 経



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員会 :イ

左 疑む
(7/27)

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成/7年 月ι7 日 (2生 時′∂分～

`時
メ′分)天気 :′擁 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

Q佐 藤 り麻 地 9じ伊 つ2,
嘱 森 タタ

`ψ
ι″ 8

9 10 12

餞

格

者

　

２

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 |

( >:76)

キャビπフ匝回

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:優覇暴 (2:Я O)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,′ )

/ころ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:Sつ

/′ ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時
(ダの

3℃

γイにブ手し
確認者 :

(ι :′′)

17 47t 責任者確認欄 :伝
殊



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ プレ (考k

選別場での確認表

ク時〃め)天気:く¬ 気温://(/ ℃

〈健康チェック表) 確認者:移

(′ :33)
作業者名

υ〃落 /影 t嘔 つ hψ 謀 魚

③爛や OPり下 ′ 5な ノ 杉
β 珍 タ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : |

(゛  :も あ
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : ク

(ζ ≦⌒ )
。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ク

(、←:∩氷の状態 ( ) θ
鮮度タンク内海水温 ( : )″ ζ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )∠ 、ア ℃

確認者特記欄:  ル   (杉ノ 責任者確認欄: ら́ブ肇 (秒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成ノ′年 7月 2 n 12 w )o-', - Sn+ oral

PCCP委
員会 :グ

を
機

″z

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
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■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

ク仁 諌 t 後 ん 23セ ロ ウ
つ静 θ冷 9励 ιぐ 8

9 10 11 12

確認者 :

(と :)θ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者罐妻事亀
(2:%)

キヤ″ 匝到
: fpzaE : 3EE . 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:毎  で2:シ可

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:W)
/7、 ι ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:｀ク)

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ン

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :20

ア ℃

午季
`L′

ルし
臨者:警勇バン
(ダ :υυ )

確認者特言己欄 : 酔

各 レ

責任者確認欄 : c25rt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :″

み (物 )

選別場での確認表
w) o h'- I wJ,> h') 天気 気温

●

●

作業者名

)花 為 ( 2錫・ c つぃ十 6ノ

“

粋
7口 ψ グ ヱ97 (フ/″ つ も
〆衿 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(f :s-o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

。計量器の清潔度 ――――――一―――――――――ヮ

確認者 :

ヽ

(多 :∝))

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(彦 :多 さ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:落

(← :わ
)

氷の状態 ( (:(-> o
鮮度タンク内海水温 (← :(袴)z´  ℃

秋サケ腹部内温度 ((-,kc) g_{ c

確認者特記欄 : (物 ) 責任者確認欄 : (///)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :′左 〆碁 乙懲)

実施日:平成/′ 年 日(2時多∂分～ケ時 分)天気:r

〈健康チェック表)

作業者名

9左 沸 ρ麻

“

9)Op 2渡β
7宮粋 ノ奪 クルルタ 宅

9 10 12

確認者:層霧歌

2 角ク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:循訂魯
(2:,∂

キャO□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:省薄致  (メ :θり)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :の
)

/7′
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :力
)

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(介 :〕の

3 ℃

簿ノマがc

確認者 :多

(ツ :ノ0)

硼鵠謝:?み o
{ r z)6) 責任者確認欄 :tる 多

ウ亀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会 :佐

鹿蓼 ′づダ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ぽ 年 7月 2g 日 ( θ分～

`時
′θ分)天気 :/升グこ 気温 : ′ミ

―

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ
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■

■

■

■
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■

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃佐 顔 0″≒ク2 うノんの οap
の客み ジタ ダ己 ィ 8

9 10 12

確認者:成フス

(2:ノ′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:循み金

(2:ち )

キヤθ □
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >9

確認者:減理2  (夕 οο
'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :σろう

/2.7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′。
)

/    
℃

船倉内の水の状態 帰港時
p

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ワ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :夕の

ダ℃

り郷 Zヘ ア
嬌

確認者 :集

(`:ιυ)

確認者特記欄: aフ多
責任者確認欄 :緯 藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

,ACCP委
員会 :放

ル (ジ
後

実施日:平成 ′客年 ノ 月′飾   (ょ 時30分～

`時
/0分)天気 :″

脅  気温 : /フ.ι  ℃

●

〈健康チェック表)

確認者 :

( k '3o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計尋器の清潔度 ―――――――――――――――¬フ

確認者 :″

(じ  :。こ>)

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者: ク

(も bo)
・計量器は清掃されているか ――――――――_―くフ
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ワ

(/:メ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:イ)′
鮮度タンク内海水温 ( ( ,7.>7 q.,A c
秋サケ腹部内温度 r6:q)) C-z c

確認者特言己欄 :   
多 責任者確認欄:″擁



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :多

′■ (2ク )

選別場での確認表

●

●

作業者名

1ク修 2夕4響 3¢十 4啄れ
5降 呻 6  ゴ T 7多

諸 8あ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(μ の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ″

(」 :め`)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 今

(り ヽ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 多

(「′a)水の状態 r {-. 7at O
鮮度タンク内海水温 r f:)-t L.Z c
秋サケ腹部内温度 t (:l>t {.{ c

確認者特記欄 rfzzt 責任者確認欄 :  杉多″        ()級 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCPA験 :イが2(721ノ )

実施日■ 玉盛 /'年  7月 2P日 (2時 ダθ分～ ザ酔 ′ク分) 天気イルな 気温:
θ

′

′

‘

〈健康チェック表)

確認群筋
(2 :すo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認静笏
(ヌ  :つo)

EE i ,)haEl :

[キ歓(5ア |四□
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >。

確認者:曜残澤′ (ツ :/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :/4`')

/ア、ノ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :″
)

ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉 内の海水温度 帰港時
(F2の

そ ℃

確認者 :纂

( J:66)

r7 z>Jl 責任者確認欄 :

―

―

―

―

―

―
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ｌ
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■

■

■

■
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■



HACC矮員会 :後
濃  (4多 )

書式作成日:平成12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

■ 2日 (2時 る 分～ 了 時θO分)天気 :|

〈健康チェック表〉

確認者:Ξ形
(2:争θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者ル
(2:")

。キヤビンの中は

・船倉の周りは            , キヤσ 匝□
3EE . 4EE

・船倉の中は             っ

q 'ft)aa
・水揚げ時の水は十分か        トヮ

確認者:官穆ン   (夕 :/θ ;

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :/θ
)

/2.g ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :/∂
)

′℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

′℃

〈船内清掃記録)

行にがι
確認者:3ニ

(.{,or)

確認者特記欄:昔み 責任者確認欄 : f准万復 (2金 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ栓

屈

`

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /｀&年  ′ 月 ッシ 日 (メ 時多い ～ 0時 /凌が 天気 :じゆ 気温 :  ~  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1〃ね 2新
“

3ぬ サ 4 稼カ
5′ サ 6上

弯 7   こ「_ザざマニ 8角
9 10 12

確認者 :

(“ :/´
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(′ :`→。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(釘 :カ
.顧唇霜聾ラ5,懲 層鷺 :劣て百百薫

~IIIIIII≠

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(?j>1水の状態 ( t,):) g
鮮度タンク内海水温 ((,7u7 kt c
秋サケ腹部内温度 r?,7>) Ab c

確認者特記欄 : 、多     (携 っ) 責任者確認欄 : (ろっ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会:%み (2)

選劃場での確認表

●

時′ら分)

作業者名

l′
イ を メ

2シ 査 マ 3均 十 4燃 功
5′ ャ 6 tYJ 7ェ ル 8移
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 7K :f,-1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : /

(J:υ′
)

。選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 〃

(″ :r)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : //

(ζ :ζら
)

氷の状態 {(:(a1 I
鮮度タンク内海水温 r(,(-al /- c
秋サケ腹部内温度 {(,lz:7 ",t-"- c

確認者特言己欄 :彬 (物 ) 責任者確認欄 : 〃 移 (効 )



HACCP委員会 :4壼
応二 (7/2′ )

書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―
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ｌ
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■

■
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●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

うたみ 2鷹 夭 ③メCD つの́D
)宮 本 0今 7″ ルξ 8

9 10 12

確認者 :雛

(2・ :夕の

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

臨静纂
(, :θυ)

キヤ0匝□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
確認者:暦Lι   (ノ  :2ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,2′ ) ~
/2、 7 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(F∠∂)

℃

船倉 内の水の状態 帰港時
υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時 彎:ゆ

夕 ℃

ζ多

`チ

占こん二し
確認者癌為

:θ沙)

確認者特言己欄 : 静 rJzlt r7,z2,l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :夕生席
(2ヵ )

帰港までの確認表
実施日:平成/g 年 E 2 o a ( i ffi oo^- Cn+>o5s1

〈健康チェック表)

作業者名

ブ佐 醗 ?io f,+ Olι θ のレ
フ

写 % ρタ ジψ ιぞ 0

9 10 12

確認者:倉良
(メ :θθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :餞

(夕 :あ
)

EE J'24aE :

レfl四回
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >フ

確認者:警贅奉  ( ノ:ノ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り の

感、タノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ ノ∂)

/    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

一
船倉 内の海水温度 帰港時

( f :261

?c

ク手 /τ 汁〕 ι

臨 者 :机

(ζ :2θ
)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : わ 1 ?222)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :´多る  (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /と年 ′ 月 00日 (ユ 時メつ分～」←壁∠′分)天気 : ′ね  気温 :  /`°   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:餡

(fsct
作業者名

1花落 2箭 bv 3マや 4惚 漁
5 ′十 6 ■7T 7 ェ 猾

8参
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : //

(ノ :″
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : イ

(3~:力 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : の

(ζ χυ)

( f ,Pc, I

鮮度タンク内海水温 ( +:(@)
秋サケ腹部内温度 (← :じの アυ ℃

確認者特記欄 :   多 (ジアク窮′) 責任者確認欄:  ハわ燿″ 〆夕)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/Zね (%"

選別場での確認表

●

作業者名

1務席 2タ リ の 3 ヮ゙ 4夕輌
5の ゃ 6 29S 7メ イ 8角
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:多 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : /

(ノ :′ 。
)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : ′

(ζ :々b)
°
訂言言11〒『 亨,IT,1｀

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ク

(ょ :χ釘
水の状態 < (,xf-r o
鮮度タンク内海水温 (1三 〆F)1ぐ ル́/℃
秋サケ腹部内温度 (← :κβ-4γ  ℃

確認者特記欄 %7) 責任者確認欄: 〃Z″ (物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :佐
湧ス

(″ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

2に燃 の力%多C ⊃jこの @左タ
9称 09 γめ ど不 8

9 10 12

確認者:藩乳メL
():θ 。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :録

(メ :わ
)

す主θ 匝口
rEE ) )-Dr 

=
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 舞 ():Pク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :ァθ)

/夕 17℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()うο)

′        ス3

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
仁 ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(μ:75

升 ℃

′デ|て デ)じ
確認者 :雛

(  :  )

確認灌鉾精己欄 :%    (笏
)

チfじ

責任者確認欄 : `%秘場み 〆夕 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

竺IIP委
員会

イを諄蒻察
(秒
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ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

く

`ι

型■里蒸(ダ 年 7月
`7日

( w0Oa'- 6 woolr'l

〈健康チェック表〉

作業者名

プた形 ρ麻 え 9,ん の の 建ρ
?τ姦 の3 ひψψぞ 8

9 10 12

臨 者 :集

(〕 :。少)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確
下
:舞

・船倉の周りは  
―

単ャ〔愛シ
ロ

3EE : 4EE

・船倉の中は

。水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ケみ  (メ メσ句

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ メθ)

42℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ ノ∂)

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〔ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
rf') q

fc
〈船内清掃記録)

確認者:′儀しみ
(ノ θ́)

多ゞグ(■ス
リ多ラ

凱樅諦 : 仁磯

か レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :務惚 (%)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 ノゼ董年 7 月 /8 日 (ル 時多
‐分～ ξ 時々レ分)天気 :博

多  気温 : /J、 υ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

I ,ff,ffi ( フ 多軌″ )レ や の夕勇
フロ中 9二 9′ ④ ェ静 f⊃み
9 10 12

確認者 :

1

r/,)o7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : /

(レ老わ)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 2

(←:^)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (,t,(ot C)
鮮度タンク内海水温 f f,(al kl- c
秋サケ腹部内温度 (f,?at d-o c

確認者 :

(

ク
↑

確認者特記欄 : (魃 ) 責任者確認欄: ″%イ各 (b)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :κ
左 弗物)

°
llシ

ν

tr /6a r JeZDh'- 碍ル分)天気:fタ

―
―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｌ
ｌ
日
目
―
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―
―
―
―
―
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―
―
―
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■
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■
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■

〈健康チェック表〉うへηlk う か(眺 .V静ねん

作業者名

蜂 藤 η″入ノC 0りιワ
`ム

の
つ憲鷲粂 つ↑ つめ ι季 8

9 10 12

協 nつ由ハ(眺
確認者:罐訂亭勲
r ) :pD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臨 者 :誘

(ノ /′ )

|キヤビSIツ ロ

・水揚げ時の水は十分か

r認者:犠子多彩 (ア プじめ

漁場の海水温度

予与ざ(

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ノら

ア ℃

〈船内清掃記録〉

メ多″zっち婚
メ(→伊→Qの 向″棺〔 確認者 :

(q,)o )Z泌し・ドИヽ

確認者特記欄 : 6イ 摯
責任者確認欄 : 徽          (//る )



書式作成日
HACCP委員会 :/笏 <e4u)

実施日 :平成 /お 年 ア 月 κ 日 ば 時ヽ 分～4時 火ゆ斜 天気 :"イ 気温 :ノ /。  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ク孝婦 タタ・ 嘔 つ たす 0惚 命

θ 膠ゃ 9二 弯 0'旅 θ あ
9 10 12

確認者 :

r (,io 
7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・炉量型のE潔菖
~IIII正

三III正三三正三IIB

。海水の清浄度は 一――――――――――――――‐フ…… I‐‐ ‐ 姜 争゙ャ
・

・岸壁海水の状態は 
一

_洗 当 担 1-、 l上 台 ■ ,‐・作業場の状態は 一――――――――――一―――イつ

'fr+ElR++9>raEi#tr 4
' t- l-'rt)H;Hr-ffi.a*a?x(r\6f, -----n \<1-V>\t64a'"t1ett"

確認者 : 7

(∂ :許
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

確認者 : 7

(チ :30)

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : ク

(← :怒
)

〈選別・計量後の温度の測定)

( (:ya"o) O
鮮度タンク内海水温 t /- ./.a \ F-\b 'Y" t .) -.:
秋サケ腹部内温度 :∫そ

`liン

)ム 浜

確認者特記欄 :ュ
          ( ;夕

`)
責任者確認欄:  な″魚



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会
ィ

(秒

時∂り分～です時点ワ分)天気:/

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

9佐落 教 え 0ノ色θ え́′ヲ
螺 P, ′めιξ 8

9 10 12

確認者落表寡表
(P :∂ο)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:響翼ノ負
()L″ )

・水の投入は

キヤレ 匝□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        〉 ,

確認者 :`わ (P :ノθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ /θ )

ど、7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ア 0)

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(チ カ )

を ℃

〈船内清掃記録)

好 たかし

臨者:彦タソ襲
('■ノ́ )

確認者特記欄: 密メン     (′ /φ 責任者確認欄 :仁
藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :〃
ね (ろ須

選別場での確認表
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成 /,年 7月 /夕 日 (メ け ら 分■ r ttJθ分)天気 :′

〈健康チェック表)

確認者 :i

′ :グ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : 7

(p :/つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : 〃

(Fr)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :´

(←:絲

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 r f,L'(t O
鮮度タンク内海水温 It!() Xf c
秋サケ腹部内温度 (ξ

~:縛
ρ ∠、ノ ℃

確認者特記欄:    」移行     (ラ/← ) 責任者確認欄 :  /%者 行 r//e)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :佐
豚

(レ
ク

/′ 年 月/ 時多θ分～ 先 の 分)天気 :4モ ノ気温 :

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者燿ヨ

(と :脅θ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

'船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認者薫デル
(λ :勢

)

キヤ0日劉
・水揚げ時の水は十分か        >ρ

〈温度の測定〉
確認者 :r■ (]:/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぅ :/θ
)

/7=S 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :/θ
)

/   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠ 多ら

ん ℃

a"X -7> flfr h ‐影
め

諦
朽

確

確認都記欄:   (Z角 の 責任者確認欄:ん4二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  

る   (参

選別場での確認表
実施日 :平成 /∂ 年 9 月 な 日 (」 時9υ 分～ ξ時2‐ 分)天気 :澤

豹 気温 : /螢 8- ℃

〈健康チェック表)

確認者:Z

(/:′②
作業者名

ρ夕れ 7%・ ゾ q tq'+ クブ易
う ηや β ,多ァ 〃■ 魚 夕 脅
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ′

ユ ごつ

ぐ安
g≧

=P: :藻塁〕
>)

。選 別 台

・計量器の清潔度

5ET言⊆遜〔脅冒馨房て
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(ζ :′)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ″

(′ :′ )

確認者特記欄 :

水の状態 ((:3-1 O
鮮度タンク内海水温 (′ :」 。)/1-℃
秋サケ腹部内温度 (← :〕 ′)ス _ ℃

ん 責任者確認欄 :__  
絡 (′/夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :後 (笏 )

帰港までの確認表
7 u (J a r2w?oa'-{w ダ分) た/t気温: /乙実施日

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

フ′た藤 ,/鷺ラC 夕多クの 夕た 0
遮 森 ,ダ γル //″ 8

9 10 12

確認者:憾

(2:″②

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :課

(  :  )

キヤビン
  [薦

丁萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者タノ終 (ア :οο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 7:θο
)

√
`ヽ

, 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :θ∂)

I      R3

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時 けJし
℃

〈船内清掃記録〉

ケf rTじこ

確認者:5

rT ,/C t

r7 ztil 責任者確認欄 : イ
′
多‐万4 rTil t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :杉 霧 (参

級
)

選別場での確認表
実施日:平成 1多 年 月 ノむ 日 (a時 〕つ分～よ 時3ヽ 分)天気 :4

‐
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー

ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

7孝 僣 フ彩4″ つη中 フ惨易
F拠 呻 つ F夢 θ♂篤 / フ 餡
9 10 12

確認者 :

(/:′′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:辱
尋:?層潔菖

~=II正
三IIIII正三正三三

=gF

確認者 : フ

(♂  :。 沙)

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 : η

(← :′。
)

確認者 : /

((:ィ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( ?:tSe 1 a
鮮度タンク内海水温 (C,Uol e.<> c
秋サケ腹部内温度 ( (-:Qay sf; o c

確認者特記欄:   % (ンタ) 責任者確認欄:  ア″悩み     (aを→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委
尋

絵事に ぶ
(%)

実施日 :平成 θυ分～
「

時ζ′分)天気:(イソ

(健康チェック表〉

作業者名

の後 藤 塚 孵 9シこの ρZL″
9冨森 2, σめί 8

9 10 12

臨者屯弄≠寿
( ; :θυ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確
丁:ぅ′;。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

キャ【5フ 匝回
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:髪魂桑£ (γ :〕 θ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :“′)

/7`′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア イθ)

|℃

船倉内の水の状態 帰港時
○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
r4'Jot

tc
〈船内清掃記録〉

行に海ι

臨都誘
(ザ :ヌθ)

責任者確認欄 :佐
床

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ″ 懸
V/′

´

選別場での確認衷
実施日:型vお 年

∠1月 /み 日 (a時の 分

=´
時た0つ 天気 :`Z 気温 : ノイ・ ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

V

(/り 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[属l曇;ラ

確認者 : //

(θ :θ さ
)

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:[言:[::;[][:lて

.鷹里進|]菫〔塾讐名[劣TIII:る

確認者 : //

(多 :ζD)

確認者 : ′

(gttTぐ t∋

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r F(-or 4
鮮度タンク内海水温 ( : )′← ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )ス ←  ́ ℃

責任者確認欄 : Z繊 ヤ

"



書式作成日:平成12年 7月 1日
HAccP委員会:雄

`ら

7ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /2F7月 //日 (ノ 時θの ～ ゞ蒔 ノ崚詢 天気 :泰う 気温 : ″

●

●

作業者名

⊃Z藤 つ//4」費3 oι セD タイら″
つ乞覇黎 の写 の働ψ布 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 鱗

ろ

者
　
，

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

つ

確認者:擁義澤澤
(ノ :/の

)

0

キヤ″ 匝回
>1回 目 | ,2 Aae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者:瑾ヨル   ( ':

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
″
％

メ

／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(り 20
/    ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :20

⊇ ℃

〈船内清掃記録〉

ιZみガ(■
Vり

移ノ巧み
確認者:写裏/2

( q:12 )

確認者特記欄 :

″ レ

rTtt) 責任者確認欄:/差L汚蒻結   σ///)

た ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :多 渭卜 (%)

選別場での確認表

作業者名

7貌魚 つ″鷲ロ 2"ψ ク%4
ワИ■ つ タンア つ `移  ∠7移
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(κ ガ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ″

(8:。も)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――一三
フ

シートは清潔に用意されているか ―――――――=υ
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : タ

(ノつぐら鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか _
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ′ノ

(√ √6)
氷の状態 ({'ot> O
鮮度タンク内海水温 ( $ :e.1 l.P c
秋サケ腹部内温度 ({:6e) Z.{ c

確認者特記欄:  %     (2/) 責任者確認欄 : イ″移 (2っ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

をゴ黎災 (39)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′年 時′3～ ご時夕θ分)天気:′

“

●

●

作業者名

つた 藤 ,ふえ リノCめ θ
め

名 D
嗽 象 参今 ′ψ膨ぞ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:懲義
(,:ο`)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

α
ツ
ク

確認者 :電

(♪  :/′ )

|キヤごフ |□
旧

，

目 7 ,)Aae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:優乳混, ( ) ,)el

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:′θ)

/7`/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ):スク)

/   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
9

船倉 内の海水温度 帰港時
( 6:Oa

3c
〈船内清掃記録〉

グにがι
確認者:僕みレ

(`ど )

確認者特記欄 :嵯 多メン   ( 7/7) 責任者確認欄 : 鶴 (′フし/ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :ノ 場み (考夕 )

実施日 :平成

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1及
移 2 

れ , 31_7+島 4α 広
5 ,サ 6 ε鶴 7 ル み 8あ
9 10

12

確認者 :|

(f,)h

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :l

(∂ :,Oヶ
。選 別 台 ―― ―

__―
― ― ― ィ

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー Hま清潔嘲 意さ相 る か
。海水の清浄度は 一――――____―――――――K
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :

cA )o,

確認者 :

( { '{+t

(選別・計量後の温度の測定〉

1も
:κつ 0

鮮度タンク内海水温 (イ :ζ

` 4フ
⌒ ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6'9a ?,2 c

確認者特記欄 :

責任者確認欄:  ルレ,概



HACCP委員会 :像
2酒歿  (12,

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

月

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 7月 g日 ('時 θ ∂分～ ダ 時夕∂分)、 ■ま る 気温 :ノ ζ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〕乞 族 物語夕ι %θ の οら の
つ虜萩 θ今 ′めι秀 8

9 10 12

議
の

詰
げ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:厚耐襲
(ア :/θ

)

ザ ン
[I12詈]

回目7:2の回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:醸     ( ノ:29

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ア2の

/F、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/ジ∂)

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 :;ν

)

夕    ℃

夕にガι
確認静纂
(g:。沙

)

確認者特記欄: め豪シ 許都論 :イ左激



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :カレ名‐
(ラクる)

実施日 :平成 /『 年 7月 3日 (^時 ρ 分～夕 時夕0分)天気 :掏  気温 :/ど 、″ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

fノクみ フ″マο 毀′十滋 つ 啄ぬ
Э zψ

`フ

 99ァ フ多η 循ノ Z
9 10 12

確認者 : 1

(ダ 多)②

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : ゥ

(ジ  :」金>)
・選 別 台 ―

― ― ―
_―

― ― 市 ノ
・計量器の清潔度

 T.丁
~~~~~―

――――――
可フ

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――一■つ
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――__――――――ゼフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : ウ

(よ :3②ilT「
:「5'1暦鷺:劣て百百薫

~II正
三II:7

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : 2

(`:Qo

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( b, o-)
′

鮮度タンク内海水温 ({,"-) A,o r
秋サケ腹部内温度 ((:ea) Fa c

臨静那: あ  (縮 ) 責任者確認欄:  ″グ拷■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :た

蒸
(秒 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年  つ 月 7 日 ('時 ′υ 分～ 夕 げ 0分)天気 :`う

〈健康チェック表)

作業者名

つ核 株

"え
の」こつ ′亀ιつ

Э宮森 夕今 多ψψ今 8

9 10 12

確認者:案蒙
( | :at 1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

確認者 :轟

():ノ∂
)

EE J ,2rtzAE :

キャビ5)匝ョ
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        >フ

確認者:罐雰享入 ( メ:“0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( r γυ
)

/Ft/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :知
)

| ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ィ :メo

升  ℃

〈船内清掃記録〉

臨者:嵯妻羮泌
(ξ :″

)
竹イ:イτ¬′ル(多

確認者特記欄 : 燿彬在′



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :多 移  (ン )

選別場での確認表
実施日:平成 /′ 年 7月 ク 日 (ノ 敢 分～ζ げ δ分)天気 :4句 気温 :/多 イ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つ花海̀ の加ロ 色ル″%し つ夕象
③口十 Q zv7 の多グ

▼
/

⊃ 劾
9 10 12

確認者 :

(/ダ°
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : そ

(∂ :/。 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ―――――――量Э
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

(Ft:た )ヽ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 々

(`:″o)
氷の状態 (/*o) O
鮮度タンク内海水温 {{,uo1 d,./ c
秋サケ腹部内温度 (6 ,oo) Z (- c

確認者特言己欄:   あ 責任者確認欄:  ″ク〃 (2//)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会:t亀

 (9/6)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /g年  7月 6 日 ( 夕時′θ分～9時夕θ分)天気 :fμプし 気温 :′

`

●

●

作業者名

っ仁 疎 り霧夕色 9り Cρ 夕ねρ
θ富森 夕今 δ出ルを 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :藤

(夕 :Oο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :謀

( 夕 :′″)

|キヤビジ・7□
EE | ,7 r>ag : 3EE : 4EtE

・水揚げ時の水は十分か        卜の

〈温度の測定〉 確認者 :・ .三二瓦ヒ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :メθ)

/ぐ、′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′ο)

f  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
( `'1うと,)

メ ℃

〈船内清掃記録〉

々 にがι

確認者:優翼座を
(5:夕∂

)

確認者特記欄 : 啄 層茅 (秘 責任者確認欄 :後 厖忍   (瀦 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′″ 移  (う名 )

選別場での確認表
実施 日 :平成 ′

=年
 ′ 月 ろ 日 (2時 ごつ 分～《

‐
時KO分 )天気 :″

`

気温 : ノ′t。

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:夕′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( ) :to)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

r k,k" t
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :/″
)

水の状態 t 6 :(e ) O

鮮度タンク内海水温 (′ :′ )ょ 夕  ℃

秋サケ腹部内温度 ([:(D ) Zr c

確認者特記欄 : (//6) 責任者確認欄 : (I〃 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :f左

所
〆∠→

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 f g( ?Woofi- 6Wooh)

作業者名

9後殊 の″小ルし 〃りCの 4富ノρ
0堂友 0今 つψ μ看 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:き輿
(〕 :0。

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ヌ :″
)

暴｛『”

キヤレ 匝ヨ
EE .l :)?zEE : 3EH : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >フ

く温度の測定〉 確認者:讐露場
= (' :ノ

ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Pブグ
)

/夕   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ ソθ)

ノ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ わo)

ノ  ℃

〈船内清掃記録〉

多水Z｀ 淳ゞ抒
確認者 :酔

(ダ :り θ )

確認者特記欄 : 膚ら歴L

オ
=ι

(1/添 責任者確認欄 :

撃 ι

(7/√ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会:〃み (//re

選別場での確認表
実施日:平成 /′年 〆 月 ← 日 (a ttκη γζ 時ゎ か 天気 :く

の 気温 : /ス ア ℃

〈健康チェック表〉
確認者: ち

ワイ :夕 。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― ― イ

確認者 : ′フ

(∂  :ξヽ
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬ノ

.Zttλ⊆言置|:用豆三豊王二重£二正三正三IIIttζ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : タ

( -f-: f..\1

:7][[]を1[][:l:|12

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 : タ

(∠ :´ 。)

水の状態 ( ) 0
鮮度タンク内海水温 ( : )ス ‐ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )aク  ℃

確認者特言己欄 :    
務 r fzc>

責任者確認欄 :  
移多 〃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イを 1殊 (′レ多2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 < + 1 n 4- a r | ffio-''- ( n+oo5s1 (tソ

●

●

作業者名

老 麻 舜 処 ″ιe p 9涙考p
わ博殊象 ′冷 クルιζ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:種義案λ
( i ,&)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

>0

キャビン
>0

回 目 ,/ o z@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

ル
　
＞

ユ下の　　′̈″

確認者 :

(メ

〈温度の測定〉 確認者:暉箋写乳  (夕  :′%′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ヌ:ケυ
)

協もノ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ψ
)́

/     
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
で

船倉 内の海水温度 帰港時
(ダ :0の

ノ ℃

〈船内清掃記録〉

フスつイ倉去

確認者:冨券
( e :{t2 1

確認者特記欄 : 
軍 ノ東    (ン 2

～

じ

責任者確認欄 :

なこ

仁 諸 r7z2t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会:〃 各 (レ )

〈健康チェック表)

作業者名

%′杉 η″o昭 7移ャ フ移″
η口呻 9 FF下 7多彩 夕 Й
9 10 12

者

　

ク

認

　

＜

確

:ρ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 : ク

(J :/つ )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 : ′′

(′ :/Э
)

確認者 : ワ

(/:ゎ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ζ :″2)0
鮮度タンク内海水温 (/:ンク) 夕しぶ  ́℃
秋サケ腹部内温度 ( 6 :z,o) ?-( c

確認者特言己欄:  ふ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

`g年

 7月 2日 (メ 時′0分～ ダ 時メ∂分)天気 :′屁た 気温 : /C  ℃

●

●

作業者名

9fた 蕩嶼́ Qノ象多じ 2ιC曰 2ra′θ
つ鰍 タタ 励 イ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :課

(夕 :θθ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:慶覇ミレ

(夕 y)

キャ0□

EE t ,ll/zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:涯霧算乳 (夕‐ο′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :′じ)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ リο)

r    tD

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
-(t oo)

2 or\
)v

〈船内清掃記録〉
確認者:I重要襲
(ダ ム9)ｋノタ＞

ヽ

／
じメ庫斤

確認者特言己欄 :  舞

た

(22) 責任者確認欄 :

ガ c

11 z>t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

|

|

HACCP委員会 : ′%ガ各 (勿

選別場での確認表
実施日:平成 /,年 ア 月 2 日(3時 9つ 分

〈健康チェック表〉

作業者名

′グ為 b llフ 十 4〃次暉 つ夕鼻
g口 ■ O"or f′ メれ Э 移

9 10 12

ん

＾
諦
　
ば

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ″

(」 :〕 つ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : タ

(ζ :ρ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : タ

(7:ク リ氷の状態 1f,',o,-) a
鮮度タンク内海水温 (6,tot X^- c
秋サケ腹部内温度 (/:夕′)/メ葬 ′́

確認者特記欄: る   (?ん ) 責任者確認欄:  イ多絆        (′ /≧ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 在

議
(ン )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /'年  7月  ′ 日 (夕Ю O分～

`時

θ′分)天気 :く

`り

気温 : /8  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :鱗

(′ :θa
作業者名

%Z瀦 9″こ多じ 03にp( フ律′ρ
つ宮森 夕T ′め ψ奪 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9

確認者 :な
森

(/ :/o )

|キヤビジτ司国
wf ,O*sE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:穴7駄 (β :メθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(β :ノο)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争りο)

|       

スD

船倉内の氷の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:り

2℃

〈船内清掃記録〉

脅 に 浮 ι

確認者 :Iこ

(6 oo)

確認者特記欄 :  涯訂 移 (7// 責任者確認欄 : 7乃

「

‐ノ彰π (「//



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :旗

惚  ≦ヵ
)

選別場での確認表
実施日 :平成 /%年 多 / 日 (

●

作業者名 {

7夕″ ν /4嘔 ノ 姫 嗜 フ %あ

フね十 穿膠為 7し稚 {,/ e ef

υ 渤 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 助

r t /zat

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : フ

(′ :々 )

。選 別 台

計量器の清潔度 ――一――――――――――――■Ω

鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――一―
=Э

シー トは清潔 に用意されているか 

―

海水の清浄度は 一――――――――――――――=0
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――事つ
。計量器は清掃されているか ―――――――――一<⊃

確認者 : ″

(/:ノ υ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ″

(/う←
氷の状態 (/ぅ←) θ
鮮度タンク内海水温 (ノ ぅ6)   ℃
秋サケ腹部内温度 (/:フθ    ℃

場
／

確認者特言己欄 :    傷 責任者確認欄 :  弟さ1年 (Zjりそ|≦
`S



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ん

だ週著  (≧ろ δ

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞

“

日 :平成 /《 年 ′ 月 夕∂ 日 ( 7時 2沙分～ 9時 θθ分)天気 :(舌 フ 気温 :/7

●

●

作業者名

1″ 藤 舜 ん 3ノ七″ 4`認ρ
57欣 65 7ル ↓奪 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

鼻

(7:2″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認都筋
(7:夕θ)

″

の キャθ
□

Etr 7 ,lO zaE : 3EE : 4EE-^ / ./
・水揚げ時の水は十分か        レク

〈温度の測定) 確認者:嗜訂翼ス (ワ :争″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:わ )

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:子∂
)

/   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0・

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(g3o)

夕  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :課

(,:β′)

蹴 粘 調 :砂 孝

声∴ι

計都M.佐 姫

がι

(場の ()/い



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ス 多 (磁ρ )

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ

'年
 )月  ξ' 日 (/時 ぅこ分～ ア 時夕0分)天気 :く て獨 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1夕 庶 2 おて嘔 3柩 学 4歯 誦
5 et 9カみ 7 F汐 8ュ フ,

9揚 10 12

確認者 :

( D:-zo1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 7

(′ :′得 )
・選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――一―――-0
鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――て?
シートは清潔に用意されているか
海水の清浄度は 一――――――――一―――――_タ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : ン

(7:/⊃・計量器は清掃されているか ――――――――――‐つ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ′′

(ソ :/つ
)

水の状態 (2://― )  θ

鮮度タンク内海水温 (ノ :/´ )スο ℃

秋サケ腹部内温度 r / rt4 2,tr c

(%の確認者特言己欄 :   あ 責任者確認欄 : (%3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP萎 肇 老 藤

(し )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 r9年  3月  27日 (7時 チθ分主_ア時´θ分)天気 :q易

●

●

作業者名

1/左 像 2麻れ 3多CD 4慮′o
57蒻島 6有 7ψ ψξ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:1層フ桑
(7 4レ′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

の

っ

確認静
解

(7:ツつ

キヤビつ 匝∃
EE 7'90raF : 3EE : 4EF

・水揚げ時の水は十分か        >σ

〈温度の測定〉
確認者:`夕壼1  (つ :ζン

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(つ :4o

/1夕     ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(つ  :5ο )

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ 攣夕)

2   ℃

〈船内清掃記録)

硼 者 :蒻

( , :′′)

確認者特記欄 : F石
′
:石辞 ___   (`/zグ

「

ι

責任者確認欄 :

だし

(δ/271



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :み ″ .(ル
タ )

選別場での確認表
夕  κ。

(1ル 時を 分～

作業者名

1稚 落 2/1嘔 3 ぼサ 4豚歌
5 η幸 6留 為 7ェ 桁 8′ 汀
9あ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ′ :3つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ク

(ク :/。 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ″

( ア :,0)・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか  _
・作業場は整理整頓されているか ―――_____バ》

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ′

(ア  :κ■ )

氷の状態 { y :v() a
鮮度タンク内海水温 (′ :/← ) 3、 Q ℃
秋サケ腹部内温度 (7,v() /.tr r

確認者特記欄:   ち (Flf) 責任者確認欄: れ静 (%イ′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :佐
藤 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年  g月 25日 (7時 ア∂ 分～

2″
時θ蓄分)

〈健康チェック表)

作業者名

1僣隊 2カと多C 'iotD 4多
5%′o ざ9 7ι レを 8

9 10 12

確認者:樗
霧壕繁

(■ 2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認都誤
(9:ヌυ )

EE ? ,Jo raEr :

|キヤビ/1匝ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定)

確認者 :′F (9 :40

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:″ )

Zθ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ワ :′秒
)

′        
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(g′ぅ

Z   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者
許

(′ :ヌθ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 移 (L夕 )

選劃場での確認裏

作業者名

1在 確 2 夕●、 3り ψ 4/誌
5 Jψ 6 惚盛 7ェ 柘 8 ヱヮ下
9ん 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( t :rt I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ″

(//θ )

。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――θ
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一―――――――――――――――θ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――-0

確認者 : ,

(ア :スタ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―――_____云 p

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ブ

( フ:“⇒
氷の状態 (フ ¢δ) ′

鮮度タンク内海水温 (7,vb) K.f c
秋サケ腹部内温度 (夕 :/´ ) スζ  ℃

確認者特記欄:   あ

`Iな

) 責任者確認欄 : イん 移 (卜ん γ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ (26)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 彪多 年 ′ 月 ″

`日
(7虚 ∂分～ 7時ιZ会)天気 θち 29

●

作業者名

1仏殊
ι

2,かプι 3;C曰 4言襲52の 6奪 7出 蛭 8

9 10 11 12

〈健康チェック表)

確認者
二翼翠1

( g 'oa)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者I再印暑

(7:θの

0 0国
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:4電壼 (′ :“5

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :Iら
)

/7・ 2ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(8:メ0)

.:/ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:ζ∫

2 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:竃

寡
=繁(マ 今ο)

確認者特記欄 : 篭蒙′≫

圧ι

(C∂ 静訛締:イ体酵  (8ぷ
たし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ク

考 (%′

選別場での確認表
実施日 :平成 /P年  夕 月 ′ζ 日 (2時 3υ 分～ 夕 時3b分 )

作業者名

1分 旅 2密費り 3切 十 4″ 冬
5渤 ■ 6濤 募 7 ェ れ 8タ ゴア

9名 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(F:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― イ

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=つ
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬グ
・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――コθ
・岸壁海水の状態は 一――――――――――――――O
・作業場の状態は

確認者 : ′′

(ク :0)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ――――――――――ヨジ

確認者 : ・

(フ :ノ 6)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ″
)

(フ :好0
水の状態 (ノ :の )   a
鮮度タンク内海水温 (ノ :μわ) ♪、■

‐ ℃

秋サケ腹部内温度 (ア :々o) メζ ℃

確認者特記欄:   ι (~/機 ) 責任者確認欄:  ″)″ (C/笏 )


