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書式作成日:平成12年 7月 1日

彎CCP委員会:4タト////1)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 崎θθ分～

`時
ヌ
/D分
)天気:

作業者名

Q杯 Qロ  イ ξ笞 い| oザ誓二 彦
れイリ猛L マイ

`:

,件

“

ЭJ血  林 8
9 10 12

(健康チェック表)
確認者:ィタに
(∠ ノ:力合 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

Q

a b:do zwe
・水揚げ時の水は十分か

杯
＞

者認

　

＜

確

(温度の測定) 確認者:イ小   (ζ :′つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争:秒 )

、θ、1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ゝ
:じ

、℃
船倉内の水の状態 帰港時 (

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 じ

la/℃

く船内清掃記録)
確認者 :杯

( : )

臨締調I倅 ‐ ぃる) 責任者確認欄:θ イ    (|%|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :秋f″K (′/)

/ノ

選別場での確認裏
実施日:平成 /》 年 ′/月 〃 日 (C蒔力 分～フ 時ラめ 天気:lη 気温:ジイ 作 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

θイ水 (容 嚇 砕 Qd イ 4〔キご=デ髪千
0本  イイ B

9 10 12

確認者:イ冽ヽ
(ノ :多∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:イ勿R
(ご
‐丁7υ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         β
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:イ匂く
(フア:ノ )́

:5ET言≦′多り層[黒[II12象     』
・作業場は整理整頓されているか          Ю

確認者:イイK
(Cア :ノ′)

(選別・計量後の温度の測定)

(ク :タ フ) σ
鮮度タンク内海水温 (グ :多′)フ 、ア ℃
秋サケ腹部内温度 (/:夕′)レ、ワ℃

確認者特記欄:  林 (′%) 責任者確認欄:  4し不(



書式作成口 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ヽ 4倅 qロ  イ Q修 い| θ嘴多 移
嘱イイ笙L イ1'1 θ鮨

“

brl ィ末 8
9 10 12

(健康チェック表〉

杯
わ
麟　眈

表)

チェック■書
‐

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :林

(/:ク 7)

水揚げ時の水は十分か IIIず日,4」 ?回目

(温度の測定〉
確認者 : ( t'oo I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午)0)℃

lヽ、 ＼

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Tい

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰潜時

(｀

ガ1%‐・℃
く船内清掃記録〉

ダ
t4´

′
り
１
１

７年

７
た脅１ｔ Dtlこ

麟　∝
:い )

確認者特言己欄 : 倅           さ｀

1 )
責任著確認欄:β イ    dン ,)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

整9C矮員会
:木
本 よ′り )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

%イ小、飲ぶo4η卜 綺゙のロ イ
Q本  ィイ )

8

9 10 12

確認者:イ冽ヽ
(ゞ :ノυ)
タ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認煮:イ冽R
(∠ :″

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く
(/ ・

ir)・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者:´イK
(ク :夕 )

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (フ :バン)夕 、ァ ℃
秋サケ腹部内温度

ご17)確認者特言己欄 :  林 責任者確認欄 :  留し不( (ι l夕 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /F年 //月 フ 日 (弁 警́ だ分γ (時的 天毎:イが 気準」 1資 ツ ℃

HACCP委員会
スタト
フ
″

作業者名

94年 Qa ィ υ修 い| 鋳ニタ
コイ仁 藤 θ維

`
C二 林 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者:ィタに
(ィアプθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

0
0

確認者 :林

(舛:ρ )

・水揚げ時の水は十分か : :6目 リレ
:lζ
 2回

i

〈温度の測定)
確認者 : r f 'lnr

漁場の海水温度 漁 獲 前

(‖

1):| 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(聟¬Ol

、、つ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 g
rat倉内の秋サケの状態 帰港時 q
船倉内の海水温度 帰港時 ζ

g
を 、 1 

℃

〈船内清掃記録)

?", J-rv ..

珂得ι111殉 `

確認者 :

(し :ケD)

‰
／

確認者特記欄: 1不4t AfI者確認欄:θず  (|タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :木 グス )

選別場での確認表

実施日:平成 〆》年 //』イ 』I← ぅo分～ク 時′つ分卜天気三可恥  気温 : り句ヽ リフ ℃

作業者名

Q体 籐 ηィ鋼卜 緩゙qd イ 4J===髪 子

04魚   

“

7-) 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽ヽ
(ご
年:3つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認煮:イ冽ヽ
(r:/ヮ・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者:イ物に

じν :ン｀ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

g

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :卒

(ク :ハ )
(/:ι′ )多 ′し ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ク :″ )″ ′r/℃

確認者特記欄 : Cl角
り

)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 MCCP委員会 :4タ
ト
しレ名

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施曰:平成 /澪 年 //月  ご 日 (∠ι時ラフ分～ ι ttOてか)天気 : 領 気温: /1、 ♪

作業者名

b杯 Rφ  イ 7ヽ い 餞 ニ タ
つイリ猛L イ嬌rt町を " 9エ  イ本 8
9 10 12

く健康チェック表〉 確認者;イタに

シ′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :杯

(ぇ  :υミ⇒

8
0

卜Q早
目11“ ′θ2回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : ( L,ool

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヤ′り

11、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

〔み ℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ι :め

ι、ヽ  ℃

く船内清掃記録〉

夕しgメ |い暉絆獨fケ 0、
確認者 :

(7:θυ )

輛器醐:砕    (卜を) 責任者確認欄
:β イ    (Ita)

キ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 員会 :末 人 ぐム )

選別場での確認表

実施日 :平成 r)年 ノ/月 イう日 (∠:時″θ分～

`/時

グつ分)天気 :ザアこ 気温 :F｀ ′   ℃

作業者名

%水 籐 Q体  砕 Dロ  イ
殊 石 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(ξ :アゐ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
((二 :夕 δ)。選 別 台 θ

０
０
０

０
０
θ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く
(フ :ι獨

:3ET言≦′ζり層塀黒磐喜|キ 21キ        :1男
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
臨 者 :卒

(“
ち

:、 ―  )
氷の状態 (/:メ ) 0
鮮度タンク内海水温 r7,n) Xz/"c
秋サケ腹部内温度 (ク :β)ん、|℃

確認者特記欄 :
( l;t 責任者確認欄: 不 ″塊

／

じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

スタト
l後

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

0杯 ②ロ イ 色修 い Q子 彦
9イリ笙L イ嬌Ft 9件

“

暉ニ  イ本 8
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:ィタに

ク ブル

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

`キャビンの中は

'yct倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回ｆノ争

０
０
０
ｏ

熙
Ｑ

確認者 :杯

(「:"

ト

・水揚げ時の水は十分か        レ

(温度の測定) 確認者 : イИヽ   (←-4■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :力)
℃

ぃ 、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(719°l

θ(―
℃

Fat倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時
(イ :り

ZI口
℃

(船内清掃記録〉

汐ちフη」t7でれ密》々 θヽ卜v
確認者:4ア

I｀

(ム :ω

確認者特記欄 :タ ト     (1幌
午
) 責任者確認欄:θ イ 〆年)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 1/′

′

選別場での確認表

づア時″斜賄:″て気温:/′、∂℃実施日 :平成 /》 年 ζ/月 りと綱 ぐ り 分´

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(ζ言夕υ

作業者名

、イふ籐 縣 確 朝  イ
鉢 石 嗽 ハ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ

(ぐ :」2イ))。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（唄
刈
哺
Ю
Ю

確認者:イ物く
(/:グゆ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :卒

(~/:′ )氷の状態 (ク :あろ C
鮮度タンク内海水温 (7 fO ) V-L"c
秋サケ腹部内温度 (7,n ) 2^ t.

責任者確認欄 (｀
1年

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ズタト

んク
、
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒樺日:干成 /F年 //月 .夕 日に2時Z必～鰤 ク 2不毎 :∠多 気温:了 、夕 ℃

●

作業者名

Q杯 0“  イ 07 い| 0嘱′ 要″
0ィ仏 蒸 θ件

`
0ェ ィ水 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:ィタに
(外¨ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

θ
0
0,
Cl

確認者 1杯

′ ヲつ)

鶴 ⑬
・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ― 一 一 ― 一 一 ― 卜

o

〈温度の測定〉 確認者:イ不L(Fi多 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午フロ ℃
/θ、ラ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(け :/り

℃

|、 乙
/

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 覧ジの

3、  フ 
℃

〈船内清掃記録〉

つ
｀キし′7′ |卜 1締み・呼

`ゆ

毛考

確認者 :外

( 

―
)

6 =ro

確認者特記欄:4      (|し ) 責任者確認欄 :Fイ     (〉 毎 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林〃 K (|ろ )

選別場での確認表

F+ t I n 7 E ( 時クつ分)天気:′

「

`チ ℃

●

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(夕 が )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
θ

じ
Ｑ
ハ
ｖ
０

確認者:イ冽ヽ

(チ :クつ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は >○

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
θ
0

確認者:イ冽く

(g:ゎ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

IF・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
(g:ヂつ)氷の状態 ,{:Da) A

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 rA'F) 7,\'c
確認者特記欄 : さ|う ) 責任者確認欄 :  不 。な)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HAC"委員会:4タト)た二)

出港・漁獲から帰港までの確認表

月 , 日 (ノ 時 *f n*F*t) xfr, n -D t

作業者名

■ 引降 ②d イ 哺  い 磯 千 拶
釧仁 藤 倖ヽ ¢ 科立■ ■ボ 8
9 10 12

(健康チェック表) 確認者:4夕に
(夕
=:∂ ο

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

`キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船奮の中は

・氷の投入は

確認者 i杯

(夕 :力 )

・水揚げ時の水は十分か

Q

(温度の測定〉 確認者:イ本   (F‐ :タフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1メ

ち℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(叶1lυ
℃

O、 |

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時
夕1∫η
ス / ℃

(船内清掃記録〉 確認者 :

({ 'rf )

観粘謝 :4杢   o/Ll 責任者確認欄:θ イ   dンを
'



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :木
べ  (/4)

選別場での確認表

鋤 日:平成 /3年 /′ 月 2日 (f時∂∂分Zげ 斜 天気 :′
こ_気
温:´ ノ、O__重

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(/:´つ)
作業者名

Qイベ (俗 颯体  雑゙Od イ 4
o力盪
==コ
降年p繰 ハ 71箋集議 _単キ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ
(夕:″・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

イ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く
<2,4>

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>(ノ

>r
・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
(ク :″水の状態 (ク :′)σ

鮮度タンク内海水温 (7,Au) L-> c

秋サケ腹部内温度 (/`′ )う l夕 ℃

／
２

確認者特記欄 : 〆//)
t

責任者確認欄: 不



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :4グ

ヽ

′
Z∂

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /澪 年/∂ 月ィ砂 日 (豆生ウ ∂分～F廿 ダa詢 天気 :″ Z 気温:ア、ユ

作業者名

〕 夕体 Ra ィ 、多 い) ④嘱′ 彰ン
9イイ笙L マ嬌ri 9倖

`
もェ  ィ水 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:4″К
(」

と ´
_ 

セ

1ノ
イ

“

))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

硼 者 :杯

(ク多:ア∂)

の

団
1回目D
0

:万
)2回
目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:芥4く  (乙ム:夕0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :θ。
℃

ll、 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∫ν

l 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ノ

船倉内の海水温度 帰港時
(午つ

仏 ノ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(″2)
′
/ 41いマ(2Z争 7タ 火 ト

確認者犠硼:朴   d%∂ 責任者確認欄:θ イ    ごλ∂



書式作成日 :平成12年 7月
1日 ご才沙:本HACCP委 員会

/》年 t+ s fri-( υ分)

〈健康チェツク表)
確認者:イ笏`

(今■:フつ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(4み :アつ )
・ ■
= 
カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了筆)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ冽t
(声 :デ功

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

観 者 :4

(´ :ヌθ)

く選別・計量後の温度の測定)

( r,)o Q.

(ダ :η )ア、多 ℃鮮度タンク内海水温

商 ル、2℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  И彫不(
確認者特記欄 :  林 1tP4n)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

ィ 本
4る
選ゝ

出港・漁獲から帰港までの確認表
3/ う         ″  ´ a干

実施日:平成 rF年 ′o月 二ぢ 日 (ご時ア2分γ夕 時′が 天気:′ Z気 温:~夕3≠「
℃

作業者名

9冽降 Qロ  イ 3(1,'f     ヽヽつ子  移
9ィ仁 ψ傷譴%を ` o二 林 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者;4″に
(ろ :/

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

キャビ

回目
 ぅ
:′

02回
目

・水揚げ時の水は十分か Ю

杯
＞

者認

　

＜

確

く温度の測定) 確認者:イ本  tF― :υも)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :歌,)

(|レ イ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :ち②
℃

tt0

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
∩
ケ ノ℃

〈船内清掃記録)
確認者 :外

( $:ao1
l^u". " U L

イ
ー

″
´
多１７

１ サク

確認者特記欄 :4茶    
′

|%句 ) 責任者確認欄:θ イ    ご協ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :木
本
ご
zl)

選別場での確認表

作業者名

Qイ水 (タト oィη卜 僣゙ad イ 4て十専===」ヮ,1多
η水  イイ9象 ハ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(4井―:′′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ

η :ζが選 別 台 （〃
タ
タ
θ
θ
η
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物k
(乙 :力 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:´イR
1/ :が

、 、
)

氷の状態 (11 ,u-4 4)
鮮度タンク内海水温 (多 ′ヽ) 多/t舛

秋サケ腹部内温度 (〃 :″ )z客 7L
〆′()確認者特記欄 責任者確認欄 : 〆92,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会 :木 ご象)

δ年/ onzDa( D分～ル 時′つ分)

〈健康チェツク表) 確認者:イ冽`

ι年 :ノ 0)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(くι :′∂)
・ 災
= 
カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

η

θ

″
／
θ

確認者:イ物R
( くf¨
――11ごフ
トヽこ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
(r:″

(frp) /, )-'c鮮度タンク内海水温

(「う )多 ノヽ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  4α不( ご秒)確認者特言己欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :4グ
ヽ
12hジ

出港・漁獲から帰港までの確認表

時′フ分)

一
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
ロ
ョ
ロ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
‥
‥
‥
‥
‥
‥
‥
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

〈健康チェック表〉

作業者名

Q冽降 Qd イ c修 い) 餃子 拶
0イイ笙L 藤 針を ` 01■  孝水 8
9 10 12

硼 者 :杯

(>:知 )

|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０

０

Ｑ

旧

蹴 者 :杯

(り :多0)

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (学ノ

'
漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

Ｑ

θ

■

０

　

１

ウ

　

多

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%秒レ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 :

( ?', ?)
,j'-.1'rL ,1llt 1\\I o,.V -

確認者特記欄: 不4t (ヤ %)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :〃しボt(√ 之

選別場での確認表

作業者名

cイ不、に、②体

"
sa ィ

0本 召 の条 ハ 子づ老往
===ず

51 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イグく

毯生 3υ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ笏ヽ
(クL:′ ′)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物R
(/~:の

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          つ

(選別 。計量後の温度の測定〉 棚 者 :卒

「

″ )
(f ,tro> L
(/tp)J,,7℃鮮度タンク内海水温

(f― :い ) 多く`/℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  4α不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :47ヽ ′え

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q杯 Qa ィ Q修 い②彙チ ン
⊃イイ笙二 藤 ◎維

`
01■  孝水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:4夕に

(20フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9
0  '
Q
1回ロリ
:;D2回目

Q

確認者 :杯

(午60)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イヘ  (午 :つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7 :θ O)
℃

[キ し十

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:00)
℃

1.γ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(電 )、
り℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :杯

(`″多″́:だ

t'';r- tl 1`7じイ17々:Rに、

確認者特謝朴  ごb) 静者確認欄:θ イ  Cη



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 rF年 ″0月 26日 (と時oc分～と■時7Cい)天気 :`ク  気温 :′ ヽユ_ ℃

HACT委 員会 :47ヽノ
歓

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ヽ 杯 dヽ イ こ修 い Q嗜′ 壼盪
0イイ笙L イ嬌

`ζ

Q件
`
Qニ  イ木 8

9 10 12

(健康チェック表〉
臨 者 :杯

｀2:夕 Э )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

０

０

確認者 :杯

(4/:多 θ)

キャじ

回ロルリθ2回目
水揚げ時の氷は十分か ―

―

り

〈温度の測定〉 確認者 : r4,1o>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:fO)

、2′ 、 1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%ゴ
|℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 鮮
`g呟レ
℃

〈船内清掃記録〉

ク
‐ルイア`|し′ 1で1準 4脅

.

θ、ど,

確認者 :外

げ
´:ア∂)

確認者犠硼:倅   ご″揚ダ 責任者確認欄:ロ イ   ごら2ρ



書式作成日 :平成

―

日
HACCP委員会 : (ム )

選別場での確認表

F+ roErla <QwD)a'- 分)天気:ψ ス 多 ℃

作業者名

Qイ本 (俗 q体 確 Qロ  イ 4幕
=#

%、 イ θ条 ハ 7輝穿三=尋哺 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(々Ъ :ア つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
(グ :/り )。選 別 台

０

９

υ

０

０

ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

０

θ

０

確認者:イ物く

(イ :ω )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
硼 者 :卒

":ρ

)
氷の状態 (夕 :ω  O
鮮度タンク内海水温 (夕 :∫つ  |、 多 ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 i″)ら f℃

確認者特記欄 責任者確認欄 : d錢 )



書式作成日 :平成

―

実施日 :平成 rF年 /θ 月2,日 (ュ 時θOttf

HACCP委 員会 :烈
レ4(亀

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q4年 のロ イ 磁  い | Q燿子 壼姥
Cに 燃 o維

`
or_ ィ本 8

9 10 12

〈健康チェック表)
棚 者 :杯

(つ _ン ク)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

θ

０

確認者 :林

(`チカ
`二

:“6)

キャレン

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ィ (争 :デθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:9θ )
℃

12、 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :Oθ )

l＼ 0
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夕

船倉内の海水温度 帰港時 アリ、夕℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :杯

(夕′:7D)

'/"-'1" I
´入

角１イ
し
１
７

″
し
И
口
Ｆ
‐

fiEEr,#++Eeffi , 't+ \azrrl 責任者確認欄:θ イ    √シァ)



書式作成日 :平成ゼ年澤ザH日 HACCP委 員会 :

`%)

選別場での確認表

実施日:平成 rδ 年/0月 2'日 に∠ 時ノ0分～ζ 時フ∂が 天気 :И 脅 気温 :ク く  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(各 アD)
作業者名

oイ不、に、略 砕 9ロ  イ 4ョ ==J愛 各
θИ象  イ o吸 ハ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ勿く
(弁ρ・選 月1台 ９

９

θ

θ

０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り
確認者:イ物く
(こ う′)r

。鮮度保持タンクは清掃されているか        >θ
・シートは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか          >θ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:卒

(Fラ∂)氷の状態 (タ フつ)θ
鮮度タンク内海水温 (r:殉)ス ク ℃
秋サケ腹部内温度 (.′ :″ )ノ、プ ℃

dηP 責任者確認欄 : d夕 )



書式作成日 :平成

―

日
HACCP委 員会 :木

本
ご

選別場での確認表

実施日:平成 /δ 年/ク 月 2し勺 _≦ 時′∂分～ 時フθ分)天気
:μ

作業者名

%水 籐 q林 確 Qロ  イ 4
啄 ダ α象 ハ 7彰 事 → 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`
(ク フ ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
(ちム :多∂)選 別 台 ９

θ

ｏ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
C

確認者:イ物く
1/―
´
夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ
Ｏ

θ
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 臨 者 :卒

(タアD)氷の状態 (? :jO) a
鮮度タンク内海水温 r/,lgl L,?-c
秋サケ腹部内温度 r(,30) Lf L'c

確認者特記欄 : ぐ¬
(′

%マ
)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成栓キテ調守咽
HACCP委 員会 :4タ

ト

～

笙o
/

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9И倅 騎ロ イ 修ヽ い| ∝ 多 影
Qイイ笙L `嬌ri aバを ` 0主1 イ水 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ィタに

(
:/rl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ｑ
③

確認者 :林

(  :  )

)9
回目じL:OD2回 目 :γ御 回目

・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 確認者:ィ (ク ア

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a Vο)℃

//、 グ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :力 )
℃

/、 θ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 リ
ノげ

ダιζ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :林

)

ク

・

｀

/つ
〆

ltヽ マクケlηワ復う、デリつ
し ク

〃
「
′′

ｔ
ｒ

イ

的
′

，

´

岬静記欄:朴   `%多ψ AfI雛認欄:θ イ  (ち亀ィ



書式作成日 :平成ll― FT日 HACC略 員会 :ス
膨不ヽ

ζ
み
)

選別場での確認表

〆δ年 θ 月) ′′分～/時 フ́分)天気:〃

作業者名

aィ本 (ィドq体 ″ Qロ  イ
θ本 イ θ駄 ハ (]LJ」 Z`i====:二 =軍=二 )

8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(牛 ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ

(4生 ノク )。選 別 台 ９

σ

０

９

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く

(メ :′。)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :4

(ζ  :フ⊃ )氷の状態 (ι :アθ) Q
鮮度タンク内海水温 (ら :イa) |、 |℃
秋サケ腹部内温度 ( [ :3tr) ?,9 c

確認者特記欄 (Iウラ) (/,多 )責任者確認欄 :



書式作成日 :平成

―
HACCP委 員会

スレ冬rン生 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 /∂ 月 え 時′∂分～

作業者名

⊃ 杯 ad ィ 鋪  い | D燿子 墨″
釧仁 藤 ∩侍

`
Qニ イ水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
蹴 者 :杯

(2 :00)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

臨 者 :林

(ゝι θD)

>0

頃Q
1回 目 :ぅ

D2回目
句ルィ∂θ

3回目
・水揚げ時の水は十分か レぃ

〈温度の測定〉 確認者:イタく (Z二 :′ノ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :′ 0)
℃

1ゝ Pヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :tO)

℃

1、
L

船倉内の氷の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(判
勺ヽ / ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

∠ :ο υ毛
拗％

しし４
′
′

ヽ
／
レフ 省 λι

確認者特記欄: 不at       (′クプ 責任者確認欄:θ イ    ごん)

キ



書式作成日 :平成

―

実施日二_型ゴ 笠 ィο月 2/日 (2時〕∂分～ダ 喘 フ効 天気 :′ Z気 温 : ン に0℃

HACCP委員会
スレ小

“

笙 ′
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

騨 杯 9ロ  イ Q修 い| 鋒多 彦
◎イイを生 藤 。維

`
0エ イ水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ィンに
(Z」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ｏ

ｏ

ａ

団

確認者 :林

(ご′三

:3o2回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 外4＼  (`′ 、:呻け)

漁場の海水温度 漁 獲 前
111[℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多

libT 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(第

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

(Z:Jυ
銭 γψ、 ヽ

‐
ヽ

′

カ

ー
７
イ

ー多各

確認者特記欄 :倅        (i夕 J) 責任者確認欄:ロ イ    (ιケ
1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 自ACCP委員会 :′
ドクト( 

ζ惣

作業者名

%水 (存 o47卜  橋゙Qロ  イ
g
承

“

q殊 ハ 7螢多ニニニ不可 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(2:/f)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ
の
０

０
０
の
Ｏ

確認者:イ冽ヽ

(り
=:多つ

)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
θ
の

Ｏ

θ

確認者:イ冽く

(∠ :フつ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :卒

ビ ジつ)氷の状態 (∠ :力)0
鮮度タンク内海水温

(b:fu) rr D c
秋サケ腹部内温度 r/ '74 3,2 c

責任者確認欄:  4°不(
“
121フ

)

確認者特言己欄 :   林 〆多′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 由ACCP委員会 :木
本
ご
′b)

O F 2zoa ( θ分)天気:移実施日:平成 /》年

〈健康チェック表) 確認者 :体

(年ノf~l

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) σ

り

の

０
∩
θ

Ｃ

確認者:イ勿ヽ

(ク
=:デ秒

)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物k
(乙 フつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイト
q:ya)

(∠ :″)多 2℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  

“

彫
不(

確認者特記欄 :  林



書式作成日:平成機年〒調寺咽
HACCP委 員会 :スタト a)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 r8年 /∂ 月20日 じ狂_時ァ́ 分～夕 時θ∂斜 天気壁壼肇 気温

:12、 〇 ℃

〈健康チェック表) 確認者:ィタК
(乙 :γ■)

作業者名

9杯 争d イ Q多 い 9嘱′ ギ″
0イイ笙L 藤 酪 |` Qエ ィ水8
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

９

確認者 :林

(ど1カ )

θ

回目』み
:フっ2回目τ

:z″回目
・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者:ィ (命 ¨

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多

I

℃

＞

ａ
η
′

い
ト

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :00)

、＼年  

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ω

り午♪ _℃

〈船内清掃記録〉

′シグ
′じ

・
　
‐‥・″Ｆ′‥

′η４
４

４
ヵ
′

タ多千つ１
１

確認者 :外

(∠ :α))

確認者特記欄 : 不4t       (fQ") 責411確認欄:θ イ   (イクリ)

ノ ｀



書式作成日i平成12年 7月 1日

二.
取 CCP委員会 :木

本
ご
後

ノθ月 時夕∂分)

(健康チェツク表) 確認者:イ冽`

(z`;zι  ́i``フ々
`'〉

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :仏

‥
／°

更三  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物k
(ど  :フ
。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:´イK
(て :ア 0氷の状態

(LtTp) q
( f :7o) ?,L "c

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 t16 :lb) t-. \ c

責任者確認欄:  

“

し不( (′夕),,04 
f)

`



書式作成日 :平成 1を午〒芳干青

ゴ
ACCP委員会 :休

争色ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
時,D分～

〈健康チェック表)

作業者名

Q杯 od イ Э修 い %そ 拶
◎イイ笙L 燃 0侍

“

アニ  ィ水 8
9 10 12

確認者:ィタに

O fつ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

翻 者 :杯

(7:メ∂

_       >1回目と
:∫つ2甲目

1舛
″∂錮目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:不4く  (,ノ :り

漁場の海水温度 漁 獲 前

()クθ)

、3、 rl℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :00)℃

チlZ

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(μ物

ノしメ` ℃

ダちq¬ι′マ?'7物確〔

確認者 :外

: 移秒 )

確認者特記欄: イ4t 責任者確認欄:θ イ {b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :プ
Kクト( 

ζ
7

選別場でQ確認表
r)年/´_月ノ2甲 _三 時ク´分～

(健康チェック表) 確認者:イ冽`
:♪
o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ勿ヽ

(とつ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

ク

０

′
の

確認者 :仏

(/:″o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 棚 者 :卒

(/ :θO)氷の状態 ( L'to O

鮮度タンク内海水温 (ル :の) (ヽ2/℃
秋サケ腹部内温度

(h,Do) ?.+c

責任者確認欄:  4し不(確認者特記欄 :  林 (ι %オ



書式作成日 :平成穆年7月ヰ調

界施甲
:壬成 r3年 /∂ 月 /′ 日 ()_時θο分主_κ

二
時クQ分)_不気■_曇「  気温 : J＼ ゞ   ℃

HAC9P委 員会 :4夕
ヽ
′
9後p

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

む ″降 qロ  イ Q老 い| 24′  妥″
0イイ笙L `嬌′ζ0石|“ エヽ  イ水 8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:ィタに

は 夕o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は ο

０

９

確認者 :林

(∝ りつ )
。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャYン  lr船

『
目
_≧_ク了
ン2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (くな メ/ol

漁場の海水温度 漁 獲 前

プ す

`鰯

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
算タ

←、r℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 彎 η

/〕 5℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :4

(∠ :蒻

確認者特計 朴   ご脅υ 責任者確認欄:ロ イ    とシハ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :本 (プ

選別場での確認表

実施日 :平成 時〃多分)天気 : /多  気温 :

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(ιンF)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ミ
効 )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(f 'ao>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 卒
劾

確認者

(F
(← :″ )/、 平 ℃鮮度タンク内海水温

(夕 :′′)2、プ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  

“

し不(
`珍

)
Irt(' /t/)確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成

―

~

HACCP委 員会 :44ぐ/り

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 r8年 /0月 //日 (ふ時∂θ分～年 喝 つ 斜 天気 :′ η 気温 :ノ 、/ ℃

〈健康チェック表〉
硼 者 :“

(2:θ Э )
作業者名

Q杯 9ロ  イ Э修 い Q嘴′ 壺″
9イィ笙L 藤 Q維

`
Cニ イ水 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

の

ｏ

９

９

観 者 :林

(;t : pp)

: 1f zae
・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者:外4ゝ  (y=了o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(』し:ア0)

|つ、予
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :わ )

|、 |℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψうじ

I、 十 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(´

「

:叡フ)

?r'/-tv 'T<4 ′ 多ケうに

確認者特記欄 :朴        (lZヮ ) 責任者確認欄:θ イ    Cシブ

イ



出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:ィタに
(/ ブa)

〈健康チiッ ク表)

作業者名

θ 杯 nd ィ Q多 い| 癖 多 拶
吻仁 藤 %を ` に 林 8
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :林

(γ多:′a)
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か il「

ロン″2回ロレ
"3回

目ιプ鷺′″4回ロノ井
/

確聖煮:不4く  (フ牡ソ秒)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(弁:″

ι、ア ℃

漁場の海水温度

1/:〃 )

確認者 :外

(ゞ
‐
=′υ)

そし
%∂

確認者特言己欄 : 倅 ご%∂責任者確認欄:ロ イ

書式作成日:平成再寺平羽専¬

実施日:平成 rF年 /′ 月形 日ゥ リ タ分～御 02天 毎:形 を _気温:St:℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日 (/2HACC矮 員会 :木
本

“

4′

作業者名

θイ小 に、Q各 確 Od イ
0本 召 Q条 ハ 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:イ冽`

(努二:υ∂)

確認者:イ冽ヽ

(々ゝ:ア∂)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

:厚基廷堀あ票星は         ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

グ アう)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 棚 者 :4

(る  :アつ)氷の状態 (ι :ア。) 0
鮮度タンク内海水温 (ι :り )多、Z℃
秋サケ腹部内温度 (t:'6)多 、|℃

責任者確認欄 :  

“

彰
不(

確認者特言己欄 :   林 ,r",b,



書式作成日 :平

界施日:平成 rF年 /θ月/≠ 日 12.り勤 ～∠ 暖″ 斜 天気:″年 気温:侠 F ℃

(健康チェック表〉

作業者名

)冽倅 %d イ 07 い| %多 拶
0イイ笙L 藤 0維

“

9工1 ィ水 8
9 10 12

硼 者 :杯

(2ブ∂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :林

(■力 )

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は l回目):ァ02回目
・水揚げ時の水は十分か

警認者:ィ小  (ダ
4・
9の )

漁場の海水温度 争第℃
船倉内の水の状態 帰港時 タ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
′夕)

Zヽ 乙
℃

確認者 :

(4 :oa,

確認者特記欄: 不at で
'タ 責任者確認欄:ロ イ (1行

HACCP委 員会 :ズ
タ、
″
ク

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :本 t7

選別場での確認表

実施日:平成 /》 年lo月「 a2h'-/ w a?^)

〈健康チェック表)

作業者名

9林 醸 04儲 qg r
a本 

“

9坊 ハ 8

9 10 12

確認者:イ冽`

(ノ /_鬱″ク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽R
(ン :ゝア′)・ 理

= 
カリ  ロ  ~~

・計量器の清潔度

９

９

ｇ

９

０

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｌ

ｑ

確認者 :仏

(z:/′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :4

(∠ :多つ)氷の状態 (4,?O) e
鮮度タンク内海水温 (z:′″)か 乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (b :.jo ) 2,7 c

責任者確認欄 :  

“

彰
不(確認者特言己欄 :   林 (/わ



書式作成日 :平成拒奔守調守咽

実

“

日:平成 r8年 /θ 月/ラ 日 (乏生時沙∂分γヶ 峻 r)不気 :宅ミ 気温 :´ Цノ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

σイ芥 qロ  イ Q老 い| ①そ  ギ″
9イイ笙二 藤 ◎経

「
`
リエ  イ水 8

9 10 12

確認者:ィタК
(22υ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :林

(クレ・i2θ )

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は t^u 2--tf^= 1'oo 
t 

= Y'oo4Ee・水揚げ時の水は十分か

確認者:外へ   (o′ υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/:り

ろヽ、ザ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 :つ
℃

2、 1

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ多フ)

2(ラ  ℃

確認者 :外

(g :θθ)

確認者特記欄: 不4t インτ) 責任者確認欄:ロ イ ,,o4 s,

HACCP委 員会 :ズ
タト
幽
z〕
)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :木
本
√
マ2)

選別場での確認表

摯 塑 壼 髭 気温リ フ
℃

実施日 :平成 〆δ 年 ′♭ 月 ′3日 (γ 時 ″ 分
′

〈健康チェック表〉

作業者名

0体 俗 酪
"
Qロ  イ 4:===コ 多′

メ承 

“

θ象 ハ 8

9 10 12

確認者:イ冽`

(像生わ0)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
σ
夕
σ

θ

９
θ
″

確認者:イ冽ヽ
(学 :″ )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物K
(′fシ   レ″ヽ多フ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 観 者 :卒

′ ″ )水の状態 (7'Pt O
鮮度タンク内海水温 夕´ )多・多℃

秋サケ腹部内温度 i7w) r+rpr
責任者確認欄:  

“

し不(確認者特言己欄 :   林



書式作成日 :平成混奪二月
=日 HAёCP委員会スタトノ?/⊇

出港0漁獲から帰港までの確認表

,

〈健康チェック表)

作業者名

ヮイ不 Qd イ q修 い Qそ  拶
劇仁 藤 %を 

“

Qエ ィ水 8
9 10 12

臨 者 :杯

(笑 :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

臨 者 :林

(z :6te )
。キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

。4イ
2回目ζ″′3回目∠b′ 4回目/:"・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :

(‐タンタ

船倉内の水の状態 帰港時 C/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時 σ:行
タノ
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(タ フ )℃

/ソ フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ケン
)℃

/■ グ

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/:多′)

確認者特記欄: イ4｀ 責任者確認欄:θ イ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ごろ)

選別場での確認表

しい天気:夕 気温:

「

(健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(ろ∠:フつ)

く選別場衛生状態確認表)

チェッタ内容 (選別前)
θ
〃

“
欽

ダ
σ

確認者:イ冽ヽ

1/∫可

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・佛薬場あ状態は一ニーーーーーーーーフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ラ

タ
′

確認者:イ冽く

1/′グ フ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:イイK

ングフ:夕a氷の状態 /:Oθ ) ′
鮮度タンク内海水温 /′ :θつ) レ み ℃

秋サケ腹部内温度 ,O:/o) 1"?.
責任者確認欄 :  

“

彰
不(確認者特言己欄 :  林



書式作成日 :平成程年平書キ 日

実施日:平成 r3年 /ク 月 る 日 (2時ろσ分2クニ時うcンを天毎 :り 琢′気温 ://ノ ℃

HACCP委員会 :旅
%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q杯 Qd イ Q多 い) 9嗜′ 壺猪
∩イイ笙生 藤 ∂経

「
`
0ニ ィ水 8

9 10 12

〈健康チェック表)
蹴 者 :杯

(2ン戸

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

ワ

。水揚げ時の水は十分か

1回

ゝ
り

林
冽

者 :認

　

＜
″

確

〈温度の測定〉 確認者ニィ季  (弁 ヵ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :予θ

lも、ワ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
嵯 :ρ )

υ
℃

/、 g

船倉内の水の状態 帰港時 ?,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(グ
多、多
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/フD)

確認者特記欄 :倅   ι
犠
責fIB確認欄:θ イ  (1%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC矮 員会 :本 (9t

選別場での確認表

実施日 :平成 /》 年 ′0月 も 1_Cム 輸 D分～/時 θ α詢 天気 翌 珍  気温
://`′  ℃

作業者名

0イ小釜 94確 つロ イ
0本 召 つ久 ハの形 い| srr-€4f
9 10 12

(健康チェック表) 確認者:イ冽`

ιアフ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イタヽ
tu-rf>・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者:イ物k
(∠ :∂ 0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ
０

０

９・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 棚 者 :4

(g:´め)氷の状態 憾ダ:′ )  0
鮮度タンク内海水温 (ι  :ι″ ) る、Z℃
秋サケ腹部内温度 (′ :′イ)夕 1∠℃

確認者特記欄 : ,tA, L,
(ι権)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成l12-■ 日
HACCP委 員会 :ノ

『 スト行%

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

g杯 3d イ θ修 い鎌 子 多
α仁 藤∂晨

“

9エ イ水 8
9 10 12

臨 者 :杯

( >'3o.)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:林

(,:卿

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

1lK 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :η
℃

l、 十

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 弊η′、℃
〈船内清掃記録〉

′
いιイ{し `71み 111み、

確認者 :外

(ζ :″ )

確認者特記欄: 不4｀ 責任者確認欄:θ イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (ラ

釘 日

〈健康チェツク表) 確認者:イ冽`
:ノ」「
=5

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

の生:夕つ)・ 翼壁  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イηく
(ι :θ∂)

:じET言丞′多

'E『

熟懲耳|キ 2象 IIttII正三r3
。作業場は整理整頓されているか          0

(選別・計量後の温度の測定〉 棚 者 :卒

`:′

う
(ι :′ )Zt多 ℃鮮度タンク内海水温

(6:似))Z、ん ℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  

“

彫
不( (「な)確認者特言己欄 :   林 (η )



書式作成日 :平成4-日
HACCP委員会 :埓ント

'°/

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 rS年 /′月 夕ら日 (2り θ分主奮 ひ )丞毎 :′ 脅 観 :群 1← ℃

〈健康チェック表) 確認者:ィタに
(z'oO

作業者名

θ 杯 Od イ 0修 い| 鋒 多 移
α仁 藤動を ` Or ィ水 8
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
θ

Ｏ

θ

確認者 :林

(篠 :″

・水揚げ時の水は十分か

。
 |':)ロ
ニ)レ 考殉,2回ロラ :フ 03回目

〈温度の測定) 確認者:ィ (∠ ンの )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(キ :留 )

iらしD℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≧|")

♭ 、 ヤ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ワ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
作 つ

ダ、ア ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :杯

(`:a)｀
てt年 lηや: ,、

い

“

・
θ。  ^

(レ

確認者特記欄: 不4t ご年)責任者確認押:θ イ



書式作成日 :平成12年 7月
1日

喀 υ分)天気 :つ .資 .℃E..oH (2a (

く健康チェツク表)
確認者 :体

:2 0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ勿ヽ
:′沙)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・鳥水あ層聾獲[…
‐
■二一_____一一~→0

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:イ冽(

ビ :ヌ∂)
,鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 羅肇者:卒

ビ タつ)(ご :う θ)

(`イ
(/:アの)_竹 /℃

責任者確認欄 :  4Q不 (
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 :蓉
ぺ
CaP

選別場での確認圭
分)天気:4FF気温: /ど｀

(健康チェック表) 確認者:イ冽`

(Cι :οa)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :仏

:/_2  )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                >0
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

Z

確認者:イ物く
(ι  :フフ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一――一一〉
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          で

(選別・計量後の温度の測定) 漁 者:卒

(/:′ ク)氷の状態 (ど :∂ク) の
鮮度タンク内海水温 区r :θ ∂) zハπケ℃

秋サケ腹部内温度
({ ,00 ) ?rP:

責任者確認欄 :  

“

彫
不( ('%)

確認者特言己欄 :   林 (rrs,



書式作成日 :平成理寺率書ヰ 日

実施日 :平成 rδ 年 /θ 月 , 日 (じLtt θ∂分～F~時タク分)天気 :て雰  気温 :/メ
Ц
′′  ℃

HACCP委 員会 :埓
タト
ノa/3)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q杯 午ロ イ 唱修 い| 負嘴′ 妥″
θイイ笙L 藤 0経

「
`
ひエ  イ水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :杯

繁 が

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

>Q

・水揚げ時の水は十分か

`「

目2:2θ 2回ロフ:D03回 目Чンじっ 4回 目

林
＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 : (インL:」残り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:妙

l btル F

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ¶ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(2:0)

%′ t伊
〈船内清掃記録〉

確認者 :杯

多2)

確認者犠硼:倅  d%) 責fII確認欄:ロ イ   ごOt)



書式作成日 :平成涯葺
=現
降 日

HACCP委 員会 :4夕
ヽ
t粒

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 rF年/ο 月 ≧二日 (乙時ぅ0分～4吻 θ2亭 :雲 .鵠 :に 、♪ ℃

〈健康チェック表)
臨 者 :杯

(と :ヌリ)作業者名

0杯 Od イ Q修 い咳 多 ″
9イィ笙二 燃 解を ` ⊃工1 イ水 8
′

ｕ^
０ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者 :林

(各 :′ )

列 囲
・水揚げ時の水は十分か

=II正
三:∫

目
乙 :22回

目 :7∂ 3回目

〈温度の測定〉

準認者:ィ小  (ダ
ン
:′∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ≫》
船倉内の海水温度 漁 獲 前 どが

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

“

′)

ダダ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

イアの
ク
′
／ つ
レしヽ

′７一一””̈̈］「．

４

４
■

，多マ
ー

DIに

警認者言計倅  ごち) θ イ イ2)責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC矮員会:ktt ιン)

選別場での確認表

時ア′騎天気:

作業者名

9イベ に、鉾

“

コロ イ ^1   ″

3本 石 η象 ハ フ老 い)
／

只^
じ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽ヽ
(ター:3つ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :仏

(“ :力 )・選 別 台 燿
ρ

θ
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

ρシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ａ
ツ

フ
フ

確認者:イ%K
(∠ :ga

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

曰

・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:´イK
〆 :夕a氷の状態 (ι :J力 )σ

鮮度タンク内海水温 (∠;:ダク)」り〕ッ℃

秋サケ腹部内温度 G :vo) t\ 2 c

θω確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 〆乞)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 》年 θ日 ( W0a^-( n+Oda.l

HACC睦 員会 :木
本  (

作業者名

Qイ小 籍 o4鋼卜 感綺ヨロ ヱ al( 1を
η小 ″4 倒 ハ 0老  い) 8
9 10 12

(健康チェツク表) 確認者:イ冽`

(ζ :´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

":∂

つ)
・ 理三  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:イ物k
(6:θ。)

:1][[[ををだ[ユl:12象 ~~~~~~~1

〈選別・計量後の温度の測定〉 輛 者 :4

(`φ )氷の状態
( b,Ult o

鮮度タンク内海水温 t( ,60) 2'1' c

秋サケ腹部内温度 ( ヽ:ヽ )ヽ 牲 )℃

責任者確認欄:  

“

し不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成瀬寿専千H日
MC伊委員会:47ヽ物 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平盛 r3年 夕 月ノ′日 (2吻 δ2重了時φQ2,_杢毎:ノ 〃 気温:12に こ巨

作業者名

η 杯 Od イ υ修 い| %多 移
θイイ笙L イイrtθ件

`
θニ  ィ水 8

9 10 12

(健康チェック表)
臨 者 :杯

(2:Zυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

臨 者 :林

:′ 0)

。水揚げ時の水は十分か

σ

θ ttZ ttθ

2回目

〈温度の測定〉 確認者 : イ′ヽ  ( 言 つθ)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 留 |℃
〈船内清掃記録〉

ｔ
／″

′
刀
Ｖ
ノ

17マ

手ζηく

確認者 :

(タ
五「 /し

確認者特記欄: 不4t 責任者確認欄:θ イ    (燿6)



書式作成日:平成城年子丹十日

出港0漁獲から帰港までの確認表

2γダー時OD分)天気:′ /夕 、

０

一

〈健康チェック表)

作業者名

Э 杯 3d イ 嗜  い | の4″
θィィ笙生 藤 O繕

“

η主1 ィ水 8
9 10 12

臨 者 :杯

(と ,2)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :林

(″

キヤノン |{1船 倉

・水揚げ時の水は十分か

1回 目
2_:′θ網ロフψ回口ヶジ回ンr

〈温度の測定〉 確認者:ィ (こ ″′)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 ぐワ́ )

笑 /℃

漁場の海水温度

′しイ/ι 1ヽ7形 猜′行

確認者 :

(フ アθ)

り↑
確認者特記欄: 不4｀ イθ

　

乙

‐

ヽ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｔ

欄‥
　
　
　
Ａ
Ｌ

認確者任責



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 F+ 2 n)
選別場での確認壷

げ∂分 の分)天気:わ

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(′介・:′a)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽く
(グ :′a

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物k
1/ /′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          り

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
(フ
")

氷の状態 (ノ 2ク ) θ
鮮度タンク内海水温 {7 '4 ) ?t7z T
秋サケ腹部内温度 (7:zCI) +,,L c

責任者確認欄:  4α小(確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成受幸予丹十日

実施日 :平成 rF年  /月 _27日 (2時 θ′分～ /ゝヽ/11査≧__不郷 :ι2. 気温 : ノ 、 り  ℃

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q冽降 Od イ 野修 い| ∝多彦
6イイ笙L 藤 9召←

`
θエ  イ本 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :杯

(2:θθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

ぢ魚多々回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (クら:'6)

漁場の海水温度 漁 獲 前 山 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

いつ
℃

″ ＼ |

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 中鐸
。
し℃

〈船内清掃記録〉

`'い

シη
ヨ
|し

密

―

イ
ー

イ

ηのむ
者認

　

＜

確

確認者特記欄: 不4｀ η

／

／
ν

ρ
Ｙ

＼|´ 、

責任者確認欄:θ イ ７
ｏ

ｒ

ｒ

へだ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :本
が 、 マ
/)

'オ
θ

》年 9w7o a..t

確認者:イ冽`

(ダタ )
〈健康チェツク表〉

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ
:θθ )

・ 理
=  
カリ  ロ

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

ｑ

Ｑ

Ｑ

ｑ

確認者:イ冽く

(こ :′つ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:4
(レ :アο)(資 :多つ)

(f ,7o) /,9 c
鮮度タンク内海水温

ア7)ワ lるJ秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  4彰 不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日:平成総年幸調書調
HAC伊委員会

ィント形
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/ 分)天気 : ル

作業者名

0杯 Od イ ①修 い| ∝ 多 ″
Cィタ ィ嬌rt 0倖

`
θ二  孝水8

9 10 12

〈健康チェック表)
硼 者 :杯

(ヽ :っ ハ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臨 者 :林

(ア  ン )

1回目
2レ

:ノ

ダ徊目3
,qOse n

水揚げ時の水は十分か 1
〈温度の測定〉 確認者:外4ゝ  (ξ :́ヌ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∽

16t丞
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■:り )
℃

|ヽ 牛

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時
(ケ00

け、2 ℃

〈船内清掃記録〉

′し7rL/t雌マ衡″、

確認者 :杯

(■ :アの

確認者特記欄: 不at (μ ) 責411確認欄:θ イ   ′彰4)



書式作成日:平成12年 7月
1日

〈健康チェツク表)
確認者:イ冽`

(ルL:∂θ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(//:θ θ)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
_・
1不刻`

(を乞:′′)

・鮮度保持タンクは清掃されて
いるか

。シートは全タンクにかぶせているか
>

・作業場は整理整頓されている
か

Ю

確認者:4
(∠ :力 )

く選別・計量後の温度の測定〉

(る :θθ) |ヽ ′℃鮮度タンク内海水温

(6,0D)--Z:]:
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :  4彰 不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成博年平月ヰ君 HACCP委 員会 :ノ
fストレ2ヒ

出港0漁獲から帰港までの確認表

n.?a L>ffio 1≧_、

〈健康チェック表〉 確認者:ィタに

墜 ンタ
作業者名

の 格 ④d イ 9修 い) ∝多″
0ィ仁 藤◎待  ` η二  林 8
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

> ９

９

臨 者 :林

(仕 :力 )

つ 艇
・氷の投入は

,r-tAEE :

T二
″硼ア曰錮目ち′1クυ回ロノ′1)＼(ノ

ノ
i蜂 様 含 撼 氷 は ■ か 二

一 ―
― :;し

″

型
り

:′ 3回 ロ
ッ
フ 岬

日

/

く温度の測定〉 確認者:外ィゝ  (学 :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:p
or\
v

/t- r
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :〉り
 ℃

/ヽ し

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(%:げ

2℃

〈船内清掃記録〉

夕
｀`
し7に―

ヽ

み

‘

‘

ヽ
徘〃久′′腸以

７

フ
ク
ノ
づ
′

グ

ー

′

のアＴｆ ′(|ヽ

確認者 :外

(″ )

∠z秒′

棚粘謝:4杢   %ノ
aF`

責任者確認欄:θ イ    1/タ

′
ヽ
κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :木
本 グレ

時レク分～ 時っつ分) ./>, 7 c

(健康チェツク表) 確認者:イ´`

(選要
==F )

竹つ。

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽R
(るム:Oο )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
α
α
σ

確認者:イ冽K
(g:a)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          >

〈選別・計量後の温度の測定〉 雇認者:イイK
(` :ε6)

鮮度タンク内海水温

(6:Ю )
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  d°不(
確認者特言己欄 :  林 (7夕 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 呟 )

選別場での確認表

実施日:平成 /》 年 ノ 月 う 日 (う 時ワ∂分～ 鶴 42が 天気 :′ 象 気温フ /(「 ℃

作業者名

9イ水 (夕が 鉢 砕 3d イЮ l、 多
0本  イイD象 ハ ″老  ぃ〕8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽ヽ
(¢ ゆ0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ
(r θθ)。選 別 台

０

０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く
(/ ,O)t

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか >(フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :卒

(る「 :ο。)氷の状態 (ノ :´θ) 0
鮮度タンク内海水温 % :pO) /.r P c
秋サケ腹部内温度 (イ :θ∂)′、6℃

確認者特記欄 : (ルノ 責任者確認欄 勉



書式作成日 :平成絶年子調寸欄

実施日 :平成 分)天気 :多

HACCP委 員会 :4タ
トノ2多三ダ

出港,漁獲から帰港までの確認表

作業者名

〇杯 Qd イ η修 い %多 ″
劇仁 藤 %を θの工  林 8
9 10 12

(健康チェック表)
棚 者 :杯

(と :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :林

(“″ )

キ ャ 船

∂ノ７目回θ多
２
目

掴
月
Ⅳ
▼

3回 目 4回

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ク・iFa)

漁場の海水温度 漁 獲 前
%'
/ス )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 丁 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(静:ω

a♂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

((『
´
″

)^r'i-l\ " l\w 枠
、

４
燿
ブ

／

ク

確認者特記欄:を卜    (ンフ 責411蹴欄:ロ イ   (うなノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

シーt(レレtT

、7)t甘|レ HACCP委員会 :`本しなく、 ね

選別場での確認表
～ζ=時フ)か)天気:″

備チェッ獨 物も侮 続か・ て

「

Cほ口 蝶ゝ爽塩誌者:イ冽`
(″_:∂∂)

θ老  い|

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽ヽ
(みι沙∂)・選 別 台 〃

％
計量器の清潔度

ぅん""・て′へ〈qルした″鮮度保持タンクの清潔度

シT卜 は清潔に用意されているか

叫―し
、
イ
、・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
タ

ク

タ

フ

確認者:イ物く

プ=デ0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:´イK
(チ :″

し この色■レt■じ霧 t

氷の状態 (夕 :%わ  C
鮮度タンク内海水温 (ダ■ソ0 1(♪ ℃
秋サケ腹部内温度 (“仰)3、 L℃

確認者特記欄 : 拷2 責任者確認欄 :



出港0漁獲 ら帰港までの確認表

臨 者 :杯

(2J∂∂)

〈健康チェック表)ら〈マ % Qへ衡復 ぃ

作業者名

つ 杯 Od イ 嗜
lヽ

| 鋳 多 ″
θイリ笙生 藤 の任

`
9r 林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

呟Jダ専ン飾MてでVししぃヽ
確認者 :林

(午 :´秒)
れ磁いい場η秩嗜崎。

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ___:籠
移シ
姻目
7。水揚げ時の水は十分か

つつ“くこt

確認者:ィ金  (2:クつ)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 船倉 内の海水温度

確認者 :

(r一 :5あ

グし負じcヤ1プ =ラク7争      [り
・ノ

大ズ
=B→
Q_Al翻仲 穆 レ

確認者特記欄: 不4t

θ＼し
｀

責任者確認欄:ロ イ    (″2

書式作成日 :執 喜 朝 同

れ ハv)%叶 し
ぃ
、ドレ
粛

実施日:平成 r3年 ,月 ♪2』 Q町 夕玲～ソ 時∂ゐ 天気 :ι 7_気温 :/2、 こ ℃

=IIF委

員会:4タトフZ羮と



書式作成日:平成12年 7月 1日

00a'- f *7 oa't

〈健康チェック表) 確認者:イ冽`

(φ″ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

仏
猜

確認者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ冽く
(L2a

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イ名K
r f ')ot氷の状態 (′ ヌθ)0

鮮度タンク内海水温 (7‐ :アθ) 2、 2'P
秋サケ腹部内温度 (倉 :メ0)夕、P℃

責任者確認欄:  

“

°不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成疑寿守現導調
HACCP委 員会 :ズタト

)

/

出港D漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 r 気温 : 1フ 、←  ℃

作業者名

04年 9ロ  イ Q修 い| υそ 多
ハィィ笙二藤

だ

Ｌ )晨‐

`
′1■  イ水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ィンに

12 夕′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

l

確認者 :林

(管″ )

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ィ4ゝ  (♂ρo)

漁場の海水温度 漁 獲 前 熔
＜

／
１

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2つ)℃

l＼
ヽ
可
ン

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時
(?4℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :4

(「″ )

′ンЧヒでf杉 1`争後

rE-#r*rEEf*: , -{+ ,7t1, 責任者確認欄:θ イ    (ッ
1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :木
本 %)

実施日 :平成
′6′

〈健康チェツク表) 確認者:イ冽`

(うか沙∂ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(乙み′′ )。選 別 台              >ο
・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一

~一
一 一 一

~一
収 9

。鮮度保持タンクの清潔度             >θ

:Zil[富き[蔦三三二:二重三二三III正三正三二ぢ
.葎基通振あ裏墨は                >θ
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ匂く

(声多∂)

:[][[[を][[[il:12象        静
〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :4

(夕′2)(′ :ノθ)

rf '70) /^ 2:鮮度タンク内海水温

rf ,/O ) /-d c
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  4α不(
確認者特言己欄 :  林



書式作成日 :平成

―

B
HACCP委 員会 :4夕

ヽ ゎ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

ユ 杯 ②d イ Q修 い ιそ   彬
ρイイを生 藤 解を ` 9 rl 孝水8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ィタに

鮭 /タ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

０

０

確認者 : 杯
( θ′ )

烈 暉
・水揚げ時の水は十分か

∞ゝ掴　
ｎ
ｖ

2回目
#′
♭D3回目

く温度の測定) 確認者:ィ小  (斧 :′′)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り ″ )℃

/ス 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:″
℃

ノ=芝L

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時 7メ .
〈船内清掃記録〉

確認者 :外

(「 プθ)脅
６

　

ヽ

ネツマ
ー

し＾マ４
′
／
ム
句
響
ノ

臨静謝:朴    ヴヵ) 責任者確調欄
:θ
イ     ジ色身ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : %

θ分～ 時∂つ分)天弓土

酪 罐 ⊃d 唯④、1、  好
作業者名

%小 (が
銹

“

鉄 ハ ′老 い) 8
9 10 12

く健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(?if>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(多夕 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
７

θ
９

０

確認者:イηk

/あつ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シ=卜は全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :卒

(`:の )

(る グフ)多 みヽ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  `し不(
確認者特言己欄 :   林



―

書式作成日 :平成翌年テ労十■ HACCP委 員会 :ス
タト lィ費

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時フD分)天気:り

作業者名

⊃ 杯 ηロ イ つ修 い| 餅 多 〃
鋤仁 藤 %を `' ハニ 1林 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 杯
(“

:2`´″  ;
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
'・
甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>o

臨 者 :林

、
じ

:″
)

σ
0
0

キャビン

2ず 知目とヵメっ03回目
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (+ /r)
漁場の海水温度 漁 獲 前

(と

"℃/3ヽ ケ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ 労
)℃

/ヽ 2L

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 ウ√′t
〈船内清掃記録〉

確認者 :外

(″
″
:ノθ)

夕ちづ¬しι
脅仏昨つｌみし

Ｆ

確認者犠硼:朴  ザィば 責任者確認欄:θ イ  (%)



書式作成日 :平成極専千現■嘔 に P委員会:ズタヽア%ク )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 rF年  夕  月 /ノ 日 (ぅ 時υθ 分
Vし 時722_不 気 : 月ラ  気温 :ノ ク 、/  ℃

(健康チェック表〉 確認者:ィタK
(2_2∂ )

作業者名

D杯 od イ o多 い 0嘴′  移
0イィ笙生 藤 θ経「

`
θエ  イ水 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

>Q

確認者 :林

tt/-6p 1

1回目2/
θ
フθ2回目,た

:ι炒3回目
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (準 ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 雌 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ

l)℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ツ
サ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

(′ :ヌD)
夕1″ 41レ `1′

`多

f作

'そ

確認者特言己欄 :朴      (タ
ク

) 離確認欄:θ イ  6ヤo)



書式作成日 :平成 12年 7月
1日 HACCP委 員会 : (%)

r》 年
時ヌι卜)天気: み

〈健康チェツク表) 確認者 :体

(7):∂∂

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
ヮ

０
０
９
‘
Ｊ

確認者 :仏

(¬ι:ン沙)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

確認者:イ物に

(ゞ:ら )

.融量麗曇雰『

'[喜

槍:乳て
:じ二
lTi]基

多多;|こふゑ[モ iヽ Z力、        >9
。作業場は整理整頓されているか          つ

く選別・計量後の温度の測定〉 卒
笈

確認者 :

(夕 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  4α不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成程年芋調書咽
HACCP委 員会 :ズタトね

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 rF年 2月 /∂日し 時″ ↑主午 壁2_2と不多:,て,気 温:/2、 ァ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

η 杯 ad ィ o修 い| 鍼 千 ン
q仁 藤 9侍

`
0二 1林 8

9 10 12

杯
痢

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

C
σ
0
θ
1回目

準認者:林

(7:多ο)

ャリシ lr船 倉

σ
…フ:∂θ2回ロフりθ 3回 目 :フθ4回

]二
′′L」き
′́

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ィ容   (ラ :イ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

12シρ

/′、ラ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マIも

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

( : )

象 /℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :外

(F:効 )

′
′`
ラ
/7′ Цlン祈う

確認者特記欄 :蓉 件      (鉾
ル
)

θtlご `

責任者確認欄:モa イ (秒

欲 lC



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :本 (総

rδ 年 n/&n( 天気′ /2、

〈健康チェック表〉

の老 い)

確認者:イ冽`

( ンρ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ

(ι∠́:Zχ9)
・ 建  万リ  ロ  ~

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             ア

・シートは清潔に用意されているか         >
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物く

(∠ :どり)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
r d 'Do)氷の状態 (ろ :θθ) θ _

鮮度タンク内海水温 (/ :θυ) 多tJ斗′℃

秋サケ腹部内温度 r [, ,00) lf,, u T

責任者確認欄:  

“

ヒ不(
確認者特記欄 :  林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : %

選副場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

①イ小 に、のィηQ 確⊃ロ イ y仁卜 を
ら、イ 薇 ハ 厖  い | 8

9 10 12

確認者:イ冽`

(舛ノタ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽`
(夕
L:多∂)

。融量顧髯ラ]ラの
。シートは清潔に用意されているか         Kフ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク
の
フ
′

θ
／

確認者:イ物く

(乙 り∂)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:イイK
(色  :οο)氷の状態 (κ :Dθ) θ

鮮度タンク内海水温 (L,00) /r p:
秋サケ腹部内温度 (A'nO) 1, b'

責任者確認欄:  4し不( (2//ダ
確認者特記欄 :  林 r7g)



書式作成日 :平成拒専守調呻嘔
HACCP委 員会 :4タ

ト ン ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

墨型翌_ゴ盛 r3年 ′ 月/← 日 (2け θ分～ぐ一時タク句 不気 :β l、 気温 :ノ /、 3 ℃

作業者名

C冽芥 Od イ 0修 い| 34′  墨″
ワイィを生 燃 %を ` のエ  イ水 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :杯

{y '7o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

σ

θ

臨 者 :林

(ッフつ)

t/ビン 船

θ
1回ロク
の

ラ02回目ιャ′,D3回目
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 : (″ :")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヮ ω )

℃

ノ久ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7 bθ)℃

Z、θ

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 ψ"″ /℃

ん
７
イ
ノ

つ
り
７

―
め轡じ

レ４
ノ

鋤
　
　
´
′／

腕
　
′

清内船
確認者 :

(_```1´

~́:

確認者特記欄:～件    (%ゞ

o、 lC、

責fII確認欄:ロ イ   (2/rr

D、 F,



書式作成日 :平成憾寿守調寸咽
HACC略 員会

ィ 本 ル
(

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 (2L時ノ )天気 :り /颯 ≧

作業者名

θ 杯 Od イ 墾修 い %多 ″
θイイ笙L `嬌rt D属←

`
0二 1林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :杯

(ュ_:夕沙
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :林

(チ´ )

1回目と フっ
知目
角レ
:ク
,3回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イヘ   (ダ】:∂θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
嵯 ω ℃
/♪ チヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
りつ ℃
/ヽ 乙

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 幣
:め

争 ∂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :4

(F:′θ)
,Vレ
イ|し ,マ f拿 ′

`

，
レ
「
ｌ
ノ

イ
／
‘ ′

t

ヽ

ト

確認者特記欄:朴       (アィマ

θ、ド

責任者確認欄:ロ イ    (ンプ

%仁



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (γ′)

時θ∂分～

(健康チェック表) 確認者:イ冽`
:多∂ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:イ冽ヽ
:ア′)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イηく
(夕 :ノθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :4

(f:ヌ∂)

6,10) a-Z-"c鮮度タンク内海水温

(F,70) + ):秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:  4α不(
確認者特言己欄 :   林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :琳″ヽァク ブ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ 冽降 Od イ θ修 い| ④そ  壺″
釧仁 藤 町を ` じ二  孝水 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ィタに
(Z´ :多 a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

1氷の投入は

確認者 : 林
( シπり)

9' °

0      .
キャビン 船 )倉

・水揚げ時の水は十分か

trZ t f zne / 'VOtwe 4,1 () qna

〈温度の測定〉 確認者:イ小  (ι′/ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
嵯の

/′、フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ
")′、♪
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 午ノ化フう

3、 ノく 
℃

〈船内清掃記録〉

′t作に
´
77夕′η′み、

′
ν

確認者 :

"″
)

確認者犠硼:倅 | (アィッ
θ 、
|こ
‐

責任者確認欄:ロ イ    (アタ)

θ、|ご ´



書式作成日:平成12年 7月 1日

解HACCP委員会 :以fィ代  び/,)

選別場での確認表

実施日:平成 /》 年 ワ 月 /メ 日 C″ 贈 0分～6時θO効 天気 :′ ζ、 気温:/ン争 5

作業者名

α水除 2本 ♂ ロヽ イ Ql、 好
D冽象  石 9条 バひ老 い) 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(、4:∂υ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
(クL:多 a)・選 別 台 ゛

調
で
増

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者:イ冽(
(∠ :ο O)

>θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
Ю
θ

・作業場は整理整頓されているか >θ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:´イK
(6:00)氷の状態

":")Q鮮度タンク内海水温 (6:Oo)Z′ ψ℃
秋サケ腹部内温度 (ら :oO)年 1し ℃

確認者特記欄 :

、ビ、

(饂 ) 責任者確認欄: 不

0、 r.

(ηメ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会:ズントフンゝ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者:ィタに
(2:/o)
絆

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃ И降 ②d イ 銘  い | 鋒 多 彦
0イリ笙L イ嬌riの維

`
フェ1 ィ水 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :杯

(イン́
:フ∂)

・水揚げ時の水は十分か

:′∂2回目

〈温度の測定〉
確認者:外4ゝ  (z■ン←→

漁場の海水温度 漁 獲 前
り :θυ

℃

lら、9

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ′、
:5)℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケク
"Z、 乙
℃

〈船内清掃記録〉

ン
ノ
．

イ
‘

イ

タ
′

／滲イマ
ー

し
ヽ

プ
一

ノ
ク

確認者 :

(9'oo I

確認者特言己欄 : 倅 責任者確認欄:曰 イ

実施日:平成 rF年 ,月 /2日 に≧り θ分～牛 喝 θ斜 天気 :り Z、 気温:/2、 ♪ .℃



HACCP委員会 :

り Z`ゝ
)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1

/δ 年 夕 月 /2日 (歩 時′′ 分～F時 夕′分)天気 :′ Z 気温 :/2_′

作業者名

%本 齢 麻 酔 Od イの、1、  フ学
鉢  イイ% ハ η老 い) 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(? ''ot

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
(∠ノ_:/∫→

。選 別 台 η
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

カ

＞

る

後

い

了

て

終

れ

業

さ

作

掃

＜

清

容

は

内

台

ク

別

ツ

選

工
　
・

チ

σ
σ

確認者:イη(
(イ :夕 )́

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        買つ
。作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:イイK
(ζ :お )氷の状態 (ぐ :ノθ) θ

鮮度タンク内海水温 rJ- :J0 >,2 c
秋サケ腹部内温度 (夕 :力 )3,シ ℃

確認者特記欄 :

θ、た

わ (72責任者確認欄 :

θlみノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成
/

7 n (yfr/ r^- 気温:/ユ、3 ℃

HACCP委員会
スント)/.

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

G杯 @d イ フ啄 い| 0囁′ ゼン
ウ仁 藤動を 

“

の工 1林 8
9 10 12    .

〈健康チ土ック表)
確認者:ィタに
(′ ・il∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目

ハ）ス倒Иメ″ヌ＝Ч
徊
ｎ
Ｖ

確認者 :杯

(と :/∂

・水揚げ得の水は十分か
みちι′
回
l″クθ

3回目

〈温度の測定) 確認者:外4ゝ  (どス :/∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(とつ

/′、ダ
~

船倉内の海水温度 漁 獲 前
⊆ 命 )

℃

Z亀

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時 字 θ

矢 2℃

〈船内清掃記録〉

ヽ
ク イジη〆髯

確認者 :

(F=2∂ )
ヂ /t

臨諦謝:朴    (7///) 責任者確認欄:θ イ   (レ/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :本

不 、 ヴン ノ

選別場での確認表
時aθ分)天気: `ヨP 気温:

作業者名

2イベ (タト弊
"
フロ イ 弘|、 多

鉢 召 し吸 バ p老  ぃ| 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:イ刻く
(+,2 

Dt

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:イタR
:夕a)

・選 別 台 9
計量器の清潔度 り

の・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         >0
海水の清浄度は                 つ
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
Ю
θ
つ
で

確認者:イ物く
(∠ :つο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:´イK
(6:00

水の状態 (ノ :∂, 9
鮮度タンク内海水温 (び :メフ)2(乙 ℃
秋サケ腹部内温度 (6りθ)針^ワ ℃

ヽ

確認者特記欄 :

ド
・

.

(々
/)

責任者確認欄 : (2′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

確認者:ィタト
(2ン∂)
,

7

(健康チェック表〉

作業者名

Q杯 Э

“

 ィ(⊃省 ぃi 鎌子 彦
働仁 藤 9維 d の1■  イ水 8
9 10

12

(船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

確認者 :林

( `,∠ :ゝ″ )・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

ヤ ビ

・某鷹浮£:氷叶分か  ず2

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

漁場の海水温度

確認者 :外

:zグン

`〉

)

確認者特記欄: イ不4｀ 責任者確認欄:ロ イ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : %)

/

選別場での確認表
実施日:平成 /》 年 ′ 月 7日 (4aロヮ θ 分～/ダ時グθ分)天気 :編ヽ 気温 :/fi了 =℃

作業者名

hイベ (夕がQ体 砕 Qロ  イり、1、  身
鉢 石 Q久 ハ 3老  ぃ| 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽ヽ
(C″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:イ勿R
(ケ ンタ

。選 別 台

・計量器の清潔度 9
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は 0
・岸壁海水の状態は              >0   ィ
・作業場の状態は                 >0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか θ

確認者:イ物く
(ノ :`多∂・計量器は清掃されているか            り

。鮮度保持タンクは清掃されているか        >θ
・シートは全タンクにかぶせているか        >a
。作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ζ

:イドイit
:00)

氷の状態 (4,oo) C>
鮮度タンク内海水温 (6びっ)2、 2_℃
秋サケ腹部内温度 (gりひ)ソ′ρ℃

(秒 )確認者特記欄

θ、
こ_、

責任者確認欄 :  化

∂t仁

7夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :4タ
トP/4

時クどが)天気:

〈健康チェック表)

確認者:ィンに
(2 :夕θ )
鷲

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :杯

(・ :  )

。水の投入は

1黛進厚含:水は十分か        :jttζ
:′裂

フ 2回 ロ
タ
ン
:クD3回目

キャビ

〈温度の測定〉
確認者 : イグゝ   (ιι :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多

")|)、 ご
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ:ち℃
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

タイ |し 了後ク後/′´
確認者 :外

)

確認者特言己欄 : 朴 責任者確認欄:θ イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2/_)

選別場での確認表

作業者名

のイ小、(そが嚇 砕 9ロ  イQ卜  1多′
酪 、 ダ 鍛 ハ 厖  い ) 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`
(ケ :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽R
(′´多0)。選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:イ物に

(/:
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イイK
(〈  :DD)

氷の状態 (ルの)0
鮮度タンク内海水温 (ズ :∂θ) 2、 Z℃
秋サケ腹部内温度 (ス :″∂)有賓多℃

確認者特記欄 :

′、/、

(考 )

名 ヘ

責任者確認欄 : (4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ズ

F4ヽメ
2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施里:玉盛 r3年  2月 Zる 日 (♪L時ノr分～ィ

生
峙′つ分)天気 :彰民 気温 :/4ど、多  ℃

作業者名

Э 杯 3d イ % い
|( 破 多 移

9イイ笙= 藤 9維
`
のよ1 イ水 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ィタに

(み :ケθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

θ
θ
σ
θ

確認者 :杯

( f, }r)t

。水揚げ時の水は十分か―一――――――――:δ ttζド′:`:回
目
7,こ
ノθ3回目

〈温度の測定〉 確認者:イ
`魯
 (ζ■́う

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3レ0)

ノ♪、ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
?″ )℃

/、 Z

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 ‐
ど、ソ
℃

(船内清掃記録〉
確認者 :外

(「:0)
f">1'p、ア孫
多%′ Dt卜 .

確認者特謝 倅   %)
′|卜 ヽ

責任者確認欄 :
イθ

　

κ
θ、

〃 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

「
―
―
―
―
―
１
１
‐

HACCP委員会 : 夕為 )

選別場での確認表

実施日:平成 〆δ年 メ 月_∠Z日 単 色 ゼ
沙分～ 6時

"分
)天気 :イ雲 `気 温 :/∠ 、ク  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〕イ小、(俗 滸 砕 Эd イ■卜 を
0本 石 9吸 ハ 9老  い) 8
9 10 12

体
″

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
・

`′

)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

仏
伽
諦
〆

確

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:イイK
á)氷の状態 啄 :″)0

鮮度タンク内海水温 (6タフ)2、か℃
秋サケ腹部内温度 (だ つθ)多ク℃

確認者特記欄 :

′治

(%) 責任者確認欄

θヽρ

(し )



―

書式作成日:平成12年 7月 1日

に P委員会:4夕
/ヽン
と)

〈健康チェック表)

作業者名

Q杯 3d イ Q修 い| ④彙子 ゼン
0ィィ笙L 燃 ⑤維

`
0二 林 8

9 10 12

確認者:ィタに
(2_シチ

~)

|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ィフK
(  :  )

【>∃睡
水揚げ時の水は十分か :せ

「ゝ′′「
2回目

確認者:ィ小  (3 :ra)

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 9わ

メ 、

「

℃

漁場の海水温度

12:,0)

12アθ)

夕
いラグ|し 1`衡豫ラ移矛i.

確認者 :外

r l,[0 t

責任者確認欄:ロ イ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /δ 年 2月 ぐ 日 (ラ 時 η 分～ F時 フ∂が 天気 :考1気 温 :ズス ク  ℃

HACCP委員会 : (2

選別場での確認表

作業者名

θイ本 に、aィat 砕 Qロ  イ 〕|、 安
0本  イイQ条 ハ q老  い) 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(争 :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ勿R
(レ″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
σ
咳
鍍
″

確認者:イ物く
(( :ヌ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:イイK
(f:づ紗 )

水の状態 (.在 :アθ) 0
鮮度タンク内海水温 rf:/0) ?tTc
秋サケ腹部内温度 (夕

~:′
ρ)だ夕、み℃

確認者特記欄 :

′t″

(7/9 責任者確認欄 : (レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

タヽ7/4)

出港・漁獲から帰港までの確認裏
日 (2 時妙 ～ 時3α詢 天気 :

ｎ

．

，
一

(健康チェック表)

作業者名

の

“

ca ィ 0修 い| 餅 孝 彦
q仁 藤 0がを ` 0二  林 8
9 10 12

確認者:ィタに
\.>:6At

k
〈船内衛生状態確認表〉

.チェック内容

亀畢f[ンの引ま正三I=8
億■はI―I:7.| 口 〉
・水の
撃
入は        >1回 ロュ ノF~2回目/夕 即

日

_二翼
じ ´
‐ ~

・水揚げ時の水は十分か        レ(つ

〈温度の測定〉
確認者 : セ多フラ「

〉
)

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ω

船倉内の海水温度 帰港時 #め
夕〕フ ℃

確認者 :4

(― )

/′
ρ

′ 、 1≧ ″

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ミ 5´

ノ♪=ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 l総 ℃
〈船内清掃記録)

グル例ιザにの名確

確認者犠硼:朴  (秒
′ヽ声.

責任者確認欄:θ イ    多グ
′l芦じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :本

不 、
ジ%

選別場での確認表
実施日 :平成 /》 年 ノ 月 γ 日 (午 時ケC分～ 6時 レ4分)天気 :捲1気 温 :ノ

^夕

℃

●

作業者名

Эイ小、(4ぶ 嚇 砕 鋼  イ 91、 好
転 石 b象 バゎ老 ぃ〕8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:イ冽ヽ
(?'&t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
(ク :ノう)

。選 別 台 ，

夕

９

９

２

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
の

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >0
>Q

確認者:イ物く
(ζ一:クク)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 刃
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:´イK
(「 :"氷の状態 (´ :メつ  〇

鮮度タンク内海水温 (?:?.D) t,F c
秋サケ腹部内温度 (夕 :βЭ)0`ι ℃

確認者特記欄 :

′ tル

,7 ry, 責任者確認欄 :

′ 、と

(η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

里蟹FP委験:ルマ社)

出港・漁獲から帰港までの確認表
E .Z a (.Lw?la'- 時′つ分)天気:′

作業者名

9イ芥 αd イ 94ア い %多 移
9イイ笙L 藤 θ件

“

¢r_ 林 8
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:ィタに

い ‐:ヌ 。)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０
０

θ

確認者 :林

(“ :″ )

θ ン [匡三二重]

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

:ぷ

目
多
:ρ回ロク:″創コロニメレー

確認者:外4、  (多 :"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :″

(fヽ 0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 みち℃
船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 9βδ
ど、ノ ℃

〈船内清掃記録〉

ダ〕ゲ

`ル

■
Ｔ
プ

σ

鎌
り

の
ス
イ
′ａ徹

夕
′

確認者 :

(g! :aa1

臨鵠記欄:倅   ノ律
′tニ

責任者確認欄:θ イ   (フ/2)

ot絆
.



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC,P委員会 :形
代 ノ タ

選別場での確認表

作業者名

9体 齢 Q杯 確 つロ イ≧、1、  フイ
う小 
“

o吸  ハ 7彪  ぃ) 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(//_ガπ))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽く
( :``り

l`:チ
))・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

グ
ｇ

リ

ク

確認者:イ物(
(ズ :め

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

＞

　

＞

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :卒

(g:θっ)氷の状態 (`:“  Q
鮮度タンク内海水温 (ズ :″)ケ1/℃
秋サケ腹部内温度 (ご :″)ン、P,

確認者特記欄 :

ρt浄

(22 責任者確認欄 :

′′漁

1//υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :4フ

ト
ノンρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 rF年 9月 /日 (み時フ0分～ζ 時笏 斜 天気 :゛ 驚 気温 :    ℃

〈健康チェック表)
蹴 者 :杯

(ル  :こ
't))作業者名

Э 杯 ?a ィ @多 い| 0彙チ 移
剛仁 藤 ⑥侍

`
υ二 林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

9
′
θ
θ

岬目ろ

確認者 :杯

(多 :″ )

ヤし″

>`7

:gf,zwe lf,Q0sna
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:外4ゝ  (〆 :´つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:ιつ

多θヽο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:い )
℃

ム み

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時

`:σ

)

仏 2℃

〈船内清掃記録〉

ダプにいff豚 多角イナ
確認者:イイト
(`多″ セダ

"こ

))

確認者特言己欄 :朴      (ル /)

′、|(

責任者確認欄 : イθ

　

にθ、

rftyt



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 /》 年 9月 /日 (押 寺″ 分～ク 時′秒が 天気 :却 局、 気温 :  ℃

(′//HACCP委員会 :以fィ機  (///)

選別場での確認表

作業者名

?イ本 (俗 琳 砕 Эロ イ軌 l、 タ
7本  イイq象  ハ 7老  ぃ| 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ冽`

(午 :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ冽K
(み い )

。選 別 台 0
0
θ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 鴫
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ク

確認者:イ冽く

(ご :ρ計量器は清掃されているか            >(9・ 局丁璽 薔コ!己ラ百fF eィ しにぃ o/J)                   Pヽ ノ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        月つ
・シートは全タンクにかぶせているか        メ?
・作業場は整理整頓されているか          θ

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:4イK
(ど :ヽ“氷の状態 (ι :ψ  O

鮮度タンク内海水温 (d ,?fi L.7 c
秋サケ腹部内温度 (g:弁r) み々 ク℃

確認者特記欄 :  恭

′了誇

ψ/) 責任者確認欄 :  不

′tド、

(9//1


