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●

●
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

勁

`+Ft IE + 16月 こア 託Sぼ5分～ 時■ 3天気(り 気滸

〈健康チェック表)

④婿老子

〈選別場衛生状態確認表)

チエック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

０

９

０
０

０

９

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(S:∫ ○

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(C:。し)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

(ま :ゝ
)

鮮度タンク内海水温 ( : )ゝ a℃
秋サケ腹部内温度

r $: J-ol

喘 甜 那 :嘴 れ 責任者確認欄 :ヨ
己愛ヒ鍾算=二

滲ス)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / L1!E 4 E(2F+Jaa- 時ξヤ令)天気 :

●

●

作業者名

η41多 η 升仔 鰈 蘊 タキスだ一

叶 %茶″晦 ヱ闊げ像辺

“

セ6内燃恙杉
欲 ゴ ヘ のに′洵移 12

〈健康チェック表〉 確認都

`表

多彩
(レ Dυ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

Ｃ

０

０

０

確
T司

:彬
(/:あ )

キャビン  [船 震∃
:lO2EE f ,ad aae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:科づ猾炎%(チ仕

`つ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ξ0)

/7∈ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 も0)

´ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(/勿

2、 7 ℃

〈船内清掃記録〉 確
77:鑢―

ｌ

ｔ
亀４４〆

ヽ
竹

確認者特言己欄 :斗 角 歳 夕
///

(/を



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 g年 /θ 月 E (2ffi3ots- e $rar

●

●

作業者名

(イ
i'た
、ァ

|′

″
斤 ノ形 特資夜キ θキルλニ 件 妥腱ィ

βン〃省Y″ 晰 ェrl の ク 彰と 物たてヽ形
9久切 た つブζゴ老μ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :イ

(2:2し

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

θ

の

0
0
回目2
θ

確
Pill∫7`

キャビン  [船 萱∃
フ 0 ,nc J :t憔 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :♯′VT外〃イ(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ごθ)

/7g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:`｀θ)

´
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
d:翁

0,′  ℃

〈船内清掃記録〉

緒に114とそt
蒻

者
　
∫

認

　

＜

確

確認者特記欄:才 〃 (/特 ) 静 者確認欄 :_革
生二42__ゴ

`狂

/‰



書式作成日 :平成12年 7月 1日

〕bOι

実施日 :平成 18年 lO月 5 時4 分～き欧3D分)天気

HACCP委員会 :      ( // )

´
ゝ

日

●

●

選別場での確認表

作業者名

0▼ 筵 嘲 為 9咤知衛祭o伊讃笙計
Э鍬 駿 0今舞わし 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(争 :5い

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇
〇
〇
〇

の

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
卿者:frχ

(多 :ごヽ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

:8
>Q

・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Mンフ7
t9,t-)水の状態 r \-:4o ) C

鮮度タンク内海水温 (  :  ) 、ゝλ ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) ▼」g ℃

確認者特記欄 :呵 笏 多  (に 15) 責任者確認欄 : ざリロ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /8 時ごつ分)天気:く ti

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

／

‘

‘

Ｌ

″多ノ彪 クタ御 lキ欺次ニ

`移
雄

ワイ髪炎% fZJな 近ノ4 1魅どセダ1勺湊終花
,光プ腐花のより久 12

〈健康チェック表) 確
7]i:なこみ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

0

θ

回 目2

9

キャビン  [船 彊∃
:20 2tr4tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

iな
諦
　
嗚

確

〈温度の測定〉

r認者:ャ/外タタe:ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ζυ)

/7.′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,6)

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(di′6

ノ、g ℃

〈船内清掃記録〉 確
77:鱚

名 く颯れをし

確筆者特記欄:    (ッ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

選別場での確認表
´。ι

:+Fr 16 +

作業者名

① ｀筍 仁 》七好痴 ο協寿乗打舞④ウ%か
2タリ材と◎う夕鶴獣ち 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(争 :イ

`

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――)o
鮮度保持タンクの清潔度          ○
シー トは清潔に用意されているか 〇

〇
〇

〇

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

臨 者 :慣

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

O
9

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>(I)

>q
・作業場は整理整頓されているか

○

( S'f,ul

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(f'-r. I
水の状態 (← ュ。)○
鮮度タンク内海水温 ( )4、ξ ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) 6、o ℃

確認者特記欄 :く拶 布 形怒
―

|‐
(奄冷 責任者確認欄 : /シ4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

●

●

斬 核

○月B 時≧`分)天気〈後プフ気温:に 2

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

〇ア獅ズL ②擁 浙 ◎坊鮮が の新 怒

o虚勤JИこ◎鋳 為色 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :燿

((もる)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ○

の
○
○

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ザプで

(ぐ :■ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

D

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>Q

作業場は整理整頓されているか

C
O

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (与 40)0
鮮度タンク内海水温 (  :  ) じЧよ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )3こ 牛 ℃

竃勇喜特記欄:|レタ争そ二 (しゃ 責任者確認欄 :

lo( /3)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 F′メ 年 /′ 月 も 日 (2時 Sθ 分～ よ 時 クタ詢 天気 :漁 気温 :/計  ℃

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

ηヤル メι グキ斤准キ?杉み 9杉 癬 イ

7彰争炎% 、藤 ュr4 ■熱

“

と6句なくれ
bよ｀ィ タ つ火ョ后存 12

確
]il,f7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
⊃1:t装ラン
(プ :クフ)

キャビン  [船 萱∃
z 0 zae 2/' , rrr )sqe

・水揚げ時の水は十分か

り者:ヤス欠″プ:′θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:`つ

/3_θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:fp
0c

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(′ω
ご、/ ℃

K“ 4そ し、
確
干it縫多診(F」ざ5

確認者特記欄:」0■4は多 (ノ℃) 計離謝:ゴ
=髪

_イ竹〆を)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ど 年 /θ 月 2日 (2時 dθ 分～ プ 時ぐ←分)天気 :くイ

iサ

気温 : //   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:マヒy争

(2:♪び)

作業者名

6レ〕,′i`ノ |｀

`:;

骸 繕 針斤 よニ 々 斤た一
?ン娑芥滋修 颯施

“

し、9勺晨終厖
フよ`ゴ人 つたコ渚葎 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

θ

確認者:屯財篭錫
(2∬

θ

1回 目2

の

キγビン  [船 萱∃
:2c) 2@e J 'frenc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:イっ4淡夕察ヾ :傷
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ θ)

4ど、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12: ζθ)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
rJ'$rl

.tJ.o c

〈船内清掃記録) 確
77::,7ワI々Q颯燿スヒ

確認者特記欄 : (/4) 責任者確認欄 :  ψ往 (/場



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

"06実施日:平成 16年

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

①才新験ニ②才妬 痢 o灯万″β0物
Э鏃 tゝるこ③劣rJもも 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(f

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ○

〇
〇

ｏ
ｏ
Ｏ

Ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

①
ワ
Q・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >(フ
。作業場は整理整頓されているか

③

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (,:■o)○
鮮度タンク内海水温 ( : ) ぐ、よ ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 6_6 ℃

確認者特記欄 :|に夕3贅 二  Jシ

"

責任者確認欄 : ざス )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAcCP委員会 :      ( ノ/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時ζざ呑)天気:`

●

●

作業者名

η 多 ノ形
～

〃遊″ な数 スニ η〃稼´
針%次、グフをラ終コイ4 ろ笏パφン勲 ふ′れ膨
つたィ ス り,と

`老
花 12

〈健康チェック表〉

形詰
　
の

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

キ
:ビ
ン
  [船 萱∃

8F2202r,*J,Ff;E= , .EE
・水揚げ時の水は十分か

i聯
確認者

(_2

〈温度の測定)

確認者 : 多ヾ :ξぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ζθ)

/7毬  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:も
｀
θ)

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご:ζ6

℃

〈船内清掃記録) 確認
1`黎ぅち

(ご :ご´た ′
ヽ

“

な ヒ

確認者特記欄 :ン
グ た 夕

///(総
∂ 責任者確認欄 :轟

生 量 笙 」 往 (を′)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
‥
日
日
―
‥
―
―
―
―
―
日
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

選別場での確認表
実施日:平成 18年 月3o )姦り」螂レ気辟13

作業者名

0朝粂 ②サ%茄 ③:関縦1郷 @チ舞絡
わ獅 」スと。今χ水ん 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヂ

(f Jl)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 〇
〇
〇
〇
〇
ｏ
０

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(千 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
０
８

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

9
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (←:3)o
鮮度タンク内海水温 (  :  ) 乙、ま  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 0_i  ℃

確認者 :

(多・ 3、

確認者特記欄 : 物 秀ニ (1ア籍∋ 責任者確認欄 ,? 4",



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成/8年 時ごθ分)天気:

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

の ヽ
`′

``(`ノ

|¢ ″ 升翡キ 9ヤ/た 脅 多 櫂 :´

録ズ夜″ 眠ヽ ェ円 狂d“セ、飴 落 鰤

7久
｀
ィフヽ の胸ョ/確 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(<, :/0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回カ２

θ

θ
０
０

熙
０

確顧都ぅ縫多彩
(ゴミ:ノ″)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ψ升介笏 ア 死))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:プ9
/スタ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :バメ

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/7)θ

 ℃

〈船内清掃記録〉 確
7テi顆

僣(Ma巻

確認者特記欄 : (竹 ) 責任者確認欄 :         l往 (竹 )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

剣」夏軍ま竿ぞ鷺7月即日晩 5年も― 焔胤 気副2J℃
選別場での確認表

作業者名

①雅 ②擁 沸 ③背を鰍 o物ろ 子

Q筋ほジと9銘わし 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ザづイ
(5:1)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >○

確認者:ギワイ
(5:フ )

・計量器の清潔度 〇
。鮮度保持タンクの清潔度             >く )
シー トは清潔に用意されているか ○

○

〇

♪

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
９
Ｑ
Ｑ
０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:す%
(6:い )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:す%
(6:/も )

氷の状態 1 [:1o ) a
鮮度タンク内海水温 ( : )4_Ъ  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) おヽ  ℃

確認者特記欄 : <l zty> 責任者確認欄 : (9/27)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

θヤイ ノ形 の角〃キ θ″″肛 費 妥 た
一

つヤ%疲多

`

9猛然ェrq 物 珈Zセ q句凝′(移
フリや曰 バ のジにィ務イ乍 12

〈健康チェック表〉 確認都
犠

(2:2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0

0
1回 目

θ

確所7髯り(2タ
(プ :´つ)

キャビン  [船 萱∃
:202r= / 'aT)3r E 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 臨者:夕考たリィ:αυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3'ao)
t3-o c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :")

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
r/'tu)

)8 c

〈船内清掃記録) け 杉
< 6,o-o)そ|く

“ (ノ

ク
)



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
九

18年 4。か天気:隠 気温:

作業者名

omそュ②夜た,為 Эウ窃陽箱 錮 あき
Ω多″エコ7 οう%為t 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :惚

(32)。選 別 台 ○

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         K)
・海水の清浄度は                 K)
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者:すな
(ι :ο `)θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか

q
○

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ψ妬
t $:s";氷の状態 ( S-, 9l O

鮮度タンク内海水温 ( : )=kよ  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 、ゝつ  ℃

確認者特記欄 : (b 責任者確認欄 : 11 ,1271



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 月ノ
`日

(く 時ごθ分～ご時の分) ″矢気温:

●

ト

●

作業者名

1ンチ ハ〃 η 斤 勝 砕多入井 ンン升潔レ

ψ券彪タ)眠二rl 7,融影ヒ 熟 篠κ修
9衣a k ρえプ油彩 12

〈健康チェック表)

藉
″

諦
　
Ｑ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

O
0
0
回ロフ

0

キャビン  [船 萱ヨ
,)o zae /,/d me 4回 目

水揚げ時の水は十分か

砕:/
確認者 :

(デ

〈温度の測定) 確認者 :‐・F多Fタヤ|夕リ ア:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′υ)

/′ 、υ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∽ )

′  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
r /vut

S.r "c

〈船内清掃記録〉

―

―

ヽ

、
颯こ緒

晰
確認者 :

(g

確認者特記欄 :二
畳 笙 4を 夕の  (%ρ

/
責任者確認欄: ¥生』笙三:二 /卜考蒸

 2′

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成頂g年 6ざで t'- 5 ** [oJ-:')

。●

(健康チェック表〉

作業者名

②老霧力 _ 噺 御 ④彰雄劣争

動 胤 ◎協 唖 8

9 10 12

(5:/fl

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者
　
Ｔ
６

認

　

＜

確

:け )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

( G : )o )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( b')o) O

鮮度タンク内海水温 ( : )S、 千 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )6、 0 ℃

(6:よ。)

責任者確認欄 :

確認者特言己欄 : ｀た咳イ ラタ三二



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/メ 年 月 ノ 日(ジL時3θ 分～ 分)天気 :

●

●

作業者名

脅 脅 形 ηタイたキフィ脅衣ル η才%滋〆

7ジ多ク}タ 2ズ磁 r4 摂ヽ 彰ぐ

ダ決♂ ス偶ノヤd務杉 12

〈健康チェック表)

″″
確認者 :

(フ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

θ

θ

θ

確所1:杉
(グ :あ )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か        〉 0

)gza=f ,*ae2 ) 9 zae l. : pr13@tr : 4E E

く温度の測定〉 確認者 :、″ゾ ′〉g//6  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2」p
″
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ

'′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/″ )

ご、g℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

えや′〃(ご :

たに

“確認者特記欄 : タ
u

,,, Zr.J, 静 樅 認欄:」
輩L翌1__」∫五 (L多フ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 18年

HACCP委 員会 :    (/)

●

選別場での確認表
\) \

EL> E (

作業者名

Эマ%家ニ②擁 鑑 Э移を燿彩

“

④雄 ]

動 工聡 ◎,野多し 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉

(+,18)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選別台         >0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
○

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>⑤
> 0
0。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (!:4o) 9
鮮度タンク内海水温 (  :  ) も、2  ℃

秋サケ腹部内温度 (:)F-+c

確認者:可ヲそ

(S:4。 )

確認者特記欄 : ((多2J 責任者確認欄 :

q
( r,215)



選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成lg年

HACCP委 員会 :    (/)

●

〈健康チェック表〉

作業者名

0辮 ②濱 涜 ③我層条考子も○擁薙手
。勢よtみ乙峨 潟ち 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度                 o
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
К
χ
ソ
「

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(5:S9)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者f%
(6,J.)水の状態 r$:j6) V

鮮度タンク内海水温 ( : )キ ン賂 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )yt℃

確認者特記欄 :ヤ 冤 務 ニ 責任者確認欄 : n」望極聡k三_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E ZfE ( n+3d a- { wm a't

●

●

作業者名

(11;テ
え、イ|`′ 斤 ノ|′ ″ 多 /齢 針 弁た 錆 /認´

ψμ芥タタ雄 ェ′1 の顔月タン鋼殊た形
つよ`、ィメ ψえ

`標
℃ 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(フ :靱
//

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ

ク

θ

確認者:たと
ル:解

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か ナ2ジθ2回目
/:オ

3回目 : 徊目

く温度の測定〉 確認者 :ブ珂始命物 7:θ )ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:の )

′Bヽ υ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(d:クo)

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:る

アク ℃

〈船内清掃記録〉 確
所マ杉
(/`砂 リ

脅〔閉くなt

/
確認者特記欄 : ｀ (稔P 責任者確認欄 : 陽

g
( l./11' t '25'



書式作成日:平成12年 7月 1日
夫21ミぜジtt?`｀

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

H 22-a c 2 wJ 0n^- 時ごノ分)天気:′

●

〈健康チェック表) 棚者:し

だ%珍
(2:2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臀
万i万イ̀

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 輿キヤ的Ⅵ Чb氏ね7 確認者:ヤ〃炎ノらブ年びつ)

船倉 内の水の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

颯編 ヒ

確認者:L[ン

“
(/:´ワ)

茉ハ→ら→C‐ un稚後毛為t“

静都認欄:  ψ
`r

確認者特記欄 :ン フ箸 魚 夕
/ク

(珍
2

Q(60う . 12律等し彰筍1%年ハlt整しЪ解千タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
～ゝ 時″が 天気:感人 気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

Эす購そニ④たな筋 ⑨鰤 ο彦蒙甕J
③獨ユ{″こ0銘為毛)

7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度

０

０
０
０
０

０

ｐ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

畔
:`

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

ヽ
Ｑ
ｏ
ｏ

確認者:ψ

1\ :{o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

(Y'3o )
rV,7o) O

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 , ( V'10,

確認者特那:ψ%≠二 責任者確認欄 : 
ゞゼ臣登堡

率
上三



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
塞Ⅲ日:平成/g年 2月 21日 ( wd)tst

〈健康チェック表〉

作業者名

η角 形 蝙 折 夕や 蘊 !校欺 滋
7 解花%う

'ら

ノ麒 評呵7ブ失にザにフ内夜磁
多入ブ 尺 7史ゴ励枠 12

確認者:ち〆衝
(2:4′〃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

iiラ :力 :多

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:才多夕t多タ ア:/′
)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

袂
確認者

(計

確認者特記欄 :ン
ク 薦 タク  (z螢

′
Й

／

ハ

責任者確認欄 : と (ノ 4/)

‐
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

劇近

●

選別場での確認表
時ゝュ3分)天気:1単 鵠:

作業者名

Э権 ュ Э縦 痴 9ウ繁守 Э彩額窃子

笏 囃 輔%‰ι 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(」

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 0
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 〇
〇
〇
〇
（

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

臨 者 :燃

(J:2 )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Q
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>o

・作業場は整理整頓されているか

>o
○

確認者:サダ看

(V:ゃ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (Jも「:ろo) 〇

鮮度タンク内海水温 ( : )資 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )r行、7/ヽ 1

炎ニ確認者特記欄 : (2, 責任者確認欄 : 19 rr1,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /Z年 7月 2θ 日 (2喩 ← かヽ
イ 時イυω  ttl魚  気温 : /ぎ

二

 ℃

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

7ψ〃 /1a 針タノイ

`lif`iL,

7夕/羅 彰 〃″
ψ 斤裂″フ左紅 rl の彦却作 、獨4″俎く磁
7次を無 フジセg渚作 12

〈健康チェック表〉

iイ
者

　

２

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ

θ

0
回目 2

0

確認者 :

(3
多
社
＞

マ
ヽ

θ

省

∫

キャビン  [船 萱]
./ - , ":[if zac J :J/sn n 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:♯りて茶夕%3:よθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(_E2 ∫θ)

/β tg ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:も υ
)

′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ :Fり

/   ℃

〈船内清掃記録〉 確
]都写

―
ｌ
ｔ

ｒ

「

‐

ガ
タく考

(稔。)確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

呻ヲ舌増鬱狂

月二2てフ日 斜禾気t)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:サブき

作業者名

の夕%急 ,t家∫力蒟 ③姥熊―が ④Й美色5
Эダ象ェtるこσ銘 拠 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >〇
・計量器の清潔度 ○
。鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか 〇

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
〇

○

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
９
９
０

ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(ヽ

「

:そ。)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :朝

(き :3ヽ )
氷の状態 ( \,:1") O
鮮度タンク内海水温 (  :  )冬 _0 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) s迷
「

 ℃

確認者特記欄 : (7/m
q

( t4r)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

eJoa- 時せξb)天気:

●

●

作業者名 ～
ヅ′К争ノIZ 針升/夕 η 弁ムL 彰 だ

一

9
′
多炎多う燃 ′1 %迦 ク 2)バ久應名

索 ィ 魚 のえて務花 12

〈健康チェック表) 確認者:ヤ斉

(2:タ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

θ

０

０

０

確
万:ι ′ゝら
□

回目2
θ

2 O2Eu / 'OOzse
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 7ヂ :″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2赫

/夕、θ
‐℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:もび

′ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠

g、

『
℃

〈船内清掃記録〉

牲に4れ をヒ
聯

者
　
∫

認

　

＜

確

(物 )確認者特記欄:ンプイグt〃///



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

劇嘘

200σ
: +FJi l8 +

選別場での確認表

作業者名

Э嘴 鬼二 @擁 茄 ol野鱚那 ο妨薙手
o多ルJアと のう%巖ん 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ９

０
０

０
０
０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:マリピ
(↑ :■

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９
η

ｏ
９

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ψ

9'+")水の状態 (サ :今o)①
鮮度タンク内海水温 (  :  ) 今、0 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 6_くユ ℃

を確認者特記欄 &∂ (レジ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 g年 月 /ζ 日 (2時 ゞθ分～ ご
｀
日彰η 分)天気 :β

●

●

作業者名

フ`″%ノト1';
α

／
′〃たそ 砕/次ル 砕〃雄ィ

`ν
〃′彫

` 'と
M 物 ゴ列Zン 2内ム(杉

乃衣り 人 7カ ィ%イリ 12

〈健康チェック表〉 確顧了
:場

だフジ
(2:2υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

９

９

０

９

キャビン  [船 萱ヨ
回目2
θ

'J2 0 28tr 7 tlA 3Ea 4回 目

水揚げ時の水は十分か >

蛉
確認者 :

(/

〈温度の測定〉 確認者 :″聯 介彩イアニι″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ξ )

/′ _ο ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:よ

「/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠の

じ、2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

彰多
(くぐ:ゞ

々 (関 れなヒ

確認者特記欄 : 能 (物 ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

+Fr 16+

HACCP委員会 :    (/)

2℃
選別場での確認表

wSL-^- 9 n+,t-" r,'l

〈健康チェック表〉 確認者:十%

作業者名

①雉 硼 劾 叶解
=孵

⊇才笏老 子

Эグ輸ュ雌 ∝覺抗 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
の
０

０
０

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:呻場5
(で も6

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>Q
>q

・作業場は整理整頓されているか Q

渉
理

者
　
Ｓ

疇
―＜

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (9:jo) o
鮮度タンク内海水温 ( : ) StO ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) とこも ℃

確認者特記欄 :ツ チ劣 乙  (ス o 責任者確認欄 : ,9 r,6,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /8年 E /(- (2w 時Й9分)天気:顔

作業者名

θキ妥 Jι ρ斗ズ〃キ ″ 〃衣井 アイ箸僣´

針ググ1%イmfr4 魏迪リセl

σlべ′来てヽ形
θ久歓人 OttJね作 12

(健康チェック表〉 確
訴
都
惨(2:Jb)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

θ

０
キャビン  [船 彊∃

IEE 2 :2d 2EE..J ご 扁 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

/

懃
者

　

、σ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 : ご:■
l~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ご0
/′、C℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2: ff)
NU
U

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(、メ:∫タ
じ、υ ℃

〈船内清掃記録〉 確
顧1:杉
(∫ :むり―

―
、

そ４諷´
ヽ

名

確認者特記欄 (アク 静都認欄:  給 (ア//4

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

フ、イレ′〕″′

`多

ノ|``; 熙 僻 辞πL lυ〃滋≒

7″升羨滋 9夜なェ門 1物 化 ）凝・鏑 k杉
θ
／ ベィ 人 のく、″珀修 12

〈健康チェック表〉
//影諦

　
Ｑ

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

０

確認者 :

(ア 解ク

キャビン  [船 萱]
Ea2 ,Js zn e f,ofr^= 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

く温度の測定〉 確認者:″〃茶酵る(プ■θρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く′:αソ)

/′、∫ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :")

′ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(プ :な

0  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

|い ilヽ饂
`拷IQ ′′14_な ヒ

確認者特記欄 : (物 ) ？
ａ

ノ

′責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

`℃

●

選別場での確認表
レ ζ

:+FJi 15 +

〈健康チェック表〉

作業者名

Ol 雅 ②α購力輸〇% 望部 の

“

ワシδ
◎劉よ啄ぞЭリガ施し 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          つ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 〇
〇
〇

〇
６

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

９
０
Ｑ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

硼都ツ
(b:。 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (す :争 )o
鮮度タンク内海水温 ( : )7し よ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )ξ 、9℃

(ジ.)臨静那:“ろ二 σ4ゃ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 る 年 日 (2時 レ分～許赳 分)天気:′

●

●

〈健康チェック表) 確
][:14`み

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

0

θ

1回 ロジ1:302回ロデ
θ

キャビン  [船 萱ヨ
:ω 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

鱚
確認者 :

(プ

く温度の測定〉 確認者 : ね/:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:″ )

/ス ∈℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :の )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
rl'rat

rJ- a c

〈船内清掃記録〉

I々Q 颯燿多ヒ
多

者‥

゛

認

　

＜

確

確認者特記欄 : (笏 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

力 0び

:+n 16 + 越 あ ～ 鴨 如 句 天気 リピtゞへ気温 :

作業者名

①朝 狂 鈍 階 痢 噺 鮭が の男薙 子
ο勁 よ啄こ陶 為t, 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ○
・計量器の清潔度 ―――――一―――――――一――→O
・鮮度保持タンクの清潔度 0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

○

〇

①

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
０
９
Ｑ
つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:呻づ著

r $'-)o I
氷の状態 ($'3o) Q
鮮度タンク内海水温 (  :  ) し、も ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) 鮮、7℃

確認者特記欄 : T夕 υ うだりL   ( //1ョ 責任者確認欄 : ,142,



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

2w/ot'{ wrutt)

〈健康チェック表〉

作業者名

タン角形 々 驚 々 針 多″ 針 渚 そ

″〃杉 )磁 r争 /蒻劫

“

セ、嬌べたたわ

9次グヘ ,ノセg冶作 12

臨者:x
(2:Sθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

衿
確認者 :

(ィ

確認者 :排

～
舜介厖毎イ竹 ′́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :′ワ)

/′ ∈ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :ζη )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/=ru)

2rt c

(船 内清掃記録〉

Ъ新4奮 ヒ

蜂 (レ2確認者特記欄 :身 脅 省と,夕 (z往2



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
Zf w5)a- 9 Fslo J:,)実施日:平成 |ハ 年

〈健康チェック表〉

作業者名

嘲 くみ 0を所崩 嘲 鰤 3朝名 子

珈 %こ ⑥ウ汚れ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・ 買壁  カリ  ロ

・計量器の清潔度

〇

〇

〇
〇

〇

〇

９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(↑ 5秒

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ギリ著

(り :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( !:]o1 O
鮮度タンク内海水温 (  :  ) S、θ ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 6、 じ ℃

(じ :い )

責任者確認欄 :い う豪ヽ配生三確認編己欄:｀シ購炎ニ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

7

(2:3ク )

作業者名

″ 爵 形
～
〃紳 針 多久ニ 7七%イぞ́

再編 %蟷 ェr` つ娠々 彰l ル フ湘久κ彪
7′八

｀
協バ ダブてフ務確 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

ク

フ

θ
キャビン  [船 萱∃

回目2

θ

:ゞ υ2回 目1/ ジθ3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

録諦　
〕

確

〈温度の測定〉 確認者 : り/:ノθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ざ :θ r)

/7、

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:あつ

′  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
rf:01

/o c

〈船内1清掃記録〉

/

佑lξ 44ミ くヽヒ
笏

者
　
／

´

認

　

＜

確

確認者特記欄:タリ笙」は2(7/) 責任者確認欄 :半
ヅ 箕 並 究 (74/)



0

書式作成日 :平成12年 7月 1日

)0ろ
実施日:平成 |ざ 年

HACCP委 員会 :    (/)

●

悩

時褻チ分)賎く焦税

選別場での確認表

作業者名

針 ‰ 征 嗽 洒 o物瀧率 鋤 迪

珈 鷹 ∝ 勿れ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:す夕号

(S22

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０

０
０
〇
〇
ｏ
Ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ジ

(5:朗 )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
０
Ｑ
Ｑ
Ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(し :301

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (b:fo) ?
鮮度タンク内海水温 ( : )ヾ ).8 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 8、η ℃

確認者特記欄 : 17/11) 責任者確認欄 (レ 1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉 確認者:ヤ

(2:櫛

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。、船倉の中は

・氷の投入は

0

0
0
0

1回 目2
9

確「テi`::み
キャビン   船 倉

″徊目
/:8ル

回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヤ驚炎夕ち′:」υ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:2θ )

//」 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:三り)

′    
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(鴛

lζ ℃
〈船内清掃記録〉 確

万
:静

紫|く 颯なこをヒ′

７
′
７
ｒ

確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

法 こ
選別場での確認表

作業者名

O 萄 各 0慨 油 つ辮 ″嗽 務
9独 C匁色労笏鵜 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
ヽ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 5 '23)・選 別 台 Ｏ
Ｏ
ｏ
ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
０

（

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(6 :J-o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

三三正三三三三三:8

。作業場は整理整頓されているか

0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :渚

(も :′ D)
氷の状態 ( $:1o) O
鮮度タンク内海水温 ( : )64 ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )S_4 ℃

確認者特記欄 :す 2骸 ξ

「

L (7/ァ
)

責任者確認欄 ,r 17,



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

十殆水透

ジ≧00び
B+ 15 n'- SE+ {-:+Ft )C +

選別場での確認壷

〈健康チェック表〉

蛾 薙J
確認者 :斬

(5:lη )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

０
０

０
０

０
０
９

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
９
９
０
σ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

脇 者 :朝

(ι :。。)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (い ,い)o
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ヮ上   ℃

秋サケ腹部内温度 (:)g4c

(ゴ千賃)

責411確認欄:Σ 弊ヽ悪者鵠欄:ジラ各r二



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 あ ～巡
「

時/θ 分)天気 : |

く健康チェック表〉

作業者名

俄レ′ 16 鮨 狩 :鍬た 7才ズ梁
2 髪豪% 9mll 7勲

`セ

夕内なく彩
ノ秋聯 六 θズプ″作 12

劣
確認者 :

(_2

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

確
牙7_t裳多診
(プ :2'θ )

・氷の投入は   二

|  □
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:イ プ 命多年イ :ノク)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
＞
み
ヽ

動
ィ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(01/θ )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(プ

さ _「 ℃

〈船内清掃記録)
移

者

　

∠

認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

型塑堕型L望重したIL∠』二二重垂畳ヒぐ 時/グ分)天気:〕氣 気温: /7  ℃

〈健康チェック表〉 確
711塚

`み

作業者名

フψ多 月杉 タン多杉キ針済人ニ 針 野櫂´

分タタ(%
"ィ

倦篠二′1 物 々

“

ヤ銘 みて老

フ秋
ヽ
ィ人 フノング形″ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ％２

０
つ
θ

Ｏ

醐
０

確
%:」[`シ

キャビン  [船 彊∃
z@e / t2o srtr 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        >

く温度の測定〉 確認者 :、″影多炎そ名イ :2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:″ )

/′

「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/ノ

:、

「

℃

〈船内清掃記録〉

僣(颯ななt
聯

者

　

ノ

認

　

＜

確

タク (レ )確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
紘

年 7月 マど1 分～ξ時わ分)天気

HACCP委 員会 :    (/)

:平成lτ

ト

作業者名

①ヤ舞狂 ②擁 満 Q脅貯黎刀郡幹 子

吻 貞馳 ⑥つ婿牝 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :悩

(5:b)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

Ｏ

Ｏ
Ｏ

Ｏ

の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:寸プ誓

(5:⊇ぬ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｓ
Ｏ
Ｏ
ヽ
○

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ゞブ著

(も :ィ o)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者可りも

(6: θ沙)

氷の状態 ( 6, oo) C
鮮度タンク内海水温 ( ) も、|  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )や、ど
´℃

確認者特記欄 : (秒マ 責任者確認欄 : (9/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表) 確
]i11キでア

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

σ

の

θ

η
1回目2:ご夕猫目/
σ

□
:小 回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

輪
者
　
プ

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:菫ヮη燃′多 /:/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(d:/υ )

グア℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:′θ)

′ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(〆わ

え  ℃

〈船内清掃記録〉

■:静―
―
、

各え４／
ヽ拷

確認者特記欄 :ヤ 考 飛 笏 (し ) %・/sを責任者確認欄 : ′夕)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
m5 a- Selo al

作業者名

ひ〕筍毯ニ 9) ア%為 O彬そ, 色

″

御

q稼げ劣予
◎多分ま戚 のう%櫛 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 硼 者 :輌

(5:7)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

〇

〇

確認者:寸ヴ%

(5:7)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

○
Q
Q

>Q
作業場は整理整頓されているか Q

確認者:ザフ箸
(∫ :もつ )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 S:{o )氷の状態 (多 :ゃ )0
鮮度タンク内海水温 ( : ) !_sc
秋サケ腹部内温度 ( : ) S、ザ ℃

確認者特記欄 : (m→ 責任者確認欄 : r?z6t

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時いへ～6●時クノ分)天気:

●

●

作業者名

′

υ 多月

`
7イヵ准i 得猪久ニ 々多撼´

ワン〃恭多う2花次ェr4 7核懃ψセ 21句れた形
フ久′六

'fu 
;Ya 務μ 12

〈健康チェック表〉

靡
者

　

２

認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

θ

ク

0
回ロノ

0

キャビン  [船 萱ヨ
,/gzae /, /ome 4回 目

水揚げ時の水は十分か

鰈
認

　

＜

確 者
//

〈温度の測定〉 確認者:ンスハ多年アイ・ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ル )

ク,f℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:/グ )

′
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(〆ん

2、 2 ℃

〈船内清掃記録〉

たく颯44＼
霧者

　

／

認

　

＜

確

確認者特記欄 :盪
ヅ 往 量 些 ク  (ア を ) 責任者確認欄:全

βL菫ケl型撃壼
=′ (fミ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

●

●

鏃 H [cn'- Se€al

作業者名

Эキ降 ②や%洒 Э物; Iげ戸の物形 テ

9殉よυe ∝ 笏‰ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ナ″ぞ
(5:k)

卜
Ｆ
Ｉ
Ｉ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者考諺著

(ゝ :|ア )。選 別 台 ０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

〇
〇
〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

Ｑ

Ｑ

９

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

確認者撚
(ι :。つ)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:.幸ヴ3
(卜 :チ

"
水の状態 (ゝ :特)〇
鮮度タンク内海水温 ( : )ツ _| ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) *.bc

確認者犠 己欄 :寸つな プ

=L

(亀 ) 責任者確認欄 : 19zy>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /多 年 ノ 月 ブ 日 (2時 こ鈴 ～ξ 時″ が 天気 く4/1気 温 : 22 ℃

〈健康チェック表〉 確
7]蜀

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

Ｏ

θ
　
θ キャビン  [船 萱∃
c)

1EE 2
o

tf 02Ea 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

蝙
確認者

(/

〈温度の測定〉 確認者:才夕炎タタ/:/θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )

/λζ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3/ク )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠

夕、∫℃

〈船内清掃記録〉 確
子フ:鱚

`竹|(aIメ 、

確認者特記欄:    クノィ7)
責任者確認欄 : 係 (′?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成|ぎ 年 月 4曽 5時 |%～ 多 時い か 焔 aク 気温 : 7

作業者名

Э嘴イル④妍 力 ③″子′卜が④擁薙メ子

動 曖 ◎ζ凋れも 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ
Ｏ
ｏ
０
９
ｏ
σ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:千ヴ者
(5:5)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①

9
確認者 :

1g:/o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか
0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( S:So) I
鮮度タンク内海水温 (  :  ) `、 1す  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) o_こ  ℃

臨 静 那 :鑽 額 (し ) 責任者確認欄 : fl t4t



、ヽ
ア

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成/Z え 日 (え 時く⇔ 分～

'時

´多分)天気 くえ
/

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

イ ズ lι 744ィ酔 フオ/た 費者だ́
膨 グ:% 7をスン1の履辺

`ビ

飴よく杉
θ久プ 汽 ルズプ新作 12

確認者:イ

(ユ i夕δ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
]ンラ、多彩

キャビン  [船 萱∃
lEE 2 ,f6zaa

・水揚げ時の水は十分か        トヮ

確認者 : 4 f :/o )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:/θ )

″′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S/ク )

′
｀ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
″

船倉 内の海水温度 帰港時
tf ,/0>

J_, c

考悴4＼ そt
:ψ

確認者 :

(ぶ

講者確認欄:ず %み ちら」羅認者特言己欄 :才 驚 グに 多ク (r2'



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(2 発

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

鰤
確認者 :｀

(物 :

確認者:夕で 火多多′:ご ク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ス句

/′、ス ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :んづ

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 イツタ℃

確認者 :

(ぶ :わ∫

肇者辮欄:囃貶 わ往 (ワ
|)

棚器謝:イ 翠タレ勧 (′今)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ジb06

分～ゝ時代)分 )

選別場での確認表

HACCP委 員会 :    (/)

作業者名

Э雅 多拠 荊 の朝 鮮 晰 拠

⑥ヤ%統 吻 よυ之。多分ヌじ許 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 〇
〇
ｏ
Ｏ
Ｏ
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:ゴ務む
(530)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
〇
〇
〇
〇

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :郷

(6:oo)氷の状態 (S:←0) Q
鮮度タンク内海水温 (←:So) `ヽ, ℃

秋サケ腹部内温度 19'su) y_a c

ヤ労 急確認者特記欄 : ,7, 
1,

,9 ,1,責任者確認欄 :


