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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞施日:平成 /′ゃ年
塗時、「分) 力́し気温 :

〈健康チェック表)

〔ゲハン 確認者:ケタル`
(宰 :ノ∠))

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者:営坂、
(6 :/す )

°キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

rEE t:Jtr2EE

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

帰港時 1/D

0

(61ノ旬

`)   ℃

帰港時

帰港時

〈船内清掃記録〉

確認者:夕 瘍覇
( 7'ztr)

臨鵠論:イパ 訛龍調:  ひ Q(/グ笏



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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:平成/ツ
ン
年

〈健康チェック表)

確認者:4■

(/:n1

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前)°
F_型 |

確認者:夕咽

(ノ :ヵ
)

・計量器の清潔度

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ン7崚

( / '9,(1
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕曜

(ι l夕f)

(選別・計量後の温度の測定)

(ろ イナ)0
鮮度タンク内海水温 (/:6)
秋サケ腹部内温度 (び :〃)|、 ′ ℃

確認者特言己欄 :

WFの
(′れ )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日
//月/ρ 年

時 ι夕分)

(健康チェック表〉

確認者:グ場村
( +'). )

(船内衛生状態確認表)

チエツク内容

確認者 :私

( 6 ,/f)

聾誕ムは』≡≡≡悸,

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

|(ヌ :ヵ
)

ワ12
(7:`脅

)

θ、メ

漁 獲 前

船倉内の水の状態

Fat倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

確認者:ンナ
( 7':r)

臨鵠論: ぢ場  (/勿
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

l(a+ rD h\-
〈健康チェック表)

確認者:タロ

( l'ool

確認者 :

( / :6D)

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前)

・序壁月水の状態は ___            υ
。作業場の状態は ____三I~~~~~~~――_0

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

:すif誕ダζり蒲黙[
。作業場は整理整頓されてぃ′

確認者 :ノダtη

(フ :ιつ

確認者:考″η

(ク :の
)

(選別・計量後の温度の測定〉

( 7'*t g
鮮度タンク内海水温 (/:´ ) /じ
秋サヶ腹部内温度 ( 7'oo) le a-- Jv

確認者特言己欄 :  
夕  媚 (tb)

》御第ィ (%′ )

責任者確認欄 :  噸
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時 クι分)

〈健康チェック表)

作業者名 %タ ノ

Q、 口雅多 Dそ れJZ グ 分滋閉
晰 膨 ´

笏 ゑ 炸 菊I
ml豚 帝 10

12

確認者:修 ジ

(争 :2″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か
黎

:R,2回 目

あ
わ

者
　
‘

臨
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

(宰 :ぐじ)

℃

/″ 、ト

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争:り
℃

θ、マ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(ι lr)

す  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ブ方
(争 :2′

)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表)

屹 りた厚
確認者:′ 咽

( /,o-ttl

(選別場衛生状態確認表)

チエック内容 (選別前) 確認者:″ 昭

( /:oa)
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タロ

(ノ :い
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓され乱 る か

確認者:夕 7`

(つ :の
)

(選別・計量後の温度の測定〉

(′ 鮎 )θ
鮮度タンク内海水温 (フ :′・つ)/θ  ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  篠 幻

うIに 夕し

t,'4rl 責任者確認欄 :  妥欲 ムι
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

確認者:′ ガ́レ

(4:ノ′)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は tr 1 ' <C28tr
・水揚げ時の水は十分か

魏
ゆ

者
　

‘

臨
　
＜

漁場の海水温度

(,:ζθ)

(拿 :5∂
)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(` :2《

~)

/生   ℃

(船内清掃記録〉

確認者:タリン
(/午 2っ )

確認者特記欄 :

(1/ィ3) 凱龍調:ク Q(/4/1

時ζ←分)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

Y+ // E 4! < fw roa'- i w(f ..'t
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〈健康チェック表〉

確認者 :

(ご :ハン)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ―

_―
― ― ― ィ

確認者:夕燿

(プ :い
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:クιτ

(`:/。つ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ク 短

(/:′ l~D

〈選別・計量後の温度の測定〉

1 /:(f) ,O

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (´  :′′)ン
(ρ、ア℃

確認者特記欄:  多Ⅶ rtl4J ) 責任者確認欄 : 喚き`こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成 /ど 年

〈健康チェック表)

確認者:宦瘍
(午 ン )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:τが
(`:/´ )。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [扇

T萱
∃

*'Jfznc ( :/ifsqe
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :気の

//、 乙
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ネ :ち
)

θ、

「

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ι :ヤ )

ぐ、7  ℃

確認者:多ガ
(年 :Z´

)

(/////) 責任者確認欄 :
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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〈健康チェック表)

作業者名

qと多″ D鎌笏, 01多乙杉れみの夕4たス′レ
m.多緋フ6ノ

′/′|‐
′

嘴 8-
9ノ

′́ 二ゝ
こ`
「

10ォ 11//ハて リォ

確認者:御
(/:ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ―

増

確認者:るパイ

(ノ :ハ
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 一―――――――_――――――¬ぅ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ク」

(ク :´.F)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ク 1フ

(′ク:クβ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ク :′F)9
鮮度タンク内海水温 lJ'uft /,f -
秋サケ腹部内温度 ( / , o!) ).1 ℃

確認者特記欄 :

アチlfル

tl(-'4 ) (り′′)
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時より分)

〈健康チェック表)

確認者:ケ弱
( 7'zc)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:イタ
(`:ι、ダ)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

士rド
ン
  [薦

丁
目∃

:J.iz@E ι :θ d.3回 目
。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :“ο)

℃

//、 6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :率ι)

∂、ぼ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
( ( :2a)

,.J ,) ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:%入

(争 :2∂
)

確認者特記欄 : α//7) 責任者確認欄 : 吹。 (り)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 E t (w oD.^-,/ ffi

作業者名

望に刀 0人旅 烙・0馳勧 1争 ′み咀鱚静
ンリι多ク′チっ0切堕″屑ソ 7策 8-
9- Юォ 11タ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

f 6 'r2)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ―

で
。計量器の清潔度 ―――――――――――――――ヨp

確認者:夕■

(ル ρ )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:ろハa

( {,n7
。計量器は清掃されているか ――――――――――-9
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タリ

(/:ごら
)

氷の状態 (イ :り)a
鮮度タンク内海水温 ( 6'(T) 0,3 'c

秋サケ腹部内温度 (,b,,(T) /.f c

確認者特記欄 :

イ||た

れ

クし

r ttzl 
) 責任者確認欄 : r /tz? t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 δ年 日(7時 0分～ ク時/
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〈健康チェック表)

作業者名 "厳
耗一のハフ瀦杉場 彙 ス

“

分滋所

の本adl豚帝
晰 孝´⊇移ロノれ人鉤餡ぁあ二
10 11 12

確認者:グ瘍
(4L:2θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :移
辞

(b:,3o)
。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [憂三萱ヨ

+rEE <S:f,o2@tr 0 :jr 3EH

」    

の水は十分か ―一―――__>θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス :黎o
℃

//ヽ ?

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(峯 :く咋)

υ、
` 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(6:結の

字、わ  ℃

確認者:τお
(牛 :力

)

臨鵠郡:蓼
残

||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ● ロ ロ ‐ ‥ ‥ ‥
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

時/“へ)天気:

実施日:平成/′ 年 //月 E ffWaph\-
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〈健康チェック表)

1食」移え}
確認者:夕 1`

(ノ :の
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

.1唇置曇雰35の清潔度 ―――――――――_―ニメ
・シー トは清潔に用意されているか。
F沓

の清浄度は 一―――――___――――_―-0
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:夕冤

(/:の )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ―――一一―___―くの

17][[讐ζ][][:l:|13ぷ

確認者:″留

(ク :/F)

確認者:″クリ

(フ :/1‐
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

( 7 '( ) I
鮮度タンク内海水温 ( 7,/f t /,
秋サケ腹部内温度 (′ :〃 )メし/ ℃

確認者特言己欄 :  
多

tη

`′

lκ うし
(〔り) r /27t



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

′′年 時 ic7分～

〈健康チェック表)

確認者:7ガ

(争 :ノ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は Q
θ

の
の

1回 目仏
1資「

2回 目Ct,υ

θ

確認者:r形緞
( `:20)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

3EE . 4EIE :

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

盤露者:多瘍笈 (`:摯 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:%))
℃

//、 ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(名 :≠´
)

℃

″ヽす

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(`:“少)

ど、/ ℃

〈船内清掃記録)

ハ

＞

ク
プ

ル

諦
　
噂

確

ilrt (t //6) 責任者確認欄:   じへf工   (///ろ
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―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /′年 //月 ゝ 甲 (J時 主士分主

`野
名r↑)本気 :彪 ル 気温 : 7  ℃

(健康チェック表)

臨者:彰 ガゝ
(γ :2υ

作業者名

膨 厳ノ戸のあフ瀦老 3考 え% ⊃る分滋劇
◎形えだノ 嚇 孝´のみ口滋人雹 約二

味 鵜 n膠寺 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

ο

の

ο
Ｏ

暉
Ｏ

確認者:γ 瘍穣
(g:ヽ昨 )

キャビン  [船 萱]
争

:`o2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:弦
"軋

(´ :/υ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:拿9

//、 ど
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(宰 :く↑ )

℃

θ、ア

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク ノの

、夕、) ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:%瘍ゝ
(`各 :2じ

)

ガ し

確認者特記欄 : (///4) 静離諦: 戯Q (ル″

ひ こ



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
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ー
ー
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ー
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ー
ー
ー
ー
ー
ー
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■
■
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■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 /夕 年 //月 Z日 (′‐ ヵ 分～_時 _分 天気 :ジ
れ 気温 :るづ   ℃

(健康チェック表〉

作業者名

)J多仁ク瑚

`1)ケ

(ljllィ
ξ ヽ

巧
r′ [‐ . 9吸多杉た, のタリスイン

Dりιぉ歩っ9嘘多″ヵⅥり 7タ 8ォ
9ン

′/」＼〔
′ 10_ 11〆 12パ

確認者:タ ロ

(ノ :ρ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ―

_―
― ― ― で

確認者:夕咽

(ノ :の
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――__――――――¬θ
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:クロ

(′ /、夕)

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場 は整理整頓 されているか 一_______三
ろ

確認者:夕暉

(ク :ス
)́

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ク :な1)θ
鮮度タンク内海水温 (7 :/← ) // ℃

秋サケ腹部内温度 (7,r9t 1,1 c

確認者特記梶諄  牧 Ю

`1唯

クし
責任者確認欄 :_等

生 軍 霊 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認裏
実施日 ″分～る時/θ分)天気:り

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

俎復ンで 夕た″仁
`´

r θ9ι協たレのみ昭スたケ
)り■ヵか外っのリュ勿Иリ7- 8-

柁,

確認者:フ岬

(/:trD)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― で

。計量器の清潔度 ―――――――――――――――て,
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――¬0・シートは清潔に用意されているか ―――――――■フ

確認者:ク咽

(ノ :力
)

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 一―――――――――――――一■2

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:夕昭

(ノ ′多).所属置二炉5,1暦鷺:劣て百z琢戸II正三三三
=2

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:みで

(/:%沙 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( /' 'Vot
鮮度タンク内海水温 ( tr,Vd
秋サケ腹部内温度 rA,fu) J,o c

確認者特言己欄 : (4) 責任者確認欄 : D「 妥レ



HACCP委員会 : ( / )
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
―
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ｌ
ｉ
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ｌ
ｌ
ロ
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出港0漁獲から帰港までの確認表
寒聾日 :干盛 2年 /μ 12日 (2時 ′ク分γ ろ 時 シ 斜 天気 :嗜

れ 気温 : 
げ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

形 厳耗一?ぬ フ雅老 Qそ れJ∠ 〔

“

分滋劇
5%えッグ嚇 孝´銹 口数 雹 菊二
味 鵜 1移帝10 12__― ‐́

確認者:じ″み

(拿 :20)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は Ｏ

θ

θ
Ｏ
印

θ

確認者:移ガ
( ( :o<)

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [薦

丁目∃
'{ }azae

・水揚げ時の水は十分か

確認者:%ィが1(6:2● )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(拿 :イ0
℃

/θ 、こ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス :り

ク、、7
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(6し )ヽ

,   
℃

確認者:タ ジV
(4:2)

(/1/3) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

θ篠唯鳥
確認者:クロ

(ノ い )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――¬9
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――――――くタ

確認者:タイ

(ノ :の
)

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

i炉曼曇li層[:角軍||:象 三三三IIIIIII:2
確認者:ク昭

(/:形 )・鮮度保持タンクは清掃されているか _
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:黎嘔

(/:う )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (6,(et A
鮮度タンク内海水温 (/:ζ′)た  ゙ ℃
秋サケ腹部内温度 rg,(.0) Z,? c

確認者特記欄:  夕り

`|(争

し

責任者確認欄:  きなへ (ヽυ

―

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ
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Ｉ
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■

■

■

■
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■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :玉盛  `′ `:)■  /1月 2日 (γ 時″「′分～ ク 時 場 分)3接薔

~影
lづレ 気温 :   /   ℃

(健康チェック表〉 確認者:ぎ死V
(メ :コル)

作業者名

彰激ンジーつあフ雅杉フカれ,ス 鶴 分雄劇
1%′たノ/ 0滞外孝′ Qみ口滋人 :%斃ル菊二
:0人無)1豚帝 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

Ｃ

Ｏ

θ
キャビン  [船 萱]

@A 4:4az@e t't ,lo3@tr

o
4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

ル脅
´
が

確認者 :

(ι

〈温度の測定〉 確認者:｀イブゝ (ι :γぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:年0
℃

//、 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≠ :夕,)
℃

θ、∫

船倉内の水の状態 帰港時 (~)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6:′、の

卜 ′ ℃

〈船内清掃記録〉

(字、:2ど
')

‐
え「 じ

臨酷謝: τ兵
｀ げり

力 :

責任者確認欄 :  
」へ D   (///為

t>6



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成/」 年/ tr 2 E rfw,ro-'-|; 時ブレ分)

●

作業者名

錐たィガ σた形と研餐 9リユ杉たレο々 唯人た}
βリュタゎ,っ €wwr,iu\ 7´/ダ F

ー
ー

10/♪ < 11ノ′′ゴゝ ( 12-

〈健康チェック表〉
確認者 :御

(/:乃 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク 嘔

(/:め )

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――=Э
・計量器は清掃されているか

確認者:タロ

(フ :』ン )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ―――____冷
・作業場は整理整頓されているか

ノ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕曜

(ノ :フ。)

水の状態 (ク :′6) ク
鮮度タンク内海水温 ( 7'tu) e.7 c
秋サケ腹部内温度 (ア :ン )/、 ′ ℃

確認者特記欄 :

ワイμうし

クリ け2) 責任者確認欄 : (///D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /rrH (ノ 時デ‐や分～ ゞ時不玲 )

作業者名 ′

彫 扱ノ戸つムフ端:老 つ堵 れ′ス フス分雄劇
磁′え喫ノイフ形外夕´ 物 口な :嚇地二

1助も間1豚乖10_´ ‐‐́
12

(健康チェック表〉
確認者:タリ笈

(■ :惨
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

Ｏ

の

確認者:ツ械
(7:P,)

0
1回 目

の

キャビン  [船  萱]
:ε02回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: グザか,(子 :ゝo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0:ιぐ)

℃

//、 ク

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(R しξ )

θ、年
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(“録 )

2   ℃

〈船内清掃記録〉

ブ」し

／
　
　
　
　
ヽ
，
ノ

ンロジ
　
にル

諦
　
崎

確

τ痰確認者特記欄 :

プ昇し

(/%/) 責任者確認欄 :玖
9 

錫
′

り し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Z仇多″ つた誅、後 Ottι杉たレ2象 14_態 >
01御後ォっθリソタトイソ 7オ 8//メ 《

?ノイ″＼〔
″ 10シ ´ 11バ 柁声

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確 者 :

:カ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――θ

確認者:タロ

( 4生 :る
)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕で
(/:レ合

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク 17

(.ゞ :ノ←
氷の状態 (/始 θ
鮮度タンク内海水温 (1/しな)θ、/ ℃
秋サケ腹部内温度 lrt 2ぐ )′、/℃

確認者特記欄 :

マし|14う し
(/%r )rl 責任者確認欄 : 髪L(t (/2ィク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′
ォ年 /′月 ,0日 (2時 ュヽ 分～

'時
3ぼ分)天気 : 1}多 裂υ気温 :

作業者名 (

彰厳/,一 矩ゝ フ瀦老( 2を ☆ヽ̀‰ グ 分滋刻
D形ええノ 鋸 木タノη 口な 1%乾ル菊ニ

殊 綸 n豚キ 10 12

〈健康チェック表〉

諦
　
り

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
，

リ

の

ｏ
´
○

印

確認者:シ ガ
(7:γ´ )

キャビン  [船 萱]
:′σ2回 日,:メレ3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ 9
℃

/Z
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :C0
℃

θ、年

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(':ο″)

2、 年  ℃

〈船内清掃記録〉

プ′∈

疹７ヽ
ｒ

者認確

(r:ぐθ

蹴耕那: γす九` グ%∂

ブま し

静離認欄:い 、
' 

αう

みし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :|   (/)

選別場での確認表

実加 :理 /み ″ 月 ル 日 (%時 的 ～ζ 時ノめ 焔 :′れ 気温:入/ ℃

作業者名

∠∠レ多ガ フた雄歿| 9包紫ml} 0み lιた久〉
0陥鯵 ソフ⑤吻%√4フ 7´ノ/ゴ

や

″ 8メ

10六 11碁 12

〈健康チェック表〉 確認者:ク翅

(争 :r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ―

=9
・

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 く つ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

者

　

４

認

　

＜

確

:夕 )

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 一 一 ― ― ― 一

メ メ

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― =0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:″ 4

< (,)f t

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″ケ冤
(ダ :メ っゞ氷の状態 (チ :'← ) リ

鮮度タンク内海水温 r ( ,)ll - ,'.0 c
秋サケ腹部内温度 (f:.fle. t c

確認者特記欄 :

ろ
ι
l≠
ι

クロ

らし´

(/ち ) 責任者確認欄: ＼り  ｀ゝ́ (こ う 。 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞型旦_J平成 /′ 年 /″ 月 λ

'日

(2時 3″分～

「

時 ?θ 分)天気 : 徹(′ ′気温 :   》   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

膨 叛ノ″のヵν雅多 9考 ☆、∠ ″ 1分滋勿

0万毅 ノ 硼 膨 ´ン ロな 5笏&ん彩趙二
N`無さ1豚帝10 12

師
ｐ

確認者 :

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

o
n
a-)

a1IJ

EE ,i :c5-zEE

t/')

確認者:%ザ頗
(/ :fc')

キャビン  [船 萱∃
13, 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: タプv(ア =∫釘)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :/′
)

℃

/2ヽ 7
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、J:/ipl

θ、夕
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(7:す句

2_バ ℃

〈船内清掃記録〉

ん じ

％
”

確認者 :

(p

ぶ
　
　
し

τ

　

与

確認者特記欄 : σり ) 静離諦: み、9  〆∽/

ひし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

⑤ lθュ笏4リ

Ю ,´

〈健康チェック表〉 確認者:汐咽

(7:夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ク暉

(グ :夕′)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:′ 噌
(′ :メこう)

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕■

(( ,'o )
氷の状態 (′ ノ6)ο
鮮度タンク内海水温 (r)a) --o! c
秋サケ腹部内温度 (f:io) / c

確認者特記欄 :

′l14夕し
¶

“

グ ) 静都認欄:々な″‖h/ (4復ゎ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /2年  /び )月  ノフ日 (2時 夕́ 分～ キ時2´分)天気 :ひん 々気温 :

作業者名

彬 厳ノ戸(

'ム
フ雅多 3を れ′% グ 分雄劇

%奴 メ 聯 膨 ´ 物 口数 ■4みえ瘍池ニ
0メ6熱 1膠帝レ

´´ ´ ユ´́́ 才́
12´ =´

´́‐オ「

〈健康チェック表〉 確認者:ヤ 新枝

(2 :← c/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ
θ
Ｏ

叩

確認者:シ →償

(宰 :力 )

キャビン  [船 萱]
:CI2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 イヽ
ヽ́っ

枝確認者 : (宰 :Sジ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/′ )

℃

/多

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(θ :′ θ)

ρ.、

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ゝ:わ

、メ   ℃

〈船内清掃記録〉

プメ し

成

＞

イ
ビ

”

講
　

Ｑ

確

ン啄ヂ
$ vcz,v確認者特記欄 :

与 じ

静榊 :壻
鰐

7を し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  . (/)

選別場での確認表
実施甲:平成/ヵ:午 /∂ 月2フ 日 ("時 ″ 分～ F時力 分)天気 :′多れ 気温:人′   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:夕 ■`

(″ :μ→
作業者名

0ゑ傷―_″ 0(十た多た́ 01勧杉貨,多 り″|■ ,桜 `>
6移進角外フp協コ″,多勅 7ノ 8-

…

1け 11, 柁́

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タロ
(チ :斧 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――≦フ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:夕で

(チ :と
)

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― <D

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――――――――¬ヮ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ク に

( ( ,,Lat氷の状態 t {:L,o) o

鮮度タンク内海水温 rf )-c) -o.i'c
秋サケ腹部内温度 ( f :>-+) l,o c

確認者特記欄 :

為¬だ
ヽ
1

(/ン ) 責任者確認欄 : (し )



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′
′
ォ年 /′月 2`日 (2時 、3ι 分～∫ 時ュθ分)不毎:l雀 んた気温 :___旦

HACCP委員会 : ( / )

作業者名

⑪ふりkZ一 のぁν雅多( Q老 れ∠ グ 分雄珈

の多た文ノ フル外タノ勁 口な 軋陥ルるニ

味 綺 1豚市10 _― ´
11 __―

―
~~

12

(健康チェック表〉 確認者:シ菰
(2:lc)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
θ
θ

θ     ゞ

確認者:%

(寧窪スー
)

キャビン  [船  萱ヨ

・水揚げ時の氷は十分か

1回 ロ
ノ

:θ ,2回 目(多 2″ 3回 目  : 4回 目

0
〈温度の測定〉 確認者:グ グヽ (ゝ :メ リ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`?:/υ
℃

泡、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,1/ο )

℃

ク、隼

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(メ :メρ

⊇、乙  ℃

〈船内清掃記録〉

つ ι

ハ

の

レ
イ
ザ

　
ト
ー

講
　
」

確

確認者特記欄:γ ハ 7η

ガ じ

ψ、レ責任者確認欄 :

ケ
1/

腸



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

oES-/a(

作業者名

酌 み多メ 9ズ 作形´ 91491/1ノ彰

“

nト D4阻 葱t)

域鶉グみフつ鰤 矛1 妹

…
9´ Юノ 11ノ リオ

〈健康チェック表〉 η
　
切

認

　

に

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

咽認

　

＜

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:力 咽

rf:4t
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕留

(/:ム )

氷の状態 (ゞ Lか )り
鮮度タンク内海水温

,/)"^( ?:)n ) -az-' C. 
,) 

'/' t 
-/-

秋サケ腹部内温度 (,9,2^) D2 c

硼
　
　
／グ

一〓

ロ甜

ト

卿

段 し

(′繊 ) 責任者確認欄 : Pん■)



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :t( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ち2年  /′月 ノs―
E(フ 時 ,ι

,分～ T時 ∫υ分)天気 :像い 1 気温 :

作業者名

浙 厳ノ戸ごムフ雅多 oを れ=ス 1鶴分滋刻
p形

奴 ノ %外 孝′ つカロ巖人つ4色ん瘍るニ

kヽ無さn膠帝10 12

(健康チェック表〉 確認者:%

(2:年し)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Q
θ

θ

Ｏ

粥

キャビン  [船 萱]
..1 :0(2@e <{:<p5t3F4tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

鋤

知

者

　

争́

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:マイ じや.(,:/ι )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :″ )

℃

/ノ、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :/ο )

℃

θ、、

'

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(、ヤ:/C)

λ、| 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グ グ文
(]-:fuy

づ じ

臨鵠記欄:プ デタ支 υ″ク9

≠二し

責任者臨肝 ムρ (′勿導≠

/ 
シι



書式作成 日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平
盛彰 と年 ″ 月 以″ 日 (無 死 分～ ← 時 ■ 斜 天気 :ツ

リ 気温 :7′  ℃

(健康チェック表〉 確認者:夕咽

(“ :″ )

作業者名

簸 娠ノ 家旅旅^

`)lz}主

コノス楊夕′多|っr ④力唯恣 ト

〕i鶉力9 ⑤物磁
"″

|
7´″ ＼

/ 8メ
9ノ/＼ Юノ 11タ 12/イ ヘ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :´

(≠ :″ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 咽

rl,Jol
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・ シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一―――――――=θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( f :{T )
水の状態 (e,(o) O

鮮度タンク内海水温 ( ( ,(ol o,/ c
秋サケ腹部内温度 (ぐ :0)汽 Σ ℃

確認者特記欄 :

71に
´々じ

(物 責任者確認欄 : (/檄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : :( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノ

′
ど 年  /′ 月 2年 日 (ゴ 時 ノご分～ ι 時 /υ分)天気 :撃

`れ

気温 :  ア

作業者名

彰 ふり気イジーのぁフ瀦杉 F堵 ☆ヽ,ス 猜 分雄劇
Э形え貿ノ 鏃 孝´餅 口な 嚇 菊ニ

σ鉢くjttn豚市１０

ン´
ll___´ ´ ‐２

才

〈健康チェック表〉
多ヽ

修

者

　

っ
´

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０
０

醐
θ

確認者:マ ジ

( 十 :″″ )

キヤビン  [薦丁目∃
:σξ

~2回
目 ′´ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:zナメl(ヽ年:げυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、,:ル )

℃

//、 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(., :′υ
)

″、年
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(す 1'②

z、2  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:γ

(ク_:7′ )

/Jじ

確認者特記欄 :彰
多 ハ  σみクっ

πIし

責任者確認欄:ヒク短り ほン3/

ケ 〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名 `傷

多′歩 2超Kttr 3唯多彩蕉tレ 4夕雄KXヶ
5降ル物,っ 6ゅル笏ブソ 7メ 8オ
9六 10タ 柁だ

〈健康チェック表〉 確認者:々曜

( // :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: ク咽

(斧 :ル )。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕咽
(/:/Ω )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クリ
(/:ぇP)氷の状態 ( 4,1o I 9

鮮度タンク内海水温 ([,/c) 0.,/ c

秋サケ腹部内温度 (/:ヵ )/てノ ℃

確認者特記欄 :

ア
し４

リ
ハ

ン

層

′

わ
´
人
月
７
‐／

(イ勧 ) 責任者確認欄 :
筍 1笠 (/勧



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :. ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ,/2年  ″ 1月  ノ,日 (ノ 時ュ「 分～ ご 時 Rダ分)天気 :り
る わ 気温 :   

げ

作業者名

彫厳イジーフぬフ雅多 :のなれJ∠ ⊇る分雄脚
1つ形″ ノ 1彬膨 ´フルロな っれ&ん彩るニ

9,入鵜 1膠キレ
12

〈健康チェック表)

)

者

　

２

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
♪

ノ

Ｑ

Ｑ

団

キャビン  [船  萱∃
t00 zE.e :ff 3EE :,1f+Ee

・水揚げ時の氷は十分か Q

励
デヽ

，
”
´

者認確

( ゛ :2ク )

(温度の測定) 確認者 : ヤ ル (S:yι ,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、 子:`｀
夕)

℃

/P、 ′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、′:ι ,)
℃

0、
/7

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の 海 水温 度 帰港時
(=:γι)

?(2 ℃

〈船内清掃記録〉

な し

表
　
＞

ン′
　
％

諦
　
り

確

確認者特記欄 :  
多 夕核     (/ι クタ)

/ブ レ

責任者確認欄:  しA.o  (βクラ

″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

W)(-''l

作業者名

)∠ル′夕塀 0(旅鯰 のほ少杉筵多θヵlィズスタ
,Wrfl Irnyr'l Эl筋″、のフ7タ 8ン ダ イ

9永 Юノ ‖ タ 1ゴ 然

〈健康チェック表〉 確認者:クロ

(″ :ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 lロ

(之 :燿 )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ク咽
(/:ノζ́)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ク咽

(∠ :メタ)
水の状態 ( /,)f t O

鮮度タンク内海水温 r/:jk) 0,f c

秋サケ腹部内温度
/.r[,)9) 2V c

確認者特記欄 :

別「クし

rtTD) 責任者確認欄 : ( /"4))



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ 年 ″ 月 ∠ ′日 (2時 〕∂分～ び時 ″ 分)天気 :ク
リ 気温 : 7 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:Fガ＼
｀

(2:,a)
作業者名

彫 豚イジーのあν雅孝 1)を れJ% つあ分雄珈
%ク ノ の物か孝′Qみ口浚人C晩ルるニ

o本adl膠寺1% 11 _‐
´́

´ ´ ~~´

レ

イ
´

´

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:タ ダ`
( 、ヽ :υご

‐
)

ツ
リ

の
θ

Ｏ
団

キャビン  [船  萱∃
:ttc- zlAE y :(423@tr 4回 目

水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉 確認者:% :( ,:2C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :`イ )

℃

/、Plノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`ア :ιケ)

℃

0、 年

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ざ :♪⇒

2、ι  ℃

〈船内清掃記録〉

〃 仁

か

ら

者

　

う
一

認

　

＜

確

が
　
一ち

ン
ク

確認者特記欄 : γ夕21) 責任者確認欄:  己へ Ｑ

　

ヽ

ι
η

α物



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /ル /′月

ノ
日 (総時″ 分

翼 、時 の 天気:′、lf亜奎 幻

~■

作業者名

〃レ″ 2た ,保″A 31揚杉毎 441ι人々 タ
51タル磁めフ十フ 6 Wfl,r'-rrq\ 7   ンノ/」｀// 8

9- 10六 11オ 柁メ

〈健康チェック表) 確認者:夕 昭

(ι :の)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕唯

(年1:“∂
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者:夕燿

(/:a)
・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ――――――――――祠2
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クロ

(/:あ )

氷の状態 (g:め )0
鮮度タンク内海水温 t{,ot> _o,) c
秋サケ腹部内温度 1/:or) / L c

確認者特記欄:  ′

汐|lι うし

r1%t t 責fII確認欄:り
「

くヽノ (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
月 2じ 日 (2時 夕′分～ み時ょ⊆分)天気 :宏 り 気温 :  /メ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(フ :tし
)

作業者名

瑯 扱ノ戸み、フ雅多磁 れをス ( η′1分滋刻

動多ズ喫ノ 錮 木′′η 口な C槃危ん彩るニ

見本a哺 1隊市10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
の

0
回日、メ:ク `ゞ2回目

∩

キャビン  [船 萱∃
:(-d 3E n F :7t an a

・水揚げ時の水は十分か

ツ
プ

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: タ プ路(ノ :o「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 、デ : ■0)
℃

/メ 、す

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :/′ )

℃

θ、み

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6′ ″0

」1拿  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:タ リ載

(ノ k%)

41し

確認者特記欄: τ tt αの後υ

プ年夏:(

し、9

7←

責任者確認欄 : ダン2め



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(“ :夕′)

作業者名

∠ィル〃 ン人潮υれ 9脇 力:ン 9カ イ′ま)
の1物ル%グルっ 91(膨多,″ リ́ 7    ′́′′″″ゝて

″′ 8   ノ′′ノ斗
ン/

9バ 11- 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:夕曜

(ク :夕の)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:クリ

(つ :ιつ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(フ :～ )

水の状態 (フ :〆b)θ
鮮度タンク内海水温 1/:o-o) L/ c
秋サケ腹部内温度

,4 . rl( 7, oo) <-A c

確認者特記欄:  ク昭      (/シっ)

Z{tιうし
責任者確認欄:こ (/蜀 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 I′ 年 ルタ月 /9日 (ピ 時 ,ε 分～

` 

時2′ 分)天気 :影4`わ 気温 :

作業者名

膨 扱ノ戸つぁフ雅杉つえれ,ス ブ 分滋刻

0ガ乏ツグ の物本孝´物 口ゑ 聰 蕉ニ

殊 無きn豚嗜
０

，

＝

´ 1レ イ́ンオ

(健康チェック表) 確認者:｀シリ家

(ス :ヽご )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
♪

，

Ｏ

θ
Ｏ
θ

醐
θ

キャビン  [船 萱]
: c c z@E <l :.lr3E E 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

ZIが者

　

，

認

　

＜

確

4g)

〈温度の測定〉 確認者:夕 用多 (∫ :ス )́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ハ ご

`~) ℃

′く十ヽ、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:ご 9
℃

ι、年‐

船倉 内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 G

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(,:,ψ)

、や、ど  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:γ万狭

(2:り )

ニプブι

ヴヽ
プ
　
・

+1 X/ | tt'/./l-t't///- \tu/H)

ブブι

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :cレ
ヘ

Q 〆珍
77

ク し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ‐  ,(/)

選別場での確認表

実施日:平成/″ 年 時 θの 分～ 時2)分 ) スタ

作業者名

ユ♭ 刀 つたぅ杯砕:

O pZO魚> θ″けたスタ
ダ協リタか升7 @ U,Wurt^'j 7ノイ´＼

「

8   ンニゝr/ノ

Юメ 12

〈健康チェック表〉 確認者:み 唯

(ダ :ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クι燿
(ダ :力 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 tη

(/:2′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タ リ

(/:とも)
水の状態 ( ( t2.r,l Q

鮮度タンク内海水温 (`2。 )ス と  ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :20)/、 / ℃

甜　
孫

犠
　

，

畔

　

，

７

■
１
／

↑ア
∈

(l%l ) 静都認欄:年マレ  (4///)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 //′ 年 〃 月 /′日 (z時 、3θ分～ さ 時 メθ分)天気 :り
脅 わ 気温 :マ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:修 う

( ジ〕:【∂ )

作業者名 (

彰ふりk老一θぁν雅多勁 れ̀ % 多 分滋脚

硫多ズ喫ノ 孵 ′ 錮 口な 錮 麺ニ

≧K無さ1膠キ10 12 __´´́″~

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:グ グ及
(γ :0ご )

θ

θ

０

「キャビン |□
,3 t.,-TzFItr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:/rll

/4、 メ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(θ :/′ )

℃

´、す

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(↑ :/′ )

2  
℃

〈船内清掃記録〉

カ

い
り

ユ償
　　　　^
り一

認

　

＜

確

観甜謝:%菰  (S2)

〃 し

責任者確認欄:久 5)ク 4゙9

了アし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

蜂修シ匈 みた称後 f

91多辺場勁、トり歿|¢ 文妥′ト
9晩形りっ)レ ηリ7ン ジ ＼ 8イ

パ _
Юメ 11バ 12パ

〈健康チェック表〉 確認者:ク IQ

(“ :ζ∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― ぐ

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――O
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――¬O

確認者:夕 昭
(斤 :/6)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:炉己皇|:層[:角専|12象 II正三IIIttII要多
確認者:タ イ
( /:(/ハ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕 IG

((:ク。
水の状態 (タ ツ%)の
鮮度タンク内海水温 (t,ft) 0./ c
秋サケ腹部内温度 (t ,p) l,' c

確認者特記欄

｀
夕|レ クし

(β考7) 責任者確認欄:や、|こ  (/m″ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 /2年 /朗  /7日 (2時 2い～ よ 時、ァc分)天気 :政 t)気温 :  6  ℃

HACCP委員会 : ‐|( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

膨 ふりk耗一のあ口雅タoな れ̀∠
の自分雄И

⑥形えたノ 叩 膨 ′ 尚 口数 務 菊ニ

昧 無さ1膠市10 _´ ´́ 1■二〆ィ́
″イイ

12

(健康チェック表)
魏

「

者

　

ｐ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
o
c
u)

rEIE J :c,t-z@tr

(J

鳳者:タ リ絡
(こ竿

:宰
←)

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:′′)

℃

だ、ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ :/ι )

′、ι 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(tぐ :″0

2  
℃

(船内清掃記録〉 確認者:ツガ貌
(2:4-D)

ウ じ́

ウ ″確認者特記欄

ち し́

(′ P//勿 讐任者確認欄:しル(2 /7

ケ
し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : .  (/)

選別場での確認表
気温:′ぜ   ℃実施日 :平成 /1′ 年 /ク 月 /7日 (弊 時 ″ 分～ ″ 時ノダ分)天気 厖んり 気温 :σ ご    ℃

作業者名

ル御夕″刀 アf次移1
Dりりを妨;ン 夕ぷり巌 タ

Эい フ 9啄覆為知リ 7オ 8ォ

バ 10六 11メ 12ハ

〈健康チェック表) 確認者:夕咽

(グ :ノつ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 咽

(グ :うつ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タリ

(′ :メタ)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イバ響

(ダ タ )
氷の状態 (/:矛 )θ
鮮度タンク内海水温 (夕 :タチ)_λ/ ℃

秋サケ腹部内温度 <{-,)kt /,o c

確認者特記欄: ク幻

マ|||し クレ

rン )

´ヾ
”

〔 」
責任者確認欄 : (惨7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  .( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′
′
∂年 /洲 〃 日 (2時 Z鈴～ ι tt γ

“

詢 天気 :′Zん 気温 : /′  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

彰激∠ ノ́ムフ雅多 勁 れJ% %分滋珈

D形麹 鍬 木孝´ ⑫ 口数 晰 菊ニ

ゥスaan膠寺10 12

”
ｏ

詰
　
ω

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

叩

確認者:7月ゝ
(ゞ :3し )

キャビン  [船  萱ヨ
t2tzqe , 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か θ

(温度の測定〉 確認者: %,ハ (`年 ll~7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(c:ノ′)

℃

/年、/ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、, :/ラ )

C、 ←
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(＼,さ )ヽ

.ム 2 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:%"務

(_2 :《′)

≠ブし

確認者特言己欄: ぢすλ  (/c/%)

/ルし

責任者確認欄:  じへつ 02/ガ

う し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1/瀞 ル́レ唄 2人ぉ彫に,
3m午 4そ り久/争

51のフ効 フ 6MMリ 7- 8才 ¥

9本 12オ

(健康チェック表) 確認者:′ 咽

(弊 力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タロ

(ク :ノ 。)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― 竃 Э

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ノク噌

(/:メカ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:み ¶`
(/“←う

氷の状態 (み :鑑・)′
鮮度タンク内海水温 (ろ :αO  θ、フ ℃

秋サケ腹部内温度 ¢ :にの  こ_ク ℃

確認者特記欄 :

フイノ1のし́

(/れ ) 責任者確認欄 : (/η )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

/鯛 (2時 3ι
,分～ ク 時 ′卜分)天気 :彪 ″ 気温 :

作業者名

翁 激ノ戸2ぬ フ雅多磁 ☆ヽ=ス 0る分雄刻
〇%之ツグ %木孝′ 彰 口な 晰 菊ニ

9入無さ1膠キ10__――‐́́
´́

Jィ´́―~´´́

―

´

〈健康チェック表) 確認者:惚 秀
( 2 : θヽ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
♪

）

０

０
θ
Ｏ

醐

キャビン  [船 萱]
:Of2EE .t :JtasEE 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 0

が

＞

ケ
ｒ／　
”

諸
　
崎

確

〈温度の測定〉 確認者:グ ゥト (`:2ι )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、『 :/′
)

℃

/や 、、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :/とり
℃

′、平

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(6フι)

2、 ア ℃

〈船内清掃記録〉 硼者:タ リ駁
(r :夕a)

じｒヽ
´

）
／

し

効
　
ち

確認者特記欄 :

“
`ク

1)
責任者確認欄:  ↓49  /シ

"

ろ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時4チ分)天気:

作業者名

2嘲レイ ,t豫確 013乃紘 トθ多ltえを}
○り■%,っ (

,|つ〕
`:1:`′

′;ノ 4,｀
多`
1レ |

7ノ″″ム
て 8   ン

疹 10- 11- 12お

〈健康チェック表〉 確認者:夕同

( Q ')a>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 呵

(無 :メ D)。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ―

Ю

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――∂
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――――――-0
・岸壁海水の状態は

。
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ―

コ
の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(ノ :イ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― ― ― 一 ― 一 一 く タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タロ
(ノ :イ

)

氷の状態 (γ ://)θ
鮮度タンク内海水温 (ク ://r)ス / ℃
秋サケ腹部内温度 ℃

確認者特記欄 :

フ

・

プ
じたり

Ｚ
η
ノ

″γ9θ

r /i,ft /o(' .49)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /さ 年  /′月 /ヽP日 (2時 メレ分～ 7時 /∂ 分)天気 :`タ フし 気温 :   
ク

作業者名

膨 ぶりk耗一②ぬフ雅多磁 れ̀∠ 晰 分滋刻
つ形之たノ %木 夕′ 瞬 口な 嘔 菊ニ

味 無さ1膠帝10 ´´́ ″́´
12

(健康チェック表〉 確認者:グ彬ゝ

(′ :ヽ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

確認者:%現及

(` :メο)

θ

Ｏ

四

キャビン  [船  萱∃
ご :ι12回目 拿:、

'ι

3回 目 f:2θ 4回 目

水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: れ イ路( び:。

「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、デ:″ )

℃

/や、7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( マ:/′
)

ク、年
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ご 16■l

ご、ク  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 添
(2:女∂)

し
ヽ
‐

ノプ

確認者特記欄:tグ が  (″
"

アリし

計雄謝: よ っ 。つろ③

ひ ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

嘲多
ι
Ｉ
レ幻ヽ

ｙ つて悴〃
`

Эりι場筵升フを所χγ(レ

91鶉ィリ0傑別ンゆみフ
9′′″ゝ

く Юク

〈健康チェック表) 確認者:ηη

(μ :わ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:髪 tCl

(″ :メリ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:″嘲

(フ /θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕 1暉

(/:/つ )
氷の状態 (ワ :/つ )θ
鮮度タンク内海水温 ,'7,fo, /,t- c

秋サケ腹部内温度 ( /:7o1 q.J c

確認者特言己欄 :  η
И r/ N1t

りにうし

責任者確認欄 : r/?0)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港:漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /2年  /´月  、メ  (2時 、3θ 分～

`時
、jゃ 分)天気 :04永ン気温 :  /″   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:彰 ガゝ

(2:年ご)

作業者名

彰 激耗一グぬフ雅多らをれZ フる分滋勿
フガ奴 ノ :助協本′´物 口数 %辮ル菊ニ

∋k無さ1豚キL―――‐ １‐

´
野

″ =´
´́

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

確認者:すみ

( ヤ :/ご )

う
Ｊ

０

０

θ

四

キャビン  [船 萱]
: c{2@n i,/a3@tr 4回 目

水揚げ時の水は十分か        > 0

(温度の測定〉 確認者: fZ づ九
｀
(ご :びご)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(θ :/∂

℃

/、 l~13

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、デ:/4/)

′、、

'

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(`´ε)

1メ    ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:シ 名ヽ
ゾ

(2:争っ)

つ レ

修入

ガ し

確認者特記欄 : (/P//ブ ‐い
　　　　　う

lD  (/2/2

し

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 /少 年 ″ 月 /Σ』 (″ げ じ 分～ イ ≒獄 令 )天気 :ウ リ 気温 : 
ノ  ℃

●

●

作業者名

14修ク蒸 2た終後|

31の生み魚午 4ヵ打KKl
5%ιぃ っ61θ打勿 ‐り 7//ヽ 8′′/バ

?六 10ネ 11´ 柁バ

〈健康チェック表〉
確認者 :

1Q:)d

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

確認者:″ η

t /': )o)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 |で

(`ソ←)

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:クリ
(g:ノ 0氷の状態 ( /:ノぐ )  θ

鮮度タンク内海水温 (√ :メタ)え
° ℃

秋サケ腹部内温度 (L )k) ),)' c

確認者特記欄 :

yl14
ケし

(/%) 責任者確認欄 : (/P//リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :  ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平盛 /2年 /グ /′ 日 (拿 時θ′分～ っ 時 ′′斜 天気 :噺 シレ気温 : /ノ  ℃

〈健康チェック表) 臨者:″那ゝ
( メ :2こ )

作業者名

膨ぶりk∠一のあν雅多 @を たえ ⊃ジlヵ雄劇

場多え影グ( ⊃形外孝′勁 口数 Dあるニ

9メも捕1膠セ蜂

―
嗜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
タ

Ｑ

Ｏ
Ｑ

Ｏ

叩
０

確認者:グ痰
｀

(ク :マ

「

)

キャビン  [船 萱ヨ
4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 : )( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:`T)
℃

/S、R

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 でV)
℃

θ、年

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

メ、γ 
℃

〈船内清掃記録〉 侃者:ち 彦揆
(4:ノ D)

移 /ノ :′ _

惨
,[fu (/1"4 l)確認者特記欄 :

スニ し

法
「
　

　

ろ

Q  (/夕 の

し

責任者確認欄

ゴ

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ヽ  (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /χ 年 /

〈健康チェック表〉 確認者:夕 IQ

(← :ル
)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕嘱

((タ ル。選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
レ

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 ― ― 一 ¬ ノ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(f'nt
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕｀

( I 'o'l氷の状態 <f ,*) 0

鮮度タンク内海水温 ( f ,or> /,1 c

秋サケ腹部内温度 r ?:,*t't\ I fr C, / uu / ).o

確認者特記欄:  教

る(れ かし

< /'4t t 責任者確認欄 :

ね̂
ゝお/ r/ozy1t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施目 :平成 /2年 /c月 6日 (2時 、夕め ～ ← 時 脅←詢 天気 :断 わ 気温 : 
′2 ℃

(健康チェック表〉 確認者:じ

(2:ヽ,θ )

作業者名

彰 激ンガDぬ フ雅多の力 れ∠ フる分滋刻
Э形えたノ 喘 膨 ン 錮 口な 謳 菊ニ

0メも捕n膠乖10___´ /́‐‐
11´

ィ
´

´才

ー

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

０

０
０

０

醐

確認者:び

(卜 :“′)

キャビン  [船  萱∃
:Ct2EE I :/S 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(、〕:/∂ )

℃

/ス 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :/ン )

℃

0ヽ る

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(■ :6・r)

や、年 ℃

〈船内清掃記録〉

つ し

が

い

者
　
２

認
　
＜

確

確認者轟記欄: %疹   
“
」//ι

)

つ し

責任者確認欄: 己へわ リンイ)

7し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成/・′年 時 劾 ～ )天気 : θ/

作業者名

杉汁多″ 7え悴″ σ曰』鵞夕争多力lι八建タ
0カ妙笏勇フ0剛彫舛リ タ

…ー
Юメ 11メ 12/X

〈健康チェック表〉
確認者:′ Q

( 17,: )o 1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:タロ

(と :δο)

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――-0
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タ ロ

(β:″タ・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――マθ
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ク曰

(資 :

氷の状態 ( t,W-) O
鮮度タンク内海水温 (ζ :ソ

tζ
)/ζ ℃

秋サケ腹部内温度 (作 γlρ  ″tD ℃

確認者特記欄

ワ|1出夕し
(ん%) 責任者確認欄 :ゆ r/蒻V r/7/t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′∂年 /′月 、

「

日 (2時 20分～ ι 時 ′ε分)天気 :噺孝九 気温 :   |、 3

作業者名

彰厳イジーЭぬフ躍i多 のなれ,ス の自分滋閣
Q%イング 輻 ′´フみ口な ヮ槃&ん痛るニ
pメ。熱1豚帝10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ち ガゝ
(2:、,∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

０

０

０
〇
四

確認者:多

(夕 :ヾ ご)

キャビン  [船  萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、′:20
℃

/7家

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、『
:20

θl「
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(6卜 /ε )

S、 7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:移 務ゝ
( ): fc)

プメ

確認者特記欄:ち バ  0を )

/」 レ 7し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

嘲 鉾多″ 0太係 後、0"鶴 笏=> タルla外妥年

910別りヵクぃっ01夕冽J勿ヶスプ 7″′へ

「

8-
然 1- ll― 12-

〈健康チェック表〉 確認者:御

(多 :」0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:″燿

(/')o>。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ―

て ,

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 一

く ,

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ―

■ 9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:′曰
(ど :の

)
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕曜

(/:の氷の状態 (/:α))′
鮮度タンク内海水温 r{:sn) /,9 c

秋サケ腹部内温度 (6:ob) q,.? c

鋳 ) 責任者確認欄:       (ク F―l



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノ 年 /ι凋 夕 日 (′ 時2節～ ι 壁 む ↑)天気 :1る

″υ気温 :  /γ   ℃

(健康チェック表〉 確認者:グ グゝ

(ノ :秒
)

作業者名

彰 厳ノ戸のぁフj雅彦 3を れZ

“

分滋刻
Э%そっツグ 端 膨 ′ 錮 口な 雹 葱ニ
)R無さ1隊寺10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

の
Ｏ
Ｑ

明

の

キャビン  [船 彊∃
:,T2EIE ,J :驚 3回 目 :)f 4tE-lE

vV 'FF

。水揚げ時の水は十分か

ハ

＞

ン
み
　
の

確認者 :

(G

〈温度の測定〉 確認者:グ Zt(,:b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8:/′ )

℃

/7、 /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/ι )

℃
θ、」

船倉 内の水の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(● :20)

び、、, ℃

(船内清掃記録〉 確認者:多 磁,
(2 :字

「
)

弯 イ ノ/ノ

確認者特記欄: 多すム   ググ
"

/ェ し

責任者確認欄 : 畝 ? み

"

η ι

ゝ

ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 //年 /θ 月
享

日 (μ 時 ヵ 分～
∠ 壁∠と2天 気 翌墾ュ_気 温 :立 ′   ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

∠レ飛 )(係夕 ) Da3a彰魚争のタロスン=レ

@\flth/t'.ho θl多ユ″がぅソ 7 8

9 10メ 11- 12

(健康チェック表〉 確認者:″Ⅶ

(ク :ヤ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タロ

(グ :わ )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕曜

(6/F)計量器は清掃されているか 一――――――――――″
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(/:イ )

氷の状態 ( l'4) c
鮮度タンク内海水温 <{'/S) to c
秋サケ腹部内温度 r( /?) ;,[ c

特
　
　
た

は
列

記欄:  ク t曰

をし

rl /y) 責任者確認欄 : σり )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /少 年 /ε月  `日 (2時 2θ分～ ぜo時、卜分卜天気や
ない)気 温 :  /´   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:`痰

(2:4r)
作業者名

鯰 厳ノ戸フぬフ雅多 ,力 れ:ス 9/1分滋閉

%タ ノ 。彩外孝′ 咆 口な 袋客物ん瘍るニ

殊 無さ1膠帝10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:″痰
(無 :,r)

′
⊃

Ｏ

ο
ο

叩
０

キャビン  [船  萱]
:os2qtr4 ,Or'sne f :</Q+Etr

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:%影ヽ (C:ら、r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:/び )

/仏

'

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/° )

℃

′、年

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(q!:rS)

.f ,/t c

(船内清掃記録〉 確認者:れ メ践
(2:4r)

ガ レ

ぢ塀確認者特記欄 :

〃 し

(/P/3) 責任者確認欄:   じA、 f〉

り し

わβ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

分)天気 頻ヽ [´ノ ℃

作業者名

嘲 ″ θ(係% 91貌多彩たレつ〃laメリヶ

ンゆ¢2か″フ V膠形″Mソ 7   片

Юノ 12-

〈健康チェック表) 確認者:夕 咆

(/:ノろ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:夕咆
( tp:)-o)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タ ロ

(夕:夕
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕ιタ

(′ :“氷の状態 (F:″ )′
鮮度タンク内海水温 (f lfF) LJ c
秋サケ腹部内温度 rk,,K> (., c

確認者特記欄: 4嘔

ツ`タ
レ

(/h) 責任者確認欄 :・ )ノ ヾP/ 化 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

西港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /2年  /´月 2日 (2時 ノ D分～¬

`時
oθ分)天気 :フ

る わ 気温 :  ′ぐ __■

(健康チェック表〉 確認者 :

(ノ

狗
”

作業者名

彰厳耗一9Й フ雅孝 9鈴 江% つる分滋刻
つ形胸 聯 膨 ′ フみ口巖人 %乾かるニ

雉 n隊帝10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

ο
Ｏ

醐
０

確認者:τ

(字 :'θ )

キャビン  [船  萱]
I Ofz@tr +tcr,f3Ee +,-]O4@A

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ア:/レ )

℃

/7、 ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 、〕:/。 )

℃

ク、争

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(や :′

′C)

'ヽ

学  
℃

〈船内清掃記録〉

う し

プヽ

れ
詰
　
曖

確

ぢ抜確認者特記欄 :

カ レ

クノ) 貴訓壬濯鋼産詔財聞 : 
藪 β   ズεノ②

うし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /夕年 /θ 月 2日 (/時 の 分～ /時 ″ 句 天気 :ワ
ソ 気温 :/2ゴ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ろ4■

{{:)o)
作業者名

勉彦羽 θ穴功朱ゴを,( 〕脇 杉%ィレ2夕唯だ往レ
9嗜 り つけん場ンフ 7ォ 8片
9- ¨ 11 葉 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:多aぞ

(響 力 )
・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一

=9・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 ― θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:″咽

( ,{ ' ool

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タリ

(/:ぃ )

氷の状態 (/:″り)′
鮮度タンク内海水温 ( 6,a,c) /r7 c
秋サケ腹部内温度 (4,*) t'.'c

確認者特記欄:  ク しり

ろ|ん ひし
(/タリ 静離那:型無バ立 (後 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /2年  9月  り 日 (2時 ノ′ ～ ざ 時 糸σ詢 天気 :吻 4t/気温 : /≠  ℃

作業者名

翁 ふりkイジー⊇:ム フ雅〃aを れ,必 ブ 分滋刻
D形綬 ノ( 錮 外孝′( ン ロ数 翡 麺ニ

鉢 無寺1膠寺10 12

(健康チェック表〉 確認者:グリフ
(2:ン )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

０

０

θ

θ

確認者:ケ ジ寝
(争 k'す )

キャビン  [船 萱]
Jヽ

:こ 徊́目メ 2a3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者 : グ (『 :ひ ″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、ζ:θ p
℃

/6、 9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ι )々

θ、7 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(':ε0

げ    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:蓼瘍ゝ
(2:0)

プユし

%入 (?てお)確認者特記欄 :

ソノレ

A41者確認欄: 広 0 (ηめ

ケ じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /″年 フ 月ノ 0日 (夕 時 ″ 分～ //~時 ψ が 天気 :|%仁

作業者名

1イィにルググ 2(傑雉 31a2場蕉≫ 4ヵ lクぇたヶ
51絋″lガっ 61勿¢″ ソ 7- 8   /
9六 10ォ 11バ 12/ノ く

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

(解 :力
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕昭

(φ :力 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― 一 一 ― 一 ■ )

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:η t響

(F:4)・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― ― ― 一 一 一 ― 一

■ 2

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タリ

げ
:処

)

氷の状態 (夕 :力 ) ′

鮮度タンク内海水温 ( f :(/.\ 07 c\'/ Y-t "-/

秋サケ腹部内温度 (.■ :中)3し′ ℃

貌 ) 責任者確認欄 : (ん。)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /2年 7月 ノ7日 (`時 ″ 分～ ′時 /´分)天気 :確 わ 気温 : /“ ℃

(健康チェック表〉 鳳者:ヴ 坊穫
( 6: /ol

作業者名

巫ようたイジー⊇ぬフ雅多( ,力 れ,あ 晰 分滋刻

つ形之たノ 嚇 孝′蒻 gゑ Q陥膠麺ニ

9本attn膠ャ10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
ι

０

０

ｏ
ο
熙

θ

確認者:ゾ 瘍,
(7:/´ )

キャビン  [船 農∃
,.lfzqaJ:egme 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:lダ イ路 (716、「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:“a)

℃

/`ヽ ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :メ∂
℃

θ、各

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ク OSつ

、ア、ク ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多ガ殺
(6:/0)

.チェ

確認者特言己欄:  らジ

'

な し

(7/a) 責任者確認欄:Й Ω げら多ア

う
し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  l.( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  ′

′年  7月  29日 (2時 ノひ分～ ι 時 ノク分)天気 :ゥ
グ グ～気温 :  ノ、マ

作業者名

膨 厳ノ戸のぁフ雅多9者 れZ( %分雄勿
つ形綬 ノ 彬 形 ′ ⑫ 口友人 5%&え彩趙ニ

0本o哺 1豚市10 12

〈健康チェック表) 確認者:タ ダ及
( ) ,++)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
Ｄ
フ

Ｑ

０

０
〇

四

確認者:Z

(ξ σr)

キャビン  [船  萱∃

水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者:え:北欠 (∫  :2ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、P:′ 0
℃

/び 、ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、『 :/∫ )

′、ア
℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(6コ9)

クi/ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:γ冴〉
(2:たυ

づ し

¢ 外確認者特記欄 :

方 レ

(笏 ) 離都調: 法β (秒

ク し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /夕 年 ノ 月〃 日 (夕 時″ 分し 時〃 が 天気 :晩
サ 気温 :か

θ
 ℃

作業者名

麗レ刻 )危株後: θウル杉たケ0″ 曰κ柔.レ

3q5n I,o m -t Э協疵勿Иι 7ノ /｀ 8

10- ‖ / 12ォ

〈健康チェック表〉 確認者:み介0

( g: )o)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :力 昭

(争 :メ つ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:矛 Ч

(ι /0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  

― ― ― ― ― 一 一 一 ■
D

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″ t響

(`:/∂ )

氷の状態 ( 6r,e ) q
鮮度タンク内海水温 </,k, // c
秋サケ腹部内温度 r 6,(, ) S.> c

確認者特記欄 :

ン4た みレ

(物 ) 責任者確認欄 : (竹 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

鍋 :メ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:夕 Q
(/:わ )

作業者名

0こん多夕舅 ′り刊玲ん子ο〃乏ズグ多θl′ι″づンっ
TtQw-ftrt t'l 6女 7/ヽ 8   ノ
9タ 10/ 1 1   - ― 12/ペ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クロ

(∠ :/っ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――|)
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕
`

( /:7-27
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タロ
(えん )

氷の状態 (χ わ )θ
鮮度タンク内海水温 ( f:/o) ′し

夕
／ ℃

秋サケ腹部内温度 (ジ洋/つ )“しわ ℃

確認者特記欄:″Ю  (4っ″

笞/1にζレt/

責任者確認欄 :  ι (翡



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /多年 プ 月 ユ ア日 (′ 時シ 分～ 、 時ヾ゛分)天気 :象 1ノ 気温 : ン   マ

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

膨ふり,イそ′/一 のぁフ雅多 Cを れ∠ のスヵ滋脚
つ形えだノ 叩 膨 ′ η 口浚ス 翡 るニ

∋k無さn膠乖10 12

〈健康チェック表) 確認者:タリマ
(2:ア )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

c

a
c

EE 'i :2tzEe

o

確認者:γり
'(メ i>)

|キ革ビン |□
争 :203回 目ゞ

=:
4回 目

・水揚げ時の氷は十分か >

(温度の測定〉 確認者:修 新入| ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.P:/θ )

℃

/仏 4

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ :/r)

∂ 、今t℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(颯 :ξや

、P17 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:シ

(2:fo )

trじ

力

　

し

彩

な

確認者特記欄 : q/27 n41離調欄:人 0 (7

うし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

W)f -' l

作業者名

囃 タノ つた外% 02L傷免> 窃咀ス彙}
D動しF/m潜フ9降几勿可 7  / 8-
9メ 1°

ノ/パ 11- 12-

〈健康チェック表〉
確認者 :〃

(/:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 咽

(ク :メ つ)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕咽

(ζ :ノク・計量器は清掃されているか ――――一―――――|タ
・

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 一
¬ フ

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クロ

(チ :夕 F― l

氷の状態 { (:7() C

鮮度タンク内海水温 (← :′r)(Σ  ℃

秋サケ腹部内温度 rf )f) +,0 c

確認者特記欄 : ¶

`1罐

うし
り) 静都認欄■野 くなノ (2″ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /ガ年 7月 χ 日 (2時 ソ 分～ i時 資ド詢 天気 :彪
棒 慰 : 6

HACCP委員会 :| ( / )

作業者名

彰 放ノ戸θぬフ瀦i多「3)ジ′,たえ 銘 分雄刻
つ形力望 ガ 錮 木′′吻 口な 聰 菊ニ

2本attn膠帝10 12

〈健康チェック表〉 確認者:じ

(r:、υ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ち 了応
(≠ :/,)

，

θ
０
０

印

キャビン  [船 Ξ∃
: Of zEE .ZI ::C3E E 4回 目

水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/′ )

/7
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ァ :ノ功
℃

0、

「

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(｀ :し 0

ア
℃

〈船内清掃記録〉

ち じ

シ

省
諦
　
け

確

修 flt7 q/20)確認者特記欄 :

プリじ

責任者確認欄: じへつ  、シ後

写戸ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :.   (/)

選別場での確認表
実施日 :平成ヵ2年 ′ 月 ノ 日 (夕 時の 分～ ,時 グい 天気 :鱚″し気温 :吹

`  _ド

作業者名

α勿れレタア グJ宋楷、θttL協筵〉② 雌々憑 レ
εりし続リフ91雛厖夕1

7/ 8-
9ンダ><〔 10ノ 11オ 12ン ♪

才

〈健康チェック表〉
確認者:夕 咆

(7:わ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ク レ■

(/:ハ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タ

(イ :好 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺璽鷹li菫≦墨名[劣ギi百城
る

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ク で

( ,g ,v()氷の状態 (`:イ)0
鮮度タンク内海水温 (r,P(t ′.′

℃

秋サケ腹部内温度 r(,?!t i.? c

確認者特記欄 :

かつ1争 霧すった こ
―
ブ

イツケ並っ
・

)手 ヒ′

(物 ) 詢 諦. (が



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′ォ年 夕月 ス甲 (2時 、夕θ分～ ι時レr分)天気 :蜂(a/気温:  //

作業者名

⑮ 激ノ/´
②ムヮ雅多靱 れ,ス 飴 分滋珈

D形奴 ノ 彬 膨 ′錮 口な 錫権ル菊ニ

れ＼永き1膠市10 12

〈健康チェック表) 確認者:Zジ枝
(2:∫3)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

Ｏ
Ｑ
θ

鴎

確認者:ぢ

(今 :,p

キャビン  [船 萱∃
:/oz@eJ,Sasnn{ iff+na

・水揚げ時の水は十分か     >θ
〈温度の測定〉 確認者: レ イR( l― :23)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :/C)

は、ヤ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ7:′0
℃

θ、」

「

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ざ :2′

)

ζ、争 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:珍

(2:、

")

ワ し

確認者特記欄 : シ ハ             (7/1

ウル

静都那: ムD  夕を⊂

み じ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 W ouh'- /b w o! 

^)
ψt気温:

作業者名

吻レグ 2た,誅修、 3鶴影第争 4ヵ昭滋 レ
51狗

|ノあわりつ 6 Laを暉ノク イリ 7メ 8ノ/ヘ

9/二ゝζ 10′′′′′
′〕ゝく〔 11- 12-

〈健康チェック表〉
確認者:タロ
(/:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ク嘔
(ク :り∂)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:夕 lフ

(/:θF)
・計量器は清掃されているか ――――――――――■θ
i5壼[言≦′多り層塀息馨喜||::: I正三I正三:ら
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タリ
(ノ :′6

氷の状態 (/:′ 6)ク
鮮度タンク内海水温 ({cS-) 7e c
秋サケ腹部内温度 d :og) f.V c

確認者特記欄 :

劉しに

檄 責任者確認欄 : ユイ6 (場 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′ 年 7月 ′5日 (フ 時 t,θ 分～ 夕 時、3θ が 天気 :影 赫 温 : /2 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ち み
(2:9))

作業者名

翁 ふりk耗一のあフ雅孝Эシ考ええ ″ 分雄刻
動形えだノ ( 脇 孝′αンロ滋人 麒 菊ニ

フ入綸 1豚帝10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
θ
Ｏ
園
０

確認者:′

(γ :ヽ妙 )

キャビン  [船 萱∃
:0仔回目 /θ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:14 (′ :,″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:/0

/♪ 、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

/ ?'zr\
\ J " VJ

r
nF
- I t-,1

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ネ :St)  .

メン7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ク 万及
(2:仏9)

アメし
″

　

づ

痰  (■ p

じ

確認者特記欄 : n41者確認欄: ム、つ  (27ち )

う し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

簸とみクプ ,た外に つけり傷夕、年升力laえた〉

2協吻行ブっ 01多ι¢かィ′ 7´
/ィ

リ＼f 8

9 10才 11″ノダ<f 12

〈健康チェック表〉 確認者:そ Ⅶ

(F:お )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タイ

rf,,)nl・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕し■

(F:ヵ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕 昭

(′ :力 )

水の状態 (F:力 )♪
鮮度タンク内海水温 ( 1,7c7 r ? ℃

秋サケ腹部内温度 (f ')c) fJ c

確認者特言己欄:  クtt7

アイしヶ́し

(場 ) 責任者確認欄 : c物 )



なtで

`に

力貶
Yし
ぃνl

HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /」準 7月 22月 (2時 、ル 分～ F時 ′

「

分)天気 :%ん 気温 : /え  ℃

健康チェック表〉 ″レ
レマ

ヽ
っ旬ヽ

つ ふnt′スタe tr形い 、1 仏

作業者名

翁厳%戸 λ フ瀦老磁 た:∠ プ 分滋脚

フガえだノ 蝙 膨 ´ 鯰 口滋人筋 地ニ

cttattn駿乖10 12

確認者:イタル
(2:0)

伽 餞 朧 硼 詢 咤 た 碑 4可 る
C核へ わ棒 (・あ

1、 契 究 k″
¬

ハ

確認者:%

(子、:、 ?わ )

チ
Tこ名:容   η屁}各叶1/1｀

>Q・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

0

0
キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か      >⑤ 6t=t z-L>Lv-4tt r-- fil
(温度の測定〉

弊
漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :に )

∫  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 赤
(2:`叩

ガ

マ象乃修卑句
ハＣ↓Ｂ

　

４

わ
脅
Ｆ

メ

し

修入確認者特記欄 :

つ し

(7/ν 責任者確認欄 :  LLへ D  
げ
わっの

7し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員 会

: 二

  (/)′

し

，
乃

時〕

“

分)天気:

(健康チェック表〉 これ ぞれ輌.ゝ
し傷 確認者:ろ■・

1 Q:: Jo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
Thク獣

容
」
選別前)               。

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 θ

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――一―――型9
・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ¬ ○

・岸壁海水の状態は 一一――――一一―――――一笑)
。

作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― 一 一 ―
ヨ

ウ

確認者:タロ

ク:,ο )

V->Ltt\ft't "'".1

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 一―――――一―――ズθ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか ――――一一¬ジ
・作業場は整理整頓されているか

確認者:タサ4

(′ :」F)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク18

(ノ :F)氷の状態 r /', )tt o

鮮度タンク内海水温 (1:オ)ズつ ℃
秋サケ腹部内温度 1f: k) l|c

't / ) /\

責任者確認摘 : 盗 おり  (ι 後ノ確認者特記欄 : 雛 つ    (′ /匁 )

|＼ 1り い■颯ケ【↑っ往
l(C「1り

'〉

予キ11/Cに スもし町 1ノ
場へ̀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′年  9月  Z/日 (フ 時 、ヌ″分～
『

時 メθ分)天気 :望L塑 気温 :___/立
生  ℃

〈健康チェック表〉

のなたえ
確認者:%

(2:0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(-\
(-\

U
()

ilEt Fl 7'-- \)

\)

確認者:ち

(年 :δ年)

キャビン  [船  萱∃
,6fzge 1S:)r.s@e

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :“Z△   (ア

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、夕:/の

℃

/21乙

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ :〃 )

スξ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
は :|"

、夕、/  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰

(2:ゞ 6)

D QoI,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

作業者名

吻 レ趾 ②人ずれ後 , 01彼L協れ〉④ヵl■ 嬉[〉

ЭI`レ〕型♭形参力`ントっJりι%万ぬη
8-

9- 10- ‖ 末 12

〈健康チェック表〉 確認者:タイ

(グ リク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 咽

(7:ル )。選 別 台

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― ―

π 9

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:クⅦ
(`:お )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク唯

(/:メθ)
氷の状態 (F:力 ) θ

鮮度タンク内海水温 1 f:/o) o,/ c

秋サケ腹部内温度 (t ,)a ) )"o c

確認者特記欄 :

ろ′|lt/ノタt´

物) 責任者確認欄 : の (7el )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /′年  9月 2ク 日 (2時 Pυ分～ぐ 時準

『

分)天気 :吸[1)気温 :  /6   ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名 "厳
老―Эムフ瀦老 D力 ね′Z ④ス分滋劇

%胸 鞠 膨 ´瞬 口数 蝙 菊ニ

訊k永さn膠乖10 12

(健康チェック表〉 確認者:τ

(2:SD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:す力
｀

(卜 :タリ

キャビン  [船  萱∃
回 目 :r'r2qn {q,1p sne 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:!ン 沈 '(ダ :Cr)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 、19 :/∂ )

℃

/2ツ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、P :/ι )

θ、ノ7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ご :ι0
メ、

「

℃

〈船内清掃記録〉 確認
宣r移虜

(吉 :くや

つ

硼甜謝:ち ん 暉″

ち し

責任者確認欄: Й 〔≧ ψわδ

ひし



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

あ

●

実施日 :平成 /″ 年 ′ 月以b 日 (¢ 時 の 分～ ぐ碍 夕F分)天気 :∠2/気 温 :/グ、7  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:タロ
(斧 :ル

)

作業者名

Й♭ルタで 0磁 θl拠彬たシ9多Ⅵ巖 か

Dlθ捧多ρ′り 3鵬2,41 7    タ 8-
9- 10- 11- 12未

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ク図

(タ プつ)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:多が7

(“・計量器は清掃されているか ――――――――――¬θ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:琢η響

(F:タタ氷の状態 げ :好 )θ
鮮度タンク内海水温 (夕 :弊′)んノ ℃
秋サケ腹部内温度 (チ 協夕).,メ  ℃

硼 者特記欄 :牟
生 _ (繊 )

`|に

今し

計 樅 認欄 :髭
護 二 _(紘 )

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 //2年  9月  /7日 (ジこ時Pε 分～ 了 ミ00分)天気 :2,  気温 :   ′7  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:グ 折枝

(2:さい )

作業者名

彰 厳/,一 のあフ雅iタ の力 れJ∠ ⊃スヵ滋ガ
D形之だノ 用 外孝´笏 口な 動多か葱ニ

勁へ赤さnИ帝10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
θ

0
θ

確認者:多 ラゝ

(へ :シ )

キャビン  [船 萱]
: , 2^EF{:/.z\gf :V)3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:デ ィJ痣 (ケ :ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、夕:/,
℃

グ (7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(R:′

')θ、7℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海 水温 度 帰港時
(、iソ ∂

)

だ、7 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:′磁繊
(  :  )

う し
確認者特記欄 :修

痰  暉 脅
)

方 し

責任者確認欄 :以 D ア
タ

)

多ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 、  (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

3J矧♭ルィ のた朴偽 。しんじ懺(ン のみt4矢たケ

Э移ん餘″っ,t復レ物可 7   ノノ″〕ゝ<〔 8-

9ベ 10″ジ ＼ 11- 12本

〈健康チェック表〉 確認者:タロ

( ご′.:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タロ

(ヴ生♪ク)。選 別 台 一一 一 一 ― 一 ― 一 ―
゛

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 ― ―

=θ

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 ■ フ

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  

―

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 ― ― ■ θ

。
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一

二
― ― ― ― 一 ― ― ― 一 ―

=θ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:み t4

(`:ρ )
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― 一 一 ― ― 一 ―

′

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クイ
(る :ρ )

水の状態 (  :  ) 0

鮮度タンク内海水温
/ . \ /q(:)/-/c

秋サケ腹部内温度 (:)fJ c

確認者特記欄 :

%{1化 夕し

q( 4l) 責任者確認欄 :

▲

(笏
'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /∂ 年  9月  /2日 (2時 、形 分～ ι時′θ分)天気 :′夕 以し気温 :  /2

作業者名

鯰 厳イジーυぬフ雅杉のをおJ∠ 朝 分滋劇

%ク ノ 粥 木夕´ )カロ滋人%餡ル菊ニ

Q木、ヵ哺1移キ10 12

(健康チェック表)

確認者 :

(′ :ヽわ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
う
０

０

０

０
Ｑ

醐

確認者:ブ ジ板
(7:ぐ∫)

キャビン  [船  震∃

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 夕[イ＼)(,:′ι)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:/′ )

/′、∂
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、ア:/ο )

℃

θ、6

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(,^:/♂ )

び、す ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:シ

(2:t杉 )

/y~じ

臨粘謝: γづ衆 (7//3

た し

責任者確認欄: レ 2 ″ゞ

夕し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  、' (/)

選別場での確認表
I

w so h..- 4 ft+P a)

●

作業者名

ヱ七″ンで 2(ィ 髪「 31型ンルにケ 4″唯κ%ヶ
5\frDft'h- tt4 6 レ筋ヒL影

"づ

4ヽイ
7- 質

9- 11´ 12バ

〈健康チェック表〉 確認者:夕咽

(γ :力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者:〃 燿

(γ :9θ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕 昭

(ヱ :θつ )
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― 一 一 一
■ タ

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くつ
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕り

(ノ :ω )

氷の状態
/ / ..:r^'\
\ ./) L/L-/ , ( )'u'v

鮮度タンク内海水温 ( 6,0'ol 2.O c
秋サケ腹部内温度 r 6,0o) (f c

珈叩　　　　　　　　　″　）

赫

列

確 多 ワ

うし

(んでι″
) 責任者確認欄 : rf ,rg t



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ,年  9月  /6日 (2時 λ ン分～ ,時 侮 分)天気 :筋
九 気温 :  /γ

作業者名

膨 扱″
「

,あ フ雅多 Dむ ね」ス 3る分滋珈
つ形綬 ノ 聯 外孝´ 鍼 口な 亀潔みえ彩趙ニ

殊 無さ1膠帝10 12

〈健康チェック表) 確認者:シ

(ユ :9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。水の投入は

確認者:グが
(7:メさ)

０

０

θ
キャビン  [船  萱]

剛
○

J ,c(-zng I ,5sec 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ) 1l :oc)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :/″)

/′ 、7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、7:/′ )

∂、7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(Sθ )́

、
'7 

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:惨

(2:∫b)

Z昇 し
蹴甜記欄:γ孫

｀ マク)

づ し

責任者確認欄:   じへ9  ///6

η
じ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  、、 (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 n/ E( u+ roa'-f 分)天気 :

作業者名

1盗イレ多ジレ
',7

2撤 3o4均ぇャト 4″ り人々タ
5協んμ%′アリ 6協物 ″フ 7´/＼ 8-
9火 10- 11- 12オ

〈健康チェック表〉
確認者:多ハ響

(≠ :)。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:み引徊

{ p , )r1。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

1熙己皇|:層[:角軍|12象 IIIIII正三I三13
確認者:クロ

r (P>
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク咽
(イ :ルの)

水の状態 r t:4ol O

鮮度タンク内海水温 rf ,Qot /,/ c
秋サケ腹部内温度 (k'@t (/7 c

謝
　

ん

赫
η

確 ク

夕し

昭 物 ) 責任者確認欄 : (■ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2年  7月  /ξ 日 (2時 ,夕∂分～ こ 時θク分)天気 :酵 我抜 温 :  /θ   ℃

〈健康チェツク表〉 確認者:多 ジゝ
(2:ゝ

`F)作業者名

彰 叛ノ″つムフ滋i多 Э力 れ,ス η 分雄ガ
Ъ吻勧 錮 木孝´ η 口数 軋 菊ニ

昧 無さ1豚寺10 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は
ｅ

０

０
０
０

醐
θ

確認者:多 溺状
(率 :∫す )

キャビン  [話T萱
]

C:Fsa { : }fsEE 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 : )(゛ :2レ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、 ア:/∂ )

/`、 δ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/∂ )

℃

θ、二年

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ヤ :2⇒

ぐ、2 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:彰

(2:ム秒)

つ し

確認者特記欄 :グ
婉  (7伸

プクし

静醜諦: み 。 フ//m

τ
l―



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

W 0o t|- { W oTsn'')

作業者名

ンタtルラィ 2～れた 91クの機免》 ④力りた条}
9りり鋳済フ dQn 7u17a1

7    ″́″三ゝY″
8-

Ю́ 日 本 12

〈健康チェック表〉 確認者:ク切

(ヶ :ン )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:クロ
(グ :3つ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
Tttζ:3磐鷹香賃I賃なか _____―――――=9・計量器は清掃されているか ――――――――一一■つ

確認者ジス¶
(ζ :")

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク9

(ノ :o)氷の状態 ( {,w) 0

鮮度タンク内海水温 (ノ :ιa)イツ ℃
秋サケ腹部内温度 (6:n) 8,7 c

確認者特記欄:   ク

格tに うし
(笏 ) 責任者確認欄 :

＼

(ノンち″)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 だ 年 7月 /4コ (2時 3し分～ ∫ 時ξ夕斜 天気 :喀 ″∪気温 : /年  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:グ リヽ
(ジ :∫ン)

作業者名

〔])〕′′:;′Stイン́Dぬ ヮ雅孝 0者 たえ ⊃ス分雄刻
⊃形えたノ( 瀦 外み 鐵 口ゑ 劣働か菊ニ

殊 給 1膠帝10  _́― 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

n
L-i

n
r-a-

rEE ,.' :ceEE
t)

確認者:ぢ″桟
(拿 :てい )

キャビン  [船 萱∃
q ,ZS 3EE <l :.fpaEE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 二(● :/∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(tア :ん)

℃

/ノ 、ρ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:/の
℃

ク、,

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ヽア:/ιl)

ア、平 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(z

レ
タ
）

オスレ
確認者特記欄 :ン

プが↓  暉 御

ん じ

責任者確認欄:   」ハ、9  け//4)

つ C



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  、  (/)

選別場での確認表

作業者名

垣傷″ァプのた係角 0惨多杉たレ⑫′じ懲 タ

⑤協レめハっ01`腔助勧渤り 7- 8/
9- 10 11 / リ メ

〈健康チェック表〉 確認者:夕噌

(¢ ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ― 」 0

・鮮度保持 タンクの清潔度 ――一――――――一―■Э

確認者:夕咽

(μ :3フ )

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 一 一 ― ― ― ―

=Э

・計量器は清掃されているか ――一一――――――てフ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:タロ
(F:メ御

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Fl
知
る氷の状態 (夕 :イ )′

鮮度タンク内海水温 (夕 :メイ)之r ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :/)子しつ ℃

確認者特記欄 :

lζ イrι〃７し

(し ) 責任者確認欄:  れ、ズと (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /」年 9月  /ヽ

'日

(2時λ 分～バ 時燎ゃ分)天気 :峰
i′υ気温 :  /6  ℃

〈健康チェック表) 確認者:γ

(2:ヽ少)

作業者名

之厳そ一σムロ雅孝 3を たえ

“

分滋ガ

⊃形ただノ
"膨

´錮 口な 蝙 蕉ニ

儡 1膠キ10

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
、
～

ノ

Ｏ

ｏ
の

の

四
θ

確認者:ゾ秀
(メ :家 υ

キャビン  [船 Ξ∃
,OS-2EE <tr :4f:ea 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : i( f toc')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:″ )

/か 、F℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/ク
)

℃

θ、C

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(19:クο

)

`、
「

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ぢ

( づ≧_: `「ιジ)

つ レ

確認者特記欄 : ン
タ 分  (9//'

づ し

静都認欄:吹 n(紹 )

言 レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時の分～f時イが天気:形

作業者名

ヱ鞣ク殊 9〔葡ば′、 θりし協たレの ぼ襲レ
9ゆ山レンゎ 夕1多Lルィルマ 7> 8ン )/

9   _ 10ネ 舌 /ダヽ 柁 人

〈健康チェック表〉
確認者:夕で

( V')")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――一――――――――コ0

確認者:夕 t響

(7:り°
)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:タ ロ

(F:/誇・計量器は清掃されているか ――――――――――く,
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――くЭ
・シートは全タンクにかぶせているか 一―――――煮Э
・作業場は整理整頓されているか 一一―――――-7っ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:クリ

(Fi約氷の状態 (´簗 ) ο

鮮度タンク内海水温 (ζ :イ )2‐μ ℃

秋サケ腹部内温度 { f-: @) .r"/ c

確認者特記欄:   クロ

アィたるレ

(%) 責任者確認欄 : (ルメ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /∂年 7月 2日 (′ 時多 分～ ● 時 ′θ斜 天気 :形 ん 気温 : /、
マ  ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

膨 激ノ/ りぁヮ雅多のなれ%
“

分雄刻
⊃形えたノ D形本夕′ 勁 口ゑ 蝙 麺ニ

ctta哺 1駿帝嗜 il

〈健康チェック表〉 確認者:`ジ

(2:Sp)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

０

θ

四

酬者:′ 折`
(1:角り )

キャビン  [船  萱∃
: 0f2E tr <f :2o 3@tr 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、S:/②

/∂ 、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :/δ )

∂、渉
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( .ft:ca;

.J,+ c

〈船内清掃記録〉 確認者:シ叛
(2:†ノ)

カ レ

鳳粘記欄:τ づか0(942)

〃じ

責任者確認欄:  しへ9

うし

tTz rt



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヽ

1■1 (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 ノ 月ん2日 (″時″ 分～ ← 時 ク が 天気 :酵牲 気温 : /ス 7 ℃

●

作業者名

,4とタノ須p餅% 卯焼 燿
`ン

( の力i4人たタ
◎協E物ォフ夕Iタリケ 4り 7/ 8

9メ 11/ 12/

〈健康チェック表〉 確認者:夕7

(γ :ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 |イ

(μ :ノο)

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 イ D

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

。

選 別 台 ―

― 一 ― 一 一 ― 一 一

で

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――一――――て
'・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ―
¬ 0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者:夕 し曰

(r:%o

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:笏′ワ

(「 :/9水の状態 { (:/d O

鮮度タンク内海水温 (f :(d /./ c
秋サケ腹部内温度 (k,?o) q,J c

確認者特記欄 :

|′
夕|||(ι ンフし

%) 責任者確認欄 :=瞼
聾 左  (2復 )

ソ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

;出
港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′
′
.)年

1ア 月 //日 (2時 30分～ 6時 ど 分)天気 :爾 気温 :19℃

〈健康チェック表〉 確認者:考1つヾ
(2:")

作業者名

彫 叛ノ戸pぬ フ雅多( D堵 淋:ス 晰 分滋劇

Э形勧 聯 木孝′ 錮 口な 鼈 菊ニ

以 鵜 n膠帝10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:修 痰
(“ 6ヽし )

ヽ
Ｔ
プ

０
０

０
熙

キャビン  [船  萱ヨ
apne f ,1e soa z{ ,Aaqse

水揚げ時の水は十分か 0

(温度の測定〉 確認者:ダ ム か (● :/● )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、∫:/ν )

℃

/7、 1

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(tヌ :″
)

′、年
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(、 ):な )

ご、_←  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:グジぶ
(z:∫θ

)

ガ レ

ぢ-fi\ (?4 t)

ち レ

確認者特記欄 : 責任者確認欄: ιス、も (ング

を し



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

0ムイЪそフジ 0た群黎 θ膠んやス■り″|`たスレ
0りt物冴っ Q 6-fl,1,n-qI 7ノ 8/
9/ 10〆 11´ 12_

〈健康チェック表〉 確認者:夕 り
(¢ :Fa

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タロ

(γ :1ん )

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:ろ″召

r b :a'b)計量器は清掃されているか ――――――――――て,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:夕ta

(移 :の )

水の状態 ( ´:の )  ο

鮮度タンク内海水温 r6:o-o1 /-l c
秋サケ腹部内温度 (6't7o) t,/ c

確認者特記欄:  ″ F/1

み〈レの
′υ

静柵論: 従ふれ

可

4( /,2 r1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″ 年  7月  7日 (2時 メ∂分～ ζ 時 点←分)天気 :励  気温 : ′ι  ℃

(健康チェック表) 確認者:お赤
(2:秒 )

作業者名

膨 ぶりkイジーЭムフ雅孝のとた̀ス η ヵ滋刻

磁 波 ノ 粥 外孝′聯 口数 胴乾ル菊ニ

0本o哺 n豚乖10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
ヽ
Ｊ

Ｏ

の
Ｏ

Ｏ

醐
０

確認者:ぢ ナ
(、す:各

"
キャビン  [船  萱∃

$tzn c 4 ,(7ws \- :tk-an E

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : )( 6:/「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/フ )

/9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:/0

θ、

「

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(6:イo

マ、宰 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多分
(21や )

イス し

確認者特記欄 : (η?) 責任者確認欄:馘ヮ ァク

ケ ι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : | :卜  (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /,年  /月  ′ 日 (作 時″ 分～′ 欧考夕り)天気 : 鶴  気温 : μ ℃

●

●

作業者名

∝し,レゾ et雄核 , ζ)l・gL生ノ溶粥″れ、キの力移薙み
0りしハ今フ∂リル″分4り

7/ 8ォ
9- 10/又 11/ 12´

本

〈健康チェック表〉 確認者:夕 q`

( f:)c)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕q

(“ 力 )
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―――――――一イア

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――一―――――■タ
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一
コ

タ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:夕 で`

(/:`行。計量器は清掃されているか ―一一一―一一―――‐タ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ――――――――
=ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕¶

(/:/後氷の状態 r /,fh o
鮮度タンク内海水温 (/:女ハ)2´  ℃

秋サケ腹部内温度 (/:″ア 人た ℃

確認者特記欄 :

ン4♭う′レ
/

o( t/T) 責任者確認欄 :L止
笠   (///)

V



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /府年  7月  2日 (Z時 、マθ分～ ヶ 時ごθ分)天気 : 籠  気温 :  /′

作業者名
(

彫 激ノ戸のあフ雅多 C力 れJ∠

"分
滋刻

D形綬 ノ )形外孝′のな口た人軋酔ル菊ニ

D然も鶴1豚寺10 12

(健康チェック表) 確認者:グ

(2:r∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は    '
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
２

ヽ
，

Ｑ

０
０

０

剛
０

確認者:メ肉
(率 :0)

キャビン  [船 萱ヨ
θ
'2回

目《
卜

:`喬り回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:″ Jぬゝ(ヾI θθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:/θ )

/9、 P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3」 /θ )

′、年
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内 の 海 水 温 度 帰港時
(守 :ク 。)

び  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多切粉
(2 :《ο)

与 レ

確認者特記欄: ちハ  (9/8)

ガ じ

静離編: 必 D ケン

卜 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

t+ trDh- ( wlo 'sl

作業者名

はイ♭̀
多

タイ )た絲後: ③
`じ

杉免.ト 9夕 14んとケ

励 劾,9 DttL勿川 7ンタ
/・ 8  /

94 Ю/ 11メ 柁 /

〈健康チェック表〉 確認者:夕 コ`

( Q:)o 1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 一

一 一 一 一 ― 一 一 一

ぐ

確認者:ア k

(夕 :力 )

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:クロ

(ζ :/ひ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ク呵

(ご :メo)氷の状態 (F:ハ )θ
鮮度タンク内海水温 (f ,)-) ),/ c

秋サケ腹部内温度 (t)o) !.0 c

部
　

性

特
　
　
ノ
「
―

諦

脇

確 御 嘔 揚

をし

責任者確認欄 r重/翠 /   (秒 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : .( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 がキ年 7月  7日 (2時
tぅ
0分～ ξ 時ふ粉 )天気 :綴  気温 :  /6

作業者名 {

鸞 激ノ′́
'法

フ雅杉ν奪たえ 多 分滋珈
%″ ノ 聯 膨 ′ 物 口な 趙 菊ニ

泳 鵜 1豚寺10 12

〈健康チェック表〉 確認者:″

(2:ぶ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

ο
Ｏ
ｇ
Ｏ
剛
０

確認者:″抗

(4:∫い

キャビン  [船  萱]
:o.f2@e 71,1c,38E 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 )(ざ :ノ、
「

)確認者 :

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(c):η )

℃

/9、2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :/シ
)

θ、領
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

“

:くつ

ダ、7 ℃

(船内清掃記録〉

アクし

分
ω

ン
フ
“

者

　

２

認

　

＜

確

ソ羨  (%の確認者特記欄 :

ブJし

離者確認牌 必ρ (η

みし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

タタクノ ワ1卯ι修タレ夕(れイた″ノタt』 琢}
9ウルレンフ2協ιルクアレ 7オ 8ンダ

>イ

9メ 10x ‖

‐

/ 12/χ

〈健康チェック表) 確認者:クロ

tt[:]o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ク ta

(7:メク)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 tロ

(ζ :メ行τ
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″ ¶

(′ :多氷の状態 ( f,t'F) 0

鮮度タンク内海水温 (夕1イ)2プ  ℃
秋サケ腹部内温度 (チ :夕 )″  ℃

確認者特記欄 :

み`{lt/多 ヒ

り )

/ノ

責任者確認欄 : (物 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /′年  9月  ξ 日 (2時 、3∂分～ 6時 Gグ詢 天気 :啄[1)気 温 :  
μ7  _二

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

中豚∠ の́あフ雅孝 )を れZ ⊃/1分雄閉

⊃形えたノ 聯 外孝´ 物 口数 シ晩かるニ

殊 鵜 n膠市10 12

(健康チェック表〉 確認者:ち 駆
(2:rθ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○

0
0
0

確認者:修

(4し無ヤ)

キャビン  [壁二Ξ∃
1回 目0:θもP回目

“

:`♭3回目

O
4回 目

。水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:夕 引穴 (∫ :⊇ぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、3:/0
℃

/脅、■

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(θ :/の

θ、

`℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ざ 2● )

後、ク  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:γ ノ践

(2:♂ )

花真し
確認者特記欄 : Sク 機

｀
   194)

ザフし

虫 c <72?責任者確認欄 :

,レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /J年 F ? u ( Wr"ofi- 6WOv1'>

作業者名

俎レグ つた係に,
θゆル杉梁、アの多t4入スク

〉

`准

イク″っ_
ρ慟幽ん

^り

分 8ジ
ィ

9ク 10- 11- T2   ´́″″ゴゝギ

〈健康チェック表〉 確認者:夕Ⅵ

(′ :)θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕囃

(″ :ノD)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:ク 1切

(g:′ )
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″り

(び :ιっ氷の状態 ( /,otr) I
鮮度タンク内海水温 <6'oot /,o c
秋サケ腹部内温度 (6:fr) A,f c

確認者特記欄 :

タイにケレ

(1/r) 静者確認欄:髪りと_ (レ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2年 7月 年 日 (ユ 時 仁7ι 分～ S時 o)天 気 :咳
り 気温 : /7 ℃

HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

膨ふりk∠一7あ フ雅孝動をれJ∠ ⊃る分雄脚
Э形ええノ 晰 本′′聯 口数 D〃みえ万趙ニ

錬 熱噸市
ー

12

〈健康チェック表〉 確認者:彰 噺筏

(2:め )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は ご

０

０
０

０
醐
∂

確認者:V彰覆

( t 'fa>

キャビン  [船  Ξ∃
: Qlzln f :{$sn a 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者: lン 」漱 .｀ (← :/つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、, :/ο )

℃

′?、 ん

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:′∂
)

θ、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(、打 /cl)

拿1,℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多

(2:い )ガ レ

赫者特記欄:グラい| (%)

Zア
｀
し

責任者確認欄 :   畝  β
  9`ン

L

ろ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /夕 年 7月

“

日 (各 時 笏 ～ ← 時″ が 天気 :″羽電 気温 :″ 、/ ℃

HACCP委員会 : 、
、t」  (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:夕Ⅵ

(γ :ゞ つ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――一一――――――――製9

確認者:ク ta

( 夕:ノ 。)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者:クロ

(資好・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タリ

(r:″氷の状態 ( kpf) 0
鮮度タンク内海水温 (9,(h J c
秋サケ腹部内温度 (資 :“′)(ック ℃

確認者特記欄 :

ιlに
今レ

(7) 責任者確認欄: ぜ気|し

ν

(′ク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /a年 9月 2日 (2時 .3ο
分～ う球の 分 天気 :陥 徘υ気温 :  /7 ℃

作業者名

彩放ノ戸資)ぁ フ雅多 9カ れZ 多 分滋閉

%胸 彬 膨 ´勿 口な 写菊らん瘍灼ニ

フ然も熱1隊寺10 イ

〈健康チェック表〉 確認者:γ 公

(多 :`等
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

０

０

０

確認者:ぢ 診Ч
( 1~:Sじ )

キャビン  [船  萱]
:a3-2@e C,30 3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者 : ,(6:どあ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:″ )

2ク
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0:ρ )

θ、こ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( (:zo)

\5^ c

〈船内清掃記録〉 確認者:ヴタヽ
(2:ξQ)リ レ

ブ レ

341離調: Й α (/)

宏 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノみ ノ 月 2ィ日 (作 時″ 分～る 時ク が 天気 :縄 歌 温 ://ノ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ク 10

(/:わ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ―

■ )

。鮮度保持タンクの清潔度

確認者:クリ
(夕 :ル)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:多燿

(ノ :夕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タロ
(ノ :夕 )

氷の状態 (/:力 )θ
鮮度タンク内海水温 ( 6:fu) )-tr c

秋サケ腹部内温度 (J,t?t f-7 c

確認者特記欄 :

511レ ηじ

クλ) 責任者確認欄 : う (/2ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 E ( z ffit\a J:t- lffi )天気 :啄 l

HACCP委 員会 : ( / )

〈健康チェツク表〉 確認煮:r燃

(Z::")

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者:ち ブV

( 
″

名 た
:`斑

rD

|キャビン |□

・水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定) 確認者:ウ jいこ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :′ο)

℃

/7、 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3:/∂ )

0、∫

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(す :少5

+、

` 

℃

確認者:惨城
(ざ :ぐν)

責411確認欄: d4P (2//1確認者特記欄 : (9/ノ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時クワ分～」
~蒔

解″称)天気:

作業者名

)如仁効 2醜 脅1ト θ幌 ″ヮ%隊え}
91`秘L多かへ‖0ん准砕「

7 -_

ー9- Ю

'

柁
一

〈健康チェック表〉 確認者:″昭

(/:b)

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T哩
ク
1容」

選別前)              の
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― θ

確認者:夕′′

(″ :りρ )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ガミかしんた

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タロ

(´ :/r
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:タリ
(夕:″氷の状態 ( t,Lft) I

鮮度タンク内海水温 (み :レF) /ぐ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :クタ) ガ ℃

杵

ヶ

侃
　

漁

諦
　
劉

確 (21)

し

責任者確認欄:     (4//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /2年 ∂ヾ日(g じ分～∂時3∂ 分)

HACCP委 員会 :  |( // )

作業者名

形燃えノフぬフ雅多_
つるんあ夕角勘

9/えたメ 瀦 ノ 聯 りれ た

12ン喩 l殺マ鳴 籐

〈健康チェック表) 確認者〃残
(メ :ざυ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ぢ 悦ヽ
( 7:脅 )

キャビン  [船 萱]
| :4a 3tstr

・水揚げ時の氷は十分か

確認者:ち ジ
'(グ

:ぐ

「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :/a)

℃

フ″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//:″ )

℃

θ、7

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(ク ぶつ

g、 こ
℃

確認者:鯵 新ゝ
(ク :“ )

硼器那:τ 赫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

4た併た1■化″切

〈健康チェック表〉 確認者:夕昭

< 7 'lo>

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タリ

(′ りう)・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ル ■`
(′ ジる)

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シートは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:ク咽

(ツ :メフ)水の状態 (》ソ。) θ

鮮度タンク内海水温 rf,lot D.L c
秋サケ腹部内温度 (γ 抑 )F、ア ℃

確認者特記欄 : 黎 唯    (財 。)

Z{にケし

責任者確認欄 :

コ、1乞

(し

'



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 卜 (b

実施甲 :平成 /2年  ′ 月 2♂ 日 (7時 ∫θ分～ つ時メ0分)天気 :1髪
|プ  気温 :  21   ℃

〈健康チェック表〉

θ角か勘
確認者:移扱

(ク :、夕′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

、・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:彰 疹
(  :  )

キャビン  [船  萱]
1EE 7,Ju zne F :qif 3EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:ち 肉 (ど :∫。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク イン)

℃

2Э

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7`つ )

′、6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ノ 10

∠、ク
℃

確認者:%

(7:ノ b)

蹴粘鰊:う が



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  :  D会 )

選別場での確認表

実施日 :平成 /P年 片 月2)日 (ジ鴨 ″ 分～ 7時ジθ分)天気 :%に 気温 :ユ θヽ ヒ ℃

〈健康チェック表) 確認者:夕吻

(″ ハ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:タ ロ
(ル:ハ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕Q
(/:まつ)

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕可

( /:メ 6)水の状態 (/力 ) 0
鮮度タンク内海水温 (f yD ) J"tr c
秋サケ腹部内温度 rf:)o) t! c

確認者特記欄: ηta

夕々者ゲ協ケ)

2(イに

なっ切

(`5セ
う,に

つ 責任者確認欄


