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標津町地域 HACCP推進委員会

秋サケ部会 確認表決裁

標津町地域 HACCP推進委員会

●

平成 18年 12月 25日

秋サケ確認表 平成 18年 8月 29日 ～

平成18年 11月 17日分

秋サケ部会長 馴山修治

秋サケ部会事務局長 今野 昇 曾
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

選劃場での確認衷

〈健康チェック表)

(ζ :ノ′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

確認者夕″,(( fc)
。鮮度保持タンクの清潔度

.Zttλ暦言]i用
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)  
′

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

確認煮彪ゝβぅ
( フ:

確〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (フ:D0
鮮度タンク内海水温 (ァes,孝 子℃
秋サケ腹部内温度 (フゴ0 ・ン て

確認者特記欄 :
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 島1亀)頬 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

プ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

認

　

＜

確 静
】
）
懲
”

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温度

確認者¬こ Lυ
′
 ヽ(  :  )

臨織硼:  dン
7
計響調:   (|シ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : d々

時夕′分～

〈健康チェック表〉

確認
尤

(F:

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者
%象屁

( /'eo・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

li富[薩:∈≡≡≡≡葺
チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者
タ フ

( )

確
咆

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ノ :/う

鮮度タンク内海水温 (/弁了
'孝
丁瓦

秋サケ腹部内温度 Jわ タ
フ

`
確認者特言己欄 :
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /P年 |1 月 1月 日 鴎 ～ 時57ハ)天気: 気温 :J

〈健康チェック表〉

臨
　
＜て

И

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [憂IΞ∃

。水揚げ時の水は十分か        >

写けザに

船倉内の水の状態 帰港曝

船倉内の秋サケの状態 帰港時、
海

船倉内の海水温度 帰港時
gノ
9℃

漁場の海水温度

確認者 :

I瀞

確認者特言己欄 :Jが ;〃1    (|シ 責任者確認欄 :=π
宣 雌 _ (|ン

ダ

^



書式作成日 :平成12年 7月 1日

寒施日:平成/P年 ｀ 1月 13日 ( めら～ 時」砂分)天気 :

TCC矮
員会 :丈

二をL(lン

〈健康チェック表)

御
里
わ

認

　

＜‘

確 者 :

7

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

〃
刀

諦
゛
げ

確 ・
ン

／
／
′
げ
．

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ中
7づ
θ

′_′1フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
繁ν ℃

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(び:ZP

℃

認

．
＜

確 者 : フ
ァ

確認者特記欄:づは  (|ィ 3 責任者確認欄:て影n■___  ((ィブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 場  (1わ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者
タ

(r:/局

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 つ

臨診農
(/:/′ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)  '
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認竜グし夢ヒ多
(,名の

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

]η
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(|ム 3 〆枠3



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HttCCP雫婆亀1会 :メ

斐L厖を._lltt ll

選別場での確認裏

〈健康チェック表)

確認者

rf 'Jpt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 ― 一 」 9

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

.犀重鱈分棋菫暫
は

確認者会″
(F:

チェック内容 (作業終了後)  '
・選別台は清掃されているか

:ν

確
勤
(ツ:砂

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(th)確認者特記欄 : ごなノ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

て影≧´
(1

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /P年 |1月 ｀ 日 4ゝぶ″ ふ～フ 時ノζ耳)臭気 :  気温 : ~フ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(Z冽
”

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ヵ〃ハ
(イ :>θ

キャビン  [船 萱ヨ
回日
,ε
:′ιア回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者レづ〃レ4(`:2ウ

漁場の海水温度

//!「
℃ 船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時

`り℃
〈船内清掃記録〉

¶K

確認者

(ヅ 欝

確認者輛欄:CM__(りq

ヮヽ
レ

静 者確認欄 :盪
色 羊  (th

じ降



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ L I )

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

1紹赫梶発ヽη之争 3〕る.多夕をズ4と沖1遊
5j舛

“

% 7夕、日孝フゑ 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
κ舞

( (-:)2)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― ― ― -0

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者

( /'a4

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確

]η
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 z、看島

(〃 ″
氷の状態 (ア帰 θ ト́
鮮度タンク内海水温 (y尻ろ 孝 /「℃
秋サケ腹部内温度 (7:派)夕

`′
℃

みヽ

確認者特記欄 :

(｀ね) 責任者確認欄
ｎ
ヽ
■
１

レ

θ 負



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

fを二
(1ク

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /P年 /グ 月 時rじい)天気:

作業者名

%川つ奴 1筏り涎啄 聯形形 ),Wんゝ
泌 竣涎

“

憮 〈滋 力ιlシ厖 C払可筋A7」
聰断%イ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:プ隼軌え

(′:2り

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(b:ごク

キャビン
ロ

茜2′
回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (ズざ」D

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ０

・

船倉 内の海水温度 帰港時
/8み
、|・c

〈船内清掃記録〉

確認者ヽノイ気
(1/:

blL
確認者特記欄:77ιtl (1ン 吹

７
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 つ,(

1

選別場での確認表
実菫里 :平成∠ ン 年 〃 月 フ 日 (ζ ttι型 か～ヮ 時∫てム)天気 ″ り 気温 :/メ

ざ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(みの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(ζ← 夕η
。選 別 台

― ― ― ― ― ― 一
二
つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ~1ア :

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者
豹

(フ ′
鮮度タンク内海水温

れ
レ

確認者特記欄 : いつ 責任者確認欄 : ι
７

01こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

'年

| Z｀ 天気:

〈健康チェック表〉

作業者名 (

(

%メ|%茨
銅
ノ践り涎啄 碑 ″形 GI,多んゝ

弘か擁憂″殊

“

膨 ンι,厖 り名可ゎる
乾渤珍″ 10 12

確認者多イ
″
vヽ

(∠トノσ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認竜ジ |

(く :ソ ()

キャビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か _____θ
目
4ノ夢回目

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 沙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ―レ

船倉内の海水温度 帰港時 ゆχ℃

確認者二z“可
:2「

θι

静樅調:   (tレ♪

HACCP委員会■
ス .2ニ

ハ
イ

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日
で`タHACCP委員会 :″ ,7(｀ 力 .)

選別場での確認表

神 日
:勁 /汗 //月 /甲 (6キ タ′分～ア ご条fふ 天気 :“ 夕 鯛 :′1ス

作業者名

、沐鮮漁 揉ツトloえ升)イツ勉4K 2)ヽ レ 毛 笙

)な夕後断 Qわシス 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
%分曰

| {: Jc)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( / 'rat
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者
参

(7:乎め

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
囀者

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :イ夢輌
jひ

`増
多

θ
∫q

責任者確認欄 :

θl⊂

(.1/1d



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

.二を二
(|ル

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 時」しヽ 天気:

作業者名

厖 川つ奴 微 り涎啄 釧 %形 0,Wん、
歓 擁欺 弘 欄彫 物 ιシ厖 晩 ル1務処
>轟物″ 10 12

〈健康チェック表)
認
　
像

確 者 :

:/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確
か

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:珀νl(6:あ

漁場の海水温度

イIA ι
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ひ
´

船倉内の海水温度 帰港時イで夕℃
〈船内清掃記録〉

D〆

確認者

(ン
ン
ウ

確認者特記欄: ~ろし臥

レ|ヘ

(1な 責任者確認欄:ち 1/C (ク2メ

Dビ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(｀ 形

選別場での確認表
時22)天気:lメに 気温: tF

(

作業者名
(

ゝ 鮮温握ツト1月え輸π・釉舅の 川老
≫れ笏惚■ 3θ聯″′久 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― =― 一

つ

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認考多〕″にみ
(f :ae1

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

硼珍瞬
(ン :2'・計量器は清掃されているか ――――――――――一の

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一一一一一一一―¬0

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7:∠ 9 
｀
レ

鮮度タンク内海水温 (ア :)2考 浄
秋サケ腹部内温度 ( 7,2 o> 3 h".
確認者犠硼:タロリ (rタ

江
ツ

責任者確認欄

∂K



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :丈

′fをL(ツ多 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
時″τ弥)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

磁 川つ薇 取 り溜 羽形形 0,解ん、
泌 竣″ 端 形 Qιシ厖Э角‖務処
鍼″彩″ 10 12

確認
言折
:′ O

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・ 船 倉 の 周 り は   一 一 ― ― ― 一
二
― ―

く D キャビン   船 倉

3回 目   :   4回 目   :

御
わ

認
　
＜

確

レ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

認´

(二 ∫ゝ

確認者特記欄:・ ろ t｀ 責儲蹴欄:彰■上_ (t1/3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : (1む )

〈健康チェック表〉

確認者

( (,not

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確
認し多L霧によ
(/ブ )́

。選 別 台 一
― ― ― ― ― ― ― ― ザ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一――――――二¬θ

:[][Fi][[
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認

舞

( :ご秒
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺:3奮 li菫〔璽讐名[篤百1:る

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

一後
の
分
え

認

　

＜

確

確認者特記欄: イタ フヽ各 (|な) 責任者確認欄 :

(イち)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

二をL(ι
ルゴ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 P年 | 月 l≧一日 ( ′υ分～

〈健康チェック表)
確認
ジ 1

(7り 2フ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確
レ″

キャビン  [船 萱ヨ
目
′
′
/´
ろ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:`嗅
`雀

)

漁場の海水温度 漁 獲 前 乃フ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

幣響
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Dノ

船倉 内の海水温度 帰港時 %℃
〈船内清掃記録〉

確認晰 ,《

(アク

確認者特記欄:“6 し■

D唯

(キ惨2 責任者確認欄:   (12

に



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

=2(｀
たコ

選別場での確認衷
時ξ
`分

)天気

〈健康チェック表〉 確
5勿

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者場礼θぇ
(.チ ′グ)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シニ トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

:すET言≦′多り遍塚黒馨喜||:ぶ 三IIIII=3
・作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ン :´

'O O鮮度タンク内海水温 t -> :L,t-t I'/-./w'{.,I
秋サケ腹部内温度 r -7 

'.9 c) ⊇ ℃

確認者特記欄 :_至 望 主 多 静都調:な雌



ヽ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

JACCP委
員会 :メ

に fをL(じる

ム )臭気:

〈健康チェック表〉

確認茸毛/毎

“
(ν27

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:/第4
(でδ0

キヤビン  [船 萱∃
回目二2生ふ 目 :

・水揚げ時の水は十分か

確認者イて
=1ん
へ (へ
｀
:ゞて,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :ク γ

k≧、2T

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(j:Dγ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認在 :

;し′
だわ

確認者特記欄:/tヽ 責任者確認欄
「
C〆 1″＼ (1%′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (1ぅ

選別場での確認表

作業者名

1人だ表膨 ストロ之争3嘉 %♭〃K 4と
"1老

5ぅれ夕後矛 レタ フ π 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
]zaI褒聾l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

:[「[[:曽〔1
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確蓄ぅフ
( f : aa1

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者夕蜆
( |‐D

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.梃翼鷹|:茎色≦名[劣ギII城
る
2二正三三III二為

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
]ラ慾氷の状態 ( / '{c)

鮮度タンク内海水温 (/イめ 孝〕L℃
秋サケ腹部内温度 (//ic′∂  

ノ`'爾打℃

臨 論 郡 :   (1

れ

）
′／
′ゎ

(tス
ノ

0ヽ
く

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ち  ぎ

選別場での確認表
実施日 :平成 /θ 月、プ′日 ( ム～ /時子鉢 )天気:″携 気温 :ア、`P ℃

つ し

〈健康チェック表)
臨
診
(/′′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(/F')。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

少

確
37′lz

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (了 :子
・′

鮮度タンク内海水温 (/ψ 孝 .ご℃
秋サケ腹部内温度 (/L/f_ρ  

・
2~‐
‐
℃

愉
一

確認

0

確認者特記欄 : (1笏 （‰責任者確認欄

θ′く



書式作成日 :平成12年 7月 1日

,ACCP委
員会:メに2 (ら

出港・漁獲から帰港
+ /r D H3DE ,NT"_

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確
曰

キヤビン
  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

回ロジ≧:ッ場目 :

〈温度の測定〉
確認者:マ質ん.1 (、 ゝ:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :|ン )

/2、だ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ :′ の
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確
耗

確認者特記欄 :為ζらへ
 巧

責任者確認欄:ン多t～t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :メ

て丘≧。
(

出港・漁獲から帰港までの確認表
: +Fl ,.F+ 0月22日 (2生選

'D分

～

〈健康チェック表)
確認者
辟

(‐

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]鱚

キャビン  [船 萱ヨ
熙式 ｀目 :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

● 、]℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
イ
ー

′

′″

Ｄ

確認を

(3

確認者特記欄: フリ ｀`  `    ( 責任者確認欄:¬ふ ん



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : kg

選別場での確認表

●

作業者名

1人だよ膨 ストloえ 争3易.颯越く4考〃1考
5り名%% η考知″髪8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(多 :物

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者
形タフ

<*,fu>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(ノ :

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者厖〕

(∠ づ
氷の状態 (づ′:4卜♭
鮮度タンク内海水温 (イ :午5~孝 〃∠℃
秋サケ腹部内温度 (6千夕  ,、

‐
■℃

多

確認者特記欄 : (唸 z 離者確認群   く)2
OK



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/P年 ヽЭ月27日 ( 勢γ夕蒔(ぃ)天気:

〈健康チェック表〉

確認者 :

(

７
”

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 臨静%
(資  :

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [竺_三∃

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(郷

b℃

確認者 :

(く
｀
3

確認者特記欄: ι レn 離者確認欄:―     (4ャ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ち (f/

選別場での確認表
実施日:平些 ン年 .4つ 月≡21日 (3ヴ ′分～/蒔争 ら 天気鳴ξ_気 温:^夕   ℃

〈健康チェック表)
確認者

(グ´:′´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 つ
・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 ―

十
一 ― ―

¬ ノ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)  ~
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認者

(ジ年5
シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
硼
劾 |

(/ゞぐ
氷の状態 (イメ了 〇
鮮度タンク内海水温 (/むDf tt ζ℃
秋サケ腹部内温度 (ろメ

「
 
・
フ℃

ιヽ

確認者特記欄 :

r社

フ

ι/〈

責任者確認欄 (/4タ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

てzψ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 F+ tO n 日ι≧時2f殊～時メ蕩`天気:

作業者名

修
"1勉
旅 猟 り涎啄 り形形 の|,吻ん、

り漆浚髪″味 欄厖 璃ιシ厖 つと‖論処
伽 珍″ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:2'

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

キャビン   船 倉

(温度の測定〉 確認者 rz ν～、 ( ハ

漁場の海水温度
/2、ア
℃ 船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船倉内の海水温度 帰港時
(ダ》℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(/

臨粘謝:ぢしヽ＼ (|%ι

じtι

責任者確認欄:`W＼  dz/

ヮtι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ,2(

選別場での確認表

実施日:平成ンシヽノ0月 Z日 ∂ 時シ 分～ζ が ら )天気:顔 気温:ノ

作業者名

恢だ漁梶掲ヽ場え争オ死.1%7〃K 7金 )、 |メ優

C舛″杉評 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

(F),M

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ,

″ 勿選 別 台
・計量器の清潔度                 |
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 一 一 一 一

大

"

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――《声
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者タウダノ|

(/138
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

υ
今

１

じ確認者特記欄 :

θ
)(

責任者確認欄 : (嵯ろ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
臥 CO委験 :丈fzL叱 々

出港・漁獲から帰港までの確認表
P年 /つ 角 ('L時芝ンス～5轟 ■気:

●

(

作業者名〈

じ ,|1彪漁 版 り鮨 ′鋭〃形 ηl,解ん、
うが竣髪И跡 欄滋 助 ιシ厖 司名レ1鵞渤ら
%鋤彩″ 10 12

〈健康チェック表〉 確
3511``´

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

キャビン  ロ

目
2:」と,4]昌目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

ｄ

Ｄ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ぢ1レ
船倉内の海水担虐 漁 獲 前

(2シ

― /℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 あ

船倉 内の海水温度 帰港時

"み
ト

く船内清掃記録〉

確認者:ノィ̀
′

(′

「

〕

olく

確認薯特記欄:‐てダい  ハらす
0ヽ
ん

責任者け る ハ_ 咤 F

θ lR



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

t二ヶ_こつ

選別場での確認表
,/? E>(u d

作業者名
(

ふ だ漁レソヽ loえ 争勁残・餞塚 能 )、 1老

)な

“

髪イ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨物 財
(咎2の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者杉勇ρ

(ク隻スイ・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者

ら 諄

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

/`「
氷の状態 (/"/■ )

鮮度タンク内海水温 (び _/ζ )孝 ′
`ノ秋サケ腹部内温度 (/:イ

' 
・
、/℃

確認者特記肝        が :参J

″

責任者確認欄 :盛 遡 」  (ノ ン
:

0に



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/P年「■2 (為鴻 ～
出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

磁 刑1旅餓 リガ
ｆ
ｂ
ｐ
ヽ 移 形 動 ,ウん、

赫 竣憂

"
∈遡ヽィ〈勉 イ〕ι〈シ厖

`

脱
"1筋
る

磁効物″ 10 12

〈健康チェック表) 確認者:フグレイ
(乙 :2つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
専冽

キャビン  [船 夏∃
亀目

"循
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:″ルト＼ )

船倉内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時 ウラ℃
漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/1

ot4

確認者特記欄:    (1社チ
ぶし

責任者確認欄三 [ヨ寃1全____   〆

γ

6〔こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :夕 ,7(

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

1人だよ滋 グド倒え升 3男.″塚 4だル1遊
5ぅ名″嬌 7‐勧 多 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
る分明,
(∂ :rの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者スクvメむ
(夕乙:/´ )。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
稀 ぇ鼻
(ズ :2

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
ダ計氷の状態 (∠ ,S)し

鮮度タンク内海水温 (み フ )ヽ考■|℃
秋サケ腹部内温度

ｒ
） 25, t c

ψ
′

０
∠
′

、
グ
多

確認者特記欄 責任者確認欄 : /み″

ξ |こ

(/2
"
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―

―
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ｌ
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ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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書式作成日:平成 12年 7月 1日

時/特)天気:
〈健康チェック表〉

確認
言多換
"1にダこ)

(選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前) 確認

診 フ

`≠

ジ )

・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてtヽるか 確認

考ど、β之
(/1tt b:][]:「ア:言13劣て百百琢「 IttIIII=多~は

`ン

舛ン魯
言百禁
る

。作業場は整理整頓されてい

確認者ク境
(ろ :どυ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:々、つか 巧
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書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :丈
fzLご ろ 〕

P年 |つ月£≧夕日(2警 2啄～∂ネ)臭気: 観:ノ
〈健康チェック表)

確認者 :

(>i>f

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

福忍i彗二|″ι「レ～ヽ

(ぶ :ρ )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

□
目z2:2価目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠15)レ

/JΣ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:∫ フ

ィ /℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 ゞ/q/℃

確認ち、ィん4
(/:2″

欄
　
　
　
　
ハ
υ

認確者任責



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺 9CP委
員会 :ズ
に多2_θ 之野

選別場での確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１
１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者

(“ :ノリ'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。デ量型の喜潔
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか ―一―――――■2
・海水の清浄度は 一―――――――_――――――=夕
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
]7′〕zィ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

わ

確
趾

確認者

(/:ダ´

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (´ ノυ)
鮮度タンク内海水温 (/」′)孝 r∈藁
秋サケ腹部内温度 (/ノ′)~事~℃

ｐ
一
ら
″

確認者特記欄:Z2｀み
((塩′)



――

書式作成日 :平成12年 7月 1日

Ψ 委員会
:メに二zL(ι

型咀JF/P年 |つ月2 日(2峙2ら～b~げ疑疎)臭

〈健康チェック表〉

確認者t`しっ
(42年

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目』2L_:Σ

`]言

目

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

臨
　
σ

者 : 四

確認者:,hミ  ()く :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ♪

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉内の海水温度 帰港時

`む
℃

確認者L〆嘔
へ

(34)

確認者特記欄: コ5t/h (ヽLI (｀えた



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : tz

―
―
―
―
―
＝
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

確認者

ん

{ r/:7u )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
                 ッ・鮮度保持タンクの清潔度

(′ :´あ

チエック内容 (作業終了後)  '

・作業場は整理整頓されているか

確認者

(/:」 ∂

Th移
〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 4 へつ≦L⊥ィ  (｀ ウ量 lD



――――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・・ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ●●●●ロロ●ロロロロ●■ロロロ■■■■■■■■ロロロロロロロロロロ「ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ111日111日]1日 1日日日1日1日|

書式作成日 :平成12年 7月 1日

空IIP委
員会 :丈
fzL(つ寃

実施日:平成 /Ptt β 月》妥フ日 (ゝユ あ ～ /J%)天 気 :

〈健康チェック表〉

確認者ヽ

(フ :♪

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
]:ピ考

`i戸

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ι
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⊇ /

船倉内の海水温度 帰港時スpζ爵
確認
亨二形ろく
(ん :冴フ

確認者特記欄: ιι■       (ヽ 4っ 責任者確認欄:イ 町ヽ  (t♭



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ち  (f

1

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

裂
認
　
＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― 一 ― 一 つ

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

rlη

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認旨
タフ蕉

< $'ao
。
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 ―

σ

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :z卜 ′銭

(′ :《拿ラ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(7?
グ

レ

確認者特記欄 : 責任者確認欄

θK

(らβ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC,P雫験 :丈

′Z嗜
|

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 (導 界

〈健康チェック表〉
確認者ら "1

( 2ittr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

`4(す2υ

キャビン  [船 夏∃

水揚げ時の水は十分か

4回 目 |

〈温度の測定〉 確認者 : , f,)Dl

漁場の海水温度 フ午、3℃
船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(32フ

/、

「

℃

〈船内清掃記録〉 確認イ 4
イリ
`OK

確認者特記欄 :口≦三鼻 (|ス?

Qヽ
と―

責任者確認欄:´ら伊` 嘴R

0∠



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /P年
t?n 1 )u AEIW- /* (wxft: ftin: 7

HACCP委員会 :丈
.丘≧´
(`そ〕

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

2川つ薇 酬及りだフ 鋭 %形 コ|夕A
豚 浚欺 鉢 欄彫 υ ιシ厖 プ名レ1鵞減ら

確 /哺抹じ多 12

〈健康チェック表〉
確認著 :

(と :)す

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回目
か

目

・水揚げ時の水は十分か リ

キャビン   船 倉

く温度の測定) 確認者イらνV＼  (<終

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2「γ

/■番

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:∫η

_/ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時 千年卜℃

〈船内清掃記録〉

ぜしぜりな。時ミん

Dk

ヘ
、

ね

月
夕
゛

肇認
　
＜

確
７
の

臨粘記欄:fし  ヽ 戦 9

し1/

責任者確認欄:イ W｀

。ヽく

(〔 /8



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (rゎ

選別場での確認表

作業者名

欲 鮮漱 膨ノヽ loえ 争ひ死、1″7〃K 期 を ,、 1遊

つれ″髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認効 ,す
(第 :メυ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ―

イ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

(ケツ

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認参η(//・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者

(/;4

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 /「) 」 ℃

確認者特記欄:〃 ν`ノこ努し
`,7→

れ

責任者確認欄 : (7'



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
P年 秘 )天気 :

〈健康チェック表〉
確認者

(2:が

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

細

( /1

[ 
キヤビン |□

,^u )flr u

・水揚げ時の水は十分か

確認者 1 (ゝ :

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉内の海水温度 帰港時

'つ
℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認
趾 |

(∠ :■つ

確認者特記欄:ち 聾__(り 7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(′?

選別場での確認表

作業者名

鉢 だな プヽ loえ争幌・励 スQ),1老
c舛

“

烙 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認
ラ多〕

う

(鉾 :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― 一 っ
。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― 一 ― ―

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか

確認し多】′
(′ :′ ´ )

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認

(¢ :

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 硼
診曰
(/:

氷の状態 < d'{P D
鮮度タンク内海水温 (`:争σ孝 ≦℃
秋サケ腹部内温度 (/:脅  '下可

確認者特記欄 do4 1 責任者確認欄 :

Dに

,ln4'h



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

二zL。
~/1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

(1:5)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7」 ソ

/仏ηi℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(yp

口 1: 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時

宅 弓
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/ブく)

確認者特記欄: ¬らh



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

t彦2_〔脅 る

選別場での確認表
実施日:平成/シ

〈健康チェック表)

F ,l6a ( ～/時 ¬́る天気: 気温 :
ユ

℃

確認者 :

r j')a;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨
勃 妙

t /-: )o1
。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

確認者 j

(/:

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ;

(て  :
氷の状態 ( ) :c=?)

鮮度タンク内海水温 (η :C)孝 ←℃
秋サケ腹部内温度 ワ :Op) ‐℃

dン´確認者特記欄 :

グ

責任者確認欄 :

ノ
ム
υ多

Cヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 P年 つ月1 時ひら～

〈健康チェック表〉

作業者名

比 川1旅 飯 リガ リン形 り,W盗ゝ
豚 竣憂η鉱 ィ〈厖 衝Иι託ァメ勿つとレ|お迅

多盆〕蒻青縁 10 12

拓 パ

(/:す

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

び嘱
(―/1i額

十ヤビン  [船 萱ヨ

Fttz2L:′押目
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (  〉∠ゝ :

漁場の海水温度 漁 獲 前 ク牟學
船倉内の海水温庸 漁 獲 前

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認煮場ζしィ
(∠ :

諷

一
　

（
θ

確認者特記欄 : Fi



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HttCCP委員会 :〃、2生 _ざ %

選別場での確認表

〕
な ～

〈健康チェック表〉

作業者名〆
ヽ

断 淋姥_夢卜loえ 争 )残聯セス(l11をlt`:1)ヽレ彪笙
名ヽ″% 7 8

9 10 12

確
7:夕1″

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

確認者杉菱虜
(グ :ζアの

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― く ア

・シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 ― 一 一 一 一 ―

く ア

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認ヨ
欲 ,
(  :  )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認診口ぅ
(/:雀∂

氷の状態 6′θ 後ヽ
鮮度タンク内海水温 (ノタρ 素 子℃

秋サケ腹部内温度 (/維θ Oン ℃

責任者確認欄:んデla≠確認者特記欄 :厖 嘲 承I升



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダ
ιラ 生

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

姉 日:平成/み /θ 月ノ〕日(卜機 ～/」 偽 臭甍:気 温:》
~℃

〈健康チェック表)

ダ

確認者こ

(ノ  :

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(4」。

θ

り

キャビン   船 拿

ae ):ffrae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
1確
認者嗽  びメぎ501

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉 内の海水温度 帰港時 牲 ℃
〈船内清掃記録〉

οl<

認
　
＜

確

θK

確認者特記欄 : do4jt 責任者確認欄:づ〆`臥

θイ

ご笏



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ち  `

選別場での確認表

作業者名

1スだよ翻猫卜lη堵争ンイトをK 発 と ,、 1老

D犯″髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
老翡口,
(′ :ぢ笏

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
脇診 |

(/:/0。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
粋氷の状態 (/斑)

鮮度タンク内海水温 (/・3S)考 ー

彰
℃

秋サケ腹部内温度 (7ゞゆ yt℃

曖 B確認者特記欄 : 計雄謝:   (|ン フ

υ′く



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

fをL(イ

出港0漁獲から帰港までの確認表

げら)賄 :  鯛: 9 ℃

作業者名

厖 川1薇 り
し数り涎啄 脳 %形 al夕 A

lπド浚欺 跡 欄彫 %ιシ厖
'名
"|わ
る

nc萌暴髪1 12

〈健康チェック表〉
確認者挽

(2:ρ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
]ラⅢ毛

`リ

フ
キャビン  ロ

3回 目 4回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者タイZ僣、 (/ギニ:〔ス万

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μプの

爪
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

_D、 |℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

管 Я℃

〈船内清掃記録〉 確
認

bビ

確認者轟記欄:ιЩ   (Ⅶz乞

9ト

静都那:移颯    (1ンと

ク 14



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : dィ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認

‰

r j, )at

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
棚診口え
(″ :/の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確「ラィちr房
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認
弓そ〕ηメ
(/:)。水の状態 メ

ーー

′ζ)

鮮度タンク内海水温 (′/:/ρ 孝 社℃
秋サケ腹部内温度 (/:/の  ひな℃

硼粘郡: なQタン (tろ

え
責任者確認欄 :

か ta イヽ ,'2 ,

。ヽ
し

ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 /シ年/ク 月//日 (♪ 時″ 分～ 7時ノ必 )天気′を /夕、θ

HACCP委員会 :

lu( (t>

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 臨勿 簿
(ク :メθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者タ
I f ,pt'1。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 =―

― ―
~~θ

・計量器は清掃されているか

確認者
z易冴

c/)o>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者珍 曰r/,/f水の状態 (7:/3) ′ノ

鮮度タンク内海水温 (71/つ 責 π℃
秋サケ腹部内温度 (7/1)井ダ ℃

確認者特記欄 :巧歩 ηヽ;U  (｀ 以 D

み

(イ
|)

θ

責任者確認欄 :

κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :メ

に二をL(′4

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /P年  /∂月 ′, 日 (Eと時2メ勢～ 時″宅券)

〈健康チェック表〉 確認者:ンζ ～́

(E乙:2η

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
2_づアク回目2告ノリ3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認
　
＜

確 者 :

“

く温度の測定〉 確認者 (r:25
(方 )の

/rヽォ漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時
2゙缶 ℃

く船内清掃記録〉 確認者,そつ′
(る <じ

確認者特言
]欄
:'多い＼       (ヽァ?

ご域P責任者確認欄:″そグ久ヘ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/P年

HAC9矮員会:丈′ンゴ7

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [亜
)倉

IIIIIIIIIIIぷ 43?2回
目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

紺
者

｝
「

認

　

＜

確

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 界ト
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ p
一 |℃

船倉内の水の状態 帰港時 沙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉 内の海水温度 帰港時 営Q/℃

〈船内清掃記録〉 確認者ギ |

(ヽ〕:7つ

θ14

確認者特記欄:勢＼   (γv

らヽこ

責任者確認欄:静～＼  (%

も■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :〃 ら  (/)

実施 日 :平成 ン年 分～ 気温:スノ、艮

〈健康チェック表〉

確認者た江暉簿
( )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認竜多魂られふ
(/:夕 )́

。選 別 台
― ― ― ―

_―
― ―

“

・計量器の清潔度                ^
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

:重菫進展雰属量は
~IIIII王
王IIIIIII=g

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)  .
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認

勧
( )

確
電疲労口ぇょ
(/´ :/′ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

( ro:,Jo)
鮮度タンク内海水温 ( /c,J o) * i:
秋サケ腹部内温度 (/´ ♪ )′aガ '℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



-

書式作成日 :平成12年 7月 1日

,ACC矮
員会 :丈

ン ダ 秘

実施日:平成/P年 日()時2ら～ノ時Jし勝臭気:
〈健康チェック表)

作業者名
|

尾 川1薇
／

２

狡リガ 勁滅%髭 り,多ん、
hぃ夕涎

“

鉢

“

滋 廟 ιレ厖 Q可ゎる
物夕うレ逸 12

確認者
=

(■リメ′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者上

( ヽ :

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か
2以 目̈:

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ｓ
ｊ中″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z=∫
~ノ

/℃

船倉内の水の状態 帰港時 じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時 角 ℃

確認者亀今

`.(へ 二

確認者特記欄:イ 6ヘ 責任者確認欄 :彰笙 竺 ≧ __  ({フ
ィ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

―― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ‐ ― ¨ ¨ … … … … …
¨ ¨ ¨

… …

ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 目 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ||||||||||

HACCP委員会 :

(lマZ

選別場での確認裏

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成

〈健康チェック表〉

確認考z〕Л
( `夕生:ιウ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― θ
・計量器の清潔度

:[「[[:き〔鴛
・岸壁海水の状態は

確認者

(

璃
ク

チェック内容 (作業終了後)  '
。選別台は清掃されているか

。融量置尋雰F,:層鷺:劣て丁百琢TIII正三三:多
確認
1多分望ダ
(ダ5

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか ――_______θ

確認考杉〕赫
00

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

勉
乙

(「と)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

フ 生
ご
そ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/Ptt ρ 月

〈健康チェック表)
確認イ ″η
(:芝
生 じ と ,こ

｀

｀

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ィるハ

(準i労
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ん :メ メ)

/7上
メ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(T,℃

船倉内の水の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時 イ:L

確認芦L/4颯

確認者特記欄:可デi^、 責任者確認欄 t凌 生 △ ___  (｀ 9θ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ,7(6れ

'

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者

(Z′ :θの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

認
　
け

確

劾
鍔

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確

靱 暉
(/::顧曇震曇ラ5,:層鷺:貫モ丁百琢戸I正三正三三:多

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確

(∠
′
:ど秒 )

氷の状態 (/ :0n)
鮮度タンク内海水温 (イ:″)考 1℃
秋サケ腹部内温度 ,d,Da, 2_c

臨者特記欄:イグ`ワケ db

争 t

責任者確認欄:な働か  (『ノζ)

Oκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

鋤 日:平成/ル /"∠ ヽ日(ハ 為 ～了 時牛 弼 天気 :

HACCP委員会 :ス
ニをL↓

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認趙 グt

(み:ゲ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は
-\\
1EtrL J Ozae

。水揚げ時の氷は十分か

キャビン   船 倉

〈温度の測定)
確認者 : (Jくl√コ :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

“
レ℃

(船内清掃記録〉

υ＼
ι

И

つ

確認者

(/

確認者特記欄 ´
/ν

l

勺ψ

(′粋 責任者確認欄:そ tし ｀

。tヒ

(1負



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ごン )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者

`ノ

∠:/′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
鬱″

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

・シートは全タンクにかぶせているか ―一____=9
。作業場は整理整頓されているか

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認ラ多〕( 7,af氷の状態 (/:0ダ

鮮度タンク内海水温 (7:η● 孝

`℃
秋サケ腹部内温度 r']'oft ')- 

c

臨鵠謝:∠盈区■ (1聰 )

涯

責任者確認欄 : /グi17女 各 ―  ( つ響

θl「



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睡員会 :丈

.フ生
(9

出港・漁獲から帰港までの確認表
日(》鱗てみ～

〈健康チェック表〉

作業者名
(

尾 川喘奴 ム リ涎啄 以 %形 ノ|,解ん、
救か惨髪燿痴 彫 免ιシル1ジとぃ、わた

備

`

1違 12

確認者 :

(ふ η

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

4
(4:すレ

。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [船 萱∃

漁場の海水温度 漁 獲 前 ＞
グ

ゝ

　

　

１

ら
β

船倉内の海水温度 漁 獲 前 なし℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確
惚

確認者特記欄:てア`Lゝ   (lフ3) ((a)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA∝P委員会 :″ ち (ツ

選別場での確認表
実施卜 平成/シ 4/′ 月 ∂ 日 け 時ル 分～ ι 時∠ζス)天気 :αlノ 気温 :/ラ ℃

〈健康チェック表〉 確認考4=レた多
(4/:/′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
lii:||::ill::|li::|!::::|:li:〕

  }  "。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
レ鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(/:θタ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : /参

'こ

か ,03,,

多ヽ

責任者確認欄 : 珍 ソ2乏 :́丼
ン

ワた

,.t93t



it‐t
iし '、 t

書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 P年 /の 月

〈健康チェック表〉

確認竜二姥多L′
(/7:δ (ア

蹴
ブ 鶴
( T=~:

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

漁場の海水温度 漁 獲 前

γ

ン

ヽ

一
■

．
．
′

′

　
ヽ

．

′

′

′

′

′

′

Ｊ

ヽ

∠

″．／ノ
ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(―/:ブ今

0、 /℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(⊆P生℃

―

　

ヽ
ゝ
′

確認者 :

(ζ
^」

確認者特記欄 :r忌 1、 1 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ,7(

t為

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(ダ :/′ )。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮Z払燿燿)
(す :メυ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(イ :て,
計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(ヽ %ゼ

多

なつたか確認者特記欄 : つ犯責任者確認欄

θl〈



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

12L(γイ
`)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 つ 鳳ぶ ♪日 (2轟2ρ分式 源してお)天気 :

作業者名

%川つな 袂 り溜 蒻形形 グl,多んゝ
５

「 |が竣欺 ゝ

〕
本網% 明 ιレ厖 ヽ へゎた

効瀕磁″ 10 12

〈健康チェック表)
確認者考f`● 1

(う :イ つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は 岬

:::i:::1:憂

甲目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ハ

キャビン  [扁丁登∃

〈温度の測定〉
1確
認者静 パ:そ ラ4ジタ

'|
漁場の海水温度 漁 獲 前

ソ
フ
た

・・
´
″
″
″
″
´
´
″
一
一
一
」

．
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ケゝり

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海水温度 帰港時 特 t

く船内清掃記録) 確認者ィ′1/
(午ブD)

ι:|ど |

確認者特記欄 :

じ[Q

(ba HtrE6eery.ff ' %r",t\ ,\1,

∂K



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者ブ

(∂ :`劾

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認彰みみ

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(「 :≧タ

〈選別・計量後の温度の測定〉 硼
診 lジよ
(、甲:ゝυ

水の状態 (、ζ:2%
鮮度タンク内海水温 (C:2%孝 ι℃
秋サケ腹部内温度 (「 :Zげ   `と

グヽ
レ

珍 w確認者特記欄 亀 1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

fzLqタ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 自(D狛時′ζ卜～

作業者名
(

(

諺 川φ旅 狭 リガ )勘″彪 ツ|夕た
η勝夕憂

“

林 名励 勇ιシ厖 Y t,rlrhN)
磁効彩″ 10 12

〈健康チェック表)
確認者プ しハ

(え,2ρ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者ルマダク4t

鮭夕:′ め

水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者巧資tt l(て
‐
:′毎 )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 げし℃
〈船内清掃記録〉

４（
Ｆ
‥
‘
‐
）

レι

'
(ノち:

確認者特記欄 : Vi ヒ
″）
＜

t漁

責任者確認欄 :呵多τ
も
k___(■

フ

C∠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

,次笠彦2_2∠ ]

選別場での確認裏

〈健康チェック表)

作業者名

際 だな鬱ツトlo之 争勢る・鼈教 と ,DI老
)舛″% 7 8

9
／
‐０

12

確認者 :

(∂ :ル

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。1量量の二潔
。すET言⊆髭〔:冒警肩て
:逗菫晃軍雰辰量は
。作業場の状態は

確認煮ィ勇り宅ト
(夕 :″

チェック内容 (作業終了後)  
¨

。選別台は清掃されているか
。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  二 ― ― ― ― ― 一 一 ― ― く ,
・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷹]」彗i菫名二こ[劣ギI百 1:る

確認ぅィヽ2え)
(∠ :>つ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確
秒簿

,1e\



書式作成日 :平成12年 7月 1日

里量FP委詮:丈.2(ち

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /P年

〈健康チェック表〉
確認者″f`′
(レクめ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 亀義:ふ目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ―郵
'Ъ
綺

確認者:ン/″rリ

キヤビン  [船  三∃

〈温度の測定〉 確認者デイア″  `(“gt:

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(資

停
℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

,t 30,
■
／
´
■

「
′
縛留♪ん２′Ｌブ́

確認者特記欄:もいハ  √,21

卜し

責任者確認欄:ち〃
"
ヘ
ヘ (■ /7

い7



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : Pを

選別場での確認表

月∂ E <,1 wlar- {ハ)天気:″ 気温:影λ2

作業者名

際 鮮温レαヽ 1月え争0死.餞〃K 効 )ヽ レ 壌 狂

傷犯″豚f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨力弗
(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認
診 朔

(/フ′)。選 別 台

・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ■

ワ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

認
　
し

確

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ JF' ∂ヽ
鮮度タンク内海水温 (/」ζ「 孝 二℃
秋サケ腹部内温度 (/i夕す)t/r℃

多

確認者特記欄 : (%フ 静雛諦: づtρダエ (ちン

0に



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (2び

選別場での確認表

月
y日

(

作業者名

殊 鮮漁 膨たヽ ηえ升 嘉・聰 空 )ヽ レ 髪 2

〕ぅえ″杉籍 7
′
８

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者形み切
rJiaT

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認煮/勿′
(グ :′′)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

.犀重鱈劣棋墨菅
は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確

]秒

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨1ケ|が
(/:/ぐ氷の状態 (づ :ゆ

鮮度タンク内海水温 (ノ :ノζb tt t乙℃
秋サケ腹部内温度 (/,tJ1 L,r c

ト

″

″

確認者特記欄 : (場 責任者確認欄

θκ

ぐ多



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /P年 月2ム (L2殊～

/時

磁 )臭気:

作業者名

磁 メ1動晨 2減リメν 3彪%形 4、 |,解んゝ
1が浚筋 6八欄z修 7И ι:シ厖 8_と司ゎた
唸潮彩″ 10 12

〈健康チェック表〉
確認竜■

ィ写
ャ'1

(≧ :?a

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認
専孝名争ィ
(`G` :

キャビン  [船 萱]

そ彙烏電
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者ブ作'い鷲″:フ ′ヽ)

漁場の海水温度 デiデノ℃ 船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時
鋤
/℃

.〈船内清掃記録〉

θ
核
豫ヽ1)ヒ

確認章ル/fv
(も こj6)

確認者特記欄:    (ちみ

cヽ
こ

卸 論:抑  (ッ
リ`こ



書式作成日:平成12年 7月 1日

月2`´日(2時2%～ 時σ7券)天気:

HAC伊委員会 :ダ
ιz吻

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者」
tレ
′ヘ

(2:ノ
「

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・
“J夕

`「

l l

(<負らか

キャビン  [船 萱∃
目2こ)D回目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 f⊃

船倉 内の海水温度 帰港時
(

℃

丼幾いぅク.Sf♂
醤

づ

｀ ‐

確認者特記欄 : わ tt 責任者確認欄:´′` ＼`



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :〃 つン (

選別場での確認表

/ノ、1

●

作業者名
(

琢 だ漁梶%ヽηえ争ひ澪″〃K iセ )。1老
⊃ぅえ〃核
`

7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

(∂ :.〕 )́

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 (/多ブ
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認
　
＜
，
勲
わ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (み :だ )

鮮度タンク内海水温 (ι :′

`)孝
I℃

秋サケ腹部内温度 (Z:′夕)も〆℃

確
霰 κ

確認者特記欄 : 
∠ ▲ ユ 近 か   o今 ∫

後

責任者確認欄 :

θ′ヘ

(tr



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC針委畠 :丈
fをL(L

出港・漁獲から帰港までの確認表

実鯛 :平成 /騰 ■ 月り 日 (2ご 25纂巧 鵡 易 天気 :気 温 :/う  ℃

作業者名

磁
"|%次
2減り涎啄 3滋″形 4、 |,解んゝ

1■か浚憂

"
6八ィ〈形 7И

 ιタノ勿 8ゎ |ゎた
励 珍″ 10 12

〈健康チェック表〉
確認%1

(ソ :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回→フLメン回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/‐ジ う

/2タ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ :夕 9

/ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 (〔〔:′′ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉内の海水温度 帰港時 Wケ ,
く船内清掃記録〉 確認煮ル〃争η

< f '/5r

ЭI〈
確認者特記欄 :互 い ｀ _ 吊

ダ

υ14

責任者纏認欄:軍■_ (η3



書式作成日:平成 12年 7月 1日

翌 委員会
:ズにが2_9イ :

選別場での確認表

作業者名

1紹漁厖ストlηえ争3:る.ワψ〃ズ4と ,l老
5り名″烙 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∂ :♪シ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 っ
。計量器の清潔度

(ル
`う

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者

( S '4t))計量器は清掃されているか ――一――――――――の
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ぅ

(3<う
水の状態 (∫4ら  の
鮮度タンク内海水温 tC4b) + ) c
秋サケ腹部内温度 rf,+a Jr a

臨椛 硼:  ~d43

れ

責任者確認欄 : (■3



れ中希ntψt郎
い可、

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

anゥ ン

選別場での確認表

HACCP委員会 :″ ち a

実施日 :平成 クつい)天気:ジ脅

健康チェック表〉化幽 み気
レリltη

´̀11卸Jくれ千
レ
の

'軌

し
て
Ⅲ

確認者

(♪ メ́ )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― 一 リ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

確認者 :

(/:/′ )

4和無14)ttttu磁
.1

|■岬
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。梃里鷹li菫名墨名[翁ギ:百城
る
2二三IIIII=多

確認者りらoβ
(5:ノ3

r・千“今彎 r`
〈選別・計量後の温度の測定〉

t(くらっo■ lプォ4～ り́
at

甲珍 |イ
(『 :20

(士 フ
「
)考
`争

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (T,zF Jc
確認者特記欄 : (9′ク多



書式作成日 :平成12年 7月 1日

幾 にh与泥与“捕 HACCP委員会 :丈f2L百ヒ

●

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 1月 )フ日(2時 2参～

1健康チェック表〉1lμ了4(
,\ltbG? r}. r"r t吼

作業者名

唸 川1薇 欲 リガ つ形と Ql,Wんゝ
嚇 夕愛

“

eM形 角ιレ厖 ③わ 1務処
%潮物″ 10 12

確認者 :

(ア :ノ g

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

:脇了脚雛幅11」空生幻碗hにカトtにκ聯御t

・水揚げ時の水は十分か

目
2211石
占日、夕
'tJ' しっっ

レ琉 ンち♭為τ・何

キ
rビ
ン
  [船 萱∃

鶴絆・
船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時
(ガ)レ

,

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

じtζ  撻ゎぃc′^喝しれて
4必 t■千じ″・

確顧要1′ぅり
(へ :2)

確認者特記欄: 
｀
老イtしヽ

。t←

(ヽと 責任者確認欄 : G喪

' 

いだ＼

dム

(刊れ■



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

磁 川倣 2減り涎啄 3勘″形 4、 |,多んゝ
1勝竣欺 6八痛z修 7巧ιレ屹 8名可ゎる
吻M彩″ :0 12

〈健康チェック表〉
確 認

言 く r・
/1

r /,Jot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船  Ξヨ
iGc 2drae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者

(て

Ⅵ

Ｄ

〈温度の測定〉 確認者二」
「

lへ ヽ (く■:デυ

漁場の海水温度 漁 獲 前 繊フ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :`ゝ

/  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

EK′

御
め

認

一、＜

確 者 :

確認者特記欄 :42L影
窃
、(■

l

℃IC

詢諦  ¬
静



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ

Lぇ 亀

選別場での確認表
実施日 :平成 /許 ′ 月 ク 日 O時 ル 分→ 峙2σい)天気 : 気温 /ノ ヨ  ℃

作業者名

1人だよたレ妬ヽっえ争 3嘉鸞 4と
"|を5j電″髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認

笏(2:夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― 一 ―
イ

確認
刻

r/ )a t
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い
る か  一

― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 司

う

鮮度保持タンクは清掃されているか
(∫ :(∫ )

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認

(5:|『 )
水の状態 (3 :ミリ) //´〕ヽ
鮮度タンク内海水温 rf 'tlr ンポ Cノ
秋サケ腹部内温度

`f3~)ヽ

″℃

確認者特記欄 :

ふこ

rl,r-f) 責任者確認欄 :

θk

(■ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :」7多  (

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年

(健康チェック表〉

作業者名

じ‖1物晨 2知り涎啄 3だ%形 4、 l,Wんゝ
11か夕憂

"
6バィ〈滋 7И ι(シ厖 8老可筋た

蛯M物″ 10 12

確認者:“ζ亀
(2_:イ )

杉 ハ

(4抒

キャビン
  [船 萱ヨ

確認者 :

'J)

漁場の海水温度 漁 獲 前

P:レ つ

ズア19、
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q〆 :'り

/℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

、→こ%υ
＼ヽ・

確
腎蜀 、
(い |ラ

確認者特己欄:=2tt｀  _  (υヅθ 責任者確認欄: くιへ1



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

駒 斜賎

作業者名

1八何よ膨 舛ヽoえ升 3ム、鰈 4とル|な
5ぅな夕後f

′
　
，
′
〓 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

(∂ :′r´

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選  里‖ 台  

―

確認煮る22スみ
(クr:∂′)

鮮度保持タンクの清潔度 ―一一一一―一一一―一-0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(」 2う )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― ― ― 一 θ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(∫⊇C氷の状態 (」 :2η  υ
鮮度タンク内海水温 (」 :26 紫方 ℃
秋サケ腹部内温度 (■ :｀ 」'℃

み

確認者特記欄 : (♭ρ 責任者確認欄

0 良



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (レ

選別場での確認表
実施日 :平成 」時

〈健康チェック表)

作業者名

1人だ表彬 死ヽっえ争 3乳.励ス4とル1考
5り名″% 7 8

9 10 12

T]『

`ヌ

後:井

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・抒量型の二潔
・鮮度保持タンクの清潔度

.送票λ層匡置|:用

.履重鱈劣棋肇盾
は

確
][`ぅI%

チェツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確張を

`｀

メ♪)・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―.鷺』』彗]菫瑾重色[劣TI百城
る

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 j

(3乃 )

水の状態 (J夕」)
鮮度タンク内海水温 (_5｀メ6 考 ?℃
秋サケ腹部内温度 ヴ

~夕0 ‐■ ℃
０
ヘ
ψ
　
多

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/P年 日(フL専房 ～ 時」D"天気:

HACCP委員会 :丈
fをし 《イ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

磁メ1彬晨 2減リメ留 3必彪形 4、 |夕 た

1ぶ捻欺 6人襴Zι 7И ι〈シ′勿 8北 "|ゎた
乾M彩″ 10 12

〈健康チェック表) ４

σ

議

′

ヴ

確

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

2t211菌
目
4ゼ顧り3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

諦
中“

確

(温度の測定〉
1確
認者つ い (今ぜ冠り |

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 牲 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者ク拓|||

( ノ7い
｀`
:

F l. -v
J' a7- 1l C,2, \ \

確認者特記欄:    ヽR

後し

責任者確認欄:<｀＼  (レ ?
|こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HttCCP委員会 :ノL盪 _ご くか

選別場での確認表
実施日:平成/シ年 ノ月/ρ 日 (∂ 訪 分～ノ 時メbが 天気ノ訪″し気温〃 、ま  ℃

作業者名

1人だ表なレストlo之 争3Й.髪をK 4″
"1考

5り名″% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認 豊
ヶ

ノ∂:ノ
′
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 す

― ― ― ― ― ― ―
で

確認
刻

(4 :/61
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨彰狛雉
(/:/ρ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認
〃

(ノ プ″
氷の状態 ( f ,fz/t O

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (イ :金)亥J℃

確認者特記欄 (T6

み

責任者確認欄 :ZZh'外 卜   (レ ノ

ヮ|(



rCCP委
員会 :丈

二を二〇

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

寒施日:平成/P年 n /7u rlwz on

〈健康チェック表〉

作業者名

%メ 1彬れ 2カiリズ啄 3′浅%形 4、 |,多んゝ
lλか竣涎

"
6ム痛zぁ 7И ι(レ彪 8名可ゎる

乾M彩″ 10 12

確
耐
”
θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

ぅ

C夕
ヽ

じに

確認者特記欄:ζミ   (レ9 責任者確認肝
御 虹 _(9/2



書式作成日:平成12年 7月 1日 MCO委員会:ズ
t募2_(ア′

選別場での確認表

作業者名

1人だよ膨 スト』之争 3五.釉塚 4″沖1老
5ぅ名夕後f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

( t :)a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェツク内容 (選別前)
確認者巧舞口̀
(″ :θつ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一一一―――■0
・シートは清潔に用意されているか

。理菫Z褒:展量は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 一 ― ―

■ ヂ

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

確
77′

`11
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者%む″

(/:/タ氷の状態 (ι :ん )υ
鮮度タンク内海水温 ヴ

`乃

煮?℃
秋サケ腹部内温度 (/ノ

“

 ジ/℃

確認者特記欄:なψO (%ィ

狂

静離謝:ルクト  (

θに

P//g



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC"委験 :ス.z(Lttθ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日し滋L時多%～ 時磁)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

Z‖ 1動晨 2ガ〔り涎啄 3丼%形 4、 |,多んゝ

1ぶ笏薪 6人痛 % 7И
 ι《多′彪 81ゎ 1筋る

物 珍″ 10 12

(2

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

‐キャビン  [船 三∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か         、

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉 ″
〃
・
＞

認
　
＜

確

確認者特記欄: /い1



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

.z (了 イ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/騰 ⊃月/堺 (2つ てぃム θ 啄 )臭気 :

作業者名

じ
"1勉
れ 2減リメ留 3勘な形 4、 |夕 た

1・が 浚欺 6人襴z修 7И ι{シ厖 8と
"1務
処

10 12

〈健康チェック表〉 確認者イ ′
(2:2

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

(移

卜
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時 ≠ 争

「

℃

〈船内清掃記録〉

0≠
〔 予誌1

確認者特記欄:修 へ́

・t平

(ヽσ 責任者確認欄トイタレ♂ヽ/

哺
lι

(14s戸



|~

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

選別場での確認表

作業者名

1人だよ膨 死ドloえ 升 3嘉、鰈 4とル1老
5j舛笏% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者スト:J
(♪ラ′=ヽ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

)

(ス′´ )選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認ぅ場詢′
(へ  :、為ヮ)

氷の状態 (、325) じ
鮮度タンク内海水温 (b)予 孝争℃
秋サケ腹部内温度 t「 25 

‐
つ ℃

れ

(1」 責任者確認欄 :

9K

(私D



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

二́を■
0(単

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月ん (p分 ～ 分)天気 :

作業者名

じメ1彬れ 2知り人啄 3勘″形 4、 l,W盗ゝ
11か擁愛

“

6ムィ〈滋 7И
 ιif/厖 8ι可ゎた

噺j彩′″ 10 12

〈健康チェック表〉 確
]111「ぶ,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

υ :Vつ

/?℃
船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

´
船倉内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉
確認
拗

(I「 :2~0)

もK
確認者特記欄: 筵

'い

｀ (%す

己 (ヽL

責任者確認欄 :負夕
1レ

^し

S(

(ン
/

ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : Qα

,

選別場での確認表

確認者 j

@Jft
〈健康チェック表〉

作業者名

1人だよ滋 ストloえ争3嘉.″塚 4と沖lダ経
5月″% 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認
吻

<4;fut
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

:[][阜[][[
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――――θ
・シートは全タンクにかぶせているか 一一一一一―¬′
・作業場は整理整頓されているか ―――――――一一θ

確認者
z〕″支
(ζル

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者%勤タ

(← :珀氷の状態 (夕 :z夕 )後
鮮度タンク内海水温 (′ :メ )妥 ´℃
秋サケ腹部内温度 ( 9,2() y- c

確認者特言己欄 : 責任者確認欄:/2｀〆tこ5_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :丈

_z

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/P年 日ヽ(二⊇時ム～5 )天気 :

〈健康チェック表)

作業者名

磁メ1鬱旅 2減リメ留 3以%形 4、
|フ聯んゝ

1が後聯 6八襴%移 7И ιシ厖 8_ゎ |ゎる
10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認
静

( ア :

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉内の海水温度 帰港時
(も

フつち|ど 勇 ヽヽ

確認者特記欄 :豪隻て 4 責任者確認欄: 4/t｀
:4/t｀
  (シリ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : シ

選別場での確認表

作業者名

1人だよ膨 発ヽoえ 升 3男.鰈 4考沖|ダ娑
5ぅえ

“

髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
延

υ

■
η
グ

確
務

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確認者

(〃 :ノ )́

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者′

(ノイ  1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

豹
( l-:氷の状態 (、3 dJう  θ

鮮度タンク内海水温 t5#r *^r
秋サケ腹部内温度 む ぶ )・ 声

(1フ

後 、

確認者特記欄 :

多

責任者確認欄 :

レν亀

di3



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員

含
:メ

(′二をL〔イ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年

〈健康チェック表〉

作業者名

磁川倣 2減リガα 3踏な形 4、 l,シんゝ
1・が 擁欺 6ム欄z移 7И ιシ厖 8名可務処

“

12

確認煮島ζζレ4
(ツジ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者メ

(みご

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        り

確認者tz孔 (平 :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

ηく`巧レ/
%

/

確認者特記欄:て いへ 責任者確認欄:｀ びし～＼ (7//≧
^



書式作成日:平成 12年 7月 1日

攣
CC睦員会

預贅 フ生
(l争

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

1人好表膨 死ヽoえ 升 3易.資をく4″
"1考5月″% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ラタ¬ノ
(夕 :ン

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認っ形独

( tL:2/ >
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
珍

( F:〕「フ
｀
b)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ――一―一一――刊ρ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認
勿

(J ?D)
氷の状態 (「 ,つ )θ
鮮度タンク内海水温 こ多

｀
ジめ 考 Iア ℃

秋サケ腹部内温度 gダ 働 い
′ ℃

Qゝ

惨

確認者特記欄 : 責任者確認欄

℃lQ

(階ブ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

fを.%)

J分 ～

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

磁メ1彬旅 2筑〔
"κ

啄 3落″形 4、 l,シんゝ
1・が 夕憂

“

6人欄zτ 7И ι《シ厖 8と
"1務
処

蛯M珍″ げ勿 犠
ら
コ
「
」

12

〈健康チェック表〉

(2ノ

「

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 彊∃
巳ラLノク回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 ノ
、

へ
、

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃“９
σ

／
，

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ θν

/℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船倉内の海水温度 帰港時 ご

Iレ
℃

〈船内清掃記録〉

0∠

確
]テi`ζ:ノ

確認者特記欄 :彪 錘 上 _ (レ p

θ〔

責任者確認欄:こそダ1～  ヽ cP

Oに



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ,7 q/1)

l

選別場での確認表

E < 
j w)o t-

作業者名

1人だよ膨 城ヽηえ争 3Z、枠塚 4″ル1考
5ぅな笏髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

rJ- la )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認
　
＜

確 者

:Pゆ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ろ ′7)υ
鮮度タンク内海水温 (γ :仰 )孝 七 ℃
秋サケ腹部内温度 (/:の ) ギ ℃

確
尚

lq/11)

´

作

確認者特記欄 責任者確認欄 :

0(こ

(1'fノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :丈

zQ∠ ゛

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 τ卜)天気:

作業者名

磁メ1鬱晨 2減リメ留 3厳″形 4、 |;%血ゝ
1が次欺 6ムィィz修 7И ι〔シ彪 8とレ|ゎた

10 12

〈健康チェック表〉
〃′1

(2:わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 少
船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉内の海水温度 帰港時 斜 ゞ
℃

〈船内清掃記録〉 準
厖

硼甜謝:¬〆欧   (つべ

υ罐

離樅諦イ気   (?賀

レlι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ち  V〆 1)

l

選別場での確認表

作業者名

1人だよなレグド倒え争 3現.%多〃K 4″沖1遊
5ぅん

“

% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

r('ept

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者z参
"r {:}a)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮形現
(ス :フθ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者

(イ クD氷の状態 (メ :DD
鮮度タンク内海水温 (6,2v Y* c
秋サケ腹部内温度 (イ :2つ  ´ ℃

(2R

多

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 形務tっ

じ|こ

b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

二をL(

―

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(ふ争ツ`外～

12)ll

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

確

[_キ
ャビン¬□

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

摯

′℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉

サ 力
l

確認者 :

準認者特記欄:ザ Cへ   (ンァ

りヽと

責任者確認欄:フタ
“
   (?夢

OL



書式作成日:平成12年 7月 1日
HttCCP委員会 :ズ

に影を_17/P

選別場での確認表

時午じ分)天気:

作業者名

1人鮮表なレ舛 oヽ之 争 3男、形歓 4″沖1考
5ぅれ

“

髪
`

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(  ″ :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
乃刀当ρか
(/:グ′・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

,海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 j

(3｀ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者/多′

(k」
氷の状態 (j牛)シ
鮮度タンク内海水温 ζ る )彙 和
秋サケ腹部内温度 (5 ,t+O F' .

確認者特記欄

。lL

(鶴 責任者確認欄:沈 θ 洪

ヽ【

シフ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

二をL

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 ち～イ時(Qい 天気:

作業者名

じ ,ll物測 2減り涎啄 哨〃形 4、
lフ娑んゝ

q疹浚欺 6ム欄z移 7И ιlモンル 8ゎ |ゎた
10 12

〈健康チェック表)
確認者

(,:くつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
1確
認者ワ 菰 不万 1

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ひ

船倉 内の海水温度 帰港時 崎 ℃
〈船内清掃記録〉

θに

確認こ1こ巧み1
(ハ :´入う

確認者特記欄 :そ

0＼
仁

(b7



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

選別場での確認表

作業者名

1人鮮表なレ死ヽ月え争 3丼鰈 aEr
5ス

“

髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確弱尾ニリ好
(/″ン )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― 一 ― ―
二 つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 一

=,

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

(夕r:

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者%郷″
(F」″
・
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されてしヽるか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ζ /´ )
水の状態 (■ :/′ )

鮮度タンク内海水温 ( ( :pt) +4, c
秋サケ腹部内温度 (ζ :/′) 6 ℃

確認者特記欄

Ъ＼ι

(3/7 責任者確認欄 : (し

ァ

θ 14



書式作成日 :平成12年 7月 1日

|~~~~                  1

HACCP委員会 :ダ
て丘≧´

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

じ メ1物晨 2減リメ留 3落″形 4、 l,解んゝ
1■か竣憂

“

6ム欄zι 7И ι《レ厖 8と‖務処
10 12

く健康チェック表〉
確認者こ彰名″ヘ

(フ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(“りL二

キャビン  [扇丁目∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 沙
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉
確認者 二

(( :″く)

半 力 ヽ

確認者特記欄 :■笏 Vrヘ

脅く、＼

(シジ 責任者確認欄:       (119

0「



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ つ,(ク %

選別場での確認表

作業者名

1人だよ膨 死 oヽえ争 3現.″そ家 4考沖|な
5ぅ名

“

% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ;

夕́ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ;

r/,/e1。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:/を動

rl ,7o t
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :勿

(  :  )
(夕 /′ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (夕 :/の  、′ ℃

確認者特記欄 :

しヽヽ

(ンタ ″ ツ責任者確認欄 :

レ
〔・t

(秒



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 日(ジ毎フ琢～

HACCP委員会 :丈.z (

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

磁メ1鬱ス 2ガiリズ彰 3麟″形 4、 |,解んゝ
1惨笏欺 6人ィィ%の 7И ιレ屹 8´ち可筋る

10 12

〈健康チェック表)
確

ｂ
暢
解
初

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者
例

(「ω

キャビン  [船 萱∃

ツ:'と,:'言目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者つ く (∫:"

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 じ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 特 ℃
〈船内清掃記録〉

貿

ｏ

詰
、ご

確

臨者特記酢ブ嘔 (レ

セ

静離那:rtfしへ (η

ふ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施 日 ン年 分～

〈健康チェック表〉 確
聯

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。1量型の二深

確認者考2滅
(、fi多②

.5ET言⊆笙〔1冒警房て丁百琢TIIII正三三藁多
・海水の清浄度は

・岸壁海水rJl状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ―――一一―――――くつ
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか  

―

。作業場は整理整頓されているか 二―――____コp

確認者 タ

(S,)a

確認者zダらじ
{ '9 ')o1

氷の状態 rf J0) e
鮮度タンク内海水温 (争 タノ)孝 ノか℃
秋サケ腹部内温度 (F:フ′) 

‐
/“ ℃

責任者確認欄 :Z≧」屹巨並JL

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

‥

１

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ファ (「/2

選別場での確認表

作業者名

1水鮮表彬 死トロ堵争 3昇隋塚 4と沖1遊
5り名″% 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :/無

｀
l

(字 :2沙

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4こ 11
(チカ。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確 者
　
ノ

認

　

＜ 男

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ci

(タ ブυ)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

J- (,/ )確認者特記欄 :

じ1ム

責任者確認欄 :

0ヒ

fr,/ )



ヽ
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACC睦員会 :丈
二をL(?4⊇

作業者名

じ ,llつれ 2ガ〔りκ啄 3,ηなこ 4、
|フ%んゝ

lλか竣憂

“

6バィく滋 7И
 ιレ之 8老 静|ゎた

拗〕朔珍″ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者二遜黛ル、
(ジ :イ D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :｀

(∠ :

(温度の測定〉
1確
認者項ダCへ (■Jη

l

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

`う
℃

〈船内清掃記録)

/4
(  7「

｀
:

´

ブけみ
｀
デぅレ

確認者特言己欄:e/いへ     (3/、ト

○＼く

責任者確認欄: √゛`

θ,ご

淋る



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 時げら分)天気:

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

1;残り多隊 2以りぇ男 ■l)%lよ、、4疎グ″
外″1%多 6働ι浜44 7考 "|か之 8タト)´味κ
9やう場凛■0 12

も
ノ
ハ

０

認

　

＜

確 者

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

―~

確認者 :

(磁生:2夕 )

キャビン  [船 彊∃

^=),)orae

(温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉 内の海水温度 帰港時 少多℃

〈船内清掃記録〉

臨甜謝:ろしへ   (銭



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズal多生 lP/f)

選別場での確認表
月 ′ 日 ( 」D分～ 時σひ分)

〈健康チェック表)

古川 豊

確認者 :

(ぐ :

４
０

′

チェック内容 (選別前)

。選別台一一 ― ― 一 ― ― -0 こ
 ン

)

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― く フ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨
ア
:`

(ム  :
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認れ

(ム :

氷の状態 (ちμノ0)換し
´

鮮度タンク内海水温 (Й :ρ孝
′

ｔ

　

ノ
A

秋サケ腹部内温度 ( L:00) l{r
確認者特記欄 :喜

ζ
≧立
へ

「

__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会
ザに こ 、 り

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
夕年 9月 0日 (ゴ百1啓～

作業者名

1減聯こ 2,ヽ口)(協 3tl、ツま、ゝ t入影 ま勧
菰 係〈″毛運物_ 6陽の政物 τ、llノあ淮 し |:)修人
%卜n笏マI 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(て
｀
1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 震∃
冶多3)2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

―

η

然
″

確認者こ

( ∫1)く41

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 リメ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

ツ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉 内の海水温度 帰港時
(ン″

℃

〈船内清掃記録〉
確認者
ヮ

(9:翻 )

ブう
`レ →こ滋/、 1/″

臨甜謝:て塵三_ (レ″
＼

冤｀

計都諦:垂空へ_  ))

bt“く_      
｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 vとぉ  ?

選別場での確認表

作業者名

啄 /衣貌 2沈%′多3九″教入 4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(フ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
‐
＜

確 者 :

膠

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――
・計量器は清掃されているか ――一
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一

確認都

(ゞマη

確認者

(V年 )~

・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠 淵 :∠ 必 _ 遷
セ舞 ぅ

脅し、

静 都 謝 :   
い

゛



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :)と 22(/)

選別場での確認表

実施日 :平成/少 年  '月 日 ( 分～ 時 分)天気 :

作業者名

1人質秋形 2,猿 %惚移3うなり髭久 4
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )


