
標津町地域 HACcP推進委員会秋サヶ部会 確認表決裁

秋サヶ確認表 平成 18年 8

+Fr18+ lJt/ats秋サヶ蔀蚕頂
型山修治
,野 昇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞施日:平成 !

確認者Z」 4

(ψる0)

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉
チエツク内容

・甲板は
°キヤビンの中は
・船倉の周りは
・船倉の中は

・水の投入は

月ジ t/徊
目水揚げ時の水は十分か ―______二ぶじ

キヤビン
  [船  三ヨ

漁場の海水温度 船倉内の水の状態 帰港時 ′♪́し
船倉内の秋サヶの状態

船倉内の海水温度

帰港時 っ乏 フ

帰港時 )

℃

亥ダント

′
127″ゾこ

確認者巧少

( /: ,1-1

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
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J｀ 日

(健康チェック表)

確認者:夕方ク
(∫ こシフ)

〈選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者:ノ場

(J:ラυ)

・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
,作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(」)2Q:サ蜃T言≦ダ

`り

層『黒馨III:禁
・作業場は理 整頓され‐ 略 か

確認者 :

(フ 2ひ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温
∫フノリ 2、 3℃

秋サヶ腹部内温度

確認者犠己欄: 田中 長未   (1考
ダ

にヾし

責任者確認欄: 西山 良―

´



書式作成日 :平成12年 7月 1日
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墨施日:平成 1懸 年 tr\\(
分)天気 :

〈健康チェック表)

確認者:ノ欲フも
(そ :ゅノ

〈船内衛生状態確認表〉

チエツク内容 確認者:巧うだフ
( : )°キヤビンの中は

・船倉の周りは
。船倉の中は
。水の投入は

・水
型夕の水は

す分か―__→蛍

漁場の海水温度 漁 獲 前

(叩 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ΨP)~
マ_6 

℃

船倉内の水の状態 帰港時

^船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ lC

船倉内の海水温度 帰港時
(6島フ

~~

F、 夕 ℃

疇
げ の

御υ/

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 tS準 し ヽ月 ＼

HACCP委員会 :    (/)

(健康チェック表)

確認豹 ヽ

(レ:力
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認自乃ぅ
( : )。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船  査ヨ

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(クリ》

//tん:℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(?Yr―

_Plζ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

Z寡4ιり■ィク
確認者特記欄 :_谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 :_西 山 良 ―

/″ υ
′し



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :   ( // )

実施 日 :平成 分～フ時Y"

〈健康チェック表〉

9黒沢 哲也

確認者:タ

(ζ:♪

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :岬

(卜 :3。
)・計量器の清潔度

:鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:クち

(フ :い
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

{ /,O\1 g (
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確 者

ヽ
ノ

認
　

＜

確認者犠己欄: 田中 長未   (1ヒ ) 責任者確認欄: 西山 良―  (|た
ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表)

確認者ジんたヶ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

孵酔目ヽ
・水揚げ時の水は十分か

キヤビン
  [船 査]

確認者:Z歩 ¬ (争 ジよ可

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ケ

"、
/「 、多ヽ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5"℃

船倉内の水の状態 帰港時 狂 し
船倉内の秋サケの状態 帰港時 _θた

船倉内の海水温度 帰港時
(7月 _℃

確認者:ジとメリ
( ~ノ :ス´

`~

\ LvL

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

イζv υ

分)天気 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成18年

〈健康チェック表〉

確認者:′わ

(∫ :δο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:夕ち

(よ :ヵ
)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ「よ』][:[:i:i:ぶ 
三二二丁~~~~~」ζ2 硼計物

(,:ワο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕あ
(7 Jrl

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (フ :70)フ、も℃
秋サケ腹部内温度 e ,7\t Z,ac

確認者特記欄 : 田 中
‐
長 未    (1ン 、) 責任者確認欄: 西山 良―  (2、 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時0'分)天気
〈健康チェック表〉

9黒沢哲也

確認者:夕方ウ

(r,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕坊
(`:ヵ )

。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕%
(ワ :F―

)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

物
い

者 :翻
　
＜鮮度タンク内海水温 :い)フ ヽん ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長未    (1始 )

ヒ

難龍謝:ELL良― dゃ )

豚じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 1ヽ年 時シ
～
)天気:

確認者:ス多ヘ

(  :  )

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :な

r 7,Ft

;ク|′
Z回 目

キヤビン
  [船 三ヨ

・糊ず時の利ま十分か  %

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

ラ,お Zヽ代イ
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 :_西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 1 ll月 天気:/

(健康チェック表)

作業者名

野鳥鰹 餅魚喜∠子
5谷内 茂 7き幡幸J
9黒沢哲也 10 11 

ノ

確認者:夕すゐ
(♪ 3o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :乃

(い ゎ )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕笏
(),2 |-q・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :%

( ) .aE>

(選別・計量後の温度の測定〉

() 'o() . t(
鮮度タンク内海水温 {a 'f.) Zw
秋サケ腹部内温度

確認者特訓酢 田 中 長 未   (|を ) 責任者確認欄: 西山 良―  (118)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :   ( / )

実施日 :平成 1 n+ o of)

(健康チェック表)

9黒沢哲也

確認者:D

r$ dor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕方

r.f 36 r・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:リア秒
(フ :")・鮮度保持タンクは清掃されているか

°シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕

(フ :こた

(澤別・計量後の温度の測定)

rl r:o) b(
鮮度タンク内海水温 (‐ ノ:の )2、
秋サケ腹部内温度 ,? _:2o) Z

確認者犠 己欄 : 田 中 長未   (lb) 難 者確認欄 : 西 山 良 ―  (|夕 )

グゝ も



HACCP委 員会 : ( / )
書式作成日:平成12年 7月 1日
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実施日 :平成 1

〈健康チェツク表〉

9黒沢哲也

確認者:夕ちる
(● 6ο )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:つあ
(夕 写θ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

,計量器は清掃されているか

確認者:夕
揚

(η :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タンア
(フ :7●水の状態 Q :fo) b(C

鮮度タンク内海水温 (フ :∽ ∠、7_1

秋サケ腹部内温度 (1 :(fd L_6.
責任者確認欄 : 西 山 良―   (l14)

で＼し/

確認者特記欄 : 田 中 長 未



HACCP委 員会 : ( / )
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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塞施日:平成1 ll月 分～し時よ`分)天気:

(健康チェック表〉

9黒沢哲也

確認者:g,7/7

(滲 夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕鳶ゐ

(c舞 60)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:メリヵ
(ろ :、へ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

:←)0`く
鮮度タンク内海水温

ぃ   2ta夕  ℃

秋サケ腹部内温度 」綴 2、 8

物
ト

麟
め

確認者特記欄 : 田 中 長 未 責任者確認欄: 西山 良― (lη )



書式作成日 :平成12年 7月 l日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 、

エツク

作業者名

も晒山 良― ノ俗内 基悦 ノ詢界市治/txg #:
\Su +hrl 式盲崎 洋尚 ]松崎敏美 ギ`弧潤平
9 10

12

確認者:/多ウ
(ψ :稜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは キヤビン
  [船 ≡ヨ

」
７
　

＞

″
　

　

　

・
・

者臨
　
＜

漁場の海水温度 漁 獲 前

(I:軍

 [

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

』
　
＞

者臨
　
＜

確認者特記欄 :_谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 :_西 山 _―

石ノ
/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成
)天気 :

確認者:あつ
(Ψ し″)作業者名

υ缶山良― ２
■ Э内基悦 '/*# fit6 珈 ヴ裕二

輔 山 祐介 6増崎 洋尚 松`崎敏美氏ボ菰潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 登]

・水揚げ時の水は十分か        >

／

　

　

‥

者認

　

＜

確

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態 帰港時 θ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θZ

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:争 9

びo℃

効‐・z孝′
確認者/■2」

(2′ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 :_西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 i

HACCP委員会 : ( / )

実施日:平成18年 | tj-) * Jt n, 、レ気温:

〈健康チェック表)

9黒沢哲也

確認者:タカゥ
(√ 00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:夕巧

(卜 :b)
・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕筋
(フ :に

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (ヽ :い )2ヽ4℃
秋サケ腹部内温度

留畔
＜フ

磯腱錯 謝酢 田 中 長未  (lb) 郵 理 鍵 訓 酢  西 山 良
二  (lЪ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

実施日 :平成 1 Hl o r.) レ 気温 :

〈健康チェック表〉

9黒沢哲也

確認者 :勧

(い oθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:9ゎ

(多 o)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:2・め
('7'fi )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕
ろ

('7 :lQ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (つ 10)め ヒ
鮮度タンク内海水温 (l'/o, 7r 0c
秋サケ腹部内温度 ユ ο) 5、わ ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (l1/2) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (|%→

千ミ   じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 kと 年 1し月 ｀
)/日 ( 喝 o分 だ 時〕ジ跡)天気:

●

〈健康チェック表〉

噛 田 裕二
確認者 :/ヒ

(γニリ tメ〔) )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は            >ο レ

確認者:ジら河7

(1← :́

キヤビン
  [憂I≡ヨ

。7kaげ時の水l■■分か   り
「

:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(L行 ℃ヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も:η9

5、
|℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:″うち

( 
′フ:メ タ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 :_西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

―

―

＝

―

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

αめ天気: 嶋 温 :

〈健康チェック表〉

9黒沢哲也

確認者 :

rt,9ot

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:夕旬
4,lnr。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(卜 :艶
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

c 5-' ?O

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(← :伴0)6に
℃

℃

確認者特記欄 : 田 中
号

未    (lζ
ll

:  ′/λ t

炉山良―
.1lb)



*fi.ffdE : +8t12+ 7 81 fl
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 き` 年 θヽ月⊃

I

bp fi\- F ryno 61

●

〈健康チェック表〉
確認者ジ鍵,どヽ

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者″島
( : )

・水揚げ時の水は十分か     θレ

キヤビン
  [正三三∃

確認者:戸%″ _(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(勾 物″)

11り、1  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1贅 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ′ご
船倉内の秋サケの状態 帰港時 孝

船倉 内の海水温度 帰港時
(■ げ
し D́  

℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



*rt{ftrE : +fi12+ 7 81 A
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日_1平盛 I》年 Ю 月 %0日 (フ嬌 炒 ～(ヽ叩 分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1フ綺/良―聡 内 基悦 啄 井 市治 4#n fia-
5蝋山祐介 嗜 崎 洋尚 輔 崎 敏美 81秦血潤平
9 10 12

Ｚ
”

者

　

、

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ツ
「

確認者 :

(リシ

キャビン
  [船 萱]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 二一――一――ト

〈温度の測定〉 確認者:ろι、(慧‐レη

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う :")

1うし、う 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(bβ ℃
〈船内清掃記録)

確認者″ 仏
(~l:ク

に

ア

qη

確認者特記欄 : 谷内 基悦 /)1責 任者確認欄 : 西 山 良 ―

づ レ じ υ

船倉内の水の状態 帰港時 /′ し′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θム

船倉 内の海水温度 帰港時
k)a1

')."/ c

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 分～き

HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:タ

(+ :Jo)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ――一
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

確認者:リ

+ 'Jo)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
]「
1惣

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場 は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ふ :島
)

氷の状態 (卜化))oこ
鮮度タンク内海水温 (い つヽ)ヽ 9℃
秋サケ腹部内温度 (F',(\.) J..E c

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未

//´|ト

(Y%ο 西 山責任者確認欄 :

了

良― (1%)



*rt.fffiB : +Et12S7E
HACCP委員会 :       ( /′ )

+ \oE D.ffE (

確認者 場

( i'rt

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チ土ック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 糟』メiメ〔ミ(2回目:   3回 目   :   4回 目   :・水揚げ時の水l■■分か    >。い_

キヤビン
  [船 登∃

確認者 :/し
"

( p '>?)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(纂℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:レ )

Ъき 
℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

/あイlz7ンガ
確認者:理シ■

( ″

/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

電

i;;,ラ

フ

::′
′

ノ i:::´

´

    ti、

…
“

″ ″
´ ′

′ ″
′

′
′

′
′

′
′

′
′

′
′

′
/″

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( // )

選別場での確認表
実施日:平成18年 10月 99日 ( 時 分～い 時鍋 )天気:孜 気温:    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1坂像洋美2面 3面 ぬ 4簾轟 子
5谷内 茂 6鵡 森 ｄ

■
■ 橋∠二 8山F英樹

9黒沢 哲也 1晴藤 俊己 12

確認者 :効

(今 :ン
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕め

(4:b)
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕磁カ
( C ,('s1.-,)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
:作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノフぁ
■■10)

(卜 :)〇 )or
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    (|ち
が 良―  (|ら,

ノ

責任者確認欄 :  西 山



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認裏

〈健康チェック表)

確調者:タナヵ
(4:δθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :海

ね

(4:m)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シ=卜 は清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:物

(ξ‐鈍 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓 されているか

確認者:タノラ
(参:的

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( F'f\r ) O ((
鮮度タンク内海水温 r( '(tr ce rJ c
秋サケ腹部内温度 (卜:")夕、口と℃

確認者特記欄 :田 中 長未   (1鶴
ブ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (127)



*=t.fffrE : +Et12+7 E1E
HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成

確認者:フらヘ

(プ  )

〈健康チェック表〉

作業者名

'/ EEUJ E- ご谷内 基悦 r4<*+ fitf, '"{Xm flA-
口蝋山 祐介 レ宮崎 洋尚 凛 崎 敏美 暖 弧 潤平
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(τシケつ)

キヤビン
  [船  登∃

・水揚げ時の水は十分か

1月

じ誌h祀♂目

確認者ゥんク▲ィ (打¥■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ iy)

＼ヽ、
ン  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 %写
℃

船倉内の氷の状態

船倉 内の海水温度

夕も身刊へ
〈生tZ貸し)イを/レ

`

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 欄
　
　
　
フ
″

認確者任責



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

/wu R- υ容〆基悦鳴緩為/市治 4麒鶴 裕二
(E Al!'. |, l! -4.E /ffflff ! a I Lh rt F
V *t.rtrt+t -,.r1 t I 6ビ崎 洋尚 7 り崎敏美 8J勘〆潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:j&∋ ヤ

(》 多う)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・申板は      颯∋ン
確認者:Zら

」
マ

(←ジュ
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン  ロ

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の氷ll■分か    ぢ

陀二(齢

確認者:/ら J_(rの ュ

漁場の海水温度 漁 獲 前

('り りし)

0さ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア

ポ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 η/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕の
メ、シ    ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :   ( / )

選別場での確認裏
+ iO n24, (

〈健康チェック表)

9黒沢 哲也

確認者 :

14 rYt

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕方も

(4:3つ
li唇]曇;35の [][正三三三三三三三三三三玉E2
。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:カ
(い こン)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場 は整理整頓 されているか

警不:脇

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ffotoQ
鮮度タンク内海水温 <:了。 3、 / ℃
秋サケ腹部内温度 (Gゝ)3、

‐
つ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (1‰ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成18年 10月 対 日 (時 分～、卜 諄+θ劾 天気く(メ 1毎温:   ℃

作業者名

1坂禾 美ヽ 2稲
珈

3面
発

4鮨舗 平
5式内′型 6由 中 」診 桔禍型二 8山高レ負樹
9黒沢 哲也 1呼罰擦後己 12

〈健康チェック表〉 権諦:タル
(今 :じク)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕′

ぐ :b)。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:リワb
(士 痒θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されて いるか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕方シ
(ゞ :40)

鮮度タンク内海水温 (←:ψ02じ2 ℃
秋サケ腹部内温度

確認者犠 淵 : 田 中 長未    (lz′

為 し

責任者確認欄 : 
西 山 良 ―   (/2兌

乱 y



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :      ( /′ )

実施日 :平成

エツク

作業者名

/西山 良― たち内基悦uI{+ ifir6 唯 用 裕二

聰蝋山 祐介 6嗜崎 洋尚 7駿鯖 敏美 媛 弧 潤平
9 10 12

確認者:′泥クヘ

(y fa

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :″

( : )

:「昔I煮:「

は
キヤビン

  [船 登ヨ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3わ 9

1ま'℃
船倉内の海水漁慮 漁 獲 前 撃 ℃

船倉内の氷の状態

船倉 内の海水温度

解口 し

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦

け /
責任者確認欄 :_西 LL良―

、

'年

月 ν人「 L( 分)天気 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
;天気:(†十実施日:平成18年 nc)/ s (

■
時

●

い
北
川
ノ
リ
ψ
／

〈健康チェック表〉

9黒沢 哲也

確認者:夕)わ

(41,ク )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′笏フ
(4(シ )

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タック
t(-'(b)・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ト

物
:免

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( F 'z o) O (^
鮮度タンク内海水温 (.F 'fu1 j. z c
秋サケ腹部内温度 (S'(r, I j'/ c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 (IЪ
ッ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

■ヽジ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /′ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 18年 日(ン 配ρ 分～

〈健康チェック表〉
確認者勿

(ち〉ィうクや

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者Zクシ
( : )

キャビン
  ロ

1甲ヮン予 掴目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:Z′ も (τλ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1》℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P晏 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ″ ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ′′

船倉内の海水温度 帰港時 ヽ も

フ癖ψ・ネク
確認者:jZら ヵ
(  ノ″o

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選劃場での確認表
実施 日 :平成 18年  10月 93日 ( 分～も 時まつ分)天気: )軒 気ヽ温:

．
一ハ
υ
　
ン
ツ
ｋ

作業者名

1坂隷 姜 2漁 曲 』 3勝f優 鴨` 馨江子
sah fr 61 日中 長朱 7高鴨圭ノ 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0薄還ン俊己 12

〈健康チェック表)

確認者:タナガ
t f ,Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕功

(〈 和 )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タオブ
r( }ot鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:/ylフ

rL,Jor水の状態 (

｀
おり)o気

鮮度タンク内海水温 (, '!or -t.3 c
秋サケ腹部内温度 rf :lr) ).2 c

殊
決

中

　

″―

―

確認者特記欄 : 田 ←1をラ 責任者確認欄 : 
甲

山 良 ―   (半
ダ

十 よ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者 :

(ヽ ン ロ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者:Z多

(  ン )

1藤誓:首8:は
キャビン

  ロ・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (←ナン )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

νЧ
長

ヽ

ン

ち

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ3:つ

も0℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確 者
　
′

認

　

＜ :ι″
´
τ
')

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

すυ
/

時ピ 分)



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成

ヽ
●

*=t{ftrE : +Flt2+7 E j E

日(Dκttρ 分～ 陣 分)

〈健康チェック表〉

確認者 :

(″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ノ渉カ
(F%

キャビン
  [船 三∃

・水揚げ時の水は十分か
        キ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ギ

l停
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(が :9⊃

η♪  
℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

〉加れcック,

確認者レらD
(つ :い

)

/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
時Ol分)天気 ｀ゝ温:

〈健康チェック表〉

作業者名

1坂森 業 2稗百郵糊′ 3勝ぬ 4勝瀬ζttγ
5谷L緩 6日｀塁未 I高法多∠ 8山艤 着
9黒沢 哲也 1晴藤 俊己 12

確認者:タルう
(牛 eθ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :心ヽ

(4:δθ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:'1め

(ら :Oo)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:タプラ
(″ :CD

氷の状態 (士刻 )∂ (こ

鮮度タンク内海水温 堕 :こで)0＼ |℃
秋サケ腹部内温度 (b=oo J.' o c

確認者特記欄 : 田 中 長未    (ノ bρ

イエ■
´

劃 理 確 認欄 : 西 山 良 ―  (2ρ

`帆

＼ノ/



*rt{fEtE : +Ft12+7 81 8
HACCP委員会 :      ( /′ )

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

確認者 :んフ■

(歩

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 出

(イ
L~~lι

た―″′)。キヤビンの中は 一―――――――_―

"“
。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 登ヨ

3EIE i 4EH :

確認者:11乃 (「 げ

漁場の海水温度 職 ℃ 船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

移ド凌″

確認者:ルあ

( /: 特
/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選劃場での確認表
時12ぶ分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

1坂
恭 2稗重¶鋼 3馘 4剛鶴輌ぎ)旱

5谷

^1」

6田串製集 7雨
葛i眠璽っ』壺ζ三二

割
ロ
ト

８

ごし英樹
9黒沢 哲也 1晴藤 俊己 12

確認者:夕えカ

(40)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :勃

(4むり)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`る
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場 は整理整頓 されているか

確認者 :

(た :

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (6:ぶりヽ3、告
秋サケ腹部内温度 6 ,26, Q. O.

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    (|を ぁ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (咤 b)

/ヽレ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者″ら人

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

:氷の投入は

すrビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か     >Qし

わ者認

　

＜

確

確認者:ろ」人 (″り:θの
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 化げ

喘↓
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(鵠)℃

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

黎認者ンとり
(り´ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
:平成 1 w0ort tノ

〈健康チェック表〉
確認者:夕すか

(■ :δο)

9黒沢 哲也

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:夕

rf ,y)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ,:―
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:(苺
水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (つ :伏
'ダ フヽ℃

秋サケ腹部内温度 旬 :ω ∂ ιヽ℃

疇腱鋪 記欄 :田 中 長未  (C衡 )

レ

劃 群 躍 訓 酢  西 山 良 ―  (イ
η

)

４

１ k



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 tl年

HACCP委員会 :    (/)

〈健康チェック表〉

豪 弧 潤平

確認者 :L

(か )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は
。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者ルこ)｀っ

(  :  )

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        )

漁場の海水温度 漁 獲 前 聯 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(li写

、:℃

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

レいょtt_)政
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

1覆六ミ華2活璃 耶 需積瀧 4服
摯i 齢 子

5猟濃 61 ヨ中 壺未
7] 臨/墨二 8山崎 英樹

9黒沢 哲也 ●薄麟″虔己 12

〈健康チェック表)

確認者 :

q ]or

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者 :

rft 3o

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

確認者 l

(6:∞

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

t b :CcO)
氷の状態 (秒:の)9{(
鮮度タンク内海水温 (る :の ユ Z℃
秋サケ腹部内温度 (ろ :ω ス η℃

確認者特記欄 : 田 中 長未     ((P0

(卜 ヽ `

Etrar*=a?.ffi, EErtr R- ,9tB

ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
時σЮ分)

〈健康チェック表)

作業者名

J/EqilJ E- υ谷内 基悦 1fl<* fiH rl/tulor +rA -- raF lH-

tAu ffirr V旨崎 洋尚ゾ松崎 敏美 嗜 弧 潤平
9 10 12

確認者:フら仏

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

確認者 :貌

(  :  )

・船倉の周りは 一――――――→っk キヤビン
  [船 亘ヨ

1撃:塁貫[ IIII=匙メぃ目:   3回 目   :   4回 目   :

型型型里竺三I:―←i°
察 :

確認者:ス″ヽ ( 1 )

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉 内の海水温度

フ
か し、

・・
)を

確認者%ら句

(″ノ:′ )

′

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1

作業者名

,w{x
美

2面
I

3勝面 4勝顧色准子
5谷

|口援 6日 中轟 7高 喬型二 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0ギ踵り崚己 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕 す

"
(1:ン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

<1 '3ot
・選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(餐 (―卜)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕千%
(← :メ、rf :(h) C (C

鮮度タンク内海水温 (← :←卜)夕 、あ℃
秋サケ腹部内温度 (嵐 :呼

)

確認者特記欄 : 田 中 長未    (lス
ザ

寸袂く

責任者確認欄 : 西 山 良 ―  (ジ
ゎ

ゃ >＼
―



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 0年 口 月も 日 (鵜 ン 分～b啄 斜 天気 :気 温 : ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

u西山 良― ヴ谷内基悦 V泉井 市治 h.'l$lnr 4r^\ -v@m Gl-E lH-

Ⅷ 山 祐介 噛 崎 洋尚 し松崎 敏美 鯨 弧 潤平
9 10 12

確認者ンルフh

(レ α多 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:拷L礼

( 6:りお)

キャビン
  ロ

・水揚げ時の水は十分か        υ

〈温度の測定〉
確認者 : (各 斗 /0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C甘 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ ∂1)

|、
0   

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 牝
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0た

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

‘

　

ヽ

フ

‘
卜
ζ

叛

確認者 :%

:ラレLマ

`フ

)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

り υ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 18年  10月  |も 日 (  時  分製フ 時ァo分)天気 :∠＼_し

′
気温 :       ℃

作業者名

1坂浜鍵 2稗f恥鵜』3断 心 4ぼ漁専ゝ子
5谷kゴ 6ピ中 長: に

7習橋圭土 8山雌 樹
9黒沢清 也 1は嘘 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕万クq Jor

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :勧

(牛 Oθ )

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タ

(も :θ ヽ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(0:θう
)

鮮度タンク内海水温 :ιθ 2、 わ℃
秋サケ腹部内温度 (形 θク)ィス

確諮辞記欄 :田 中 長未  (鯵
し

)

´́
||′

′
|::) |、、、

        じ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (嘱
6)

は レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施 日 :平成 8 + lo E

作業者名

1坂表‐洋華 21崚
曜
『

′
雨爾靴

3勝危 傍 4勝瀬£,T平

5SA E 6色中 長′R 】
●
罷

７

誦左二 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0ミ藤り己 12

〈健康チェック表〉
確認者:ク材

(413θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′

(4:秒 )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:5月ラ
(∠ :ム

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:'ゲブ

(ι :3o)
氷の状態 (C:7し ) ′ |(
鮮度タンク内海水温 (√ :ぅ C)2＼移 ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :了Ю)s― ι ℃

臨 者辮 欄 :田 中 長未  (74

T′>一・r

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( ゲ
Ｑ
／
「

ィ 
レ■/一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 、迅 年 、0月 、ル 日 ( ヽ時λ。分～ ノ時g,分 )天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:Zレ■

(  :  )
作業者名

∪西山 良一 硲 内 基悦 永ヽ井 市治 で桜田 裕二

{/{r.tflf ll +t11f
-4tvH aHaa 鶴富崎 洋尚 V松崎 敏美 強 弧 潤平

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

οしζ
侭

郊
靭

確認者ンタ
"■

t l-' )'*z I

キャビン  [船 萱]
「瀧 つ:り ち回目 3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の氷は十分か 襲`Vあ
〈温度の測定〉 確認者 : ご (ヽ 力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

1計
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ドハ

船倉 内の水の状態 帰港時 バ♪υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つた

船倉 内の海水温度 帰港時

慶 み
℃

〈船内清掃記録〉

筋η
／
レ

Jて、2 )変 レ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イクし

責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)

ηk



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1 分～ン子時

“
1  分)

作業者名

1蒔 2緩巫 3面ゝ 4嬌爵 平
5基内ノ 61 日中 長未 鶴科膨左二 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0洋嘉彰崚己 12

〈健康チェック表)

確認者:なわ
(1:奔 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:フアづ

(1:3υ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:´(千

(フ :(～ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

():Q)
水の状態 (θ :に )介さこ芍
鮮度タンク内海水温 () tAr 3,b c
秋サケ腹部内温度 r) '0.o .j,Z c

確認者特記欄: 田中 長未   (173) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ( ）？



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

♂ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
確認者:灰ら%

( か )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

甜
内
凋
κ
剛

確認者:アρ当

(Qウ |)｀

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か      バい

`
苧

〈温度の測定〉 確認者:ノん歩餞 (【下%ク9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1こ・℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :゛
)

、お 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者フヲ■
( 旬 :。→

ノ          ンル小ん噌 ,

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 1｀年 oE \rzu c we)\a-\

〈健康チェック表〉 確認者ら 喘

(  `ル ィ

“

レ

。

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :易

(レ)ξ )

・船倉の周りは キャビン   船 倉

3回 目   :   4回 目   :

:|[|[i水は十効ゝ 群と常]

確認者:′をフも ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1 lゝ
)

、、ル  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(

２

＞ ⊃ヽ

乃、
°  ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
fttI℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(う :鵡

枷ば
責任者確認欄 : 西 山 良 ―確認者特 己欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

「
輛

認

　

↑

確 者 :

作業者名

1坂本 洋美 2穂書4隣嘔 3用
レ霧百〕潮ロ

4勝面菫 江旱

5谷山濃 6論
毛 未

7高橋差 二 8ilrb'J*{if
9黒沢 哲也 0洋礎レ優己 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′十ゎ
(1:")。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

硼者:メ千ψ
(わ 争ヘ

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

覇嗽氷の状態 (夕 :b)θ←
鮮度タンク内海水温 (″ :仰 2`ヽ ろ ℃

秋サケ腹部内温度 (イ :イ
7卜  .え グ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未

イヘ

責任者確認欄 :

仏

EilJ E- (92- )((_



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1 時

`フ

iひ)天気:

HACCP委員会 :   ( / )

選別場での確認表

作業者名

1森 2面 ′ 3藤
 か

4孟轟 旱
5谷kダ 61 日中 長 j

“
ヽ

一
」
籠

７

橋、製 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 10-己 12

〈健康チェック表)

確認者タタ7
(46わ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

%確認者 :

4:

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

フ ιヽ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場 は整理整頓 されているか

・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (士 :力)θ く
鮮度タンク内海水温 (フ :こ03ヽ 3℃
秋サケ腹部内温度 f:r:f,D) 3.,b C

認

　

↑

確 者 :

: (」
しヽ,)

確認者犠 己押
: 田 中 長未   d9、 ) (CI)責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

ワヒ山良―じ谷内 基税 3ぼ井市治 J桜田裕二
軸 山 祐介 9富崎 洋尚 7戦崎 敏美 蠍 弧 潤平
9 1ン 12

確認者:424

():レ っ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ノわ告
(い卜tど

LL)メ リ` 回目

α L縣 卜ヽ

会 袋 E F 1t+ne
・水揚げ時の水は十分か

確認者:ンちt(← 金わ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :ρ
)

tも
｀
ι脅   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(群 ℃

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

勃・ 4し替、
確認者: フみ

(η :σO)

手`′弓確孫xこパ.

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

帰
実施日 :平成 E L t}r+o tr.- >ffir jt)

●

(健康チェック表〉

確認者わ 当

(ヤθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:′老製¬
( :し/レ )

' +f U2@+ll >s\!
・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キヤビン
  [船 登ヨ

・水揚げ時の水は十分か :儀 :T予 :

確認者

'3レ
  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lζ¬Cκ)

、t卜  
℃

船倉内の海水綱慮 漁 獲 前

(い )゙

助卜′
℃

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

柳
髯

卜
　
つ

）こ一一】̈̈̈̈
．　　　　　　　′　　ン

人 εク.代 7'ノ

確認者 :科

(ゝ 綱

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/ 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1

HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

1-洋
華 2面 』 3勝后b 4勝だ翼江平

5各ガ農 6/m中 長条 7高経 二 8山崎 英樹
9黒沢夕 也 1購藤炎己 12

〈健康チェック表)

確認者:9“

(■ :3ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:メ筋

(4 :10)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:粋

c 6 ,ort>
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕方が
(6.:ごυ

水の状態 ( : I OK
鮮度タンク内海水温 (θ :`つ

3、 /℃
秋サケ腹部内温度 (沙 a)牛、o℃

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    d%り

イ＼し

責任者確認欄 : 西 山 良―   (`2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1層山 良― ヴ谷内 基悦 vt(# if'ra Fノ桜田裕二
5臨山 祐介 噛 崎 洋尚 Ψ松崎 敏美 教 弧 潤平
9 10 12

確認者フ♭ヘ

(ント)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

％
徽
蜜
詐

確認者∠わヘ
:″

。水揚げ時の水は十分か        >葬 鞭
確認者 :r~tr「  ́(∈ つξ )

レヽ<フ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イレ℃
船倉内の海水担慮 漁 獲 前

(17℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確
77:ζ夕で

'

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

l贅轟 21碑
筵]劇 耐租

31義
謝薦「

¬鬱風 係 彗江子
5谷kゴ 61 日中 」議

「
Ｅ
ロ

７
′

臨 、斐 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0蒔礎■後己 12

〈健康チェック表〉
確認者 :詢

(争 δわ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(1 do,。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨 者 :笏

(6:tθ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (全 ω )o`
鮮度タンク内海水温 (`て う |ヽ ▽ ℃
秋サケ腹部内温度 (ゎ :rb)● 、ろ ℃

確認者 :

0 θ )

確認者犠 己欄 : 田 中 長未    (1象 針

て  ヽプ

責任者確認欄: 西山 良―   (′ %"

イk



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :       ( /〆  )

〈健康チェック表〉

確認者 :

( v:b,a )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:カフ島
(嗜 :フ υ)

キヤビン
  [船 査ヨ

・水揚げ時の水は十分か        1嗚

確認者:輌bL (ζ■` )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち

ぶい℃
船倉内の海水漁慮 漁 獲 前

(嘲 りa,l

教舜η溝

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

翻者ラタンシ
(6らづ)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/ 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
馬フσい)天気:

作業者名

1-洋 美 21」

=』

目1、1導卜弓1 ,藤蒲 優 4ぼ盆聴江子
5ヽ〆 茂 6 田中 員床 鴇 圭 二 8山崎 英樹

9黒沢 哲也 1崚欝グ己 12

〈健康チェック表〉
確認者 :夕

朴

(4:了。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(1:う0・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:メイ乃
・(b:20

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:ダワ
(b'Znt

鮮度タンク内海水温 (い わ /、 C ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: 田中 J員未    (明
4)

西 山責任者確認欄 :

イ

良一



*=t{fFIE : +Fi12+ 7 81 8
HACCP委員会 :    (/)

日 (レ レ 分～

〈健康チェック表〉

υ谷内基悦
確認者 じれ

(ン )″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 亘∃

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

確認者:輌らし ( まツぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(リ ミげ
つ

r

/り 形ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
の
ρ

ケ

３

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度 新 ℃

あ酵t.K)%〉

確認者 :

(`:30)

確認者犠 己欄 : 谷 内 基 悦   k/ 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認裏
実施日 :平成 1 0分)天気:

〈健康チェック表〉
確認者:夕わ
(牛 :ン

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タ

(4:警 )

。選 別 台
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨群粋
(6:(0)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(b '(et
氷の状態 (卜:Q)θ (C
鮮度タンク内海水温 (b:`0ハ ヘも
秋サケ腹部内温度 (わ モθ)7＼多℃

確諦 特言己欄 :田 中 長未  (/る ) 責任者絶認欄 :動 良 ― (2)



*fi{fFtE:+Ft12+7F18
HACCP委員会 :    (/)

●

確認者′み)'う

(ス ケ )

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者わ ヽ

(  :  )

キヤビン
  [肩

T三
∃

・水揚げ時の水は十分か ∬
つン/7::λ

(il量 了
目:市

確認者:ん aフ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:。9
1ヽ4‐

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(て
テ℃

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者:yゎ

(η :θρ
/      ~~~~

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

″ 〆

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 18年 10月 こ  日 ( 時  分～ 彦 時 ｀ )天気 llヽげ 気温 :      ℃

作業者名

1坂輝 華 2稽
嘱日漱嘔 3脇rD 4勝n旱

5容

^濃

6“中夏未喘 差二 8山崎 英樹
9黒沢 哲也 0沖蔵影後己 12

〈健康チェック表〉
確認者:タル々

(4:b)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タナ″

(4:ン )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タカう
(ι :い

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:夕笏

(ι :

水の状態 (卜 :2夕)の |⊂

鮮度タンク内海水温 (h,S, 3 .6 c
秋サケ腹部内温度 (b:()3、 2 ℃

確認者特言己欄 : 田 中 長 未

寸x

(l%) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/a/2)



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

ψ箇 山 良― し容内基悦《永井 市治 V桜田 裕二

棚 山 祐介 始 崎 洋尚 燎 崎 敏美 強 弧 潤平
9 10 12

確認者るり当

(  j〉_:ヽ
 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は             ピ

確認者:スタう

(夕

“

。キヤビンの中は

・船倉の周りは            >cじ キャビン  [憂三三∃
3回 目   :   4回 目   :

:撃:塁1:‐‐‐ 11普:ル九回目
・場げ時の氷l■■分か   'jり /活

4【

漁場の海水温度 漁 獲 前

(等 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :0●

6P ℃

確認者 :H→ :́ (/':一 _)

船倉内の水の状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :～

(′ ノ:ι″″゙)

′

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成18年 n J0 a (

〈健康チェック表)

9黒沢 哲也

確認者:夕■フ
(ぐ 3。 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕77

rft:]ot
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
]ζ子子fF・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか

確認者タフ

r $'Jo

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (卜 の )の |<
鮮度タンク内海水温 (、卜ζわ さ_4ゼ
秋サケ腹部内温度 (`:Lわ ふツ

1℃

確諮辞龍 欄 :田 中 長未  (茫 D

で入 し

責任者確認欄 :  西 山 良 ―

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

褐茜山 良― 2い内 基悦 {r(# fitA 磯 田 裕二

sWur ffi.tl 6ぜ崎 洋尚 へ松崎 敏美 鯨 弧 潤平

9 10 11 12

確認者 :イらかL

(レ :ご0

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

( lEン :tr¬rう

:蕊碁:ζ:[は キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   1   4回 目   :

。船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:|夕Dしマ (Υメ耐 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(砕℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1ビ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0之

船倉内の秋サケの状態 帰港時 のた

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 城換 ℃
〈船内清掃記録〉

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
時′′ゝ)天気:

作業者名

1坂海 美 2HF-ffi4r 3勝禽 4勝n旱
u eh;菫 6“中 註未 館粗去 8山口 樹
9黒沢 哲也 0斉躙レ俊己J狐ぶ 12

〈健康チェック表)

確認者 :物

(牛

")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :幼

4:秒 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕方ゎ
rJ'J-l

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :%

r7'J-l氷の状態 (卜 :301

鮮度タンク内海水温 ワ :,)し み
秋サケ腹部内温度 (D:に

'3、ン ℃

翻 者特記欄 :田 中 殊  (階 )

な  レ

責任者確認欄 :  西れL

ム

良― (レ



確認者ジら》角h
(レ の

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

鉄
典
弊

確認者:え墜｀

(glレリ

キ
=ビ

ン
  [扁

~三

∃|
I   I

=評
γ無   目

>じ
tユ
ー ｀`分か 一

   ___…
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:バらcL ( 夕くも )

漁場の海水温度 漁 獲 前 畔 ℃
船倉内の海水:ヨ 麿 漁 獲 前

(ン ロ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者:3
(η :ぃ

)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 :  山 良 ―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ヽ1年 9月 J日 (洪 分～ 時 分 天気 : 気温 :  ℃

HACCP委員会 :    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

1偽 美 2f繭 3解魚優) 4繭
尋

5蘊猛 6 ヨ中 長朱
7嵩鷺貶≦三 d艦 英樹

9黒沢 哲也 0沖瀬レ俊己 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕十や

(↑ :0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:9ナル
(■ :フ0)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕

(し :メo
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別 計量後の温度 0 確認者 :

もぅ。

の

水の状態 (0: )7(仁
鮮度タンク内海水温 (b,3q l- / c
秋サケ腹部内温度 rt" ,Td ). 1 c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 瘍

レびχ

HEarE#.ffi ' Etlt E- ,',r4



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 tt年 9月 月 日 (L成 ｀分η 時め 天気 : 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

茜ヽ山 良―ノ谷内 基悦 Vt<*+ fr'H' ノ桜由裕二
咄 山 祐介 睦 崎 洋尚 磁 崎 敏美 噺 弧 潤平
9 10 12

確認者:るも
(ゝ:夕))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:潔るも
(1〔

―卜θ )

キャビン
  ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:は、二礼 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 二瞬℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕

"■P 
℃

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者ジ々うとフ

( /:r、 ハ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:夕方乃

(4‐ :30)

9黒沢 哲也

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 ).

q')ot・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タカろ

(← :郁
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:′噂わ

(6←
lNl

水の状態 (/,fut el(
鮮度タンク内海水温 (ゝケい さ_3 ℃
秋サケ腹部内温度 (卜 |卜 3`■)℃

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未    (7後 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (《 後 も



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 )天気 :

〈健康チェック表)

確認者・るシ
( 1〉ィうメ。)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者ノあ

( ツ ).*+E>aFH 4
・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン
  ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:えらり (〈テすしo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1鞣℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3将 )

3次 
℃

船倉内の水の状態

船 倉 内 の 海 水 温 度

確認者
ゝ

(イ わ

`

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チ土ック表〉

作業者名

1げ山 良― 2谷内 基悦 33弁 市治 凛 巴 裕二

5L山 祐介 6ゴ崎洋尚 7松崎 敏美 熱卿魚潤平
9 10 12

確認者 :毎

( ):tρ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [薦
~三

∃
砧計ノ千ン

・水揚げ時の水は十分か

ウ

　

＞

わ者認

　

＜

確

確認者:兵 (  :  )〈温度の測定)

ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 カ
プ

船倉 内の水の状態

船倉 内の海 水温 度

シ多れ、、～特へr

確認者:みをも

( ノ:z′ロニ〉_
/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

1曲 美 2経各ゝ』3藤瀬L 4勝遜暮在子
54ミ

2Lィ発 /田中島民
71 講ζ圭二 8山崎 英樹

9黒沢 哲也 lt―己 12

〈健康チェック表〉 確認者:タカメ
(■ :夕。

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:θトパ
(牛 :BO。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――一

・計量器は清掃されているか 一一―

・鮮度保持タンタは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

確認者:夕ため
(← :も

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:夕考X
( (-'fo)水の状態 (γ γ′)θ l仁

鮮度タンク内海水温 (← :")2、 6℃
秋サケ腹部内温度 (f'ho) 7,O c

確認者特記欄 : 田 中 長 未     (こ碗
砲、

fλ ンヽ

責任者確認欄 :  西 山 良 ―    (9/1

了に し



書式作成日 :平成 12年 7月 1 日

4〔 ∂

7ルノ

HACCP委員会 :    (/)

1押■}薇3・t場

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

酵4哺 延六Иルt

確認者:“>ヘ

(  :  )
'*tH7o:trll +OK
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
マY

Ъ「。7kel帰の利ま十分か  く,多
物年収べ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :νつ

喘_、

∂ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:η .

2チ
℃

者:ふ歓 (しぃ )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

)筋れゃく χ(縣卜
州難
・・7Jし

確認者:蒸ら

(り ぃ )

`

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

大ttィ・ ,ィ 彦熱、



●

●

健康チェック卦じお`%(各方%多が 確認者:9ナわ

(千 :〕0)

レ ゝ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者 :

q:rD)
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

矢{TLκCじt・
/tて 今`uこ・・

,
拗 1ズ

´

111/ル

t

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :′

智

《多2 `グ
=))・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,b:pl氷の状態 <f ,(Nt O (,2

鮮度タンク内海水温 (ι :′ラ θヽ /℃
秋サケ腹部内温度 < b,@> z-? c

確認者特硼 : 田中 長未   (%

fyレ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   百 磋 リ

了λ  し/
′   ｀  _ス ′ィン

ぽ片
l窮
解続:i場

●っ

チη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から量港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者ノ♭′当

(  ″ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か ヂ_嘘櫻甥

ウ

　
＞

者認

　

＜

確

確認者: /_し  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1黎 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら

亭℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

粋)孔
船 倉 内の 海 水 温 度

ルかキしヽZZ´レ朴
八
７
１

確認者2のハっ

(つ :″
ク

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)
確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  ( / )

選別場での確認墨
実施日 :平成 1 年7 月哉_/日 (

C券)天気ハノ

〈健康チェック表)

9黒沢哲也

確認者:夕り

(十 :うο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:5ηカ

(午 :bο )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:タナ

"rf ,Jo>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場 は整理整頓 されているか

確
]l17`氷の状態 (/:口  θ

`―鮮度タンク内海水温 rf3q Z-o c

秋サケ腹部内温度 (←:ゝD)'、 3℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (9を ′
)

子＼y
確認者特記欄 : 田 中 長 未    (ア タ |)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

H t/ a ( 6\/n t|-

〈健康チェック表〉

作業者名

ψ西山 良― 略 内 基悦 q^tf ifit6 曜 田 裕二

0蝋山 祐介 嵯 崎 洋尚 擁 崎 敏美 強 弧 潤平

9 10 12

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

確認者:フし名

cf=n)
・

船 倉 の 周 り は   一 一 一

二

一 ― ― 一 ― 一 て 為

・船倉の中は            レ0｀
キャビン  [船 三ヨ

3回 目   :   4回 目   :・氷の投入は EE y\(zae :

・水揚げ時の水は十分か        >J▼

確認者 : (け
`〕

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

∂

　

ヽ

し

ｑ

ｌ

タ

ー

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:′
'メ、ψ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度
＞

ι

〕あ ιlし「フ2

確認者縣二≧/
(フ 崎

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成18年 9月 皮∂日 ( 時 分～ζ 路/7ム)天気:/tク 気温 :

作業者名

1坂本洋美 2稗貫 勝弘 3勝瀬 優 4勝瀬喜江子
5谷内 茂 り田中長未 7高橋 圭二 8雌 樹

9黒戸 也 10n‐卜

“

た民b 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕わ

(4 :lo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タリ
(4弓つ)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ジTラ

(ζ :γβ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/go OIQ
鮮度タンク内海水温 悠 :%)4、 θ ℃
秋サケ腹部内温度 にd点 3。 」―C

7
確認者 :

(← :

確認者特記欄 : 田 中 長未    (12

みへ″

責任者確認欄 : 西 山 良―   (■ ″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港`漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

V缶山良―吟 内 基悦 嗽 井 市治 ts*n ffi=
\,SHil ?6A 嗜 崎 洋尚 V松崎 敏美し束弧潤平
9 10 12

確認者♂わカ

(ル :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ
Fビ
ン
  [船 三∃

・7kgげ時の氷l■t分か   〉づキ
タ
｀

“

か　「

者認

　

＜

確

確認者: つ +、 ( ′
=り^)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :03)

′つlι
 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(平
|℃

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

ノク♭ιャ乙t27

確認者 :男鰊ム

(  η : ′メ|、 )

/

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1 ノタ日

HACCP委員会 :  ( / )

選別場での確認表

作業者名

1-美
嫌 貫 勝弘 3勝魚

~o
4勝額馨粒子

5公げ犠 ⊃田中長未 7た藤 二 8JJIン
可葉踊討

9拝議Pビ也 QリトKttL 12

〈健康チェック表)

確認者:'7お

(4 3ο )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕 め

r { $or
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は・

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タナち
(6:の )

鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―――______こ ン

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:クナう
(ご :ω

)

氷の状態 r F, Zol ∂ fq

鮮度タンク内海水温 ,6 (n) F.l-.
秋サケ腹部内温度 (6c^)) b,, c

確認者犠 己欄 : 田 中 長未   (を
1)

(77

し

/

責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成  1マ年  ↑ 月 lV日 (｀し時_分 ～ η時り″分)天気 :げ キヽ ′気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

晒 山 良― 硲 内 基悦 *firt# ifi'ta 曜 田 裕二
*Cnu ffi^ 晴 崎 洋尚 7聡崎 敏美 瞼 弧 潤平
9 10 12

確認者:アレツ

(じ ゛ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0じ

0り

駆
1回 目

ザ ]

1 ' 1t aen

,m*水揚げ時の水は十分か キ

懇
　「

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: スクと、(《Tてヽ)

(ヽ何
磯tiし  ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:Z少 ち

( ノ″ )

ルを〉うtt2. えィ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

イル

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

■」d υ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1 天気:｀＼kン/気

温 :

作業者名

1ガ更J燎響費層Ё 21面、勝弘| 琳 瀬 優 4騰麺≧江子
5谷由儀 6歯〆長未猜 橋 圭二 8山崎 英樹
9黒沢哲也 略 Kヽ後こυオヾ 池 12

〈健康チェック表〉
確認者:′わ

く ら。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者́ τん

4:う o)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

欲
●
●
　

　

　

．
』

者認
　
い

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

■鰤氷の状態 14,W o (C
鮮度タンク内海水温 (卜や) &'? t
秋サケ腹部内温度 (介 Gヽ Y 6, /c

確認者特記欄 : 田 中 長未

トτ

欄‥　
　
ン／／レ

認確者任責 西山良二 (7/1θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

I

VtrilI E- ツ容内 基悦 q^tf ifiH Vtflxn tH:
p/mu ffi-tr 錐 崎 洋尚 雛 崎 敏美 ν策弧潤平
9 10 12

確認者:んンヘ

(   )レメン )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者:ノЬう

(ヾ :汐り)

.Ftfir* trb
・
1:ビ

ンの中は           バ5ャ
キャビン

  [船 萱]

確認者:アレヽ (伊 ソて)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(辞 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕

∫: ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内 の 海 水 温 度

〕め〔にPしえ嗜『
確認者:〔Lっ

(¬ トパ
ノ       ~

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成18年 夕  月%日 ( 分～ 卜 時響イ募)天気 :|＼ノ 気温 :

(健康チェック表〉
確認者 幼

(■ oo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:タ チカ

(4 :δ Ol・選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:メ r巧

(ト イト
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか _レ フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者つち
(卜 :《〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者犠 硼 : 田 中 長未    (7//ι 責任者確認欄: 西山 良―  ()ス



*=t{fFtE:+F112+7Et E
HACCP委員会 :    (/)

輌 い ～

〈健康チェック表〉

確認者ジ`メリ

(」 :ン´
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤピンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者ジ磁、
(  :  )

キヤビン
  [船 亘]

・水揚げ時の水は十分か

墜
:4、

“

((

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

り

や

ヽ

し

Ｃ

ヽ

弓

　

、

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :ヽο)

]「
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 β ψ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つμ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 幾‐
|℃

杉刻CIし ■レジをレ

確認者 :

(｀ ア:υO)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認衷
実施日 :平成 1

●

〈健康チェック表〉
確認者:タ オ

"(/ 1J′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:9■

乃

(チ :∂θ)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:つち
((:(十 )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (針 :/`θ tし
鮮度タンク内海水温 (卜 :トト)S、 ら瓦
秋サケ腹部内温度 (卜:← 準ヽ、あ ℃

ち

＞

タ者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (/、 責任者確認欄: 西山 良―  (g//♪



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :       ( /′ )

時ずo分 )

(健康チェック表)

作業者名

ヽ西山 良― ノ谷内基悦?x* fir6 喋 田 裕二

υ蝋山祐介 喀 崎 洋尚 巌 崎 敏美 蜘 潤平
9 10 12

確認者 :カプ気

(    〕レイf夕′′毛ク)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :及

(ヽ :  )

露 ″

2回 目

篠

キヤビン
  [船 亘]

3回 日   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        >

確認者:スめら ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ギ
・
L

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海 水温 度

)Mι lし

確認1らも
( ノ:σ卜く9

ノ     ~~~

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦     ( 責任者確認欄 : 西 山 良 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1

ノ≠ 日 時勉)天気:

HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:フ 古ψ

(ナ :う0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者19部

(1:うο)
・選 別 台

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

貯許物・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか 一―下~~~~~だ
フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
訴
:7

氷の状態 (9 4) eca
鮮度タンク内海水温 ( fkO) S. e "c

秋サケ腹部内温度 (井0メ 、今 ℃

確認者特記欄: 田中 長未   (/響 責任
言
確認欄 :J 山 良―  (秒

竿



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気 :

エ ツ

作業者名

k四缶 良―も香内基悦 0永井 市治 4は由 裕二
輔 祐介 6晰 洋尚 7nt激 美 8東証潤平
9 10 12

確認者:ノリ́d¬

(刀 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

確認者フ鯵″́

(″フつ

・船倉の周りは          レ
[キャビン |□・船倉の中は

・氷の投入は 目́99夢・水揚げ時の水は十分か     、 Vノ ン 昨  聯

確認者:2ιへ( き,ぃo

漁場の海水温度 漁 獲 前 憐雫
フ
つ

―
、

，

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(わ :幅 )_

R、
〕 ℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者 :

( ノ:ι′
`ζ=)

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

写『げ〆 l



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

時ιだゝ )天気: レヽ気温:

〈健康チェック表)

1ふ卜僣漁

確認者:タナカ

(+ 3ο )

・計量器の清潔度

確認者:夕たん

(/ :δο)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シ=卜 は清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(わ

η
てlsヽゝゝ)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:夕力6

6:氏 )

(選別・計量後の温度の測定〉

(Nzrz) 0l<
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ι て
")ァ

＼ ア ℃

確認者特記欄 : 田 中 長 未    (7//。 )

イル レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (る
。

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/,

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

」西山 良― し谷内 基悦 泳 井 市治 悌 田 裕二
も蝋山 祐介 鯵富崎 洋尚 激 崎 敏美 頸 弧 潤平
9 10 12

確認者
麟

(ル :夕 ″)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:ジ亀ち
(  :  )

キヤビン
  [船 三∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者:/少 ヽ(ム 猟″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(111と
 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ ℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ 件

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
℃

ヽ
ノ
　
、
／
、

あ

夕多ユ、吼
確認者:フる」吟
(  :  )

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

分)天気 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1 ノ2日 時鵡 )顔

(健康チェック表〉
確認者:夕)カ

(片 じθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:9)ヵ

(チ :Oο
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨 者 :功

(卜 :6ト
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(卜 :け

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (像 :ρ )υ lに
鮮度タンク内海水温 (← :賛》ム争

~¬

秋サケ腹部内温度 (針
「

アS tι ℃

確認者特記欄 :ャ 田 中 長 未    (7ィ の

含 γ

責任者確認欄 :ELLl良 ― (%)

HACCP委員会 :  ( / )

選別場での確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

確認者:Z長.d場  (  :  )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

〈健康チェック表)

作業者名

∪舌山良― 略 内 基悦 rt/<*+ trH V機田裕二
軸 山 祐介 ν自崎洋尚 松ヽ崎 敏美も秦弧潤平
9 10 12

確認者 :高レム

( ,″みん
)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

"好
回ロャ銅爵ξ百

・水揚げ時の水は十分か

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

)午ハζば歿ぐ̀
れ
　
ど

者 :認

　

＜

確

谷内 基悦   (/) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―

漁ψィ″ ,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( /′  )

選別場での確認表

,I

実施日 :平成 1 分)天気:ア

●

●

作業者名

1坂
鍵 zffi ffiEr ,勝腕 4勝燎彗江子

5谷醜 6田
暗 7高

『

圭二 8嶼 樹
9黒浪哲也 10綱 12,

〈健康チェック表)

確認者:タサわ

(ソ むο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者 :タ ア⊃

(/Oθ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :′ナつ

氷の状態 (卜 の )(⊃ tt
鮮度タンク内海水温 0ノ ヽ 3./℃
秋サケ腹部内温度 (6ブ >ゞ´ t zp

未
　
ａ
（
ノ

幅
‘

田確認者特記欄 : (多 t) 責任者確認欄 : 西 山 良―   (レ
()



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ゝ

●

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 苗 年  0月  Q 自 ( νttaρ 分～ 1時 tr分)天気 : ろち)気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

聰酋山良― 略 内 基悦 曝 井 市治 勺傘日裕二
5頭山 祐介 6盲鯖 洋尚 7機崎 敏美 蟻 弧 潤平
9 10 12

確認者 :

( Dレクレう )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｄ
葬
熱

確認者 :月ac

(走一つ )ヽ

。水揚げ時の氷は十分か 響岬慨
キャビン  [扁

~三

∃

〈温度の測定〉
確認者:/為>oヽ (  :  )

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前

(1イ

|へ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
町ま℃

船倉 内の水の状態 帰港時 け υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0し

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(6:ハ

′、/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :物

(‐ /:

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

プルレ

責任者確認欄 : 西 山 良 ― ／

＜　　　レ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :  ( / )

確認者:夕方々

¢ :JO)

実施日 :平成 1

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:夕

考ヵ

'3ol・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

被
Ъ

夕

十
詰
沌

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 tl.,)o) oK_
鮮度タンク内海水温 (ι 争卜)2、 だ;℃

秋サケ腹部内温度 (こ ■介)419℃

夕

＞

夕者認

　

＜

確

確認者制 欄 :田 中 長未  (み
η

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (2,

´ 4ヽけみン

作業者名

1堀鍮憚美 2稗蛍勝引 3脇p優 4縣願≧江子
5谷ρ茂 6田 紗 長未

く

7高機 憂圭二 8山峻 樹
9黒沢哲也 10 12



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

‐ノ

〈健康チェック表〉

'{* ifi'tf
5面 祐介

確認者解曇ム

(オン )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:尾じ

(  :  )

・水揚げ時の水は十分か

壁露者:力多じ (、‐
t。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3F)

メ
° ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(第 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ナLfノ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

,つ ヒ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(← L0

■ ∂
℃

]宏ムヽヽ・・レタジマ

確認者:毛レ|
(  ` :b)

確認者特言己欄 : 谷 内 基 悦   (/)

τ}〆

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :  ( / )

確認者:夕わ

(千 :夕 0)

′

●

実施日 :平成 1

(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:タナう

や 二⊃)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:9カろ

6 θN)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕

(0"

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (卜 :ン )θ匹
鮮度タンク内海水温 (も :0嘲)/、 も℃
秋サケ腹部内温度 Gs)tr?c

確認者特記欄 : 田 中 長未   (73)

移 レ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (Z色 )

9黒沢哲也



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  t

(健康チェック表〉
確認者:″レ負

(″ b9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0レ

ψ

確認者:ノら当

(ψ :「

『

エ

キャビン
  ロ

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

儡 度の測D           
確認者 :ル _(rTぃ と

〈船内清掃記録〉

〕ウの_ィ |

確認者 :夕)こ勁

(`:ぃ )

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

淵 |し,/
責任者確認欄 : 西 山 良 一

ブノじ/(



書式作成日:平成12年 7月 1

子●

HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

作業者名

1坂鴛凛美 2稗創勝弘 端面ヨ優 4勝魚患江子
5谷醗 6田 〔 猿 未 確淵多≧二 8山嘲
9黒沢哲■ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:'袖

(Y:ζ O)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:勁

(γ :∽
)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:タカ
(b:eジ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ワ為

(∠
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田 中 長未   (?ク )

しな

責任者確認欄 : 西 山 良―  (ノ
ク

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( /″ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山浪 ― 21欲し基悦 3ヴNン市治 4桜田t裕こ
5蝋山 祐介 6富嚇 尚 7松町 敏美 8東ψ 潤平
9  し 10 :2

確認者妥ゎ当

( レ́ レ。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者ルレ吻

<tP'u6 )

キャビン  [蔦
~三

ヨ
レ

“

孫
・水揚げ時の水は十分か        い0し

確認者 : (に 0も )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

し

ヽ
ル
プ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :ア
)

し、》
℃

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者彰;ラらヽ
(`:→

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   (/)

4トィⅣ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

預 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成可 8年

'月

よ 日 (ゝ 時め

`時

5堪 麹
:∝り 競 :

作業者名

1(本洋美 2稗螢鰐弘 3鰯 4課麟曇江子
5術詢茂 6田

「

猿 未 環命f)圭二 8¨
9思沢哲也 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ジナゎ

(7 :“像 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:'tル

(プ :/1・ )ヽ
。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕カタ

(ふ :3^)9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 士″ 確認者ジナb
(ζ 多ノゝ氷の状態 (本巧お  O K3

鮮度タンク内海水温 (卜:3)ヽ と、7℃
秋サケ腹部内温度 (← :Ъ卜)Rお ℃

確認者特記欄: 田中 長未   (縮

触 ヴ

難 者確認欄 : 西 山 良 ―  (ち ろ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ
●

実施日:執 、特  q月 少 日 (ジ ψ 分～ 時 分 賎 :  観 :   ℃

〈健康チェック表〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Yヽ

確認者彫りら

(ゝ′̀》 )

つ に

一―一――一るt
ヽヒ

キャビン  [船 登]
回 目 字醐tぱ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か しヽ.

く温度の測定〉 確認者:か ム  ( クヽ:J¬b)

ゝ」ヽOθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(為

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ン:ソ 9

行「
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′ジ υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 oい c

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 勒を(フ  ℃

く船内清掃記録) 確認者:月卜て
“( (-:J't

ノ
1多
》めく‐、・

う
０
７
、
ｌ

衡ヽ／Ｚ

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦

κ缶)参υ

責任者確認欄 : 西 山 良 ―   (/)

ジレ11



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

ミ
●

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

1坂像鼻美 2稗臨 弘 3面追優 4勝燎着江子
5谷θ 茂 6田喩 未 7高涌≧圭二 8 LL―

9黒雰着他 10 12

確認者:夕たわ

(ア γ0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者夕効

(ソ :

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

。シートは全タンクにかぶせて

確認者:ツカわ
(卜 :メら

・作業場は整理整頓されているか 一一一―一―一――ゥ

確認者:夕力

(ふ :ム、

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (卜 :3ハ  。|こ

鮮度タンク内海水温 (針 :■ )'6℃
秋サケ腹部内温度 (卜:少 §.ア ℃

責任者確認欄 : 西 山 良 ―

おy)し、
確認者特記欄 : 田 中 長 未   (′ /4)

β



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 んP年  2月  2 日 (2時 フD分～ 6時/'分)天気 :端 れノ気温 :]いな

作業者名

D谷内基悦Э永井市治④桜田裕二
0蝋山 祐介 〇富崎洋尚り松崎 敏美 0東弧潤平
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:燿こフ

( 2:〕o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:|:こう

(´ :/′ )

Ｃ

Ｃ

Ｃ
キャビン  [船 萱]

F 'r ,/C zae g:,)OsaE : 4EEt

・水揚げ時の利」l■分か    >0ズ 費欠 ユlk
く温度の測定〉 確認者:啄

“
0 (゛ :ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

後 :/6)

虔′、S｀
 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(崚  :γ6)

ノ、′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 した

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク //f

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ぐ :わ )

θl'  ℃

〈船内清掃記録〉

fカズ 1じ 分 J青 将
確認者:タイ
(` :/ご )

確認者特記欄 :

Z均 ″蒟
rl /t) 責任者確認欄 : 

―ハ鴨あ|カ

<?zzt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :  ( / )

選別場での確認表

d

作業者名

1坂4ぶ美 2稗Ω 弘 3勝嶺遠 4勝瀬Q肛子
5SoE 6田騒 未 7高橋レ圭二 呈山崎″螂樹
9黒冴哲也 10 12

(健康チェック表)

確認者:夕加

(← :θ②

〈選別場衛生状態確認表〉

・作業場の状態は                 り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕効

(6:不
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 Sミ θ0
水の状態 い )

鮮度タンク内海水温 6 {f: ;r ..( c
秋サケ腹部内温度 ら /β )ア、/ ℃

％
（

詰
６

確

確認者犠 己欄 : 田 中 長 未    (9/2) 責任者確認欄 : 西 山 良 ―   ぽ /2)

十λ ヒ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 、1年 a月 1日 (γttγ 分～ 時 分)天気 : 気温 :   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1西Wヽ 一 ?谷内選 悦 3永井/ケ治 4桜田為∠

5 $Hilru4fi/I 6富崎洋角 7松囃 美 8東山 平

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 坂わι

( っン:ン0 )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つV
o tC

Oし

確認者 :フ懃曇

(争 :り 刀

0し

キャビン  [船 登ヨ
L百 ン立ン2回目ヽ,

水揚げ時の水は十分か      >O卜
,特

み   t4'レ ;

〈温度の測定〉 確認者:スレレ (←一ψめ

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前

(ぅ/ηP)

ン P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(事℃

船倉内の水の状態 帰港時 7メ し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 りた

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(け:ψゞ

η。 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :みメ与

( ′∩f″ )ヽ

みの■ t2し)玖 ル

?・

確認者特記欄 : 谷 内 基 悦   ( ／
　
　
　
」ヽＶ

ンちに、メ・
責任者確認欄 : 西 山 良 ―

t (/)

yこルヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成18年 9 月 / 日 (

HACCP委 員会 :  ( /′  )

選別場での確認表
分)天気:くt` 気温: /8分 ～

作業者名

1堀医ゝ 美 2稗fh卜弘 翻輛D優 4勝鼈主江子
5谷∩ 茂 6田砕 未 7高γ 圭二 8L― 樹

10 12

〈健康チェック表)

確認者 :田

(チ :ゎ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:囲 中
(オ :/a。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:田 中
(ι :〆9

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:田 中
(6/o)氷の状態 (「 :ZOl

鮮度タンク内海水温 (6:/O) >rb.
秋サケ腹部内温度 (ι :/o)ン、2 ℃

確認者特記欄 :田 中 長未   (%)

ヽ
＼で

責任者確認欄 : 西 山 良―  (レ )

ろ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
ι時う°分～ 時σつ分)天気 :ノ

作業者名

1坂ボ痒美 2澤近D勝弘瑠開

「

優 4勝瀬喜■子
5毛

湖繭rl寛 6EfD長未 準淵瓢圭二 剛即
「

英樹
9編黒」展雄蟹lL 10 12

〈健康チェック表) 確認者:町 中
(ごド:δ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田
十

(小 :rOl。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨者:囲 ヤ
(フ :F。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

計最後の温度の測定〉 確認者:周ナ
(フ :予∂

ヽ てつ

氷の状態

―
 Oκ

鮮度タンク内海水温 (フ :う0 /0 ℃

秋サケ腹部内温度 {1 :}c) J -+ c

確認者特記欄 : 田 中 長 未 rga)

(ku:に

=

責任者確認欄: 西山 良―  (3/27)

ν 薩

●


