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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

夕分～ w)oa'l |びじへ気温:

〈健康チェック表)

確認者 刈

(/:筋

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者Crg

(′夕 )・計量器の清潔度 θ

Ｏ

ｄ

Ｏ

つ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:シパワ

(■ :ノ 。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:2プ暉

(← :う。)

〈選別・計量後の温度の測定)

t l,7s)
鮮度タンク内海水温 (■ :フθ)子ド ℃
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /8年 /0月

'る

日 (ζ 時 の 分～ ← 時多θ分)天気 :くわり 気温 : ′   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

‰ 商 υψの 鐙 鱚 嘲期 ぁ
5 6 7 8

9 10 11 12

確認者:2詠η

(/:≦0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:〕 幻`

(ア:釣
・計量器の清潔度

Ｏ

θ

Ｏ

ク

∂

θ

り

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

′

θ

確認者:たてケ

(夕 :ノ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者量
“
η

(F:ノο)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態
1←りθ)名

鮮度タンク内海水温 ( y:1o) ,(-z c
秋サケ腹部内温度 rg:1o) .L) c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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/登年/0月 ,ダ日(ζ時ダ分～6 時OG分)天気:く も`

〈健康チェック表)

確認者:夕、ィ
( I 'ool

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:,と Jヽ
(F:´D・計量器の清潔度

Ｏ

θ

θ

θ

ο

θ

ρ

鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 利

(び :θ∂)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:夕増剪

(び :οつ)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (`り∂)%
鮮度タンク内海水温 ( 6 ,oO) f-f c
秋サケ腹部内温度 (b'00) 6.7 c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)
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ｌ
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実施日 :平成 8年 /0月 B+fg 
^- 

L 時タフ分)天気:応

〈健康チェック表〉

確認者〕ι切

(/:〆 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:た ■`

(チ :声 )・計量器の清潔度

ク

９

θ

θ

θ

ク

タ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

夕

θ

θ

タ

ク

確認者:】 場ヽ

(`:ノ 0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:よ ηゝ
(´ :り 0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

( あ:力 )

鮮度タンク内海水温 (0:フつ)
秋サケ腹部内温度 (b:うθ) ス,7 ℃

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/8 +/o tr 日(′ 時/夕分～
―
気:1年へ 気温:

●

〈健康チェック表〉

確認者:LЧ

(`:ο。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者:メ幻

(■ :の計量器の清潔度
０

０

θ

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:たバη

(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:士Ц曰

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

)fi'lk1'Lt ttt" Lk
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞押F:平成 /P年 /0月 と/日 (ご 蜃/ο分～る 時ノQ詢 く多ヽ 気温
(健康チェック表)

確認者 :工幻

(← :ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者:ン幻

(′ :∂′)・計量器の清潔度
り

９
ク
θ
θ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度
シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

の

９

９

θ

θ

確認者:レヘη

(る ノク)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
作業場は整理整頓されているか

確認者 :)■ q

(6:ノ a)

(選別・計量後の温度の測定〉

`b:,D)
鮮度タンク内海水温 ( b ,Zo) L^, c
秋サケ腹部内温度

堕 ンθ)乙
'℃
責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■
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/θ 月

'θ

日 (と時′°分～ ぐ分)天気:め

〈健康チェック表〉

作業者名

ユ

“

糊 つ呻∽ 蛯 八Ⅶ畑所
5 6 7 8

9 10
12

確認者:ン任ョ

(ぐ :″ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :♪
=｀η

(Fθ の
・鮮度保持タンクの清潔度

０

０

０
０

９
θ
０

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:士て珂

(6:′ρ。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者L≧発η

(6ヵ

〈選別・計量後の温度の測定)

(6:ダナ)
鮮度タンク内海水温 (ろ :グ弁)
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 3年 /θ 月/′ 日(よ時 壁Cつり)天気:感〆＼気温 :
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〈健康チェック表〉

作業者名

つ知翅 ②イの 姥 %鶏 め
5 6 7 8

9 10
12

確認者:〕バ瑠

(ζ :/的

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:〕β判

(「 :/タ・計量器の清潔度

。

θ

θ

′

０

ク

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′

Ｏ

θ

θ

０

確認者 :均

(ア :θο)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:工¢
(フ :`υ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (7:∽)性 ι ℃
秋サケ腹部内温度 (7 :oo) 6-> c



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 +/oF 3日 壁 時ヲθ努～←時2のが天気:く夕`
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作業者名

鵞 湯 %め % %超 め
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:)取畔

(7:フリ行

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者::ン潮

(γ :豹。選 別 台

計量器の清潔度 Ｏ

ｏ

θ

Ｏ

′

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ

９

０

０

０

確認者:ン

'(ル :2っ )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者:ンパつ

(F:力 )

氷の状態 (よ 力 )夜
鮮度タンク内海水温 (t,zo) yg c
秋サケ腹部内温度 {9,;to) 6,/ .c

確認者特記欄 :           ( / ) /責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 |マ 年 lθ 月 12『 日 (2時 うo分 θ分)天気 : ―
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ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者:インの

( 2:′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:埼り

(  :  )

キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE : 4EF :

・水揚げ時の水は十分か        >ミ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(23fす

/γ、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乞 :冤9

え 色 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 慮
船倉内の秋サケの状態 帰港時 と

船倉内の海水温度 帰港時
(準少υ

ク、う  ℃

確認者:あり
( シ′b)

確認者特記欄:ちゆ 責任者確認欄 :_ノ え′筵翼 _



書式作成日:平成12年 7月 1日
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lH rotr)

〈健康チェック表)

確認者:)Rη

(∠ :/θ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:>項>
(/:ρ )・計量器の清潔度

θ

θ

ク

０

０

θ

′

鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 刈

(■ :ο θ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせてぃるか
作業場は整理整頓されているか

確認者 :刈

(F:οO)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(l― :οσ)

鮮度タンク内海水温 ,c,o) 7Z c
秋サケ腹部内温度 (`:οθ)6.

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



げ S分 )

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

寒施日:平成j8年 /′ 月 E ( 2lU-o 4.- ―
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ｌ

ｌ
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天気:は小

〈健康チェック表)

作業者名

0ち 曰 97ォ o島哺 のイケγ
0率p求咽 0大 を の技l♯ 壁pt
9 10

12

確認者:なしρ

(2ひ0)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:ち′

(C/:′ F

・船倉の中は

・氷の投入は Etr Z,l O zag :

キヤビン
  [船 量∃

3EE . 4@E :・水揚げ時の水は十分か        >キ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(21θ )

/久 /℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乞 :10)

ふ θ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(ダ

宅′
/∫→

確認者特記欄 : 責任者確認欄:_イを14=_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

天気 :t多↓ヘ

〈健康チェック表〉

確認者づ二幻

(ク :ノο)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:ンと、ワ

(/:ラυ。計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者リメ蘊み

(6:00)・群暦標蕩り】よ層鼻墓石てぃるか ――――___::
シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :上熟硼

( ι:θ O)

(選別・計量後の温度の測定〉

(6:oo)
鮮度タンク内海水温 (6`ο )にル ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :θθ) ιチー ℃

確認者特記欄 :
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ｌ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 盛Lど■ゴ/日 (ま時θの～ 時>σ分)天気
〈健康チェック表)

作業者名

σ鱚 面 のクの 9人老 慾 超 ″5 6 7 8

9 10
12

確認者:2象」

(/:db

(選別場衛生状態確認表〉

チエツク内容 (選別前) 確認者:)取η

(/:、0)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:LMみ

(/:≧3)・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されてぃるか

確認者:)ヽコ

(ζ :る )

〈選別・計量後の温度の測定〉

ゴ :均 )´往
鮮度タンク内海水温 (6 Lo)グ ″ヽ ℃
秋サヶ腹部内温度 (6:ν )F//℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞ル日:平成/『 年/θ月/e白 ( w ta'- 時 ω 分) 嚇 :ζ

●

、

〈健康チェック表)

確認者:主へη

(オ :.夕 )

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者:ン、調

(■:ダ)。計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

θ

ο

０

０

。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

０

０

θ

確認者:ン 聟ヽ

(フ :∞ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:'コη
(フ :の

〈選別・計量後の温度の測定〉

(') t oo)
鮮度タンク内海水温 (7 :θO) 外 2 ℃
秋サケ腹部内温度 q :oo) 6-& c

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 12年 ιO月 |も 日(…Σ ttq)分～よ時/夕分)天気:

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者 : 勿
(2:ひつ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

。水の投入は

確認者:ち 42

(>:_力 )

キヤリン  [船 萱∃
目2名の2回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: 巧

"α
[(∫｀〆ゝ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2つ

/γ、ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:効 )

3、
2 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 え
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時
(5ンでア

スθ ℃

確認者:ちつ
(ケブζ)

確認者特言己欄 :参 噺D 訛 樅 淵 :  (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

●
、

実施日 :平成
時っ0分～/0時″ 分)

〈健康チェック表)

確認者 ::二q

(λ :影 )

〈選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度
シートは清潔に用意されてぃるか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

利
ノ‘
疇
ぁ

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されてぃるか

確認者三二Ⅶ

(/θ : νυ):サ蜃f言≦多多り層『黙馨III:ぶ
作業場は整理整頓されてぃるか

確認者:夕摯η

(/θ : ″D)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/θ :″ )4
鮮度タンク内海水温

")゛
ン ℃

秋サヶ腹部内温度 (lO,oo) 1/ c

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/

実施日 :平成 8年 /~0 //arrfn+roh,- 時ιθ分)天気:く移l 気温

●

、

〃、ξ
(健康チェック表)

作業者名

塾 Ю 以タハ % 墨 堕 趨 め
6 7 8

9 10
12

確認者:}幻

(/:め )

(選別場衛生状態確認表)
チエツク内容 (選別前) 確認者:】 0ゝ

(/:も毎)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されてぃるか
。計量器は清掃されてぃるか

確認者)多 ヮヽ
(  :  ):す蜃f言≦ダζ雰層『黙[III:ぷ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サヶ腹部内温度

均

　

＞

者臨
　
＜

確認者特記欄 :           ( / )

"窪

|ィaてしぅフ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

4 /Cn /La 時

'θ

分～乙 時フ0分)天気:くιソ
〈健康チェック表)

作業者名

噛 多 の 彫 笏 瘍
5 6 7 8

9 10
12

確認者:エネ■

(よ :夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チエツク内容 (選別前) 確認者:),刀

(■ :← )・計量器の清潔度

Ｏ

θ

ρ

θ

ο

θ

θ

。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

θ

θ

確認者リニ切

(ご :りつ)
・鮮度保持タンクは清掃されてぃるか
°シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:X明

(6:ぅ o)

(選別・計量後の温度の測定〉

(6:ぅク )
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
望 りθ)炎 ι ℃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

rOE(9moo^-[oE+Vo^) 7`^気温: /2°
実施日 :平成 /

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェック表)

作業者名

94n水慟 %め 取 嫁 9れ期万
り申のフサ島 6 7 8

9 10
12

確認者:>っ

(フ :必的

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:上っ

(フ :ば )・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :殉

(/ο :ヲο)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ルLtη

1/○ :多の

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/0:力 )″こ
鮮度タンク内海水温 (7o : 7,g) jr/ c
秋サケ腹部内温度 ( lo: )ct) 4-6 c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成 &+ /oE ι 時δθ分～る 時06分)天気:lま

^
〈健康チェック表)

作業者名

Э繊翅 鎮 彪 Эψ4 ん
じ kg知必

5 6 7 8

9 10 12

確認者:シ幻

(≠ リフ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)^現

(幹 :力υ・計量器の清潔度

Ｏ

θ

ο

ο

９

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:>弩

(6:oθ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:εり¶

(6:οひ)

〈選別・計量後の温度の測定)

(6つθ)乞
鮮度タンク内海水温 (ろ :Oθ ) り、
秋サケ腹部内温度 (6:θθ)に フ ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成 i3年 [θ 月 町く 2響¬0分～年 時)こ殆)天気:<t熟

〈健康チェック表〉

作業者名

ηちQ ②惚 本 9イたび η為峙
酔 D炎ゅ 0て つ 0独;ヽ 十 3ちι夕じ
9 10

′
‐２

確認者:ちの

(D:lυ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:砲Q
(2:tD)

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

18tr >:2D2@tr
・水揚げ時の水は十分か

堕宣 ぢρ (ヶ)3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:)′ )

/Zυ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(z:,つ

3、

「

℃

船倉内の水の状態 帰港時 象

船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時 は

'∂

)

`lび

 ℃

確認者:ウ゛

(争:)ゝ )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :_∠二重奥=__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
E+)o 

^)
〈健康チェック表〉

作業者名

‰ 湖 の十の 鰺 可 勉 Ю め
5 6 7 8

9 10 12

確認者:>バη

(′ :力 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :珂

(″ :)0)
・計量器の清潔度

′

ρ

′

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｏ

θ

′

確認者:)ヽフ

(6:ラ 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:ンη
(6:ぅ。)

氷の状態 (ι :,つ )燿
鮮度タンク内海水温 (多 :ぅっ) 4_ん ℃
秋サケ腹部内温度 (b,Vd +.1 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 13年 〔θ tt f｀ 日 (1と時 /Э分～ 1●時αマ分)●足気■たJへ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者:毛の

(2:ノ θ)
作業者名

つち ゆ の、g本 9イなず つ場 め
Э組たロ の人で フ輝 キ Dなnt
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

上
り
」一
ヽ
ヽ
　
，
ヽ
　
ヽ
ヽ

確認者:な り

(2」 10)

|キ ャビン |□

Etr L2A2E E 4 77~3回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:4レ0  ( 汁い )

漁場の海水温度 1漁 獲 前
(2二,0

/ろ、9
(2い )

■、シ
船倉内の海水温度 1漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 良
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉 内の海 水温度 帰港時
rl-,df
to c

〈船内清掃記録〉
確認者:t夕2
(「1の

ｎａ

確認者特記欄 : 多 暉        ( / ; 静 都 淵 :   (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

鷺 麹 97の り尺毯 残り知 顔
5 6 7 8

9 10 12

確認者:》 J
(プ :乃 )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:'へ珂

(/:」つ)
・計量器の清潔度

０

０

０

０

り

υ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ら 身`

(6:/チ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:)二va
(6:/■ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (る :/1)々乞
鮮度タンク内海水温 (ι :/夕 ) 矢3 ℃
秋サケ腹部内温度 { $:1!) y_8 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成12年 旦(´2時 p分～ψ時)つ分)天気:|よりヽ

●

作業者名

助ちロ 9ウ オ ∋/みτ のみレう
0な′彙ゆ Jた ゆ 0武 持 嚇 ぬ 咆
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:事υ
(2:ノ D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は ,

・水の投入は

ｈ
み

ミ

‐

確認者:もり
(卜 >θ )

ヽ

回 目 2:2の 網 目

ヽ

キャビン  [船 萱∃
2:′εb回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: カリ   (o:)メ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:アの

/ろ、夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:7′

仏 ゾ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 侵
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た

船倉内の海水温度 帰港時
(¢ 3の

2∂  ℃

〈船内清掃記録)

―
や
レ

確認者:ィタ
(こ
Zク  :多

く
')

確認者特記欄: ちの   (/) 責任者確認欄 :



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

目

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

/8年 分～も W lOl'l め

〈健康チェック表〉

確認者o=q
(ダ :多θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)]ヽコ

(/:ノ∂・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:)｀コ

(ι :/o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

確認者:ΣLヽ4
(ろ :/o)

(選別・計量後の温度の測定)

(ι :/つ )在
鮮度タンク内海水温 (6:`0)啜 ら ℃
秋サケ腹部内温度 (b,(O) ,(9 c

確認者特記欄 :



HACCP委員会 :      ( // )
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 18年 ゎ 月 3日 (別 ρ 分～ 俸 夕c鋤 天気 4り 鵠 : ℃

〈健康チェック表〉

確認者:ブ
'コ

(2′つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｌ

ぐ

ミ

ミ

四

゛

確認者:オ瑠

(″¢。)

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >
>"D2EE ? :(p,38tr

r認者:古り (準 :α翅)

船倉内の水の状態 帰港時 女
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時

(争ヤリ
,∂  ℃

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:すZD
(4:∽ )

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  rtt ζ



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 8+ 1oB 2a ( - b ws4,
℃

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

●

●

くもハ

〈健康チェック表〉

作業者名

Cと″の 死 2g u豹
`枠の フリ″ 6 7 8

9 10
12

確認者:クlKη

(/:″

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:彦事コ

(/:わ・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

θ

θ

確認者:エー`み

(ろ :20)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:“とN撃

r 6 :)o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

( 4 ,Zot
鮮度タンク内海水温 (る Lン)ろ ア ℃
秋サケ腹部内温度 (6:力θ) μ  ℃

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ヾ年1∂ 日(2』プ0分～ Yttαζ会)天気

〈健康チェック表〉

作業者名

η蕉曖 0ウ オ ◎ィ准4慶F の名め
りうの大曰 り太百 フ式`け 勢 曰t
9 10 12

確認者:なa
(2:/∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :抑

(2/o

キヤビン  [船 萱∃
・水揚げ時の水は十分か

回目2■ /M画ロチ
:/a回目

確認者:石り (グ クJ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22α

/復ノ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(27))

仏ψ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 復

船倉 内の海水温度 帰港時
(vたヽ

金 し
℃

確認者:ブ隙

(ψ :¢」

確認者特記欄:  老ゆ       ( / ) 責fII棚欄:_移 頸_



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

/δ年 θヾ日 w,fu;-b wtorr) x /∂ t

〈健康チェック表〉

確認者:}｀珂

(/:/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:】べ■

(/:/υ・計量器の清潔度

θ

θ

ク

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

υ

Ｏ

・・υ

θ

θ

確認者つ■弩

(6:/o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ツパη

(` :/ο )

〈選別・計量後の温度の測定)

( 6,tot
鮮度タンク内海水温 (ι :rO)

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―
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ｉ
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ｌ
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Ｉ
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Ｉ

Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

12年  1
/`>

日 (2畢調Fダ分～ 分)天気クしみ

〈健康チェック表)

確認者:を

“(27υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｎ
＆

ミ

　

ヽ
ヽ
　
ミ

確認者:イЮ

(¢ :0)

キヤビン
  [薦

~萱

∃
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

(件:》

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ク

'
/み、9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

b-:ctg
y,3 c

船倉内の水の状態 帰港時 久
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉 内の海水温度 帰港時

(じ:0

20 ℃

確認者 :

(〈″∫ラ

確認者特記欄 : Iヽの 責任者確認欄 :_イ ″II変〔_



HACCP委員会 :    (/)

/∂、

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

/彦 年 ―
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ｌ
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E r ftu+ S n'--"1 F+

〈健康チェック表)

確認者:Σ
^η

(′ :よつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ル弩

(/:夕 )
・計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

θ

ο

つ

θ

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

つ

０

確認者 :ンロ

(フ :/θ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :工■

(ア :/0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
ニフ:′つ)後

鮮度タンク内海水温 (7:`0) 件ノ ℃
秋サケ腹部内温度 望フ:ノθ)」無た ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 (2時 ″ 分ゞ～

作業者名

唯 暉 o18孝 9/aτ のみ吟
040即 の人筍 7筑 キ` %口 t
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:壱 1■

(20,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は Ｄ
フ

目

徊́測

ｔも
」
へ

ヽ
ヽ
「
ヽ
」
ヽ
ヽ

確認者:ざり
(卜。Sつ

キヤビン  [船 彊∃
\)sau ? 1D4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ら ρ (`ヽθ5

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Σ2「

Z、
'℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()J2ヴす

ダ、フ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 多
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉 内の海水温度 帰港時

(い。外
g、 1 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:あ 0
(9oく )た

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



HACCP委員会 :    (/)

月 )ノ 日 ( w foi-,6 n+O0;..y

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日

―

―

―
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―

―
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ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者::Lg

(/:タフ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:♪直切

(/:ブ②・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:江へη

(6 :00)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:μЦ狙

(6:Q)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( : )賀
鮮度タンク内海水温 ( ) / ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) .f,J- c

確認者特記欄 :



書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成
| nz'/ a ( 2ffiofi- 曜後フ分)天気で,も′
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―
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ｌ
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〈健康チェック表〉

確認者:4取り
(23υ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:呟 la

(午ノ:4∂ )・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        卜 ヽ

we ):/ozae) ,)&ae ) .G)+nc :

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:〈わ)

/ス

`℃船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2″ )

%?℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海 水温度

確認者:42の

(¢ :ψb)

責fII臨欄:_/4年



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成 12年 7月 1日
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ｌ
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Ｉ

Ｉ
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■

■

■

■

■

■

■

■

夕ι 0分～J--e lianl

〈健康チェック表〉

作業者名

躊 畑 7ヤの フ彫
5 6 7

9 10

確認者:方事ユ

(/:う0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:ン 摯ヽ

(/:フο)計量器の清潔度

θ

θ

Ｏ

θ

Ｏ

θ

の

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

′

確認者 :)g

(■ :")・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者つ二咽

(■:ぃ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲が葛扁藩玉至の確認表
実施日:平成i8年 a 2b a ( 2e.2on'-

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

|⊆全)天気:わLね

〈健康チェック表)

確認者:オリ
(2:3ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容 確認者:眩〕Q
(``Э )°キヤビンの中は            (

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ζたり

/γ θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2クσ
℃

〃、θ

船倉内の

船倉内の秋

氷の状態

サケの状態

帰港時 L
帰港時 [

海 水温度 帰港時 970
■17 ℃

確認者:るう
望9:ちの

確認者特記根諄 多 堕 責任者確認欄: イι巧



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

゛ヽ
  ℃

n zSa ( 時1'令～ろ 時∠2分)天気:|●

〈健康チェック表〉

臨
　
＜

者 :

:6毬告)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者つニ

(/:画。計量器の清潔度

０

０

θ

θ

Ｏ

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

υ

Ｏ

θ

θ

θ

確認者:E二幻

(6 :/0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ンし`珂

(ろ :/θ )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態

鮮度タンク内海水温

(る 70)役
止生r)フ  ℃

秋サケ腹部内温度 (6:rο ) ダ_′  ℃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―
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―
―
―
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実施日:平成「8 年 ? u'zsu ( >H+3"fi- 天気:く疑プ

〈健康チェック表〉

作業者名

3も り 0｀電本 ⊃化ぴ
ら
Ψえ 埼

J争戯納 J丈ゎ 拡 キ` ∝ ,も
9 10 12

確認者:4曖

(≧::3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は
虔

・
ヽ

ヽ

ヽ

確認者:なの

(ク :%か
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キヤビン
  [船 萱∃

:  4回 目  :
・氷の投入は

i黛鷹漂含:水 l」lf分か    
陶回目2:υ婆L目 ゝ 修 回目

――――> ミ

確認者:巧●  (娑 :%り→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(29♪

「C、 | 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ ンヽ

ぐ、∂ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 農
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時

( : )

`tさ

戸
― ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

“
( ヽ

確認者特記欄: ちり
'

責任者確認欄 :_伍
:後〔_



書式作成日:平成12年 7月 1日
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実施日:平成 /8年 θ分～6 時

〈健康チェック表)

作業者名

節 期 嚇 % ⑫ 瘍
5 6 7 8

9 10
12

確認者三江`η

(/:も

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 翔

(グ :、0)・計量器の清潔度 ０

０

０

θ

ο

θ

。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

Ｏ

θ

θ

確認者 :声つ

(る :井 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :リニ弩

(6:ξ )

〈選別・計量後の温度の測定)

(ι :■ )

鮮度タンク内海水温
ゴ :士 )。 1℃

秋サケ腹部内温度 (6:F) `′ ℃

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 IR年 月ン3日 (鶏 )を、～5¬時メン分) 天気:く◇ι′

〈健康チェック表〉

確認者:π殊⊇
(23υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:荏聾0

(ゝ ″ )

キヤビン
  [船 萱∃

rEE ) '@ z+e Qg6tzae

〈温度の測定〉
確認者 : ( `~:(,く ))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:οひ)
℃

/マ )Q
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:あ
℃

仏 金

船倉内の水の状態 帰港時 乞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船倉内の海水温度 帰港時
(3■わ
θヽ∂ ℃

確認者:ち uQ

(ぐω )

確認者特言己欄: tり 責任者確認欄:イ4てイ (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

たん″午
灼
た:嗜
ゥ HACCP委員会 :    (/)、けＪレ

―

―

―

―

―

１

１

１

１

■

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

℃

●

●

塞施日:平成/∂ 年 E )>E ( 分～ ι 時 Oc7分)天気 :け

'へ

気温 : ′6

蒟それくも、Lttt‐筋て,・

作業者名

つa晩 趨 04o 鵞 %期万
5 6 7 8

9 10
12

確認者:ル弩
(/:/θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:よ η`

(″ :/Э )。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
省聯
レ

イ
の
‐

■

●
１
　
　
　
　
　
　
レ

」

～

や
。
い

仲
れ

′

Ｏ

θ

Ｏ

θ

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ンV司

(6:。ο)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :)=幻

(6:οo

〈選別・計量後の温度の測定)

( Io:oO)
鮮度タンク内海水温 {5:oo) >-b c
秋サケ腹部内温度 (b:go)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

..<iar-p 1y\ztt 4r-7 oL'17-7-lt

も閻第l肌“



書式作成日 :平成147月 1日
 夕 聯 た Q与

残
わ
・゙
紬

rti$
ル`ノ

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成/g年 n 27s ( z-wV> i- 分)天気(式ブ

健康チェック卦 嗜雛1クリ1慎t tlとし
(1嗅■Tび て博＼じぜ■1.

確認者:省 ´

(≧ :3ο )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

ひ

イ
弩
ノ

イ

砕仙聯
じ

　

∩
確認者:方食

(争多:S｀0
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は 目

、
、
　
う
＼
　
回

　
、

ヽ

キヤビン
  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か
2:イク回目ろ:ZCPEI )r,{76rce

,電′晩芳

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:″ο)
℃

/C12

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(27｀ )

3、す 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 滋
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ‐２

船 倉 内の海水温度 帰港時
(娑 5う

S、 2 ℃

確認者: もぃ (ウ=ヽり)

之ズ/→クぅ∈ぬ地1狭
確認者:え妙
(“ :S‐つ

で威いで“
確認者特記欄 :

責任者確認欄 :_当22髯
夕l_



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

月 21日 (2時θフ分～ い )天気:l次半
実施日 :平成

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1者 卿 2ヤ本 34れて 4腸寺
♂ 沖 6夫 僣 7づ玉

｀
尋 8嗜國 t

9 10 12

確認者 :

(  12L_:(ジ ン 1) )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        卜、

４

＞

七者認
　
＜

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:20)

/813℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:乞7)
℃

夕、o

船倉内の水の状態 帰港時 墨
船倉内の秋サケの状態 帰港時 生
船倉 内の海水温度 帰港時

(つめ

2、 ワ ℃

確認者::じ)
(ケ :/

鳳 鵠 謝 :脚 責任者確認欄:_イa隼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表
時ノ分～卜時2∂分)天気:く ι`

作業者名

〕忽博 レノ、キみ
`り

フた多 ‰ 趨 ぁ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:よ熟ヨ

(γ :/θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:)コa
(/:/ο )

。選 別 台 θ

Ｏ

θ

ρ

ο

θ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:工q卑

(∫ :つ興)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>0

。作業場は整理整頓されているか

θ

θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :¬

(F:)。 )
氷の状態 (■ :ν)霰
鮮度タンク内海水温 r!,>e) y,/ c
秋サケ腹部内温度 ( f:>d 7., c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 r8年 n ?2a (Lweo^- 時2戸分)天気:輛

〈健康チェック表)

作業者名

tfi'@ 21な 才 3ィ左τ 4わ輪
5ね ☆り 6人 ら 7外 宥 S {VA,L
9 10 12

確認者:春′
(2:0う

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:t喰

(争ν )

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        > ミ

確認者:く り (争 2ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と : フぅ

/3｀
,オ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:フψ)

年、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ilとく
船倉内の秋サケの状態 帰港時 a
船倉内の海水温度 帰港時 Cカ

ワ θヽ ℃

確認者:竜4
(●2D

確認者特記欄 :

静 都 調 :   (/)



HACCP委員会 :    (/)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 /歩 年 W,b n'- \f_時ノ磐分)天気:こイ

〈健康チェック表〉

確認者:)トロ

(/:夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:シ ワ́
(/:夕 )・計量器の清潔度

θ

θ

θ

θ

υ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者う■切

(■ :カ・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :主■ロ

(■ :功

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (「 :20 グ ℃
秋サケ腹部内温度 (f:;>p a c

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

塞J里 :平成′2年 7月 /7日 (2F砂‐0分～ 時ら′分)

〈健康チェック表)

確認者:なり
( 2  :こ 2)「

-1と

')

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(娑 2D°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        卜 L
1甲ロフ/`網目 : 錮目 : 徊目

~:

漁場の海水温度

(2:/61

/giワ
℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者:イゅ
(争 2>)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

w /aa'- 6 wlonl |千」ヘ
E r&a (

/2■

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者 :均

(/りο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:L弩

(/ジ a)・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

θ

θ

確認者」しヽ■

(/:ュ0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
°シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:江 ηゝ
(6 :)。 )

〈選別・計量後の温度の測定)

( 6 :vo)
鮮度タンク内海水温 (b:Lo) ) c
秋サケ腹部内温度 ( `:2ィ)) /ノ    ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 lメ 年 9 月 19日 (2時メ)分～γ′[gD分)天気 :こ進ツ 気温 :

●

●

作業者名

1ち の 212牛 3/た者 4ん埼
5牟りハ`a 6太 わ 7償 寺 8右視 し
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ろ′
(2:く9・モ))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

‐
主

、

や

ヽ
ヽ
ヽ

確認者:なり

(クレ:3o)

キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の氷は十分か

回目らか 掴目2=:ジ 3回ロフよ茄目

〈温度の測定〉 確認者: そ%2 (%3′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 12´
´́:乏 LZコン

)

/ヌ ,8 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι
つL_ :荀

6、 2 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 皮

船倉内の海水温度 帰港時
(Q,\a

2u c

〈船内清掃記録〉

挨
確認者:ttタ

(ク :'0)

確認者特記欄:  考り    (/) 責任者確認欄 :ム ら 名夕  (/)



書式作成日:平成 12年 7月 1日

/3年 tr ,6 a (

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
目
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■

壁』受堕ヒ」二重望と2詢 天気:'体 気温 :

〈健康チェック表)

作業者名

艶 湖 のΨ均 リメご移lt グζ颯扇
5 6 7 8

9 10
12

確認者:>し 鋼ヽ

(/:/ォ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者ウトq

(≠ :/← )
・鮮度保持タンクの清潔度

ク

θ

０

０

０

０

０

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

θ

Ｏ

θ

確認者:)べ身

(■ :夕 6)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:)コη

(■ :ヲ。)

〈選別・計量後の温度の測定)

(ζ :ラο)
鮮度タンク内海水温 ((:)o)
秋サケ腹部内温度

生 3ο ) フ

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

―
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―
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ｌ
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Ｉ
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■
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■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成 18年 月/6日 ( h- ?n+?oal

〈健康チェック表〉

確認者:ち4
(2:00)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

，ヽ
映
へヽ
ヽヽ
　
へヽ　
叩

確認者:ち塗

(":30)

キヤビン
  [船 萱∃

2:bzse ) ,)aae
・水揚げ時の水は十分か

r認者:42 (峰3)と )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:り

/て、′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:ン )

争t)℃

船倉内の水の状態 帰港時 飩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ

船倉内の海水温度 帰港時
t( )ot

6.,6 c

確認者:るの

(り み〇)

確認者特言己欄 :  石 0各 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時2夕分)天気:

〈健康チェック表)

作業者名

盟口幻 2+の 囃 賣 剤 め
5 6 7 8

9 10
12

確認者 :ナ多`倒

(/:/。 )

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者:よ1ヽη
(/:/υ )

・計量器の清潔度

ｏ

０

０

０

ο

ο

θ

。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されてぃるか

０

０

θ

ｏ
０

確認者リニ、リ
(チ :′0。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:上勢呵
(F:′島

〈選別・計量後の温度の測定)

(∫ :フオー)
鮮度タンク内海水温 (■ :ル←)t/、 フ ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :リタ  フι `

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 18年 E lt E ( z;Po 6r-

〈健康チェック表〉

作業者名

1ち 12 212季 3ィ在ツ 4葛 崎
5孝口、ミ咽 6太 塔 7ム 書ヽ 8 tt猥 七
9 10 12

確認者:み国
( 
・

2し  :て ,Fこ 》

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

‐う
え
Ｋ
　
ヽ
ヽ
　
ヽ
ヽ
　
ヽヽ

確認者:春ヨ

(  :  )

キヤビン
  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

喝
・
 (ぐ :メ ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:")

/g、 マ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(性 :力 )

字、3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 乞
船倉内の秋サケの状態 帰港時 乞

船倉内の海水温度 帰港時
(仁,υ )

夕 θ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:イ lつ

( ζ′:、 、́)

確認者特言己欄: t)の 責任者確認欄 :  イ多 雀



書式作成日:平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

時げ鉾令～ w toa't 移ハ

〈健康チェック表)

作業者名

基升削 フタの 趙 ?&/*an
5 6 7 8

9 10
12

確認者:トヮ
(/:こ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者:2=ヽη
(/りF)・計量器の清潔度

θ

θ

ク

θ

ο

″
θ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:レマ9

(■ :“ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :Lロ

(ζ :“ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ξ :Fb)

鮮度タンク内海水温 (← :ω
秋サケ腹部内温度 (C← :負フ)ぢ ノ  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 臨ブフ分～ 7毎,わ分)天気:くGt

〈健康チェック表)

作業者名

1ち ロ 21を 李 3イこτ 4,瑶′ 埼
5秒 史|" 6太セ 7ム｀キ 8吉 nt
9 10 12

確認者:砲 り
(2_:くXD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

‐キ′えヽ
ヽヽ
　ヽ
ヽ
　ヽ
ヘ

確認者:乞舎

(73υ )

キヤビン
  [船 萱∃

ne \,]Ozaa
・水揚げ時の水は十分か

確認者:しり (〈レο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,)

t8、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(lz二_ ク  )

年、S℃

船倉内の水の状態 帰港時 λ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
の3b)

20 ℃

確認者:,C2

(  :  )

確認者特記欄:  たり      ( / ) 訛離謝:イZτ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 /'年 E /*) e ∠時2身分～i 温: ノ≠フ

●

●

〈健康チェック表)

確認者 :ジμ幻

(/:2つ )

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者 :

( t/ ,s-o)・計量器の清潔度
θ

ク

ク

υ

ο

σ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は

チエツク内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

ο

θ

確認者:力Xヮ

(F:タメ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:Eじ、

(6:r)

〈選別・計量後の温度の測定〉

堕 "夜鮮度タンク内海水温
い   /ヽ2℃

秋サケ腹部内温度 (「 :力升) グ  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
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―

―
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■
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■
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実施日:平成 18年 E 13 E (Lpn^-
吟 0分)天気 :∝

〈健康チェック表)

作業者名

1ち Fヽ 2吃 牢 3イ■で 4ら峙
5かρ求ロ
9

6尺う
10

7か 書 8ぢりt
12

確認者:4り

( 12L :の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は スヽ″」ヽ
ヽヽ
へ
　
ヽヽ

確認者 :勧

(μパリ。)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は
キヤビン
  [船 萱ヨ

:  4回 目  :
・氷の投入は

   分か        IF目
2302回 目ち 脇・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

(と :")

(2:レ )

船倉内の水の状態 帰港時 盆
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
t?+'t
C, z c

確認者:考■2
(ツ :らわ )

確認者特記欄: ち鸞 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 /2年  ノ月 /ル 日( ～∫ 時鴻 )天気:ヽ多ム

〈健康チェック表〉

作業者名

ή場 Ka ら降め 鐙 物 翅 め
5 6 7

／

Ｏ
Ｏ

9 10 12

確認者づニロ

(/:/o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:.)、コ

( f :7o1
計量器の清潔度

。

ο

θ

θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

θ

θ

θ

θ

確認者 )多 g

(r:とθ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :ン ロ

(■ :ごΣ∂

(選別・計量後の温度の測定〉

( f :>o)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (6'ra) 1 c

確認者特記欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 18年 ―
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―
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―
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ｌ
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Ｉ

Ｉ
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■

■
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■

■

■

■

月 t´と 日 (2時ク0分～ 時ハ 天気ブふ
〈健康チェック表〉

作業者名

11り 2唸 本 3ィタで 4為 →
5多鳳、受 6たわ 7"丼 8もりt
9 10 12

確認者:なつ

(  1≧Li tメ、こ,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｆ
ら
格
ヽ
ヽ
ヽ
　
ヽヽ
　
ヽ

確認者:才り
(と で ')

キヤビン
  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:て埼 (メく∠勾

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と:10
℃

/8、ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2_二み〃)

ι、2℃

船倉内の水の状態 帰港時 久
船倉内の秋サケの状態 帰港時 2
船倉内の海水温度 帰港時 Gじ

/∫>

よ、θ ℃

確認者:τ lla

(2:/t力

確認者特言己欄:  をつ 責任者確認欄 :_/生

“

後 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

E </wz?t''-ln+

〈健康チェック表〉

作業者名

の名趨 のレの 繁 彰 t多 餡 痛
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :工■

(/:/F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :工り

(/:/1)
・計量器の清潔度

。

θ

θ

Ｏ

θ

θ

θ

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ク

θ

θ

ο

θ

確認者:た、コ

(■ :〕介)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:ル■η

(■ ■←)

(選別・計量後の温度の測定〉

(■ り■)後
鮮度タンク内海水温 (F:3/―l ι ℃
秋サケ腹部内温度 {t:3f) g c

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 7年 日 ( 渉 θ O分～ み努詢天気:巧取

作業者名

lな り 21城 率 3ィたつ 4ん も
5徊

却
6た磯 7もヾ寺 8ぁpt

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:もの
(2 KD■D)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

と
ヽ

ヽ

1

確認者:乞曖

(件か )

キャビン  [船 萱∃
> jEE L ilzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >ゝ

〈温度の測定〉 確認者:もり (争 :3′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:")

/ゞ、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :力)
℃

分 、2

船倉内の水の状態 帰港時 榎
船倉内の秋サケの状態 帰港時 え

船倉内の海水温度 帰港時
((,`′ら

'イ

E))

ス、′ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:τ ,
(ツ :)。 )餞

確認者特記欄: Z'   (/) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :1成 /シ年 ′ 月 ノ 日 (γ 時ラタ分～ 卜 時ラ鉛 )天気 :Й 気温 :/フ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 洵

(/:オ )
作業者名

つれ 知 のキあ 0欠惨+ つれ期め
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :'ニロ

(/:妥カ選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者うルフ

(ケ :)ο )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

ｒ
ｖ

Ｏ
　
θ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:)多 q`

(■ :3ο )
氷の状態 (よ :)ο )後
鮮度タンク内海水温 (!:)o v,b c
秋サケ腹部内温度 t t :7ot h-L c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

0猛湖 鉤 4 Эψの Qko*a r
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者:Lつ

(/:刀 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:F｀羽

(Z:)0)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

″

″

θ

θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

０

０

確認者 :却

(ζ :る )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者う多つ
(Fiゎ )

氷の状態 (■ :/a) 雀
鮮度タンク内海水温 (F:/。)4//℃
秋サケ腹部内温度 rl ,4o) \lz6 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 3日 (Z時夕 ～ヽ 時)｀分)天気:屈ゝ

作業者名

1+{! 2ヽフ牢 3バたリ 4わ 嗜
5ね 畑 6たつ 7俊 考 86Eq
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:bり

(2:b)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

ハヽ兜％ち
ヽヽ
　ヽ
，ヽ　，」

確認者:るの
( : )

キャビン  [船 萱∃
e )-.)ezae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:スっ|の  (イン30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:Σ フ

“/2/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ン )
℃

)、7

船倉内の氷の状態 帰港時 包
船倉内の秋サケの状態 帰港時 飩

船倉内の海水温度 帰港時
(ψンも)

ス∂ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:な 0
(9リ フ)a

確認者特言己欄 : ム P     (/) 静都謝: イルτン (/



「

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施 日 :平成 0分)天気:g陶

作業者名

Q靭文g 得 の %14 晰 ん ぁ
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ウ■切

(/:/夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:>つ

(″ :な )

。選 別 台 Ｏ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
）
０

０

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ｏ

Ｏ

夕

θ

θ

確認者:2ヽη

(■ :メ。)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者:》g
(`:3。 )

氷の状態 (■ :,ο ) な
鮮度タンク内海水温 (t,)d 7t c
秋サケ腹部内温度 (」

~:3ο) δ́/ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(2Jめ～鈍 σだ`)天気:とき

●

●

作業者名

1雹 嘔 21逸 本 3/らラ顔 4ル 的
5そ場漁9 6太乃 7ゥで 書 8も |ロ セ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:電 り

(2:“

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

上

乙

」

　

へ

ヽ

　

ヽ

ヽ

確認者:ス しの

(・
 :  )

キャビン  [船 萱ヨ
1回目
2し ,。

2rle> cnAaa 7, )awe
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:Ъゆ %%F/p

漁場の海水温度 漁 獲 前 ケ羅℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:フ∂

乙0  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 象
船倉内の秋サケの状態 帰港時 π

船倉内の海水温度 帰港時 γ
′p
Stの  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ち ゆ

(卜め )レ

確認者特記欄: ちり   (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 /多 年 ノ 月 ι 日 (ラ 時 /θ分～ 多 時フタ分)天気 :けy＼ 気温 :/7」グ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:■u
(フ :,)

作業者名

如 知 2クa つメぎ多 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:)然身

(フ :士 )・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 θ

Ｏ

ο

ο

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

ｏ

ｏ

０

確認者 :】多切

(う :)← )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ン独η

():フ r―l
氷の状態 ():フ ←)イ復
鮮度タンク内海水温 (う :うり %` ℃
秋サケ腹部内温度 (b:3ζ ) フ_

ノ
０ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 tg年 9月 6日 (み時θθ分～ 3ヮ o)天 気 く tり 気温 :

●

●

作業者名

1石 颯 2｀ア孝 3みて 4律 煙
5大 篭 6武 書 7ら 喩 8右嘔 rし
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:宅 2
(≧ :哺)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回０
，
，Σ

‐う
」
・ヽ
や
ヽヽ

四
　
ヽヽ

確認者:ちHρ
(2 :/τ)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:もつ (ろ/,

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙 :′ダ

/λ

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
にヽ
翼℃

船倉内の水の状態 帰港時 と
船倉内の秋サケの状態 帰港時 鉱

船倉内の海水温度 帰港時 9/5ト
ク1こフ 

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:なり
( ) .71-)乞

確認編淵: ちつ    (/) 責任者確認欄 : バ多 名魚    (/)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成/9年 分～←時ジ歩詢天気:くか 刀

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

の如短 フクの 9焦τ t, 蜻胡趨 め
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:】 ヴヽ

(/:ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :刃

(/:/②。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

θ

ク

θ

確認者:'べη

(`:小
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者:)=η

(チ :2♪
氷の状態 (F:オ )宅
鮮度タンク内海水温 (」 :オ )う_/℃
秋サケ腹部内温度 r.t-'zF -7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

作業者名

1ち ロ 2∫城 孝 3ィたて 4ん埼
5六カ 6校 書 7勿 勘 8有19ス
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:考 会

(2:υつ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

極
ヽ

ヽ

Z

確認者:な口

(年 :メ″)

キャビン  [船 萱∃
ae /:)e2EE 1 :/ Dena 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:LQ (年 :夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(じ イ

/7(「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( レ リ )

び 、
0 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ま
船倉内の秋サケの状態 帰港時 餞

船倉内の海水温度 帰港時

“ '9δヽ〇 ℃

〈船内清掃記録〉

ム
ス

ｇ

　

，＞

者

　

″

認

　

＜

確

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 rδ年 EVE( 時ヲタ分～ )天気:くむ 気温:´みθ
老

作業者名

Lノ俎翅 9ヤの Otろ lヶ EIcAtdl Y)

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:2知り

(/:ラの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ダ み`

(/:ラク)。選 別 台

計量器の清潔度 ０

０

θ

θ

Ｏ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

υ

０

０

確認者:彦疵み

(■ :/0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′77

(■/o)水の状態 ( : )02_
鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から屋港までの確認表

日 (′フ時つヽ～ン 時σじ分)天気:く毛実施日:平成ノヌ

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

作業者名

1■ 嘔 2マ孝 3/たず 4九嬌
5独 畑 6慣｀科 7てあ 8t腱 左
9 10 12

〈健康チェック表) 確認煮:惹虚
ワ   :(3'1[]ゝ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

性

確認者:も多
(  :  )

キャビン  [船 萱∃
ratr>,)Ozan]/t-sna : 4EE :

。水揚げ時の水は十分か        >ミ

く温度の測定〉 確認者:τの (絆 )0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:3a

ノ7｀/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2″ : υ

℃

び、ο

船倉内の氷の状態 帰港時 乞

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′
”
レ
Ｈ
И

船倉内の海水温度 帰港時
年 )。 )

磁、o ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ギ阻
(,い )

え

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

建別場での確認表

実施日:平成 /ル ′ 月 )日 (/時 物 ～r時うOω 天気:準ツ 気温
:/7 ℃

〈健康チェック表〉 確認者しみロ

(/:′ど)
作業者名

Э織 爛 0中の D厖 lo 9刻人aめ
5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :主Iユ

(/:ノι)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
０
　
０
　
つ
　
０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ジヨ狙

(■ :ノο)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

> Ｏ
ο

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Lワ

(チ :多 0)氷の状態 (9:)d 4-
鮮度タンク内海水温 (,(:jo) y-t c

秋サケ腹部内温度 (r:)o) 6.8 c

/確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1ち ロ 2セ イ 3イタろξ 4御コ大咀
5大 壱 6貧 オ 7わ 嗚 8ち ,
9 10 12

確認者:屯ビD
(2::り )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [竺二Ξヨ

・水揚げ時の水は十分か

ｎ
界
　
＞

参者認
　

＜

確

確認者:だ り (%メ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ン )

/22℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 多″ )

7   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 広

船倉内の秋サケの状態 帰港時 微

船倉内の海水温度 帰港時
(1/1`lι
`=)

/θ、υ ℃

確認者:あ り

(∽ ゛②

責任者確認欄 : 入し 1参



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /シ年 E r le oQa-ts elPal こしヽ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉 確認者 :】ム島

(夕 :ク ο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:よバ卑

(■ :″

・鮮度保持タンクの清潔度

）

θ

０

０

わ

θ

θ

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｏ

θ

０

０

θ

確認者:Lバユ

(← :夕,)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :'多q

(← :b)水の状態 (ζ :b)セ
鮮度タンク内海水温 (プ:夕 )オ 重
秋サケ腹部内温度 (形μ′ ) ι‐フ ℃

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 β 年 9月 /日 (2時ら
0分～← 時′0が 天気 :伊  気温 :   ℃

●

●

C

作業者名

1名 ロ 2ヤ本 3ルτ 4御 輝
5た 増 6鶯 ♯ 7を吟 8毛 ロ
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:場可2
(2:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｌ

ド

ヽ

確認者:ろゆ
(夕 :¨ )

キャビン  [船 萱∃
回目2_:,σら回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定) 確認者:も ● (5Tひガ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′2=2ο )

/7′ ∫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2/1)θ )

仏イ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 れ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 賀

船倉内の海水温度 帰港時
卜 :づ

ど、θ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :う,

(  ヽャ
―ヽ・、,1し,)拠

確認者特記欄: なり 責任者確認欄 : 1多
ラ晨


