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書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(｀レ

選別場での確認表
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実施日:平成 F年  11月 |す 日 (ク 時メ 分～ イ 時 占 分)天気 :こ妄」1気温 : / ェ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1諷 色毎 2薇 3」

=羅
征

4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(夕  :メ o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者: 巾
(t,, iPl

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― -0。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――く)
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ―――――一――――くD
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
.鷹璽虐|]菫〔塾』名[劣TIIIIる

確認者:輔

(イ :′ l~)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 4'r) O
鮮度タンク内海水温 (イ :ゎ )プ  ℃
秋サケ腹部内温度 (6:lJ) g,L c

率

♪

者
　
／

認
　

＜

確

(1竹P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

PCC睦員会
:南
 (|!ィ )

実施 時 00分～

〈健康チェック表)

作業者名

lm諷 2体 3ェ維 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:市
(/:&。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ―
_―

― ― 一 つ。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――¬Э

確認者 :

(/レ )

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――一一――__――――――イコ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:[言i[::;[[[:lてF::F三三三三三三E]
確認者:犠熟
(`:ID)

・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(6:3ο )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (イ メο)、♪ }ヽ℃
秋サケ腹部内温度 (L,.iol 1/ c

確認者特記欄 :  眸 (|″
|)

責任者確認欄 :

t\(' 41)
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書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : オh (| )

選別場での確認表
実施日 :平成 |″

フ年 ll 月 ワ 日 (∂ 時′グ分～遂「 時よF分)天気 :瞑千4_気温 :

作業者名

1ぬ 影式 2森 3了
権
4ル化

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 輛

(3:型〕)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。計量器の清潔度                  
｀

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は 一――――――――――――――=0
。岸壁海水の状態は 一―――――――――――――¬っ
。
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 煮

ヲ

確認者 :

(ク :30)

チェック内容 (作業終了後)
確認者:岬

(ま :節
・選別台は清掃されているか 一―――――――――コッ
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――くり
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:予膏
(び :⊇∂

水の状態 ( ( oLo I f)
鮮度タンク内海水温 ( d :)o) )'Y c
秋サケ腹部内温度 (b:2o) J-r c

確認者特記欄 : (1´ 責任者確認欄 : ,,>q )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会:^ (|ろ )

選別場での確認表
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実施日 :平成 ′ 年 11月 7日 (」 時∂θ分～ イ 時Ob翁 天気 :飼 気温 :今 /3℃

〈健康チェック表〉

確認者:都
(3 :3ο )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:部
(ア :|夕 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶ

|百 !｀
るか

。作業場は整理整頓されているか

椰
ウ

確認者 :

(＼[「ゝ

確認者:予列
(r :θ、 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ({ :oo) 〇
鮮度タンク内海水温 (∠  :θο)3  ℃
秋サケ腹部内温度 (/ :oO) j'8-

( tY1)
I

確認者特言己欄 :

(|ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(′%

選別場での確認表

実施日 :平成  |夕 年 |1 月 4ろ 日 (S時 ′歩分～ ι 時′と分)天気 :乙え■ )気温 :  t「    ℃

●

作業者名

1陽 が 2つ 3鷲 4尭為
5漸 嬌 62旅 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:諮

(ク :20)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( / ,ro)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一―――――――一――一―――く)
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――くつ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確認者:率

(イ :οい

。選別台は清掃されているか ――――――――――く9。計量器は清掃されているか 一―――――――――くこ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:甲

(/:D)氷の状態 (ι :lつ ) 〇

鮮度タンク内海水温 (/:r)ρ ′ヽ℃
秋サケ腹部内温度 (4 ,rc I .-J't c

確認者特記欄 1鐙 )勾責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

鱗薔稚―
(t%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /

作業者名

1工鵬 2瓶鳩 突 3二鮭 41輛
昴 ″

5ギLLィ算 6尾形移久 7坂叩吻 8吼飾
9磁 じ 10筋鰤 12

〈健康チェック表)
確認者 :―
TE

r).)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
確認者 :工静

(ぐ
iチ∂

キャビン  [船 萱∃
′π)       l

ae7 ,Qszaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ■:υ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぢ Jグ

/′ウ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ」θ

′′?℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(いの
スア℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工み

(ア :ノら)
ァヽ

確認者特記欄 : 1tlz4t 責任者確認欄 : (tt/ 0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :漱  (|シ →

3

選別場での確認表
実施日 :平成 |′ 年 |1月 3 日 (♪ 時省 分～ 夕 時夕 0分)天気 :くさ 1 気温 : ⊇    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ね
(夕 :良。)

作業者名

1偽 惨舗 2M 3」
靖薙
4メル

5橘嬌 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― 一 ― 一 つ

・計量器の清潔度 ――一――――――――――――く⊃
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――J0
・作業場の状態は

確認者:率
(′ :ごい )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――――――――――‐Э
・計量器は清掃されているか ――――――――――¬Э
・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――――■Э

確認者:奪

(J:JO)

(選別・計量後の温度の測定)
確認者:1熟

(ど  :")
水の状態 (( >o ) O
鮮度タンク内海水温 (Z :20)ごヌ  ℃
秋サケ腹部内温度 (/ )o) 3'J c

確認者特記欄 |を
) 責任者確認欄 : rt)3)



書式作成日 :平成12年 7月
HACCP委員会 :_THv(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
(D

〈健康チェック表)
確認者 :工権

(メ :ク

9平野智t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

'水の投入は

確認者

(ケ`が

キャビン  [船 萱∃
EF Z jO zaa

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : じ(夕 :2ジ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツフ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3/´ )

沙t′

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 %
ア′ /℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

r S:/c3

確認者特記欄 : 工 ″晨花 一 (Cち ) (f3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :菰  dた )

選別場での確認表
時」。分)

作業者名

1諷 ′抵 2串 3/ぁ 4歌急
5ェ絃 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:岬

(4:メワ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:颯
(4:夕r)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――=a
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確

][13a計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6
砕
⊃

氷の状態 (l :le) O
鮮度タンク内海水温 ([,,fo) ] c
秋サケ腹部内温度 (Z:ち )2ヽ ダ℃

確認者特記欄 ス`) 14)責任者確認欄 :

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

″り砲メ ち
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /δ年 //月 2日 (メ 時′み分～ 5m翁 天気 :滞 し 気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1工藤雅乞 2施 こ腹 3工轟タタf 4工晨 雅 _
5キ壌象 6尾彰髯史 7坂叩諺 8J劇旺t紺、
9吸 Ю笏 12

確認者:工覇た

(ノ :ぁ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

確認者:=Jた

(チ′′)

4"は  11叩 2λ卿
|キ ャビン |□

3回 目   :   4回 目   :
i黛進奪含:氷は十分か く9:1回目21
〈温度の測定〉

確認者 : r{2c:)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う

ザ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3/ρ

θ

`V℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :工乾

(`:♪♪

確認者特言己欄 : L薪 務 計 _ (ι
1/21 責任者確認欄 : 飛フオ聯分玖     dt/ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (12)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 :′ 年 |,月 31 日 (/時 省 分主∠■時イ0分卜天気‐メPaκ気温 : ― ♪ヒ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(、夕 :

争
ｐ作業者名

lЙ獣 2三
二重諄 31前 4嚇為

5ハ結 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(μ θつ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:吉載
(ζ :|。 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6 :lo)氷の状態 (イ :lο ) 〇
鮮度タンク内海水温 (6 10) 2｀

2℃

秋サケ腹部内温度 (6'[D ) ,3'6 c

確認者特言己欄 :J (嗜
P

責任者確認欄 : l (lo6t )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑯 _(I`ら、)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /2年 /υ 月∂ ′ 日 (/時 3ク分～∠ 高発戸分)天気 :オふ  気温 : 一 ) ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :=屁

(ノ
作業者名

lI帰宅 2わ木臓 3工義
```

41薯該窒_
5番 6影後 7胸武″ 8雌 、

9卿霧じ 10獅 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:工務

キャビン   船 倉

〈温度の測定) 確認者:二″健 (α 2,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2カ )

ノllメ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ルムど0
・  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 7れ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:工渤L

(∫ :

鉾ヽ

(}彩
))

纏認者特 己欄 :工 確 雅 ~ 責任者確認欄 : (ノ

`7`;ゞ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :輌

 d%∂

選別場での確認表
実施日 :平成 lダ 年 lp月 30日 (/時 /ま分～歩

~時
女 効 )天気 :』看lン 気温 : /  ℃

作業者名

lA豊要 2諷 3蘇 4↓ ホ
5て 井́ 6考為 7話 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:嗜¬
(∂ 誓
"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:蒔ヽ
(今

")
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――てフ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確
li:r)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:椰
(ィ

`:2D

水の状態 (4,Jo) e)
鮮度タンク内海水温 (7り )じ  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 :Zo) ;;) .-/ c

確認者特記欄 : (lo4o ) 責任者確認欄 : 1lo4 o)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ蘭領蔭一←%軌 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 u+ Jtra- /z m

〈健康チェック表〉

作業者名

1工 藤確乞 2務腋 3工峰¢

`ρ

4ェ議燿■
5■蛛 6研

隊 7卯式彦 8端 f′・f、
9J膨りし 10わ拗 12

確認者 :工研t

(/:イ9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容    0・
T板11 _  ――

~て
アーー
~~>

確認者 :工在

(争 :′

・船倉の中は
キヤビン
  [船 萱ヨ

3EF . 4EE :
・氷の投入は

 「T―
こ

マ )~→
1回 目/:る 鋼 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : こ籍午 (こ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ノ∂)

//6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス 》)

沙ヽ/℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
∩

船倉 内の海水温度 帰港時
('乙22>

ワ、シ ℃

確認者:二″L
(ろ が

確認者特記欄 : IL ttdt―一 静離謝 :施局 免



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :ふ  (0夕
)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 |ジ 年 10月 裁ヂ 日 (成 時の 分～ι
・
時0勅 )天気 :メ手夜 気温 : ∠     ℃

(健康チェック表〉 棚者:鷲引
(S pο )

作業者名

1燃 クJ 2萬 31正
酪夜

4gth
511入
あ酔
6た場 7痢ォ, 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者: 申
(/■ 9́。選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一

て
ッ

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ―一 ― ― ― ― ― 一 一 ― ― く ,
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:申
(/ :θO)計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一

■
っ

鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r{ -2a I l)
鮮度タンク内海水温 (/:20)2  ℃
秋サケ腹部内温度 (る :ZO)、

3｀
多2 ℃

TA

確認者特記欄 : <\azryt 責任者確認欄 : l rlDzral



「

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : k%

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノδ 年 /∂月 2∂ 日 (/時 ジア不～ 争 ダと会)天気 雨

作業者名

1工派地箔 2林‖らヽ
'こ

け3■~縦色舞 411ttИ『一5絲 o印後 7坂島賞蓼 8劇剛 1克万
響 化 19z;`:'1,「【′

`::4子

lP
12

〈健康チェック表〉
確認者 ::エ

(/J″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
確認者 :・JttL～

“

:カ

>1回目/202回目
>

キャビン  [船 彊∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工輛翻～ (4:5~a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι/C
ノスタ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ンギ″

′)、グ

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 岬なが℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(乙:バ

スヽ
確認者犠 己欄 : 工 流 る

~ ↓跡 ) 水豚責任者確認欄 : (｀物)



書式作成日:平成12年 7月 1日

=ICP委

幹:南 dセッ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:岬
(メ 3つ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― O・計量器の清潔度 ――――一――――――――――ギ⊃

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD

確認者¬亀
(/:商

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ―一――――――_―く⊃

確認者:ネ
(/ :θ a)

臨者:子1
(∠  :2。 )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (6 ,)D) O
鮮度タンク内海水温 (6;:)o) /,Fc
秋サケ腹部内温度 r4)o) )'d c

確認者特言己欄 :  諮 (1笏 ) 責任者確認欄: ヽ

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委島 計 工

静 り
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E < | w40a'-

作業者名

1靴 2林
餞
3工静写

`

4工雑 一

5J日曜k 67/者た 7収嘘 8鶏掛
9手り智t Ю痢 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(  l    :ね )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 彊∃
,)./>zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

壽
ｇ
諦
に

確

〈温度の測定〉 確認者 :■L融″孵ズ %:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ウ

ル℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 鴇 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(宙
ノ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :現

(る :/

みヽ
確認者特言己欄:      (1らブ 責任者確認欄:      (κリタ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :像 (ツ
θ

選別場での確認表

●

実施日 :平成 |♂ 年 to月 ⊇%日 (2時 ′つ分γ夕 時占bが 天気 くt

〈健康チェック表) 確認者:総

(3 :3ο )

作業者名

1術 嘲 2隔 3ェ
榛
41k t鉄

5≪ャ塑 6矢あ 7オ杉 舜
9 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:弔

(ク :θ O)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:不

(計 :、b)
。鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :ユЭ)水の状態 (6,;Lo) o
鮮度タンク内海水温 (F::脚 )ノ 2` ℃
秋サケ腹部内温度 (6:)o) J'/ c

確認者特記欄:   吝い |か 責任者確認欄 : ,lr5t,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :工蠣斃絶し (′勿

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 8ヽ年 Ю 月 %日 (1時 4D分

●

作業者名

1■隣雅通 2郵鰯′啄 3工離 甲 4工爾嘲隆“
5+■
`魚

6劇
秩 7堺口彫 8動絲

9平ジτこ10形本励 12

〈健康チェック表〉
確認者 J

( / ,46,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
〔」     >

確認者 :

(4哉I)

キャビン  [船 Ξ∃
,Z&^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工降額″(彎 :ごろ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z:`つ

ゴ ベlt4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ
Oヽみ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(q:占Q
″

‐
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工艦 ι

(ζ:あ

鉾

確認者特記欄 :工 啜 び
~

(ノ2) 責任者確認欄:        (`Z′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : A  (lzゴ

選別場での確認表

●

実施日 :平成 |′ 年 lο 月 21 日 (没 時。θ分～  時  分)天気 :    気温 :  ごと   ℃

〈健康チェック表)
確認者:魚

(3 :∂。)
作業者名

1萩 )須 2が 3■繁 411人 沙そミ「
5づャ燃 6☆ 潟 7姥 均 8(ンL¥諄
9物黎 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者 :

(G ,S-b
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠

ぬ
か鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

r { ,Jol水の状態 (`:30) O
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (6:Jc) 3'7 c

(|を )確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (l%り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :L~2  (1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時ミダい)天気:日(/礁嘉称～

〈健康チェック表〉

作業者名

1工落聯潟 2カ本隊 31=嗜l`影シb 4■雄
5れ生 6窃

該
7壕いス濠 猟 蹴

9平ジ智じЮ朽期餘 12

確認者三哺協鷲
(/ゞ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投川 ま
 丁

≦ L~:1回 目/ル 回
ぎ を

・水揚げ時の水は十分か

キ
rビ
ン
  [船 萱∃

確認者工殆=(oバ
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス:〃 )

/2、 /℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 71℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 竃 7℃
確認者 :エ

(「郊

確諦制欄:エタ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :顔

 ψ後 )

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

型 壁 玉盛 IP年 lθ 月2ダ 日(1 豪ヽ 全～よ 時ひ 斜 天気:乙さり 気温: /  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1,サ穏 2面 3艶 4tな
爵

5fャ淑 6人 ヌ 7万
黒
8五瓶

9う る 10 12

確認者:車

(e :プo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:輔
(/:∂ )́

・選 別 台 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 つ
・計量器の清潔度

の

用

反

ク

に

［

潔

ン

潔

一

肩

夕

清

，

の

持

は

一

喬

保

卜

（

一重

度
　
一　
上

計

鮮

シ

た・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――工) 確認者:申

(ζ :い )

確認者:帝
(∠ :メ o)

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (d,.y'o) O
鮮度タンク内海水温 (6,/ol /'x",
秋サケ腹部内温度 (ご :メD)3・ %℃

確認者特言己欄 : ( |%) 静離謝:mぇ 封 rloLF)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :Й  de綱

選別場での確認表
実施日 :平成 げ 年 lο 月 ユ タ 日 ( ノ時鰤 ～

『
時イク分)天気:くモヵ 気温 : ぐ ℃

作業者名

1肉 な 2亀 3謙 4、♭舟
5t獄ね 6カ彰 7`履 倖 8な 物
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(`:る

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

確認者 :

げ :お )

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――=Э・計量器は清掃されているか 一―――――――――■つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――」フ

確認者 :

(′ :夕b)

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(夕 :ノο)
氷の状態 ( ff:Jo1 O
鮮度タンク内海水温 r F'_io) J.] c
秋サケ腹部内温度 r8, ) 3'6 "c

確認者特記欄 tが 責任者確認欄 : (lし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :砕

い
(|を )

選別場での確認表

実施日:平成 IP年  10月 よ3日 (/時皮0分～ /時⊇J会)天気 :θ脅北

●

●

作業者名

lЙ 修夜 2Й 3麒 4よ府
5づ十償 6若彰 7亀瑞 8遡

巨詠鞘こ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Й

(72D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/:ン )
。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 一――――――――一くЭ
・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 く

の

確認者 :

(7'tt
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ア :μρ)氷の状態 (7:夕θ)〇
鮮度タンク内海水温 (7:クク)がと`〆 ℃
秋サケ腹部内温度 (? :lb) / ℃

確認者特言己欄 :    や物 r\443t 責任者確認欄 : (l墜3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACC睦員会:な こちダ

選別場での確認表
年_ヒ 月 23日 (戚 時 00分～ /時 ´9詢

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

日

―

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1ム 重式 2● 3席 4τャ献
5た場 6リケ杉 It立≧身奪 8,訴

死魯

9 10 12

確認者 :

(ざ :00)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[量]2:晉層⌒III:II正
三IIIIIII:;

確認者:暉
(J:ぐ夕)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:部
(ざ :い )・鮮度保持タンクは清掃されていっ夕

ヽ
・シートは全タンクにかぶせてぃるか _
・作業場は整理整頓されているか

確認者:爺

(/oa )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ご :θθ) 〇
鮮度タンク内海水温 ({:oo) Z'tc
秋サケ腹部内温度 (/ :oo) y"'2 c

確認者特言己欄 : ,t%t, 静都認欄:_」こ重4 (lb)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :塩 ―く

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1工
脇
2励 妥 3ェ族付ヨ′4ェ塊影ト

5キ螺 6酔啓疲
'7坂
B漬
`″ 8旅l豚

9平身智2 Ю餡 12

健康チェッメ表〉 確認者江珀れ

(介 :わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:Iり移

(/ノ

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 :」嘲M肇― (/:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6ダ

ダ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

γ

=ゝ

じ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 弯、プ
〈船内清掃記録〉 確認者■次

(F′a

確認薯特糀 :工逝 ヒ T(勾
責任者確認欄 :虹 並 、

(り



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :工1網卜 (:%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 浸ツ 年 tO月 24日 (l時 35芥～∠t時の有秀戸入気 :ヾ乱 気温 : / ℃

(健康チェック表〉
確認者 :エ

(/:が
作業者名

1工絲郵臆 2胴栃 3瀞 劇グ 4工漱JL´
5♯上4象 6劇 秋

7枷慎″ 8劇筋
9羽7雹じ 10ぷ劉 暉 f 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :エ

(α :

キャビン   船 倉

, 2e^e / ,$rolae 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :上

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Zク )

/21年
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ンυ

′ヽ ラ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

p

船倉 内の海水温度 帰港時
(に
9=と,

〈船内清掃記録〉
確認者 :工静

(「ぬ

輛者特記欄:工 確タノ (ノるグ
責任者確認欄 :水 5水 璽塾ヌミ (ち υ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ιR (| ♭

選別場での確認表
実施日:平成 1メ 年 +0月 λ Э 日 (′ 時′0分～ ′ 時魚よ分)天気 :∠ 'tり 気温 :/、3 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:嗜¬
(2 4L― )

作業者名

1ムι拭 2静 3五陰だ 4考格
5為 61歓

勢 忽
7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 臨者:彦諷
(2オ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:的

(|∂ :|」 )
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くフ
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(1020)
水の状態 (1つ :夕 )〇

鮮度タンク内海水温 (tO :)o) )'f c
秋サケ腹部内温度 11o:)07 d./ c

確認者特記欄 : (10/7) 責任者確認欄 : (bD)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 /′月

'日

( め ～フ Fジゞ分)天気:

HACCP委員会 :や Ｋ

）径

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1_」
:】:ililil`夕 ili 懲 2庖力鎌嶼 3上 紆Jη 4工絲
5枠 6層%ム 7収欧鬱 8暉ム|グ
9報

徴 '9卿
12

〈健康チェック表〉
確認者 :

rf zot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :'

1/だ

キャビン   船 倉

1回ロクフてゝ2回目び:2漏 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:聯J7=(フ :ょζ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多 :1')

/Z8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ば 6づ

クι
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

7ノ /℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :―T

し

<?,od
各ヽ

臨者特記欄:    ()% 責任者確認欄 : 海 外唯 %



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :予

へ
(IZI)

選別場での確認表
実施日 :平成 |プ 年 ID月 ユ 1日 (a ttυ o分～ 時∂0分)天気 :くしヽ

作業者名

1ね 試 2れ 3工澪 4τャね
% 6た為 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

確認者 :鳳

(J .io)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:甫融
(/:οつ)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――く,
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くの。シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:♂諷

(∠ :」0).顧唇質塁雰5,1層鷺:Яて
シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (イ ル  リ
鮮度タンク内海水温 (b,,/J-) J.7c
秋サケ腹部内温度 (( ')b) %'L.

鰊

わ

者
　
ξ

認

　

＜

確

確認者特記欄 : 叱)) 責任者確認欄 :添 遂l雪 t [orrr>



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 + lOa2 餞ゐ～

出港0漁獲から帰暦丁で万雇需要

確認者 :

(ノ :D

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

確認者 :エ

(3:館

キヤビン
  [船 萱∃

・氷の投入は 1回目t:セク掴目2:鰤・泉易浮喜あ氷l」lf分か 〇

確認者:I像イ■ジごゞ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠:|))

12ヽフ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :/う

θt夕℃

船倉内の水の状態 帰港時

―
ο

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
∂(1'1 ノ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:・二響L
(る :0

静訛謝:勝木肪兵



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ノθ 年 10月 21日 (ヽ 時4θ分～4/も か 天気 :恥  気温 :    ℃

HACCP委員会 : コら,

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1工隣服淮 2り援シ同″π欠3聯 ″ 4聯 ″

5■上保 6こ彰7ア 7』乏口づ沐びゥア8蠅絲
9平ジ智鯉 10獅 12

〈健康チェック表〉
確認者 :工畿

(/ `ゎ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :こ静

(不 :r

:ノι》回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ェ岬所と (`:“σ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ン )

/3.6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′:β )

θフ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

（
船倉内の秋サケの状態 帰港時

ソ

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ :響

. 9℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :エ

((,2ot
レ

確認者辮 欄 :工 後 形 ⌒ (lら
1
責fII確認欄 :権 木 鯵 ζL (′ %l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:` dり

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―

―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
―
―

―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―

―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 |が 年 10月 え υ 日 (メ 時ル 分～ ア 時ヽ 分)天気 :ど を り 気温 :ID℃

(健康チェック表)

作業者名

1燿 あま 2喬 3L遜 4ラィ機
5疋鍬 6%多 7ん落 8歓徐
9洋村 :0 12

確認者:m
(夕
 :θ
ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 臨者:影諷
(夕 :μ∂

・選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ヮ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(7:わ )。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( 7 'JFr

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (7:■)〇
鮮度タンク内海水温 (y'lg) 3'6 c
秋サケ腹部内温度 (1 ,3!r Q' 2 T

確認者特言己欄 :   移徹 (1%∂ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 n Zo n r 7w 26-4 w 夢娼温:

〈健康チェック表〉 確認者:I畔そ
(
:2夕 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(4 :υ

□
1回目7:多い目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者J洒ミ  (9:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(『 :00

/夕 オヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
でよ年℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Fブ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時
(?亀
′宅

〈船内清掃記録〉

7都聯
/0:ψム)

‐

臨静郡:工 峰唯
~

<lozLb 責任者確認欄 : (ら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :I軍学留和

gェ
`222

出港・漁獲から帰港までの確認表

+lD Bba rSn+

〈健康チェック表)

作業者名

1工脇 2 3工嫁イリp 41離 ～

5ナ鋼宋 誦ゝ 啓皮 7坂日1武彦」 LL昴 /3
呼ヅれ 1嗽獅 12

確認者 :工

(J ,ra

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:工屈后

(ι :´r
キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :

:黛鷹移黛源氷は十分か G 「
〈温度の測定〉 確認者:J専務じ  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ:わ

/`ン
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(イ :″
℃

′、フ

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ρ′a

臨甜部:工稚雇 ― r t2rS



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :幅

 (喝 ?)

選劃場での確認表
年 10月 | 時 ′0分～ 時あ 分)

〈健康チェック表〉

作業者名

1ぬ菫場
｀ 2Й 3=冥

薩
4加 義

5ヌ
ひ 霜

6 7 8

9 10 12

確認者 :軍

(S :οO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

確認者:椰
( Y :oo)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――――――――fシ

チェック内容 (作業終了後)

:[言:[::;[][:lて11lF三三三三三三Ξζ
.鷺里虐|]菫≦量名[翁Ti百 11る1二三I正三正三モろ

確認者:印
(/:oど )

確認者 :

(` :20

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (4 Jo) O
鮮度タンク内海水温 %:ン)ス  ℃
秋サケ腹部内温度 tI 2dt !i'- c

確認者特言己欄 : rlozrlt 責任者確認欄 :盟 _11年 (m)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :珂

制 :_('4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1灘 路 2 n 1ヽ希秩3工確叩 4工偽雅″
5#上縁 6断

淑
7坂 L訳彦 8蝋面勇

9平!"留じ 10 殊 紛 12

〈健康チェック表〉
確認者 ■観ルに″

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0 確認者 :

峰 :65

>

>1回目

キ
=ビ

ン
  [船 彊∃

:D%目 〕:托燕 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :メ バご :デう

漁場の海水温度 漁 獲 前

(EとЭつ

ノ′、ゲ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:Ё/
24℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(ノ :力d

」ス
確認者特記欄 : ― (場の 責任者確認欄:務末豚′a(り不不



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

|

HACCP委員会 :

t

ゾン
気
、〔
ヽ

選別場での確認表

●

実施日 :平成 了` 年 p月  l∂ 日 (λ 時の ～ 5時 ダ与詢 天気t璃計
`ン
気温 :  )   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:1再

(O θO)
作業者名

1魚 颯 2琢 3鼻
豫
4ム 肴

5fャ篠 6りQ丹 7労ち 8末熱
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:率

(3:FD)選 別 台

計量器の清潔度 ―――――――――――――――くフ
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――――一っ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(5:45
す蜃[言≦′多り層塚息磐喜|12ぶ
作業場は整理整頓されているか 一―――____=ν

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:印

(ろ :lj
氷の状態 ( t :lL-) O
鮮度タンク内海水温 (b:tt) a c
秋サケ腹部内温度 (/:|り 、3｀ >℃

確認者特記欄 : r 1919t 責任者確認欄 : <lcr7>



「

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委幹 :工

例 多
(b

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 品 (ノ時

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:22)
41晰晃ト

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :工峰

(//:

キャビン  [船 萱∃
/ ,OJ-raa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:I財翅,一 (ク :ッ

漁場の海水温度

り

獲 前

(20υ

ノ3、 1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2の

。1フ
℃

船倉 内の水 の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 暉角 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:工碑曇
(6:どあスヽ

確認者特言己欄 :工 静 ル
イ

rtozF 前者確認権   (σ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔 ({聯衡 )

選別場での確認表
実施日 :平成 l′ 年 lθ 月 17日 (之 躊 θO令～ /時 ′ρ分)天気 :そこ こ)気温 : [D  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1“ ス弐 2o 3電
口申筆ニ
4反 J薪

5(楊 6イr愉 7 8

9 10 12

確認者 : 
印

(S :″ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : 輔

(Q :ノフ)

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――‐っ
。計量器は清掃されているか
評 置 ′口 ↓+ら ヽ

―
上 ‐` ■ヨ エ =一

確認者:砕

(ダ :」

"
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( b'[5) o
鮮度タンク内海水温 (秒 :15)ユ ジ`℃
秋サケ腹部内温度 (び :|ヽy)、ァジ℃

ｎ

”

認

　

＜

確 者 :

確認者特言己欄:   φヘ r \2rqt 責任者確認欄:4 (t%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :=磁 く

｀

考

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /8年 /こ)月 /ン 日 (/時 り∂分～ (4Jぐ 分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1工郷 ス 2ル六族 3ェ酵伯策 4π藤だ/
54L休 6a影赦 7恢 0滅″ 8蝋ι資漁
9型抒綺t Ю涵木疏 12

確認者 :

((' :)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
/｀こヲ月よ

:'どメ回目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

確諸
‘

ピ

０

〈温度の測定〉 確認者:工離り″″(と,))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:4

/D_√

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■の

θヽ
｀
ど

船倉内の水の状態 帰港時 ⑦

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ジ

船倉 内の海水温度 帰港時
(4/℃

〈船内清掃記録〉
確認者こ″1
(6:伊

・秋

確認者犠 己欄 :工 筋 t協離 ″ ψ%ブ 責任者確認欄 : (レ‰)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :蒔 ミ (17Z)

選別場での確認表
実施日 :平成 [′ 年 10月  |る 日 (/摩 ′分～イ

ト
鶴ノぐ分)状気市 斗t気 温 :  ノ    ℃

〈健康チェック表〉
臨者:威7
(ア :´
沙
)

作業者名

lmι也 2^ 31ェ
蘇基
4>岸

5■T憔 6%橘 7ね 始 8ぇ J縫
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――=Э
。鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―――――――=0

.Zttλ鴛冒置|:用豆三豊王量重豊二三IIIIII=3
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

杯
始
諦
げ
確

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。融唇置塁ラ『,1暦鷺:劣て百百薫
~IIII正
三:ζ

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:誇λ
(ア :ヵ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨者:印
(7:ノ∂)

氷の状態 (7:メυ)の
鮮度タンク内海水温 (I:Jo) c
秋サケ腹部内温度 (1 ')Dt c

臨甜謝:竹   (1% 亀静都那:m こ (1復 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :Й (1脅

し
)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 lノ 年 lθ 月 lι 翌 ⊆≧ 壁呈f分～ ∫ 時ま )分)天気 :D驚来 嫁 1温 : ざ    ℃

〈健康チェック表) 確認者:疇飛
(メ :υつ)

作業者名

1 偽 螺 2南 3三輝Z 4鉄片
51許秋 6ガれ 7燿 8歓ゑ
9た潟 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:れ
(メ :2° )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――く,
・計量器は清掃されているか ――――――――――¬o

確認者:n
(よ :0)

す壼[言≦′多り層[息馨喜||::: 三三三三II至黎
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:部
(び  :θυ)

氷の状態 (6:oo) L)
鮮度タンク内海水温 (6:oo) 2 c
秋サケ腹部内温度 ( ( :60) .-l-> c

確認者特記欄 : lm) 責任者確認欄 : (lm)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :可
擁 鰺 2k)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

115111】
ir; 鬼 2海 : 31仲 コ□″ 4工絡

5丼L嬌社 6尾鰍 7″
t,ラ′艶 腕rLル」

9彩
欲
Ю 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユ義

(チ 4d)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:=項幕

(フ :

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十

確認者:ェ鰍 (ノ :ゼLo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:′わ

4∂
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 /P
℃

θ びヽ

船倉内の水の状態 帰港時 ④

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ア

そ卜2,
確認者:こ毎喜

(7:ノハ)

責任者確認欄 :泳蒻し拝 (√社)確認者特 己欄 :工 移 顔 侮 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC矮員会 I津 礎 ぃ
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

( /:
作業者名

1ュ静情造 2丼揚月惨華 3r議

“

4工
訛

5ヰ ル件 6虐j夕7ス 7淑 Q歌″ 8嚇解縞
9平ノⅣ伍 Ю務おF 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0
確認者 :ユ

<('n)
キャビン  [船 彊□

′ルロ2ノじ(1国目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ‐(磁 :ん )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う

ご 》

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′∂ ℃
∂.ア

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
g

船 倉 内の海水温度 帰港時
(参の
X,ご ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:J

(乙 :功

た

確認者特記欄 :

―  JO) 静離謝:   こレ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睡 員会 :‐

魚  (|な ρ

選別場での確認表
実施日 :平成 1/年  1つ 月 1午 日 (a ttCつ分～ よ 時おさ分)天気 :勲な 気温 :  ご←  _p

〈健康チェック表)

作業者名

1輛 漁 2面 3丁
奎蓬
4ょ 着

5ヮ十ね 6 7 8

9 10 12

確認者:艦乳
(pノο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― σ・計量器の清潔度 ―――――――――――――――<⊇
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くフ
・シー トは清潔に用意されているか

確認者:嗽■
(∂ :/t← )

・海水の清浄度は 一――――――――――――――くフ
・岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:率

(び :θ∂)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―______¬fっ

確認者:甲
(4 : oD)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (.{:eo) q
鮮度タンク内海水温 (6:co) ).5 c
秋サケ腹部内温度 (6:oo) V c

確認者特言己欄 :  衡 (|スφ 責任者確認欄 :壺 菫 遜L式



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :瀬  (ι穆 )

選別場での確認表
実施日 :平成 膨

P年  |。 月 |プ 日 (/時 30分～ ノ 時クタ分)天気 :祈肇Й 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 : 

踊

(′ ∂〇)
作業者名

1例 えぇや 2輛 31画
顔
4ぁ 晦

5,十漱 6ノυ兆 7尤化 8癬
911ラ
 ヽ補 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨者:棒

(′ :/ら )。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――て,
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――一――――くフ
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――一――――――一――く)
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 一――――――――――――――ギフ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
下
:,Il

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(7

「
い

氷の状態 暉賞)9
鮮度タンク内海水温 q ,,K) )'8 c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (|し ) 責任者確認欄 : r Iu4F)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :満
n d%

選別場での確認表
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1瀬 謝 2橘 3蝶 4仏 ォ
5引 ム

V

6 夫 オ 7ォれ 8、
危 丸 蒸

9急 絡 10 12

確認者 :

(|。 iお )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:市

(′ |:浅ο)・旱量型の書潔菖
~IIIIIIIIII正

三III三蟄
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一―――――――――――――――ろ
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ―

=Э。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――翼∋
・計量器は清掃されているか ――――――――――

`フ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(p:ル

確認者 :

( \ :oc)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (「 :θ
θ)  の

鮮度タンク内海水温 (l ,oo) ;y'r c
秋サケ腹部内温度 ( [:oo) / ℃

確認者特言己欄 :   亀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 時fσ騎天気:

HACCP委員会
'I醤
葱雅しO

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:コ喘2
(ツ :%)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臨者:工稔
(ノ /力 )

キャビン  [船 萱∃

l'16^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ 僣t (11:ノ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ⅳι0

にグ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Cθ lθ )

み♂

船倉内の水の状態 帰港時
υ

．
船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉 内の海水温度 帰港時
(||:メ∂
C/℃

〈船内清掃記録) 確認者」二賜
=

(/:D′ )

藤

確認者特記欄 :』 L壁 整」重二
∪ (暉

R
責任者確認欄:胸外墜壺理室 (レc

L



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ～7時 へ`)天気:口てレ気温:

HACCP委員会 :ェ
議 夕 牧

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lJ 研:治 25鶴笑 3J静 % 4鴨
5♯4 6勧

歓
7獄タ 8単じ,シ

9平麟 3セ Юル初静t 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

tr‐
:の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン   船 倉

>Ee g 4)z+tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か >

輩
ώ
は
フ

〈温度の測定〉 確認者 : (″ラ″iζら)

漁場の海水温度 漁 獲 前
r /多 )

4ダ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

り /3)

26℃

船倉内の水の状態 帰港時
υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ

船倉内の海水温度 帰港時 ノク)
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/ο : υb

しみ
ιη
ぐ

確講 辮 欄 :二闘 ~ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

臭施日:平成 げ 年 /θ 月み 日 (/暉

“

0分～ 時 分 天気 :物 気温 :   ℃

HACCP委員会 :渤
発
イ
物

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1手仇牝為 2 腋 3聯 4工脇危″

5■回 ヽ
6廓

歌
7坂噺彩 8Jrll′引

｀

9平,惚L Ю脚 介 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(/ :gリァ

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
―――一―――ィ(3,一―――

~~~~~――>

^= /,)aaa)./6zae
・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

(温度の測定〉 確認者 :~l_彦.  (V幻 4)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ん )

/牛ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z/り

,7℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）０
船倉 内の海水温度 帰港時

θε″
ア/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

rd lat
■

イゼ臨諸犠硼: 工権形― ( 責任者確認欄:      (2∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会:ム  09o)

選別場での確認表
実施日 :平成 |♂ 年 10月  13 日 (」≧時昴 分～ち‐ 夕′分)項気三《諄キ 気温 :  フ    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:率

(C:と )

作業者名

つ執 ブ苺 7ぬ フェ立 Dl入 許

5≪iK D影杉 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:囁ヘ
(ご ろ選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――――――――――――=つ
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一―――――≪Э

確認者:マ呑
(6:ごЮ )

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:膨D
(イ :)o氷の状態 (/:′う Ｄ

´́́
´́́
　　　　　　　　　・ヽヽ
ヽヽ、．．　^

鮮度タンク内海水温 (6 't5l .t c
秋サケ腹部内温度 (g:|ゞ)/ ℃

確認者特記欄 : (%) 責任者確認欄 rlo,t3t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :断  (′ を )

選別場での確認表
実施日 :平成 8 + to E l,lg r6w,

●

●

作業者名

1衝 滋t 2ぬ 3ェ推 4=反 路
5■市議 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:誇訂

(ご :力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― 〇

確認者 :

(あつ:´υ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 一―――――――――てつ 確認者: 1聯
|

,7 Do )
計量器は清掃されているか ――――――――――く⊇
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ――――――くフ
・作業場は整理整頓されているか ―――――――=⊆D

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (1:oc) a
鮮度タンク内海水温 tl :oo) c
秋サケ腹部内温度 'q 

:ee) c

m者認
　

＜

確

,rZl,確認者特記欄 : 責任者確認欄 : ,[u4\,



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC磋員会 甕覇熱χ

"(め

伐
)

実施日 :平成

〈健康チェック裏〉

10れたな

確認者 :

rS'la )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
,^6 , Qd^= /,te=

・水揚げ時の氷は十分か

確認者

ヴ

確認者:LttL  1/ 5をリ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″
″
)

1牛

ヽ ι

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′イの

′ヽフ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 g

船倉 内の海水温度 帰港時
(為
92℃

確認者 :

(′くと多
2 
′ィ
マ

=)

責任者確認欄 : ([b)
確認者特言己欄 : じ 読 弔経

ン
(ヽ%」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :T燿ひ猟rくり復 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / /°月19日 (/時ジ

'～

作業者名

1■鰍 2赫
ほ
3工敬告解 4工酌た一

5+蝶 6卿 7坂口現場 8蜘研・
9■り楡レЮ脚 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/ :`bl

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
7,/eae 〕:θ cメ回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確諦
　
に 00

〈温度の測定〉 確認者:工場υ軍
~(り :r7「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(76℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ンも)
℃

0、 太

船倉内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク :ヴ

ぇ℃

〈船内清掃記録〉

ｔス

確認者 :

(Ь :口 )

確認者特言己欄 :工 降 年
~

rOzD 静離謝:    (lや )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : | (IC(2)

選別場での確認表

実施日 時′′分) 天気 気温

〈健康チェック表〉

作業者名

1瀬ι苔 2ふ 3ブ迄 4/扶 メ希
5考ャ(ヘ 6新物 71彪 塊 8f多 づ声「
9 10 12

確認者 :

(θ :

４
如

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(メ :/3)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 く

り

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ■

3

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 ― ― ― 一 一 ― ―

く
⊃

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(10:

橘

υ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4
(lu'aF氷の状態 r1e'cl) 9

鮮度タンク内海水温 (|じ :θム) ♪ ν`℃

秋サケ腹部内温度 (|フ :θ5)グ｀ ℃

(|スリ確認者特言己欄 : (10/1メ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :ュJ噴形卜 し

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1)J馘 胎 2カ順 31所%τ 4:印uじ ~
5″ミ哺ヒ6硼秋 7蜘彫 8螺雌 ヽ
6千ン3し Ю藉湖駒 11 12

〈健康チェック表〉 確認者::¬鑽t
(1と 杉ゝ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :↓曜

($ :0il
θ キャビン  [船 彊∃一ワ

回目ご〕ジ≧全〉回目6 あ 孫 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ヤ d惣   (7 :ヒノθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(⊃ZDl

イ、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :ノθ

θ.ケ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(Jグσ
q∂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ニ

rf '6 ,6 6t
尿ヽ

確認者特記欄 :専
盤 ス を  (/う ) 責任者確認欄 : 膠 籠わリモ (後

_



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : な   (|イ |)

選別場での確認表

作業者名

1偽 修夜 2● 3鷺 4`|ス
ぶ 話

5甕許像 6イ彰 7締 メ
8憮

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Й

(フ :。ο)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確
]31E選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― 一 一 -9

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:印
( ? '{or

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ――――――――長D

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:網目
(10:00)氷の状態 (lD:oo) V

鮮度タンク内海水温 (lο :θθ)a ℃

秋サケ腹部内温度 (tCI :00) \?-.} r

確認者特記欄 rlft1 I 責任者確認欄 : <pt\)



「

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ダ71)

実施日:平成 /

出港・漁獲から帰港までの確認表

私 品 )天気:現リ

〈健康チェック表〉

作業者名

1葛卸 2澤
零弓 激 3工溺聯 4醐

,″プ
″

5枯蝶 6た形ごκ7″口″啄 8血[12そ「 、
9鼻%t Ю翻 含 12

確認者:「麟勝

(フ ィ:夕 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

<7 ,fo>

EE 7,WE :

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者:て酔 暉 :しル)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ タ )

|夕てア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7の
℃

r、 ′

船倉内の水の状態 帰港時 δ  l
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
げ:)

スタ
℃

秋

確認者 :=野Fレ

(7:″

責任者確認欄 :琳ら 末 ツ第マ    (lツ :′ )確認者特記欄: 多 iZИ随
″  ごう

η
→



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (121)

■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

時設0分～

〈健康チェック表〉 確認者:卒

(μ :う°)

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」
選

確認者:岬

(メ よい
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チ
Tttζ :こ讐鷹香賃I依乞か
。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一

~~~―
く
⊃

!写壼[言基′多ワ遍「烹[耳 |キ 2象 IIIIII亜3
・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― ― ― 一

≦ ≫

確認者:η
(700)

(選別・計量後の温度の測定) 臨者:薪ハ
( n : ae)

.\\(1 'oo) J"Loc鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:        (1夕 1)確認者特記欄:_4__ (|シ、)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
―
日
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ェ
朝解η卜

μ
%)

+ ta E U E ( 天気:之笛と[

〈健康チェック表 )

確認者 :エ

(j :d>)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

'船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :曝

り :沙′

[主主」匡回
,^= 2, {aa'e

・水揚げ時の水は十分か

堕 」園 解 夕 の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`/´ )

/仏ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3/θ /

/、 2℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(つ

し
℃

〈船内清掃記録〉

たヽ

確認者 :

(ア :ろ合)

確認者特記欄 : ,(\, 責fII臨欄:ガフ不隊    (μィ′)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会:Й  dh)

選別場での確認表

実施日 :平成 |せP年 10月  ι 日 (メと時土ひ 分～

`時

OO分)天気 :艤乃ンt気温 :  |ク2   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:幕

(3 :∞ )

作業者名

〕玄生表 フ

^
91ス オ ,多ヤ為

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―― ― ― ― ― ― ― ―
つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ― く

⊃

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ―

く D

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― 一 く フ

・海水の清浄度は 一―一―一――一――一――一―煮D
・岸壁海水の状態は 一―一―一一―一――一――一く)
。作業場の状態は 一――一―一――一―一――一―くD

臨者:黎訃
(13 :4う )

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 冥

Э

・計量器は清掃されているか

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― 一 ■

フ

確認者 :

(移 :OC)

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(び  :lο )
氷の状態 (6'lo) o
鮮度タンク内海水温 (/:lο )3  ℃
秋サケ腹部内温度 (6:lo) J')" "c

確認者特記欄 (|% 責任者確認欄 : <lbzgt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ

議発に
(1°/6)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 々多年 /0月 日 (2時 驚

^～

ζ 時沙θ効 天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1■砕雅発 2林豚 3ェ饉 ふタ 4工椛雅一
5キ馴宋 帽影害皮 7加 諺

8蛹
1′輛弥

9平矛留し 10筋栖給 11 12

確認者 :エ

(2:イ∩

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者:こ

(ダ :θみ
・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
キヤビン  [船 Ξ∃

:業皇様含:氷 l■■百琢「 IIilD正 三三:掴
目
/:矛 回目 :3EE:4EE:

〈温度の測定〉
確認者:」現彫弊́ (メ :´沙

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2綸 )

ル 5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 黎
露

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫笏

℃

〈船内清掃記録)

確認者 :177r●―
‐

(∠ :あ

確認者特記欄 :工 巌 看 一 責任者確認欄 :付 弔 膨 ヒ  峰 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :疇

ス
(ツ
b)

選別場での確認表
実施日 :平成 |ジ年 lo月 歩 日 鮭2‐ 分～ ろ 時OD分)天気 :月fzに 気温 :// ℃

〈健康チェック表〉 確認者:申
(′ :燎フ)

作業者名

?魚 ま馬 フぬ おJ魚 (手 ) フス辟
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:骸λ
(3:4θ )

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――く⊃
・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一――――――――――――――く)
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は 一――――――――――――――ヽ Э

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― つ

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:者λ
(5歩ら。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD

・シートは全タンクにかぶせているか ―――――_くD。作業場は整理整頓されているか 一―――____く)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:〆)〇
鮮度タンク内海水温 (6,k9t $ c
秋サケ腹部内温度 r l,Att e, >- c

島
確認者

(ろ

確認者特記欄 (|し 責任者確認欄 : d"o,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ゴ 劉 卜 (lたデ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノど 年 ′0月 ケ 日 (2時  分～ 字躊 じαい 天気 :督記 ´ 気温 :     ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :■れ

(ス プし
作業者名

1工粥調わな 2腋 3」
盟脂臼脅移

4三Ц訪鶴角皇～

5#理魚 6窃薇 7戚6i瘍 8晰 |:市狩、
9平影後 10移撒 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :―

(角 :ζわ

キャビン  [船 彊∃

くCこ)      |
回ロ
ノ 鰤目おか 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : r(ダ :力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(多:ツ

んlダ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ZO)
℃

∂″

船倉内の水の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(∫

`'`lt,1::;)〉啜/℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :工義

(6´っ
Ｒヽ

確認者特記欄 : (降 ) 責備硼欄:わ外晩裂  ()を )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :諷

 ご%)

選別場での確認表

作業者名

ノ徹彦纂 D諷 )兵 等 ) ワ源歯
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

T:』

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― つ

確認者:湘
(3 :∂o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者:弔

(士 :5b)
計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ――――__ギЭ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:率
(Jt劣 )

水の状態 (♭ :こ吉)o
鮮度タンク内海水温 (5 $Y) 3'2 c
秋サケ腹部内温度 (.t 'S5-) q, c

確認者特記欄 dZ) 責任者確認欄 : (|%



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

=ICP委

幹:ェ鰯 _(t%)

実施日 :平成 年/θ

確認者:コ砲確―
〈健康チェック表〉

5書珠

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :二維

(準 :簿 )

.)RawNt+> l@tr / ,|ft^=
キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE ' 4EE :・泉鷹み喜あ水は十分かζ⊃ 「
〈温度の測定)

確認者:工脈 ― (a:αイ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24)

/6、『
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(%℃
船倉内の水の状態 帰港時

-9船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(夕の
が/ ℃

確認者 :

(よ :な)

(′%) 責任者確認欄 :ぶ2ィ司ηヌI    (′ の食 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦員会:ふ  (k)

選別場での確認表

実施日:平成 |ケ 年 lθ 月 3 日 C災 時♪ 分立 時クつ分)天気 L<娑当L塁温
:  /ク   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:溶

(3:y')
作業者名

1顔 まギ 2, 3ぅだ|ぬ 4′仄
=幸

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― ― ― ― ― -3

確認者:申

(s:誌 )

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― ― 一 一 一 ― ― ― 一 ― ― 責

Э

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者: 4
(6 :ο 3)・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― 一 一 ― ― ― く )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ラ :lj o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (Z:|げ )tう 〆` ℃

椰

～

確認者 :

(ジ :

確認者特記欄 r\o,3 r 責任者確認欄 : rlozs t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :J雛

=(り 与
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成`8 年 日(2L夢3分～ 0)天気:働

作業者名

1工係雅と 2版鞣 3ェ擁
バ
ノ 41聯 後属L―

5+“
衆
6が後 7肺 8輔ム献

9平兜 t 10わ権容 12

〈健康チェック表〉
確認者 :4

(2,。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :工た

(0びも)

キャビン   船 倉

):6 Szatrメタバ晶 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:工勝  (∠■6~61

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■
卜℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(´
/12℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 C:動
ス c℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :エ

(0:d)
Ｒヽ

確認者特記欄 : 二磁U(― (名 ) 静離謝 :筋本康   (r9P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会:1ね  (12)

選別場での確認表

実施日 :平成 ぽ 年 10月 ユ 日 Q時 な 分二ζ ttθ3が 天気 壺 与 コ L摯 仁
一
一二

作業者名

,魚 菫纂 ,総 フ雛 σ ) フよξ
5 6 7 8

9 10 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:亀

(♪ :θ
ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ね
(S オ )

・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:静

(貯 ユ0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4
(g :2D)氷の状態 (6ン )〇

鮮度タンク内海水温 ({,).) J.Y c
秋サケ腹部内温度 (6 pd) ,.J'7 c

確認者特記欄 d/ゝ 責任者確認欄 : rloz-l



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :コ

唱 深 |(κう
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E 2 a r2-n+2tr.- 天気:くそ´

作業者名

1協 羽bれ碁薬 gLffit1 4絡
51岸 L6に 6彫敬 7卿武考 8軸断 、
9平野恥 Ю獅 11 12

〈健康チェック表〉 確認者:工嘲←
(2:ゎ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:巧終
(7ζめ )

キャビン  [船 萱∃
1回 目
/ `る

場 回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:勇酪レ (7そ 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2まフ)

lι、ァ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

（ノ′́
ｔ
Ｊ
ゴ

フ

℃
′

ノ

′

′

船倉内の水の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 9な夕℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(しダ :|。 )

フ

確認者特記欄 : 工 降 雅 ~ (1′
也

前者確謝:あ水蔽    (10/z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ぬ )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

lm野ゴ 2ふ 3コ縫め 4ル オ
5% 6 7 8

9 10 12

確認者:n
(3 :lθ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 つ。計量器の清潔度 ―――――――――――――――=0
・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清率に用意されているか ―――――――く)
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:n
ぼ お )

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:争
(ラ :ο。)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか ―_____く)
・作業場は整理整頓されているか 一_______<D

確認者:郎
(ろ :li)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (b 'lsr o
鮮度タンク内海水温 (`:l夕 )、お  ℃
秋サケ腹部内温度 6 'lS ) 3')'"6

確認者特言己欄 : (降 ) 責任者確郡:鮭重二重霊

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 )々年  q

HACCP委員会 :珊
躊 IC炎 ダ

出港`漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1%猛 2カ蔽 3ェ読姿勢 4工統 _
5+蛛 6彫

散
7づ吸Jttνケ 8蝋 IL中ジ蘇

。平猪 し 10わ材鉾 12

〈健康チェック表〉
確認者

r Z,tCt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:工孝稚

(´ :´′

――――――≦二)一_____―――――――>
キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

p

>

○♀び―
:掴

目2み回目3o
〈温度の測定〉 確認者:]哺鵬鷺_( C^:∠メ9)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(得 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`´,S)

ゎ gヽ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

δ2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工雌

(る :OЭ )

人ヽ
確認者特記欄 : (し∂ 責任者確認欄 :琳ら 水 豚 え (鶴 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (9る )

選別場での確認表
実施日 :平成 |∂ 年 7 月コマ 日 (3時 υの分～g時 5ヽ芥)●た疑t席乖ヒk接諾詳  |』L  ℃

作業者名

1 ム 、鍬 2添 3」場な′〃 ) 4′ス麟辞
5才れ 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:13
(\) :oo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨者:馘乳
(0:4。 )。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――■タ
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

(ι

ね

タ
・計量器は清掃されているか ――――――――――<)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか _
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(∠ :メa水の状態 ( ( :.-)o) O
鮮度タンク内海水温 1(:Jo) ) c
秋サケ腹部内温度 (b ,ld J.5 c

確認者特記欄 : (1街 ) 責任者確認欄 : 効 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :樅 )

塞J壁 :壬成ノ8年 ク 月顔 日(2時カダ呑～午

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1■詭雅港 2男繍硼N彫み雰 3二擁雅レ 4司移″
5+上嬌れ 6月好久 7坂聯影 8噺‖J募薇
9平ヅ智7 Юル櫛 12

確認者 :

r Z,r5t

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

キヤビン
  [船 震∃

,ae / 6b'=D foenc J ,f eae

者

　

Ｃ

認

　

＜

確

確認者:=麟鰤βノ (4だ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z:ゎ

な∫
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(12二:  )

ノ、2℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :_r

(L oo)

確認者犠 硼 :工 絡 形 v

-1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :m(4年 )

選別場での確認表
|′ 年 月 ′ 時ご分～ど時θ玉分)天気:くし`

●

作業者名
(

⊃後 痒纂 ②m Эヵ維じ) ④ゝ獄
り耀多多 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(rg ,lf )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4
(e」舞ン)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:m
(L:慶r)・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―――――___く D

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : m

(ζ :15
氷の状態 %:|夕 )〇
鮮度タンク内海水温 (ろ 15)(2｀ 夕℃
秋サケ腹部内温度 (形 :1_rl t3ヽ 才℃

確認者特記欄 : (7/37) 責任者確認欄: ブ負 (レ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ノ″ 年 9月 ソ 日 (2時 )S令～ 5¬ 6分 )

壁
CCP委員会 :聯

〈健康チェック表〉

7坂QttZ

確認者:I″剛■

(2:か

〈船内衛生状態確認表〉

TTこ漁:容    ____玉≧
確認者 :

r f,oo。キヤビンの中は     じ

・船倉の周りは

・船倉の中は
キヤビン
  [薦
T萱
∃

3回 目   :   4回 目   :
・氷の投入は       ' 1回目/ :」び2回目  :
・水揚げ時の水は十分か   ら    >

確認者:ェ籐雄卜‐(ク :′0
漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:5う

/こ:、 9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( %)

ノー∂
ン℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(∫秒建
%ノ ℃

スヽ
確認者 :

(ど多 イυ )

ぃ謝:晰―
'タ

責任者確認欄 :庫″夕 彫フ負



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :藷
ヽ
(1ク )

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
日
目
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 |♂ 年 7月 ♪

`日

(ξ 時な 分二移 時|ケ効 天気二単
ケ 気温 : /  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

フぶ こギ λれ θJ瑠 こヽ任 ) ラム身
フガわ 6 7 8

9 10 12

確認者:綸
(3:lr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 つ。計量器の清潔度 ―――――――――――――――■0
・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――■D
。シートは清潔に用意されているか 一――――――く)
・海水の清浄度は 一――――――――――――――■)。岸壁海水の状態は 一―――――――――――――■)・作業場の状態は 一――――――――――――――≦フ

燿
♪
諦
　
⑮

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

(6:oO)・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺璽虐|]菫〔塾』名[Яギi百 11る

確認者:橋

(う :〔j
〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( 6,lS) o
鮮度タンク内海水温 (ι :ド )3  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 'lS) \.& c

確認者特記欄 :   僣烈 (lろθ 責任者確認欄 :型a__コ 塵延
専



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員
↑

:ェ
訪列

=(物

実施 日 :平成
分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1工赫 浩 ―林 脇f 3工崚作廓 4工醗殆_
5手上像 6駒薇 7坂凰慣移 8夕」J花夕:

9平り智セ 10カ脇 12

確認者:工輌難

(2拘

〈船内衛生状態確認表)

確認者:工駆た

((1 :

キヤビン
  [話
丁
目∃

・水揚げ時の水は十分か 」
1回唸 多 ク 回目3髪 ラ回目

~:瓦
回目 :

確認者:工瑠絶  にわ :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■
t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ァ
℃

ア、ノ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

臨者:工竜
(3よす)

確認者特記欄 : ニ 責任者確認欄 :_二塵二重動修諺雲 (b



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 名   (

w oaa,-$ wEo,;l

〈健康チェック表)

確認者:囁

(∂ :ο∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

:lT「
:[]「2蜃挙F ――――一――――――く∋

臨 者:1孔

(十 :力 )

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:辞ヽ
(b:ち )・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷹璽進|]菫重菫名[翁ギi詈IIる生_三IIIII≦
ぅ

確認者 :

r$'[ot

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (`:力 )○
鮮度タンク内海水温 (6,/o) 2'b c
秋サケ腹部内温度 (6 :la) 3'P -

(■菊 責任者確認欄: 左上__i重星専



「

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

PCCP委
員会 :攣 ´ θタ

^●

実施日 :平成 (2時に
'分

～こ■ 分)天気 :ラ リ 気温 :

〈健康チェック表〉

確認者 :

C プ5)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者 :

(7:ω )

キヤビン
  [船 萱∃

・氷の投入は

   万丁丁二三L=IIII掴
目/ :ち
「
:回目)リク・水揚げ時の水は十分か   C

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:わ

17tる
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

α ち )

2∂
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(0:%

ワlご年℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

( 5 ,5or

確認者特言己欄 :  離 静 龍 那 :拠
に (`Z′

ダ
D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 

颯  (レ 3)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 け 年 グ 月23日 (3曖 い ～聾 ケ分)天気 :承 キ 気温 :|〇  ℃

〈健康チェック表)
確認者:脅飛
(3:⊇b

作業者名

D輛 フ,t髭 ) つふ 赤 のェ 幕 ヒ :

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―一 ― 下
~~~~~0

・計量器の清潔度 ―――――――――――――――く)。鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――一――く∋
・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(牛 :9う

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:A

`:夕

ο

な
”

者‥

ダ

認

　

＜

‘

確

氷の状態 (0',)c) O
鮮度タンク内海水温 '4'V'' 2'7'
秋サケ腹部内温度 16',)C) 3'Yc

確認者特記欄 : (甥 ) 静 都 諦    ~巧



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ェ酬υ僣_(Y/.D)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 な 年 9月 刀 日 (2時 )5分～4時 こンが 天気 :嫡に 気温 : l。   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1工翻 た 2形 概 3ェ儡 4]麟
%い

5押
日ヒ傷に
6新た 7卿膨 8鼎筋 〕

9車ψ智こ 10梅不雅↑ 12

確認者 :

(2■r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :雛

(ζ 力,一 )

1謄冒9曇 :は    : キヤビン
  [船 萱∃

iI[:`:水は十          

「
1回目》 沙係 回目P Oε鷹藉

―
>

確認者:I覇蔵

`″

(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Iダ

|フ

`℃船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2■9
2、 /℃

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 りて,θ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :繁 し

(夕 :〈介 )

確 認 者 犠 硼
: 工

擁

一 (し ) (b)責任者確認欄 :

ド ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 畑臨む
けヽえヘ

こ
選別場での確認表

HACCP委員会 : (lう )

噴タク分)天気:

〈健康チェック表〉 確認者:鮮へ
6カ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ね
(S:5ο )

。鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――=0
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:部

(戸:力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ――――――一一≦θ

〈選別・計量後の温度の測定〉

オ/わ わ→Cへ t角ユ|とフτ

椰

め

者

　
ぶ

認

　

＜

確

(ι れξ)夕六 ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (Zむξ)

確認者特言己欄 :   顔 雄郡:髭■豊箋

| | - -1c.. , i. *,(<t ( 1l) )ooLt:rt4ru W I t'rl'ul:.;',H'^''-n-r
りヽ石義・θイが期歩期,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACёP委員会 :工擁 ― (qィ2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / 年 9月 22日 (2ミン ～ヽ 晰0分)天気:臨ハ

●

●

〈健康チェック表)
確認者 :工擬

(2夕6閻電た

伽 衛生状態確認卦 争
に
叶 Xの 7

チ
T単名:容    _____° 一二―

確認者:工餞

(f 4ゎ )
れ(スを卸′ころ燿

iIE:`:利計  範編 '満―――>  守~丁
=__1「 ァ ラフらIi'< >QL

確認者:=衝胡瞥―(q「 c少)

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :二た

(夕″)

型→D→ 9′ ワ|ヨごlfてマiキレ詩t

確認者特記欄 :

Ⅲれ侮 利わ 場t夕t緒く禰.(ル )レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :燃

 (

選別場での確認表
実施日:平成 laP年 月ご颯 日(3時駿θ ttγ

〈健康チェック表〉
確認者:百熟
(t3:′ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:t
(3抄 )

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― -0・計量器の清潔度 ―――――一―――――――――く)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:旱Ы鼻[層[勤][象
確認者:輛

(タ レ )・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:日

(び :θO)

じしハ■■Cb多i就

(`:ο。)
鮮度タンク内海水温 ( / :oo) ,-t-.-- c
秋サケ腹部内温度 r { :oo)

確認者特記欄 : (■ |) 責任芦確認欄:

直
菌
噺
ル
気
が

崎И́ヽ 7ttレlヶ

V 1-1 -{4 
"



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :正
確 雅
「
(9/zl)

出豊漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/′ 年

〈健康チェック表〉

作業者名

1■酬 右 2,塩
2月kヨ擁ラ兵

3珀
義 /当 多 4」磁 昴 _

5ィ
に上彰暑

6彫
弘
7蜘武彦

129千炒れ Юル機鈴

確認者 :潮

rz lot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容ト

・甲板は 二
―

>

確認者 :工機

(4イい

畢F:は キヤビン
  [船 萱∃

:槃曇塁1:    :1こ ね叩 : 3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か 9   1'H・

′・

〈温度の測定〉
確認者I嘲場種́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:10

1ス ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:り

、ゞダ

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時

|♪ ℃

〈船内清掃記録〉

確認者工咸酵
(よ :4」 )

確認者特 己欄 :工 藤 看 一 責任者確認欄 :麟 頻



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :高

み
(13)

選別場での確認表
実施日 :平成 l′ 年 7月 ⊇0日 (夕 叫 の 分～ t時くし分)天気 k4夫」)気温 :  |∠

作業者名

フゑ

'ハ
d筵 ) ⊃煤 G Эムょ希

)夕杉 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:落乳
(R:|● )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:幕

(4:(b)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――一――一――く)
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

輛

愈

確認者 :

(夕 :

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

{ $:a}1水の状態 ( b :oo) (J
鮮度タンク内海水温 (6oo) 4 c
秋サケ腹部内温度 ( 6 ,oO) .5'3 c

確認者特記欄 : (b) 責任者確認欄 :

Zυ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :¬JttL_い4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 nZoa (h

作業者名

1工蹴 2り監雰ノ、1あノ雰こ3J麺多多 4琳 雅

5♯二彙 6え影着裟 7坂口訳吻 8虫乱セ気
9平野褻 Ю励 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ェた

(p:3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
σ

確認者:工暉憲

(ヽ :0)

0 キャビン  [船 萱∃
ff'nc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :工」R  (こ ■ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2生イ∂

/フt/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(子
Ъ℃

船倉内の水の状態 帰港時 め
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(4り
9′ 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:工軍熊
(夕 :夕の

殊ヽ

確認者特記欄 : 0会 ) 静都認欄:上猫2 (し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

移Q (ノ ィプ

選別場での確認表

実施日 :平成 ぽ 年 9月 |′ 日 (_3藤 ↑～ す 時

"が

天気 マし η 気温
: |夕  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(、3:
率
わ作業者名

Df外 夕孤 とる o翁忽ご)夕:スが盛
ヴ 杉 6 7 8

′
　
（
Ч
） 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4
((1/ :00)。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ―

十
~~~~~―

― 一 一 一 ―
く )

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨者:静
(ζ ζじ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(乙 :lpl水の状態 (6 :10) 〇
鮮度タンク内海水温 Vt:fD) 4'F.
秋サケ腹部内温度 rL:f o) .V7"

確認者特記欄 : (1ろ〔′》 責任者確認欄 : (■,)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :了露黎Lズ %`

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 F l7u r 2-n+

型郷雄一

〈健康チェック表〉

作業者名

1ュ議鷺右 2ぶ 諺蜘 閉瞑 工翻 4聯 _

5キヨ無 6彫 秋
7疵 8血賄 1

9平ジタゃ 1晰櫂↑ 12

確認者 :二畿

(2:R野

〈船内衛生状態確認表〉
確認者 :工場

(`:5り

i謄冒9曇:は 三三
=」

垂 キヤビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :瑞 品

   :則 みθ硼 :

・水揚げ時の水は十分か 。 (

確認者:L豚_ (`ご

漁場の海水温度 漁 獲 前 豹
ハ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2復ハ

41ミ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(q"
行

℃

確認者 :

{ s ,/:1

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

攣
CCP委員会 :的 (a名 )

選別場での確認表

●

〈健康チェック表〉 確認者:僣3
(gi夕3)

作業者名く

⊃ぬ つЙ αζ) Э斌な
`√
) Q∫,f

理詫毛 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨者:編謳
(夕 :″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度 ―――一―――――――――――てフ
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:岬

(夕

“

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:申

(`:|夕 )
水の状態 (多

|夕
)〇

鮮度タンク内海水温 (/1す )4 ℃

秋サケ腹部内温度 (/:店 )ち 3ヽ℃

確認者特記欄 : <1210 責任者確認欄 : (%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :晰 _94P

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1■観雄ん 2協 tl夕,卜,1::
3ご協フ 4工翻蛹ζ_

5斗珠 6馴
稼
7坂嚇 8刺、訴

9平野角セ 10獅麗勧 12

(健康チェック表〉
確認者::覇目′

(2:仏 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
確認者 :J清冽

(Oζ3)

キャビン  [船 彊∃
| [0 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :コ親維 -7 :θ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(  12Li:,lc))

/Pヽ

℃
ξ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

('ヱ魚0

タフ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉 内の海 水温度 帰港時 ψ
銀 夕
℃

〈船内清掃記録)

k

確認者 :エ

(J:妙 )

確認者犠 己欄 : 工 闘
~ (物 ) 訛 都 認欄 :力 木 豚 奥  ζ

レ7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会 :魚

 (7少

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

隔

タゼ
諧
　
Ｏ

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

。所属種曇ラ」5の層藻理TI正三三III正三I三:蓼
・シートは清潔に用意されているか
。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― ― ― ― ― ― 一

二
― ― ―
_く
フ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(1'cn I

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――――くつ

。融唇質鱒雰5,1層鷺:劣て丁百琢TIIIIII13
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―_______くっ

確認者:隔

(お :ダ

“

確認者 :

(/:′′)

〈選別・計量後の温度の測定)

( d :lc-' )

鮮度タンク内海水温 (乙 :′θ)
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :  脅ヘ (%) 許樅謝:_童」蟹t(階 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委験 :ェ

誌偕
二 (η

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /鉾 0月 1)日 (2時

`る

～ 4時 ゞろい 天気 :靖 ノ〔気温 :   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :=

(′_:
作業者名

1■
1駐兎北 2施刑叛 3工酢准彿ヴ翻 L一
5社供 6′彰脅次 7坂師 彦 8嘉乳|′聯イヽ
9平″零じ 10舛り脚 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :Iれ

(,年 島

キャビン   船 倉

>Ea L: [O28tr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ェ腕  (q:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア も0

/♂ピ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ 6わ
隼.′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(仲
912℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工た

,,) ,/u,

確認者特記欄 : (マダ) 責任者確認欄:  (縮



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (14)

選別場での確認表

r 3 wQ: r,'-

作業者名

lЙ 2魚 磁 ) 3デ菫 (プ ) 4ュ 磨

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:A
(3[jとこフ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:辞ヘ
(″ :い )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:申
(ケ :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:南
(´ :ノ∂水の状態 ( 4 ,3o> C)

鮮度タンク内海水温 (6 :)o) g c
秋サケ腹部内温度 (/:′′)∠  ℃

確認者特記欄 ,4 (+, 責任者確認欄 :

(ζl)14D



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :工

前護ト ツη

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

1工峰邪務 2カ未勝笑3ユ磁奏2レ 4刺
5協 晰 散 7坂口慎″ 8輔∫L;昴タ
9平

'昭

t 10権未獅 12

〈健康チェック表〉
確認者 :■

(a'(6t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容       0
・甲板は    一――¬0「―――→

確認者:工滞筋に
(夕 :簿

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は >lEE> , [gnE :

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :工脚 ´ ( :タ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :♪γ

ノ∈ヮ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`み,あ

4`ノ
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :

(3:ρ )

確認者特言己欄 : L偽 惟 一 (犠 ) 責任者確認欄 :紗
盤  ε 4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : `λ  (

選別場での確認表
実施日:平成 |′ 年 E ( € E+clqr.-

●

作業者名

フЙ フmc多 ) 擁 σ ク ♭ゝ」辞
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(C:♪の

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 の

確認者:店孔
(4:∽ )

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:嬌譲
(す :お )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:澤引
(ζ :|にケ

氷の状態 (ι :|夕)0
鮮度タンク内海水温 (6,lpt 5 c
秋サケ腹部内温度 (よ :|を)∠   ℃

(%)確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

23)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :轟

維鋼卜
( )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成IP 年 の 月 E < 2w ba'-

作業者名

1■勧 右 2勿 際 31ttp 41朝 凝月難 _
u *r(L 6聯ごた 7坂コ獄彦 8f晰ll弟う|、
9耳

'階
t Юル刈
“

12

(健康チェック表〉
確認者 :鎌

(2乞)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン  [船 萱∃
の  :1回

ロラク:la回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

疑
ａ

確認者 :

(

〈温度の測定) 確認者:工縫 (仁

`妃

y

〈船内清掃記録〉

％ヽ

確認者:二″1
(3:♪o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2全∂

/月、」
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(み:靱

4、ヨ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 g

船 倉 内の海水温度 帰港時
(イ

篭

〉

)2℃

確認者特言己欄 :工 影 形 一  (a131 責任者確認欄 :上
磁 金 (5



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :術 (%)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 l′ 年 9月 ん2日 (3時 2ク 分

〈健康チェック表〉 硼者手ギ¬
(′ ジo)(

作業者名

)燿 うふ ぞK) 錦 卜し )錢 斤
5 6 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:鯛
(a:Oa。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――一―ヽフ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:由

(夕 traD)
。鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:な
(Z:ノ∂水の状態 (´ :力)0

鮮度タンク内海水温 (/,Jd 5 c
秋サケ腹部内温度 r(,lot A c

確認者特記欄 : 7/1, 責任者確認欄 : (7ρ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :鴫 (b

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ″ 年

〈健康チェック表)
確認者 :上

():,∂ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:工礎

ψ   :船

キャビン  [船 農∃
Etrz ,/frr= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:工 所能 ( :``チ

i`:く
)`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ハ θ)

ど
、 2 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ

%℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ジ

船倉内の海水温度 帰港時
q写
予

〈船内清掃記録〉

ｋヽ

確認者 :

<.}',?ul

確認者特記欄 : ユ 務 雑
″ (乞 ) 責任者確認欄 :勉 殆 勝 ズ   (%a



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日

壁,CP委員会
:`孔
 (lイ 1)

選別場での確認表
E (J ng)cr tr - 時 Oo分)天気 :

月 |

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

1後 2玄 fは ' lJ可痺L逝勇4ノL爵
5 6 7 8

9 10 12

確認者:卒
(3 υυ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― 一
二
つ

。融唇置曇アラ5の

確認者:申
(4:ο∂)

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺曇」酎i曇名4色 [劣ギi詈I:る

林
ね

確認者 :

(3

確
万ir

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6 'tfr O
鮮度タンク内海水温 (ι :|●  ♭ ℃
秋サケ腹部内温度 1`:l_t)ろ  ℃

確認者特言己欄 : (21) 責任者確認欄:__髪3____



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACC睦員会 :工澤幾Кレッ ′)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1工畿雅浩 2, 腋 .3ェ激 堀 4工 i発稚 _
5♯ 叫 6駒

酸
7廟意隊 8蝸麟

9平γ乳 10m  ( 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ニ

(2:ご6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:=″し

(≠ :∫タ

キャビン  [船 彊□
:lO2@aJ 35na 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:IttL(争

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン ,0
℃

f,、み

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(24∂

争tゴ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C

船倉 内の海 水温度 帰港時
(4夕ζ

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :工

際

(む:″ヽ
「

ぃ

疇腱端言淵:ユ 藤燿 ~ (2ノ ) 責任者確認欄 : (■
1



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 幹 :厖 久 (Zr)

実施日:平成 12だ年
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

フ網 輔 C りЛ 饉c)!フル身
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(、夕 :⊇ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― 一 つ

。融唇震髯雰35の著冨菖
~IIIttI正
三正三三I(3

蹴者:責¬
00)

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――――_―<D 確認者 :

(け :

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:で1
(6:oo)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 { $ oo ) O
鮮度タンク内海水温 (6 οθ) ι  ℃
秋サケ腹部内温度 (4 'oo> 5 c

確認者特言己欄 : 責任者確認欄:_俸¬



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成が年9 日(th時夜ち～ξ時

HACCP委員会 :L雄 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

71回パ″

確認者 :上晨

(  2:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :

ヽ

(く :6r⊃

・船倉の周りは キヤビン
  [話
丁賣∃

.栞あ義夫』      9 1回ロフレ:正「 3EE : 4EF :

。某鷹b黛:氷は十分か   つ  :1回
日ク ■′ 網 目 :

確認者:こ続 ェ <C<)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ダカ

な ′
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:よσ

夕2℃

船倉内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
び
潔.♪℃
確認者 :

(歩 :」の

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :総 (b)

選別場での確認表

実施日 :平成 l′ 年 7月  F日 (3藤 ン 分～ 時 分)天気 : 気温 : ℃

作業者名

1術 2面 磁 ) 3 5日,4:ょj匹二) 4ょ舟
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 鳳者:専引
(3£つ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一
― ― ― ― 一 ― ― ― O

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

聞

＞

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――一―――一―く)
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――<D
シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ( ) ①

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

亀者認
　

＜

確

確認者特記欄 : (7/pl 責任者確認欄 (7/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : T(%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(ワL時4勢～4時j

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

o2生  :の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:rあ   (く :o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン )

ゴル、ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ω

キ ι9℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時
(9p℃

(船内清掃記録〉 確認者 :エ

(3:ノ∂
鉢

確認者特記欄 :  工 ♂｀ガ正
一 (79) 静者確認欄:ル井ゴ所だ乗ヽ ′今)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日

HACCP委員会 : θ為)

選別場での確認表
E (3 F+3on- 時3鈴)天気不可

―
―

―

―

―

―

―

―

―
―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

日

１

日

―

―

―

―
―

―

―

―

―

―

―

―
―

―

―

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

∠琢 ぅЙ (4) Q工1維し,⊃:り fズ話
5 6 7 8

9 10 12

確認者:4
(3:→

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― O・計量器の清潔度 ―一―――――――一―――――く)
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――一―――てD
・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――――――――――――く)
・岸壁海水の状態は 一―――――――――一―――てフ
・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ―

(D

確認者:申
(4:くる )

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺翼鷹li菫重菫名[Яギi詈||る

確認者 :

qタ tb)

確認者:南引
(/:2沙

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (4:)a) O
鮮度タンク内海水温 (イ⊇Э)/ ℃
秋サケ腹部内温度 (/2∂ ) 7  ℃

確認者特記欄:_髯1____ 責任者確認欄 :4__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /ど 年 9月 ア 日 (2時4a～ 4時 な夕詢 天気:雨 気温:|マ  ℃

HACCP委員会 :ェ専哲議
″
( )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1工酵野擁 2わ本版 31L緒 4イ が 4三二辞朔1
5千誹 6ノを形留た7坂颯i〃 8軸 樹

9手労智鯉 10, 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(≧ イ妙

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:L

(イ :チく)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:In~(ィ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2つ

/ア、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ
そう
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(4蘇
P,℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ニ

(∫:戸
みヽ

確認者特記欄 : 工J穐ラリ (降 ) 責任者確認欄 :移 ノト 品がジa ハ
ク



HACCP委員会 : 移≒ (%→
ζ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

実施日:平成 |が 年 7月 /日 (時 分～κ 時っり分)天気 :陣 気温 :|マ  ℃

〈健康チェック表〉

確認者 :

r.-3'Jol

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

鳳
lο )

確認者 :

(、
:3た 〕

:

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか ――――――一―――く,
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

颯

わ
諦
峰
確

確認者:書、
(/2の

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (6,2o) O
鮮度タンク内海水温 r6:.Lo) 5 c
秋サケ腹部内温度 笠 ″ )ご ℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :    詩弓



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :I』
所レ´ 04)

実施日:平成18 月 し日(ふ

確認者:コ醇嘔多
(4≦
Ξ ] を )

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

確認者 :

(イ ,

Etr Z}frrE :

キヤビン
  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定〉
確認者:二後  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2もう ~

/ぷノ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:“ )

夕、夕
℃

船倉内の水の状態 帰港時 2
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船倉内の海水温度 帰港時 αlユ
9℃

〈船内清掃記録〉

確認者:工薦じ

(卜 :lυ )

確認者特記欄 : 工 締 ″
責任者確認欄 :」睦L薬型野りZt の ィ

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :南

む )

選別場での確認表
実施日:平成 l′年 f tt」 日 (3時3D分≦ 時婁3分)天気 :∠e魔 二温 :ダの _℃

●

作業者名

/ふ 7魚 働 つが坊0 7ム 凛華
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:中
(3:ごり)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ね
(イ :Lb)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くフ
・シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 一―――――――――<)
・計量器は清掃されているか ――――――――――<〕

確認者:n
(ろ :101

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 蹴者:ln
(ィ :l■l

氷の状態 (6,tFr O
鮮度タンク内海水温 r$ '{._fr .t c
秋サケ腹部内温度 (g:|」 )ク  ℃

確認者特記欄 : (7/5) 責任者確認欄 : (b)



HACCP委員会 :

-r1z. t

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施里
:干成 |′ 年 9月 争 (z時 や 分～ 垂 壁,´分)天気 葛潟績鵜 温 :ア  ℃

作業者名
`

|

嚇 鷺 b》隆夢メミ再潟ご奥 3雖 後夕p 篠 凝飛
二藉4 痢 骸 ダ風D訳彦

/81
れ出締

%年%咎し1伽M Jl 12

〈健康チェック表〉
確認者 :エ

(ノ イo)

〈船内衛生状態確認表〉

チ正ツク内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は aeZ lPzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:工屍

(4:ぶり)

キャビン  [船 彊□

〈温度の測定〉 確認者: 上イレ
「
‐(9:ζD

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2り∽

/fヂ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 1 )

メ、ど
℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(`:杉

/℃

〈船内清掃記録〉

トヽ

確認者 :

r ;f'Jo r

確認者特記欄 : (0,多「つ 責任者確認欄:4生2墨J翌1表L θそ
=)

L



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :撃

a(7/6)

選別場での確認表

●

●

(

作業者名

)・魚  〈⊃ntぇ、滋 c) 0/反 よ外
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

Q「 ,0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:黒

(3:301。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― ―

く フ

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――くD
・シートは清潔に用意されているか ―――――一―でフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者: 幕

(F:30・計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか 一――――一くつ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:軍

(/:ノο)水の状態 (/ゞつ) O
鮮度タンク内海水温 (Zi夕ο) ι ℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :ρ)夕  ℃

確認者特記欄 (秒 責任者確認欄 : ,? ,qt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 12年 a月 ご
卜日 (ス喩 ⊃分tF時 ノθが 天気 輌 り 気温 :    ℃

HACCP委員会 : 9/_)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ェ翻胞澤勤笙2わ期 際 3」二彰絶作つψ 4ェ議難r´
5+4 6筋

冤陵 7形 oデ(塚 8颯山″薇
9平野彗じЮ惨剃鮪 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:〈b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

tS,rzd

キャビン  [船 萱∃
Z乏2ク 2回ロメ%轟 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:エイれ  ( 夕:′ )́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ン50
ノ9ヽ声

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:S9/

ιι
℃

船倉内の水の状態 帰港時
υ

（
船倉内の秋サケの状態 帰港時

1ノ

船倉内の海水温度 帰港時
(`″
夕∂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :・↓曰レ

(3:抑

ａ́
確認者特言己欄 :斗 線 胎 ‐ ,?q, 責任者確認欄 : (ηω



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :魚  (7る
p

選別場での確認表

作業者名

1タ 2И 礁́ ) 3ェ鮭二uF) 4若‰
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:魚

(∂ :わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― ― 一 ― ― ― ― O

確認者:輛

(′ :始
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― ― 一 一 ― ―

十
~~~~く

)

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:沼
(る りの

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:蒔熱

`:′
o)氷の状態 (6:夕0)〇

鮮度タンク内海水温 (ィ 珍ル タ ℃
秋サケ腹部内温度 (ろ :夕∂ 、ぐ ℃

確認者特記欄 : (乞 ) 責任者確認欄 : (乞 )



―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /∂ 年 9月 Z日 (』≧時

`沙

分～夕 わ りが 天気
:喘 颯 気温 :    ℃

●

●

作業者名

1聯務 林 険 3三Σll' 砕 4工
溺を雅

5ヴ
「
12'証 6題多ア友 7坂峨 彦 8刑イラ 卜

一
9平多智t Ю脇 12

(健康チェック表〉
確認者 :

12,6Q

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ご 沙θ

キャビン  [船 萱∃
):メ0錮目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (√ :θ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :0ノ

/18、 9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〆 ′θ)

4′ご

船倉内の水の状態 帰港時 G

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 礫
。

よア℃

〈船内清掃記録〉 確認者j靖れ

(  :  )

薩

臨 粘 謝 :工 離 ´ (乞 ) 責任者確諦 勘 麗 二  ζ鴻
多ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

亀 (4)

選別場での確認表

実施日:平成 12年

'月

 /日 (0時及わ ～ ∠時′0斜 天気りな ↓～気温 :⊇ 0 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:印

(じ :●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:索

(/J秒 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 一 ― ― ― 一 章 う

。シー トは清潔に用意されているか 

―

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― ― 一 ― ― ― 一 ― ■

フ

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― ― 一 ― ― ― 一 一 ― く フ

確認者:m
(て :歌フ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:m
(イ リθ)

( 6 :、3b)

'/o),"1鮮度タンク内海水温

(g:メっ)・
//、デ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (レl) 責任者確認欄 : (レ
|)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :グ
乾 :(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成/2年 9月 ノ 日 (ヽP時´ θ ～

'時

″よ奔)天気 :電 。)気 温 :  _ ℃

●

(健康チェック表) 確認者 :

0′ レ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:]請協鷲

(か

キャビン  [船 萱∃
jも「1回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 、(にダ′′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :り )

/?:ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

C罫
‐

ノ

℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時

τ ε
℃

(船内清掃記録〉 確認者 :

( / :eo)

多

(夕
|)

確認者特記欄 :
(4//)静都謝:移腋



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (('と
,し,

選別場での確認表

●

実施日:平成 |′ 年 θ ttLヌο 日 (κ ミふ 分～′ 嘆♪D分)天気
:Ztt〕 気温 : こ⊇ こ)  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:嗜争
(び :リ

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一
・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者:摯
(ク :ク0)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

岬

脚

者
　
ァ

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 ｍ

＞

者認

　

＜

確

氷の状態 ( ) ○

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 (物ジ 責任者確認欄 (物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会:πFケ  (

田港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ノび年 3月 身0旧 (偽 ノ6芥～ア 時ψ仔分)天気:プリ 気温
: 17 ℃

●

〈健康チェック表〉 工
　
‥

者認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:工多各

(  :  )

キャビン  [船 萱]
回目
ι  /τ
Z回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (ア/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:なつ

42℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 2ρ

7、 /℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
げ:ち夢

〈船内清掃記録〉

殊ヽ

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :上 漁 (%∂ 責任者確認欄 :」 笙 担 駆 箕  (み 6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : (み

選別場での確認表
実施日:平成 12P年  ′ 月」をF日 (/時 Sろ分～  時  分)天気 てセ少 )気温

:       ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(7:30)
作業者名

1核ハ 2ね髪 ) 3づ 滋 縁 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(′ :5・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:爾¬
(′ :")・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者: 響孔
(γ :λ )

氷の状態 (7:3つ  ①
鮮度タンク内海水温

(Q:?h v c' L)5' I

秋サケ腹部内温度 (q,.3F I c

確認者特記欄 : (ら∂ 責任者確認欄 : の



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : 物

時iSヽ )実施日:平成
'ご

年

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
日
―
日
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

く健康チェック表) 確認者 :■

(ア :Oσ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(  :  )

キャビン  [螢二萱∃
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か ~

確認者:工梶  (′ :/3/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :′つ)

/スι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7イク)

夕、41

船倉内の水の状態 帰港時 ∩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 一９

船倉内の海水温度 帰港時
(8,/d

F,z c


