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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成/

HACCP委員
令冽ド I古 1  ′

%

選別場での確認表
E+ ^r ti- 

-) 
w )'?l1

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1ハ向捕■Attt::) 3↓へl直メ4刑iよう
5 6 7 8

9 10 12

確認者メⅥ声ス
(ι :N)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

禾

(∠ :じ ジ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

二ち

の

利
仰

ノ

諦
　
的

確

確認者月ヽ |

11 ,) 0)
/

〈選別・計量後の温度の測定)

(フ  :″υ)

鮮度タンク内海水温 (~ノ :″ υ
)

秋サケ腹部内温度 (/フ :ノ θ) /、 つ ℃

確認者特記欄 :外
《華 ス 許訛認欄:△ 1笙_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 ぅ
イト

ミ
南T〆 ノ

●
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

●

実施日 :平成 時)0い

〈健康チェック表)

確認者

( fiw)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者バ4ギ

( J ./D)
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(ノ :メ C》・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

臨→ |

(フ :ンの

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温
上フ

:'つ )= θ、
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:バ
三ニノど二_ 杉 針 訛離謝:/企 阿   〆%ぶ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (ウ

υ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

よ殊間保雄

'1と

賀政昭 rr浄道昭助 :ヽ間耕―

1'和田雅人 e ilmel
`羅

久紀孝 0山下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(年 :oo

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

( .:つ 0)

キCン 匝ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本間  (6 :ク砂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン :ノ5)

″
ク  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ
:夕

s)

ム | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 〆:鈎

ど、み ℃

確認者 :椎久

('/ 
'o 0>
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HACPP委 員会
えヽ |

ク//

実施里_:平成 /%年 //月′・',日 (ぐ 時びG分 ～ n+ 51+,.1

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者ジψi

r f' ool

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:′M,
(`午 /θ )・計量器の清潔度

９

，

′

ο

′

ο

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
・計量器は清掃されているか

確認者:不可傷
(/:J」
/        ~

・鮮度保持タンクは清掃されているか・シー「ほ多シらだふ熱[ギ (』ふ ___三IIII「  :
・作業場は整理整頓されているか

確認者イヘ|

(ア ノ釣

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( l:/S) O
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (′つ ゝゞ )/、 ジ ℃

確認者特言己欄 :剰 ｀  入 責fII確認欄:ノミ1何
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HACCP委員会 : 本間  (′ Z、 3)
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〈健康チェック表)

作業者負・
0本間保雄 η佐賀政昭 3‐い道昭助 ｀ 間耕一

軍和田雅人
´

“

醸田金人 (7椎λ紀孝 ⊃ 山下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(■、:θ D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(7:ノ∂)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は lEE : 2EE :

ザ ン ロ
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か ――――――十>/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 i:二送)

/′晨
「

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多ノ∫)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 イ
~D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
）

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ コι)

/＼ 乙́ ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :椎久

('7 
' Jc>

確認者特記欄 :

(′%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :本間 (レ
´

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成

/笙L1/イ 月 /θ 日 (ク 時びa分～ /時 r?σ詢 天気 :、月験  気温 :  
∠∠ _二

〈健康チェック表〉

作業者名

τ殊間保雄

'任

賀政昭 」浄道昭助 C木間耕一

「 輌口雅人 trrurn+,t 石薩久紀孝 e:L下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(ル〕′:a cnl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(/ン :Rハ
)

キ0□
。水揚げ時の水は十分か

確認者:本間  (6:3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(%♪ )ゞ

℃

/ユ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(笞 :■
S~l

θι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(d 3o)

/..2- c

確認者 :椎久

(ク :3θ
)

ritr ot確認者特記欄 :

静 者確認欄 :壺
三 二 ■ ,,'4 d



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ノLI打
ノ
ク υ

選別場での確認表

0

●
〕

呻 成/P年 //月 /θ 日 (夕 時グD分～フ 時ノ
4Q分)天気 :    気温 :■)、 3 ℃

(健康チェック表〉
確認者ンド|ヤ

<(,rot
作業者名

ジトl'1カニ州 爾じと1) 3↓、卜、『ス 4刑叡 ヽみ

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ノヾ|†

(f ',0 >

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ，

０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

０

（り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(フ リ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>
9

0

0作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者ノ` |

(/:カ
水の状態 ( ):So) o

鮮度タンク内海水温 ('7:2uct) /, o c
秋サケ腹部内温度 (フ レ0)/、 /℃

確認者特記欄 : 〆//a) 責任者確認欄 : (/vot
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HACCP委員会
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〈健康チェック表)

確認者汗耽ス
( (-'^C, I

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者ノuス
tflot

計量器の清潔度

Ｏ

ｏ

０

０

０

ο

０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

（θ

　

Ｏ

　

Ｏ

　

（υ
　

ο

確認煮ガイ:
(フ リ∂
/

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者ノ門|

(フ ″ )
鮮度タンク内海水温

9り ) θ、歩 ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

=ffP言

員会:本間 (ろ)

実施日 :平成

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(ケ :´ ひ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(7:″ )°キヤビンの中は           )
。船倉の周りは キ0匝□

3EE . 4EE :

。船倉の中は

。氷の投入は IEE : 2@EI :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
）

船倉 内の海水温度 帰港時
(5,0

_び 、2 ℃

確認者 :椎久

(7:ο δ)

確認者特記欄 : 難訛謝: か1瓜 (  ウ々δ言)
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HACCP委員会 :本間  (iを )
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〈健康チェック表〉

作業者名

♂1未間保雄 だ2賀脚召 / 鋪 道昭助 ヽ 間耕―

f和田雅人 Ctth金人 7雄a紀孝 ifL下直人
12

9 10

確認者 :椎久

(と :∂ δ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

確認者 :本 間

(/フ :σ τ

"
・船倉の周りは キ含ン 匝馴
・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(各 考 )

/ノ、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(彎 ::な
)

℃

0、 2

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〆

船倉 内の海水温度 帰港時
C:g)

`、

2 ℃

確認者 :椎久

('/:oo)

確認者特籠鼎担 ′ ケ 《    (τ
夢 責任者確認欄: 本|が (′%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会ジ「 ＼ 1////)

選別場での確認表

●

分～フ時/」分)天気:(trノ 気温: /iや 、/ ℃

〈健康チェック表〉
確認者

ヾ k

(← /0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(`し0。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0

0

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

θ

確認者牙M
(/:ジ

"鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ,ホ

|

( ノ:/J⊃
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(/′ の 責任者確認欄 : l,l +,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■

肝 〃 月
の ) 天気<〕し′

〈健康チェック表)

確認者 ラ

(`寸 /θ

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者 :

(多/金・計量器の清潔度

0

0

0

θ

θ

0

0

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

θ

θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

ヽ

　

０

臨
　
＜

者 :

/         ~~~

(-):)c)
鮮度タンク内海水温

⊆Zり θ)′ 、3℃
秋サケ腹部内温度 (フ プθ)

確認者特記欄:X/1' /ス＼ 責任者確認欄:ハ |カ
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HACC矮 員会 :本 間 (スリ
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〈健康チェック表)

o *merr. /確久紀孝 rL下直人

確認者 :椎久

に /1 :ご と))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(ど :D"
' *+ E>O#tt ,'l*-\
・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

tヤリン  [III巨]

。水揚げ時の水は十分か       4ゐ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 :?,)

′ク、ど 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■お )

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ :2つ

争、}℃

確認者 :椎久

(ろ :2.D)

確認者特記欄 : 訛訛論:_孝署.裏ぶl(/ち )
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実施日 :平成 年//月
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(健康チェック表〉

確認者 :

( 6'rc1
,瑠キくIK:

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:牙〈}
r/ ro)・計量器の清潔度

0

0

つ

0

C

O

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

O

0
0

0

○

確認者:本

(フ :ゾ υ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

r]:)o)
鮮度タンク内海水温 {'-} ,1 uy

秋サケ腹部内温度 (つ りげ)/、 。℃

η

　

　

＞

ヽ

　

θ

者

（
ノ

認

　

＜

確

３

・

確認者特記欄 : 
不

tイ1主 ジ( 責fII確認欄 :本
曰有



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会: 本間  (///っ )

実施 日 :平成 月  Dレ 日 ( ―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

マ稚久紀孝

確認者 :椎久

(`ξ :´ こ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者 :本 間

(73じ )・キヤビンの中は

・船倉の周りは  一―――_____ギ つ
。船倉の中は   一―_______■ つ □
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕「り5)

/Ft 3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争″,ダ)

o、 1  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 レ

船倉 内の海水温度 帰港時
6つこ)

資 ざ  ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(フ :メο)

確認者特記欄 : 〆り )

黎　
ヵ

者任圭員



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 〆2′ )

―

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

ハ1打ガニグヽ1打エレ} ハ向リスウ玉/7
,刑択 ジじ 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(7りθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

'ベ
(tι :ら1つ )

・計量器の清潔度

ρ

ｏ

ｏ

ｏ

ｏ

ｏ

ｏ

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

9

0

0
0

,

確認者ノN「

(4: /f・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ハ向
{ 4!: 7 t')

氷の状態 t f : yo e
鮮度タンク内海水温 (t5,,0) rtt2c
秋サケ腹部内温度 望

`:/め

 /、 3℃

確認者特言己欄 : _メJ十 ∠≦、T    (/'ろ
′



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (′ 4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
/?年 oE 3r E ( lepr;h'-f p56o6.)

作業者名

♂
‐
本間保雄 冬佐賀政昭 3い道昭助 ′珠間耕―

5保口田雅人 6irm+,r. 7椎久紀孝 .「L下直人
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(1:こ 、、)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(∠ :θ o)

|■じ |□
回 目 :ゞ_)ゝ 2回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か ―一――一――耳｀

〈温度の測定〉 確認者:本 間  (`:″ ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:,こ )

り、、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :ゞ
)゙

℃

tl  ′

船倉 内の水の状態 帰港時 (D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(11:わ

℃

〈船内清掃記録)

一
ヘク

し
‐

確認者 :椎久

(6:′θ)

でるし

(′ %|) 責任者確認欄 : (/ろ /)

ン
イタ



HAC9P委員会:ジぃ、|

1/る
書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
エ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
‥
‥
‥
―
―
―
―
―
日
―
目
目
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

●

実施日 :平成/ま 年 /θ 月ノ0日 (け時動 ～る 時,v詢 _天気 :R再  気温 : /、 り  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ハln痛ニグヽ 1句Ik) ジ`‖「]明 ン
'(

4υふ血人
5X/1ヤ入; く) 6 7 8

9 10 12

眸
け
　
　
）

木

れ

者
　
一年

認
　
＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ノdf
/ | i .-\\\'7''/L/)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0

確認者ノド肝.

(6:2'
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ノヘ|

c(, o2 ol
氷の状態 ((: .;xo) 

o
鮮度タンク内海水温 (ご スo)/、 /℃
秋サケ腹部内温度 (ご 扱0)か 、t℃

確認者特記欄 : ζのD 責任者確認欄 :

rl)( Yjo



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本間  〆た膊

ぅ時θ
`o天

気:D実施日 :平成

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者 :椎久

(P= `)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(∠ りο)

ギ〕ン
[IEI詈]

EE 2-, *>zan : 3EE : 4ElE :
・水揚げ時の水は十分か        卜

｀

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2二 ヽ0

/二 、グ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ):ゞ0
℃

ご

｀

、 |

船倉 内の水の状態 帰港時 (

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(■ :ζo

年、ア ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :椎久

(ご :ο 。)

確認者特記欄 : (/ろ∂ 静樅謝: 110  (′
る)

為t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―――――――――――――――――――――――――――――――――――――̈̈ ¨̈
¬

HACCP委員令婢＼ lη イ
ら

選別場での確認表
実施日 :平成 Y+ t Q n:tFs ( め ～ 時ψ α詢

作業者名

1ハ
1可 硫i グ＼1可免多uA tq ^rfix

4は111萩
5X/1キス太ゝ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 臨者木ス
(プ :づ ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は /D

月

二

』傷
γ

υ

確認者

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

　

０

確認者外dF

(∠ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者不 向
(ご :メ 0)

氷の状態 ( f,' )D) e
鮮度タンク内海水温 (`:)0)/、 と ℃

秋サケ腹部内温度 (ご ノυ)2、 。 ℃

確認者特記欄 〆% 責任者確認欄:  〆郷



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間  (′

るJ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ド 年 ,D月 ズ 日 (弓 時oθ 分～ ζ ttR。効 天気 :′

殉 気温 : rp℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〆殊間保雄 づゝ 賀脚召 1↑中道昭助 a-hra**-

`和

田雅人 「

´
穣油金人 √絶久紀孝

「
L下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(3:ο ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は :S

確認者 :本 間

(ζ :3∂
。キャビンの中は

・船倉の周りは         '
国・船倉の中は

氷の投入は trpn 1,2$zae : 3EE : 4EEt
。水揚げ時の水は十分か ――――――■卜

' ｀

〈温度の測定〉
確認者 :本 間  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う ち )

℃

/井、こ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

，

”
　
は

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ご7

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(イ
・

:∫ 0

/t2℃
〈船内清掃記録〉

チ颯

確認者 :椎久

(6:50)

確認者特記欄 : r'Z>t

〆毎‐し

責任者確認欄: ‐チ |) (`神

ｒ
ｔ

」秘



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成/計 年 /θ 月奥 フ日 9イ 時♂9分～ど 時り齢 )天気 :月 7'気 温 :('、 す ℃

HACCP委 員会 :メ

干ヽ |

タ
ル

′
ヽ

選別場での確認表

●

●

作業者名

ハ lη シ舌二2オ、1可ことふ塊 lη リズ4し、T』ズ
5xl=珠ゝ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者オ《ス
(ψ :ιO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者オ《ス
(ヴ :0,。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

確認者刑t
(ご :り じ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

０

　

０

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ハ輌町
(乙 :ユ ξ)

氷の状態 (ご :'ゝ) '
鮮度タンク内海水温 (ご つい  θ、δ ℃

秋サケ腹部内温度 l5:lSi- ,,, / c

〆η確認者特記欄 : 責fII棚欄:小 1可 /η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  台た

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 _k二  /1′

〕月 上
′
7日 (ζ 時こ,`)分～ι 時、プひ分)天気 :1´〕角  気温 :  _ イ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 3:(。 こ
')

作業者名

Ч
'本間保雄 ら猛賀政昭 、3年道昭助 ζネ間耕一

'沫

口田雅人 q残田金人 1羅久紀孝 p山
下直人

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

‐
、

確認者 :本 間

(選 :夕ο)

) キ多 □0

1回 目
)

:と ♂`2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か
′ぎヽ

〈温度の測定〉 確認者:本 間  (∫ :θ O)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3,C)
℃

..り、グ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:,cOl
℃

′

`'   1

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(、
(コ oll

″、乙 ℃

〈船内清掃記録〉

F

確認者 :椎久

(` :」 D)

著毎 4 | 1')(' z1)

で
'ろ

ι

確認者特記欄 責任者確認欄 ■

′う し

欲 (/η



書式作成日 :平成12年 7月 1日 蔦薩諭ハ1石
〆%

選別場での確認表

実施日:平成/β年

，

θ n>La( Or'- 6 E+, 分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名

1ハ )巧 斎三ハ 1巧 Qと歩シヘ1耳 黙`入くた卜』ス

烈ヤス米ゝ6 7 8

9 10 12

確認者メJ
(J ノつ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
Ｏ

ο

９

０

０

０

θ

確認者:メ

`「(3:ノ 0)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Э

0

ク

0

9

蹴誅 採
(ご :/0)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認考4＼ |

(∠ :Op氷の状態 (/:。 p p O
鮮度タンク内海水温 (/:ο ∂ が 、メ ℃

秋サケ腹部内温度 (Z:oい  3、 / 1

責任者確認欄: 狙   〆%αⅢ特記欄:」堕Elマ∠1、_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (′‰ ↓

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)本間保雄 鶴 賀政昭 つ中道昭助 D*r":*+-
軍稲田雅人 6取田金人 の推久紀孝 IC柚下直人
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

ワ 2_つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(乙 :〇∂

□
n { ,Jozas J ,.9o :e e 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:プ )

′夕、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:'ο )

℃
0、 乙´

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(州

"、

ア
℃

〈船内清掃記録〉

猜

確認者 :椎久

(6:ου)

イをレ

確認者特記欄 :

(′ %ι ) 責任者確認欄 :

し<グ

( 
′

;)`:2そ
s)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
シか、

|

ζz

選別場での確認表
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

目

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成/シ 年/θ 月メ ぐ■ (う げ つ 分た
ご 時cゞ分)天気 :(も ソ 気温 :メ tり ℃

〈健康チェック表)

作業者名

う不く)西 帰三L
|ヽ力ことか3八

|■リス 4広不1薩 ス
5X4卜入人ト6 7 8

9 10 12

確認者冴υ

'
(メ リ0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ワNi入

(メ リ
`~)・鮮度保持タンクの清潔度

∂

Ｏ

υ

ο

ο

ο

つ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者′ヽt
(6:Or)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ハ lη

(∠ :N)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:こ )に
1二 )ゝ  ..1こ

)

鮮度タンク内海水温 (6,rro) ),L c
秋サケ腹部内温度 (6:c.\c) J, I c

確認者特言己欄 : 〆乞ζ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

な
む 年

確認者 :椎久

(/::3o

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(ご :D。
)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キタン 匝口
Etr t, J3zee

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ ёt,)

′2、 ろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/ :`5)

の 2 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(各 :ヵ

2、ワ ℃

確認者 :椎久

(乙 て,∂ )

確認者特記欄 : ♂が (′郷



HACCP委員会 : 本間  

“

《
%ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 /θ 年 /∂ 月 P/日 (/時 砒,分～ 3時 3`詢 天気 : 1象

作業者名

lr米間保雄 ζ程賀政昭
/3準

道昭助 びネ間耕一
⊂釉田雅人 to Dm+,t √縫久紀孝

「
コ下直人

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/:さ を〕
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ハ
キe□

回ロ ノ
/

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

本 間

ぢC))

確認者 :

(乙

〈温度の測定〉
確認者 :本 間  (仏 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:ら∂)

′S ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:う。)

θ、 1 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(1′
‐ん⊃

“

  ℃

〈船内清掃記録〉

角´
ノ
″

確認者 :椎久

(び :夕θ)

確認者特言己欄 : 升バ多 f乙 (/たノ

イ各ι

責任者確認欄

し物

(/ゎ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺量IP委
員会 1奪ヌ

的 修

選別場での確認表 ―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

/日 時σてか～ E+ro tr.)

〈健康チェック表)

作業者名

1 η`掃三At rll>l シヽ1辱ジボ4ょ卜こス
頸停ス米5 6 7 8

9 10 12

確認者:A7)

(J:閃 )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

0

θ

0

9

9
0

0

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

シ

ｐ

確認者
禾

O:〇

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ゆ

0

0

0

♪

確認者ゥヘ11.

( / :`ヽフ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者デト1有

(∠ :くや )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (/,(-t) ,). ) c
秋サケ腹部内温度

許者確認欄:ハ岡



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ノ欧 1打 /

選別場での確認表

作業者名

ハ)勾 病三パ l打二を} ガミ1耳啄)火
4よ 玉部

燎 末年6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者メυス
(ジ :m)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者利
(う bp。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
０

０・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

確認

(Z:♪ 9鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

> ０
　
０

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

(/:ノ D)

確認者特記欄

氷の状態 (ι :メ 0)  〇
鮮度タンク内海水温 (∠ :り じ) /、

'℃
秋サケ腹部内温度 (ι :ノ υ)成 、ぃ ℃

√ら 責任者確認欄 イ%



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
'E J.)E ( , n+ ?(,/-n-^-/

作業者名

1未間保雄 ( り`佐賀政昭 ⊃中道昭助 %「米間耕一

11れ田雅人 ,o #ne,l V絶久紀孝 ゆ山下直人
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/ :´ こ,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(7:Oο )

l
キヤゆ 匝□

EEi' ,-)Jznc - '9{spc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ――――――=P
〈温度の測定〉

確認者:本 間  (“ :′ 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ S・ )

じ、ど 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ

℃
凋
　
乙し ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:´ )

ダ  ℃

〈船内清掃記録〉

切だ
〆
／

確認者 :椎久

(ノ :ο 。)

イス

確認者特記欄 : (ノZジ 責任者確認欄 :

ち ι

(/ら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
σ分～ w)A>

(健康チェック表)

作業者名

ハ l何 婦ニダヽ 譴,t} 内 電リズもへFl汗 ズ
剰ギス太り6 7 8

9 10 12

確認者牙でお
(ろ :り D

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者リト

( 2 ,vA
・計量器の清潔度

θ

０

０

ο

ο

ο

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(7:メ θ)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(フ ルの
(フ レο)

鮮度タンク内海水温 (フ :ル ②́
秋サケ腹部内温度



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会:本間 ♂Z

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /F年

作業者名

①本間保雄 )L賀 政昭 √浄道昭助 録 間耕―

湾和田雅人 ⊂程田金人 0涯久紀孝 p山下直人
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(` :3o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(  :  )
当卜`

3 Qン [Ξ三⊇巨]
l回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :本 間  (多 :“。

)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(り :∂ ご`)

℃

(´  ヽ ・

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(/:わ )

7  ℃

〈船内清掃記録〉

シi
確認者 :椎久

(ク :、

3∂ )

確認者特記欄 :

均

( I 'rlr, \ 責任者確認欄 :

もこ

rt ?.,t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

'1カ

η /タ

選別場での確認表

塞

“

日:平成 /シ年 /θ 月 交́つ日 (りみ時かθ分～フ 時メζ分)天気 う刊   気温 : //、 フ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1ム 1匂 硫二夕ヽ 1句 Lモトハ|■リズ4↓気ゝ 虚人
5刑事入づ■

）
6 7 8

9 10 12

確認者

(ツ : ιヽご
`フ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ∩
）
０
　
・０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

諦
　
鯉

確

:0い

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

０

　

０

・作業場は整理整頓されているか

者
　
＾
ノ

認

　

＜

確

:メタ

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (フ :3θ)  o
鮮度タンク内海水温 (/フ リθ)が、卜℃
秋サケ腹部内温度 (つ りo)、ζ、)℃

確認者特記欄 : 1/2スυ 責任者確認欄 ζttυ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (`43

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 /8年 /∂ 月 ュ。日 (2時3o分
二zュ221ユ 童ス_重ユニ_∠墨_二

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(>ダ o)
作業者名

寡 間保雄 f程賀政昭 γ申道昭助 鰊 間耕一

疑爾田雅人 (磁田金人 こ稚久紀孝 CL下直人
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(7:σづ

キ9□
t= ,:So2*tr? ,OOaae 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:本 間  (ζデ/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

⑫

"つ'/.こ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2`')
℃

0、 み

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(、tr

7き  ℃

〈船内清掃記録〉

多雹

確認者 :椎久

(´ フ :ο ο )

確認者特記欄:   (け しυ

存じ

責任者確認欄:か t鋤  (′%
み し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
:+FT/V+T 時いの 分～

作業者名

1'巨d匂 漏三グゝ 1打 しゝ、与3ハlaげ勁、4↓ヘト、百ズ
鴨#入 大ち6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
者

　

し

認

　

＜

確

:ιり

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者が`「ス
(¢ :/Э

)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:メイ事
(つ :ρ

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

/

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ハ
|

( { ,(o>氷の状態 (ご :ζD  O
鮮度タンク内海水温 (ご :〈Ъ)災 、)℃
秋サケ腹部内温度 (∠ :くつ) K■ c℃

確認者特言己欄:4/1ギ  ス      /7′ 〆
ク

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (′るグ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :王盛 /δ 年 /θ 月ノツ 日 (♪ 疇 ′分～ ∠ 時3輸 )天気 :'青 気温 : S ℃

作業者名

ア本間保雄 多′任賀政昭 耳` 道昭助 の 間耕一

5藉田雅人 t4rm+,t こ蔭久紀孝 動 下直人

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(2:3c_31

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キャ0□
ne "),]ozae SSrec 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

間

　

＞

本者認
　
＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕1盤)

℃

//、 /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p:釣

0、2 ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(.t:rcl)

Q,> "C

〈船内清掃記録)

多協

確認者 :椎久

(`:3ο )

確認者特記欄 : rtozqt 責任者確認欄 :

づ多と

, t2rl)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

タ

選別場での確認表

実施日:平成/2年 ′月/'■ (3時 3(跡～

●

作業者名

パ1暉 沫ュ2ハ|コン多3ハ岡tliズ 4仏
|、 済メ

りMヤスリ() 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:/卜11

(り :り 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ノ
)ヾ

(り :メタ。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
　
・０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

0

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ズく|

(ろ :(0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノ 1ヽ7

(ご :o)(ζ :゛ο)     ο

鮮度タンク内海水温 (6:い )3tす ℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (/79 責
任

者確認欄 :ハ 1町  (終



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :本間  ご0//P

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 9年 /θ 月 ノ

'日
(2時 θθ分～ る 時 Oα詢 天気 :、¬  気温 :  P ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

2本間保雄

'佐

賀政昭 5準道昭助 毎 間耕―

9fnnrc,t 〕ゝ 田金人 て⊇久紀孝 τ油下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(♪ _:o∂
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キ0日
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

間

　

＞

本者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :本 間  ( 笑:3ο

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:>=均

4」
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 : 豹

℃

θ、2

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
('3ο )

4ι   
℃

〈船内清掃記録〉

珈

確認者 :椎久

(6:οひ
)

確認者特記欄 :

んじ

,'2g, 責任者確認欄 :

イトし

r Ust



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ク李d′

~1 
、7ろ

選別場での確認表

●

●

実夢日 :チ成 /》 年 / 月 //日 りた 時/θ分～ ご 時チ α詢 天気 :こtll気 温 : /θ
、∠  ℃

〈健康チェック表) 確認者スИFズ

惨え:/θ
)

作業者名

パlη シ りゝ lηごとキシヘ1町γス4レ
|、 1 咲

琳#入ラく) 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確調者し不

。選 別 台 ０
」

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :′本情

r ( :/-ot
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか > ○

0。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者死` lη

( 6')ot
水の状態 ( ∠:メ ο)

鮮度タンク内海水温 ( ∠ :ノ θ)

秋サケ腹部内温度 ( Z :ノ 0)

確認者特記欄 P//ノ (易
ノ

責fII臨欄:ハ lη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (/z′ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 た
ド 年 ′

′
ご 月 /7日 (/ 時 〕√分～ζ 時3ο 分)天気 :|タ

ス  気温 :  K   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

11米間保雄 η佐賀政昭
イ

'1｀

道昭助 鉢 間耕―

2休日田雅人 t6 &m+,r. て権久紀孝 ジ
山下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(/ :、3ζ )ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

)
‐ヽ

|

確認者 :本 間

(弁 :″
)

キρ □
rqn .}' o czEE

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ――――――――一――――く卜P

〈温度の測定〉
確認者:本 間  (′乞 θの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク・:ご う
℃

/6~

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕、:ε ′
)

℃

t フ

船倉内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(7:つの

ダ、8  ℃

〈船内清掃記録〉

方亀

確認者 :椎久

(乙 :So)

|ファ)

議 し

確認者特記欄 計樅諦:小 1矧

すat～

(′ %′ァ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  (ィ

疱

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / 時 合

`'分
)

作業者名

/:\
|lf.lfrRffi ι涯賀政昭 〕申道昭助 弯沐間耕一

だれ田雅人 Q桜田金人 雄 久紀孝 電L下直人
9 10 12

〈健康チェック表)

久

　

＞

椎者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(フ :´0

□
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――ィの

〈温度の測定)
確認者 :本 間  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:36)
℃

|夕、 1

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :301

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 .〈r´

‐‐

:;)

船倉 内の海水温度 帰港時
(P :ori

s6 c

〈船内清掃記録〉

フれ
確認者 :椎久

(,:ο∂)

確認者特記欄 :

傷 し

r laz16) 責任者確認欄: 41机

ち ι"

(2r d



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

`;′

夕′を3)

選別場での確認表
実施日:平成/シヽ /θ 月/ι 日( 時 0゙分)天気 :1

●

作業者名

1イ
1ヽ町うテニリヘl耳 Lセキパ {可リズ 4↓へIt育ズ

5k4)ス 太) 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者鮮
(そ

`ダ

ゑt: ιゝ くD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨者:オ

`う

く
(´辻:rO)。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 /ヽ

( 7 :a1-: )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者/絆呵

(か 0)
水の状態 (Pζン) ο
鮮度タンク内海水温 (?,1-v 1, tr c
秋サケ腹部内温度 (P:(つ)ど、べ ℃

確認者特記欄 : 1/%υ 静都謝:/へ IT  (/20



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :本 間  (″

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日 :平成 .8年 た 月 κ 日 (/時 、うο分～ ξ 時ゝo分)天気 :Di気 温 :  S ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/ :[>t~l)
作業者名

τ殊間保雄
'佐

賀政昭 ずヽ 道昭助

´
こゝ 間耕一

戸和田雅人 Ptxn+,t イ罹久紀孝 JL下直人
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

((~:30)

載0¬→ン [匡ニコ巨]
ec 1:p&ae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :本 間  (蛯 :∂ ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ジレ: θっ

イズ9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>:∂ う

′、2‐ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(た:´∂)

摯 、2 ℃

〈船内清掃記録〉

多争
確認者 :椎久

(ぐ :5δ )

確認者特記欄 :4:Fづ 生¨ (12o

`ケ

し

責任者確認欄 : r(2d>

残|し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

ハ |¬ ヴタ

選別場での確認表

●

●

作業者名

1 民)クTシf三 グヽ 1壻 Lヒ} 鋼可レ
|′ ポ 4ュ「置ス

5 Ч声入バ5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者シ不
( 7:1O7

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:本4,

(/:/6。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

　

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者://1i

(/D:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ノ＼|

(/′ :り ′)

水の状態 tlC:)o) O

鮮度タンク内海水温 (′ θ:ル )ノ
1 /℃

秋サケ腹部内温度 (/θ :ノ θ) び、3℃

グ
／

げ

′／／

確認者特言己欄 :  X/1打   ,く 責任者確認欄 みρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表〉

作業者名

り沐間保雄 σ瑳賀政昭 D中道昭助 鶴 耕―

δn田雅人 6)rne,t で植災紀孝 恥 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(/):,())

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(夕 :θ ∂)

キrン 匝□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本 間  ( 夕 ο∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/′ 3)

る、ン
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′
.:`,∂

及 し
℃

船 倉 内の水 の 状 態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(_Jilttll'F

/、 2 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:椎久

(ξ :こ

'a)

(イ ン lψ ) 許都論: 芥 tい

HACCP委員会 : 本間  ζ%υ

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日

「
ACCP委員会 : 本間  (勿

出港・漁獲から帰港までの確認表
実聾日 :平成 /γ 年 /θ 月 /げ 日 (S時 3輸 ―/.時 οD分)天気 :%気 温 : / ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ζ末間保雄 弓佐賀政昭 Ъ潔道昭助 F殊潤耕―

毎稲田雅人 ξ上田金人 イ磋久紀孝 鋼 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(よ :ο ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者 :本 間

(/′  :θ o)

□

ァヶ、

国目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ´

(温度の測定)

確認者:本間  (Jゝ :θ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`夕・
p

℃

ノよ み

船倉内の海水温度 漁 獲 前

lS~ず 働

θ_) 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(r|:oo)

k,F c

〈船内清掃記録〉

ｒや／
〆
ノ″

確認者 :椎久

(′ ,:θ∂

確認者特記欄 : (12ρ 責任者確認欄: ハ 調`

イЪ′ι

(ラグ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日

HACCP委員会
ハ 回 の

選別場での確認表

鉗 θ分)天気(も
( 気温:ノ ∂、

作業者名

ハlη 浦 L グス1可
=セ

〉明ヽ 1打げ派■部こ人
5X/1i入 木J 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者禾l「

(/:ιЮ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者バ||

(/:/0)。選 別 台

・計量器の清潔度 O

D

0

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:ス
41

17 c: )A
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ハ向
(/θ ヵ )

(/′ :ンθ)  o
鮮度タンク内海水温 (/θ :ン0) ジ ァ℃

秋サケ腹部内温度 (70:)O) I 1T

確認者特記欄 :

1(//s) 責fII臨欄:ハ 1打 (ノ;テ;ク 4_)〉 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本間 (クb)/

実Ⅲ日 :平成 ゞ 年 ′。 月 ,、 日 (プ ♪_時 3o分～ f 時 ■ ,分)天気 iへ
ヽ 気温 :   S  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

↑本間保雄 リヒ 賀政昭 ⊂希道昭助

「

沐間耕一

f和田雅人 σ根田金人 質稚久紀孝 吼 下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(/2:3∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 :本 間

(s:、 3の

。船倉の周りは キCIン)匝回・船倉の中は

・氷の投入は EA/):)o2FE .Z: cc3EE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か 一―――――ギヂP 
′

確認者:本間  (δ :少 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:θ う

/5み ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′  :∂ o

θ し
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:ユ o)

ψ 漁 ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :椎久

(《
｀
:)。

)

(ノラ|リ 責任者確認欄 :

り と́



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本 間  (ン
υ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /健i年 /D月 /3 日 (g時 ●o分～ノ0時 輸ヽ )天気 :易

ぶ  気温 :   '  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〔烈間保雄 鶴 賀政昭 τ冷道昭助 今 間耕―

《和田雅人 C職田金人 ⊂確久紀孝 勁 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(び :Cο
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(/っ : ∂こ)

キ0国
1回目Z:θ (2回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本 間  (ど :30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろpp
/ξ

~  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:2分
℃

α 乙

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ざ υゞ

こ ■
℃

確認者 :椎久

(/さ :30)

確諦鵠欄:J盗∠= (/礼 ) 責任者確認欄 :_二
套塁J:二 L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCCP委
員会

ィ＼ 口可
(〃

選別場での確認表
実施日 :平成 》 年 時 っ́分～ 時うα→ /ぐ.っ

●

●

作業者名

1ノ八lη 掃二2メミ1可 ,ヮ l
8八岡リメ4仏Rこズ

5x/1ヤス→(.も
6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者オM)/く
(J:″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者八

(∂ :

啄
／θ＞

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認煮オ畜}K
(/う:メ ∂)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

つ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認煮,、 |

lp :2.0 )
水の状態 (/′夕 )   o
鮮度タンク内海水温 (4夕 :'。 )ンふ ≠ ℃

秋サケ腹部内温度 (4ク :ン°)/:、 /℃

確認者特記欄 : ′//反 責任者確認欄 ら



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間

/吻
2

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  /δ年  ノ。月 /2 日 (`身 時。(′ 分～ ;/時 00分)天気 :じ

て  ヽ 気温 :  /0   ℃

作業者名

イ泉間保雄 2ヽ)賀政昭 秘 昭助 石栄間耕一
f恥田雅人 〔盛h金人 ご脇久紀孝 r出下直人
ヽ
９ 10

ヽ
　
ハ
′
‘

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(り _:0→

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(ご :」o)

|つ 1顆
|

rEc):3 ara t1-frr+tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者:本 間  (、夕 :.夕 ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:夕∂

/′ t゙9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( メ 3∂

.θ 、ι℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
d= ,9")

h,s c

〈船内清掃記録〉

猜
確認者 :椎久

( 勢 )

確認者特記欄 :

砕 じ

(/2, 責任者確認欄 :

ち レ

(///2)



出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :椎久

(クい )

〈健康チェック表〉

作業者名

C基間保雄 √瑳賀政昭 聾 昭助 詠 間耕一

じ紹田雅人
`桜

色金人 こ准久紀孝 く2下直人
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

鰤 :° Ъ

キ だ

・水揚げ時の水は十分か       イトフ

確認者:本間  (夕 :′ う
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

←
ιZ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :'0

3   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(だ:/7

棚静那:   嘲ブ 責任者確認欄 :享
4ゴ ■   (/2江

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /3年 /そ月 /2日 (ク時/4論γ 。 時 /`b)天 気 :1針
ち 気温 :  ′

23 ℃

HACC睦員会 :本間  ←η J



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

冽ぃ哺 π
1///ノ

選別場での確認表
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日:平成/P年 月 // 日 (/時ノυ分～ ≫ 時,0分)天気 10

〈健康チェック表〉

作業者名

ハ 1耳 流三クRITΣヒタ3/ 町ヽ崎『ズ 4シスd秋
5X/扶 太ぅ_6 7 8

9 10 12

確認者ノЧf
(/:夕θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :オdi

(/:じ ∂
・計量器の清潔度

０

０

０

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

♪

0

0

0

0

確認者ブゞ
(浄 :メ 0)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:月 1`刀

( ) '>ol
氷の状態 (δ :ノ0) o
鮮度タンク内海水温 (P:ノが  ヴt/℃
秋サケ腹部内温度 (ど 力 )∠ 、ゾ ℃

確認者特言己欄 : Nギ
ジぐ 責任者確認欄:ハ 円



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本間  (

′0
/》 年 ,月 淳日( F*c.J:'- JWooh')

(健康チェック表〉

作業者名

11沐間保雄 資 賀政昭 3申道昭助 / う 間耕―

5和田雅人 Qttlll金人 ζ鰭久紀孝  ( 8L下百人
9 10 12

確認者 :椎久

(ノレ:S0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(∠ o″ )

のビン
[匡垂亜詈]

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本 間  (3:/ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/ :2S)

.5、 も ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :25)

atみ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ
Ｖ

船倉 内の海水温度 帰港時
(3ソ cl

∫ミ

` 
℃

確認者 :椎久

(び :ο ∂)

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 : (レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

/ゃ可 4)

選別場での確認表

)天気 : tt実施日 :平成 2年 tr L E(

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

―

―

■

■

■

―

■

■

■

■

■

■

■

■

作業者名

ノ＼1可 プ詐三グゝ lη Lし) パ lηり水 炒ヽ 卜」ス
列,珠) 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ジヤげ
(」 :“ 0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者未
(ψ :メp選 別 台 θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ο

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者フト庁
r L,9t

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

０

　

，

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者/ヽ 1可

< {,y's>
氷の状態 (∠ :"θ)  Q
鮮度タンク内海水温 (∠ :片口) ヴ、3℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :ψ)  /、 成℃

A/1
い
ＴＬ
ｒ

確認者特記欄 : (乃/ι
) 責任者確認欄: /＼ lη (力 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  (夕

θ

出港・漁獲から帰港までの確認表
(♪ 時ク∂分～ぢ

作業者名

巣`間保雄 T申道昭助 篠 間耕一

Q口田雅人
「

波田金人 (7確久紀孝 つ山下直人
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(2:30)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

)

確認者 :本 間

(  :  )

―
　
ヽ

＞

ｆ
キρ □

EE .3 | 0028tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ∩

〈温度の測定〉

壁認者
:本 間  (`:n。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃の
　
電

、３
　
　
′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(念 :し C・
l

O、8  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`｀ :p→

よご ℃

〈船内清掃記録〉

グЪ

確認者 :椎久

(  :  )

確認者特記欄 :

作 し

rt ozb ) 責任者確認欄 : か

すかし

<r26t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ジ

ト 1葛 ノ%←
)

選別場での確認表

●

作業者名

朔ミ〕打シ言二2AlttLと
`| パ1月 ム″ズ 4ぃ 卜、育ス

5A/1,ス 太) 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

諦
　
飽

確

:/め

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ジ碑
(ヴ :よつ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ,
pシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ジM}
(6:メ θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

〉 ,

D

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ジ

1ヽ可

(∠ :2フ
)

水の状態 (ご :ノθ)  。
鮮度タンク内海水温 (∠ :″ )ヅ、ビ℃
秋サケ腹部内温度 (6:多 ′́)ど 、2℃

刑
上
キ
ｒ確認者特記欄 : (りろ(ゞ→ 静 離 識    ~蕨



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  (k)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノ9年 /υ 月 ` 日 (夕 時%分 ～ろ ]30分)天気 :β

物  気温 :  /) ℃

〈健康チェック表)

作業者名
「

米間保雄 ぞi■賀政昭 T申道昭助 0本間耕―

0和臼雅人 6*m+,,. ´
η椎久紀孝 ♪山下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(D:3o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

(|′

|

ヽ

確認者 :本 間

(g:3∂

:=二 )

□
回 目

ぅ
: p DzEtr ノ′ p3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本 間  (ξ :/ξ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:Э∂
)

℃

/7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3 :o o)

ο、¢
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:/8~)

ろ、S ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎久

(g:も υ

確認者特記欄 :

ちし

(′を ) 責任者確認欄 :

ち し

({zg)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ハ f可 ノン2)

選別場での確認表
実施日 :平成 7年 F V E( 輸～∠時 α→天気:こ ち

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

l■
l町オ三多へ1町ミリ) 撚1可リズ 仏 ll百ス

5剰
/ヽく人} 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:本

(υ::■θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

　

９シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ル
″
ｙ

確認

　

＜‐

ル

０

者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ノベ折

(6,)q
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
硼勢 呵
(ζ :2。

)

氷の状態 (ご :″θ) O

鮮度タンク内海水温 (∠ ノ°)/、メ ℃

秋サケ腹部内温度 (/シ∂)/、 ′な℃

確認者特記欄 : (ルの 責任者確認欄 み )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本間  (2ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :王成ゴァニ年 /0月  之 日 (A時 ク。分γ∠ 時 19)天 気 :燿

爽  気温 :   /3  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

⊇ 本間保雄 Э佐賀政昭 C｀道昭助 鰍 間耕一

7和田雅人 Э桜田金人 〕椎久紀孝 Э 山下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(p:S。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――――――__o
・キヤビンの中は

・船倉の周りは  一――――――――<)

確認者 :本 間

(∠ :/p

・船倉の中は

・氷の投入は EE 3 ,OL)znE :

tD□
3EE ' 4EE :

・水揚げ時の水は十分か ――――――∠

'
〈温度の測定)

確認者 :本 間  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ο θ)

//2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :沙 )́

℃
0 `

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご プο)

象 ι ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(ι :憩

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :_2韓
1と墨L_



=IFP委

員会ジ下0打 /う )

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

―

１

１

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

者

　

／

認

　

＜１

確

∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者ンド|'

(//p・計量器の清潔度

0

0

0

0

り

θ

0

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

り

0

り

確認者剰
( {' ,<D)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジ誉¶町
,(`:″ 0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (びノ θ)θ、/℃
秋サケ腹部内温度 (び :/υ

 /、 3 ℃

確認者特記欄 :A/1羊  シく 責fII臨欄:ハ 1打 Й )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 イ 年 /∂ 月 3日 (よ 時γ 幹

`腱

軽 が 天気 :、所¬ 気温 : /S ℃

HACCP委員会 : 本間  (勺社 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

(殊間保雄 〆磋賀政昭 ζ∋道昭助 篠 間耕一

綱 田雅人 饒 田金人 聾 久紀孝 「 L下直人
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(2:3∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(∠ :に。)

0日
EE q:d c2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:本 間  (`― :/ζ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θの

/7、 7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :θ O)

℃

θ、も

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ぐ:.修

ダ、2 ℃

〈船内清掃記録)

葬
確認者 :椎久

(∠ :μ∂

臨静謝:   (ら

等し

責任者確認欄 :

ち し

Ъ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :/↑ミ

)句 `%

選別場での確認表
実施日 :平成 B+r 0 n A E ( θ分～∠時 ジ→天気:ロ

●

●

作業者名

1グ
|ヽ「T)†ニ'AtrTt t ) パ 1呵嘱ズ チ↓へll百 ズ

5x/1羊入ラく) 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:小
1「

(ψ :メ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

0

0

ｔ
７

υ

認

　

＜

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

９

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

Ｏ

　

ο

レ

ｏ

確認者 :

(ど

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノゝ 1町

r( :/-o)水の状態 (∠ :rO)
Э

鮮度タンク内海水温 (∠ :¢ O c、 0℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :/。   ど、/℃

確認者特記欄 〆繊 Ｆ
響

／

′静都謝:小 向

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本 間  (り ■ )

実施日 :平成 ノざ 年 /θ tt D日 しミ 時 (30分～ う 時3θ,天 毎 :,あ 気盪 : ′
′
ミ ℃

〈健康チェック表)

作業者名 {

:フ本間保雄 /k賀政昭 フ中道昭助 @*rs**-
5れ田雅人

「
桜田金人 f摯久紀孝 勁 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(_フ
し :'コ

0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

i畢f[ン
"は・船倉の周りは

・船倉の中は   一―――――――_<D

確認者 :本 間

(ノ :Sο
)

キθン 匝ヨ
・水の投入は

:]I曾
諄

`き

:ォ。ま十                 

日 gi :θ

`,2回

目:'2:′ ∂ 3回 目  :  4回 目  :

確認者:本 間  (g¬ ρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:θ O)

/2`  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θο)

a6 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ξ :,P

a  ℃

確認者 :椎久

(6:3o)

確認者特記欄 : 譲離謝: か 1夙



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成/8年 θ 日 (

HACCP委員会 フドヾ ∂

選別場での確認表
vn'- 6 ffi ω

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

4ふ卜Iス
確認者ンペ|

(/:/D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イミ|

(ゾ :/9
。計量器の清潔度

0

○

0

0

0

0

0

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

0

確認者 :

(∠:/o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(∠ :′。

(選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: 本句
´
ノt__   (ノィ∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会 :本間 ″を∂

実施日:平成 ′
P年 月、3θ 日 (1工 時夕:|―冷 分)天気:ヽ4コ

〈健康チェック表)

`取

田金人

確認者 :椎久

(■ :t3(〕
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キて芦ン 匝□

・水揚げ時の水は十分か ――――――■>

間

　

＞

本者認

　

＜

確

。キヤビンの中は           P

〈温度の測定〉
確認者:本 間  (、⊆ :/∂

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

C:なつ

ぢ、e
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 `

:ο5)
℃

∂、ア

船倉 内の水の状態 帰港時 a

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(\' :/o)

,.<-.s c

確認者 :椎久

(6:/ダ)

静雄諦: 本 協 (%υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
日 (/時 ′勢 ～ フ リ Q詢 天気 :Iラ 気温://、 ζ ℃

〈健康チェック表〉
確認者:不

r/:/ot
作業者名

三
二
ｎ

ヽ

ヽ′
ノ

′

加
「一バ 2Alη とt〉 3ハ

11ウfして仏玉丘ス
5ズ1入 太3 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ゾ :/タ選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

O鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確 者

　

／

認

　

＜ :″0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(フ :/ο
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

カ
確認者特記欄 責任者確認欄 :

々



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本間  (20)

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 /ゃ 年 月Dッ 日()は じ分～

〈健康チェック表)

作業者名

T本間保雄 徘 賀政昭 ⊂` 道昭助 多 間耕―
5恥田雅人 q桜田金人 櫂ヾ久紀孝 亀聯!下首1

9 10
12

確認者 :椎久

(⊇ゴp,っ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一________石聡

確認者 :本 間

(/:ρ )。キヤビンの中は

・船倉の周りは キθ 匝弧・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か ―――――_(D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゝ

“
'~℃

/ノ

7

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り :́

"D、ア 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

《く
~カ

ど、2℃
〈船内清掃記録)

確認者 :椎久

(′ :クつ)

確認者特言己欄 : (%? 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

小 μ可 (ノZ

選別場での確認表
実施日 :平成 吟～ど時Fを分)天気:

作業者名

1/ ミl可 斤三Lふ
1可 ししら3Al町り茨4ふ「1畝

烈キス人ら6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

認
　
Ｏ

確 者 :

θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:外4しス
(//6。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

　

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

確認者:肘

(ご :/針
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ジト1句

(ご :/沙
)

氷の状態 ( /i :''p'>) a
鮮度タンク内海水温 (`:ン 0 ′壌、/℃
秋サケ腹部内温度 (6:/の  ど、r℃

(秒確認者特記欄
(ノ

リ み あ

し

'ア

責任者確認欄 : ス 欧 1打

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ン計pつ 日(す 時ご∂分～る時3o→

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

1)本
間保雄

い和田雅人

確認者 :椎久

(夕 :ゞ
~ひ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(∠ :3。
)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

oン 匝列
:2.S2Ec; 3a snc

・水揚げ時の水は十分か

壁罪者:本 間 (,■2す)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(325)

イス7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3メ)~
っ、g ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(` :3υ )

確認者特言己欄 :  4傷 /2 責任者確認欄:  パ 1ぶヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 1/al

選別場での確認表
実施日 :平成 2年 oh'* I

作業者名

パ1月 病■ζ/へ〕ηらしゝ ジヽ 句崎′ズ仏卜こ人
恭作入末与9承町床

フ人ヽ

／ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(/:/∂ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( v:A)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
ビ
θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者剰ケス
(ζ :″ り

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者しかlη

rI yd)水の状態 (∠ :メ ο) 9

鮮度タンク内海水温 (メ リの 成 /ヽ℃
秋サケ腹部内温度 (6ブθ)ダ、¢℃

確認者特記欄 :

(:ラウィL∠, 責fII確認欄 :ノ ｀ 厳可 ノえω



―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

.J n+r'' -)t\-

〈健康チェック表)

ヽ

作業者名

θ本間保雄 2‐准賀政昭 C｀道昭助 の本間耕―
afnm#,t 9ttm+,t ク椎久紀孝 Э山下直人
9 10

12

確認者 :椎久

(フ :Sひ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

・甲板は

確認者 :本 間

(ぢ :?。 )°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

響ン匝□
*,Josge

・水揚げ時の水は十分か ――――__■つ

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :椎久

(も :3θ
)

確認者特記欄 :

c-)
( /.225)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
ィト ル | ヴz

選別場での確認衷
い )

(健康チェック表〉

3八
lηリク

確認者:オて「
(V:θ Ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ブイちえ
(ヴ :/←

)

・計量器の清潔度

０

０

，

０

，

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

０

０

０

０

確認者:禾

t ( :)p)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者八 1可

( 6'to>

〈選別・計量後の温度の測定〉

r( :1o ) o
鮮度タンク内海水温 (ι :10)/♪ 」ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :`0)/、 士 ℃

臨甜論:X/11入
_ 責任者確諦 ハlη  りこ1ノ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本 間 (2増

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 F/9年  '月 ♪ も 日 (⊇ 時/υ 分～ A時 み。分)天気 :1玖  気温 :  /0 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

fX間保雄 4賀 政昭

「

沖道昭助 鰈 間耕―

σ油田雅人 σ》田金人 ζ確久紀孝 η 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(3:ο 0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本 間

(6 20)

fウ ロ
EEj :; tlEE

・水揚げ時の水は十分か

壁調者:本間  (、ど■ 3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3υ )

ノど、/ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(330

θ3 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(g:夕②

ξ   
℃

確認者 :椎久

(gヵ )

確認者特記欄 :

()
( ,/ 4i) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HAC野幹ポ1勾 危

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 ぶ「 日 0分～ け θ分) /ζ、

〈健康チェック表)

作業者名

ハ)可 病ニパ 11石 εゝ ) 味 IWズ 仏下ごズ
味作人太ち6 7 8

9 10 12

確認者:剰「ス
:ノ θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ,

(矛 :′ワ)

・鮮度保持タンクの清潔度

0

0

θ

9

0

0

0

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

9

確認者渭ス
( ノ:ノつ)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ノト向
(ノ ν0

鮮度タンク内海水温 (/フ :ジタ 成 、
秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :A/1午  ノに 責儲確認欄:】耐キ可



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本 間  ψ 49

日(3時 むO分～ 時/0分)天気 :ヽ物

〈健康チェック表〉

確認者 :椎久

(♪ :,Cal

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者 :本 間

1//:7o)・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは            ,
つ □・船倉の中は

・水の投入は 回目33o2回ロメ:てぃ回目
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

ノミs  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g:3。 )

θ、δ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
じ クο)

`ζ

 
℃

確認者 :椎久

( '/ ,/o )

確認者特言己欄 : 許訛謝:本 1詢



畑 白

選別場での確認表

た̀
》
じヽ

書式作成日:平成12年 7月 1日

作業者名

鉢 |ルTシ言三νRlπ ttキ q酎
{町リンスaレヘ下丘ス

衛‡入外3 6 7 8

9 10 12

健康チェック表〉
バf飾彰 ヽヽをι静ハ

質110雪 がて 消 ハ嗜nフバ 9t‐t・ lt
沃

ｏ

剰
″
Ｙ

諦

喫

確

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :聴
入

(p:P,)
・計量器の清潔度

θ

９

，

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9

9

9

0

0

確認者:A/1iス

( 6: )a
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者シヽ√η
r4 )a>

L瀞うBPCハ尚3桟

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: /4｀

4～
`ァ

■7セレイヘ|■サイ7う
イ1う

索さ動 降%り■t申・"可、

J〉らぃ～,rb呪 ‐́



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ヤ職d薪陶{%十嘔ヽ可・
HACCP委員会 :本間  ¢

実施日 :平成 E)2 E (.J n+ cr,a,^-6 s*Jon)

(健康チェック表)

確認者 :椎久

()SIS)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

tでやトマ
p

_4-P

:本 間

( 6'Jo)

キ〇 匝到

・水揚げ時の水は十分か ――――――ギ9
叩3Mttμ幻

薄面計
型―⇒

〈温度の測定〉

郷
い 名 咤η

呵 確認者:本 間 (:)|

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(、3:25)
船倉 内の海水温度

歩いι胡これモ77数 lTot.

確認者 :椎久

( `:♪6)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :月又、lη (

選別場での確認表
実施日 :平成 /》 年 ア 月皮 /日 (ヴ 時 /の ～/時 ′ α詢 天気 :浮

商 気温 ://｀ ど  ℃

作業者名

パ )呵 浦ニ2■
l打 とし) ハ向リス 4、入下1,ズ

5測ス未タ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 ７

１

ふ
ｒ
ヤ
・
　
　
Ａ
υ

確認者

(ヴ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者/ド l十

(ゾ :P)。選 別 台 ０
ヽ
Ｏ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者://11ス

( 6: )o)鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

>
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ジ

υ怖

(ど :′,
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (∠ 沙ρ ヴ、
・
ノ℃

確認者特言己欄 : 肝41 人 カ 責任者確認欄 :ハ (わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間  ψzl)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ,s 年  ,月 D/ 日 (3時 o∂ 分～

`時

/0分)天 8■平 輩, 気温 :   //  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

(1未間保雄 め
:涯賀政昭

Ⅲ
中`道昭助 a hr":*+-

ムTEi田雅人 1機田金人 17権久紀孝 %下 直人

9 10 12

確認者 :椎久

(2:,● )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

∩

確認者 :本 間

(ご :/。
)

ふ

キ(Fン ロ

ec*] Jfznn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ――――――≠詢

〈温度の測定〉 確認者:本間  (3■ /‐ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 3 ル5)

/aチ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(.3ジ6)

θ、8
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 （

¨

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∫ :/つ

ご  ℃

〈船内清掃記録〉

／粕′
＾
／′

確認者 :椎久

(ζ /沙 )

確認者特記欄 :

イ著し

rQrrl

埼

責任者確認欄 : (%p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HA∝
F員っぃ1方 /グ∂

ρ分)天気:ド ア実施日:平成/計年 月_20日 (/時しら分～

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉
確認者:ズ0「

(/:/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ノd)
(/:矛9

・鮮度保持タンクの清潔度

0

0

0

,

9

0

,

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

０

確認者

'M)ス
t {: )o)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:/ゝ
l

(ど :決 o)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (∠ ジθ)ヅ /℃

確認者特記欄: /末ムヤ  ノに
ジ稔灸

め 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  (′220

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 /8年 ,月 ♪0日 む 時θつ分～6蒔 こで分)天気 、鋼 気温 : ′
セ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

τス間保雄 &賀 政昭

`弔

道昭助 篠 間耕一

tt面醜雅人 7福〕金人 Ω 久紀孝 動 下直人

9 10 12

確認者 : 椎久

(2`F)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(ぐ
‐Fs)

つ 国
lEF 3 )oz+e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:本 間 (ξ :/0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ♪。)

℃

′
どミぜ,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(320)

o、 し 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の
）

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(｀
｀:/つ

μ  ℃

〈船内清掃記録〉

う
確認者 :椎久

(ξ:"

確認者特記欄 :斉 《笏 クミ  (参 。)

す多し

ifI都郡: /小 r凰  (参∂

か し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACr委 員会 ジ季d勾 彩

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 》年

〈健康チェック表)

確認者ジて「ス
(磁 :¢ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者ジM「ス
(y:p)

計量器の清潔度

Ｏ

θ

Ｏ

ｏ

θ

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

θ

Ｏ

確認者:ハイi
(ご :β。鮮度保持タンクは清掃されているか

'シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者ハ 1有

(ζ :ノ め
(ι :3θ ) ο

鮮度タンク内海水温 (ζ :パ )が 、
`℃秋サケ腹部内温度 (び :ノ D)レ

気 z℃

確認者特言己欄 : 
メMギ ス 責fII臨欄:ハ 1句



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :本 間 (降

塞些F二 平成 :f3年 9月 /9日 (3時 oあ卜 ∠時 Oα詢 天気 :吻 気温 : /ρ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1凛間保雄 電准賀政昭 σゝ 道昭助 殊 間耕―

C満田雅人 C乙田金人 確 久紀孝 鈍 下直人

9 10 12

確認者 :椎久

(2:_C‐
i― ダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者 :本 間

(`:06)
。キヤビンの中は

。船倉の周りは キ0日・船倉の中は   一――――――__‐つ
1回目もっ。2回目 :爵菖百

確認者:本 間  (`:3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :3の

/,   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :〕 ο)

θ5  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( 5'Ja)

Pc
〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(`:ου
)

確認者特記欄 : (り) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ン ト )ル |ク/P

選別場での確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

ハ 〕可婦三うヽ )町3し ) パ1耳リス4仏卜』ズ
5m/1キ ス)くら6 7 8

9 10 12

確認者:不衡

(Vl:ヽιυ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:バ

|)

け :r)
・計量器の清潔度

θ

0

θ

0

θ

0

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

9

9

19

0

0

確認者ジⅥ事ス
(ご

'身∂)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ノユlη

( L to)
鮮度タンク内海水温 (6:ノ θ)成 、/℃
秋サケ腹部内温度 r / . ) i\\ I\b:)vt) 4.6"c

確認者特言己欄 :X/1:ジ ぐ 静龍諦:小 1町



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :本間  (%υ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

フ朱間保雄 つ佐賀政昭 ご` 道昭助 く来間耕―
16和田雅人 --Q+*m+,t λ 久紀孝 輌 下直人

9 10 12

確認者:椎久

(2:∫υ
)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本 間

(ど :′ο)

◎ ン
[玉二⊇巨]

回 目 多:

万
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者 :本 間  (ご :だ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ゞ )

′, 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(.) :zs)

o-(, c

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∫:芍

｀

ξ  
℃

〈船内清掃記録〉

,色

確認者 :椎久

(g:D。 )

ち

確認者特記欄 : レジ 責任者確認欄 :

ん

(■ p



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

Ψ 委員会ハЙ物

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

月/Z多 滲時

〈健康チェック表〉

ハ)灯姉三 雑

”

者 :認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 ;

(ゾ :よつ・計量器の清潔度

′

０

り

，

０

０

０

。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

0

確認者:ノMi

(  :  )。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者シ牢ヽ町
(` レン0)

(`:′Ю)  o
鮮度タンク内海水温 (6:>o) ). t c
秋サケ腹部内温度 (6,5-e) y',tc

確認者特言己欄 : X/1t 
ジ( 責fI抽欄:杢 円_



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC睦員会 :本間 (%ご

帰港までの確認表
実施日 :平成 ′

ど 年 9月 /`日 (3時 θ′分～ g時 /3)天 気 : 
毎温 :/多

‐ D

(健康チェック表〉

作業者名

τ沐間保雄 往 賀政昭
g砕

道昭助 CX間耕―

“

爾田雅人 e,.&m+,t こ羅久紀孝 ⊂L下直人
9 10 12

確認者 :椎久

(2_:ζ
L。

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

確認者 :本 間

(6:/`)

。船倉の中は
キヤP□

3EE . 4EEI :
・水の投入は            >1回 目3L理 ■ 回目 :
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:本 間  (`:3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:フダ

/ア、各

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2す )

℃

03

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(よ 3・ )

`   

℃

確認者 :椎久

(g:/`― )

確認者特記欄 : 訛都謝:ハ |』



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ハ l勾 クレ

選別場での確認表
実施 日 :平成 p年 月/ダ 日 ( 時ノ0分～る時

作業者名

し李ミ)η ジ音三2シNttitト パ 1可 リズ 4よ千1置ズ
,天仕入太ふ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :末|)

(7:メ ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:X/1)ス

(じ :¢ 0・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ０

９・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｄ

　

Ｄ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

D

確認者 :

(び :″
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ０

０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(び :/0)
水の状態 ( S:7o) o

鮮度タンク内海水温 (ι ンο)♪ 」ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (び :/0)/ζ ℃

確認者特記欄 (ル9 責任者確認欄 の J



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC略員会 :本間  (22)

n 1.5 a (,-)Hc eh- 6n+ "ar,l
実施日 :平成

―
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―
―
―
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ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
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ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェック表)

確認者:椎久

():6b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :本 間

(ζ :″
)́

キρ 匝ヨ
・水の投入は

i斃
鷺 :氷 叶     13フ

゜ 獅 :錮 目 :徊 目 :

確認者:本間 (`:D∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J ,r ")
'?y- c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、3 :po)

θぎ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(ξ :♪o

K■   ℃

確認者 :椎久

(Э :θ わ)

臨酷那:粍 ク  (レ9

ちし

責fII臨欄:益」 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本間 (腕 )

実施日:平成 /ゞ 年 wo o fi- b ft*o crh')

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

⊃中道昭助

「
狭田金人

確認者:椎久

(ユ :S,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本間

(ι  :οθ)

キヤウ 匝到
_- \rEE '5 :2628tr

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:本FEl (ま 夢0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :フψ
)

′
えゞ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :′ 9

ο ι 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(S::o1

?c
〈船内清掃記録)

確認者:椎久

(g:θ 。)

確認者特記欄 :__

イを し

責任者確認欄 : 
ガ蓬FHl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
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ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成
鉛 ) /リ

〈健康チェック表〉

作業者名

1ハ弯オ■り小)可レし) 外 1呵リズ 4供 卜』ス
5■l扶太ト6 7 8

9 10 12

確認者 :

(/:矛θ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者夕した
(プ :オ

計量器の清潔度

∂

′

Ｏ

Ｄ

Ｏ

ο

ο

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

0

臨者:不喘レく
r f , yot・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジト1勾

(ご
iノ∂

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (∠ :夕。)っ 、ゃ ℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :″ )じ、ノ℃



HACCP委員会レ長、
「

F(//
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■

2年 ル情

〈健康チェック表〉

確認者ンタ1著

(/:/め

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者ジЧ灰
(/`つ )

計量器の清潔度

0

0

0

0

0

0

0

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

0

0

0

Э

確認者冴M「

r [:3o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジミ|万

r ( .,:*ot

(選別・計量後の温度の測定〉

(び :ノC)   o
鮮度タンク内海水温 (`:ンC)以 /ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (ご :クο)ジ / ℃

確認者特言己欄 :入 停 ス 責任者確認欄:ハ 1カ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本間 (ン
ゴ

'\'E/ r. E ( :\n+()cb.-
`時

0。分)天気:D実施日

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
目
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

夕椎久紀孝 3‐准 賀正昭
確認者:椎久

(21,9

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―______¬イ⊃
。キヤビンの中は

・船倉の周りは            ,

確認者 :本間

(/:。 ∂)

。船倉の中は

・氷の投入は

ギじ 匝到
3EE : 4E]E :

〈温度の測定)

望 者:本
間  (F/p

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:)ヽ

/2∫ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32,

ノ   ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Э

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
⊂ :ゎ

ξ   
℃

確認者:椎久

(ご :θ の

確認者特記欄 :_墓
色丞____ 責任者確認欄 :_″

軽間 (‰ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委 員会 :ハ

)可
(撥

選別場での確認表

実施日 :平成 /P年  7月 /以 日 (ゾ 時 ¢鉛 ～ た 時 ¢態詢 天気 <t'1気 温 :イジ
｀
3 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:/ヽ1)

(じ :ψ θ
作業者名

パ)打 痛三,AtI:ul 3ハ可‖′演 4

レス1百 人 6刈争人太) 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

一
Ｆ

ス

■

諦
　
ω

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

D

O

確認者 本官 )＼

r I 'y-g
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者琺ゝ)打

r/ .VJ氷の状態 ( / θ)

鮮度タンク内海水温 ( ノ :じ り ) ζ ℃

秋サケ腹部内温度 ( / :′υ) フ℃

(ル炭確認者特記欄 責任者確認欄 : (ルが



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本 間  ´ン ソ

実施日 :平成 /5'年 7月 ヵ 日 (3時 々)分～ イ 時′ο分)天気 :'抜 気温 ://ι ℃

〈健康チェック表)

2)椎久紀孝

σ取田金人 【
′
:和田雅人

確認者:椎久

(♪ 15⊃

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(∠ :θ a

″可ン
[二二Ξ巨]

・水揚げ時の水は十分か

F者 :本
間  (ξ :0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 つも)

/λ )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2´

')
ノ  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ :●

´
~ ℃

確認者:椎久

(6 :θ ∂)

確認者特記欄:―           (2ク 〕) 責任者確認欄 : 
本 間



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本 間 (2,)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ε 年 ッ 月 //日 (ぎ 時00分～g時ン か 天気 :菫

コ 気温 : /♂  ℃

〈健康チェック表〉

フ和田雅人

確認者:椎久

(2`。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本間

(/:熱 )

十①ン 匝□

・水揚げ時の水は十分か 

―

EEd Jozna f aczsae

〈温度の測定〉
確認者:太闇  (← :/。

)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り り

｀

′
な  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ユ

" ℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(`― :′つ

ζ ℃

確認者:椎久

(6:′。)

確認者特記欄 : 群負ノ欠 ,?4 ,' 責任者確認欄 : 
ガこFHl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
ノP可 町

1////)

‐
ζ

実施日:平成/》年 wlOt',- 6wVqll

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

確認者ィυチ
(孵 :ノ の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者
メ
‖ :入

(プ :¢ D・計量器の清潔度

0

0

0

つ

′

0

0

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

p

Э

0

′

0

確認者剰ス
< 6' '/-q・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者ジ李嶺万
(/:イ 0)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 :6') o) c
鮮度タンク内海水温 (∠ :ノ ο)ゾ 、/℃
秋サケ腹部内温度 r /,)ot '/.) c

確認者特記欄 :∠
墨生lTジ1_ ル′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

=二

望歪星r:本間じン )

出港0漁獲から帰港までの確認表
塞ル旦:P/分 年 ,月 ?日 (3時 υの分～る 時∂め 天気:ぎ¬ 気温:κ ℃

〈健康チェック表〉

4ノ中道昭助
崎桜田金人 ひ和田雅人

確認者:椎久

(リー:S秒 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :本間

(  :  )

| □
・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か ――――――てつ

確認者:本
間  (、夕 :ク o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(t )o)
'?--f c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:)の

/   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
∈ :の

乙▲   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :椎久

(Z ♪0)

卿者特記欄:』姓__(レ ) 責任者確認欄 : 
琳(FHl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
冽ヽ 町 ル

―

選別場での確認裏
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1月 ¬ヽシ言三2ハ
)匂 1づ ハ 1打り)K 4供不』ズ

5鮒人,降 6 7 8

9 10 12

確認者:月て主
(ノ :ζつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者釆
(t/:Iゝ

・鮮度保持タンクの清潔度

0

9

θ

0

0

0

0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0

0

0

0

0

確認者:刑

r / ,/-ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者列卜l

( ∠3づ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (乙 :ノ ο)ソ、ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (g:′ο)/、 ゾ ℃

確認者特言己欄 :

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

目

日

―

目

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｊ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■
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―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺蟹℃P委餘ハ)η クな
―

― ―

選劃場での確認表
E&E( θ分)

(健康チェック表〉

作業者名

ハ)勾万三2八涸Fヵ与八 1打り末 4仏 ス1臥
劇 )l,そ、人ら6 7 8

9 10 12

確認者ジR
( じ :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ジM

(/:/ク
計量器の清潔度

θ

Ｏ

θ

０

９

０

０

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ハ
1タ

r (", 10t・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:/ゝ
lη

(ご :ρ
)

( 6t,*) s
鮮度タンク内海水温 (ご :に))/、 い
秋サケ腹部内温度 (び :_) /・ 、っ℃

辮酷謝:All'ス 静離謝:ハ lη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /3年 ,月 8日 (3時 90分～ .ろ時 o輸 )天気 :濶b気 温 : κ 、3 ℃

HACCP委員会 : 本 間 (2会 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者:椎久

(2奪 )

ρ 中道昭助

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:本問

(,:力 )

ヲ つ □
レ

E EJ :)s 2otr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:太間  (`■ ヌ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:万
℃

a」

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:λg
℃

負も

船倉 内の水の状態 帰港時
p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(も :`20

% ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:椎久

(6:´ υ
惰（

´
″

翻静那 :J膨こ_ (笏 )

もし

責任者確認欄 : 木 間     (ツ ♪ )

んι



書式作成日:平成12年 7月 1日

ゴ
ACCPZ:Jミ釜ゃジTミ 11″I (

時ルC分)天気:Q｀実施日:平成/≫年

―

―

―

―

―

―

―
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ｌ

ｌ
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Ｉ
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Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

1ハ
l¬ 壻三外向上

`〉

3月卜1打げ灰4じ

～RI育 ズ
5X/1ラじじ 6 8

9 10 12

確認者毯 ′

(  じ :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認煮メИIジに
(ゾ :∠←・計量器の清潔度

θ

Ｏ

ο

θ

０

０

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者剰キ
( 5 ,>ot

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者利t

1 (:7 D)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( f, :7o1 
A

鮮度タンク内海水温 ( 6 :, o) tl, t/,7
秋サケ腹部内温度 (6:70) 'A-l c

確認者特記欄 : 責fII臨欄:八 lη (′,7;;′,)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本 間  (2/つ

実施日 :平成 /8年  9月  /フ 日 (S ttθ ご分～5時 /0分)天気 : :h  気温 :  ノ● ■iζ  ℃

〈健康チェック表〉

つ佐賀正昭

Q田 金人

確認者 :椎久

(2:御

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :本問

(ご :oο
)

″ 口
回目⊇ :ジ 0回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:本間  (ξ :3つ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:)Ol

′ソ、C~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3 ::-)

/c

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
rS 3el

5-c
〈船内清掃記録〉

確認者:椎久

(ご  :/o)

臨者特記欄:    (21″

ち し
｀

責任者確認欄 : 
殊こFEl



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPA餘

ハ 濶
(//6

選別場での確認表

●

●

実施日:平成/2~年 時rO分)天気 : /ま ζ`
~℃

作業者名

lAlη 一
二

」刈 2ズ )ゝ月 ιヒう3ズ
)ヽ町リズ4 尽イギプに,tう

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:/ド ||

(/:/ノ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

本

(/:/『。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
　
０

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者シド
(∠ ¨

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イド1打

(ξ:的水の状態 (夕 :ζp ο
鮮度タンク内海水温 竺・ダク タ、ゾ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :∫り す、ι℃

確認者特記欄 ig /件＼|責任者確認欄 : (//4)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本 間  (ジスξ)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 Υ 年 ,月 ご 日 (く3時θθ分～ ん 時 θφ )天気 :)電 気温 : /s~℃

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(2:0)
作業者名

′本間保雄 lτ稚久紀孝Э 佐賀正昭フ中道昭助
然 間耕一 σ桜田金人 ク和田雅人 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :本間

(ノ :οθ)

□(
つ

EE J :lszEE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:木間  (`:♪ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:39

`9、 フ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 5 :30)

℃

ノ

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ ユo)

に
℃

〈船内清掃記録)

確認者:椎久

(` :θ O)ん

臨粘記欄:難生__(%)

わし

責任者確認欄 : (2/7)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会: 本間 (>た)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実

“

日 :平成 ノイデ 年  9月

` 

日 (3時 0∂分～ る 時′o分)天気 :渾
易 り 気温 :  /8

●

●

σ波田金人C和田雅人

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(♪ :こ← )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

●
~~)

確認者 :本間

(ク :∂ o)

つ □
EE3 2tzaa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か
う

く温度の測定〉 確認者:ラ檻閣  (`ヽ ∂0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

O:3り )

/9、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3υ )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(0メ∂

伐    
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(イ

椎久

:ユ ″)

鳳諸記欄:―    (9/r)

`み
と

責任者確認欄 : 殊こFun

ん―多

(‐2/安 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
ハ )力T の

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

S~日
"～

ど δ
ヽ
← ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1漆 )ヽ可塀三とNぃ j パ)打リズ 4沢 亨ス人 5
5 6 8

9 10 12

認
　

＜１

確 者 :

0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者列N)
(′ /9・計量器の清潔度

θ

０

０

０

０

ｏ

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0

O

θ

0

0

確認者 :

(び :oメ。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者未
(∠ :ιυ)

〈選別・計量後の温度の測定)

(6:び0)

鮮度タンク内海水温 (6:″ )

秋サケ腹部内温度

臨鵠那:A/1γ 入 責任者確認欄:る主_「
″ヽ|      (//m



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本問 (2後 )

月 々  日 (S堕 ′θ分～ る 時ユ ο分)天気 :

実施日 :平成 /

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

(健康チェック表)

P中道昭助
確認者:椎久

( 〕ヾ L:こ ξ
乏 ))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :本間

(ご :♪o)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キρ 匝到
3EE . 4EEI :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:コs)
℃

205

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Xす )

/   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ Dξ)

ぐ   ℃

確認者:椎久

(∠ :♪ο)

臨粘記欄:― _ (9/2)

イレじ

責任者確認欄 : 
木 間



HACCP委 員会
:/李

ミ)

書式作成日 :平成12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

δ 年

(健康チェック表)

作業者名

1/ 打ヽ浦三ハ )電リメ lη埼〃漱4群篤
5 6 7 8

9 10 12

確認者:外4主

(/:/0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者ブ代
(/:/0

鮮度保持タンクの清潔度

っ

●

０

０
３

９

６

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

，

９

０

ο

９

確認者:パ

r $,3ot・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者/｀ |

(6'>9

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (∠ ,p  ο
鮮度タンク内海水温 (∠ :ノP /レ / ℃
秋サケ腹部内温度 攣  ≫_// OC

責任者確認欄:ハ )町



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 本間 ■/‐)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

2椎久紀孝 q)中道昭助

「
桜田金人 9和田雅人

確認者:椎久

(3:θ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :本間

(∠
 :οo)

・船倉の周りは
キ0□

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・氷の投入は 回目3)ゞ 2回目 :
・水揚げ時の水は十分か

確認者:本
間  (く｀つo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :Po)

立 。 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :3沙 )

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕力

″ ℃

確認者:オ雌
`入

(/ :θ 。)

臨甜那:亘膨L_ (%)

角 し

責任者確認欄 : 
琳ず翻

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会
入 )η な )

実施日:平成 /)年 E 1 fgto n'..-

〈健康チェック表〉

作業者名

1ハ
lη tt■ 2ノト1可こと) 3/へ画%茨 4/1択樗

5 6 7 8

9 10 12

確認者:小

(f:o'1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者
嫉

(夕 oま・計量器の清潔度

０

０

ο

ο

９

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

，

９

９

０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

Ｋ

＞

者認

　

＜

確

確認者′`1可

(ご :∂ ζ

〈選別・計量後の温度の測定)

(ご ∂0  。
鮮度タンク内海水温 (/'rjj J.L c
秋サケ腹部内温度 ( 6 ,Jn

確認者特記欄: オ
`| 

メヒ 責任者確認欄 :_2XIL



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 : 本 間 (ンガ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 8年 ?月 /日 (0中 ′ 分～ ∠ 時 わ 斜 天気 :ヽ

夕 t′ 気温 : /7 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9本間保雄 つ椎久紀孝 鋭 賀正昭 電沖道昭助

?本問耕一 ?桜田金人

「

和田雅人 8

9 10 12

確認者:椎久

(δ :ο つ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:本間

(ろ :4「
)

ヽ

キの 回
:5)8 E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:本間  (ご :`静。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(d:しな
)

)υ   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :ユ ξ)

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
ξ 仁ゅ

る ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:椎久

(6:、ぃん

確認者特記欄:―     (2//)

イリし

責任者確認欄 : 殊(FHl (P//)

すァレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ハ キ可
1///)

選別場での確認表
実施日 :平成 夕勢～ノ時

'f券

)天気:く tr

●

作業者名

1ハロ蒲≡グヽ1打 1セ ン3Al打嘱吹 4/4事入メ可
ァ

Ｌ
＼

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

({r:D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:木

(夕 、ケ・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( 6 ,l-rl・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ノ

|`

(g:/0水の状態 (`/夕)  D
鮮度タンク内海水温 (g:/夕)(ノ、。℃
秋サケ腹部内温度 (∠ :/夕

 /、 乙℃

X/1車確認者特記欄 : r/z1t 責任者確認欄 : べ)町 ,f,,p



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 本間 `そ ぃ)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/)年 3 月

`ご

,時 こ́フ分～dP時クθ分)天気:くな

●

●

作業者名

L本間保雄 ?`:稚久紀孝
「

在賀正昭 4中道昭助
殊 間耕一 |。 級田金人 フ和田雅人 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:椎久

(ざ
‐

:メ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :本間

(P“ 〇
)

三E)
キセ|ン  ロ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
(歩 :′δ確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι  :」KD

ンの、ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:女→

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の
）

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(7:30

6  ℃

〈船内清掃記録〉

葬
確認者:椎久

ぼ ラ 0)

確認者特記欄 :

たし

(t.jo ) 責任者確認欄 :

存 ι

(もぅθ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ィ＼
|

/

選別場での確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

‥

日

―

―
―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｊ

実施日 :平成 夕O分
)

(健康チェック表〉

作業者名

lAl力 祈 ,AlnruI 3リ ガ ルで取4劇 ノ(ラ もヽ
5 6 7 8

9 10 12

確認者
雨 入

(ワ :ιЮ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者不

( 1 ,o.F)
計量器の清潔度

も

Ｏ

ｏ

θ

９

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

０

つ

０

０

確認者
木

(ル :ノ σ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者列＼|

(pジ 。)

氷の状態 (y:)o1 o
鮮度タンク内海水温 (P:′ 。)る 、多 ℃

秋サケ腹部内温度 1P:)O) D.6 c

確認者特言己欄 : X/1 責任者確認欄 :


