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Ｉ

Ｉ
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標津町地域 HACCP推進委員会
秋サヶ部会 確認表決裁

秋サヶ確認表 平成 18年 8月 29日 ～

平成 18年 11月 /P日 分

秋サヶ部会長

秋サヶ部会事務局長



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成 月 /ζ 日(7時 30分～6 ′分)天気D静れ 秦 た2 ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ヨ
ー
ー
ー
■

〈健康チェック表〉 確
7]:ゥfi

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 〕こ

( f 'X))

キヤビン
  [船 震∃

・水揚げ時の水は十分か        > o

〈温度の測定)

確認者:り瞬毎島  (bO‐  )(bO‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ζ
 Oθ

) 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(\,t{u)
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(6プ∂
藝｀

2 ℃

確認者 :メ

r 6 /nt

確認者特記欄 :

^



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 ノ
g年 //月 ス

'日

(3時 γひ ～ り 時 ノ」分)天気 :υ汚´ヒ気温 :3じ ⊇  ℃

作業者名

1ドロ 2P旬 出 3/ 主η 4梅木
5Ц駐 ■ P み 7爽 Q 8/1ヽ

崎

9メЬ 10 12

〈健康チェック表〉

(6 ,rc)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕も

($ *n)。選 別 台 ６

０

Ｓ

０

９

０

０

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Q
θ
Q

確認者 :

(夕 /マ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか C

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ク /1ご )

: /

氷の状態 (ク・ζ) に、)
鮮度タンク内海水温 (7:ノ()2ノ ℃
秋サケ腹部内温度 (7:ノξ)3、 7℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

帰港までの確認表
実施日 :平成 分～5時 51雰)天気ぶ′k

t〈
健康チェック表〉

作業者名

1 灸コ 2,回 以 3 ノ
七Q 4フトくみ木5山 肛 6本ァ脇 7六 砲 8ノ、L句

9ノ C覧 i0 12

確認者りる』詮
(争 :2θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(7:2 cll

キヤビン  [船 萱∃
・水揚げ時の水は十分か

確認者媚    (午 :ダ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(γ :ゞθ)

%)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 争ζci)

ヽ
4/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｏ

Ａ
船倉内の秋サケの状態 帰港時

〔

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕:'9

⊇、マ
℃

確認者 :

(な ダ
「

)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

月

Д



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ん 年 力 月 ヽ 日 (`ご 25赤～ 7時 4跡)天気 力｀大 気温 :   ℃

作業者名

1^Q 2p勿 ら 3イ主1マ 4本
雛

～5山 田. 6本FF脇 7太 Ⅷ 8月、だ「
9メ酵 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:⊇r'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(び :R・選 別 台 ０

も計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ

０
つ
Ｑ
Ю

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ｏ

９

０

９
０

確認者

(7:/
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(7:/氷の状態 (● :17) θ
鮮度タンク内海水温 ( レフ:/ξ )  ミ、|  ℃

秋サケ腹部内温度 (ク :ノ乙)4tD℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 勢)天気:Qゝ

〈健康チェック表〉 臨都彎
(′ を )

作業者名

1ヽⅧ 2F回 あ 3社 Q 4檎ヘ
5へ皿 u #Ph# 7恭 Q 骨/1t崎
9光島 10 11 12   `

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者

(チ :ノク)

・船倉の中は
キャビン  [船 萱ヨ

環[誕ll針効 舟颯目:

〈温度の測定〉 確認者::メ篭為  ( γ:J//)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( Υ
`ッ

夢

、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7:メυ)

― D、
■導

船倉 内の水の状態 帰港時 ｐ

（
船倉内の秋サケの状態 帰港時

じ

船倉 内の海水温度 帰港時
(嗚 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(ζ :クハ)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 /■ 年 //月 /2日 (`時 ∂υ
分～6時 す 0分 天気 :レ

百人 気温 :仁 5 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/:´ θ
作業者名

1恭 Q 2レ 1測 ら3月
'生

|こ 4本舛木
5山 田 6が

鵬
7繋 Q t /-o.Z

9ス 乃 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ノb

(`:の・選 別 台 Ｏ

ｏ

ｏ

ｏ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>0 確認者 :

r $r,f,Ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか |()

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 6 ,g 0)
氷の状態 (る :、 ο)  0
鮮度タンク内海水温 ( tSO ) 2.1 c
秋サケ腹部内温度 ((,50) J.l; c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

穆

”



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 /作 /1月 /Fl日 (夕 時ク鈴 ～ 5時ダ∂分 天気靖 人 気温 :ノ 〕、お ℃

(健康チェック表〉 確認者:ジヽ

,? 
"o 

)

作業者名

1か ロ 2'電 h 3准 0 4梅本
u C-tt$l 6未Pl脇 7た 田 8八こバ行
9%胸 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(/:ク 0)

０

も

キャビン   船 倉

17/:″ 2回目 : 3回目 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か        > Q

〈温度の測定〉 確認者 : (7ノ″)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 7:夕θ)

/‐
1、  ′

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チメυ)

-0、 ′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ι

ハ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(,∫∂

?ヽう ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(Ъ :∫′

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

Ｊ

Ｊ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

/月 D E < 6wzT 弦 気温:ノ 争、′

作業者名

1大 田 2p切 ム|
3 / 士 lヨ 44磁

ン
ヽ

5れ D 6清・
陽 7侭 ロ 8/1ヽ 蝙

年

１

9メ島 10 12

〈健康チェック表〉 確認者/島
(6 :々

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(び :こ。選 別 台 ０

９

９

ヽ

ヽ

ヽ

ヽ

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

も

ヽ

も
ヽ

確認者聾
(夕 /

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(クノ
氷の状態 rJ/n I \-D
鮮度タンク内海水温 (グ/D)2.2℃
秋サケ腹部内温度 (り :Zθ) 争́〃℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ス多年 /1月 ↑ 日 (争時 θ夕 ～ 5時 弁5か 天気 :色
フ 気温 :/ο

ゝ♪ ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1太 馳 2阿 山 34t田 4枠ヘ
5山 Щ 6本戸臨 7本 Q 8ホ4
91素

魚F轟
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(? D0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

9
う
η
0

3目

fら
`ヒ
レノ2回目

確認者 :

(/2 c)

キャビン  [船 農∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:リムL (ハ tノ び)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

う５

，
ヽ
フ

ト
晨

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( Υ:夕0
一θ‐/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
一船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船倉 内の海水温度 帰港時
(も 行う

ノ、9 ℃

〈船内清掃記録〉

・・ '「唸
確認者

(∫ :チ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1｀
争 ョ Ⅷ 2F風 山t

3 dtt b 4'い発査や
5山 国 6本戸鰤 7本 国 8/へ ヽし護T

9“島 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:リ

(夕 /「 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) ∩

り

ｑ

確認者

(ι :/●
選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シー トは清潔に用意されているか 9
9
0
9

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

９

ｏ

確認者 :

(・/:′θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( の :氷の状態 (7り ι) ●

鮮度タンク内海水温 (ク Oο ) 2v≧℃

秋サケ腹部内温度 (7つ 6) ζ、町℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実絶日:平成 ノ8年 チ1月 ι日(争時つい ～多 時争い 天気:□吉水 気温:rヽぐ  ℃

(健康チェック表〉 確認煮多曖響議
(″ :∂ υ

作業者名

1六 ロ 2 )口 崎 3ノにD 4フ
ト奪ジ可|

5ハ Q 6本テ孵 7ホ D 8/1＼
崎

9払島 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(《≠ ′

キャビン  [船 萱∃
EE fcU^u

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 論者光 j粉 (各 メ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(あ

lサ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(牛 3υ  ℃
―θャ|

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
6わ

ゝよ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(ff( 
,)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｋ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノξ年 ノ1月 6日 (も 時/0分～ 7時 ″(ガ)天気 :

作業者名

1奏U 29口 広、3イ士D 4ノ
踵 を 小

ヒ

5ム U 6本F綿 7本田 8八 輔ヽや
9 Xl ユ

荷
10 :2

〈健康チェック表〉

鳩
″

確認者

(`

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(( /O)・選 別 台 ０
０
０
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ○

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
〇
の

確認者 :ノQ看

(ク %)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか IIIIIも作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:女J詮

( :り水の状態 r/ c)t t/
鮮度タンク内海水温 (7:θ Oっ 2■挙
秋サケ腹部内温度 (ク :´ι)3、 9℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 年 //月

HAcCP委 員会 :    (/)

ら ) 天気:里 気温ろ、B

港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ク :θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
メゎι

2回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ν4 (午 :pハ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(;ピ

(|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9:3∂
 ℃

― D、 リ

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 じ等 ℃
確認者 :

rE ,fqt

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1ヽ D 2卜鶴 砦 3化 υ 4ソ陀ント
5山 馳 6本P口絆 7恭 ロ 8/ヽ ＼崚誉
9メL 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ス

(ζ  :/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 1

(6:代 )。選 別 台 ０

０

０

９

ら

ヽ

ｑ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

Ｑ

Ｑ
Ｑ

確認者 :

(7=5)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者

は ノ:i)水の状態 (7:こ1)  ノヽ
鮮度タンク内海水温 (7:9)2o ℃

秋サケ腹部内温度 (7:弓 )牛  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



「

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成た年 /r月

作業者名

1か ロ 2レロム 3ノ住 D 4林
s Lt LTr 6米ア1吊 7太 蠅 8/1、

重 _
9ルムL 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ζ :2/))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ
Ｑ

ｓ

Ｑ

確認者 :

r f 2c )

キャビン  [船 萱ヨ
7:ノ,2回

目 : 3回目 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:武賓売  (′ ′夕)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(力:1サ

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1%l⊇
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時

∪

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(電

k》℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

t6,9)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /7時 フ

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 辱D 2やQ吐、34i n 4林
5:L田 6た戸扇η

7木 Q 8/1崎
9ム協 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(し :メ∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(f:タ選 別 台 9/
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
０

（
）シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
Ｑ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:§作業場は整理整頓されているか
_́F■

者

　

７

認

　

＜

確

りヽ

ヽ
５

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 1

(γ夕o)
氷の状態 (7う a)り
鮮度タンク内海水温 (ク :3ο ) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 rJ:3st + c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /鰤 わ 月 31日 (3時 θ

`分

～争 時3D分)天気 網 満 人 気温 Jtク   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

r j lc )

作業者名

1本 田 2p勾 ム 34ミ D 4本弊
5山 田 6材 晰 7六 Ⅷ 8ハ＼鳴
9ノ医計 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇
〇

９
９

確認者J←

(3:%´ )

キャビン  [船 萱∃
回目 3 :at
Q

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:シヒ5場 (3 夕6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

115 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ぢ し)

0ヽ、 1  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(イラフ

)

つ、′   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 ス

rYfyt

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

/′年 /伽 3/日 (ξ じ 0分～

`時
/力 )天気:戯

作業者名

1■ ロ 2「匈颯 3イ主Q 4フ

"夢

珂`

5山 田 6外戸口み 7太 9 8イアイ坦[製疑彗矛
9/卜占ξ Ю〔泌 島 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(5リグ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者J笙

(5:メし
'

・選 別 台
０

０

０

ｏ

Ｏ

ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
υ

９

０

０

０

確認都場
り 秒。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぷ :/氷の状態 , 6,/5) (J

鮮度タンク内海水温 r b, llt 2,,,J c
秋サケ腹部内温度 ( (,lt) 3.?.

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

∠

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 5年 / 分～∠ え  気温 :

作業者名

1本 回 2「淘出 3准 D 4神 の イト

5山 田 6小戸脇 7大 D 8冽 、崎
9土LL 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

'

(i a6 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０
の
Ｏ

確認者 :ユ危

( 3:沙 0)

キャビン   船 倉

, 3:Э
tプ

2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者」資■8も  ( 〕:3め )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 10)

わ、ユ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
♪
ゝ 3t/ )

～D、  ゝ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

′”
劉

〈船内清掃記録〉
確認者

(ア :力 )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ馨 年 /0月 時/外～う時ノ傷詢天気:ロ チ′、|ア

作業者名

1本 国 2フ冒直、3住 ロ
5山田 6不百臨 7.本 田 り|ヽ 崎
9≫医島 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 込

(ξ :/0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 1

(5:ガ・選 別 台 ０

９・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >くD
>①シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Q
b

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
9

確認者 :

(6:な )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:P

・作業場は整理整頓されているか 三三二三二三二三二三三二:ヽ

〈選別・計量後の温度の測D
確認者

(6:/氷の状態 r (,/S) O
鮮度タンク内海水温 r (,/S) 2.. I "c

秋サケ腹部内温度 ((,,let 3..7 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
臭施日 :平成 /← 年 ρ 月 2で日 (3時 θlい～ γ ぽ あ )天気 :鬱b気 温 4夕  ℃

作業者名

1春 ロ 2向 山 3イ蝿ロ ″
′
′
′

４

妹
5ハ Ц 味 戸脇 7ヽ ミ 8ス 疇ヽ
9メ 島 10 12

〈健康チェック表〉 確
予ζ
:響

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは            、 キャビン  [船 萱∃il卿申1は

・氷の投入は         >1回 目 3bレ 2回 目 : 3回 目 : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        > ⌒

ヒ
Ｙ
υ

ズ

ψ

者
　
＞
じ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:兆薔彰 ( ):夕ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(学 :カ

成、り
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
一ゞ

ジo )

"0、
|  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ノ́
2./ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

,?,R),

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /多 年 ′ 月崚 偽 11‐ ,。扮 ～

`時

″θが 天気
「

面  気温 :′ /｀ ゝ  ℃

●

●

54ノ 幻

〈健康チェック表〉 確認者り(ξ≫
(5:″ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

( g: "a)選 別 台 0
計量器の清潔度 も

。鮮度保持タンクの清潔度 0
シートは清潔に用意されているか         >(3
海水の清浄度は                 ヽ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は
ρ
Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           >o
・計量器は清掃されているか            >o

確認者 :

(`:σ υ
鮮度保持タンクは清掃されているか 0

シートは全タンクにかぶせているか        バ0
・作業場は整理整頓されているか ○

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者葬【

(′ :υι/'水の状態 < 6,o|t n
鮮度タンク内海水温 ( 6 :6 b 2.',6, c

秋サケ腹部内温度 < L ,7U) +,.2. c

/確認者特記欄 : /責任者確認欄



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 +/On),?nr3e0Ua,_

作業者名

1太Ⅲ 21目 ふ、3イkロ 4果
轟 本 こ

5 ユ lロ 6木亨諄蔦 7太Ⅷ 8ハ(哺
9堀 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(;クノ
1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0・

確認者 :

( ? ,6U)

増目 3 0∂ 2回目

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者:,<夏ずし (ア リι)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:う Ψ

′⊇ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :ノ レ
ー0、≧℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(争 :′υ

2、ユ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(午 多θ )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 /多 年     時笏 分～ι ttθ力 )天気●S人 気温:り、2

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3-:θ∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(5:・選 別 台 ０
０

０
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 Ю

岸壁海水の状態は                Q
・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >o 確認者 :

(4 ,0n)。計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю
・シートは全タンクにかぶせているか        >Q
・作業場は整理整頓されているか          め

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

6Qt水の状態 (ろ ∂湾) Q
鮮度タンク内海水温 (6夕月) 2、 3℃
秋サケ腹部内温度

）
ハ０

／

ク 4、 / ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

〕|卜、‐   
～



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

…

/多 年 /∂ 月 巧 日 (も 吻 淘 分～ 争 時′船 )天気 列山 気温 :/復q  ℃

作業者名

1本 堕 2p勾 此、34i聰 4ジ桜碁 木

5晨 粒 6本 戸P郭 7億 畢 8/1＼山を

9ハL 10 12

〈健康チェック表〉 確
予言

:吻

:静

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

9)

確認者 :

8,vd
０
ヽ
０

四
（ソ

キャビン  [船 萱ヨ
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:夕

“/ヽ針 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( J ,ノ )

-0、 | 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者プ
`星

男
(チ :力

))

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1六 ロ 2,電 仏 34餞 駆 4林
5山 |■ 6 7奏 w r u\-4
9ス島 10 12

(健康チェック表〉
確認者 F

r \,.2)t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               を〇
・計量器の清潔度                 の

確認

r s,/Dt
・鮮度保持タンクの清潔度

θ
シー トは清潔に用意されているか 0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

O

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

;IE:

確認者

(√ :わ θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか の

こ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者J(選話
(ジ :Z´ )

氷の状態 (ι :∂O O
鮮度タンク内海水温 ,[ .,c 0 zrb c
秋サケ腹部内温度 16,tA + c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 E (38+ICa'-

作業者名

1公 ロ 2βaと 3` イ■円 4が
5川 い 6ォ

「 脇 7太 罰 8パ、こ喘
9澁乙 10 12

〈健康チェック表〉 確認者,こぎ
(3 クメ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者メら

(Bι /)

キャビン  [船 萱ヨ
q 3:沙

62回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:りも風  (夕 :ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

():5ν )

′7弓 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ 30)

-0、 乙℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ソ

＾
船倉内の秋サケの状態 帰港時

マ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(等 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者ツ嘘
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1ヽ ロ 2由 山 3イi田 4木林
5山 咆 6精いわ 7求 ロ 8/1ヽ こ奇

9ュしЬ 10 12

〈健康チェック表〉 臨 者 :鳩

(3:0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(夕 :な )。選 別 台 Ｏ

０

９

０

０

Ｑ

ｕ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①

の
０

０

０

確認者 :

( 6 3a t
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者じ挺野議
(`:ン )

氷の状態 (く :3θ) 0
鮮度タンク内海水温 (`:動 )2ら ℃

秋サケ腹部内温度 (6r1 )',f.l "c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1本 k_9 2レ勾 ヘ 3准 E 4ジ載ンち

5 とい0 6木 P鵬 7六 ゅ 81、もを

9,(3 10 12

確認者

(マ

¨
・

．″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
？
路

剛

確認者導ι

(3″ ′ )

3 θ

` 2回

目  :

キャビン  [船 i萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        > 0

確認者:,こ 覆Ъ (弓 タグ
`)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぢ :ノυ

2o ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち :3″

り 、2℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(夕く )

ン、お ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 γ

, f 'fi,

:責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認壷
鯰年 分～

`

天気:ロ り、γ

〈健康チェック表〉

2P姻 ユ
)

確認者:夕■

c 5 ,/f r

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ヱ島
(,ノぅ )

・計量器の清潔度
６

０

Ｑ

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(イ タθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者撃じ

(4,j(r)
〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

'/:メ

θ)の
鮮度タンク内海水温 (6,10) Z-\ r
秋サケ腹部内温度 (/ :Ъ 6)7、 7 ℃

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

れ 鯛 :3ζ

作業者名

1本 田 2胸 4 3仁 D 4移
～5山 |ご 6本戸曲 7於 □ 8ハ、山〒

9,色
勁

10 12

〈健康チェック表〉
確認者:'

(3∂レ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は (〕 :´ク)

。キヤビンの中は ――――――――――→o
・船倉の周りは            >9 キヤビン

  [船 彊∃・船倉の中は

・氷の投入は
Ю

・水揚げ時の水は十分か        )

〈温度の測定〉   .

1占 目 ):θ ι力回 ロ
チ

カ
3回 目 : 4回 目

確認者:光昂 (、 ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3;(L℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ :30)

一θヽ≧ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞
の
／ヽ

・

・

ミ

〈船内清掃記録〉

確認者,こ

( 5, Vl)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1大 Ⅷ 2p匂 と
|

3在 地 4本
家 木

5止tD 6外fF為 7大 咽 8/1、 山奇

9■ヒ島 10 12

確認者 :

(9:夕υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r g:3t-l
・計量器の清潔度

↓

ｏ
θ

０

０

０

”

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r 2nu
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :ガ

r I'o/t氷の状態 r)0c) O

鮮度タンク内海水温 ( ?,0(l 2.+",
秋サケ腹部内温度 rf ,t[t f.o c

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から圧港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヽ D 2"匂 ユ
t
3ノトL曰 4却

毎 4こ

5ム o 6ネ戸I務 7六D 8/1ヽ罐

9■ξ島 10 12

確認者

(■ :′∂;

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

肝
繹２■

７
目回ん２

０
０
つ
つ

，‐回目

確認者

(2 :θ

刈
ズ
υ

キャビン  [螢二萱∃
:  4回 目  :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ :)θ )

ょよ6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2、 :30)

)、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
∩

Ｘ

船倉 内の海水温度 帰港時 4も ℃
〈船内清掃記録〉 確認者

(午 :∫

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /'年  か  Σ I日 ( eZ!r.- 6 m 気温 :負

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

‐

，

・

１

１

●

作業者名

1ハ D 2 幻 ム 3を 膊 4林
5 出/い 6府

曲
7賽 b 8ホ崎

9)≪島 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(イ :と

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Q

確 者
　
午

，
ｔ

認

　

＜ り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
確認者

(`′ ″ )
>0

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

Ю
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

6f)水の状態 (ι :つ)0
鮮度タンク内海水温 (6:30) 2、し ,
秋サケ腹部内温度 r['J!) 3.9 c

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

気温:′ tたヽ

〈健康チェック表〉 確認者 :ス

(3:。0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(も :10)

呂目3:δ し回目 :

キャビン   船 倉

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:多L ( 〕:gO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3_5υ )

/争、 ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:30)

λ2 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :

(5:ノク

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )

―
　
１１‘ヨコ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 / Zθ日(5時 3ら～ /訴)天気:旦

作業者名

1恭 0 2レbロ 3社D 4患
5占 ぃ 6木ρ‖為 7太 騎 8 /1、

中

9ルと島 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(5:夕 ∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ヽ .

(5:メ υ
。選 別 台 ０

０

９

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

Ｑ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか >

Ｄ

Ｑ

も
ヽ

Ｑ

確認者

(7:θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  7:´a)
氷の状態 (7'/ot A
鮮度タンク内海水温 (?,til :"d c
秋サケ腹部内温度 (ク :o)チ R℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成イ8年 ん 月
Iツ

日

作業者名

1メ ロ 2口勾
^

3イ土い 4存
ー

5 ょ■、⊇ 6な 戸日″ 7本 D 8J｀髪
「

91メ 象 驚詩
10 12

〈健康チェック表) 確認者J(

(〕 ′カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :

r 7,0/,t

0
キャビン  [船 萱∃

1日 目  〕 θ
ι
回 目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者:ス陽 (考卜θιろ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ :'υ
)

′ゝζ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ 13」 )

うヽ、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(5:=リ

ス′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(3:

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 大ロ 21勧 J 3か4とい 4ジ巨義ノ魚
5 と41⊃ 6末ド海鳥 7犬 ぃ 8ス、崎
9ブ

ぶ 諄
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5'ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(じ :夕∂。選 別 台 ９

９計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は                 >9
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

ｑ

確認者

(♂ :アこ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
り

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(d:,4/)氷の状態 (/ iア

`) o
鮮度タンク内海水温 (【 ,6)⊇、争 ℃

秋サケ腹部内温度 ／
Ａ ルヽ)牛 bヽ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

月 /“ 日(ζ 時́ 鈴～ )天気 :tヨ

●

作業者名

1さ D 2山 ム 3仁 U 4ねネ
5ム D 6未,1瀞 7奏 ロ 8木 崎

9 ■喝 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

ι

(〕 :θ
/ノ

)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

り

確認者うに
α

( 3:フυ
つ

O
Q

キャビン  [船 萱]
四

∩
3' o U'= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者リヒr弓   (Ъ :ア υ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:Ъ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :3υ

θ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ９
（

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 牛縛
2、

` 

℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

作業者名

1声ロ 2 3勾 ヽ 34土p 4桝
5 ムリ 6小戸勝 7バ ヨ 8イ 、ふ

守

9メL フ
負 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :レビ

(5:/t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ルこ

(下 :4わ
。選 別 台 ０

０
０
ヽ
さ

い
０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｓ

ｅ

確認者 :じ

(6,O4
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

Q

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :り6

(` ιンツ)

水の状態 r J,g(;t C
鮮度タンク内海水温 (6,0g) )..tf "
秋サケ腹部内温度 1/ :勿)) 争、|℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 舞 /θ月 lη 日(坐 る )賎・ヨも褐超

〈健康チェック表)

作業者名

1育 曜 2レロ囁 3を 0 4稼
5みロ 晰 脇 7太 Ⅶ l

9,L′L 10 12

確認者:ン 島ヽ

(ミ 〕

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:に選弔
(2:3υ

キャビン  [船 萱∃
3回 目    :   4回 目    :

・水揚げ時の水は十分か

確認者りく驚ち  ( 箸らι)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(b:′ク)

′仏卒℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Dソ

ー9、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(争/5

⊇  ℃

確認苧
(1′ :ノ乙)

′
責任者確認欄 :           ( / )

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
8年 E 11 E ( 時 争外 ～ 5時ζ OD天 気 :日

〈健康チェック表) 確認者引呵第
(7:争

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(午 :チ。選 別 台 ０

９

０

０

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Q

確認者 :

r\'50
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
り

・作業場は整理整頓されているか

0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(て ,:水の状態 (i 5u t U
鮮度タンク内海水温 (ζ 5o)23℃
秋サケ腹部内温度 (5:gυ)1年  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 管 年 /b月 ん 日(2"υ  ttγ生土壁ノo)天 気や｀本 気温h/少  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1バ ロ 2 Fg島 3イ■田 4粋本
5ム 田 6本F解

‥

ゎ 7養 D 84＼ 啜
9リムL 10 12

確認者

(2 cO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認

(≧ Ob

キャビン  [船 萱∃
rnc ] , 00^c !,3 Gnn

。水揚げ時の水は十分か

確認者 :́ (写 :/Э

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4 :3υ

12β
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:‐5υ

_θ |ゝ 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 認

　

＜

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:り崎緩多
(宅 :チ。選 別 台 ０

０

ｏ
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

の
じ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >()
確認者

( 5'5P・計量器は清掃されているか            Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか        、
シー トは全タンクにかぶせているか >D

。作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ら 夕0)
氷の状態 (5:50)0
鮮度タンク内海水温 (1:りθ 2θ  ℃

秋サケ腹部内温度 (覇 :=0年 2℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1本 ロ 2,□ に、3仕 電 4為/~R

5ι二即 6ホ戸脇 7^冒 8メ、特
9メ 島 10 12

〈健康チェック表) 確認者ブ(還尋
q:3θ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(■

畜目2 θυ2回 目
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:スξ務 (3:′ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :'Cl

/争2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ジ レ

鳴、当

船倉 内の氷の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(3:´ο
⊇、年  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :喝

(ヽ:Oν

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1柊 ワ
l 21口 仏 3イ 寺D 4赫

5山輛 6^FW-, 7バ印 8/1へ 」婚

9糸亀 10 12

〈健康チェック表〉 確
71:ま:)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者疇
(、 :夕 し'

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

C
0
0

確認者:勁理論
(ク :3∂ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >ヽ
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ιブ3び )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (9ッ ク)夕、3 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

鴨、..:,_

田港:漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /鋤 (2 wiDl--:

●

オ .

作業者名

1贅 ロ 2 レ砦 ぬ 3ノ往 Lロ
4嶽

5ム 瞳 6末デI鵜 7メロ 8/1＼島ひ
9)亀昆 10 12

〈健康チェック表〉 確
]「子:f7

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

０
０

確認者リビ

r>,]0)

キャビン   船 倉

= 3'0 Dznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        Ю

〈温度の測定〉 確認者ジ色 (牛 :メリ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3つ 0)

/欠ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Эb)
｀ 0■

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者りにJ強

(各 ん

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

沙あ)

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1さ ロ 2p物 ふ 34主Ⅷ 4ね 未
5ム ロ 6外 F脇 7亦 ロ 8/1、 t時

9りK`色 10 12

〈健康チェック表〉 硼都鋳
(て :/ali

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 i

(t:/υ。選 別 台

・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             >〇
・シートは清潔に用意されているか         はつ
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

罵

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

０

ｏ

確
]]ィゥi7

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者彗羞

(′ア:∂θ水の状態 (,7,ba) q)
鮮度タンク内海水温 (7づυ)と 7℃
秋サケ腹部内温度 ご7クし)4年 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 気温:/人

作業者名

1疼 ヨ 2均 由 3准 園 4メ象未

5ιハ 1渭
6´ こF鼻為 7太 W 8/ ご喘辟

9メゑ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者シだ暑玲
(ミ :々ら

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

9
O
O
Q

確認者 ;

1? '%'t

キャビン  [船 Ξ∃
se { 30 ,* 5,6 lsnn 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >烏

〈温度の測定〉 確認者り乙脂葛  (2メ も )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q″ )

′ミ2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q3υ )

℃

G、2

船倉 内の水の状態 帰港時
９

´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

2、「  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 5'20t

確認者特記欄 :        ‐  ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 IL( ∫し、～ 毎θ昴天気:品 へ温:||、「

作業者名

1ハ ロ 2 3勾 島 3を

"
4ぬ

え

5ぬ印 6木テ軋為 7武 潮 8:/卜 山Z

9J42 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

場

(ダ :JO)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 0
Q
9

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか >Q
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

○

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
り
つ
り
ヽ
「

確認者 :

{ / ,og1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ク :″ )
t | :rtgt 9

鮮度タンク内海水温 ,0d7 2,.I c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

酪港・漁獲れ塾1量港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

l Fιη山ヽ 2イ華ロ 3↑ 与 冽ヽ
4よ、O

5オf瞬 6ハW 7月 、婿 81カ契:輩彩

9ホ ロ 10 11 12

確

]:11:l

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確 認

(3/す )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

135秒σ2回ロク:σ回目:4回目:

〈温度の測定〉 確認者り理 (醸 :

漁場の海水温度 漁 獲 前 1■℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 覇維℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

(船内清掃記録〉

(€/()

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

'″

′0月 ∂時θ6分 )

作業者名

lρリ ユ 24主 国 3τ梓ネ フト 4メ猟園
5'戸 隅為 6撼 堕 7/1 ttψ奮「 8外3
9六 q 10 12

〈健康チェック表〉

(δ :β

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

( t:t)。選 別 台 鴻両
蠅
ρθ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

r /6:s6t
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者

% )
氷の状態 (f6,r()) e
鮮度タンク内海水温 1/J oO ) 2、 |   ℃

秋サケ腹部内温度 ヴ′orl)生o ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

lβ勾 ハ 2ノ雀遺嘔ョ 3い 4ハ 贈

5木ア11カ 6秀 辺 7・2~ヽ 輸
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(η θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

〈υ
Ｏ

確認

(0:χ乃

の

回目
7 :フ

2゚回目

の

「
 キャビン |□

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者り式kEラ  (7:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(|ダ

を
)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(}ピ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(む :ζ′
3、「   ℃

〈船内清掃記録〉
確 認

/

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1陶 ら 2イ±0 3移 木 4し妹む
5本デ序Ъ 6亦 Q 7 ノヽ` Q馨 8ハ島
9 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確

:各f)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(o:デイ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 IIIII`シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

０

９

確

(9う′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

( 9:水の状態 (彎 :マr))0
鮮度タンク内海水温 ( %:マ ′) 3_) ℃

秋サケ腹部内温度 (η :gク )年、夏 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

Ve

実施日 :平成

作業者名

1′3a μ′イtu 3 本勾、ラ Fと ヨヽ
u'*^.E W f/卜山を 7人ョ 8三り色 贋b

9 10 12

〈健康チェック表〉 者

　

｝́

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

，

９

Ｓ

Ｓ

確

(■ :7υ

キャビン  [船 薦∃
nc I QLzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者っりこ ( 
ノ

:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7'lζ

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g pυ )

al ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 竃″℃
〈船内清掃記録〉 認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

lρ勾 占 2イ土ロ 3 t年末 4出、D
5ネラ閣 6^Q 7ノ ＼↓羅計

8ラメ生週監争

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(g艮り`

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >o
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Q
O

Q

認

　

Ｇ

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

Ｄ

（

確認

(∠
‐
/∂ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者双イ

(Zわ )

鮮度タンク内海水温 (6,10) 2_5"c
秋サケ腹部内温度

/確認者特記欄 責任者確認欄



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /作 つ 月 5日 (3時 ノ勢 ～ ‰ 観 )天尋 れ 気温 お /ヽ

作業者名

lβ勾 と、2/tD 3粋 本 4山 !⊇

5飛ア|]為 6冬 Ⅷ 7/1ヽ 山稀 8)喝

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ソ

(3:/ぐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ξ

確認者

(ζ :/,

キャビン  [船 萱∃
1回f3:∂ι′回目 : 錮目 : 徊目

・水揚げ時の水は十分か        >O

〈温度の測定〉 確認者工じ胎  ( イ:/b

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ ツ

/6、 営
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(デ 幼

ク、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 ヴ

`l℃〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
十

実施日:平成 /作 /釧 Ъ 日 (写 時 Fこρ～ ι時 こ壺壁 焔 じ ヽえ 饂 :′ 依 h℃

(健康チェック表〉
確認者

(こ :√5
作業者名

1 「3切 六 2 4LD 3/‐4ノ に
4へQ

5 XFI+lh 6ハ Q 7月 0今 8ブ墜亜鵬彰

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(S/・選 別 台 の
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

∩
リ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
９

確認

(6 c r)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>0
)o

作業場は整理整頓されているか Q

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(6・θク
(6 :′σ) O

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

ちヽ
｀



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

鯛:ノ鉾

作業者名

11Bり 山 24t砲 33梓レ ン ト Z ttQ
5ト ア|ブ 6^興 z 7\ r .!lh 8ナに1諦

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者?K範弱

(5 :zO)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(ζ :ひグ・選 別 台 ο
９
の

Ｏ
ο
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

ヽ
つ
０

確認煮.メ籠

准 :》沙
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者∫4

(Cヽ :Dい氷の状態 (″ :θ θ  9
鮮度タンク内海水温 (A ,0()) 0. 6 c
秋サケ腹部内温度 (′ :θθ)≠、み ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /8年
たし

惰 争 日 (′ 時θθ分～ 時 分 天気 詰 れ 気温 :/5(5 ℃

作業者名

l β4勾 と、2イ丸ロ 外繁本 4 らlU
5本アβPか 6メ1lQ 7月、崎 8メ助
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(3:′レ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ｏ
ｏ
０
９
耐
Ｑ

確認者 :

(3 ∂0)

キャビン   船 倉

011 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者τttLとつ  ( 3: 夕の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ 7υ )

んご| 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30j

O、と
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
<4ed
2r,3 C

〈船内清掃記録〉
確認瓢

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :      ( // )書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

lρ勾山 2イ主■ 3策量沐 4ょ l周

5本Plみ 6バ¶ 7ス、山登 8蝸
9 10 12

〈健康チェック表〉

埒
″

者

　

３

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９

０

確認者
「

(3 :多ι)

キャビン  [船 萱ヨ
醐
　
∩
）

フ
:沙び回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : (3/:

漁場の海水温度 漁 獲 前

()5υ )

ノム、γ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:メυ

υ ｀
|℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6 ,Dc)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成 /6年 時θσ券)天気:

作業者名

lβ何 よ
i

2/まロ 3林 4 らU
味 テ 脇 6六ロ 7ノ10年 8 ,ル (8務

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者チq
′θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ニ

(s:00)。選 別 台 9
計量器の清潔度 ０

０。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 0
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
゛
や
つ
ｏ

確認者現

(ζ :Oκ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者」

`, {,tr,氷の状態 (δ :″)C
鮮度タンク内海水温 ι P0 ) .2. $c
秋サケ腹部内温度 r h 'oC 4,6 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 天気□ 鯛 :ノミッ ℃

作業者名

lβ勿 己2 布ユヽユ 3ネ多本 4い C
5が ,I脅 6公W 7

/1、 蒟 8嬌
9大 ¬ 10 12

(健康チェック表〉 確認者多C
(2 θク )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ゴ(

(3:τ

キャビン  [船 Ξ∃
亀目3沙o2回ロチёゝ :言曹==〒=竃藉潜

・水揚げ時の水は十分か        >ζつ

(温度の測定〉 確認者:チここ牟 (3 :36)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ∫:ブ υ)

ノι、
こ
子
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:5υ

∂ヽ |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ?
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
6 εθ)

≧、9 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 だ

J″ ;

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

１

　

ゴ

作業者名

11'り 山 2 /夕 12 3フ乾 声不 4)、 |フ

u T7 lti 6六 ロ 7 /ヽ 、 じ確 8プ(3
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 髭

(ダ 30;

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ジ(

(.t :j0 )
。選 別 台 ０

０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

の

９
０

ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 0 確認者ルC還
(6 '7d)

・計量器は清掃されているか            19
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者プこ」r[ y'r)氷の状態 (び :升 )ゞ0
鮮度タンク内海水温 (ι 争ア))ク ℃

秋サケ腹部内温度 (r,ぐ )4、 3 ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′年 E t3 wC x'-

作業者名

1「ηム 2イタD 3布
後 本 4↓lD

5 nP nt1, 6たC 7/｀＼L参 8ル(島
9 10 12

〈健康チェック表)

確

(´ ?:″ /1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

９

確認者 :リ

(3:′ 0

キヤビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か        > o
ア:ク鶴目

'A:3傍

目 : 4回目1高ロァ:ク昴

〈温度の測定〉 確認者:プこ、ラ ( イ: 5る

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:'メリ

μ、7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )3o
Oヽ / 

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(チ:勤

スツ ℃

〈船内清掃記録〉

( :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
S年  7月 3鈷 (■時2以～ι時′あ) 気温:ノ女 ろ

作業者名

lp切 山 2イtW 3東
夢 ト

4出W
5未 ァドみ 6央 D ' t|-Qh 8τ飽昂
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ノζ』
(3:ミ湧

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >θ
確認者 :

(5:ミ
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
駄
υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
9
9
0

確認者ノ

(び :/銃
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか >Q
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

(イ :/p氷の状態 (び :な )史
鮮度タンク内海水温 (`:/ダ )2、 3℃
秋サケ腹部内温度 (6:/3)チ、R℃

確認者特記欄 : (/)責任者確認欄 :

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ム多年

〈健康チェック表)

作業者名

1閣 山 2 イ主Q 3ホ毎本 4ムD
5 

^F 
nfr/ 6 ^ヽつ 7 /1＼山合8メ早

9 10 12

確認者,こ

(タ タン)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中」ま

・氷の投入は

確認者:エ

c3,trDt

|  □
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

確認者 : ( イ:ジわ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3/υ )

〃 、と
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`ラ じ

θ`ヽノ 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 軟

船倉内の秋サケの状態 帰港時
V

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 。尋 :

(船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :           ( / )

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1 ]匂 η
d 2イ土ロ 3 1タ

ラ
ヽラ Z山 田

5オフ|プ′6本 tD 7 ′tで
く山奇 8りC昴

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

嬌

(3:夕D

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者リビ
じ

(ξ 力 )選 別 台 り
０
つ
掲

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

£
∩
Ｖ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。

９

ｏ
Ｏ

∩
ソ

確認者:プ

(/力 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 <

dtl)氷の状態 r { ,-}n) A
鮮度タンク内海水温 (`じb)たζ ℃

秋サケ腹部内温度 (イ カ )負え ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1ぬ ぬ 2仕 む 3太な沐 4色 D
5 A Ffr#, 6六 円 7)に山看 8ゥく啓
9 10 12

確認者
芍

(3 :メθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者

(夕 :わ θ

キャビン  [船 萱ヨ

。水揚げ時の水は十分か

確認者:ン生尾R (3 じセカ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 33)0

17‐ i℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:5ソ
ー

0、
Eど

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(4)a

2、ら ℃

確認者
多′

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 月 ｀｀
7日 (3時 ′。分～ ζ 時 ′6卜)天気 :日

HACCP委員会 :    (/)

|｀ 、

〈健康チェック表〉 確認者寸∠

(′5:″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) T碗
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｏ

０

０
ヽ

９

確認者 :

ヽ

( 6 ,n0 D
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(  :  )(ι :o0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 tr 1a ( 時3ιス)天気付 気温:/こた

〈健康チェック表〉

作業者名

1閣 疇 2イ主D 3湘
範 末

4占ロ

5末フロ,為 6奏 D 7ノil―こな 8婢
9 10 12

確認者
埒

( 3 ,Op)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

() ,Lfi )

キャビン  [船  萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:〕(嘉訪  ( 3:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(二

響争℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉 確
予「1与f]

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

工

作業者名

1ルa,鱗 2イ主ロ 3梅 太 4ムル
5非⊃臨 6たQ 7八 蝙 8χ島

9 10 12

〈健康チ ク表〉
確認者

嗚

6 夕D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ９

ｏ
Ｏ
Ｓ

ｓ
Ｓ
ヽ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

谷
ル

確認者

に

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
確

(6 : D
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

レQ
:ミ

。作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

≧、6

氷の状態 r 6,0() O
鮮度タンク内海水温 (ι :勧 )気 ℃

秋サケ腹部内温度 (♂ :Dυ )領 18℃

認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

エ ツク 、も、多ttnttet1 0し 1)ッ ト。(4~おⅨh70

作業者名

0内 ム Qをロ Q秒 栞 υ ム●
0木戸鷺 り ヽロ 9 /1、 じ

曜請 0湯
Q六

′
ロ 10 12

卦 鰤 ?ttし野
了Ц臓

υ
O CT■■ 瀞 午OX叫耀

(ζ :`)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認幾

(す :/T)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 I

(`:な )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者

(√ イ了)

-)ft-z$ 4 e''nlT
鮮度タンク内海水温 (も :′ ぐ)3
秋サケ腹部内温度 (6:ノヽ)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

鮨・1究
朧だ|″′トハ梓

うlQ琳くた、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
ヤ眸ムケ|た■

(

出港・漁獲から帰港までの確認表

人気温: た7ヽ 守

作業者名

ご 招 占 Э イ■ロ ③オ家木 θ ト ロ

い紳 儡 Эボロ Oヵギ・ 0/1、 山有

ノだ 払 Ω共ロ 12

健康チ圭ック卦

“

%ベウ・7^tttnt物ぃずいマ

XOの

(3:θ D

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

奉ち磁 1ギ機

"Jli<～

唄唸 確認者多

(3 :θ θ)9%atL彰脅しれ呵
キャビン  [船 萱∃

3:′(ジ要モジ争:2υ回目
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (こ /だ )

船倉 内の氷の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

確認者

(7:ψア)

責任者確認欄 :確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1め 久 2な ぃ , n/n* 4こ 0
5葉,脇 6 バ暉 7 ノ、〔奇

′ 8双 3
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:う

(3:∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

（り

（
ｖ

ヽ

、

確認者可<

(ζ :D

キャビン  [船 萱∃
回目

 30o2回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認 ( ノ :ノσ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

ハ

G びυ )

17、ず

船倉内の海水温度 漁 獲 前 長」階

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

( : )

ケ、9℃

く船内清掃記録〉
確認製

( )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1鈎 亀 2 イ士lp 3オカ員 4!LI殉
q +- - Klt" .,'l'- f HfTt 6ヽ共、つ 7ス (ψ俸 8,も纂
9 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

＜

確 者 :

:⊇

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

ο
Ｑ

Ｑ

ヽ
Ｖ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

諦
　
に

確

:2υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ｏ
や
６
０
）

蹴 者 :場

(イ ″ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者シモ蟹診
(イ :グ

1/)

氷の状態 ( `:イの)  0
鮮度タンク内海水温 (6:′フθ) 2、 ノ℃

秋サケ腹部内温度 (ム :b∩) 2＼ 浄℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 n 23 n ( ル本気温:/二2

作業者名

1 フ蜀 心 21≧ 9 3訃急 本 4とい
5本戸酪 6六 Q 7  ′1、 OJ奪 82ι島
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(3:´θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
う
Ｓ

Ｏ
ｏ
ヽ
ヽ
岬

確認者せ

(〕  :つク)

キャビン  [船 彊∃
′θ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        η

〈温度の測定〉 確認者りι品   (′ ′
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :の )

′17、ろ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3:30)

1観 1

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 くこラフk

船倉 内の海水温度 帰港時 ら :Dυ

ノξ ′℃

〈船内清掃記録) 確認月鼻6

(  : 1)

確認者特記欄 :

R

/ 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 スキ 年 9、 月 23日 (3時 ′δ分～ ι ttθυ分 天気 ■ れ 気温 :r3、 タ

作業者名

1万御ム 2 主ロ 3す与午 4山 り
5本ア『瀞 6本 ロ 7 /1tttЦT 8づしご
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ξ :/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(3:rs選 別 台 ９

０
ｏ
０
０

η

。

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O

確認者

( { '0 t,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 三三三正三II‡Ъ
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6ノ クθ
水の状態 ((:00) O
鮮度タンク内海水温 { [:Qg1 ?"&"c
秋サケ腹部内温度 ( 6 :41,) 1, (, ""

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ら 年 9月 2ゎ 日 ( 島 ぬ 分～ が天気:p助汽温:/客

作業者名

lβη山 24駐 D 3稽木 o,-LrP
5ネ,陽 6■ ロ 7 月、改4 8り 4男

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９
９
９
Ｑ
剛

確認者:Jι

(3:´

キャビン  [船 萱∃
3:∂02回

目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者 : r ?'3ct

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )『υ

//7_'弓
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:g」

Tθ、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(1芦 ′∂

″、万  ℃

〈船内清掃記録〉

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ア
ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー

作業者名

1陶山 2哺ミヽフ 3‐
程 雰 本

4昌 ロ
5キラ1脇 6N 7丼 看 8.乙島
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(g:v

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3:グ沙
。選 別 台

計量器の清潔度
０

０

Ｑ

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されてtミ∂か
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ
Ｑ

Ｑ
電

確認者 :

(′ θlクθ・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 1

(C :ご 0
氷の状態 ( \:fc) &
鮮度タンク内海水温 (b:つo)∂、9 ℃
秋サケ腹部内温度 (`:′∂ ≧、g ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

〔出港・漁獲から帰港ま
実施日:平成 /8年 月/?日 (2時ヌa貧～・4時 分)天気薬面 鏑″9

作業者名

l μaG 21古 D 3季妹 4末 ,博崩

5J、
lη

6褻 D 7ス、長 8・ ズ星
′

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :χ

I j :P))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

硼薯:嬌
(3:′θ)

□
1回目彎卜争5回目

・水揚げ時の水は十分か

縣者ル嘱  (3資 )ゝ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う

名:『℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 弩』℃

船倉 内の水の状態 帰港時 J

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 炒  ℃

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時00分～

`時
づ0分)天気: 詣  気温ノヽく

作業者名

1「岬山 2他 D 3本み外 4と1ロ
5本戸脇 6贅 フヽ 7 

ハ
、

嬌
8だ巨

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

考

(5:´θ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

( 5 Cc't・選 別 台 ∩
ツ

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >S
・岸壁海水の状態は                >o
・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
9 16 if L))

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9
卜0

・作業場は整理整頓されているか Q

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 c6 r0) O
鮮度タンク内海水温 (b :"rフ ) ζ ℃

秋サケ腹部内温度 (`b4) 2 60C

確認者

(√

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



/

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

/*+ 7F /te r 6m 時沙∂分)天気:陶 気温:/Q

作業者名

1ルω占 2乍o 3ネ会木 4山 D
5ホ ,η為 6ま n 7月 山ヽを 8光輿
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ブCl尋

(3:θ♂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:鳴
(∫ :0″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ｏ
０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者ジづ第
(∫ :∂ ′

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>(D

〇
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

rs,a)t氷の状態 (乙 プ∂)0
鮮度タンク内海水温 ( 6'fU) ),f c

秋サケ腹部内温度 ( `/′ )  争  '

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 舞 γ月/ζ日(多待θ6～ 天気:N

作業者名

1的ヽ 2イ土l■n 3′隆ネ 4占 日

5本 PI物 6嗅 □ 7八、Чな 8光箆
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

r J, 
"6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者り(3
( 3:′

/′
)

キャビン  [船  彊∃
EE 3 'o QznE : 3EE : 4EE

水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉
ひと′tAl. 確認者:づ〔日  (3:3ο )

漁場の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( +3d
?./ c

〈船内清掃記録〉
確認者

嬌

(守 :3c)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

∠
Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選劃場での確認表

作業者名

1囮 山 2イ歩り 3ノ峰ネ 4と、ロ
5本ρ‖義6ナ、Э 7パ、もを 8π島
9 10 12

〈健康チェック表〉 確
]1:夕:i

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(∫ :/つ。選 別 台 。

。

り

０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は O

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

η

ヽ

わ

ｏ
●

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

埒
「

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :工(

(  :  )
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ム :θιム 入5℃
秋サケ腹部内温度 (も :θげ  年、2℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―
―

―
―

―

―
―

―
―

―

―
―

１
１

月



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /も年 γ  月 /`日 ( 3時∂υ分～ m39.1

作業者名

1′旬虫 z /tt ttt 3杉
参 水

4じ、D
5 {FMA 6贅 0 7月、端 8ラ(!

ヨ

フ

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 鴫
(3:`σ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

0
0
0

0

確認者:貿3
(≧ :ん/)

キャビン  [船 萱ヨ
EE \,f(jEE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

t,)。
c 確認者■χ̀1鴇   (ち :3α

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0 メリ)

θ、■
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ③
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 が
鑑

争
３

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 形 年 9月 /5日 (3時 ∂θ分～ 時 分 天制 も 九 気温 ノ負 ノ  ℃

作業者名

lρ匂山 , 4t rf,i 3滋独未 4こ|ID

uhpF* u*w 7 /1、 こ:看 8ゥヒ魚
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者文壕
(う グθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は
,

確認者 ジ(

(ア bO)
Ｑ

（い

ら
キャビン  [船 萱∃

,. 
'\EE3,OUnE : 3EE : 4FlE

・水揚げ時の水は十分か        >め

〈温度の測定〉 確認者,(島  (ぐ :

fち
'℃

漁場の海水温度

け
歩

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 準:亀

、/℃
〈船内清掃記録〉 確認者買軍許

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ′
g年

ヮ 月 /5日 (Ъ 時 /う分

〈健康チェック表〉 確認者ルg
( 5'/

作業者名

lpむ こ1 2イ■翅P 3ォ乞水 4じ ID

5 ;f- F Hrfi 6、ロ 7/1、↓合 8 ,C晶

9 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者′資垂
(弓 :/・選 別 台 0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

９

９

９

６

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９

９

確認着 :

r6,oCt
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ０

０
。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者

r6 ,7Ct水の状態 (ち
～:3θ)σ

鮮度タンク内海水温 rb ,oot 72 c

秋サケ腹部内温度 (Z´υ)ア、あ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ん年 9月 ノ E <7wo ～%争

＼

作業者名

1ィ主団 2本争小 3沐 予β鼎 4β萄山
5 ιll〕

6不 陶 7ノトユを 8'フc免
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

疇

cJ o0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

ｏ

確認者 :

( 3,60

う

キャビン  [船 萱ヨ
EE 3\UzaE : 3EE : 4EFl

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定) 確認者 : ( う ク0 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ ビヴ

な夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

潔

f孔

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 鰺:省

P、 .「
℃

〈船内清掃記録〉
認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
塞p生 :玉盛 ∠

"ゴ

シ 月 /争日(5時 あ ～ 券し りぅ

“

戦●もヴし 気温:    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1イ赴LI⊇ 2粋 八 3P勾 山 4へ D
5末 ~F浮

私 6業、■ 7/1、_ふ 有 8κ島
9 10 12

確認者文概
(ミ :/

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(ζ : /

・鮮度保持タンクの清潔度

ο

９

０

ヽ

９

Ｓ

Ｏ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｓ

Ｓ
Ｓ
Ｑ

Ｓ

確認者ブZ_

(/:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r {':pL)
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (S:/7)レ 、`ア ℃
秋サケ腹部内温度

_1毛
:δ∂) 7、 5℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



「

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

塞塑旦ニチ成 Xシ年  シ月 O/ 日 (勇r時/5分～  時 _う 卜天気■「勇  気温 :       ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1六 ロ 2 う占 3准
|コ

4落次
5へ D 6パリ i?rF Hh, 8/1、 山奇
9りι島 10 12

確認春,

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

θ

確認者 :ラ

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度 ９

９

Ｑ
。

９

ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

９

０

０

確認者ウ

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 1

(  :  )
氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 (′ : ).■ 7℃
秋サケ腹部内温度 ( )4、 8℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /シ年 9月  9日

`時

0ぃ ～  時  分)天気 陶   気温 ん 、5

作業者名

1大田 2寸 Jl 3沐左太 4ィ十日
5ム厠 6 木アロフォ7沐 咽 8

ノ|｀ 山寄
9づ∠色 10 12

〈健康チェック表〉 確
7::りt'与

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
0

?
9
l回目3 :′ ″回目

確認者フ勧ラ

(R :Oθ )

キャビン   船 倉

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >9

く温度の測定〉 確認者,c質〕 (1み :3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(マ
ζ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Pわ )

~03℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ｒ
０

船倉 内の海水温度 帰港時 叶:ヂ

⊇℃
〈船内清掃記録)

確認者

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /∂ 年 9月 /Q日 (3時 浄́分～ク 時 ろか )天毎

:口 薦 ■ 気温 /次/   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1スコ 鈍 占 3ィ主u 4木与入
5山 町 6本戸p為 7^tコヵ 8月 、山奇
9■ヒ魚 10 12

確認者りこ島
(3:bレ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(3:θζ〕

キヤビン  [船 Ξ∃
3:D助目

・水揚げ時の水は十分か

(″ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア 2o)

/ケ告 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
一′、ろ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 p
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

⊇、ら ℃

確認者 :

(鶴 :く夕θ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

●

●

実施日 :平成 た 年 C/Hル 日 (了時 θO分～ ι 時 のん分)天気 F烏 人 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者

喝

婢
:θど)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ワ
嗜

(∫ :η
,)

。選 別 台 Ｏ

ｂ

Ｑ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ６

ｏ

ｏ

Ｏ

．ヽ

確認者 :

(ι  :o
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者多ビ運諦

(る :D多氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( : ) 2_{_, c
秋サケ腹部内温度 ( : )年 、ノ| ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ん 7n/tEGwod l- 時2θ分)天気:iコ

/り 、

作業者名

1  バコヽ 2F勾 止
|

34士 咽 4梅木
5ら |] 6 本戸F″ }7亦 l理 8月、J喬
9多ι 島 10 12

〈健康チエック表〉
確認♂

(ヌ :ι秒

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は ｒ

９
９
９
９

醐
０

確認者■6

(R :´′

キャビン  [船 萱∃
′彿目′

:」

1夕

錮目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :事

し島   (  :  )
~ l~          ~~~~

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5 ブιう

/7
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5 :フθ)

一供3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 も
3/℃

〈船内清掃記録〉
確認者シし

gLりψ

確認者特記欄 : ( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

//1日 (

作業者名

1六 Q 2ぬ 山 34■ ロ 4混熟 抹
5ム田 6 *7wi )7春ロ 8 /1、 山奇
9プ

蝙
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :'色

ノ

(J:′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者多

(3:/1。選 別 台
ハ
υ

０

０

０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ヽ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ｏ
Ｑ

９

０

確認者光

(6:ア ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(( 'Jo氷の状態 ( ) 〇

鮮度タンク内海水温 (ι :3o)6、 7℃
秋サケ腹部内温度 (へ : )Cみ ヤ℃

′
　
（確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ル 年 2生L∠ノ 日 (も 時 /夕～ か 静名、 天気 :博ち 名 温 : /ζ 、7℃

(健康チェック表〉

作業者名

1終 ロ 2「ηl虫 a ,ff r1't 4本妹
5山 D 6ネ戸脇 7却 8 パ、Jを

9ブι協 10 12

確認者 りι

(π  :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(5:・選 別 台
Ｏ

ｏ

０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

S
Q

確認者 :

(/: )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 為
作業場は整理整頓されているか

ヽ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/ :  )
r 1,/g

鮮度タンク内海水温 (b:十う)3 ℃

秋サケ腹部内温度 (ゝ :仲  争2℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 液ン年 7月 /′日 (ζ 時́ θ分～ 時 分 天気 13占 人 気温 :/6遷3 ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1え コ` 2β卸」 . /ttrr 4勉 八
5 出 IP 6未 P目井7た憫 8 ′卜、山な
9 χ r% 10 12 。

〈健康チェック表〉 確認者寡傷計
(3:クθ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

９

確認者:ス
4辱

r7,oO

キャビン  [船 萱∃
rEE l:d&nEl : sEE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        > 0

〈温度の測定〉 確認者 : (P:P/ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7劣 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時 VF、 ℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

1

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノよ 年 甲 8日 (3時 ′d分～ 5時

`θ

が 天気 :陶  気温 :老ア   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1人 ロ 2イ圭亜 3朽 本 4qlL1
5ム 睡 6木戸P為 7大 1■ 8/1、 山針
9j∠諭 10 12

％
　
‥

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｄ

０

０

０
ノ
四

確認者 :

(3:3′

キャビン
  [薦

丁目∃
j, /,\zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉

r認者:っく堪ら (θ5∂す )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :Zσ

/か ′
7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ι
６

‥

み

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

⊇̀ξ ℃

〈船内清掃記録〉
ル

　

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1大 国 2 すム 3ネ与未 4仕ロ
5占 □ 6木 テ肩為 7責崎小略8大励
91尾 岳 10 12

確認者ヮ
`島(3:力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( 5,3 t)・計量器の清潔度

つ

０

つ

つ

０

っ
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

９

Ｑ
ο
Ｏ

確認者ァ」肇
(乙 :´

θ)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者::メL

c/ ,DA )

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 r 6,09 1.6 c
秋サケ腹部内温度 (,*: ..) ?-6 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

気温:/ク

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 た年 ′ w / 5-''-

―

―

―

―

―

―

―

―

１

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

■

―
―

嘔一

●

〈健康チェック表)

確認者:ス」ら
(b:ぁ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者

(ξ :つa)
計量器の清潔度

０
ソ
ｏ
ｏ

Ｏ

Ｑ
９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

９

０

α
υ

確認者 1

(  :  )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
( )

鮮度タンク内海水温 (`:の  2丁
秋サケ腹部内温度 塑   レ不

メ者認

　

＜

確

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 炸 7月 J日 (3時 陽 ～ 時 分 天気 :疇 気温 :/4κ ℃

〈健康チェック表〉
確認者,こ島

( 3: ó
作業者名

1六 ロ 2リ ュ
1

3杉 末 4世 コ
5ょ、c 6ネ F~脇 7木 ロ 8ノ、4´
9Jじ 腸 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ３

０
９

ｏ
Ｏ

剛

確認者プて形詳
(〕 :ノ∂

キャビン  [船 萱∃
θね目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:夕

`Jを
  (3 :´

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃つ
γ

，
ヽ

フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ＞舗
‥
α

＜

「
　
・

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時 9夕3)
一崚 9℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 : (/)


