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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 ル /,月 2卵 げ 時 あ ～ F時 の 天気 :妬 気温 :と  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

て 配 な 生 樫
21雄

口加 =自R / Q鳳なヨA降 菟 な 壁 古

f2m ttlh 1')、L々 ョ甲白R う智錦_ D羅久庵荘

こ k夫 4=
10 12

久椎

‥

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回ルフ

０
０
の
Ｑ
剛

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : ュ L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノん )

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′/)

θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

//  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :

争 に 、

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /`夕手 ノら 月 Z,日 (チ時 %分 ～ ノ 時 ″ 分)天気 :」
輛  気温 :´    ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

9*nt++ 氏憂猿千歯 3′、L湖艶 ４

′
軽凛害ヨ1

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )・選 別 台 ０
０
θ
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
０
９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
の
の
一
の
０

確認者 :椎
久

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 ('6 :?o ) O
鮮度タンク内海水温 ( ・ク ) フ ℃

秋サケ腹部内温度 ( ル )力  ℃

硼 者制 欄 :   (/)

夕 ∈´

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /ル /′ 月 ´/日 (3時 解吟 ～ 夕 時ル 分)天気 :電  気温 : ζ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

レ 惟 な 生 毯 盈 口 加 =自R( 2′7 Elttζ   r 4建次道市
装、mtti 臨 友 丁 自R

7ゝ智軒 乙佳な 自 雀

ンと大4= 10 12

確認者 :椎
久

(′ :`名
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
確認者 :椎

久

(  :  )

の
キャビン  [船 萱∃

42輸 :

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉
確認者 : ュ

“
  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″′ハ

/ル 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 4′  )

′  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ル 。 )

どつ  ℃

〈船内清掃記録〉

一

確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /″年 ′′月 ガ 日 (｀ 〕′分～ ■ 時ル 分)天気 :靖: 気温 : ケ

作業者名

141‖挙ヱ ‰ 千歳イ集ヽ、野 鼈 艶 ガ≧藤害11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(声 :ノθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(夕 :ル
)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ば
確認者 :椎

久

(r‐,,)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

一
Ｏ

ο
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(  :  )
氷の状態 (斤 :″ )σ
鮮度タンク内海水温 ( ″ )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (″  )夕  ℃

確認者特記欄 :

ク ι・

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /ρ 年 /′月 Z'日 ( ン時′′分～ ′時′θ分)天気:致

作業者名

」たな生雀 ⊂ゝ m加 =自R ヽ な 11略 貧腱な壁古
り山口折術 attTttR ( 究智薪_ り塩次唐荘
杢ゝ★4= 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(オ :″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９
９

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
換夕:″ 徊目 : 襦

~T蔦
・水揚げ時の水は十分か        >(η

く温度の測定〉
確認者 : ュ

“
  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア豹

/ク ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′′ )

´  
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(′ →

ノ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

硼甜那: ふ彦

t卜し、

始 一体

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 ム

'年

 /′月 ″ 日 (′ 時 ″フ分～ 6時 たん詢 天気 :致

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

〔ふI‖曇ヱ ≪んな手歯 発 、鴨 覇 餡 梶 謀 害 ヨA

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )・選 別 台 Ｏ

θ
θ
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
の
の
の
の

確認者 :椎
久

(′ ヂ′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

/身″

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )水の状態 <(,lz) 0
鮮度タンク内海水温 ( ′ )夕  ℃

秋サケ腹部内温度 ( η )夕 ℃

確認者特記欄 :

孝 し。

責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /『 年 ノ0月 け 日 (3時 ル 分～ ζ 時 FOか 天気 :鋼
為 気温 : タ

作業者名

磁次蝶 殊 口 加 =自R くノ久弘降
`雇

な逆古

ヴ山回折■h 0イ仁力
=白

R iノヒ喜二三 兄な離
レ≧未4= 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

確認者 :椎
久

(  :  )

Ｑ

０

キャビン  [船 萱∃
3:7o2@E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者 : ュ L  (  :  )

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(″ツク)

/′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′′ )

´ 
℃

船 倉 内の 水 の状 態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(F:ん )

/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /F年  /                           気温 : び     ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )
作業者名

フ前li:美子 Q進 手々奇 コ:縣描磁 )ゝ 藤 害 11

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )選 別 台 σ

Ｏ

Ｏ
の

一
〇
〇

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
確認者 :椎

久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか > ９

０
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )
氷の状態 ( ('ool Q
鮮度タンク内海水温 (//)ク  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ・″ )
７

， ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 んた年 /′ 月 /ク 日 (3時 ノチ分～

`時

/∫分)天気 :溺髪  気温 : /》

作業者名

θ雄な生雀 む選口加=白R 磁 な ョ1隧 η膳な逆市
り山田哲輛 hな 石 自R ∩焼智軒_ 型ユな唐姜
)杢 十 止

=
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

確認者 :椎
久

(  :  )

9

Q
キャビン  [船 萱∃

Etr 2,f7zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉
確認者 : .L L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′つ)

/ル  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  夕  )

つ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ル /Fl

/   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :

を フ ′

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 ″ 年 /′ 月 〆ん (釦 衡 ～ ノ鴫 ル 分)天気 :輌玖  気温:′

作業者名

ン前lll美子 Y *ea +* 2小野瀬静 2権 凛 害 ョ1

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 の
シー トは清潔に用意されているか

■・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>9
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
9 確認者 :椎

久

(  :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか O
・作業場は整理整頓されているか >9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )
氷の状態 r f.7o> q
鮮度タンク内海水温 (  7  ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (  ラ  )  3   ℃

確認者特記欄 :

争 し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 /′ 月 /`日 (3時乃

「
分～ ″ 時′θが 天気 :哺  気温 :ノ   ℃

作業者名

⊃雄な生選 2)口
加 =白R 覗 な ョ1略 ⊃維な逆古

り山m折術 7維 次 丁 自R θ慎喜ユ三 免 自々4
9杢十.・■= 10 12

〈健康チェック表〉

久椎

‥

者認
　
＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は 目回のフ

の
ｏ
の
９
鵬
９

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : ュ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :らο)

/九  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  F/  )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(介 乃)

/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ?咋 /′月 〃 日 (″時 ″ 分～ 郷 r′ 分)天気 :蒻i 気温 :♂

作業者名

孤 lll曇ヱ く瓦ユェ告 C):、鴨稲熱 く退議菫ョ1
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 洵

久椎
　
‥

者認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
9

確認者 :椎
久

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

.梃璽虐|]菫名墨名[翁ギi百城
るか
        :?

9

〈選別・計量後の温度の測定〉

久椎

‥

者認

　

＜

確

水の状態 (■ :力 )の
鮮度タンク内海水温 ( ・タ ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″ ) tP  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港口漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /″年 /′月 /レ 日 (3時 ″ 分～ 夕 時 ア0分)天気 :嬌  気温 : r~

作業者名

I≧ ヵ 存 4 こと口加=白R 臨ヵ確 %々鶏
眈 :二I

`')II,I二

白R π墓三
12

´
９

壺 未 4=
10

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回ルス

ｇ

の
０
剛

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者 : .″ =  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :“ρ
℃

/F

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ )

∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( f:?o)

ac
〈船内清掃記録〉

久椎

‥

者認
　
＜

確

確認者特言己欄 :ノ 金
｀

惨  (/)

れ
・

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ声 /朗 /%日 (←時 夕0分～

`時
″分)天気 :鳳 気温 :/  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ユ齢::l美早 れ な 手 歯 )、野 湖 舗 aL藤害ヨA
5 6 7 8

9 10 12

久椎

‥

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 ワ
の
０
〇

一
９
ｏ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
〇

二

ο

９

確認者 :椎久

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 (ζ :ケ )0
鮮度タンク内海水温 ( 〃 )2 ℃

秋サケ腹部内温度 (  ク  ) μ ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 /′ 月 /3日 (♂ 時 ′沙分～ チ 時 アο分)天気 :嬌

作業者名 (

(

フ雄な生姜 |ビユロ加=白R :テ)hヒなョム隆 多≧次注市
フ山口折術 ブー 自R ノ仕智錦_ こ雄な自毯

ジ L十 ...=
10 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

q
Etr Lt floz+e

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >の

〈温度の測定〉 確認者 : ュ
“
  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:レい

/「 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( グ )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
( f:b)

?c
〈船内清掃記録〉

確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 た 年 ´ 月 /夕 日 (チ 時 7・
●分～ び 時′r分)天気 :哺  気温 :ι

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

夕前川栄子 毎 久千歳
fZヽ野瀬静 ?遠藤案弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度 8鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο

〇

一
〇

９

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 <6,70 1 C
鮮度タンク内海水温 ( ク )′  ℃

秋サケ腹部内温度 (  夕  )  ρ   ℃

確認者特記欄: そιノタ  (/)
移 しぅ

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /P年  /′月 /2E(メ 時′″分～ チ時 夕′分)天気 :ヨタ  気温 : ′/

作業者名

ク基な生雀 2hm如
=自R Q次 11隆

4L々 祥古
fL回折J 聾 次 石 自R σ狂智新_ Ω椎久慶浩′
う曇太浩= 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

９
り

確認者 :椎
久

(  :  )

n目′:SF2回目
キャビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >(フ

〈温度の測定〉
確認者 : ュ

“
  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :″
)

/r
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( メ′  )

θ   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
rf,ht

3"c
〈船内清掃記録〉

確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 クト年 ノク月 /′ 日 (`「時 メわ分～ ご 時/υ 分)天気 :J家  気温 ://

●

作業者名

14川栄子 ( ノ 精 久千 歯  ( 3)h賜
覇艶 鍵藤釧

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

久椎

‥

者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 の
の・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
の

確認者 :椎
久

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定)

確認者権久
(  :  )

水の状態 (/刀 )` 0
鮮度タンク内海水温 (  ク  )  2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( /r ) r c

左

移

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /8年 /″ ″ 日 (F tt ο。分～ ′ 時′。か 天気 :P鳥 気温 :′″

作業者名

鯰 久年浩 これ田初二郎 ⊂理久弘隆 6准久洋市

'中

田哲也 勧糧久五郎 ι涯賀新― 湖庭久康浩
Э森本浩三 lQ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
り

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
:籠目,ル 2回目 : 括y=〒瓦繋

。水揚げ時の水は十分か        >(っ

〈温度の測定〉 確認者 : 
椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F70)

/r ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( イ′ )

∂  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(′ :っ

乏  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : え ι〃        ( / )

ひ し.

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ″ 年 /ο 月 ′′日 (ク 時″ 分～/時 ル ω 天気 :翡人 気温 :/井

作業者名

喩 lll曇 ヱ
9ヽ

コ【′ 、1と稲艶 ｀
≧ 餞 菫 コ.

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 も
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 卜の
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 8
確認者 :椎

久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか > つ

９・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (′:ル )0
鮮度タンク内海水温 (  ″  )  2  ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 )夕 ℃

久椎

‥

者認
　
＜

確

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /θ 年 /′ 月 /ο 日 (′ 時′つ分～ /時′υ分)天気 :J偽

作業者名

手縫久年浩 雹准田初二郎 屯経久弘隆 つ准久洋市
功中田哲也 り雅久五郎 Q飾一 鶴

′

圭久康浩

9ゝ本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :椎久

(  :  )
９

９ キャビン  [船 萱∃
回目‐――■ヽ _ 2回 目   :   3回 目   :   4回 目

水揚げ時の氷は十分か        トラく    ｀

く温度の測定〉 確認者 : 蜂ヵ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ :アο)

/F ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 
′′ )

/夕 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(′ :ル )

ノF ℃

〈船内清掃記録〉

一

久・椎
　
‥

者認
　
＜

確

確認者特記欄 : (/)

スイラタ魚η♂11多 4ニ フアフgた め′1
漱らし_薇 ゎし′z

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /F年 /′月 /つ 日 (フ時ゎ 分～ ′ 時?D分)天気 :グ
な 気温 :/イ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )
作業者名

f載
:曇子こ江Xな 手 歯 ⊂ヽ野樋静 ζ乙農幸El

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 ○
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

″△　ハツ
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

９

一
９

９

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

久椎

‥

者認

　

＜

確

氷の状態 (′ :えF)0
鮮度タンク内海水温 (  ク   ) F ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″  ) /2  ℃

確認者特記欄 :  受角夕を      ( / )

:;'Lし 、

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ″′年 /つ 月 ζ 日 ( フ時 う。分～ 」←時 4←分)天気 :a澪

作業者名

5kan* れ 口 加
=白

R 3墜なョ1略 硯ヵ_.

え二二五諸q継な石自R ⊂聡智錦_ 冤違次感荘
p僅

十 性
=

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ

9
Q     '
0

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 Ξ∃
E=t:982@E : 3EE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か        KD

〈温度の測定〉
確認者 : =″ 二  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ダ :ノわ

/び  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ )

´ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(′わ

´   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :

今 レ

(/ 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 ″ 月 /日 (鳥 わ ～ i時 い 分)天気 :1哺  気温 :/0

作業者名

驀 川栄子
２

一 隆久千歳
こりヽ野瀬静 〆

И．
〕 義藤害弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(チ :な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:/Fl・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Qヽ
―

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は R
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

確認者 :椎久

(  :  )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
一

９

０
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )水の状態 (■ル ) θ
鮮度タンク内海水温 ( //)2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ″ )  3  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  ′″年  /o月  ,日 ( ラ時 ,θ 分～ '時 ,0分)天気 :ヨ

仏  気温 : /3

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Q椎久年浩 ハ椎田初二郎 ご准久弘隆 4准久洋市

騒律 田哲鰍 催ゝ久五郎/象 嘘 智新 ― τ准久康浩
ヂ森本浩三 10 11

′
　
一つ
乙

／

１

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

０

０
０
０

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
>1回 目

0
7, fuzne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : 量ヵ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :夕0)

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  4′  )

θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(f ,7o)

2_c

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :

? じ・

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ′θ年 /0月
「

日 (←時 〕0分～ 夕 時 FF分)天気 :晰
偽 気温 ://    ℃

●

作業者名

0準 lli栄子 ｀ な 手 歯 3ゝ
、野 道 静 ≧選謀害EA

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(/― :ァ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(Fi3の。選 別 台 の
の
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一
Ｑ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
の

一
Ｑ
Ｑ

確認者 :椎
久

(ノ :ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )水の状態 (`:刀  0
鮮度タンク内海水温 (η )2℃
秋サケ腹部内温度 ( // ) k "c

確認者特記欄 :

イルーし
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 /P年 /θ月‐ 旧Iり ‖ι偽 ～撫 ブ′分卜天気 :Zヌ  気温 : /F   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃椎久年浩 グ椎田初二郎
=程

久弘隆 4准久洋市

つ中田哲也 シ縫久五郎(春グ秘賀新― C継久康浩
｀ 本浩三 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :椎久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
９
９
ｏ
剛
９

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
l:66 zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 
椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■し℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//)

θ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ×

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
r.fr-lol

/oc
〈船内清掃記録〉

確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :

ikr&^
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

6waoat

作業者名

玲 ll:美 子
ι総久千歳 ミ為 樋静 く≧藤害11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(←:ぉ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(′―:′。)・選 別 台 の
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         Xη
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一
９

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

っ
０
一
９
Ｑ

確認者 :椎
久

(/:チ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 r 6,ht O
鮮度タンク内海水温 ( /./ ) f c

秋サケ腹部内温度 (′  )/℃

臨甜那: スを  (/)
じレしぃ

責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年  れ ,月  3日 (ノ 時 ヌ。分～ゴ

生時フフ分)天気 :嘔
夕■ 気温 :/

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

」准 久年浩 2准田初二郎 n雁久弘隆 h維久洋市
ジ中田哲也 pl久五郎 フゝ 賀新―

=准
久康浩

D**s= 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

( ′:′υ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
の
の
の

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン   船 倉

J :1n zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定〉

確認者 :椎
久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :〃 )

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ヶ )

℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(′″ )

Z   ℃

〈船内清掃記録〉

久稚
　
‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /″年 /′ 月 3日 (「時 :″ 分～ ノ
に

時

`声

分)天気 :燿影 ズち気温 : た

作業者名

しと‖:曇ヱ ⊂葛ヽ ェき 輪 疇 布 艶 τ延識壼コ′
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎
久

(チ :ゎ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

( f'zo I。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
〇

一
の
う

確認者 :椎
久

( _メr4-:」 ri′`…

―
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 t 6,oot A
鮮度タンク内海水温 (夕 )2℃
秋サケ腹部内温度 ( /zt /i c

久椎

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /隣 /0月 Z日 (了 時多 〉～ ←時 7%0天 気 彩 気温 :件

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(′ :オ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９
２
ソ
剛
ｏ

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
/: po zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : _月   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア ″ )

/` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〉 :J‐0)

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船倉 内の海水温度 帰港時

(f/o)
oc

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :

<″ t,

(/) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

健康チェッ多

作業者名

1

前 111¥早 逸な手奇珀⊂ゝ甕稲基 πL誼ョ
5 6 7

′

Ｏ
Ｏ

9 10 12

確認者 :椎
久

(チ :アυ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０
０
ｏ
ｏ

一
カ
リ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

の
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >o
・作業場は整理整頓されているか

の

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

・計量後の温度の測定)

確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 ( 6,n) a
鮮度タンク内海水温 (//)Z℃
秋サケ腹部内温度 (  /F )   マ  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /′年  ア月 夕́ 日 ( ;時 ,′分～ ″時 ′6分)天気 :´名  気温 :/2

作業者名

F永久年浩 ミ推田初三郎 q久
弘隆 CD久洋市

′
５ l+mEu .0kere.r こと飾_ 写2久康浩
エ

森本浩三 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎
久

( ′:′o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
f :t? zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 爆ヵ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :″ )

/′  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:ノ7→

沙  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 K
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(′′o

∂  ℃

〈船内清掃記録)

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 /′年 lο 日 (夕時 ′め ～

`時

の 分)天気 :』承

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(F:夕′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(/:メ′)

。選 別 台 θ

の
び

〇

一〇
〇

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０
〇

一
の
の

確認者 :椎
久

(`:ィタ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )
氷の状態 1d:af) O
鮮度タンク内海水温 (//)集  ℃

秋サケ腹部内温度 (〃 )/℃

確認者特記欄

ケ し。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 みF年

作業者名

12な生雀 (⊃口加=白R 発 なョ1略  / Q
鯰 々 T ttR

予偽 坤 12な康讐
ダ二十毯= 10

ヽ
１１

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
剛
９

7,(v rne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : =L“   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 1 ,to>

/4c
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//)

∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(″銘

″ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄: ′・形   (/)
等 ヽ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /夕年 ′月 グ 日 (外 ア0分～ ζ 時 ″ 斜 天気 :喘 気温 :/み

●

●

作業者名

〔爺:イ学平 / ?,ka+* (小」温静 嘔 害 コA

5 6 7 /
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台 つ
の
の
θ

一
ハ
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
の
デ
９
ο

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )水の状態 ( 0,oo) O
鮮度タンク内海水温 ( //)多  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ′ )駄 ℃

確認者特記欄 :

4し θ

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞壼 日 :軌 /酢  ノ月 η 日 (多 時 ア●分～ 鮎 Z狗 焔 :後 気温 : 
ア

HACCP委員会 :    (/)

作業者名 (

(

⊃椎久年浩 ζ雅田初二郎 { 3准久弘隆 4ヵ
:久洋市

島中田哲也 3確久五郎 ( Ω飾― ( 製 久康浩

ジ森本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ラ :′つ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

3
0
1回 目

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
l:pz\e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q
〈温度の測定) 確認者:椎久 (■ :あ

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

７

，

"
)

/ぢ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :針 )

θ θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(´ :力 )

/  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎久

(  :  )

確認者特記欄 :

争 、。
(/) 責任者確認欄 :           ( / )

Q



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年  夕 月 ',日 (に時 フわ分～ 1時 γ■分)天気 : 
甥7 気温 :で｀

作業者名

%,I栄子 Q久 千 歳 /'く:卜野湖静κ牛

`退

藤害コA
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )・選 別 台 ０

の

９
〇

一
ハ
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｑ

一
Ｑ
の

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 (/:ん )の
鮮度タンク内海水温 (F:ん )3 ℃

秋サケ腹部内温度 rf,fat / c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ダ 年  ア月 ノイ 日 (7時 アο分～ 1時ノ。分)天気 :'楓  気温 : ←

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回弁ι

９
９
Ｒ
ソ
岬
の

確認者稚久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: 
“"  ( F:2つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :FF)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :″
)

夕   
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

´   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者権久
(  :  )

確認者特記欄 : 力 t形    (/)

で多し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /Ptt P月 〆 日 (■ 時 ″ 分～ r時″ が 天気 :′ム 気温 :メ

`

川栄子

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(F:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕 :′■)選 別 台 の
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

9シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか の

一
〇
９

確認者 :椎久

(F:たr)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(ζ :ゆ水の状態 ( f,hft O
鮮度タンク内海水温 r r() o c
秋サケ腹部内温度 r'1/\).c\ ll / z_

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /P年  フ月 多

'■

(3時 ア崎 ～ 夕時夕0が 天気:喘

作業者名

｀ 国 加 =白R Qな ョ1降 ilas*'
5
L円哲th α建な石自R ヒ≧智軒_ マ次離
≧+4= 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(夕 :=θ )

確認者雅久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃

ο
の
Ｑ
り
則
③

′:/θ 2回目  : 3回 目  : 4回 目
分か

〈温度の測定〉
確認者 : ュ L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′F)

/7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :ζ¬「)

 ́  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
1f:/a)

,c
〈船内清掃記録〉

確認者稚久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /9年   メ月 ″
「

日 (´時 フθ分～

`時

′ワ分)天気 :当
ふ__気温 :/ノ      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

臨 川栄子 多k久千歳 輸 野瀬静 冬 藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(F― :,b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ζ :oo)・選 別 台 θ
の
Ｑ
Ｃ

一
〇
〇

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
の
一

確認者 :椎久

(′ :― )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >O
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(/:″ )

氷の状態 { f :ar ) O
鮮度タンク内海水温 (r:/)Zc
秋サケ腹部内温度 ( t? ) k c

確認者特記欄 : / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
:

実施日 :平成 /′年  ′月 Z:日 (1卜 時 ;υ 分～ 

“

時 lo分)天気 :晰
な  気温 : ノ/    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )
作業者名

a口 加
=白

R LEゝヵ]口客 Q講 者

晩 力
=白

R
=智

螺 _ 聰 ヵ 自 4

建 ★ 4=
10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ
０
０
０
剛
０

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
J :,te zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: ュ“  ( F:ノ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 3 :ノつ卜)

//℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :r,)

θ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 @
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(■:ル )

/ ℃

〈船内清掃記録〉

久
・稚

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :  オ

"      ( / )
tし 、

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /2年 ′月

"日
(飾 ′ο分～ 夕時ル ω 天気 :′脅 気温 ://

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

⊃前川栄子
／
ヽ 2縫久千歳 31rlヽ野瀬静 分遠藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(F:ァ秒)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(「 :,も )
。選 別 台 ο

ο

０
〇

一
Ｏ
ｏ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο
θ

一θ
の

確認者 :椎久

(ζ :/′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(ζ :′夕)

氷の状態 (ノ :ク■) θ

鮮度タンク内海水温 ({'of) / c
秋サケ腹部内温度 ( d,afi 3 'c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )
―
―
―
―
―
―
ヨ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7~年  ′ 月 ZZ日 (′ 時′i分～ 夕時′。分)天気 :″禽  気温 :/乙

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(ノ :ヌ介)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′ヽ
l

い砕4pχ靭崎l竹

しt牢

繭 竺
`Zヂ

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: 雄な   (チ :′。)

漁場の海水温度

(漁 :の
) 船冒 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

抹ル→B→ じ晰7ヽ 1贖
うり1かut4 1つ て入れマ

久稚

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄:  え、拷

燃糀耐 絋1し柚め 、

責任者確認欄 :           ( / )

●

●

でや卿 協畿 唯 浅〕物 薩
脅

年淋 ,ゃ、



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /歩年 ′月 22日 (夕時′o分～ ごし つ か 天気 :嗽
気温 : ′≧  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

α乙耐li栄子 Q久 手歳 D小野瀬静 a積藤害11

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(チ‐:′ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(F:アo)・選 別 台 0
・計量器の清潔度 ――一―――――――――――――なつ
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(ζ :″力
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

〉
一

０
）

一
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(`:ο」い
水の状態 ( : ) θ

鮮度タンク内海水温 ( )   ∂  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) `  ℃

確認者特記欄 :

争 t′

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /,年  ` 月 多ノ日 ( 時7夕分)天気 :

作業者名 (

0椎久年浩 2避円細=自R 塾 な ョ1降 ユ な 逆 古

5ゝ田哲・Fh ⊇椎久五郎
')智

錦― ⊂≧久康浩
Q六浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者権久

(ノ :ノタ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
９

確認者雅久

( 
・

:  )

キャビン  [船 彊∃
7 ,dt zae : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉
確認者 :雄

な   (′ ‐′介 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

′/  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

0

船倉 内の水の状態 帰港時 χ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

／ヽ

〈船内清掃記録〉

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

火不足′

メ‰ /「 を∩イぃ外9

責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年 ′月 ″ 日 (■ 時 )「分

=′
時¨ が 天気 :壁

亀 気温 :″   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(f:な )

作業者名

2前川栄子 9椎久千歳 τれヽ野瀬静 Э遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:7r― )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

一
９

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0

確認者 :椎久

(イ :/ο
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

> 0
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(r:/.)氷の状態 ( : )9
鮮度タンク内海水温 ( ) ご  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) び  ℃

確認者特記欄 : (/) /責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /″年 ′ 月 /ノ 日 (3時 ん 分～ 夕 時 ク,分)天気 :#

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ椎久年浩 ご秘田初三郎 Э椎久弘隆 3雁久洋市
◎中田哲也 Q椎久五郎 曝師_ した久康浩
Q凛本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

( 3カ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者 稚久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
lEF d

0
, Lezae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (F:μ r― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(わ :な )

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/rD

℃

´

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

∂   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 稚久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /″年  ′月 /ノ日 (ζ 時 ルρ ～ .升時if分)天気 : j称〕 気温 : /′

HACCP委員 会 :    (/)

作業者名

つ 前川栄子 魏 久千歳 0小野瀬静 ⊃遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(■ な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:μF)。選 別 台 。

９

９

″Ｑ

＞

＞

＞

＞

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

９

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 一の
一９
一

確認者 :椎久

(`:″ o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(/:な )

水の状態 ( : ) の
鮮度タンク内海水温 (  :  ) /  ℃

秋サケ腹部内温度 ( )  3   ℃

/確認者特記欄 :

与 し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /″年 ′ 月 /δ 日 (′ 時 ル 分～ ■ 時 ″ 分)天気 :哺  気温 :′ ル   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

6)椎久年浩 Qttm加 =自R 0逸なョ1医 ④議次逆古
Qttmttlh Qな 石 自R フト智新_ %次離
9 ≧太讐=

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

( 夕 :′。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

θ

０

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン   船 倉

自目 ′ :ノプ
=2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者:量ヵ  (F:¢ r― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:力F)

℃
/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア 孜ρ

′  
℃

船倉
r内

の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
℃

＞

′レ

〈船内清掃記録〉
確認者権久

(  :  )

争し 1

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

E /tE r fe hf;- / wta,s)

作業者名

j )arlrx+ 聾 久千歳 つ lヽ野瀬静 0遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(ル :/春
)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( 夕 :夕■)
。選 別 台

計量器の清潔度 ９
θ
の

一
の
９

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

( ζ :ん⌒ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >
一
０

一
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(ζ :/0)氷の状態 (:)0
鮮度タンク内海水温 ( : ) 3 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ` ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /,年  ′ 月 /イ 日 (θ 時スr分～ ・″時 ルo分)天気 : 1致: 気温 : ′¢

●

作業者名

Э椎久年浩 Э椎田初二郎 Э椎久弘隆 ⊃椎久洋市

9中田哲也 C准久五郎 C≧賀新― σ准久康浩
じ森本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :ル

"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０

θ
Ｏ

掴
θ

確認者 稚久

(  :  )

キャビン  [船 Ξ∃
′ :ノ′2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:椎久  ( ′:″0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(l・:4p)

℃

′′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(¢ :/ο
)

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

′   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 稚久

( : )

確認者特記欄 :

ケ しら

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /丼   ′月 /`日 ( ζ時 姥分～

“

■,c、輸 )妖気三 ラ民  気温 : /●     ℃

作業者名

つ前′:1栄子 鶴 久千歳 0小野瀬静 の遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(介 :に
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(■ :ル o)
。選 別 台 ο

０

９
〇

一
９
０

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
一
ο

確認者 :椎久

(′ :″ r)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(′ :′

「

)

水の状態 (  :  ) O
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ″   ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) μ  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /『 年  ′月 4夕日 (3時 ルク分～ 介時 J夕分)天気 :鴫  気温 : //

HACCP委員会 :    (/)

●

作業者名

η ミ ユ ロ 加 =白R Cヽヵョ1略 Ξ≧力.・I士

⊃凸回折廂 ε
乱 ヵ =由口移 薇 〕仕智錦_ C≧ヵ自社

こ と +4=
10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(ノ :力ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

〇
0
9
9

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [話丁目∃
回ロノ :′02回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

く温度の測定) 確認者:“
"  (F:ク介→

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ″: ″ )

℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :ο
F―l

℃

ク

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
℃

＞

′％

〈船内清掃記録〉

久椎

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

まし′

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /海  ノ月 4夕 日 (撫 i夕扮 ～ チ 時氏F分)天気 :凛  気温 :′ /

作業者名

｀ 川栄子 η椎久千歳
=｀

野ヽ瀬静 フ凍藤富弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(■ :jヶ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:r)。選 別 台 の
９
０
〇

一
〇
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 9

確認者 :椎久

(ノ :の )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >○
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(ノ :υυ)

水の状態 (:)の
鮮度タンク内海水温 ( : ) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  ) 弁  ℃

確認者特記欄 :   な 冶       ( / )

争 し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /P年  ノ 月 /わ日 (3時 ゎ ～ F時 夕θ分)天気 :タ

作業者名

D椎久年浩 Q椎田初二郎 9椎久弘隆 ⊃椎久洋市
9中田哲也 椎`久五郎ろれCL賀新―

'L久

康浩
め森本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(2:,夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

９

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
18tr.3 :b 2EEl : 3EE : 4EF

。水揚げ時の水は十分か        >O

〈温度の測定)
確認者 : 性力   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(「 :ん
)

℃

/タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :/D)

℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

θ  ℃

〈船内清掃記録〉

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄: オ、彦

与 しぃ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成  )ヽ  ′ 月 ノμ 日 ( ル時 多分～ イ 時 ,、 分)天気 :タ

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

■鴻り:1栄子 2椎久千歳 ⊂動ヽ野瀬静 襲 藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(F:′。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ダ :メも)
。選 別 台 ０

０
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(び :θ■)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>
一
９

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(ノ :o■ )

水の状態 (:)0
鮮度タンク内海水温 ( )  2  ℃

秋サケ腹部内温度 ( )  

“

  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 4ρ 年  ′ 月 /P日 (、夕時¢←分～ 」作時 クο分)

作業者名

コ椎久年浩 2連田初三自R Э権久弘降 て通久洋市
つ中田哲也 Э精久五飢 Э俳智新_ C准次感浩
σ≧太浩= 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎
久

(ノ :′←)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９
０
０
岬
の

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
3 ,4hsa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 雑な   (r‐ ¢。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

ノ拶 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

0 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

2  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者雅久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /み  ノ 月 /′ 日 (夕時 の ～ ′ 時 ar~分)天気 :姑  気温 : ノ♂

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Q前川栄子 鎌 久千歳 ⊃小野瀬静 ⊃遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

( 」←:,6)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(←:ゎ )
。選 別 台 σ

Ｏ
Ｑ
の

一
ο
つ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(′ :/′
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >

一
〇

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(′ :′。)

氷の状態 ( : )0
鮮度タンク内海水温 ( ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( )  ル  ℃

なし′

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′年 ′月 /″日 (′ 時夕

"～
F時 ′θが 天気 :J4__気温 :/ご _℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(θ :な )

作業者名

⊃雄次生浩 (4*e*a= er Q羅久弓A隆 Q*asm

Q中田哲也 ご ゝ 次 石 自K aい智錦― C羅久康浩
⊂遅太準= 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>０

９

つ キャビン  [船 萱∃
1回 目′ :″ ク2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

久椎
　
‥

者認
　
＜

確

〈温度の測定) 確認者 : _月   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :″ )

℃
/J―

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:o)
℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

∂  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者権久

(  :  )

確認者特記欄 :

事 し、

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年  ′月 ′珀 (夕時 ら 分～ ノ 時 クク分)天気 :磁  気温 :/乙

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

⊃前り|1栄子 a椎久千歳 D小野瀬静 9遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(  F:′b )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:βo)選 別 台
θ

０。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一
の
Ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

一
〇

確認者 :椎久

(′ :/o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ノ :′ο )
水の状態 ( : )の
鮮度タンク内海水温 ( ) Z ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ク  ℃

確認者特記欄 :

各 、

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /P年  ′ 月 //日 (′ 時 ′っ分～ ← 時 ←ο分)天気 : 籠
′
月 //日 (′ 時 ′っ分～ ← 時 ←ο分)天気 : Fl 気温 :  '=   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

3)*a+.* f≧口加=白R 聾農ョA隆 現 次 逆 市

乳 回 折 納 鷺 次 石 自R 鋭 智 軒 _ 暁 久康浩

9月 E十上 =
10 12

〈健康チェック表〉 確認者稚久

(ノ :ル )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

９

Ｑ
９

確認者稚久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
2 : Jtzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :性力  (′ :ら )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :″ )

℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :的

0  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

努  ℃

〈船内清掃記録〉

久・稚

‥

者認

　

＜

確

与し。

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /許   ノ月 //日 (夕時 脅6分～ ノ 時 ノ′分)天気 : 
′n 気温 :  /″

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

0前 川栄子 a椎久千歳 ｀ 野瀬静 こた藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(■ :μο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(■ :¢o)。選 別 台 Ｏ
Ｑ
ｏ
ｏ

ｒ
Ｄ
″

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 〇
一０
一

確認者 :椎久

(`:な )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(′ :乃卜 )

氷の状態 ( : )Q
鮮度タンク内海水温 ( : )♪   ℃

秋サケ腹部内温度 ( )  ご=  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞Ⅲ日:平成 ノP年  夕月  ア日

ウタリ漁業生産組合

(夕 時 ク」い ～ ′ 時 %分 )天気 :面  気温 :4P

作業者名

0雄女生浩 π羅田初三白B C⊇久弘降 ⊃椎久洋市
フ中田哲也 じ絲 久五 郎 子砕智新_グ社 2纏久慶浩
)套 太 書 =

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(ノ :な
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ３

０
９
Ｑ
Ｏ

掴

確認者 :椎
久

(′ :角←)

キャビン  [船 萱∃
i fuzqe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:蜂ヵ  ( ■:夕′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :わ )

/お 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:′ο)

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

2   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /酢  ‰  ア 日 (鶴 夕o分～ ノ時 ′夕詢 天気 :曲 気温 :″   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ξ :%)
作業者名

9前り|1栄子 ム椎久千歳 p小野瀬静 4退藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(■ :偽 )
。選 別 台 ０

９
０

〇

一
９

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか の

一
の

一

確認者 :椎久

(ζ :/F)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(ノ :〃｀
)

氷の状態 (  :  ) 0
鮮度タンク内海水温 ( )  2  ℃

秋サケ腹部内温度 ( )  ク  ℃

確認者特記欄 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /歩年  ノ 月 ′ 日 (′ 時ク鈴 ～ 介 時 ¢彙が 天気 : ラη  気温 :/F―

作業者名

の椎久年浩 Э椎日初三郎 C准久弘隆 の権久洋市
0中田哲也 鎌 次 石 自R フ俳智薪― CL久康浩

C嶽本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(′ :力介)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
９

キャビン  [船 萱ヨ
EE J i/o zEE : 3EE : 4ElE

。水揚げ時の水は十分か        0

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉
確認者 :雄

々   ( ツト:≧卜 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(β :/o)

℃
″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(絆 :′ θ )

℃

ろ

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

ノ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者稚久

(  :  )

確認者特言己欄 :

各じ

責任者確認欄 :



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ′年  ′ 月 )日 (夕時 ル船 ～ ′時t「 分)天気 : ′¬  気温 : 
く/

作業者名

フ 前川栄子 Q久 手歳 めJ、野湖静 フ漬藤害コA
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(F:紆 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

( ←:¢ ,)。選 別 台 ０

０

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか の

一
ο

確認者 :椎久

(ζ :′。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(ζ :′ο
)

氷の状態 (:)9
鮮度タンク内海水温 ( ) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ク  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ハ年  /月  夕 日 (メ 時メタ 分～ チ 時′ο分)天気 :角   気温 :′′

作業者名

の椎久年浩 2ゝ田初二郎 C権久弘隆 ④椎久洋市

つ中田哲也 葛椎久五郎 J≧賀新― 3権久康浩
⊃森本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(=:′夕 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
9

確認者 :椎久

(  :  )

キャビン  [船 農∃
rnAJ sf,.ag : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >θ

く温度の測定〉 確認者:椎久  (オ :り )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:"b)

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ :の )

℃
′

船倉 内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

℃

＞

一／

〈船内清掃記録〉
確認者 椎久

(  :  )

確認者特記欄 : ／

　

　

´
火イ■

.K fG R E{fc o fra,4+q

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

ノ時″ 分)

●

●

作業者名

つ前′:1栄子 噺 久千歳 3Mヽ野瀬静 夕遠藤憲弘
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(卜 妙 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:″。)
・選 別 台 Q

計量器の清潔度 @
・鮮度保持タンクの清潔度             >Q

シー トは清潔に用意されているか >て,
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
一
〇

一
〇

一

確認者 :椎久

(`:′」卜)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

( `:′づ言)

氷の状態 ( : ) θ
鮮度タンク内海水温 (  :  )  兵   ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ア  ℃

確認者特記欄 :

て上し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′年 ′月 ■ 日 (3時 ■)分～ F時 力に詢 天気 :曖

●

●

作業者名

■准久年浩 )*rma=es 3羅久弘隆 4聰久洋市
動中田哲也 3羅久五郎 猿 智新 _ C追久康浩
Ch本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

( ′ :あ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ο
０
０
０

キャビン  [船 萱∃
j : Q4tzatr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

久・椎
　
‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者 :機ヵ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(弁 :な )

/′   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :約卜)

℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＞

′
／

〈船内清掃記録〉
確認者稚久

(  :  )

確認者特記欄 :

争 し _

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日:平成 /′年

'月

 ご
~日

(/時 夕ヽ 分～ ノ 時 /ル分)天気 :ラダ  気温 : み

●

作業者名

フ前lll栄子 尚 久千歳 η 野 瀬静 多L藤害11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(ノ :の
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( r:α。)
・選 別 台 ○
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >0
シー トは清潔に用意されているか θ

一
θ
ο

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
一
の

確認者 :椎久

(イ :2つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

> _

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者権久

(ど :′b)氷の状態 ( : )0
鮮度タンク内海水温 (  :  ) `  ℃

秋サケ腹部内温度 (:)fc

確認者特記欄: 矛、〃   (/)
争 レ ′

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′年  ′月 ル 日 (3時 %分 ～ F時 ′υ分)天気 :燿χ  気温 :/ノ

作業者名

恥 久年浩  ( D椎田初二郎 P縫久弘隆 4e*m

「
洋田哲也 9椎久五郎 Э嵯智新― D降久康浩

3凛本浩三 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(′ :漁o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
a
a
O
rqa -7 :2o zae

a

確認者 :椎
久

(夕 :ルク)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:雄な  ( チ:ら
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(":。■)

ノノ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :θρ
℃

∂

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

夕 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄: え 彦ヽ    (/)
撃 し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /″ 年 ′ 月 浄 日 (`鴇 ん 分～ イ時な が 天気 :政  気温 : 

ヵ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

い 轟 :::昌 , a蜂ヵェ苺 α J、
"鶏

盪 叱籠…
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎

久

(チ:%)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(チ :%)。選 別 台 ο
ο
Ｏ
ο
一
９
０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :椎
久

(′ :r● )

。計量器は清掃されているか            >〈フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎

久

(ζ :ゎ
)

氷の状態 (:)0
鮮度タンク内海水温 (  :  ) ζ  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )  /―   ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 ノ 月 ′ 日 (夕 時

"分
～ 夕 時i「分)不気 :WR 気温 ://  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

7椎久年浩 τ准田初二郎 Э雅久弘隆 CL久洋市
0中田哲也 α逢久五郎 Cヒ賀新― 8准久康浩
9t*x;s= 10 12

確認者 :椎久

(ノ :メし)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
の
0
θ

確認者 :椎久

(ノ :ル
)

キャビン  [船 萱∃
me J :Qg zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者 : 
椎久  ( r:好 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :2′ )

ノ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(β :″ )

℃
θ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /,年 ′月 2日 (缶 チタ分～

`時

″ が 天気 :″
名 気温 :′

作業者名

⊃計lil挙早 3と な 手 奇 寄澪L稲餡杉在く退護雲ョ1
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(■ :ダ介)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(チ :″ )
。選 別 台 Ｏ

ο
Ｏ
θ

一
の
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0

0

確認者 :椎
久

( /:/F)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(`:な )

氷の状態 (:)Q
鮮度タンク内海水温 ( ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) 9 ℃

確認者特記欄:  て、考   (/)
イよし

責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 /δ 年 夕 月 /日 (夕時 φo分～ び時 /′ が 天気 :髪 気温 :″  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(β :ハ )

作業者名

l椎久年浩 ⊃椎田初三郎 3羅久弘隆 ⊃椎久洋市
0中田哲也 b唯久五郎 の性賀新― C権久康浩
〕森本浩三 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

Ｏ

θ

０

０

確認者 :椎
久

( 夕:′o)

oビン
[I⊆]雪]

c J 'JPzen 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者:雄久  (/:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ジそ′=)

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ツ 豹

′ 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
℃

＞

Ｊヽ

〈船内清掃記録〉
久椎

　
‥

者認
　
＜

確

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /∂年  夕月 /日 (r時 ′つ分～ r時ノ′分)天気 :蝙贅  気温 : ′ノ

●

●

作業者名

の前lll曇早 の雄な手歯 OJ、野瀬艶 3清菫害11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(`:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

( ′ : の )選 別 台 Ｏ
ｏ
Ｏ
θ

Ｑ
Ｑ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

一
ο

一
ο

一

確認者 :椎
久

(ノ :ル )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(rリク)

水の状態 ( : ) C
鮮度タンク内海水温 ( ) み  ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )  夕  ℃

確認者特記欄:  ス`ん   (/)
うし.

責任者確認欄 :           ( / )


