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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 外

`ち

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(4:ん )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

`キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(43ぐ )

キ0ン 匝回
c ( ,4$ zee 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:Qノ  (「ら )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(゛ :2も )

ヽ、■ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,2∂ )

ヽ
■  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
1$t: t

-2./ c

〈船内清掃記録〉
ヽ
／

ン
フη う叶り傷れ2゛ 絶ず 確認者:の

(ζ 3ο )

確認者特記欄

t卜し

(り) 責任者確認欄 : (ら )

必 Dヽ 召援

′火
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 8+ rl n r E rAwott-6

(%イHACCP委員会 :2腐移プ (イクt)
/

選別場での確認衷

一●

一●

〈健康チェック表〉

作業者名

Э鵬 燕 囲磁 藤 曜 つ髯埼あふれ″

の 立畔 クレ繁
多 イ 10

確認者:〔夕

( 《ζダ :どンづ5)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               炒
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――――一D
。シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ,
。作業場の状態は                 ρ

確認者 :

(ジ θ、金

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――――一―一――-0 確認者 :解

(メ :♪ら)

計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (∠ :♪ン)院
鮮度タンク内海水温 (∠ 2●   /℃
秋サケ腹部内温度 (∠ オ ) じ ℃



―

書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

彎 :ルバ(禦

実夢甲 :平成  /ょ年  //月  κ 百 (遜打時 /♭ 分～

` 

時/1分)天気 :く 移 ク 気温 :  ∫
｀
  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1か疎さ琉鮨鶴 3 語 曖儡 秋
聰    蔽 しヽ鋏 ,ム識

蘇 冶 1蜂凛瑳割 12:

確認者 :

(、

「

:∂ υ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( d , oo)

キ0□
・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∫ :35)

/0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ 39
θ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:“

ム℃

〈船内清掃記録〉

確認者/3
(6 丁36-l

確認者特記欄 :_享
  (徐 責任者確認欄 :    

の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

∽

選別場での確認表
8+ rr n 時́ にζ券～ 鍮ζζ分)天気:

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ム :δp

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

′抒量量の書潔
・鮮度保持タンクの清潔度             マ

確認者 :

(メ :/つ
)

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ご ぶ )ゞ・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(∠ iFO)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`t← ) ・ス
鮮度タンク内海水温 (g:ちア) /℃
秋サケ腹部内温度 (4 ,Y7) c

確認者特記欄 :

派2ミ傘産,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :淵

じ″プ魯
(彰

窓
)

出港7漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 13 4時 θ分～

「
縣θ句天気:(t()

(健康チェック表〉
確認者:`と

(イ :肇
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。々キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

tQ'b)

キ0ビン  [匡憂萱ヨ
t= 6 /fznc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (0:ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1=■ )

Rヽ P 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(年 5ξ )

―
t

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
(13フ①

∂、C  ℃

〈船内清掃記録〉

つ
｀

一
つ シゲ嗜)ら ,Kb)た嗜 確認者

(6' 'A )

確認者特記欄 :    ψ

/ノ′ヽ
″
花 ト ナ

意し

(′
%た,) 責任者確認欄:    こフ

∂κ

(′る)



HACCP委員会 : (夕、)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 18年 // 月 ゞ日(〔チ時メζЪ～ 時́ 』分)天気:こ
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〈健康チェック表)

確認者 :

(ζ ひ0

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

rf,/u)・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ど 代:タ・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせてぃる
。作業場は整理整頓されているか

確認者:`%

( / :za)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(∠
_ュ" 夜

鮮度タンク内海水温 (∠ :30)― /℃
秋サケ腹部内温度 (y'-r-o ) lc

確認者特記欄:    ビ
`

責任者確認欄 :

ク妙 に
｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺蟹℃P類会:/縁外(0)

実施日 時θα詢 天気 :くタ

〈健康チェック表〉

確認者 :

( 4 '3o>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者(3

(「 :」す )

キ0匝ヨ
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:ピ/   ( び:′ο

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :θo)

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ざ :ο o)

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(び :ク∂)

S℃
〈船内清掃記録〉

確認者

( 6 :2e)

>ゾし′し1

確認者特記欄:  tツ   (ッ/)

ス/θ わ″湮



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :2´レ メ (ψ′)

′ノ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

鼈 不←all %赤 曜 C酔奄九熱、″

つ
‐
い 岸 9:小

9 10 12

確認者:憾り

(、← 弁p

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          燿

確認者 :

/

(_ζ
生

:≦ぢ》 )

「 計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は                っ
・岸壁海水の状態は                の
。作業場の状態は           ヮ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ノ ザタ)・鮮度保持タンクは清掃されているか      θ
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているη

 ゝ――――――――型9

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (g:ツ)更
鮮度タンク内海水温 (ノ :p()  ダ ℃

秋サケ腹部内温度 < 6 e9> .ft8c

確認者特記欄i   trブ      (ψ ′) 責任者確認欄:    しレノ    (///r/)

ぞ〃イ
｀
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP言 幹 :`縁
外

`雀

)

実施日 :平成 起6分)天気:ほ司ヽ 気温:

〈健康チェック表)

確認者 :

(牛 :%)

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

'水の投入は

確認者 :{⊇

(午 :b)

捨ビン
[I三二重]

・水揚げ時の水は十分か
t'lerq=

〈温度の測定〉
確認者: tv   (5｀ 2い )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(作 岱

|ヽC

)

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ ち午 )

一  ゝ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(粧

"件   
℃

〈船内清掃記録〉
っ
ぃ
ぅ) 力ι`[1 )危iク[ニスミ)F[″す 確認者 :

(√ :,)

確認者特記欄 :

/Qグ材

２
】
　

‐
ノ）

責任者確認欄:   1/ノ     (レθ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (%)

選別場での確認裏
時メζ分～′時/θ分)天気:
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〈健康チェック表)

確認者:C今

(、6∂」仁)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         o

.顧唇震曇ラ;ラの
。シー トは清潔に用意されているか         D

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― ― ― 一 ― ― ―

_―
― ― ― ― ― 瓢

9

確認者 :

(← :♪0

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:の
(ご 泌ク)・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせてぃる
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :/4

<6a(t

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (メ :D,  c■℃

確認者特記欄 :

(′ 得 ) 責任者確認欄 :    
②

クルιЧけみ秀リ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 外 峰

出港P漁獲から帰港までの確認表
実施日:軌

が 〃 月 び 日 (夕 時 筋 ～ 鍋 知 )頑 くι ソ 気温 :2,℃

〈健康チェック表〉
確認者 :υ

(/:?o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(「 :絶
)

キ0□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:r3ノ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,S'oo)

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:Oο )

∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫:絆

3 ℃

確認者√5

( 6 :/a)

t r >t>e l>
確認者特記欄:    tノ ノ     (7を→ 責任者確認欄 :   

の

ビρ̀
4峡e



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 : (%

選別場での確認表
8年 //月 ι 日(ζ ¨ ～メ時ミ←分)天気:t 気温

作業者名
即燕顆ｒ‐Ｌ

脇 係 配 隋 熱 、
″

ご殊たシごK万稔劉幽r義 盪 リンチ許 Oi小
0「 4紫 10

〈健康チェック表〉
確認者:(賛

(.slj.fi

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ζ :夕θ)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――コρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 9 確認者:t“

( d:)2)計量器は清掃されているか            ′
鮮度保持タンクは清掃されているか        '
シートは全タンクにかぶせているか 

―
作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Z諄り )

氷の状態 (g掬 )っ
鮮度タンク内海水温 ( 6 z8) e,&,
秋サケ腹部内温度 (ど ンξ) よθ℃

確認者特記欄:   (///4)

″ ノ

責任者確認欄 :

ρ″レ‐麟DttJ

θ々

(f′ρ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :漁

E2プ魯

“
多

出港,漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 9年  | 旦メ年時午Ъ分～

『
分)天気:Odに/気温:

〈健康チェック表〉
確認者 :

,4,b,

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者:②

(4:3,)
(。 キヤビンの中は 一―一――――――-0
・船倉の周りは Юビン

[こ三二重]・船倉の中は   一一―一―=――_デα
。氷の投入は

'nn { 'lfrr= :   3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か ――――――コじ

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 力 )

ttヽ 6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(lW)
ひ   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ)‐

ミこ1:1 )

2  ℃

('ラタ)

〈船内清掃言「録〉
 7、

、
ぅ

:レ  つ
いtl)t4(2、 、)孟Lす 確認者 :

r{ ry )

確認者特記欄:    に宅

ごハЙ沐 4ず｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (クレ)

選別場での確‐認表
実施日 :平成 8+ .7 E E <fw?an'-

〈健康チェック表〉
確認者:(各

(、チ/′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:0
(6′ρ

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :

1 y':zf)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

0
つ

・作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:η
(ぢ :ミく )

氷の状態 (メ :≧ )タ
鮮度タンク内海水温 (l >a ) c/ r
秋サケ腹部内温度 (bt;;) q,fc

確認者特記欄:fの  (7夕θ

浄 グ

責任者確認欄 :

/'e a c^() D6)

ρル

(夕 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

|

HAC"委員会 :溜
膠″外

1///2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実押日:平成 併  //月  2日 (夕 時 久,～ て打時くダ分)天気 :く

多 η 気温 :   
夕   ℃

〈健康チェック表)

確認者:A3
し  '

(字 :`り

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
9
0
0

確認者 :

(`~:夕θ)

キ9匝 □
>1回ロタ :2θ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご
~:ο

の

/ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ざ :ο θ )

″負 2℃

(『 :%)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:ζ

豆フ
(r:∂ g)

″ |れ で 流川 ソ毎 した
確認者特記欄:の   (乞

'

憮 レ

責任者確認欄:の   (Cと→
/ρ 、イた〆

『
り力

′ κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時
'ご

分)天気 : ― /

〈健康チェック表)

確認者 :

(、ζ:」0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ,
.。 計量器の清潔度

確認者:t、γ
(ヾ :の

)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         P
・海水の清浄度は                 ,
。岸壁海水の状態は                ρ

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:(`毎

(zイ 22)・計量器は清掃されているか            つ

:す蜃雫言基′多り遍嘱息磐専|キ 2象        メ
。作業場は整理整頓されているか          ′

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ψ

(/ to>
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (/シ >) 、/2℃

確認者特記欄:    :争
/ノ ('L^) 責任者確認欄 :  、/ノ   (CZp

ル 〆Oの

′κ

HACCP委 員会 :ノzし メ (弯2)2

選別場での確認表



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACT委 員会 :出

膠々外 C)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19年 ′0月 3 E r Jm 4Dh- 分)天気:博朝ヽ  気温:-3、

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:聯 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(2

t3 '26 )

キむ)ビ
ン  国

>rnc 3 /5rec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(JO満ド)

12、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ S')
0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(■ 鈴
´じ ℃

〈船内清掃記録〉

　ヽヽ
ノ／′

一
フ

フ ゆ“賓 )̈をシktttヽ 瀧す
確認者 :

(r:z)

確認者特記欄:の   (づ

意 し

責任者確認欄 :

∂ ″

〆ン)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :′潟彦メ

“

ス ′)
´ /

選別場での確認表

実施日:平成
.18年

だ 月′ E (? wJi-

〈健康チェック表) %諦
　
略

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ぜ%
(外 タ・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― ― ― ― 一 一 一 ― ― ―

引

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:t4

rftf)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀

r,(:7;tt氷の状態 (ダ・だ)タ
鮮度タンク内海水温 (ぢ=ノ

0)  _/℃
秋サケ腹部内温度 (■ ′∂ )   、P ℃

確認者特記欄:(クらノ.(″%/)

′← レ

責任者確認牲  クノ    >年)

ク″`

′ル
・



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

竺y℃PC員会:蔽添%)

実聾甲
:平成 ん歩年 ん 月 助 日 (3時 鰤 ～ク 時脚 旬 天気 :疹

針 気温 :θ  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

( -3 :*.o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

1 <l-: S)

・船倉の中は             >0 キ(コヲン [Iヱコ巨]
3回 目   :   4回 目   :

・氷の投入は nJ:)6zEE :

・水揚げ時の水は十分か        >○

確認者
(」ノ   (夕 :ごb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:もも)

/2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

O       :、 lSll: 
「
)

θ́、ド

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :d力)

ス6℃

〈船内清掃記録〉

をグこでノしぃズしした

者

∫

認
　
＜

確

:/rl

確認者特言己欄 :     
の 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ノク九タチ ぐ多

選別場での確認表
実施日 :平成 8+re ,Ecsa n ( 喝2∂分～ 時メリ分)天気:

作業者名

1ヽ善簾 all 響脇茶 配 争,断奄角蒸レ́
写 θ在 研 げ 今

墾 10_ 11- 12-

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ク :わ
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю

確認者:(γ

(":会会
・計量器の清潔度

鮮度保持タツクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         θ
海水の清浄度は             ρ
岸壁海水の状態は                θ

作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(F: )
計量器は清掃されているか         つ

鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

作業場は整理整頓されているか          つ

(選別・計量後の温度の測定)

確認者

rf)>t
/

氷の状態 (ヽす:ダ)タ
鮮度タンク内海水温 (,F 'At') / T

秋サケ腹部内温度 t'$Jt') Up c

硼鵠謝:tグ  (4の

海 〆

責任者確認欄:  〔〃

′ご ●‐
ヽ

′ ″

(化∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日

界で慾 )

確認者 :

( 3 ,*e,

〈健康チェック表〉

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―_______0
(。 キヤビンの中は 一一――――___コ6
・船倉の周りは

・船倉の中は

i業皇:i:き:列日ま十二「「

~III正

三II正三
z,1回

目3 f,2回 目

確認者 :(｀

(3:そ )

0ビン
[:三二重]

3EE ' 4EEI :

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
3:涸 )

2ヽ、 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3翔 )

|   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(準:乃

5  ℃

鉛 内清掃

]録

〉

フ

゛

ラ >り
ml十

)5,く Rづ
在 ノ

確認者

(ケ3))

確認
1特

記欄:    tとノ     
“
亀7) 責任者確認欄 :   

の

2ダ 日 時40分～ 曜すυ分)天気:くt・



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 : (111:7-)

選別場での確認表

8年ノ

〈健康チェック表〉
確認者 :

(外 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(多きつ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(＼r=:・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(r:摯2
氷の状態 (C:唸)Z
鮮度タンク内海水温 (゛ /つ ) グ ℃

秋サケ腹部内温度 (C :tl:o ) 6].
確認者特記欄 :

´゙ ヽノ

(鉾 責任者確認欄 :

粛 島
ど

∂ κ

(′2(3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :湘

膠″ノ魯
(γ

暦までの確認表
実施日 :平成 /P年 ん 月 2伸 (3時

“

分～ ク 時品 斜 天気 :は
ヵレ 気温 : 

σ O℃

〈健康チェック表)

確認者 :総

(S:ん )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は ３

０
０

０
０

印
の

⌒

確認者 :

(ク :クリ

キ0匝□
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:“ン′  (プ :ごb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ク9
/2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ο5
∂́ヽι℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

“

0)
2℃

確認者 :

(ぐ :2,)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :    
の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 *+ro n&7a (? - ,.J) c

〈健康チェック表)

作業者名

ゼ係燕 囲%詠 配
ら

‘闊奄広蒸堰″

〔ノ
・
立ノゝチ(` 91手す

%´´́
″́́´

13″/″~・~~
Jl‐

―

1年一
´―~~

確認者 丁́

(分 :炒

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

i抒量型の書潔

確認者 :

(″ :¢
)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(、子が多。鮮度保持タンクは清掃されている
・シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (1夕 t増)2
鮮度タンク内海水温 (.夕 :げ∂)  /℃
秋サケ腹部内温度 (、

`υ

′)  o ℃

／
　
３
リ

ｋ
Ｖ
　
が

者
　

，ｒ

認

　

＜

確

臨諾記欄:製   (争 ) 責任者確認欄 :

tJaac\



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ス(b

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 18年 ′C月 2<日 (3縣 も 分～ 時てL分)天気:雨 こ3

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3お )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

Ⅲキャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:%)

キじン 匝ヨ
EEJ /fzee 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: ψ    (牛 %う )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(10。 )

12ヽ4℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 。。)

θ l ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
441)
つ`、ス ℃

〈船内清掃記録〉

確

]I)
マ
い
う／ヽ η「`{十

オ
ソ

，

一

（

Ｌｂネμ
ｎ
超

ヽ

７ヽ
Ｌ

確認者特記欄 :こ
夏) (石

な し
∂ κ

責任者確認欄 :

( 惚 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
な え

(珍 )

選別場での確認表
時J′分)天気:

実施日 :平成 8+ro nstra (

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

(健康チェック表)

作業者名

１

） 狛残芥←ull %孫 配 物鶴 盛″

υ
・
タノ

レ
８

9才
‐

1- 12_

確認者 :

(プごζク)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(/始
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか ――一一―――製0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選月1台は清掃されているか        θ
・計量器は清掃されているか            '

確認者 :

(C生 υρ

:サ壼[言≦′多り層[息馨≡||:::
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(、夕碗ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ご :よ0 存
鮮度タンク内海水温 (.f +.g t 3,F,
秋サケ腹部内温度 鮮 綱 )ご ℃

確謎雌欄:_【0生  〆場) 計者確認欄:64ノ  (cmの

「
F♂

'′
ξも

｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC伊委員会 :淵

じ″外
(咎

帰港までの確認表
実rtB L平盛 /″年 ル 月 2個  (3時 ジな分～ (釘時 ノο分)天気 :くわり 気温 : _さモ

“

 二

〈健康チェック表〉

確認者:(3

(3:ち )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(f,:ao)

キつ □

・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者:(Jノ  (← :0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :θ 0

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 4: oo)

-0-37

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
r-izcl

/
℃

確認者 :

(6~ :ξb)

を4くく〕帰じ仁
確認者特記欄 :    

の 責任者確認欄 :    
の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 懲

選別場での確認表
実施日 :平成 8年″月じ九 (、 時ap分～ )天気 :

作業者名

モヽ独デ■all 9議赤 曜 C曰奄Й熱、ィ
6 ノみ 針 ブ 冷
9- 10_ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(チ む )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :(%

(、f:な・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 ― 一 一 つ

。鮮度保持タンクの清潔度             ′
。シートは清潔に用意されているか         ρ
・海水の清浄度は                 ρ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(∠ :ιむ)

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― 一 ― ― 一

二
ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ
・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(メ :2つ
)

氷の状態 (Z:″ )″
鮮度タンク内海水温 ((1負F) け、

ユ℃

秋サケ腹部内温度 r-F .SSt 6.lc
確認者犠 己欄 :__=2左 _  〆鯵 ζ汁

‐

ヽ
ク′か

責任者確認欄 :

∂′

の ρ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

墨押里:壬成 19年 ノ0月 ■1日 (3時各 分～∫ 時90分 天気:P｀ 気温:0ヽ つ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3,3c)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3 乏b)

0ビン
[IE二雪]

qc 3 '/frr= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: フリ  (C ttζ⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3釧 )

l■
、,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ む(1)

θ、| ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :咎

Qη  ℃

搬内清掃記録〉
巧だ7ン か(1 十

７

井
＾
に

ヽ
ヽ
ウ

／熟
な
川

ヽ

ヽ

ノ
／

確認者

`:ri,fr>

磨腱需記欄:_∈   (〆幼

もし

前者確認欄:(Ξ) (′っ

´ 〃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

―

選別場での確認表

時/5分～メ時鉢ぐ分)天気:ι

作業者名

f》彬検燕 all
2脇孫 配 ,z暉奪λふれ″4蘇

欄

多 σ身 洋
9 10/: 11■ _

〈健康チェック表)

確認者 :

(″ 了秒)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         θ
・計量器の清潔度
・鮮度保持タンクの清潔度 一―――一―一―――――ρ
・シートは清潔に用意されているか ――一―一―一―フ

確認者 :

(ハぐ角

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            θ
・計量器は清掃されているか            ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

p

確認者 :

(g:″ )

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6'e>水の状態 (多 :“ )7
鮮度タンク内海水温 (tJ if.*) r7,6c
秋サケ腹部内温度 (子 k`で ) υ ℃

ンチ /ノ

確認者特記欄 (秒 責任者確認欄

ミ∠フを

ル∂

ζ・2/

ｒ
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

一



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :出

膠々プFごち
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /戸 三 /沙月 2ち 日 (3時 “%分 ～」 時 θξ分)天気 く ι″ 気温 : 2  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(3:夕′
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ３

０
０
０
０
剛
ｏ

キでン 匝□
:lo2EF 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者

　

≠

認

　

＜

確

一帥

〈温度の測定〉
確認者:(3/ (ヽ5■ご

`…

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(島 JS)

イ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:S)
al℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(「 :θ9

2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ノ :/J)

力司くで )多/t、 斎レレた
α確認者特記欄 :

争 レ

(ノ(多螢ナ) 責任者確認欄:   慶〕

わた

(/CZb)
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

フだ>り武 唯 も )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 :

(μ :ζぐ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別台        ρ
ょ計量器の清潔度 ――――――――――――――――ρ
・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――ρ
・シートは清潔に用意されているか         ,
・海水の清浄度は 一―――――――一―――――――θ

。「重鱈劣晨筆百
は
______――――――――――多

確認者 :

(F″ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

.梃里進|:茎⊆基名[劣ギ:百 11る

か
        ら

確認者:C鉾

(メ 2θ )

確認者 :

(グ ″

ダ
ン
”

/

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:ゲ )ル
鮮度タンク内海水温 (ノ :/r)  ♪ ℃

秋サケ腹部内温度 (ノ :κ ) ィ ℃

蹴親欄:_惚
`_(仏

) 責任者確認欄:    リノ      (′ ,3)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :洲

協々プ魯
(り )

出港・漁獲から帰港までの確認表
2年 ♪ 月2 E r )efr 分～

「
時/∂分)天気4ルリ 気温:`イ

〈健康チェック表〉
確認者

r 3 ,4'I

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――――」の
。キャビンの中は 一―一一一――――ヨ軍

・船倉の周りは  一――――――――長3
・船倉の中は   一――――――――¬D
・氷の投入は             日3
・水揚げ時の水は十分か 

―

確認者:｀≧

t J,25 I

キ
rド
ン 匝ヨ

地 2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定)

確認者: ψ    (午R )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 ρ。
)

1賃  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ギ Oο )

べ似| 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

僻内清掃言己録〉ヮ、、ぅ 淘ヽくつ
′

ちヽ

ヽ

／
′

↓

―
ヽない／ 確認者

( ( '<( )

確認者特記欄 :

衡 哩kし
′く//fη2業

“
電2ン ) の責任者確認欄

かた

(ノ
IIくLひ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ごン)

選別場での確認表

作業者名
|

囃 燕 ull 白象係 配 グヽ婢奄九熟絆■́
5jηち

`姑

J鷲くノ
`會

副1 磁趙 ンノ登撲 メニ́ f丁1

=´

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 31 : a-41

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

c $,>.ft。選 別 台          θ
・計量器の清潔度 ―一―――――――――――――一つ
。鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
・シートは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は 一――――――――――――――一ρ
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(メ :力 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(Z:イ)

水の状態 ( 6"/ t 茂
鮮度タンク内海水温 (d 7y') J.6c
秋サケ腹部内温度 ({ rl) .€6c

確認者特記欄 :__盤
左 _(7)

ｒ／オ

責任者確認欄:∂  (f2/)
←ヽ夕な

Э々



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ri骸

プ魯
〃

亀

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:/3

(3,スr)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ８

Ｏ

ｏ

Ｏ
の

印
θ

確認者 :

(「 :た
)

キ0国
:zi-zEc /:{i;fanc

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 3    (∫ :`2の
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :οの

夕 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ :C●

わ、6℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
6 12こ))

よ う℃

〈船内清掃記録〉
確認者:/ζ

(ご :メο)

確認者特記欄 :

/74ギ
責任者確認欄 :    

グ        (/ク ο)



イタ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC"委幹ンなP2た α )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3L:4.)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          Kフ
確認者:6り

(、← :″
)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ,
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選月」台は清掃されているか        つ 確認者

r 6,3a1・計量器は清掃されているか フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか _一_二_____θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぢ :%氷の状態 (∠ :ク> P
鮮度タンク内海水温 ( 6,b 6"8 c
秋サケ腹部内温度 ( b:N-) ,f./T

確議者特硼:  傷 )

弓 D

静者確認欄:ν  (傷 )

Vt

姜
尋

→ ι

沙κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :洲

膠々 プFC′だ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 lg年 /C月 IR日 (β 語 鶯 分～ T時 も芥)天気ざ 卜  気温 :~|｀ 2

〈健康チェック表〉
確認者

( 3 '?ot

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:て )

キ£ビン 睡ヨ
1回 目31ζ「徊目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――」0

〈温度の測定〉 確認者:じツ  (午 :領マ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 1■司 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(輌θ D5/
~ヽ

 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ё

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(午ヽ

多    
℃

船 内清掃記録〉

っ

ぃ

ぅ ン が 叶 )缶 水 熟 漁 ♯
確認者 :

15,Cb)

確認者特記欄 :

ノR〃 ギタJ
0

ふ し

“夕
) 責任者確認欄 :

嗅ノ″ ´`

′″

0)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(ηHACCP委員会 :ノ〃移プ (′ スの

選別場での確認表

実施日 8年 ′ 月 / 略でい～/時)θ分)天気:日 (

作業者名

れヽ途豪燕 all 瑯 蘇 配 隋 をレィ

0‐主サだ
，
，

１

′

８

9
】　　　^
〔］】）

〈健康チェック表)
確認者 :

( g'tr&>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(、4:疲))・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             ρ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

確認者 :

(g/士 )

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t 75:121水の状態 (`:′2)  D
鮮度タンク内海水温 (∠ :/θ )  、←℃

秋サケ腹部内温度 (み :/θ )  ∠ ℃

“
%

対ル

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

∂
/k―

鍮



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HAC伊委員会 :徹

外 %)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒Ⅲ日:平成  |ル年 /∂ 月 ,ぃ 3″ 時昴 分～ 夕 時 ∫

“

詢 天気 :ガ 油  気温 :  
ご
‐
  ,

(健康チェック表〉
確認者 :(t

t 3 , *c>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ３

θ
０
０
の

鴎

確認者 :

r1'fot

キつ □

:)pzEE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: r3ノ   (チ :∫θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θ 。)

/各
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ :Oο )

a■ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(手 :`9

/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ζ υク )

〃′́に■へ)らしヽ充/じた
確認者特記欄 :

áヵ爆十
θ

か レ

(ノンP 責任者確認欄 :    ∂

∂ κ

r力 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノクわ多:が (

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確謙堵

(μ :ク )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               p
・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 T一
~~~~~―

一 り

・シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 '
。岸壁海水の状態は                つ
。作業場の状態は                 '

確認者 :

( `乙 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

( <'-,+t-f)計量器は清掃されているか            p
鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

シートは全タンクにかぶせているか        ρ

作業場は整理整頓されているか 一一―一―一一―一つ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:Ce

(、Fd2)氷の状態 (よ N` k
鮮度タンク内海水温 (ζL:Da)   / ℃

秋サケ腹部内温度 (.1i ,Jo I (.;: c

ァ洪ク

確認者特記欄 : rm 責任者確認欄 :

‐

//"ι

の 物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 秀

“
γ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 _18年 ′0月 明 日 (も 時西 分～キ 鵡『 分 天気:際に 気温 :

〈健康チェック表〉
確認者

(3:20)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r 2-,501

キてゾン 匝□
ren 1,5-rsn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:じ∠ (キ :2θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ 角は )

↓失く賃 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪
`Ⅵ

r)

-1に 年 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
((:■ i

一 lt午  ℃

1船

内清掃記録)「
だ
、
っン `D公

(1 、ぬネヽ 岬
確認者 :

(,コ∂)

確認者特記欄 :

な′/ボ7テ
襲  鯵 )

装し

責任者確認欄 :

ノノリ
`い

∂k

(秒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′翡膠J「 ζアン)

`

選別場での確認表

実施日 8+ rcFr 日(/″ 分へdF 00分 )

作業者名

＼ をゝ all %孫 配 鰍鶴盈て

'レ
ヵ廿 8_

9才 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(“ ン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         p
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

確認者 :

(/:埼

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

β 確認者 :

(す 減゙
0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(タ

t g'uJ l氷の状態 ((:お)7
鮮度タンク内海水温 (、多ソ )♪ ℃

秋サケ腹部内温度 (gL D´ )  、ソ ℃

確認者特記欄:___(22 (秒

F非 ノ

静都認欄:の   (イン

θ 々



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :〃

彫々プ魯・
物

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成 /γ年 ん 月 //日 (2時
`勤

分～ 夕 時以

「

分)天気 :くι″ 気温 :   P

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:夕 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は ２

θ

の

の
の

印
０

確認者:こ)
(2:`争。 )

キ0匝 □
t)t28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:r、 マノ  (′ :2"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:わ )

だ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(8:/0)

∂、3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/j

ヌ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ご ")

な米tフレし、)わ した

争し

確認者特記欄 : (物 ) 責任者確認欄:  の   こZ)

々少



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ンな課琥た
ピ
■

)

選別場での確認表
実施日 :平成 8+r, H 4 け 0分～

〈健康チェック表〉
確認者 :

(″ :″7)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               つ

・計量器の清潔度 ―一――――――――――――――
'

確認者 :

(μ るつ

。鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6:ジ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(F:冬 )

鮮度タンク内海水温 (ご :厳)い ℃

秋サケ腹部内温度 (ごtな ) ぐ ℃

臨編硼:   〆シ́

クヽが

責任者確認欄:  (∠ノ

υノ″ じ
ヽ

∂κ

Q6)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :出

に々ノ魯
(斃 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉
確認者 :

(´ :ぬ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:/6)

Юビン
[コこ]雪]

EE3 0C zns 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (44ぐ  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J 千ο)

l午 t口 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(+3140

′     
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(キ :の

ア、午  ℃

〈船内清掃記録〉

ηいけ)(旬永2い ,たノ7｀ 弓弓
／

確認者 :

(`':Zυ )

確認者特記欄: り  ゃ

fl勇篠業.ぶ し
(ジに

θ κ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : α

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

Э影燕 all 鶴 添 磁 儡 熟レ″

9褒■孝 レ
ー ー ‐

9 10

〈健康チェック表)

確認者 :

(%:/り

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         0
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

り
始

認

　

＜

確 者 :

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( Z; *>)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(∠ 誠p
(/2、■)

鮮度タンク内海水温 (∠ 22) P℃
秋サケ腹部内温度 (メ :ク2)  ヾ ℃

θ

′ぶ ク

確認者特記欄 : 7) 責任者確認欄 : (秒



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

じたプ魯 得
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

墨聖里二干盛_肝 力 月 8日 (3ミもsヽ～夕時昴分)天負:くを′ 気温: ξ 二

〈健康チェック表) 臨者:σ
(0:2o)

作業者名

Qキタ昴ょ硫鰈 熊 3/いx3曖 蛉 扶

‰ 蔽 蜻 嚇 先 砕

″ 煉 瑯 ν″ 拠

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ３

０

０
０
ο

暉
θ

確認者 :

(4:クθ)

切ン
[Iヱコ巨]

| /o zae 14,:/izae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:よθ)

″ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:Sb)

a夕℃

(ク :より)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:∈∋

( 6 :oo)

彦水くDれした

確認者特記欄 の

テ/象業/∂、″小錯瀞

みヽレ

“
る )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ノソし メ イス 、)

υ

選別場での確認表

実施日 :平成 日(各じ、い ～6時θ

作業者名

臨 芥←all Q添 曜 晰鶴盈′

つ,チ〃
．
８

9 lQ― 7

〈健康チェック表〉
確認者 :

c.z sf)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:μA

(%,/o>選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             9
・シートは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は                 '
・岸壁海水の状態は               ρ

・作業場の状態は                ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(g:θじ)

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(〆 :′ )
氷の状態 (ろ :り )フ ニ激_
鮮度タンク内海水温 (6C) グ/℃

秋サケ腹部内温度 (ぐ :←θ) ∠ ℃

確認者特記欄: |の  (/シき)

′ネ/

責任者確認欄:   、■D (/122夕 )

γろ~た、惨ルます
｀
ピュγ燿

′ ″



HACCP委 員会 :淵
膠盈プ魯

/珍宏 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 lθ 年 /0月 |■ 日 (3時J偽 ～ヤ 時2∂ 分 天負 :成 気温 :こク

〈健康チェック表〉
確認者

(3 ,00 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者

{ -3 :( I

キ0ン 匝ヨ
E=3 /c) zec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者: 1こノ  (ぐ υθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ 50)

|ふζ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3'θ )

がθヽ
|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫:ぐ

)

θ、/  ℃

($f,fit*tfrEe$*) 
1,,; y il" f t 海来2さ れノ

確認者 :

( 4'*t

確認者特記欄 :

2/θ
`tタ

テ
R

″みノ

P//3) 責任者確認欄:     クフ

タ κ

(′τZブ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :淵

じ々プ魯
ぐ%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日:平成 /》年 /0月  び 日 (3時 /♭ 分～ ぅた時

`⊃

分)天気 :くιク 気温 :  /b

〈健康チェック表〉
確認者

(3 : oo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は ２

０

０

０
９
醐

確認者

( `た : ′o)

キのン 匝□
: frizwa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Q

〈温度の測定〉 確認者イン    (“ :角フ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:二も⊃

/` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3,「 )

∂‐ダ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
1{ ;lo1

3..r c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( {-: /c)

劾
“

カメ1スんた
確認者特記欄

/θ、//

υ    r%)

与 t/

構メデ

責任者確認欄

θ″

(76)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : /シ )

選別場での確認表

実施日 :平成 8+ ro n 日(μ 吻 分～

〈健康チェック表〉

作業者名

黎 芥●all 喩 ぶ 配 C 鶴 熟れ″

2受J犬 )『
∠ 外

ノ平 撃 グ(留 森 ν今†

確認者 :

(″ :ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・ξ量型の二潔
・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ― ― 一 ¬
θ

.渾菫名涙:履量は

確認者 :

(A *f)

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 :

(c rθ )
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

諦
　
ば

確

め

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

静都認欄:グ   (物 )確認者特記欄:  グ`   (′り)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19年  ハ 月 6 日 (3時 IЪ 分～ 4時 ξ3分)天気 もよ卜  気温 :/〇    ℃

HACCP委 員会 :洲
協々プ魯 ②

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)ゝ2わさ尭 町換薇レ曖⊃

鍮ゝ 趙
Ｌ
Ｒ 盪否場武難りら, 幅影薇

宿 漁軸亀爾餅 営

〈健康チェック表)
確認者

(3:0わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(7 ,-l0l

キC)ン 医ヨ
nc 2 ,tSt* 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :箸)

′6148  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

う

・
F5)

|

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(くる6

ふ| ℃

〈船内清掃記録〉

>か叶、海フK むた,
確認者∈2ノ

(,:∫ )ゝ

つ`
｀
う

確認者特記欄 :

ケオt・ 伝し
〆♭ 責任者確認欄:θ  (像

/Q/ス ポ少テ_2役
Dκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :ス腐酵 オ  (/)

選別場でQ確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

N熱へ燕 all

″

「蘇 曜 C稽奄ある秘′
8    -

01]z:|「 りi‖[‐

9 イ

確認者 :

(弁 :″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チ
I蓬

?寄容」
選別前)               ρ

・計量器の清潔度

確認者 :

(

・鮮度保持タンクの清潔度

・シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ぢ :θ

・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(∠ :だ )氷の状態 い )レ
鮮度タンク内海水温 ( A,oSl g,*.
秋サケ腹部内温度 (ろ :'2) / ℃

責任者確認欄 :

♪めつと
1

確認者特記欄 :   J___   (/2冬 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ル

プ魯
ご
%Z)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 〃奮  /θ月 夕 日 (3時 る¬卜 外 時め 分)天気く七グ 気温:  /≧ _℃

●

●

作業者名

Ъキク昴ユ硫 渕 熊 匂 ,薦 曖

颯 麒 L 勒
(ジ「 え

〈健康チェック表〉 確認者 :t3

(3:/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２

の

９
０
０
醐
ο

確認者 :

(夕 :%)

|  □
, t{T-zatr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:`3り    (夕 :∫b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 J 0)

ん 郷́

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :3 0
′
′

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(たこ0)

ま

`℃

〈船内清掃記録〉
確認者

( f :3o)

グ
き
つヽ／ し 力4́4で ん う

確認者特記欄:の  イη/釣

惨森、子#lfクブ′ギ
任 ル

責任者確認欄 :   ψ

∂ κ

r夕 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 1/2

選別場での確認表

E (v@^-

作業者名

θノ鯵2うえF〔:′
^all

∠
噺 族係 曜 転酔命慮蒸れィ

υ
・
幸チJ摯

，

８

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(“ :炉 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:/命。選 別 台               り

。計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 り

。シー トは清潔に用意されているか         θ

・
海 水 の 清 浄 度 は 一

― 一 ― 一 ― 一 一 一 ― 一 ― -2

・岸壁海水の1犬態は            つ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            θ
・計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか ――一――一言D
。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者 :

( r?,y'o)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ごヾ←
鮮度タンク内海水温

( €'o$ ) 
^o""

秋サケ腹部内温度

＼

/0-ノ

確認者特記欄 0) 韮確認欄: の
「
ク″鮫

ヽ
∂々

(7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :洲

Zタプ魯 名
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 q 年3 月 日 (3時 η 分～ 告 時毎 の機 天気 くtり 気温 :!争 |  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 '40 )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:Ot≧

(2%)

キてドン 医ヨ
回目1に 手ゃ目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

1確
認者:財 (4Zい

漁場の海水温度 漁 獲 前

σ「
`)

たB℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1夕 13 )

■  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(午 2毎

4tr ℃

搬内清掃記鋤
っ
、
、 シ ケ 叶 潟 ノK熟

ヽ
澪社す

確認者

c f-,2d r

鳳粘記欄:倒   /Q多 )

燃・ヽ換し

責任者確認欄 :

∂ ル

(侵p)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

フだ潔ラた
〆 k))

選別場での確認表

実施日 :平成 8年 /θ 月0日 (夕 巾 分～《争畦スζ券)

〈健康チェック表〉
確認者 :

(“ Dつ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ′

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             θ

.進栞お彎冒置|:用

意されているか
         7

確認者 :

(メ が多

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ
確認者 :

(け 鯉 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご 繊0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

たノ

確認者特記欄 : 〆b) 責任者確認欄 :

′∂″ Z

υ

pル

Pくジ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 秀〆貌

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 .卜 /θ』‐ 2日 (3時 ょ分主 ご

「

時 θ。分)天気 :皇
笙′ 気温 :  //   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(3

(3:a5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は ２

ｏ

θ
Ｏ
θ

剛
０

確認者 :

r#'.{o>

キ9□
,{zaa 4 ,Jf.nc 4回 自

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:〔 ヤ
′  (」

「

:θο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

0   :」 ]と1;「

‐
)

/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:る )

θ_3℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(trρo)

よ7℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6' : oo)

なたし4よつンで オ/い んした
確認者特記欄 :

麟
〆9るL)

Jサ ボタi麒
供し

責任者確認欄 :

θ女

“

0/n)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 場 ♭ 景 髪 り

選別場での確認表

実施日 :平成 8+ rQn 時ク,分～

〈健康チェック表〉 確認者:した

(弁 :ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:6。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′ 確認者 :

(67つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

0
θ

。作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ :´♪
(メ :∂滲)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

蹴者特記欄:_42_(タ

埓ソ

責任者確認欄:″  Q)
/"“

Ч

クκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :洲

厖々秀 m)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 |ク 年 1月 3θ 日 (3.可 k ttγ_争 時お 知 天気:曲卜 気温:/θ __二

〈健康チェック表〉 確認者

cJd6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

( L ,4i)

キC)ン 睡ヨ
nc 2,fezec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3汗 )

κ:3  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32')

|     
℃

(午 :3Z)

船倉 内の水の状態

(4々 )ζ
船倉 内の海水温度

鰤柵鋤デうンがけ洵ネとヽたす 確認者

('11い )

し

確認者特記欄 :

層 t・ k
り]6)

ρ k

責任者確認欄 : (2つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

タ

選別場での確認表

《と
'分

～ 雌 分) 刻

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∽ ′0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者
　
／

認

　

＜

確

斧

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

確認者 :

(ζ :ご秒)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ジ

0
・作業場は整理整頓されているか フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :ス金
氷の状態 (ζ :メ)タ Ь

γ

鮮度タンク内海水温 (6:′挙) ′ ℃

秋サケ腹部内温度 (,f '//,P /'*",
蹴轟那:  O  ヵ

′オt/

責任者確認欄 :二___丘 夏と_

イ゙ィ/b
り
,′

′
1,;`ラ

フ)

∂々



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:玉

生 伊  ,月  29日 (ら 時 /p分～ (「時 ズg分)天気 :く
ι/ッ 気温 :  /2

〈健康チェック表)

確認者 :

( 3 : oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は ２

０

０
０
０

醐
０

確認者 :

(J~:ο O)

キθン 匝璽
:fpzEE # ,tf0 spc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        ト

(温度の測定) 確認者:r_Rノ   (∫
~:ス

ζ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:29
κ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5 :b )

θ_J℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(lr― :κ

)

メヽ名
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:´/フ

(ノ :3ο )

〃グくる・■レ ンそ光/ス 短した̀

か レ

確認者特記欄 :

力 ) 責任者確認欄 :

′

“

(ン )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 18年 9月 没 ク 日 (、 ← 時´ 分～ /時 女

`分

)天気 :赤 気温 :  /⊇   ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(訴 :´
)

作業者名

う1蔽ぇ●all 鰊 茶 配 巧稽宅ヵ忽レ″

り 彦チ貯 θ
・
ハ

9
）　　　^
〔［̈〕） 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(`:aF)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
・シートは清潔に用意されているか         ρ
・海水の清浄度は 一――――――――――――――=ρ
・岸壁海水の状態は               ρ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            り

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シートは全タンクにかぶせているか        θ
・作業場は整理整頓されているか          り

確認者 :

(〆 :収0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ :綬
)

氷の状態 (び 懺 )沸
鮮度タンク内海水温 < 6 sZ) g,&
秋サケ腹部内温度 ( lil"<) -/.F.

確認者特記権_銑_(ッ

オν

責任者確認欄 : (グ
ζ∫″ご(茂塔 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 外%

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 コ ｀ ｀ 年 ■ 月  日 (Ъ可 蜀 ～ 缶 ξしい 焔 :ドホ 鵠 :4、
|

〈健康チェック表〉
確認者 :

(、3:6o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(2- iSc i

キαン 巨ヨ
,4 Frr * 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (45や )

漁場の海水温度 漁 獲 前

も 二b)
lQ、 6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :4)

■ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

`々F← ℃
〈船内清掃記録〉

η
、、
ぅヽ

う
ノ〆 つ

い
(1 庵 ノ

|(2、
ヽ流す

確認者

r S ,4b I

確認者犠己欄:の  多)

嬌 吃換 し

責任者纏認権 の ク
;リ
ガ

θ々



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(久 /° )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確認者 :

(夕 :

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           ψ

。融唇霜曇ラ『

'借

喜轄:翁てぃるか       ―多
・ シー トは全タンクにかぶせているか        ワ

確認者 :

( ゆ

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ぐ :′り)
氷の状態 (ご :夕 ) 安
鮮度タンク内海水温 (、F:`a) o´℃

秋サケ腹部内温度 ( ,*'4D) 6.f,

一
ノ

確認者特記欄 :

>チ

わ 責任者確認欄 :

へ″
沙″

(ノ場
4)メ

》



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委 員会 :漁

じ″外 ジ22)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  が  9月  2ノ 日 (3時 /ρ ～ 夕 時 57詢 天気 :み

´じ 気温 :  6~  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :C

(3:ο。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(f,fo)
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キC□
cZ'f{zwe*,Jowe : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か      >0

〈温度の測定〉 確認者:だプ (夕 :島
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(慮 :3。 )

/グ 響ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :50)

/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 嶼 :め

び ℃

〈船内清掃記録) 臨者:0
(`fく夕VL)

ヅ″冽くでジレいれ した

確認者特言己欄 :    
の _ ヴ功

がレ

責任者確認欄:″  (滋

Oκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヵλ多:メ クZ)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
者

　

ク

認

　

＜

確

:“a

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          フ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 〕   J::〕    》

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

　

″

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           り
。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― ― ― ― ― コ 9

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(“ θ )

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご :い>)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

オ ノ

(ルメ) 責任者確認欄:ω   %´
皮よ0ト

∂κ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ス 移́プ じグノ)

選別場での確認表

(健康チェック表)
確認者 :

(ク :夕の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台        フ

確認者:θ
( ζ乙:

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者 :

`い
分′

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ク
θ

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉

９
一つ鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: び  し″鈍e

ァ)/

責任者確認欄 :

∂κ

ヴぷ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :漁

膠″楔

実施日 :平成 月υ痙■ 日 (3時

“

「
分～ 牛 時r｀ )天気 :1う黙ノ 気温 : 9tЪ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:⊂2

( 3 :c0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

<7:TOt

国
rnc|,4+** 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認煮:こぅ/`年 3『 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ Fb)

13   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ 2｀ )

2  ℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
(鮨:弼

』 s℃

〈船内清掃記録)

■

ソ
ム
に

ヽ

ン２くノ
綺
鵡

ヽ

ヽ
／

′
1"a L 4*rI 確認者 i

(「 :f夕

'

確認者特記欄 :

嬌 (・ いし
/P 責任者確認欄: こフ  アρ

わ″



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ぃC伊委員会:漁じ″弄%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

9月 2ろ 日 (3時 /ク分～ f/― 時35務)天気 く″  気温 :  //

作業者名

脇 麟 h琉 q 卜KL曖 は 人
鮨 撤 Q嚇 鍬鍬
勝沫 測 IO g結 蘇 罰 0才 才

〈健康チェック表〉
確認者 :

( J : ao)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は ２

ｏ

ａ
Ｏ

ｏ
鴎

確認者 :総

( /- :3o1

キ0ン ロ
, ffias { 'Losne 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:26)

/75℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

∈〕 :)6)

∂、7℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ ょう

3℃

〈船内清掃記録〉
確認者:3

(〔
「

■ /ο )

劾 くtん 臥流ルた
確認者特記欄: 0 ,′たり)

か レ

訛者確認欄:_の  ヵ

∂ κ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ガ免多デLウク )ヽ

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者 :

(外 夕∂)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

rV,)) >
選 別 台

計量器の清潔度

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ―
― ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一

ヲ

シー トは清潔に用意されているか _
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

, 確認者 :

(ご イ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(FンF)
鮮度タンク内海水温 (  :  )   」   ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) ζ ℃

確認者特記欄 :

時 ク

力 ) 責任者確認欄 :

くメ‐

り

θ κ

′′
′ノ
ι′
メう2`ヒ J、 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : 弄々必

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成r9 年q n Zan ,3 d fo.- 4 w4ots> ノtイ

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:め )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一一――――_」
針

。キャビンの中は            、

確認者

r 3 :/c)

・船倉の周りは

・船倉の中は |キく
「

ン |□
。氷の投入は Ec l-,(frre : 3ElE : 4@Ft :

・水揚げ時の水は十分か

確認者: σD (42身 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3%)
lも・■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32「 )

2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:2駒

ぐ ℃

ヮ`ラ`)が
へ

tキ

 )色っKz゛ )たす 臨者:Ω

(S:2ゝ )

寄々t■ 壌し

確認者特記欄 :

″ 雫確認欄:_の_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ス )

選別場での確認表

nJ-)-n ( 時史

`分
～

時゙ ζわ

作業者名

2ルメ←all 》蘇 J2 輪 熟レィ
ノ立:ヂ だ′ び

「

衷 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

ぶ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(/:ぬ0。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ワ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り
り
Ю
θ
ρ

確認者 :

(゛興
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(6:り
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

が レ

わ 責任者確認欄 :

法
学

θ
ι
ハ

総ど



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ∠≧

=_≦
ヒ月 ≧∠里 (6時 ズ

「

分～ 魚 時塾″詢琢 気■Jυut/気 温 : /2   ℃

〈健康チェック表) う句L取り協n,孫勲痢雄 t
確認者 :

(ご):θ ο
)

船 内衛生状態確認表〉 な 幽 イ る 喘ヽ 午
ηbhb~ttt

享
|:蕊

ぎ
~~(知

肝
鰊 咄

准
争

宙あ 確認者

( f ' ]at
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

切ン匝□

・水揚げ時の水は十分か

回自2:め 狙 目′
:2ダ 3回 目 _: 4回 目

 ≒T_ニフ⌒                  F r t,ι

・っつ
メくヽt[ネ「5乙 L

′稚資1“
|ヽ
Ъ ulわ 確認者:(3ノ   (′上

`得

)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の海水温度

確認者 :

(ξ
~:/。

)

丼β→3→ C州昴 数
ぎた 瓢Ъ u.

確認者特記欄 :    0
必 /)

計鉤 :_輿 ″



書式作成日 :平成12年 7月 1日   オ諮昨係ス・¬ざしげ唯^▼
&

ユ
ヤ

Ц

lllう

負んノ

選別場での確認表

実施 日 :平成 8年

〈健康チェック表〉

作業者名

θ影燕 all 淋 配 藝鶴盛′

フジナ̀
だ
十 0口 か

9 10´ 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台 ―

一 一 一 ― 一 一 一 一

″

.顧言種曇ラζラの著夏菖丁IIIIttIIIIIIコ3
・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 ― 一 一 ρ

・海水の清浄度は

確認者 :

(φ∪J)

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 一 一 J2

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(チ リン)

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シートは全タンクにかぶせているか        p
・作業場は整理整頓されているか          Q

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(、6:′>)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

力 )確認者特記欄 :

対〕   Xハ→9→



書式作成日 :平成12年 7月 1日
MC伊 委 員会 :淵

巳″秀 φ23)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 9 + q ELc E 13 wlo tt- 時30分)天気:こtυ

作業者名

CttO魚さ硫 潮 舅

磁 撤 儡 嚇
′
Ｑ 0И沼 "ヽ留 矛哺rし

求 測 D協結 助i鼻老arl ∝ 魚

〈健康チェック表〉 確認者

t ] :00 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

― ― 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― ― ― ■ く ヽ ヽ

|キQン ]□
qs Z/t$rt 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者 : ( 4'20 I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3弯 )

、η、ど 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3鶴 )

■0℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(4‐

")資|■ ℃

船 内清掃記鋤

ヮ
tり

,/う
い

け ヽ海 Jく 、
、レ

た ナ

確認者 :

(『 :`06)

確認者特記欄 :

塵ほL伝し
%)

∂ タ

責任者確認欄 : (,メZζ≧))



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノク免ダメ 0ア _)

選別場での確認表

(健康チェック表) 確認者 :

(φ ふ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          '
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一

二

― 一 一 →
っ

確認者 :

rP,Ft
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

.梓翼鷹あ瑛甚i]~             ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(きつ0
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Fら、ρ水の状態 ( ) 虔
鮮度タンク内海水温 ( : ) Ao.
秋サケ腹部内温度 (:)ζ ℃

P′うが
'現

オ妥わ
“
考



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :淵

E″秀 Й
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実準日 :平成 か 9月 /9日 (2時 名 玲 ～ 争 時あ が 焔 :ム
肋 鯛 : 

な ℃

〈健康チェック表〉
確認者:(3

( 2 'Jol
作業者名

窒整昴t尭 蜃 膨 Ｚ

酸
卜にし曖

焔 湖 醗 嚇
飢 こ薙測 端 畿 俳 鼻獅 0ィ た

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・申板は

確認者

(′ :5

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□
EE 2 :)ozle* 'b gae : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        >○

〈温度の測定) 確認者:C(角 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
り :好 )

″
`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ゐ )

a`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(弁 3a)

/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:こ見

(ご
~:ο

o)

力な。ん 亀

ケ じ

確認者特記欄 :

″ 責任者確認欄 :

ウ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

空y℃P委験癬 ぇタシ)

選劃場での確認衷

子 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(外 )。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          2
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―――――T――~~の
・シートは清潔に用意されているか ―――――一一月フ

確認者

(`ゆ :2ζ二
)

1重菫退偏雰辰塁は
・作業場の状態は                 9

確認者 :

(子 つじ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
・シートは全タンクにかぶせているか ―_一_二__ρ
・作業場は整理整頓されてしヽるか          ρ

確認者 :

(``:メD)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

僣 ′く琺 レ

確認者特記欄 : の 夕)

びr/ュデリ彬響し月のわり、
*/,tu*EL/

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 外(勿

～ 年 時 4θ 分)天気 :眸  気温 :

〈健康チェック表〉

確認者

(3'rc)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一―__二__G
。キヤビンの中は 二――一――――_―Q
・船拿の周りは

確認者 :

(3:わ )

:撃層11: rncZ 't{raa :

キoビン
  [頑)∃

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ

"の

水は十分か 
―

_

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ワЦ)

18、

『

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32〒 )

■   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ

船倉内の海水温度 帰港時
(4:2¬

イ
~  

℃

(ffih;FffiEeffi)

1", > 4-Ll mrK 2- )e/ 確認者 :

(←庁 )

確認者特言己欄 :    0

ィ脅tl愁 し
′ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 螺

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確
][』』ζ寺

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

rf :pt。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ,
シー トは清潔に用意されているか         フ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ぐ :(3たs')
・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

ctf S2r
水の状態 (:)を
鮮度タンク内海水温 ( : , Gr.
秋サケ腹部内温度 (:)で ℃

の確認者特記欄 :

升ノ

(効 ) 責任者確認欄 : (%



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :洲

巳たノ魯物

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞押日 :平成  ィ1沖F 9月  ″ 日 (3時 ス
「

分～ ク 時 ク沸詢 天気 :くルタ 気温 :   /2  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(j :ao)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

0
0
0

1回 目2
0

確認者 :

( / ,3ct

暉 ン
[I三】巨]

:p zwe f 2o sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者kN   (7:力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5ぢ 0)

/9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(鍵:")

α3℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
(“ 夕

')
2″ ℃ゝ

く船内清掃記録〉
確認者

( 5~:/。 )

〃 ″とでヽ ゎ り

争 レ

(′り

'以

んど5) 責任者確認欄: の  (ジ洗う

ρκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 膨 )

選別場での確認表

作業者名

7影燕 all
為

爵
象添 曜 勁臨 盛′

商 ワL夢サ̀層 プ が
9 10 1ィ

〈健康チェック表〉
確認者

(契 が6

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 一 つ

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― =― 一 一 ‐ 0

確認者:/
(外 外a)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 ρ
岸壁海水の状態は 一              ρ
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ
。計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

・シートは全タンクにかぶせているか -30
。作業場は整理整頓されているか 一―――一―___フ

確認者 :

(r 2バRao)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(r:拗
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

Ｎ
ノ

確認者特記欄

だ

(ン

'225)

責任者確認欄 :

θ
 μr

(`′ラ
う蟹r)

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :漁

E2ノ魯 索

出港・漁獲から帰港までの確認表
q月 |「 日 (3時 力 分～ 4時 3角｀ 天気 :帥  気温 :ζ

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:∂ a

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(z sb)

キく〕ン 匝□
lEE 1-: {fiec 3回 目 4回 日

。水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:(2ノ (キ :ノ ρ

漁場の海水温度 漁 獲 前
りお )

|も 、
q   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2_)

つL  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:芍

牛  ℃

船内清掃記録〉
フ
、、
ぅ

ヽ

つ
〆 力い呻 )傷 71C2い 流す

確認者 :

(t K)

確認者特記欄 :

/が7/0

(% 責任者確認欄:    グノ

θた

″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 弟

選別場での確認表

実施 日 ExFa( 喘ご生分～ 時茨ζ勢)天気

〈健康チェック表〉
確認者 :

t 4,2?l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(ク
':3∂

)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 一一―――一――

'海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 一 ― ― ― 一 ― ― 一 一 一 一 ― ―
ρ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
確認者 :

(ζ

")・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

２
つ
ρ
０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t rf:72)
鮮度タンク内海水温 (  :  )   、ゞ  ℃

秋サケ腹部内温度

蹴者特記杵   %)

計ノ

責任者確認欄 :_三
2_(劾

∂κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :骸

ノ魯′

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 んだ年  9月  /外 日 (3時 か ～ 争 時 タタ詢 天気 :く老翌 気温 :  //

〈健康チェック表)
確認者

(3:え,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

０

０
０
０

確認者:こ3

(夕 :3o)

キこブン巨引
: ooz\e f ')ss@e 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉 確認者 : (字 :夕ρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

毬 30)

′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

θノ

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :′ゆ

び ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :θ

(ξ:も )

〃 水で あ Иえ した

確認者特記欄 :

ウ訴市
任 し

ノ0_//

(わ 責任者確認欄:    ツソ

θル

ね



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

選別場での確認表

実施 日 :平成

く健康チェック表〉 確認者 :

( ′
'C):`2L`')

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          り

確認者

(/夕←
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― ― ― 一 一 一 一 一 つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
リ

確認者 :

(tr4-:
。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

― ― 幻

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(F静
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

硼者特記欄:―   (ブリム)

撼 σ

責任者確認欄 :

Dκ

(降



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :lib外

必
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 Q月 |も 日 (3時 |「分～ 4時 物 券)天気 :|れに 気温 :/1

作業者名

0酔0魚れ硫 鍬フ薦 曖蛉 臥

幅 撤
″ｑ 盪嚇 硼 鰍 0覆

"彪

れを自颯

哺 9練

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3'obl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

―――――――………ニーーーーーーーーー()

確認者:9
(ス :0)

キてプン 匝□
sc 2 ' [-(7nn 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(24  (そ 《`
~)

漁場の海水温度 漁 獲 前

()つ0
1q  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ) :\a)
2-c

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
t 0'$-l

3c
船内清掃記鋤っ

ぃ
ぅレカいtl施った

ナ

ツ
紗犯き 確認者 :

rC3di

確認者特記欄 :

猪、.釈し
/。、//ti絆夕■ダ夜普

(% ) 責任者確認欄 : (/″
Z夕

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

ノが
]と,P)

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者 (″

(¢ :)の )

1

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/くみ。選 別 台

・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― ― ―
十 ~T二

=~月 9

・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る が  一 一 一 一

三 二 _∵
′

・

海 水 の 清 浄 度 は  一
一 一 一 一 ― ― 一 一 ― ― 一 一 一 一 ―

θ

・岸壁海水の状態は ― ′
。
作 業 場 の 状 態 は 一 ― ― 一 ― ― 一 一 一 一 T― 噸

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか Q 確認者

((`:∂ >)
・計量器は清掃されているか            ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′
・シートは全タンクにかぶせているか        ′
。作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(くこむtF)
水の状態 ( ) 夜
鮮度タンク内海水温 ( : > ,9b.
秋サケ腹部内温度 ( : ) &_6 c

ァメ〆

確認者特記欄 : 物 )

∂κ

責任者確認欄 : ら )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 働

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  ″ 年  9月  /2日 (3時 スタ分～ 外 時 ≠

“

詢 天気 1く をソ 気温 :  
■≦三_℃

●

●

作業者名

錦ヶ,外さ発 蜻 賂 9 卜にし曖囃 秋

蝙 締 ズ鶴蕨 鋳
″

,L 鰍 地 勧

林 測 10 11郵二1,「,1蟹ヨarl Fノィ麦

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 iao)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

の

０

確認者 :

(′ :″ )

キつ □

c ) , /5-zae /- :]e zae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

く温度の測定〉 確認者:(く /  (“ :メ

「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0:3∂ )

″℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ふ :3υ )

a`℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :メ0

3_2℃

く船内清掃記録〉
確認者 :

(∫ :2。 )

″ At <' yTv ん ち

確認者特記欄:の  (ハ
′♪、′/、 ボ′テ′密終

クレ

責任者確認欄 :    の

メし

(″2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : わ

選別場での確認表
nrA E <P @ts 出 ) ′~℃

〈健康チェック表) 確認者 :

(cA'4O)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者超考

(`ι :。選 別 台

・計量器の清潔度

9・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

,4'-l(+
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ご⊃

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ｔ

′

確認者特記欄

アル

の, 責任者確認欄:  ω  〃⊇

)た
`



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC伊委員会 :鰍

外 0物移)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′夕 年 月ll日 (3時だ「分～ζ岬0分 ) 気温 : ″

作業者名

Ottθ魚よ琉 瀦 熊 %換薇レ曖

臨 撤 醜 嚇
練 痴 磁 蘇 冶 餅 リ

〈健康チ土ック表〉 確認者 :

(3 :ο。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
´

・氷の投入は

確認者

(乙 fO)

|キけ J□
Etr 2,{fznn 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(2_  (年 :4υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ン )

lq   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:ジθ)

つ   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(牛 :牛o

2 ℃

船 内清掃記鋤
っ ち >伸 lν 筋ネ 2゛ 流 カ

確認者 :

rf,for

漁甜謝: 〇   (珍 )

存1〔・榛じ

責任者確認欄 :

θκ

′多)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 厖

選別場での確認塞

(健康チェック表〉 確認者 :

(カ メリ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― 一 ― 一 一 ― 一 ― ザ

確認者 :

(≠姿ン)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

アシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

`
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか マ
確認者 :

(占:仲 )

:][「[][:::i][専 |キ 2禁 I正三互正三三′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(c eF―l

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

鳳甜調: の  (9//ρ

イ ν

責任者確認欄 :_∠ 生生_(P///)

θ κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP類 会 :〃

膠盈ノ魯
(み )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年  9月  '日 (、〕 時′ぐ分～ (■ οS分)天気 :あ
あ

作業者名

こん麟 ょ発 蝠 爵 9篠くL曖

鏃 撤 鶴 嚇 亀 勧

に若 に残濯 12    _´――‐~ ´

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 :oo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

確認者 :

(夕 :`b)

キθ □

。水揚げ時の氷は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者: 3   (、
「

:。C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:35)

/9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :::〕
 [:: 「)

0ヽ f

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ざ ′σ

3、

`℃
〈船内清掃記録〉 確認者:t3

(ざ :F)

カ べでヽ )に し、 ん た

確認者特記欄:    に
'ノ

かレ

(レ秒
責任者確認欄 :

θ

α

κ

(ン )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
ー

作業者名

Э麟 燕 all 鉤 熟レ″旬
鯰

勘

脇 ,6 緋 弁
νュ撃オ劇 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( く〉ti`rtJ3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ,
・計量器の清潔度

確認者 :

(ダ :静

鮮度保持タンクの清潔度 り
シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            り
・計量器は清掃されているか            θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。
作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(r{,p)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(て
く ジ島

氷の状態 ( )麦
鮮度タンク内海水温 (  :  )   c, ℃

秋サケ腹部内温度 ( : t 6 c

確認者特記欄 :珍 L (タ
タ
め

だ ク

責任者確認欄:の  (夕 )

∂々



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 外″

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 |も 年 0 月

' 

日 (3時 ノ

「

分～

'時

θO分)天気 :im 気温 :14ζ

〈健康チェック表〉 確
7:ic)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(3:σy)

キCンン 匝ヨ
lEH z ,({zaa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : r * ,4C)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33° )

降Ъ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

2  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ヤ49

2   ℃

伽 清掃記鋤
フち レ ポ 〔十 シ色J(2ド え ノ

確認者〔2
(「 g。

)

確認者特記杵___≦≧2L__ヴらく%
増t・

t卜し
静離認欄:f//  ″フθ

θ〈



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

z解審4 θ

選別場での確認表

実施日 :平成 18年  9月  `'日 (ク1日けり 分～ぐ 時

“

金が 天気 :メ
⊃  気温 : />  ℃

〈健康チェッ2表〉
確認者

(幹 ζヲ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Jgノ

(夕 F)・選 別 台

.顧唇貢曇ラすラの
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
り

確認者

(゛ジθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

IIIIIB
。作業場は整理整頓されているか

0
フ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

ぼ )
氷の状態 ( ) フ
鮮度タンク内海水温 (:)y'c
秋サケ腹部内温度

確認者犠硼:二__(g2二__ン2db

林 ノ

計が :_ユ_カ
Oκ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :淵

z″ノ魯 ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

気温:   イ蕉  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:/3

(3:ク。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ２

ｏ
Ｏ

ｏ

Ｏ

叩
０

確認者 :

( f,:o,z)

キ0日
:1f62Ee / ,,{038e 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者1ン    (`~:/∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33o)
/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 JO)

∂_′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(『 /0)

`

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :β

( こC~:g―。 )

/7aくくメんИィ″,ねレした
確認者特記欄 : 鑑

θ、法%
ちみかレ

(ノ

'フ

|ラ
ン) 責任者確認欄:  クノ

θκ

(0)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

/

選別場での確認表
～ズ時め分)天気:″置気温: ′る  ℃実施日 :平成 18年 ♪ 月 ン 日 (← 00分

`

〈健康チェック表〉
確認者 :

(`:ω )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 ― ― 一 一

二
月

θ

確認者 :

(4:`」←

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ヮ

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 一 一 一 ― ― ― 一 一 一 一 一 一
つ

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(、f、 争 ))
・計量器は清掃されているか            '

:5ET言基′多り層嘱黒馨専|キ21: IIIIIIIg
。作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( ('fr)氷の状態 ( ) 寝
鮮度タンク内海水温 ( )  ←  ℃

秋サケ腹部内温度 ( : t kfc
確認者特記欄 :

オ ノ

%) 責任者確認欄:   こフ

∂タ

(り
Fセ多>)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :淵

Z々ノ魯 %)

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞

“

里i平盛メ 年 フ 月 Z日 (゛い ～́ ミ〆 へ)天気: ″b 気温: /《
=  ℃

作業者名

鍬語にし曖隋 秋

鍮 蔽 筋蕨 飾

`

鍬 fL識
C tJ毯薇

，
ビ

「

】

６ ;競 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(c,:“フ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

D

確認者 :

(ノ ′卸

θ
|  □

4回 目

。水揚げ時の水は十分か
写じヽ′4(2回目/タリ43回目
ワ

(温度の測定) 確認者:  に

' (ご
力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前
け

な
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ
得

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ン )

ど ℃

〈船内清掃記録〉

ダ♭ラモび√シわ 諦
　
墜

確

会

確認者特記欄 :

′多/

(.522ど う ) 許糀認欄:″   (ジをう

う″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

シzなきlヵド(´Z

選別場での確認表

作業者名

協 芥←劇 Q鵞 復禾 曜 衛習崎カムレ″

敏勧 功 縁 〃 勢 癬
9 12

〈健康チェック表)
確認者

< ('a>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(´ :♪命。選 別 台

計量器の清潔度 θ

ク・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

う

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか り

Ｏ

θ

確認者(多ソ
(Fぐク)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(“氷の状態 (:)″
鮮度タンク内海水温 ( : ) A,f c
秋サケ腹部内温度 (  :  )   dP ℃

ジ確認者特記欄

アよン

責任者確認杵_こえ (ジ

タ智
θκ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :淵
Eたノ魯 必

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

(^-
E) E(JF-dJ h- D分)天気:tれた` 気温:｀

マ`k

〈健康チェック表〉 確認者:2

(3:0。 )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:2

(3:/Ch)

キαンロ国
3 '0 ?rwe 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 2 (4:2ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(360)

lq t■  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:う。
)

ζ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(12 P

搬 内清

「

記鋤

デ デ 〕
/う

Ntr,施
ネ て

ヽ
γ起 /

確認者:2

( S｀ :/0 )

確認者特記欄 :    ―Σ

替し換t

ア、 /D `末量

(/5ク多L) 責任者確認欄:    /      (ノ黎⊃

∂κ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 に P委員会:′ォ屹

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

σ滋燕 劇輻 添 曜 隋 盛ノ

嚇 夕合
9- 10_ 11- 12

確認者:/
r/9a>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台         >0
・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ―

JD

確認者:`乙

(/凛句

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

.罪重場あ瑛墨[~

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:/4

(よ:な
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シー トは全タンクにかぶせているか        り

。作業場は整理整頓されているか          つ

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(fto1氷の状態 (:)潔
鮮度タンク内海水温 (:)メ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : , 'proa

確 認 者 特 記 欄

:___≠

笙

一 一 ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC7委員会 :洲

厖たノ魯 場

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒堕ヨ:子盛 /よ年 9月  夕日(3時 ls令～全時%分)天気:くつり 気温:  ん  ℃

〈健康チェック表〉
確認者: 3

(3:οο
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

q
a
q
o

IEH 2
q

確認者 :じ

(ダ :3o)

キθ □
:.to2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:     (′ :夕o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:3ο )

/夕

`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30)

/℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(メ タo)

」 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :」

(6:49

滋多
'こ

ぐ ″ノいん レた
確認者特記欄 :

酔 1
甲→_

ブヽ
瑯蒻維茉

レ

″ ) 責任者確認欄 :

新
fよ

(,約



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会:鳳ヽ 〕虐(クを )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

“
静

者
　

ダ

認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′ら

(/:ρ )選 別 台 9

計量器の清潔度 p
鮮度保持タンクの清潔度 p

シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は                 p
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク
確認者:メ

(ヾ 拠午σ

鮮度保持タンクは清掃されているか        り

シー トは全タンクにかぶせているか        つ

作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:`a

(、述Fi l至ジC')
氷の状態 ( ) O
鮮度タンク内海水温 (:)*c
秋サケ腹部内温度 ( : )オ ℃

確認者特記欄 :

ヽ

た ク

(′,'〉
多

クζヽ 責任者確認欄 : /

影琴
ンスノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :出

膠″ノ魯ね

出港0漁獲から帰港までの確認表
実押日:平成 18年 Q ttL日 (3解♂分■生 時わ か 翌気■J司に 気温:作り  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:k

(3:/ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:2

(3:0∩ )

0ビン
ロ

E E 2 4{re,e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:2  (争 :3S)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃わ
轡

９

１

■

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(「]|[日 Jl)    )

3  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4ろ年)

争    P

搬内清掃記録〉ブラシカい叶t'ち ノトスは
'た

ず 確認者:2

(σ:2の
)

確認者特記欄 :   t

竹に卜し
(ハ 責任者確認欄:    /

す卜し

ら



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:/
(/″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: "

(“ :4衡・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ゅ
・シートは清潔に用意されているか         フ
・海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は                >9
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
軋

`)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ξ :る
鮮度タンク内海水温 (  :  )   tソ  ℃

秋サケ腹部内温度

七レ

確認者特記欄 解 ) 責任者確認欄:    /      m)

ガ レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員 会 :洲

膠々ノ魯 タ

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞■日:平成′2年 9月 (3時 κ3分)天気:ぐ多ソ

〈健康チェック表〉
確認者 :」

(3:ル )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は ３

Ｏ

ｏ
０
０

明
の

確認者 :υ

(ξ :θ ′
)

キ0国
:θ 02回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者: 」0  ((ダ :/3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:知 )

/9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:夕b)

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ /3)

aξ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :゛

(よ
~:3ο

)

〃 薇tん しヽれ した
確認者特記欄 :

「者 t`了Lυ

(ルつ 責任者確認欄:     /

‐■ レ

(2//)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : lP/)

選別場での確認塞

作業者名

力1慾衆 all 晰 赤 曜 傷酔奄λ蒸科′
7

レ
８

9
７
０

〈健康チェック表) 確認者:Z/

(ご ∂6

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : 
メ

(← :始。選 別 台 p

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

・シートは清潔に用意されているか         り

。海水の清浄度は                 >9
・岸壁海水の状態は                フ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ワ
確認者:/
(ζ議 )ク

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

ρ

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :/

(ζ ダ0水の状態 ( ) 0
鮮度タンク内海水温 ( : ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )  >  ℃

確認者特記欄:   ど    (P//)

と ン

責任者確認欄 :

づふン

,2, /,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /メ 年 g月 2■ 日 (1時 40分～
'時

3θが 天気 :眠沖し
気温 :/ど 、乙  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ス

(7:30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :Z

(■ :3チ )

|キ Cビン |□

EE 1 \dzse 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ラL   ( ア:|。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(\:oct1

zo"c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 ′o)

2 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
けな )

チ    ℃

〈船内清掃記録〉y14無λ、ヽ 者

Ｖ
ム
ト

ヽ

ヽ
　

レ
確認者:2

(ツ ク9)

確認者特記欄 :

イ カ

(u7) 責任者確認欄 :

′ レ

考
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :力箋グF(

選別場での確認表
実施日 :平成 18年  θ 月

`う
2日 (遜凛´ ′分～ 9時 0″分)天気 :ご

厖予 汽 湿
: ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :斧

(よ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               マ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 ― ―

→ ワ

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シートは清潔に用意されているか         わ

。海水の清浄度は                 り

確認者:/
(θ 礎←

岸壁海水の状態は

作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

′
臨者:/
(′ ぐ8)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

~~~丁~惨

ρ

作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(♂ぶ■)
氷の状態 ( ) ○

鮮度タンク内海水温 (:)文 ℃

秋サケ腹部内温度 ( : ) g6c

′特につ/
確認者特記欄 : (ッ 責任者確認欄 :

″

(ッ



イ

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ム (`L(9♪

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ∠%年  ,月  2が  (クJ時 のつ分～ よ時θo分)天気 :く
髪型_気温 : 〃 、J:圭

作業者名

餓 麟 ょ琥鶴 翡」酵
臨 商 颯 面 %砕
鉢    競 峰 鰤 ξ,4

〈健康チェック表〉 確認者:3

(″ ⑫

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
の
0
の

確認者:t♪

(/:れ )

loン ][三二2巨]
E H,f, :(fr 2@e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:、p    (2‐ οっ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :/Jl

Zθ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :13)

/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(8レ :′ ο)

び℃

〈船内清掃記録〉 確認者:、ノ
(よ :3ο )

力 米ひ んИ九 オ
確認者特記欄i    tメ

凶rネυ

('鶴多ぃ 責任者確認欄 :    〆       ( / )

η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :

夕
”

選別場での確認墨

卜
●

(健康チェック表〉

三二́―‐――́ ″́

4/認

　

＜

確 者 :

ど

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 一 →

,

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

　

ぃ
ヵ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : グ

(>:象り )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 : 

“(お :♪ノ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )'a\f) C
鮮度タンク内海水温 (y:蟹→  グ℃

秋サケ腹部内温度 tVs6t Q c

責任者確認欄:    //
確認者特記欄 :     ∝


