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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 
こ)  に

選別場での確認表

●

●
′

実施日 :平成 lo年 ′ノ 月 〃 日 (Z時 ″ 分～ι 時フど分)天気 :留
筆 、気温 :べ 少   ℃

〈健康チェック表〉
確認者ど《∋

(`卜 ♪)

作業者名・

菊 |1出 修潜 /馬||ILL″ボ靖 垢 稀 燿 ,D十 一

ブ ゝ久一 姥 原餡 然鬱 紫 aりヵl卓
9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :くの

(ζ :ου)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

・シー トは清潔に用意されているか         β

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

トフ 確認者 :

G. *'zj
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

θ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者f=p

(∠ 夕」
水の状態 (/ 2′ ) （ン
鮮度タンク内海水温 (/ シ′)  ど1  ℃

秋サケ腹部内温度 伝 シ′)2、 午 ℃

rr '41確認者特記欄: く
`奪
ジ [%1)責任者確認欄:   ⊂≧ゝ     (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ゎ  ζク

実施 日 :平成
■′分)天気:ノ究手

確認者(:て｀

(て 'pc‐・)

〈健康チェック表)

作業者名

ダ焉〃1占 傷 ぢ渇,′′占卸 ミ(

賄 怖々 勲 φ⌒

れ ―々 珈 酵 妹 菅学 羹 1ゝ輩
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者 :

( (t '>,..)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [薦

T萱∃
・水揚げ時の水は十分か        フ

確認者:/の   (∠■のこ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぐ i30
℃

ノノ、こ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(々 3ρ
℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ぶ劇

3  ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :~

ζ :0`ナ )

確認者特記欄 :    疹P 責任者確認欄:    `竜)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ジ )́

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 |`1年 IF月 /`｀ 日 (イ ,時秘 分～ ∠ 蒔が 天気 :鴻

.4く 気温 : ~R ℃

〈健康チェック表〉
確認者 f′

〔(P

(ぐ′:>も
)

作業者名

:囀‖|ム 修潜
`

スも‖1出 な哺 鮪 橘飲t( フ田十一

フ村ム良―
・

飾 酪

イス菅学 ぅ古ハ1卓
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

¢
＞〇

確認者 :
・` 】`

(a1-:>t)

０
い

キャビン  [船 萱]
1回 日午やおも回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 ″
,〕確認者:■_9_) (ξ

｀
どP″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

鮮
　
ノ
、

3′ )

℃

ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前
そЬο)℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(6,o g

tI* F- 
"c

〈船内清掃記録〉
確認者:ζ(S

( ` :0で′)

確認者特記欄 :   こδ ( /t/ta) 責任者確認欄 :   6
T,

('\,/7i)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

′  (1多2

選別場での確認表
実施日 :平成 イぐ 年 ′r月 ′イ 日 (び 時

`′

の ～

`げ

∂分)天気 :畝
芽(ル、気温 :  __q

作業者名

鶴 ‖|ム 修洛 》島‖止体靖 希裕ア配 %中 一

謝 出た― ( 彎 原 きR 秩菅学  ( 総 lll卓

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ ドノ

(/ 卜,cリ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――コワ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :⊆

( $ :jcr)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 鍮
,

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :イの

(び ごか
')

水の状態 (κ :3∂ ) p
鮮度タンク内海水温 (/:≧∂)2  ℃

秋サケ腹部内温度 (/ ハヽ)Z_9 ℃

確認者特言己欄: (り ('zf6t 責任者確認欄 :   つ         ( |%ご



書式作成日:平成 12年 7月 1日
(′ /)HACCP委員会 : t″

、 (′
イ

選別場での確認表

時沙 ご分 )

作業者名

,働 ||ムイタ治 ,馬‖|ム 本0青 ( 》高橋索t PB十 一

砂村占尺― p蘇・
梃出絆 力き学 ,0古

'|1卓
9 10 12

(健康チェック表)

確認者 :t、 ■ヽ

(∠)わ し )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 /

シー トは清潔に用意されているか
gヽ)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

じ

‘
‘
　
　
の

者

　
Ｆ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ダ
θ

確認者 ::

(7 :′ 'つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

DF~

ρ
ヘ。作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(J｀

(t7 :ご つ )

氷の状態 (ワ ・

`

^ひ ))
〔)

鮮度タンク内海水温 (1 を'∂ )  2   ℃

秋サケ腹部内温度 (7 ,pじ )ち、_7  ℃

確認者特記欄:   :す (t'/, +) 責任者確認欄 :  IЭ (l｀イゲ
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書式作成日:平成12年 7月 1日
こ14ち

′ HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ミ‖|ム4膠治 2コ |ム ぶ日青1 塙橘欣セ ′‐なロヤこ

勇雨出良― p蘇 賭 くケ精 単
`

粒 力1卓

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(と、

ヽ
・́

υ

〆
．　
　
　
ヽ
一

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ご砂

確認者 :.1∫
｀

(ζ
l―

:P。 )

′    

‐`

｀

キャビン   船 倉

回目4ゝ :三Lダ 2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

∈
|´ 13P)

℃

/と、ぎ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ど
l・

BF)℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 に )

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(r)⊃

`｀

  ℃

く船内清掃記録)
確認者: 登′

(/_:ρ f))

確認者特記欄
一「
ツ

111■嗜nt奇―結6を つ押 7フ

責任者確認欄:  ・`⊃ (いイ年)

J



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 ′'亀年 1月 d1 n 1t '時 Bこ券～ ど時 分 )

作業者名 (

珈 |ム修治 4 2馬)出 舞靖 B高橋飲也 4ヽD十 一

|】寸占良一 q嗜源ゴ行 林菅 学
~囃‖1卓

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :イф シ

(∠
k・

:つ こう

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :`(3)

(午 :じ 0

「』一ノ（
′

キャビン  [船 萱∃
回 目

7°
2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぐ ゝ
「

)

℃

/ノ 、
~2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
娑́ン〆)℃

/ .つ

船倉 内の水の状態 帰港時 Pヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ＞
′
ｔ

〓

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時

,z .,(C,:*0 c-\'

t
「
　
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :1イI

(ど p。 )

)十
電jヽ r資ぎ一レ 一

ヽ
ヽ
´

乳

確認者特記欄 t~ (Ⅲィ
:|

(//)責任者確認欄:   . ≧■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

′  04)

選別場での確認表
ら多

〈健康チェック表〉
確認者 1‐会

%賛 :)

作業者名

1輸1麟疹潜
.2馬

)出 な命 f鏑橋 欣セ i和ヤー

1村ム良― 等錦 博特 7六菅学  ` 鈷脚1卓
9 10 12

`:l

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :｀ ト

(乙  :30)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 9

(ど  t'い )

氷の状態 (`:、30)  (〕
鮮度タンク内海水温 ( (.l :-1)c, ) 'Z .c

秋サケ腹部内温度 (1_ :1,.-) ? L C

確認者特記欄:  :ヽ 011

ニ
マ
ノし

ケ
一

，たヽ［『̈
　́一

．“）
（、　
／ヽ

！」
ご、

愁

(｀
14) ヽ

．
(以 )

ヽ

1

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会:`ゲ (t3)

選別場での確認表

天気 :11料´
ヽ

作業者名

‖ヽ占修治 熟 ‖|ム 好靖 塙 橋飲也 E瀾十~

喘 ふ員― ( や菅原ギ行( :齋学 &吉111卓

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: t5)

(S :,ご )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者て

')
0§ |ヽ ご)選 別 台

・計量器の清潔度
η

イ
‐

l

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Fti
確認者:.`F'

(ζ  :⊇σ)

ヽ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
>

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:′

`〉'

(6 tif)氷の状態 (`:でξ)  f
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ム
 :、「て) _■、ジ  ℃

確認者特記欄 : (電 ヽ
~

(｀考)

％

１
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :
／

，，ｒ
ノ

″
∠

〈健康チェック表〉
確認者11lS｀ ゝ

((1 :とこ))
作業者名

偽‖1出 修治 委〉|ム寿8R・

`

摘格瀞確 τb十 一

う相出良― 噺
、 諮 ろ大曽学 ぅ古り|1卓

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

r、

確認者 : ジ

:｀とcl)

ρ
タ

キャビン  [船 萱∃
回 目

つ

qノ :「 cD2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(‐
lζ、 つ

、
の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(くI⊇ィ)

′P、 ゞ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(仁 i3し ')

℃

/ イ

船倉 内の水の状態 帰港時
`｀

｀

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
ご :争ヽ

℃
八

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(,弄 :9う )

もを守ゝ

確認者特言己欄 :   ヽ
´
P     (1ケ リ 責任者確認欄 :

つ
プ (11/-7)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

緊‖ム修冶 熱 ‖l出 奪晴 蟷 橋欣セ イ自十 一

朝t上 貞一 嗜原ぼ行 袂ヴ学 吋 )1卓

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:1:D

(ぐ 〕:ご υ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者::3つ

(ぐ
 :′ υ)

キャビン   船 倉

回目争:こ
や。2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〈″:〕ど)

℃

/ク、こ'

船倉内の海水温度 漁 獲 前

の な′)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 ヽ )

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ヽS: ぬヽ

ぢ   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:`g

(S｀ 資ゎ)

(′牲)確認者特記欄 : くヽ

'

′/

符 )責任者確認欄 :   (≧｀
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

時 /ε 分)

作業者名

:偽、出修治 フ馬‖出好ヨ青 猫 橋 款也 Ъ 中―

つけ占良― 硫 諮 殊菅学 り古川卓
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(で｀

(11:¶‐C)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :‐
t豊

(ご  ゞ:■ さ)
。選 別 台 （”ぺ

い・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
ヽ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : 三

((;:id)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――一二――ゅ
・作業場は整理整頓されているか          た

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(3

:/6))水の状態 (バ  fθ ) リ

鮮度タンク内海水温 (ス  /∂ )ス 4 ℃

秋サケ腹部内温度 (/ シο)>く 年 ℃

(′2)確認者特記欄 :   令 年)責任者確認欄:   ′電も



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ぎ

〃
)(多

`)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成/η 年 〃 月 マ 日 (4r時≧ど分～_SJ中
`t介

)琢気三″務Jへ 気温 :  
十    ℃

〈健康チェック表)
確認者 :10¬

(4_。 :>ハ )

作業者名

鳥‖出修治 ?ヨЦム好哺 :お酷飲也 つ田十一

豫 ム良― 礎穂ヾ行 な 曽拳 Pさ)11卓

9 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は `D

確認者 :~

(← して))
。キャビンの中は 一―――一二―――_耳r
・船倉の周りは            ' キャビン  [船 萱∃
・船倉の中は ノ

氷の投入は
'a ,- -^EE(- :-/r zEE : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        卜■

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C‐13θ )

℃

|IR

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Orヽ∂)

℃

‐≧  /、 み

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
はSθ )

S  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :t´r

(|[〕
`夕

)

確認者特記欄 : (″を )

退 :、 、―ダー

1る
)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ′、 年 11月  lζ 日 も 時菫∂分～ /時 (C分)天気 :`卜‐
l・ 頃 温 : ∠    ℃

作業者名 《

鳥Цム修治 鶴 り|ム博晴 (

‐
塙橋鈍

'日
十一

)付出良― aF原ざ行 :なげ学 1轄
"1卓

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ν

(g｀ =受))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀ ゝ

(g:ぐ c))。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

一―――一――――――='｀｀

・作業場は整理整頓されているか          r

li=:)

: / a))

講
　
％

確

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : ふ )

(6 :ra)氷の状態

鮮度タンク内海水温 ′
′ ハ″

―
℃

秋サケ腹部内温度 (/ 7「P)2、
`| 

℃

確認者特記欄:   ■p (′え
5

し
も責任者確認欄: (｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :巧

「
 

“

Z)

選別場での確認表

実施日 :平成 バ l年 、( 月 マ 日 (,時 5紛 ～ 6時 Σぐ分)天気 :itJ、 気温 : Ⅲざ

作業者名

爛Цム修治
`
蒸 N占螂靖 塙 橋欣也 :殉ヤー

「′時ム貞一 噺 酵 喬六菅学 写瞥サll卓

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :'

(` : バ
ヽ
ジ

ヽ
ヽ
♪

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :°
LI

S/t itp・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
」∩
リ

確認者 :

(d :L! )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

r)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6 をC)
水の状態

/. \/'-a\5 2\ ) Ll

鮮度タンク内海水温 (渉 :フC)z  ℃

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :    3 ((留



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔 ′〕 〆レ )

■`
`´

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者:“ト

(4"ヽ c)
作業者名 `L‖

出修治 2師 出ヽ好崎 / ?苛橋欣t( 少田キー

ID村ふ良一 魏諏ヾ行
'大

を単 9吉 |｀ 1卑

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

「″レ
「い

確認者:C》

T, セぐヽ )

キャビン  [船 萱]
rita 4- JC zrita 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
`0

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ヽ
θ≧

　

３

キ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
く,30

℃

_ / とし

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C)

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ζ毬つ

午    
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(｀

((giゞ■))

確認者特記欄 :   `す (ノる) (と )責任者確認欄 :     ‐`
「Ъ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ (2)

選別場での確認表

塞聟甲:平成/f 年 // 月 グ 日 (∠ 時′ヲ分～ /時ζ鉾 )天気 :こ」ンヽ 気温: `

作業者名

菊 ||ム イ笏治 啜ξNム 俸靖/ 嬌 橋 燿 鮨 ャ ィ

琳 ふ魚一 富ア原拝シ↑こ殊す拳 1輿F)||′

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者」1‐∫う

(乙 ぁ∂ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者J.:⊆l

t/ . \\ /-r '."a.F )v
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

（イド 確認者 :CP ・ヽ

(ら :』発 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

ド)

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぶ  奎か)

氷の状態 (ι PO)〇
鮮度タンク内海水温 % :メD)2  ℃

秋サケ腹部内温度 (ろ  :ζ′) oレ    ℃

(12)確認者特記欄 :   、
イ
:)

冷
//)責任者確認欄 : つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(ダ

 (ン )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名て

鵞川占杉勢 電川占好命 有ゞ権漱セ ` ア田十一

p札た一 1稀 儲 1淋サ 予 こリ サ|1卓
9 10 12

〈健康チェック表〉

諦
　
し

確 ／
ヽ
　
　
　
り
ヽ

ヽ
イ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者: irl

(イ :ヽ♂ ⇒
0

キャビン  [船 彊∃
E (-, ,zvzec 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ①

〈温度の測定)

|

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 よ。)

℃

t3、
|

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(a150)
℃

/tκ

船倉 内の水の状態 帰港時 」
)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
16 '.D /'.C

_\- D

〈船内清掃記録〉
確認者、ヽ5)

(ご らb)

一全
Ｃ
／確認者特記欄 責任者確認欄:  (憂  ゝ     ((1/ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 ,9年 /o月 ζ〆日 (1ぅ 時′ι)分～ 、ダ時 Sヽ'分)天気 :乙モリ 気温 :

●

●

作業者名/

驚川占修弟て篤川出容轟
`

賄 橋雌 名 中 _

FかL々― D千原静々 |夕菅学 Dオブリ∫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∫ ′o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

G :/ a:')・選 別 台
(15'

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか          ヽ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

´
９

確認者(1〕

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

くつ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: gき、

(ζ  ″r'。 )

氷の状態 (/″つ)0
鮮度タンク内海水温 (イ ″θ)tFノ 2℃
秋サケ腹部内温度 6 oc) ) <. ℃

確認者特記欄:  `4P 〆Zl)
潤
／
ぅ

責任者確認欄 : Ｏ
´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

乙グ  (`ζ F)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 八 年 |び 月
｀
3r日 (5時 30分～r時 レ弓0天気 :|、 へ 気温 :(夕   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :`.貧

(´、 セご)

作業者名

環;い |ムタ治ヽ 21[,1占 嫁哺く菊橋欣グ
ヽ
4/由 中 _

術 出々_ /嚇

燃
1晴 学 発′llf

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

´
ン
ρ

確認者 I‐ ｀

(3:ZO)

・船倉の中は   一――――一――――ク

キャビン  [船 萱∃
Rつ

氷の投入は
., -\ a1

IEE ) :- \'2EE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        と

〈温度の測定〉 確認者:     (´

':θ

'a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 3ヒ )

B  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ じ[り
)

℃

|ヽ 6

船倉 内の水の状態 帰港時 ‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉 内の海水温度 帰港時
てtCつ

/_宰
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ζ ∂0)

確認者特言己欄 :(3)   イ
躍 r)

′υ

4/1責任者確認欄 :   0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会:ο

 (｀そ3

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者(玉ゝ

( (「
Sζ

‐`:   `'__t】
)

作業者名
`顧

副||ム イ饒 為川出朴 節 橋勲  ( て≫十一

鈍 彙― 硫 酵 で 学 つリハ1点
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :て｀

Cf :c<)\,\)。選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 : tり´

C① の
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ―一――――一沙

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:電ゝ

(.3マで 0)
氷の状態

`Tゝ
■) 〇

鮮度タンク内海水温 (C5フ )ク
_κ  ℃

秋サケ腹部内温度 (ぐ ゃ )牛  ℃

臨静記欄:“て'  
ご
z∂

責任者確認欄 :   ら (懲∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : /″  (′

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  |ム年 10月 3フ 日 (ヽ 時♂0分～ ('時 θ鳴か)天気 :綺フ  気温 : 
¬ ℃

作業者名

纂ヨ||ムイパ治 4 穿尋‖1占 赫 霜 橘吹セζ

'E7P―俯 ふ豫一 劣 原で行 掌 菅 拳 ィPJlll孝

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :.つ

(3:とつ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

っＯ
ρ

確認者 :S

(ち や ⇔

。船倉の中は             フ

キャビン  [船 彊∃
氷の投入は EE3 ,ZCzsE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        kフ

〈温度の測定〉 確認者: イぞい (6｀沙0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

63a
℃

lR`|

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ら 3θ )

/、ん
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
笙     :物

κ   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

C′ υ)

(ノ
1:`,こ))

(′9
30

責任者確認欄 :   D



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0(電

会
)

実施日 :平成 ,く 年 1っ 月 2■ 日 鰭ζ 時  分～  時  2)天 気 :、
太′人 気温 : ℃

2つ   r
~29ヾ い

〈健康チェック表)
確認者 :Q

7。 )

作業者名

御Цム修% 2罵 hlム訥｀ 覇 袷飽 ⊃田十一

鍮 ふ探一 驚 原南 嗽 菅拳 こ
3右 |||キ

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(r7:′ o)選 別 台
一

一 一 一 一 ― 一 一 ― 一

′

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

〇 確認者 :

(η  :r⊃ )

5壼T言≦′多り遍『息磐喜|キ 21:

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(¬ :′ 0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(/均確認者特記欄 : ０グ
′
‘

責任者確認欄 ら



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施 日

HACCP委員会 :
(2.t

出港0漁獲から帰港までの確認表

ノq年  10月 2q日 (fも 時30分～■時午fム「 莫鷲|[tt＼

作業者名

節 |ム修滲 黎 )キ 占奏諏ミて蒻稀確 て〕ヤー

6Nム焦― α原で行 1欲稼準 τυ)llイ

9 10 12

G-:SU .Z- t) :1u'---> *. v{r
〈健康チェック表〉

確認者 :｀さ

(R:≧ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

′

確認者:く)

“

o三てい )

ρ

つ
回 目 ♪ つ 2゙回 目年:ヤ涵

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:    (ご :2o

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33ο )

(3_1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

は PO)
℃

/「し

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 案

■ ∠ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6 :2r)

確認者特記欄 :   0 (イ¬ 責任者確認欄 :   Q
(O
(/η

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :♂

 (21)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /生童 二 ′ 月 Eコ 日 (C時 ′の ～巡卜時3つ分卜天気‐(ヌ与り気温 :(o   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(C:後 )

作業者名

篠川占ィ褥 ¬ ‖ふ舞 j早与く璃 橋飲セ τロヤー

針 ム潔一 硫 Й 斎 学 ∠フ古′|1卓

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :q:

(C｀ :ο ∂。選 別 台          ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
0

確認者 : つ

● 3心 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r -flo r
水の状態 (1,:B′ )〇
鮮度タンク内海水温 に ぎ∂)⊇〔/ ℃

秋サケ腹部内温度 (き BO)R  ℃

確認者特記欄:(r) 〆か
27

／箋
責任者確認欄 :   ち



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

Qの )゙天気:醇 気温:(( ℃

〈健康チェック表)
確認者 :｀｀

(R≧0)
作業者名

/

Ъ Цふイ疹治 策湖占各皓 昴 格飲也 τ狛十 一
p着ムスー P菅原f衡 メタ拳 アタ111ィ

9 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者くR3

(3と込)

フ キャビン  [船 Ξ∃
EE3 ttp2*tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: 儘め  ((■・ Oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

l_R 30)

′ミ

`

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

98ο )

⊇生 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(Cの

よ 6℃

〈船内清掃記録〉 ≧∠旬

友逸t武ゝ 確認者 :

卜
:∝ )葺身 魚

′O

イザ確認者特記欄 : 責任者確認欄 :Q  (実
メ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

」》   ∽

選別場での確認表

作業者名

爆5mム ィ惨殆 卿 ||ム 春哺 第 橋竣 多油ヤー

C片ム良― メン原李⇒行( ス 菅学 勲デ)11卓

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 :

(

(t■ :ど0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 l｀

(ぶ  :θ 」)
。選 別 台 ｐ

つ
グ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
″

シー トは清潔に用意されているか /
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｐ
′
６
″

確認者` (

⊂ 20)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか `つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:(pヽ

(."f e cr )
水の状態 (t～2¬  の

鮮度タンク内海水温 (な―
ン′)フ   ℃

秋サケ腹部内温度 (,υフ)R_こ  ℃

幌ゞ確認者特記欄 ヂ ″賀責任者確認欄:   ⊆電)      (

●



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 メニ

HACCP委員会 :(/) 碗

二a之

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1脚1占修治 魚‖あチ請 筒́橋欣七 殉 ヤー

写ネ■L彙一 鍮 酔 (

~殊
な拳 8/1川卓

9 10 12

(健康チェック表〉

０，　一ィ
詰
　
じ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

う
・

確認者:C〕

(3 とヽ )

・船倉の中は             /ノ
キャビン  [船 萱∃

水の投入は 回 目54=ご ろ回 目  : 3回 目  : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か        Lフ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
(`:れP)

℃

/ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(考 :=0
℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ζ:こつ

も  ℃

(船内清掃記録〉
確認者:巡>I)

(缶 ごや )

臨粘那:くグ  (/をメ
深 、、

責任者確認欄 :  10 (′疑ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

イ́

HACCP委員会 :tノ
/彰

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /今 年 ノθ 月」瓢 '日 (多 時3σ分～6■時れ'知 天気 :昼
洛 f■ 気温 :

作業者名 i

爵‖|ム修泊 】脚ηム婢嗜 節 袷飲セ η田ヤー

15本れム魚一 鐵7原ゼ行 i黙を学 夕
'|1卓

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:(9)

(B:/で )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者二C■

(jJ:/C)

f
キャビン   船 倉′

つ

1回 目

つ

つ
も

:/∂ 2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:(r) (c雙 :∂ tDl

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 お )

℃

′くこ■

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3‐
`ζ

a~》

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(ら

'と'ツ

)

3   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ゆ

●
:沙 c))

確認者特記欄 :  (1) (勉ψ 場責任者確認欄:    f=)    (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 it, 〃

．

選別場での確認表

日ぐヽ
~時

∂げ分～s ミfl分 )

(

作業者名 (

⊃馬‖|ム 修%イ 2節1ム 好靖 賄 裕豚セ 勾 ヤ´

術 ムスー 疏 儲 殊 菅拳 方 川孝
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :``・

)

(ケ :θ -71

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ソ

t,か フ)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか ρ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｆ
ヽ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか P
・作業場は整理整頓されているか

ど こ21

確認者 :

(∫

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :(こ>

(ξ
~Pc,)氷の状態

Sζ

~¨

IPご))く)

鮮度タンク内海水温 (せ丁
:2びP) 2   ℃

秋サケ腹部内温度 (、戸乞ιデ)ヘヘr  ℃

確認者特記欄 〆a)
〆
み

「
責任者確認欄 :  了つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 : 

こフ  (C

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者 rtC

(2:賃 c')

作業者名
r

偽帖修潜 繰奪‖|と賽神育稀 雌 η 十・―

財払 農― 蒲 鳳 Й
` 然 菅学 Dクll■

~

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :k

(24‐ 0)

キャビン  [船 萱ヨ
tEtr2 'q-4ec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か い

〈温度の測定) 確認者: の    (∠ゃ
:ご′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ″′)

℃

lЪヽal_

船倉内の海水温度 漁 獲 前
いか〔?)℃

― /~3

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(午 :3の

/、
q ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :「 (言う

/ .-- - \| /t'. - )a1 )| ,)

確認者特記欄:  く

'

ノι)
(4→

ヽ
う

″

／
／

／
う

一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (′ %

選別場での確認表

実施日:平成 /6年 ′θ 月 ヮ7日 (ご■時 スが～ 11)時ノι分)天気 (1訃 H́´ 気温 : 巧生    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:(ζ・

(十 七b)
作業者名

鎌5)1占 傷 ′電 |||ム 輔  ( 需橋雌 4 ア田ヤー

嘲阿■女― 晰 麟 舞 学 け 川√
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :``>

(ι :な
ど )選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 か
ρシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

こp 確認者 :.“金

(S :ごぜ)
虐

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
。シー トは全タンクにかぶせているか        0

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― ― 一 一 づ P

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀金

tt:00)氷の状態 (.省 :′∂  0
鮮度タンク内海水温 0おrb)2 ℃

秋サケ腹部内温度 叶 ∂́ ) 2^A ℃

確認者特記欄 〆詮 静都謝: イ`    (亀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :ご・

プ
(物

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 rq年 ′′ 月ラダン徊 (ラ生時♪√分～j時 2θ分)天気 :臨じへ気温 : 乙    ℃

ど  、 ′ト カ

〈健康チェック表〉 ゝ 200 確認者:(電D

鰻´:/0)
作業者名

Qハ |ム 修治 纂‖ふ好略 節 橘

“

七 力 十一

鉢 占魚一 帝 原伸そ 隊η拳 寧 り:1輩

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

夕

確認者 :S´ 〕

ζ :6υ

の

キャビン   船 倉´
)

1回 巳二2 O?zae-3 ,ZCIgc (;,,fiae a C :o C)

・水揚げ時の水は十分か >∩

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
餅

β

3∂ )

℃

ぐヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

う
」
　

　

／

:≧ θ)

℃

η

船倉 内の水の状態 帰港時
⌒

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( f,tea

t-"Ca

伽 清掃記齢  土 叫 ヨ さ 蠍 焦ゴ乙‐、体 )■
確認者 :

(ι bO)

確認者特記欄:   (ごり      ( rた
と %ぎ責任者確認欄 Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(ノ:P (ノ フ _)

鋤 日 :平
勁

年 曰 月 〃 日 (ι ttο θ笙 型 製 襄 卒 蒙
込 聾 二 ■

―
」

〈健康チェック表〉 確認者:“針

(会 :⊇ ∂ )

作業者名

菊‖占傷 鶴‖ム答哺 昴 橋筵 |アロヤー

鍋 負一 ごη原ミ氏 レ矢子学 8りい1芹
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :'ご
全

(_ζ :P⑥。選 別 台

。計量器の清潔度
「
，′

～

鮮度保持タンクの清潔度

ンー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

`´
｀ 確認者 :イ

::介｀

(J iζ∂)
9

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 : 19

(κ 「ゞ ρ
｀`

|コ
う0ユ1゛豪【

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (び ∫θ)と、q ℃

秋サケ腹部内温度 {7-\r) 36.c

確認者特記欄 :   0 〆2ジ (′22)責任者確認欄 :    こη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(7フHACCP委員会 :  

′  (′ ィ ギ

EFtfitr .r.trf .^ + -- E .rl tr ( AEa^n4,\- l-7n+rff)+.t +E(h 't 5'-lE: / .c

作業者名

つ 1ムイタ船 鶴‖占絆乗 常 裕

“

セ 4/り十一

、|〉キムだ一 σ帝原博行 殊ラ拳 Lも「〃1孝
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 丼像

/.\\t .f)g) /

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

↓
・
ｐ

′
　

　

　

　

０

諦
　
①

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
9

確認者:《兌

(η :レ ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか β
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

1

「

・20 Q

(¬ わっ) 0
鮮度タンク内海水温 (り :θ こフ) )、 /, ℃

秋サケ腹部内温度

認
　
∈

確 者 :

0)

こ
'〕

) (‰ )確認者特記欄 責任者確認欄 : (′‰)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/`:) (ノノ

:′′

′
‐ "7

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

篤‖|ム修治〈
鷲 lllム 杏「日育r 瑞 絆 q〕ψ_

罵村L良― 硫 階 保 サ学 Ъブ夢ヵl卓
9 10 12

電司も
`し ヽ

(健康チェック表〉
確認者:マC

(貧L :缶 o)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

t5 :c''-r )

,
キャビン  [船 Ξ∃

ec2 ,3{7qn3
・水揚げ時の水は十分か も

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
9:υδ

℃

lR 6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q ttθ )

℃

/、 く

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時
S

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
♂ :よぅ

ゝ )℃

船 内清掃記鋤
葬 Q、 駄 進 味 た ●

確認者:｀ト

6 :rむ )

確認者特記欄:   tぶ) ′″
(イ

l)
(ラィ責任者確認欄 :  C｀

∠
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

こフ
1/2

出港0漁獲から帰港までの確認表

t'時 ρめ)天気:ご くメリ気温: 轡  ℃

(健康チェック表) 確認者:こ 介:)

(,2:■ 0
作業者名

:薦い|ム 惨殆 ( 菊‖出ぶeざ D高布腐セ 夕
.8中

―

つけ占良― 飾 悼存 7夫を学 予/し′ll卓

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :1て｀

(コ :ヽ⊃

ヅ
)

キャビン   船 倉

水の投入は   一―――――――――ダ油目12

水揚げ時の水は十分か 一―一――一二

'

:ぐ り回目 3回 目 4回 目

(温度の測定〉 確認者: f′でノ (s :こ 1(1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

t.- .,' fi
\ <, 't' u7

o^
U

/ (+ l-,

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5 :C「 )`

℃

L、 F

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
6:ごう

`キ
、し  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

●  :。
。

)

確認者特記欄:  (もプ ｄ
今
し

＜
／

　

（
´

分wz編賤娠 こと
'た

)責任者確認欄 :  つ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : びフ (/ノ

選別場での確認表

実施日 :平成 θ 月 ′ 分～ ι ttDO分)天気 ∠ 景■)気温 :

●

作業者名

翁川ム傷 然川ムぶ』春稀 雌 ′ぼ中―

C村■良一 ・け原づ行然ケヶ p夕 ,ソ卓
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :｀ ゝ

(,'9 :(-ql)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :に
)

(で井 お o)。選 別 台
●
レ
心

計量器の清潔度

f) S, r'o
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか てノ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

⊃

/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
○
′

確認者 :

(` る。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

P

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :つ

(ひ :ο ―)
氷の状態 ( 6 :6'c) q)

鮮度タンク内海水温 (イ わo)3r℃
秋サケ腹部内温度 (′ ス′⊃) 39  ℃

棚甜謝: `つ (/%) ρ
ろ
Ｗ

責任者確認欄:   雀う



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :´ (a)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 lo年 lo月 |ル 日 (多 時 ri分～準 時た ヽ 意 ■
ハ 込 気 温 : ~|  ℃

作業者名

嘉川占イ蝙 繁川占郊疇嫡 橋 秋セ ρ田中―

徽 ム魚― 臨 賭 鉢ウ拳 ( 2古力1卓
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こ」夕｀

(■ Iマ 7)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

わ″ン
′ヽ

確認者 :｀ン

(´
つ :≧″)

キャビン  [船 萱∃
1EE.:,lrlnc 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か 卜_P

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、B″a)
℃

″1-

船倉内の海水温度 漁 獲 前
(, ,2P)

一 つ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 暉・り)

,  ℃

〈船内清掃記録〉く準≧＼、 一 1乙 士
ヽ 確認者:｀ Sブ

(4ヽ :ごとフ)

(%ち (鯵 )責任者確認欄: |⊇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :θ  〆Z〃

選別場での確認表

実施日 :平成 ′q 年 |ク 月 ′移 日 (ζた時 j区分～ む夕蒔
/ル′分)天気 :/ハ  気温 : 一 /、、ゎ

′́
℃

〈健康チェック表〉
確認者 :ζ役

(午 :⊇9
作業者名

鶴川ム修治 餅川山秦撃暗 季商 ″セ 衛 申―

伽 た一 っサ原難行̀ぅ大す曽 p古ヵl薯罫

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : :

:っ
ヽ

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

C)プ θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:毎ジ

`ケ

:た))
氷の状態 (ぐ /7) (つ

鮮度タンク内海水温 (,シ )́ヱ、こ ℃

秋サケ腹部内温度 (-h,,.D) 2--q c

確認者特硼:(下ゝ (%
鞠
そ も 、

責任者確認欄 :  Q
rつ
(/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の に

響

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉 確認者:tくP

(123C‐ )

作業者名 t

;馬)|ム 修治 蕪‖占編靖 5稀腔 40申 ⌒

,付こ良一 o物原博洛 ご
´
帝 学 8第〃暉

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

確認者 :

(`むθ)

・船倉の周りは            >｀ キャビン  [船 萱∃
・船倉の中は

・氷の投入は “

/

水揚げ時の水は十分か

1回 目
=工

3r2回 目み :∂ r.3回 目  : 4回 目

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 υ
バ

ヽ
フ
　
　
　
ノ
／

ｒ
ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

3 ど̀
⊃

℃

ノ、イ(

船倉 内の水の状態 帰港時 仁

船倉内の秋サケの状態 帰港時 rP

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
C,:f⊃

二午  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 ::ゝ

`ゝ

   :ご
。`)

確認者特記欄 :

浮 、、

('/t9 責任者確認欄 :   
こミ

)     ( ′ί

イ1)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

 (1か

選別場での確認表

ζ時

'ハ
)

作業者名、

ご爛‖出修者 、要尋‖1出 婿晴 哺橋欣せ 摯田十一‐
動■Lだ一 燎原悸を ( 疎 菅学 /Olll卓

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

ヽ

‘一τ

(_Γ い3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:(エ

(,‐ がつ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

「ヽヽ

へ
】（一一

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :`

9ぐ 。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか        fi｀
作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :t｀

9‐ r′ )
氷の状態 (,1,め  0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 GΓ :Sご)⊇ 。η ℃

臨甜記欄:|´)  (a) (jZ)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ク ′ (だ

わ
)

選別場での確認表

●

実Ⅲ日 :平成 M ttrC月 /3日 (マ 時3θ 分～ 3ぃ )天気 :贅
ιてヽ 3温 :≧  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:リ

ー
ぎ

(7 おも)

作業者名ζ

研31ユ勝治 勢 ほ持嗜 臨 俊花 の 口十 一

λ日虫癸_ 9首原ミ転殊 ウタ ζノ占‖}卓
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :｀

暉 3o)
・選 別 台 つ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

p 確認者 :

(P

ヽ
一　
２ じ

)

○

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ρ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

( 8: ).1水の状態 (, zo) 6
鮮度タンク内海水温 C zc\) ) c
秋サケ腹部内温度 (6" L0) A-t ℃

確認者特言己欄 :   /♂
(√ 軋) 責任者確認欄 :    ち こ`と奢)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′ (Cb)

出港0漁獲から帰港までの確認表

7時 3υ分)天気:和 気温:2 ℃

作業者名 `

7妥51浜イψケシ響ツ多Чムヤ,9爾 為 袷 欧セ τb十 一
p村 帳健´

::::lill夕 i旅 ″行
く
3火鯵 姿 Q‖1互

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :0

(ご :の」)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回ロノ 9'2回目
。水揚げ時の水は十分か υ

Ｏ
Ｊ

諦
　
け

確

(温度の測定〉 確認者: こ要> (7 き。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ろ :O→

℃

′ざt'

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ` :υ

0
℃

ん 4

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(13。 )

生 q ℃

船内清掃言己鍮 今 鵡ヨ已 、
じ いヽ数

守
彙 の と 、

こつ フヽト
ヽ

確認者 :

(す)lム く
')

確認者特記欄 :   ① (′ム) 責任者確認欄 :     ① (′る)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′́.、  (g薇 )

/)  
 `′

[≧

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′Q 年 √ご 月 12.日 (・ミ 時 じじ分～ ioヽ ≒欲 ,分)天気 : 
′■脚従 ヌ温 :  

ヾ
ア   ℃

(健康チェック表〉 確認者/1S

t■ k年⊃
作業者名

fll口う‖よイ|ク珀
´
興るJム輩争蝙 t'名怖敏セアロ十 一

√猫じ、ス́ トレ旅¢有π＼厖 珍
`

/か1卓
9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ρ キャビン   船 倉

1回 目こ」∂2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

Ｑ
′
い

諦
　
＜２

確

〈温度の測定〉 確認者:(ヽ   dr・ 0。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

C`うιノ)
℃

ノ

`
船倉内の海水温度 漁 獲 前

α t́)
℃

/ ?

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

伽浙識 リリひ教 発4
確認者:くも

′冬ヽあ(ノ
)

確認者特記欄 :   ∩

′0
(  `〆堤L)

'ι
タ

(4,)責任者確認欄:   く)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(′ノHACCP委員会 :(,) (′

ζ

選別場での確認表

実施日 :平成 fq tt rott tと 日 (g吻 ′τ分～こ 喧々θ分)天気 :(静aヽ気温 : 
■   ℃

作業者名

↑島゙|ょ 1参ラ否
フ

23ぃ
l哄致子)斉 pZ稿 飲ぞ フ9ψ 一

〉角 供 a【 》惨潔修
｀
〃 ス 修夕 ζ

動 叫舜
9 10 12

〈健康チェック表〉 認
　

０

確 者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

`o3)
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか ρ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
・

確認者 :｀ ヽ

(1,1ヽ 0)
θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

c s- ,5ll氷の状態 ● 1｀め ρ
鮮度タンク内海水温 (S・ S′)2_争 ℃

秋サケ腹部内温度 (0:卜′)3、 C ℃

確認者特記欄

黎ぃの場籠_

ごち)

蝿

“

■ ´

(%)責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ζ

P  (/2、 )

選別場での確認表

実施日 :平成 /9 年 /ご,月  r/日 (です 時ρ,分～ ι時 ∂ σ分)天気 :こ31気 温 :  `ぅ    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:こう

(__ : )

作業者名

⊃b‖ 畝‖参夕♂031供い 著ヽ為禍飲七勢リヤ ´

鋼 よ久´ 凩 系4々
`

つ大惨蜂 宴あ‖1阜
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ゝ

C:θび )`・選 別 台

・計量器の清潔度

ρ鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

確認者 :

(g:。 心)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0
9

作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(( :oO)氷の状態 (6:の じ)  θ

鮮度タンク内海水温 (6:υ ∂)♪ .>℃
秋サケ腹部内温度 (6:Oθ )準   ℃

確認者特記欄 : (´%r) 責任者確認欄:   Cゝ _ (「 %r)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :O ζ
%l)

出港0漁獲から帰港までの確認表

鋤 日 :平成 /q年 ハ 月 Ц 日 (3時 ′ぅ分～ 釧 クづ分)天気 打 熱 気温 :可  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :Ql

(3:脚
作業者名

|

F亀‖
|じ 1参ラg メ島ヽ|はヤトD電

/%倫
炊 七 アロャ ン

〕綺Ⅸ俊́ Q旅 惇行 家 修彰 Dち 1ヽ峯
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
θ
ρ
θ

確認者 :

鮮 tを ,

|キ ャビン |□

回 目 2 Ct回 目C:す 徊 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 :0    (`卜 て`0)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
Gり

く`   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 9

の
ヽ :こ

」 )

確認者特記欄: (I>      (
/2(、

)

繍セ玖ごを
1′

多′′)責任者確認欄:   ⊂ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ι

みPr′ (″

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者 :

6 /o)
作業者名

く

しヽし1ょィ♭夕台後ζlに←嗜 フら倫嗽セア、ロャ´

希 供 歿´∠つ毯系降律 フK鯵 イ pあ い1卓
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

rJ 'r C-)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ρ

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

, 確認者 :

t3 Jrr)ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

シートは全タンクにかぶせているか        〆つ

作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

CF/)
S 卜O)2_q ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

%。
)確認者特記欄 :

/cF

イ。責任者確認欄 ‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成
/′9年 /′ 月 /∂ 日 (も 時′,っ 分～ 〔ア時′θ 分)天気 :〃

争ルt気温 :   
ど   ℃

HACCP委員会 : こフ
(/2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名4

Qら11ょ 小タラな%叫鉄件哺 %嬌 吹む タリヤ ´

希 吹 た一i形旅載憔 Q老 ゆ %い 1卓
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2 :ζ

`|レ

さ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は ρ

確認者 :

C /C｀ )

。キャビンの中は 一――一一―――――
`⊃・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヲ

キャビン   船 倉

1占 目2々 鍋 目
g:ひ a掴 目 : 徊 目

・水揚げ時の水は十分か
        し

〈温度の測定〉 確認者 : 会 )  に
「

/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

し
':00 ℃

/ιヽζ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3b))
℃

/ヽ  フ

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
3~た )

℃
′
′10~~

〈船内清掃記録〉 確認者:《ゝ

ξ  シ∂)

/6
48確認者特記欄 :   の

わ
責任者確認欄:   q∋      ( /毎



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

。っ
(′

`,'イ

 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平
生だ型コ θ 月2日 (｀ 時__分～ 時 分 天気 :、

「 豊■昼■二三卜__二

〈健康チェック表〉 確認者/τフ

() :gO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :｀り /

(8 : ( o)
。キャビンの中は

。船倉の周りは            ρ

・船倉の中は

キャビン  [船 彊□
sec+'GGncT'/>-r)rnc2.l2zectec

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ζ)   (9 :(つ )

船倉 内の水の状態(5:′も)

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

(3:θ D

/D□
22巨
30ゝ

確認者 :

(8:/b)

責任者確認欄:    ∈ゝ

『
Tlt 7」挙)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (各 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
0 Zロ

分)天気 :

メ
”
時

ろｔ
分”

作業者名 (

ワタllム 小り)台 %1ム●略 %揚 歓匂 勁 嗜 ´

P煽 ムス́ 彰 系僣々 ノ大惨 タ 斃 いl卑
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(≧ :イυ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は
キヤビン

  [薦
丁目∃

水の投入は rEE2- *0, e* ,a)sne( \c4EE
・水揚げ時の水は十分か        >と っ

確認者 :

(午 」

(温度の測定〉
確認者:ζ橙り  (G :θθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

0こ
` :ぢ

み0)

℃

′ι′ク

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ :)う
)

℃

,´ 又

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 姿 :"

66 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ι
―

)

`C//′確認者特記欄 : (%)責任者確認欄 :    の

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

(`/_)

蒔′
°
雄ア6警

作業者名/

♂ 1山 修治 く
り 1山 好晴 くp高橋 欣也ζ〕中 一

つ
/新 :I:  白 _ つL訣 _( 塾店 時な  くＤ

」

ー

鍮 狩 敏 嚇 D曇
|‖

丁
占

〈健康チェック表〉
確認者 :

ヽ i

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          θ

確認者(Z)

(準 :ヵ)

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――――――――――― り

'・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ′
・シートは全タンクにかぶせているか ―――――――ρ
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :D

(ι :そ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(4:
氷の状態 (/:衿)∂
鮮度タンク内海水温 (ス  俗 )2し ′ ℃

秋サケ腹部内温度 (九  :イ徒)ィ_ζ 2℃

確認者特記欄:確)ノ  ご12) 雖D責任者確認欄:の  (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :6. (Cを
)

ノ 111

作業者名 4

ジ1山 修治 ジ1山 好晴
婢 橋 欣也 孵 ―

環L:白_ D
/1:席な  生 臭  ぃ ヶ 乳 ュ

階黒 正タ 挫 銅 =敏 っ ‰ 栄 鋪月1亀

〈健康チェック表)

Z ,.4.,S\..- Dte_*
確認者 :

6 23T
(ザ生■汁∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :｀金

(■ :2b)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             か
。シー トは清潔に用意されているか         D
。海水の清浄度は                 っ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 っ

チ土ック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(ワ  :′っ )

。計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ
・作業場は整理整頓されているか          ′

確認者 : IG

(D :こヵ∂

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  
「

7) 責任者確認欄:__`≧ _ゝ__   (′
°
/θ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ヽ

どノ (′る )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

ゆう1は 11夕ぅなつらJ供働 者′P稀♯ぁ軟セ
1

為 十 _

E7■ よ久一⊃惨承惨行 秋惨 移 ごを乞卜1桑
9 10 12

確認者 :

(3 :εガ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(ι :と も
)

キャビン  [船 Ξ∃
:P21tri-:--:ali.3g,Es" $ oase 6'.Le>

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

)0

漁場の海水温度 漁 獲 前

崚 3:, )

℃

/r

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:♪→

℃

′  ヽC

確認者:(て、  (  :  )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

伽 清掃記
「 摯 べ.ト ウ暴 )燎登リカウ

トt仁 啓 壻ゝ

ふどヽど「 ふゝt｀ ち七をj盗じ―を
確認者 :

(ti :ct-9

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

(′社 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :c″ (之 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′

“

年 {D tt G「 日 (R時 とO分～(ゞ ≒摯 .分)天気 :/ョoc,気温 :  
′も    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ツ舅ム修るく
力 |ょ各嗜 %怖 飲花 %嗜 ´

羽目 供浸´ 嚇 系僣渚 殊 乾 4 宅 い1卓
9 10 12

確認者 :

( g 'oD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

\) :Dn)

キヤビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        r)

確認者:《P  (  :  )〈温度の測定)

´

漁場の海水温度 漁 獲 前

C )

〆ιヱ奸  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

3蒻
℃

/、 へ

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
醇 娃う

生 ( 
℃

確認者:qゝ

にて
｀
 `睫ジ)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :   ②



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :の ご
亥ぃ

)

実施 日
/‐ 9年

〈健康チェック表〉

作業者名 |

ヮ1山 修治 くメ ‖山 好晴 3高橋 欣也
ツ

~

ス:h白 _ 6

…

⌒
yF 綸 /r_ ≧ 挙

ー

15蛯

争 挙 専 =―

´

ィ 鷹 史

― ―
‐ 1塚

本ミ和栄 :::Z〕きL「り|1童

確認者 :

ノυ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ′
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             9
・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(δ ′。)

。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ 確認者
・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか ―――――――ρ
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか        P
・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

な か )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 ● :惣ω 2、9 ℃
秋サケ腹部内温度

摯 )牛 ヽ∂ ℃

確認者特記欄 :  G 〆4) 責任者確認欄 :    
の

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :こ
D  (

じ

界堕里_:壬盛 多 年 ∠∂ 月 多 日 (,時 ′つ分～,時 《θ効 天気 黛

“

気温 : 1(  ℃

(健康チェック表〉

古川 卓

確認者 :

← 渉で )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:こか

(lCル )ヽ

・選 別 台               ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             が
。シー トは清潔に用意されているか         0
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ′
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        lρ
・シー トは全タンクにかぶせているか _D
。作業場は警理整頓されているか

確認者 :撻

(194じ )

確認者 :

(ざ :争
c)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :   Q
責任者確認欄 :    

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 〆D (C乙 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /2 年 /`ン 月 緩1日 (3時 25分～ ぐ 時δ

`分
)天気 :|すほ 気温 : /′    ℃

〈健康チェック表)

作業者名 く

ザ

円  惨 個

ず

l Lu 対 晴
奪ヌ憫 4入」

器
T

恥山 良一

…

ハ

脅原 博行
ヽ

始 学

- …

繁 り|1卓

確認者 :

(B :_)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

∂
ρ
つ

確認者:《ゝ

(S:欠))

り キ
rビ
ン
  [肩

丁ロョ
回目3:残回目δ :εな九回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者: こЬ (S :ct)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
C:つ

℃
R I

〈船内清掃記録〉
確認者 : じ`

い ム∂ )

確認者特記欄:  促b (/篠)

て ン
′

(準 )責任者確認欄 :   ∩



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(の

 ご
そ

)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 ′

`年

ノυ 月 、 日 《〕 噴 分γぐ 時、3分)天気 :′式尋へ 気温 : /ο    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 1

伊 1山 修治 0馴山 好晴 っ 高橋 欣也 り中一

)計 :I: 白 _ 箸 唐  措 //r 弾暮 挙

ー

10～
嚇 ② 古川 卓

確認者

“

ざ ´

((]ヽ
;｀   ι)、_くこ,  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ヽニ

C: Cト ーでプ)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             分

シー トは清潔に用意されているか         0
海水の清浄度は                 p

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ
０

確認者
～
り ′

い は3)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか        r
・作業場は整理整頓されているか          c)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者::全

(6S諭氷の状態 ⊂ ご )o
鮮度タンク内海水温 (C‐ )R/℃

秋サケ腹部内温度 (や :F)´
ゝι ℃

確認者特記欄 :  の (/2)

ノ

め

ノ

数・ じ

責任者確認欄 :

―

(ノz

(t絆多 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆、   (′ン )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /曾 イ 亀 3日 (ヽ、 時″θ分′マ 暢 斜天気:ふ 鰯 ¬ (℃

●

●

作業者名

η
卿

'円
 レf口

》
馴l四 財 晴 く

フ
尚 倫  豚 畑

3芦
甲 ~

%山  良一 6マ
.土脚曙計――ギ| 亀原 甚行 5奨菅学

-

l CL宅尾争矛寺=´
~1塁

贅 1- ⊃ 古川 卓

〈健康チェック表)

確認者 :(0

(2:午0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(と :ぐ0)

ρ キャビン  [船 萱∃9
回 目 ,{l-Qraa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: り)  oけ :δc)

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q:´ フ
)

℃

rι _ご

船倉内の海水温度 漁 獲 前

C :′ 0)
℃

′ Q

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
⊂ ¨ )

こ1`ぐ  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 ⑮

け    :∝  )

/ラ知外町キっけ/牛ゃ
、、_で

た＼ _

1′

11')111t´じ
｀
家多欠、

確認者特記欄 :  ⑩ (%) 責任者確認欄 : Q (聰 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(秒

 (衛 4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /1年 /0月  2日 (3時 ≧ め ～ てこ 時 ′α詢 天気 :居カ ム 気温 :  /ノ

●

●

作業者名

ず・
円移個

ブッ山 好晴 8塙橋 欣也 纂中 一

:恥山 良一 撼 ゼ暦 綸な ρ

―

町 鞘 ‐
敏 lt麹

_……和祟 鑢川亀

〈健康チェック表)

確認者 :1｀

(3 :θじ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :｀

S:虎 )

。キャビンの中は 一一―――――一一―≪ゝ
・船倉の周明ま キャビン  [船 農∃
・船倉の中は

・水の投入は 目せ｀ /勲″
2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

く温度の測定〉 確認者:/7ヽ   C ´く')

漁場の海水温度 漁 獲 前

62∂ )

ノイ |ぐ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6:20
℃

′^ q

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
C")

℃
時 ヽp

〈船内清掃記録〉
確認者 :

0わ υ)

確認者特記欄 : ζk) 責任者確認欄: の     (亀 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :_  ζ

'1)

ル

選別場での確認表
実施日 :平成′9年 ′σ 月 )日 (と 時舛ヾ分～

`嗜

K効 頑 :吊
へ 鵠 :′ / ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

夕
1山 修治 型 山 好晴 つ高橋 欣也 卯中 一

解II 自 _
6 晏 フ

一
峰 魏 1集村 和磋 鋪川1司

「に与

確認者

(′ :oい

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

/ /fi-, \\/\ .C/q-/
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ
・シー トは清潔に用意されているか ――――――一二

'・海水の清浄度は 一―――――――――――――――イア
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:(三

(a＼ :ゃP)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

D
ρ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (C):年∂) も
鮮度タンク内海水温 飽← 峰ぞP) <ヱ  / ℃

秋サケ腹部内温度

確認者 :｀ど

e:争b)

(/ワ
2)

確認者特記欄 : (負 )責任者確認欄 :   Gヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :σ (夕 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 11年 /○ 月 ′ 日 (3時 2∂分～● 時″ が 天気 :歓
景気 気温 :6 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :の

(2_(nフ )

作業者名

叩′
ガ・四 レイロ

秒
野
"円

対llF

夕
向憫 林也

多FT~

I +tu R- 乃原博行 r矢菅 学
10- 111__,41,卜 JI¨

――ヨFE胃】Kじ C)古り|1 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
0

確認者 :

(Σ ttσ )

ρ
′

キャビン  [船 萱∃
目芝LfD2回目f*,42rsnc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(cゝ   (6~:a。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

C2の
℃

/4_ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6 2∂ )

℃

′    Sp

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
⊂  :`3,[〕)

餃 ′ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

は

ヽ
:¨

)

確認者特記欄 : (/Z)
′0
//)責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

ラ
) (/?)

デ )2
実施日 :平成ノq年 ノ0月 /日 (こ卜時ヶ⇒分～ 17時

θ6斜 天気 1☆&へ 気温 :′ 乙  ℃

作業者名

D馴山 修治 》馴山 好晴 0高橋 欣也 ず中一
つ

P4キ
=:: 白_ 6

…

Zば 健 F′キ
φ
十 替  蛍

9響誕 政 嚇 11大
村 和栄 %川 卓

(健康チェック表)

確認者 :ゝ》

(酔 ら0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(0:oe)
。選 別 台 Ｏ

＞も・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ
シー トは清潔に用意されているか         ′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

,
0

確認者 ::

(7 ″o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

つ

ρ

≧D磯 ど・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(lЬの )

25■

(9:′っ。) ○

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (7) (2)責任者確認欄 :   5



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :こ

フ
(‰D

出港・漁獲から帰港までの確認表
c分～3時θブ分)

●

実施日 :平成

作業者名

f)81円
 1多

`ロ σ
り1円 灯口月 0同籠 ′Au

?国
・「 ~

?ww R- ∂`山崎 守 霧 原 博行 Eλ菅学

-

ヽ猪狩 敏
夕 剖 ll卓

〈健康チェック表)

確認者 :

(3 :6-t)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

<e ,nt)l
い
ε

キャビン   船 倉

回目3:′崚り2回目争
・水揚げ時の水は十分か        kD

〈温度の測定〉
確認者 : (3 :ιレ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:30
℃

/ル 3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

● 夕θ)

℃

ノ  ゛

船倉 内の水の状態 帰港時 の
一

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ら の

℃
/を_ r

〈船内清掃記録〉
確認者:理シ

わθ )

畢隧
G( ,,/21)

L\.
責任者確認欄 :    5 ,12>Q)



書式作成日:平成12年 7月 1日 (&HACCP委員会 :/乃   (の4)

選別場での確認表

外イフ分)天気:こら気温:  ア   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

●  :´。 )

作業者名

.=ヮ
1山 修治 ノ剛1山 好晴 t'高橋 欣也 [脚 中 一

百二日:山_( ι 7´
´́́

泄,面百  描
`革

ノ
キ 暮  単

蹂 ――
「]Iiゞ2を:

鯰猪狩 敏 2 E),t 卓

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

♂ :′め。選 別 台 θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一――――――――――――一一―イフ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の 確認者 :

● 4∂ )
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか        P
シー トは全タンクにかぶせているか

作 業 場 は 整 理 整 頓 され て い る か  一― ― ― ― ― ― 一 ― ≦ )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

15" :fd)水の状態 ((,″∂),
鮮度タンク内海水温 (参■卦f｀ と.′′ハ■_6℃

秋サケ腹部内温度 叶 み∂)3、q ℃

硼者特記欄:0 (2,9 (%〆責任者確認欄 :   ⊂も



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :6グ (檜 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(3時ユ

●

●

(

作業者名

↑ψl山 修治
/

っ
目1山 好晴

(

/
_3/石将需 角欠セ 〉田中 一

熟 ::: 直 _

ー

乙面横各 翼 書 登

%狩 敏 u_丞村二和栄 ヽ 古り|1卓

〈健康チェック表)
確認者 :

(Rむ 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :S′

(、 たn)

'*tL'>o+B I
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

イ キャビン  [船 萱∃
ぐゝノ

″ ハn
回望レ  O C12回 目  :  3回 目  :  4回 目

水揚げ時の水は十分か        >″

く温度の測定) 確認者 :/ (ぼ 夕 υ

漁場の海水温度 漁 獲 前
23と

')

′ごヽる 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
33゛ )

℃

え 衡

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
い  

の

Rヽ ∠  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :D

じ クQ)

確認者特記欄 :_G弓 )    ′
タ

責任者確認欄 :   の (“
1レ

(しだま



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (り )

選別場での確認表

●

作業者<

修治τ則1山
左

2馴山 好晴 く、
「

橋ゝ 欣也 ソ中一

4凸 白 ζ/
:l:Jにどま    ===ュ

Ｄ
Ｆ 2士

―

/ 4慕 裏 u*tr+--mx-
蝋 lll J占

〈健康チェック表〉
確認者 )｀二し

にヽ イっ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ζ⊆》

①
:/。

)
選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は 一―――――――――――――=メ
ン

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :

『

,0鮮度保持タンクは清掃されているか        Fフ
シートは全タンクにかぶせているか        ビン
作業場は整理整頓されているか          ´

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(鵠 毯0)
氷の状態 (ヽ :ζひ)0
鮮度タンク内海水温 (56b)ン _G ℃

秋サケ腹部内温度 け |ヽσ)と 0 ℃

場確認者特記欄 ① 責任者確認欄:   てRゝ (L)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :cフ (を

、
)

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /9年 1)月 2フ 日 (s島 ″ 分～
ヶ 時こ

「

分)天気 :″
卓 」へ 気温 : 

『
   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

フ剛1山 修治 蓼馴山 好晴 聯 橋 欣也 夕 中 一

つ
4+=::  凸

レ
)      (
::=lllA   ′t″ を簡始/2_

つ

犠 の発狩 敏 11太
杜_和単 _ ∋古∫|1点

確認者 :｀|｀ Iゝ

(付‐bり )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               >0
・計量器の清潔度

確認者 :イ 立

(δ :Q
・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか         P
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :｀≧ |

G:9
鮮度保持タンクは清掃されているか        0
シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

作業場は整理整頓されているか          θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
⇒

>′月興
確認者 :

(ワン:む ∂ )

水の状態 (ワ :′3) 0
鮮度タンク内海水温 (C7 :∂ ∂)ゃ ′の  ℃

秋サケ腹部内温度 (1フ  :′ ∂)、
tく R  ℃

確認者特記欄 :  6 ′るノ 責任者確認欄:  ζ理` (■ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′ノン 綱多

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成八 年
兵

月 `≧｀ 日 (二江時ヽぃ ～《
「

時′鉛 )天気:ホ

〈健康チェック表〉
確認者 :｀

(も :″υ
作業者名

:ジ
溜lFu 杉面 ィ剛り四 財晴

7局 稿  族 也 こsL「
一

7村山 良一 ≧山崎守 宅原博行
く写真苦学

りを狩 敏 1       《理)古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
回目3`3ε l回 目〔ζ ιヌCt回 目乙 fシZ2回 目

・水揚げ時の水は十分か >〔フ

〈温度の測定) 確認者: √こ, ((3:ケど
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

63b)
℃

/ι、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33ο )V     
℃

/  η

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

の
　
４

と

〈船内清掃記録〉
確認者 :

な
一

ヽ6- :θ じレ )

[T昴発り/各を責任者確認欄 : (7/2ブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(τ

フ
(7al

選別場での確認表

作業者名

〇馴山 修治 2剛1山 好晴 し '高橋 欣也 く
が

中 一

伊
計 :I:  白 _ ⊇ 店  叶 を 蛯 十

ー

1% 1-1 x*'t f,ns3 ら古∫‖貞

〈健康チェック表〉
確認者 :

● サh)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

∝
:′ 0。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ／
♪

シー トは清潔に用意されているか         ワ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :ピ

G介 の
・計量器は清掃されているか            `p
・鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シートは全タンクにかぶせているか ――――――_β
・作業場は整理整頓されているか 一――――――――嘔>

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(CF゛水の状態 (σ
~t,θ)  0

鮮度タンク内海水温 gl 6ar
秋サケ腹部内温度 やヽ ヽθ)(色 ρ℃

確認者特記欄:  《ご》 (鵠 責任者確認欄:0 (b



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成
_ノ 6年 q月 乏不「 日 (ζ 時3秒)～ o時 が充分)天気 :停≠c凸、月温 :

HACCP委員会 :0(b

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

グ
叩 移何

( グ爾1円 灯頃
7尚

愉  豚 越 》田甲 一

C村山 良一 循 原 博行
b大

菅 学

¨ く]>剖 |1卓

〈健康チェック表)

確認者 :

(R:′―o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

わ
の

キャビン  [船 農□β
回 乳Ь :ル回目ざ :こ丼

'ま

菖百 4回 目

・水揚げ時の水は十分か い

認

　

↑

確 者 :

フ
)

〈温度の測定〉 確認者:CS) (s・
^D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

3:星〕
℃

|フ‐B

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q:3-u)
℃

= α

船 倉 内の水 の 状 態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

G :ど ンЧ多
')

確認者特記欄 : (?想 責任者確認欄:   ⊆) (η饗



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :(D (後

選別場での確認裏
実施甲

:平成 ′ィ 年 ワ  月24日 (ξ 時為 分～ κ 時′ 」分)天気 :こ(1ヽ1気温 :   フ   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

フ馴山 修治 ,馴山 好晴 D高橋 欣也 ン 中 一

b
//長hi:  白

6

…
≧法 織な ≧

+春  導

集 島 算 轍 ‰  和 栄
⊇

古り|1 卓

確認者 ｀き

(≧≧ち

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(1介 :や0)
・選 別 台              ゞつ

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――ドD
。鮮度保持タンクの清潔度             0
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

ば エレ)

:すET言≦′ζり層『息馨][彙
・作業場は整理整頓されているか          0

確認者 :

(f:δ 」)

(選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (ズ  ♭∂)/ぐ ./  ℃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :9   ■4ゼ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

ぶ 、`
干成 /q年 4 月t″ 日 (3時 46分～♪ 時 と多詢 天気 :1洋 軟 気温 : 6    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :｀

(ム :′ 0)
作業者名

ァ
馴1幽  4多構 フ剛‖山 好晴 iジ両橋 族也

Zり
L「 ~

フ黒I:: は_ 6… 擢原値行 f姜菅学
1- 1- D古 り|1卓

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

じ :わ )

D

1回目ず` :「

'2回
目ζ2Ci罫百

・水揚げ時の水は十分か        χン

〈温度の測定〉 確認者 : でν   (S― :⊇ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前

6組 )

℃

/ア ζ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Q々 ,)
℃

/.q

船倉内の水の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(S:2o

が、こ   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

0セ ク )

確認者特記欄 : ン4ぞ 責任者確認欄:  ぐ)      (1をサ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :∠

フ (k)

選別場での確認表
実施日 :平成 「今 年 貧 月 と ヽ 日 (`時 2す分、κ 時 ク

"→

従 う気温: tO

作業者名

ル則
山 修治 く2則山 好晴 ∋高橋 欣也 プ中 一

ヽ
あ

劇 卜::I     ピヨ _
D

:: :Jじどま    ==:ニ

こ〉               く
量 店   籍 な ヽ 世 碁

鰺 狩 敏 」期間十T和栄 メ 古り|1卓

(健康チェック表)

確認者 :

(3::C)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               P
・計量器の清潔度

確認者:てζゝ

(11`)｀
―

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ′ 確認者 :

(ザ :ク ∂)

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        〔フ
・シートは全タンクにかぶせているか        Kフ
・作業場 は整理整頓 されているか ――一二

――――― E>

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :の

(ι :oO)氷の状態 (A nc-) p
鮮度タンク内海水温 (∠  L∩ ) ン(《7 ℃

秋サケ腹部内温度 (∠  "ハ )ゝ  ム ℃

確認者特記欄 (2r) 責任者確認欄 :   ρ (磁′)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :6フ   β

こノ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(こ :kd
作業者名

_πガ"円
 レ̀

口 フ
即lL・l 対隔

( ⊃
向雫、′仄慟( 2デ

T~
5為山 良一 %崎 守

く
碗  博行 5X菅 学

餅 狩 敏 〕 古りll 卓

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

確認者 :

(3:Sa

キャビン  [船 萱∃
EE? t3v2lc5:fOsae-^ -/ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:o    (6‐ 乙。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3●3)
℃

ノ可_ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ぼ IT)
℃

/″ G

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時 い )

と ∠ ℃

〈船内清掃記録)
確認者 :@

(も  :乙′ )

確認者特記欄 :   ①

熟¬、32´み訪 R

(■ヾ 責任者確認欄 :   6 ごろ
|)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (%I)

選別場での確認表

作業者名

っ馴山 修治 ジ馴山 好晴 o高橋 欣也 が 一

うと=h山 _
ー

理店蛤な ⊇
工 世   μ

L配尋_正宏 10_ 1… 7魯り||・ 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

《菫「  :∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者Kδ

(,:゛ )選 別 台

・計量器の清潔度 ヽ

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>° 確認者 :

(d :so)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか          も

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6 :o o)
水の状態 (る :υ亀) o
鮮度タンク内海水温 (ι :∂ つ)ク 乙ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (あ わa )3、 フ ℃

aこ「)確認者特記欄 : 責任者確認欄 Q (LP



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /¬   √レ ′)Zt

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 11年 ■ 月 2r日 (レ 時 こ動 ～ 渉 ε 分)天気 :酪 δム気温 : 
ヽア  ℃

●

作業者名

フ
卿l Lu l多 :百

( ,剛
lLu 対晴 D向慣 凧饉

露ソ
L「 ~

の 山 良一 二■卸貯一守｀ (

λ 原 博行 竃染菅 学
中

―

包 い C)古川 卓

〈健康チェック表〉
認

　

↑

確 者 :

0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

確認者 ゆ

(3:こ。)

キャビン  [船 萱∃
多 :J02回ロピ5~1 /Qn c 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        し

〈温度の測定〉 確認者:(3ゝ (う :「 〇
)

漁場の海水温度 1漁 獲 前

Ｃ
　
一―

一３

:■0

もヽ
くPつく))

船倉内

1海

水温度

1漁

獲 前 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 S

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
G :ra)

6-g c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

野
:め )

確認者特記欄 : ξ准ヾ 責任者確認欄:  ⊂∋ ♂
句

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

(《
Zと1=,

選別場での確認表
実施日:軌 鴻 年 R月 2e日 (鮮 時30分～ 滲時〆 が 天気∠毛 り 気温: ′7 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

p馴山 修治 ・2馴山 好晴 ( イ高橋 欣也こ甲 中 一

/ゝ讐 :I: 白 _ 燿
" 

麟 ″
ゝ́

 l― 意  と

…

・
敏

ヽ
狩

鶴 1嚇 ン古III重

確認者 :

に● :きゎ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀
｀

q← きo)選 別 台
0

計量器の清潔度
ヽ

鮮度保持タンクの清潔度 β

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は β

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
，

確認者 :

({ :Dd)
鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――=P
シー トは全タンクにかぶせているか        '
作業場は整理整頓されているか          `D

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(/ LO)
氷の状態

鮮度タンク内海水温 6 'eo)
秋サケ腹部内温度 (∠ L´)を く ℃

(■ )確認者特記欄 : 責任者確認欄 :   G ご/毬



書式作成日:平成12年 7月 1日

マ

HACCP委員会 : 0 (F」

出港0漁獲から帰港までの確認表
tl気温: lじ   ℃

●

●

作業者名

σ〃
‖円 診r百 フ馴lLu 貯幅

■
局 檎  厭 也

( イ
潤・
「

~

♂ヽ 山 良一
ー

%原 博行 環 響 単

-

畔 狩 敏
―

―和 新 ゼ>古り|1 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ζ :ζ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

>⊃

確認者 :

ζ
~:を5

ρ キャビン  [船 萱ヨ
1回 夢
´

薫お`2回目ざ :ρ
フ

3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: て耳D (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
鮮 :げ )

℃

ノ7＼

`
船倉内の海水温度 漁 獲 前

袋 押 )

℃

′_9

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉 内の海水温度 帰港時
《〕:2o

さ   
℃

く船内清掃記録〉
確認者 :

gヽ :た。)

確認者特記欄:ごυ   βる) 責任者確認欄 :  (」 (碗∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6) (レ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

。
甲:円 形f日

リン
‖Fu 対晴

し
'向

愉 豚慟 ≫「
EI T ~

し特山 良一 吼 崎 守 %原  博行  ( ≪菅学

…
γ 狩 敏 ノ剖|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(R :ム 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者 :

(3:よ 0)

P
ρ

キャビン  [船 Ξ∃
1回 目3:302回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か る

〈温度の測定〉 確認者 : 
♂

:こ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Sくや )

℃

/8(午

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Q“ )

℃

/4

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
Cゝ セ→

℃
∠  /

〈船内清掃記録〉
確認者 :ゝ

(行 うo)

欄‥

．２
こ

糊
　
ヾ
‘

畔

物

/s、  (7ィ賃) 静都諦:S  (b)



書式作成日:平成12年 7月 1日

(レス )HACCP委員会 :6ら   (レ

選別場での確認表
実施日 :平成 バ 年 1月 /9日 (ζ 時 20分～ ム時0紛 )天気 :〔

丼 ま 気温 : q ℃

(健康チェック表)

作業者名

D剛山 修治 ク馴 山 好晴 o高橋 欣也
ン 中 一

9鮮 ,:: 由_ 91法 _ ≧ビ 叶/4_ ≧古碁

ー
弓猪狩 敏 1↓未村‐和栄ζつ

｀
魯り|IJ卓

確認者 :

(∫ :LO

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(D

(《〕・ 210選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか Ｐ

０

確認者 :

(b :o J)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ρ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : ゝ

t 6 :,rJ)(ご  :υ θ) Cゝ
鮮度タンク内海水温 (ノ  :″ θ)

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:   //【)
a
1' 4\) (k)責任者確認欄:   ⊆ゝ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

∠ ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ 一`

(こ :8-―D
作業者名

ィずッ
四 1多 fロ

2)り
i llJ 財 晴 Э品倫 厭tr_

=界
T~

衛 山 良一 6-山蒔計‐寺  ( λ原博行 ＼菅学
9藤 ――接 Ю報弊■―敏 D古り|1卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(t:L―l

キャビン  [船 萱∃
EB3 3d zsc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ご｀ (∫‐:2o

漁場の海水温度 漁 獲 前

φ :平 )ゝ
℃

/′ /ヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

α :■0
℃

ノ、9

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 に

船倉 内の海水温度 帰港時
Cゝ )ヽ

、ぐ_/ 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(か :≧♪

(1/t?確認者特記欄 :   令 責任者確認欄 : (レ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ρ

『
4)

選別場での確認表
実施日 :平成 バ 年 q月

′
し
ヽ日 (ξ時メ鉛 ～ 多 時め )天気 :をl髯碁、気温 :(キ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

フ
剛1山 修治 り馴山 好晴 3/局橋 欣也 型ラ中 一

乳‖:白_ 憔 瑾 び

時 1♀
諸 庁

十
簾

― ´

`

〈
つ剤1貞

確認者 :くゞ

● :ン0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(さ湾‐:2F)選 別 台 0

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             ρ

シー トは清潔に用意されているか         0
海水の清浄度は 一―――――――――――――――イD
岸壁海水の状態は                ρ

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

D 確認者 :

(ご :∂_。 )
ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか        '
シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか          rア

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :・‐

6 'o <))
水の状態 (こ  あo) 0
鮮度タンク内海水温

“

ム∂)、_/ ℃

秋サケ腹部内温度 り わ。)午、q ℃

確認者特記欄 :  つ X z1) 責任者確認欄 Q (レ
マ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA∝略員会: σフ(レブ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実Ⅲ日 :平成 バ 年 9月 /フ 日 (3時 整†分ん
夕 時2ご分)天気 :α り 気温 : /フ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

年ru円  レ
`ロ グ

ツ嗜円 メJ lln(
゛

lHJ l口 ′レ`
?円

:

5村山 良一 P山崎守 嗜 原 博行 多天菅 学

10猪狩 敏
浮 古川 卓

確認者 :

(さ :≫ d)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :`C

(´ :´o)

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
回訃≧ 3° 2回 目す ⊇ 4回 目 ι :′｀ 回目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(で )ヽ (る アフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

6:り
℃

ノ7_6

船倉内の海水温度 漁 獲 前 `:つ ℃

2_′

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
εれ

る 午  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ご  :′ δ)

確認者特記欄 : ,1.,) 責任者確認欄:_逢≧__(■7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

フ
′

御

選別場での確認表
実施日 :平成 ′9 年 ? 月 /ワ 日 6)隈,∂ 分～∠ 時θ∂分)天気 :Ct7tノ気温 : (η    ℃

作業者名

ァ
馴山 修治 ?剛山 好晴 ン高橋 欣也くン 中 一

身L:h白 _ θ
=::議ノに    よう罐 2百 捕各 ⊇量脇

q捨狩 敏 1 壬藝LII・ 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

C｀ )o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :｀ど

S｀ :お ど)

・選 別 台               r
。計量器の清潔度 ――――――――――――――――イ⊃
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

Q:tD)
tDb

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (4:eJ) <L.(1_ C

確認者特記欄 :   ③ (つっ 責任者確認欄 : r7z)t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :cD  `ィ

選別場での確認表
実施日 :平成/9年  く 月 ぃ年 日 (c~駐30分～ι

"時
の質,)天気 :c手

翅 気温 :  l(3｀   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

7馴 山 修治 ⊇剛1山 好晴 ( D高橋 欣也 グ中 一

)
th il  白 __ 犠 理店 捕各 繁苦 普

～
嚇 栄 露 り|IJ重

確認者 :

1$ :3e I

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(5｀ :3∂
)

選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 p
シートは清潔に用意されているか ―――――――ギ9
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は                 p

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 : :

(び  :ο蓼
計量器は清掃されているか            っ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ――_____p
作業場は整理整頓されているか          r>

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ろ :Oip
氷の状態 (ι  :ι

`つ

  0
鮮度タンク内海水温 り しo)3_′  ℃

秋サケ腹部内温度 に :´

～
年 ム ℃

確認者特記欄 :  ⑤ (つで R/tゞ責任者確認欄 〇



HACC矮員会: 
の  (1/び

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /脅 年 6 月 だ■ 日 (々 時け∋ 分～ 占 時30分 )天気 :αeり 気温 : 、∈豪   ℃

作業者名

評>ワ
晴卜■1 1多 rn‐

?'1・
u 財晴

つ
尚 倫  厭 tr」

こ芦甲 ~

フ村山 良一 贅 玲 原 博行 =美菅 学

-

LO― 1 ⊇ゝ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 tO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

r3 'ko)-)- 1+ t >aFlt +--/
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ キャビン  [船 萱∃p, cっ

回事 :午%回 目 : 3回 目 : 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:“算)  (C‐ :むo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

((Jk Zン■夕
 )

℃

/D― と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :―
l

℃

ン、Э

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(3 :3o1

l-> c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(も
｀RO)

確認者特記欄 :  つ (%ま 責任者確認欄 :    G
(くt(3)



HACCP委員会 : 
啜∫〕＼ ν

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ′ヽ 年 9 月 /仁 日 (こゃ時 ご
")分

～ 、冬 、もフ分)天気 :′ご↓t気 温 :

作業者名 r

島′だ
1四 移価

「ゝ(プリ円 灯晴 K3‐)向憫 状慟
4`月

T~

やヽ 山 良一

…

%原 博行 梁ゝ菅学

-

Ю観弊■‐敏 理シ古川 卓

〈健康チェック表)

確認者 :

r $:Qol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ハ
】
へヽ

確認者 : ■`

r 3,Q9
∩
ド
〇

キャビン  [船 萱ヨ
1回 目こ :く■回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:燿   (Q:ζ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(α  : ―
~)

℃

′λ つ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“ ケ。
)

℃

つ  ン

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ζ さ`う

∠ヽ ミ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(∫~:す
0)

確認者特記欄 :  ⑤ (%ィ 責任者確認欄:   こヽ (1/嗅



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : gフ (レ|

選別場での確認表
実施日 :平成 11年 q月 件 日 (針時こD分～ ん 時/。分)天気 :“

ここ 気温 : /フ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

っ剛山 修治 つ馴山 好晴 ♪高橋 欣也 ぴ 中 一

0■日,占 6 ｀
プ店蛤/._

B
+古  心

%配肇_正宏 1°
着癖  敏

lJ木村 和栄く
り古り‖童

確認者 :

((.- :]s' ;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

い BO)選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ヽ

り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :

(乙 :rδ
)

鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか S
作業場は整理整頓されているか          F)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(′  :rC→ヽ
氷の状態 (影 シ,) 〇
鮮度タンク内海水温 2 シ←)ち.1  ℃

秋サケ腹部内温度 (Z :′ り 《負∠  ℃

確認者特記欄 ゆ (形で R作 )責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0 (11)

出港・漁獲から帰港までの確認表
g

●

実施日 :平成 lt年 1月 ハ 日 (こ貯 クっ分～ 廓 R汚詢 天気 :I求
鹸 鯛 :′ ζ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ふ :会 0
作業者名

ぽ
1田 修福 ノ

馴四対晴
2面

情  豚 慟
( フ

rtl甲 ~

2本f山  良一 篤  博行  ` β笑菅学

フ古り|1卓

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :｀ し

(ヽ :4ぎ

θ

キャビン  [船 彊□
目3くばり回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: は   C● :36)

漁場の海水温度 漁 獲 前

e(´  こ 押 し
)

℃

/`ア  貧

船倉内の海水温度 漁 獲 前
懲 ´

℃

_う _ ′

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
ど ヽ o)

,■ ) 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

G:3・ )

確認者特記欄 : (1/t」 責任者確認欄 :   鼈 βスξ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (ム )

選別場での確認表
実施日 :平成 ,っ 年 0 月 Fζ 日 ((ゝ 時3幹 ～ 6時 ヮ́分)天気 :く妥夕)気温 :  

ノ6  ℃

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
∠

作業者名

‐
la馴山 修治 7馴山 好晴 L/高橋 欣也 の 中 一

/t)
.5,.

l.*rl r H 犠 2L皓な
と

Ｄ

士

イ
を

1… 12薯り||・ 卓

(健康チェック表〉
確認者rtご/

(6｀ PC)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

C SO)選 別 台 0

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 つ
シートは清潔に用意されているか         κフ

・海水の清浄度は                 D
。岸壁海水の状態は                ρ

作業場の状態は                 つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(( <n
鮮度保持タンクは清掃されているか

ρ
ｐ

シートは全タンクにかぶせているか        ≦フ
作業場は整理整頓されているか          ∠フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(L:o-d)氷の状態

鮮度タンク内海水温 (ι かグ)`ミ 6ヽ℃
秋サケ腹部内温度 %:こつ  4_q℃

確認者特記欄 :  5 (1亀) (k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (4

選別場での確認表

作業者名

Pl山 修治 フ馴山 好晴 ら高橋欣也 ソ田中 一

Qェ‖.占 E― ― ― ‐́ ρ p
キ き  碁

嚇
1              、≡〕魯り||・ 卓

〈健康チェック表)

確認者 :

(αド:ゝじ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r ,Be選 別 台 D

計量器の清潔度 ―一―――――――一一一――――→○

鮮度保持タンクの清潔度 ,
レDシー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

6

ハ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

一
〇

確認者 :

(S:0●
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

0
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

d :n-o)氷の状態 (κ 歩3)0
鮮度タンク内海水温 (ノ :´ θ)ゃ _/ ℃

秋サケ腹部内温度 (Z移 o)こ 9℃

(レゼ確認者特記欄 L建責任者確認欄:     ∈D



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (レ毬

出港0漁獲から帰港までの確認表

日 (年 時 動 ～ と 時

'C分
)天気 :乙メリう

●

●

作業者名
く

フ
馴円1多何

( ′馴四 奸llH

7戯
愉  豚 趣 Э口十 ~

/+r* R-
ー

4原 博行 =矢菅 学

…

ら 古り|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3 'Qg

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

c3 ,kl)

β キャビン  [船 萱∃
qa 3 ,<Dnc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か じ

〈温度の測定〉 確認者 : (夕 :ざq

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
03)

(官
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(δ :こ Э)

確認者特記欄 :   5 (レ 2 責任者確認欄:   C｀ (磁ミ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

ζΣ) ｀へ P

出港0漁獲から帰港までの確認表

時″ゼ冷)天気 :

作業者名

⊃

母llu 射 幅

つ
罰檎 厭慟〈

イ
脚 甲 ~

Э村山 良一 嚇 λ 原 博行 7笑菅学
1∞辞r碩

´
u亘超隆_和栄 ゼ〉古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:く 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:to)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        て⊃

く温度の測定〉 確認者: ′a) (6:鋤

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ iバ))

℃

′ス

船倉内の海水温度 漁 獲 前
後 :″ )

℃

2′ ゃ
l

船倉内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι

"
ご、≧_ 

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(も :_υ )

確認者特記欄 :  G t \2771 責任者確認欄 : (7/1P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

〇 (セ p

選別場での確認表

実施日 ′o年  9 月 r〆 日 (ノ 時′多分～ 6時 3ε分 ) 乙愛♭β′気温: (「

作業者名
…

2剛山 好晴 3高橋 欣也
`
ず中一

こと=h 山_ 聡店 蛤な 吼 洋

嚇 γ リ リ|1卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

f 6, qY

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀ミ

( 6 :cx*r )選 別 台

δ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ロ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

〇

ρ

〇

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

も 確認者 :

(L'30)の
鮮度保持タンクは清掃されているか わ

シー トは全タンクにかぶせているか        く
p

作業場は整理整頓されているか          O

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( I :J))氷の状態 (/:3o1 o
鮮度タンク内海水温 (b S∂ ) こレ ( ℃

秋サケ腹部内温度 魅 :3∂)4、 デ℃

確認者特記欄 : (^l ,z 1r) (1ィ
|

責任者確認欄 ∩



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会:c)(レ」

選別場での確認表

実施日 :平成 ド7年 気 月 ′0日 (毛 時′S分～ ι 時千い )天気 :邑 気温 :|マ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

97山 修治 ♪馴山 好晴 っ高橋 欣也 が 中 一

)計
‖ : 白 _

D
tl uh6 生

ノ
運

=“
百  捕

`千
2古 洋

蝙 狩 敏
11…

確認者 :

(` :0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(♂ :な。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｓ
）

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
D

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ｀ゝ
・シートは全タンクにかぶせているか ―――一――=ρ
。作業場は整理整頓されているか          にD

確認者 :

(6:

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( d '<-c)
氷の状態 < b'1o) -'>
鮮度タンク内海水温 (a ttθ )4 / ℃

秋サケ腹部内温度 (ι  4・θ) バ  ℃

確認者特記欄 : (レ∂ 責任者確認欄 :   Q (2越



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委員会:の (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /サ 年 ? 月 ′じ日 (午 時励 ～ ι時́ c分)天気 :∠氏夕1気温: √ 6

●

●

作業者名

っ
り1四  1多

`百 Dり
:円 対lIFく

イ向憫 豚慟
Zヌ

T~

2村山 良一 D山崎 守 傷原博行 f矢菅学
磁 狩 敏 つ 古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:ta

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3:千υ

ら
／
回目a Ft(2回目ι

・水揚げ時の水は十分か >O

く温度の測定〉 確認者: 疑や`  (′ :‐

漁場の海水温度 漁 獲 前

←宍
=:て

,て→

℃

/が、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(や :∂θ)

℃

■>   ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(∠:づ

′無 と  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : P′

(`:´→

確認者特記欄 : 0 (レυ 責任者確認欄:   ⊆∋ (助∂



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : r\z^t

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェツク表) 確認者:《≫

(3:な ゎ)

作業者名

1 θ
剛llu 貯 晴

夕

向 憫  ′ム慟

` )田
甲  ~ =

β村山 良一 ο 山崎 守 λ 原 博行 拿X菅 学

0猪 狩 敏 ユ上巧泰キ■―尋暮募t“ プ 古川 卓

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(3 :?」

0 キャビン  [船 萱∃
rae A :'14/2rl'n
-- L-/

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:こo  (年 :ひ

")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(無 ″わ)℃

IR_3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(こく :′
つ

)

℃

/、 η

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(「 :/,

こ .ご
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:く)
(ζ /⊃ )

℃
η

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (■今 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :     へ/)

選別場での確認表

!n+ /r!r- )Ec\--,^)

1馴 山 修治

古川 卓

〈健康チェック表〉
確認者 itソ

(S:r1e

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(〔l:)ヽ

    :  ,((::｀ )
。選 別 台 0
計量器の清潔度 ―――――――――一一一―一一一→ヴ

鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シー トは清潔に用意されているか わ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
確認者 :9

(6ド  :くンJ)
計量器は清掃されているか D
鮮度保持タンクは清掃されているか        0
シー トは全タンクにかぶせているか        Ю

作業場は整理整頓されているか          ρ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠)‐ :α■7氷の状態 (額 てつ)0
鮮度タンク内海水温 (C｀ 今∂)ム   ℃

秋サケ腹部内温度 壁 ヽ′ ) む
~

℃

確認者特記欄 :

合起 電 tι
毬

r\tnt 責任者確認欄 : 9 ctz)r



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略員会:の  (Кρ

選別場での確認表

実施貝
:平成 F年 9月 6日 (ヽ■■の分～ふ 時∞ か 焔 GЧ 饂 :/8 ℃

〈健康チェック表〉 確認者(C)

(G RcD)
作業者名

乞到山 好晴 p高橋 欣也 っ中一

6Li::白 _ plIIB生
の ぼ  職 な

b
工 量   ユ

ー

理聡狩 敏
ー

ら ∫|1貞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :や主

rT,3s・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り́
つシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか D

確認者 :｀こ´

(6:σ⇒
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        ら

・作業場は整理整頓されているか          に)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 壁

:-gl)氷の状態 CO :a,e) 
"''

鮮度タンク内海水温 V 'oa) 3-> c

秋サケ腹部内温度 Fど ■))こ “  ℃

確認者特記欄 :   0 (ヽ

“

) 責任者確認欄 :   魅 (秒

`)



HACCP委員会 :の ()を )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成12年 7月 1日

作業者名

巧
″ ワ

馴円 灯晴
?尚

檎  厭 tp_

アフT~
ヾヽ 山 良一 P山崎 守 塔原博行 奪渠菅学

っ 猪狩 敏
ヽ 古り:1 卓

〈健康チェック表〉
確認者 :

(も :総υ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:千 0

ン キャビン  [船 萱∃
目3:くや0回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: の    ((「■ゃ。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(や め

ノぎ、送 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
準 :―l

℃

2

船倉 内の水の状態 帰港時 β

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
δミっ

ヽ / 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(S｀ :き o

確認者特記欄 : (磁 ) 静者確認欄:ゝ   (レ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 ′1年 9月 ,日 (乙 時メ 分～

`時

3烏が 天気 :、
卜に 気温 : ′δ  ℃

HACCP委員会 : 
薩≧)(し さ )

選別場での確認表

作業者名

¨ ,馴山 好晴 三ヽ高橋 欣也 仲  一

ヽ
γ
轟 白 _ 91..I.A

|♪
量 店   購 を

夕

嘱舜機 1_
,｀二jlI・ 豊

〈健康チェック表)

確認者 :

G :a.o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               μレ

確認者 :

(L :cs)
計量器の清潔度

Φ

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ
シー トは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は                 S
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ざ
確認者 :こ

(6 'Bcl)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

■
ヽ

作業場は整理整頓されているか >つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(く :SS氷の状態 (Z :金)) 〇

鮮度タンク内海水温 (ど  :ξ δ) く

「

 ℃

秋サケ腹部内温度 (パ ミ∂) `  ℃

(,c 責任者確認欄 : (7Z..)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会:こ≦)(2ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名 `

らノ
1関 /1‐晴

⊇
向愉 豚慟

7〕
L「4~

η 山 良一 'P山崎 守 島 原 博行 家菅学
鶴 狩 敏 ンヽ声り|1卓

確認者 :

(心 :さ も
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(`:ωd

キャビン  [船 萱∃
1回 目3:よ R`回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か b

〈温度の測定〉
確認者:     (1み :0ヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
%´ )

℃

/gヽ 7

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(響 :∂ D
℃

≧

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(也 :δぅ

℃
ん

〈船内清掃記録〉

び
一
劇

諦
　
＜′

確

ちキ″無肩聴[ン

(b
フヽケヽぅブミ~ 

一

＼

責任者確認欄 :Q  (殊
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : Q (4)

〈健康チェック表〉

作業者名

フ馴山 好晴 節 橋 欣也 ♂中 一

しを,h白 _ 2h饉 車 7
;g16 t*..= 8

+着  μ

襲碁機 11木
村 和栄

12古
川 卓

確認者 :

(C夕 9

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

``:∫

;｀

｀
 ここぶミ))計量器の清潔度 ――――――――――――――――≦D

鮮度保持タンクの清潔度             メク
・シートは清潔に用意されているか         〆
海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                <フ
・作業場の状態は                 ィフ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

確認者 :

(6:こ

"
・作業場は整理整頓されているか

ξ
|[禁 IIIIあ

確認者 :

(ι :a会
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

r 6l 'alr
鮮度タンク内海水温 (6 ,r-b a I T
秋サケ腹部内温度 (6:ap 4ヽ 気 ℃

(降 )

―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :く

=≫

(じ年 )

港までの確認表

実施日:平成/ 分～ ζ 時 3運卜)天気 :乙モタ 1昼温 :

〈健康チェック表)

作業者名

ζ
‐

2ノ
ロlLu タナ画醸 D高橋欣也 ≧田甲 ~

霧抽 良一 D山崎守 鯰  博行
8実菅学

喩 狩 敏 11… じ>古川 卓

確認者 :

ら :象 υ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(t,:3o)

,EE3 ,tCr= S]t
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 壕い  (5:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 クの

℃

/アー6

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(姿 :冽
℃

フ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 P

船倉 内の海水温度 帰港時
6■3o

3ヽ ′ 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(3:3ク )

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :の
 (14)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′9年 η 月 2 日 ( 時30分～f,時之

〈健康チェック表〉 確認者 :｀
｀

(牛 :″ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(き :こつ

キャビン  [船 萱∃
EE + tt.azr's'S,)Psna 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : で、  (1豪 :2‐ )

〈船内清掃記録〉 確認者 :`ι翁

(C｀ :こ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :3も )

1負

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(キ :3a)

℃

つ

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
● 20

フ   
℃

確認者特記欄: 0  (亀 ) 責任者確認欄 :  の (フ舎)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :o (2魯 )

選別場での確認表

実施日 :平成 /鮨 年 9 月 Ь 日 (ls了 時30分～ ι 時た針分)天気 :/1、 量〕気温 : /〔ζ ℃

作業者名

ジ 1山 修治 ヲ駆1山 好晴 ⊇高橋 欣也 び 中 一

′
〕y
計 il:  白 _

な
=::送

    =L=
刀
運

=r百
 結

`ニ
2古 当

ー

助 狩 敏 ワ 古り| 卓

(健康チェック表)

確認者 :(｀

(Qや :`3o)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:(D

(S｀ :SO)。選 別 台 つ
つ

，
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

ρ
ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :る)

(`:6
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ι :ゆ氷の状態 ( b,/s) o
鮮度タンク内海水温 (6 :/i) + 'c

秋サケ腹部内温度 r(, '/9t b c

確認者特記欄 :    の (k) 責任者確認欄 :   Q (狡 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ρ  (フ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ノ1年 喘 月 1 日 (ιヤ時3θ分～ξ 時(t分)天気 :({メ 1気温 : ′6

作業者名

ル)ツ・円 レ̀口 フ
リ :円 対 晴 ( 憫向．′素^

〉　（

欣 慟

( 》
口ず ~

)ヽ山 良一 ひ山崎 守 ( 塔原博行 万矢菅 学

-

つ猪狩 敏 革卜警群■―暮職tこ ≫ 古川 卓

〈健康チェック表〉
者

　

ｄ

認

　

＜

確

: 
∂=C))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

θ

Ｏ

ο

確認者 :

(こ :ヽ 〇 )

キャビン  [船 萱∃
回目へ:rフ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(D  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(矢 :30)

℃

/°1

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙k:30)

Σ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ :4ヮ

乙   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(も):ヽ 」)

確認者特記欄

茨 年

9 (レ |)

]ヽf\\ \+ t't
責任者確認欄:   ∈ゝ (?傘 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :の

 (%)

選別場での確認表

実施日 :平成 |へ 年  1月   1 日 (C■ 時43分～ る 時 〆
θ分)天気 :と景),気温 :  /6   ℃

作業者名

ル馴山 修治 D馴 1山 好晴 つ高橋 欣也 プ 中 一

｀ キ ::i 白 _
P

II :J`墨こ    =」蹴ヨ
/ P

I・ 態  碁

9_ 嗜 狩 敏
p書り||‐ 卓

〈健康チェック表)
確認者 :

16~:ヽ⑤

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀登

(040)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             p
シー トは清潔に用意されているか ′

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

確認者:こD

(ι :/∂ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか          P

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :C(

(  :  )氷の状態 (ι :′ θ) う

鮮度タンク内海水温 (6:[ o) + c
秋サケ腹部内温度 (/ 7θ ) ∠  ℃

\t/ l)確認者特記欄 :   の 責任者確認欄:    C)     (マィ)

●


