
●

標津町地域 HACCP推進委員会
秋サケ部会 確認表決裁

●

平成 19年 12月 5日

秋サケ確認表 平成 19年 8月 27日～

平成 19年 11月 21日分

漁 場 名

第 17号 奥村水産

第 18号 丸共水産

第 19号 丸さ丸協水産

第 20号 東宝水産

秋サケ部会長 中村憲三 ◎
秋サケ部会事務局長 今野 昇 ◎

標津町地上或HACCP推進委員会



″今 夕ででガ
にれわ

/ア Э
書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :鉄 木ャ (「シ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ多か樹 04 I tu *ta
４

ノトヤ偽

(ジ多 糀 ♪森杯 L)")|| りか門
り相 次 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 n/p~

(ι i中学)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

Q

○ キャじク   船 倉
>〔Ч
ヽ
掴 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一一一一一>Q

「

ゆ

確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者:多 楓傷 (て :13)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1薦 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多 :%)

/、 3℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時

ノ
θ :10

℃

〈船内清掃記録〉

勁氷な発する

ハ́
ロ
命
７‐‐

　

＞

″′″　　　ユ”「

確認者 :

(も

確認者特記欄 : 多 鮎

tふし

r (2n) 責任者確認欄 :

なし

ラ小″P (la/1ψ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ずれわ多 (7/r)

選別場での確認表

実施日 :平成 13年 |1月 13日 (3時 夕6分～ ァ 噂 υ斜 天気 :ぬ  気温 :  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ツ質夕戸

1 ty': nV)
作業者名

つ蒻 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4イF
( V't{ t。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ
。シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

確認者:″鑓押
( / : oi1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>O

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:う

(7い )

氷の状態 (7:")と
鮮度タンク内海水温 (7:s4) L/V c
秋サケ腹部内温度 (7い )夕

.°
℃

確認者特記欄 : ,t 141,

綿才らけのこ乞夕,

メ機Aハる、とIDl教刻

責任者確認欄 : `;季二十 , 'lt l,

ざζ35税 7啄



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :

.-rV 
r

選別場での確認表

(健康チェック表)

作業者名

9以後御 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者クをジア
(D:ノ Э)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(7υ°)
・計量器の清潔度 θ

θ

Ｏ
θ
Ｏ

σ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

０
２
θ

確認都脅
(/:ρ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(夕 :CP)氷の状態
- .1.(D:e-o) {L'/\./

鮮度タンク内海水温 (J,nnt ),9 c

秋サケ腹部内温度 cj:nt q.r c

責任者確認欄 : 黙 tt\tr

ゴ(3メ '儀オ
ヒ後

確認者特記欄 :夕′2行   (｀ れ
)

Ъ子少し7脅う)た



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :奥 ォ士
"K//)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 )天気 :|

●

作業者名

(

‐／
づ挙押 { )% D 紳∩ナ凰 DΨ 為
り多 和あう)海 老千Q中 〕ヽ| 多 岸 調
0本1ム 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 和ら

(`鉢 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Q
Q

確認者:多鼎ら

(ι :ζρ

Ю

>0
1回 目 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 穐仏 ( 6:′ι)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V:惨
℃

||、 し

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(学:や
℃

′、イ11

船倉内の水の状態 帰港時 ?
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(も :ゆ

/、 γ ℃

〈船内清掃記録〉

翡 で々嗜♯玲

確認者:多密傷

(6:√わ

確認者特記欄 : 多  椰傷   ( 勁ι)

すュし

責任者確認欄 : 小

ブュし

千ロ |″

`)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :興悔争
ィ (ン )

選別場での確認表

●

作業者名

2夕た紳 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(-) :trl )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 落ど粥
ヽ
ヽ
ノ

漱
７Ｑ

丈ぃ「
一

確認者 多

(7:∂°)選 別 台 K
O
O
O
0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

>○

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

確認者 :乃

(フ :D° )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

Ｏ

Ｏ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :均

(ク :ン )氷の状態 (ツ :夕 )`L
鮮度タンク内海水温 ():)o1 5f c

秋サケ腹部内温度 (7,J0) f-l;

確認者特記欄 :漑 η    (｀
1魚

)

吹ana蛯撃η

4nこ 2しサしハ̀

責任者確認欄 :ア 本 栢

ぜく35す遊ぜt後′

tス
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :`糀

(q:D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

「
ゆ

者
　
ρ
‐

認

　

＜

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(V′乙
||、Ъ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(讐 /わ
℃

こダγ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
r{ ,18)

確認者:多名ら

(1:ゆ )

責任者確認欄 :  多 小 抑確認者特記欄:  多 1タ (1イ
lψ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 場 膨 ′″ (7/r)

選別場での確認表

実施日 :平成 11年 11月 η 日 (D時 な 分～ ン時

作業者名

,多た場p 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ウ隻
'F

(メ :ノ 。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

選 別 台 0
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 り
０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

笏
”

者
　
α

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:巧役″F
(ι :p)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

(Z:ρ )
氷の状態 (ど :い )を
鮮度タンク内海水温 ({:fD) V.y c
秋サケ腹部内温度 (g:卜 )AS℃

確認者特記欄:幼         ((|ぅ )

んし

責任者確認欄 :

il( 71)

ごく3541じ tみ Y



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :奥
木ギ
(%)

1

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

、
■
／ 多が抑 ( .)燿 J 年風 ナ醸 Oψ 為
⊃多 向傷

( 0ぅル 螂 つ 齢 の小 間
〕本1ム 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 襦告

(60)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多鮎

(ι :乙レ)

力
ι :(5 znn

・水揚げ時の水は十分か >p

〈温度の測定〉 確認者: 多 1ら (る :21)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(響℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チび斜
℃

/、 ≧

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(6:〃

7 ℃
〈船内清掃記録〉 確認者:多彩

(も ぐ2)

海水な活鰤

確認者特記欄 :

でし

多 鮨 r t.)'11
責任者確認欄 :

もレ

ラ小がP r c'( qt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :毀 本、 (l%

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 : 二綸

( L ,f6)
作業者名

リ多小柳 ノ 狂ヽ I hrq '):u1 ま＼ギ島
J多 締 ヴ漁 都 7) 卸 ∪小闊
り消 ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は 目

的
Ю
Ю
Ю
妬
０

た
ち ′
12回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 二 無場(ス :3/1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(雅℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ケ洗「
)

℃

/レ /

船倉内の水の状態 帰港時 C
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(6ア

と℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :多 船

(6:そ夕)

詢水で浄

`確認者特記欄 : 箱′／́

tレ

(170) 責任者確認欄 : 二 小 力T  (tζ
ゅ

tレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 罐aりを二 (ン )
t

選別場での確認表

作業者名

ЭグZ鋳 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :勧

1J :o'")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:7

( ?,f'o t。選 別 台 ０
０
０
０
０
θ

ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :

r d'Jol
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>〇

・作業場は整理整頓されているか

θ
0

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`:夕D)後
鮮度タンク内海水温 (ζ :ヌ 。́) ダtソ℃
秋サケ腹部内温度 t 1:?"1 r o6

'o 0 .)c

認

　

＜

確 都
κ
P。 )

T薩認者特記欄:たち?  ♂♭ヮ

んし

責任者確認欄 :

‐
ノる
ソ

じ ⊂35嗜ザtアヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 り

'色

孝
´ (7/,)

選別場での確認表

作業者名

θ夕薄勇郁 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ら

(併 :FD

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(γ りつ)・選 別 台 Ｏ
θ
θ
θ
θ
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 確認者 :多

( { 'o-ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

′
ク

′
作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 :多

1 d:rsa)氷の状態
.21( | .<n\ './/\ o'uQ/ L<_

鮮度タンク内海水温 { l:6@ V "'c

秋サケ腹部内温度 t f,'6at c/ C,

臨者特記欄:孝箋に_ (ιを)

旧イ行 の咤|ア4 tt

lめ夕の■為気

責任者確認欄 :づ

ごι354後ガげ

(t1/rl



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 象 本t(tィ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 :

作業者名

1 二小押 ψ 笙ヽ ι 作旧 ヤ嘔149ヽヤ銘
⊃二 齢 J戎 都 く キ 0不 闊
Q不可 ム 10 12

〈健康チェック表〉 綸

＞

／ノ́
　　　　、′」．

確認者 :

(イ :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
O
O

確認者 :二 船

(6:|い )

IIIIII鸞駒:70 2Etr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者: ′ 掲奪(ぐ 4`≧ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ソ

↓℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(第 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(いの
2、 3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :焦 船

(ι :貯 )

済を考竹
確認者特記欄 :

もし

多 糀 (t暉 責任者確認欄 :

tレ

`オ わヽ「
( ()Q

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会」翔耐ガ_(

選別場での確認表

作業者名

7ア為 つ中な 0鳥 よ のイ♭い、
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

qfp:6o )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
iスの如

確認者:うな」窄

(「い )・選 別 台 ル に」
・計量器の清潔度 Ｏ

θ
Ｏ

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

θ
′

確認者 :つ

(ζ :り →
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:/″氷の状態 (び :%)2
鮮度タンク内海水温 (`:メリつ  %。 ℃
秋サケ腹部内温度 ((,YO f r c

確認者特記欄:       (12)

/σ
プジを■ィ午フ准.

お 資

翔

:'

静都那:メ

“

2)
さ(35薇/tしん



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本寸
(ツ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

I ':- 4'Nq l

夕 沈 フ 竹硼 ナロり ヤヽ偽
,a縮 ⊃1)メ;'椰 ノ0 仲 〇小 闊

〕本1ム 10 12

〈健康チェック表〉 船
　
う

ラ
´
　

ｒ／１
Ⅳ

者
　
‘

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ニ カ稔

(6:%)

つ

つ
%:張回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(静

7℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ

F)℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(C縛

フ、■℃

〈船内清掃記録〉

渚1妙陥そ

確認者:多糸ら

(6:る )

確認者特記欄 :

tし

糀／／́ r(V\) 責任者確認欄 :

もし

イ3)小が「

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 』波趨舞  汽球 )

|

選別場での確認表

実施日 :平成 11年 |1月 ょ 日 (夕 時ル 分～ 7時 ″ 分)天気 :U百  気温 :     ℃

作業者名

Э4考β 07ひ ③わ よ ④争 ル|
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ジ実多7
(  d'~ : ι,―ゼ〉)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

ゴあ4ルtひ '約
確認者:タス遷希

(「 :い )・選 別 台 Ｋ

Ｏ

ο
Ｏ

Ｏ

ｏ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 :易

(ι :ρ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :物

(ど :い )氷の状態
f,r( { :tD ) k

鮮度タンク内海水温 ( [,fn) 6.3 c
秋サケ腹部内温度 (ζ :い )∠

`ο
 ℃

確認者特記欄 :

んし

れ智 (ιる) 責任者確認欄 : (1レぉ)

ざ(35千テ毬しだか



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

本寸
(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

¬ 弁か仰 ン 多ヽ ( / k-a 'xr! Oヽャ銘
4 --'- frr'a L 塚・二／ 郷 ⊃ 齢 の小 闊
乃 対  ム

′

10 12

確認者 :

(ι

・
省

和

　

＞

ジ
´

1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю£幻蛉武。水揚げ時の水は十分か

(ι :01)

確認者: 多 和ら(め :θイ)

漁場の海水温度

(て
P′ ℃ 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(`:36

η
、

ヽ
″７

昴
　

た

満

年

凸ｎ　　　　　　、、ン

船
確認者:`晰拾

(1:『1)
1

確認者特記欄 :

なし

責任者確認欄 : 多 か 笙L  (rを ノ

カι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員今

:象
本寸
(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

(

リチ小MI化〉 4ヽ ) hu jrs い ヤ島
9■  胎 D痰 螂 Э 争 )|| υ小 闊
pォ守 ム 10 12

(健康チェック表〉
縮

＞

確認者 :

(`:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 折伶

i 6 (q,
Ю
つ
珈等 fl "= ?'f{

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉
:∂ ))齢′／́者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(L弊―℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(貸 て1)℃
メ17

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 K/1

船倉内の海水温度 帰港時
(6:∂ )

もマ辟
℃

〈船内清掃記録〉

蒟綺瘤猾

確認者: 多桁綸

(6 :ごツ〕)

確認者特記欄 :

くトレ

／、
ロ
綿／ク ,rV() 責任者確認欄 :

π

か 仰 <(1.(t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 サ 魯 多 (ス )

選別場での確認表
つヽ

実施日 :平成 11年  目 月  1 日 (`え時ノo分～ フ時 ιめ分)天気 :τ、

作業者名

の中懲 9わ よ θら叫 92た 多T
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( f,o-n )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 移

( 5~:∂ °)・選 別 台 ０

０

０

０
０

ｏ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 ″ユ

(イ :χ∫)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ソ○

・作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉 確
予ヲIL水の状態

r / hr tl\ 6'J / - t.

鮮度タンク内海水温 ( (,f"1 I o c

秋サケ腹部内温度 ([:p) e. l c

鳳耕謝 :εたで
｀

(11/1)

汀

責任者確認欄 :`

t、 工hよキ墳

ｒ

　

，ノ

t、 キη,

t c75髯ttF・

=イ (11/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :≦藝匂を二(lP/1)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

0マ % の移供 9〃静 の識 Q
つ狐∫ド のや し`) フ激 祈 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
硼 者 :脅

(/:")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者覆押
r f ,) ot

選 別 台 ０

０

０

０

θ
θ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 乾

( d,co)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者2

( `  :♂ )氷の状態 (ノ :")復
鮮度タンク内海水温 <6,r1 Y,Y c
秋サケ腹部内温度 (d'.r-o) t,/ c

岬 那: 桟P
今D↑ it。 |う tジ

?h´

樅
　
　
Ｃ

計
　
　
、こ tF′

(th



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 自 年 ん 月 31日 (ヽ 暉 6分～ム 時θ浄句 天気 :はЙ 気温 :  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

〕二八柳 ) 4` Э 徐ロ スg グヽヤ島
フ多 船 こル 都 0キ 711 )小 闊
)莉 ふ 10 12

確認者 :

(CI:

／、
ロ
桁
「

　

＞

ノ
″
一

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

縮

＞

二

％

者
　
し

認

　

＜

確

確認者:2 漁令c2 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1絆℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :イ)℃

|_フ/

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

んレ陥鈴

ハ
ロ
血
７，‐
　

＞

ジ
´
拡

確認者 :

(`

確認者特記欄 : 多  船 (ル41) 責任者確認欄 :

く卜し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :馬羽電燿嵐 ∠ )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者JZ陸子F
{ Q.:)o7

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者`   「
(アリ D)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
２
０

確認者

(メ■弁 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(f 'ftt氷の状態 (「ρ  鉾
鮮度タンク内海水温 (← :″)∫し/℃
秋サケ腹部内温度 (`′=夕 )r`｀ ℃

確認者特記欄 :≧″資 Z耶

んじ

し/‐

(りう) 責fII臨 欄 :Zジ 委ξ力
'2  1レ

)

が(35溝缶び .



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 本寸 (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表
時クつ分)

作業者名

繁 小紳 Э Z Fつぶロナ颯∩ ヤヽ蒟
p多 糀 フ殊 郷 ⊃キ )ll 財 間
Or+ J, 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:4船

(〈ン 中

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

9
〇

確認者:ニ ギ綸

(企 :C)

>9

鳥
管g? 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
０ぐ絡／′

´
者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゲ

み

３

に

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Sプ
℃

′t3

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ

船倉内の海水温度 帰港時
にド:eO.

3、〆  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ざ :

船

＞

〆／
´

)笏火7珀脅
確認者特記欄 :

t́卜し

調り (`%θ ) 責任者確認欄 :

もし

多小本印 (錫∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ロピイルファ

=/)

選別場での確認表

作業者名

フt? 貼 ファレヽ θ名 降 2妙 ゆ
γ錮に/に

々

つも tし
| り疲 るフ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 場

(7:ρ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者パ   「
(γ 夕` )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

％

′

θ

確認者ガ後フア
( 3 {r1))

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 4 :5fl1水の状態 ( 6,trt e
鮮度タンク内海水温 r S :6T) ),Y c
秋サケ腹部内温度 r $ :Un) E o 

"c

確認者特記杵 丞
算  (%)

ゥしそろ、
責任者確認欄 : (|る )

ゴ(アメ〈歳オ⊂み

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

村 ルをρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

h.n *rll
確認者:多船

(6:2o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

船

＞

デ
一　

籠

者

　

６

認

　

＜

確

3回目Ψ514回目 :

確認者:多 椰 (ふ :rf)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉内の海水温度 帰港時
(lЬ ℃

薪ね髪督

確認者 :

(`:

船

＞

¢
´

確認者特記欄 :  多  翔C (綺 ) 責任者確認欄 :  二 小 が,

―

―

―

「

―

―

―

―

１

１

１

１

ｌ

ｌ

ｌ

∠



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 理慶h考 ン (ン )

選別場での確認表

実施日 :平成 /9年 /′ 月 ユ 7日 (/時 ル 分～ /時 ″ 斜 天気 :家  気温 :   ℃

●

作業者名

77憾 こ冴り∝ シ維/ 夕のシf し
つ′フ tη 夕昴 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:″変
(7:Cつ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:をな

( I ,o'>。選 別 台 ９

θ

θ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
ら枕5シー トは清潔に用意されているか 珍ヤじ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

θ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者:Z‐2年
( f ,) o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

>0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :″

(て
~:/5氷の状態 (夕 :/r)仁

鮮度タンク内海水温 (r,yfl / c
秋サケ腹部内温度 ( l― :/め   %a ℃

卿甜記欄:荻行  (lろ )

わし

責任者確認欄 :

・ヒヮイづ
(ユ

(`乃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表)
確認者:二 身省

(ご‐31)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 嘉俗

( くζ
~｀
:〈

'マ

)  )

,S sna
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多 縮 (み :鉢 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ざ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と 可ト

た慮 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海水温度 帰港時 幹孝,マ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 1綸

(C:ぐθ)

海 J(7ヽ る筍

確認者特記欄 :

仇

多 州む (ゝ
ぃ

責任者確認欄 :

もし

= htnl ( rbl)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 襲 符 者ィ (2)

選別場での確認表

作業者名

つ卜 供 9ヤ レ 9イ篠藤 りヽ ゆ
θるユ| 9径 /「 つ発タ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者うな多P

( 7'ai I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:うるビ:F

(/:´∂)。選 別 台 ９

０

０

０

０

０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０

０

確認者燿そp

(ダ :″
/)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:巧後塚F
(夕 :/`″ )氷の状態 (「 :/1)a

鮮度タンク内海水温 (!-,/ft J8 c

秋サケ腹部内温度 r f ,1f ) y, 0 ℃

確認者特記欄

方じ

:)た珍戸   ご:/2ζ ) 責任者確認欄

こ
｀
(夕 5

多季褐

暫ブした

,l'4d,



書式作成日 :平成12年 7月 1日 占ACCP委員会 :象 外寸 (ク2

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 |ヽ 年 わ 月 ιム 日 (2時 ζP分～ ← 時 1午分)天気
:快
ェ な 気温

:  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(C

船
　
＞

ジ
´

作業者名

i) t 4^61 ア 独ヽ 6) 'fr^w 'kra フ ャヽス
Q在 陥 ブ洟 郷 ヽ Ⅲ 卜 小 闊

◎外1ム 10 11 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:=掏0

(C:||)

:1]ロ
タ
4,tr32回目J'(fr,'=

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:2絲 占(十 :21)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:金 )
℃

1噴θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙:炒
℃

t、 2

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(ト

リ9 ℃
〈船内清掃記録〉

吻水警務静

確認者:ル 垢論

(Ci tl)

確認者特記欄 :

イまし

多 糀 (|シ2ぉ 責任者確認欄: ニハカ甲

tし

(/〕ぅ匂夕)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 本守 (多孵

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:二 翔←

(ζ :ι∂)
作業者名

'j t +.lf(IIl Э 4ヽ J 御 颯
ｔ
ｒ
ハ り、ャ掲

0■ 船 )幾 榔 じ ← )l Q々、襲
) 本―l ム 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

確認者:二 詢倫

(C:θ b

Ю
泊ま″ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

耐rll
9

く温度の測定〉 確認者:多 1賄 (準 :2/)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 遮Q)

R、平
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2で

'
LI℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉内の海水温度 帰港時
(李

夕tマ ℃

〈船内清掃記録〉

痺来そ雁そ

確認者:二 斉伶

(ぐ:01)

確認者特記欄 : 多 橘 (′%》

億レ

責任者確認欄 :  ニ リ季 力神

な レ

(たド



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACT委詮:孵 (ン )

選別場での確認表

●

●

作業者名

つ「わ_f吹 P呻 ら つた携 θ譲 (レ
θるtし 0蒻酔 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :Z

(7:卸 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(γ :夕 0)・選 別 台 ０
０
０
０
０
０
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

０

ρ

Ｏ

′

確認者 :^

( J-,oa I
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( F'6t,I氷の状態 tf:oa1 f-
鮮度タンク内海水温 r (:6^l J,' c

秋サケ腹部内温度 ( Jr o') J, d c

確認者特記欄:う形をる7    (|し ∫́)

為し

責任者確認欄:ユ看 オQ↑   ((ア )

写ゝ†す(B5だゼし′̀



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦 員会 :政明凛う´ ざレ r)

選別場での確認表

げ
も 分)天気 :

作業者名

)2( %解 殊 ①

タ
″
ｂ 幾 新 8

／

（
υ

/
10 12

〈健康チェック表) 確認者:巧後脅ア
( ?,ao t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:″襲そア
(ク :戸 )。選 別 台 の

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ク

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

？

０

０

０

確認者 :`1

(′ :2° )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″覗
(f:z'1水の状態 (夕 :二と_も )鯰

鮮度タンク内海水温 ( h,l") J-tr c

秋サケ腹部内温度 ( f :y-> Z,f c

確認者特記欄 : さぃ
邊 * "'rffil< fu,ta/^

責任者確認欄: ニノ■

“

P

極を呼´ざ(35

さ4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 本寸

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 h 年 10 月フ/じ 日 (7ノ 罐≫ 分～{0時 IЧ 分)天気 :fゴひム 気温:       ℃

〈健康チェック表) 確認者:多 船

(よ りЬ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:三糀

(よ :lη )

路:Os 2回 目回目 
‐
ξ

:

・水揚げ時の水は十分か >3

〈温度の測定〉 確認者:多 漁令(争 :26)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(210

1_マ 、D  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:¢2
℃

′ν乙

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海 水温度 帰港時

(夕た,
2ンツ  ℃

〈船内清掃記録〉

蒟κア`務省

（
ロノニ

η

者
　
ひ

認

　

＜

確

確認者特記欄 : 多 れ

もし

(亀ψ 責任者確認欄 : f不 力岬

な し

(レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 19年 I Dtt X3日 (/壁″ 分～ ざ 時∂οが 天気 :タイ 気温 :3   ℃

HACCP委員会 :Jり為薩r(・%)
l

選別場での確認表

作業者名

力 ょ 徘 L ⊃仁藤 鉢 Q
51カLチ L :%λ市い、 ″ 都 8

9ゝ句 10 12

〈健康チェック表〉 確認者切襲島下
(.) :tro)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者う破λ下
(D:ノ。)。選 別 台 Ｋ

０

０

夕揚永ざゞ 佐η委じる
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
９

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

σ

確認者う1宅ア
(ご
~:∂
D)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者faηア
r /-,JJ-)氷の状態 (ょ :ょr) 魔

鮮度タンク内海水温 (1,etr) J./ c
秋サケ腹部内温度 r h ,rf-.l i,. * c

確認者特記欄 :

ヽ

―

レん

(tb) 責任者確認欄 :´本 (を 3)

だ
｀
(ア 5丞でに豫′



書式作成日:平成12年 7月 1
HACCP委員会 :象

村
(銭 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 lq年 ′θ tt z Ь日 (フ 時 ル 分～ ふ 時lι分)天気 :|れh気 温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者: ニチ綸

f tl,,ff1 I
作業者名

く) t t,Nt, プ  4ヽ 0 たロ ヤ颯 ⊃＼ヤ 銘
J二 翔C り漁 郷 Э争 )11 つ小 腺
と 対 ら 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
0

確認者 :二 船

(."S'oq )

>0

曙鋒:勇徊目 :η錮目bこだr4回目
・水揚げ時の水は十分か >/~ヽ

〈温度の測定〉 確認者: ■ 猟雀(争 θ8)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 乙 :聰 )

1噴つ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ″ )
℃

|.レ

船倉内の氷の状態 帰港時 ワ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(午ο3
3、q ℃

〈船内清掃記録〉

主/2~/く ■
７
才
ｆ
多
呵
ヽ

「

ヽ
ひ

締

＞

／′́確認者 :

(゛ :

確認者特記欄

くユレ

静 (効 ) 責任者確認欄 :  二 月卜″T

もし

(竹 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ″ (r/1)

選別場での確認表

実施日 :平成 11年 lo月 皮 次 日 (′ 時る
｀
分～ フ 時あ 分)天気 :嬌

作業者名

Эオ}ι ЭΨ 懲 銘 旅 つヽo
5 10■チト 丼

守
Ｊ
ソ 珍た_春 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:づ4なア
(D:い )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ジ後λア

( J :;,:1。選 別 台 ９
０

０
０

θ

ο
く

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 寿水ひ琉う

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

確認者:身領そ下
(`:鰤

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者″贅そフ

(/:♪ 。)氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :多ノ鷲

kC
立_0.月ヒク0合っ,金職ほ́

/
み」み会)/.

(t■n 責任者確認欄 : (2)

3ζ暫じ暉

′
ｒ
ｌ

プ
■`ハ

こ こ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :奥 外寸 (

実施日 :平成 ハ 年 rθ 月 2レ 日 (フ時 /θ 分～ Ψ時銘 斜 天気
:は
法 気温
:  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

D多小神 〕 1こ D 各ロ ヤロ
1

)呻 偽0
⊃笙 和| Э湾者p晩 ンΨ

´
Ｑ

ltl( ⊃/1‐ 間
Q肩 ム 10 12

＾
傷

倒
佃グ
´諦
　
ｍ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
始
９

夕
も
２
網

確認者:こ 橘

(":怖 )

'o \,nn
拗
６ :033回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 4桶 (3 嗅卜)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Zψ
℃

lψヽヽ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:η
℃

/に と

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(Ьぐρ
今、S  
℃

〈船内清掃記録〉

痺燈〕多檎

確認者:多 1衿

(守:ゆ

確認者特記欄 :  ″  詢盗    (ゎ りυ

もし

責任者確認欄 :

てゝし

多↑和 (暢 )

・     ‐ :     t・ こ ′



HACCP委員会 :象
本寸
(珍
つ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｌ
Ｌ

書式作成日:平成12年 7月 1日

作業者名

I -- hfil い 4 Ψ 
“

ロ ヤ働η ヤヽ 為

3多 筋 写幾 都 θ 齢 ))| 0小 闊
0か寸出 10

／

０

乙

〈健康チェック表〉 確認者:多 ≠論

(も :31)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多 嬌綸

(ι 讐 )

q ,% zn n ,(-:J Z,Etr
水揚げ時の水は十分か        ィフ
〈温度の測定〉 確認者: 在 陥 (、卜ご。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :呻)
℃

13o

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(41“ )
℃

|、 l

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認著:ユ 拓ク

(も :鴨 )争ン
ー渚レ毎

ヽ
ヽ
ン

確認者特言己欄 :  多  漁ら

もし

(2グ 責任者確認欄 :

イ
t〕し

ク 小瀬F (μた2



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 鮮 _(2)

選別場での確認表

/メ 日(わ 時ノ0分～ 時クつ分)

作業者名

硫 ょ フlヤ 島 9仏 簾 フベ D
PCFfF ζラ)( Ft, l みたを下 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :掏

( J 'cta)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :1

(α :″ )。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
r#dc? #-;.

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨者:ジ笠嗜T
( `:メ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 ｔ
Ｆ
　
＞

ヽ
一
′
　

　

　

・
・

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :多
\o( 41)

ろ l

責任者確認欄 :

ご く 35

3パ r'Zj)

不寵t ヒπ.



書式作成日:平成12年 7月 1日

●

●

実施日 :平成 lq年  lo月 隔 日 (7噴 P分 ～ ぐ 時 zり詢 天気 :|力供  気温 :  _ メ

|

健康チェリ

＼

　

―

　

ィ

、

作業者名

ノ多小抑こダ 4ヽ ,r/ fn to (力 島め

ユニ 颯◆ )翡彿吻つ寺 ||1/つ千 問
り箱 よ 10 12

鄭
Ｄ
都

↑

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ю
つ

%
1回目ゃ

水揚げ時の水は十分か >9

ユ

″

確認者 :

( C:

〈温度の測定〉 確認者:二 榊 (牛 名 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(iilr 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(%)
《ヽ9  
℃

〈船内清掃記録〉

瓶燃■陥る

確認者 :

(ζ :

・
９血
川
　

う

確認者特記欄 :

なし

胤ら (′CFヽ ) 責任者確認欄 :

も し

(物 )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日

港までの確認表

実施日 :平成
天気:〔

〈健康チェック表)

tャ 偽め
確認者:`=n/1i

( 6:4ろ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 船

(1:θあ)

貝目く「
~122

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者:多 珀0( :0ヽ )

漁場の海水温度 漁
‐
獲 前

(層

L℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∵

]℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(も :OB

と、ど
℃

く船内清掃記録〉 翻
ぼ

者
　
向
′

認

　

＜

確

責任者確認欄 :

なし

確認者特言己欄: 9 1タ (偽 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

作業者名

dル ホ抑 t )   磁2 争、ロ ツ員Эヤ熟め

り多 箱 b滋 1:;lζ (イ
1,縫 ぐ 1し | 鍼 闊

こ網 ム 10 11 12

〈健康チェック表) 確認者:多 舟僣

(ξ :ρ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者: ■ 1酔

(子 :ン )

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 多 昴傷 (と フ1)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1√

『  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23ο )
℃

lt 3

船倉内の水の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(争

駐ム℃

〈船内清掃記録〉 確認者:二船

(ぐ :フイ)

詢7降陥箭

責任者確認欄: '4イ〔P確認者特記欄 :

ちし

●

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ｌ

ｎ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 - rVz, I

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 10月 lt7日 (/時クつ分～ Z時 い が 天気
:久 気温 :  ℃

●

作業者名

0わ ょ のt73 9仁係 つ洪 o
0名 /1 夕

^ut

9現れ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者だZを下
t) 'd4>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:埴希
(3:ノD)。選 別 台

一フげ
θ
ο
θ
ο
θ

シが・ブ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
θ
Ｏ
θ

確認者 :

( み :卿 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Jttη

( 5' f-ol氷の状態 (「 :い )た
鮮度タンク内海水温 r3,fot /.9""
秋サケ腹部内温度 t (:tol 6Jc

J cJr

確認者特記欄 :

ろし

l°(夕 ) 責任者確認欄:'メ呵% ファ

ざく3う フ
`Z夕

しイ



HACCP委員会 :づυμ考一 (4)

選別場での確認表

●

書式作成日 :平成12年 7月 1日

作業者名

夕わ ょ
'tP各

9た藤 つ浅 D
薙 イド θ市 、ヽ 笏 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:づ覗考ア
():&)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:力薇′ワ

(γ :“ )
。選 別 台 ０

０

０

の
０

０

Ｘ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は #-trtd-s-

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者:】融そ下

(夕 :み°)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :ニ

(夕 り°)
氷の状態 (夕 :夕。) 性
鮮度タンク内海水温 (夕 り。) ソ ℃
秋サケ腹部内温度 (「 :力 ) ,° ℃

確認者特記欄:4宅8

汚 ¨レ

r'7tt 責任者確認欄:多メ

“

ρ I 4,,

家、イ刻i
たｔずビ

みえ√
〔♪３こ（　

Ｌ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 本さ (磁 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

7多 小神 a t4 jノ ぐ働  ヤ颯 ノヤヽ乳磁)
う多 齢 η考件 (各

'

2節 111 O布 問
O4l d1 10 12

〈健康チェック表)
‘
　́
川

者‥
　

↑

認

　

＜
、

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
0
0

確認者:笙 船

(け:2

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 二 漁令 (4・ /ム )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7雄℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23、 )

|の

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
℃δ

り
暉
ょ

争

〈船内清掃記録〉
確認者:二 1令

(、き:2ψ )
痴ネなス脅

確認者特記欄 :

ずかし

r tVlg多 綸Z 責任者確認欄 : 多 今 不 P   (

奪レ

ル
″

―
―
―
Ｉ
Ｊ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
現 時 毛

―́(7/1)

選別場での確認表

実施日 :平成 年 卜 月 )
時 ケつ分～ 時
“
分)天気:Dち

作業者名

9Ψ 鰹 のね 峡 角正)4飾 つぶつ
鰻 ア乏 多静した

/ヽ

σ痴 P び
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :,

( ): rt1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :ゼ

(ノ θD)。選 別 台 繰 ず
2
´
9

え が

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

タ
ク
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０
０

９

α

確認者7

( /,+)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

σξ
¨
確認者

( { ,f-)
碁
∫、2・ (L

r 6,fu)
鮮度タンク内海水温

ィ :」ρ )仁
ο ℃秋サケ腹部内温度

棚者鵠欄:物   (7P
/夕の形のこ ^

責任者確認欄 :

｀ゝごSメ 任じ⊂み

(ト



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :条 付 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

(健康チェック表〉
確認者:多 牟●

(60)
作業者名

d )= ft, 6uy ノ 墜 Э 争臓 ヤB ヽ呻島め

9多 漁らJみ らゃ眈
α
ｑ
|
ン
Ｗ Э希 闊

ヴ利 ム イo 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

確認者:多 晰綸

( 0:∂7)

。水揚げ時の水は十分か

1回目件(｀2′回目

○

〈温度の測定〉 確認者: `船 (、金:、き,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lil 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`l11 
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(°

現。℃
〈船内清掃記録〉

〕勿米を`形孫

確認者 :

( fl:01 )

確認者特記欄 :

tし

多 1ら (′%ゞ 責任者確認欄 :

tレ

(偽丈



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 象  本l b/、

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 lq年  |も 月 ば
~日
(ι 時 IЭ 分～ ψ 睫ばヽ分)

〈健康チェック表〉 者

　

●

認

　

＜

確 多 紳

4の )
作業者名

) --- rt\rEl 
(

り 4ヽ ◎ ぐ鵬 ドヽ颯 グヽヤ耽め
Q多 船 う考務のヨヤ lll Э片 間

こ利 ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

>Q
一――一―→○

>○

:3θ 2回目
3:|)^3回

目

・水揚げ時の水は十分か

船

＞

，
一

〇

者 :認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者: 多 漁0(.、 3F→

漁場の海水温度

(フ:オ

|し q
(ι :みゲ

ltl
船倉内の海水温度 1漁 獲

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(3霞

7℃

〈船内清掃記録〉

均火な影箭

確認者 :

・
倉白
刊
　

つ(年 :

確認者特記欄 :  多  輛ら

thレ

r /ut7t 責任者確認欄

なし

働/絆

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ´(ン )

選別場での確認表
実施日 :平成 11年 |。 月 13日 (l時 ″ 分～ ズ 時

"分
)天気 :景  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

970 のアレ 嵌 つ佐 爾黎 フク Q
Э磁作 θ準〔( 夕〕Z締 8

9 10 12

tJ'J"l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ,

(`ず ブb)選 別 台 ×

０

０

０

ο

あ未を凝5
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

，

ハυ
９
０

θ

確認者:〕

( C:A>
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:″箕子予
t .{-' fS)

氷の状態 (ケ :β )良
鮮度タンク内海水温 (J'{? ,vs c
秋サケ腹部内温度 ( f,(S) J c

確認者特記欄 :

扁いη llミ 曇拳
権)ん

劣ぃハ ルみ、

(17) 責任者確認欄:■/卜κ (1を
3)

年``∫(ラ 5ィ和)ヒβ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 t\ (x.,)

出港・漁獲から帰港までの確認表

、,嗜僣

●

作業者名

i) = lF Nl )｀復 s) ftn !?n ツヤヽ褐⑪
リニ 鶴 ⊂鷲彿眈D"〕し| こ力 間
Э伺 囁 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 鮪

(←η)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю
Ю

Ю
Ｏ

珈

確認者:多 舟含

(小 :3η )

墓 : fo znc
tl

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:二 ηウ(Ψ :
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:可 )

|よ』 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:2? 
℃

|し θ

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(守

「
/7 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :二 橘

(小 :30)

カ水■)作峰

確認者特記欄 :

九

多 和あ <lyi\ 責任者確認欄 :

ちv

(‰ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
り滸孝蒙
へ (2)

選別場での確認表

作業者名

0ゎ 伝 の中倉 0た
Ｚ

ｒ ,数つ
フ飯/[ 5ネ 均 2)Zタ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(♪ :い )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3:/よ )・選 別 台

・計量器の清潔度
０

０

０

０

０

９

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
イ
０

０
０

確認者 :名

( 1, :0-o )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

r f :#ft
( r,(h

確認者特記欄 :多えをるア
じ

%
有じ

諦
　
５

都
　
　
く

静

　
　
　
　
嗅
ヽ
）

(場2



||■

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :象 外t(″

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

砂 多オヽガF 9_ヽ4

“

口 b` リノヽヤ 亀 G豹
J 二  魚令 0カ 部のa

"
つ4関

041 山 10
／
‐２

〈健康チェック表〉
確認者 :多 静

(キξ?)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ｃ
９

確認者:■η奪

(√:卜 )

9“＼
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:■ 舟傷(争 :13)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(22D

lt～ t  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι 埓 )

℃

l、 ′

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(争
|ジ

年、1℃

〈船内清掃記録〉

海ネzヽ感竹

確認者:二 j治

(C:肝 )

確認者特記欄 :

tし

(Dく

ぅ
責任者確認欄 :

13し

(階し)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 妻 醸 :´ (2)

選別場での確認表

実施日 :平成 t3年 10月 l、 日 (/時 3D分 ～ g時昴 分)天気 :ス  気温 :   ℃

作業者名

錬 I& ЭΨら 9在 眸 Э衣0
つ骸イ仁 0フ D タノ転郊 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 巧

(3 :グつ)

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :L

(γ :/夕 )。選 別 台 ０

０

０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

K疹メιざウあシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :

( I'o-t)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

0
9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

( `:クつ )氷の状態 (g:ぃ )負
鮮度タンク内海水温 (`:")ょ7 ℃
秋サケ腹部内温度 (6 :m) J.r c

確認者特記欄 :

)貞タウし

Io(' ,/rl )

み術にkせt]

責任者確認欄 : (tン1)

,0さ (35章でした、



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :象 バ

“

で 1)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  19年  ′D月  11 日 (7時 k針分～ ム 時汚l分)天気 :箸 ノ11気温 :       ℃

〈健康チェック表) 確認者:多 角雀

作業者名

,,) -- rt, ffif ( η 隆 9 ftn 'Kq プ ャヽL(修 )

0多 締 J蒻 部の〔::)11[夕  lレ | つな 間
し相  ム 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю
Ю
Ю
Ю

珈纂 :予02回目 Юゝ3回目もq徊目
・水揚げ時の水は十分か 0

″多
『
ロ者

　
ξ

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者:ュ 揃 (じ :鳩 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(子

牌℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

7)℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(C:2)

6、 1 ℃

〈船内清掃記録〉

痴冬■珀静

確認者:三 輛合

(C(1)

確認者特記欄 : 多

な レ

珈宙 rtV4t 責任者確認欄 :

ゼふし

イ仲 (ω
/4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :隻汀諄詳 (2)

選別場での確認表

実施日 :平成 11 年 |。 月 10 日 (7時 ♪ o分～

`時

メ。分)天気 :湯ろ  気温 : ℃

●

●

作業者名

θΨゑ ②/―D〔よ Эた確 Ott Ю
9盆スイに

イ
／

１

Ｄ )Ч つ蒻 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(D:″つ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

づ/?フιaう覇Pぜ
ち

確認者:ン

(υ ∂。)選 別 台
。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ワ

ク

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者う生
'7( t :t-b )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

０
´

９

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

f (,nl I
氷の状態 ( (:6-6 ) k
鮮度タンク内海水温 (i:6n) q c
秋サケ腹部内温度 ( ( ,n-o ) {! 'c

確認者特記欄:4■   ど／
し

ん じ

責任者確認欄 : て

ゥしウハが多ネζろう・ 2た

β窄トムスつけし

(t‰ )



書式作成日:平成12年 7月 1

HACCP委員会 :象 べ 漆ィジ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

プニバが7 Э 墜 ジ 争日 シロ④ ヤヽム(D
0多 締 D蒸 椰 喩otr rrt りな 間
9,tl rlr

／
１。 12

(健康チェック表)
確認者:■ 昴ク

(ぐ :%)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
0

確認者:多 糀

(C綱 )

>0麟
部徊目31brna f,

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こ 輛ら(02ご→

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″９

船倉 内の海水温度 帰港時
(柘
く9 ℃

ヽ

〈船内清掃記録〉

t毎米な痛怖

船

＞

ゴ
一　
倒
諦　
叶

確

確認者特記欄 :

なし

多  角あ (螺 責任者確認欄 :  ク 斤
'禰
′

もン

(メリ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : を一(辰4)

選別場での確認表

作業者名

夕tや れ ?み よ ρに監 0狡 0
〕年じ| 9昆君嫁つ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(J:t>))

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

電
さメ

確認者 :

tJ,J)l。選 別 台
フレ

・計量器の清潔度 θ
θ
０

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

９

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ρ
０
０

ο

確認者 :

(フ :炉い
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( : )あ 汀∫:
鮮度タンク内海水温 ( : )911 ℃
秋サケ腹部内温度 ( : )2)、夕 ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :み 竹

ん し

(p,&7) 責任者確認欄 :4
lo("21 )

漁し■^毒う♪３くヽ「
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC隆 員会 :象 莉 (%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 :

作業者名

⊃二か抑 D 塚 フ 争働 ヤロ ヽψ 為磁)

ヽ多 紬 o力 宅千銑)nrt )r\

ウオ1カ
ノ

（
）

／
２

〈健康チェック表〉 確認者:ニ

(争 34)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю
つ
つ
つタム:3)2回目3:Dη :」:回 目

・水揚げ時の水は十分か 9

〈温度の測定〉 確認者:多 漁令(398)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7阜℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(11)( 
℃

船倉内の水の状態 帰港時
、
ノ
ｒ
し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 3準,)

絆、/7℃

く船内清掃記録〉

海れ囁猾

確認者:二 名

(午 :31)

確認者特記欄 :  多
た
ロ
綸
引

なし

(物 ) 責任者確認欄 :

なレ

`小神
(管 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :象 オt″ 鰤 )

′

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 101年 10 月
ν
l 日 (ι隼時 αO分～ 幻 時0つ分)天気 :ロト｀招 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :多 格

(6:31)
ヽ
ヤ  為   (“)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

:身

B

確認者:多 糀

(`:Gい )

1回 目キ■2回目
水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(胤℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(彎 60

1ヽ 乙
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:二 抑含

(も こさ)
吻米砂珀ギそ

確認者特記欄 : 多 m傷 (‰ )

す卜し

責任者確認欄:  多4‐ イ7

イ
3し

, VI,



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :埃
ンじイ
″ (レ
|)

選別場での確認表
o F f E ( \mo-on'-1

作業者名

ノね故 の中自 飴 詭 のか 0
冤スfト ζ)イ しヽヘ フガ折 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :習

(3:∂ °)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者を
(3り じ)。選 別 台 Ｏ

ο

Ｏ
Ｏ

ρ
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０

確認者 :Z

r ) :JD )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨静竹
(  :  )れし氷の状態 ( : )あ :lg=σソ

2~

鮮度タンク内海水温 ( : 潟」θ`~℃
秋サケ腹部内温度 ( : )2年 θ夕℃

悪者特記欄:ユ争  (th)
久し才′こりの2磁3薇帝′tった

責任者確認欄 : (|し )

さくB5,卜すしβ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 ぶ (外 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Jチ 小仰 り 多 の御 畑 ④Ψム(2
η多 締 り物 祢 吻 のヤ ツ11 υ孝 闊
η対 ム ０

／
■
―

´

１ 12

〈健康チェック表〉
確認者:多 詢令

(a:`θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>③

Ю

・水揚げ時の水は十分か

くフ
ロ
41 :2θ

2回目
ハ

( t ,J g)

〈温度の測定) 確認者: 二 翔台(θ :24)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :4ψ2

1q`℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ「:の

|ン 3℃

船倉 内の水 の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰湾時

`

(8ず

町 ℃
〈船内清掃記録〉

′
カフに砂珀猾

確認者:二 月含

(9:3′ )

確認者特記欄 : 多  鵜傷   (`準 )

億し

責任者確認欄:  ク小が「 外` )

タ
イ

でし
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 深味ぃ

`勿

計
)

出吾漁獲かち量港までの確認表

■
■
■
■
■
■
■
■

■
■
■
■
■
■
■

■
■
―
―
―
―
―
―

―
―
―
―
―
―
―

―
―
１
１
１
１
１

１
１
１
１
１
１
１
１

１
１
１
１
１
１
１

１
１
１
１
ｌ
ｌ
１

ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１

「
―
―
―
―
―
―

ヽ

、

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
Ｅ
Ｅ

実施日 :平成
時な
「
分)天気:

〈健康チェック表) 確認者:二輛ι

(η :に )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 ¶象

(0:|■ )

・水揚げ時の氷は十分か

確認者:多 紹会 (浮ィ:19)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(高

P℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(宣

1℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時

４
り 俯

℃

確認者:多 漁乞

(9:じ )

海率ひ静猾

責411確認欄:多 か響確認者特記欄 : // 珈多

tt

(わ/,)

ヽ

」



:や、ミ〉  ヽ     
ヾ

HACCP委 員会 :象嗜子
κ
含
ハ

／

′ノ
／

書式作成日 :平成12年 7月 1

^-+ 
w

〈健康チェック表〉 確認者:二掏0

(ν :a)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一――――一
~~~一 →

ρ

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キヤビ〕

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

稚

＞

二

〃

者
　

Ｑ

認

　

＜

確

確認者:た 1傷  (R 2α )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z32)

lη、9 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■Jど
℃

′、2

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船倉内の海水温度 帰港時
Cハ

℃

確認者:41告

( qLl )

t414る

責任者確認欄 :多 小 岬
確認者特記欄: 多 鵜住    (レ 8)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 瑶 湘 彰 _(ン )

選別場での確認表

工

z夕
‐
′科句

1

作業者名
1

箕 崚 ( 鍬 孟 疹 6
輪乏fれ そノ市い、 蔚 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者a霞
=F():ri)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9K→あ丼t書又レ
確認者う質都

(γ :い )
。選 別 台

・計量器の清潔度 々7レ ジリ
・鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
′

0

確認者〕殴
'「

(び :´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:淮

=β
1 C,fo)水の状態 (`:夕 )a

鮮度タンク内海水温 (ぶ :卜 )γ、「 ℃
秋サケ腹部内温度 ( ( ,P) h-b' c

臨者特己欄:   エンθ
r1/し らぬ∫]とめえ、

責任者確認欄 :

さ(35権ぜし後

(|ス )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :飲 (牝 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

⊃多キ
"▼

乞 ダ魚嘱 Y颯 0ヽ2F 塵与 Q直 )
り多 η仏つ洟都眈フ 齢 こか 餞
Utt A 10

′
‐２

〈健康チェック表〉 た
Ｆ

Ｉ

　

′

＞

プ
´

者
　
も

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は ‰ 2回 目

・水揚げ時の氷は十分か 0
〈温度の測定〉 確認著:多 n傷 (ごt:こ∠)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(g~:ヽ b

lし
、ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:αる)
℃

ι、
′
|

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ござ| ´
gi乙  ℃

〈船内清掃記録〉

″水7)省嬌

確認者:多晰ら

(も :嗽 )

多

年

名夕     (ルイ6)

υ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 二 斤 郊T   (0く )

なノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :製月K移争 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

∋う小御 Q ち 尋 徐鳳 *田 0ヽヤ場(a)

9多 飾 碕泌 轡 銑) Эキ 111 0キ  ア』
I +l ,1" 10 12

〈健康チェック表〉 ″
′″

認

　

＜

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю
Ю
０
0

:多32回』t吾目撃 3:に 錮目s:3辞回目
・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定〉 確認者:多 佃仁 (3づてつ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(L")

L千 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:′0)
℃

|へ多

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(ミ ゃ

や 年
℃

〈船内清掃記録〉

海ネな角尋

確認者:多襴仁

(午 倒 )

確認者特記欄 : 多  珊夕    (ノ ンも )

(参し

責任者確認欄 : 多 か 和
]   。の名 )

な 1/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :魯旬 乾

´ (71)

選別場での確認表

作業者名

齢 故t∩〕フ守 EQ) フ佐確 晰 ①
〔%イた 勢 ЧF) ガ斃了銹j 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :22■

:
( -) :J o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

株 減ら

確認者 :務

tJ ')-u I・選 別 台 ０

０
０

０
θ
υ

タ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

２

２

σ

σ

確認者 :

r{ ,}o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

)

( ( , jtt氷の状態 (イ ジつ)せ乙
鮮度タンク内海水温 (イ リ。)r ℃
秋サケ腹部内温度 r d,)") C.F "

確認者特記欄 :

D卜Dち
ビ遊る.

〆
｀
な 責任者確認欄 :ルノヌ 欄 P. た

ヶ
)

ご(35 fIサ ヒん



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 lq年 ′ο月 0日 (ぐ 時発 分～ し 時 3)分)天気 :くヨじll気温 :    ℃

HACCP委 員会 換 村 (p争→

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 多小ルフ ) 4` QIノ者譴] r`囲 又ヤヽ銘磁)
／／″
Ｊ 争ら 》滋御吻了 申

に

ヽ

ク/4t瀾

乳村 凸 16 12

〈健康チェック表〉
確認者:多 凋ら

(b:Dq)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

0
0
>0

Ю
c ( ,o.pn a

・水揚げ時の水は十分か

ル
ｐ
珀
川
　

＞

イ́
／　　　　一〔】・′′「

確認者 :

(

〈温度の測定) 確認者:多 糀 (Γ :年ぐ>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(《 :`2∂

/η、Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(0つ

|_キ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時

“
フ ∠ヽZ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 掏ら

(も う|)
杯者

ヽ
ヽ
ん
″警水海

確認者特記欄 : 多  御ら   (如

なし

責任者確認欄 : 多 ↑ 神    (/1「 )

峰レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :霧ぃ平 ん

/ヾ
奪

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 n年 lo月 ご

こ
日 (2壁ZO分んて午讐oη 分 天気こall気 温 :  ℃

〈健康チェック表)
確認者:多 1各

(゛ :始 )
作業者名

9; +- Frt フ 墜 Э竹口*嘔 夕ヤヽ為 (駒
ノ多 御/Li K )'解 郁 的フ 争 フ季 渭
フ須 ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9

0
>9//9

咋
1EE rf : (n2ls 3'/platr
e 午

:θ

ヂ回目
・水揚げ時の水は十分か

午′″́者認確

(僣 : )

〈温度の測定〉 確認者: `ダ Лち ( :の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2フイ)

ノ1、準 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:3()

にし
℃

船倉内の水の状態 帰港時 V
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(午 it9)

ξ 7_ 
℃

〈船内清掃記録〉

力水ひ渚静

確認者:多翔ら

r (,00 t

確認者特記欄 : 多  魚Ъ    (ゝ /゛

もL/

責任者確認欄 :二 千 押    そん0→

なレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 手 (ワ 1)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

・違 こ(D、⊃ャ2(啜 )(雄 豫 鋭 Q
化/濃イれ 絶え:陥 窃 Ч{作ア8
9 偏 / 12

確認者 :フ

(∂ ∂ b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:″り舞
(3メ b)

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→θ
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ
ρ
θヽ

ｚ

確認者:ン壁り
(イ :σハ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者ヴ

t f,{t',
氷の状態 r /^.rr/t -))

' J '.t5' l,<_

鮮度タンク内海水温 (″ :≠ρ ♪ ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :字4-l ゾタ℃

確藷者特言己欄 : 夕た 多 t移
行) (ι

4)
責任者確認欄:ブ仰

みしじ祥つ＞了く、「
ｃ

江4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
，・◆

実施日 :平成

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

つ・ 小抑 ψ 墜 ⑧御1 平諷勢ャス確)
Э多 糀 0ラ峰郡cつい )| りな 潤
Э常 ム 10 11 12

Ａ
Ｐ
翔´́
ノ

者認確

((← :
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:多 嶺御

(0:η )

宅:ゎ徊艶。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(239

√ll、マ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:Jの
℃

′、厖生

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⑤

船倉内の海水温度 帰港時 咋2秒

乙_3 ℃

〈船内清掃記録〉

を水な彩箭

確認者:多布ら

(0:ψ )

準
認者特記欄 : 多  糀    (レ

ψ

tトレ

責任者確認欄 :

なソ .



■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
日
日
‥
Ｉ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

―
―
―

―
―
ｌ

ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ロ
ー

ー
ー

ー
ー
ー

日
―
―

ロ
ー

■
■
■

■
■

書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :製
村 (46)

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

フ多か仰 04 じ 争1 ボ暉り ヤヽ為彪)
Э多 糀 Ｄ

）

峰¨´
／ 郷 (旬 ④ 齢 l ll 〇小 闊

941 ム 10 12

確認者:多 侃ち

(十ぐ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

=甲
板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

i黙曇11:      見鰭
・水揚げ時の水は十分か        >o

ル
Ｐ
諭
刊
　

＞

″
′／
　
　
的
畔
ぐ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7『 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23タ

|、
2℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(争力

こ、ゃ ℃

蒟水さ陥檎

確認者:多 漁ら

(¢ :′ 0)

確認者特記欄:  a mら     (P3)

なし

責任者確認欄 : 多 冷

"P   (″
3

t。―υ



ノ

書式作成日:平成12年 7月 1日
>(フHACCP委員会 :うンロ項́ (‐/1)

選別場での確認表
実施日 :平成 lq年  10月 3 日 (a腕 分～

`Lσ

D分>沃演藤¬断角 気温 :      ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :)

(J:Jo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(3:ノ 0)。選 別 台 〇
〇
〇

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

。
ο

確認者

(`:瀞
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (6:¨ )俊
鮮度タンク内海水温 ( d :cro) 3-f c
秋サケ腹部内温度 ( d :cro ) .-t. " c

臨 甜 謝 :   ( り
雀

ん
一
レ

責任者確認欄

ゴく35イ手■し窪

(1を )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :
ィ (//′ )

選別場での確認表

作業者名 (

弟 供 )a %籐
`騰

θ

ノ盆aF卜 ( ら
'″

トロ| 7ア | |ド 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :ニ

(3:∂じ)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0
確認者 :■

(J ,)ot。選 別 台 ヽ

―

―

―

―

―

、

Ｉ

。計量器の清潔度

′駅娩難
=.×

レ淋し
〔呵lラaltl・

"イ

0ゞ7ンさえ|■ 4γ°)
′tor.鷺縫)

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
Ｏ
ι

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ 確認者:花

(よ :ρ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

:6

。作業場は整理整頓されているか
θ
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(「夕 )
水の状態 (ε :わ )π
鮮度タンク内海水温 (ε :亮 )ダ .℃
秋サケ腹部内温度 (ぐ :い )(偶夕℃

確認者鵠欄:雅 宅韓_ (ι社)

んレ

欄認
　

　

ト́
レ

は　
海

圭員 d1/征)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :J舞村 (シ、 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 p年 わ 月 z日 (■ 時 自 分～ t← 時比 斜 天気 tユaヽ 気温 :    ℃

作業者名

7 ,'4t tr\r グ 多ヽ Q紬 暉
●
Ｖ
′ りヽヤ島め

9 ? flE ( b幾 汗ね フキ ))l つ 4ヽ  )■
プ有 ム

/
10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多漁仁

(夕小 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
〇

確認者:多 和Ъ

(  (1「 :ヽ庁 )

>0

籠1目糖
○ `千

2回 目 ,llzae
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者:多 1ら (4メ 21)

漁場の海水温度 漁 獲 前 l艦℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■6勁

t、
L ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

rqt)t
+-l c

〈船内清掃記録)

寿ネ秒務者

確認者:多 nら

(小 :イ )

確認者特記欄 : 多  椰ら    (庇 猛ρ

妬リタ̂ηザク午沖′

1レζ＼しlくrもい.

責任者確認欄 : 多 小
'印

(ル亀)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ´(/)

選別場での確認表

(

作業者名 (

わ し ノ?
ら
７
一 乏生燿 勁ぶD

シ逐 /1
ｒ
乙
劇
ノ Э t`| 笏 た分 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :|

q多) :ぃ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :|

d :5o)・選 別 台 〇

〇
〇
Ｏ
θ
０

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ
０

確認群ジ獲ィァ
(フ :σヽ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ご :声))
水の状態 (ご :夕)在
鮮度タンク内海水温 (ノ :金 )グ ℃
秋サケ腹部内温度 r ( ,(rt /,1- c

確認者特記欄 :

久し移フl・襲の季名/、

(り
|)

(ノ

ン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :象ォま /pl)

|

出港・漁獲から帰港までの確認表

康チェッ

ゝ

作業者

て

'l= ft Nl 啜 プ緬 ャロブャヽ島め
く)多  漁色、ヴ潔椰のQ)キ  111(旦フな γ曇
J. 小1出 10 12

〈健
確認者:■猟合

(C:争Z)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は ,
・水の投入|ま

'｀

確認者:多 籐

( 9:∂賃)

Ю
9
1回 目午:ィ 2回目∈:晨ン

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:=知仏 ((ぐ :4■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 御 )

′今、ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(グラυ)

1/、´
℃

/

船倉内の水の状態 帰港時 ∩
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(《η

ム 年ヽ
℃

〈船内清掃記録)

諄永で岩押

確認者:二租3

(0:οし)

確認者特記欄 :  多   魚あ    (ノ ウ〆
、
)

ちじ

静都調 :1オ 柳  (秒
|)

イトに′



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
＝
１
１
１
１
１
１
１
１
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
■
１
１
■
日
―
■
■
Д

塞些日
:平成 |ヽ 年 ′θ 月 1 日 (2獅 め 分～ ψ 時レ 扮 )天気 :は ふ 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:多 1輸

( :ZO)
作業者名

リニハ/17 0た D 4颯  *曰 ソw偽値)
⊇二 紹得 )うな部確す⊃帝 )|| ノルヽ 闊
ヾ石 占 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 亀●1 :Z金回シ∫:Jo 3E

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:那

'
た 、

q  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(230

1、 1℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

O:グ
/、 1 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:`名

(ヤ :b)

痺れZ晩猾

確認者特記欄 :多 締

なし

(′レ
|)

責任者確認欄 : 小 r17 
1t

もし

静フ

L二



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 (レ.)

選別場での確認表
つ分～イ時島分)天気:

作業者名

薦   tレ p17寝 斃 i 和 嚇 つ
6′逐イレ i+ rrr ( 力πttF/ 8
/

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

rJ Jol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:7鍵参ァ

( ?'ozt・選 別 台 Ｏ

ｏ

の
ρ
０
０

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

の
０
０

ο

確認者:γlそT
r{ Jo)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者み
'アr {,_il)氷の状態 (6:メυ) 後

鮮度タンク内海水温 r (,),t </ c
秋サケ腹部内温度 {/:)ot ,l c

確認者特記欄 :′
`

(2デ

ん1/

責任者確認欄 :′

′し吹■梅つジ３く、う」

(乞ブ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥 ォ寸

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者 :ニ

(6 uf t

〈健康チェック表)

ヤヽ 場(あ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
０
０
潔

・水揚げ時の水は十分か        >

縮ノ／́者認確

( r : z't)

確認者:多 魚告 R94絆→

漁場の海水温度 漁 獲 前 Ψ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

r..f,cQ
℃

θ、|

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

/

(、r4夢 )

め_R ℃

〈船内清掃記録)
確認者:多糀

(`:3))

漸スな諸嬌

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  二 不 多ロ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :後 撚可 e狛 )

′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E r Lw|,L a'- )天気 :|

●

作業者名

J多 な仰 N21 4 , 作口 1颯 ( 夕ヽヤれda
フ多 4タ り)み 孝

`眈

Qヤ 〕ll ⊃か 渦
鱒バ ム 10 12

〈健康チェック表〉
陥

＞

ノ′
一

者

　

・ｕ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

つ

・水揚げ時の水は十分か

凡年
“
鰍3ォ鷺

〈温度の測定〉 確認者: 多 魚傷( :σl)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う

属℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(し :Ψ

"
|、 1℃

船倉内の水の状態 帰港時
. p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
(午釘)

作した
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 鶴タ

r Q'9(t
潟た7、務嬌

確認者特記欄 :

なし

怖 (qA) 責任者確認欄 :

慎レ

二小御 a4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :製 ボ 9`o

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時Ь(分～ら時

●

作業者名

つ二か

“

甲η 雌 フ徐口畑 つ＼ヤ為め

フ多 箱 3泌 郡眈⑧争 )ll Q不  闊
亀 刹 ム 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 1傷

(く

「
ち■)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
>○

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:多 箱 (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(■ぐや

ハ_ψ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レご|)
℃

|ャ ψ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(準:炒

仏9 ℃

〈船内清掃記録〉

海橿 陥ヽ竹

確ノン
´

者認確

(Cごη)

確認者特記欄 :

なし

多 箱 (物 責任者確認欄 :

もし

多外仰 (1勾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :り

8衣鷲脅
く
2)

選別場での確認表

作業者名

Q 手 & OΨ ら %静 0鰺 0

`ル

汲 f移 ,y4" rrl Iノぅ勧
/ 8

ケ 10 i2

〈健康チェック表〉 確認者お

{ ) :}27

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 1

(夕 :%う・選 別 台
０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者づ

((3～ :′7・ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか 9

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者稼 ア
(f:争氷の状態 (夕 :召)促

鮮度タンク内海水温 (夕 :“r)グ,P℃
秋サケ腹部内温度 ((,Yfi f.F c

確認者特言己欄 :髪 (塚 )

みレ

責任者確認欄 :ニ

ゴく35ず験ttバ

(各 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 L(7/HACCP委員会 :髄影目″′(//,)

選別場での確認表

時30分 )

作業者名

鉾 こ 舞 a つ形Ll幣 ⊃晨 ゆ
1爺質fた 琳  ttt のえらド 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 け彎
(3:30)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :3

(∫い|・選 別 台

・計量器の清潔度 ０
０
０
０
０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

０

０

ο

確認者ジ1“下
( 7 '/{t

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者留夏争ア
(/:rヽ )

氷の状態 (`:ル )a
鮮度タンク内海水温 (`:Ⅲ )ど 、° ℃

秋サケ腹部内温度 1,4:fi) j-7 c

確認者特記欄 :

厖たの2わ うヽ

シじ〕幽う.

(b) 責任者確認欄

B｀ Cレ5

´́
一́　　　″一一い『

0/2り
)

てし各



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑛 不可 eるグ

出港0漁獲から帰港までの確認表

フη 日 (く0時 20分～η 膨 ド 分)天気 :|よ な 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ヽ二小押 つ れ ヽ 体口 Кロいャ島⑭
Qス 論 0光 郷眈ηぐ )11 ゎか M
ハ
マ
)/―lム 10

/

12

婦ンノ́
　　　“」］【」

者

　
６

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

９

９

確認者:二 焔

( rl ,Lb)

ヤビン

E (' fb rne : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か
ヽ

~/

〈温度の測定) 確認者:41陥 (`:rar)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(膚

賀℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ξ :当 )

|_|℃

船倉内の水の状態 帰港時 」

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:出p

● ℃

〈船内清掃記録〉

痺れ 嗜ヽ挿

確認者 :二 箱

( 9 :みし)

確認者特言己欄 : 多  御タ

tユレ

( へヾ) 責任者確認欄 : `外 柳 (レ笏

なレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瑛 バ寸 (%

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)多か岬 フ 多 ミ 峰働 *ロ ⊃呻高め
も多 綱 3濱寄嘱Qキ 111 Эか 闊
q網 出 10 ∩ 12

〈健康チェック表〉 確認者:二翔傷

, 3-' ;fir

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0
0

確認者:多掏あ

(← :

鷺鋏.“徊鍋ゎaeaJ {,f-as 
= 9, e+

・水揚げ時の水は十分か Q

ヤ

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ワ
品℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ζ刀

卜摯 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
((p'2f

6-t c

〈船内清掃記録〉

吻火な影筍

確認者 :`%

r c,tf-l

確認者特記稲轟  多  御ら

七し

(77 責任者確認欄 :

なレ

キ押 (,3グ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :績

轟
ベ ン
1)

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 7月 よ∫ 日 (次時♪θ分～

`時

ク●助 天気 :愛  鯛 :

作業者名

レけ と Эt7騨 %i 私 Эtt p
癬 /レ lノゼもぃ

´
飢 熱 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者撥
(7ぎ b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者″婆fF
(7ごb)。選 別 台 ０

０
０
θ
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>(I) 確認者 i

tf :arit′
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

０
ヽ
>θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 F
( 6'o>l

氷の状態 (g:“)役
鮮度タンク内海水温 r(:60) -t€ c
秋サケ腹部内温度 ( d ,ar) 3.6- c

確認者特記欄 :

・

‐

‐
ノ
′
ろ

(稗 ) 責任者確認欄 :

みし

(なP



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :敦 相 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時a「芥～

作業者名

\) - t'tq υ 慢 J 体鵬 *颯 ■ヤヽ島 (め
9多 縮 0凛 杯唾9錦 lll ⊂パ 渦
リバ1ム 10 12

〈健康チェック表〉 み
β
術
出
　

＞

確認者 :

( 、ご
た`

:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

9
Q

確認者 :a

(ι :θψ)

Ю

凡釣:|、細等も雖マもル回目
・水揚げ時の水は十分か

ヤ ビ 倉

〈温度の測定〉 確認者:多 向ら(`o )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム Tνυ)

|よ 、ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3")

|、 |℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

翡火ひ務勧

確認者:多彰
(ι :昨 )

確認者特記欄 :

なし

ぅ́
ん
ｐ

ム
＝
ｉｌｌ (Z會 責任者確認欄 :

なレ

二冷御 (|夕飲,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
L(フHACCP委員会:F―_(/f)

選別場での確認表

作業者名(

し よ
うノノvfン  :

２

つ
４
32`在
二 li務 劣 D

黎瀬作 .u/F t,l 鷹 都 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 毛

(ク リ°)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ツ霞子ア
(夕 :♪ )

。選 別 台

計量器の清潔度 θ

θ鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０
′

θ

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者う質ろP
(`:3じ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者巧獲うア
t { ,J" )

氷の状態 ( [,)o> f,
鮮度タンク内海水温 1 L,)o) f c
秋サケ腹部内温度 r{,/.) l-.( c

確認者特記欄 :η ,7,, )

^Y今ちの一るをだフ
`.

責任者確認欄 :ニ (り )

ご(ァ 5杉メ孔



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :象 ボ

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者 :多

(ξ脅 )

作業者名

/二 小抑 ⊃ 雌 〈⊃ 律Q *田 1 1 ャヽ 島  (め

0名  椰ら 森ヽ警臨7 i1 rri →本 渦
041 ム 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

，
つ
罵

牢:θ12回目3 する3回ロ サメみ4回目
水揚げ時の水は十分か

鮨
　
＞

′
″者

　
′
も

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 句色(oο γ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1組
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:‐ lも )

|、 | 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時 0つ 繁

K2℃
〈船内清掃記録〉

海米Zヽ者峰

確認者:多 nら
, [ 'tq )

確認者特記欄 :

み

ｐ
無″́

／ (7を)

tじ

責任者確認欄 : /季 神 (3/0ル

、なし

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :堀 ´ (レ f)

選別場での確認表

6wm n..t

作業者名

０
ノ与 ょ 研 る 確 籐 な つ

)沈 / 一乙 orfr u1 τンと多ア 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :と

r!)oy

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ι

r f 'J oy。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ○

○

O
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

>〇

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

Ｏ
０
０
０

ο

確認者:'だなア
( d:Cro)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ニ

r 1,At氷の状態 (び :わ )寝
鮮度タンク内海水温 (/:6ra) </(^ c
秋サケ腹部内温度 r{,F) t^ c

確認者特記欄 :墨
鋒 _(b)

　ヽ′・・̈レ）
ん

責任者確認欄 :

ろし

(k)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :築 箱 9,2

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者:多 鮨

(← C)
作業者名

1 レ漆仰 | り を σフ作口 γ田 が ヽヤ  偽   (琢

脚多 霜 御痛椰礁) lfi trl りか 闊
ジ剰 ム ly。 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回ぎ
′

∂

３
９漂
∩

r(, :gC zaa
・水揚げ時の氷は十分か

毎
岬
　
　
ヽ
＞

′′ノ
静
　

↑

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 ひ卜
，
御
ＴＩＩ′′／

者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3う 0)

IP、し
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:SO
｀
′、争
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
く■0,
6  ℃

〈船内清掃記録)

詢米b者ゃ

確認者:多

(「 :C)

確認者特記欄 :   多  鶴

そし

(   ‰) 責任者確認欄 :

イこし

(a1/りり



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :供 質 Cを ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 Att q月 冽 日

`時

′P分～ξ 吼 が 天気 :4熊グ1気温 : ℃

〈健康チェック表)
確認者:こ 椰傷

(ζ―:Z9)
(

作業者名 (

(

/ t 
^ 

ffitI′ 乞 くD 魯颯 メロζbΨ 島 (勧
りZ 詢傷( J痛 姿のη ヤ にい 闊
9 剰  山 10

／

１
12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者:多 相仁

( f,Ce\t

―― ― ― ― Ю
Oゥ

9/zト

nc\t- ,?Yr='9'1):nn
・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者: 二 鶴夕 (ι でく )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:み5)
℃

|オ、9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :Zゆ

℃

|、 3

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 咋 a)
0(C ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:二 椰ι

(ぐ :躇 )

痺姪 陥静

確認者特記欄 :

なし

多 猾傷 (\4,1 責任者確認欄 :｀ 多 小 看p (7ぅ

|)

tレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :月叛日″―(ク ′)

選別場での確認表
実施日 :平成 11年 1月 2ヽ 日 (八時」 D分～ /時σ多分 天気 :場た 気温 :    ℃

作業者名

鍮 tL の書a 錐 漁 Э券 恥
Э含ん/に θ市 lι

l 92絆 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ジら参F
(字 :♪ 6)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者::イ員をF
{ f:}o1

。選 別 台 ０
０

０
０

０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

Ｏ
ｏ

確認者 T
( f,: tro)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定) 確認者燿ぞア
rf:fit氷の状態 (夕 :弁 )負

鮮度タンク内海水温 (ケ :い ) ヴ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :ル)`｀ ℃

確認者特記欄 :

んじ

γ
／
Ｌ
静離調 :■が石 (ピ

|

ごC了5薔 オしβ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 17/`)

選別場での確認表
,q.Ion rJ DlA- 6 n+utta'>

作業者名
(

鉢さム 丼 多 ″ル佐 豫 2誡 咽
森 作 琳 lι 霧 挙 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :為

(ダ♪ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:翻質書下

( 4'J o>・選 別 台 ０
０
ｏ
θ
ο
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０
´

確認者 :ニ

r 6 :Fb)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:″賓脅ア
f{ : c_n)

水の状態 (`ぃ )段
鮮度タンク内海水温 ((:6a) .f c
秋サケ腹部内温度 ( /,a-:ot $.f c

臨者辮欄:ス 言フ (レ♪
′ノ′
る声乞■そヽ必０

しシ

責任者確認欄 :二 不 イ 卯    (と し)

′し権つ♪Ｂこ、「
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 ‖ qろが

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

Ψ 場の

漁 禅 銑

確認者:二 漁ト

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

:8

確認者:多 有綺

( .F'f'l )

III正三IIIIIIII::1]ξζ「:3ι i回目Y 3騨回目
・水揚げ時の水は十分か O
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:4

0t隼
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g2夕
 ℃

|、 グ

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
t<*cll

+,a "c

〈船内清掃記録〉 確認者:多 鮨

(6:準η)

〕多7フ111ら )ヽイζイら

確認者特記欄 :

なし

多 糀 0/%) 責任者確認欄 :

なレ

/1N 柳 e/2つ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 ォ寸 94)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

) '- tr'M 2 4 Q作口 *口 ( ηヽヤム (向
Э `= 猟移の減椰喀aャ  )|| りか 闊
身付 山 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:多 淘惰

(ζ 3ψ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
O
9

:liよ目年も| 2回 目 :6f anc
・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:多 靴衡(ぐ ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:1ず℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2/
℃

′、 θ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(《

「
θф

3.3 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 羊治

(S:傷1)
海ネ,新

確認者特記欄 : 多 締

気

(判 ) 責任者確認欄 :

なし

アイ
1)

洋、抑



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ゼ興お を
■ (%)

選別場での確認表

型咀」■軍ヒLユニニ彙聖整些∠塗=`時
″ 分)天気:冤  気温://たくの ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 /
ヽ

ルこ よlり )ソヤ29) 先 醗 2茂 0
τ /電 履

〈
′
れ 勉 希厳) 2ろ tt 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :Jお

rf , )ot・選 別 台
‐

ｔ

〆

―

―

‐

。計量器の清潔度
δl■・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

―

―

ヽ

―

―

―

，

Dに
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者:灌部〔

( d ,aC)

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者77η

( ( ,an )
氷の状態 ( ` :)。 ) ”

ぇ
鮮度タンク内海水温 ({:cro) J c

秋サケ腹部内温度 (`:r) ∂  ℃

確認者特記欄 ン7)

ち し

幾多P(狗 欄
　
　

／ヽ
）

翻
ん

任圭貝 ン1)ンが輩fP



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :久

ポ
′%ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

日

１

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

―

―

―

■

〈健康チェック表〉
確認者:二 翔合

(年 ご9)
作業者名

⊃ニハ瀬f( ,1多 ) 脅硼 X曰 ⊃ヤヽ島(修 )
Э多 鈴 つ蒻 師 晩コ キ ○不 闊
⊃村 山 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
―――――――――→o

Ю

lq‰ √

午

転
γι
目回” :gr3回目回目g

。水揚げ時の水は十分か Ю

０
１

　

＞

ノノォ
者‥
　

０

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認童:多 魚0(き :ご(D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:2ソ
℃

I,9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(34)
℃

ノ、こ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
rOaJl

l) c

〈船内清掃記録〉
確認者:二 有合

r6't$r
寿衆で考猾
確認者特記欄 :  多  潮令

な し

r7 46t 責任者確認欄 :

なt/

ホ 和f 176 t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :娠蒙″そ貯 (ン )

選別場での確認表
実施日 :平成 ),年 '月 /∂ 日 (3け つ 分～ ζ 時い か 天気 :β囁  気温 :    ℃

〈健康チェック表)
確認者:ラ後ケ
r f: )>)

作業者名

フ才 よ 2Ψ 昂 9ィ復確 2～ 0
フ猛

告
臓 9141)ι
し、 フ」象乾ア 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :7

(7:P。 )。選 別 台 ０

０

θ

０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

θ

θ

９

確認者 :

( [:O-o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :開 )
水の状態 (`:メ )鍵
鮮度タンク内海水温 ( (,o-ol J c
秋サケ腹部内温度 ( d,o-u) J,f c

確認者特記欄:疵 4↑

今じえ,み ″る●

ええヒ2β `

(レρ 責任者確認欄 :

ど(3S

メ 朽F

ずなずしrレ

(レノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :象 が (レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ二小仰 ノ 乞 ノ 作幅 Yロ グw%(0
Э多 綸 り痺都の 一ｄ 仲 Э外:闊

J消 出 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多湘傷

(`:θ午)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

D
O
Ю

9% 7/rn

:012回 目回目
9 Y ' lt snc 4,J?me

・水揚げ時の水は十分か >o

船

う

ノ多
　

θ

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:二 部 (《 :`10

漁場の海水温度 漁 獲 前

(澪

マ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3φ

l、 31℃

船倉内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉 内の海水温度 帰港時
0バ)
¢し9  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:チ 船

r 6,CQ)

右ネτ珀

`
確認者特記欄 : 幹／′́

なレ

q4\) 責任者確認欄 :

なし

二が岬 q /n)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 (7/1)

選別場での確認表

実施日 :平成
4年 _旦

月
聾 』
(2輩2・ 分～ る 時 t仁か 天気 :易 気温 :   ℃

作業者名

1)ン
ト1,L t うψ黎 彙 藤 のハ ②
繁 イト dd t't 鎗 群 8

／

ハ
ｕ
） 10 12

(健康チェック表〉
確認者

( Q,)ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ア
| 1/, )21。選 別 台 Ｏ

θ
ク
０
０
θ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ
θ
θ

θ

確認者亡

r /'&>
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者々 フ
(毛 :[6)

氷の状態 t 1 'f o ) 気
鮮度タンク内海水温 (J,t'l L c
秋サケ腹部内温度 (■ :16) 

「
 ℃

欄己犠
　

じ

呼
ん

:樅′フ (レ7) 責任者確認欄 : (b)

す(ン 5移

“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :拶υ 印 (レ

1)

選別場での確認表
実施日:平成 ′η年 1月 ′,日 (ェ 吟 υ分～ざ 時召 埼 )天気:景  気温:/ろ

“

″秒 ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

為 ょ aャ |a %F 桑 ×焚 n
鋒 /ト 0 ワ ‖ 曖 都 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者
=γ
賢フア

( I J, t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者稼 下

( <1':s a1
。選 別 台 〇

・計量器の清潔度 θ

Ｏ鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
０

０
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ○

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

０

０

ｏ

確認者£

(よ~:Jυ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 こ

( 3-:)o1
氷の状態 (':シρ 久
鮮度タンク内海水温 (':省  ξ ℃
秋サケ腹部内温度 (∫ :箱)ク ℃

確認者特記欄 :メ 御  ('不

ヽ
　
．．．．．．）

ち

責任者確認欄 (レ )́

ここ35イイとしβ=



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :峡 バ (2

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 ( 時ル/分～ )天気:く

Ｆ

ヽ

作業者名

(

! '-- h N,t の 姿 フ 作曰 メロ 0ギ 為 (め
ヽ 多 飾 Э減郷臨0ヤ  〕|| め、  闊
覧村 山 10 12

(健康チェック表〉
確認者:多 撫レ

(卜∫つ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

〇
〇

9

確認者:`″a

(くぐ
~:

)

19%ψ
・水揚げ時の水は十分か

瀧寧%2回よヽし¢i罰百
○

〈温度の測定〉

壁
:多  卑倫 (く←汐ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :Z/1)

lq父   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:20
℃

1、 |

船倉内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(oO)
3.ι
℃

〈船内清掃記録〉

痺水7渚嬌

確認者 :多 絡

(合 :占η)

確認者特記欄 :

９力
側′／́

くまし

r 1r'g1 責任者確認欄 :

なし

多小岬 (9/ψ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :理Pス≧i(7/1)

選別場での確認表

作業者名
(

鎌 聾 t餞 餅 農 確 藤 の表 0
凝 チン G汗 ピ| う場苔 8

／
（
υ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 1:) o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

r {1,) at。選 別 台
０

０
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

θ

タ

フ

確認者 L

(∫ :夕 )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者5/覆タア
(∫ :♪ )

水の状態 (夕 :ρ )負
鮮度タンク内海水温 (よ :夕 )こダ ℃
秋サケ腹部内温度 r$:3br </ c

確認者特記欄 :颯 卸  (レ
ジ

みし

静都認欄:   (b
ハ/じ像五なお1号セ・ 孝・

ゴ(35イうしtした、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 q月 |十 日 は 時 ∫ψ 分～ K⊇曳夕 ψ。 天気 :は 吼 気温 :    ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
ロ
ロ
ー
■
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉
確認者:二 船

( ('f/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
○

確認者:多 縮

(C:0)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 ;鈴 (ぐ‐,∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(試 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:η )

し、1
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録)

確認者 :多 絆

(6‐
|)ηヽヽ

ン 水警淮怖

確認者特記欄 :多 箱

加

(3/1ギ 責任者確認欄 :

なし

( 14Y)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 蔽 :豪ぶ (レ )

〈健康チェック表〉 確認者 :1

<Q Jot

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ア
(グリD)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者

r $ 'ctDl氷の状態 ( ど:∂
“
) 後ヽ

鮮度タンク内海水温 (ノ :い )グ 止
秋サケ腹部内温度 r/,nt i,r c

ざて35不率でした。
確認者特記欄 :

海

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〉

確認者

(V)o>
０
０

θ
０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :築 ボ ¢後

)

/

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

●

(

作業者名

) 2 rt'fr( ワ Z` σ)作ロ ヤロηヤヽム (a
2Z 和0 ③滋 椰 眈ヽキ )}| 財 闊

aネ寸 山
/
10 12

〈健康チェック表)
確認者:多 翔争

(ご :J〕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 御告

(ぐ:3P)0
0
>o
9%レ
1回目ζ`3つ:マq2回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者:多 齢 (゛=∂Φ)

〈船内清掃記録〉

均火で発ィ飾

確認者:ブ イ酔

(C:3い

確認者特記欄 :

祝

二 齢 c1,11t 責任者確認欄 : 多 不 力F

協

( 

参
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 1殊zF}(/イ )

選別場での確認表
実施 日 :平成 /′ 年  9 月 /よ 日 (皮 時 )ο 分～ ∠ 鴫が 。分)天気 :厖L  気温 :/7/3)ハ リ℃

●

〈健康チェック表〉

作業者名

9字 〔院 うやら 繋 係 参 0
″ヮ
”
遊/F D不 lレl( 妨 β 8
9 10 12

確認者 こ

r4'Jot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ０

０

ο
０
０
０

θ

確認者

(ダ ∂D)
。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか            >(Э
・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >0
・シー トは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか          >。

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者雅 下({ Jor
氷の状態 (6'D)自
鮮度タンク内海水温 r ['Jo) ;"o c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :ス 初  (l争 J

埃核4噸L/くッヽこ、ブキ

責任者確認欄 :/1'戸  (I)

(35蘇」こた
ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :条 ボ (1つ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :多 船

(ξ 3乙 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者:ニ イ給

(∈:胃 )

Ю

咤ど、ι: ′o2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

倉

〈温度の測定〉 確認者:多 船 (ぢ
べ:2δ

)

〈船内清掃記録〉

痺たI者挿

確認者:多 請論

(゛ :作 ?)

確認者特記欄 :

なし

椰偽 (ν唸 責任者確認欄 :

なし/

ハ 柳 (7/2)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会夕現在 詳 (/r)

選別場での確認表

作業者名

く

'

じ ふ ぞリヤ絡 3淮籐 ( 2ヽ Q
6漑 ル 獅 1■

( 現 都 8

ト
＼
０ 12

〈健康チェック表〉 確認者ビ77移
r 1,) ut

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者務 フ

t f 'Jo I・選 別 台

・計量器の清潔度 ――一
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
〇

確認者

(ζ :σつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ig
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 下

< d ,6D>氷の状態 (gり )負
鮮度タンク内海水温 rd :crD) J c

秋サケ腹部内温度 14 :6_o) A c

確認者特記欄:ス 押  (り

んじ

責任者確認欄 ::ジ後 多 π     (レ
′

)

応 じ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥 ォ寸 94)

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｈ

ゴ

〈健康チェック表〉
確認者:ニ イ論

( 6:ιψ)
作業者名

フ多か矛口( )  Z ⊃ 外ロ ボロDWL(の
3多 縮 句疲杯嬌のヤ リ|| 6小 闊
h r+ \Lr 10 (2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者:二 確

(『 :尾 )

9
り %

3針rec ( 2回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 脅0(ゞヨ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :フも)

l,.し
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:るメ
℃

′、2

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時
G`)
2.) ℃

〈船内清掃記録〉

均氷z゛名ギ争

確認者:多 静

(も :佑 )

確認者特記欄 : 多 絡

もし

ryrl) 責任者確認欄 :

なし

不 御 (1/t、 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会
考柔レ

'さ

k/)

選別場での確認表

憂温
: ℃

作業者名

しい ι 夕 段 壊 0
徽 ヂ|(
′
q)ギ lレ

l
8

9
ヽ
１０ 12

〈健康チェック表〉
確認者 多

(グ ノδ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ワ襲タア
(γ :ノも)。選 別 台 0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は                 >0
・岸壁海水の状態は                >ο
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

つ

ο
ο
ο

確認者″残3ア
(ι :燿ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ニ

( 6 'Fo)
氷の状態 (`:件 )■
鮮度タンク内海水温 (イ :%° )ιえ∫ ℃
秋サケ腹部内温度 (6:fo7 J.d c

確認者特記欄 :44宣
撃 __  (ク 。)

ぴ颯ヽ ぅこ邊夕多チZ各

ψ峰_タバ`つ′

責任者確認欄 :ジ 蜜 多 f   (レ 。)

ぜ くBζ モツ砂げ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 バ (1ゎ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノニ小畑( )4 Э作口淘 Dマ 島 (`)
ヽ多 鮎 ( )疲 悴嬌 ヤ

ヽ
１
′
′

７
”ｒ
、 つか 闊

り莉 出 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多 柿

(`3z)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

０
つ
０
０

確認者:多 稀

( 上 :′ 1/1)

Ю
>
物

1回目ざ:多
|

0
徊♂}も¬暮

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:れ 糀 (ζ
~42)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3で
℃

りR

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミン ℃
1、ヽ

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ:ω

さ L祇  
℃

〈船内清掃記録〉

吻火警靖姉

確認者 :多絆

(し :o)

確認者特記欄 : 多 絆

ちヽ

q4c 責任者確認欄 :  多 オ ラ`詢7    (

気

%∂



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
政 杵

(ム )

選別場での確認表

実施日:平成 lη 年 9月 7日 (`)時σO分～」 時わ )天気 :貯
。 気温 :/S.℃

●

作業者名

ｕ

ク 隼 【|ス 緋 a 徽 瀦 Э◆0
５
フ 濃 年 ,h ut 獅 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(γ :鰤

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0
確認者E

(7:知。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >

θ

Ｏ
θ

θ

０

確認者

`
(ざ :だ0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ニ

(〈 :`/F)氷の状態 (「 :“ぐ)a
鮮度タンク内海水温 (ぐ :字4) /  ℃
秋サケ腹部内温度 (f‐―:夕り  /  ℃

酬 者特記欄 :歿
釘 二  (b)

んじ

責任者確認欄 :グ′質´シF    (ン
7)

ざ くフ5′ネマ
｀
t i4 θ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦員会 :象 莉 9ィ″

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ブ多齊ヽブ印 ) 4` a作口 悔 0ヽギЙ (修 )
ツ多 縮 Э漁杯眈aャ 1、

| Cン、 明
Q潜 出 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:二 船

( (-'lfrr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

〇

〇

〇

確認者 :二 欄

(゛ :もハ)

IIIII配眈Ja 2回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:二 紺い (Ч■滲Φ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1緋℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:iノη)

|、 Ь
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）０

船倉内の海水温度 帰港時
(年ぶむ°
 3n ℃

〈船内清掃記録〉

痺ネ砂渚峰

確認者 :多 幹

(ぐ :ゎ )

確認者特記欄 :

机

多 輪 (71) 責任者確認欄 :

なし

多な押  (И )

１
１

日

―

―

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :働 太 1(ラ )

|

選別場での確認表
実施日 :平成 _ご生1■ 月 ι 日 (3時

"分
～

`時

″ 知 天気 :雹  気温 :/3ζ ζ』つ ℃

作業者名 (

一
″ 宇 よ タメキ ЭＤ 粥

′
ユ
ιヽ 2焼 ②

ブ徹 / 」Ｚ つぷЦ 髪 イア 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
者
　
ダ

認

　

＜

確

:`4,つ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(7:ぐり・選 別 台 ０
０

０
０
の

○

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○

〇

確認者:ジ褒多「
{ (f : a-l1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

０

０

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( d :Crt)水の状態
,f,( 6,o-.r) k

鮮度タンク内海水温 (6:い )威  ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :い )ク ℃

確認者特記欄 :

)魚為乙、んスみし

(%) 講者確認欄:髪翌■_ (し )

こ`く1亀Sほづした



書式作成日 :平成12年 7月 1日
/ HACCP委員会 :矢 ォ守 (ン )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :軌 lη tt q月 ()日

`時

力 分～ 金 時 ゆ 天気 iCη 鯛 : ℃

作業者名

Q ; fr'tfr 0 4 ⊇ 作口 *ロ 0 ギヽ掲(直 )
24船 Э漁郡吼Э齢 り| 9小 闊
(l zf'l J-r 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 手綸

(∈ :ψヽ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は ○

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

0
ャビ〕

_Oγ
回目IF::φ

12回
目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

輪
　
＞

イ′
一

者

　

ム
０

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: 多 捕令 (ヾ0-οκ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P3(財
℃

lq、金

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33∂
℃

l.の

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :多 雅

( ぐ :〈多

`′

)嘉水ブ渚桁

確認者特記欄:  ニ

なし

肺 (k) 責任者確認欄 :

なレ

か岬 (%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 i (//1)

選別場での確認表

作業者名

ち寧 【L リレ Iに３ 錐 界 Q幾 o
実ンチ% 62嗜Ftし ヽ 雛 御 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 多

r d-'on I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(fい )
。選 別 台 ρ

ρ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 E

( 6⌒ :ρ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >0
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者5

( f ,fn )
氷の状態 (,:い )R
鮮度タンク内海水温 (針 :β。)A ℃

秋サケ腹部内温度 (J-:fo) & c

確認者特記欄:       (レθ
〕魚潰疹t、 ,

前者確認欄:)2都  (%)
ぜ` く3sポ■で した,



書式作成日 F平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1ソ
ニオヽ瀬7 ノ 擁 フ作リ メロ ⊃WL(の
6多 綸 0灌 椰昭Q ヤ 9小 闊
0消 カ 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :‐ 船

( )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

つ

確認者:二 縄鬱

(■ %)

Ю

09/4
1回目ぐ ぐ12回

目

・水揚げ時の水は十分か >ζ
′
ヽ

〈温度の測定〉 確認者:二 絆 (ζ :`R)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :3)

|ヽA 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3勢 )
℃

1、 1

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(ご ′ヽ♪

フン.■′
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:多 怖

(← 毬 )

珈な
=スト

確認者特言己欄 : 多  怖

想し

(O1/4) 責任者確認欄 : 多 外 誦η

億し

(1′
ζ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ9年 9月 γ 日 (3時 の 分～

`時
/。 か 天気 :ζも 気温 :ノδレ?く

ら
し宅

〈健康チェック表〉 確認者葎 F
(γ :%⊃

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者″後多下
(7:メ0。選 別 台 ＠

θ
０
〇
〇
〇
９

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
Ｏ
θ
θ
θ

確認者

(び :`戸b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:17笑イア
( 6,onl水の状態 (ι :“ )2

鮮度タンク内海水温 (6:ot) q c
秋サケ腹部内温度 (`:ぃ ) ょ  ℃

確認者特記欄 :′ 夕   (降 )

みし

責任者確認欄 :々 下   (ち 々
P

ごく33すこざtA



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 パ ける )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Q=fr'frfl1フ 墜 ⊃ 作口 *颯 つヤ`島 (移 )
瑚多 糀 D該 杯 眈0fr rrl Qハ 闊
⊃箱 ム /10 ／

１
１

／

２

確認者 :多 冊

(゛嶋 )ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :二 船

(卜 :ひρ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:多 糀 (ご‐′o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

1℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:← l)
℃

′、0

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(←妙

I_1 
℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :二 船

(゛ C)

責任者確認欄 : メ か 莉 F



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成

〃
年
≠
月 J日 (」 時∂p分～ ノ け 。か 栽 :の 気温 :  ℃

●
′

作業者名 (

つれι Эゆ Э史 9在雄 クだ00
フ飽定アレ % )l`| 笏 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:″薇著
(ジρ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

< C'nt。選 別 台 θ
０
０
０
０
υ
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
σ

確認者 :z

r t,o-tl
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :E

< "d ,dtl氷の状態 (イ :ク‐ ) た
鮮度タンク内海水温 t(:n, f c
秋サケ腹部内温度 (ζ :′つ)   え  ℃

臨者特記欄:Z量曇_ (化、)

万し

責任者確認欄 :54史 考

ん レ

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 Rtt q月 3日 、ζ 時力 分～ ム 吻 じ 分)天気 :ふ 品 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:をL翔り

(0攣 )

作業者名

⊃多小がF グ 1夕 ( 然曰 メlfl ブヽヤ島 (直 )
つ多 絆 波ヽ 筍臨偽ヤ )|| り小 闊
1な  出 る 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :多 齢

(∈d'

つ

配目
>∩

,LDzne
水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 漁省(゛ ご■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:5)℃

μl v3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:←3)
℃

7__1

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 一〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(小 :“ )

レ , ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 翔倫

(∈ :6)
争ヤ渚警

く月
４
年ヽ「
ノ

確認者特記欄 : 多 糀

なレ

rl3t 責任者確認欄 :  多 ル｀仰

tレ

(13 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

% (|ス 夕ψら 1笏一準 9畿 0
フイ挨 f(圧 θtt ι4 0薦 ア 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者1愛鍵タ
t /:)a1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

( 5'zat。選 別 台 θ

ρ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
０
０

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者

( ( 'Yt>・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

>θ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(` /。 )

水の状態 (g:/° ) 負
鮮度タンク内海水温 (/:4)`℃
秋サケ腹部内温度 (`:/。 ) γ ℃

確認者特記欄:′袢 ♂ラク)
み し

静離諦:4多 (レノ
入ｔ．■

，
率´`こ了5



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気:Z録し1

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(r9)ヤヽ島(D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:三L輛ケ

(゛r))

つ

1:日 3.33 2回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 多ギ陥 (√‐2))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(電
器

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4会

'レ ℃

|`、θ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

級 )

0ヽ  
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:多 怖

(゛ぐ3)
海か 滝怖

確認者特記欄 :

ち、

(\/\ ) 責任薯纏認欄: 'た 抑 ぐ

`)なし

―
―
―
―
―

―
―
―
―
―

―
―
―
―

―
―
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｉ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ

ロ
ー
ー
ー

ー
ー
ー
ロ
ー

ー
ー
■
―
―

―
―
―
―

―
―
―
―
―

―
―
―
―

月
ロ
ヨ
ロ
■

■
ロ
ー
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

●

作業者名

錫考r的 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 ■

r / ,r'Dt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( 7 :ιヌD)
。選 別 台 θ

Ｏ
θ
Ｏ

θ
θ

´

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか τ
確認者

(済 :り )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか :″
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :ニ

(Jン:Xう
氷の状態 (′ :斧 )1%
鮮度タンク内海水温 (′ :μ6) グ ℃
秋サケ腹部内温度 r tr,F") o\ c

確認者特記欄:     (%ノ )

みレ

責任者確認欄 :Z燿駐夕   (2乙
′

こ
｀
くぢ5台 ∈′″



書式作成日:平成12年 7月 1日 “
Ｔ
・̈

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 :多 輛曾

( ηq)
キ |||

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

９

９

９
９

確認者:二 鼎色

( eT{ )

ワ

治多
i 012回 目

水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(` フ0)

フ∂″o  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6の )

|ハ  
℃

確認者:多 4ら (oで■)

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

痺ネ7渚猾

確認者:多 縮

(0ぐ 1)

確認者特記欄 :  多

″5し

霜 (セ
1)

責任者確認欄 :  二 冷 却7

もし

(呟
ヽ
)

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 + Fnd- 日(ノ υ分～ ぢ分 )

●
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
ｌ
Ｌ

作業者名

錐 跡賄′2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者::ア疑をF
r { ,}zt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 勧

(ご :“⊃。選 別 台 θ

計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度             >(9
・シートは清潔に用意されているか         Xつ
。海水の清浄度は               >0
。岸壁海水の状態は                >0
・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者 こ

(&')^)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( t,dQ)水の状態 ( B:d'o ) IL
鮮度タンク内海水温 r /:2") Y c

秋サケ腹部内温度 (♂ :ュo)  ユ  ℃

確認者特記欄 :ス 奪  (1参 9

汚L

調　
カ

任圭貝 (乞ジ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃多小抑 D燿 Q魚口 *阻 0ヽヤ島(色

へ多 霜 滋ヽ 警哺a寺 )ll のか 諷

φ利 占
ノ
ヘ
∪ 12

〈健康チェック表〉 確認者:ユ 舗

(θ 6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :ル 怖

( 0 oL )

ゆ

:乳轟 :7 \ znE

・水揚げ時の水は十分か 0
(温度の測定〉 確認者:多 綸́ (η in)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:()
℃

"ハ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :%)

ワ_ゝ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

“r、 ℃
〈船内清掃記録〉

ムァレ欣條

確認者:ル イ論

(δ :02)

確認者特記欄 :

ちし

糀／／″ ('3こ
へ
) 責任者確認欄 :

もL/

rS1,/'t



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

●

作業者名

″筋ァ閣 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

r d,/f )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ラ

(`:%ク。選 別 台
θ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
○

O

確認者 :

( P,Jb )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >O
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :う

(′ :/。 )水の状態 ( f,:7ol {,
鮮度タンク内海水温 (P,1-) f-t-c
秋サケ腹部内温度 (P/。 ) 3 ℃

纏認者特記欄:強 をア  (b
んじ

静離認欄:スη  (CttP

ざこK/ボなプこた。
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
Ｊ
Ｉ
■

〈健康チェック表〉
確認者:多 魚令

(P bD)
作業者名

(

(

ブラ外籐7 D笙 さ) 資口 Yロ ト ヤ偽⑬

⊃ 多  楓ら Э力野嗜0寺 )11 ジ寿 F昌
)オ1 出

／
１。

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Ю

ゆ‐
鉾
回目 ′ tvl 28tr

水揚げ時の水は十分か ⑤

確認者:多鋼0

(S'0r )

〈温度の測定) 確認者: ■ 鼎仁 (η 32)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :7)

刀 ‐|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :1り )

iム  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海、水温度 帰港時
℃Ｑ

σ

＞

　
　

　

ヽ

冽
Ｊ

つ

〈船内清掃記録〉

蒟米警糸鋒

（
ロ′

　́

θｌ

者

　

∩
σ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

なし
′

多 ‰ (〔 ィヽacl) 責任者確認欄 :

札

二不押 (り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

●

作業者名

靱彩r物 2 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ヮ資多千
(/:/r― )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者″負多戸

( { ,/f)。選 別 台 ０
０
θ
０
０
θ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
ρ
θ

θ

′

確認者 :

r F,Ft
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

(P:m)氷の状態
/.r61\ X.o-?) tX*

鮮度タンク内海水温 (ヌ :これ〉)  r ℃

秋サケ腹部内温度 (Y,r:o) J c

確認者特記欄 :疲 多 匹___

わn・εハヒ,″夕やイ
却謝: (電
L｀こ了JイLずし脅´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノ多寿聯T D望 ノ`作口半0 アヤヽ島(E

D■ 鶴 フ森掛 眈ノキ lllゝ 8,小 閂
C必守島 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :多ノ鮮

(δ 。午)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9/
9
名 目

確認者 :多 怖

(P:θ4)

キャビち

2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉
7)

η
′

ス

ロ

な
＝
出

′ラ者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃Щ
城

ｒ
ｂ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(61111 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:J乃

|_∂   

℃

〈船内清掃記録〉

瘍米b協倫

確認者 :乏L湘
′
ロ

(g Dg)

確認者特記欄 :   ニ

ちし

鳥仏 (δ勿 責任者確認欄 :

ちし

■本仰 (8/2′ )


