
書式作成日 :平成12年 7月 1日

千/♪ う́ 森‐プ`本た

選別場での確認表

Q

(健康チェック表)

作業者名

t1+# ⊃甫索 げ 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :小

(夕 外 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確

爾 歌
、

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 氏

(/__ゾヽ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
毎仏 患い ょ 0分 天気ぬ葺繁

〔

も

作業者名

マ 写 二 η 折 こ 6y=浮動βPσJ、 欧
θ η魚 7あ雛 7機 フ乙%
∠

９ 10 12

(健康チェック表〉
確認者:イ `

(2:ル

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者: 22気

(,:卜o9

。水揚げ時の水は十分か

1回 日

 ご2 2回
目

〈温度の測定〉
確認者:二雰軍夕‐―‐～

(

漁場の海水温度 漁 獲 前 アタ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 宥

『

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
:́"r・

メ  ℃

(船内清掃記録〉

を Cみ
γ じ /

確認
マ/

(¢ :′

θ

確認者特記欄 :

r__

慎彎 責任者纏認欄 :鶴
生 _ `ι

兌ダ
|

θ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

Q

作業者名

Э洋兼 Эφ角鶴 ,多ン η′ .

'fわ

5
″

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

( ヽへ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

軽

(ノエム  )。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか フ雄竺
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―一―

・計量器は清掃されているか 一――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

フト

確認者
|

(ん ψレ)

確認者
伊

( / ノめな )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

咽ι隊√
_

″俎ヾ /4ノ

責任者確認欄 :  ヽ

静渕



日ヽ:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

/

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

P多 子″‐( η 7統 O rフ辺tイ 今ぱ 江ヽ7＼

① 争イ< し多けし つ
′

F々'協て
`

89ひ ん`
9 10 12

〈健康チェック表〉

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

β

・
氷 の 投 入 は    一 ― ― ― ― ― ― 一 ―

可 曰
回 目

・水揚げ時の水は十分か ――――――マ武 ∂  2回

目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 6iiマ
:メ  ℃

〈船内清掃記録〉

4´ ワt(7ン

β久久

[t″´

確認者特言己欄 :   
ち  _し ヽ

Ｌ
Ａ
“
い
「
‥
‥
‥
‐
，
，

１
／

ｒ

ｔ

tじ
/

１
九

７

′

ノ

ク責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 グ外～

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:メタ
( (t: l )

′

〈健康チェック表)

作業者名

o_%衡 η%脅Q ⊃悧 ク
「 4tl、フ修に

乃
′
錫 豚 ( ″%ラ イこタタノ導

′
0こ "9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は 回ヲ′グ12回目
・水揚げ時の水は十分か

確認者:zダ _(′句 :

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

マ）¢
諦
げ

・
確

確認者特記欄:_(手ィ〃
|こ

責任者

"認

欄 :_V肇 剰 可 /化



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

つ ル
ゝ
だ nW+wt ζ

｀
〕)1::::二´́……ン η

´
なもはと夏フ

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

, *Ar,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(釘夢Э)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(6ふ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
フに

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

, l'm )
水の状態 (′ :グθ) ′ο了
鮮度タンク内海水温

/--( k:7&/) I c
秋サケ腹部内温度 r 6><l) U- c

確認者特記欄 : (lれ )

稗l携
ト

責任者確認欄 :

物ι)



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

θ

頬4非 鵠 :

(

作業者名 (

のノ)ン

11,〕
二_    ( D鍮 酬9瀦鴻 ⊃つ分

づ珍列じイ⊃4釜場ズ( ⊃イと1縛
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
][11lFF

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Ч肇災豫

r (""a t
。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θl乙
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― 一 く

,

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(`ぅ年・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

D降

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( θκ

確認者

(6ぅし)

鮮度タンク内海水温 ( :3θ ) )

秋サケ腹部内温度 ( ゆ り

躊[イ
ブ晨 む

確認者特記欄 よZ) 責任者確認欄 :

雁ぼげ
`1脅

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 年 t

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
千日( ら～ σち`夫気機

(健康チェック表)

(

作業者名 (

1 ラタイ 』アイQ つ:可aか ,Ct弓ク■
5 f< ノ″ 影しつクテ'徊″移 しtt
9 i0 12

確認者 :多

(¢ :まわ
√

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回 目
/・水揚げ時の水は十分か 一―――――■ヮ

確認者: て2負 、D:

漁場の海水温度 漁 獲 前 ンタげ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

｀

Fみ

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

く′とじた
確認者:誓

(フ :ンタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

Q

実施日 :平成 ノ9年 〃 月

'日

(気 ″ 分～← 時準つ分 天気 ■も |1気 温 :2  ℃

〈健康チェック表)

確認者ざほ及ミ
(■ :の

)

作業者名

⊃解サ祥 3/4丼滉ヽ ν 盗

ヨ多 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(夕 撼 )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか りに
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(ζ :好
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

ガ

´

(4■ )

氷の状態 ( (,ofi pK
鮮度タンク内海水温 (,´←ク0  ダ ℃
秋サケ腹部内温度 (■:り)/℃

確認者特記欄 : (|1角

賂山

,■ ギ仁イ品

責任者確認欄 :

vttiグ争」

(:%)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
σ暉赤～

〈健康チェック表〉

作業者名

フ 復ゼ 7ヽ(仁 % 1』(ィノ仏 ″
9′裂 2お姦 ●/しヤ8

ｇ

′
10 12

確認者ジ≧I

(｀ ヾ
:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一――――――一二く⊃
。キヤビンの中は 一――一―――一一―イフ
・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

確認者:て多μ t~:

漁場の海水温度

(額′■
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

で屹曳し
確認者:三F
(6:"

確認者特記欄 : こ
陶

)
責任者確認欄 :   

や 暉魚イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

０
一

時σつ分)天気

〈健康チェック表〉
確

]船

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
常。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

0に・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(あ :びつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

昭
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

(/:の )

氷の状態 (汁 :in) 島4
鮮度タンク内海水温 で多1。 ) V」み℃
秋サケ腹部内温度 (← :,い   `tg℃

確認者特記欄 :

嶋t燃「

(へ■) 責任者確認欄 : (l1/7)

マ績?ち
δ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表
∬

0

も

実施日 :平成 喘 年 ｀堕 翌 日 (舛時 硼 分
yで

し ;天気 :う 毯 気温 :メ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者二2

_́´
`´`二

■・ ″́

( :働
作業者名

19´多ダィhZ存 咀 η多務 イ 鐵√.んた
④ fノイ つあ 昴 0%%イ (

8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一―一――一―――=9
・船倉の周りは  一―――――――一■9
・船倉の中は   一―一―一――――でつ
)Ka#.^tt 

-

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

確認者:ダLJニーズ〈卜:

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツ
Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 聯 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時 ウβt℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ぢ

:∠ ゝ)じｄ
〆

″
　
一

総

うム ウ

／

♭

′

一ｙ

責任者確認欄 : 劇7
確認者特記欄 :

θ c
し ´



書式作成日:平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 月ケ百(

〈健康チェッグ表〉

作業者名

9ぅル´ ど
４

／

ヽ
ノ
／

〆

・
２

箭 多 34Z劇ィつU縣
ζノ戸′べ)

毛 )む熱 伽 17rる け|

′

８

9 10 12

確認者:Iダ

(メ :fつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

_。 甲板は               /つ
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・
氷 の 投 入 は    一 一 ― 一 ―

丁

~~~マ

ヽ

1回

・水揚げ時の水は十分か

確認者:毛 f‐ 冷̈ジ≧

漁場の海水温度 漁 獲 前

(´

1・

わ
℃

/12__

船倉内の海水温度 漁 獲 前 し菅℃
船倉 内の水の状態 帰港時 夕
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(幻
a℃

〈船内清掃記録〉 仁こ 4ヽつツノ>
|て 允こ

(61る )

確認者特記欄:   4ブL

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

0



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

⊃甫球無 ,ブ浄 襦 γDθ塚緋のら, 絣 Qρ
うね 9 ケヽ

と,´/ろ々 η多 Э
Vン

を

“

多Lりilを ノ
9 10

／

２

〈健康チェック表〉
確認

,*"/o ,

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

1f:Ia)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 07・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(す :悼
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか θμ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確「驚氷の状態 (q'rb) ne
鮮度タンク内海水温 (マ :lプ) yっ℃
秋サケ腹部内温度 (ぢ :ψや  タル t

確認者特記欄 : ハ|タ

7t″
妙

責任者確認欄 : 伸
争

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

0)

実施日 :平成 ノ0年 ′/月 ざ  日 (ξ■多つ 分～ ← 時夕い )天気 :lタイ
｀

気温 : ζ隼    ℃

〈健康チェック表) 確認者:呻呵診
(炒 )

作業者名(

⊃藤 ⊃φ耕魯f鮮〕驀 ヮ
ゝ

こρンリのく%東 ρ
fジ郷レQ Эりつ、の多勧 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(e:め・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ仁
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 多

(■:υЭ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θl/
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :1/1移

(← 螺 )

確認者特記欄 : (|夕 )

年雅|し

'ナ

責任者確認欄 :

彰
θ

‰ル%



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 気`年 月`ごζ日( 打≧ろ獅天気:産

θ

チェック

作業者名

海 ル 攻笞

“

金_ 1♭規 しρ卜《レイプニ
5タ イで 惨 れ )tlろ t/t・1 8

】
　
ハЧぜ 10 12

確認者 :12

(ダ :チ⊃

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は IIIII聡 1回

y"
・水揚 |デ時の水は十分か ――――一―イD

薗 →

確認者: しか ブ 0

漁場の海水温度 漁 獲 前 ″力 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6年 ℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

イビつし

ノ̈Ｉ

　

＞

≧
一
Ю

臀
Wi

ι

確認者特記欄 : 宅ル ■3
責任者確認欄 :__■

芋軍鎮
∈弁



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′ σ■   (11〆 )

選別場での確認表

●

作業者名

のは ク″欠rfl→ 飾 υ渉 ぜ′郎、

笏 つマき ⊃光膨徐 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認

rb,n>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者昭ただ
(、い:網

)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか D静
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者彬タィ客
(g:2← )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

θヒ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者:サ多aン
(メ :〆 )

氷の状態 (こ ぅケ)θン
鮮度タンク内海水温 (9,v?) 2r c
秋サケ腹部内温度 < A'o(-t ?, h .

確認者特記欄 :

幣1境

セlι ) 責任者確認欄 :

審ししじ

(!`



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

θ

実施日 :平成 鵡 二 訂 斜天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
一・́
　　」
一

認

　

＜

確 者

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

∩

・水揚げ時の水は十分か

ぼ :`つ

〈温度の測定〉
確認者 : 2

漁場の海水温度

(り℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(ツ

プ℃

嗜 lヽ うし_

確認者:フ

(ィ〔、   :

確認者特記欄 :

胸



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

θ

時ЙO分)天気∠ク

作業者名

１
一 ル林 3.**r*) ①れ 崚 か
ィ

ン ψЮ ⊃フジレ J縦
´

Э久 _存

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

蓼

(ぐ り。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者)午寄多
(← :` )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θと
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

D降

確認者砕溺い
(二 :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者夕喉匁
(ど が )

氷の状態 ( 火

鮮度タンク内海水温 ( ス

秋サケ腹部内温度 ( 多:炒 ) シ

確認者特記欄 : (1筍 )

*[Pra-r-

責任者確認欄 (4)

形ク́ガ包′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

θ

t

〈健康チェック表〉
確認者 ぎ

(♪ 条

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は
ふ り,

1かη
:レ 2回目

・水揚げ時の水は十分か ξ乳選

白 0

〈温度の測定〉 確認者: 厖レノ〕¬け
″
Iク

漁場の海水温度 1漁 獲 前

(各 :イ

ヤ℃

娑 わ
船倉内の海水温度 1漁 獲 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(傷
t

〈船内清掃記録〉

イ につ́

確認者特記欄: こ″み     (fA/

0{仁__

|)
亨任者確認欄 :二_量 塾 亜 し   い /1)

∂
1lil″

´″´´

「／
／
／



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

10

作業者名

フ濡 hゴづ楡|ギ θ獅 勧、の
～

iCtPノ

晰 升 幹 0/ 尤 ト D乙 算
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
言鰐:to )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
岬

(準 :|′ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ者
:

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者

r 'f,:vp 
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

牛
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

t(r'fot
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (ι%|) 責任者確認欄 : ιン )

ろ/

添、携 づ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

θ

〈健康チェック表〉

1多ne.
6F~ィでc/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

7:IQ回 目

〈温度の測定〉 確認者:2′ ′
J■

漁場の海水温度 漁 獲 前 糧 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ツチつ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

確認者:多

(ξ :3υ

確認者特記欄 : 責任者確認欄:_生ダご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : P/)

選別場での確認表

θ

実施日:平成
聟 整 ′ 月」 0日 (卒毀 分～ 夕 時zこ2)天気 :曇 気温 :ル  ℃

〈健康チェック表〉 確認者総貯漱拝

(グ /θ )

作業者名

⊃群呵参 り沖贅ま〔げ) Э ttL 042米み)

踊か oやヾ ⊃ノ健木げノ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者や哺ざ

(チ :′ ク)
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――=一―~~~~~― くつ
シー トは清潔に用意されているか

絆
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 1

r F'y1r
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

ぽ

´

( ? 'ur)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

洛、tf/5」

lη 夕も考3n

,lw, 責任者確認欄 : t,/′  )
;ジ

ぼルιtt」



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

_メ :〕時夕C分～t″蔦
―
fβ 天気:爵 気温: り  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :τゝ

‐♂ ♪́炒
作業者名

フ色 升 ⊃グ に ● 不利 囃くボ案
0ア 衡

`

DF獅 像 111'';;i`:::サ :IIli“
|′′:i::: 鼈〉て発′22マ

つ傷びしハ 10 12

ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者ζL」ニ

(メ フ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:r″ _( ▼

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

9プラ

イノづ
9ρ

℃
　
　
一一　
　
℃

船倉 内の水 の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 脅

家
℃

く船内清掃記録〉

“
`じ

3(ィ

確認者 : 「
〓

‥
ノ

確認者特記欄 :

Dい‐

ごソフつ ら
の
３

，

‐

′
ヽ責任者確認欄 :

Cf) (ζ
  ―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

0

実施日 :平成

(健康チェック表)

作業者雀

η 多 多 り多イβ 鞠 争 コ|、

｀
零律

ヽ 形ぶ耳` 1乃′往 暉厖 軋
|

9 10 イ2

確認者 :τ

(3 za)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの曳は

:1景[][は  三三三三三三三三三二‖回ア
“

′ン2回目
・水揚げ時の水は十分か

曲 ミ
3回 目   :   4回 目   :

確認者:雇Lメニー(漁う:

漁場の海水温度 漁 獲 前
kメ

:←シ

が

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メよつ ℃
θ、ρ

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

卜を みブ
t鮨ン雁



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
tJ

ζ実施日:型
華 ト エ ニ

碧 番 塾 ≧ 笙 錘 重 塑 壼 塾 気温:よ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 Jrr

rV 9ot
作業者名

統 フ師 針 は 嘘 ね

う ⊃力し澤
/

つたヵa、 ( つね の
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確

(ゲ」許 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 瀞
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されてしヽるか

確認者 :

(lζ :夕ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

′ヒ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(rげめ水の状態 ( VV') D(Q-

鮮度タンク内海水温 ( +,b) 2 c
秋サケ腹部内温度 ((qo) 

'6 
c

確認者特記欄 :

%fでわ

4輛 脇岬ビ
´

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

も

〈健康チェック表)

作業者名

1 ユニ_ 22′ り 32剣
秦

4よ 標
5F利 6ノケ多乞 7辣 7 8フσ颯
9 10 12

確認者妥≧

, )'=a

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(夕 :乳′)

目彰ク

'μ

'2回

目

〈温度の測定〉 確認者:三≧J二  ∈S :｀ノCD

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

鵞みつし

確認者特記欄 :   嚢狂 1)  ‐
 ( 静

T那
: 嗜F√ イ%タ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /客   (

選別場での確認表

ρ

Q

実施日 :平成 ノク年 /滑 月発 日 (ダ 鴫3′ 分～ j戸時 プタ5天 気 :く考/り 気温 :  4ア   ℃

〈健康チェック表〉
確認者

(タ リρ)

作業者名

つ.稀 Э十加 ′哺 9″ のイ移ケてし
Dヤ 1供 Эジ鰺陰 Dみ欄 ⊃んあ
9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか D「
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者

　

∠

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か
θ件

者
　

／

認

　

＜

確

:九 )

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(チ 碧氷の状態 (″ ム))θ ヒ

鮮度タンク内海水温 (と :め′) >℃
秋サケ腹部内温度 (写 )。 )或 )℃

確認者特記欄: ヽ ル‰)

猾 ・鐵し

責任者確認欄

杯 pらづ

(1'?クセ4)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 +\orzLu( ffiJ,r a- 務)残η亀 : ρ

作業者名

¶ 多 L ら懇駐 04加 0麒休
い,魚 ∩り降 の力所紋マ'

q7み i・t/、

9
ヽ

（

）

‐

２

〈健康チェック表)

確認者 :已
.

r 3 ,2o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :多

(り :2ン)

目静呵ι)2回目

解鮭

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: づ多 夕_(▼‐、

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3コ
℃

つ

り
々

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ゞ
4ビ仏

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時 分争℃
〈船内清掃記録〉

ιし たヽ 2取 ア:η念預
確認者 :ブ

(く :fθ
)

ニ確認者特記欄 :

atレ

t)/)と 責任者確認欄 :

Ot―

ご乞ぅ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 Cl θ月2 天気 :戯

●
し

作業者名

0棘 D翻 粉 )″ の多貌い、

フラIQ ⊃tじ矛 フ欲 か、 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(´、 ぃ   )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者♯ケ「群
(4:′0)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
つr

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ト

・作業場は整理整頓されているか

諦
　
ψ

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

に

7ノ 〆 )

鮮度タンク内海水温 ( t/- 't,( ) 2- c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : ↓々

るtい

燃予⇒Ъ｀
°し

責任者確認欄 :

笏ι編

07を )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

θ

(健康チェック表〉

作業者名

Qィ レ 多ヽぐ写 Q%乾♂ ヽ̀
ヽ
露＼

毛′f`葛 G湯 7 た の物 ∩る
"19 10

∠

Ｚ

峯
や

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

確認者:Qニ

(2´ :メつ

確認者:z_′  r´ ン :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

資 に
'し

‐
確認者 :マ

/

確認者特記欄 :    蒻  μ 責任者確認欄 :  
引Pイ｀ζ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

θ

0

実施日:平成 10年 lθ 月ンけ 日 (學 時 |つ 分～ 浩¬寺ιフ 分)天気 も4ンビ
し 気温 :  収   ℃

〈健康チェック表〉 確認封
(F,/&)

作業者名(

つ庁悔 3d花購件3玲βtr)ゝ b″

)あい急 ⊃後ン粂 2クnぬ 、 8

9 10    ノ 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
]テ学、・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― ― 一 一 一 一 一

て

⊃ θに・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

r

確認者

(ケ ‐
し 、 ,)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確書者
牲

(′¬ひじ)

水の状態 (左 :ブ4) ′κ
鮮度タンク内海水温 (夕 :/を) ン ℃

秋サケ腹部内温度 (力 でい  げを

確認者特記欄 :

%F'ダ

d魏 責任者確認欄 : (ッ

わレグρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
日 (く 時Jじ分～γ 時 し 5天 気 :θ そ 気温 : ツ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(人 般
‐

作業者名

ワ宅 f>
"髯

し 0場 鞣 4弥豚
6)7風 0メケ確 ∩乃 ポ 発 し 1

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は            ハ
。キャビンの中は

・船倉の周りは

〈温度の測定)
確認者 :z老 二_句兵3P0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :「

う℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア ろ妙 ℃
つ∠

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(β
μ

〈船内清掃記録〉
確認者:宅多́

,*,t (
蹄暖9″ し‐

確認者特記欄 :    τ ム

θ t―´

(場
ナ

計龍認欄:=JL I乏生姜

0しじ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 月」λ〕 )天気:|ク卦ノ 気温:

HACCP委 員会 :/W褒≧  ψちら )

選別場での確認表

作業者名

つ編 D偽 崎9為β隣 ④―A―
9ガケ求絆、嚇 ⊃ヲ綴 フ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

性

(3い )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

惨
( あ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

,子・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 i

( !- ''r: )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認都弾
(←め )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (*'w) Li.Lc

確認者特記欄 :

不1株δ

えじむ

db) 責任者確認欄 :

野和裁馬い

〆b)



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

●
）

作業者名て

⊃嫌 ついず鞠. 鰯ゆ16 わず毛″各
科砕 t伽、∩ 蒙 フイ雛なo 酔 ゴ7
9

′
０ 12

〈健康チェック表〉
確認者

(ぴ :ル
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(年 ab)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9各
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者

(// ィムD )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

滸

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉

( y'fiD )
(各 :′)θ に

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

鳴,れ

dlタ 責任者確認欄 : (lり



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月2レ日()時

」豫～ 頑:ム

〈健康チェック表〉

作業者名

4ヽ9 「タルルf 々.み
η
/ア

イ」/ ヴr周 0 笏        iilli:||レ

´
1:L_´

: ψ 鶉
10

′

う
乙

確認者受三_

(之 :́メ島

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは キ絶ン 
｀
[憂二讐奎]|

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前
S:,0
/, 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%μ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度
(″ノえ℃

仁しノスフ>なえ
な

老

′

 /

確認者 :ニ

確認者特記欄:    %ノ八 静龍謝:  咤√J



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

θ

t

らばユ肘ヌ今～

〈健康チェック表〉
確認者 :R

(皮 カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は 回義乳′2回目:

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: 
づ ζュエム

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ
薄℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 吻 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

ンちレ

確認者特記欄 :     Z‐ ル 責任者確認欄 :__∠
とコ重≦垂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

θ

作業者名

D/ B`専司卜 ( DT 猪 |卜 〕Э≧,´ 0軋 認 )

向 場 ( ⊃笏 】1/tt″ 7 8

　ヽ^
】̈「） 10 12

〈健康チェック表)

確認者

(ク :デЭ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:Jttfホ

(イア:3っ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ,レ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者釧PだR
( )

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か

:一
一 ― ― 一 ― ― ― ― ―

薫 タ

∂レ鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( トラЭ)

水の状態 (η :Z。 )oに
鮮度タンク内海水温

)(Yl 'q, ) :_ c
秋サケ腹部内温度 (ッ :3ク )に ふモ

確認者特記欄 :

じ↓
b海

lt跳 ) 責任者確認欄 :

,事、̈

後力齢口肛珍肇λ

(l‰ )



HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 0月 2メ
'日

″ 分～き時〔C｀)天気:(

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

(イ :ィ 0)

確認者 :‐
〈健康チェック表〉

2回 目

水揚げ時の水は十分か

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

,(,p,

〈温度の測定〉
確認者:ち 娯   :  )

船倉内の水の状態 帰港時
Ａ
ソ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
り

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(汐 Q亀

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(θt:ヤb℃

〈船内清掃記録〉

′ご

`%ら



書式作成日 :平成12年 7月 1

"
(健康チェツク表) 確認者:疇レタS

(7:′9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

(¢:″ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― 一 ― 一 ― 一

■ フ

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―

■ 2

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
者認

　
＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:φ〆脅ト

(/現 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

↓θ41)責任者確認欄 :_ェ
学学 _確認者特記欄 : 

選)三縫生―一

選別場での確認表

ρ
）



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

lρ惨 Э酔慟くオ9- 0し μ 兵彿;

、ほ ホだつたぃ ( ⊃7ほ ⊃た新
9 10 i2

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ルナイコ
( /ム :

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θιル・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

θ
(こ

。作業場は整理整頓されているか

者‥′

↑

認

　

＜

確

υ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者濾肇麹ト
(∠L6)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

いな

《狗 責任者確認欄 :

ぬ ¨

作っ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時r'分～

〈健康チェック表〉
確認者:て鉾́

(メル

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは 薗 Q

確認者 : イノ色″←

「

5))

漁場の海水温度

(タ

イ℃

訂」ζ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:こ

確認者特記欄:  πL fレノ〆 責任者確認欄:     (″
fと



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(′ 碍′つ分矛♂斜天気

〈健康チェック表〉
確認者 :こ

け負/C

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ぞ

(共

。水揚げ時の水は十分か 

―

漁場の海水温度
船倉 内の氷の状態ゾ:律℃
船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

卜も:デヱフンにな 舞
Ｆ

確認者 :

′ :

』
／～

臨 甜 謝 :   _( 静者確認欄:_準イ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日( 3時ご屁外

〈健康チェック表〉
確認者 :安

(ど :ゴリ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十

掴目49^2回目

確認者 : マ
1

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゞ
酔

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :アル

イ
/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時 岬 ℃
〈船内清掃記録)

了ガ後ンこ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :_呻

=塞
くL (Caん



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

′分)天気:(よ 小́ 気温:

●ヽ

電

作業者名

つな Эlクおf→ つ″らボイ) 可変ボ麟
02ガレ 疹 ⊃ずι秩 つ夕ぬ
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者

( Z4ゝ :5ワ
))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(り :〆 )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θト
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者哺響ゝ
(夕 /θ )

。鮮度保持タンクは清掃されて
。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

¢ :ρ
)

氷の状態 (γ :′ θ) ク仔

鮮度タンク内海水温 (ク :/0)  θ ℃

秋サケ腹部内温度 ('(,to ) ),V c

確認者特記欄 :

静ιリ
れ■,f

/丞 んヽ わ

(l%) 責任者確認欄 : r9ro

‰ した」

∬,ウあ落澤Ov笹～



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表
分)天気 X丼 司k 気温 :

作業者名

館 お ( ⊃タなお1(け
) Эン易脅 ⊃1角は1狗

∩多ρ 0%鰍併 〇フ約 う決忠〕
会をつれ ∩ 多 12

(健康チェック表〉
確認者畔ン疑昇

( 3:らゆ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認

(夕 ら )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′に
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか (b:/+ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

りに

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

裁

(ご 汁 )

水の状態 (,1 'pF> g K
鮮度タンク内海水温 (,;td) / ℃

秋サケ腹部内温度 薯ケ書「
) し ℃

確認者特記欄 : (lマ )

4,シ1;:ん
ノハ

カ わ
外 %ヾい軸 争

責任者確認欄 : (僻 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時/じら)天気:

〈健康チェック表〉
確認者 誕生_

(秒 :力

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 同y4:,_,同ノ狙
～颯・某鷹浮喜:氷叶 分か    Tむ ニ

イリEI原

確認者: fリエЦ  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
ダ
辞移・

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9/炒

/  
℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :■‐

(ぷ 浄
留 レタし

確認者特記欄:   てし r■_  ( 責任者確認欄 :― -5



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

Qキ格 a、 潜賀崎 m5 ホ 〕o参移摯

olじ購 Э り け Э彙ボ:t:)ノ
8

9 10 12

〈健康チェック表)

(ス :よつ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ――一

・鮮度保持タンクの清潔度

確認者IP載婆
(ダ :″ )

シー トは清潔に用意されているか
0く

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者厖p嘱
(ζ bζ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

,株

・作業場は整理整頓されているか

″
°   |

(選別・計量後の温度の測定)

確認者

(1:オ )

氷の状態 ( ダ
:,ο )  ′14

鮮度タンク内海水温 ( g,*ol )--c
野秋サケ腹部内温度 (卜 :、 ) ど ℃

確認者特記欄 :

物17ぇ むゝ

(1て? 責任者確認欄 :

嗜3)

縮しわ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
+ lo n lVa ( ご蠍

'天

気 :夕 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :ミ

(メ :ち

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

栞あ義夫こ         爵η娑‐2回 目 3回 目

・水揚げ時の水は十分か

]覗月

〈温度の測定〉 確認者:〔壷

漁場の海水温度 漁 獲 前 写酵
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ゾ
後℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時 オン℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :ヨ /P

∞ ι2つ 多

確認者特記欄:  ガタ  1だ〉

θ レ

|)
静者確認確彎々  %ク

θ

`(_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは 匡貫→

〈温度の測定〉
確認者 :_~

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時

`″
夕

~℃

漁場の海水温度

(す すら℃

ι乙一⊇
t又

フ>険夭

Z‐ イρ竹と 責任者確認欄:  3_`計



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

ご

t

実施日 :平成 ノ竹 年 lo月 √/日 _(3時の ハ ～律 /C→ 天気 :β 4気 温 : ワ   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

つら 多 利猜 唸 う〉=ブ

`J

iィ マJlμ
ソ
「

~7で
もフル村 し のあ滅%を メ́2場キ謬笏√7

11こ
u′ 1

10TVズ 受イ 2晃 う
乙

、

確認者二

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ヒ

(ク :∞
。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3だ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:メ④

3℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(′

ツ3℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :tン

(σ
~:ン0

確認者特記欄 : 多 (ワ
|

1/レ
ノ

θ とに    `

責任者確認欄 :

∂
`(3‐



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 oE[o E ( 時∂て`～

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

'天

気:0

作業者名

フ L∫ン ?え″の 3bふ猪 )R「 、だ
フ ′fぜ νβ熱

`f

/鱚 %減
Э 啄みじl

10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ::=

ヽ

=二

″
´

(ζ J買 乙 __: 
痴

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:ユ a二4● :?ム )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メタ沙 ℃
イ´̀ /_

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時 ル
タ

＞
Ｆ

＜‥ａ

〈船内清掃記録〉
‘
一
　　　′Ｌｙ′

諄
Ｆ

確

確認者特記欄 :    多

tヤ

《
'tら

責任者確認甲
:   輌        (0/1,

フ(往



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名
(

つ 1論 の中枠 fm 049廂ヵη⊃
―⊃ギ雑ン医 Э多稼、 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
悴

(3:夕■)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認著躊ン頷ふ

(ヾ :クF)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

θ佑・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者哺うおよ
( $e-o )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 1 l:8c ) 2 c

秋サケ腹部内温度 (`← :′詐)  r、こ℃

確認者特記欄 :

%rutt '

[綺 ) 責任者確認欄 :

争FI化

"

(5、も



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

l~分)天気 :ll‐ 気温 :

l●

0

作業者名

nゃネ のかすJfぃ 嚇 ヽ夕事二

ηキ
`

Э多暉 o42‐末ryヽ のイ ラ́t「♂っ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀

( Q:ρ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者留|は
< J :df t・選 別 台

・計量器の清潔度 ユ

ーＩ

Ｗ

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか りに
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者戦

(ll
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(夕 :多)

鮮度タンク内海水温 :)が激 ‐
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄: 、キノ略r

ぼl残天√
`¬

) 責任者確認欄 :

午験lιZ」

(1%



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( /′ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気:D

〈健康チェック表〉 確認者こ多」リ

(必助

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一一二―一―――一く
っ

。
船 倉 の 周 り は   一 ― ― 一 一 ― 一 一 一

で つ

1槃曇塁員[ IIIIヨ 1回者チイ0,μ目
:業僣様含:氷時 葛百「

I‐ 正三
ブぢ

掴

し ず

目

′ ″すど[目

確認者: ち ∠三二 :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 櫂 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ｙ０

船 倉 内の 海 水温 度 帰鰐
剤

( : '6Q

卜 め o

船哺掘鋤  2駐 r? 確認者:ヨ 近

(あ :イθ)

嘴レ争し″

責411硼欄:_Ц黙季確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

■
″

実施日 :平成 CnP E r&w)or-

作業者名

①多ル フイ々多 句ゝ ↑ のご孫
⑤ア刻 物 侮 の絲 θ′¶¶鏃

RZみ ιιl

10 12

〈健康チェック表)

（́一
者認確

(多:錫

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ――――――一―――一一」6η回
・水揚げ時の水は十分か

―

レ″回ロソι:′  2回 日′√ラ′ 31

-一―=ワ Pttt静
く温度の測定〉 蹴群多二 (7ぬ

漁場の海水温度 漁 獲 前
γ ω

ごしtげ
そ 船倉 内の氷の状態 帰港時 ン

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
鐘 妙

―

℃

わ  _ //

船
号1の

海水温
亀

帰港時 濯
:「 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 Z

rfr'/k

確認者特記欄: ≧上

0←
路 責任者確認欄 :

∂ た

`9)



′/〆
~~´ ~

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

θ

0

:平成 l 月θ

〈健康チェック表〉
確認

I3 ,/o )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :肺

(ご :′υ)

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

＼

、

‐

／

確認者鰺

(9へ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

(ふ お )

rE lv ) 0V
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨静謝:_彙燃_
みιこド

｀

タトも、やいあ嗜さc酌 6t)

静訛調:     さら)

FtJ"

叱 η 分)



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

0

天気 :くれ

作業者名

ηジ鵞 の時づキ√戯D厖猜0〔力の場移Ъa

、り/、o 3鞄承 のグ赤冴 Э‐換 どノ

ηら 多 10 12

(健康チェック表)

{ j:}o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) (d il4 I。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

跡シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

た

確認者Ч耐戻甦
(ど

/θ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確
予[r;「キ水の状態 (゛ ) ′14

鮮度タンク内海水温 (∂ )
ゝ

秋サケ腹部内温度 方、運 )

確認者特記欄 :

猛んイお

r\v,r[ I 責任者確認欄 :

雄 |で∪P

{\"/ 7)'{s



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

θ

〈健康チェック表〉 確認者:弩レ

(cフラ【ヽ: `115'

〈船内衛生状態確認表〉

チ
「

i〔[]ぁ中は IIIIIIII113
・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

白 0

確認者:お 興 ピレ「メ

船倉 内の水の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者三塁
(イ :発 )

嗜 ″移し
責任者確調欄:_颯確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 自 年 p月

`ケ 日 (夕 時θτ冷～ γ け ら )天気 :′
顔 気温 :/合 ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :=

(ユん

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者毛2f■

こ′ :

キ1だン |1船降判o
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: を肇くた■(Qタ

漁場の海水温度 漁 獲 前

gゎ

ノ//℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 3夕
t℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 μ却 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:4〕 £

鮭物名レ多υ

臨酷調: Z」二  りθ

D仁

(こ

``)`1;|:``i)‐

‐責任者確認欄 :

0に



書式作成日 :平成12年 7月 1日

′

t

0分～ 時引r卜)天気:そキリ気温:

く健康チェツク表〉 確認者 櫻

(ゆ :ゎ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者平ャお
(4:′つ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Ц卜れな

(`:オ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

rgalt氷の状態 (ク :ノ ←) ∂に
鮮度タンク内海水温 (学 7')  2℃
秋サケ腹部内温度 (f'>0) *'c

責任者確認欄: ¬″シ>芋}

、oll喘

確認者特記欄 :_】
哺

と二整
=一

属 )妥毬

暦¬tまぅ



書式作成日:平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

E rd mFa- Aw ±4/気温:

ρ
）

実施 日 :平成

作業者名

⊃ずヽ目眸 物 tll 9れ の 91>0

酪 p Q多 η穫力郎D 1)たこ〔lL〔『ノ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
)ゃりま

り )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :け

(夕 :い )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ′1乙
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

く冴

ヽ

―

―

ノ

確認者

r/ ,/o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ォンヤ入
(g:″ )

(ツ :ゼ″ )′F
鮮度タンク内海水温 :%) ち℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

率l乞

(1%) 責任者確認欄 :

り∫陀%じ

(14)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
時` へ)天気:9

〈健康チェック表〉

1 ‐Z二  '“
L″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ―一 一 ― 一 一 ¬
η

確認者: 暉■fLヽ (タ

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゴPル ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 二
:形℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

確認者「Z

(び ゎ

“

しつし
確認者特記欄 :  竜L 久



0グ

書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成

(健康チェック表) 確認者
牌

(ハ 、 :晨 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
い

(2L=:メt~ )

・計量器の清潔度

`%tグ

課ゲ%″彦
を外Xつ た＼に,r.

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
バ17勢 r封わ案ta

チェック内容 (作業終了後)

(← :ハ )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(← :卜 )氷の状態 (学 8θ ) θト

鮮度タンク内海水温
/

(ッ 夕゙ ) ソヽ  ℃

秋サケ腹部内温度 (← :)し ) ク ℃

責任者確認欄:       `し )

午・子に篠ご

確認者情己欄:―       (lZ)



O1/10/Z10τ

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 集 ,o分

0ス セシト,V喩恥 確認者F⊇二〔

(ムヵ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者 イ場を

よ :

・キャビンの中は 一――一―――――Jθ

・船倉の周りは  一――一一――――=つ キヤ
II三二「[コこ:巨]″)

:撃曇11:       Fl?
。東爺蔦あ氷l■t分´ゝ―――

'蒻
只

確認者: コ ノZヨ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :夕あ

′ん
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ちオ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 孵%も

おじずよ
確認者:多

(勿 ¨

確認者特記欄: ちみ イく 責任者確認欄 :

`―
ン Z/Z



書式作成日 :平成12年 7月 1日

だ鮭

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
‥
‥
‥
‥
‥
ｉ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｉ
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
■
ロ
ロ
ロ
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
口
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
一
一
一
一
一
一
一
一

(

作業者名(

`

つ|シ姥 Э☆々 F(肝 ) 磁 胸 o多解
`運
新

形 斧 ζηジ伽 ゝ うイ傷理D毅
乃如 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者半〉鼎よ
(a2っ )

(選別場衛生状態確認表)

チ
T≧
ク
1容」

選別前)_丁
~~~~~一一一一一一一=C)

確認者

(タ オ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:耕%錫｀

t(,v't
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者
'

r t>ul氷の状態 (γ:′ク) 。|く

鮮度タンク内海水温 (“ :ムン)  」≧ ℃

秋サケ腹部内温
早

′
'f t( 9,zo ) 6,> c

責任者確認欄 :

が減″

確認者特記欄 : 蓄

噺1峰ノ

ハ%)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 Onhr 時必～九鴻)天彙藤θ 気温: りと~

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 り

(み ル

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 ::′

(ソ :

キャゼン H船 0

掴徴印 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:zヱニ (ξ‐

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

ツト
(ち

等,

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 グ:争 ℃

(船内清掃記録〉

でてた2′
復
調

者

ノ
０

認

　

＜

確

確認者特記欄:  づ乙 レ 〆D/芝

0ト

β牡

θト

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ら時

〈健康チェック表) 確認者
貯

(デ :′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
叫

(∂ :Sフ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:4ァとヽ
(ノ:カ

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

:作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

< 6'n>
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :_ゴ
キ

笙
鐸

≧二一



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1タ レ 2磁斤n 3丞船 4よ禾未
5フ 角 6戸奪 σ ド 一Ｌ 今μttC
9イ多(4 10 12

（
｛
″

者認確

(ム知

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・
船 倉 の 中 は    一 一 一 一 ― 一 一 一 ―

=Э

・ 氷 の 投 入 は    一 一 一 ― ― ― 一 ― ―
ン

∩ 回

。水揚げ時の水は十分か 

― 確認者: Fttμ‐

船倉 内の水の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

責任
煮

確認欄 :_:JLメ
螢く降

確認者特記欄 : 髪Lノ負   riO/

実施日 :平成
′ρ月 >―



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ら帰港までの確認表
蒔多ク分)天気:

○

〇

智
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1 、みし 2夕

“

晩″ 3嚇 4J4・外
5ア珂 6′有し) 判

〆 1

C 椛 仁
9う臥 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 電

(2タ

dttδ
……い    74k

・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か

一 一 ― 一
デ ノ

♪

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
りづ

Z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(li嘔 ℃

確認者: z〆 μ′′(

船倉 内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者 イ ル

(/:

《降各し

確認者特記欄:  Z ′ニ り
‐

1智ヽ責411鳳欄:_し筆盤



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

∪

時lθ分)天気:tよ斗レ気温:

作業者名

フオラ群 gltfuFnn 嗽 好魚、の 発 ニ

の友ナf湘 l′ 3縁 ワシ懲 _8D"ら
ηZ鳩 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:キタぜよ

(4ト リノク)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
撚

(準 )つ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Эト
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

，・κＤ

ヽ

―

―

ノ

／

確認者ルトンよ
(1:フ。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者碕矛ォォ
(← :ヮし)

氷の状態 (ク J「 ) θト
鮮度タンク内海水温 (4,←)   み℃

秋サケ腹部内温度 (′ :3。 )  %℃

111ε
´F」こ>          

‐

た とご

ご‰) (η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
日(3時′て沐～

〈健康チェック表〉
確認者:3_ニユ

は :ル )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

'キャビンの中は 一――――――――イフ

確認者 :家

(ユ動

召 匝ヨウ畔ポ[は  回
・

水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ― ― 一 一 一 ―

=9

確認者 」 τ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1,ぢ°℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

原 ア

℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

渚

“

ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 分～イ蒔νl分)天気

(健康チェツク表〉 確認著し「ヤま
(〕 :ζ■)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

( )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 i

( {'>x)氷の状態 (中:メ)θレ

鮮度タンク内海水温 解2ケ
:′つ) 竹 ℃

秋サケ腹部内温度 爛[壌b  Z ℃

静雄調 :I峰窪 _蹴甜記欄:載盛_ たり

/F塚ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1

選別場での確認表

実施日 :平成 19年  7月 λT日 (単 時/θ 分～ク 雌ψの分)天気 イ
:ホ

レ、気温 :  /ι
′   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つシ寸ャ Э轡耕τml 鉾 谷 ⊃/45仁
⊃たぃ つたしゑ

ノ
た
く

Ｌ 拷哺鮮、嚇
9 10 12

者
　
ム

認

　

＜

確

∂ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(4:/′ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ旨
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 イヽ

(グ :彰
D)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( θみ̀
負

鮮度タンク内海水温 0( 2

秋サケ腹部内温度 ( :ソο ♪、≠

確認者特記欄 : (り )

予ヤ
やをふシく

ぅ

‰湖炒

責任者確認欄 :

撃家にセ√

(秒



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成こ 月″

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

E r 7u+ 7on- あ 嘉

○

O

〈健康チェック表〉

「
ハ

確認者

♂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:s

(夕 :/ゆ

硝 自 δ
回 目

1)ら
反
F;てI]目

4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:12_.4■《 :  )

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲 前

漁 獲 前

(メ :夕つ

〔魅
(7夕 )

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時

(9
0オダ
フ_ダ  F

zθレみら
″

♯ イ
tra

〈船内清掃記録〉

′0｀ V:  ヽ

弘“
諦
θ

確

確認者特記欄:多ル 浮47

θにィ‐

責任者確認欄

OK/
.9笏

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

tr7bT ( 時γζ芥～ θ分)天気ンぐし`

選別場での確認表

●

tン

作業者名

1)r
ゝ

″ Ｄ
ひ g rt'*&n 0シ麻め の多 斤

n多作 Э″ 砂ゃは
′
θたみ

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

騰

(440

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者▼卜およ
(ム :い

)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者倒レ掲ミ
(← :ηつ

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ∂|こ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者
Jぃたミ

(ぐ つD)
水の状態 (グ ЯI)屎
鮮度タンク内海水温 ( `:/ケ )  ジ≧ ℃

秋サケ腹部内温度 ( f'Vot f c

確認者特記欄 :  、

憾It尿び

(7″ 責任者確認欄 :

″fに な∫

(η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

○

〇

実施日:平成 11年 イ 月ラも行百 (夕 蒔ァっ分～鶴 イつ分)天気:6転肇 気星:77_二

(健康チェック表〉
争ヽ
:ι∂

者
　
ｋ

認

　

＜

確

6 ittVし

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者鼻(),(r
キャし 1爾 く)

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:奪 魚́

`切
漁場の海水温度 漁 獲 前

げ :5側

√7ず
船倉内の海水温度 漁 獲 前 し

つ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 幣傷℃
〈船内清掃記録〉

%
者
　
ι

認

　

＜

確
＾

？
一　
ｈθ )

確認者特記欄:  多 し

'｀
γ禁

0盗

%多
責任者確認欄 :

〇 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

O

0

〈健康チェック表〉

作業者名

Dりうな フオ教、ゎQヤ密 物 か、

θ燭 ぽ 3劾卜
/

D多晏 ⊃蹄
9 10 柁 /り

'

確認都岬
,V,/?,

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
林

(“ /
・計量器の清潔度 ヽ

―

―

―

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :＼
」

鷺
三ンと二―

猫 2多じ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

6%手移

確認者:⊆レ

(ゴ :`勿

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

r・ 甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :多_ク

(ど :2の

倒 白 グ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :C―
―   ( 薔 :・

漁場の海水温度 3'り
｀
℃ 船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

撃そし秘じ

静讐轟:_変′く



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 tr 22a ( 時グ

`芥

～

〔
）

○

〈健康チェック表〉

作業者名

Э呻囀 つすが cll) つんなれぃ 2,多ク
つ夕う誅f劉 34惨ね じやっ Эん 子.

9 10 12

確認者
牌

(μ :夕い

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者¥ケやふ

( ::ダ 1こ))

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者)によふ
(I夕 :Jζ

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

椰
山

確認者 :

(

水の状態 (針 :メ ) の子
鮮度タンク内海水温 ( f,ool
秋サケ腹部内温度 ( l,h) 3. I c

確認者特記欄 :_―

れFじ

責任者確認欄 :

特な

“

ヴ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

①

実施日 :平成 月り乙2■ ( 時う0分～ 鴇 )燎 :0

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :“2

ゞ /分

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは キ緯
1亜三Ξ登]

く温度の測定) 確認者だR″  (`:簡

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7野

船倉内の海水温度 漁 獲 前 マギ℃
船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度
(μ

及 ″
℃

壕認_ブ14フ イP髭む受

確認者篭聖£

(ざ :

計雫調 :_生ri



HACCP委員会 :    (/)書式作成日 :平成12年 7月 1日

∩

○

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 !
飴～妙 効焔 ∂

(健康チェック表〉

6″陥

確認者:15L

(P:29

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は

研 国 の
3回 目   :   4回 目   :

確認者 :£ 二三二 (｀り :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(iず ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(;″ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

囃りつレ
確認者 :色

(占 :の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

別場での確認表

実施日 :平成 t wN* &詢 天気1浅代気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

了
ｒ

ハ
Ч ギ 0帰ねltt) Э多 つノ後

′そ)=

つたみ Э%移べ
′
ψ イ√脚バη″ゎ閉

ノ多苅 ′10 12

確認

(ご11ハフ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) rf 6(t
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

,f +(,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者 :

t(po )
水の状態 (こ り、い  θ江
鮮度タンク内海水温 ( boft L "c

秋サケ腹部内温度 (ぐ 争 )`ゃ、ク ℃

確認者特記欄 :

イをf

静離認欄:半塗丁

γ懲|プし
「



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認圭

①

(:)

堂怖日 :平成 10年  t4月じ5)日 (k「 時 υO分イ7時 νχ努)天気 之ギ¬  気温 :  1・ /   ,

〈健康チェック表)

作業者名

⊃齢 つ、おおml鍼ρの ④ グ

9Ml 初、つ勲 夕の 0をお ン 酔
.

9
，

０ 12

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(←。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Dy
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θr

確認者

, f,Ap,
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r fpot水の状態 (`メ→ θに
鮮度タンク内海水温 (多碁 ) 2℃
秋サケ腹部内温度 (∠ メ0 4、2℃

確認者特記欄 : (μ ) 責任者確認欄 :

‐ _11.:‐ ‐tl l:|||

-1 (Z)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

0

0

実施日 :平成 月ル日(フ J°分～ 分`)天気Jt

(健康チェック表〉 確認者 :ゝ

(2:2θ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(b,N)

回」′|イ
荀

目

〈温度の測定〉 確認者:/」こ:l-l Ψレ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ゞ
予

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(;ア ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O
船倉 内の海水温度 帰港時

(犠
℃

〈船内清掃記録〉

彎 ιι 参 仁

確認者特記欄:  嘔ユ _1■_.

Dに

η% 7銘責任者確認欄 :

Dに



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確翌表
E , lxo, ^-

O

q

〈健康チェック表〉 確認者

(ζT¬「
つ

)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(―
ス 戸 ,9)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか pF
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ａ
ＩＩ
肩
ノ

′に

確認者 :

r ( ,Qot
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζツも)
水の状態 (4:´F) θド
鮮度タンク内海水温 (C:〆

~) 
二Σ ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :りο) ′、メ℃

確認者特記欄 :」
輩 壺 と __  (レ

7)

繁味び //
/́//′

ノ
ン

責任者確認欄 :

η
簿 2綺
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

Jθ分～ θす

○

●
」

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ロ
ー
ー
ー
ー
‥
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

覇
”

確認者

(3

( J ,fo)

〈温度の測定〉 確認者 : = イ

「
漁場の海水温度 漁 獲 前

じ・
番℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ツ も
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

字 写
℃

〈船内清掃記録〉

ノ
イ
ヽ

ま レタし

一́一　い”ド

確認者 :

(る :

確認者特記欄 :

0に一

(脅 ) 責任者確認欄 : 吐イ (レ

7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 17年 Q 月 保9日 (2時

'効

ヘ 喘ZO斜 天気 :↓孔 気温 : ノ (― ℃

〈健康チェック表〉
確認者 t二

(3:⊇θ
6ア名 C′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:IL

(♂ :20

・
船 倉 の 周 り は   一 ― ― ― 一 ― 一 一 一

く
つ 薗 づ

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前
り
渭℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げダ→

√
℃

確認者 :≦イ :戯

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′の

船倉内の海水温度 帰港時 峰 et
〈船内清掃記録〉

確認者 :ち

(無翡じてし

じ

確認者特記欄 :   Z翼 多
a

< (r(F

0

7(p



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

0分)夫気∠イメ

⌒

Q

(

作業者名 (

)(+1e ②′徽 多⊃)/4たこが) の多ボ>
激 、 )るノ着 のうβ 9多お

|グ奪ハ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
17キま

(ク :9)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
絆

(ケ ζワ)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか %・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者呻

't )" )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ぼ

(夕 ♪ )
水の状態 ( #'rv) 0A
鮮度タンク内海水温 rf'w) >- c
秋サケ腹部内温度 (`)ο )ダ ℃

確認者特記欄 :

梁ιみご

(7脅 ) 責任者確認欄 :

ffitr%-rf

(%θ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

○

し´

実施日 :平成 /9年 ツ 月 //日 (夕 時3ι分～ ι屏イヌ脅あ 焔 :αbu堕 温 :/″  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :・ゝ一

(P:2ο
6π剰 (乙

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・
船 倉 の 周 り は   一 一 一 一 一 ― ― ― 一 く ジ

i槃曇11[       回目ん:吸 2回目
・水揚げ時の水は十分か 碁 員

(P:′∂

〈温度の測定〉 確認者 : ン

漁場の海水温度 漁 獲 前
ごぽゞ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ゞ

澤

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

「 塊 :

〈船内清掃記録〉 確認者:『」
=るりo″りし

確認者特記欄:   短エイ′Ц

θtι

(レ

ク
ハ
／

ク
α
″
ｒ

責任者確認欄 :

θ c



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

時すつ分～ι時分)天気イ飾♭r

Ｌむ

C

(

作業者名
(

り1中づさ ( DY >燃t" 磯 未〔ネ) νη介い )

つう→レ フイし蒋行 フを卜.
り衝p的

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(弊 :p)

〈選別場衛生状態確認表)

チ:ェ ック内容 (選別前)

確認者lTγC

(久 蚤釘)・選 別 台

・計量器の清深車,「

・鮮度保持タレクの清潔度

藤ジートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(ι 7。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
牢

・作業場は整理整頓されているか

岬 者 :脚

(ど :パ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

はル行

17ク ) 責任者確認欄 : ＼

悩■与́」
|

(秒 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

〇

○

実施日 :平成 年 月 ダ 日 ( 叱～ζ成鉢)頬為土 8 ℃

(健康チェック表〉 確認者 ず
。

(ク :ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(じ :。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

D4シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

作業者名

Э y 拳 つ作浦|ゥ〕つ′21 10' 〇″

υ♭p ⊃)、 Dlんル ⊃
9 10 12

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

< (,zFt
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

θン■

作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定)
確認者 :/_ll-0

,(z( )氷の状態 (←″ )沙μ
鮮度タンク内海水温 <(Oo) 2 c

秋サケ腹部内温度 (4計 )グ  ℃

確認者特記欄 : ザィP

辱(2年」

責任者確認欄: ヽ

はし禾♪

(ゐ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ∂分)

〈健康チェック表〉

作業者名

1% ダ> 2 2年塗 3=L豪 14ιf 位 イく
5ア劇 6彩ム「(こ〕勿 絶 軽減絶Q
9=Z嘲 10 12

確認者 :1三 ニ

(3:′o

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:lΞ

(3:/ο
。キャビンの中は 一――一一一一――=″
・船倉の周りは 匝萱互陥悠∃ヽ

3回 目   :   4回 目   :

確認者:色 ← (“

漁場の海水温度 漁 獲 前
S″

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(デ∫つも
″影

'tフ

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(嘱

℃

(船内清掃記録〉

卜往 ゾくアンだ入

確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

0

C

実施日 :平成

作業者名

6M つ統補Nゅ ) Эぞo∽ 、様 休r州

0多レ〈嚇 0ヤ● ( ⊃却
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(士 :夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

②ム

確認者呻寺づJ

< ?.*t

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

″

確認者、トタR
(ζ―:2D

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r f :)o>水の状態 ( C,of-) DJ<
鮮度タンク内海水温 (と :′ F) ユ ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 うθ )ダ  ℃

確認者特記欄 :

憾|た
わ

(%) 責任者確認欄 : ヽ

洛Pり

「

(秒 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港 での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :ミ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

・水揚げ時の水は十

キャビン |1船
´
倉

3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定〉 確認者 : 1,″ I (ぐ て

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:夕つ

′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 写″℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

%ιり

'じ

確認者 :ブ

(ζ :

静柵欄:_墜イ確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

3日 (フ £せ分

〈健康チェック表〉 確認者
「

肇

(ち ツ″

く船内衛生状態確認表〉

チ
Tこ縦:容    _____―一――∠フ
。キャビンの中は 一一―一一―一一一〈∋

キギビン 蒼 lρ

漁場の海水温度 漁 獲 前
リ
ギ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 郷 ℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

うし

責任者確認欄 :_姻



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
:/る (慾 )

選別場での確認表
実施日 :平成 3 日( 蒔>0分)天気:lδうに

(健康チェック表〉

作業者名

①l打於 の計 β(ン⇒0,たののク 伽

の 多 レ 乃もは、 のレ俗じつ御     

〔

9 10 12

確認者f卜やも

(グ :0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

,4'b,

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者中
(t夕 づ ≒ フ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認都■
(夕 わ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (← わつ)クダ
鮮度タンク内海水温 (夕″:′つ)   > ℃

秋サケ腹部内温度 (← :ン)牛  ℃

責任者確認欄 :_ェ
|三

配ヒーー

キiZい

確認者特言己欄 :

13第 」ノ

シう浚込む



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

rパヽ

t~〕

a /2-,3 *
〈健康チェック表) 確認者 一

一〕
　
　
「

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン |1船  倉

rq) ') o

確認者: 多み

漁場の海水温度 漁 獲 前 で解伊
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(V臀 ℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 f

(6:′昴羊で[多づじ

責41Z確認欄:ヒ≧′(_確認者特記欄:   こ  ζミ   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :告

を辞
_(像

選別場での確認表

実施日 :平成 { *,e n,

〈健康チェック表〉

作業者名

のφ然 0の力帥 ○多レ 磁 ね

ヨデp 幽 ⊃♂鯖∽ ミヽ魚
9 10 12

確認者 :

( .*r" )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(`「■ノ。)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
ファ1サ:ト

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:|やかヘ

(∠ :〃や)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ζフ」一)′ F
鮮度タンク内海水温 (夕 2θ ) ダ ℃

秋サケ腹部内温度 (← :夕←) 
′
6 ℃

責任者確認欄 :

饗 lスげ

勿確認者特言己欄 :

キ■:紀



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(35° 分～J

(健康チェック表〉

郵
”

者

、
ラ

認

　

＜

確

4よ f家

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は り回銘:み押目
・水蕩げ時の水は紛 か

漁場の海水温度 漁 獲 前

げ:澱
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ナ

7℃

船倉 内の水の状態 帰港時
p

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(力

し
℃

確認者:ろ ′■45■

'

名
標

確認者 多 丘

, b,to

責任者確認欄 :確認者特記欄 :   峯



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ご夕 )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 、掛

(卜 :″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
(造林事業) 確認者

( F'afl選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θF
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者

(ケイ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

フト

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者★ 械

r f'Yk>氷の状態 (← :>ο )′件
鮮度タンク内海水温 (t,zr) V c

秋サケ腹部内温度     鰹 (1桂 )断 ℃

確認者特記欄 :

‰ltなじ

フ緋 4は

'U,t>
責任者確認欄 :

tYh'(rc0

(%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

C

実施日 :平成 11年 1月 r｀

θ 日 (3酵 θ
分～ ι 時ICO天 気 ∠ も ツ 気温 :多 ℃

EEl
=f

〈健康チェック表〉 確認者:マ
=憂

二

(ptta

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :電エ

(3'/o

・水揚げ時の水は十分か

目1′イ:ICL2回目
/ガ資

〈温度の測定〉 確認者: 垣シメニ(奮 :

船倉 内の水の状態 帰港時

帰港時

帰港時

● 肖

:2)θ
℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
:tグ者

　

ｚ

認

　

＜

確

(タル

θ

確認者特記欄 :

ι―

4/(七責任者確認欄 :

9〔 し



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 | 0日 (ζ鷲
"分

～ι時し0分)天気:

HACCP委員会 : 
資ナ   (ィ つ)

選別場での確認表

作業者名

D酔う奪 Э}ゃ瓦絆針〕o潔:李ぃ ) の か

Э″鯨 (才 ) ⊃ イ3レ

`「

チ「

~

ηれ つ,/篠
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者
解

(ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者1～守余

(← b← )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
鮮・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

r 6,co )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

曝

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ド
(`:to)氷の状態 (け :スフ)θ

“
鮮度タンク内海水温 (← :″ )  ≠  ℃

秋サケ腹部内温度 (6:ιθ) ι  ℃

確認者特記欄 : 、

|が1■なδ

(% 責任者確認欄 :

解鷲しらび

(磁 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
日(ラ 時

`ο

分～ n+lOr.l

C

（、‐
プ

〈健康チェック表〉

24Q 確認者 :ミ

(ヌ :2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

.栞あ義夫[ _____ふ回語:ゼ_2回
目

・水揚げ時の水は十分か

―
ンな

確認者 :ゝ

rJ'(o

確認者: gr― rθ

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ
詩

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り:7℃

船倉 内の水の状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

影′不た
マ
」

鷲認

　

＜

確

9

静者確認杵_璽 外



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

∩

C)

作業者名

⊃ヽ7燃 Э脅り4cヴ ○れFpω

砕 う:「か
ヽ0多シ の 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

解

(ク  C―
O)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:絆崎イ
(ん  た )。選 別 台

レフ

＼

、

‐

‐

／

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:砂くイ

(t― :")
・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

((4)氷の状態 (ケ :″ )象
鮮度タンク内海水温 r$'prrl y c
秋サケ腹部内温度 (ξ :力 ) 乙 ℃

%)
″Fえ多ご

`R嘱
オ従ギ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

特にわ
｀

(ン )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :隻

社 (%)

選別場での確認表

け つ 分 )

/~

作業者名

①十 れ ②呻をさfけ〕Эたくネ′鋤) 0多聡rdD

ヽ費 算殉 Pい 0伽 ∩うp
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

r f-rP I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者J=&昇

(■砂←)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか D子
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者もキ才よ
(← :ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

,ト

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 嗣

(ζ 〕。 )
氷の状態 (そr~:ノ 0)  θに

鮮度タンク内海水温 (←:ん ) ソ ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :オ )ふ /℃

確認者特記欄:  、今

′森|(■6

お (q4) 責任者確認欄 :

,醤 |七瞭δ

(磁



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時7たか～ 0分)天気こん

〈健康チェック表〉
確認者 :〔

(メ、:′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :ス (夕
~T刀

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ
厚℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

trι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

′
Ｄ

船倉 内の海水温度 帰港時 ツ寃℃
確認者

(′

多

確認者特記欄:  多ミ 静樅諦:     (ンピ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 時3θ分～銘 )天気Jt阻

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1う シ 2 塚

`

Q 3っ プ11で 4∫、憚
5,質 6カ 教← 7  ご/  く憲ン 8 ″τ2 tt/ヽ
9 10 12

〈健康チェック表〉
ゝ
占

者
　
♪

認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :多

(P:ゎ )

国 ざ
口
"目

1考

!;1鞍
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 T℃
〈船内清掃記録〉

商 ん

確認者特記欄 :   竃Lく」こ■

Ot←

クタ 責任者確認欄 :

0`>

●←



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ノ た

HACCP委員会 : 
‐
t筆´ (

選別場での確認表

実施日:平成|↑準 つ

作業者名 (

Эジネ ?rt*rcrr Э″ 井ィン Э
―

)ジ杉Ь■ρ 0ン念 〈⊃ダ炉ざ′8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
好(!'v,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者¥ヤシよ
(タオ )。選 別 台

・計量器の清潔度

ｒＤ

＼

、

「

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

硼勢 枚
(卜2わ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

Dレ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者賀澪賦彙
( 6ヽ :′♪ )氷の状態 (ξ シr) θκ

鮮度タンク内海水温 (← :/ρ   ダ ℃

秋サケ腹部内温度 r()ot '/
℃

確認者特記欄 :

争ネ|ヴ慣」

(レ 責任者確認欄 : )

午孝|しな」

(各 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

○

実施日 :平成 時J｀外)天気:

作業者名

1つ二 β>一 2浙 n 32/」ぐ 4、 L派
5 戸′す 6ノ

≫ み
7グ 0 8ジg ct4

9 10 12 |

〈健康チェック表〉 確認ぎ:掌 ヒ

げ :メ ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :■

r<] ,/Ot
。キャビンの中は 一――一――一一―翼

ア

・
船 倉 の 周 り は   一 一 ― ― ― ― 一 一 ― <D

:槃曇塁1[      回目漁場回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 粛

〈温度の測定〉 確認者:■ ″ (ん :ドン

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前 寸F℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
け

2、 Z℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :g

(← :ン )

椛 1つ得じ

確認者特記欄 :  考み■ジZ一 (アィン

0に

責任者確認欄 : 7/ノ

0 に



書式作成日 :平成12年 7月 1日

分～β由 斜賎ル

選別場での確認表

1

作業者名 (

D海 9～ Эや、 の外

ッ後ホ1ぃ , η杉れ蓼)く ⊇孝t知り 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∫ :夕
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

tf 'st t・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか θヒ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(介 :グF)
・鮮度保持タンクは清掃されているか 9tO―
シートは全タンクにかぶせているか 一―――――てぅ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ 弁フ)

氷の状態 (←ご
/´ )   θlく

鮮度タンク内海水温 (e:Ⅳ ) 夕 ℃
秋サケ腹部内温度 (f YD) / c

確認者特記欄:  1ネイルト

ケffし残Fび
`4)

責任者確認欄:ヽキf・L

任f4∫

(7/f)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

月3日 (R ttO分～ 義務天気ゞ籠

作業者名

1多 レ 2笏 Q 3zが2 4よ
ア 太

5′ イく 6あ れ 7勧 多, β%d
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :2_

( $: rel

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キ紀ン
IIE三萱ヨ→

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

ｉ
∂

安
一　
／

者
　
．
ン

認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者:乏しグニ_メ ツ げ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‖ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ

:『  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

１０

船倉 内の海水温度 帰港時 夕
Ci t

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(´:/タ

キぐ修

確認者特記欄 :  ニ 〔

〇

`←

ぐづ) 責任者確認欄 :

υ

`こ

(7/F



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

C

鴇 σフ分～ 暉7つ 分)天気:Z藝部

〈健康チェック表〉

作業者名

つ|夕絆 あつ＼は、砒控‡t翔 ) 助を乞1隼(みっ
Э多へ Oη ロ 7 8

9 10 12

確認者 Jギ

(「′ )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕 o9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r f :yft
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ダ:/0) ′k
鮮度タンク内海水温 (´ :ク,) ク ℃

秋サケ腹部内温度 ( C-,C/e) 6 c

い
り

確認者 :

(ζ

責任者確認欄 :_ヽ :F笠 ■:一硼甜那:ヽ年隻 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

∩

C

実施日 :平成 |

作業者名 (

つ、かすく )腱ゝボ1洸 ) ⊃ラρ フ揚

D瀦 げゲ幹 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者群〉ヤぎ
(牛 うD)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :帷

(+:Ъ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ,`
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 針v-
r 9l-t

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

Or
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者゙円h件
(f・フ″)

氷の状態 (グ :く
つ)  θに

鮮度タンク内海水温 (← b)グ ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :フ。 )  

“

 ℃

者みそ敢れ
(ワ

|)
責任者確認欄 :

霧〔多らご

(D)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの

実施日 :平成 時夕C分～ 6]oa'l

○

CI

〈健康チェック表〉
確認者 :だト

ニ

t] z?
≫

ヽ き^

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

蘭 ロ グ
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

一

″

者

　

ヽ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者: 4■ E■4F■ θ

漁場の海水温度 漁 獲 前
り:爾℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(31「℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時

"惨
/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:?I■

(″:ル

イにシし

確認者特記欄 :  τ 二 F 〃/1)

0 に

(り )

∂

責任者確認欄 :

た



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/

〈健康チェック表〉

4d、 4ント
5戸コ吋じ

諦
　
切

確

θ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十

硼 □ び

回目
/:/ル

回目 :

確認者: 4´ 」L二 (<ダぢΣ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7プ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(77℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

+こプ又フンに 友

〓者認

　

＜

確

計離認欄:髯斉二 %ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

ナ分)天気:|づ礼久―気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

の↑お 趙 命① s/診魚た)
4

5 6 7 8

9 10 12

確認者

(5L(」フ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(p多ト
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認螂嗜司欧ミ
(}り」ド

(pシ υ)′
鮮度タンク内海水温

(δ ウ←) 

“

℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 
奪

掃 _

″多|ンち」

確認者特記欄 :_主
空
=立

墾
・

_

格レτL↓

(シ
|)



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

嘔が 分)夫負

〈健康チェック表〉

作業者名

つ、今弓眸 η多 丼(熱 、■よ f畝ヽ4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:呻嗜各

(ア リ5)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一―一一―一一――共ジ

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 ― ― 一 一 ¬
こ D

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(&,>h
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確 者

　
兌

認
　
＜水の状態 (♪ :∂つ) ′絲

鮮度タンク内海水温 (魚夕∂) 乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (賂 >←) ¢ ℃

責任者確認欄: Yアク

″みlt象ひ

確認者特 己欄 : 
輩 ィ 笙 __

″お・行



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 β7年 P月 θ分～
'隈

象ダ審)天気:

○

(健康チェック表〉

作業者名

1多 レ 2塚19 3ラ子岬 4鋳f准
5方 静 6\l @ 7チバ 8松ネ
s (s.*\ 10 12

確認者 :`

(7:グつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

A

vl

{\̂
t

#rpc
自 由 |

水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ― 一 一 ― ― ―

ヽ

D

〈温度の測定〉 確認者:■ μ二(7■

漁場の海水温度 漁 獲 前 ツガ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ゾ藤℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :τ

(♂ :′

′

責任者確認欄 :___当
肇

亘玉L
う

確認者特記欄 :    タ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

つ 、今 幣 フ滋デフ柚 η従かか 4`

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 一―――一一―(ツ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一 ― ― 一 一 一 ― ― 一

三

D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(卜 /(沖
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 惨

(お :′

“
)

水の状態 (ワ :ケ)) のに

鮮度タンク内海水温 (卜∂つ)0 ,
秋サケ腹部内温度 ('7← ) ξ ℃

責任者確認欄 :_三
年生重量二_確認 者特 記 欄 :_≦

考 2」こ二
一

猪ι乾



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

○

O

時34～ P喜 2ι狂)

〈健康チェック表〉

作業者名

1多レ 2汚 れ 3芳 1 後鳴4=ガ

“

貯

5 d,不 a -{ty tt1 7ア村 8アバ cェ l

9孝貧β 10 12

確認者 :

(7:′つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

i彙僣様含:氷時蘇‐ Tクぽ

キャビソ匡ヨう
3回 目   :   4回 目   :

確認者:FF■ (ρ プの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :'夕
℃

歩θ79

船倉内の海水温度 漁 獲 前 /ん
!℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

者れ
'(ン

確認者 :ハ

()宰0

責任者確認欄: で威ヾ確認者特記欄 :   乙 Ĺ



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

天気:t鵡 温:

〈健康チェック表)

作業者名

D‖にな Эttn的 )僣■∽ 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者v臥
(7:夕の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者リヤきま

(ク :

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( μ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :耳

rlifr氷の状態 (70)θ 件
鮮度タンク内海水温 (ク の )夕 ℃
秋サケ腹部内温度 (タ ザ←) ρ ℃

責任者確認欄:__主
筆」盪ヒ_

雑にkし

(物 )蹴 甜 誂 (以6)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分)天気 :

作業者名

1多レ 2ク

`豹

P 3J_芹て 4ろ t4

5%″ テ酔
6イ ③ 7謝 8戸Å 塁

9劾 鮭 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ジ

(/1ι

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ヌ f
(π &0

キ ャ 船倉19
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:イ

=r (′ /S3

漁場の海水温度 漁 獲 前 7万 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ツ:′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
けな

/  
℃

〈船内清掃記録〉

7オルイ↓し,

9

確認者特記欄 : ち
,

0

責任者確認欄 : (%9


