
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

r. !. ,h- i 7.t,ll ,, .f, !1lt 2,\ /4/ \''

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ9年  ノ′月 /ろ 日 (← 時ζO分～も 時/0分)天気 :ヽ ち

HACC睦 験
布 藤  

σ
%)

ヽ

ふ

作業者名

Эイた1熟 Qロ ヤ gq キ σ角‖ロ

3ち 森 0上 gi 0■ 薇 η 奪

OcL:ふ身 10 12

(健康チェック表〉 確認者:上、出ξ

(「 :〕 b

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:上、あ

( ('zgI。選 別 台
９

‘
。計量器の清潔度 ０

０

０

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度 >

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >o

確認者:二 1島

( 6 t3o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか

0
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :I、 硫

(ヽ ′b)氷の状態 c F,lol D K
鮮度タンク内海水温 1t :]^ ) O "C

秋サケ腹部内温度 (3 :ヌ 6)   / ℃

確認者特記欄 : ノ上)出 府

イI:し
(ノ 1//Q 責任者確認欄:イに熊  (/″

た(し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :在

ヴ2(′ ″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年  ll月 /る 日 (7時 ′θ分～ ι 時 ;0令)天気 :ル孝生 気温 :  イ
|  ℃

作業者名

ψ 診 Z″免 ,3ap つ 妙

のフ多 夕 , 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:稔

(ヌ :ノθ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ほ
(夕 :婚)

キャ多 □

EE ),(OzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        ら

く温度の測定〉 確認者 :uら 1 f :5\-1
tタ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(% )

ρ7夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :すい

夕、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ :角

5  ℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

(6,lot〕そ夕)14Z^'彦,茅`il

確認者特記欄:  診      1/ 1/r6)

れ

責任者確認欄: ″彦

だ し

r/ //7")



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ィれ 徹
(//1ρ

選別場での確認表

実施日:平成 /7年 |1 月 |+ 日 (1時 。°分～ 3時。つ分)天気 :切
れ

や

作業者名

(Dイ

』

L‖ の目̀ 9曰 ・ 9坊 漁、
0末η片ロ 0上 プ7 0年 σ■徹
⑥串 ルあ 10 12

(健康チェック表〉 確認者J、

((:γ o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台              >9

確認者:ユ
l

(+:zo )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >θ
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >θ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:」 1」

(P:Z。 )
・計量器は清掃されているか 丁~~~~~― ――――

'・鮮度保持タンクは清掃されているか 9
シートは全タンクにかぶせているか        >9

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ム

(F :30 )
氷の状態 (7:]。 ) Oκ
鮮度タンク内海水温 ( Y:7- ) I c
秋サケ腹部内温度 ( X':7' ) ( ℃

確認者特記欄 : 」  ヽ 山 噸

たヽι

<ll 4 yt 責任者確認欄 : rlt4y >



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′Z″

薇
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 //月  /′ 日 (μ 時′′分～ g辟彰ク 分)天気 :″当卜 気温 : ~/   ℃

●

●

作業者名

イヽみ豚 フ嵐多こ ?ん ρ 2(″

う辱動弊 θ 奪 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:課
(φ á)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:象

(ψ イひ )

キ紫(巧フ匝回
a ?'.1o zae : 3ElE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か        Lフ

〈温度の測定) 確認者 :骸 (7:と 6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(● :2つ

/θ .イ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 ノθ)

θl

―

′

′

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

`ノ

ο)タ
影 %℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ア :″ )

(ゞ多ヮどz叫′6ィ

確認者特記欄 : %

仔 レ

η
責任者確認欄:イをキ・

ガ レ

〆
//4)



HACCP委員会
ィttt 1///グ

選別場での確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /9年 //月 1日 (`時 ο卜 分～

`時

3δ 分)天気 :』 者

1

作業者名

錐 梅 輿 ′ 甲口や 0%ム
ワ仙キロ OL fi 9■ 1r( フ う
qlルぅ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:よ、■:

(f:(o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:止 」ヽ

( ( 'Jr )
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >C
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            β

・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 ― →

9

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9

確認者:工
l

( (' :f,0 )

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ゴ、ム冶

(「 :`く )

氷の状態 (tr:ob ) O(
鮮度タンク内海水温 ( [:o. ; / ℃

秋サケ腹部内温度 {P:oo) j ℃

確認者特記欄 : Iヽ  こ
'者

浄 ι

(l/f) 責任者確認欄 :

力tι

(//7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :た

ず蒸
(γ

ク
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:執

“

年 /1月

'日

(7時 δ́ 分～ 6時
アθ効 天気 Jβ

^気
温 : メ  ℃

●

作業者名

″左酵 ιル免 うでし。 ⊃″
′諸 り冷 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多

(γ :θ∂)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

{f:/p)
0

キくだン 匝ヨ
ffi+,|OzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >っ

〈温度の測定〉 確認者:嘔瘤欠  (ク 2∂ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 僣 :2o)

/ノ 、多 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :フ 。)

θ、r℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
((z:6o)

?c

〈船内清掃記録〉

メ
放

zt‐
;諮

者認

　

＜

確

蹴甜謝 :宮み

fレ

(l'r)) 責任者確認欄 :  んを万多      //
7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

在 格
d//P

選別場での確認表

ヽ

ヽ

■

月 β 日 (ヤ 時

“

幹 ～

`時

い 分)天気 :』
洋  気温 :  / ℃

〈健康チェック表〉
確認者:J、 4'そ

(士 :2。  )
作業者名

,確 i
贅
軟 9′ ロマ ③口 嗜 σ豫1書 目

9名 /代 0上 野 0´6 0■ 喬
りllル々 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者週、

(€i2o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             埒

・シー トは清潔に用意されているか         Ю
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            >9
・計量器は清掃されているか            埒
・鮮度堡持ィンクは清掃されているか        >9

確認者 :よ、W¶

( d:ro )

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者セLi

(r:oo)
氷の状態 (7:o6) O fQ
鮮度タンク内海水温 (ア :の 。)  | ℃

秋サケ腹部内温度 (P″ :ιo) / ℃

確認者特記欄 :」 ｀ J嗜
   ″ ォ ;

慮l⊂

責任者確認欄 :

ルtι

((zft



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP類 会 :グ
′ 屁

(/得 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 今年 月 ダ 日 (多時″ 分～ ι Ю υ 分)天気 :υ場(

●

●

作業者名

フため殊ζ≫み じc ηρ″ 力 Э

ο倉教 0今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:零二
e

fY :oo)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認都該
(争 :′∂ )

キヤウ ロ

EE f:/OzEtr : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か ―一――一――>′

〈温度の測定〉 確認者:賽孔んン ( 資:♪θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :》θ)

ノ|、 プ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4マ∂)

θ、| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(C2つ

ノ    
℃

(船内清掃記録〉

り多♯2｀ ゲ
姜

Ｐ
ヽ
―
ク

確認者 :Ъ

( 6' OA

凛 特記欄バ ヨフ象  〆特

子二し

静都認欄:杉孫  (%

千 ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
イL洛 ′ι3)

選別場での確認表
実施日:平成/7年 月 3 日 (`時 Oo分～ 6時′0分)天気 :り

〈健康チェック表)

作業者名

ν仁 1 の口滓 ⊇口 r 2 0才 荊澪ロ
9ら ′

,

イ、 σ tt ri 9‐ に 9 う
θ」,ル勿 10 12

確認者:ユ lム看

(ζ  :“′ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:■1島々

(孝ん )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は                 >σ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者シ1『

(d :)o)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9
・シートは全タンクにかぶせているか        >θ
・作業場は整理整頓されているか

確認者止!`

( g:06)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (€:a-) O k
鮮度タンク内海水温 (F:。う)  ′ ℃
秋サケ腹部内温度 (t:oo) [c

確認者特記欄 :止 |」 '多 許都謝 :/6_経    (/r/ァ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :多

夕だ」
(り

つ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年  //月  夕 日 ('レ ´ 分～ ∫ 時ノ∂ 分)天気 :″ンく  気温 :

⌒
ゃ

●

作業者名

■/£ 蒻 笏 苑 〇夕が 0 1 ⊇勉ρ
b怠象 いへ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:官ダミ
(ク :∂∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
柵者:嘔豪デし
(″ :あ

)・甲板は         も
。キャビンの中は 一一一――一―――一→の

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャθ □

・水揚げ時の水は十分か        >9『
目″ン4レ″回目:釘コロ:徊目

〈温度の測定〉 確認者:嗜P′7 (γ Pあ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(資 :ι″
)

12、♂℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γ め )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(5ゎ

′    
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ち弓多、
(ζ :ク )

確認者特言己欄 : 憶 脅

だ し

〆秒) 責任者確認欄:/Zしみ (′わ)

ガ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

t漑 屹 )

選別場での確認表
実施日 い平成 /9 年 // 月 2_ 日 ( `時 Oο 分～ る 時アi分)天気 :』

嵩  気温 :   
メ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:」、Jl各

(← :各o)
作業者名

り化 桁 の口
`

9ロ ヤ フ末η‖ロ
9協 森 ◎上つF 0う θ二 織
011↓ 1を 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:工lJl

(+:3t )
。選 別 台 ９

σ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >9
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:Jl

( 6:『
「

)

・計量器は清掃されているか り
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :I、 L

(P:ο ←)

水の状態 (P:。 ↑)0に
鮮度タンク内海水温 (P:0チ ) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 (■ :ο い  ラ ℃

確認者特記欄 : 止 i 4'多

七ヽι

(磁 ) 責任者確認欄 : 綱卜 脅

むし

r(a t

t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :///言

2(///2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /夕 年 /1月 2日 (,恥 ´ 分～ ι 時 ′∂分)天気 :r井ユ 気温 :   g ℃

〈健康チェック表〉 確
77:irヤ

作業者名

フ多 易 つ存拠 ρ妃 レ 0らθ

携 6年 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:算

(β:/o)

キヤ0□
Q,lgr^= : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >σ

く温度の測定〉 確認者:曙許象 (ケ :2∂
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7 :2の

″、み℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ ンθ)

θ
=プ  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 F

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(`ヽSロリ♭)

'資
を   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:霧認象

(`:Pυ )多ナ&ヽ 存
準
Ｐ

ゝ
‘
た
／

確認者特言己欄 : 鷲義〆

^

ジ C

〆//21 責任者確認欄: イグ機

だ

1/1/a)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会

ブ仁 款
グ///)

選別場での確認表

寒

“

甲 :干球 /9年  ノ′ 月 / 日 ( `時 00分～

`時
≠ζ分)天気 :dい

|

０
・

たも
″

作業者名

ヴ仁椴 Q口 十 σ曰ヤ ④宋句着ロ
o協 力、 9上 71 σ 6 9■ 薇
0庄 1ルを 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :」ヽ

( I '{-ol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :1、

t$ 'Jo )
。選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――一―一―一―――――→O
・鮮度保持タンクの清潔度

8シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            '
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9
・シートは全タンクにかぶせているか        Ю
・作業場は整理整頓されているか          >0

確認者:ユ 1」
:

(') l,lr>

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ど
,ム

(? :/。 )

水の状態 ( 7:7o7 of<
鮮度タンク内海水温 (マ :´ ) , ℃

秋サケ腹部内温度 ( y:/>) ) ℃

確認者特記欄

■ltι

(4) 静訛那:   ご″)

4tu



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成′

/夕年 /1月  /日 (チ 時 θ笏 ～

`時

ね が 天気 ∠
=り

気温 :

ヽ

●

●

作業者名

1%凛 咳 蜘 夕どこD ′ιp
杉 θぐ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:1意フヽ
(μ θ」)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:芝れと
(7/′ )

キャ〇
□

氷の招リヘは                     Hヮ ロ悴
:r02回目 3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >θ

〈温度の測定〉 確認者:2み  (7た [b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 鬱6)

「とケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Q:7")
c

o-l

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご の

こ ℃

〈船内清掃記録〉

、多戎 U｀
ノ

ιttf
卿 者 :斃

(ご ゃ。)

静 /夕
|)

確認者特記欄 :

,し

静者確認欄:た際  (りヶ)

千ルし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

仁 淋 %|)

選別場での確認表

が

↓

実施日:平成 /7年 /O tt Bノ  日 (← 時 ■矛分～ ■時準F分)天気 :畔:  気温 :    7 ℃

(健康チェック表〉
確認者:」 :出

(f ',fo )
作業者名

9れ 蘇 Cロ タ 0口 C

0緒 森
0術Jロ 0ら σ上

='7
9■ 肝

011J'タ 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 1,

(, :“υ)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >σ
シー トは清潔に用意されているか         >θ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか θ

9

確認者di占衡
(`:な )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >C

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:J、雄ヽ

( 7 '/u )
氷の状態 ( 1 ,lu ) o lL
鮮度タンク内海水温 (1lo ) 2 c
秋サケ腹部内温度 (1 :/o ) f c

確認者特記欄 : メbふ 者     (/;勿 |)

かし
責任者確認欄:4瀞

なし

cl%(t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委 員会 :飢 に

多⊇

実施日 :平成 ′7年 /′ 月 ク∂ 日 (′ 贈 0分～

`時

′′ 分)天気 :′ぁ  気温 : 2 ℃

●

●

作業者名

の修あ Q斤免 CCワ つ常ノ
?解 Э年 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :該

(ノ :ω
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:1蔑ンL
(メ /θ )

。キャビンの中は 一―――――――――→ρ

・船倉の周りは キe□
:・船倉の中は

。氷の投入は EE i lo 2eH : 3EF : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        ρ

〈温度の測定〉 確認者:援妥ζミ (メ :29

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ 2,｀ )

2ヽ7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ 2 r)

θ、|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(J*>

6c
〈船内清掃記録)

′毛夕Lガこ))だ51%;旱

確認者 診

(び :`グ
)

臨甜調:7み

プ詳し

r/o4 rl 責任者確認欄 :

″ ι

0へ
0)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

4生 縁  /9う 。

選別場での確認表
7年 /0月 30日

( W o fi- fm t-of,.l

Q

‘

ヽ

〈健康チェック表〉

作業者名

つ仁 私 aロ ャ 9ロ ヤ ②ネη着ロ
σ名 嫌 ｔ

ｌ
′

１Ｌ∂ θ■ 帷 01
θd,4,台 10 12

確認者」、」

( 4 'o' )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               っ
。計量器の清潔度

確認者:上、1

(ろ :外 0)

鮮度保持タンクの清潔度
:シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:止
1

( ( :20 1

・計量器は清掃されているか            η
・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シートは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者di

(1 :lo )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (1:/。 )Dに
鮮度タンク内海水温

19:/。 ) 夕彦 ℃
秋サケ腹部内温度 ( 1 ,/o ) 3 ℃

確認者特記欄: ′il」 ,あ      ィ。́。) 静都謝:体 爆 (/%o)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :た

誌 %)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 /夕 年 /ιЪ 〃 日 (夕 時 の 分～ 6噌 。 つ 天気 :仕に 気温 : 

“

 ℃

〈健康チェック表)

確認者:篠澪象
(ア :″

)

作業者名

P///殊 うわτC 。 レ0タ タシ
罐 み 9今 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

キ9□
Ea7'/OzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >o

％

ａ

者
　
リ

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:づ

=´

L ( 〕:2θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P′ )́

//t′
 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( P:2′ )

′t/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

A(\ 'oa)
/t-Ic

〈船内清掃記録〉

)そアクリど
・
z医

？
Ｔ
μ

≠ぎ
Ｄ

ゝ

ι

確認者 :

( 6 :LU)

確認者特言己欄 : 診

ブ言ι

〆り) 責任者確認欄 : /″ 万移

つ ι

(4う
と2″

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 i 〆%r)

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年 /0 月2]日 (`ケ時 ο。分～ ←時∫

。分)天気 :4名  気温 : /。     ℃

や

作業者名

守狂″
を
つ
ι のロイ σ咽て Ｃ́ 切#曰

鈍 ム つう 牡 嘔マ 0■ 漁
0上:」′タ 10 12

〈健康チェック表)

確認者量、

(年 ¢r)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :1、

(2 :0。 )
・選 別 台 0
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ９

９シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９

確認者 :1、

(6:eo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シニトは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか          レク

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :よ、

(1:/1)
水の状態 (7 :/f) οζ
鮮度タンク内海水温 {11 ,lf t 7 c
秋サケ腹部内温度 r l:/f) € c

確認者特記欄: メ1 工iル

イルtし
r/ozt1 責任者確認欄:4権   「η

れヤし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCI委員会 :イ
寃満な

ζ
な ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表

+/o E 2 E ( / wD ^- 6w/oa'>

〈健康チェック表〉

作業者名

qZ玖 鉾 免 9ウCD 0秒
θ官々 θ 毎 7 8

9 10 12

確認者:象
r) ,b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:犠薄与
(ピ :/υ )

= f ,lo^E :

キC□
,

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の氷は十分か        >フ

確認者 : に
グ

(ア :2ダ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(

フ

′ :2 ,)
フ

ノ

′

／

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ア:2ケ )

0ヽ ′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(物′)7℃

,多グごZV｀

`あ
げ

確認者:膵勇み

(6:秒 )

墓為欄:″ι携
確認者特記欄 : 冨 鼻



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 在 イト /%

選別場での確認表

実施日 :平成 E((W/on^

ズ

ｔ
ｒ

作業者名

q4“ ,薇 9硼 ψ Э口ψ ?協 ゑ
91 tll掏  ロ Q上

“

斤 04 9■ 海
Qユ、 ユ1角 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ム

t f ,(o 1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:JI

ry,fot・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >，

ｏ

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者 :4、

{ $:/o1・計量器は清掃されているか            >o
・鮮度保持タンクは清掃されているか        η

.鷺翼鷹|]茎色墨亀[翁ギま詈城
るか

        :9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :dヽ

( 1,1 6 )
水の状態 r 1:16 ) 0 K
鮮度タンク内海水温 ('):Lo) L c
秋サケ腹部内温度 (1:/o) f_ c

確認者特記欄 : (/%つ 責任者心 欄 :J≧ lL_ /夕 )

イ与卜し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′生す姜

移
り

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /9年 /υ 月ク 9日 (ア 時 θ鈴 ～
亜 壁οο効 天気:ヤ 7気温:   /0  ℃

●

作業者名

ρ//4蔵 つ方軍£也 θ ttρ 少愈ρ
(5‐)Ъノ

ク β , 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:官み
(P:θD)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

D

確認者:厚れ≧

(P/0)

|キヤ01匝ヨ
\

EE (:/fi 2EE . 3EE : 4EE
) tt-/

・水揚げ時の水は十分か        >つ

〈温度の測定〉 確認者:解    (〕 :2夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ノ
')

/ダtg 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//ζ )

θ:ノ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :の

フ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:■'「亥

(6:″)

ヽ ″
ｆ

Ｐ

ゝ
ｒ
ｌ
レ

ヘ乙
′
ｒ
ヽ

―

′

′

′

後

確認者特記欄 : f琴 砕ラL

十らし

〆り) 責任者確認欄 ://Z族

つ し

傷 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : グ%″ )
ユ

選別場での確認表
実施日:平成 /7年 ノ0月 2争 日 (牛 時3← 分～ 士 時夕o分)天気 :'た   気温 :   

「

｀ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

9イ仁 f 9曰 嗜 Oa♯ σ誅岬丼□
σ協 森 6上 二「 の■豚 σ 今
″Lli山脅 10 12

確認者:と1ノ

( f :fo )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ユ I Jl身

(2:年 o)
・計量器の清潔度

夕

σ

９

θ

′

９

９

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

:計量器は清掃されているか

確認者:」、Ll晰

(「:/r)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者J、 ふ

(7:/0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (1 ,l f ) o K
鮮度タンク内海水温 ( 7 /1 )  /   ℃
秋サケ腹部内温度 (1,/Ft 3 c

確認者特記欄:  ふ 4'右 責任者確認欄 : イ仁 鞣



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/″

産 確

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /′ 年 /′ 月 2ク日 (「こ
σ
令～ す じ θ が 天気 :力嶋た 気温 : ノ  ニ

`_.午

′

作業者名

晰 多 藤 り/″た acο
'乞

ρ

9多 の↑ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:罐罫ア熟

12:%)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
0

ら

)

柵者:罐蒸多レ
(≧ :ぐ夕)

キ9□
rEE 2 ,$ AaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:5多 (ノ :/ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ρ

ι
）

ブ

ヽ
∠

メ

′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ ″ )

θ、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 い

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(γブθ)

″ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:1藩レ裏

(ξ :炒 )７多ヽ
／ヽ

Zl( 布壬
″

，

′

レ

確認者特記欄 : (/ろ, 計都那: %プ

ガ し

′をタ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :在

株 〆Zノ

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ9年 /θ 月 23日 ( w/ f a'- 時〃∂分)

`●

ン

作業者名

9稚 赤 卸 十 g口 十 りう力、

o仙 詢 q oL=7 η う 3~L藤
at*,h 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:島 4為

(γ :0。 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:こムム

(2 :夕 o )。選 別 台

・計量器の清潔度 ９

９

９

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか レくア
確認者:」ヽ

(|:00)・計量器は清掃されているか            >σ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >Я
・シートは全タンクにかぶせているか        り

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ム 411

(lκ )
水の状態 (4,1 f ) oK

鮮度タンク内海水温 rJ'lf) | c

秋サケ腹部内温度 11,lft 3 "c

確認者特記欄 : LLl出ち    (ん の )

名 じヽ

讐任者確認欄:41 格  (/スタ)

竹 κヽク



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イaみ

な

“

Zノ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ん ′月 2 日(2 ビθ分～夕蛉0分)天気:/「イヽ

●

●

作業者名

σZ略 つノ静 ジ(L (2cθ 9らの
つ形 96 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:療鷲駄

(2_:/′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

`装

子
t ) :7o)

□
1回 目 二2:/22回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >フ

〈温度の測定〉 確認者:薇Lた  (2デι→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2プ の

2、 夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠ :アの

∂ヽ) 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(“:の

r℃

〈船内清掃記録〉

)夕みだZいノだ勇句ぶ

蹴者:磨子ダ=
(す 夕b)

確認者特記欄: 宦ル 〆るァ)

存 じ

責任者確認欄:_二・lφttz ゅ,ノ

イ し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ィ七 藤
σ %P

選別場での確認表

/●

身

気温: r℃

〈健康チェック表〉 確認者:ル 鋤
(イ :3o)

作業者名

9仁 権 0口 r θロヤ の栄1+日
θ協森 91■  1子 Cち 9‐ 藤
9止!ル機 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者工、11な

(2:ア θ)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

。シートは清潔に用意されているか         り

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9

,

θ

確認者:止
ld」

r F '7.1- I
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者11ムを
(ク  :/6)

氷の状態 (7:/。 )0に
鮮度タンク内海水温 (') /') D c
秋サケ腹部内温度 (9:/b )    / ℃

確認者特記欄:di島  々  (/0/2p

かし

責任者確認欄 :仁 稚   ル 0

な`ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ″

著
(御

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 / 年 力 月 2ケ 日 (ア 時 σθ分～ 輌時 ″ 分)天気 :ノμ各

●

作業者名

っイz湯 θ′″ジc θι00 のフ
?宦 ル 6↑ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者名
(ノ :θθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:5,
():/θ )

キσたン 匝□
目

０
　
回 llo zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >の

〈温度の測定) 確認者:鯵     ( F:さ 0)、

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :2θ )

′と` 7  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ Zο )

∂ヽノ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
の

船倉 内の海水温度 帰港時
1(:?Ol

jc

〈船内清掃記録〉 確認者:重露〆星

t9tn )
:夕・り(7Ч

`バ

イ

確認者特記欄:ちグレ  の゛

お し

責任者確認欄: ′ι″あ

≠多ι

ごろ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

化 晰資
qジ

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /0角 22日 (牛 時
'0分

～ ご 時よ。分)天気 :』
者

●ヽ

宅

Ｌ

作業者名

咋 格ヽ のロ Эロヤ θ豫

“

丼ロ

o傷 森 9上 獅 0今 写■ 巌
q L, 'I'h 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:止、こ

(+ :lo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― 一 一 ― ― ― ― ― ― ― 一 一 ― ′

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
。シートは清潔に用意されているか         >θ
・海水の清浄度は                 >9

確認者:J、

(z ,f o )

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ９

９

９

θ

確認者:」、J

t (:2o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者が、エ

(ク  :/卜⇒氷の状態 (l /,J') o(
鮮度タンク内海水温 (7'/ft z c
秋サケ腹部内温度 ( フ:/「)  フ ℃

確認者特記欄: 」ヽ 41む      (//→

fliι

責任者確認欄 : 作 称

li卜

ヽ

(%*



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

花 事 を
ごる と

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 /θ月 2ク 日 (か /∂ 分～ ι 噌 ∂が 天気 :′ ナ み 気温 :

●

作業者名

の/7_み 〕ノ″黎多ι タルクの ρ晟 o
のフ多 夕 今 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

12 /o t

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

″

確認者 :1彰

r 2 '2o)

キ9□
scZ:)6zaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >Э

〈温度の測定〉 確認者:唯アこと (2:10)

漁場の海水温度 漁 獲 前
υ ず

"け〉,フ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :′げ
℃

θ,|

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
ψ:の

た ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :絲

(` ″ )，

ア

プ

７
姿
Ｐ

，

く

′砂ナタヽ
～多

確認者特記欄 :  窃蒻所
と

だ し

イツ2 静都諦 : ′Z薦

″ し

(磁 2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :仁

徹
(秘

選別場での確認表

実施日 :平成 /1年  9 月 2,日 (十 時 /0分～ 件 時 fθ 分)天気 :l・
為  気温 :     7 ℃

″夕の0× tハして係
.タ

確認者:ム 毛

(3:ζ
「

)

〈選別場衛生状態確認表〉  ｀グ〃 デ |● ヽ

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

`み

リグ猿

`゛

舶
~~

{各雛ぴセれ` し'を増晩
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ァツタに＼メfつい。
q | (A , ihl.i tt|.t a'r v bvlwtrt

(3:/「 )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r f ,/f)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ('l 'w> o(
鮮度タンク内海水温 (7:6ラ )/ ℃
秋サケ腹部内温度 t 1:ott\ f v// \

確認者

(?

一
、

　

　

´ィ
し

つ
ヽ
．

責任者確認欄: イ色 (7/7)確認者特言己欄: ム

to l'1 6, .)',r1-t-



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

7L 1/

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年 /0月 /9日 (≠ 時メ i玲～

`時

ヽο分)天気 :n簿

作業者名

O化 縁 9ロ マ 0口 r
ア

″ ④末η召ロ

9傷 魚 9L獅 0■ 1 積 σ う
0ユ lJヽ脅 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:Jl

(4:1o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台               >θ
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――一→0

確認者上、41

(z:fo)
・鮮度保持タンクの清潔度 >つ

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю 確認者」、J::

( (,/f)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:上 こヽ

(7 :/r)
氷の状態 (7:が )∂ に

鮮度タンク内海水温 (7プ♪)  2℃
秋サケ腹部内温度 ( J'l+ ) + "c

確認者特記欄: 占 41を

竹ヽι

76//7 責任者確認欄 :

慮ι`

(Y?



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平
生 ∠ ztt z翌

月 /2日 (ι 時
∠金 分～ 6時

'∂

分)天気 :造
ラ ツ 気温 :  ζ   ℃

‖ ACT委肇 :/碑 膠″Z

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ρイι藤 ,かに つノι″ り勧タ
つ宮み θ 5 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :腋

(2:/′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

つ

つ

棚 者 :諄

(く≧ :ど 。 )

キρ
□

EE 2 '2 4)na 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:『フラ  (2:争υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ク :″υ

/Plι ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p:¢υ

ο(ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :♪沙

ン℃

〈船内清掃記録〉

や
タ ダカ Z｀

｀
務

、
イ
ー
ク

確認者:守た

(ι ノο)

確認者特記欄: 7ル

/たし

の 責任者確認欄 :  作´ 月務

チメし

(イクノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

絶 イ7)

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年  /0月 /7 日 (4時30分～ ← 時/十 分)天気 :。1  気温 :  7   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:牡、晰

( {t :/b )
作業者名

θイに藤 0口 嗜 Эロヤ 9格 魚
6兼 H々l■ aら の上71 9■ 需
q」、出身 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:上、ユ

(2:たo)
。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

９・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ク

（ワ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:二 エヽ

( ( roo )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :11

( 7,/J )

氷の状態 ( 4 ' /l') o k
鮮度タンク内海水温 t J:l f 1 L c
秋サケ腹部内温度 ( ワブ「

) γ  ℃

確認者特記欄: ユ1 ふカ

た Cヽ/

(/%7) 責任者確認欄 : (rz17t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ヵ2百2(μし

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

11 + /o E / 日 (2時 θ∂分～ ZI時 夕′分)天気 :乙

ヽ
一
一　
ｒ

ヽ
　
　
と

作業者名

ヴZi弥 つガ7多

“

´θιcD Э亀。
5プ蒻 Qぐ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者
1ョ移

(2:α勁

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者宮雲
(ど :/θ

)

キリ □
e 2 :/ Qzaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 9

〈温度の測定〉 確認者:復7を (ど :2の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∠ ′υ)

13、 つ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ′:20

θヽ |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
( :)as

6 ℃

〈船内清掃記録〉

j勿∠リ イく
り

、
ヽ

ク

診
の

確認者 :

確認者特記欄: 6′殊

i¥じ

1/り, 責任者確認欄

仇

(/“%12)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACC睦 員会
ィL島  /%)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

吼 歳 σ國 9曰 ψ の■森
9嵩 議曖 0ら σL il θ■歳
σd,占あ 10 12

確認者:止
1

( :to )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者辻l dl

(2- ]o )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者週kJ`

(イ +ο )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者ヒム41

( 7:Σ。)

氷の状態 ( J:zo ) 0 K

鮮度タンク内海水温 ( rl:z') 
/ c

秋サケ腹部内温度 ( 7:2。 )  /  ℃

確認者特記欄: ムムカ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :4/三

=″
2/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
年/ク 月 び日(ノ 膨ク分～う吻θ分)天気:

●

作業者名

つ″藤 tD影み′

“

町ρρ のし ο

アな 9乍 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 り

凝

( ≧:θθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者筋
(≧ :″

)

キのン 匝□I
Etr 2: /o 2trtr 3回 目 4回 目

。水揚げ時の氷は十分か >フ

〈温度の測定〉 確認煮:罐子ク (2:P,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(220

r夕′′ 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2 2ζ )

21℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

ノ ℃

〈船内清掃記録)

形 と々アィ
確認者 :餌

(ζ ノο )

臨粘那:宦″  〆ン )

ガ じ

静都調 : /z矛   (金 )

が ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
占ACCI委員会 42篠  〆%P

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年 /0月 /1日 (争時 ′Э分～ ζ 時 ｀ 分)天気 :β占

●

●

作業者名

0伯 # の1簿 ヤ q lβ 十 0殉辞Z

9協 森 θL了子 ρ 今 0■ 藤
θ止1島脅 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:圧1嗜

(f ,lf t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ユ
l」吻

(2:わ )

。選 別 台 の

０

９

０

つ

つ

っ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:ム

r {,/ot・計量器は清掃されているか            >0

9蜃[言≦′多駿遍『息馨喜|キ :::

作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ム占

`r'l :-z f )
水の状態 (7:21)θ ヒ
鮮度タンク内海水温 (') 'tfl J c
秋サケ腹部内温度 t'J:zh f c

確認者特記欄 : J｀  小確

む し

ヴ0//" 責任者確認欄 : 4仁 藤

力 ιヽ

〆9/′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

彊 夢憲
ζttD

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年  /0月 /ゞ

‐
日 (2時 υO分～ る時夕∂分)天気 :/虐 ′ヽ気温 :

作業者名

1%敵 》海 ノc atoa のをノ°
θg基 9ぐ ′

‐
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:層爵巧こ
( 2:ω )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

硼都該
(と :ん

)

キャの 国
回

ク

目 2 /t 'na 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:マニ  (2:ハ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(♪ :2●

力 z℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :2→

θ 、
|  

℃

船倉内の水の状態 帰港時 η

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
t?'>.t

7c
〈船内清掃記録〉

タタ7Z褻
ヽ
う
ク

確認者雛諄建
(ごノ0)

確認者特記欄 :

だ し

″ だ 責任者確認欄 :  ′煮獲み     

“

彰粂打
ノ

がレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 縦 σ銘 )

選別場での確認表
wlo a'- f e

作業者名

1在
1

21暉 ヤ 3ロ キ 4和 #ロ
5協 ネ 6上 ゾ「 71巌 8年
9411 ル看 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(各 :/0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:」

:

( 3:30)
。選 別 台              >o
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

σ

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

′

0

確認者:ユ
1

t 6,/o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>ク

・作業場は整理整頓されているか ′̀

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者■4身

(`:′ 5)
氷の状態 (6ィら )θ κ
鮮度タンク内海水温 ( ろ:争ぐ)    2 ℃

秋サケ腹部内温度 (b,Pgt 5 c

確認者特記欄:ユ:

4ヽし

r(oz6 t 静都謝:確 熊_ 〆笑)

在ヽι

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
Д



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会
ィに 崩発 0//3)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′9年 /ο 月 |'日 (十 時30分～

「
時 μやい 天気 :■岸  気温 :   F ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ο仁 薇 9ロ キ @口 呻 0剰イ書ロ
0■ 栄人 0上 ツテ ρ■巌 C 今,

θI、
二物 10 12

確認者:工 :4'

(争 :/(‐
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:z上 占

(z:h)
計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者メl占

(f′F)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >O
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ム 4

( 7'3f )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 r'-l'>L\ Of\ ,r . ) t'/ \

鮮度タンク内海水温 <'J,Zf> I c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:Lム  」l 〆%) 責任者確認欄: dヽ  め (o4 n



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :佐

汚要ヽ年
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / 年 /θ 月 / 甲('時 0´分～ι ttυ′分)天気:「ル各

作業者名

ソ乞 瀦 レ″ 燿 Oιこ ″ つ能夕D
,ウン
9

⑤づ 7 8

10 12

〈健康チェック表)

影
の

者

　

２

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :マ
秒

(》 :/ク
)

キヤリ 睡ヨ
EE)|oz@E : 3EF : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:霧嘉炉> (229)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2ケ )

rも、k℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22ヶ )

θ、|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時
(≠ ″))6  

℃

〈船内清掃記録〉

ルタブ〈ひιSゃ

確認都ル
(ろ :″

)

確認者特記欄 :  、7

″ レ

( %t) 責任者確認欄:〃落

ガ し

し″
″9》

)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :石

ltt σ%。

選別場での確認表
実施日 :平成 9年 θ月 ′2 日 ( 時

『
r分)天気:9

〈健康チェック表)

作業者名

咋 旅 0曰 ヤ 0口 2` ο知引曰
り多森＼ Э上ア子 0■ 薇 りう
σLL、 止街 10 12

確認者:化藤
(`:ο O)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者LL

(2子。)

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→ク
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            り
。計量器は清掃されているか            >9

確認者 LLlユ :電

tf ,Jo )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者Lbdt

('l :Jd )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (tl :)o) 0(
鮮度タンク内海水温 ( J:Jo) / ℃

秋サケ腹部内温度 ( 7 :lD)

確認者特記欄: ユ` ユ`

たlι

責任者確認欄 : 召狂 乗条



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :角

&現員  `%ど

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /イ 年 /θ 月 /2日 (2時 θ′分～ ダ時υθ分)天気 :“場に 気温 :  7

●

●

作業者名

0/4″徳 ψ 免 01セ 0 Q―
η官糸 々

フ
つ

ヽ
7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:S兵

(2:ち )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

確認者碁覇
`く(1乙_:/θ )

キヤツ 匝ヨ
EE2 :/DEE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        、フ

〈温度の測定〉 確認者:罐雲ノン (⊇ :2●

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

と

ヽ
♪
ｃ
　
　
　
　
‐

は
〃
〃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

α :2●

θ、ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:ιひ

¶  ℃

〈船内清掃記録〉
臨 者 :録

(C″ )

じ傷フkl｀チ緑ヽ

確認者特記欄:罐:ル   (a"

た

責任者確認欄 :こ 多後塞

ギ ν

〆多
1之



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

引医 1稚  /0/r/1

選別場での確認表

作業者名

1佐 撫 2ロ ヤ 。3oヤ 9 4協 梁入。
5末41ロ 6L tt c 7■ 藤 。84 。
9ユ i↓ら c 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:」 1」場

( 3 : r。  )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:止
1

( 2 ,fo I
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

り

っ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :1、

f f ,zo I
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ９

η・作業場 は整理整頓 されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Jl

( (:1^o1氷の状態 ( `:Co)  ∂1/

鮮度タンク内海水温 16,,foy / c
秋サケ腹部内温度 ( (:f,6 I L c

確認者特記欄: とし 出を
かし

( /a/tl ) 責任者確認欄:確

為

｀

ι

〆レノ/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HハCCP委員会 :ル

交 夕嫁奪
/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/ + /0n ll arLw00-"-fa+ θ分)天気:滑し′＼気温:

●

作業者名

つた み 場 に 2ヱeの θ ttρ
罐 ル 0今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :静

(2:め )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(2:/ら )

キャじ □
Etr):/gz@E : 3EE : 4EEl

。水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定) 確認者:糠′
身  (22●

漁場の海水温度 漁 獲 前

(220
/ζ。2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 2ぐ⊃

θt l 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時
の

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕%

℃

〈船内清掃記録)

確認者 :

表つ

r l,)o)率
単
一ワ

や

ι
¨Ｚ表井９

ヽ
、
／
レ

〆%′ )確認者特記欄 :

アルレ

責任者確認欄 : 魏

方レ

r/2 t )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :/raノ
執

〆ん ぁ

選別場での確認裏
実施日 :平成 n's7r a- [fr+ f oa,t

〈健康チェック表〉

作業者名

′

７ L接 ク2曰 マ ′3,マ
`

4ネηイlλ

56薇 フ6Lワ 7ρ 7う  。8及 洛 ,

9」 i 41tt  c 10 12

確認者Jl

f r( :oo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:J〕

17 f0)・計量器の清潔度 ９

，

９

９

リ

ク

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:J′

( 6 :oo )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r6'ta)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ろ :`。 ) θ (
鮮度タンク内海水温 (6,fo) [ c
秋サケ腹部内温度 (b,(o) j c

確認者特記欄 : Llヽ  Jlを 訛離謝 : 稚 藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(晰)
HACCP委員会 :,現

象

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成 ル 年 〃 月 乙ク日 (2時 Oθ分～%‖
`笏

)妖年 イん ネ 続 温 :  夕  ℃

〈健康チェック表)

確認者:1歴フ熟
(ノ o´ )

作業者名

0/ι 泌 2″タノこ 9′CP 9`らの
L)官み 2ヂ 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:2シス
(2:/θ )

キノン ロ

・水揚げ時の水は十分か

1回 ロン /ο
2回 目  :  3回 目  :  4回 目

θ

く温度の測定〉 確認者:種デ拝L (さ :夕く)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

タ
２
″
″

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:,タ

′tノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 :′り

6   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者

( 6:o<))
:該

ヽ

ヽ

多たZ～ 考布

確認者特記欄 : 官ニ

だ し

の グ 凱樅諦:乞″

だ し

(′tノL→



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会

確 換
/り )

選別場での確認表
実施日 :平成 年 /θ 月 日 (フ 時20分 ～

`時

各o分)天気 :B

〈健康チェック表)

作業者名

フ仁 漁 ρcrャ 9 タロヤ ″α協 ん、 っ
9和 書口 。の上燿F″ 9■ 蘇 `θ う ο
@ユ1ム  々θ10 12

確認者:」、ユ:

(] :/o )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ユ t

(a :( o )
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 セL

( 7:oo)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか        >σ
・作業場は整理整頓されているか          ′

確認者:出 」

( 7 : oo)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( ′:。 。) ο′く
鮮度タンク内海水温 (7:ο°)  2 ℃

秋サケ腹部内温度 (7:ο υ)  `  ℃

確認者特記欄 : 工「 ル
多 許離那 :作 藩 t.r7l



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :%多

メ残 イk)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/7年  /θ月 日 (2ビ υ分～ ク 時0″分)天気 :′を

へ
気温 :

●

●

作業者名

確 藤 9みた Dた D 》妙
ダ菅キ 9↑ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

臨者罐妻多た

(⊇ :zる
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:磋尋■
(2:〆δ )

θ

)
キ0□

EE L : lO2Ee
5

3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:1奮珍象 (2:2ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:2ぐ )

/6,7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2●

θ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(2:≧ 5

ダ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:鷹葬写ミ
(つ :θ沙)りうフた7tヽノ

鋒

確認者特言己欄 : ″

ナだし

(/92 責任者確認欄 :

だ

た 所 r/oz 7l



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

布 藤  1/2ρ

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 /0月  ▽ 日 (ア 時

“

0分～ ( 時30分 )天気 :七和  気温 :    /ア  ℃

作業者名

1在 漁 ク2ロ マ 。3曰 ヤ ′4ネ

“

召&
54森 ク6上 ゾF。 7■ 漁 ″80F
9串 島夕 6 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ム

( 
″
〕

:2o )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 7 :0D )・選 別 台 ９

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ‘

タ

タ

″

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ク

θ

り

′

確認者:ユ
|

(`:FF)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:Ji“

( 'l :oo )
氷の状態 (′ :。 。)θ く

鮮度タンク内海水温 (7:い )  2℃
秋サケ腹部内温度 (1 :oo) ( c

纏認者特記欄 : Jl 山
作

れヽレ
<[oz s) 責任者確認欄 :イ 仁 落   の ァ)

な`し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ://a

出港・漁獲から帰港までの確認表
/′

実施日 :平成 /7年 /´ 月 ′ 日 (2時函フ分～ 夕 暉幹)分)天気 :穐光グ 気温 : ´

●

作業者名

少修協 2″:′こ " low らわD
う軍魏ク ,6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
[羮こと

(ノ /δ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは            >´ キャご □・船倉の中は

・氷の投入は Ee2l UzgE : 3EE : 4EtE

・水揚げ時の水は十分か        つ

扱
わ

諦
　
υ

確

〈温度の測定〉 確認者:■7乙 (2:P》 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2イ9
/ι.′

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

に うつ
θ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
ψ aυ

` 
℃

〈船内清掃記録〉

;遊
テグ(2へ 移

≫

ノ

ク

確認者:f3

(′  :ぐ
θ)

ナμι

確認者特記欄 : ζり) 責任者確認欄 :

だ レ

(ノ

負ワリr)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :κ /2z)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / 年 /′ 月 ` 日 (2時 /0分～ ι ttOご分)天気 :こ tタ

●

●

作業者名

1修 瀦 , E*to- 3,ёD 41 フ
5官象 64 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :鱗

(2あ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

９

臨都該
(ど :』b)

キャψ
□

tae /:)48 : 3EE : 4EEz>
・水揚げ時の水は十分か        )0

〈温度の測定〉 確認者:番孫″  (と :ノ

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,

み、
0

7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,す

θ、1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉 内の海水温度 帰港時
″ろ

7℃

〈船内清掃記録〉
確認者:157舞

16 Oot婦扇マ
ノ
‘
ヽ御み

ηヽｆ　／

確認者特言己欄 :  鰍

チ鼻じ

rO/ィ ) 責任者確認欄 :グ Z孝

み ι

(ωで



書式作成日 :平成12年 7月 1日 1降 HACCP委員会 :′

「
7贄 (/4P

選別場での確認表
=

実施日 :平成 Ff E ( J H ∂分～

`時

Bも分)天気 :θ 網印

作業者名

1作 灘 21β て 3● マ 4α 私
5フ tttfl り 6句 7L7テ 8仁 脅/
n j.\', '";l 10 12

〈健康チェック表) 確認者:」 lど名
(ア :ン o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ご |ム|,(1

r3:2o)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

″

σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ユ

r 6,to)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>`.'

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:41

( | 'oft
水の状態 (7,ot) o((
鮮度タンク内海水温 ('l :of ) | c
秋サケ腹部内温度 (tJ :"f) + c

確認者特記欄: ι山 4資      (/ク向

化tレ

責任者確認欄 : (0/ f)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HAC伊委員会 :/2諏

勇雪 躊
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
天気:∠ モリ

〈健康チェック表〉

作業者名

1%泳 2ルた 3と2θ 4乞θ
5官タ 6タ 8

9 10 12

確
]l警

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

鳳 者 :多

(ツ :b)

持 ビン
ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:餡   (2:'ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ。
)

/ι ,そ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:〕θ

O、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ィ∠堪兵多ζ

7℃

〕/2~71`2ヘ リ彦掃

確認者:鷲予宅
(7:″ )

責任者確認欄: ん彊 %



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :竹仁

静
〆4)

選別場での確認表

1年 /ο R三 _翌 (上 野ク
「

分～ 6時 FD斜 天気 :14 気温 :  /ヽ / ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ム

(3 :チ D)
作業者名

1活 L経 21θ f 3曰 1 フ 4ネη着ロ
5危 ん、 6上 7ア 71L 篠 8奪
9ユl LL街 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:1,d

( ) :/o )
・選 別 台 ９

９

９

つ

つ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ク

η

確認者:」

(` :F「 )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ′

ｖ
４。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( /:ou1
氷の状態 ( ll :2. 1 o (q

鮮度タンク内海水温 ('l :'o1 I c
秋サケ腹部内温度 (1 :oo) f c

確認者特記欄:ム

“

脅

んも

(/0/, 責任者確認欄:るた作

んヽι
(/7 f)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :危

タ
イ
π

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /グ 年 /∂ 月 β 日 ( と時 /の 分～ )時 θO分)天気 : (そ 気温 : ′

●

●

作業者名

1(乙 戸K 'E^ IO 3」で θ 4電 0
5Zク 6今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 棚者:摩錫写L
r 2 ,/at

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

臨静該
(2L E》ク)

・船倉の中は             フ

キ″ン 匝□
氷の投入は pa2,/caaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        ト
コ

〈温度の測定〉 確認者:傷翼麺晏 (と :′

"
漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:′ぐ)

/み、争 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 2 5

θ(/ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 う

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

の
″
／

″

〈船内清掃記録〉
臨 者 :誘

( う :υO)レＺ湖
４

多
η

ゝ
ｆ

ノ り彦椰

臨甜那:傷移   〆り)

ヽ

シ

責任者確認欄 :

ツグレ

(″ン)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

葎 議
1/23)

選別場での確認表

時 。。分)

作業者名

1催 感 2ロ 31フ V フ 4糸ィ椰囲
5協 森 6上 ri 7■ 体 86
9ユ1ルを 10 12

〈健康チェック表)

確認者:」、

(“ :ο 9

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ム
(J:?o)。選 別 台

計量器の清潔度 9
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

ク

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :よ
l

７

　

＞(( :2o
・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( 'l 'of.,
氷の状態 (η :θF)θ た
鮮度タンク内海水温 tl:of) z c
秋サケ腹部内温度 ('J :of ) f c

確認者特記欄:島 ルを

なし

(oz7 t 責任者確認欄 :

ゐ
1

(′
°/3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ン彼 宏箸 (うな )

タ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /7年  /θ 月 ヌ 日 (2時 /′ 分～ ζ 時/ク 分)天気 :(じ ′

ノ 気温 :

●

●

作業者名

1//.み ,ht,p 3′″ θ́ 4危o
5富ん 6奮 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 饂静該
(2:/秒 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
の

確認者チ露蒻た
(と :20)

キャビン ロ

ae ) :2) zan : 3EE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:傷後ι (2:夕 S~l

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ぐ

∩
／

ン
〃
μ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:バ )

0、 1 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(升 ブυ

ノ  ℃

〈船内清掃記録) 確認者
f現巧ヒ

(ア :ん ))多グど・
L,
考ィ

確認者特記欄 :罐事″2

だ し

(tql ) 責任者確認欄 :

十多 t/

r(/ 1t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 均仁 藤  撃々 )

選別場での確認表

実施日:平成 角 年 /ο tt λ 日 (イ げ 0分～ 夕時σ元詢 天気 :`者

作業者名

1化 落 2ロ ヤ 3隣 ャ 4利タロ
5嘔 漁 6Lブ「 7■青 8う
9ム 占者 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ム ム脅

(3:rb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( J :2D )・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ワ

η・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９

ク

確認者 :山

( f :zo )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Jヽ

( J :o ( )
氷の状態 (1 :ot-1 OK
鮮度タンク内海水温 (Jv() 7 c
秋サケ腹部内温度

確認者特記裾卜 小  晰

れヽι

(oz >l " 責任者確認欄 : 作 作     〆 ク2

んtc



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 zケ巧重 ″多1)

出港0漁獲から帰港までの確認表
/9年 /∂ 月 E r Lw/Oa'- lw roa'l

●

●

作業者名

1に 承 2ノ孵LプC 3 !セ D 4亀 0
5宮形 6ぐ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :該

(2:/夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者

"(と :2θ
)

キヤビフ 匝ヨ
rnc) 2aaE : 3EE : 4ErE

・水揚げ時の水は十分か        >う

〈温度の測定〉
確認者:ぶ衝: (2:〕0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ

み℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ プの

θ、/
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夕

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψ :2ク

ノ  ℃

〈船内清掃記録)

,(多わノ22υ
ヽ

辱≠
Ｐ

，
ヽ

ノ

確認者燿覇感た

( h2a I

確認者特言己欄 :  影

す多し

(夕2) 責任者確認欄 :  角二″

ι″

{/o/ 7-)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

作 #秩  〆シ
/1

選別場での確認表
実施日 :平成/9 年 /夕 月 ′  日 (3 時 μ O分～ 6時各

°
分)天気 :`脅

作業者名

′
―

′

Ｌ 歌 2嘔
`

3倒 マ 4フm出 ロ
5協 秋 6Lイ ア 7■ 履 8う
9ふ ル竹 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3:20)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( j ;/o )
。選 別 台 σ

９

９

９

９

η

´

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>9 確認者 :

(6'fo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者∠l

t 7 ,'f t
氷の状態 ( tl ,oo) ok
鮮度タンク内海水温 (ク :ο O)  ' ℃

秋サケ腹部内温度 r/) ,o(t + c

確認者特記欄:ふ ム脅    (″ /)

作 しヽ

責任者確認欄 : 4′レ 諄後      (/p//)

在
ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

z蔵 螢 5)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 / 日 (2時 化フ分～ 2時′′分)天気 :〔 在多へ 気温 :

●

●

作業者名

1絲佐彬 2″衆多ι 3)cρ 4倉 ノ°
5%身 6ぐ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:〔ヨ

ゆ

< L,1o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:「≧

`≠(220)
0

の

0

1回 目

つ

キャざフ
ロ

) )zqtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:嘔ち島, (⊇
‐
夕6 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,0

/6   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2りυ

ιaノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(7'沙 )

タ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ぶ豫
(,:´′)

)て参 〃ど乙
t｀

みξ澪

確認者特記欄 :嘔
要夕易・    〆ク

1)

″ し

責任者確認欄 :危 虜第   ´ ′)

た し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :た

づ 秦
(ノ

イρ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /夕 年  9月 2'日 ( 2時 4ク分～ ζヾ θ分)天気 :(夕り 気温 :   ダ9

●

作業者名

1///4政 2ルカ 3ノOθ 4色 ρ

5写
鶏 κ ン 6タ 7 8

9 10 12

礎4採〉縦 ″ヽ捧θX7・ た人
確認者 :ぶ

(と :/し )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は Ｚ

・い

っ

／

９

描

確認都認
(乙 :2‐●)

キャ0□
lO 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : < 2,/ot

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/θ

/ι、ヶ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/´ )

℃
θ

|ヽ

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 /7

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :rS)

孝 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :影

(なわ )好
土
Ｐ

ヽ
ヽ
ン

″Ｚくガ多
＞

ｌ

ι

確認者特記欄: テ:7■       (,2υ

t■し

責任者確認欄 :

メ レ

(%υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

ィ修 漁
(フ

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 9月 2,日 (+げ ■ 分～F時 。。分)天気 :わ

作業者名

1化 樵 2ロ 3ロ ア 4ネ均#′
5S A 6 .卜  fマ 7■ 静 8う
9」 |ルタ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ムJを

(4:。 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)、

確認者ムJを

( 3:30)選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

″

ｑ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

イ

η

/7

確認者 :と
l

( ( '>ol・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ●/7

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ユ14争

(7:/2)氷の状態 (7:ん ) θ
 rC

鮮度タンク内海水温 rl:ftt ) c
秋サケ腹部内温度 (1 .lz t ( c

確認者特 欄

　
ん
■
ド

己言̈
ロ

ム

一

ι

↓奮 へ /⇒ 責任者確認欄:ユ 4`タ

も、ι

17たD



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会 :絶

L洩凛
(/)

実施日:平成 ′7年 月2/日 (2時 /′分～ζ ク分)天気:κ5

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

ｌ

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

葬 ぇ
確認者:暦

翼凝物
(2:ゎ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:営
毛

(≧ :2∂

キヤ″ 匝馴
EE 2 :2c,2@tr

・水揚げ時の水は十分か

確認者:1敷
7魯  ( 2ジb)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:〕 う

たケ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ ′

θ、/ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 ●

← ℃

;夕な夕等
確認者 :該

(争 :あ
)

臨甜謝 : 冨舜
rf 4st



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :4生
a柔 (z

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1//4藤 2〃げ色 3夕こD 4らの
5獲

:学甕
6冷 7 8

9 10 12

確認者塘撃嘉ト
( 2:´ゎ)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

臨者:養乳襲2
(2:る )

キャυ □

・水揚げ時の水は十分か

確認者:1島 (⊇ :2υ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

０

９
／

″
た

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2θ )

′、/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
( 6,@)

6c
〈船内清掃記録〉

,多刻∠ι`り謬:ダη夢
確認者 :

r ) rr:t

確認者特言己欄 : 聯 (磁 ) 静訛諦:`%藤



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : )

選別場での確認表
実施日:平成/9年 7月 27日 (子 時 ′鉛 ～

`時

ら 分)天気 :“′ /。  ℃

作業者名

1位 渚 2ロ ヒ 3a 「
′
ノ

４ ″力曰
5 a 私 6Lf「 72 ク

Ｑ 80
91、 出タ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者Zコ 可

覧
() :fo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ユiユ
:

f J :2E )
。選 別 台              >0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか `

確認者 と:

(′ :′ ),
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >4
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 i

(7:2)氷の状態 (1:/o ) oK

鮮度タンク内海水温 (1,1?) J c
秋サケ腹部内温度 (1 :l/ ) 6 c

確認者特言己欄: エ」lな

いι

<72 
7t

責任者確認欄 :

んt

ι

q4/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年  1月 2← 日 (≠ 時/。 分～ 平 時FF分 )天気 :0た

作業者名

1′二薦 2ロ
ヤ

3膠 ψ 4瘍 力、
574件 咀 6上 イ「 7■ 族 80
9ム J々 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :41

(3,fol

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者66こ

(夕 2も )選 別 台 ９

９

σ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 4

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者イ、こ:

( f '/o )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか > ９

９・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ム 占

(つ 2υ )

水の状態 (フ Zθ )  0に
鮮度タンク内海水温 ()ノ0)  2 ℃

秋サケ腹部内温度 (2 ,zO) E c

確認者特言己欄: 41 ム4

イょ‐し

<1t(t 静雛諦:れ 薇

イ」、

fi /2f)



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :Z (/)

実施日:平成 / 年9月 2 E (2 d0 a..- ψθ分)

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者 :毎

(2 /2)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

キつ 匝ヨ
+iEE 2 >O zae . 3EE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        卜.

( L')ot

確認者:3 (2:ぞ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ ク)

′8   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2,θ )

θ、/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(4:の

ダ ℃

確認者:ち

(ヽ ビb)

静訛謝 :仁慶



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ィを 落 7ガρ

選別場での確認表

作業者名

1作 権 2ロ Z 3g、 フ 4稚 森
5カ〃リ 6上 ア7 7工 斎 8   イラ
9二

lJ、 イ 10 12

〈健康チェック表)

確認者:ム

(4 3o )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
纏認者■:

(夕 /ο )

。選 別 台 ワ

フ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >ヮ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

9
9

イ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

‘

９

９

ィ

確認者:∠、■を
(び :′。)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:ム 」タ
(7 :2F)

氷の状態 (η :と o)ο く

鮮度タンク内海水温 ('l :rf) 2 c
秋サケ腹部内温度 ('l 'zfr { c

確認者特記欄: よ` 4な

力ヽし

(74, 静都諦 :作 砕

後ヽc

( 17)z211t)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 幹 :イ

多 頗
(2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /フ 年_ヨ 月ノ タ 日 (2時

～
分～

`時
ダ′分)天気:だンた

●

●

作業者名

1に豚 2″ヵ 310θ 420
5夕酔 6  ノく>

ヽ
7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者≦珍舞
(2:んン)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :多

(ι  :′´ )

キク 図弧
ffi)2ozEE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:修際み (2:わ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ノ∂

/スタ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:メθ)

′。(  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(各 すン)

/θ   ℃

〈船内清掃記録〉

教ゞ z毛鴻

確認者:憾乃乏
(`:ン )

確認者特記欄 :瑳 勇拝´  (zttρ

かし

責任者確認欄 :

がし

%)



書式作成日:平成12年 7月 1日

rCCP委
員会 :イ

仁 諸
(γ 2

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1化 稚 2岨
`

3n` 41〕′臥
5利暑ロ 6上 ■7 7■ 漁 8う
9ム 嬌 10 12

確認者:ム 出な
rf'J-01

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

晰

“
:′

確
鰤

:

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

９

９

´

０

確認者 1

( ( :/o )・鮮度保持タンクは清掃されているか
,シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者上、こ

(ワ /ρ

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ワ カ )θ た
鮮度タンク内海水温 rJ,ft-t 2 c
秋サケ腹部内温度 (η :″) 針℃

確認者特記欄:ム

う(し

責任者確認欄 :_∠
と二五五__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ ¢会)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/ 月 2と 日 (2時 アθ分～ ご時 Oε分)天気 :ど子 ノ 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1イti琺 , tq f p ' ;Q6t 4色D
5嘆

薄 象
6冷 7 8

9 10 12

臨 者 :雛

(2:ノゎ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

臨 者 :誰

( 2:わ

2 '?ozaE :

キヤ0□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:、し, (2:,9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:09

/gデ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,σ

′.|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船倉 内の海水温度 帰港時
(静 :ψ崎

′    
℃

〈船内清掃記録〉

,多ガとlヽ メィ
確認者 :

r b,gp

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  ′232″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会:/r藤魚 (

〈健康チェック表〉

9■1ふタ

確認者ムJ奇

(牛 :オ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者■1」な
(ノ :ro)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:出 出今
(…

「
12Э

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ム 4場

(η 2小 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (rl )o ) DK

鮮度タンク内海水温 rJt(t ) c
秋サケ腹部内温度 (7:2「 )   ∠ ℃

確認者特言己欄 : 
ユ 1 出考 責任者確認欄:イク脅 (7/2/1



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (シ リ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ワ 年  つ 月 2′ ノ日 (2時 うθ分～ 5時 /′分)天気 :(各 フ 気温 :    /ノ  ℃

作業者名

l修 尿 2 fr*f<- 3シeD 4亀①
5官鼻 65 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:度差
(と :メθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者

`参

移負
(2:%)

の

フ キヤビク 匝ヨ
,ne),fiozgg : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >`ワ

〈温度の測定) 確認者:鶴     (2:CO)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:,0

と、|℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(>:ゲ巧

θヽ2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(升:‐

ケ ℃

〈船内清掃記録〉

,笏ン僣甲
確認者 :

( 9' /ot

確認者特言己欄 :  斃

だ レ

r? zzl 責fIE‐確認欄 :イ 左 蕩義

な ι

(2/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺量IP委員会雅 孫 シ∂

選別場での確認表
実施日 :平成 /9年  q月 20日 (4蒔 3υ分～ F時 /6分)天気 :Ztt d争気温 :  /7  ℃

作業者名

1イL潔 2ロ ワ
ク 3硼 多 4多 森

5イη‖ロ 6上 イテ 7■ 稚 8■1時
94 10 12

〈健康チェック表〉
確認者ふ″タ

( q ,/ot

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:」、

(告 :ο a)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか っ

９

９
″

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:よ 」

r f'Jo I
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>4

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:止 ムヽ【

('l '2fl
水の状態 ( 1:Lo) o (C
鮮度タンク内海水温 (lk『 ) ) ℃

秋サケ腹部内温度 (1,2() + ℃

確認者特記欄:ム J:あ

布ヽし

f fz2.l 責任者確認欄 :

たしヽ

(3乞。



書式作成日:平成12年 7月 1日

,ACCP委
員会 :危

源
(勿

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 〆7年

フ 月 2ο 日 (2時 ′θ分～ ゝ時70分)天気 :辱ラ  気温 :   // ℃

●

作業者名

1佐 豫 2藤

“

3ιop 4ふθ
5官勇 6今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:糠

碑望
(2:)d)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ キヤ0□

EE 2 ,*O znE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >フ

影

タ

者
　
２^

認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者:篭発湯r (2:")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Sの

′gι

l  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :タタ)

℃

θ./

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(件 ,∂ )

7   
℃

〈船内清掃記録〉 確認者罐蒙/2
(S ,/a)ビた後ヽ

ヽ
ノ

確認者特言己欄 : 等 耗    (22∂

だ ι

責任者確認欄 :

が し

(:12リ



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会
麻 L:屡 7

選_別場での確認表
実施日 :平成 ′7年  9月 /1日 (子 時

“

"γ
`時

/0分)天気 :14  気温 :   |ヽ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1之 派 2回 ヤ 3切 に 4協 ≠六
5 Й々 ロ 6上 ゾ子 72籐 8年
9成 上,タ 10 12

確認者:LL,

r (,zft

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:上、

( ] :(o)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 i

( f '30 I・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r I,)t7

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (7:κ )θた
鮮度タンク内海水温 (J )o ) L c
秋サケ腹部内温度 (rJ :Las + c

(γ? 責任者確認欄:イレ_%た    (7//7)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

乞

"猛

ウンち
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(2時夕∂分～

'時

′分)

●

作業者名

1後 象 孵 ノC 3′ぐp 4駐∂
57ル 69 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者(葦碑シ
(2:メ′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

９

ｏ

確認都毎
(2 アク )

キヤぞEフ ロ

1EE)'/1OzaF : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >つ

〈温度の測定〉 確認者:管〕豊  ( ≧:象勿

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:な 6)

|`、 ′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:す′)

θt′

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(字 ′θ)

7℃
〈船内清掃記録〉 確認者毛鉾鋼を

(ヽ :わ
)ヽ

ι

ノ

こ

瑚
グ

グ、
ヽ
　
／

t/嬌
塀

千 し

確認者特記欄 : (夕 //っ ) 責任者確認欄 : ′左

"斃

   げ
ク

)

詭みし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

/た藤 暉%

選別場での確認表

抄 壁 玉盛 ∠]笠_呈 月 /シ
`件

(ο 分～
『 喝 b翁 栽 :ハベ 鵠 :/多 ℃

作業者名

1イ L魚 24呻 3口 V 2 4協 漁
5和 ‖|』 6L亀

F 7■ 撫 8年
9ム 上均 10 12

〈健康チェック表〉 確
1言

:J:

―
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :LIヽ 」

( I )tt・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

９

確認者 :

(Fダ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :島

(72夕 )

水の状態 (7:わ )Oκ
鮮度タンク内海水温 (1 :2F)  2  ℃
秋サケ腹部内温度 rJn-fr I c

確認者特記裾科ム

任ι

嗜 (1/rP

輩ヽし

(7/P



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :を

現 承

`ン

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :壬感 /1年  7月 ′ク 日 (2時 ;θ 分～ 5時 角ク分>,接藤4=/、 気温 :  /Z  ℃

〈健康チェック表〉
臨者穫護嚢襲
(2:Pυ )

作業者名

1後 殊 舜 免 3'夕ρ 4亀の
55ル /」

6フ 7 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

9
9

キの 匝ヨ
@tr] ,?orlEl : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

算
わ

確認者

(2

〈温度の測定〉 確認者篭弄7み  (2:`め

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ケυ
)

/2チ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:s。 )

θ、1  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 ずο)

ι ℃

〈船内清掃記録〉
臨 者 :影

1 e :)6)

稀
、
う
／
レ

乙″
、

ヽ

　

／

確認者特記欄 : 
一

だ ヒ

&4gt 責任者確認欄 : イ″Ll功終

なし

(b



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

“

厖詳 (■ス_)

選別場での確認表
実施日 :平成 7日 ( 時20分)天気∠力

'

●

●

作業者名

1在 談 2僣 1 3岨 7 4吃 麻
5栄日有ロ 6卜 1 [F 7■ 藤 8J.串看
9有 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ム

(争 :3F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ユ

1

(平 :2●・選 別 台 ク

９

９

９

９

９

η

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ぐ
g

確認者 :1:

(「 0亀
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>9

・作業場は整理整頓されているか 4

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(72F)
氷の状態 ('1 :2o) 0K
鮮度タンク内海水温 (つ :2_「 )  夕  ℃

秋サケ腹部内温度 (''l :2f ) f c

たヽし

確認者特記欄 : (9//ヵ 責任者確認欄: 42

なヽし

徹 <7,,t71



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :/4_麗
姦

2る )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 / 時;∂分～げげ∂分) ζ
`フ

気温:

作業者名

1後 藤 2/弓色 3rσ D 4Zの
5彗科 6↑ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

誘
一

確認者 :

(2

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者篭議多酵
12 /V? >

・船倉の周りは            >つ キジ ロ
・船倉の中は             >9

氷の投入は ae2 'fozaE : 3EE : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か        >9

(温度の測定) 確認者:彰   (2:タク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ0

/《′争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2)θ )

θl′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(ル●0

多 ′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :静

(07∂
掃

で
げ

、
う
／

ヽ

２／

こ

，

′

Ｊ
ノみ７

ヽ

　

ウ

／

確認者特記欄 : ら 解

チユし

041 責任者確認欄 :佐 琥   ('〃 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :4に

4 \(vl)

選別場での確認表
実施日 :平成 ′角年  ■ 月 ノi日 (イ gf分 ～ 夕 時2も分)天気 I〈 〔 iノ

気温 :   /8

●

●

作業者名

1イ仁権 2つ ヤ 31硼 中 4名 な
5嗽 4現 1丑 6上 ゾテ 7■ 縁 8よ 止:台

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者J:」

'( 4d ,f,a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ιノi礁

< 4-,tlzol・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 4

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ
　
イ

確認者:」、・

(F:31)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ュ、

rl {ts)
鮮度タンク内海水温 (9:2わ   5 ℃

秋サケ腹部内温度 (7:2F)

確認者特記欄 : Jヽ 渉参

イタヽ ι

(7//D 責任者確認欄: ム 出ケ      (?ノめ

な ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :た2瘍表 ('/θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

2時メ0分～

作業者名

1佐詠 2族地 3りCD 4魚ρ
5富寿 6' 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:堰平妥襲
(2つ′)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

の

ο
γ

確認者なフ象
(′ ゛

`客

｀

キの □

E) {{zrE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:毎多 (2:"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ζ9
/ク 作ヽ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(乙 :9

:θ、′/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夕

船倉 内の海水温度 帰港時 争2'
a夕 ℃

〈船内清掃記録〉

,(アフ之マ` 澪ｆ
ｅ

、
く
１
／

臨 者 :斜

(ヶ :〃 )

確認者特言己欄 :  酔

アルt

(?xg 責任者確認欄 :

な し

(7//。



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 7払 脅負

(1聰

選別場での確認表

実施日 9年  7月 / 日(4嘴 0分～Fげ 0分)天気1

作業者名

1た 般 21]宰 3ロ ヤ 4協 麻
57掏 持阻 6上 ョ了 7■ 薇 8ム 鍮
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者止、

(12o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者■1

( j :fd)選 別 台

計量器の清潔度 4

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
4

確認者:占 靖

, f ,Ko r

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>4

・作業場は整理整頓されているか ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r12f)氷の状態 (1:2ヽ ) θ之
鮮度タンク内海水温 (暉 :21) 3 ℃

秋サケ腹部内温度 t'l ,2!) f ℃

確認者特記欄:止 1 ム

'
(9//"

な し 4ヽ ι

責任者確認欄 : (94)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :ん笙 ′ん )

港までの確認表

実施日 :平成 E /Fa (2n+trn'-filpa

〈健康チェック表〉

作業者名

1夕佐該 2″ピノC 3ノセθ 4乞
'5gみ 6f 7 8

9 10 12

確認者:冨孝
(と :Oθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

臨者堰昇享み
(ζ :θ9

キ9□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >9

確認者 :′ 三 ( /:2″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ ′θ)

/ビ、た
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ア′)

θ、r 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ジタタ)

9 ℃

〕多グく・
い
'パ

ア%誰

確認都鯵
(ダ :ク´ )

静者確認欄:にあ _薩峯者制欄:☆雰T募



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会
社 緞

(ラ3)

■
■

■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

選月1場での確認表

実施日:平成/9年 月/′  日(4時20分～ /ξ ℃

●́

(健康チェック表〉

作業者名

1/ に体 21¶ ゞつ

″ 31]ヽ フ 4多 為、
5琢4嘲 lg 6LV巧 7■ 献 8ム LLタ

9 10 12

確認者:ム ムを
(各 :/「 )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者■、ム青

(3 Bο )

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ム J

t f ,3dl
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:よ 4

(7:20)水の状態 (1'2f) eL
鮮度タンク内海水温 (1 :Jo) I "c

秋サケ腹部内温度 ∫ ℃(7:3o)

静都謝:多 ,在:豚 (ン )
確認者特言己欄 :メ 14夕    (9/な )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 髪乞藤
θ

〃;)

隔 漁獲から帰港までの確認表

天気:(イ t/

(健康チェック表〉

作業者名

1佐 磁 2滋LジC 3)ι0 4奪

5官 荘 66D 8

9 10 12

確認者 :穆

(2:てら

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は EE J :O02Ea

水揚げ時の水は十分か

キタ ロ困

確認者:億聯象  ( ア:′ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ブ
,1/ケ
′℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//° )

∂、2℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(作 :20

7℃

〕像″ノ(2い 多ち
'彰

熟
確認者:1義縛た

(好:′υ

責任者確認欄:佐ス ,1r,j t確認者特記欄:  Cゾ弓み



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成√7年 9 0分～∫時20分)天気
12

月巧彦レ'日 (孝

〈健康チェック表〉

作業者名

1在 稔 2ロ マ 3切 V 4嗜

“

||ロ

5傷 効＼ 6上 寧テ 7■ 酸 8ユ1崎
9 10 12

確認者ム

r4-,40>

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ユ1ム

'r J 20 )

。計量器の清潔度

９

ｏ

４

４

９

４

４

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :出

←ζ:30'
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者:止、

r '7,Lar氷の状態 (η :リ ケ)ら に
鮮度タンク内海水温 (つ :%ο ) ,℃
秋サケ腹部内温度 r'l ,l}t f c

静都認欄:重 麓_確認者特言己欄 :止 i ム亀     (7//D



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :4 (ンダ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /フ 年 夕 月 ′Z日 (2時憤′分γ ( 暗升ι分)天気 :ご
'気

温 : /ノ  ℃

●

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
日
―
―
―
―
―
―
Ｉ
Ｌ

作業者名

1乞 磁 2ク地 3'0′ 4秒
5宦ル 6↑ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者準茅軍2
(2 :ぐ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

棚者堰箋宴レ
(夕  :θク )

□

水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定) 確認者 :=≧ (♪ :/

〈船内清掃記録〉 確認者:富

(タヌわ )

ケJ多刀之ひ婚序

漁場の海水温度 漁 獲 前

( フ :/ヽ )

′g、ケ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P/ゞ )

0、 |  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(た

'ο

)

7 ℃

臨 静 謝 :鬱    (9/υ

だ し

責任者確認欄: ′る■2発

五みし

(?/乙 )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会
イ色 潟

(ィ )

選別場での確認表
E+r0n)

作業者名

1ん 巌 2ln+ 3口
'

フ

】 4斬幻存瞬
58駒、 61マ 7

7■ 藤 8■,磁

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:ム エ脅

(4:“ 。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:占 出身

( ? :jo )・選 別 台 ぐ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

σ

σ

４

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
イ

イ

確認者:ム

(F:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
９

′
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:二、」命

(73「 )
氷の状態 t ] :lo7 0 k
鮮度タンク内海水温 (1,lfl 3 c

秋サケ腹部内温度 ('l,Jfr f c

確認者特記欄: I: 417      (7/r′ )

ブょヽ

責任者確認欄 :催 李た  (9ク ハ

4'ι



HACCP委員会 :ル
多湯覆

げ
夕

)書式作成日:平成12年 7月 1日

●

―
―
‥
―
―

―
―
―
―
―

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ロ
ー
ー

日
―
―
―
―

―
―
―
日

―
―
―
―
―

―
―
―
―
―

―
■
■
■
■

■
■
■
■
■

■
■
■
■

実施日 :平成 々 年 マ 月 ′1日 (2時 摯の ～

`げ
∂ が 天気 :4もフ 気温 : /←   ℃

(健康チェック表〉 確認都協
(2 〃∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

蹴者罐き影レ
(2:ヽ o)

キの 国

・水揚げ時の水は十分か

確認者:咤言ヱ多 ( ,oDt

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:ο°
)

/9:2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(;θ θ )

ο.r 
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

り(ラテフ|(2し りヽiS`″多争√η昇
確認者:颯載■厖

( 6 :Q))

静都那 :考多場鳳甜調: 冨私 ( l'lt>



`!0
書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : ι牝 (70)

選別場での確認表
s+/0n)

〈健康チェック表〉

作業者名

1仁 離 2g牛 3 \F+ 4家均均ロ
5の 力、 6■■ 7上 97 8占 占街

9 10 12

確認者:と114

1(:(o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:4、出窃

(3:3o)
。計量器の清潔度 ―一―――一――一―一―一―一―→′

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ハ

( ('>ol
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:ム

(勺 :36

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ("1 :]c) ok
鮮度タンク内海水温 (1:フ F)  ヌ ℃

秋サケ腹部内温度 ( ?:〕 ∫
″)    l ℃

肇者棚欄:イ仁市沢確認者特記欄:よ ムヽ



HACCP委員会 :る
生 産 7/。 )書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 9月 ∂ 日 (と ぶ ク 分～ 6時θ∂ 分)天気 :乙 毛ワ

●

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1佐該 2ルに 33セ
'

4発しめ

5冨 身 61 7 8

9 10 12

確認者 :

(Z ,9e)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

鳳者罐彗豪襲
(夕 :´の

キヤレ 匝倒

't= J 'p:)ae
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:嵯ョがい (7:/の )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P/θ )

/夕 :ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ /θ )

θ、メ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(件:97℃

確認者:覚ニレ
, g ,(or

責任者確認欄 :乞 燃蹴粘那:官森



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :グ 潟移が 多
)

●

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

画甦0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /7年  7月  ¢ 日 (2時 ←鈴 ～ 了時 角 0ゞ天 気 :ユ め 気温 : ノご  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

lf/z励 ,E*tt 'IOa 4ゑ′0
5誘 66 7 8

9 10 12

確認者:F

( ) ,9o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:晨

、L
(〕 :0° )

キ″ □
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:宇フれ  (ア  :へ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :′今)

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゝ :|ダ)

0う ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(チ :〕 。)

μ ℃

く船内清掃記録〉

特′τだc
誌
炒

諦

”

確

責任者確認欄: ん笙
確認者特記欄 : 筆ゴ案ア



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (ン )

選別場での確認表

〈健康チ ェック表〉

作業者名

1イ L稚 2ロ 31c_ヤ 4号綺‖ロ
5ち 状 6上 ツ 7■ _1

●侵 8ょ よう
9 10 12

確認者:ム

(V: oo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(多

的ヽ
:fot

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :tミ｀

( l:/め
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 セ土 :

(6:漁
`)

氷の状態 , d,frtt 0k
鮮度タンク内海水温 ( ( ,$f) r :
秋サケ腹部内温度 (6:γl)   6 ,

責任者確認欄 :イ多 7准   (7/P確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

JACCP委
員会 :乞

転
(7/2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1に 稼 2/殊すc 3,Cの 4筋
5冒多 6今 7 8

9 10 12

確認者婁
(と :9o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :抄
( ) 'a<'-1

キ干管ン 匝□
't* / ,o(rsc

・水揚げ時の水は十分か        >ヮ

確認者:=メン  ( マ?辺乃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :′′)

/7′ |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 2´ )

ク′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(¢あ
ン ℃

〈船内清掃記録〉

午力ごだι
確認者電ユ

1 9:la 7

確認者特記欄 : 責任者確認欄:ためな ′夕 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

イに 市諮
(7/6)

選別場での確認表
n+Joal

作業者名

1 に 慨 2黎1執 ロ30中 4は 1

59触 6 卜_1子 7■ 為 84、 出衡
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者」4、 ハケ
(牛 :ク∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:覆ソム

(フ :ア o)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ｑ

ａ

ｑ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

C
d

確認者:ム占

f f, Jtll
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>4

・作業場は整理整頓されているか

４

の

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者4J
(6:/p氷の状態 ( 6:fo) oK

鮮度タンク内海水温 (6:“←) ≧ ℃

秋サケ腹部内温度 (b,YFr r c

確認者特記欄 : Jヽ J省      (っ /`)

trじ

責fII確認欄 :ノ 仁 権   (ν め

も

ヽ

し



書式作成日:平成12年 7月 1日
:ィHACCP委員会 :ィ

岸 ごぢ (ラを )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /'年  7 月 ι 日 (2限な′ 分～ す 時〕θ 分)天気 :イ そ フ 気温 :  /タ

作業者名

1に 議
ノ

2ノ潔イプ(レ
3`〕脅D 4ル 0́

5■後 6今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者籠二♯′

(2:い )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ク
″

鳳者:庭軍軍ン
(グ :ゞοθ)

キレ
ロ

，
ゝ

目

ワ

掴 :ク02回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:纏動ル  (ノ /″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 〕/′ )

/夕 17℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :/あ

θ、と  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ψ %)

r ℃

〈船内清掃記録〉 確認者堪薄輿
(ζ:ノ ∂)多孝/(≠主し

折

七共l_

確認者特記欄 : ( ア/そ

`)

責fII蹴欄:イた 藤  (効 )

椛洋ι



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ

薪  げイつ

出港0漁獲から帰港までの確認表
/タ

実施日:平成手づ}年 げ 日 (Z時 うの ～

「

時炒 分 天気 :(多りり
質温 :

作業者名

1わ鯵 2ノ月し蒻戸≒二
'(コ

レ 3.ιαθ 4食 θ
5嘔 移

6/9~~ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :r

(2 :ゝ 0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:1菖フ磐
(P θO)

θ

θ

亀日

' :′

クら回目
Э

キャビジア匝コ
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:, (メ :/,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ノダ)

/ク、夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:/S)

ο、/℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(,:5θ )

7    ℃

く船内清掃記録〉
確認者:砲

( 「ヽ :ノυ)季
≠
・″

≫
ノ
ι

」と之フを
タ

、
く

′

確認者特言己欄 :  Zη 〃

1

台 ι

(夕4) 責任者確認欄: イ多グ

だ し

r? zgt



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 4各 wk(7P

選別場での確認表

作業者名

1作 制 称 2ネ
h引 ロ 30ψ 4o ψ

5t森 6上 つ7 7■ 屹 8↓ 」省
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:4出句
(午 :“ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者J、 ど々
(3:ア 。)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ９

４鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 4

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ぐ

り

０

４

確認者:」、4
( f 'lo I

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ム 4

(`:“氷の状態 { (:/po; oK
鮮度タンク内海水温 (6:年 ぃ   

・}℃

秋サケ腹部内温度 (も :年5   ` ℃

確認者特記欄 : LI

イ 1＼ し

島Z (ンロ 責任者確認欄 :イ 佐 穣

ι

ヽ ι

(レρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会

″ 血
(/)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ 1年 1月 4日 (・γ tt ζ鉛 ～

`時
o輸 )天気 :網 気温 :/ι

≠子=℃

〈健康チェック表〉
確認者:■14

r af ,f ol
作業者名

1稚 穐 2Qヤ 3嗜詢者ロ 4機 殿
5 り 、 9L17 7 7_ 枠 8出 硫
9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者4
(3:ro)。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ４

１

９

４

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:」 |も

(`:o。 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか η

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:JL 4今

(ど :`β
)

水の状態 ( 6:fo) o(
鮮度タンク内海水温 r 6,(f ) (- c
秋サケ腹部内温度 ( ,/'f-t) { c

確認者特記欄:よ Цな    (/)

電いし

責任者確認欄: И

色ヽ ι

(/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 イ髪

=戸
ラ墜砕

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′9年 7月 デ 日 (7時 64～ ι ttοる )天気 :ル 気温 :/ダ  ℃

作業者名

lτ佐酵 猜 ″ 3,色p 4経p
5影 6今 7ル ι″ 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:場

(P″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

θ
　
つ

ο

確認者:2

(′ /r)

キ0□
目回

ツ^

ず:/=‐回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者暮フ暮 (メ :ク

"
漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア ノ9)

/ァ :/
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(了
弓℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ψ′の

フ ℃

〈船内清掃記録〉

,そテづプ〈マ:ヽ

ヽ
拝贅

ワ
ヽ
ヽ
ン

硼者:嵯

=フ

レ
(ケ :件て)

多・一
（）ゆ

だ し

確認者特記欄 (クタ 責任者確認欄 :

だし

/ん畝 r7,r7 t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : W(./)

選別場での確認表
実施日 :平成 /つ 年 9月 3日 (′ 時 μ%～ 6時 /°

分 天気 :讚 /P℃

作業者名

1口 + 2イたr私
3和 ロ々 4■漁

5口 Y 6上 マ7
7■ 藤 8工 出そ

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:工 (

(件 イメ。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こr(0

(フ  トOο )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

っ

つ

９

確認者 :

(`:/← )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者414

( ( :f o)
氷の状態 (Cザο)θ た
鮮度タンク内海水温 (6'Qo) t c
秋サケ腹部内温度 1 {,(ot ( c

確認者特記欄: ユ1 4ケ     ( / )

た ιヽ

責任者確認欄:るた喉  (/)

れ し`



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 ′Zt成

を
(2//)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1に巌 2万致 ジに 3薙 θ 4乞 ″
5優

碑 筆
6今 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者「属

(メ カ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は フ

ノ
目

ク

ο

０
９

掴
θ

確認者:嵯撃彰≫
(ノ :′ο)

キャじン
ロ

:2CzEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:動子 (ノ 毛グ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ず 夕∂)

ル`/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :ア∂)

θ(2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(竹 :2D

2  ℃

〈船内清掃記録〉

しぢ″
⊂

ノ

／

ｔ

ψ
７
ソ

多

確認者:冨

t 5 ,?o)

臨 甜 謝 :多    (7//)

こぢ

責任者確認欄 :佐 場

が そ6

(7//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
年_,月  / 日 (争 時よ0分～ 6時 /∂ 分)天気 :'

〈健康チェック表〉

作業者名

1作経 2年町H― Q 30+ 4潟 森
u t4+ 6L『「 7■ 出 8こ:こ守
9 10 12

確認者 :

< ( 'f o>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >9
確認者 :

1{-:od)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:41こそ

( 6 :2o ;・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :ψ

1 (,(.0 
1

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( 6:3o) Ol<
鮮度タンク内海水温 (( :(o) ) c
秋サケ腹部内温度 1 ( :fol <( c

確認者特記欄: こヽ 4碕
責fII確認欄 :イ仁 市L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :κ仁虜蒸 Cぅ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
じめ～曇雨o斜 栽 :/Jネ 鵠 :2/

〈健康チェック表)

作業者名

1生蒻 2″茅多色 3りCの 41乳
フ

5宦森 6今 7 8

9 10 12

確認者
診

(2:´ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者 :夢

(つ /7)

キ9ン 匝引
il::曾

様 含 :ォぐまf`かか           :ピ
ラ
ロ9 √5r2回 目   :  3回 目   :  4回 目   :

〈温度の測定〉
確認者 :寧ア r ) z<t

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ ノリ

〃`ケ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(92つ

θt r

船倉 内の水の状態 帰港時 フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ /∂ )

う

／
℃

メ(ラしみをしい弟ギ
確認者::霧

拳多
(フ  :θう

確認者特言己欄 :  鬱 €4ot 静都謝:後蒻



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :4狂
権

(/)

選別場での確認表
+ 9 FlD F ("HBotr\- )ezoal

作業者名

1イt醒 2ネ町#咽 3口 + 4
い
ぁ 森

5ロ 6上 ア〒 7■ 漁 8占 ↓奮
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(,:2o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :｀

 |`

(7:2r)選 別 台 σ

０

９

０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

σ
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ９

４

確認者 :(1

(1:'o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : tl

(1:メ o)
氷の状態 ( I '?f-l o &._

鮮度タンク内海水温 ( 1:(o) 7 c
秋サケ腹部内温度 ( l:fol f c

確認者特記欄 : 基  
・ 竹     (/)

色 ιヽ

責任者確認欄 :イ 仁 確    (/)

もヽし



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ∠畢鶏こ (5アも)

出港0漁獲から帰港までの確認表
月 27日 (2時′′分～ 時́′分)天気:ιル各気温:2θ

作業者名

1/左源 2″多セ 3′ιι勃 44)ンの
5■傷 6今 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :雅

(つ :″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者 :斃

(つ :力
)

り

キヤじン ロ

) ,72 zae : 3EE : 4EE
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:%    (9:スク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:〃

/7く , 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク ソθ)

り、グ℃

船倉 内の水の状態 帰港時
9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(gしの

イ ℃

〈船内清掃記録〉

'多

ノこZ｀
｀
り渉編

確認者 :箋

(, :/′ )

確認者特言己欄 : 揚

ブι

(%。 責任者確認欄 :

ヴ

β
/2)

ι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会レに 1私  (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 1罰年 8月 2マ調 (レ 時γO分～ 7時 30分)天気 :0ち   気温 :   ≧ / ℃

〈健康チェック表〉 確認者lJ島芍
(,:20)

作業者名

1化 稚 2知存Q 3働 | 4z ′々太
5俳 | 6上 17 7■ 擬 8贔 鑑
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :′

l

( 7:ス。)

。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０

０

９

σ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｃ

確認者 :′ ′

(つ :2o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

Ｏ
　
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :′ ノ

(7:夕 0)
氷の状態 (?:20) oκ
鮮度タンク内海水温 (1 ')o ) <{ c
秋サケ腹部内温度 ( l:)o ) 6 c

確認者特記欄: 41 ルを      ( / )

七ヽι

責411確認欄:イ仁『L  (/)

セ し`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会 :惨

辱 ら
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /夕 年 ′ 月 2ク 日 (`時θ′分～亀 時∂′分)天気 if繁 気温 :  20  ℃

(健康チェック表〉 確認者傷葬移
(ご :ιa)

作業者名

1修 斃 2んがノc 3ノこめ 4躍
ソ 9

5官ん 6今 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:風

(6 /c> )

キ0□
rpc 6 ,/ OzsE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者:解  (6/ζ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(0/ヽ )

/ツ
タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/つ

″。)℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(7クの

ι ℃

〈船内清掃記録)

夕∠多トワ|く・
｀
り湯″

纂

‥

確認者

(

臨 甜 謝 :課    (/)

解

責任者確認欄 : /ZL Dみ      ( / )

″ 色



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

イ仁 た
(/)

選別場での確認表
「

　ヽ
” e? qn

α

ト

作業者名

1み 亀
“

．
う
乙 鞠肝■ 30 4ふ 私

5o l 6上 ワ子 7■ 卜孔 8 エミ↓`衝
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ム

( ?:30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :′/

(7「Bο )選 別 台 ９

９

ｑ

Ｑ

Ｑ

ｃ

Ｑ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｑ

ｇ

９

０

０

確認者 :グ

(1:'も )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 : ′/

(130)氷の状態 (9/0) ∂κ
鮮度タンク内海水温 ('1 :)o) S c
秋サケ腹部内温度 ( J:?'c) 6 ℃

確認者特記欄: l■kユ脅      ( / )

任 ⊂

責任者確認欄:  ′Lな

七へし


