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)天気: 気温: dr

〈健康チェック表)

確認者 :林

(夕″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(■ :′a・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

″ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
鷹
黒
鷹1翼覺

:こ
邸肛軍百11る1_三

:王王互王
=′

確認者:ガ木

(dl:,p  郵

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
夕 ′あ ●

鮮度タンク内海水温 (2 ?r) c
秋サケ腹部内温度 (ク ノp)   ℃

確認者犠 己欄 : 
林      |・

色
)

,
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :林 |「ろ )

実施日 :平

〈健康チェック表)

確認者 : 林

3】|レ
′:D)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者 : 
林

(■い

晒Z∃廼

確認者 : 林    CLう o

漁場の海水温度 漁 獲 前
け

3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
7η

℃

r、 乙

船倉内の水の状態 帰港時 ク
・船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ

船倉内の海水温度 帰港時

“̀、 "℃〈船内清掃記録〉

rvrdTx{*rfith oF
確認者 :  

林

(ク :30o

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 : 田 中.        :Lp
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :林 ″ %)

までの確認表
実施日 :平成 ψ 略 )天気:θ
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〈健康チェック表〉

作業者名

θ 林 0田■ 0皆メII α安達
9佐藤 タン桜田 ο上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

“

nv′1)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(F″ )

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

し,日,P回
目:

。水揚げ時の水は十分か        に,
〈温度の測定)

確認者: 親に  (くF:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,30℃

:ヒ 、ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前
野70)℃

r、
フ

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 %℃

〈船内清掃記録)

グソンL物洒オ71C

確認者 :  
林

ワ J″ビ))

臨 者特言己欄 : 
林     ′P/r)

責任者確認欄 : 田 中         (P4))



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 験 :林 ′P//)

選別場での確認表

作業者名

C ttf松〕α ttf倍〕9 田中 姉
D 太村 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

琳′
確認者

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

チ″ )

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

と,4a))・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

<? olt氷の状態 (ク :aめ  D
鮮度タンク内海水温 ,O'O, 2.\Z c
秋サケ腹部内温度 '7 o0' c,cl 2

蒔群錆言己欄: 林    ′%) 責任者確認欄 : 
林      「 多

)
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〈健康チェック表)

確認者 : 林

′f)

〈船内衛生状態確認表)

チエック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

畔
ご

:林

漁場の海水温度 漁 獲 前

ス 移

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

4.℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
一船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

一　
　
℃

タツフル7移多う
確認者: 林

`″
)

責任者確認欄 : 
田 中         (電

ぅ
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施 日 :平 +rt? n 時

“

″分 嘔″●分)天気:′
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〈健康チェック表)

確認者 :林

り ″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

林が
確認者

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:ガ木

)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 り :ル)α
鮮度タンク内海水温 ば つ z.2℃
秋サケ腹部内温度 喀

"),z
P℃

確認者特記欄 :  
林         ´

多 ノ
難都鶴躙: 林   「了ノ

―



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :林

実施日 :平 ELt0 -^- J砲″分)天気:

確認者 : 林

住 ″ )

〈健康チェック表〉

作業者名
`

2林 α 田中 9皆り:| 2安達
9佐藤 2_桜田 2上林 8
７

９

10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

)

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
理目′a'2回目

・水揚げ時の水は十分か

船ヤ

確認者: 湖卜  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 冨 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

1■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ
船 倉 内の海 水温 度 帰港時 う ℃

〈船内清掃記録〉

?" >l,rt@r?tq.Op.
確認者 :  

林

″ )

責任者確認欄 : 田 中



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :林イ

選別場での確認表

気温:メ2'

作業者名 (

ク 嶽r松 ) 9 燎r笹ゝつ 畠中 α》渡辺
9 太村 σ x公 ( 7 ftmgfi 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(L●∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

。選 別 台 夕

り

め

′

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

〆″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

ご′ηピワ))
氷の状態 g″ぁ θ
鮮度タンク内海水温 ,6 a, 14.7 c
秋サケ腹部内温度 ば ″ )摯

=
P℃

朧腱錯郡:林   イツ) 護離認欄:林   〔
7し )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

字 林f松〕a 林借〕2日 中 0渡辺
′

2 未村 0 五公 9月、m蔀 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

五 ▲ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　
ノ
に

確 林
め

者 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか β

確認者 :林

:“
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

'シ ートは全タンクにかぶせているか IIIII:8
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

`,あ
確認者特記欄 :

林 イ
η

氷の状態 (ぢ τの 0
鮮度タンク内海水温 (イ 702、 7℃
秋サケ腹部内温度 (了

")簑
Z℃

責任者確認欄 :

林 ０〃
０

＜



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 天気′

〈健康チェック表)

確認者 : 林

ぃ  ,ン
ピag))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 
林

(μ,′0)
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

キッビン 1/船

・水揚げ時の水は十分か
Jフ

 ″
2回ログル3回

レ″4回日
′′1て「

‐い

〈温度の測定)

確認者:林  (件ィリ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
ワ

絡

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ″)℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 誓 ク℃

プシイリιマ|″′′脅脅チ
タノ
ど、

確認者 :  
林

,6 ol,

責任者確認欄 : 田 中

脅



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平 +?o E あ )天気 : ′ ″ 、

〈健康チェック表〉

作業者名

0 田中 2皆り|| Э安達
9佐藤 。 桜田 a上林 8

9 10 12

確認者 : 林

● 30)

確認者 : 
林

(ピ :

・船倉の中は            くフ
ン |「船

1業g様含:氷叶分か   ずフ″2T

確認者: 親に  (lu2f

漁場の海水温度 漁 獲 前

l薙
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 7℃

船倉内の水の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 τ色℃

ノt ttι印″′7イオ
林

＞

確認者 :

確認者特記欄 :  
林 イク



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

η ttF湘 O ttr告〕9 田中 ゆ 渡辺

フ 木村 ⊃ x公 C rlrm#l 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(― ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(解 ″ )
・選 別 台 α

夕
η

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか １

０

確認者 :林

`″
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >●
。作業場は整理整頓されているか リ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:林

(ズ :″り
水の状態 r:αtt θ
鮮度タンク内海水温 ,5 Q, z,z c
秋サケ腹部内温度 (′ a″ )僻′ ℃

確雫者特記欄:  ゎ卜        ♂%,p 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成′′年′′月

HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

y林 9 田中 9皆り:| つ安達
7佐藤 ワ桜田 り上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

り ″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

琳
カ

者 :認
　

“

確

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (L'′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

1`℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

L属 ;℃

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ́

船倉内の海水温度 帰港時 考ピ7ノ ℃
〈船内清掃記録〉

″″
ｒ

ア
′

″
７′

●ノブ
Ｏ
θ
′

夕

:林確認者

(F力 )

確認者犠硼: 林     く彩́ 責任者確認欄 : 田 中
       脅



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 《昭り′)

選別場での確認表

作業者名

フ 株船〕9 嶽〔告) 9 田中イフ 渡辺
9鮒 2 x公 2 /rms 8
′

９ fO 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

diJ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

("。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

(r夕 0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1木

″
水の状態 (F:夕O1 0
鮮度タンク内海水温 (「力 )z、多 ℃
秋サケ腹部内温度 (「効 )み Jヽ》℃

確認者

下

記欄 :  
ヵ卜

        物
責任者確認欄 : 

林      マ
毛

“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ′4

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成′ +2o n 3fn 分)天気:″ 二、f

作業者名

3 林 0田中 9皆り:| η安達
佐藤 0 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表 )

確認者 : 林

(2=り′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

″
”
″
ο

＞

　

＞

　

＞

l0'ae 3回 目 4回 目
/

・水揚げ時の水は十分か

林

＞

者認

　

＜

確

船ヤ

〈温度の測定〉 確認者:林  (f aa

漁場の海水温度 漁 獲 前 %℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ツ
")℃′e ≧″

船倉内の水の状態 帰港時 ″
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

ζ ′℃

′
″

，

，

Ｊγ

識

グ

掃清内船

林

＞

確認者 :

確認者特言己欄 :  
林         『

η

責任者確認欄 : 田 中         J%窮
"



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HAccP委員会:ホホ′

`2

選別場での確認表

作業者名

Q ttf松) 0 嶽r傷〕0 田中 0 渡辺
0 木村 )基 谷 0 rlrHlS 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

d,11,')

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(d22生二選 別 台

′
タ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

(11::|′′′p
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態

`ill口

::二

1)'′

′
il''日

Lぃ

)         0

鮮度タンク内海水温 Gわ ス と ℃
秋サケ腹部内温度 (Fi矛)′、Jp℃

確認者:月末

あ

J%)確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 :  

羽卜        ご
ゆ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

a林 η 田中 σ皆メ|| 0安達
σ佐藤 0桜 田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

12

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

‘

θ

ヤビ:

^=rQO^u : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >●

林

の

確認者

(温度の測定〉 確認者: 親卜   にLLrD)

漁場の海水温度 漁 獲 前
タ
ル

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 メ″ ℃
ノ、θ

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ●

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

写 多
℃

〈船内清掃記録〉

7チ″着″′た
確認者 :  林

″層″)

クじク・π

確認者特記欄:  林        イ
フ́

責任者確認欄 : 田 中
        CZノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ′

選別場での確認表
年′′月2角 気温:′、F℃

作業者名

θ 林〔裕) σ 株〔告〕″  田 中 り 渡辺
σ 太村 9 車谷 0 小田部 8
．
９

10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

″ )
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>′

ア
確認者:ガ木

:ダ0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

多・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

(■力 )

氷の状態 (f:メ′) Q
鮮度タンク内海水温 (子 夕,)|、乙℃
秋サケ腹部内温度 (子

'0)2も
お℃

確認者犠 EIFd: 
林      ぐ 多 ″

責任者確認欄 :  
林 イ‰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日/｀ 嘔a″ぃ、ζ:曜a″分)天気:暉

作業者名

7林 ク 田中 フ皆川 %達
〕佐藤

′

9桜田 〕上林 8

9
′
１。

12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

に ″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

″
"″

))

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 林 ヒリピ

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

%:3℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 鶴 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ″
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 嗣
′、ノ℃

〈船内清掃記録〉                   、

グレ″
u′    ″τ7タ

レ′ト

確認者 :  
林

ビ
")

確認者特記欄 :  
林         ′

Zラ
) 警離認欄:田中  t2写 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 そ

選別場での確認表

作業者名

0 燎船〕Э 林(笛 ) 0田中 フ渡】
)大 村 D x谷 0だ 田ヽ部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

林
″

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 林

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

dEコロ,))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:月末

1,闘′
")

氷の状態 (`″)θ
鮮度タンク内海水温 (r″ )P′ Σ ℃
秋サケ腹部内温度 啄 D′ )万、フ℃

臨者特記欄:林   ,多 ) 責任者確認欄 林 り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略員会 :林 a2`ゝ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
分)天気J夕

(健康チェック表)

作業者名

7林 p田中 D皆メli フ安達
0佐藤 7桜田 7上林 8

9 10 12

確認者 : 林

12" ″ 雇 ))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

″
夕

絡

確認者 : 
林

(静″

キtだ ン 1/船

・水揚げ時の水は十分か

確認者:林  (件′a

漁場の海水温度 漁 獲 前
レπ

L℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 %%℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

ダレ角ク?妬サ各

確認者 :  
林

"ル
)

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 : 田 中        イ

`2a



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 てZロ

選別場での確認表

実施日:平成′ +12 n 22a 時a'分～ )天気J′ tF―

作業者名 ` 
林f裕〕α 燎借〕9 田中 0渡辺

θ 木村 θ 車谷 @ rhFHS 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

`,'′

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(“″・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

● 確認者 :林

翅・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:月末
氷の状態 (Fの θ
鮮度タンク内海水温 (F夕0ノaF℃
秋サケ腹部内温度 ,f ,n, l, /r

確認者特記欄 林 ♭
●
Ｉ
ヽ 林

′
ｒ
ｔ責任者確認欄



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気:″

HACCP委 員会 :利卜

`

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

コ 林 2田中 2皆′:| ク安達
3佐藤 0 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

20● )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

夕

０
０
ス
リ

確認者 : 林

(“ :″ )

1回

覗 ヌタ
2回ログ′′胸ロノフ″回ロニヘ

「
・水揚げ時の水は十分か 〉n

〈温度の測定〉 確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前

12 7の

′′、ラ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
27:℃

船倉 内の水の状態 帰港時 α
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

'ダ子
℃

〈船内清掃記録〉                   _

ダし″ιマン巧″′た
確認者 :  林

うJ)

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 由 中         

“

z′
)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睡 員会 :林 √7

選別場での確認表

分)天気ノ

(健康チェック表〉

作業者名

フ 林(裕 ) η 林(告〕9田中 2渡辺
9 木村 9 x谷 ク小田部 8

9 10 12

確認者 :林

1,1''))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

1′1,'))

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:ガ木

夕a)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・ シー トは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1床

`拗

水の状態

`つ
 o

鮮度タンク内海水温 ピ zン タ.2℃
秋サケ腹部内温度 g“)鉾′ ℃

確認者特記欄 :  
林 責任者確認欄 :  

林 ♂多)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 イタ

選別場での確認表
+/e n //a +7 wD ts )天気′万 気温:ゴみ′ ℃

作業者名

夕 林麟) 2 林f告〕夕 田中 7渡辺
ク未村 9 塁谷 e /rms 8
′

∩
υ 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(■ ■力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者 林
オ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:月末

ピ メa)
氷の状態 (び :″)′
鮮度タンク内海水温 (メ ラ″)z、 2℃
秋サケ腹部内温度 (`:′θ)z、夕℃

確認者特記欄 :  
林         〆

夕

) 責任者確認欄 :  
林         イ

仁
′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

"

(健康チェック表)

作業者名

夕 林 夕 田中 ク皆川 2安達
夕 佐藤 9桜田 7上林 8
′
ｎ
υ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

:業g移含:洵ま十分か  :ンタ″″回ブ′

:林

″ )

諦
　
に

確

e fS0aae

〈温度の測定〉
確認者: 林  r aa)

漁場の海水温度 漁 獲 前
牲 り

ル ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 %℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 r″

′℃

/';7ruqff rfrtf,4o ,

林

Ｄ

認
　
０

確 者 :

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中

)天気:′ 気温:ヨ 、ζ  ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ごレ

選別場での確認表

分～fぶb)分)天気:リ

作業者名

0 林f裕) D 株借〕Э 田中 α 渡辺
Q 未村 0 塁谷 ? trm# 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(ご ι´ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

(4L`簾
 `自

閥Eレ )
。選 別 台 ●

ク

■

７

留
聟

ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 :林

(チ  ね́ヽ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >●
・作業場は整理整頓されているか ,

〈選別 1計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

(r:b水の状態 (′ :熟) θ
鮮度タンク内海水温 ¢ :″)●。3℃
秋サケ腹部内温度 r:ヵ )ス ′℃

疇腱詰訓酢 林   ご%) 当撃鍵謝: 林   ご
2タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ご0/r)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′9年 ′θ 月′

`日

分～r時′あ)天気:ご 気温: `ヽ

作業者名

Q林 り 田中 3皆川 9安達
け 佐藤 り 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(2:′0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ご

確認者 : 林

(μ :■ )

お 船

0

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 林 (凛りθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

LV℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(trt ℃

船倉内の水の状態 帰港時 y
船倉内の秋サケの状態 帰港時 御

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(嶋

℃

〈船内清掃記録〉

夕
'11)フ

・》ι巧町γ′て11′″

林確認者

(f・

蒔群鋪謝: 林   (・‰) 責任者確認欄 : 田 串         √
7ピ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ホ恭 ご骸

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

9 林 0 田中 0皆川 0安達

0佐藤 0桜田 の上林 8

9 10 12

確認者 : 林

螢LO● )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 
林

(,メι力′
`')

・水揚げ時の水は十分か

rEE W e3 4fsae(hpDu@ulplO

〈温度の測定〉
確認者 : 林    協  ′ ″ )

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(tgン
℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,p

l::、  ソL 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:劇P

ノヽ 夕
℃

〈船内清掃記録〉

4ア
・CL 7｀

1し
・く11771141ノ |(.

確認者 :  
林

ビ 紳

薦群錯那: 林   ご多) 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ご

選別場での確認表
実施 日 :平 +r2 urf , (

作業者名

0林 (裕 ) a 妹(告 ) D田中 2渡辺
り 大対 工 基谷

い

】
ノhm蔀 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(μ υ∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(弊 ンの)
選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(r:2ぬ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:林

:Fa)氷の状態 (`:30)θ
鮮度タンク内海水温 (6■0)LZ℃
秋サケ腹部内温度 (ι つつ)崚 2℃

確認者特記欄 :  
林         ′

等ゃ
どな責任者確認欄 :  

林



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPS員 会 :林 イ%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成′ノ年′′ 月′

作業者名

a 林 0 田中 9皆メ|| 0安達
0佐藤 2 桜田 σ上林 8

9 10 12

〈健康チェック表 )

確認者 : 林

い ′●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

粋

キ ャ
:船

。水揚げ時の水は十分か
″

2回ロメ

林確認者 :

〈温度の測定〉 確認者: 親卜  (1り≒

漁場の海水温度 漁 獲 前 籐 “
船倉内の海水温度 漁 獲 前

2肺
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

〈船内清掃記録〉

グ ι7ノレ
4F″%″ノ7プリトZηttr

林
カ

畔
ｒ

確認者特記欄 :  
羽t       (′

笏
責任者確認欄 : 田 r卜        〆

J/F)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 幹 :林 イ

老 P

選別場での確認表
:平成′ 時,a分 ) 気温:1ント

作業者名

σ 燎船、7嶽借〕9 田中 0渡辺
θ 木村 り 車谷 A, rJrHS! 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

ヴ カ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(“/つ
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ぶ :“
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:ガホ

:")氷の状態 多 :aめ  α
鮮度タンク内海水温 6 OA %,1<r
秋サケ腹部内温度 嘔 ipa)z、 夕℃

確認者特記欄:  林        ご%ノ
責任者確認欄 :  

林         l%")



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ζツ 2

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成/ +/AntLa ( )天気:″ 気温:′ ´ヽ こ

' 
℃

〈健康チェック表)

作業者名

9林 9 田中 9皆り:| の 達
ワ 佐藤 9桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

野
:●″)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(に 列F・

・水揚げ時の水は十分か
埋詮′綺′′回リコタ回目

確認者: 羽卜  (‐ ‐
r▲

漁場の海水温度 漁 獲 前

り ■

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Ъ ■

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

て」ЪL℃

〈船内清掃記録〉

グニ701じ↑ア2牙汁

確認者 :  
林

夕 )

確認者特記欄 :  
林 F.{fArE=#.fd ' EIF lo, )r'L'



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会■ ボ 2)

選別場での確認表

作業者名

9 林(裕) 0 林(策〕Q 田中 a 清】
θ 太対 θ x谷 0 rlrFHSl 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

′″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

′rl。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

σ
0
0

確認者 :林

(F'a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ガ木

rメ´氷の状態 f ,?o' o
鮮度タンク内海水温 ウ プ0)2・ 2℃
秋サケ腹部内温度 (夕 〕 ),、 ′℃

臨者特記欄:林   惚 ) 責任者確認欄: 林     ′ワb



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 イ

タ ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年′● 月′ ら ～ 弓じ分)天気:′ ′.2

作業者名

σ 林 夕'日中 σ皆メ:l 夕安達
9佐藤 σ 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

2浄

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は 0
θ

確認者 : 
林

(夕 :"
。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

>θ

:) )  (1:;''

・水揚げ時の水は十分か
」]目2 メ

“

ク′回目′りι′回目

〈温度の測定〉
確認者: 羽卜  (c2」

漁場の海水温度 漁 獲 前 跳 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ち写℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

銹
ノ0≧ ℃

〈船内清掃記録〉

グL"Jア″所″7rC

確認者 :  
林

:夕の

疇腱需謝 : 林    ご力 ) 責任者確認欄 :田 中      ご%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ″

くう
)

選別場での確認表

作業者名

9 燎r裕〕σ ttr告〕3 m中 Э 渡辺
0太村 O x公 Al rhm#l 8

9 10 12

〈健康チェック表)

林
砂

諦
　
は

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

弊 矛選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

２
σ
０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ク
確認者 :林

ζ
“

・計量器は清掃されているか            に,
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか >9

く選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

(Jll::1)  
ω

水の状態 (`・i2)0
鮮度タンク内海水温 (´ ″つ 2.2℃
秋サケ腹部内温度 F″ )つ .2℃

確認者特言己欄 : 
林     〆 %) 責fII臨翻:林   イ%)



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :羽卜 σ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時,あ～ 時a'分)天気:J

作業者名

0 林 D 田中 Q皆メ:: D安達
ρ佐藤 0 桜田 Q上林 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 : 林

lzり″)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

＞●
●
●
●
脚
呻

確認者 : 
林

(2:●ψ)

BJ 'f,au | ,o'^u, fo^u
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (●L:′ ●l

漁場の海水温度 漁 獲 前
鮭 ″

′夕.フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

LI多

℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 弊′″

夕 Z℃

〈船内清掃記録〉

夕
°しグルフ 4″°声

確認者 :  
林

(ご a″ )

観剖誦躙: 林   ご0/ra) 責fII硼 欄 :田 中     ご

聯 ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :林 σ

ツ グ

選別場での確認表
E/O "_aAE I 時a夕分) 気温:ノ′。′

作業者名

σ 林船) 0 株〔傷〕2 田中 }渡辺
′太村 0基 谷 フ小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

〃2′
')

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

′a)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

′′)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :林

i`′

'I:'))

氷の状態 (び :の  0
鮮度タンク内海水温

`:″

)グ.Z℃
秋サケ腹部内温度 (ど ′′)多Qご ℃

確認者特記欄:  1休        「 ″
責任者確認欄 :  

林         ′

=心



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAcCP委 員会 :林 σ tta)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成′ 晴aD分)天気:

作業者名

σ 林 0 田中 σ皆メ:| σ晏達
θ佐藤 θ 桜田

'上

林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

12′r)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は σ
′

確認者 : 林

(メ ″ )

・キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

g
PL

。水揚げ時の水は十分か >η

〈温度の測定〉
確認者 : 林 .ip)

漁場の海水温度 漁 獲 前

12り

′∴μ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ちり℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ク
・Lグ′ι7″Fフ零″′た

確認者 :  
林

″ )

確認者特記欄:  林        √
タ

責任者確認欄 : 田 中 ′多)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

時″′分)天気

作業者名

O ttf糊 0妹 f告〕9 田中 ワ 清初
0赫 ワ 幹 (7 nm#

た
８

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(■ :劉り)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

ノrf・選 別 台 ′
Ｚ
駿
′
％

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

ビ ′,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1木

氷の状態 (∠ :′0 0
鮮度タンク内海水温 (メ 多′)多もZ℃
秋サケ腹部内温度 (ノ プの 生 ′℃

確認者特記欄 責任者確認欄:  林        〆イタ)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ホ

ホ √
フタD

選別場での確認表

気温:/こ負 ′ ℃

作業者名

1 **r*, 2  
劇にr告 1

3 m市 4 
清 初

5 太 対 6 x公 7 rlrH$ 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 :林

(多 ″

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

″ )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ι 多′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1床

(

水の状態 (ι ′,) θ
鮮度タンク内海水温 '6 re ' v.tz '-

秋サケ腹部内温度 (」 ″ )4′ D℃

確認者犠醐 : 
林 責任者確認欄: 林     ご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 ノ′ 年/沙 月 ′ 日 0ニ ミ′θ分～′ 時多″跡)天気 :曰″  気温 :ン ど 、∂   ℃

,

●

●

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(ジこ
:′θ )

作業者名

1 林
2 田中 3皆川 4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

キャレ II船 倉

1回 ロ
ジL ヲ′

2回 目
る 國

3回 目
多 考宅ノ4回 目

,`メ″ .ん
・水揚げ時の水は十分か >′

林
碁

確認者 :

〈温度の測定〉 確認者: 林   (L:3″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

%鍮
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(み :″ )

/〔 夕
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

℃

・

′

′暉
〈船内清掃記録〉

‐
グレクつャ7″

'動
へ、′ノC

確認者 :  林

(∠ :Z″ )

確認者特記欄 :″ 林
‐
     〆夕 ) 責任者確認欄 :田 中     Cり )

′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

“

る )

選別場での確認表

〈(1ェタ身嘱編雄4セ .こ)く てヽttで th・ .浄赦
`

確認者 :林

(フ
 :ノ′)イ

rfi:F a""

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(μ :′′)

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

′)角υ騨磁ぃ
髪診|グも二ιl・×セれヽ と、

パス可・ ■ヽ0参セ;欲ち.

(レトタ争7ンし躍日しτlスレ乙

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :林

(〆 つ́)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:月未

(/タタ )

氷の状態 (ィ ァル  0
鮮度タンク内海水温 (び イ )2、 z℃
秋サケ腹部内温度 (ノ ン

“

)牧∠ ℃

確認者犠 己欄 : 
林      (′ 多

)

;`り
、かィマぁっ

責任者確認欄: 林     α4)
|    ,

しくこ不・ι声̂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

 (ノ ιり )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ノ 年 /θ 月 ノ 日 (2二時″ 分～∠ 時 ″ 句 天気 :′

る.気 温 :′ 2凛  ℃

〈健康 く
'メ

)|メ欽 ボ 堆 4"7の OtX l潔 Xt′lttLL

作業者名

1 林 2 日中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

確認者 : 林

リ シ∫→

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

９

り

９

確認者 : 林

(7:クD)

・水揚げ時の水は十分か δ
目
2′

`り

「2回ロ
フ ∂θ

3回巳
フ :,死

'4回

目

〈温度の測定〉
確認者 : 林 (γ :が

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ヴ )

′′(乙
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 明 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 額ノ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(/タラ)

夕
｀
しT＼ὶ「

i諄
|アタ〃とアη壻

確認者特記欄: 林     d%) 責任者確認欄 : 田 中 (プ )

に。/04√
{

′賜
'あ

`場
.奮いユこ〔"ナ 。K.



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :林 ″ウ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時´フ分～ 時クo分)天気 :′ 気温:「 と、ρ

作業者名

l

林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

鮭こ :″ υ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は > Ｏ

θ
／
σ
ο

確認者 : 林

(多 /F)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目z:η 2回ロラフθ3回目争′′θ4回ロタιブダ・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

σ

確認者: 羽卜  (く字二:メ ο )

ヤ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(こ:竹つ

/■ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1〔

ち ℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 ツリθ)

条′ ℃

(船内清掃記録〉

オ
イ

リ
／

７
しす

ヽ
　
″

ひ

θ θ
lζ l

確認者 :  
林

Z昴 )

臨酷謝: 林   (′得) 責任者確認欄 : 田 中         ′
zノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

(ノ %/_l

選別場での確認表

作業者名

1 **r* 2  
劇にr笹 1

3 m中 4 
清 初

5 
太 対 6 

五 谷 7 rlrH#l 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(フ  :ア ′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(′

`'`1ン

  を
`''そ

う
' )

・選 別 台 ０
０
Ｑ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ζ 〃 )

鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか          >o

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:J木

(∠ ″ )

水の状態 (/・iF)の
鮮度タンク内海水温 (g夕2)z、 2℃
秋サケ腹部内温度 (`:ア )牛、夕℃

磯群需識酢 林    ¢峰) nfI都鶴躙: 林   
“
し)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

嗜な?→

選別場での確認表
実施日:平成 /ノ 年/″ 月 ζ 日 (多 時多′分～多 い 分)不気 :形 τ 気温:/Fヽ υ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(ラ 多′ )

作業者名

1 *ftn^r 2  
劇kr笹ヽ 3 m中 4 

清 初

5 
太 対

6 x公 i rlrH$ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(ろみンθ)
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ワ
ク

確認者 :林

( 「́ハ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>つ

・作業場は整理整頓されているか

>9
>θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1木

(/:´う)

水の状態 (♂ :″)一
鮮度タンク内海水温 (`:″))幸 Z、 て℃

秋サケ腹部内温度 (6:尻 ) 家′℃

礁腱詰譜酢 林   σ7) 静醜認欄:林   
“
η



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 C■P

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒施日:執 ′7年 /′ 月 夕 日 (2時συ分～∠ レ 効 天安■ ,衡 鯛 :/タ フ ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(多 ンF)
作業者名

1 
林 2 田中 3皆川 4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

1甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
０

θ

確認者 : 林

j∂ )

・水揚げ時の水は十分か :∫

目
2′ノら弓「

2回目

〈温度の測定〉 確認者: 羽に  (6こ /∫つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2シP ℃
/J乞 ′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,7℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 弊/向

ぐ〈/℃

〈船内清掃記録〉

ヽ

，

レク イ4/d脅形′τ′ケ′占

確認者 :  
林

ビ ″ )

確認者犠己欄: 林     ('ン ) 責任者確認欄 :田 中     (/そ ⇒



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 ¢k)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成/ノ 年/′ 月 /日 tと 時クヲ分～ /時クつ分)天気 :″ Z気 温 :/rt′ ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

( j2を二́:″ )

作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜 田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０
０

確認者 : 林

(プ ″ )

回目
.と シ′

2回 目
ぅ 〃 θ

3回 目
,レ ″ 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (_/■ ラク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

/渉
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り%″ ℃
/ヽ ′

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉 内の海水温度 帰港時 ζ夕の

多、夕
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(/α )

夕“「力ご7〃形″′κ

確認者轟己楠: 林     (ノタ) 責任者確認欄 : 田 中      (′ 名P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 験 :林 σ

牲
)

選別場での確認表

実施日:平成 ′ノ 年 /θ 月 ∠ 日 (フ 時′′分～Z時 グつ分)天気 :″
蒻 _気温 :/チ 、′ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :林

惨
`作業者名

1 *ftrnr 2  ガにr告 1

3 m由 4 清 初

5 太 対
6 五 公 7 rlrFHSl 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

%:夕 θ )選 別 台 9
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ９

９

９

９

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ
θ
の

確認者 :林

τ :Zが
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:月末

(び :″ )
氷の状態 (%:グつ)の
鮮度タンク内海水温 (/:′′ 2、 多 ℃

秋サケ腹部内温度 (/:′η)プ tP℃

確認者犠己欄: 林     (′ワ

`)

責任者確認欄 : 
林       (1夕 〔

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

“

し
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :塾

′
年 /θ 月 2日 (2時 /「分イ

1時
ダ′ 翁 天気 :,4.気 温 ://Lノ _,

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

`九

あ )

作業者名

1 林 2 田中 3皆′:|
4安達

5 佐藤 6 桜 田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

”
”
”
η
抑
Ю

確認者 : 林

(γ :/f'

fビン 船

2     :∫
そ

``'フ

zaeqL:ryftwe f /faae
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: 親卜  (4L′吻

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前 ケん℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と :F~l

ィ、′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 姿
微 ノ℃

(船 内清掃記録〉

ダ

｀
ル■じ?7` 24†や ∂|(

確認者 :  
林

ノυ)

棚甜言己欄: 林    ごう) 責任者確認欄:田 中     (′ 燿Ь



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 難 許 林 (ノ 4)

〈健康チェック表〉 確認者 :林

(多 ラク)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

J-.(+/J )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シニトは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

か

か

れ

＞

る

る

さ

確
ひ
ひ
浙

終

れ

れ

は

業

さ

さ

ク

鮮

調

調

″

容

は

は

持

内

台

器

保

ク

別

自夏

度

ツ

選

計

鮮

工
　
・　
　
・　
　
・

チ 確認者:1木

(∠ :〃D)

・シー トは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか          Ю

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :林

(ろ が )氷の状態 (b'w) ?
鮮度タンク内海水温 (`:沢フ)陸 乙ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 rfi,y?t 7,7.
責任者臨欄: 林

~   
ご2)確認者特記欄 :  

利卜       (′



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

(ア タ ノ)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成/ノ 年 ノ′月 /日 ■と 時″′分～4ヴ ′斜 天気 :〃

働 気温 : 
′ 、こ  ℃

〈健康チェック表)

確認者: 林

(2:″ク)

作業者名

l 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

０

０

確認者 : 林

(`ゎ :夕0)

〉∫

ロ
ル

:zθ 2回目っ
:っ り3回目 :f0 4@= Q ,tO

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (oりの )

漁場の海水温度 漁 獲 前
嵯 ′υ

/ゝ 夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

∝ :%の

/、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(7/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

(Zゐ )

夕
｀`

'7И

ノし1477Z〔 Z簿 イタ

確認者犠己欄: 林    (ノれ) 責任者確認欄: 田中     σ
多

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 1/7′ )

選別場での確認表
実施日 :平成 / 年 /′月 w??h'-L wVo -' t ハ′と

作業者名

1 **rr^r 2  
劇kr告 1

3 m中 4 
清 初

5 
大 対

6 
五 公 7 rlrH$ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

q :vo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:林

(るたシ′ )
・選 別 台 θ

θ
０

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は
=~~~~~~~~~――一――→0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
”
岬
噸
〕

確認者:1木

(∠ フ多 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1木

(ビ グ′)

氷の状態 (ノ :グク) θ
鮮度タンク内海水温 (/アク)ヮ 1(み ℃
秋サケ腹部内温度 (′ フθ)り、/℃

確認者特記欄: 林     ¢4) 責任者確認欄 : 
林      (′

多
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 諭 琳 (々

′
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

-''-f WtrV t t

作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(ュ    i`′
ア¬Z`) )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・水の投入は

９

９

確認者 : 林

(∽ :″ )

η
1回

り ′宅72回目 :/Q z4a f 'r1) aae
・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定) 確認者: 林  (外プフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(:こと___:″

/ヶ、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Q:ω

3、 |℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′
´

船倉内の海水温度 帰港時
(C争

フ℃
〈船内清掃記録〉

タ
ヘみフツt(F考歿ノろた ∂に

確認者 :  
林

タカ )

蹴甜調:林   (/2//) 難離認欄:田中  (し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :林 (ノ∠夕)

選別場での確認表

実施日 :平成 年二 月 ⊇ 時グθ分)天気:′

〈健康チェック表〉

作業者名

1 ** nrr 2  剰tr答 1

3 m由 4 
清 初

5 
太村

6 
五 公

8

9 10 12

確認者 :林

(Q:ハ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(多 :クフ)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ノ 〃つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

ビ ρ )
氷の状態 (ι :∂つ)0
鮮度タンク内海水温 (κ

")z、
み ℃

秋サケ腹部内温度 らイヵ )フ 、タ
ノ℃

責任者確認欄 :  
林 (η )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (ぇ姿趙

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

∠■
年

∠ …
月♪ )日 12時 ´′分～ζ=時″ 分 天気 :均

脅可ユ気盪 :/ス ノ  ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(21 アそフ)

作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 

桜 田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

;

『レ
キヤだン

(1 zaa I VO3@a
4回 目

・水揚げ時の水は十分か

林

＞

者認

　

＜

確

〈温度の測定) 確認者: 親に  (学び〃。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

/「`る 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
2:")
ん←

℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(γ:の

多.フ ℃

〈船内清掃記録〉                   _

夕27た
17杉 ZZアタ′を

確認者 :  林

(ご
~:ノυ)

確認者犠硼: 林     た ρ 責任者確認欄 : 田 中      7会 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 、

ノζハ
)

選別場での確認表

実施日 :平成/ 日(γ
ン
'影

り分～

`時
♂υ分)天気: /み

作業者名

i ** ner
2  

劇にr笹ヽ
3 

田 中
4 清 初

5 
太村

6 
血 谷

7_ 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :林

(幹 て
'｀

3)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:林

:z夕¬5,)選 別 台 8
9
0
0

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

ρ
Ｘ

Ｙ
θ

確認者 :林

(ろ :メ′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :林

(ノ :″ )
氷の状態 (6:N) O
鮮度タンク内海水温 (6:fr1 ?tL c

秋サケ腹部内温度 (( ,n) 4,P c

磯腱錯識酢 林   (レ′) 離者確認欄:林   (笏



書式作成日:平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

確認者 : 林

(2夕 ←)

作業者名

1 林
2 田中 3皆メ|| 4安達

5 佐藤 6 桜 田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

確認者 : 林

(ッ プθ)

)1回 甲′
:?0 2@tr ) ,v03@E tr t fo^e (7-, 3 0

水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定〉 確認者: 林   (多 夕勿

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(2_:′ a)

/「1と
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ン フθ)

Z、 り
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 鮮

ア メ ℃

〈船内清掃記録〉

夕つフ
4た´

”
〃

Ｗ

τ
イ
′

て
物
″

？
ι″ヽ

γ
ｌ

′
/く

ど
確認者 :  

林

(∠ 〃 )

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

        ゥ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC略 員会 :林
りを

実施日 :平成 E z7E ( 3 wi D ti-4 E?h')

作業者名

1 *ftrn'r 2  
劇にf告〕

3 田中
4 清 】

5 木村
6 x谷 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

(多 フ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(":´ゆ)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 レθ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(∠ :ル )

:サET信基′多療嘱黒懲耳|キ21: IIIII正三:多

・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一 一 一

り

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1木

(/シ )氷の状態 ( A,fu) (/
鮮度タンク内海水温 (迭 :燿ワ)グ)み ℃

秋サケ腹部内温度 (/:の )牧 夕 ℃

責任者確認欄: 林観者特記欄:林  物
)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林
′ 会

)

港までの確認表

実施日:平成/夕 年 月 ♪ナ日(2_時θワ分～ θ分)天気:〃 気温 :ノ 〆負
'み

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

〈健康チェック表)

作業者名

1 林
2 田中 3皆川 4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2 ″′ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

0
θ
9

亀墜フ2回目

確認者 : 林

(外凌フ)

ヤ ビ

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者: 親に   Q2汐● )

漁場の海水温度 漁 獲 前
り ρ

ノタ P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 1■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ω
会ノ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :  林

(≦|´フ%フ )

,L宙 マヽ脅ヽ■僣.θに

責任者確認欄 : 田 中 ′,'ノイ:を
``ir41)

確認者特記欄 :  林 薙ρ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林
ゾ 4■ )

選別場での確認表

実施日 :平成 / n2f E G WO^- 時/フ分)天気:′ ノFt'

〈健康チェック表〉

作業者名

1 *trnr 2  劇tr告ゝ
3 m中 4 清 】

5 太 対
6 五 谷

‐8

9 10 12

確認者 :林

(4:Z′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

(〃 :″ )

・作業場の状態は                >Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(F″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・粋業場|]墨違基嶺基れているか          ″

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1木

(■ :/)水の状態 (チ ガ)の
鮮度タンク内海水温 (F:″ )シtム ℃

秋サケ腹部内温度 (方 /F)ア、7℃

責任者確認欄 :  
林 珍確認者特言己欄 : 

林     (′ ンP



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :林 (タィ /、 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 zグ 年 2月 2/伯 (2時′の ～ケ 時グ′が 天気 :ノ 7.気 温 :メ `ノ  ℃

作業者名

1 
林 2 田中 3皆メ:|

4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(み :″
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者 : 
林

(レ :へ )

辟
・水揚げ時の水は十分か θ

ブο
2回 目

多 ″
錮

57ソ
乙

徊
号′

生

〈温度の測定)

確認者: 羽卜  (ら乙:´っ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2´ :ろ D

/← tフ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プ
|℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 嚇アク℃

〈船内清掃記録〉

ダじブ
・
/ι

lシ准イご
確認者 :  

林

Z フ′ )

確認者特記欄: 林    (%プ 護 者確認欄:帥   竃
電
%4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :林

%の

選別場での確認表

実施日:平成 /ノ 年 ′ 月2メ 日 (ラ 時夕θttγ/時 夕多分)天気 :′ イ 気温 :♪ 、′

作業者名

1 ** nor 2 ** r*r 3 m rh 4 
清 :刀

5 
太 対

6 x公 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(フ  ア∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(メ デつ・選 別 台 σ
´

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

σ

σ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか :;
確認者 :林

ビ ″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :3
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1未

(ご 夕 )

氷の状態 (ど 力 )0
鮮度タンク内海水温 (/:/沙 )′′Z ℃
秋サケ腹部内温度 (/:/′ )竹 ′ ℃

確認者特記欄 : 
林      (勿 責任者確認欄 :  

林 得



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 詮 琳

勇 υ

出港・漁獲から帰港までの確認表

′=時クフ分)天気:

作業者名

1 
林 2 田中 3皆り:|

4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(″ :“

″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

鴫
で
つ
″
釉
り

確認者 : 
林

(くン 3σ 噸 動

・水揚げ時の水は十分か
ンθ2回ロ

ァ
:〃′3回目

〈温度の測定〉
確認者 : 林 {/'arcy

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ :′′)

/ろ 、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(多

ラチち 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 繁
″ /℃

〈船内清掃記録〉

夕
tιフ7じィ17核 74″ ′々浩

確認者 :  
林

(f卿 )

鶴諸鵠欄: 林    (%多 ) 責任静臨喘:田中   (みυ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 / 時′′分～5争 時フ多い)天気 :

HACCP委 員会 :林
φ珍 2)

選別場での確認表

作業者名

1 ** aor 2 *ft r*r 3 m山 4 臆 :刀

5 
太 対

6 
五 公 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(チ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(“´″´ )
。選 別 台 夕

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 一 一 ― ― ― 一 ― 一 一 一 →

θ

・鮮度保持タンクの清潔度             >θ
・シー トは清潔に用意されているか         β
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
０
０
り

０

確認者 :林

(ζ=ノ∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

″ 力 )

氷の状態 (F:アθ)の
鮮度タンク内海水温 (夕ヵ )多 (z℃
秋サケ腹部内温度 (,( ,70) +, q c

確認者犠己欄: 林     (ノイジ 34撃鍵謝 : 林    (な」



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

りを /)

選別場での確認表

作業者名

1 **rror 2 ** r*r 3 
田 中

4 
清 初

5 
太 対 6 x容 7- 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(ケ ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

:′
 )

選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(/:″ク)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

ビ  :″ )

水の状態 ( 6 'avl 0
鮮度タンク内海水温 (/:″ )プlZ℃
秋サケ腹部内温度 r( :4ry ) + ( c

疇群需那:林   ¢夕
) 艶者確認欄:林 。 (//2/)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委競 琳 (た

,)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / 日 (2_時θυ /夕 |

作業者名

1 林 2 田中 3皆メ:|
4安達

5 佐藤 6 桜田 7  L林 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者 : 林

(2_夕 θ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

洵
Ｖ
力
υ
´
υ
ハ
リ
■

掴

確認者 : 林

(グレ:フ D)

孤 □
目
′)

:′θ2回 ロィング″ 回目

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (クL:ノ ク

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:かジ

lb、P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 野 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 停ごフυ

び、2℃

〈船内清掃記録〉

夕
tン

グ
レ
r 77′ Z乃確′ハ

確認者 :  林

(タ カ )

確認者特記欄:  1沐
        %ノ

責任者確認欄 : 田 中         グ ィ
グ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

呪 ヵ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月2′ 日 (2_時多′分～ 時タタ分)天気: /′′ノ

〈健康チェック表〉

作業者名

1 
林 2 田中 3

皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(ジ生:フ ∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 
林

(レ3フ∂)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者: 劇卜  (ク生:ノ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(タ タチ→

ノズζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(77ρ

み

‐

多  

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(μ夕の
ス ≧ ℃

〈船内清掃記録〉

/`ン
チに|シフライけ

確認者 :  
林

(6メ″ )

確認者特記欄: 林     (アヵ) 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (え
ら

)

選月1場での確認表

実施日 :平成 ノノ 年 ′ 月多 θ 日 (ク 時′′分イ ビ ひ )天気 :´ 気温 :/′ ヴ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :林

″ )

作業者名

1 **nnr 2 ** rsr 3 m中 4 清 初

5 大対
6 ■谷

8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(うル:´′)。選 別 台 Ｏ

θ

σ

Ｏ

θ

θ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
確認者 :林

(ご :―l
>(5)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

幻
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:ガ木

(ι :ク0)水の状態 (/:″  0
鮮度タンク内海水温 (/りつ) ア、ツ

′℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :い )ゝろ 、2生 ℃

確認者特記欄 : 
林      )係

) 離都認欄:林   ゾリ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ノ′ 年 ノ月 /′‐甲にと 時ノθ ttγFけ ノク分)天気 :“ 7 気温:ノ久 ′ ℃

(健康チェック表)

作業者名

1 
林 2 田中 3皆メll 4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

確認者 : 林

しと :フ a)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>0

確認者 : 
林

(第切 )

0

キャビン 倉

Ю

>1回 ロ
フ

:rO 2@e+.6@ae
・水揚げ時の水は十分か 一――――一一>0

〈温度の測定〉
確認者: 劇卜  (りι2てD

漁場の海水温度 漁 獲 前
り″ )

℃
/92

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :`■フ)

3、 乙
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

夕tフ 7ι f千″′% オ

確認者 :  
林

(ζ 夕υ

確認者特言己欄 : 
林     (″

ァ
) 責任者

警
認欄 :田

中     (a7)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

ヴ //2)

選別場での確認表

実施日 :平成 時Dへ ～zF時′′分)

作業者名

1 *ftnnr 2 *t rsr 3 田中
4 清 初

5 太 村
6 

五 谷
8

9 i0 12

(健康チェック表〉 確認者 :林

(≠ :ク υ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(弊シr)。選 別 台 〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >O
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

メ カ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・作業場は整理整頓されているか          ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1ホ

(rもの)
水の状態 (チ :F′) o
鮮度タンク内海水温 (f F?) z.z c

秋サケ腹部内温度 (夕 ′:汽り)敏 ∠℃

確認者特言己欄 : 
林     (ル 7)

責任者確認欄: 林    (レ′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :林

ノ ク
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ノ 年  ノ 月/♪ 日 C≧ 時ιυ分

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(,一 :フ ′ )

作業者名

1 林 2 田中 3皆メ:|
4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
9
9
9

確認者 : 林

(チ ′ )

キ ャ

回目2フ ′ 2回 ロ
デ

:フ
θ 3回 目

争
研 D4回 目

・水揚げ時の水は十分か        0

〈温度の測定〉 確認者: 林    (、ル:ァ の

漁場の海水温度 漁 獲 前

ソ

)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
β℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

7)/℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  
林

(/:こ

")夕じフ争ι、17チ/.Zイ′4/た。

薦腱錯謝: 林    て々, 責任者確認欄 :田 中     ヴ タリ



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :林

ノ ク
)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :林

′′)

作業者名

1 ** rur 2  劇にr饉、 3 m中 4 
清 初

5 
太 対

6 x公 8

9 10
′
１ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前)

確認者 :林

(s∠   セクて) )
・選 別 台 夕

θ

ク

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シァ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

夕

９

９

９

９

確認者 :林

(/″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:月末

(`:クフ)

水の状態 t( :ae) a
鮮度タンク内海水温 7:ρ )ろ′♪ ℃
秋サケ腹部内温度 げ :の )∫、と ℃

礁騨鋪謝酢 林   (ル″ 責任者確認欄: 林      ノク)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

′ /ク )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 林 2 田中 3皆メ||
4安達

5 佐藤 6 桜田 7上 林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(み
 ウクロ多

' )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２

０
９
９
７
鵬

確認者 : 林

(+70 )

フ′2回ロラ 多′3回目
,ι

:グθ4回目
水揚げ時の水は十分か

頭キャビン

く温度の測定〉
確認者: 親卜  (ッ生りり )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み :夕 θ )

℃

ノノt)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2´ :7θ )

℃

′̀7´

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

写でノ ℃

〈船内清掃記録〉

ル省ι.

|レフ
Z % θt A

確認者 :  
林

じ :″ )

責任者確認欄: 田中        P′
ク

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 )ク7)

選別場での確認表

実施日 :平成 ′ 年 夕 月/グ 日 にZ暁″ 分箋多 彫 ひω 天気 マ ィク 気温 :/プ ℃

〈健康チェック表)
確認者 :林

シπl))

作業者名

1 *Annr 2 **.rxt 3 m中 4 清 初

5 太 対
6 五 公

3

9 10
／
１‐ 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(劣 :″ )。選 別 台 θ
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

９
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 θ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ぢ
確認者:ガ木

(∠
 :′秒)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか :る

・作業場は整理整頓されているか 一一一―一一一一―ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ガ木

(κ ヲa)
氷の状態 (ι :′つ) σ
鮮度タンク内海水温 (∠ :力 )フ、Z ℃

秋サケ腹部内温度 (/フつ)後 夕 ℃

臨者特記群 林  り ) 責任者確認欄: 林     ('′グ



占式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAttP委員会:ホホ iノ′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /ノ 年 ′ 月/夕 日 (2暉 θ分～ζ げ ⊃ 分)天気 :く そり 気温 :ノ乙 こ夕 ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(2り D
作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

Ｑ

り

Γ
り

確認者 : 林

(`/二 七フ′)

水揚げ時の水は十分か
沈夕

徊 目

号
″

:“
θ

3回 ロ

チ
し フ ∂4回 目

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (`′ フ沙)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′  し¬ジ
℃

/ス ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り ″ )

℃

フ、′

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

づ1クηι.17プス
'移

/そ

確認者 :  
林

ぢ ″ )

確認者犠 己欄 : 
林     ノ

/Fl 田中 (″
イクリ4)

責任者確認欄 :

ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 %移 )

選別場での確認表

実施日 んノ 年 ノ 月/F― 日 (`舛 彰つ 分～乙 時の 分)天気 :〈¢ノ.気温 :/∠、ジ

作業者名

i **rnr 2 *krxt 3 m中 4 
清 初

5 
太対

6 
五 容

8

9 10
″

‐１ 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(1o:4p)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(ケ ″ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 〉0
シー トは清潔に用意されているか >0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

9 確認者 :林

(乙 :´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか        り
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一 一 一

り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

(/ σO)氷の状態 (Z:θυ)θ
鮮度タンク内海水温 (/″ )Z、 卜 ℃

秋サケ腹部内温度 (/″)争 ′ ℃

確認者特記欄: 林     =,い 責任者確認欄 : 
林      `勿



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (2

出港・漁獲から帰港までの確認表
wao^- f ffialil

作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(フ :力
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>Ｏ

θ

Ｏ

θ

確認者 : 
林

:′ ∂ )

1回 ロ
ノ 芝髭52回 目

多 フθ 3回 目 :ク04回 目

・水揚げ時の氷は十分か >0

〈温度の測定〉
確認者: 親卜  (夕らプク )

漁場の海水温度 漁 獲 前 貿 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′
 ″ )

多tノ

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ρ:フの

後 乙
℃

〈船内清掃記録〉

ダ

｀
シフ

｀

`t
聰L洵 ′.

確認者 :  
林

(夕 :0)

確認者特記欄 :  
林 枠 艶者確認欄:帥   (り )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (ノ″

選別場での確認表

作業者名

I ** ner 2  
劇にr笹 1

3 m中 4 清 初

5 太 対
6 

五 谷
8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(ツ:秒
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

(グ :ノタ )・選 別 台

・計量器の清潔度 ０

９

σ

９

９

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
確認者 :林

(ノ  :´つ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >θ
・作業場は整理整頓されているか 一一一―一一一――り

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ガ木

(/ 〃つ )
氷の状態 (Z:″') 0
鮮度タンク内海水温 (ι :″ )プ1み ℃
秋サケ腹部内温度 (6,0D) +, p c

確講 特言己欄 : 
林     (a争 ) 責任者確認欄: 林    (″ ?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (″ タ

選別場での確認表

実施日 :平成 ′ノ 年 ノ 月 /ノ 日 (ク時´り分～ ル 時夕″分)天気 :′
笏 ■ 気温 :/チ t｀プ

作業者名

1 ** n*r 2 ** r*t 3 m中 4 
清 初

5 太 鯖 6 x公 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

“

:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(〈レィレ  i`フアマニ
')

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0
0

確認者 :林

(Jら :メつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 一 ― 一 一 一 一 >0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:月末

r夕 沙)

水の状態 (″ :ノつ)0
鮮度タンク内海水温 (夕 :′′)2、 Z℃
秋サケ腹部内温度 rf '70> O-,2 c

臨粘謝:林   ゾ% 責任者確認欄: 林     (7%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 肇 計 林 (%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 4年 2月 /メ 日 (う 時″ 分～← 時ヌ沙分)天気 ll牛 気温 :ノ 八 ア ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(ア :″ )

作業者名

1 林 2 田中 3皆メ:l
4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

確認者 : 林

(チ :だい

レθ

θ
1回 ロフ
0・

'6;?2 2@tr /'OTaae
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 親に  (ノタソ←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ :′o)

℃

ノクι

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9 :`0)

Z《
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温度 帰港時 努右

4/℃
〈船内清掃記録〉

夕tグつt f7//7ノタ

確認者 :  林

(i:うb)

衛群錯謝:林   ヴし) 責任者確認欄 : 田 中      (,そ
ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (2//

選別場での確認表
実施日 :平成 / 月//日 時ε多い、 吻クク分)天気」

作業者名

1 #r,o 2 ** r*, 3 
田 中

4 
清 初

5 
太 対 6 

五 谷 8

9 10
″
１ 12

〈健康チェック表)

確認者 :林

(各 :a)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(笑 :″ )

。選 別 台 〃
〆

０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は                 0
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 9 確認者 :林

ピ :″)

・計量器は清掃されているか            >9
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:1木

瞥   :ZフlD)
氷の状態 (∠ :クフ)0
鮮度タンク内海水温 (/:グフ)ア

t

乙 ℃

秋サケ腹部内温度 6 :PD) +"1 c

確認者犠硼: 林     (2ク ) 責任者確認欄: 林      θ/al



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

′ み
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成/′ 年

作業者名

1 林 子 田中 3皆メ:l
4安達

5 佐藤 6 桜缶 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(フ :σ′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

(ク■プ∂)

キ ャ 船

。水捌 ず時の利 ま十分か   ′
ろ%考え 亥

〈温度の測定〉 確認者: 親卜  (4ι :ノο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア フθ)℃

ノス 2生

船倉内の海水温度 漁 獲 前
9'θ )

′、ワ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 りιう∂)

る、3℃

〈船内清掃記録〉

ρ7Lマ″
ん
７

，
７

イ

確認者 :  林

:め

(%′ )確認者特記欄 : 責41者確認欄: 田中 の′)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :林 (レ

往
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2 E f-z-W?h'- の分)天気:

作業者名

1 林
2 田中 3 ８

ヨ
′皆 4安達

5 佐藤 6 
桜 田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(メ :″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ
ク

多
1回ロ

フι石ク2回 目

99κた、

確認者 : 林

:多∂)

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 湖卜  (∠ハ:フ 0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

liケ :バt 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
彎 ″ )

℃

気 /

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 輪 ′の
.

/し /℃

〈船内清掃記録〉

多プZ `1予夕)均 fr

確認者 :  
林

← ラD)

薦離錯謝:林   (稚 ) 責任者確認欄 : 田 中
        ッ〉色二



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 肇 :林

7A)

選別場での確認表
実施日:執

聟 上 聟 二月 |ミ 日 準 M)分 ∠ 時か )賄 く L鎧 墾
:lも ヽ千 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1  劇tr途、 2 ** r*r 3 m由 4 
清 】

5 
太対

6 
五 公

８
一

9 10 12

確認者 :林

(∽ :の
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(Cゝ :タフ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
・シートは清潔に用意されているか         >θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

:′{))

:すEF言多多簾[黒馨喜|121: IIIIIttI:3
・作業場は整理整頓されているか          >9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

(/:″ )

氷の状態 ( L'00) θ

鮮度タンク内海水温 (び :″ )ル、Z℃
秋サケ腹部内温度 (/:″ )竹∠ ℃

衛腱鮮調酢 林  (種 ) 難者確認欄:林   (彩ご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC曜損 会 :林 (ι

秒
)

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /ノ 年 ノ 月/´ 日 12時ク0分～ψし時アD券)天気 : セ野｀ 気温 :ノ ス ´ ℃

作業者名

1 
林 2 田中 3皆メ:|

4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : 林

`2:″

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は θ

Ｏ

θ

の

確認者 : 
林

(ψ :D
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 2ヮ∂2回 目多巧孔ク3回目

メ激 ″ 磁 み'水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: 親卜   にュ :ρ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
ワニフθ)

/ア フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
リ フ′)

℃

ノ、 乙

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ″

`、

2.℃

〈船内清掃記録〉

′
い
)フ
ム
/し′〆「J多 杉ノ′θ、lC/1

確認者 :  
林

力 )

衛離鋪訓酢 林    (〃θ) 責任者確認欄:田|    (4な )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

%′

選別場での確認表

寒施日:平成/夕 年 ノ 月/θ 日 ク 時クθ分て 時ぁ 斜 天気 :正 ジ 気温 :ノ
ス ′ ℃

〈健康チェック表)

確認者 :林

(′全 bヽ⊃)

作業者名

1 *ft rar 2 l* re*r 3 m山 4 泄 初

5 大 計
6 

五 公
8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

((ち/二 セ́多>ヽ」))・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

ISシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 >0
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :林

/多 a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

。作業場は整理整頓されているか
θ
α

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ガ木

筵   :'7ヒ3))
水の状態 (る ジ秒)0
鮮度タンク内海水温 (/ '70) 7,2 c
秋サケ腹部内温度 G:J0) +,.pc

蒔辞錆訓酢 林   (々ο) 離都認欄:林   (わ )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 ぼ

選別場での確認表

作業者名

1 **rur 2  劇tr饉ヽ
3 m中 4 清初

5 
太 村

6 x公 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(ク :メ選 別 台 Q
・計量器の清潔度 0
。鮮度保持タンクの清潔度             >の
シー トは清潔に用意されているか

18・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            κ⊃ 確認者 :林

雙
:ノ 。)

。計量器は清掃されているか >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか θ

・シートは全タンクにかぶせているか        >θ
・作業場は整理整頓されているか          >θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1床

(チ 2)氷の状態 (ま :メ秒)2
鮮度タンク内海水温 (ル タ )フ′ケ ℃

秋サケ腹部内温度 (夕
~:″ )ク ノ ℃

鳳甜謝:林   彰 ) 離離認欄:林   (ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 1//1

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /プ 年 ,月 ア 里 (多 時″ 分～ζ一時′′ω 天気 :モ

彰 気温 ://t∠ ℃

作業者名

1 
林 2 田中 3皆り:|

4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(フ :″θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回ク２
ノ

ク
／

目

Ｃ
つ

９

０

掴
θ

確認者 : 林

(ζT:多 の

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者: 劇卜  (¢

`∂
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
9′ρ

℃

/Pcケ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1子

3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 弊 :夕つ

久 フ
℃

〈船内清掃記録〉

′ンフレノt・ 7石み;タ イラカ4)、
確認者 :  

林

(イ午:ノ 。)

確認者特記欄: 林     ノク
難者確認欄:帥   (ィンタ)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

7名 )

選別場での確認表

〈健康チェック表)

確認者:林

(+/h
作業者名

1 **r*r 2 ** rs' 3 m山 4 清 初

5 
太 対

6 x公 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(4ノυ)
・選 別 台 孵

η
つ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
´

確認者:ガ木

(子 ク′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 多
。作業場は整理整頓されているか θ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者:1木

(ζ
気りο)

水の状態 (「1/′)Q
鮮度タンク内海水温 (タ フ′)条 ン ℃

秋サケ腹部内温度 (チ ノ′)´ t♪ ℃

確認者犠己欄: 林     (///1 責任者確認欄: 林      )/も )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP類 会 :林

′ 多
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /ジ2年 ノ2月 /日 (多 時′′分
=重

笠 塗 生 獲 ∠ 2■ 墾 上 三 年 乙 止

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(ラ ノ了つ
作業者名

1 林
2 田中 3皆り|:

4安達

5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

９

確認者 : 林

(“ :フ ∂ )

0

s目
ろ

:7028tr
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 林  (ろ生夕
"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7 ′′) 
℃

/7、 学

船倉内の海水温度 漁 獲 前
う フ′)℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時 娑9/℃
〈船内清掃記録〉

升ブ7`77朽そ

確認者 :  林

(ζ年:′a)

確認者特記欄 : 林      (ノ 仏
) 責任者確認欄 : 田 中      グ %グ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 :林
ヴ 争

)

実施日:平成/ノ 年 ノ 月 重I里

`多

時πフ分′<午墜pが 天気くモリ 毎盪:/ノ F ℃

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(夕  ・in)
作業者名

1 林 2 田中 3皆り‖ 4安達
5 佐藤 6 桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

1キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

燿
つ
θ
ワ

確認者 : 林

(ζ・力 )

・水揚げ時の水は十分か 〉
ヮ

目多ヮク2回ロ
ィ

:´
ずLレ雰=:

〈温度の測定〉 確認者: 利卜   g生
―:′っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア  :7つ )

/)(ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :多。)

2、 ノ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ら む

ク ク ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  

林

ビ ″ )′夕`ハフフ
じ√ιt r7≧ラ毛フをZみ″

確認者鵜硼: 林     (a待 ) 責任者確認欄 : 田 中         イン
J

:     」



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

′ 合

'

選別場での確認表

実施日 :平成/夕 年 ∠ 月 √ 日 い ´ 分/町
")天

気ど 1ジ 気温 :/ン2′ 1__,

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(多 わ )

作業者名

1 ** nur 2 ** rsr 3 m中 4 
清 初

5 太村
6 

五 谷
7ゝ

月中百コ暉覆
8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

に 多ヽ汁ミゝ)選 別 台 ク
の
９

０

θ
θ
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :林

(イ :ζ2)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>0
〉0
0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1木

(ご :ハ )
氷の状態 区 :′ )つ
鮮度タンク内海水温 (6:″)ノ、′ ℃

秋サケ腹部内温度 (g:の )、

「

、乙 ℃

確認者特記欄 : 
林      (I年 ) 責任者確藷欄 : 

森       φ%得 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (■

等 多

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ノF年  ノ 月 フ 日 (z ttJ∂ 分 V■ 時′θ分)天気 :て 寸 ク .気温 :  ヽ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(Z:")
作業者名

1 林 2 田中 3皆川 4安達
5 佐藤 6 

桜田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

σ
０

ヤ ビ

Q

・水揚げ時の水は十分か θ

ロフ:′′2回 ロノ:で回目

グ
、 毎 .

林
″

確認者 :

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (P:ノ
')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙 グ

/P、ζ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

12ク

2、 ♪
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 げ″

ア、イ ℃

〈船内清掃記録〉

プZ゙マツὶ|ア 7/4^『脅稀

確認者 :  
林

(多 :移′)

確認者犠硼: 林     ,/》 ) 講者確認欄:帥   み )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

げ 4)

選別場での確認表

実施日:平成ノ ′ 年 ′ 月 多 日 (ダ ミ●0へ～ ζ ttPか)天気 :ヾ でソ 気温 :     ℃

作業者名

1 ** n^r 2  劇tr倍 1

3 m中 4 
清 初

5 
太対

6 x谷 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(クL砂。)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

″ )
。選 別 台 θ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
の

確認者 :林

F・ フ∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか :8

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:1木

(F:〆F)氷の状態 (ζ ンタ  (フ
鮮度タンク内海水温 (イ /夕)2、み℃
秋サケ腹部内温度 (f:〆β 多′℃

確認者犠淵 : 
林     〕特 ) 責任者確認欄 : 

林      (J7/夕 )

/で
ノ“汁rr



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略員会 :林

′ 4

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成ノ タ 年 ′ 月″ 日 (ヲ 時′′ 分、誰 げ β 分)天気 :ク  気温 :/ア
ラ ℃

作業者名

1 林
2 田中 3皆り||

4安達

5 佐藤 6 桜 田 7 
「

_林 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(ヲ  :″υ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

９

９

確認者 : 林

西FL―
~~i多な〔))

・水揚げ時の水は十分か      ヮ
フ :タ

タ2回目

″

_

〈温度の測定〉 確認者: 親卜  (/エクフ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

′ ]、マ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(τ

写℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
ω

クノ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(乙 :″ )グガ・/ル・アルイイ

確認者犠己欄: 林     (ルタ) 責任者確認欄 : 田 中 .    (λ 年
)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

りπ

選別場での確認表

実施日:平成 〆 夕 年 ′ 月 乙´ 日 (4ι 時′ク分ブ レ クが 天気 :ら″ 気温 :/フ
ラ ℃

作業者名

1 **rnr 2  
湖にr缶ヽ

3 m山 4 
清 初

5 太 対
6 

五 谷
8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :林

V>'7o )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:林

:フ ∂)・選 別 台
θ
ス
ツ
ク

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

確認者 :林

ビ :クθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

一一―一一一>θ

・作業場は整理整頓されているか ′

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1木

`″
)

氷の状態 (%:ゎ )o
鮮度タンク内海水温 (/:″ )みlρ ℃

秋サケ腹部内温度 (び :ω )/(レ ℃

疇腱鋪訓酢 林  (等 ) E41者臨翻:林   ′(η )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (P//)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 : 林

(う  :′咤,)

作業者名

1 林 2 田中 3皆メ::
4安達

5 佐藤 6 桜 田 7上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

( )    :″)

θ

θ

。水揚げ時の水は十分か θ

目⊇Lち θ々2回 目

仏

〈温度の測定〉 確認者 : 林 (4´ :″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q″

ノノ、ク
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

じ ″
℃

/´ 、 θ

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 ワわ
ろ、7℃

〈船内清掃記録〉

ルマ7し マ琢′多%脅ノ
確認者 :  林

rの

確認者特言己欄 : 林     (″ /)
静都認欄:田中  (///)



|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||口
|||||口 ||||||ロ ロ 1目 |口

||||口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ 口 ■

甲

■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅲ
… … … … … … … … … … …

‐ ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会 :林
ワ
//)

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

●

実施日 :平成 /′ 年  夕 月 / 日 (■時″ 分～← ″ 分)天気 :こ じ つ 気温 :/′ 、 ∂ ℃

(健康チェック表〉 確認者 :林

(と :″)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(多 :ラ の

計量器の清潔度

９

０
θ

０

０
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ζ
´

:ラ つ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:ガホ

(ど
年:ダ つ)

別・計量後の温度の , ∂

氷の状態 咋ヂ
b)a

鮮度タンク内海水温 (← :多 ο)ァィル ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :ア ク)象 か し

静都謝: 林   (2//)岬 記欄:林   (7//)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 + &n >-

作業者名

1壽田_(餞 2撫
m´ f■ 3ゼ

軍イ鷲∫ 船
4

5′′ C発ヽ6“い争た 7C/ ｀
へ

)
8

9  7  け )
1暉θ■亀 ‖・ こ釧 12

〈健康チェック表〉
確認者 :称

( 7:)o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :″

(7:ιr)

η
η

キャビン   船 倉

回 目

7:D°

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >(多)

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7,:l:) 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:υも)

～R`す ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度 害カヒl″℃

く船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 tf年  9 月 27 日 (8時 |・ 分～ 8時 夕o分)天気 : ξ彎  気温 :

●

●

作業者名

1綺千つイ i 2 フラ宥夕(

3臓Fサ ィ 4和 κヶっ

5 trlrT wv. 6れネヮτ 7ャ
4ィ″ζ負 8「 樅

9 10 12

〈健康チェック表〉 者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 じ
　
ι・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか こ

ι・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

者認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(  :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ι

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )


