
書式作成 日 :平成 12年 7月 1日  イ

４
Ｊ

♪

ノ

HACCP委員会 :    (/)

力 。マ 0天気運耽気温:~2℃
選別場での確認表

除日噌実施日:平成H11年 s+)i"h.- 6 w|1月

〈健康チェック表〉

作業者名

υヤ発をニ 0ヤ覧力 oャ驚食卜角G @グカユ吸
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

°
理玉  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(5:ふ ゃ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者:十アレ窓

(り :もい

〈選別 。計量後の温度の測定〉

氷の状態 rr): o) O't

鮮度タンク内海水温 (?:o) 55c
秋サケ腹部内温度 (Q:。 )り

tも 重

(り
l卒確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 //年 //月 /7日 ( Jera a- t w.jrln')

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者 :キ堵

(2:ご ∂
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

0
θ

θ

回目2ご′徊目 :
0

確認者:キ 看
(/:イク)

キャビン  [船 萱]
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : r /,lo>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(cメ )

ノ/、 ← ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3フ9
′

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:ん

/θ ℃

確認者:才看
(ご :」υ)

(||夕 )

／
ハ



HACCP委 員会 (tzt書式作成日 :平成 12年 7月 1日

●

●

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

Эヤ貶 のツ層茄 ο囃 掏管

鏃 フぎ́∝絣 )
7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
脇 者 :移

(J%

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 Ｏ

Ｏ

ｏ

ｏ

ｏ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか お
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (*r Q
鮮度タンク内海水温 (  :  )ど、つ ℃

秋サケ腹部内温度 (  :  )ワ、フ ℃

擁
一

認者‥
添

確

確認者特記欄 :|卜

'テ

ダ証ミ   (lシ
ゃ

ノ/

(責任者確認欄 : イ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会ヽ♯

～
zャ

(けり)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 / +rln E r J n+ c,o u- f eJoal

●

●

作業者名

の 多 ノ影 針 ヵ紳 ´斤次■ 砕′〃潔´

ψ弁′}ラタデ■爽 ヱrl ′漁

“

と 8久口 魚
ツ J‐ 為材 Cヒ′均作 12

(健康チェック表) 確認者:ヤノ争
(2:ご′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

θ

Ｏ

ο

四

θ

確認者:″ノ予
(/:ぎ 1)

キャビン  [船 萱∃
2,S }zae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ヤ ノイ (ジを、子)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∂ :⊇ )ゞ

// ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( J フ

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/め

/、 、金 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イを
r { 'Out名K颯 そそt

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :Ψ り
子

小往 (14)

/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 (12)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 + rln E rJ wrl .,'^- fu+Jr 久鍋 :

●

●

作業者名

η 〃 lι の 野折 針 〃秋ン アタタ滋:～

升〃札゛ ヲ憔 みrl

`処
〃ψセ玖 タヘ

P火イカ雅σ入斗るグ 12

〈健康チェック表〉 確認者:a寧轡

(2:子o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者:才者
(/:力 )

２

σ

θ

θ

回

９

キャビン  [話丁目∃
(.

r.JU 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : (/'fo>

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 :鋤 )

/25 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jフ
「

)

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
1y',/ot

2J- c

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤノイ
(/:2o)物く44そ ヒ

〆夕)確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :マ
′

階 輸  (|し )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 嘴ごろ)

2o07
実施 日 :平成

作業者名

Э寸愛彰聾ュ鯰 痴 嘲 ″郷
ο吟ズ躾惚色笏 鷹 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚 者 :擁

(」 :姉・選 別 台 ○
○
0
0
O
O

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >○

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Q
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

Q

。作業場は整理整頓されているか

g
σ

確認者刊移をそ

( 6 :J")

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( 〕
:0) り

鮮度タンク内海水温 ( : )よ、チ ℃

秋サケ腹部内温度 ( : )つ D ℃

(l1/P確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

`/ぅ

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

E $ E (\i E+Gd^-6 1g2?a'l

●

●

作業者名

針

“

膨 針 〃たキ の考久ニ 針 升4-
の発

^%
2瀦孫ピ1 %雄46に、欲 』人

郷ヵ=口 滋稚σべ斗ん〃 12

〈健康チェック表〉 確認者:才 者
(0つ o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

確認者:ン ノそ
((186)

.1

/)
._- $
il.Et E\.,,

/)

|キ ャビン |□

20 zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:才 ノイ (C:3ο )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(c:fo )

/2 -d c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :`∂ )

′  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(,30

/θ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イノそ
( 7'J ot

耗に444に
確認者特記欄 : (/わ (|レの責任者確認欄 :_耳 L堂笙L_lη



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 |′そ)

選別場での確認表
夏

実施 日 :平成

作業者名

囃 二 嚇 漁 鑽 イレ御蠣 亀 [
朝 れ色馘貌〔zし 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ○
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０
０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

″   /

>Q
0

・作業場は整理整頓されているか 0

確認者:マジ資を

J力 |

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(q ,Io )
水の状態 (?,Io) O
鮮度タンク内海水温 (l:1,1 6.o c
秋サケ腹部内温度 ( ! ,\" ) 7, r, C

硼 酷 謝 :沼 径 c) 
l,r5 

l 責任者確認欄 : /ゆ

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員 (lb)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施甲

:平成 /′ 年 //月 く

' 

日 (O ttθ 分～ ∫時角分) 天気:′修ノヘ

作業者名

コψぅz:子しノι ?才〃″キ 針 多衣ル σキタ姓
つン/ぶ影う94偽侯ヱrl %家 彰と、

`久
ョ人

ダ入4んИ0逸′Z杵 12

〈健康チェック表) 確認者:タィ
(む :2θ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

θ

θ

θ

確認者:イ′で
(/:」υ)

キャビン  [船 萱∃
回目」 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 確認者:彰 ′́7 (/:ごυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:ξθ)

″ 、
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3」
｀
θ)

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( /:Sa

.t^f c

〈船内清掃記録〉
確認者:″者
(/:げθ)″(4恣ミを

メ
/

タク確認者特記欄 : (/亀 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 o吃 )

選別場での確認表

t ttO斜 天気 :j払
室重量

(健康チェック表〉

作業者名

①ウ%粂 の初 九 の形%L炉 の湖L子
0づχ為も(フグ短ユしみk〔

7
／

８

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｏ
Ｏ

Ｏ
ｏ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:や%
(J:千も

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

ａ

や
ヽ

ο

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (6: ) O
鮮度タンク内海水温 ( : ) t. l. c

秋サケ腹部内温度 ( : r 6-9c
責任者確認欄:＼ヤ。1し ♂%)確認者情硼:ゞ〉多5危



書式作成日:平成12年 7月 1日
(|シHACCP委 員会 :―

     (1'/(ヽ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 //月 2日 (2時チの ～ζ

‐
時/子分)天気 :滋オk気温 : 7

●

●

作業者名

θ夕多 ガ影 グψ升〃キ fキアィ
`入

ニηヤ野櫂´

⑫/雄% グ花旅ヱ′4 ク後動

“

と牧 ′人
θχl口 ″花 ア未メカ〃 12

〈健康チェック表〉 確認都脅
(2:/θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

θ

θ

Ｏ

θ

叩

確認者:イζ
(′ :ノ ′)

キャビン  [船 農∃
:/pzaef '203ss 4回 目

・水揚げ時の水は十分か θ

く温度の測定〉 確認者:鋼レ冤係 (/:ノθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

ィ̈
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3フつ

′ 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:2の

」 、θ  ℃

〈船内清掃記録〉 臨者:イ′子
(g:ι秒 )

物KИ 彪変るt

確認者特記欄:イジイタL″ (4) 責任者確認欄:__羊ガ イたち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ト (ム )

D分)天気:た対し気温:2、

〈健康チェック表)

作業者名

Э
〔%そこ フI 拗 % Oヤえ′[印 0移『う確舌

Э夕 鞣 ◎鋼 拠 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:可づ尊

(」 :%
・鮮度保持タンクの清潔度

０

９

０

９
ｏ
０
０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｏ

ｓ

ｅ

θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( t- :a' I 0
鮮度タンク内海水温 ( : ) g_sc
秋サケ腹部内温度 ( : ) lJ? c

確認者:呼りぞ

(← 9。
)

確認者特言己欄 :嗜 階 4三 二 責任者確認欄:｀キン17多―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (il ,2, )

出港0漁獲から帰港までの確認表

a'-tw/0n'l

作業者名

7ヤズ ノ彪 ?十升をキの 移久多針 多 僣 ―

η〃膊タ%燃漁rl 錮 迦

“

セl 欲
`人フ来噸渚花 9久矛ん〃 12

〈健康チェック表〉 確認者:キ野
(2:3θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
θ

θ

0
1回 目2
θ

確認者:オノ争
(プ :/い

キャビン  [船 萱]
ごθ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >

く温度の測定〉 確認者 : (/:/β

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :/0
た
'θ

 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご ム )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ア/5

2   ℃

〈船内清掃記録〉 確藷者:″り行
(g:′っ)

綺【

“

4そ t

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員へ

`%)

之oO資

実施日 :平成

選別場でQ確認表

る 分～ Ⅲ 3ケ分)天気革」〔Xン気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

Э物 狂 噺 ‰ oヤ笏ξ″④辣 ニ

oれ と Эぢ%をる 7 8

9 10 12

確認者:十役1を

(s:3)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

°
更
=  

カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

`計量器は清掃されているか

9
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(6:θ →

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (←
‐:4。)0

鮮度タンク内海水温 (い :4ジ )士 、つ 重
秋サケ腹部内温度 (!:4") ?-o c

鳳 者 :ガ

責任者確認欄 :(|レ
l)確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
3/

実施日:平成 /夕 年 /θ tt θフ 日(2時 Sθ 分～r時 /θ分)天気: )角  気温: 
「

作業者名

ηタチ 形 り 脅 7ψ多か 微 妥歿´

彎 イタ影 %魚ェrl の決くりζ欽
`人9,(口 ″μワ久洋 溜々 12

〈健康チェック表〉 確認者:″看
(2:2θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

0
´

′

1回 目

θ

確認者:イゾ争
r f ,1f >

キャビン  [船 萱∃
'2azaeJ ノも「:E「言 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : r f ,t$

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご :の )

/お 、/ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ :角 )

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:添

′ 、

「

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:才メ争
(∠ :3′ )

/K“ たるヒ

ク (/り )確認者特記欄 : ０今
ノ

′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

カ イ

実施日 :平√ 千や し 10月 2Щ LY｀ 1時ン7分～ も 時 /S効 天気 :｀七′ 気温 :ら 、 <■ ℃

②や野水左

摩 Ю 月をはミ LR‐ へ ～ も 時 /鱗 )天気 :く七ク 鯛 :ど 、 こ ℃

●

●

作業者名

①寵閻「をニ の場 筋 Э物 危押 のヤ笏た多
Э財 募ん 物 啜 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:哺彰慇

(5:|ろ

こ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇

〇

〇
９
９

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:月議ぞ
(J:″ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
>っ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>Q

・作業場は整理整頓されているか          >く⊃

確認者:十%
(6:争。)

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:十箕
(も  :)じ )

氷の状態 (も :)。 )0
鮮度タンク内海水温 (b :L-) <,+ c
秋サケ腹部内温度 (t:)。 ) /tO  ℃

%を r確認者特記欄 : (|シ嘉 (lDイ|)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 く

ヤ |スタ
(Z

彰テ」遊

時せ0分 ) 2 3℃

選別場での確認表

作業者名

①ψ2シ弁ニ o密噺〕稀 `
Э〃後ろ手

◎ぢ笏髪ん9多順隊ι⊃場者久銘 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

計量器の清潔度 Ｑ

０

９

０

の

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:ジを
(8:11)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジで
(卜 :い )

氷の状態 (卜 :夕 )の
鮮度タンク内海水温 (針 ♂ )1“家 ℃

秋サケ腹部内温度 (fr'Ur g-1 c

確認者特記欄 : (lη 責任者確認欄 : ど/2

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会でレ ジ   (嚇猛 )

′

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /ノ 年 /′ 月 2'日 (/時 ″ 分～ ′ げ ′句 天気 :杉ハ 気温 : /θ

作業者名

職紫 Jこ 針

“

脅 聯 %か q髪枠´

財弁変形 6椛晨ヱrη ワ形Й〃セ、7次所な
ρχg物″ 僻漁 ん腐 12

〈健康チェック表〉 確認者:イメ千

r f 'Jo1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
σ

σ

σ
四
θ

確認者:キ ィ
(ク :/♪

キャビン  [船 Ξ∃
さ ifo ,t =

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:才多  (′生/F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(tyヤ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :」θ)

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:が

/.i℃

〈船内清掃記録〉 硼者:イア争
( I Jt-t)たK4/4/3し

′
Ｖ
ノ
ー

を／

確認者特記欄 コ寧峯Jタ タ
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /´ + /L) H 日 (2時 θθ分～ n+3 o al

〈健康チェック表)

作業者名

η ′ 形 物 ノク σ十升 久L 0物をに一
針 〃薇紗フ仏篠ヱ閂 饒

“

″欲 ´汽
フ久キタ冽 つたヴ″花 12

確認者:才ノ争
(/:ζ夕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

'船倉の中は

'水の投入は

確認者:キジ争
(ご :メo)

キヤビン
  [薦

丁目∃
t ,S{znnJ 30

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ヽ″ 脅 (む :dο
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 /「)

だ S ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2/9
′ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
O力 )

/υ  ℃

〈船内清掃記録〉

老K閂 4/t
確認者:イ者
(/:ε秒)

臨粘那 :オタ タしれ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :    (/)

機 例え | Д

蒔るP分 ) 調
狐

とヌ天月2○

う『‥‐
‐好ＴＴ

〈健康チェック表〉

作業者名

⊃十%筵この 考茄 ③擁脚 Э燐考
`つ餡 紹 ⑤彰ね暖2 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >o
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (・←:← )@
鮮度タンク内海水温 ( : ) ,q.4 0c

秋サケ腹部内温度 ( : I 6," c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

0才覺究ニ②物 流 鍼 ♂ 0巧笏茫子

② %れt 鍼 吹 7並彪リズ8協ォ久1葬
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:裟野

(5:だ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ０

０

０

０

０

０

ｏ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者や身計を
( J,bt

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
８

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

フう
Ｇ
Ｏ・作業場は整理整頓されているか

確認者:洋ヴ移委
(も :20)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( b,oo) a
鮮度タンク内海水温 ( b:ac) qj c
秋サケ腹部内温度 ( b,oc) U_1 c

確認者 :沼

(し :もο)

lh)看ル確認者特記欄 : 責任者確認欄 : さb)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(Z時メθ分～

作業者名

夕ψズ 形 0斤 行 7ヤ妥人L け た
7ャズ花杉7懲ヱ円 7'画

“

マくノアノヽ日 入
フた、プヵ花 ダ人斗ん冽 12

〈健康チェック表〉 確認者:十者
(ノ :2●

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ

０

確認者:ヤノ争
(/:/め

キャビン  [船 萱∃
回目22夕ち回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:Jレジ予(ノ生/F)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:′フ)

/S、 θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :′θ)

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/6

/θ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:才ノ争
( ∠ :″υ)竹i〔 4で1を t

臨椛硼:  〆%″

/
責任者確認欄 : 〆ン)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ヽ わ の 作 ごウ2

●

●

選別場での確認表
時9つ分)天気遅E 気温:71‐

作業者名

⊇) な 二 Э凌%場椀 ○ン笏食〔砕0寵‰髪i5
9う%家ん きり よ吻乞0城十久留 磁 琳 ズ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:|りを
(5:2)

′鋼■口1:↓ 日ク壼
W勁 り物 剛 工 nAttlrt恥沢 ノ

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０
０

０

０
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

手 々 肉 穴 r佐半 紋 7終 ヽ

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

の
『

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>Q

・作業場は整理整頓されているか

確認者:リツ客
(6:a)

計量後の温度の測定)

確認者 :

r {,*')氷の状態 (l:zy. I {)
鮮度タンク内海水温 ( 9:4" ) S_S c
秋サケ腹部内温度 (S・ c″ ) 乙、ヮ ℃

確認者特言己欄 :サ %硫 r■ (1% 責任者確認欄 (｀b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:軌 /′ 年 /θ 月2`日 (2時ヾ0分～ご 時″ 斜 頑 :啄
へ 鯛 : ξ  ℃

〈健康チェック表)

確認者:才ノ7
(2:⊇ め

作業者名

9夕 ,́`フi子

多ノι 0才〃/雄 9キカムト 瘍 そ
財〃蒸、% つ絲 fず4 λ鮨 ″と、7欠口 人
gχ′老″ つハン 翡″ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

0
0

0
0
回ロコ

0

確認者:才そ
(/:グつ)

キャビン  [船 Ξ∃
2∂ 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 ジ争 (プ :″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ごθ)

ん 、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(二≧5り )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/つ

ぎ、

「
 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:才ノィ

r f:111t脅K44奮 に、

確認者特記欄 (/2`) 凱 者確認欄 :黎
狂 と  イ

ア寃′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 マ十

が
多をな

ン
を

別場での確認表
2つって
17年 時4・ 分) 気温:~クセ2℃

〈健康チェック表〉
確認者

作業者名

Эゝ雛 の空笏妬 吻 部 ο彩霧数多
%%鵜 %宕κ 7 8

9 10 i2

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 〇

〇
Ｏ
ｏ
０
９
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>く
I)

三I正三二8・作業場は整理整頓されているか

確

][山

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

擁

( $-: a'l氷の状態 (\,q' ) O
鮮度タンク内海水温 (9,+") 4.p c
秋サケ腹部内温度 (!:<-1 A.p c

確認甜 記欄 :彬
啄 L ∂ち奄ジ 責任者確認欄 :

Ie(' ,/>v)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実些日:平成/ノ 年 /θ 月 2ぐ 日 (2時 δυ分主ごJキク′分>沃繍■老磁〃矢気温: /  ℃

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

η 升 彪 ア才〃たキ 針〃移ヽニ 舜 /4-
砕%推あ 鰊 評 1 貌

“

セつ久g人
″だフ″杵 7入斗為グ 12

確認者:イノャ
(2:2θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:才 イ
(/:´←)

キヤビン
  [船 彊∃

1EE2 20 2r,= / ,u(
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

壁 :イ μ (/:θ∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:よΩ

/3.2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:∫

'′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/:。∫

/_∈ ℃

老|こ く燿lそ ヒヽ
確認者:イフで
(感 :」θ)

確認者特記欄 : 責任者確認欄:ギ型 h」 径 ご
亀多

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ＼俳ス

'澪

kt亥

出港0漁獲から帰港までの確認表

塞基型L_干成 /ノ 年 /θ 月 ジイ日 (/時(分 ～ /時δθが 天気:瘍ス 気温 : タ

●

●

作業者名

①ヤ妥 髭 のキ斤紆 のオ%久ニ 叶 〃櫂ヒー

%多 晨、■ η花系工F呵 Q豚ノ河Zセ 欲

“

た

劣ヒ
`漁

作 の人‖翡〃 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヤ ′争

( /:/S

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

θ

確認者:キジャ
(S:゛ θ)

キャビン  [船 萱ヨ
回 目 t4tzna 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イ′ 多
'(S:゛

θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(229
た、ま

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:⊇,

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
c S :.Jal

/'0 c

〈船内清掃記録〉 確認者:キ4
(ご :″

)

名}(44Lそ t

(総
マ

)確認者特記欄 θん″γ／

ノ

ぐ責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :｀ヤ

～

猾多 (|ノa

憫 紘

実施日:平成 |マ 年 10月 毎て分～|

わ 07

〈健康チェック表〉
確認者 :

作業者名

Э十%程 の物 ズ ο夕げ紹 。物 為 手

9ウ甕兵t%乙 0多%鵜 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０
ｏ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

ρ

確認者:孝笏啄
(f:あ

/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
〇

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

0

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態
Y-/ -?--. /) \ a J\>(/r._,2

鮮度タンク内海水温 (t:o)く ♂ ℃

秋サケ腹部内温度 (!-:o ) aJ c

確認者特 硼 :媚 各  (鰈 責任者確認欄 : がぃ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 /ノ 年 /∂ 月 23日 (/時 ご0～ ≠ 時30分)天気 l媚4気 温 : √   ℃

〈健康チェック表)

作業者名 〈

1

／

′
．‐
ゞ う́′4多 ノ|` ν %を十 辞 妥水ニ 0とィた一
a 薪傑膨多%イ 1 加 Zヒ 吹 国人
吹 ′務花 畝 オ渚〃 12

確認者:イメ千
(/:メ向

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ／

つ

ο
ο
Ｏ

熙
θ

確認者:イ
者

(0:3ο )

|キャビン |□

,/fzas t ,3 0 se n 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:VFノ争 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ”バ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :⊇ )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(o Oθ )

ご、θ ℃

〈船内清掃記録〉
臨者:Jとプで

1 f' Jol(々颯くなt

確認者特記欄 : r'2tt 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会纂  dイン

黒 :平
甜 Lp月 23翼 4仄 分」 5時 ア 斜 天気 :ハ 鷹 温 :雀 3~℃

作業者名

のな のデ%蒻 07労姿切5 9ウ〃努テ
◎郷 ノ 之③ず%れも 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
諫

:こ

;脅

「

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 0
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >(つ
シー トは清潔に用意されているか 〇

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

○

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Q
Q

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか IIIg
。作業場は整理整頓されているか 0

鳳 者 :タ

(ξ : )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ジ
(  :  )

氷の状態 (\:za) a
鮮度タンク内海水温 (:)(Jc
秋サケ腹部内温度 (  :  ) S_ぐ  ℃

責任者確認欄 : (°
る ゎ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員 (lス

0

出港・漁獲から帰港までの確認表
０

日 { feJa6'-

●

時力が天気:′林 気温:

作業者名

η 始 /影 7才′紳 9ヤィムニ οキスィマτ
η 〃炎1タ

グ0イ怨 /μ4 7′心 膠ヒ 3久ン ペ
ダブヒ′カイカ多θ久ゾん杉イ 12

〈健康チェック表〉 卿者:針 ノ予
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:″イ
(∠ :子θ)

０

０

θ
キャビン  [船 萱∃

EE f :)o 2EEl : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ン ジ (∠ :ごθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:2θ )

ィ/.θ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z:ノ θ)

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
,5'54

/0c
(船内清掃記録〉 臨者:タノ筆

(2′」υ)竹|(14燿kt

確認者特記欄 (/しく) ご
Zノ

責任者確認欄 了/復



書式作成日 :平成12年 7月 1日

が ヽ1
実施日:平成 lしヽ年 0月 力生日

HACCPZ:Jミ

`多

く
1)、ラィレ ll'Lコ

②ヤ%劇晩 2

時Cじ 分)天気 :

●

選別場での確認表

作業者名

の十%秀ヱ の多ビ‰ 〇ヂ%落″④彩鶴診6
同 れ 吻 」巫 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

０

０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

９

９

確認者:サ易「そ
(η Jる

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｑ

Ｑ

確認者:チグ多そ
(9:っ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか い
の・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (卜 :4う )Q
鮮度タンク内海水温 ( $-:4,1 L-l c
秋サケ腹部内温度 ():αつ)る 、ξ ℃

確認者:ジそ
(0-:の。)

確認者特記欄 : (1%と 責任者確認欄 : ハ第)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成三 年 /θ 月22日 (∠ 時ζブ分1/時 ″ 斜 ぃ
、`
黙 気温 : S  ℃

〈健康チェック表)

確認者:イ′争
(/・ :ん

)

作業者名 ィ

7ψ シ ガる ″ 々 針 解久ニ フキ髪々一
1夕/嗜影 晦 〃 1

=熱
彰ヒ?沌 八

7カ、
`力

雄
`参

緋翡〃 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

θ

Ｏ

ο

Ｏ

四

〇

確認者:キ
を

(O:勾 )

キャビン  [船 萱∃
/ ,y'A zeag) ,u?sae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:緋ア プ争 (● :グθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2/ρ

だ、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(⊇ :κ

「
)

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(C:∂つ

0「 ℃

〈船内清掃記録〉 臨静脅
(、金ごθ)特に4遜ヒそし

(/22)亀Z
タ確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 〆たと



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :    (/)

ジ00■
実施日:平成 lq ○月為 ∫

慣 劇晩

時2・ 分) び

作業者名

餅ダイ
=

朝 茄 Oヤ鶴税16 Э″5ズ怒テ
吻 」曖 ∝ %易色 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チ正ツク内容 (選別前)

選 別 台 ０

９

０
の

０

９

Ｑ

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者:幸労秀
(↑ :7)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r $ :2al V
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
,\(a:Lo) 1r-T C

%イニ確認者特記欄 |り/愛 責任者確認欄 : |しリ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

E-f .f m.fo a- wl o a,l

作業者名

η 角 形 の 裔 癖 の 環次L 物 /4-
砕 〃炎多%燃ェ閂 7"なり段 メ薇 1看 人
9ζロカイ午

“

漏 為沼 12

〈健康チェック表〉 確認者十看
(『 :力

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

0
σ

0
0
1回 目遜←:

σ

確認者:当とフ予
(ク :の

)

キャビン  [船 雇∃
/∽回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ｀マ
イ
フマ (ク 彰ィブ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/」ο)

//、2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(び 、ゞ0)

′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
<7'oot

2 aT

〈船内清掃記録〉

考|(イ 4`セ 、
４

＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :_J【
遊笙二4Lttη7 (/り ) 計離認権  ケι/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPZ:1ミ鋼         (3f,

選別場での確認表
2ο。

実施日:平成月|
準|こフ月| 時ン0分～ :8 O ℃

●

作業者名

○中蒟毯ミ ?尋彦6′力渇 鰊 δ
Q彩猛傾啄こ0うグ乳ι7L発:彦夕

｀
uタ

8

9 10 12

〈健康チェック表〉

ク

ク

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 Ｏ
０́

０
０
③

Ｏ
Ｃ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

(\ 5t,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ゆ
Ｏ
Ｏ
Ｑ
Ｏ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(7:
%

う0)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ($:)'I A
鮮度タンク内海水温 ( P:)a; S-b c
秋サケ腹部内温度 r $]., 1 A,1 c

確認者:ヤ%
(さ :)、 )

４
ｒ
ｌ

卜
／確認灌絆編己欄 :ツ %介 ∠  ( 責任者確認欄 : さ,(ぞ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

+ /0 F / E r/wf 時/′分)天気:

作業者名

η′ ′協 タタ/たタ針 %か ″〃μ一

針 /夜夕多%色表ヱ′4 多漁ぞ

`く

欲 プペ
7た、′劾μ つ入斗るグ 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ者
(/:力 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

確認者:才ゾ千
(ご :/め

キャビン  [船 Ξ□
四
θ

/ ,{o rne J ,7frae 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:″ (∂ :/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:20)

だ、イ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ コθ)

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(3ぶ

/θ
℃

く船内清掃記録〉 確認者:才ズ
(∠ :″ )

れに4軋´ t

確認者特記欄 (/4) 静都調:   吻 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

′マ碍3・が天気:醇気温:35℃

●

●

選別場での確認表

作業者名

Эツ財矮L のt笏 % 嘲 ′吻 0褥
の場拒υ√ЭhC 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

霧ず

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

ｏ
ｏ

の
ｏ
９

ｏ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

確認者:物を

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 {!1" ) Q
鮮度タンク内海水温 (V,1.) 9.- .c

秋サケ腹部内温度 (ゝ
″:1″ ) 6ヽ 。  ℃

(27%雀確認者特記欄 : 責任者確認欄 さン,



HACCP委 員会 マ♭ψ   (｀ フ→

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 /ノ 年 /θ 月 /7日 (2時″ 分～/時 ∂θが 天気 :場人 気温 :

作業者名

(,,2t`|′
′
j,′

Zi多 ノ彪 ノキ驚准予 2/久 ニ 0才斤潔婁

辞ィ劣賠多σを条ムメ1 フ沢

`ヒ

2λJへ
のにブZイタθタンん属 12

〈健康チェック表) 確認者:才 ゾ7
(/:了θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

の

確認者:キプ千
( r)'{ol

C7

9

回目

θ

キャビン  [船 萱∃
'(7 znnsl :〆θ轟蒸 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:く″ ノタ(む :パク)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の
９
／

フ

ゞ

ノ
　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(226)

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご:角

む、θ ℃

〈船内清掃記録〉 確調者:イ プγ
(■ :30)

″lt μl気たヽヒ

確認者特記欄 (/ング 責任者臀
認欄:到

降

“

生」た √
ン

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 ヽ

十鶴77(1%71

lθ 月 ～し時ヽ″分)天気:くモノ
'

別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

①や晰 上 9イ%浙 Q′御 」彰げり碗辞
0づたわし躊 虎 7 8

9 10 12

確認者 :

(千 :負

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

(く :。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( V:1") O
鮮度タンク内海水温 ( ) 争 ℃

秋サケ腹部内温度 ( )

′
０ ℃

(6:l-)

確認者特記欄: Tス)究f■



書式作成日 :平成12年 7月 1日 0HACCP委員会
マ 、′マ

ぐ7θ

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日 :平成

作業者名

側グゾ牽ノ|｀′:; |を身を 9

`升

次ニ ダンガκf
彎 %芥夕多フ花落二r4 ■漁 _クセフ久

｀
岬 火

ヴえ4/編作つよJ嗚ル 12

〈健康チェック表〉
確認者:ψゾ予

(/:/θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:ψソ予
t ,),/u>

|キャビン |□

回 目 ,4i "n= 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定〉 確認者:才 /争 (ご :ち
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:20

/ご 7ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(22も )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(0カ

ノ 、θ ℃

〈船内清掃記録〉

竹′ミlη 籟:そ に、
確認者:ヤを
( { 'aol

確認者特記欄:ンイタtタク (物 ) ご箋)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 く,萄πヤ
(|ツ

θ

″障
D月 |る よ(

作業者名

92姥形婁= ④擁 為 0馳 e霰憑
2夕κ ∽藉 器 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者

(千
勁
わ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 Ｏ

０

０

９
０
９

∩

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

「祠
:飩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

い
い
ヽ
〇・作業場は整理整頓されているか

確認者:幸フ駒
(6:。 )

(選別・計量後の温度の測定〉
棚 者 :″

(■ :く。)
水の状態

f /"\(\:4,) l/
鮮度タンク内海水温 ( : ) +_f- c
秋サケ腹部内温度 (:)(.-c

臨甜諦:ツ%銃ニ ,'" lg
lo(' / 

IL)
責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

焔:場な観: ぇE rct n i,fu r /s+toa,- u+ f 0,sl

●

●

作業者名

フヤ]`′

`夕

子多ノ膠 の升たキヌヤ升久ニフ寺升 々´

η弁夕彩 アイ範終ry¶ フれ イ七欲 プ 六
し姥:ゴ 老作 9嘲 ん冽 12

〈健康チェック表〉
確認者:キ脅
(/:′ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

θ

θ

０

確認者:ヤ者
(C:/θ

キャビン  [船 萱∃
1回 目

θ

,{0 zae',,1 :/ク 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 ゾ争 (0:アク
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2フ υ)

/ア、θ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:2∂ )

ク ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
rd,/ol
l.o c

〈船内清掃記録〉
確認者:イス
(び :dθ

)
―
―
、そ４́ｄ／

ｔ考

確認者特記欄 :

/ン

「

計離諦: 衡 〆彩■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

｀
選別場での確認表

っ 頑:鳳鵠 :5

〈健康チェック表〉

作業者名

Э才必i夕争_蝙 ‰ 鯰 ′醗 つ鶉 千
Ottι絶 魏 も 7 8

9 10 12

,1 ,f/ t

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度
σ

Ｏ
０
〇
〇
〇
〇

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (t'r.) O
鮮度タンク内海水温 (L :to ) $.o c
秋サケ腹部内温度 (b,r.) 6_o c

ざンド



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
mJa al

作業者名

7ヤ斉/ι ?物を ノキスグ代年″ 力″
彰 縁 ち雄 ェ円 物 輸

“

セt伏はく
次、a渚″ θ荻♯る形 12

〈健康チェック表〉
確認者:ψ /子

(/:r)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:´看
(ご :′′)

0
0 キ

rビ
ン
  [船 萱ヨ

影/:藻回目:括F〒鷺
・水揚げ時の水は十分か θ     ご≠0

〈温度の測定〉 確認者:ィ″プ子 (0:くの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:X)

・//f℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( -z ::9
lct/

船倉 内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:ち

ご、
「

℃

〈船内清掃記録〉

々 ′く

“

44
確認者:才′7
(/:´秒 )

/′

ダ

確認者特記欄 (/ル g)フ責任者確認欄 :



HACCP委 員会 :    (/)

く ℃

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

選別場での確認表
時o∫分)天気

〈健康チェック表)

作業者名

のア%新二 9り務′請β9才雛
錐牲″ 鮨́ 鵠 つれ の 8

9 10 12

確認者:幸翡詐モ

(t 't'6)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・鮮度保持タンクの清潔度 >
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
苺i4`「

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９
只
Ж
０

確認者:1財勝

rf'1oy・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか        >
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

f 5 't., )

鮮度タンク内海水温 ( b'r )

秋サケ腹部内温度
1し

:k° )く、9 ℃

cb ,1..)

確認者特記欄 :幸 %葵 亀ヱ_ (/0) 員任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
年 /θ 月 2日 ( 時ノOttγ 0 w3dfi)

●

●

〈健康チェック表〉 確認都脅
(′ :ιり )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

σ

０

９

０

確認者:才ゾそ
(′ :α

)

キャビン  [船 萱∃
目′ :″ 2回 目f 'fo' =

4回 目

・水揚げ時の水は十分か σ

〈温度の測定〉 確認者:ィン プ多( ′:`θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:′′)

/tr、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:ノυ
)

′   
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:力 )

ご θ ℃

〈船内清掃記録)

確認者:キィ
(//:む θ)為後嘱´

　
＼

々

ι。

つ
確認者特記欄 : (/勧 責任者確認欄 :



選別場での確認表

HACCP委 員会 :    (/)
書式作成日:平成12年 7月 1日

―
―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

Эψ愛移&≧ 9惚瀕 哨

`呂

郷 の′‰ 5
麒 匿 Э鑽 れ 銭 少 ♪ 8

9 10 12

rfu '14'l

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
の
○
○
○
○
Ｏ
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

(|も :?≧

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (lk:4つ )の
鮮度タンク内海水温 (11:,c.) $,-, c
秋サケ腹部内温度 (q1:c1,; (,o c

(LL Q, )

le
lマィρ

責任者確認欄 :ゴ
塑重互こと三



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会ヽケ
g匿

子 (1タ
/

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / 年 /′ 月 /2日 (2時 t'- f62 0157

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

作業者名

η %/形 Q脅ガノ解 鉾 妥久ニ針 升″´
フイズ炎|夕多%婆μ l 拗駐Д

“

に、欲 ィ 人
/,く3夕 /タイタ%翻 渚″ 12

確認者:才
者

(/:ζθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ジ ア子
(む つい

キヤビン
  [船 萱ヨ

+iEF 7 ,(gzae
。水揚げ時の水は十分か        >ク

漁場の海水温度 漁 獲 前

(25ゝう

だ 、5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

崚 」も)

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご:オ

/ク ℃

“

燿lそ ヒ
確認者:ヤイ
(/:の )

確認者特記欄 :三
とコ窒L∠埜L髯彰ク (った3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

影

10月 議殊～鴨

HACCP委員会
、

の
う

2DO了
実施日:平成 |マ 年 2

み
し

日

●

作業者名

○悩 をニ 。け 茄 躊 品が 〇焼 髭」
0 〇鍋 然 OZ秒ク 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(千

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ０
０
０
９
９
０
の

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確
]71r

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :朝

|(→

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ($, l."1 O
鮮度タンク内海水温 ( !:)-1 q,S c
秋サケ腹部内温度 (Y1-) &{c

10
(/12須確認者特記欄 : 責任者確認欄 : ハシッ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 て レ α を ごン ,)

〔|

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

作業者名

つ才′レガι鰈 々 タンガスニ 9、と%旅
勒妥豪杉移鶉 ノ F 勧

“

た、家 颯メミ
段 、触瀦

〆
杉〈11沌ゐ〃 12

〈健康チェック表〉 確認者:オ ブそ
rf,/o>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ
　
θ

確認者:十
看

(/:/′ )

キャビン   船 倉

回 目 {,fr6 zae 7 'fo r^u 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 ノ争(/:わ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6:∫θ
)

/6、 ど ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:∫グ)

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(クあ

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:十ソ争
(/θ :′

υ)

考 |(4■

“

t

,'7 t)確認者特記欄

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｊ



HACCP委
旱

会 k♯八
フ争

ご
%)

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ハ て
実施日:平成 lg年

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

劇並 z
別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Эに 9朝満 鱚 瀞 ④烙
⑤多雛列ノ乾 吻 難 ⑦た ク 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

○

〇
〇
ｏ
Ｏ
の
○

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        κ⊃。シートは全タンクにかぶせているか        >¬
・作業場は整理整頓されているか

r[r 'A l

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (1'f I O
鮮度タンク内海水温 (9:夕 )0 ℃
秋サケ腹部内温度 (?,Fr 6 "c

確認者乎刀チ

確認者特言己欄 : ,94)責任者確認欄:」こ里≦,'´
´



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(ウHACCP委員会 dヽN″レ (｀ ス 1)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

(〔i;'ン多 ノイ η ズをキ 1針ズに 彎 寿黎―

針多珍t彰 鏃 篠ェ/4 つ鯉 ξ欲 グ ス＼
CttkJ洵作 3久斗ん腐 12

〈健康チェック表〉
確認者:才′子
(/:ζο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
／

／

９

θ

θ

９

醐

９

確認者:才ノ7
(ご :2θ

)

キャビン  [船 萱∃
/rtsu2EE \) :2038A 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:ィア 角  (δ :2θ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :/′
)

ど、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/θ )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
9

船倉 内の海水温度 帰港時
(J r0)

// c

〈船内清掃記録〉
確認者才ノ等
r(,JoI々【硼れるに

確認者特記欄 :」
ヒ髪1_髭瞳二多そ夕 (%′ (夕

11
責任者確認欄 :

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

１

１

■

１

１

１

■

１

ロ

ロ
ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

Ｊ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

力 o7
実施日:平成 lヽ 年

HACCP委員会 :ヽ
孝 勁

ごシ |)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

o摯鷲珠このや%流 同 跡 の物た ふ

ottη翼湯こ0蝙 6 〇わ π 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

０

の

○

０

０

０
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (予 ぐ)形 9
鮮度タンク内海水温 ( S=.t-) S$ c

秋サケ腹部内温度 ( !: 4" I L-?c

rF",a. I

心静那:すた委ニ 責任者確認欄 : (吻ι)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ＼

千
べ
暉ィレ ざ

レb)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:執 /7年/θ 月 /ノ (7(ξ 時力 分～g時/′が 天気:ルイt気温: ′  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

σヤ升 J〃 ηダわ の力午 4イガ楔〆

亀ルグ桝ゝ″磁凛 ェFス
9戒却ψ々 、rNa A

2,セ lで 力彬 ワ測 麒 11 12

確認者マタノ千
(ξ :Sο )

〈船丙衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ンノそ
f /:ztt)

キャビン  [船 萱]
J0re= 7,2F@tr

・水揚げ時の水は十分か

確認者:ヽタノ争 (/:ノθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ち

彎℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :[ヽ

′   
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/ノο

/2 ℃

″冬lミ 41■ ヒヽ_

確認者:イプマ
(〃 :″ )

/e(t,/ )

/\2
責任者確認欄 :臨甜謝:  〆〃′



書式作成日 :平成12年 7月 1日

型 言員会寸フア(lab)

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

選劃場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Э擁 ミ Эt層満 97粥1卜動の階
o数■吸こ Э夕痴リκ 勉 (力Z彰2 8

9 10 12

(ざ :22

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

０

０

０

０

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

確認者:vブ仔

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :勁

(/ψ :。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ri:j-) e
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ( {:1'1 6-u c

( 1,1 s1

確諦制欄:マダ秀二 責任者確認欄:盤
発塑墨こ量車呈I 滲レし)

|て)月 15〔



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

●

●

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Gジフノ|｀多

'

脅 升癖 ブ″多ル フ杉 穫イ

勤 藤参影 聯 ュ

“

7ンをく杉七フベ 瀬ヘ

の″
`形

花フ翔 花撚 12

〈健康チェック表〉 臨者:14プテ
(/:0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ／

Ｏ
θ

σ
σ

醐

確認者:k亀
(C:′い

キャビン  [船 彊∃
f4 zne 」:θ儡 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉
確認者 : ( J:a

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:G

バ′ ℃

〈船内清掃記録〉 卿者十看
(゛ 夕のＬヽ颯′　

ヽ考

確認者特記欄 :
(oz ot 責任者確認欄 :す り

行 ´紘  (ノ z)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会 :    (/)

200て

実施日:平成 19年 lcn l, ouC る分～ 2“→ 天気 気温:′ OJ

作業者名

嘲 狂 0名難場名 o鏃 が0%
笏 ′ 0% ⑫わ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ９

ρ

０
０

０

０

９

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

確認者:ブうた
(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:謳

け lふ
)

氷の状態 (riぁ )Q
鮮度タンク内海水温 ( 9, >=> S,' c
秋サケ腹部内温度 (廿 :2))6ぃ っ ℃

確認者特記欄 :             1準
れ∂

ι0
(ろ 6)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認塞

〈健康チェック表〉

作業者名

0嘲 往 のψ解 嬌 ο2角籍イ[ 0彰形残多

⑤て物がアで∝ 髪暴 d蒻だっ′Z o2んしヽつ
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

棚都慟
(`:|カ

・計量器の清潔度

９

９

９

９

０

０

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

「
つ
イ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

蹴者晰P笈子
(1:り

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (l:2o) a
鮮度タンク内海水温 ( \:2o) t"" c

秋サケ腹部内温度 ( 1:7,.) [," C

硼 者 :筋

(1:)。 )

to
I

\ /4 )l臨 者特記欄 :沼 三墜塾二



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

/′ 月 wS ua'- げ θ 分)

作業者名

〔:;'とマ
41ジ

″
者 ノ1多 脅 升 燐 7ヤズ久レ 欺負耀″

71箭 炎彰動勧なェ′4 り皮d ガセ1 繁 !′ 人
σ/.`カイ乍ψベノ妬例 12

〈健康チェック表〉
確認者: プヽヘ
(∫ :ヵ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 印よ

θ
θ

ο
θ

醐
ク

確認者:ジ イ

(1/:″ )

キャビン
  [話

丁目∃
zae / ://satr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:イ カ「(/:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Z:/ρ

〃、メ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :チい

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
( F.10)

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:♯′子
(/:力 )

僣 く4燿

“

t

(/7)確認者特記欄 :才
′η 危 ラク

〆

責任者確認欄 : 〆ンァ
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委 員会
や 隣 (3舎 )

′Юて
実施日:平成19年 10月

al +--/bh- \ Hf -n)

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
日
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

0に フアル茄 oア%畿曇の笏老∫
フ知 啄モ吟 監為ι υ乙0ヽ今 Э
9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ０

９

〇

〇

〇

９
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

認
　

Ｃ

確 者

み :ID

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(  :  )

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (9,1 ") e
鮮度タンク内海水温 ( 5:1- ) SJ- c
秋サケ腹部内温度 r!:l>l d_u c

確認者:ソフイ
{ $'J-;

９

７

″
／確認者特記欄 :

|°/9)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ×

才ヽ烈夕
(t'管)

出港0漁獲から帰港までの確認表
時 ιη分～

作業者名

ノヤ%/ι フキ妥在キ :ク/矩 フヤ升撼´

鸞アクt% 9確 1 ら晨4リセィ後 ′ 人
欲 斗名紛|つノ(プ 均作 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :拷

(2:″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

０

０

確認者:キィ
(」 :2θ

)

キャビン  [船 萱∃
>1回 目 2,ou rnc J 20 sne 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定)
確認者:夕 多 (32θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(_=2 /θ)

/F、 g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :/の

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(」′υ)

/← ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:才ノ子
(ご :ご∂)

―
―
、“／

⊆
名

確認者特記欄 : (タノ 責任者確認欄 : (1笏



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

'

(1ワ後り

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉 確認者:才ぞ
(2:/θ )

作業者名

解 〃 メ移 P蛍紫横 ジ 多次> 針 妥滋 ～

ジ昴宛夕多動をたFrl つたり
`セ

吹 ′ 魚

9χレ1形イ乍つ衣ノ拷儲 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

θ

η

確認者:ンフ千
(0:ご5

キャビン  [扇丁彊∃
占目 2:/θ 2回 目 3`C3~回 目

~: 4回

目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:タ ゾ予 (∂ :ζ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ジフ:プの

/ヽ θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク /′ )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(3:“

/θ ,

〈船内清掃記録〉 確認者:イ々
{ I :Jp)脅くる14復 し

能^
し
てタ確認者特記欄 : r/?6 t 責任者確認欄 :ギ

導 狂 J匹 ]/?2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 」ヽ

を

(Z)

① 十角紘
選別場での確認表

い月δfゼ政分～

●

●

実施日:平成 17年

作業者名

①ヤ辣 二 @彰管茄 O物鮮 鰤 o彩鬱多チ

o多棄Iし

'ζ

でし峨 極 @イオ彫
′
渇

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:〒ジむ
(千 iJ6)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          つ

。計量器の清潔度 ――一―一―一―一―一――一―一)O

・鮮度保持タンクの清潔度             K)
シー トは清潔に用意されているか 〇

〇・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:¬R7参

(4:″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∩
Ｙ

∩
Ｘ
Ч
Ｑ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(6い )

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:｀ヤブ6
(Sio)氷の状態 (!-'4'I e

鮮度タンク内海水温 (9,q") C>_o c

秋サケ腹部内温度 (\'4"7 LS c

確認者特記欄 : ′%) 責任者確認欄 : ど//ξ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ク"7

HACCP委員会
や ッ テ

(129

才婿劇嵯

:〕時「ア分～b

選別場での確認表
p斜 載 :の 知 :

実施日:平成 19年 10月

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

こ

〈健康チェック表〉

作業者名

D密階系ニ のマ婿筋 9燭各郷 2彩デジ治子
つ知 鹿 の歓 蒙ん Q笠♯久瀦 8

9 10 12

確認者:けづ著
δ :ム

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台        >〇
・計量器の清潔度 ――――――――一―――――――)O
・鮮度保持タンクの清潔度 ｏ

の
９
０

０

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

( J ,22t

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

９

９

０

９

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

r [ :)" )

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:1つ番

rL :(b )

水の状態 ($'1-) O
鮮度タンク内海水温 (b:\-) fJ c
秋サケ腹部内温度 f\:ro) L] r

臨 甜 那 :悩 れ 責任者確認牌 ゞミ奎≧ 唯



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 /

HACCP委員会 ヽ夕期ψ7(｀ /

出港0漁獲から帰港までの確認表

0a-Sn+

●

作業者名

g″、,多イ多ノトι アジ多雄 ν %蘊 多ジ /S―

輌 ′〃茶多
`

温ヽ たバ7仙 形ど、鉄 顔 た
7えd〃存ダ人ンそ″ 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ 看
r 2 ,"!-t

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
η

η

σ

剛
θ

鳳者:´ノイ
(y',K)

キャビン  [船 萱]
:θO回目≠κ孫 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (//「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/′ )

//.g ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ テυ)

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(プ

`高 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:イ者
(/:ごθ)僣K嘱 4る ヒ

確認者特記欄 : 〆η 責任者確認欄 : (1準



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員 (19

出港0漁獲から帰港までの確認表
日(2時ィ6)～ぐ時″分)天気:くイ|

●

●

作業者名

アタタ /じ /移″」シ夕才%ムニ 殊驚 々 一

々驚タヒ% 聯 ノ颯%蜘 形セ牧 g ノミ
毀 口渚彬 蜘 翔 12

〈健康チェック表〉
確認者:ンノ争
( フ:/θ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

σ

０

臀認者:才看
(ぎ :,3

キャビン  [船 萱∃
18tr 2 , /11zae J
q

:(∫F饂 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉
確認者 : (C:ご∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2つ

/ζ、
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

曖 :メ3)

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(」 :齢

ご、8 ℃

〈船内清掃記録) 確認者:才そ
(ご ざθ)

一

ｌ
ｔくａイ〆

ζ
、そ

(争 )確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  
行 (/初

′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPZ:J乳 釜、マイ

フく多イレ (f″ル
)

J場での確認表
準|○ 月

Zl「
時5千分～

`戸

時き｀分)天気 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

作業者名

Or 術 二 の物 流 0彩なアトが 0隧 群

吻 え Cウを表し 8笠十魚16
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

T:♂。選 別 台 Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

∩
×

）

Ｏ

ｏ

０

確
]z」if「

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (す:い )の
鮮度タンク内海水温 rY,Yr 6*+ c
秋サケ腹部内温度 (Y,ts ) y_+ c

確認者:チ笏
(卜ぃ )

確認者特記欄 : て 力 つ
つ ―  ( /41 責任者確認欄 : ルン)



縣腱C御代.後 lttψへ■"可 の
書式作成日 :平成12年 7月 1日

nし v HACCP委員会 1 /D)

選別場での確認表

実施日 :平成 |
♪ Q

|て)月 こゝ 日| J2分～ゝ 時 分ヽ)天気

作業者名

Эヤ%禿ュの才猪 流 Э務各郷
Э始 O之んンク o物J啄も 8

9 10 12

(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 〇
〇

〇

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

Ｏ

Ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >(D
・作業場は整理整頓されているか

確認者:マジ替
(も :ュo)

(選別・計量後の温度の測定)

確認者

(も

→
(tイ

=呻

′け
氷の状態 (b'€ ) Q
鮮度タンク内海水温 (b," I t-t c
秋サケ腹部内温度 (b:。 )つ/℃

確認者特言己欄 :ヤ %炎 ユ  (
○

/∂ 責任者確認欄 : 卜b)

ψｔつ
ｌ一‘い

″つ
サ
妙η一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員 \?z t

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

w2o a-f w/-11-'l

〈健康チェック表) 確認者:オ′争
( 二乙 /の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

０

σ

回

の

蹴者=ヤ ノ千
(/:″ )

キャビン  [船 萱]
2/υ 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 ;%卜しみい慾f%ルハη/111輌勒

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:4

イム ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :∫θ)

〃 ζヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:S

′

θ)

℃

く船内清掃記録〉 確認者:´′驚
(/:ごθ)

ね(d傘 ＼

確認者特記欄 : (/1´〕 )

(ノろ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実Ⅲ日 :平成 /7年 /′ 月 2日 (2時 ヾθ分～ 0時 ごθ分)

―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ゴ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

彎 〃♭ノ協 η %/″ 9″〃久ニ 0ング輝
6レジ箸タセタラZ讚 1 %閾教 嗽 И 人

のとっグ午フ久枡乞豚 12

確認者:イノで
(2:/秒 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ヤ
者

(/:力 )

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : ('l ,(ot

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ごも
)

〃、千
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:`3)

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
q,fat

,.J. 7 c

〈船内清掃記録〉

確認者:ЧIメ予
(′ :″

)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

②″ 刻ゾ

実施日 :平成
| 16月 2∬3時″分～ 。か天気:士 りt峯瞥嗜

―
―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

―

―

―

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

Э″ 多 ο〃アラ猛 0〃%拘和0)笏老
『⑤ジ%髪′む露 しヽう ⑦Z′∫吻7 8

9 10 12

(5:つo)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

〇
〇
〇

Ｏ
Ｏ
Ｏ
ｐ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:すた
( 5 ,f?t

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
Ю

Ｑ
０
９

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:サ%
rf ,!o I

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (も :ぅo)〇
鮮度タンク内海水温 r b ,1.) S-o c
秋サケ腹部内温度 (し :ヶ )6_ζ ℃

r[ 'jo )

牟 (th)



J重

0月 ■ 日 B+ f8 6.- 6 天気:ノ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

〇
〇

〇

０
０
９

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

r 5 ,2?.t

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

∩
Ｘ
ソ
リ
Ｑ
い

確認者:ψ%
(ゝ :、b)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 r [o 'y.l O
鮮度タンク内海水温 lj'>", 4J c
秋サケ腹部内温度 {[:2") $J c

r [ ']-)

確認者特記欄: ｀アフ0,,つ    (:ン |) 責任者確認欄 : (lk)

HACCP委員会 :    (/)
書式作成日 :平成12年 7月 1日

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

～
`卜

時/′ 分)天気:

●

●

作業者名

(11;;2ケ |メ

′/ノ多 2キ〃癖 0多 ＼升 フ斬 だ
彬 縁タ:儡ェ幽 ち″動

“

ス欲 ′た
ダノと、口珀花フ衣ノ翡″ 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ者
(2:/ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
r'l

o
11

IEE 2
c)

確認者:イ
考

(′ フυ)

キャビン  [船 萱∃
. ,/t a-,ti0 2E'tr 7 2u3@tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:才 /7(ザ←2め

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぅ

rッ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ア9

′ 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:212

/.o r

〈船内清掃記録〉 確認者:イを
r 6 ,,lo>

K K144そ t

確認者特記欄:イタイタtラタ (/夕 ) 責任者確認欄:_当量=塑2_二行  (/み



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(2時κ多分～ξ時/θが天気:

作業者名

舞 斤 /卜多 2夕寿たキ 針 %次レ 針 多潔特

0ィ 本1タ ′雄 ン 4 物

`ヒ

6かィス

の性ヴ滋確 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イメ予
( z-: /O)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

ο
０

０

剛
θ

確認者:´フで
(/:ノ θ)

キャビン  [船 萱ヨ
,pzae/ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定〉 確認者:イ アイ (/:ジυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2せυ)

ノど、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(p:Sυ )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(/2の

ど、g ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ヤを
(び :ごο)

脅|ミ 闊燿ミをし

確認者特言己欄 :立
ヒ髪箸

/

責任者確認欄 : 
平
_歩 ] い 竹

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

*T6 n- 6 m "

pp。て

実施日:平成 |マ 年 :10ぎ ℃

●

作業者名

⊃ヤ帰狂 )ヤ券光 Oψ肝′靡 ③″笏んi
Э勧 咳ぞ ⑥えスしう 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:す死
(5:ヵ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 5:≧2)。選 別 台 〇
〇
〇
〇
９
０
∩

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
９
０
①

確認者 :

(電 ュ。
)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:o)氷の状態 r b, o ) a
鮮度タンク内海水温 rb,o) S..) c
秋サケ腹部内温度 (b'Ol 4,.D c

そミ確認者特記欄 : 7/271 責任者確認欄 P街 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

(2-w) 0-' - f wl'?-' l

〈健康チェック表〉

作業者名

?ン〕,′::`子
:′ ソ彫 ∠才升雄 7キ弁茨ニ 7杉/4

針〃薦勿〕■ふ ュ′“滋地

“

と欲 g尺
ヌ″、口物花 10 12

脅
わ

確認者 :

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 看
rf,tpt

キャビン  [船 萱∃
)lEE 2 , //r^=f 'fl zaE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : (プ :/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`:γD
〃 、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/9

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(≠ /の

0`ろ ℃

確認者:キ ノ予
(g:ごθ)

責任者確認欄 :
乞(ア

ク
)″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成)Я 年
g＼

|

実施日

〈健康チェツク表〉

○ヤ笏;考子③″飛イ垣
⑤

`′

レタJしると
(5:lσ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

２

者

Ｆ
Ｄ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①

９
Ｑ
Ｃ
の

確認者 :

(5:ち。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          >

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(6:卜 )氷の状態 ( 6:[o) ?
鮮度タンク内海水温 ( 6,t,o) S-/ c

秋サケ腹部内温度 ( $:1-1 S-6 'c

責任者確認欄 :ゝ特淵:物な



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成/ tr 2rE (eH2oh'- 時クυ分)天気
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ｌ

ｌ

ｌ
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１

１

日

―

日

―

―

―

―

―

―
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―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―
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■

■

■

■

■

■

出港・漁獲た塾児童までの確認表

く健康チェック表〉

作業者名

″ ),ι
ク
iタ ノlι の七%たキρ、れ%人 ニ`

滲 腱

´

Э杉 彬 腱ヽ ュ由7宏盛彦ヒ嗽
ヽd人

らに1堀電10 12

確認者:オ考
(ス :/②

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

θ

θ

θ

0
1回 目2

確認者:イ看
(/:″ )

キャビン  [船 萱∃
t/ C) z+a / ,O0zaa

・水揚げ時の水は十分か        >ヮ

確認者 : ( づZ:グじ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2ぎ9
/ど 、ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(二2:∫,

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:の

s、 ス ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :

r 6, aD)

%|こ

“

燿Lそ ヒ

責任者確認欄 :率
傘 盤 ′gt⊇悪者特記欄:盗鱈膨ク(2名

P



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

必つて

lγ 年 月あ ビ
ン

(

HACCP委員 (//

分～粋 ′b)意 実`レ

●

選別場での確認表

作業者名

Э中発象 9サ%満 Э学%満が の考を物尋
ひ拠 ジι 0ヴ%象ん 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :沼

4_些2_

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ○
○

9
0
0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:寸ジむ

((:5Z

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

蹴 者 :ジ

(卜 :争 )

〈選別・計量後の温度の測定) 認者:可彰電

(Sふ氷の状態 (も :`/い  の
鮮度タンク内海水温 rF,zSI L-_+ c
秋サケ腹部内温度 c (=rS1 s _+ c

確認者特記欄:ヤ%τ争′= (玖 3 責任者確認欄 : (9ィぶナ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

懺 紅
選別場での確認表

- yn+f 9.)
ロ
ハ
↑

Ｃ

日家階 7月

〈健康チェック表) 確認者:ヤ質

作業者名

針 %発二 の判断力負 οttrt卯 ④力好夢花i
phゝ隊こ◎う%克′6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０
０

０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 〇

確認者:十%
(5:ひo

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:暫ヲ考

(卜:S)水の状態 ( S--'t-l a
鮮度タンク内海水温 ( 9' 9'l S.+ c
秋サケ腹部内温度 r 93-"1 6-D c

4ニ確認者特記欄 : (ア/η 責任者確認欄 : r? 4ot



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′
｀

年 9月 2イ 日 (之 時 /ζ 分～ζ 時 の 分)天気 :く
々
|1 

気温 : 3  ℃

作業者名

η 〃 ′形 叶 〃々 θジ%久L η斗〃僣´

財%″多そ0仏然ェ′1 9歿翅影< θ久
｀
」 た

9,こリカイセ 10 12

〈健康チェック表〉

諦
　
の

確

:/′  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

蹴者:才ゾ守
(/.:″ )

キャビン  [船 萱ヨ
EE 2 t/0 zE= {, ffi@tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:イ ズ   (∠ :″つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:/「 )

/∫、′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:,等 )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(/1旬

ヾ 2ヽ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:Yタフで
(/:グυ)

% く1鍼 れなヒ

(磁
f

確認者特記欄:才 責任者確認橘 :三
工 ″ Jη (′

響



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 2

●

発オ■

実籠 :平訂 年 マ』2繕 ド絶
=ゝ

時勁 天気くり 気温 :20ヽ t℃

選別場での確認表

作業者名

Эや発食二 嘲 満 o明 rt事 @拶イブ給
`∋獅 よばぞЭカンうどん 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:サノ5

(■ :力 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台              Ю

・計量器の清潔度 ―――一一―――――一一一―――→o
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ③

確認者 :ジ

(や :2)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
Q・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >(2
・作業場は整理整頓されているか

確認者:マ%
(い ■0

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:千%
(S:2b)水の状態 (す:2o) Q

鮮度タンク内海水温 (サ :20)ぢ、ワ ℃

秋サケ腹部内温度 (!:2->) t_\ c

硼甜記欄:協 狂  (2っり 責任者確認欄 : (7乙D



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

f ) Wz) -''- 時ご2詢 天気:

●

●

作業者名

(レタ ノ}(``フ フレ を :衛斤衣多 7核4
蟷 タレ ,7生』名/LFl 後 6た、欲 ′ヘ
9kgttμ 10 12

〈健康チェック表〉 確藷者:才者
(ゴ≧:/ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者:ャノ争
(プ :″ )

「キヤビン|□
2:″ 2回目/:α卯目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:キ多   (デ・ ιo)

漁場の海水温度 漁 獲 前 分
２

　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ス釘
′  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/勿

ヾ介
℃

(船内清掃記録〉 確認者:才′η
(/:″ )

%(

“

たるt

確認者特記欄 :望
贔 ヨ 笏

ン (′像 静都諦:ψ多

`_影

θ∠p



＼

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 年 9月 21ビ1

HACCP委員会 :    (/)

o分)天気:く等しク

十χ絃
選別場での確認表

作業者名

Эヤ驚れ ②悩 為 ③響6Ft―即 ④十笏%■
③多牲ヮι024ひぅιん 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(5:")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(」 :2)・選 別 台 ０

０。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０

０

Ω

０

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○
ス
ソ
リ
Ｑ

ｏ

確認者 :

(← :S)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ケ 弓9)氷の状態 ( $:]-) a
鮮度タンク内海水温 (サ :ろ 。)る Dヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (ゝ :ち 。)っ、D ℃

ム)確認者特記欄 :可レ
グ7秀 ミ  ( 責任者確認欄 ,7 r\,



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

η ::′
′′

(リ ノι σ斗〃滋彿 叫 μ次)ル 潮アイ僣
働 〃表■ pZ生磁各」lβl 4など多セ渉衣d々
4幽 ″存 10 12

〈健康チェック表〉

簾
確認者 :

( 2:1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

σ

θ

θ

０

確認者～

“

′午
tf :/Q)

キャビン  [船 Ξ□
tr 2,/'1zae / ofzae : 4ElEl

・水揚げ時の水は十分か        >σ

〈温度の測定〉 確認者 : (ア :/め

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2″ )

/75℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2∫θ
)

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ア ル

ゞヽ θ ,

く船内清掃記録) 確認者:VFゾ
子

,/i ,a7t

名 |(“ く をヒ

確認者特記欄:     (2/) イク
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

日 (2時2υ 分～す 時″ 分)天気 :

作業者名

乃 升 形 ?キ升移乖 フオ驚か 0年斤潔ィ

?イカ 憑′o%凝二r4 フ亥劇あとフ久ブ
^θジビtプ カイヤ10 12

〈健康チェック表〉 確認者:才ノヤ
(2:/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

θ

θ

確認者:斗 〃争
, f'/r,

|キ ャビン |□

rec2- :/Q zae/ / (/ sEtr

n

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (/:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∫ 0)

/ス

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(_二2 ∫0)

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(プ

r)「 ℃

〈船内清掃記録〉 臨者:ヤノη
(ι :クつ

物 〆
ヽ 4燿こそt

θ
／

１

ク

/
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成17年 ?月 |? 「

`時

5分～ ζ 時ミ

'分

)天気 :足典ふノ気温 :負 ∂

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Э中%をL υヤ冤満 〇擁 鰤 ①や″髪浮
Э:働ェ激乏9承しヽ)汝 7 8

9 10 12

(5'lr

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:十器

(5:lo
・計量器の清潔度

〇
〇

〇
〇
〇
〇
９

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ

Ｑ
Ｑ
ｃ

＞

＞

＞

＞

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(6:。 。
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ($:4'1 O
鮮度タンク内海水温 (會―:で )ヽs、 乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (← :そ。)▼、も ℃

確認者特言己欄:|´%そニ ,1( t,責任者確認欄 :立
ご盛ヨ医摯三.



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 / E (zE+2oh'-4 w 分)天気:く 4/

〈健康チェック表〉 確認者:イノ争
(2:/θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

θ

０

確認者:イジ争
(′ :ω

キャビン  [船 萱ヨ
rec 2 , /Qzae{ 'aU saa : 4EtE

・水揚げ時の水は十分か        >θ

〈温度の測定〉 確認者:πヤノイ (イ :′つ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2,lfi
r8,rs c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:/σ

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(イ
,「 ℃

〈船内清掃記録〉 臨者:ヤゾ争
(『 :Pひ

)

たに4往冬＼

確認者特記欄:キスグヒ多
`フ

(429 責任者確認欄 :準
翌

年 」
1社 (レ

ゞ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Э銘 そ二④妨 為 0初九″〆0%豹%`
⑤杉褥″ ∝́ 笏端 a夕b多 ″ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 0
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― 一 一 ― )(Э

。鮮度保持タンクの清潔度 ○

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
０
０

確認者:γ≠′

,f '5J,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
0。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >てコ

>θ。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(S:3b)氷の状態 ( (:Jo1 O
鮮度タンク内海水温 (し :b。 ) `_|  ℃

秋サケ腹部内温度 (サ う。)ワ_L ℃

確認者特記欄 : (7/Sl ,Q 4n,責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

時乏4)～ま時/′分)天気:ジ

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

σ才/彪 つ斗%之キ ψ 多わ 叶/″´

物 形 7ィ膨 曇〕色幽 ン微珈ごンメ宏ィ 人
7,r、ィ渚み 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イフで
(2:2ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
σ

1回 目』z202回 目

9

確認者:ヤノ7
(′ :ノ υ)

キャビン  [船 萱∃
/'2g t ' 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : /er : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:∫″)

/ど、θ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:∫0)

ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
r/'2ot

,j. (, c

く船内清掃記録〉 確認者:ヤイ
(/:ro)

者R4燿止をし

確認者特記欄 :金
とジ後 グ宝́ 弩ク (り ) 静都認杵   ′ィグ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時b分～ミ戸時い分)天気|

作業者名

び 好れ ②物 力 げたrt―郷ο擁 絡

勃 」した 。メガ弟も 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :櫂

(5:17)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               Ю
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             0
シー トは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
０
０

確認者:V者ワる

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｏ

確認者 :

(6:7oy
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

 ́ ヽ/

>∈D

・作業場は整理整頓されているか
〇
〇

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (← 9)9
鮮度タンク内海水温 ( 5-'6- I S.9 c
秋サケ腹部内温度 rS'hr S_9 c

確認者特記欄:す%で ~
(7/1T 責任者確認欄 : <9 4l)

●



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会☆4っく厖Fン

()ィ
゛

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 / I fa ( ZwJot-t- 時ごり分)天気:

●

作業者名

η /杉 多 %馘 の 形荻ン 針 升 雄

摯蒟茶% ぃた然ェr¶ 0冬 ψセフベイ人
リノとプ形イタ10 12

〈健康チェック表) 鳳者:Jなグテ
(2:二 。)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 之

９
９
９

９

叩

確認者:才な

(イ :″

キャビン  [船 萱∃
:2′ 2回目/:″錮目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:、″ノ争 (/:′υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:「 0

/′、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :「②

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(イ:物

/θ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ヤス

< f'Jr,,>
%にイムをし、

確認粘記欄:  の (′
//「

)

arl/r)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : (2

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表)

作業者名

1ヽ″%ノι 2才寿″ 3■%た 4揚
か

5■%凌多% 6″るェr4 7ヵ24″ヶ 8八｀
ィ 人

9′セφ蒻/多 10 12

臨群脅
(2:2υ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:キア千
(イ :イ

)

キヤビン
  [船 萱ヨ

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

確認者 : (/:/3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ご フυ)

〃、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご ジο)

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:∠炉

ご、θ ℃

佐 |こ く t`tt t

確認者:イ
看

r f spr



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :、ル で7(9■ )

ム

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/夕 年 日(2時3θ 分～←時́ワ分)天気くイ

|

〈健康チェック表)

作業者名

ν斧 影 ″ 〃燐 名折 に 針 %潔
´

″ %鵜 % 7彪磁窓́■月鰊塑 タレ鍬 をヽ人
多火J″旅 10 12

確認者 :

(22υ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:呻 y脅

(プ :″
)

キ
rビ
ン
  [話

丁萱∃
8tr2 ,2 0 zae f ,/Q me

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ィ 角  (/:/′

漁場の海水温度 漁 獲 前

( J :au)

/3.( c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヾ :ω
)

′   ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
</'ro

,z'o c

イ{く 1鍼パをt

確認者 :

/-\( d,JDl

確認者特記欄 :主
任 ∠監 解 夕  (



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

劇並

力 質

福実施日:平成 17年 - 5 n+ t5al じフ 15(

選劃場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Эク%狂 Эイ角 満 Э擁縦歓βの雄 5
③う危見ん◎髪傲殷 Эん0ヽゥι 8

9 10 12

(千 57)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

０
６
６

〇
〇
ｏ
ｏ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

cJ,oc

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(彗 :2騎

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 r\-'&l O
鮮度タンク内海水温 (ゞ

~itや) ζ、0 ℃
秋サケ腹部内温度 (ヽ

「
:ty,  6こ。 ℃

確認者:雫夕了

(,:′ す)

確認者特硼:嘲 粂 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ン

多 (ンρ

I

出港0漁獲から帰港までの確認表

wto-'>

●

●

作業者名

ν 升 ガιν寿々 9ジタ次二 ノン%/4-
レ タ機杉ι》櫂撚ノ4 ダ形却κャ?荻ン ス

ルを燿易化 10 12

〈健康チェック表〉

ゼ
鶏

諦
　
は

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:イ
考

( f ' /a
Ｏ

θ

θ
キヤビン  [船 萱∃

回ロフ
θ

A
-A 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:マタフィ (/:/′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:/0

/ヱ ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぎ :/fl

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の
｀
海水温度 帰港時

(/″
2、 θ ℃

〈船内清掃記録〉 確
7テi等

そ４気／
ｒ
＼

竹

確認者特記欄 :量
生ノ筆

_多Lごタク (17)

/
責fII臨欄:Ⅵ

以亦 ク
吃

ノ
ム
Ｆ (′

争
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

多 つて

す舞裏差

実施日 :平成 1胃 準 7月  |ご な時00分～釦/め 栽こフ気温:|びお

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

Э†安iτ&ニ 鍛 満 嘲 鰤 ①は 5
③うん

Jlた

そノし 嵯%ぼ喫tフ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

臨 者 :弦

(5:ム )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台 ○
計量器の清潔度 〇

。鮮度保持タンクの清潔度 >〇
シートは清潔に用意されているか 〇
′   ::0′ 日 ‐ド :｀ ′:J′Sヽ ■ し ヽ V'・υ ′υ

‐            ア
に リ

・海水の清浄度は                 >○
・岸壁海水の状態は                >o
・作業場の状態は 〇

確認者:誓りで

(5:3)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
Q
Q・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >くΞ〉
。作業場は整理整頓されているか

確認者:や%
(針うo)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (争 :ノ

')Q鮮度タンク内海水温 ('オ )魚 0℃
秋サケ腹部内温度 r S:rg &5 c

確認者 :

(ま■

確認者特言己欄 :十 %紅

住 ヒll教 ll

,?,\ , 責任者確認欄 : <9, (t



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成/グ 年 3月 2/日 (ξ時の 分～ /時 ごυ分)天気 :彬
人 気温 : /2__℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

身ガ イι酔 /特 0イ好 ル イ櫂メ

ワ〃 炎%雉 工閂のたそぎて欽
｀
プヘ

%イ プ″ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イプ争
(ブ :イθ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の

Ｏ

θ

θ

確認者:´ /7

< / 'fat

キャビン  [船 萱∃
z ZnEtr'/:-TU2@E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:斗 ン7(r・浄 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(『 :ノθ)

ノ θ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6~ :ノ 0)

′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
rf ,(tt1

2.,0 c

〈船内清掃記録〉

れ く〆燿≧な
確認者 :

(/:脅
勿

確認者特記欄 :影仔フイ 盆 琲
(fZ/) 責任者確認欄 : (筍



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

日 (

枕

筆3月 2 E+b h'- L F+ SD ,r.)

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:マχ
(ζ ムL)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 〇

〇
〇
〇
〇
〇
〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

一
，確認者‥

Ｃ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｏ
Ｏ
〇
〇

確認者 :

(7:。υ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 rf :}'l C
鮮度タンク内海水温 (も :リフ)も 4 ℃

秋サケ腹部内温度 (t'&) y_b c

確認者 :

(も

棚静謝:J童硫二 βを? 責任者確認欄 ,Yzrr1)


