
●

標津町地上或HACCP推進委員会
秋サケ部会 確認表決裁

●

平成 19年 12月 5日

秋サケ確認表 平成 19年 8月 27日～

平成 19年 11月 21日分

漁 場 名

第 25号 マル五本村水産

第 26号 戸田水産

第 27号 吉田漁業

第 28号マル共カネノ水産

秋サケ部会長 中村憲二 ⑨
秋サケ部会事務局長 今野 昇 ③

標津町地域 HACCP推進委員会



書式作成日:平成12年 7月 1日

イメ4 ′爆́イ オ暉 ガ・亀

実施日 :平成 / 年 //月 日(ζ ttλり～フJてい

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

:融量置曇ラζラの
。シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は

確認、ぁ η

、(Fり′

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一

~~~一
-0

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺翼鷹li菫垂量後[舞営:I景
る
1二三正三III:多

認
　
＜

確 珍

ヽ
吻
ノｐ∂

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者じる t:

(〕 :‐

“

亀
/

氷の状態 (7:局  こ,
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 tケ :″
´
υ 霊

責任者確認欄 :
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :詢
し 壷2メ ン

での確認表

実施日 :平成 + 1r n { 日(_マ 50分～ 場あ天気:

〈健康チェッ 確認煮二∠

“

υ
l

(ψ :/

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

□

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船倉内の海水温度 帰港時 グノ‰

確認者:∠%ol

( ノ:

/

責任者確認欄:こ√tV＼確認者特記欄: ~起 レυヽ 、   (



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :力
じ 2■メ 14)

から帰港までの確認表
実施日 :平成 | 識 あ )天気 :

〈健康チェッ

(

作業者く
(

σ浅野哲 ( ② 成田次男 釧小野忠 酬1山本憲次郎

0本村拓属( σ日吉正和 C /*ntEu Iび古川隆夫
0濃日賢吾 ⑩ ① ⑫

確認
夕

(ん :″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]不

キャLジ   ロ

イ回響 :y pzae 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か β).

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時
(4,/D

℃

〈船内清掃記録〉

51ミ

臨耕諦   ごンひ
夕l∠

責任者確認欄 ‐イ 嗅   (t聯

%縣



書式作成日 :平成12年 7月 1日 百人CCP委員会 :ズこ■  (1″´

■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

―
―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

日

―

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

■

■

■

■

■

■

:平成 / /日 (ζ缶蒔働 ～

〈選別場衛生状態確認表〉

:[抒i[:∈≡≡≡≡野

「揚秀

・シートは全タンク|こかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

卿力灼
( フ :

く選月1・ 計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

で
認

　

＜

確

責任者確認欄:互リセル(

0に

確認者特記欄:/グg行



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成ヽ

健康チェツ

作業者よ

/

① 1浅野 哲 α 成田次男 (
③ Jlヽ 野 忠 o/Ir*xxcn

び本村拓馬 ЭノL吉正和(
・
⑦ 店川倫也 b>川隆夫

a)金田賢吾
）
⑩

ン①
ン
⑫

鉛
Ｊ

認

　

に

確 ・
・
″

者
　
ヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

(,こ

l℃
漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(/午り/

℃

く船内清掃記録〉 欄
７
／

認

　

＜

確 者 :

喜葎者確認欄:護込十_ (｀ア牛

じ`
4

確認者特記欄:イイブヽ｀ヽ     (｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ズこJ立_0%

実施日 :平成 日(`争

工

作業者名(

①金田 文訳 ②浅野徳子ヽσ浅野哲夫の体村武雄

Cヒリll豊 ⑥角谷 秀樹

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者老勇
(′ :′η

く選男1場衛生状態確認表〉 鳳多農
(rパ
^:

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者

‘
ご
メ

認

　

＜

確

膠

(選別・計量後の温度の測定〉 確

(  ),>`:/`「 7｀、)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(｀ ン
P/確認者特記欄 :
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ズこ三 た

`々

が

選別場での確認墨
湯` 天気:|タ

(

作業者名(

⑬金田 文子 り鴇野徳子③浅野 哲大 ω本村武雄

⑤鷺り|1豊 0角谷秀樹
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
%か礎
(/レ rD)

く選別場衛生状態確認表〉チ
:よ」i][]

確認者
z多明
(夕 :ノ )́

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:ξ曇皇|:匡[:舞IIキ 2象
硼つけ
(〕 :4∂

::量[[菫を11[[ユl:12象 三三三三三三Iヤ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :′≫ジ

(7:■ 0氷の状態 そ/:F
鮮度タンク内海水温

r 7=Q'rt ') c\ / /-u, .a

秋サケ腹部内温度 そシ孝θ J「 ℃

1又 (な )(/7)

.1く、

確認者特記欄: /多 いア



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :歯
じョ2メ

tン

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 lq年 ヽ1月 ｀ 日 ご 時夕5雰～η 時う負 )天気 :_ 気温 : ヒ  ℃

〈健康チニック表〉

古川隆夫古川倫也

確認
煮
こ
び免
`|

(冷 /1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]ダ

ll

「

¬□
1回 目 f /o''= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア午ン
′

1(l%

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ストノ|「 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 )

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉内の海水温度 帰港時
℃

〈船内清掃記録〉

ル|こ

諦」
ウ

確
リ
リ4

確認者特記欄: 早′
/ハ

、

し
(`2

(14) 訛都識    (レ ヾ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :働
し っ 、
(/)

ら帰港までの確認表
実施日 :平成 日 ( 分～ 分)天気 :

作業者名

① 浅野 哲 ② 成田次男 ③ 4ヽ野 忠 ④ 山本憲次郎

⑤ 本村拓馬 ⑥ 日吉正和 ⑦ 古川倫也 ③ 古川隆夫

⑨ 金田賢吾 ⑩ ① ⑫

〈健康チェック表) 者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

| 
キ|ビジ]□

回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時
( 1 )

℃

〈船内清掃記録〉 者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :″ ファ k)

選別場での確認表
実施日 :平成

(

作業者
て

飲 箱漁厖ツトloえ升3滋励 負4 墜沖1老

)な″Ч 7 イ
‐

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認

診

(F‐ クク )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認考る〕曰

t f :Ja1。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ζ、2共井
( ア :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(ノ ′σ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ざり

01多

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (1レダ

0 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :油
じ 2さ 名

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 k｀ 年` tt月  ))~日 (3ご 5ε答～
17時
涯∠2)天 気 : _  気温

:イ‐ み   ℃

(健康チェック表)

作業者名

①)浅野 哲 の 成田次男 の小野忠 丁山本憲次郎

の 本村拓馬 6 1日吉正和 )古 川倫也 騨 川隆夫

0金 田賢吾 6 ① Э

が

ｒ
ノ

確詰
４

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確

]η

|  □
回ロシルロ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者:ン移ル|(ろ /C)

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 あ

船倉内の海水温度 帰港時
ご/視 ℃

〈船内清掃記録〉

りヽと

確認者特言己欄 : 
当´ tし ｀

t■

(tr 6r 責任者確認欄:イ中|  ルンダテ
Юtと



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : イ%)
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(健康チェック表〉 確認参募
(← 2ο

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・彗量型の建潔
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確η勿鰺
(タ ノぐ)

チェック内容 (作業終了後) 確認煮巧針,
(ノ :

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者な切

(ノ :

く選別 。計量後の温度の測定〉

7ン :チ分 考ゞ t鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度
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書式作成日 :平成12年 7月
1日

実施日 :平成ノ
q午
′1 月 避
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〈健康チェツク
確認者
/1
(学 J

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者をだ141
(/ra

ae (4,72> zae

・水揚げ時の水は十分か

て
ばし℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ひ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
/ ひ

船倉内の海水温度 帰港時 63')℃

蹴
イ

イ
|

(〈 lゾ沙

責任者確認欄 :
(14)

確認者特記欄 :

りヽ供

(｀L)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 瓦裏IP委員会:力しョ2メ
｀
い

時′■ハ)
実施日 :平成

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

:集百事縛月氷耐分か

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(穫
レ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ル

船倉内の海水温度 帰港時 中 ℃

静都調イ ト＼   い電卿者特記欄:弔 颯` __(｀ンゴ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日
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く健康チェツク表〉 確認煮巧鋤場
(タ リ′)

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
島
容
」
選

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

確認言勿
(ア :

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チ
:よ][[:[:ilit象
・鮮度保持タンクは清掃されているか

.鷺璽鷹|]菫色量後[乳彎ま百景
る
2二三三三III=2

く選別・計量後の温度の測定〉 確認
ラタしり色升
(、 ∠Jす

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

喜L者朧欄: (0を
確認者特記欄 : 4L切 こζ争 (1つ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 l熟
じ ョ2メ

シ
ヾ

:平成k

確認者■ι14
(弊:/「

健康チェツク零|

/

ヽ
作業者<
/

①)浅野哲 Cヽ 1成田次男′釧 小野 忠  ( σl山本憲次郎

0本村拓馬
／

ヽ ( I aer*u 0古 ,Il倫也〈げ 古川隆夫

の金田賢吾 Э び ⑫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  「船 萱ヨ

・水揚げ時の氷は十分か

確 者
　
／

認

　

＜ リ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 蹴者島ィィ〔|
(′ :

静都翻      (|シ |)確認者特調    ξ7へ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

//月 / 時 ´″分～

'天

気:〈タ 気温:/｀

HACCP委員会 : l,1,, ,l

〈健康チェック

2)、 |″髪 笙

作業者く

殊だな I 鍼卜1っ左究3乳.降雹負

り4″嘲 7
８

一

１２
′
　
ｎ

υ

〕
１。

確認魂夕yぅこン
(ク
｀
ノ′)

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T瑾
ク
1容」
選

確認者Z〕′
r (t* )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

:II[[[を1[[『ユl:12象

確認
診

(ノ  ,
市   ′

ジ

確認者

(D:

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

菖雇喜確認欄:∠丞雄塑二 (tノ |)確認者特記杵 勿 ひ dh)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ 3(rぇ ガ

選別場での確認表

/、7

〈健康チェック表)

警認考場〕弓気弁
(/:ク秒 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認考を),ダ( Foq。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか 一―――――――――竃夕
・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者

(ノ ( )
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 l ヽ

(7二、Pιン)
氷の状態 (フ :メタの
鮮度タンク内海水温 (ン S′)'ズ 奪 ℃ゝ
秋サケ腹部内温度 (ン ひυゞむ ℃

確認者特記欄

oヽこ

←%? 責任者確認欄 :

ス
」

∩
υ

(だ2,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委験 :贅

じ 2゛ %|)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者
イ ′|

(31))
古川倫也 古川隆夫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

□
i回
目く〕

pzec 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 輛

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者=イんへ (夕竜費奔

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時
aI「℃

〈船内清掃記録〉
確認

が 1
( 7:

DI(

確認者特言己欄 :           (｀
名 マ

0ト 0と

責任者確認欄 :4 ,'031,



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :油
じ 2(%

出港・漁獲から帰港までの確認表
|ヽ  _ハ  、ヽ ′っ  、 オヽ 織つ分)天タ実施日 :平成 i l年 ヽV 月〔yυ 日 (∠ 辱4)分

1薩理撃ェック嚢〉

気 温 ・

確認煮ニグ緬|んチ
(≧ :ス レ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

郵
確認者 :

(

〈温度の測定〉 確認者イ移っυVヽ ( )

漁場の海水温度

|〕し
≧℃

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船倉内の海水温度 帰港時

“
ン℃

〈船内清掃記録〉 確認重茅ゼ%″ノ
( /:

Dlム

蹴者糊欄:てい

θlと

(るゎ 責任者確認欄:隻狙墜塾立___   ご母り′

もK



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (・イυ

選別場での確認表

蒔P隊)天気

確認ちろれη
(ノ ジ∂)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確

(グ :

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 -7少

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 ― 一 一
一 ¬
リ

・シー トは清潔に用意されているか 

―

・海水の清浄度は 一一一下~~~~~一 一一一―一一つ
。岸壁海水の状態は 一―一―一一一一二_____=フ

・作業場の状態は                
ρ

チェック内容 (作業終了後) 確
][`lFl:

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 →

つ

・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 TO

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―。鷺翼鷹|]菫垂重後[乳ギま百景
る
1_IIttlttIゴわ

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ノ :ヾ D ■生t/
鮮度タンク内海水温 百/やフ)＼/浄
秋サケ腹部内温度 rI -Qar ')','(.

鬱
確認

責任煮確認欄
: としD確認者特記欄 :形弘

'メ

しと



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HハCCP委員会 :油
し ョ2メ
1を

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 | 日(2当時2略～

〈健康チェック表)

古川隆夫

確認煮
1ィ
31

(2:こジ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
司二τ各11

(

□

・水揚げ時の水は十分か        刺        .

〈温度の測定〉 確認者テイ、ヽ  ヽ(イト6く )

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 心

船倉内の海水温度 帰港時 4ケタ∠℃

〈船内清掃記録〉 確
予趙

責任者確認欄:″ン｀``硼 者特記欄 :霊 tL■ __(監
η



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (  1

選別場での確認表

実施日 :平成 fln)Bariffi ν分～ ども)瀬 :

〈健康チェック表) 確認ラタレ辰壺ト
(∂ :タク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ―一 ― ― ― ― ― ― ― フ

・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 ― ス
ア

・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― 一 ― 一 一

=フ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(ダ :夕υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確

(∠ :/
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―
・シートは全タンクにかぶせているか 

―
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確,7氷の状態 (`:ノ ()′1lζ ,こ

鮮度タンク内海水温 r4,t3>
秋サケ腹部内温度 (g/ぐ)仏 、σ℃

`独
θtt

確認者特記欄 責任者確認欄 :

θに

卜し 1
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選別場での確認表
´

E {Sw}aes

〈健康チェック表〉 確認者

( ) ,)u)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確

(ζ :/υ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認煮εュ,ラ
(/:/

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確
77′考11

く選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

)7確認者特記欄 : (tろ ごしa口じ責任者確認欄 :

θlこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :も
ん
(I

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

山本憲次郎

古川倫也

TW響

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:杉たィ
(■■ずら

三二II正三正三IIIIξ)旨目 30「 2回目
「再 ¬□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:彰くし、へ (ズ
「
ブθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」や9

ブヌ(卜
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 ケリ
ン ℃

〈船内清掃記録) 確認者 :

鴛γ

菖雇L確認欄:イ ル`  (t%1確認者特記欄:てらし`＼



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ファ (:/

/^
A n24a r-/e

〈健康チェック表〉 確認ラ彦)И
(J:ノつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

。融量震曇ラζラの
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

認

　

Ｃ

確

υ

チェック内容 (作業終了後) 確
]ラィ〕考,「

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 ― ― ― ― く

ワ

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一――――一一θ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
印

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

に

確認者特記欄 (｀レσ 責fII確認欄 :な 口 丸 ト  イ1生ζ
ヽ

οlこ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :`魚,2 (/)

出港・漁獲から帰 までの確認表

実施日:平成11年 しσ 月 2~6日 (

〈健康チェック表)

諮
“
６

確

一ｂ
古川隆夫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認名 t(

□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水 l■■分か

確認者く＼了ヽ  (ぐ づ観や

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 妬

℃

〈船内清掃記録〉 確認重″

`ι

レ1
(∠  :7チ )

責任者確認欄 :｀夕 し
′い
、確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :タ ル (`ろ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 臨ち礎
(“ :´ ク )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認診′タ
(仔 :〕´・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一

=フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者 ,

(/:冷 わ

シァトは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者名≧t,
:冷 D

〈選別・計量後の温度の測定〉

(/:F崎  2
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

クに

確認者特記欄 : (fら不 責任者確認欄 : (/%針

|く



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施 日 :平成 + [t)n>5= r)-s

HACCP委員会 :受
も ジ星

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

√

磁 pl傷え 税 ″杉 うヽ 1月,て Z(⊃1、夕tに

ヽ

漑のはス竹齢,なんz f穆み:ll薦 石 い フル
伽 珍″

／

い^
） 12

〈健康チェック表〉
確認者:で力ll

():ケυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:0)ll

(ぢ :t●

キャビン  [船 震∃
回目♪:"回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:z〕 ||(い ノロ)

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 響
「
℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

|ム

確認者くレ)||

確認者特記欄:又ζ
ノ
t

じに

(|し年責任者確認欄ギ6土__ (tr

。や生



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

作業者名

加 淋厖ツトlo堵 珈ブイツ勉吹り )、 1老

司舛″% 7 8

）
９ 10 12

〈健康チェック表)
確認者

(タ ン )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者
彦L層処

(1)｀ :。選 別 台 一
― 一 ― ― 一 ― 一 ― つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
確認者をλ刀
0｀ :

.融量置ニアF,1喜措:舞て丁百薫丁II正三II三多
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者

(ダ´θ
水の状態 (ξ :」り

'ι

イ)′:),It
鮮度タンク内海水温 (3:5q 減

`l≧

℃
秋サケ腹部内温度 ぐ :ケゆ角キ

「

℃́

確認者特記欄 :

む|(

さゝ
矛

責任者確認欄 :

θ′ご

〆7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :ん
ス  (｀ み

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′ +\ r r>G (>d q-

〈健康チェック表〉 確認者%)||

4つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
II171「
|]目

2 3;2回 目
水揚げ時の水は十分か

確認者:々力ll

|キ |ビン |□

〈温度の測定〉 確認者:でヵl

千フ[、   
℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
(ンち℃

(船内清掃記録〉 確認者レも
「り

|

(11:′フ

θル生―

確認者特記欄:/1イマq い響

θlこ

静者確認欄:ノ6ぃ、

「

_(ち十

01こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :″ ル (rシ

選別場での確認表

a no8 a rJ

作業者名

鷺 な滋滉ヽつえ家■蠣・鰈 Q)、 1老

)電噺趙
″
７ 8

9
′

10 12

〈健康チェック表〉 確認
和

(ノ:ノイ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) (″。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 ¬

0

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 ― 一 」

'

確認者をL″
, /,2f

ヽヽ

キふ。・シー トは全タンクにかぶせているか カ 3

減す
♪゙

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確
舞

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

むト

ごちラ 責任者確認欄 :な り

'薄

、 ご縫 多

く
′

′

′

‥

―

ヽ

０



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 / 年さθ月ガ日(5 縁 時γてお)天気:

HACCP委員会 :ん ,(tら

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者多 ,||

(2:4フ
8り移多スν

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:ゼカll

(ap

キャビン  [船 萱ヨ

烹目」とPメ弓回目
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:<多 )||(r:2わ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ち、■℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(JJノ )
℃

オ

船倉内の水の状態 帰港時 か

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
δ:琴 ℃

〈船内清掃記録〉 確
予『ずパ

0に

確認者特言己欄 :独

しだ

(らぅ 責任者確認欄:       て
1ら多

″〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ,7( 牲

選別場での確認表

E tJ wf?a'- w lTa.1

〈健康チェック
確認者

(3:′の

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

確認者

%ゆρ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか

( :δ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
lラィマ::氷の状態 (あ :ゆ 2

鮮度タンク内海水温 (イ´:沙 o・て Z℃
秋サケ腹部内温度 (./ ,o() 7-. "c

確認者特記欄

0こ

(ちシ

げ

責任者確認欄 :

1乙

(｀たし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
+ t D n) Ln 1/ a+6Dn,- 時″θ分)天気 :

〈健康チェック表〉

山本憲次郎

古川倫也 古川隆夫

⑨ 金田賢吾

確認者イ
^ヘ

(Σ i/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は     一一二―     _っ
。キャビンの中は 一― ――――――――――幻
・船倉の周りは  一 ――― ― ―

―
一 つ

確認竜老イト1
(κCN=

・船倉の中iま

・水の投入は 'ee) f D zrqB

[1三正フコ巨彊重1
3回 目   1   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 一―――――」0
(温度の測定)

ラ ℃
|

フf~司、  ℃|
「
~~~~1マ

EIフJ,~~¬
船倉内の海水温度

1漁
獲 前

|

〈船内清掃記録〉

確魏 ぃノ
(∠ :「⊃

I14認者特記欄:¬多 しヽ (tらと ヽ
■
、
　

　

Ｃ

ヽ

一　

　

　

　

ｔ

％ハ
一　

　

〇

責任者確認欄 : (1牲乞



書式作成日:平成 12年 7月 1日

(/ЯHttCCP委員会
政に募菱_(′ イ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認言zぁロ
(J :ta)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確
]7′17:F。1量型のこ潔

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか ―――一―一――――=2
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

確認者 ;

( 、/:

。作業場は整理整頓されているか

硼
診啄
( ノ気 :

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨 者特記欄 :を生塑 ∠と _ 67Q (フ′
?

責任者確認欄 :夕 形I



―

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

〈健康チェック表〉
確認者ニ

(夕Lイ
古川倫也 古川隆夫

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

i藤看:首91は
・船倉の中は

,水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(と :ドリ

/2、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ずヽ

船倉 内の水 の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 雙
〈船内清掃記録〉

確
神
Ｄ(/

(t,lη確認者特記欄 : 計離諦   け?



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会 :丈

二2Ld

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平 (2ご2`分～

(健康チェック表〉

作業者

彪メ1彬旋 倣 リガ 以%形 ⊇|夕んゝ
淋 擁憂

“

詠子〈多鯵 均ιレ厖 飢 ル1総旭
趙 多″ 10 12

イ タ1

(24ゎ

〈船内衛生状態確認表〉

キヤビン  [船 萱ヨ

確認者 : :/、()

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉 内の海水温度 帰港時
ギ
び

し
〆 ℃

確認
嘲

(∠ :

責任者確認欄:脅 しt



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ み (ツ

選別場での確認表
H <J wlaa'- w/Oa't

作業者名

1人鮮表なレ死 oヽえ 升 3嘉.のス4″沖1遊
5ぅな″髪f 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認ラタLЯ
(だ :ρ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

:ヾ 0)。選 別 台

。計量器の清潔度 ――――一――――一一―一一一■つ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一――――一――――一――――コタ
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
],4り
薄ζl

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認
診 曰
(フ :の氷の状態 (7:")後 ｀

鮮度タンク内海水温 (7:『砂)ヽそ夕
｀
℃

秋サケ腹部内温度 (ア :"/く、
「

℃

確認者特記欄 : 巧み 刀`た み (に
°/tη

じlQ

責任者確認欄 :

O IC

(「スタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPA験 :丈

ź(|わ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実話 成ζ勇ユ年 クヽ 月 μ 日 (L∫ し答～ /時 ∫フト)天気 : 気温:´ S℃

〈健康チェック表〉
確認 レし

(2:t5)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

:力
い

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認竜ギ多徹ィ
(/ :

(rツ 6確認者特記欄:ていA



書式作成日 :平成12年 7月 1日

攣
CCP委員会 :才

、ぇ
(1%

選別場での確認表

康チェック

作業者名
|

知 淋【易 oヽえ 致 3ツ:続く4レ
"|´
盪

男

“

卜 7 8

え
９ 10 12

〈健
確認者ム in,

(′ /ゲ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ― ― ― ― 一 ― ― 一 一 つ

硼珍切
(争 う́

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
F尚

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺:3曇 |]菫色≧後[1111百景
る

〈選別・計量後の温度の測定〉
確

]●
氷の状態 (ノ ク∫)2
鮮度タンク内海水温 (/:,9惨、ケ℃
秋サケ腹部内温度 (/:フσ /う、3℃

確認者特記欄: こ t'ヌ
=卜
    |

卜|こ

%あ 責任者確認欄:Zきta イン
`

∂|ご



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HttCCP委員会 :′

L厖≧_(り/4

選別場での確認表

実鰯 :平成/井 〃 月″ 日 げ 時23～ フ 時」τハ)天気レ滲 気温二会
/ ℃

〈健康チェック表〉 確
]『
′考,3ト

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

(プ :′ )́

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨参薦
″

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認竜〃、フ
(》 :4フ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

DIく

確認者特記欄 : √7げ 責任者確認欄 : (17ダ

0〃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈

fをL(lン

`

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ζ島二年 10月 |千「 日 (2時 τD分～ 7時びで外)天気 :  気温 :｀

ヾ

~℃

〈健康チェッ 確認者ン%ィ
(2iノ

J下

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は 2 o中→“ν岬
4回 目

。水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 レ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船 倉 内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉

1/[、

確議
泣

″

翻軸欄:∠Ц_ (1わ

、
くヽ

責任者確認欄影tし  ` ()ング

)と



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(1ジHttCCP委員会 :ィ)盪 _(1イ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認

笏

(1):′ ´)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 一 一 一 ― ― ‐ つ

。シー トは清潔に用意されているか

1p:gt)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確
][`〕こな「・計量器は清掃されているか 一一一――――一一―型0

・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか
。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 一 ¬ ′

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (γ yノ )後ヽ
鮮度タンク内海水温 (み Dヾ)ヽ雄ケ℃
秋サケ腹部内温度 c/SPr ' \ f c

）燿

∂

確認者特記欄 :

訊ご
'

。レ3) ,,44 J,

θだ

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダ
てz

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年ノ′月′3日 (2時 ]ント

健康チェック

t

作業者名
(

ハ

Z川1旅 微 りだフ短騰%形 引,W血ゝ
徹 浚筋 蜘 形 ルιシ屹′咄 レ|ゎた
磁鋤彩〃 倫 LC環覆多 ′‐２

確
麒

(つL:4つ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

|キャビン |□

3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
認者ひ /し

/tく
5うワ |

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

'7℃〈船内清掃記録〉

η

硼者特記欄:  (|イD

l:;))にノ

肇者硼欄彰 l翼__(′ ?タ

りし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACO委 員会 :丈 .z(ィ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

(

作業者名 (

(

Σ 川つ旅 張 リガ 羽形形 ЭI,多た
豚 浚潔 弥千〈幌紘 動ιシ′を ,λレ1務処

盪 珍″ 10 12

確認者レだけ

(24ヽひ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目
1と_まい目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 三∃

ンブヽ   (〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

ｆｌ‐

σ

認
　
＜

確 者 :

責任者確認欄:fσ t`＼ (↑ヤt確認者特言己欄:づ いヽ ・  (94t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ル (17

選別場での確認表

(

作業者名

(

欲 だな 躍ツト1月え珀≫残、釉歓 し ,11老
つな

“

冬 7 8

′

（
υ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(′ 移́ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認
勿 威
(7:´θ。選 別 台 ―

― ― ― ― ― 一 一 一 つ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認

(//ぐ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認ミ謬 フ

( 6,1 5)
氷の状態 (/:どう′κ
鮮度タンク内海水温 (/ブ

「
)) ク み℃

秋サケ腹部内温度 (/:″ )″ 4iJ℃

卜 (εン2確認者特記欄

OK

責任者確認欄 : 勿

♪K

(ta



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HA岬委論 Rヽ勇スエ 寸々

選別場での確認表

/ E r3effia'- :く株フ気温

〈健康チェック 確認っを、冴
(夕 :′″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―一 ― 一 一 一 一 一 一
で

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 夕

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一――一―一―一一―∂
。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 ― 一 ― θ

・

海 水 の 清 浄 度
は  一 一 ― 一 ― ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 一

一 つ

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― ― f

・

作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一
ε

確認っグ、2欠
(/:´ g

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確

]駕氷の状態 (イ∫ら :多
鮮度タンク内海水温 (/」∫啄 r夕 ℃
秋サケ腹部内温度 (/ぐο)イ、

「

℃

ム
ヽ

ヽ

、０

確認者特記欄 : (りtl) 責任者確認欄 : (螺ノ

O1/

Ｉ
Ｌ
Ｌ J



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈fzL(|?ぜ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実耗百:革成ン為S年 1つ 月 1` 日(Z感じク分～

作業者名
(

%川つ毅 狭 リガ 以形形 01,W盗ゝ
枷 笏淑 殊ィ俄紘 》ιシ厖CI",VhN,
劾 %′を 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:て「レυヽ

()L:4つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認菫身′イム
(41タ

Ю

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 プiケ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

げ :少/ ℃
/″
‐

I PI

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

く船内清掃記録〉 確認者ι/tり

(る :

OK
確認者特記鵜 :彰

卜
｀ 、  ((21)

∂|∠

責任者確認欄:…■%｀ヽヽ (T2P

0ヽ

4ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈
fをし
(lχυ

飴 10日 (2時 2ι芥 時δRス)天気:実施日:平成夕j■申

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン   船 倉

,>3 ozEE
・水揚げ時の水は十分か

翻
響
つ

認
　
＜

確 者 :

/∠ι
/℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

:

確認者シr lι

(L :

責任者確認稿<Ll｀ k__  (%o)

oYL

(猥υ確認者特言己欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC略員会メ4■ 、(1

選別場での確認表

嗜ダひ雰)天気:)

〈健康チェッ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

(夕 :ノο)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ―

o

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

:ρ・計量器は清掃されているか ―――一―――一一一く夕
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
][`〕,ィ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨甜那:珍の住  ごz。

θ
l∠

'

参切
ン

(Iイの

D〃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 く7可 五 (シヽ )

選別場での確認表

E rJ Con' mlar'l 天気 l

(健康チェック表〉 確
][``〔′ト

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――一―一――一―一―θ
・シートは清潔に用意されているか  ~
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

メο
嚇
少

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一―一―一――一コ9
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか 一――一―――σ
・シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確「
[`11

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者

(〕 :|ラ氷の状態 (Fib)_係 Lヽ
鮮度タンク内海水温 (、り:IЬ 洸く 2ゞ℃

秋サケ腹部内温度 (3ヽ 5)′  夕ヽ ℃

0に

確認者特記欄:夕
'た
か (orq, F;7(1)

責任者確認欄 :

∂|く



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈
fzL(‐
/

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成フ理群年 日(lLざグ
し雰～ぢ 時「

D券)臭気:

一Ь

〈健康チェック表〉 ン 餞 ト

,L/ a

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

2:C昂日 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

“

伊

〈温度の測定〉
1確
認者OW＼ ζやヾ力 |

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ぐ0℃
〈船内清掃記録〉 確認者ルそ魚V、

t f 'tra
0
レ
ト

離 特記欄:イιダh

Ok

(ヽ ) 責任者纏認橘:イい＼  (ゝ2R

υlく



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 ぬ  ι9

実施日 :平成 /.
な
タ

〈健康チェック表〉

η掟
(

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
1逸
ク
1容」
選別前)_________一――一一鋼つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 一 ― 一

一 ― ― 一 ― 一 一
-9

確認者 :

(ψ :′ ′ )

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 ― ― 一 一 ― 一 一 ―
∂

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 ― ― 一 一 ― ―

~―
一 一 ― 一 ¬ ″

・
′
作業場の状態は                 

゜

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか 一―一一一―一一¬σ

確認
り ,
( ′:

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者るLA
(・7:め

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 加確認者特言己欄 :

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈
fをし

(｀ フ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

〈健康チェック表)

(2:〔う)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
どl仰千:赫 4回 目

水揚げ時の水は十分か

確認者

(t "

く温度の測定)
1確調者イし″
/t(0:θ U I

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‖ F
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∠千タ

ィ′
℃

船倉内の水の状態 帰港時 う

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(中
〆℃

く船内清掃記録〉 確認
1声ζ下1

θlく
確認者特記欄 :驚′LA  (1ろ

じ|こ

責任者確認欄 :4坐 _ (｀ 九6

υlと



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACT委員会 :丈
fを.滲わ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成J亀ユ年`つ月ι日(2時 2Jttl

1

作業者名
(

彰 川つ薇 セ振リメ留 亀騰″形 ηl,多んゝ
稀 浚憂

“

‰ く遡 Йι,メ乞Q‖務処
Ъ

Ｊい場彩″ 10 12

〈健康チェック表〉 認
　
ご

確 者 :

し

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱]
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

諦
ク
に

確

く温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時 嘱 ℃
く船内清掃記録〉

後 k

認者‥
イ
確

θ

上L (「シん

bに

静離町   c,び

もト



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

θ tt ι 日 (∂ 詞 勢 ～  時  分)天気 :く移 気温://ヽ
/

●

作業者名

え粥更, 物聰腕争イ il)J須 4`みぇんジ形ラ物移イ
5ツoK影孵// 6劾滋 %%杉た 厖≧りま升
9 10 12

〈健康チェック表〉

(∂ :´″)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― 一 一 ― ― 一
日
θ

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
劫

(/:
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認蔦ど、刀
:″氷の状態 弓メ

/ぢ
1′準

鮮度タンク内海水温 (イ :ψの確 る′℃
秋サケ腹部内温度 /:の2 ノら℃

υ

(`朽

lι

確認者特記欄: ノタ〕`刃 責任者確認欄 : (r%



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 |口月E戸日(1毎 )`It

HACCP委員会 :丈fzL(t

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認重二形デト1
(2:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認章二影fレ4
(It l‐ 0)

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 イ仏 (「1●

漁場の海水温度 漁 獲 前

0「 :C/カ

μ1/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ザウ
キ℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時 Flつ
/℃

く船内清掃記録〉

θκ

確認者特記欄ン
`ι

≦ユ£軍___(り|す

0に

責任者確認欄 :3/tV/1

∂じ

`を
ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 ダ乙 (1シ午)

■
■

■

■

■

■

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

‥

１

１

１

‥

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

(健康チェック表〉 確認旨
ぁ 屁
(∂ :」b

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

Thク 1容」

選月1前)_________一
一―――‐夕

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一

一 ― ― 一 一 一 一 ― 一 一
一 ―

ザ

確認つ′
(鉾:グザ

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 一

~~―
¬ 9

・計量器は清掃されているか

:][[[讐[1[[[ユl:12象
 ~~~~~~ずλ

lji:,'4′

;::〕

キ
(

・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

認

　

∈

確

/な



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :,《fzL(%

副港・漁獲から帰港までの確認表
日(lL却尋泌 γ 時フイア頬:

〈健康チェック表〉 確認童二ι筵竹
(Σイラ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

:4

t-5,1D)

「キャビンJ□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉 確認考,ィκ4
(//

θ(こ

ノ∠1舞漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海水温度 帰港時 T「 ℃

馘 欄:ヱ2L_(|ゃ

Dじ

■諦:丘算 や
olι



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 LACCP委員会 :/21=  ′

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

: +lt/

〈健康チェツク表〉 確認者彰勤曰
(3 :cp

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
14ク 1容」
選

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 一 ― ― 一 一 一 ― ― 一 く

'・鮮度保持タンクの清潔度

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 一 一 ― ´

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 ― 一 一 一 ― ―

~一
一 ― 一 一 一 ¬

ジ

確認
劾

(/:σ″)

・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 ― ― 一 一

~~―

一 一 一 一 一 f

。作業場の状態は               
ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(ス ニ
こ

・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 ― 一 つ

。
シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一

二
一 ― -9

蹴劾 炒
(/:旬

・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

静 者確認欄 :夕 覇 ヌ三1> 〆
多



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈
′影を二
ι%)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(

作業者名く

(

ヽ
」グ,llつ易に欲 りだマ(濾 こく4れ,解んゝ
飾 擁ν 1輛彫 lヽι

`ン

′をη男‖務処

功潮珍″ 10 12

〈健康チェック表) 確認者ニ

(みげ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者節 4
(■ :)じ

キャビン   船 倉

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 ィζんA (甲 1レ )

〃
υ

℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

貿 レ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

ψ
θ(;′′二

Oκ

確認者特記欄:'ど老ダし■ ‰

うた

責任者確認欄 : 三/1上L___  (tフ ⊃

して為



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会
う
に h(tと )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認
為らロノ
り」δ)

スaoなけで
〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

h鴇外釧 協 筋けX trttt。 当

。選 別 台 一一 ― ― ― 一 ― ― 一
で

。計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― ― 一 ― ― ― ― 一 一 黎 θ

・シートは清潔に用意されているか

ヽ
l

|

海水の清浄度は ンだ態′り:1い ,′bノ
ttttメ ャれ

岸壁海水の状態は

梓璽場あ1臭菖|]十 _____――一一一――――一」?

確

ヽ

)ノ

`「

×し、マツトし1

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 一――一一一――――=つ
。計量器は清掃されているか            ,
。鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一―――θ
・シー トは全タンクにかぶせているか

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一― ― ― ― 一 二 一 」 C

卿
彰務燭
(♂ギじ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(/1氷の状態 (汚 化 )後
鮮度タンク内海水温 (g:争の毎/←
秋サケ腹部内温度 (/:461えτ℃

確認者特記欄 :考 多 V鶏

。[こ
`b)
計都那:at甕建}〆‰)

レノC



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :メ
に .z (′

/2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成り垢3年 /レ 月 2日

〈健康チェック表〉 確認者七口′
(2:/θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水 l■■分か

キャビジ  [船 萱ヨ

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ひ

船倉 内の海水温度 帰港時 ″T℃
′

諦
／
改

確 ｒ

＞

己
　
η

責任者確認欄確認者特記欄:4ft｀ 1   (tシ嘘



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :Itfhメ
｀
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ｌ
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選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認

θ
~く

つ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・

計 量 器 の 清 潔 度  
― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― ― ― 一 ¬ の

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― 一 ― 一 一 ― く つ

。シー トは清潔に用意されているか

。理菫Z涙:展量は
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

確認者
aη
( /:

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確
子ファ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

rr91確認者特記欄 :

θl Q
0に

(ヽた



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
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―
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―
―
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

日(」時g分～

HACCP委員会 :μ 厖二 .(ツ′)

θ 9｀ 天気:l′ネ菰杜 課
′

実施日 :平成

〈健康チェツク表) 確認煮%かη
(/:/r

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・炉量型のこ潔
・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一

~一
‐

つ

。
シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一

~¬

ヴ

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認考多ゝλス
(/夕か

チ
14ζ :こ層僣香続IttLか _____一一一一~=0
。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺翼鷹|]茎色墨色[舞営:百景
る
1二三三三三三三
=2

確認者
勿

(ア:な

く選別・計量後の温度の測定〉 鳳診ロ
(ガ l:ノ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 :

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会
≠ ″ F、 (′

′
)

選別場での確認表
y■)焔 :l力れ鯛 :

〈健康チェック表〉 確認者

(β :´´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ― 一 ― ― 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 ― ◇

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― 一 ― 一 p

・鮮度保持タンクの清潔度 ――一―一――一―一――p
・シートは清潔に用意されているか ――一――一―一つ
。
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 θ

確認者

(し :ル

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか  ~
・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 ― 一 一 コ θ

臨診lフル
(/:/♪

確
予認

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

rtUt )

U\L

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :老 肇 φ ダ メー (191)

θに



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC醒 員会 :丈
fをし勁

)

港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確

]η

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者レィ1り
・

(フ r

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の海水温度

確認者

(て 饗)

責任者確認欄:彰
′い＼    (

確認者特記欄 14色
埠 __  (り ヽ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC"委験 :丈
fを二
P/r)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実話L成募年/θ月

〈健康チェック表〉

ノ
√

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ィ |

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者″毛鶏″負 〆 や

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ヒ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 磁

船倉内の海水温度 帰港時 7℃
〈船内清掃記録〉 多 (

(ム :

ざレ
ド亀認者特記欄:イレヘ

り

「

責任者 一
κ

欄
　
　
　
Ⅸ
Ｍ
Ⅳ
）

認確 r9, t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

,bう壬ニー 
で

し

作業者名

か |の (み り滋蜆隧
`
力 ))1彬
=
働参笏

藪ぅ鮎″z )ィ状潮 )〃杉尺t 軋LD挙 子
9 10 12

〈健康チェック表〉 確
][′iaみ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者参 Л

(`F)・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――一――一―一てフ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者

(ろ :≫・
計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― ― ― ― ― ― -0

・鮮度保持タンクは清掃されているか  

―
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 一―――――――ヨ″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(/:♪
′
わ水の状態 (ろ :/% 孜

鮮度タンク内海水温 (ラ :万啄 ,2℃
秋サケ腹部内温度 (ス :2θ/ 

｀
可 ℃

確認者特記欄 :

01こ

畝 訛都肇欄:Z分ンノみ (亀
1

⑮ノ、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

てz

出港・漁獲から帰港までの確認表
痢4 日(2ユ 7外～ ごろ)天気:

(

作業者<
(

%川つ薇 減 り膨 ( 滋多形 副 ,V %ん、
九か浚憂″弘ィ俄懃 Иι(レ厖(η_携 "|わた
渤 彩″ 10 12

〈健康チェック表)
確認者ニィζし′

():夕方

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者名/うグ
(

キャビジ  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
1確
諮ζグル＼ (¨¬

漁場の海水温度

, :′
υ
)

//、 /℃
船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

791、 ℃

〈船内清掃記録〉

レに

″鵬√

臨者特記欄:イ  ヽ (ヽ句

b｀
Q

責任者確認欄 :

ヽ

■ ヒ

(■η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      (｀

・

:;|||::::::´
:)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者

(∂ ブ́ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

〔夕
:の。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Zbnケ

(ズ千 D
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ιイ0)髪
鮮度タンク内海水温 (/4。 )ズ メ ℃
秋サケ腹部内温度 1/ィЪア2、子℃

確
η

確認者特記欄 :彰伊移 え ン
 ち 9

bヽ
こ

静都認欄:∠2≧二旦ヒダニ重レノ(、たゾ》

ク l(



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダ
ιラ≧´
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での確認表

実施日:平成ダ 月うパ

'日

(ム2ら～δつか賎:

(健康チェック表〉 確
覗割
(♪ :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
ポ
ィ1(い )

キャビン  [船 彊∃
e 

^-., 
.)Daae

・水揚げ時の水は十分か

確認者イ多
「
1(:レ :く温度の測定〉

7ワ;ド
℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 竃

船倉内の秋サケの状態 帰港時 複

船倉 内の海水温度 帰港時
15:Ъ ℃

⌒

確認考ル物 W

(ノ Jる

責任者確認欄:う0棚甜調:イ tA



―

書式作成日:平成12年 7月 1日 HAC伊委員会 :丈
.フ生

(

港までの確認表

実施日 :平 (フ時必 ～ 時δ■ハ)天気:

〈健康チェック表) υ
ゆ

確認拠

(1〕と″

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 鍛ンイ°2回ザジ
・水揚げ時の氷は十分か

キャビン  ロ

漁場の海水温度 漁 獲 前 跡 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

くZ4つ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ♂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 じ

船倉 内の海水温度 帰港時
(Pか

責任者確認甲すフ髪≧ム
「
___   dをァ確認者特記欄/〈ンtt



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダa久 (P/2
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実施日
つ分～ 天気 )

〈健康チェツク表) 確認
穆夕女
ヴ :,″ )

(選別場衛生状態確認表〉

.犀重信劣後璽雷
は
_三IttI正三IIIII三

=三
:う

( 娑 :  め

チ
I瑾衡:こ層信香賃I争なか ______――――~θ

.諄量貢曇ア5'脅層鷺:舞て
。鷺翼鷹|]茎色量色[翁彎II城

るか
夕
認

　

＜

確

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者
ヽ

イ
「
/

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:∠Z の`こ≧」ど確認者特言己欄 : (レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :メ

に二を■
(

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 月つし発(■時亀 t J4)天 気 :

〈健康チェック表)

η

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は =) lD tt=
・水揚げ時の水 l■■分か

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 沙

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う

船倉内の海水温度 帰港時
(アと「

/
確%ィ
,Ktp,

/ r tl

棚鵠記欄:三コζ劇  (b「 責任者確認



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :       

鍾

選別場での確認表

作業者名

巫 し 象 %偽多懃 叫タ 麒鰯 4

ツグ鬱 ′儲 務協と
｀
2%杉た 隻後め挙 ひ

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認
瓢

(ノ1り´)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認っ分澤ス)
(Z´レ)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――一――――――¬7
・シートは清潔に用意されているか 

―

。海水の清浄度は 一――――一―――――――――¬ジ
・岸壁海水の状態は 一―――――――――――――¬θ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
7,4)ζ

`

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 勿 え

(∠ :ιb氷の状態
ノ

刀

`:②
′■

鮮度タンク内海水温 げ :名/実 ℃
秋サケ腹部内温度 (/メ″グ＼2、  ℃

臨粘記欄:タリん  (?そレr~

θl｀

責任者確認欄 : ′ 1月

θκ

(ち r



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HttCCPA員会 :/L厖2_(b

選別場での確認表

実施日 :平成 年 月メ 分)天気 : 気温:/ハζ
二
  ℃

(

作業者<
弘鮮な掘ツトloえ動 3 %、物飩嫉■ )、 l老

りな

“

如
″
７ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認有彰現場気多
(∂ :∂′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 J

(くゞヽ :

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後) 確
],′〕!

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――‐′
・シートは全タンクにかぶせているか 一一一一一一-0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認責ウ
リメ

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :            ai〆

じ に

責任者確認欄:勿か  7/2/

フ /こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

港までの確認表

実話 繊 時f Q5天気:

〈健康チェック表〉 確認

ψ
(》

    :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 )

船倉内の海水温度 帰港時
(助

℃

ツ
者

．／
′

認
　
＜

確

0ヽ
ム



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃

、2二 Q

時5・界)天気:

(

作業者《

獅 淋擦ツト1月乏築り澪餞タスり し ,11遊
へ
Ⅵ 究

“

後

`

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認も多Lらえ多
(∂ :ノa

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認煮z箋り
(《ζ;Z): の

・選 別 台

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― ― ― ― ― 一 一 一 一 ― ′

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか (イ :γυ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 ― ― ― ― 一 一 ― ■ 夕

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
魃氷の状態 (るノυフ)り

‐
後

鮮度タンク内海水温 (こ:め Xる℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :勝ソ/1ゝ ∠ユ

確認者特記欄 :

Dk4

,?rrz 責任者確認欄 :こ ≧期硼 免 絆  (1(2と

6 (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :丈.z (

月乙場 (洗卜分 時51ス)天気:実施日:平成分 ゝ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

厖 メ|%ス ∠
・浅り)κ夕 色駿″形 匂 ,Vイんゝ

泌 夕酔 知 彫 αιレ′を€T"rl,rax'
〃ちd勁塩 12

〈健康チェック表)
Lプでイγフ

(“

`2と
__:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

7

〈温度の測定〉
1確
認者

`ハ
 ((ダ・乏殉珂

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時 じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時

響 写
℃

く船内清掃記録〉 確認ポ ′(F'IP

0れ

確認者特記欄 :

DIと

(■,と 責任者確認欄:~Z～
υ＼

D降

て■ と



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〃 ,′  ∈際、)

選別場での確認表

実施日 グE r j wlo* 時∂⊇詢天気く
〈健康チェック表〉

{

作業者名
`

殊 驚獄 レ)ヽlo堵 争D死.颯家 0)、 1考

う名髪髪f 7 8

9 10 12

< ),)q

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
。選 別 台 ―

― ― ― ― ― ― ― ― つ
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一――一―ニーーーー‐0
・シー トは清潔に用意されているか

確認ミか 曰

( 9)b

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 ― ― 一 一

責 タ

・計量器は清掃されているか

。
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 -0

・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

:づ ()

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認考を〕霧
水の状態 め」「 孜
鮮度タンク内海水温 (」ゴ|｀ :γ ヽゝt
秋サケ腹部内温度 (時 :9_t~/ τ ℃

臨者特記牌″顔h″ 等 責任者確認欄 :互 亜lt迄塑生  Rタ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ダ
でz(

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日(2Jち～

〈健康チェック表〉 確認者
tグ
孔η

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は ゼ多←目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉 ■ ル1(ヽ :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 Э
船倉内の秋サケの状態 帰港時 η

船倉 内の海水温度 帰港時

`:冒
/℃

〈船内清掃記録〉 確
]:``:′

0/
確認者特記欄:ノイ/t｀ |

じ14

(く /ヽt乙♪
|

eぅ
/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :″ ■2(

選別場での確認表

月メン日(ごP時夕ら ごち)燎 :由

〈健康チェック表〉 確認者

( ):)o>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認ヨaロ
ノつ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認
動

( 7｀ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者老≧:列

40
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

OtC

(W/・2ヮ 責任者確認欄 :

01

(レ≦b



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

てラ≧´
(

出港・漁獲から帰港までの確認表

鋤 卜 平成 メ ニ つ 月ン Ъ (h〕 鉢 現 時フτ称)天気 :

〈健康チェック表)

く

作業者名 (

L川 1旅 欲 り形 騒%形 υl,解ん、
豚 浚欺 鍮 形 勤ιι厖 V)l,,tthv-,
②潮%″ 10 12

バ
υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は 目
2:;)で

'董

当日 :IE岳雪
・水揚げ時の水は十分か

‐キャビン  [船 萱ヨ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

諦

一
．は

確
И

確認者特記欄 :くL)´ rЦ
′    (降 クノ 責任者確認欄:こくプιん'ヘ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 4 E ( 2H2 時レπ称)天気:

HACC矮員会 :丈
fを
=(Vイ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確
391111

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱]
い
目
〃 ″

回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

で認
　
＜

確

く温度の測定〉 確認静

`サ

ヾヽ (3Cく )

漁場の海水温度

,lp℃
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

L

諦
″に

確

7

確認者特記欄 :▼多 墜ム____ aq

ウ
←

費任者確認欄 :」 笙 虫 __ (1?

%tL



書式作成日 :平成12年 7月 1

分～孫∩)天気:

HACCP委員会 :〃 ,ァ (

選別場での確認表

チェック

作業者名(

1 瀬 林 ん、月えが力 、盗 K ⊃ ヒ )、 1遊

砂犯″G 7 8

9 10 12

〈健康

(r,)a

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
予勢。選 別 台 ―

― ― 一 ― ― 一 ― 一 つ
。計量器の清潔度 ――――――――一一一―――一可分
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確
]]′4ζダ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。鷺]』冒:菫≦重名[翁ギi百城
る

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者多
(/:`砂

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

りしじ

'LR
離離論 : ε 勝ル

υ′⊂

(｀
7



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 8 a rJ w)a a'- 時びつ令) 気温:/λF

HACCP委員会 : でィ

選別場での確認表

〈健康チェック表)
確認者
如

(♪ :力 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確覗参成
r4')a。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
予充。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ――――――――=ク

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/:")多′、
鮮度タンク内海水温 (イ :メめ X/℃
秋サケ腹部内温度 (イ :メフ

`ぐ

=ン
℃

観静那:    G7

Dキ

し

艶樅認欄:タロ受りL (9//フ

沙′C



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC伊委員会 :丈fzL可

`

出港・漁獲から帰港までの確認表

実I百丁L成4 (2時3Z蓉～6時∩翁天気:

〈健康チェック表〉 認
　
ぐ

確 者 :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 回号」と今つ2回目 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か 月

(温度の測定〉 確認者tκイソl ( :う ヽ )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉内の海水温度 帰港時

“

∫

り
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(`≒

／
し

■
ｒ

ｆ

ｉ

ｌ

、

も

確認者特記欄 :

0広

ac) 責任者警認欄Th生生1「___   ()シ 》

|と
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :′
、2_(t(

実施日 烏PO分 ～ l0 ar

〈健康チェック表〉

(

作業者名 |

珈 赫滋笏肖場え升α .″〃K
′
Ｑをpl考

勁犯

“

⑮ 7 8

9 10 12

確認者 ;

( 3:メο

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
三 二 ______θ

確認者

(夕 )

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

.鷺翼鷹|:菫色量名[舞1まI景
る三二三三三三II夏3

確認者 :

(か oす

確認者

(く :`う

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

隣忌 者特弔欄
:な 朔 入>(1ン

可



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MCT委 員会 :丈
.fを二
β
イ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月11 日('L湖5b分～

〈健康チェック表) 「η

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 飽20算回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定)

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 今
警2戸 ℃

〈船内清掃記録〉

J4

召
”

繭

＜／

確

確認者特記欄:4年_ (η )

014

責任者確認欄 :     (11

しヽ
こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : δィ

選別場での確認表

実施日 :平成 ろ～郁 %)燎 :

〈健康チェック表〉
確認者 :

( り/二 :ノ〔Zラ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認 ヨ
為

`

(″ 、ヽ 多 )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。

海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一

二

― ― ― ― 一 一 一 一 一 ― ―

下 ヮ

.犀重鱈分寝墨暫
は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
「η

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作勒 達 理整頓され‐ るヽか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:冷 p確認者特記欄 :″ 1刀 り  Я く 逗「



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈
fをL(

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者ニ

(2_1 ダ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :

く温度の測定〉 確認者 : (丼 :

沸 ℃漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 わ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時 4フ℃

(船内清掃記録〉

》Кこ

句

ケ

確認者 :

確認者特記欄:`」   れ妍
Qに

責任者確認欄:ノ色ヘ

ウr
(■ 3



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ多 年 夕 月 /シ
多 日 げ け ら ～/時 子てか)天気 :ヽ畝 ジ 温

:/「 _℃

〈健康チェック表〉 確認者

(′ :りの

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

(たノ0。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者堵開明
(/:

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認弓z独刀

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

ギ／１
０
Ч確認者特記欄 :

0ヽ
こ

静者確認欄:ら2妨 C(升

Dに



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC"委員会 :丈
.フ生
(η
r尖

出港:漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

T]「
1そ11

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は Z3L目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

く温度の測定〉 七√

「

ヽ (年 :

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 ∩

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）の

船倉内の海水温度 帰港時 む湾ア℃

く船内清掃記録) 確認者 :

(

ιlこ

棚粘謝:Lハ |   (ン午

0＼
⊂

責任者確認欄             (1イ
↑

bK



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ つ,(

選別場での確認表
(メ 時タジ外～

作業者<
駄 だ温揉残ヽoえ争 琥

・

 鶉 a),1考

)れ夕後殷 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

( t ,)2>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(″ ノ の・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――一竜夕
シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

( :/て

'
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者

(〆 :/υ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

ヮ|こ

(%3 責任者確諦冷p好 ドレなメ

)に



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC伊委員会 :丈 (

港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表) 確認者毛 ♂

( Dニ

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

( aj

□
3回 目   :   4回 目   :

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

ァ |ご ′
ηみ
/、
1

獨
確詰
ｒ＜′

責任者確認欄 :彰 塾
隼
_ (ン )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ,2(

選別場での確認表

実施日:平成 /多 年 夕 月 秋 日 (∂ 時準 Ъ ～ る 時ルフ分)天気イ″ り 気温 :/∠   ℃

〈健康チェック表〉 確認者%≧
(イツ釘

作業者名

味鮮漁 滅タ
ス

コ

lヽoえ 家力る・砕セス「

")、

|だ盪
う |な″係f 物 7 8

9
）
１０ 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

一 一 一

一

一 一 一 一

つ

確認者:4綱功
(/ヵ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

(ス :/′θ氷の状態 (あ :′υ)
鮮度タンク内海水温 (/“ブク)Xく ℃
秋サケ腹部内温度 (イ ブつ /ダイ占℃

確認者特記欄 :

0ヽ
L

(■ち 責任者確認欄 :ap多  (ッ
之

θヽこ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :丈.2(レ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成ダ年η 月12日 (｀ わ 分～/時 /つか 臭気 :  気温 :/ろ

ン

〈健康チェック表) 確認者:/写ノ1
(240

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者:脅ク24

キャビン  [船 萱ヨ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確
認

責411確認欄:¢ハ|  (つっ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会:〃 ら  Q/0

選別場での確認表
/

日(∂認 Ъ～ 時J7務)天気:く ℃
実施日 :平成 月 / 気温 :

/

作業者名 (

知 赫擦蘊 場え穿)え、資π後t)、 1遊

動犯″筐丘 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認
効 η
(ノ :Z″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 ;

(リン:´ ′ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一

θ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
確認者

(/::彗量鼻|:層[:舞軍|キ 2象 正三I正三三IIII軍ち
・
鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一

¬ ′

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 観諭 ″
(∠  :氷の状態 (げ もジ)

鮮度タンク内海水温 (/め て /℃
秋サケ腹部内温度 (/3♪ ノ」 ℃

確認者特記欄 :

dと

<1tt p 責任者確認欄 : ∠塑蒸ル  (7/Lヾ

|くD



HACC睦員会 :丈fzL('t

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成 12年 7月 1日

η月 1`日 (2おυ分～ノ時′τ殊)天螢: 気温:1分

作業者名

錫
"1物
晨 資及り)κ啄 弦%形 公l,解盗ゝ

漱 浚筋 味 名形 αι,メ乞Dlr"rnN-'
商 珍″ 10 12

〈健康チェック表〉

%/′

(ノ  :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確更すLttι
`Й

ノ
(て
~:だ
声つ

キャビン   船 倉

福ぶ 回ヽ目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ツ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

ノヽ711/℃
船倉内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時 φ

争
℃

〈船内清掃記録〉 確覗専義ζ?ハ
(ム イて刀

′14

確認者特部 :ョ笙 生 _ (銭 |)

毎 t

責注者確認欄 :望1｀ L_二  (ツ t0

準ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〃 ファ (

選別場での確認表

実施日 /θ 時メみ〉～ 時J″い)天気 t′

〈健康チェック表〉

(

作業者
て

1沢驚林 鵬 月え寮現 .聯叡 ウ )、 1な

勃犯″燿
′
， ′〓 8

9 10 12

確認者

(夕 :夕の

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 一― ― 一 ― 一 ― 一 ― ザ

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― ― ―

」 2

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者

( 〃:′タ
′

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― ― 一 一 一 ― ― 一 一 θ

・計量器は清掃されているか

!すET言曇′多り[『息馨専|キ 21: I正三三IIコら
・作業場は整理整頓されているか 一―――一――一―θ

確認者 j

(プ :FD

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者
扉

(/Jυ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : 夕 初`ク箋ト



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC略員会 :丈
.フ生
(7υ

出港・漁獲から帰港までの確認表

月ごD日 (EΣ 時『
フ分～ 時

`ン

分)天気: /「

{

作業者名 (

1

脇フll磁κ 嘔ヽそり涎ゾ 餅〃形 ( 4pl,シ盗
が 次幽 鴨 〈滋 lヽι (レ厖 瑚眈"|わた

9 掬彩″ 10
）
１１

）
‐２

〈健康チェック表〉 確認者 :ち 4

(2:/夕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ψ

キャビン   船 倉

:わ 2回目zlェレてフ
轟 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        パレ

者

ィ
ト
′

認

　

＜

確 |ィ

(温度の測定〉 確認者ニンち t

フか漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 め

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 Ⅲτ/℃
〈船内清掃記録〉 確

Fプ
じヽと

確諦柵欄:巡己二_ (γο

も
ム`

責任者確認欄 :」資 彙 __ (レ じ

θtι



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 己

選別場での確認表

実施日 :平成 紗へ)燎 :

(

作業者

て

恢箱赫 髭ツトloえ リ )残りや〃ズ■ )ヽ レ 髪 笙

ヽ

′ 死%豚f
′

ワ
′
〓

】
　
ハＸ
〉

／
９ 40 12

〈健康チェック表〉 確認者巧み調虞ζ

(  `多∠3カ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
]7′ぅ場:多。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(_ィζ /:

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 ― ― 一 ― ―

JP

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :互 m単 ≧  (レ

ン

θl乙

責任者確認欄 :

ο′ご



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

ヽ

作業者突

捻月1鬱旅 張 リメひZ 厖゙%形 り ,シた、
聯 浚薪 殊ィ〈″筋 璃 ιシ厖 *rthN-'
盪 珍″ 10

／

１ 6

〈健康チェック表〉
確認者

(」

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確
蠅

キャビン   船 倉

回目ど′fてフ2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
1確
認者ヽ 多ヾ ＼ 、ちIlσ l

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 う
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船倉内の海水温度 帰港時申レ℃

〈船内清掃記録〉 警
]テi`争イ

じ`
∠二

確認者特言己欄 :

多 、ヽ

責任者確認欄:ス t1/t

01C

シ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :丈.z (

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 月じ日(∂時52■

(

作業者名 (

(

疹 ,ll物た 賑 り涎啄 じ形形 |,Wんゝ
豚 浚欺 偏 〈彫

、
４

１Иι(レ厖 現角‖務処
「

ヽ冷湖珍″ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者とィムιケ

`Iゞ

:ノ D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは _

・船倉の中は

・氷の投入は

確認
蟄

(|れ ∂́

キャビン  ロ

l回

目
3 瀞
醐 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉 確認者メ へ
`′

ケ2レ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Jデ

/ヽ'
ノ占
Ｆ

＞
λ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ夕/℃

船倉内の水の状態 帰港時 わ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 δ

船倉内の海水温度 帰港時
し 9可

を 下
℃

〈船内清掃記録〉 確認弓ルg`角
(ム ぢυ)θlと

確認者特記欄:喀ルヘ (1クb

し←

責任者確認欄:      (レ色

,t4



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (9

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気:∠

(

作業者名
(

裸 鮮な 磁だ、場え升Qえ.″〃κ魂 と ,、 lt_

ち犯%後多 7 8

7 10 12

〈健康チェック表〉 確認考多潮られ升
( ι′:ン )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者
彪≧ρ

( ?: aa)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

,作業場は整理整頓されているか

診

‥

認

　

＜

確

確認者 :

(

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:     g/bl

も|こ

責任者確認欄 :

＼

多 ヒ

(:%



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ダ

で多≧′
(

〆

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認竜二て多74
( く :ノ イ )

作業者名(

%川つ旅 後 り形 鋼膨形 Qツん、
_鉱か惨髪

"
協 〈彫 詢 ιシ厖 翻究‖ゎる

揃 物″ 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認煮
|てFb′
(`金おじ

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

1朧
的可訴1手J

〈船内清掃記録〉 確認童夕可ダつリ
(ス :∠ク

J(坊

確認者特記欄:てこ■上__ (レ3

Dlι

責任者確認欄

“

q

Dt4

d響



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〃 つ,(1/7

メ ′  ℃

選別場での確認表

E rJm 70ts- 券)天気:イ

作業者名

1人だよ膨 グドloえ 争 3丼釉塚 4考沖|メ娑
5り死″鱈

′
”
′
〓 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者%か曖
(夕 :夕′)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者老多
(/:夕の。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。枠璽場あ11菖i]~

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認気急 ,
(∠ :

く選別・計量後の温度の測定〉 確認竜考〕′
(g〔氷の状態 (/:夕)θ

鮮度タンク内海水温 (′ra lな み℃
秋サケ腹部内温度 (び t力  ~ブ ℃

レ|∠

ん 、0確認者特記欄 : (b 責任者確認欄:タロクリレ

′/

(■ )



_11′ `1'  ′

ハ 書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック
確認者

(″ :′′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― 一 ― 一 ― 一

つ

確認者

(″ :イメ)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

( 力
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクテかぶせているか
作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(7:ノ∂水の状態 (ι」笏 ″
鮮度タンク内海水温 (杉

“

マ4℃
秋サケ腹部内温度 (/3ク )・ くプ℃

確認者特記欄

υtく

(秒/ 責任者蹴杵  (ァ

γし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日(2恥 略ヾ～ J祢 )天気 :

〈健康チェック表)

η
ぼ

確 れ

と

認
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 目240回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

(J:ヽウリ

船倉内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時 /子う〕℃

〈船内清掃記録〉

賜
たヽ

確認者ン

"
(〕:/

フハシ多/7ヽT撮 )や3
確認者特記欄:ヨタ墜年____(γ

↑

レ|(

責任者確認欄 : (7



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

自A∝矮員会:ノンЙ_(71)

選別場での確認表
E r)rc ぁt/ょつ哺焔く

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名
|

1大鮮な螺聡、ηえ争夕死・餞〃K 4と遊
勢舛″豚f 7 f
９

¨
10 12

確認ぅる、η
(ノ タ́ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ― →

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― ― ― ― 一 一 ― 一 一 ― -0

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

確認煮∠ヵ明庭ュ
(♪ ブ′)

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認煮燿暑冽
(/↓ゝ)

:〕曇][][:::i][専
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

でな) 責任者確認欄:●らしし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮員会 :丈

.2二
。
多
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
J日 ∈≧超ら～/ボ臨 臭気: 2  (実[百丁二成∠雰し つ月

〈健康チェック表〉

作業者名

厖メ1彬漁 2技リズ″以 %形 ЭI,シ盗ゝ
４

】跡 竣憂

"
弘 網励 SИ ιシ厖 shuax,

劾 彩″
え
０ 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

ンタ″

(まわ

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

目:21」妙
目

〈温度の測定〉 確認者rてフw/ヽ  (、t戸 わ

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

ぅしフんヽ＼
確認者 :

(/:フつ

確認者特記欄 : <1zjt



書式作成日:平成12年 7月 1日

実詢 メ

`『

筆 日('L時スク分～』嘉登ン
D斜 臭気 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

じ
"1彬
晨 2減り涎啄 3商彪 形 4ヽ|,Wんゝ

1■か浚憂

"
6八欄z移 7И ιlシ厖 8名 レ|ゎる

乾v彩″ 10 12

〈健康チェック表〉
諦

ヽ
　
性

確 /

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン   船 倉

L

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :で
ν
)

/?、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:βア
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ '

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉内の海水温度 帰港時 ℃
〈船内清掃記録〉 確認堕Цζ蒸レL

(,ゝ9
りば

確認者特言己欄:イf14 (91)

覗 し 、

責任者確認欄:イ

“

り
ιヽ '

(ン )



書式作成日:平成12年 7月 1日

攣
CCP委
早会
:ぇ
彦≧_(7//)

選別場での確認表
実施日 :平成 月 日 ( 時シ 分～ Z時り Q→ 夫気 :“ 夕 気温 :/

ζ
℃

〈健康チェック表〉
確認者
な ぃ

(J )a )

〈選別場衛生状態確認表)

チェツク内容 (選別前)
確認者夕M成チ

( Q: 2 a)。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか 確認者ン貞ンη

rflat・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 ―
ニ
ー ー ー

_¬
θ

!すET言基′多雰層塚息馨喜||::: ~_
。
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 ― ― ― ― ― 一

=θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認

秒

(/メb)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

タロたノ

確認者特記欄 : (2 静者確認欄:イ1 (ン )

〇/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

選別場での確認表
実施 日 :平成 /シ 年 》 月 」 つ 日 (フ 時 ′わ 分～ t‐σ 時 仮 い )天気 :  気温 ‐ ― 一 一 寅

「

(

作業者名 (

泳灯赫腱ツトloえ 家サイ・資π「K 並 )、 1老

勃舛″髪f 7
/♪

9
ヽ

10 12

〈健康チェック表) 確認者≒巧私
(フ :r)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台        一一一―式フ

確認者竃多λ
(/:ど 》

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

.犀重鷹劣棋墨菅
は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認都

1\^9 :6p)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者‐て島

“
(ι 潮

水の状態 (/り :Zつ ) θ
鮮度タンク内海水温 (ρ :洵 )考ム ℃
秋サケ腹部内温度 (lo 'ED) J ℃

臨酷謝:彰私  (L沙

後 、

責年者確認欄
: π rへ       (1チ ″

。ヽ
と



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :」7っ レ

`ダ

｀
バL)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成/P年 許

〈健康チェック表〉

作業者名

磁メ|%ス 2減りだフ 3厳″形 4、 |,吻んゝ
lλか惨憂解 6スィ〈%修 7И ι多厖 8_と

"1滋
〕メ色

乾M彩″ 10 12

確認者
輛

(おノ′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚鵬 の利 ま十分か
" 9)Dnc/,a

剣
♪

認

，
＜

確

確認者:`■7゛へ＼ ( )

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

確認童二ζィヘ
t 9jrr

tlこ  ラ
場 し  

い 1

確認者特記欄: btし 責任者確認欄:イψ1    7営ぁ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :丈

.z″ ク

出港・漁獲から帰港までの確認表

年9月λZ亀 ( 時 σし ～ヽ

作業者名

じ ,ll幌旅 2筑fりκ啄 3勘″形 4、|,Wんゝ
1滋 筋 6ム

“

z修 7И ι〔シ厖 8と
"|ゎ
た

劾 彩′を 10 12

〈健康チェック表〉 確認者イ〃41

rfmt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者5嗅
(  V:

老′1/4'2回目
キャビン  [船 萱ヨ

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉

づQア易＼`

聯 3

(ヽ:4ク

臨 者辮 欄 :   (/)

2、

責任者確認欄 :｀ルつ
″

ヽ

く2こ t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 減

1事■ ■■

Jじが天気:

〈健康チェック表)
確認者 :

(フ :Ib)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
認
`義
びク相

(γ ゛ゝ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0 確認者
ろ

(ア Jフ )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:``‖

(7:ノら
鮮度タンク内海水温 (?'\)
秋サケ腹部内温度 (\ :\ ) D,J c

確認者犠硼:  (b

作 ＼

責任者確認欄: ¬夕` ｀

ol<
Zす

″

(務


