
書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年

〔1月 1る 日 (1中 ～ つ ぃ 分)天気 :tづ |｀気温 :  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西Щ浪一 2食″基り 3 t*.9 ?A-
-/q I,H,tNz{Ef)

5富崎ちκ 6松崎Q美 7東 ]氏ガ年 S ruJ"U f;S
9 10 12

確認者 :西山

(ろ :45

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :西山

(  つ:〆 )

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン
  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前
ψ

嵐

「
)

℃

θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀

]゛

)℃

確認者:西山   ( フ:ιo)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度 鮮クザ

確認者 :西山

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―     ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 19年 ノ1 月

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
′レ日

作業者名 I

1田 中 長未 ( 』ガ本洋美 3勝瀬 優 4勝瀬喜江子

島稗貫 勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康一

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:タハ
(卜 :ン

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :%

(∫ :oO)
。選 別 台

計量器の清潔度

６

ヽ

１

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

|(t、、_シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ｔｒ

●
′
し

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

％
＞

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (フ :クこう θ lく

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

餃
″
＞

タ者認

　

＜

確

(｀ アυ

し

確認者特記欄 : 田中 長未

2

責任者確認欄 :西山 良―

ユ         

｀
ヽ
、、__″r.

ツυ

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山良ゼノ 2翻 基悦 3 ruE4- 4呻卿り介
5富崎宏L. 6松囀な美 7東弧

lP・
3ア 8iゴル祭告

9 10 11   し 12

確認者 :西山

(,ψ
『
「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

確認者 :西山

(ス :r)

・船倉の周りは            ぬ キャビン  [船 萱∃・船倉の中は

・水の投入は

:黛鷹浮含:氷 l■ t分か    lSi ttγ
7 :3回

目 :4回 目 :

確認者:西山  (0:はァ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7、

ア℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(「 10)

ダ、
° ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ノ′ミンじ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つと

船倉 内の海水温度 帰港時 叫＜
前

後

」胸年・rη´
確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―     ( / )

HACCP委 員会 : ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19年 |1月 14日 ( 時  分～  時  分)天気 :/｀ι 気温 :       ℃

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

、1田 中 長未 2坂本洋美 3勝瀬 優 ス勝瀬喜江子

,稗貫 勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

〈健康チェック表)      、 確認者:夕
の

(『 じο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕の

(ζ :“り・選 別 台

。計量器の清潔度

″
ト０

＼

、

‐

‐

‐

′

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

> 
｀
、

確認者づ年ん
(ン :´ (⊃

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 」μ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:グ
″

():こ 、 )
氷の状態 () c'c ) n{c

鮮度タンク内海水温 (⊃  :σ )`)      ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :し｀ )   ℃

(1格 )確認者特記欄 : 田中 長未

t,ゝ

責任者確認欄 :西山 良―
|ン

,

/¨ヽ́ ―‐‐‐ヽ
、
、、、.__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平

盛
19年 ヽヽ  月 】 日 リト 峰ィ。分～

/巧
碍 %F)天 気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表)

確認者 :西山

()し i//)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′″
θb

Oじ

針

確認者 :西山

(7ジつ

キヤビン  [船 萱]
1日

勲
ゲ

2回 目 :3回 目 :徊 目

・水捌ず時の利ま十分か
― -0し 添 _

〈温度の測定)

1確
認者:m・ 崎≒ζ多́71

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 ク

        υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Oに

船倉内の海水温度 帰港時
℃

″
九
打
０

駆
欲

〈船内清掃記録〉
確認者 :西山

(つ うパ

場0・し、・・ン雅ルど「7

ι        
~́

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 分)天気 :

エ ツ

作業者名

迦国中長未` ノ坂本洋美 立`勝瀬優 ＼勝瀬喜江子

フ稗貫勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

〈健康チ 表〉 確認者:夕九冶
(∫ :δθ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 わ

(情 :ク
6)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

IQ・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∈

確認者:′
秒

(ノ :た
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タナぢ
(⊃ :アe水の状態 (フ ワ0) 0 lt

鮮度タンク内海水温 r),) ot c
秋サケ腹部内温度 () ).t c

ヽヽ
(■ )確認者特記欄 : 田中 長未

‐Z_

責任者確認欄 :西山 良― ざ|ク
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 1

HACCP委 員会 : ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 (/■時

作業者名

1西山 良ニ 2谷悪基 悦 3桜田′裕三 4蝋Щ茄介

5富崎云ψ
′

6松崎駿 美 7東北 潤平 8西山
渉 告

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :西山

(ψ ″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

・水揚げ時の水は十分か        も

確認者 :西山

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉
確認者 :西山   ( 0ブレ′r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7》℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

q脅υ
)

]、     

℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

`ヽ

乙キマZしを オ

確認者 :西山

谷内 基悦

イ ♪

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 
西山 良―     ( / )



HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

作業者名

1カ 中長未( rメ本洋美 3勝瀬 優 グ勝瀬喜江子

二稗貫勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:9たん

(夕 :δ ∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:9tろ

(ま :(0)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

＼

／
い

θ

ヽ

、

、

、

‐

‐

‐

‐
‐

‐
―

，
‥

―

，

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

|に

確認者:夕笏
(フ :だヽ

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:タ

(Ъ :′ ∫ゝ氷の状態
,,1 | |( \ ( \\\')

鮮度タンク内海水温 1il: (() Z,) c
秋サケ腹部内温度 (7't\) 1'.b c

長未

1し、
し

確認者特記欄 : 田中 (1つ 責任者確認欄 :西山 良―

7〕 _＼
´

lな
)



書式作成日 :平成 12年 7月
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 ti月 )/日 (Z了 時申 分～ η ttιθ分)天気 :Dlぺ 歯 温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1四出 製 一 2合 l利鳳肇1兄 3桜じ裕
=:  /

4り
嘱L1/他フ]

5冨崎0尚 6砿崎U戻 7宋 5111拶馴 8四辣
宙

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:参
(も :[い

キャビン  [船 彊∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :ノン⊃ さ ( ′r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(身 :っ Q

名ヽ、ο.℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

く7:`[が
船倉 内の水の状態 帰港時 /,ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〃つ /

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

″

ソ

，

ο

）・′
“

ι

ム

上́
副
後

〈船内清掃記録〉 確認者:あら、
(/:′ の_

■ヽ■
っ
７
η

たヽ

／
/

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

フ

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 19年

| 分～し 分)天気 : tヽ/

作業者名

ノ田中 長未 ( )坂本洋美 ノ勝瀬優 4)勝瀬喜江子

b稗貫 勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:7ナヵ

(、倉:ょ))

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕妨

⊆針 :οο)

。選 別 台

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

∂ 資・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

`(1、

硼者:々
(6:こ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( : ) 0 (t
鮮度タンク内海水温 (6(ヽ )じ、2 ℃
秋サケ腹部内温度 (も 4ヽ )3、 0℃

効

＞

夕者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田中 長未

了丈し

{tL2) 責任者確認欄 :西山

/

良― 1を
)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

健康チェ域 表〉    ⌒      /¬      /

作業者名 (

ノ田中長未く≠坂本洋美に/勝瀬優 t /wwat+
ノ稗貫勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

確認者:夕ヵ々
(、」チ

~｀

: 抑

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

諸

′

ご

確

″ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:'7乃

∠Zイの)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:タ オブ
(  :  )氷の状態 (み :い)逸ォ Ot~

鮮度タンク内海水温 r6 ,{61 1.6 c

秋サケ腹部内温度 (ゎ :染ゃ 3、 0 ℃

‐
ノ／‐
‐

＜‐　
　
し／

／ ル

確認者特記欄 田中 長未
ル
響責任者確認欄 :西山 良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 、＼月  ヽ 日 (欽 時びЭ分～

´
/時/α´分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉   /     /
確認者 :

< [,dt
作業者名

1四Ш憾″
/ 2創グ 昼 1兄 3桜田膠 二 4鼎ツ他ダ

5富崎 宏υ 6松噸 美 7東弧澤哭/ 8四げ
晉

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 、2a℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

レ f夕
"η

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

~/ノ

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19 ○ 月

〈健康チェック表〉

作業者名

1曲Ш 艮一 2含 IA」 昼 '開 3桜田 裕二
4 WttL日

而百プ1

5冨崎 宏尚 6松崎 敏美 7宋 5111潤 半 8四Ш 示 告

9 10 12

確認者厖毎メη

( ρ )

′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は            む
1総孟9量 :は
。氷の投入は            >1回 目

。水揚げ時の水は十分か     0℃

漁場の海水温度 漁 獲 前 キ準℃ヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(厖
3℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

形赫 ‐デえク
確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―      ( / )

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 19年  10月 お 1 日 (  時  分～ん 逗k)分 )天気 :/し

作業者名

j田中長未 を坂本洋美 υ勝瀬優 ρ勝瀬喜江子
5稗貫 勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

0よ沢計しテ
｀
ヽ 10 12

〈健康チェック表)

棚 者 :神

(今 :δ じ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕
tル

(■ %)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θl仁・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕右か
6 'Z-n)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕秘
(ι :ゐ水の状態 (′ /「 )olし

鮮度タンク内海水温 r$ ,Lo ) ),9 c
秋サケ腹部内温度 (L :Lo)7- 5 "c

確認者特記欄 : 田中 (1%|) 責任者確認欄 :西山 良― , rZ[)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

ri €.t
3桜田 裕三

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [扇丁萱∃

確認者:ル Lっ (く
´
多χわ

漁場の海水温度 漁 獲 前
%叢κ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(名 次%

し、
ハ
7℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〆あγ、4  ァ

確認者ジ残タ
( ″

′

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―      ( / )

ヽ

/ユ~バ
こノ

/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 0ヽ月 ご飛9日 (  時  分～  時  分)天気 :

作業者名災

レ色中長未t 2オ本洋美 ノヽ勝瀬優 4ヽ/勝瀬喜江子

預稗貫勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

ゴム治美ヘ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:づη芍
(千 :夕。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :%

(争 :22)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ち
い

，

‥／
諦
浩

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕方が

`:綸

)

水の状態 (6:/∫  ヽOf(
鮮度タンク内海水温 (0/1｀ ) 7、 θ ℃

秋サケ腹部内温度 (ハ バ )`ζ tl  ℃

(1晰

了′徽/―

確認者特記欄 : 田中 責任者確認欄 :西山

′
ダ

良― (|%∂

●

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 19年 ヽ9月 >当 日 (乃 時ぃ 分―
g/時

し〆分)天気 :ι物 ″ 嗜温 :     ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1山Ш 艮一 2合囚 墨 呪 3桜田 裕三 4鴫Ш 葡 チl

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8四Ш 示告

9 10 12

確認者Zり化

(デ :びつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者あ こヽ (t~商名⊃)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

帰港時

帰港時

帰港時
＜
前

ガ

つ″

″
℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者:′もP
(⊃:静

ムレえ
ヽ

し
/

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 10月 29日

●

〈健康チェック表〉

6高橋 圭二

確認者:タカb
(43の )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ハ

υ

へ
剣
知
ν

硼静効
(4:θ。)

lL

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θに鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

％
＞

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨静η
(  :  )

水の状態 ( \ /a \\\'/\_./
鮮度タンク内海水温 () L\c) 2 k c
秋サケ腹部内温度 () (vlf.o c

０響
確認者特記欄 : 田中 長未 責任者確認欄 西山 良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成19年 、0月 ν

作業者名

1四Ш 艮 一 2含 IA」 墨 1兄 3桜田 俗二 4躙 Ш 他 ワ|

5冨崎 宏 尚 6私崎 暇 夫 7宋 5111潤半 8四Ш 示 苗

9 10 12

〈健康チェック表)

確認煮ジ残フ畿
(Pレジ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

O/
6ι象

つ腺
⑮′

キャビン  [船 萱∃

it4″ ]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か οり1

者認

　

＜

確

〈温度の測定) (▼うわ確認者 :顔た,L ( ∫う́～
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃♂
で

７

１

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(響℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フだ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ /

船倉 内の海水温度 帰港時

ig、し℃
〈船内清掃記録〉

ング的ゝ・カ
確認者 イ

(b:2の )

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

ざか 、 リ

責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )

κ 〆



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成19年 10月2

●

●

作業者賓

ッ愴中長べ ル 本洋美 ( ジ勝瀬優 F舟瀬喜江子
5溝貫勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :場

(作 枷 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者,功
(牛 :Cο )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

θKシー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

∂lι

勤
静

確認者

(/_

〈選別・計量後の温度の測定〉

力

＞

者認

　

＜

確

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 田中 長未 ,l'4,1, 責任者確認欄 西 山 良― (%っ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成19年 0ヽ月

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1四Ш 艮 一 2含 IA」 墨 1兄 3桜田 裕二 4躙 Ш 争ロフ1

5冨崎 家尚 6松町 暇美 7果 5111潤 半 8四Ш 示 苗

9 10 12

確認者象

(秒 :σO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

, ,b)rn,

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
上←メタ
及フノ ℃

〈船内清掃記録〉

シ家スM
確認

(ム :ち″

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )

イ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

分)天気:くしり気温
:

■
■

■

■

―

―

―

―

―

―

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

●

●

―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日:平成 19
^l

+ lo n 2b q I

(健康チエツ

こ藤瀬優 t 7勝瀬喜江子

作業者名

1油 中 長未 坂本洋美

7谷内 茂 8朝熊 康―
貫 勝弘 6高橋 圭二

12
9 10

確認者:夕め

(今:D

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(今 :ω

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:メ

t乃
(し :zl"

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

雪徽く選別・計量後の温度の測定〉

rb kt o(
(ι ttr)   王鮮度タンク内海水温

(ι ι∫1)   ℃
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 酬卜  (1‰
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
し

●

実塑日 :平成 19年
、0月 γζ 日 (乃時メ l分～ η 時 ノ′ノ分)天気 :|」 卜 気温 :ス ノ刺 ´ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1四Ш 艮 一 2含 IA」 昼 1兄 3磁出 硲 三 4蹴Ш 伯 フl

5冨崎 宏尚 6松町 取美 7`禾 5111'F・」斗 8四Ш 示 古

9 10 12

確認者:ゎ
ヽ

(P:メ′
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ob
βゞ
〇じ

∝
1回 目

路

2回 目

水揚げ時の水は十分か >OV

キャビン  [船 萱∃

〈温度の測定〉 確認者:る 伝 (← メσ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ ζヾ
)

/)ド  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:ノ
「

)

27℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 >ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つノ′′́̀

船倉 内の海水温度 帰港時 鋪 ℃

〈船内清掃記録〉

,

√力 ĆI 、zと
'グ

７〆
〆

″

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

ヽ

イ
σ
´

し///

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )

ル
′
レ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 tθ 月 オ 日 (

●

作業者名 |

ジ柏中長未 _2H本洋美 こ勝瀬優 グ勝瀬喜江子
ノ稗貫勝弘 じ嵩橋圭二 7谷内 茂 8朝熊 康―

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:夕考ち
(イ :夕。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
顧F:夕有り
(十 :θ6)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確
又:働

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ({'{V) o(
鮮度タンク内海水温 rf f$t c
秋サケ腹部内温度 t(- f6) c

り
＞

者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田中 長未      ( t%ヽ 責任者確認欄 :西山 良― (/‰



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 19年
、ィ)月 J日 (%時的 分～ し■2パ澪詢琢 気八看 k喘 温 :     ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1四Ш 艮 ― 2合 IA」 墨 1兄 3桜田 裕二 4踊Ш 緬 フi

5冨崎 宏尚 6砿崎 取 美 7宋 5111潤半 8四Ш 示 宙

9 10 12

確認者アレく

(う レ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

r b*1a>

´タ キヤビン  [船 萱∃≧0崚

彬π
獅 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:るフ(レ (ち ノο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.53｀ )

tνP 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ

ニユ
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確
][:`ぅ11一

こt2 アタ看
確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

T―          、
、_″″

″
″

″
″

´´´´ ´

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )

/メ才 じ/ /



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 19年 10月 24日 (

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

分 ～ 分)天気 :

作業者名

」田中長未 2版本洋美 J勝瀬 優 ガ勝瀬喜江子

」稗貫勝弘 こ嵩橋 圭二 ァ容内茂 8朝熊 康―

9う に」喜 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :%

(作 30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕Tち

吟 :οQ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

ヽ

ノ

／
t気

確認者:ノ有力

(← :摯0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
予「141ζ氷の状態 r t- Llol () t (-

鮮度タンク内海水温 (卜 :解)/、 7℃
秋サケ腹部内温度 (':中 /、 フ ℃

長未 (lη確認者特記欄 : 田中

多χ
～

責任者確認欄 :西山 良― (1ン



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 19年

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 ( 分 ～

●

●

作業者名

1西山 艮一 2合 |バ ビ塾
l閉

3桜田 裕二 4呪Ш 葡 チl

5富崎 宏尚 6松崎 取美 7東
jlm潤平 8四 Ш 示 雷

9 10 12

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [薦T萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

＜
前

後

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 1 E ( vft+\si-\p

〈健康チェック表〉

作業者名

1四Ш 艮 ― 2合 IA」 墨
:開

3桜田 裕二 4鵬Ш 他 フI

5冨崎 宏尚 6私崎 取美 7果5111潤 半 8四 Ш 示 古

9 10 12

確認者ノ考フ亀

(":41)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:イク、
(も っ。

)

キヤビン
  [話

丁目∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者力 と■ ([ブる ア

漁場の海水温度 漁 獲 前
″
ガ

Ｐ

‐

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3tす )

イ、
ど  ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確
勘

ノントJじψ.ルァク ,

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )



HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 19年 1つ

作業者名

〕田中長未 : 2坂本洋美 ё勝瀬 優 4勝瀬喜江子
5′ 稗貫 勝弘 1

ざ高橋 圭二

「
脊内茂 ごη朝熊 康―

、|「がイ 10
デ
ーー 12

〈健康チェック表〉
確認者:′句わ

(十 :30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕7わ

(4:″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

θ

`＼

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

∂

ヽ

―

ノ

／

|⊂

確認者′あ
(04´ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (← 子。)〇 6ヽ
鮮度タンク内海水温 (0中 )5、 ア℃
秋サケ腹部内温度 ('f +6 3.3 c

勢
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 田中

俗 し

(蹴 ) 責任者確認欄 :西山 良―

ブよ∨へ́.

rio4r)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
塞夢日:平成 19年 、11月 っ

/1日 (レ書 ぃ 分～ も 時 分)天気

●

●

作業者名

1西出 良一 2谷内 基悦 3桜田 裕三 4蝋山 祐倉

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者́ら告
(>:υ⊃

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

いい

確認為るワ■

(  援 )

V
銀 キャビン  [船 Ξ∃
Ч 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:たが_こ.(ぐ=こメ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

ヽ
ィ マ ⊃

1カ 、0′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ :貸 ゝ

マ

“

´ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者ノクつく

(/_:

ル% "\r \? 参ヽ
／

つ
／
し

ン
7′

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―

″ -1-



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 19年 、θ

HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
月22

●

●

〈健康チェック表) 確認者ソナ秒
(4:)o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕 拐

(十 :οの・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

Kシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか に
確認者:メ ア

7

(,36)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者:メ

リ

(■:ν水の状態 (針 ワ|ヽ θ C
鮮度タンク内海水温 (Cフう え、み ℃
秋サケ腹部内温度 (5:3b)ζ ′ヽ ℃

確認者特記欄 : 田中 長未 (駒

一十、八 ＼一/

責任者確認欄 :西山 良― (1シ乙)

子 へ シ` /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

19年 tO月 日 (鶴 θ⊃分～

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2合 |』 』塾
1開

3桜田 裕三 4鴫Ш 葡アl

5冨崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8四Ш 宗告

9 10 12

確認者 :劾

( 1..:t'/ 1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :り残メK

(ψみ。)

キヤビィ  [話T萱∃

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(餞
f

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1,「
;く ℃

確認者:ジ4ァと¬ ( 
″
/:(′≫

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

認

　

＜

確 者 :

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 10月  19日 (

●

●

作業者名 |

1 円中長未 つ坂本洋美 ζ挙瀬優 4¥瀬喜江子
5 陣貫 勝弘 弗 橋 圭二 ル谷内 茂 彰朝熊 康―

_9/丁、ヘ L弘的 12

〈健康チェック表〉
確認者:クカラ

(午 Dο )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(■

秘
:0も

)

・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

D(く
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

確認者 :

(b :31,

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:%
心 子

水の状態 ぬて
こ
|)´ 仁_

鮮度タンク内海水温 (ひ チq)∂、多 ℃
秋サケ腹部内温度 r[. ]1 ) t 3 c

確認者特記欄 : 田中

7 ト レ

drf, 責任者確認欄 :西山 良― (|シ
?

アx ＼_/



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

:平成 1 天気:f了 キベご気温:

確認者:アシっ

(/ウハ )

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2谷囚 基悦 3桜田 裕二 41凩Ш 子百ア1

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8西山 憲告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:Zレ シ

(金 )

。船倉の中は         、℃
キヤビン

  [薦
T萱
∃

3回 目   :   4回 目   :
・氷の投入は EE '>{Yznc ! ,q*.
・水揚げ時の水は十分か      な翼■ ´  ヽ 響

確認者:%,及リニ (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ば
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(η ℃
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

残郷→キとt2.〕ンしダ
7「

確認者:′Zう

(  
‐

): ι②

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )



HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 |「
ア日

作業者名

↑口中 長未 o坂本洋美 J勝瀬優 蜂々瀬喜江子

静 貫 勝弘 浩 橋 圭二 ル谷内茂 多朝熊康―
prlL fr 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

,4 ,lo>

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:タカゥ
(4 :ι秒)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか ―

確認者 :

(6 :f!\)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:グブ/

(ι 4`b水の状態
t/rrL 4Ct /1 la\r' 'I / L/

鮮度タンク内海水温 (ι :(`｀)午、う ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :4卜 )4 乙 ℃

(1御 )

レ

/7 )

確認者特記欄 : 田中 責任者確認欄 :西山 良― ({イ171

/乱 ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 19年 、Q月 J上旦 (2川毛″ 分～ ん 辞ヽ
″

分)天気 :l(杖  気温 :      ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1曲Ш 艮一 2合囚 墨 呪 3桜田 裕二 4呪Ш 葡 チl

5冨崎 宏尚 6松崎 敏美 7東
glll潤 平 8四Ш 示 晉

9 10 12

確認者 察

(ル 「 ぃ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

*と

確認者 :初

(ゾ しヽ

「。船倉の周りは            >Oζ
・船倉の中は             k荘

キャビン  [船 萱∃
,kOl9,l.{t >t+tr )-:$ 2EE : 3EtE : 4EE
・菓易3縛源氷は十分か   L鋼[磁摯

〈温度の測定) 確認者:イらこへ (ι :診 こ́
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル 賃〕)｀

降t 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ν y`

、、
q ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ″
´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク た

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

ζン
″

上

副

後

〈船内清掃記録〉
確認者:Zケ↓́
(し :つ し

)

劫ｒ
　
一ノ しヽ乙、ιtラ考こァ`lF

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

」
´ し/

責任者確認欄 :

イ」́

西 山

ノ

良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 lθ 月 lι 日 ( 分～迭時|つ 分)天気:

作業者名

T¬中長未′2城本洋美 /
3け瀬優 / 4鰐瀬喜江子

5摯貫勝弘 弾橋圭二＼4内 茂 /ヽ朝熊 康―

●こ甘 10 12

〈健康チェック表〉 確認者づη考う
4 ,Jot

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r(,bt・選 別 台

・計量器の清潔度
―

′

／

。鮮度保持タンクの清潔度

οlくシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(6:6o
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者′方う

(も :rO)
水の状態 rb rob) o((
鮮度タンク内海水温 t6,{olJ,4 c
秋サケ腹部内温度 6 fθ )ゞ 、全 ℃

(o(o'確認者特記欄 : 田中 長未

力 じ

責任者確認欄 :西山 良― r'o4 b)

●

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19 H"to frt-

●

●

作業者名

1西山 良― 2谷囚 基悦 3桜田 裕二 49隅 Ш 子石ア1

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8四Ш 示 告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :考う こ

η

( イン ギ も )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

カ

確認者レをタメ
(σり〃)

恥
q

回 目

k`L将軍
目〕

・水揚げ時の水は十分か 麻四貯q五
〈温度の測定〉

確認者 : r t-l,o )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ζ斗℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃♂

斗
喀
ｏク

船倉 内の水の状態 帰港時 /′ ゝ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ に

船倉内の海水温度 帰港時

舞 ℃
〈船内清掃記録)

確認者づらシ
(「 夕?

クの 1 |フマ)たリ
確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )

〃

―

Q_/ノ
ノ

′
′



書式作成

出 ら帰港までの確認表

HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 19

〈健康チェック表〉

作業者名

1四 Ш 艮 一 2合 |バ 墨
:呪

3桜田 裕三 4踊Ш 他 ワI

5富崎 宏尚 6松崎 取美 7宋 5111'F13半 8四Ш 示 宙

9 10 12

確認者:フЪ

(p:〆 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

:義は
H      >可

■。キャビンの中は            ノク〃
・
岬?早イは               IPI( キャビン  [船 萱∃・船倉の中は            >o′ ′・氷の投入は       >枯ぎしiヽIン

ロn:Ⅲ。水揚げ時の水l■■分か   馬し
~｀

か _kを 、

わ

れ

者
　
曰
「

認
　
＜

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1さ

事 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

←
W℃

: c´ )確認者 :

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

し彰2/ンタヽι逢) 、 し、、三lL

確認者 :

( /:_)
r    _

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成

●

●

作業者名′

1・宮
「

長未
/′

2り本洋美/ 3け瀬優
(

4吻焔喜江子
5群貫勝弘` o有橋 圭人 7公内茂＼ γ朝熊 康―

9場にォ 10 12

〈健康チェック表) 確認者:夕ζみ
(4:アυ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者′学秒

(争 。∂)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ∂Kシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ο rk
確
]「 fЬ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6タト)0に
鮮度タンク内海水温 (6 3」  ヽζ、ノ ℃
秋サケ腹部内温度 65←)ァ、「 ℃

i魏
確認者

(6

((℃確認者特記欄 : 田中

て二し

責任者確認欄 :西山 良―

〆a＼

。(｀イ■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

●

●

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3桜田 裕二 4蝋山 祐倉

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8西山 宗告

9 10 12

確認者」センヘ

(良 :ノ

`))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

Sk

Oや

確認者:∠ら当
( /, ど )

キγビン  [船 套∃
・沓211[ ・・・・ 嬬:ぅ作鴎:静戸壕
・水揚げ時の水は十分か 。v fイヌ

〈温度の測定)

確認者 :/わ _1_ (も  C― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ノ:/ の

/「、γ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(じ :1⊃

,、 | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〃≧し
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′た

船倉 内の海水温度 帰港時 を考量窮
)℃

〈船内清掃記録〉

ノ加 u スレ

確認者 :ろ

{ L )<'1

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

/ι ルノ

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )

タ  

ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 19 時ゝ

｀

●

作業者名

1口 中 長未 獄 本洋美 「 3勝瀬 優 F

'勝

瀬喜江子
5稗貫 勝弘 f高橋 圭二 F谷内 茂 t β朝熊 康0

ヽ

.9.崚ltオ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :夕 功

(1‐ :5。
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タブら

(今 :α。)
選 別 台

。計量器の清潔度 ／
ト

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ――――一―――――――一―>

ｔ
ｒ

ｔｒｆ
し

・作業場は整理整頓されているか

物
６

諦
‘

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕ち
(`:卜 )

水の状態 (´ ιたっ θ
`乙

´

鮮度タンク内海水温 ( 6 :a(-) c
秋サケ腹部内温度 r{ (--) c

確認者特記欄 : 田中 長未      (

で尺、「

t‰ 責任者確認欄 :西山 2`5)

ノ
ι

良―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 ヽつJヽ ン 日 (、4ら γ 分～ ルおψう )天気 :て 了 しべ

萄 温 :      ℃

〈健康チェック表〉
確認者:Z少ち

(″ :う つ)

作業者名

1西山 良一 2合囚 墨呪 3桜田 裕二 49鳳LU葡アl

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8四Ш 示 告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0し
むピ7

″ b キャビン  [船 萱∃
わ 影
瀧 23/72回目 : ま話丁丁轟

・菓鷹浮縛』水は十分か        L」じ A蘇 [

ろ者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:レタフヒ4(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ  /｀ )

ル、ケ、℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(r‐
ノ
:「 り)｀

)、 2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フノハて

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´ /ご

船倉 内の海水温度 帰港時 iV℃
(船内清掃記録〉

確認者:′歩与
( /:υ^)

、し′とレをン物
確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( ／

　

　

´

ル し//

責任者確認欄 : 西山 良―      ( / )

フみ ∨′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 10月 19日 ( 時  分～6時 τ笏詢 天気 :/ヽ レ 気温 :

1健康チェッ

作業者名i

1田や長未
|

2塚本洋美 f
3崎瀬優 / 勝瀬喜江子

5稗賀勝弘キ備 橋 圭二 ＼´内茂 麺ヽ 熊 康―

nh(fr ⑩ 12

確認者夕笏
(今 :テο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :笏

(4:ゐ。選 別 台

θ

ヽ

―

‐

‐

／

計量器の清潔度

|く

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ――一

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか ―

θκ

確認者 :

(6 ,b)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :

水の状態 6Z。 )C)し｀
鮮度タンク内海水温 (ζ ZO)メ 、 |℃
秋サケ腹部内温度 16,79) 1- Oc

確認者特記欄 : 田中 長未 ,lu(2,

び礼′た

責任者確認欄 :西山 良― (|ら

●

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成19年 (ウ 月 日 (ι/ 分～b 6しЮ分)

作業者名

1西山 良一 2谷囚 墨
:院

3桜田 裕二 4側吼巳」而 ア〕

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8四Ш 示 告

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :貌

( ル:〉バリ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0′

確認者 ル ｀
´

(← 〆 t)

:' (:::,1キ
:'〉

bF´

キャビン  [船 萱∃
1回 目

0い 嚇

27目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 :Lと (←〃 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

θ )

/″
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ブ ヤわ

■、ξ ℃

船倉内の水の状態 帰港時

'XC/
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ/

船倉 内の海水温度 帰港時 ⑮ F

〈船内清掃記録)

確認者:イク■

(ろ :′ )́

レ身
Qヤ ttι

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / )

）

ヽ
β

′
し

責任者確認欄 :西山 良―      ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 10月  |1 日 ( 分～ι ttOつ 分)天気/｀ し

作業者名

t色中長未 所 本洋美 稀 瀬 優 告瀬喜江子

〕稗貫勝弘 0高橋圭二 θ容内茂 b熊 康―
ρ媚こ 者 O 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕 ≠が
(千 :′ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′ナう
(4 :a o)。選 別 台

・計量器の清潔度

Ａ

υ

ヽ

―

１

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

1にシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 61⊂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

つ
剣

者認

∠
Ⅳ

確

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕′乃

r L:c ol氷の状態 rb oo) o(<
鮮度タンク内海水温 (bo)t 5- [c
秋サケ腹部内温度 (b ,00) 3. o c

確認者特記欄 田中 長未

I r-)tv(' ,/,t)
t\

責任者確認欄 :西山 良―

`%t

●

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年

"月
ぃ 日 ()げ 分

二

=差

膨 句 天気 :弊 鵠 :_℃

〈健康チェック表〉
確認者 :´及フ鞠

( ):夕た )

作業者名

1西山 良― 2谷内 基l脱
3桜田 裕二 4蝋山 祐介

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7東弧 潤平 8曲Ш 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>試

ヽ
だじ キャビン  [船 萱∃
0じ

1回 目

`,74癸

i回

目℃嶽〒 4回 目

水揚げ時の水は十分か 鳩

場
「

確認者 :

(

〈温度の測定〉
確認者 : \^ (\ z" 7

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヂ :r0

/ろ 、δ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/:〔 o)

P/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ イ刻

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´′

船倉 内の海水温度 帰港時
℃現

′
主
刊

糸

〈船内清掃記録〉
確認者 : み

(1し_)

》Z>腱降́、して影

確認者特記欄 : 谷内 基悦     ( / ) 責任者確認欄 :西山

′″ン

良―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 lθ 月 |てフ 日 (  時  分～も‐ /`爾詢琢 気三
プヘν  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者:夕 方ろ

(今 :ル )

作業者名

D田中長未 )坂本洋美 0勝瀬優 勝瀬喜江子

J稗貫 勝弘 〉高橋圭二 鉛 内 茂 働熊康―

υ功と書 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕声ち

(今 :θ 。)選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θlQ
確認者:夕 tち

(b:どο)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

作業場は整理整頓されているか

/

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノの

(`:｀物水の状態 (び /分)ο 魚

鮮度タンク内海水温 (∂ ろθ)ろ 、/℃

秋サケ腹部内温度 (bみЭ)・ら、θL
確認者特言:欄 : 日中 長未      (12o

〆エ レ

責任者確認欄 :西山 良― (1%∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成19年 /0月

作業者名

/ヽ中長未 ε堰本洋美 3)瀬 優 弾 喜江子

5 卑貫 勝弘 ≠ 橋 圭二 こ杏内茂 J熊 康―

●ヾ(汁 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕育ち

(■ :30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者夕弓

(十 :♂ )。選 別 台

・計量器の清潔度

ｎ

υ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

|(

確認者 :

(ζ :/S
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:夕ちう
(S・チ)

氷の状態 (仝 :/卜 ο魚
鮮度タンク内海水温 (い /い う、乙℃

秋サケ腹部内温度 (S/卜)3、 /℃

確認者特記欄 : 田中 長未

TNじ

(l%) 責任者確認欄 :西山 良―

み

_じ

〆力 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 19年  tO月 8 日 (

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確認者:′
tん

(■ :3∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者づηb
(午 。o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者夕″

(`:゛
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:仏水の状態 め どわ θ(
鮮度タンク内海水温 (b:zs-).rj.J\ c
秋サケ腹部内温度 (6 '25) ),+ c

確認者特記欄 : 田中 長未 責任者確認欄 :西山 良― 〆b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時0⊃→天気:e

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名 (

(

Э田中長未( 叛 本洋美 島 瀬 優 幕瀬喜江子

発 貫 勝弘 j高橋 圭二 X谷内茂 動熊康―

動針卒)3 Ю測 ＼久 12

〈健康チェック表) 確認者:田 中
(4:30

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者田中
(牛 α

"
。選 別 台

ン
ト

θ

ー

‐

「

‐

ノ

ノ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ノθl∈

確認者:田

(6の
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:日目

,b,u/,氷の状態 (し οO)Otに
鮮度タンク内海水温 (6:θ l)づ 、2℃
秋サケ腹部内温度 (6:ο l) う＼|℃

確認者特記欄 : 田中 長未 (,(3ン(3)

寸＼ t/

責任者確認欄 :西山 良―

■か し

(格 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

港までの確認表

実施 日 :平成

●

―
―
―
―
―
―
―
―

―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

日
１
日
―
―
日
―
―

―
―
―
―
―
―
―
―

―
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者し厖夢も
(〉」∪だの

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

繁
Ob
O(
1回 目

Q
)-,1\zen J'.ocFsn

・水揚げ時の水は十分か

蹴
1:あ≒

漁場の海水温度 漁 獲 前 嵐 Ll

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:々D

ハ
ン℃

船倉 内の水の状態

修
:携 ℃

確認者ろう負

(∠ :旬

′
,多)十ンこlし zルシ生ルタ

1子

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
+/O E F

作業者名

1毬 平 2に二膨だマ 3句 ｀
ソと 辱7ヅろ

5- 6,袖 ノヽシ 7周ソ 8〃クス
9不 嗚 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:琢午ブ
(? :30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :η

(十 :∞。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t F,fDl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者電ドD子
(← :b)水の状態 い つ )〇 降

鮮度タンク内海水温 (← m)レ 、多 ℃

秋サケ腹部内温度 rS- (tlt ?, lc
確認者特記欄:f)?

ρ じ

Q→ 責任者確認欄:   ビ込kムし (後ヾ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

が、シ実施F:壬成 19年″
じ
g月  酔日 (ゝ時♂ 分～ つ 喝ン 分)天気 :   気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2谷内 基悦 3 桜田 裕三 4 蝋山 祐介
5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者/bへ

( ノ:しハr・→

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

‘
　
を

つ
電

θ
み

ト

タ

げ

目
2メ しヽ 2回目

水揚げ時の水は十分か

呼
四
畔

確認者:考3去

キヤビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定〉
確認者: Z二 _1^( ｀

「
モ‰め

漁場の海水温度 漁 獲 前

(>:々S

tT手・℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(プぼ

フ、ち
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 イン

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ 仁

船倉 内の海水温度 帰港時
(野

  

く

℃

〈船内清掃記録〉

4
/1 (l ζ

 lz.〕ノL夕

`7

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



ゆ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 :    (/)

実施日:平成 19年 、0月  o 日 (・ン時偽 分～
″
ノ時

`′

ノ分)天気:    気温:       ℃

聯` へ

“

11" 0が ス ke-\u *^ 6't\
c y: pf)

8 西山 宗告

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

鋳

確認者 :

( tr,
て

水揚げ時の水は十分か

代
0ヒ
1回 目

叫 砕 俸

〈温度の測定〉 確認者: /砥>さ・
(

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヤ

プ弓℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′

,:ll℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

繋

メ

云 P船倉 内の海水温度

く船内清掃記録〉

九か
‐ιヽと、・ ■じた レ

″

者
　

可

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

勲
責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

)
ン



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
物

●

作業者名

1西山 良― 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介
5富

崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告
9 10 12

実施日:平成 19年 、0月

〈健康チェック表)

2主三フ時
`ψ

分)天気 てγれ 気温 :      ℃

確認者Zレヘ

( レカリρ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:叛ら
θレ
0し

わ し キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

0し
1回 目

奪 i::サI::2『

目つ:鱗翠Ψツド
ロ
霧ェ

〈温度の測定〉
確認者 : (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :′

「/ム ′℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ノ

`「

)

ア、1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 2れ ∪

船倉内の秋サケの状態 帰港時
っ |(

船倉内の海水温度 帰港時
(電

′℃
〈船内清掃記録〉

形 )加t pt′夕、

者
　
「

認

　

＜

確

ρ

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

7″γ

責任者確認欄 :  
西山 良―    ( / )

多

´

υ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 10月 δこ 日 ( 時 分～わ よ ゝ )天気 :  気温 :    ℃

作業者名

1戸辞 2嚇 3;翔

「

塚
4β瀬喜, 子

β稗貫鰐弘 6自橋圭た 7Q笙 内 以 缶 8轟 ―

準 竹 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:夕ち

(4蒟 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:`カル
(午 οο )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

に
確認者:′ち

(ι b)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕笏
(ι :ζン)

水の状態 b!rr e>t(-
鮮度タンク内海水温 rS 5or 7,3.
秋サケ腹部内温度 r['ftr g . Z.

確認者特記欄 : 田中 長未      (lP/2)

f)し

責任者確認欄 : 西山 良―     (|●/2)

アヘ/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19年

HACCP委 員会 :    (/)

日 (澪 伊s分～ ¬時

●

0

帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介
6松崎 敏美

確認め れ

(  lL″二、〕こフ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              MЭθ。キャビンの中は 一―――――――――嶺Jヽ
・船倉の周りは            漱J併

確認者 :3__

(  :  )

キヤビン
  [船 萱∃

:撃曇塁貢[
・水揚げ時の水は十分か        >｀←

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ユヤ0)

tん 、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(事 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(夕 しtο

確認者 :跳
ヽ

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1

〈健康チェック表〉
確認者:夕

1乃

(十 :ノο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕り

ぐ :")。選 別 台

計量器の清潔度

月
ν

ヽ

―

―

―

―

―

′

ノ

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:夕千/
(色 :ア ;)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:ノラ

(乙 フア)

水の状態 ι アル)∂ t
鮮度タンク内海水温 (´ :ちラ)レ＼乙℃
秋サケ腹部内温度 (6,7), y - Ic

確認者特記欄 :田 中 長未
θ
／
‐

懲  し

責任者確認欄 : 西山 良―     (1夕 |,

τ洪け



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1西
山 良― 2 谷内 基悦 3 桜田 裕三 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者:イら｀

(   1レ ′,レ 1,′
ЙO)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

率
確
彬

確認者jる 仏

け :クェ

i業皇様含:氷は十効 ゝ
 雌 %`じア

熙

1(そ≧

キヤビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(

℃

ケ

甲

〕
血/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:`θ )

>7 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

たクし
′
レ」しじtノ

確認者:翅ιと

( 1琶≫=ι″
`3)

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

塞

“

日 :平成 19年  ソ 月 よブ 日 (  時  分～ b ttσエハ )

(＼
し

作業者名

1麟 聯 2訴本洋美 3鰹 優 4(勝瀬喜〕子
5降貫腸鳳 6詠

職 隻 二 7谷内 茂 8｀実熊/康―

9ヽわ⊂ウ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :%

(千 :;∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :秒

(4:´の・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:夕1ザ

(Za
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6ω水の状態 (C αD)oこ
鮮度タンク内海水温 6 q) 9,4.
秋サケ腹部内温度 OA) 7,lc

確認者特記欄 : 田中 長未      (9/29)

機 レ
/

責任者確認欄 : 西山 良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

Lt

作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚

6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者Z妙告

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

″

確認者:′妙≒

( )

キャビン  [船 萱∃
回 目

幣
叩
魏

4回 目

・水揚げ時の水は十分か ″

〈温度の測定〉 確認者 :メイ)杖  (  :  )

漁場の海水温度

/6、
ン℃ 船倉内の水の状態 帰港時 ァニ レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ノ″

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ろわさイ

(  :  )
脅次■ιヽ

ヽ
ル
／

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

´

7/∪

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

てri」;′

メヽ、、しノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 q月 皮 8日 (

θ分)天気マ 人 気温 :

〈健康チェック表〉
確認者5布か
(今 :30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:′ 玲

(1:ο O)。選 別 台

計量器の清潔度

にθ

ヽ

１

／

／

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ――一
。計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

∂に

確認者:伐(D

(ゎ :ro

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕拐

(し  :/0)
氷の状態 & ,0C o\C
鮮度タンク内海水温 rL,(or ) t c
秋サケ腹部内温度 (夕 :`03、 乙 ℃

確認者特記欄 : 田中 長未       (1ゑ
グ

マ ＼ し

責任者確認欄 : 西山 良―     (2角
ダ

レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:フラ仏

(ン r)

〈健康チェック表)

作業者名

1西
山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松

崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0ど
σ峰
もに

確認者燿ク当

(ヤ β )

。水揚げ時の水は十分か        >

キャビン  [船 萱∃

確認者:′センd≒  (  :  )

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

認

　

＜

確 者 :

:い

確認者特記欄 :_谷内 基悦 _  (/ ) 責任者確認欄 :  
西山 良―    ( / )

)天気:r夕 鶴 温 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1 月1と冒日( 分～迅け

〈健康チェック表〉
確認者 :Q

吟うЭ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:D

(牛 :θ∂)

。選 別 台

θK
チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

た
確認者 :

(6αヽ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ι 4b)○ q
鮮度タンク内海水温 (ろ ぐい  う、う℃
秋サケ腹部内温度 %準 )ろ

|℃

確
]二 i賦

確認
煮特記欄 : 田中 長未      (qこ |マ

ー

F{rarE;nffi: trilr E- r1,r.q

ィ ヽ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基l脱 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者巧著熟ジ
(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:;わリウ
(← い

. *r E2o)Ftt >0 (1

キャビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は            >1甲 ロン佐 2回 目
・水揚げ時の水は十分か        つ″ t'絡

^、

漁場の海水温度 漁 獲 前
8:ヽ9

、q、 ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:t'

弓ヽ   
℃

確認者:スフЦ (>移0
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :覆

( ノ:″
ノ

〃S■ lttL噂

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表



HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1

2'日

〈健康チェック表)

確認者沢ロ

(今 づク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

件

財
θ秒 )

。選 別 台

ハ
υ

ヽ

―

―

１

／

／

・計量器の清潔度

|に
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O1/t

確認者:の 2′

くと)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Iの

,S'Ju氷の状態 (i bG)∂κ
鮮度タンク内海水温 (卜06 5、と℃
秋サケ腹部内温度 (卜 :3太)電 、|℃

(9響確認者特記欄 : 田中 長未

ヽ

責任者確認欄 : 西山 良―    ぽ
争

`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

Э時。～分～

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良― 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚
6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者勿

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

臨 者 :角

(  11に
′:)り/C' )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か        >レ

確認者:スク喘 (ξ―σ二ろ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(|ヂ与℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(サ

III℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

ヌ慶片→一tく し
・

してたノ`
イ,

棚 者 :牲

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年

●

〈健康チェック表) 確認者:夕わ
皓 :3° )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Sや

咋 :こ

")。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(び :h
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(6 'ts )氷の状態 (` :夕o)〇 |く

鮮度タンク内海水温
/ / lrl.r ? 2\t? Y)Y 'l ( v

秋サケ腹部内温度 (6:X(.) 7 、 IL

責任者確認欄 :西 山 良―   イ
各

)

確認者特記欄 :田 中 長未



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

l西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者ノ犠亥

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は            >θ ′

確認者:'多亥ム

(“
. 1+ t>a#6 > OI8
・船倉の周りは            つ′ キャビン  [船 Ξ∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は         ノr>ゝζ♭
・
聖1全it… …   [Γ 量脅

醐
・水揚げ時の水は十分か    >籠 ι

ι
シヽ賭=

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ψ碑 )

/7ヽ )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γp℃

確認者:∠bレ、 (

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

クあC)に じιし1ル
〔「

確認者:′から

(62弓

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

塞型翌 :干成 19年
Ч 汐押 初 日 (ηノ時ス 争 ～ 仏 吹 学 分)天気 :   気温 :     ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西
山 良一 2谷内 基悦 3

桜 田 裕二 4 蝋山 祐介
5富

崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告
9 10 12

確認者ノLンゥ
(ン中

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

りに
Oと

Ot

確認者り杉メ彙

(  :  )

キヤビン  [船 萱ヨ
i槃曇旦1:‐‐‐壕、ψ〔劉 ||=~回目   :   3回 目   :   4回 目1回 目

溜・菓嘉縛あ氷l■■分か   「こ` ト
〈温度の測定〉 確認者:巧り&(6:ご

")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(〕 :ι θ

/7:ダ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ゞ フ0
ユ、θ 

℃

〈船内清掃記録〉

確認者:ス算
{ { :s'q)

夕わ降レ2北存
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

7′

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

/夕 υ

一 一 ― ―
 ―一

▲



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表
u&/u (

〈健康チェック表〉
確認者 :

(今 :3o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―――

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者:Sソゐ

ぐ :∽
)

0ト

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

∂ト
確認者

(ト
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:▼η

(に
｀ヽ

;

水の状態 (い 0)`り lt

鮮度タンク内海水温 rh-'Fr 3,. L c
秋サケ腹部内温度 (い :ω)7、 ℃ヽ

(物 )確認者特記欄 :田中 長未 E{+ArE-#,fd: trilr E- r1z,'t<-l



書式作成日:平成 12年 7月 1日

港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

塞施F:平成 19年  11月 νo日 (つホ幾も 分～
′
)時 rに分)天気 : メ嫁⊃ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3 桜田 裕三 4 蝋山 祐介
5富

崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告
9 10 12

確認者:1憂致上

{)-:{$_-

〈船内衛生状態確認表〉

チiッ ク内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉
確認者 : ( 1/:6-a7

(船内清掃記録〉

確認者 :

(~ノ :4)くり)

確認者特記欄 :  谷内 基悦

7″ レ

〇に
0い

キヤビン
  [船 萱ヨ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(み

稚℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(平 ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

責任者確認欄 :  西山 良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

斜天気:アス気温:

〈健康チェック表〉 確
再1:2]

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者夕ち
,4,@t。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者衰ち
6の )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者兵
tろ

(  :  )
水の状態 (6 :ω  ′/(■

鮮度タンク内海水温 r{:/C) 7,t c
秋サケ腹部内温度 ,A ./r:tt(c:1 L) t.,L C

確諦 特言己欄 :田 中 長未   (私 )

f> ヒ

責任者確認欄 : 西山 良―     (12υ

/ヽ_―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年  Ч tt tヽ 日 (メ ″て分～ θヽ時,「冷)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :綺

(>:γ9
作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Or
Oり

確認者:Zし角
( ン )

鶏
キャビン  [船 萱∃

1回 目

～
1斎T

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 厖らとィ(t:>ン )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( l   :乃 t

ittt3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( り:)∠ノ
)

,＼
ソ 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(t「

tib

〈船内清掃記録)

ごみ抗tして′を

確認者:Z♭

“(も :3つ
)

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

影汁/
責任者確認欄 :  西山 良―

ブ′υ。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施 日 :平成 19年 9 月19日 ( 分 ～ 時 分)天気:ハ U

作業者名

1田 申 長未 2岬 美 3tり 優 4りこう海子
5稗貴勝弘 6高房た≦三 7ぺ砕 8御師
9カくY 10 12ア

〈健康チェック表〉 確認者夕ち
q ,Jor

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ジ

'7ろ

(乙卜 :00)。選 別 台

・計量器の清潔度

DI(、

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○に

確認者:ノい
(60∂

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (り :tO)O ft
鮮度タンク内海水温 (も  :lθ )s、 そ℃

秋サケ腹部内温度 t('fCt 5 \!c

坊認

月
い

確 者 :

確認者特記欄 :田 中 珠   (物 ) (η責任者確認欄 : 西山 良―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 :0 12

確認者彩じdt

(ェ :ψ

「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:杉)ヽ

( 1■J“ )

キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

確認者 : 五 (メ|:|〇 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ :クつ

/η 、
。

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(シン0

?、
2℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

ン フ加とぃ、わ

確認者:彩うも
( ノ:〆妙

/

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 19年 9月 13日 ( 分)天気:/しし

〈健康チェック表〉

作業者名

1田 中 長未 2坂本洋美 3勝瀬 優 4勝瀬喜江子

5稗貫 勝弘 6高橋 圭二 7谷内 茂 8朝熊 康0
9月 (J汁 10 12

確認者:夕十わ

け :5ク
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者′竹う

(今 οο)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:夕tめ

(62
/

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕すが
(6

鮮度タンク内海水温 (6:2フ )メ 、Ь℃
秋サケ腹部内温度

臨酷記欄:帥 珠  (9´く)

イタし

責任者確認欄 : 西山 良―     (q/12

〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 19年

HACCP委員会 :    (/)

責任者確認欄:  
西山良― ，

　

／

一

″
　
＼

〈健康チェック表〉

作業者名

1西
山 良― 2 

谷内 基悦 3 桜田 裕三 4 
蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松

崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

12
9 10

確認者:そ′転
( >:、 つヽけ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:る4
(マ ← )

・船倉の中は

。氷の投入は

|ヤ
ビン

  [船 萱∃
11/ル回目酔ヤ3回 目

(ぅ

:夕ir回

目  :・
うし

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ν野

、しヨ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ち

〔
5 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ‐
7-

船倉内の秋サケの状態 帰港時 04

船倉内の海水温度 帰港時
℃ｅ

ア
め
↑

多

確認者 :

(フ :μン)

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

イ

プ 片
ヽ/



HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19 /7日

〈健康チェック表)

確認者:タフ
(■ :`∂ο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕り
(1:θο )

・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

|く
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか 0に

確認言:タフ
(ζ  : 23)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 6
ヽ DQ 確認者:クリ

(ι :あヽ水の状態 く淘隆‐¬ケ ン1(

鮮度タンク内海水温 (6,>\ 9-2 c
秋サケ腹部内温度 16 ,Z)\ ]- \ c

臨 者特記欄 :帥 珠   (特 )

は  /

E{+#ne#.ffi : trur E- r7 4q



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ]9年  Ч 月 、lr日 (う 訃贅っ 分～ 

｀

/時し/分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介
5富崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者 :独

(り い )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

00
0タ
つ修

確認者レイ多ヽ

(ψ″ p

0ん
キャビン

  [薦
丁目∃

|つ :0鈍目竹ひξEl雪 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >つたし攀
｀
幕 _

〈温度の測定)

確認者 : ( ξ亨ノ巧

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

′

′
′
′
′

０
　
　
　
ヽ

あ

′

σ

夕

／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〆)レ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ 1/

船倉 内の海水温度 帰港時
℃０

　
）

一
１

＞

ｆ

／↑

〈船内清掃記録〉

ιl■ Zし
増

確認者特記欄 :  谷内 基悦 「
わ

了ンノ

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者:夕あ
(4:3∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:タイb

← め )

・計量器の清潔度

ン
ヘ

ｎ
υ

、

‐

‐

‐

‐

／

ノ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ジなつ

(6:|卜)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (G '{\-r O tt
鮮度タンク内海水温 (も :f卜)Ъ 、ど℃
秋サケ腹部内温度 盤 :|ぃ )も、|℃

ら

た
い

′
´

√

確認者

(6

確認者特記欄 : 田中 長未      (1/、
ゃ

責任者確認欄 : 西山 良―     (7ん 角



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

`

実施里
:平成 19年 9月 l今 日 (う 時_分 ～

ダ
時ヽ :〆 分)天気 :ヾ節 、A缶温 :     ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介
5富

崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告
9 10 12

確認者 :2'a

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つた

確認者イZ>くも

(  ω :

わ 静 キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

3回 目t`,7)F回 目

〈温度の測定〉
確認者:ジ化ン■  (争 ″ぞb

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Jγ `′)t

'7、 作℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ナ)ジ。
)

,〔
ヤ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 。/4

船倉 内の海水温度 帰港時
(許

を:[θ ℃
〈船内清掃記録)

確認者:2シ 寺

(フ

“めょっした浄
/

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

イルレ

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

多ルしノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日:平成19年 q

噸` 分)天気Ftレ

●
~

〈健康チェック表)

確認者:夕ち

(千 ∂ο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:ウ化わ

中 の )

。選 別 台

・計量器の清潔度 へ
哺
ｌ
ν
／

・鮮度保持タンクの清潔度

θl(シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確
]i′1ll

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(b :7^)(b (rr o (r
鮮度タンク内海水温 16 lc r 9.1 ",

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 田中 長未      (レ

fド   レ

責任者確認欄 : 西山 良―     ( /`ぐ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成_19年  9月  t'う 日 (゛た時″r分～
″
⊃ 時 =υ分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕三 4 蝋山 祐介
5富

崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者:ゎ ヘ

(メp0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

《
てヽ

確認者:死多ヘ

(tosn )

4
bヒ

| 
キャビン ][二三二詈]

1回 目

軍
四
鸞
叩 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0し

〈温度の測定〉
確認者 :プЪ l  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
∫

'須

た℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 17℃

船倉 内の水の状態 帰港時 /′ レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ρ ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(←〃
フ. ℃

〈船内清掃記録〉

メか↓し、乙.〉び 、
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

li::′

i:`:;;'':‐

―-     1、
、.´′′′′′//

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ( / )

選別場での確認表
実施日 :平成 1

(健康チェック表〉

確認者:メち
(■ :こお

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:うと卜ろ

(■ :こり
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者夕つ
(0:い

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(0:め

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

硼 者特記欄 :田中 殊   〆
レ3)

責任者確認欄 : 西山 良―   (1/リ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

|つ
′

日 分～b

作業者名

1西
山 良― 2谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉

確認者Zリ ヘ

(ンカ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

プ
雖
ψ

確認者し鶉レヘ

(ζぃ

0レ

『 ]'く,子]目

キヤビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

r認者:あ 戯 (∈
“

r

〈船内清掃記録〉

疹 卜、れじ炎ヵ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:して,た

/7、 ′℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

０７
会
Ｊ

う
Ｊ

船倉 内の水の状態 帰港時
/´アに/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ ル

船倉 内の海水温度 帰港時
(gみ

ヽ

今 6 ℃

確認者:彰

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / ) 責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

オ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1日期コ」長未 2颯本洋美 3(跡 4藤瀬ョ牡子
5稗ξゝ 皐可 6高に 7谷

内 ィ 7 8車轟友o
ノ

イ

Ｏ
υ t力由 10 12

(健康チェック表)

確認者:タオb

ぐ づo)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:夕わ

(■ :θO)。選 別 台

。計量器の清潔度 ＼

ヽ
、
「
「
Ⅳ
／

。鮮度保持タンクの清潔度

θК
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ―――

・計量器は清掃されているか ―――

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―

∂tk

確認者:ノの

りヽ い

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:夕%
(キ :準〇氷の状態 (卜 :いo)の (Q

鮮度タンク内海水温 rf Q,or 3, 5 c
秋サケ腹部内温度 (←恥)ス .乙 ℃

確認者特記欄 :田 中 長未     (｀ 儀

な  し

責任者確認欄 : 西山 良―     (qレ
|。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

時 分 燎 :気 温打   ℃

〈温度の測定〉

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

確認者:ろ ι～ (← :r「⊃

作業者名

1

西 山 良一
2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚

6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:Zら

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ｋ

‘

０
　
へ
）

確認者蠣♭ι

(  :  )

>ヽ 1ヽ

嶽
キャビン  [船 萱∃

lEE ),(Tzqn
op vtr

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈船内清掃記録〉

〃 負″へ）
浮密ヽ

″
′

確認者 :フЬ (靖

(  :  )

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

ィル ノ

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:′ D

/つ、と
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(||」
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′ル

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θμ″

船倉 内の海水温度 帰港時
(61'

み ノ ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 19 Q分～

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:97ヵ

(↑ :80

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者 :%

θ

`l
チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

6 複
。鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か

夕っ確認者 :

(/_:

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:い )Gt(
鮮度タンク内海水温 (6:G7ヽ)ζ /ヽ℃
秋サケ腹部内温度 もくヽ )′マヽ ℃ヽ

確諦
“

確認者特記欄 :田中 長未       (マ ス で

根  し

責任者確認欄 : 西山 良―     (■ く
、

)

び



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

実施日:平成 19年  9月 to日 (D満蒔 分～ ヒメ彰りOb天 気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉 確認者:2つ 4t

(  :  )
作業者名

1

西 山 良一
2 谷内 基悦 3 桜 田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚
6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

もに
0ヒ

確認者:zら

(〔 二

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か     >ο Yゴ■螺 魚  
｀
働 彙  ル 群・水揚げ時の水は十分か     >ο し ,X_勲 卜  感 _____

〈温度の測定〉 確認者: "πへ 1 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ば ℃ヽ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ユ

針ヽ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 手 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 οノC

船倉 内の海水温度 帰港時
(占カ
←ζ ℃

〈船内清掃記録〉

為4好■ンたンを
4子

_

確認者 :

(し :ち。_

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

ィタ し

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

実施 日 :平成 19年

' 

月 /つ 日 (■ 時υO分∠  時な卜分)天気 :く
も り 気温 :

〈健康チェック表〉 確認者:夕 午づ
(4:∂θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕

都
(1:′θ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ン

トシー トは清潔に用意されているか
θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

に

確
爾
:訳

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
vI;||氷の状態 (5 j6, o

rt

鮮度タンク内海水温 (`ハ )入 Ь℃

秋サケ腹部内温度 1/D iSk)フ 、2℃

確認者特記欄 :田 中 長未    (ツ 0

な      レ

責任者確認欄 : 西山 良―     (τ
負∂



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 分～b時アずか)天気:

作業者名

1西山 良一 2 谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚

6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :″ 先

(>マ げ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

咆

確認者:ノら気
(←

'´

つ
_)

・船倉の周りは          おし
。船倉の中は            0し

キャビン  [船 萱∃
氷の投入は 回目 ぅ

:o02回 目  : 3回 目  : 4回 目

・ 水揚 げ時の水 は十 分 か ―一 ― ―― ― 一 >dし
“脅離 f

く温度の測定〉 確認者:閃と んへ ( 111^ゾD

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:｀ ))

′り,「
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ヽ
争

船倉内の水の状態 帰港時 ″〃 γ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ件 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(と石

よ
° ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ZЬ

(6:か

pゎえそヽ
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

イルレ

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

f― .



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :  ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 7月 フ 日 (ふ 時し勤 ～卜 語 与 )天気 :7人 気温 :   ℃

作業者名

1照仲夕未 26美 3鳴p優 4藤蓼喜江子

5稗詠 弘 6呂拝レ菫■ 7」雀ミL口基]´=茂 8轟 ―

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:フオわ
(争 δο)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ノイろ

(4わ )
。選 別 台

にθ

＼

―

‐

／

／

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:グ
,つ

(← :鋒
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ち

(に:バ )
水の状態 (鉾 :3~O1 0t｀

鮮度タンク内海水温 r N'fl.r , .,_> c
秋サケ腹部内温度 G 'F\'r 'r= 7 c

棚 者特記欄 :田 中 誅   (%)

■ レ

計 離 認欄 :ELL良 ―  (マ
ク
ノ

/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年

4月  し 日 (γ時イ⊆分～ あ 時
q戸

雰)天気 :  気温 :    ℃

●

作業者名

1西
山 良一

2 谷内 基悦 3
桜田 裕二 4

蝋 山 祐介

5富
崎 宏尚 6松

崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西 山 宗告

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :燿らヘ

(卜 :マ p

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

イ

改
鮨

麓

確認者:メらで馳

(ン (、

キャビン  [船 萱∃

9費彙気f回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か       →。ぃ

〈温度の測定)

確認者 : (←

"
漁場の海水温度 漁 獲 前

(チ

什℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:隼℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ア〆 ジ́

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0に

船倉 内の海水温度 帰港時
(?+4

?,o c

〈船内清掃記録〉
確認者:髭ひ

( { :2"24

″ノ ι多たJtル マ)ス
ク

確認者特記欄 :_谷 内 基悦 _   (/)

7)レ

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )

γ だ レ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 9月 ι 日 (卜時 ´ 分～6司 0斜 天気 :代 Ⅵ 気温 :

作業者名

1ビき、臭未 穐ち洋美 3勝瀬娠 4巻瀬姜江子
517雪¬眸理 6礎

誠看
″
≦垂二 7錫

9 ~ン 10 12

〈健康チェック表〉 臨者:夕考わ
(ソ :οι)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:夕わ
r4,o6>・選 別 台

＼

―

ノ

／

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

クt(

確認者:9ち

(`:R)
・鮮度保持タンクは清掃されている

・シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:`Hち

(6ィR)
水の状態 (も :。b) o{(
鮮度タンク内海水温 t$ '(1r ). Z c
秋サケ腹部内温度 r6'lz) lrl c

確認者特記欄 :田 中 誅   (9/6)

1ヒ tン

責任者確認欄 :ELL良 ―   (2そ ソ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19ゴ ′ 月 t日 ()時 型三分童 堕 の 天気 二 気温 : ℃

〈健康チェック表)

確認者%多ヽ

(>:マ
「

)
作業者名

1

西 山 良一
2 谷内 基悦 3

桜 田 裕二 4 蝋山 祐介

5富
崎 宏尚 6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ́

つし キャビン  [船 Ξ∃
轟

昇
目

`耗

′指2r回
目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >も、

２
　「

者

争

認

　

＜

確

く温度の測定〉 確認者:zじさス (ヒ

「

可゙ぎ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:)/0

、sF℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ら

4℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(← l)l~

レ 7℃

〈船内清掃記録〉
確認者:40とへ

( b:Y)
ιら戚Чヽ

・
)■

脅

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

Υ′ レ

責任者確認欄 :  西山 良一

フ ル ー



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1田(L膿未 2失う洋美 3嗚睦 4鰐瀬曇江子

5-弘 6経 7織 8朝簾纂巌二

9     ノ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:9考わ

(1 :メ )ヽ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :A、

(4:60。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:9ゅ

(&:い
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:′

ψ
((ヽ氷の状態 (← :“ )O fQ

鮮度タンク内海水温 (S'to) J.. Z t
秋サケ腹部内温度 (卜 :負 )ζ 、|℃

確認者特記欄 :田中 長未      ('ノ イ
｀

)

fと、

責任者確認欄 : 西山 良―     ()/ぶ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 19年 7月 /日 (S

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

時/0分～よ 高 Pか 頬 :ァ人 気温 :

工 / ヽ

作業者名

1由中長栞 2攻本メ美 3(勝/優 46瀬富牡子
5穂負 藤弘 6高操r≦二 7 香h'茂 86柔 )康X
9   ~/ 10 12  /

〈健康チ ク表〉 確認者:'考ろ

(片 :/。

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

'ぁ(レ :%っ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:夕 ぎ々
(卜 :観

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (← 4ラ )〇 い
鮮度タンク内海水温 (S:牛γ)5、ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (い Cヤ う 、、℃

夕ち確認者 :

(S:

確認者特記欄 :田 中 長未   (14) 責任者確認欄 : 西山 良―     ´し
午

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1

西 山 良一
2 谷内 基悦 3

桜 田 裕 二 4
蝋山 祐介

5富
崎 宏尚

6松崎 敏美 7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:彩ら
♯ 学

( ´L・♯

':      )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o tQ

クr
″

確認者 :″つι代

(  :  )

わ♭
キャビン  [船 萱∃

回 目 )● ちヾ回目
ク下民

3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か 諄

〈温度の測定〉 確認者: スらιt(  :  )

船倉 内の水の状態 帰港時 疹 ヴ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θμ

船倉 内の海水温度 帰港時
(←′)｀

牲 ′ 誓

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 、じゞ )ノ・

′
7、

P℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ ':パ )

メ  ゞ℃

く船内清掃記録〉 確認者:′笙

(ソ 蜆122)И

確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( /

イ少  t/

責任者確認欄 : 西山 良―    (/)

エレずフかも ぐ`■
｀`

|ヾ夕TH― 動ぜ考れで俎 _



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
くグ ,讐

`瞥

:

実施日 :平成 19年  ′ 月 p日 (ダ 時pの 分～ 時了了扮)

作業者名

① 谷内基悦 o +us ?a- o $,f,u ?6^.

9富崎宏尚 ⑥ 松崎敏美 ⑦ 東弧潤平D西山宗告
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ノ` 今
(a ,io)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ

Ｑ

０
０

確認者:谷 ι各

(で「 :ノ′
)

キャビン  [船 萱∃
aei if'zaa

/a lk
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:カミ 1年 (ひ :´

')

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :クつ

/2ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

0 :ο
`)

⊇イ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ,rrnhl
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´乍

船倉 内の海水温度 帰港時
t $,aD
e'/ c

〈船内清掃記録〉 確認者 :

(ぎ

｀
:メ ο

)

φり/1く |く たレタ

確認者特記欄 : そ 鼻 藝 勝   (9/3)

名

静都調 : 器    (b)

各 ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ( / )

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
■
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

実施日 :平成 19年 η 月 3 日 (♪時20分～6時 0針 え

〈健康チェック表

作業者名

1田ギ必 2坂ひ β 晦 叉
優 4橿夢喜江子

5稗① 弘 6高嬌
7イ装し機 8朝Э康―

9 1ご 12

確認者:D十

(/:`Ъ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田 中
(/- ,3o)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

叶

ハ

者

′）

認

　

＜

確

確認者:口 守
(6:〇ト

く選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6 :σЭ o tC
鮮度タンク内海水温 (色 :時 )3、 十二
秋サケ腹部内温度 (6:9)3、 と ℃

責任者確認欄 : 西山 良―    (39)
磋認者特記欄 :田中 珠   (鑓 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

0分～

作業者名

1西山 良一 2谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚
6松崎 敏美

7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:′ら仏

( ノ
:′ υ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:スみよ

(じ :ぇ い

キャビン  [船 萱∃

。水揚げ時の水は十分か

確認者:lψ こ (%ア ′優

漁場の海水温度 漁 獲 前

(絆 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(γシ計

、ゞマ 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 ′〆 し

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の に

船倉 内の海水温度 帰港時
(Ψ ゞ

√ ` 
℃

ノ1多′に|・ 7ι〃こンを
r、

確認者 :ス多数

(←シ

責任者確認欄 :  西山 良一    ( / )
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

日 (

HACCP委 員会 : ( / )

実施日 :平成 19年 月/ ど`翰～ト

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
日
―
―
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

工

作業者名

1田tt長未 2坂堡彰俣 3顧黎歩 4嗅瀬ご江子

5稗~NA 6高振
"彗

ゴ 7`勢肝茂 8β熊>―
9′〔lttFiい 冶 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:田 申
(43θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:口†
(4:00)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:日可†
(ζ :ハ )

・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ,S zor oK
鮮度タンク内海水温 ( ) 3.+"c
秋サケ腹部内温度 (:)3vゝ L

:跡
確認者

(多

責任者確認欄 : 西山 良―     (?/1)

十≧tノ

確認者特記欄 :田中 長未      (7/1)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 19年 七 月 フア色 (ぐ時 牛 FL 時 分 天気 :  気温 :   ℃

作業者名

1

西 山 良―
2谷内 基悦 3 桜田 裕二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚
6松崎 敏美

7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:/ゎ

(← サ

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :     (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :マ )

′ル_ソ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 〕″

船倉 内の水の状態 帰港時 ク |く

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θと

船倉 内の海水温度 帰港時
(75℃

〈船内清掃記録〉

〕みへにぃ・

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :    (/)

実施日 :平成 こ り蒔

〈健康チェック表〉

3 桜田 裕二

6松崎 敏美

確認者 :ちよ

(G:v「

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の氷は十分か

ム
　
＞

あ者認

　

＜

確

確認者: フ毛夕ぐン(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(bit;子

、っ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(lo i tO)

し 、  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 fひ  0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂件´

船倉 内の海水温度 帰港時 零〔κ

く船内清掃記録〉 確認者 :ス多■

(← :ヤ
」

,′れtしをして′レ
′h tl t

責任者確認欄 :   西山 良―   ( / )
確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ( / )

選別場での確認表

実施日 :平成 19年 3 月 叔
17日

( 時  分～  時  分)天気 :ノ ヽレ  気温 :      ℃

(健康チェック表〉 確認者:田 中

(ナ :∂ )́

作業者名

1(姜 2嘴 美 3吻粛優 4夢瀬喜江子

5稗貫 勝弘 6高彬 圭二 7谷雌 8ザ 事こ
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:田 中

1,:"・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:口 十

(Ъ :卜 )

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:kElヤ

(9:70)氷の状態 (つ ρO) θ ∈

鮮度タンク内海水温 (?),jc)'/. O c

秋サケ腹部内温度 (偽 :知 )り 、わ ℃

確認者特記欄 : 
田中 長未      (り

'1)

フ

責任者確認欄: 
西山 良―     (3″ 口)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 %月 aρ 日 (ヽ 鳴 い ～ 時 分 天気 :  気温 :   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1

西 山 良一
2 谷内 基悦 3 桜 田 裕 二 4 蝋山 祐介

5富崎 宏尚
6松崎 敏美

7 東弧 潤平 8 西山 宗告

9 10 12

確認者 :″たクと

((1-:ノ 師
´

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:"ら■

(6i

扁
`:斉

□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        L ;i:l:2回

目

,I`I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(わ :、→

箭
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヽ

=℃

確認者:厖ら&(句 rつ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

tJ: t9y.c船倉 内の海水温度

確認者 :

(>:′ )

クで多与卜/1t  lフ 1

責任者確認欄 :  西山 良―    ( / )確認者特記欄 :  谷内 基悦    ( / )

0



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 ″

実施日 :平成 19年 8 月ご髪募 日 (7時 σO分～2

〈健康チェック表)

確認者:D中

(ι ∞

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:田 守
(6:lo・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:口 十
(フ t?∂鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Qヤ

(b:ヽの
水の状態 r(c,(nt c F-
鮮度タンク内海水温 (ら 1つ )3、 6 ℃
秋サケ腹部内温度 (ら :10)f、

|
℃

確認者特記欄 :田 中 長未      (2ク の

ち υ

責任者確認欄 : 西山 良―     (`♭
ν砲

わ ツ


