
堵7う a知るパ
書式作成日:平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :森同茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19年 /ノ 月

∠ 2日 (盗 時の 分
≒2彫

の 分)天気 :ラ
ミ 気温 :     ℃

の t,ll隆宏

〈健康チェック表〉

贅楊
認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ 暉
,水揚げ時の水は十分か        っ

目

;:う
伊 回目  :  3回

霰
者認

　

＜

確

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 卿
ア

船倉内の海水温度 漁 獲 前
喚 ω )

″    
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(ジ :ω)

ノ、

「

℃

く船内清掃記録〉

っ海水で甲板、船合内を清掃

の キャビン内を清掃

確
]テク

確認者特記欄:   〆1/4

争 |

責任者確認欄 : 森 岡 (////ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 19年 //月 /6甲 (笑 師 ′分～ノ 時 ヌ′詢 天気:形嗽 気温 :

HACCP委員会 :森同茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

古夕ll隆宏

〈健康チェック表〉
確認者 :

(イス)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

Ｏ

Ｃ

') ozaa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

タ
者認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者 : 二率綴レq気 ~フ

:子υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(藩 :aク
)

℃
ノ /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ス てυ )

一 θ12℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
G'p)

2"7 c

く船内清掃記録〉 確
]:`霧の

の

海水で甲板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 〆///6
責任者確認欄 : 森 岡

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

、

多″

(////6



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC曜損 会 :森同茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

き,Il隆宏

Q千賀尚夫

〈健康チェック表〉

霰
Ｊ

確 者

　

，

認
　
＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

９

θ

キ0匝 廻
日3 ≠θ2回ロジ々:うてぶ吾百 4回 目

。水揚げ時の水は十分か ―

―

●9

啄
者

　

ｃ

認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者 : (ル :θθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ フυ)

// 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/"わ )

℃

´ θ(|

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ダ

船倉内の海水温度 帰港時
$:ao1

)c
〈船内清掃記録〉

0海水でマ板、船分内を清掃

η
キャビン内を清掃

確認者 :

(χ :

確認者特記欄:塑
イ 聰  

“
脅

争

責任者確認欄 : 森 岡

η

〆/ζ
ρ牟



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ摯!貯  (/)

選別場での確認表
実施日:平成19年 ノ/月 /メ 日 (0時の 分～ 夕時ρ 斜 天気:磁 気温 :夕ら i争 ℃

作業者名

1森岡 亨 2森日 茂 3原 ロ 4高格

5斉藤 6亀ロ

―

8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森岡

( ι:′ο )

輯 レ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

需
確認者:森岡

(ι :´0)。選 別 台

・計量器の清潔度 Ｔ

♂

θ

θ
つ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鰊
π

確認者 : ,象岡

( /が ひ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

θ

θ
Ｏ
っ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
水4
螂

確認者:森岡

( /:Jo 7

氷の状態 (ア υθ)Z〃
鮮度タンク内海水温 ( 2:sc) *! c
秋サケ腹部内温度 ( /:6ol 4,J c

責任者確認欄 :  亀口       ( / )



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森同茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 ノ

こ

作業者名

ζ

つき川隆宏 り逢坂オ1弾 fフ崎恙相
ー9阿部昭宏 くフ千賀尚夫 の出崎泰秀 野着杉義昭

フルヮ政〕く 10 12

〈健康チェック表〉
認
　

＜

確 者 :

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

`船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確
楊

:窃

キの 回

) 'Jo'^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―

―

pく

っ

〈温度の測定〉
確認者 : (フ :7b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :″ )

/θ(←
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(卜 ″ )

℃

θ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(的 )

J   ℃

く船内清掃記録〉

ぐ

9

海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確
万

:奪

観者糊欄:   ぼレν

手  、

責任者確認欄 : 森 岡

与 {i、、ヽ..__´ ‐́

(///?



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成19 年 //月

HACCP委員会 :ネ
争]野  (/)

選別場での確認表

作業者名

1森岡 亨 2森日 茂 3原 ロ 4高格

5斉藤 6亀ロ
一

8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: ′象岡

(チ :夕ο
)

な
け倒υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

珈
ヱ 確認者:,象岡

(く :ω )
。選 別 台

・計量器の清潔度 つ

`鮮度保持タンクの清潔度 > θ

０

０

０

０

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

翔締て 認
　
＜

確 者:森岡

.Da )♂

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

C

C｀

つ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: ,象同

(ノ :″り )
氷の状態 ( /:ノ沙)″写・

鮮度タンク内海水温 ( 7',fD)*,/ ℃

秋サケ腹部内温度 ( ァ:´′)受 γ   ℃

確認者特記欄 :  森 岡

4βあ1シん
'′

4//グ ) 責任者確認欄:  亀口       ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森 同 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成

古,ll隆宏

(健康チェック表〉 確
]ラ
クぅz柔

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
9
9
つ

ラ乙92回目μ:メ

。水揚げ時の水は十分か

黎
確認者 :

(プ

〈温度の測定) 確認者:ゴ ′フ :フの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :″ )

/′′ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ ″ )

一θく′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(lr‐1,〕

z))

?_』≧
℃

く船内清掃記録〉

つ海水でマ板、船分内を清掃

ηキャビン内を清掃

認
　
＜

確 者 :

観 者特記欄 :_犠

`往

ンL 〆
つ

争

責任者確認欄 : 森 岡

多

<rtz 7t



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

実施日:平成19 年 //月  ン 日 (0時紫←分～,時 ′∂分)天気 :』衝, 温イ
ン

ジiフ    ℃

〈健康チェック表)
確

]警 :勇:
作業者名

1森岡 亨 2森岡 茂 3原 ロ 4高橋

5斉藤 6亀ロ
―

8

9 10 12 財 クこ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
て

」型浙ｃＯで０で０

確認者:メ栞岡

(蕉 ノD)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

婦 確認者: ,離日

( /:こつ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

0
θ

一―一―一→ 0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (3 bθ )滑〕
鮮度タンク内海水温 (やイοο) タレ

ニ ℃

秋サケ腹部内温度 (fr,00 ) 4Y c

日

　

＞

森者認
　
＜

確

確認者特記欄 :  森 岡

鸞:|ノ脇 l

(/化シ
,フ

) 責任者確認欄:  亀口       ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19

1ノ 1:「り111蟹[宏

〈健康チェック表〉 確
]ラ

|ぅフ:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ρ

1回 ロ
メ

,00 2r,=9 , )ane
。水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定) 確認者: ギマ蒻乙多(フ :θθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 |メどち℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//θ )

θ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(r:″ )

ジ狂フ
℃

〈船内清掃記録〉

の海水でマ板、船か内を清掃

θキャビン内を清掃

確認者 :

(フ :″

確認者特記欄:       〆ク灯

り    ヽ

責任者確認欄 : 森 岡

今

(り
/ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

作業者名

1森
岡 孝 徐 日 茂 擦 ロ 鵠 格

5暮
饉

6亀
ロ は 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(′′θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ７

ヽ

２一押

新

∂

ο

確認者 :森
岡

(治″ )選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ

Ｏ
〆

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
嬬

つて 確認者 :森
日

(ア :′。 )

顔

0
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

θ

フ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

( ア:ノ。)
( フ:りσ )2η

`

鮮度タンク内海水温 ('J:Ss)J,t
:)0 ) ,j"/ c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :_感
辺L____   %4/ζ り

刊nスレ
ー

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 //月  J日 (ノ 時 ″ら

〈健康チェック表〉

Ъ雰
作業者名

0七夕11隆宏 θ登坂オ1弘 《肩彎恙相
-

9阿部昭宏 フ千賀尚え 9・14崎恭秀 θ始杉義昭

9/街2,次′ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

っ

つ

の

９

EE J ,()Oznef 'g)zaa 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >9

認

　

↑

確 許項

キ0匝 列

〈温度の測定〉 確認者 : (フ :θθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ ρ
℃

/ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :メの
℃

一θ～2

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(■%

え   ℃

く船内清掃記録〉

夕

海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確

互 考 )

蹴粘謝 :   (シ )

, k

責任者確認欄 : 森 日        (///タ

与 ―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 年 //月 日 (∂ 時″0分～

HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表

作業者名

1表
同 事 篠 岡 茂 漁 ロ 鵠 格

:ヽ笙
5春

瀧
6亀

ロ
7__ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

%り 物 ,

確認者:森
岡

(′ ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 籟
確認者 :森

岡

(す :め )・選 別 台 洗掃
0
0
0
0

詠

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

狐鶴
ら
リヽ
リ

て 確認者 :森
岡

(/θο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(/υつ )
水の状態 ( ア:∂D)フ密り

鮮度タンク内海水温 (力θ)∂/ ℃

秋サケ腹部内温度 (ケ :″ )でノ ℃

確認者特記欄 :_森
辺L____   1///J.)

● ω 」 ″

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 //

〈健康チェック表〉
確認者 :

(み タ
作業者名

フ古り11隆宏 鉾 オ1弘 σ移崎恙相
一

つ阿部昭宏てЭ千賀尚え σL崎泰秀 σ嚇杉義昭

g/、口Й亥 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９

θ

θ

９

確
予
者
ζ

Etr J , fuzwe/ り
た

'3Enll目

4回 目

。水揚げ時の水は十分か 卜つ

キて,ン 匝□

く温度の測定〉 確認者 : (/:ノ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :夕ο)

/2 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(リ ′び)

―θ/
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉内の海水温度 帰港時
(r殉

ノ1)℃

く船内清掃記録〉

9

9

海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

蹴 甜 記欄:   √//21

午

責任者確認欄 : 森 岡

争

〆1/21



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :穫
甲貯  (/)

選別場での確認表
実施日 :平 時 つ́分～ Yミ ′レ分)天気 :

作業者名

1表
岡 字 復 岡 茂 豫 ロ 鵠 格

5春
薩

6亀ロ 藝
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:森
岡

(ま :クつ.)

教 多孝
あDJイが´

〈選別場衛生状態確認表)

チ

T瑾
ク

1容」

選別前)               
′

絵3事
て

確認者 :森
岡

(タ ル )

計量器の清潔度 θK
θK
σK

ろ貶

° 日lヨ巨面吾υノ′同 お鴇が記  ~

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

え″洲
”
”
”
ゼ

確認者 :森
岡

(7′つ、)

永

為

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :森
岡

(/′ク )氷の状態 (ノ リク)フ行・〕
鮮度タンク内海水温 ( /:3o) j"f c

秋サケ腹部内温度 t'/,So) f,' c

確認者特記欄 :_感
辺L____   〆//P,)

メン～
″・

責任者確認欄 :_皇
担肇____   ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

:惣
確認者 :

(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

の

の
1垣団E

・水揚げ時の水は十分か        >/η

〈温度の測定〉 確認者:澤可影Fη (  :  )、

漁場の海水温度 漁ヽ 獲 前

( げ
ｐ
フ θ)

/_2、 ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ノ0)

∂ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9｀

船倉 内の海水温度 帰港時

〈船内清掃記録〉

Q
の

海水でマ板〔船分内を清掃

キャビン内を清掃

権「「まうワi

確認者特記欄 :

年

<lV 1t
責任者確認欄 : 森 岡 (′

1/r)

争 k



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

実施日:勁 9年 //月 /日 (o時 み←分～ 脈 ″ が 天気 :長つ 鯛 ギち

` 

℃

作業者名

1森
岡 孝 復 岡 茂 漁 ロ 鵠 格

5春
藤

6亀ロ 恭
8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:森
日

(ご~lθρ )

笏
フ啓零23ヒノ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
岡

(6:夕 )選 別 台

・計量器の清潔度 Ｏ
θ

θ

θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :森
日

( ア:∂フ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(P:″ )
氷の状態 (y:´′)″り
鮮度タンク内海水温

f(3tN) o)," c

秋サケ腹部内温度 (X'n> 4,7 c

鱚掏E瘍爾qZt
次△照的∂οがこ夕る。 “

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 /υ tt J4日 (ノ 噂 の分～ フ 時 laO天 気 :y箕 気温 :    ℃

作業者名

1昔夕:l隆宏 つ4坂オ17A ら右崎恙相
一

9田部昭宏 9千賀尚え 7出崎泰秀 む着杉義昭

9ヵのフ核 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

脅
(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
9‐

0
つ

T考

L目 」と
ジ Cル回ロメ /υ 晶 目

ニノ づ「 こン回目
′
ζ

:_二
≧0

・水揚げ時の氷は十分か        >ハ

0国

〈温度の測定〉 確認者 : (フ :3の

船倉 内の氷の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(『′θ)

3ネ ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :οO)

℃
//

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 夕:の

―′ /

℃

〈船内清掃記録〉 確
7]11′ζ9海水でマ板、船分内を清掃

クキャビン内を澤調子

確認者特記欄 :董
髯 箕  /つ

け
,

争

責任者確認欄 : 森 岡

争

脅 ρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :梅
野  (/)

実鬼日:平島9年 /′ 月 ∂/日 (Qけつ分～ノ い が 天気 :涯年)気 温グ啄  ℃

(健康チェック表) 確認者 :森
岡

(綬 じθ )

作業者名

1森
同 事 徐 日 茂 漁 ロ 亀 格

5月
静饉

6亀
ロ X 8

9 10
／
１１ 12

獨 1怨

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
岡

(ダ わ )選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

υ

θ

フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

諌
絲

Ｄ

∂

θ

確認者 :森
岡

(/θ O)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :森
岡

(Z:のの)水の状態 (/:クの)スつ
鮮度タンク内海水温 ( /:sc) J,Y 'c

秋サケ腹部内温度 (/:eo) *-{ c

確認者特記欄 :           P冶 /)

瀬F、イ 杉 作 れ/ル
lκ≒

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19 年
`フ

月″2 h,^- F wOQ-' >

作業者名 で

]昔メl隆宏 つ逢坂オ1弘 の宮崎恙相 準摯腱色夫

ヮ阿部昭宏 の子賀尚え り出崎泰秀 θ着杉義昭

り勅 政久 10 12

〈健康チェック表)

″
の

確認者 :

(F

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ｏ

Ｏ

ヮ

η

確認者 :

(F髭
ジ ン 自

目2 )a^= J ')O"ae f:1pdaa くiス〇
・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者 : (ノメ
デ

い こ て D

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ づり)

/2、 ケ
~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ の )

つ1/℃

船倉内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ひめ

メヌ ℃

く船内清掃記録〉

つ

η

海水で7板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確

慧 ζ

確認者犠硼 :暉コ甦縦  ζちる,

参

責任者確認欄 : 森 口

復

′夕
)

″



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

年 ノ′月 ヵ E (Gwe?h- 時∂ワ分)天気:蜃リ

(健康チェック表)
確認者 :森

岡

(チ :∂ワ)

fi)ffi,27
麻 ′

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 一製
嚇
”
”
″

(
確認者 :森

岡

(ス :θ″)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

Ｏ

Ｄ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

θ

θ
ｌ
ク

確認者 :森
岡

(ア b∂ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定) 嫉れれ
乃筍れグ∝

」 し ｀

確認者 :森
岡

(ア ιで )
( ア:´θ)

鮮度タンク内海水温 (′
,ア

:ど

,ιフ) く)メ、
:θι)) 0レ秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森同 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 /0月 2つ泊 (夕 時θ鉛 ～ぢ 時デε券)天気:こう 気温 :

作業者名

つき
':1隆

宏 0逢坂オ1弘 c声崎恙相
「

摯騰わ夫

フ阿部昭宏 フ子賀尚え フLL崎泰秀 θ着杉義昭

9″麒 灸 10 12

〈健康チェック表)

像
確認者 :

(ι

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

９

９

θ

確
ui黎

占目〕:ρ回ロメ:)柳目′く:ρ4回目
・水揚げ時の水は十分か        >0

¢ □

〈温度の測定〉 確認者:1詢マ7(6教⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(」 えの

/ス
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ
・
2り )

一 θ、/
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
(r:乙ぅ

3、 /℃

〈船内清掃記録〉

9海 水でマ板、船分内を清掃

σキャビン内を清掃

確
爾

:な

確認者特記欄 :

グ

(■27 責任者確認欄 : 森 岡

ひ

(ぐがァ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :梅
野  (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1森
岡 亨 篠 岡 茂 漁 ロ 4島橋

5巧
準盤

6亀ロ 確 ロ
8

9 10 12

確認者:森
日

(子(:′。 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
岡

(夕 :ゞ o )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チ
Thζ :3進鱈香続I債なか ______―一―一―鰭りし撃

L 確認者 :森
同

( 7:′a)・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

(ン :,′ )

(′フ:夕 θ)イι
/  ℃鮮度タンク内海水温

( -7:.2) 4.Y c秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :―
          ( / )確認者特記欄 :_森

辺L____

ケン ′ “7)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19 年 W1DIS- .6W1o 6'1

●

作業者名 (

つ七メl隆宏 夢 オ1弘 く声崎恙相
一

フ阿部昭宏 フ千賀尚え ¢L崎泰秀 フオ杉義昭

フ%θ姦 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ノ 豚

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ク

９

９
σ

確
爾i諫

σ ン極コ
2 , JOzae I ,0&e e 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ワ

〈温度の測定〉 確認者:』御吸だ熱

` 

っo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ

")
/ノ  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g:ω )

′、′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:抄

ノ=λ_℃

〈船内清掃記録〉

Ti愁９

９

海水でマ板、船分内を・清掃

キャビン内を清掃

臨 諸 諦 稼
卓   (物

争

責任者確認欄 : 森 岡        碗

多



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表

実施日 :勁 9年 /′ 月メ 日 (゛ 時θ´分～ ン 時 ′凋 天気 :熊
″黎、気温 :ノ

。
た  ℃

作業者名

1森 岡  享 篠 岡 茂 豫ロ 鵠 格

5春
鏃

6亀ロ 磯 ロ
8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 :森
岡

(ク :クリ)

夕負啜イのυ

〈選別場衛生状態確認表〉

冬ク
1容」帥    7ち鶴惇雄

確認者:森
岡

(ス :り )

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
瘍

りし

0

確認者 :森
岡

(′ :θつ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか > θ

θ
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉

麟み
″1に

確認者 :森
岡

(  :  )氷の状態 (ノ
 :′

′ )

鮮度タンク内海水温 ( 7,rc) .i,& c

秋サケ腹部内温度 ( )teo ) {,o c

確認者特記欄 :J鞭
生 ___  ″ /ι )

弁ン

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19 年 /∂ 月 2ζ■ (  時  分～  時  分)天気 :聯グ″ 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

Ъi懃
作業者名

ρt,11隆宏 9逢坂オ1弘
`膚

崎恙相

ーつ阿部昭宏 フ千賀尚え η.L崎泰秀 0着杉義昭

9多びり予(炎 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

０

0

・水揚げ時の水は十分か

EE Z,32wu )'oosEa) jpdne
o

9ン [EEE詈]

〈温度の測定〉 確認者:メ酵吸霧  (〆 を2ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ン
~:ラ

θ)

″ てご
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ブ :´0)

一θ(2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ワ

船倉 内の海水温度 帰港時 係あ

′、/ ℃

く船内清掃記録〉 臨静教
(/どのつ悔水でマ板、船分内を清掃

θ
キャビン内を清掃

確認者特記欄 :t坂 イ

メ

負  (/0/2γ

ヒ争

責任者確認欄 : 森 岡        (〆 夕とに
一

多



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 調F (/)

選別場での確認表

Z2F> 日 (くf ttF′ 分～ 時 ′′分)

作業者名

1森
岡 亨 復 岡  芳 漁 ロ 鵠 格

51静
藤

6亀ロ レ ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :森
日

(′ :∂))

珍Й黎 ふツ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 厖務kぇて
確認者:森

岡

(争 :♂D)・選 別 台 洗掃
0
θ

′

ク

θ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

多獅

瑞

θ

θ

ο

フ

確認者 :森
日

():ο o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(ア :´ο)

)各、そ
・

―

′k研多

水の状態 ( ノ:む )́シ作′
,

鮮度タンク内海水温 ( 7,*,t j.' c
秋サケ腹部内温度 ( ) :e" ) u4g"-' .

確認者脚 :琳正二 ケ́
メ|タノ

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森固 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

θ古メl隆宏 ?疑坂オ1鉢 0宮崎恙相 4-

p阿部昭宏

`矛

賀尚え σ山崎泰秀 り着杉義昭

9だり激浚 10 12

〈健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は :ロコL:,ιを回ロ ラ:υ
θ
hi累ラ≡云弄元活層

・水揚げ時の水は十分か        >o

キαン 匝ヨ

〈温度の測定〉 確認者 : ″ η(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/θ ′くつ

/3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

V o:zfr

-/,/c

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
( `=1乙メ6)

魂ス/℃

〈船内清掃記録〉

ク海水でマ板、船分内を清掃

9キ ャビン内を清掃

者
　
「
／

認

　

＜

確

イ

確認者特記欄 :

ひ

ピη 責任者確認欄 : 森 日

し争

(脅



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表
“

'

年 /´ 月 メ ′日 (哉 時π'分
～

父
調肛をヌ

作業者名

1森 岡  車 復 同  歳 漁 ロ 4島橋

5月
許慈

6亀
ロ 破 ロ 8

9 10 12

(健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

れ知姉θθででで″

移て

確認者:森
岡

(ク ∂7)選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

鴫シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

圧締機卿
οο
で
つ

確認者:森
岡

(/フ 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(7:θ ο.)

氷の状態 (/:′ク)ガイ.

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ('7,to)4,Y c

鳳 粘 調 :    (η

フて_しノ

責任者確認欄 :―           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19 年 /0月 )3日 (:ル時っθ分～ く7時∂湾分)天写整11り 気温 :       ℃

作業者名
`

うし夕ll隆宏 申 1仏 ≪溜崎恙相 4-

っ阿部昭宏 9千賀尚え つLL崎泰秀 9着杉義昭

ν
`伽

徴衆 10 12

〈健康チェック表〉

誹者
　
声

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
θ■

７ル目

０

０

０

０

掴

ク

確
]]z::

28tr 1 fiO 3Ea V ,t Onaa

。水揚げ時の水は十分か

□

(温度の測定〉 確認者:]場τr曖 (″ :が0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(り :θ O)

/)、
「

~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ :θθ)

℃
/θ tフレ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(′

～
刻5

〕。
「

~℃

〈船内清掃記録〉 確
諄:zttl

θ海水で7板、船分内

クキャビン内を清掃

を清掃

色

確認者特記欄

参

('.fl 責任者確認欄 : 森 岡

争 し

(11)/1み 1,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

年/θ 月 ♪3日 (♪ 時″分～
∂さθ́

 ∠

(健康チェック表) 確認者:森
岡

(/:∂ ′)

趙 υ ′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

刻 くれて
確認者 :森

岡

(′
 :つ
つ )。選 別 台 洗掃

0
0
CP

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

輻画
θl気術 `

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

∂

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

赦
洗抒
0

θ

θ

0

確認者 :森
岡

(フ :っ あ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :森
岡

( /:´∂ )
氷の状態 (ア :′ク)力り1

鮮度タンク内海水温 (ア :クフ)a> ℃

秋サケ腹部内温度 (/:6c) 41 c

確認者特記欄:        /2ぉ )

〃に片ν ヽ
責任者確認欄 :―

          ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森固 茂 (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19 年/D 月ノ フ 日 (ノ 時/「分～ //時 ノつ分)天気 :′
多多へ 気温 :       ℃

つむ夕ll隆宏

9着杉義昭9阿部昭宏

〈健康チェック表〉
確認者 :

(// :鱚

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 揚
―

彩
ｎ

９

９

９

i:目 てチ
国

:/メ 2L目 2 O0 sse / 4i13ss
・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者:者知反7り気/r:ノ0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(` :fう )

℃
/ノ 、み

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 6 :ζ・ C〉 )

θ 〔み
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
(歩わ

ネr/℃

〈船内清掃記録〉

σ
海水でマ板、船分内を清掃

ノキャビン内を清掃

確認者:■→反了
υ′2)

肇塊 η

／

′

ｋ，

確認者特記欄 : ごろ 責任者確認欄 : 森 岡

, ι

〆笏



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施白 :平成 19年 /′ 月 ■ 2日 ( 分 ～

HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

分)天気 :

っサ川隆宏

θ阿部昭宏

〈健康チェック表〉 確
丁
:ス

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

θ

Ｑ
0日

珊
ハ
）

2f zqe 3EE J ,oA4tr t: ) O
・水揚げ時の水は十分か        〉

み琢
認

　

＜

確 者 :

く温度の測定〉 確認者:燿辱%「 (び フ∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
/え、6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
θ・/℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時 7:篠 ℃
〈船内清掃記録)

確

li〃θ
ｖ
の

海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

争

確認者特記欄 : クリ 責任者確認欄 : 森 岡

夕 ι

ζ・/ル



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :′

降 巧「  (/)

∂≧″

実施日 :平
商 9 年 /′ 月 2ん 月 (ル 時 θ́分ン θ 時 ′θ斜 天気 :危  気温 :9  ℃

〈健康チェック表) 確認者:森
日

(ク :θ 沙)

″ 河

〈選別場衛生状態確認表〉チ
Thク 1容」選別前)               ンち口静たこ

確認者 :森
岡

(ク :′∂)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確尋者:森
岡

(′ :″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シニ トは全タンクにかぶせているか

>θ

>θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(ク :ο ο )
水の状態 (ア :クク)′″′
鮮度タンク内海水温

| -. \ tt*, 
"Cr /.2? t _r..

秋サケ腹部内温度 (7:0o) A6 c

確認者特記欄 :_森
辺L____   (/多 隻≫

愉 υ
`

責任者確認欄 : 亀口       ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 調「  (/)

選別場での確認表

実施日 :平商 9 年 /ο 月 /夕 日 (さ 吻 0分 ～ ノ 時 の 分と_天気 :』
脅

ツ、ｄ
‥調肛

をヌ

〈健康チェック表〉 確認者:森
岡

(′ :∂∂ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

T進
ク

1容」

選別前)               
ノ

ぅ昌軍

ぇ

確認者 :森
岡

(イ わ )

・計量器の清潔度 θ

′

θ

フ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

（υ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

てι
鰍

瑞

。

θ

つ

。

確認者:森
岡

(フ :′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :森

岡

(/:′ )́

:oo)/q').
( フ:′ 7)`0(S鮮度タンク内海水温

(7:っ a )ィド秋サケ腹部内温度

酬
萌裔      “等

) 責任者確認欄 :― _       ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森固茂 ご

?η
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 クヽ 月 17日 (/時  分～ |1時  分)天気 :   気温 :     ℃

〈健康チェック表〉 確認者:千坂

(′/:  )
作業者名

」庁夕ll隆宏 D逢坂オ1仏 ⊃宮崎恙相 T+x+"x
D阿部昭宏 3F賀蒟え D出彎春分 」蜂杉義昭

9 10 12

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

Ｏ

Ｏ

ｏ
Ｏ

ぽ

③

確認者:子坂

(lθ : )

zae/,
・水揚げ時の水は十分か

n $,/$+ss

〈温度の測定〉 確認者:子捩  ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(71の ‐

だ、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(鍵℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(1:セタデせ∫

ミ
)

2に 3 ℃

〈船内清掃記録〉

○ 海水でマ板、船分内を清掃

0 キャビン内を清掃

確認者:子坂

(1ノ :)

確認者特記欄 : 千 坂

奪し

(I°/1? 責任者確認欄 : 森 日 (1夕

7)

電し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂 ご7

出‐港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 〔θ 月tマ 日 (I JκЪ ～び げ彊務 )天気 :

●

●

作業者名

じ店メl隆宏 押 オ1弘 Э宦崎恙相 ⊃千坂わ夫

ノ 部昭宏 ノ千賀尚え E山崎泰秀 ノ着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:月卜J反

(2:|ム

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
〇
〇

唱な知目3

確認者:千坂

(g:ιθ)

キャビン  [船 萱∃
肋孫不 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:子坂  (ご ′θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

曖

'/3、7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

υ gυ )

θ、/℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

響 /℃

〈船内清掃記録〉

O海 水で7板、船分内を清掃

Oキ ャビン内を清掃

確認者 :千坂

(ご :≦♭

ご%?

行 ヒ

確認者特記欄 : 千 坂 責任者確認欄 : 森 岡

なし

(l%7



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 ご

紗

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19 年 10月 |マ
ン

日 (1 時2∂分～ガン時  分)天気 :

作業者名

D七川隆宏 ∂級オ1弘 〈り宮崎恙相
'D+x+'k

D田部昭宏 3汗賀尚え D.L崎泰秀 少着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表) 物
臨

諦

′

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

○
○
〇
〇

確認者:千坂

(ク3θ )

キャビン  [船 萱ヨ
ヨ

| 』資92回 目13 :   3回 目:フ ジをゞ
L苗 目

・水揚げ時の水は十分か        >○

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (7:メθ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2つ

/久フ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

αy)

′、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時

:`′【みノ℃
〈船内清掃記録〉

〇 海水でマ板、船か内を清掃

〇 キャビン内を清掃

確認者:子坂

(∂ :)

確認者特言己欄 : 千 坂

なし

(raマ 責任者確認欄 : 森 岡

なし

(t271



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表
年 /′ 月 / 日 (ヵ 時 ′′分～ フ 時

∂

‥相
狐

をヌ

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(′ ひ′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

婦
て 確認者:森

岡

(イ ル )

。選 別 台

・計量器の清潔度

θ′′θθ″叫

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

つ

θ

わ

確認者 :森
岡

(ク :″υ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(つ :′ D)
水の状態 (2:´)痛 つ
鮮度タンク内海水温 (]:sv) J/ c
秋サケ腹部内温度

確詰慌欄:璃ュ__ 
“

・
り)

ありΣ暉じ
責任者確認欄 : 亀口       ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森固 茂 ごク

ル
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D七メl隆宏 Э途坂オ1鉢 τ声崎恙相 ( )千坂わ夫

η田部昭宏 Э千賀蒟え | JL崎泰秀 D着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:千坂

(ノ ジ,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

９
０
０
〇

四
〇

確認者:千坂

(/: )

キャビン  [船 萱∃
ぶ 2回目3`」15菖層 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:子坂  (=釘 ブθ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 1竪
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

2プ )

ク、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(ダ   )

Z、Z ℃

〈船内清掃記録〉

0海 水でマ板、船分内を清掃

○ キャビン内を清掃

確認者:子坂

(/冷

確認者特記欄 : 千 坂

なし

J%θ 責任者確認欄 : 森 岡

なと

(l%び



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :梅
野  (/)

気温ノ営FL実施日 :平
島 9 年 /′月 /6日 (″や時′υ分～ ク 時ノつ分)天気 :身脅

作業者名

1泉
岡  革 復 岡  藩 漁 ロ 鵠 格

5春
藤

6亀
ロ レ ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(チ :0ク
)

ズ影絶し

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) てｅ却
欄

，ο
イ

確認者:森岡

(ズ :∂ D)選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ク

0

確認者 :森
岡

( フ :ク 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(7:夕ο
)

L- 'l/ o7l\r='
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (i'oo) q-/ c

確認者特記欄:_l_       (ノ
%′し)

イ
|したレ

′
責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 ι

り

出港0漁獲から帰港までの確認表
θ分～〔θ時2の)天気:

(

作業者名(

ノ告り11隆宏 ( D逢坂オ1弘 ジビ崎恙相 )子坂
～

夫

ジ阿部昭宏 ( ダ千賀尚え
`

フ出崎泰秀 ( り勝杉義昭
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:月PJ反

(`23

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回紗

○Ｏ
ο
Ｏ
』ο

確認者:千坂

(//」

7二 5々〉
回ロジアご受32回目

・水揚げ時の水は十分か

|キヤビン |□

〈温度の測定〉 確認者:子坂 (ar:s、

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`ヽD

/S、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

ア |三
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時

亀 舞 し

ヽ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :千坂

(!θ :、3０
　
０

海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

なし

確認者特記欄 : 千 坂 (1管 責任者確認欄 : 森 岡

なじ

ごな



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 測 梁 が

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 lθ 月

"「

日 (1時Aε芥～ ご 時3鉢 )天気 :

作業者名 〈

)古りll隆宏 :滋 オ1弘 D宮崎恙相 の置坂～
夫

b阿部昭宏 ∂千賀尚え 0・L崎泰秀 J着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ヨトJ反

(226

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇

〇
０

醐
○

確認者:千坂

(■ :tO)

キャビン  [船 萱ヨ
Dれも 中蘇 t≦:2回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:子坂  (夕 : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

12:夕ご｀
メSs ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

25)
θ、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(ざ )

シ、も ℃

〈船内清掃記録〉

0海 水でマ板、船分内を清掃

0キ ャビン内を清掃

確認者 :千坂

(/2θ )

確認者特記欄 : 千 坂 (1ヮ

なし
)S

亀じ
責任者確認欄 : 森 岡 (la/rs



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

バンや3″
気温 :   //

選別場での確認表

実施日 :平島 9 年 /′ 月 /ζ 日 の々 時クク分～′ 時 ″ 分)天気 :'各

作業者名

1森
同  事 復 日 茂 漁 ロ 4島絡

51辞
湛

6亀
ロ 破 ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(チ :″ ″
)

冷負fのシ́
2「下

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

瘍
確認者:森

固

(′ ″ p・選 別 台

・計量器の清潔度 θ

θ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

:レて 確認者 :森
岡

(J沙。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :森
岡

(/:メ つ)

氷の状態 ( アブ́ ),あり
鮮度タンク内海水温 ( 7 ,)o ) j,7 ℃

秋サケ腹部内温度 ( 7ソσ)4/ ℃

蹴 鵠 調 :    (勿

スじ仙1

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (唸

メ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 |° 月 13日 (1時 2σ雰～ 3時多′分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名
(

3し
'll隆

宏 D象オ1弘 Э宮崎恙相 夕 坂わ夫

Э阿部昭宏 D千賀尚え D出崎泰秀〈D着杉義昭

9 10 12

確認者:月卜J反

ビ :lθ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:千坂

(チ ib)

,EF I3028H3 ,l$.r= 
3

・水揚げ時の氷は十分か        >〇

〈温度の測定〉 確認者:子坂 (′ 3

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:ρ

/よ 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

2ム9
θ 、 /℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

海水でマ板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者:千坂

(//: )

責任者纏認欄 : 森日        (ι確認者特記欄 : 千 坂 (la/1s



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表
実施日:平

島 9 年 /0月 /P日 (/時 ∂ク分～ :/時 ひ́ 分)天気 戸ηttf々 気温 ゴ
お∂1'    

℃

〈健康チェック表〉
確認者:森

日

(夕 :∂し、)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
岡

(′ :′つ)

。選 別 台

宅 ふ,

クく

υ

“沙κ

θF

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 漁 グノ日埓tん7うシと州げる

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 腑び
く

詢洗ク
θ
θ

確認者:森
岡

( ~/:じめ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか 0(.

〈選別 計量後の温度
確認者 :森

岡

(フ ちつ )

の測 足
り 1ぶく.冽くる1/tJ商幻各

水の状態 (/湯 )万け
鮮度タンク内海水温 (/:oo) 4,/ c
秋サケ腹部内温度

t( -' \ z f T\ / 't? , 4,/

確認者犠 己欄 :_聟
脚 生 ___  ″魯 )

でね千ぽ孝みで
あり幻 ′

責任者確認欄 :_皇
担堕____   ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡茂 (1砕2

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 lθ 月 12 日 (1 時2θ分～//時
夕ι芥)天気 :

作業者名

D古夕11隆宏 D逢坂オ1弘
( D富彎恙相 ノ子坂わ夫

」阿部昭宏 」千賀蒟え )出崎泰秀 ♪着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:
似
ｇ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
〇

四
〇

確認者:千坂

(S:)

:池回目B:3漏 4r'1Q me
・水揚げ時の氷は十分か        >

キャビン  [船 萱∃

く温度の測定〉 確認者:千坂  (夕 : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 ζυ)

ノご1ア ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ミタ)

′ 、 /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(チ∫タ
ノ、/℃

〈船内清掃記録〉

C〉 海水で甲板、船分内を清掃

〇 キャビン内を清掃

確認者 :子坂

(/7:わ )

確認者特言己欄 : 子 坂

なL

,1042, 責任者確認欄 : 森 日

奪ヒ

」,金 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表

時′0分)天気 :

∂
"気温: //

作業者名

1森
岡  車 徐 岡 茂 抜 ロ 鵠 格

5暮
盤

6亀ロ 破 ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(メ ′や )

いいノ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) る|イ
洗掃
θ

′
′

θ
′

θ

確認者 :森
岡

(イ ごつ )
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :森
岡

(ア :ι秒 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:森

岡

(ア :■o)
氷の状態 (/:oフ )

鮮度タンク内海水温 ('7,*) 4,! c
秋サケ腹部内温度

' '8 c( J:se) 4.

確認者特記欄 :_森
辺L____   ( / )

裂

責任者確認欄 :_皇
週駐____   ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 基 ご

ッ 1)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19年 10月 |1日 (1時 Ю 令～ ご 時発 会 )天気 :

作業者名

D古夕ll隆宏 ♪途坂オ1弘 Э宮崎恙相 !*m+'x
Э阿部昭宏 D千賀尚え ノLL崎泰秀 り着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :月卜J反

(フ :♂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○
〇
〇

確認者:千坂

(ど≦「` : |

・水揚げ時の氷は十分か

1予|バ徊多乃
〇

3回目∠卜′(フ
4回目

キャビン  [船 萱∃

(温度の測定〉 確認者:月
「

J反   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

260
/S、マ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 窮 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(`:10

ノ オヽ ℃

〈船内清掃記録〉

0
〇

海水でマ板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者 :千坂

(ノ 2θ )

なヒ

確認者特言己欄 : 千 坂 √011) 責任者確認欄 : 森 岡 lD/ \' 'll'

なヒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

(健康チェック表〉
確認者:森

日

(ス b)a)

颯碁ぉ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 多 レι
確認者 :森

岡

(イ メ° )
。選 別 台 洗掃

θ
θ

a

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

♪

θ

θヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
婦

´ 確認者 :森
岡

(ノ
 :δ
b)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

σ

ク

つ
し

'
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(7:")水の状態 (ア :")ふり
鮮度タンク内海水温 ( 7:g/b) d.7 c
秋サケ腹部内温度 (7,oo) V.b c

確認者特記欄 :_盛
辺L____   ¢0///)

斎ηνZ夕し/
責任者確認欄 :_皇

週■____   ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡茂 ″zb)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19年 |∂ 月 lθ 日 (1時 Zθ分～F嘔ルフか 天気 :  気温 :   ℃

作業者名

Э七川隆宏 04坂オ1弘 Э富彎恙相 )千坂わ夫

Э阿部昭宏 p子賀尚え つ出崎泰秀 Э着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表〉

物
ぷ

確認者 :

(2

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○

０

０
０

醐
Ｑ

確認者:千坂

(弁 :9)

'2$ne3 Jgsnc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

〈温度の測定) 確認者:千坂 (ダ ∫b)

漁場の海水温度 漁 獲 前 幾 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Z6D

裏 馨 著

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(77℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :千坂

(3:″ )０

０

海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

な し

確認者特記欄 : 千 坂 ご%θ) 責任者確認欄 : 森 岡

なし

(l%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表
実施日:釉 9年 /θ 月 /υ 日 (交 嚇́ 分り 惨 が 天気 :渚 気温 ≠ ガ  ℃

作業者名

1表
同  事 徐 岡 茂 漁ロ 鵠 格

5春
法

6亀
ロ 犠 ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(受 之00)

た彙アイoレ

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

:よ」]][][里主I正三IIIIII正三正三IIIド
像犠卜

犯

・鮮度保持タンクの清潔度             >θ
・シートは清潔に用意されているか         >0
・ 海 水 の 清 浄 度 は 一 一

二
― ― ― ― ― ― ― ― ― →

っ

・岸壁海水の状態は                >υ
。作業場の状態は             >0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

乙厖
薇

ο

ο

ο

ο

確認者 :森
岡

(フ :0∂
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

( / :Fc)(フ

“

)Zけ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

臨粘記欄:コヒ__/り ) 責任者確認欄 : 亀口       ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (19

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 19年 lθ 月 7日 (1嗜 θ分～7げ θが 天気 :  気温 :    ℃

作業者名

⊃七川隆宏 D4坂オ1弘 D宮崎恙相 ⊃千坂
～
夫

D阿部昭宏 D千賀蒟え D凸崎泰秀 ⊃着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

(Z:/Sl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。
。
。
。

回目‐

０

確認者:千坂

(4りθ)

ff,nnJ 'f$eenJ .JJane
・水揚げ時の水は十分か

キャビン  [船 萱ヨ

(温度の測定〉 確認者:子坂  (ぐ : )

漁場の海水温度 漁 獲 前
レク )

/ど 、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
安 暇

θ̀ /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
悸 :物

2、お ℃

〈船内清掃記録〉

○
　
○

海水で7板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

坂

　

＞

千確認者 :

(ク :

確認者特記欄 : 千 坂

なヒ

|ン ) 責任者確認欄 : 森 岡

行 ヒ

dり )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

作業者名

1森 岡 革 徐 岡 茂 漁 ロ 鵠 格

5暮
盤

6亀ロ
71Fロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:森
日

(受 ´́ )

夏れ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ビ（郷
浙
ｏｏ
θク
θ
θ

確認者:森
岡

(/:。 D)選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鵜

　「
ら
”
”

確認者:森
岡

(ノ a))
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :森

岡

(フ うフ )
氷の状態 (ク :´ο) フみり
鮮度タンク内海水温 (′ ツ:ο。)4/ ℃

秋サケ腹部内温度 ():oo) 9,Y c

確認者特記欄 :_森
辺L____

好後
'4夕

勾υ′
(7) 責任者確認欄 : t口         ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森

岡 茂
マ

゛

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 口 J9甲 (6暉 。分～ぃ 時な う )天気■7詢  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:亀口見

(しか :2'
作業者名

⊃ 亀口晃 ( )xwxF 3梅野政貫⊃ 亀口孝

θ 島格わえ σと口司 り 藤義行 €h.wrh*.
9 10

―

12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周 りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :亀口晃

( ― :  =とだ∫]「
~

7 キの 巨例
。水揚げ時の水は十分か i′

|]目

ι 目回４

”う
／
／

目¨′４

／

目回り
／

つ

〈温度の測定〉
確認者 :亀口見  (、p:≧け

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

|「 ι
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

。ヽ
1 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(′ ら→

3、9 ℃

〈船内清掃記録

そ冨夢
たで甲板、船か内を清掃

確認者 :亀口晃

(し
ろ:琴

確認者特記欄: 亀ロ

み ジ

←4) 責任者確認欄 : 森 岡

夕 〆

(力 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 J%

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃七り:1隆宏 Э逹坂オ1弘 9富竹ふ相 )+N+"x
9阿部昭宏 D千賀尚え ノ出崎泰秀 り着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:lPJ反

(2:S

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
0
O
0

確認者:千坂

(夕 ≦ら

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

1回

もイ
セ92回目31×,3回ロタ4sド

4回目:

確認者:子坂  (ご : )

□

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2術

/ど、/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ぶυ)

θ、/ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
′湧衛
スメ ℃

〈船内清掃記録〉

○
　
○

海水で甲板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者 :子坂

(参 :)

ヘヒ

確認者特記欄 : 千 坂
(11)イ

,3))
責任者確認欄 : 森 日

なし

li98



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表

(《♪時′ヮ分～

作業者名

1森
同  事 徐 日 茂 振 ロ 鵠 格

5春
態

6亀
ロ 破 ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:森
岡

(イ :′o)

激 %のレ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ントと̀
し

ι 確認者:森
岡

(“々 :ク ′ )
1

・選 別 台
洗掃
0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
θ

′

０

６

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
掃沈

０
０

θ
０

確認者 :森
岡

(フ :クo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(フ :グつ )

/鮮度タンク内海水温 (ク :γν)λ
秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :_          ( / )

。
.



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡茂 ζ%ρ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 lο 月 ご  日 (|ど

'0分

～ び 語 ;θ 分)天気 :

作業者名

Э古メl隆宏 ⊃4坂オ1弘 Э宮崎恙相 ⊃千坂～
夫

D田部昭宏 D千賀尚え 9・L崎泰秀 り着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ノ

物
占

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
０

確認者:千坂

(争 :クb)

キャビン  [船 萱ヨ
釧
０

3潔sρ 3EE3JD 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (Sヽ こゎ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

グ  (夕(ノ )

ノご17℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

23夕 )

θ、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時 響力)

/、 ワ ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:千坂

(∠ :′0)（〕

０

海水で甲板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

な し

確認者特記欄 : 千 坂 ,Lora 責任者確認欄 : 森 日

なヒ

(レ♂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表

実施日 :平 年 /′ 月 日 (2時 ap分～ 時 ´ 気温グtttP

作業者名

1表
同  事 徐 岡 茂 漁 ロ 鵠 格

5暮
鏃

6亀
ロ 磯 ロ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(′ ♪ )

黎 レヽ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

嗅
Ｈ

掃
フリケヂ

確認者:森
岡

(/:ル )選 別 台
死

θ

０

０

ο

ο

ク

●
■

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は アレンイ
´

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
締魂予
”“り

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :森
岡

(7:′υ)

/

氷の状態 ( 7,o')61 _

鮮度タンク内海水温 (7 ieo) 4./ 'c

秋サケ腹部内温度 (ア :・ υ)を/  ℃

確認者特記欄 :_盛辺L____   
“

″
′
ι)

餞 ひノ.

´ノ軍し夕して

責任者確認欄 :―
          ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 ご家φ

出港・漁獲から帰港までの確認表

日(1時30分～

作業者名

⊃慮りll隆宏 1 D逢坂オ1弘 Э宮崎恙相 1 l+m+x
6日部昭宏 3肝賀尚え づ

"崎
泰秀 ⊃着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:月卜J反

(2:lS~)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

。
。
。
。

回目‐
Ｏ

確認者:千坂

(250)

「キャビン |□
]$nn 3 ZO ** 3 .lf'=

・水揚げ時の氷は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者:子坂 (こ≠:た0

漁場の海水温度 漁 獲 前

α タ

ノ

`、

2」

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2ざυ

∂、′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(g多

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :子坂

ど ″ )

海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 子 坂

なし

(l躊 責任者確認欄 : 森 日

毎ヒ

(1(2ヒ
「

ヽ
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP雫員会 :梅
野  (/)

(健康チェック表〉

チェック内容 (選別前)

i屹皇型⌒Ё珈   臨咳 確認者:森
岡

(′ つ∂)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は                 >θ
・岸壁海水の状態は                >θ
・作業場の状態は                 >砂

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:森
日

( フ:づ。 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

,77:|、みtア 確認者 :森
日

(フ つδ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

{ 7 :oo)
鮮度タンク内海水温 (フ :οθ) `ぶフ  C゚

秋サケ腹部内温度 ( 7:″。)

確認者特記欄 :_森
辺L____   1/な )

ク

“

責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (12

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施ュニ玉生 1呈 年 10月 ど

争 日 (1時30分～ご 嘔滅9分)天気,:  気温 :    ℃

○

作業者名 =)り

ll隆宏 し逢坂オ1弘 3富崎恙相 りF坂わ夫
o画部昭宏 電汗賀尚夫 D出崎泰秀 υ嚇杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :1卜J反

12:ゆ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

8

確認者:子坂

(220

旧累jU枯日33
0

キ
Fビ
ン
  [船 萱∃

or=4' 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:千坂  (`● 2o)

漁場の海水温度 漁 獲 前
2竹

ノ

`、

 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≧9

a/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

(き0
/、 R℃

〈船内清掃記録〉

海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者 :千坂

(6で,

`%)
な し

確認者特記欄 : 千 坂
責任者確認欄 : 森 日

な ヒ

ざ0/f



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

鯛ず夕洛  ℃

(健康チェック表)

作業者名

1泉
岡  享 篠 岡 茂 漁 ロ 4島

橋

51静
越

6亀ロ 犠 ロ 8

9 10 12

確認者:森
日

(ズ 。J°
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

魏しレク
ト確認者 :森

日

(  :  )選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フラ`ルメ́夕
~ 確認者 :森

岡

( / :οヽ
)

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:森

岡

(/:" )( フ :そ 。
)

鮮度タンク内海水温 ('7,". ) (,/ ..

秋サケ腹部内温度 (7:″う ) 

“

|

ス レ
角

) 責任者確認欄 :_          ( / )



HACCP委員会 :森
日 茂 db

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

執らヽは年鳴徴`′tthり無
声可

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 18年 10月 3日 (1時 30卜

`蹂

がこか )天気|__ 気温 :      ℃

〈健康チェック表)

作業者名

■≧夕ll隆宏 λ 坂ォ1弘 3岩崎恙相 Mm*"x
防 部昭宏 ⊃子賀尚夫 ゝ 崎泰秀 D磨杉義昭
9 10 12

確認者:子坂

(2:S

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:千坂

(≧ )0)

□
rna | ,fua=3 46t=4'l-Fnc

・水揚げ時の水は十分か

確認者:子坂 (FC勢

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2省

ノご3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
99

′、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(」《「:こ

`:1')2_1 ℃

〈船内清掃記録〉

θ海水で甲板、船分内を清掃

確認者:千坂

(ろ 5)

のキャビン内を清掃
ftしバス́θι¬Plって■ n・(フ∫イ (ノ← kう》

責fII蹴欄:森日
'  きち)確諦鵠欄:千坂__ (1も )

梶 1、 ゃ、こパフでtЙし,L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :7降
調= (/)

′2じめ0
実施日 :平

残 9 年 /′ 月 ∂ 日 (/時 ノθ分～ /時 ″ 分)天気 鋼 猾  毎温 :ス
ζ   ℃

健康チェック表〉矧桝行愉0“ tィiヤT,

作業者名

隊岡亨 鰊岡
・
茂 毅ロ 場格

D斉藤 襲ロ 7 8

9 10 12

確認者 :森
岡

(メ ∂つ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(ス :′))
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 才τい戒
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:森
岡

(/θ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :森
日

(ア ら⊃ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (ア :メ

')ι F  ℃
秋サケ腹部内温度 (7,a) l7 c

確認者特記欄 :二
森塑L____   %の ひ )

%1爆し
責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森

岡 茂 (12つ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 18年 ID月 2日 (1時 5ひ分

作業者名

L若りll隆宏 2と坂オ1弘 D営崎恙相 %m+"x
fu+rtqgx 3平賀尚ぇ λ 崎泰秀 りを杉義昭
9 10 12

(健康チェック表)

確認者:千坂

(2:10)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
０
叩
○

確認者 :子坂

(2:題〕)

キヤビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

“

いヲ

〈温度の測定〉 確萱姜 千坂 (さめ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:健σ

だ、3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

123θ )

′、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
ご省
スク

℃

〈船内清掃記録)

海水で7板、船合内を清掃

キャビン内を清掃

確認者:千坂

,7)ot

確認煮特記欄 :壬 坂     ごワ:)

億ヒ

責fII硼欄:森由    ぎン)

な L



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

降 調, (/)

選別場での確認表

界施日 :平
商 9年 /′ 月 ん 日 (λ 時′υ 分～ ノ 時 οグ詢 天気 :磯  鵠 : 現

°

作業者名

1泰
岡 享 復 岡 茂, 漁ロ 鵠格

5巧
準落

6亀
ロ

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森

固

(′ :の″ )

飽 じ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(ク :∂ θ)

。選 別 台
洗掃
0
0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

榊 く
洗掃
0

確認者:森
岡

(ノ :の沙)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

。作業場は整理整頓されているか

υ

0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :森
岡

( /ク少 )
水の状態 (フ :ο∂)壻つ′
鮮度タンク内海水温 ():ccl tf.l c
秋サケ腹部内温度 ,?,oo) +,J c

確認者特記欄 :_森
塑L____   (′ ツ 2)

滑3rグ υ ′

責任者確認欄 : 色口       ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森

日 茂  `夕 ′)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 18年 1(9月J』 IJJ義 蒙跡～

`Jづ

い )天気 :   気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

D古夕ll隆宏 D4坂ォ1弘 〕宮崎恙相 ,4rn+,x
dq+wr Э甲賀尚夫 a崎 恭秀 a勝杉義昭
9 10 12

確認者 :子坂

(2:θ α

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

。

。
。
。

目‐回

確認者:千坂

(2:′あ

キャビン  [船 萱∃
ゼ5Sp回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (∫ &♪

漁場の海水温度 漁 獲 前

Q影

/`ヽ ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2゛

θ、ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
(9う

2＼ノ 
℃

〈船内清掃記録〉

海水で7板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者:子坂

(ご3a)

確認者特記欄 : 
子 坂       (191)

なと

責任者確認欄 :森 岡      (1夕 l)

奪と



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :1降

野   (/)

選別場での確認表
００

ヽ
／
し

年 /′ 月 E (t Hc Dtt- 時メつ分)

θ

‥相
狐

たＲ

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(く :メリ )

斃
〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

刻 に
確認者:森

岡

(プ リわ )
・選 別 台

洗掃
0
0
θ

0

0
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 翡
οθθ

確認者 :森
岡

(フ :力
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

( フ :ο Э )

氷の状態 (フじο)んフ
鮮度タンク内海水温 ( 7,oo) d/ c
秋サケ腹部内温度 1 ,.2 : 

",rs 
) //.Y c

確認者特言己欄 : 森 岡      (ぐ %/)

)れるウル%′、

責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森目 茂

崚レ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

)古夕11隆宏 D逢坂利弘 Ξ富崎恙相 ⊃千坂わ夫

D阿部昭宏 D千賀尚え D占崎泰秀 ⊃階杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

rZ'lfr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

O
O
O
O

確認者:千坂

(2:2a

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か
't1 l,9r^= 3 -Fr= 1'1@anao

〈温度の測定〉 確認者:子坂  (← : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

2,

ノ
`、

7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

12け

θ 、 ノ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 7海 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :月卜J反

r S'/ tr海水で7板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

なt

(η 責任者確認欄 : 森岡

句と
弯



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(ク :∂つ)

〈選別場衛生状態確認表〉

贅ξ
『

膨 ___歓 Z
確認者:森

岡

(イ カ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
θ

Z

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
洗掃
θ

θ

確認者 :森
岡

( /:′∂ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >ο

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(ア :υか)

氷の状態 ( フ:´θ )フ名
鮮度タンク内海水温 ()'*o) J' c
秋サケ腹部内温度 (47・ο)“ι

リ
℃

責任者確認欄 :_          ( / )

1られ1■ひtγ 4へηtもいレそら?｀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (

出港0漁獲から帰港までの確認表
E A w06 a'-

作業者名

D古メl隆宏 | D逢坂オ1弘
{ D宮崎恙相 3澤坂わ夫

フ阿部昭宏 )千賀尚え ( D出崎泰秀 り渚杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

2つ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

○
○
0
0

確認者:ギPJ反

(2:|ひ )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か

,naZSrtEr : 3EF : 4EE

(}

〈温度の測定〉
確認者 : 子 坂 (6と為 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(25υ

ノ

`、

3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2生ヽ

θ、ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(雛
2、 /℃

〈船内清掃記録〉

海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

極
　
め

者 :認
　
“

確

確認者特記欄 : 千 坂

億し
鈎 責任者確認欄 : 森 岡

なヒ

(1'1:1::卜 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э告メ1隆宏 Э逢坂オ17A 3岩崎恙相 3千坂
～
夫

C阿部昭宏 ⊃千賀蒟夫 フ出崎泰秀 3潜杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:千坂

(213Э

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0
鬱
〇

確認者:千坂

(2● )

キャビン  [船 萱∃

・水揚げ時の水は十分か af2の

2回目3さ記)3回目1「ル 回目

〈温度の測定〉 確認者:千坂  (命3蟄

漁場の海水温度 漁 獲 前

現 慶 b℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

13υ

∂、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

き3ひ

フ、2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

(`:ゆ海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特言己欄 : 千 坂

なし

(η 責任者確認欄 : 森 日

なし
η



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP季員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

作業者名

1森 同  事 復 岡 茂 漁 ロ 電 格

5春
慈

6亀ロ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) (ru7
確認者:森

岡

(受 :″″)
・選 別 台

掃
計量器の清潔度 ０

０

０
０

θ
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
ａ型「う”ロコ

了 確認者 :森
岡

(/:ο′ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

夕

り

、

確認者 :森
日

( /:′D)

あヽ二・ラhハ マ%ZL農魚効

氷の状態 (/:″″)〃
`

鮮度タンク内海水温 ( 7:oo1 ,)"/ c
秋サケ腹部内温度 ( 7'oo) eb c

ノイツ 責任者確認欄 :_皇
艇L____   ( / )

t'ち らで私角ゴ、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

t+ &P-''-

(健康チェック表〉 確認者:森
日

(ヌ :つυ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

T逸
ク

1容」

選別前)_________―
一―――一婆

勺』癬

Zて

確認者:森
岡

(横 0少 )

・計量器の清潔度 θ

θ

θ

θ

θ
つ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

赫

ο

ο

ο

つ

確認者 :森
岡

( /:多Э )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

～々

‐ ゲ

Z

岡
一
＞

森者認

　

＜

確

( z:tp)
鮮度タンク内海水温

(′フ:´ο)ク/ ′℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :_皇
凛L____   ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 α

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

塞蓼日 :平成 19年
ア 月2〔静 12時 な 分～ご 時ZO分)天気 :  気温 :   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:子坂

ヴ :認
作業者名

Э七川隆宏 Э逢坂オ1弘 3宮崎恙相 ffiN+"x
御 部昭宏 3澤賀尚え 」ル崎泰秀 り潜杉義昭

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
0
0

確認者:千坂

(2ぶ0
キヤビン  [船 萱∃

,ae/ 2A^cZI,[panc
o

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:子坂 (ξ 2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前
6θ
/仏 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32∂

どう、ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
♂:δ

ス7℃
〈船内清掃記録〉

確認者:月P」反

(ご :′
sゝ海水で甲板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

なし

錯 責任者確認欄 : 森日

なし

(な

《Lがだれ権呵しИ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :森岡 茂

タン

`

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

●

●

1

作業者名 { =澤

り11隆宏( D逢坂オ1弘 ⊃宮崎恙相 nチ坂
～
夫

ジ肩部昭宏 ( ⊃千賀尚え 」L崎泰秀 D着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉

物
６

確認者 :

Z

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0
0

回目2」 とこ2回 目

0

確認者:千坂

(2:チ′

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (遜
「

護い)

漁場の海水温度 漁 獲 前
Gバ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
3

θ、

00

2

(

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉内の海水温度 帰港時 躁 ℃

く船内清掃記録〉 確認者:千坂

(/:  )
海水でマ板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

な し
タ 責任者確認欄 : 森目

全し

レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

摯!野  (/)

選別場での確認表
実施日:躊 9年 ノ 月オ 、日 い 時0分 ～ フ時θめ 天気 陽 り 気温 ず

し
■  ℃

作業者名

1表
岡  章 復 岡  簿 漁 ロ 鵠 格

5春
藤

6亀ロ 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:森

岡

(ψ がυ)

σ、平_

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 彰幹イくr″て―
確認者 :森

日

(く かつ )
・選 別 台

洗掃
0
θ

′

′

多

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか υ
Ｏ

θ
フ

確認者:森
岡

( 7:po)。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

〃呵lt妙
(7:οク)」多′

鮮度タンク内海水温
t\tt,/\ /:ze) (,

秋サケ腹部内温度 ( ),oo) k! c

責任者確認欄 :_皇
誕L____   ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

年:呼  (/)

選別場での確認表
実施日 :平

内 9年 ノ 月彪 日 (o時 ″ 分～ /時 ′冽 天気 :こ  気温 :官  ℃

〈健康チェック表)

確認者:森
岡

(ヌ
′

:∂フ
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

″
確認者:森

岡

(4ジつ)

。選 別 台
洗掃
′

ク
θ

0

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は キ和Qζ閃夕ヽ
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

綿

ο

′

θ

ο

確認者 :森
岡

( 7:″L/)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

日

( ァ しつ )
氷の状態 (7:″ )ガイ
鮮度タンク内海水温 ( 7:aa) O,,/ c
秋サケ腹部内温度 ('Z,oD) q.6 c

確認者特記欄 :_J築
岡

%イう
ノ7) 責任者確認欄 :__亀 口       ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森日 茂

フ分

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年 フ 月 22日 (2時 な 令 ～ ご 時KDい)天気 :

作業者名

」庁,1隆宏 | )象 オ1弘 D宮崎恙相 γ 昴 夫

D田部昭宏 電汗賀尚え Э山彎泰秀 D着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :や取

(2●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

〇
〇
〇
θ
」
○

確認者:千坂

(2:ぶひ

キャビン  [船 萱∃
,fprc /p {p.ec 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定) 確認者:千坂 (1ダ :2っ

漁場の海水温度 漁 獲 前
6"
″72℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 税 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 ф
ム2℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

(ぢ :)海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

ヽし

(b 責任者確認欄 : 森岡
の

もし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

争!野  (/)

選別場での確認表

月 ょ凌 日 ( Weo h'- 時P'分)天気
びわσ。

気温: カノ

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(ζ わ′)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) み て
｀` 確認者 :森

岡

(ψ :ノδ)
。選 別 台

洗掃
θ

υ

0

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

盪ヒ{ 確認者:森
岡

(だ フο)

洗掃苑 :

0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

0
θκ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

日

(び フつ)

氷の状態 ( ∠′υ)ラrC)

鮮度タンク内海水温 (ι″ )♪、/ ℃
秋サケ腹部内温度 (乙 弾2)夕 ι

ι ℃

確認者特記欄 :_盛
塑L____   、た 」

啄%″ノ、

責任者確認欄 :―           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂

ジZ

出港・漁獲から帰港までの確認表
月2

●

作業者名

り七り11隆宏 )FT_坂オ1弘 D宮崎恙相 T)+xt'X
⊃阿部昭宏 宣汗賀尚夫 π》崎春分 (

8芦杉義昭

9 10
″
‐２

〈健康チェック表)

確認者:子坂

(2字や

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
（り
〇
〇
唖０

確認者:千坂

は カ

キャビン  [船 萱∃
〔〕ク回目子心 回目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:千坂 (≦≧史)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32り

ノクノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぢ

れ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時 ごめ

ス2℃
〈船内清掃記録〉

確認者:千坂

(g:201海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

な、

(%|

な t
責任者確認欄 : 森岡 (■

‖



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ホ

摯!野  (/)

選別場での確認表
θン
〃

作業者名

1森
岡  革 復 岡 茂 漁 ロ 4島緒

5各
饉

6亀ロ 7 8

９

，
10 12

〈健康チェック表)
確認者 :森

岡

(メ :夕 )

滋 鰊 ´

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:森
岡

(≠ 力 )
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

断

θ

θ

θ

０

確認者:森
岡

( フ:の し)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

( フ:ラフ )

水の状態 (フ :″υ)燿得σてフ多鼻に
鮮度タンク内海水温 (/eo) i/ r
秋サケ腹部内温度

!/-I ct-- \ ,5 r\/a4/rq.

責任者確認欄 :―           ( / )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂

助

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:干盛 19年 2月 20日 (2ぼ る 卜～ 時 分)天気 :

●

作業者名

、り告り:1隆宏 稗 オ1外 )宮崎恙相 p呼坂わ夫

⊃阿部昭宏 し澪賀蒟え、ジL崎泰秀、⊃
産杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

の 0

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Oo
OO

aa2jQzae

確認者:千坂

(Z:後p

キャビン  [船 萱]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (ご

“
漁場の海水温度 漁 獲 前

ワ 亀

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 滉 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ざ:1)

/ゝ ,℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :1卜J反

(6〕D)海水でマ板、船合内を清掃

キャビン内を清掃

なヒ

確認者特記欄 : 千 坂 (% 責任者確認欄 : 森日

行し

偽



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :森田 茂

ヴ%

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 19年 9月 /夕 日 (′ 時∠ダ介～/嘔 ヌ0い)天気 : 気温 :   ℃

(健康チェック表〉 確認者:千坂

(2:`た0
作業者名

3たりll隆宏 ⊃起及オ嗜弘 D膚彎恙相 Э千坂わ夫

Э阿部昭宏 9千賀尚え フ占彎泰秀 フ浄杉義昭

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

c
o
oo

EaZ lQzaao

確認者:千坂

(2:筋

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:千坂 (dゞ :ノ θ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32り

/77℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げ沖

ι,、 ノ
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(3、い

/、2 ℃

〈船内清掃記録〉

海水でマ板、船分内

キャビン内を清掃

を清掃

坂

　

＞

確認者 :

(び :

確認者特記欄 : 子 坂

なヒ

(2? 責任者確認欄 : 森 岡

なヒ

(ン
P



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表

月 ノ E ( )w,)oa'- L e,laa)
ごわ。

気温 :/)

〈健康チェック表〉
確認者 :森

日

(子 :ア )

2イ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

郷Ψ嚇「〕”フリ

Z Tフ:ぴ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

断

θ
′

θ

θ

確認者:森
岡

(∠ :り ι)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(乙 :3D)氷の状態 (みりo)シ符り
鮮度タンク内海水温 (ι :ン )∂ノ ℃
秋サケ腹部内温度 ( b,ao) g.V ℃

″
) 責任者確認欄 :―           ( / )

^」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :森岡 茂 c

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

η虐
'11隆

宏 舞 坂オ1弘 υ富彎恙相 α浄坂～
夫

9阿部昭宏 )計賀尚え U》崎泰秀 p嚇杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:千坂

(2‐

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
〇
〇

回

ち

3o2回
目

今

確認者:千坂

(2知

キャビン  [船 萱ヨ
t`フ

3回目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:千坂 (● 30)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1320

ノき、ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
e2タ
θ、ノ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(S詢

/、 2℃

〈船内清掃記録〉 確認者:子坂

(`:)
海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

奪し

確認者特記欄 : 千 坂 脅?
責任者確認欄 : 森 日

なヒ

(29

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 調, (/)

選別場での確認表

実施日:勁 9年 ノ 月 ノン 日(P時 ′́ 分～/げ ′が 天気:竜肇り 気温:づ

'茅

F ℃

作業者名

1襲
岡  草 篠 岡 茂 漁 ロ 鵠 格

5春
藤

6亀
ロ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:森

岡

(F:″ )

ハ勢fa傘
ι可

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) ｔ郷
鶴
“
「
地
”

確認者 :森
岡

(6:′フ)
・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
ユ
亦

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 浙
σ
ク
θ
ο

確認者 :森
岡

(/夕 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定)

確認者 :森
岡

(ι ノフ)

氷の状態 (/:力 )″リ
鮮度タンク内海水温 tf,:ga) ,),/ c
秋サケ腹部内温度 (み lフつ) 名` ℃

棚甜那:    夕,

ソイa ilJマん́
責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (21

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年

'月

ノF日 (2時 2ら ～ζ 時だつ会)天気 :

●

●

作業者名

Э古川隆宏 ( フ逢坂オ1弘 D宮崎恙相 ⊃千坂わ夫

♂ 部昭宏 ( ノ千賀尚え
( ブLL崎泰秀 ( ノ着杉義昭

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:千坂

ど な

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
〇
〇

確認者:千坂

(2:く｀

キャビン  [船 萱∃
回
31Pι

72回目て
li≦ド3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (s』

漁場の海水温度 漁 獲 前
6:ノ ′

ノ

'、

ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:む
′ 、 /℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ ぼ

ム 2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :月P」反

(gs)海水でマ板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

(″ハ7確認者特記欄 : 千 坂

なし

責任者確認欄 : 森 目

億ヒ

(,ら
4″1′

フ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降 調
; (/)

選別場での確認表

時′θ分)天気事勲 7

作業者名

1泰
岡 孝 徐 岡 茂 繁 ロ 鵠 格

5巧
許越

6亀
ロ

7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:森
岡

(ズ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :森

岡

(妖 0)・選 別 台
洗掃
″
θ

θ
θ
ひ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 祓 zこだ、薦
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
沈掃
0
0
∂
OK

確認者:森
岡

(∠ ´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(6夕 )

氷の状態 (g:″ )斎り̀
鮮度タンク内海水温 {|i:eo ).tr7 c
秋サケ腹部内温度 (b"b) 4,J c

責任者確認欄 :_          ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (2

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒

“

日:執 19年 7補 さ 日 (2げ ら ～ 時 分 燎 :

●

作業者名

⊃七川隆宏 フ4坂オ1弘 ⊃宮崎恙相 冴 坂
～

夫

)阿部昭宏 〈⊃子賀尚え フ出崎泰秀 り着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

げ ⑦

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
Ｏ
０
０

確認者:千坂

`:
キャビン  [船 萱∃

^=23O'=c)
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂  鼈年: )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:2υ

ノaゲ
船倉内の海水温度 漁 獲 前 男 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(得

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :子坂

r{-oot海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特言己欄 : 千 坂       (ラ

ヽし

゛ 責任者確認欄 : 森日

4「 ヒ

(:,'''11:`〕〉



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :′

降野   (/)

選別場での確認表

●

実施日:勁 9年 二 月 /日 (0時″ 分～ ∠時 り́か 天気 : 鯛 奪 ア  ℃

(健康チェック表〉

作業者名

1森
岡 革 篠 岡 茂 漁 ロ 4島糖

5暮
盤 6亀ロ 8

9 10 12

確認者:森
日

(孜 :∂ ′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :森

岡

(夕 らつ )

。選 別 台
洗掃
υ

0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

や銑

′

ο

ク

棒

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか 新
θ
ο
οボ

確認者:森
岡

(/:″ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

日

(g″ )

氷の状態 (ι :う′)湾り_

鮮度タンク内海水温 ( f,: pQ) 4"' c
秋サケ腹部内温度 ( 6,oot 4.7 "c

確認者特記欄:_森墾L____   (ア /復ζ)

プ%うり

“

`

責任者確認欄 :_ _     ( / )

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｉ

ｉ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｊ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森円 茂

ウン

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 19年 夕 月〃 日 G′ 屹 タ ト～ 時 分)天気 :  気温 :    ℃

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

曖 ″ )

作業者名

り古川隆宏 D逢坂オ嗜弘 p宮崎恙相 ゲ 坂わ夫

フ阿部昭宏、D千賀尚え ).L彎泰秀 D着杉義昭
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇
〇
0

確認者:月卜J反

げ 鯵

キャビン  [船 萱]
掴曖認 徊目3∬卿
0

4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂 に,: )

漁場の海水温度 漁 獲 前
62θ )

/87℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

"℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 礁剪
´、プ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

げ ぶ )海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特言己欄 : 千 採 (“

;;;4チ

`;rを

そヒ

責任者確認欄 : 森 岡

なヒ
砕



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :′

降 野   (/)

選別場での確認表
ズ″

実施日 :平
島 9 年 ノ 月 ノ文 日 (υ 膨 ′ 分～ 乙 時0´ 分)天気 :通り 気温 :く

し

'〉

 ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1森
岡 亨 徐 日 茂 殊ロ 鵠 椿

5春
藤 6亀

ロ 7 8

9 10 12

確認者:森
固

(受 :ゲ υ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(殊 ジο)

・計量器の清潔度 各掃

ちk
〇
沙

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

影 幻 等・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:森
岡

( ろ :´′ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:森
口

(6の )

水の状態 (乙
“

)′ィ
鮮度タンク内海水温 ( 6:oo ) ..1,7 "c

秋サケ腹部内温度 ( 6too) 4.6-"c

確認者特記欄 :_壊
辺壁_____   `′ /′ )

シ 琲リノタ
責任者確認欄 :__       ( / )



HACCP委員会 :森岡 茂 7∠)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 19年 ブ 月/3日 2け 0分～/時

作業者名

D古り11隆宏 ⊃逢坂411弘
( 〕宮崎恙相 ⊃呼坂わ夫

ヲ田部昭宏 ⊃子賀尚え 1 〕島崎泰秀 り着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

Z:幻

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇

確認者:千坂

υ む
0
0 キャビン  [船 萱∃○

回髪 輪 ロク:ふ回目
~: 

徊目
・水揚げ時の水は十分か        > 《)

く温度の測定〉 確認者:千坂 (ク ご,)

漁場の海水温度 漁 獲 前
320
ノ8、 8℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
BF
θ、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ぐわ
/、 / ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

(g:゛海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 子 坂

ヘヒ

のB 責任者確認欄 : 森 日

/1
と

(,3



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :ホ
摯:を  (/)

冽 じ′ブ

Wpo h'- lW a:aal 気温 :′

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(夕 つヾ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

日

(受 ′o)
。選 別 台

掃洗

θ
θ

ο
ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 謳 仏 .

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

掃沈

υ
υ
ο
θ

確認者 :森
岡

(6♭D)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:森

岡

(6:υ。
水の状態 (ι :″ )″ グ
鮮度タンク内海水温 (4多準 を勘フク.≧

℃

秋サケ腹部内温度 (各子 なァ 4イ ℃

責任者確認欄 : 亀口       ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAёC睦員会 :森田 茂

ヴン

出港・漁獲から帰港までの確認表

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

月

E /2 E 12 #O-^-

作業者名

υ古川隆宏 ( Э逢坂オ1熟 o宮崎恙相 ⊃千坂和夫

Э田部昭宏 ノ千賀尚え、フ.L崎泰秀 夢着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:lF」坂

(2 gO)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

〇

確認者:子坂

G:S
〇

〇 キ
Fビ
ン
  [船 萱∃

緊碁叩.塩〒trnc2
・水揚げ時の水は十分か        > O

〈温度の測定〉
確認者:千坂  (くク :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3妙

18g℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

a2℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(姉
∂、ク

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

δgD)海水でマ板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

そし

(わ 責任者確認欄 : 森日

なし

P//2)

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ス

降調F (/)

E ./JE f /jn+ ovh,- wtpn

〈健康チェック表)

作業者名

1森
同 事 徐 岡 茂 殊ロ 鵠 橋

5券
離 6亀ロ 7 8

9 10 12

確認者 :森
岡

(/∂ひ)

〈選別場衛生状態確認表).

チェック内容 (選別前) 確認者 :森
岡

(玖 ル )。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

掃洗

ひ

θ

ρ
る

確認者:森
岡

(ス :フら)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:森
岡

(∠ フb)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (∠ :ノっ)笏グ
鮮度タンク内海水温 (ι ワ少)場 を可
秋サケ腹部内温度 :1 ')o t V"{ c

確認者特記欄 : ル」

πttZィ ;禅後υ/′

責任者確認欄 :__      ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

竺PCP委
員会

:森
岡 茂 P/rノ

E r 2 wSot-

〈健康チェック表〉

作業者名

Ξ滓
"11隆

宏 24坂411弘 D宮崎恙相 ( ⊃千坂わ夫
ジM部昭宏 り呼賀尚え フ山崎泰秀 3潜杉義昭

9 10 12

確認者:千坂

(20

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｄ
ο
Ｏ
ο
崚
Ｏ

確認者:lPJ反

(`: )

キヤビン
  [話

丁目∃

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者:千坂 (3:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5,0

ノラス/℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3な
θvノ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時 釣
θ、7℃

海水で▼板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者 :千坂

(`:42

確認者特記欄 : 千 坂 (fuP 責任者確認欄 : 森 日 (//tp



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :森岡 茂 ″
レ∂

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ～ノ虔0分)天気:

作業者名

)古川隆宏 ン オ1弘 Э宮崎恙相 Э千坂わ夫

)田部昭宏 ノ千賀尚え ノ.L崎泰秀 p着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

(2:`Z

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇

〇
〇
0

確認者:千坂

(、 R:  )

キャビン  [話丁目∃
18tr710r cJ,?ane/.l1we

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

O

確認者:千坂  (ざ■

漁場の海水温度 漁 獲 前

620
/ス 5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3が

´ヽ ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
♂ざ

/、 2℃
〈船内清掃記録〉

確認者:子坂

(ご /ク )海水で甲板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

なヒ

確認者特記欄 : 千 坂 %υ 責任者確認欄 : 森 岡

奪し

わ

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ネ
年1野  (/)

選別場での確認表
がこ秒ら

実施日:平
艶 1.Z二 月 //日 (σ 時の 分～ フ吻 斜 天気盪

t,気
温
y斉

 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1森
岡 亨 2森岡 茂 豫 ロ 4高

格
5弁

藤
6亀ロ 7 8

9 10 12

確認者 :森
岡

(ζ tta)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(ス レ。)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Ｏ
θ
ク
θ．沸御

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:森
岡

( フ:。っ )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:森
日

(フ :沙o)

つ4′ら約191夕 ぅな夕■
レ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (フ :沙′)%[埼

鮮度タンク内海水温 (ア :の )¬シ ℃
秋サケ腹部内温度 (夕 :う。)ク 、ι ℃

確認者特記欄 :_L亀同

ガ
1唸 均・)焼)″

責任者確認欄 : 亀口       ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

年野  (/)

選別場での確認表

作業者名

1表
岡 専 2森

岡 茂 豫 ロ 4高
橘

5春
藤

6亀ロ 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉

し

菱砲Z御ソ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
日

(そ がb)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :森
岡

(`メぴ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >θ
κ。作業場は整理整頓されているか

σ〆

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :森

岡

(∠ :′
)ヽ

氷の状態 (乙 グD) プ7υ)

鮮度タンク内海水温 ( A ,fo ) ,r,,-P c
秋サケ腹部内温度 r$,30t a.4..

確認者特記欄:   ′″

%の υ

責任者確認欄 :  亀口       ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂

ヴ弦

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 19年 7月 /日 (′ 時ヌ多い～ ぶ 睫3ε卜)天気 :  気温 :   ℃

1

作業者名 1

1)古メl隆宏 ノ却反オ1弘 ⊃宮崎恙相 ( )+N+"x
)n+rwx フ子賀尚え〈,LL崎泰秀 り着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:メ「
」反

(2:ぶ砂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
()
o
au)Q.Q,^=

O

確認者:子坂

(2:3'

キャビン  [船 萱∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂  (ク :

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 字継 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者:千坂

(S約 )海水でマ板、船合内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記橘 : 千 坂

なヒ
″ 責任者確認欄 : 森 岡

なし
多

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :梅

野  (/)

選別場での確認表
♂)こっ

実施日:平
島 9年 ノ 月 7日 (o時 ´́ 分～ ろ 時′が 天気 :昴 気温 ギ

じ
3/ ℃

〈健康チェック表〉

紳喝
諦
〆

確

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
洗掃
わ

′

′

0
0

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 泌 |(κ砺ル、

岡
一　
＞

森
　
ヽ

者
　
　
フ

認

　

＜

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 翡
ο
ο
ｏ
ο

確認者 :森
日

(`:ου)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :森
日

(g:ゎ ″)

氷の状態 (ろ :ο 。)プル
}

鮮度タンク内海水温 ( b'so) ;, r c
秋サケ腹部内温度 (6:θク)く  ゙ ℃

確認者特 己欄 :場
止 _ (η )

4咤たノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂

乾 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
F 6arZw)&"^-

●

作業者名

Э七夕:1隆宏 04坂オ1弘 ⊇宮崎恙相 の呼坂わ夫

Э阿部昭宏 ③千賀尚え Dふ崎泰秀 υ着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:|「」反

(2:突針

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は 升目回り

〇
〇
０
０
）
○

回

確認者:子坂

(z SDr

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:千坂 (`と くυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(32∂

/7θ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32p

a/℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 錮 ℃
〈船内清掃記録)

確認者:千坂

(ま ぶυ海水で7板、船合内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 子 坂

奪L

(階 ) 責任者確認欄 : 森岡

行 L

々 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ホ
争!野  (/)

日 (び 時z″ 分～ζレ効天気脅′ ∂わを

歩

〈健康チェック表〉

確認者:森
岡

(F夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(≠ 力 )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
翔ぐくたイ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:森
日

(6:Z力 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか       >θ κ艶され

“
か   り角商榔慮

確認者:森
岡

(g:θο
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( ∠:ο´)/iυ
l

鮮度タンク内海水温 ( g:oo ) J,8 c
秋サケ腹部内温度 \4 'ou ) 4,t ℃

確認者特記欄 :_盛
塑壁____   (フ /年 )

ノイ
“

`1移祈じ″
責任者確認欄 :_菫

週壁____   (戸 /6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :森 岡 茂 ア谷

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э古川隆宏 フ却反オ1弘 ジ宮崎恙相 ( ♪千坂わ夫
フ胸部昭宏 ノ子賀尚え り出崎泰秀 ⊃着杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:千坂

(2● )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

〇
〇

〇
〇

確認者:子坂

C3:  )

キャビン  [船 萱∃

γ
`亀

ちゞ回ロタづ孔5澤叩 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:千坂 (夕 :rJl

漁場の海水温度 漁 獲 前

6Z0

/係 6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 鴇 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ε15

θ、ク
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

(S20海水で7板、船分内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

なし

(`'そ≦ド→ 責任者確認欄 : 森 岡

t
(;'7を

`f｀

)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :森岡 茂
シ準

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名 (

Lたりll隆宏 逢ゝ坂オ1弘 ( ⊃宮崎恙相 じ澤坂～
夫

)nwwx ( ⊇子賀尚夫 )出崎泰秀
( ノ着杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:千坂

(2●

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

〇
〇
〇
〇旧
ぢ
″網ロタ:

確認者:千坂

(3:)

キγビン  [船 萱ヨ
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:千坂 (“穿:ぶひ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3Zの

ノ8、 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3と夕

θ、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時

1煮 蓼
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:子坂

('30)海水でマ板、船合内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千 坂

なと

(秒 責任者確認欄 : 森日

なと

(参

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ゴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

年野  (/)

選別場での確認表

実施日 : 年 月 日 ((,時 クフ分～ 時 ″́分)天気 : ℃

作業者名

1泰
同 事 2泉岡 茂 瞭 ロ 4高

格

5春
藤

6亀ロ
7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :森

岡

(准 :″ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :森
岡

(ス :が わ)選 別 台 洗抒
0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０

０

０

０

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
洗掃
O
0

確認者 :森
岡

( ι :ク の )

,鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

Ｏ

Ａυ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:森

日

(ご :DD)
氷の状態 (∠ :´ο)/り
鮮度タンク内海水温 ( ∠:οゎ)4サ   ℃
秋サケ腹部内温度 (ム :″ _)ζl` ℃

確認者特記欄 :

ガ|イリ
(,2夕 ) 責任者確認欄:―     ヴ/1-)

′卜.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ネ

晏:呼  (/)

選別場での確認表
実施日 :平

内 9年 ノ 月 夕 日 (げ 時″ 分～ ∠ 時′クか 天気 輛 気温 ダ
鰹  ℃

〈健康チェック表)

確認者:森
岡

(許 :′o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:森

岡

(受 :´′ )

。選 別 台
洗掃
′

0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

θ

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

掃洗

ク
υ
Ｏ
θ

確認者:森
岡

(F¨ )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確
仄」ll氷の状態 (′ ノο),石

鮮度タンク内海水温 ( ('to t <.L c
秋サケ腹部内温度 r f:,1lot '4." c

確認煮特記欄 :_二
饉峰

%舞う

%/y) 計離諦:亀口   ら )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

墨型コ iジ 19年 7月 多 日 (2時か ～釦 斜 天気 : 鯛 :  ℃

HACCP委員会 :森岡 茂 ジをリ

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

し凛夕:1隆宏 ′逢坂オ1魯 3)宮崎恙相 ⊃千坂わ夫
Э阿部昭宏 9汗賀尚え D山崎泰秀 ⊃静杉義昭
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:千坂

(ラ :

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

o
o
o
O

peZ frzaa
o

確認者:千坂

(′ぶ )

キャビン  [船 賣∃
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >

く温度の測定〉 確認者:子坂  (チ=タリ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラZ7)

ノ∂、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(33∂

θ、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時

“

タ
θ、2 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:千坂

(5:ゎ海水で▼板、船合内を清掃

キャビン内を清掃  t

確認者特言己欄 : 千 坂

なヒ

(7/5) 責任者確認欄 :森 岡

なし

(′″レ
:〕

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :率

手!貯  (/)

選別場での確認表

実施日 :平島 0 年 ノ 月 び 日 (″時υ″分～ ζ ]つつ 分)天気 イス,′  気温 :/2/  _重

〈健康チェック表〉 確認者 :森
岡

(夕 :そυ )

作業者名

1森
岡 亨

2森岡 茂 擦 ロ 4島
格

5春
湛

6象ロ
7 8

9 10 12 劾 ルイ3ν

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:森
岡

(θ :″′ )。選 別 台 洗掃
θK
Oκ
θ〆
υ〆

貌K供諸、

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 浙
θ
ο
θ
θ

確認者:森
日

(ζ ′′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:森
日

(子 :ル )
氷の状態 (ζ :メ b)石リ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 t { :So ) ,_y',/ c

確認者喘 己欄 :J鞭
ヒ __ 

ノ
会 )

彩
“
レ・

責任者確認欄 :  亀口       ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :森岡 茂 (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 19年

7レ 月 / 日 (ラζ ttsの分～  時  分)天気 :

作業者名

Эt川隆宏 秒逢坂オ1弘 Э宮崎恙相 3F坂わ夫
3阿部昭宏 3汗賀尚え つLL崎泰秀 冗芦杉義昭

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:子坂

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○

○
0
●

確認者:子坂

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
- 

F- ///18tr.4 5J zntr 7, 3EF : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        > o

〈温度の測定)
確認者:」警坂  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(y′∂

17、 7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

13む
θ、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 み 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 け歯
∂L弓

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :千坂

(  :  )海水でマ板、船か内を清掃

キャビン内を清掃

確認者特記欄 : 千坂 <721t

なし

責任者確認欄 : 森 目

黎ヒ

(2//)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ゴ

●


