
埓どもん歌`メの外た
書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港,漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 | + {ln /zt E r t{s+J.,a-,Fn+d'pal

〈健康チェック表)

作業者名

1 ヽ9 2住コ 3 句も t
44臨ベ

5小ロ 6ヽロ 7不グr酢 8(t、 (1ズ万7
9↓」 10% 11仙 12

確認者 :

(争 :お
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( 1 '3(-)

キ主ビン  [船  萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:〃彰愛髭ふ (S2ξ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

|ヽ、
と℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
I \': u[;

℃

確認者

“

巳髪Z
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

ｒ
一
・

実施日 :平成 「
1年 |ヽ 月 tl日 (す時♪。分～

`時
争。が 天気 :″

や卜 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1■ 0 2ポこヨ 3 ;切 帳 4得 本
5AD 6じ a 7ん熟 8(ヽこ町
e rlrr2 10ジ麟 ‖た欣 12

確認者

1 f :J*oy

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

t S-:$J I
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >0

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 ;

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

０

０

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 じゃ分～√時与鱗)天気:

作業者名

1が 〕ヽ 2櫛 3 ilnC 4枷 ノヽ
5・

卸
6も

日
7 フ貯鶏 a 1lr-ffi

9ふ組 10ジ /多
11プ 観 12

〈健康チェック表〉
確認者

卿

(R:L)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :

(午 :お
p

カ

θ

1回 目

キγビン  [薦丁目∃
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >k,

〈温度の測定〉 i (-:oJ;

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム  :・ 0)

|｀
Z、 ヒ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉

銀
「

確認者

(

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1本 0 2 /1蜘 3 町頓 4 ′ 等イ
51昼

氏 〕
6ヽLロ 77 L「W袖 8〔 ↓衛

9山 Ⅷ Ю々罠 11嵐 12

(健康チェック表〉
確認者

( J-'9$ I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ぎ :貿
[])・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ０
　
０・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

ρ

Э

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者巧聾てな

(1 :/[)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 4

r t :Jrc)氷の状態 (6:/7)芍
鮮度タンク内海水温 (b,L\t ?,Lc
秋サケ腹部内温度 tf :ja) 3, lc

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

rT、

作業者名

1ぺ 協 2イ
蜘

3陶 悠 4機本
5本 国 6蜘 7木7協 8(ヽ↓衛
9帳c 10ノし騒 ‖なた 12

〈健康チェック表)

確認者

(q b-o)

〈船内衛生状態確認表)

チ正ツク内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
　
０

確認者4
(摯 :ら √)

ρ キヤビン
  [船 萱ヨ>o

1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (侍 ξ7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(貿 :Y。
)

fa t/Oc

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ キD)

、ゝι℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉 内の海水温度 帰港時
( 5:oc;

3,t c

〈船内清掃記録〉 臨者:ぱ己d2
(  :  )

確認者特記欄 :

|″
‐

( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
実施日 :平成 1ヽ年 キ1月 し 日 (ま 時 夕。分～ t ttJ。 斜 天気 :餅

も ヽ 気温 :  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1ハ 9 2イ蜘 3陶Щ 44毛
:フ

5ベロ 6辻(o 7本考脇 8[1ヽ
崎

9亡 ロヽ 10ク嘱 11だ訴Jak 12

確認者

/ + .t \\ \, 'Y\/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

( ■ヽ9/)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 ;

(し :″ ″)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( [ :5a)

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 ^(b lc \ f--tl-

鮮度タンク内海水温 ( L .rF \ r\,v ./ .\ ) C
.)c-

秋サケ腹部内温度 ( s :7-o) 2lc
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:執

ヽヽ 年 |1月 も 日 (々 時οo分～ あ 晦 6斜 天気 :9蕎k鯛 :ι otl ℃

作業者名

1憔 9 2蜘 3 1ヽ

`][、

1♪ 4本鈴木
5へ D 6、Lo 7木

オ 哺 泌
8 0 、tぞゃ

9ふロ 10多
蛮 餡

11動 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( Q:o',1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(← :9t⊃

目

Ｏ

Ю

Ю

掴

キャビン  [船 萱]
2回 目 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か ―――一――一つ

〈温度の測定〉 確認者:κ孫渉 (ξ :3♪

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ч :3『 )

tヽ 、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(い 幹 )

し、気ζ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
1 S:Jc )

5. O v

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

rで、

実施日 :平成 1、 年 |イ 月 し 日 (ら 時θC分～
ヾ
7時 ο。う〕つ■天気∵騨部K 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1・κ慟 2詢 3 陶  itt」、 4ズ唇木
5本9 6亡k潮 7本

「

臨
8  t 輸ヽ

9止＼g 10夕に ‖展 施 12

確認者 :

(I \\ b O-a/

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者籠

( 6 :o(-)。選 別 台

・計量器の清潔度 Ｏ

ｏ

θ

０

０

０

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ю

臨者可ぎをつく
(し :久

「
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>ρ

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ゾ :

務
の

水の状態 (6:ル ) o
鮮度タンク内海水温 (['5S) 3,lc
秋サケ腹部内温度 1,J:-n) Z"1c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 |%年 |1月 遮)日 (与 時。。分～

`時

。しか 天気 :嚇 入 気温 :ツ て ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

5大 国 8く、せご

〈健康チェック表〉
臨 者 :砲

(,:つ ∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

確認者 :

(争 :ξ
)

O

1回 目

0

キャビン  [船 萱∃
,,J-&np 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(彎 3う

/S、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

旬

溶

１

３

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(r fo)

.?a c
_J\r 

/

〈船内清掃記録〉
確認者考番宰
( :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1本 回 2/七ロ 3 口`遂コ|、 tt 4メ ≫木
5

ノ

ヽ 9 6も9 7本
ア 隅

8 tt、 、lIで〒
9止、g 10カ〔運孟t 11イ睡ヤ亀猛12

〈健康チェック表〉

(C :″ 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :勧

(色 :。 き)

。選 別 台 〇

〇

ｏ

Ｏ

ｏ

０
０

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :

(6 :争じ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

○

0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( ?,"")
氷の状態 r L ,cvf) C
鮮度タンク内海水温 (6:Sa) c
秋サケ腹部内温度 ( A :55) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

講



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 キ町年 |1月 3日 (3ば つ分～

`ド

時3θ分)天気 :峙
へ 気温 :倉 、フ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者

嬢

(ム ふ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ヽ

確認者 :

( 3 'J(-l
0 キヤビン  [船 Ξ□

目

０

　

回 3 , {)nn 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 r A*. \\ \\ 'o{r/

漁場の海水温度 漁 獲 前

(9:/° )

13、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Yノリ
)

Bゝ 芝L℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
じ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ト

メ0 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 }

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



I■ |

書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

聾別場での確認表
実施日 :平成 !ヽ年 lヽ月 3日 (ざ時3つ分～■ ‐ +")づ 汽・

g名怒 気温 :     ℃

(健康チェック表)

作業者名

1ぺ 憫 2植
ム ) ' K\\-, 4恋 不

5ヽ9 6し、9 7本
i 褐 8d、 t命

9と、っ 10ジヒ& ‖晨 総 12

確認者 :

(03っ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

表

( d-, J()・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は 一――――一――――一二―一__ギっ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者球しま猛
(し :/。

)

・計量器は清掃されているか            り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ι :タク)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :′ よ) 0
鮮度タンク内海水温 1$:zn1 I i c
秋サケ腹部内温度 ( 6:とて)  2し η ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 + l\n I n ( O a- '6 E* o o'n') 外、気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

1人 9 2イ
昴

3駒 dメ 4  ラり未
5バ 9 6↓咽 7木?V聞 8 tt、週L喬
9迅式Q 10多こ& ‖蒸 趨 12

確認者
瑯

( q :3o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(t:顔卜)

・キャビンの中は

,船倉の周りは

'船倉の中は

。氷の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

E Lp,$znn$ -lv
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(さ :/わ
)

|と 平ヽ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ξ /ψ )

3-ヒ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ 逮も

と一》 P

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

時0。分)天気:ギ乱k気温:

′↑ ｀

作業者名

1‐ Rつ 2 ノ七切 3降帳 4解
5ヽ ロ 6も 曰 7アヽ耐託% 8く 、こ衛
9しく, Юえ け 11カ砥ゑデ亀8 12

〈健康チェック表)

確認者

(lo'0a)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( ( 'orh
・選 別 台

・計量器の清潔度 Ｄ

Ｏ鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ю

０
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

（

確認者

([ :/6)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Cぎo)
水の状態 c b'[f ) O
鮮度タンク内海水温 (レ :こ。)とし彎 ℃

秋サケ腹部内温度 (6 'Lq-) L_e c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 : (/)

―
―
―
―
―
―
―
―
川
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＝
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＝
＝
＝
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ー
ー
ー
ー
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ∫マ 年

`θ

 月 31 日 (メ 時多o分～ d｀ 時J。 分)天気 :が
毛ホゝ気温 :at込「   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者蒻琴

( I :Jo)
8 ミtゝ 、1受夕や

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

0

確認者 i

ヽ

(3:l← )

>0 キャビン  [船 萱∃
回目3 r h*-:;l) 2E E ?'& gen 4回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヤ :50

13、
O℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :/″
)

主、 |℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
( ,t-:. -)

zJ c

〈船内清掃記録〉
確認者

`ぼ

賀
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :         . ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 〔1年 ご ´月 31日 (氏｀ジ｀ 分～ 時夕ヽ 分)

ヽ
．「．一一一
ル

作業者名

1たつ 2鉤 3降 転 4ラ
竜 I木

5Kロ 6↓い 7本
婿 協

8〔 l崎
9、上辺 10タセ従輪 ‖彩越 12

〈健康チェック表〉
確認者

多

r [-,Jal

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

1$,3l|)。選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>バゝ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

〇

6
0

確認者 :

(L:∠争 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者

1 (:Jo)氷の状態 1 b '1.a1 O
鮮度タンク内海水温 (ι :23) ず́、と℃
秋サケ腹部内温度 ( 6 'Jol L_(|℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

/



書式作成日 :平成 12年 7月
′
1日

実施日 :平成 [1年

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
E (J ffi ,o J:'- げ 0分)天気:51

r↑、

0

作業者名

1本 9 2た
ヒ ⊆ フ

3 VttdI 4ガ
ン 槙

5 墾o 6と(ロ 7袢臨 811t崚
9↓ Q Ю嫡 ‖彪 漱 12

(健康チェック表〉
確認者

( 3 :6 o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

>し

0

θ
ρ

キャビン  [船 萱ヨ
EEJ'b$?nE k'Jcenc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(3`ぶ )

〈温度の測定〉 (J*,o-)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:りつ

ノ3、 t℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :"υ )

も、と ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ぐ :、→

ぎ、0 ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
ユ。

実施日 :平成 崎 年 ′ρ 月
二誓鷲 ビ (ご

一時fO分～ 1吐ヌ0句 夫気 ■fヽ  気温 :       ℃

∩

作業者名

1セ切 2 4加 3陶じt
4准

琵 本

5たり 6 Ct, 7不
ぞ 臨

8 く、剋イヤ
9ム0 Юオ _鞠 111ラZ盆 12

〈健康チェック表〉
確認者

(qf :3- )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 i

(よ :3「
)

。選 別 台

・計量器の清潔度
０

芍
鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ

Ｏ

確認者 :

( 6'/\s)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >ん
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

t { Je,,l
氷の状態 (t :/T ) ()
鮮度タンク内海水温 (し ,:2″ )  3_/ ℃
秋サケ腹部内温度 rl,LF) >_b c

確認者特記欄 :         t ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 On2KacJmror.-

〈健康チェック表〉

作業者名

1太 ① 2住 9 3n帳 4バ録木
5へ9 6止Q 7木豫濫 8    t 、し衝
9し、9 10プ噛 11鰍 12

臨 者 :確

r 3 :€ .-)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( 3 'o(J

キヤビン
  [船 萱∃

rqp 3 {D 2Ee -f ' 
oo3@tr

・水揚げ時の水は十分か

確認者
:刀配なえS(,:も 再`

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:サ つ

IF、 ノ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:午0
B、 ≧_℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(り 翁

k、8 ℃

確認者:&
(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )

HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1人Ⅶ 2ス■9 31Щ山 4雅
諄 本

5本 9 6
憫ヽ 7/ ア冊 8

t、さ↓うこ}F
9と、c 10シは多 11%雹Z′鍵X 12

確認者 :

1-f :Jo)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

r,tfi 'lJ-)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ( :3 o)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者潔呈ぉ亀整
( t :せ行も)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ん g,) 〇

鮮度タンク内海水温 (t:午フ)乙 ξ ℃

秋サケ腹部内温度 (レ :知 2_ι ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )
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,'

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成  1 年/θ 月だ ば つ 分～ 。分)天気:σ負へヽ 気温:1

Fヽ

―

作業者名

1侭ロ 2イ勾 3)道
=10ン (

4堺損小
5本 η 6、 入ヽつ 7えた叩 8」こ1量気
n tLr\f 10糀 ‖匁 ふ 12

〈健康チェック表〉 確認者獨 遂
(3 3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

o

o
p
p
,nn 3

確認者 :

(ζ :争つ

キャビン  [船 歪∃
:∫ 2回目き:ο し3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者:〃影感じ夕(《行:。 つ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(争 :° 0
′
.3tゝ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

θリ
ツ
　
　
　
　
　
）

争

Ｂ

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(鵜

≧_3℃

〈船内清掃記録〉

確認者ィ多髭滋
(  :  )

確認者特記欄 : ( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 胸 年 /～ 月  日 (占 け o分～ ι ぼ 0か 天気 :

∩
一

作業者名

1‐た楡 2住恥 3阻憮 4a障 小
5バ ッ 6こD 7や齢 8 εヽヽ↓嘴
9、LD 10焔 11死移群教 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

t $'Jo I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(C:3卜 )
。選 別 台

計量器の清潔度 〇
　
〇・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
０
′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか レク

確認者 :

(1:20
。鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

>ρ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (し :2ζ ) の
鮮度タンク内海水温 (1:Σl) )´ `1｀

℃
秋サケ腹部内温度 (し :3:) フ ん́℃

( b ,&')

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

/?、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 lη 年 /′月 2ク 日 (Sじ め ～」

｀
鯵 7斜 天気 :疇性 気温 :/り

、 と ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ltg 2桂Q 3『Qα l

4為 本
5本 9 6色D 7ボタt憔 8 tt、崎
9ふ 9 10ノヒIλ 11灰負六波 12

確認者ィの色タ
( .}'3 pt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

rS'Go)

):と貪回目

`~:`つ

キャビン
  [薦

丁目∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >O

〈温度の測定〉 確認者ジ奪弓敬  (∫ :θ
)ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 午:/0)

√メ_3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

争

よ

:/3~)

.こ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(藝 :ぶ0

3ゝ | 
℃

確認者

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 ` 年

'つ

月 F ( ('H+ Joa- C s+ toal

―
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ｌ
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―

―
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―
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作業者名

1本 9 2/抑 3了岬ばに 4梅 不uflm 6 ιk愉 7枷 8こ
|、崎

9し、リ 10J叱 坂 詭
11をし濠生 12

〈健康チェック表〉
確認者

(6:301

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確
77彎。選 別 台

・計量器の清潔度 レ
　
６・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ｎ
）
げ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ィ預更遼
(ι :場

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>し

・作業場は整理整頓されているか

0

^

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者輛愛

( 0,la水の状態

鮮度タンク内海水温 r L ,Zo) L-{ c
秋サケ腹部内温度 (t:司D 2フ ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

√時θつか天気:略へ気温:¬ じ
ノフ ℃

■7、

|´

い́`
ヽ

作業者名

1～η 2穐
勢 の

3降G 4碑毎本
5不 9 6もkQ 7挙翻 81卜血輌
?ヒL0 10ノ

賀 蚤
11%蟹彿起X 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3 :o o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キャビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ィ句鵡拶
(3:″

`)‐

ρ

ο
キャビン  [船 Ξ□

EE 3 ,l az@Hxf 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 ( S '/n

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :年ψ
)

13、 ζ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

():りδ
)

,、マ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ひ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時
(せ :o→   ′

⊇、2´ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :爬

(f満

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

作業者名

1 ヽ司 2/D 3陶 Ct 44わ
ヘ

5サ ＼ う 6まつ 7ラ
ホ 才 賭 8 `く 、`↓鎌

e 1\-, g 10シ ン
で多こ 11盤 12

〈健康チェック表)

確認者 :

( {Ij-ol

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者ィ讀ズ教
(さ :銘→

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

θ

６
０

υ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか
ρ

＾

確認者 :

fb,Oo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( (r:ro1 C
鮮度タンク内海水温 rAlg) Z*Q"c
秋サケ腹部内温度 (も ゼ≧。) ン 、と

確認

(

者

　

６ ボ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 |や 年 ル 月 ZЬ 日 (2可 っ 分～ チ げ も 効 天気 :  気温 :/o/ ℃

HACCP委員会 :      ( // )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1トロ 2仁Q 3陶 も 4ス特 木
5承 潮 u..\--t€ 7・末嬬 8t卜輪
9亡、ロ 10ジ陥 11″診妥忍 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(e'Jol

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
つ
ρ
ρ
剛
０

確認者 ;

(2:P♪

キャビン  [船 萱∃
7, /,ozaa S :1ft;:n E 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
(レ マク

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :″ ″)

√夕t 3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
句
乙

メ‥
λ

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⊃

船倉 内の海水温度 帰港時
(b:S

P、   ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

(/)確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 ∫η 年 /° 月 琴 甲

`「

隈ヴ ο分～ ( 時
'た

分)天気 :戦争に 気温 :

作業者名

1△ 9 2れつ 3尚、は人 4蕎え
5″

′KD 6もD 7プ陶 8  〔ヽ、_、こメ:ヽ
n ttv 10嫡 11戯 12

〈健康チェック表)

確認者
織

(“ :ノ、)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確
予[`〔ill・選 別 台 ０

０

０

ｏ

Ｏ
ρ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( ,f :3.61
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨 者 :メ

(よ :∫∂
氷の状態 (」 :ζ

`｀

) 0
鮮度タンク内海水温 ( fr 'cpo) Z _ f, c
秋サケ腹部内温度 (}:ヤ5 2し践℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

・

（一

ヽ

実施日 :平成
・
l%年 /● 月 2Ь 日 (ン o″ 分～ ヽ 噴 ,も 分)天気 : 気温 :き 、 γ ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 2 :e.o)
8(ヽ、は

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者ィ義建≧
(2:ハ )

O

O

0
キ
,ビ
ン
  [船 萱ヨ

EH 1'o$zen3 64sqe : o*
・水揚げ時の水は十分か        >り

〈温度の測定) ( \'o.o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(
な 動

13、
5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
り
「

ヽ

曇
３

船倉 内の水の状態 帰港時 も

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(3セ

tと ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:々

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成 tη 年 /0月  23日 (争 ]3υ 分～ も 時 3ヽ 分)天気 :ミ 1 気温 :

′↑ ヽ

作業者名

1憔輛
ブ
ム
月

２

¶ 3陶む 4ジ悔 水
5^9 6しJ 7禾櫛 8ハ辻釘
9ふり Ю■1/m 11〆趣3脚宅X 12

〈健康チェック表〉
確認者

律

(4:♂ 。
)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

臨 者 :戯

(彎 :砲下
~

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ

ρ

ρ

ρ

ο

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｏ
　
Ｏ

確認者 :

( b :e a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :戦

(↓ :力
)

氷の状態 ( b:/rc1 O
鮮度タンク内海水温 ( 3:/0) z,tc
秋サケ腹部内温度 (し :Qρ )2_υ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

―
一―
″
卜
″
Ｌ
´
【
〓
　
′
―
，

響

一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ピθ分～多時5θ分)天気:

―

作業者名

1ヽコ 2イ 抑 3 均山 4り趨木
5恭鶴 6こ慟 7木才騎 8ハれ行
s r\ -, t7 10ジ そ要素 ‖亀 歎

′
12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( I '3rr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0

り

θ
1回 目/ 372回 目
0

確認者 :

( | :簿

キャビン  [船 萱∃
乙:舛o描言 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:求多√3又、(3ん )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(乙 :Cもア

〔年、■
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ
生
/わ )

3_L℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
13 :."-;

>- {_, 
c

〈船内清掃記録)

確認者マ揮彩髪丞
(3:`ダ )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

rT、

実施日:平成
咀

年
二 。 tt ιt日 (3時 oゝ分～よ 時3ο 分)天気 :｀脅キ＼気温 :     ℃

〈健康チェック表〉

(J :-3.o )

作業者名

1鷺ロ 2緯ロ 3陶 像 4～轟木
5小慟 6ι9 7不

ア 蹄
8A↓a

9し つ 10凌
銭 五 粛

11ジし陥 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度
ヽ

Ｐ

′

０

０

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 :

(3: 5●

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ,0
>0

確認者 :

( 5-:-^ )
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( `ヽ 2反→
氷の状態 r J':e Sl O
鮮度タンク内海水温 (よ /o)多 、6℃

秋サケ腹部内温度 (、ゞ
~

:ん ) 2_｀ノ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時」0分)天気:

（^
一
・̈

　

．・「‘

作業者名

1憾η 2メ編 3離軍d 4 バ恥木
5さ渤 6ふo 7精臨 8 `kこ身
9↓＼g 10ジに勲 11滅1形色k 12

〈健康チェック表〉 確認者を真表2
(とよフ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(2:ク、わ
）

′ キャビン  [薦丁目∃
>rEE I ことし回目年:ィレメ回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >マク

〈温度の測定〉
甲者:ブ彰慾姥ま (ヤ :?`ゝ

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

lf

t'

メイ

`/111:

鶴
:輔



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 t｀ 年 ′0月 ′町日 (与け 。分～f時〕もか 天気 角 1気 温 :  ℃

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

作業者名

1ぺ Q 2わっ 3陶 も、4為 木
5冬 9` 6＼嵌輛 7ヤ陥 8■ 、ヽ峨
9よつ 10多(`命 1l κおま法

.12

〈健康チェック表〉 確認者舜ね
(卜 ご0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

臨 者 :磁

(7:Jg、。選 別 台 ０

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ρ

ゆ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
θ
ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >θ
・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >ρ
・シートは全タンクにかぶせているか        >ρ
・作業場は整理整頓されているか          >レ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者扉毛そぎ
(ι :く奸

氷の状態 (かご)o
鮮度タンク内海水温 ( 0'l3-r Z-S .
秋サケ腹部内温度 ( レ:2。  2_も℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 1町 年 ノ%月 W afi'-S ffiSofi.) ll、 フ

作業者名

lKD 2義
弧 ゎ

3臨 さ/
4お 人

5(D 6止 ロ 7掲才臨 8 6｀、ビЬ護弐
9占 ロ 10ラじ島 11 アで言[.,デt,,そ

12

〈健康チェック表〉
確認者 :

G b.+)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(J :/-o)

キヤビン
  [船

~萱
]

工 てだ釘つ回目〔C:θ ′ 3回 目 : 徊 目 :
・水揚げ時の水は十分か        ヵ

〈温度の測定〉
確認者 :グラカ教  (3■ ″́ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゴ :♭。)

年ヽ|タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :りの
j、 ι℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(缶⊃

2、 争℃

確認者

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 l｀

＼
年 ハ 月 ギニ 日 (『け 0分 ψ́しば0分 天安■罠 鯛 :    ℃

〔9

（一
ヽヽげ

作業者名

1人ロ 2住 動 3つqと、4偽 八
5ヽ っ 6 {-t\B 7水アf瀞 8 く、、鹸衡
9もし Юノ 鶏 11例圧形セス 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( (-:J- I

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度 つ

0

0

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

０

(む :∂師

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t fl,ol;
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>β

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (レ :′ つ) o
鮮度タンク内海水温 (1/」)2、さ ℃

秋サケ腹部内温度 1 b : Lo1 <_7 _"c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

＼



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 11年 r′ 月 |し 日 (1二時 了θ分～

〈健康チェック表〉

確認者 :

(2:ス )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

{ Z-:-fl1
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

すIFン   [船 萱ヨ
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S:ο o)

13ぐ F゙

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:θさ)

ζtと ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 わ

船倉 内の海水温度 帰港時
(30

2`し  ℃

臨 者 :財

(3:3ξ )

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ψゎ分～ム祓 分)天気:

|'|ヽ

「ヽ「一
・・̈・

作業者名

1人 9 2 И EQ 3 Q_に、4プ缶木
5ヘヨ 6色¶ 7年爾賄 8 (1、 C縣な

n tr,Q 10づ L/m 11オほべ越 12

〈健康チェック表〉 確認者:顔鷺漢撼
( f,^---;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

{ f :-;1・選 別 台 ρ

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ρ

ρシー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者
鰈

(L:6の
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(も :取ア)

氷の状態 < b,/r) O
鮮度タンク内海水温 (b'6 I c
秋サケ腹部内温度 ( b:Zo) c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

―
―
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―
―
―

事
聯
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―
―
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網



HACCP委員会 :

日 (と 時00分主
/Э 、

繍者:ろな:

| \: t-o)

実施日 :平成

く船内清掃記録〉

責任者確認欄 :

エ

颯↓＼4疼弱本三励むロ 3

作業者名

1 雌つ
7ぷ

11慮

ア
lill「)i

8  ft＼じ(多ヽ
12

5へΠ 6麟Q
遂了し望 下夕じ験

確認者 :

(乙 :ρ わ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ′

確認者 :

(  :  )

rEE Z 'tr}n e \'Za zaa

・水揚げ時の水は十分か 一一~~~~‐ >わ

確認者:

漁場の海水温度 漁 獲 前

lk:ク②

l午 ゛
℃

漁 獲 前

7:守 )゙

3t t℃船倉内の海水温度

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者特記欄 :

瘍



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
0F lqrn( H J sn')

∩
一一．一一一

作業者名

1た_ロ 2ズ

"

3K気じ、47晦木
5″ KKフ 6↓θ 7バ

ア 鶴
8 ′ド峨

9山短 10ナヒ& ノ
ク 三」抵域ふ12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(無 :り 。)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:フ遅安
(45■)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ０
　
０鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

ρ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者|で二滋懇
(ι :0。

)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( ti≧o
水の状態 (C:6め  o
鮮度タンク内海水温 ( ! :[o) Z-bc
秋サケ腹部内温度 (f:/」) Ь、ZOc

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



饗

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 年 / 3日 (た 時2お～ 時。CO天気:華亀

作業者名

1(3 2ァメ駐パフ
3'(ndよ 4は

5くの 609 7〃臨 81よも1介

9占 ロ 10ψ ∈ 莉
11彰題2綾子矢 12

〈健康チェック表〉

(2:00

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,f水の投入は

り

の
）
０

確認者 :

(と /o)

ρ

1回 目

0

キャビン  [船 萱ヨ
とな珈目3:殉 3回 目 4回 目

祗 ..水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ガ尋″杉女,(し るヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :οo

/滲 、ο
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 :oい

3、
~ヒ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時
○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(35っ

≧g℃

〈船内清掃記録〉

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1長 ロ 2イニ靭 3陶 も 4  ラ毎木
5本 g 6しっ 7ァ

ヽ 夕

み

V襦稀
8  こt、、L【夕了

9↓g 10ラ
優 λ

11凌ラン翅猟 12

確認者 :

( Q,l^t

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ヽ :腱符
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

1[ :1s)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

( ξ:3o)
水の状態 ( 6,/5) c
鮮度タンク内海水温 ( b:Zd Z-'/℃
秋サケ腹部内温度 ( 6, z-Yt z_b c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 噌 ρ分～%時 3ο 分) 気温f r2、 キ  ℃

‐ イ

|■1

〈温度の測定〉

Ｆ
■

ヽ

作業者名

1愉 2 人1柳 3蘭 tt 4や接炸
5米命 6ミスo 71相 鴇 8八ミ′苛
e t\,tr- Ю′歿t鶏 11ガこクぼ醗ふ 12

〈健康チェック表〉

確認者 :

( )-: o-;

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は
|・

氷の投入は

確認者 :

( と :/‐
)

キャビン  [船  萱ヨ
>tEE 1,4!-znc3,5csqE

・水揚げ時の水は十分か

確認者特記欄 :           ( / )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(
Z 7 9

/午し7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1″ ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 19年 /′月 l在日 (争 時5C分～ 6時 ラを分)天気 :つ

もフ 気温 :  ℃

作業者名

1△η 2 ズ卸 3 鼈ゞ珂、ヽ1
4侮 木

5 R9 6こtp 7ア |オマい8 、ヽ戦
n r.(,\ \?- 10火 管 諭

11ノ麗銭妥ιふ 12

〈健康チェック表〉
確認者

( +: 7a)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 〕

(午 :5わ・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ら

ヽ

り

″

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ρ

確認者 :

(ι :δo
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >″

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(』 :ぶ氷の状態 (傷 イつ)ク
鮮度タンク内海水温 ( a:乙,) 2、 ム ℃
秋サケ腹部内温度 r b :Zo) 3-1 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

:/



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 11年 /Ch |ヽ 日 (■ 時Oつ 分～ 嬢饗fO分 )天気 :遷
た

゛

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1  ごまっ 2椎¶ 3向 も,1
41 毛准

5杯
よ 弱

64ノ｀`3駐ゝ 7た獅 8  ( ても疏
9よ去う Юク動 11月立、機 12

(健康チェック表〉
確認者 :

( 2*;Orc)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

―>ρ キャビン  [船 萱ヨρ
rsc L,/Fz@c) ,Jena 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >″

(2:lTヽ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2攣ρ)

な、さ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:踏 )

S、 電℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
1t :3'e;

-)i"c
(_ *4J

〈船内清掃記録〉
確認者:颯tJが

(  :  )

(/)

・ 掛

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACcP委員会 :    (/)

選別場での確認表

∩

一́
一

実施日 :平成
欺 「

√ρ 月 tヽ 日 (ヽ時い 分～ し 時Ьら )天気 箋む
t,気

温 :   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

( \ :a.o;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ０
０

０
０

ο
０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者

r6'cel0
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>ヽ

・作業場は整理整頓されているか

S
O

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(レ :b水の状態 { &:oS a
鮮度タンク内海水温 1b:/e) 3_t r
秋サケ腹部内温度 r b :1!7 2--$ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )
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書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ヽ oF lC n 1e n+o d.,'- T eJtal
環

´ 、

作業者名

lRロ 2 4齢 3血
tt i

4洵本
5 ま、っ 6よQ 7貯嚇 8 ct、 tiノZじT

e r(,t p Юク _晩 11脇 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(■ :ο o)

〈船内衛生状態確認表〉

チ́ェック内容

・甲板は

'。 キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r L:Io>

０

０

キャビン  [船 萱]
,t=L ,v'-lnc
CI

tャ :O θ3回目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ル7.■爽:(じ :つ の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2:Qo

'Sl℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(と TJl

ζ♪
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ъ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(m_も ℃

ヽ

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(咲 荀

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

や  T鷲
磁渡・■しヽtiⅢふⅢ:Ⅲ

Ⅲ■■■|■:

HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日 :平成 P n loa ( ,oa-'$ n+ )Pal ■

辞

作業者名

1ぺ勒 2海 g 3?伺 4薇
築 木

5(5 6 kltw 7下ら
喘 8A、te

9毅っ Ю濾 ‖え亀 12

〈健康チェック表〉 確認者:床L豪な
{ \').1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :饉

(k:bS・選 別 台

・計量器の清潔度 ０

０・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０

０

〕

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ゝ

Ｏ

ο

Ｏ

θ

確
][留

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉

氷の状態 { {":/o1 O
鮮度タンク内海水温 r $,/5 I ?-t c
秋サケ腹部内温度 ( b,zd z--l c

(t:2丁 )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

∩
一

/̂1:

実施日:平成 |ス 年 ′。

〈健康チェック表) 確認者フ博ヤ
(Z:つ o)

作業者名

1侭 0 2ズ
鶴

沢
ｒ
ｒ

３ 職しk
4 琥析》フ

5大輌 6 aス0 7た
夕 鶴

8 、ミ、も蠣夢F
9ふ ぜ Ю/:錨

冴

４ 倣 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ガL壺食
( 2 :〕 /・ )

ヽ
¨
一
一
一

一
）
´

　
　
　
　

、

Ｏ

ｏ
キャビン ,[船 萱ヨ

BaZ ' o$zec 3 '2 owe
\Ct

4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 : (ζ  :2`可

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1≧ :?Ol

ノざt午 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :争瀞

も、も℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
1 !,:Zs)

]-S c

〈船内清掃記録〉
確認者

(3:Jb)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

‐■
督
ザ
疇
轟
燿
鱚
囃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成  t｀ 年 /″ 月 '日 (午時θり分～ お 時 0ゝ分)天気 :

′「■,

「

´´‐｀
,`

作業者名

1ぺ慟 2偉9 3陶
tヽェ 4ノ鶴 木

5米櫛 6山9 7木子憔 8ふ崎
9山 ロ Юκ島 〆〃 ス逸 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ヤ :。
)ヽ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ケ :°め・選 別 台 ｏ
Ｏ

Ｏ

ο

０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :

( | :os)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>o

>0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι :と→
氷の状態 (b:afi) o
鮮度タンク内海水温 (b :/n) 2-\ c
秋サケ腹部内温度 ( b,K) l_ \c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成
/夕 、≧ ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヽ シ 生曲 ぜ衛曲 劃場木5ポ D 6改伊 7ラベン
♭
朧 8 /ittゝ准許

n tl,t r> 10J ⑮
ノ
Ｋ⑫ 12

確認者 ;

( 3 :ts c,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :饉

(ノ :2つ
)'+\,e>a+H 

-e

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か      >σ

1回 目多 イ 2回 日
午

:〕 Q回 目

~:瓦
回目 :

〈温度の測定) (4:h )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゴ :ヤ o)

/ι 、
|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3守め

5、 も℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

ヽゝ( ℃

確認者 :

(  :  )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成 [シ年 ″ヽ月 日 (ひ 時0輸 ～ ι 時 )`分)天気 :両 ‐ 気温 :

‐~

作業者名

1/ &D 2   ′ D 3甲働くメ 4郊
轟 木

5く g 6し、わ 7オ
葛 芦 臨

8`l、 もt奸
9｀ |ノ

 `
｀`三F 10/ζ馘等 11敵 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(I:-.o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
Ｏ
の
Ｏ
υ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ク
確認者:γ

tr

(6:Ь S>κ

'・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>o

0
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

孟讐水の状態 (b :e-rr) C
鮮度タンク内海水温 (,1, : li ''') 3- y c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時Qo分～

`｀

時oぎ詢天気:ラ

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1(D 2阿 じ 3勲聾六 4 ト ワ

5し、ロ 6水 補 7  、tヽ 、しa 8↓しフ
9よ _灘 10鍮 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3:o6)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ο
′
α

確認者 :

(3 f.o)

キャビン  [船 萱ヨ
回目ζ

ク

95zn a 1.,Jo:nc 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確記者 : ( tt '] ")

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ル )

|も 、鮨|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:マ3)

7し (午 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 S

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(?:0

ιシ結℃

〈船内清掃記録〉
確認者

t7,b)

確認者特記欄 :           ( / )

::彎 11●♯

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
E+r ar..- L o分)天気:詈乳

｀

鋤

作業者名

1ぺ 91 2陶 3下q像 4鵜 キ
5大 9 6し、日 7本7鵠 8 fへ＼じ翁
9と、コ 10′嘔 11オ餡ス基12

〈健康チェック表)

確認者

(fi:c"91

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(い 。 1)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者 :

(し :cS「
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >炒

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ら :/θ
) θ

鮮度タンク内海水温 (ι 4))3ヽ 午℃
秋サケ腹部内温度 rb'ZA Q_Z__c

者

も

認

　

＜

確

お

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

/~‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ヽ lo n F n r.l n+oa."^- 時3θる天気瘍たし

作業者名

1 くてヨ 2達 回 3陶 止|

4フ饉 大
5 

″Kη 6も、中 7 8卜
1＼尋/凄

n rlr.v Ю■鍮 12

〈健康チェック表〉 確認者:独賞
(■ :::や

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:肇́ボ
(ム :わ

/(E)

ヽ ｀

~キ
ャビン  [船 萱∃

U

'r=J ,g,Cznc $ $n.na : 4EE

・水揚げ時の水は十分か ―      >ic,

〈温度の測定〉 c V'Jz I

漁場の海水温度 漁 獲 前

(縦℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 納鳴

船倉 内の水の状態 帰港時 G
船倉内の秋サケの状態 帰港時 亀

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(レ 鳥 )

ζ_と ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表 ・

や 、

r争

作業者名

1・冬輛 2柱¶ 3駒 鹸 4熊太
5惟'9 6()Q 7ノ イ臨 8  tl嚇

9tし ゃ´Ю熊 1 1   (f:|::(1::′ ′鰍
12

〈健康チェック表〉
確認者

勒

( s1 3D)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者if豪

c 5-' ifr。選 別 台 ０
′

″

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか ゞ〉

イン

`:つ

しググ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
C

確認者:穐
慾

(Cハ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>ぃ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 饂

((:D氷の状態 1L ,/S ) 0
鮮度タンク内海水温 r [ :Z.o) 3. Lc
秋サケ腹部内温度 (し :燿断) ンヽし℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



診

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

■
一

`r,、

実施日 :平成

作業者名

1く 画 2.ズ七o 3観 LLt 4蒋太
5小゛ 8し

1(は 、希
9山 ロ Юノイ湯 12

〈健康チェック表〉 確認者パ軌だ
(み :′ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ

Ｏ

Ｃ

臨 者 :踪

(≧ :/録

キヤビン  [船 套∃
1回 目 と ,′獅 目 こ← 3⊃3占 目  : '百 目

・水揚げ時の水は十分か        >ε

〈温度の測定〉

壁 壻 鯉 く(午 が

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:0つ )

/∫夕
『

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :型町

3、 も℃

船倉 内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(崚 :じ

ヒ乙℃
〈船内清掃記録〉

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表

実施日:平成 11年 ′
0月 /(日

“

ン 時クむ分～る 時クこ分)天気 :ヂ 1サ

1気温 :

作業者名

2/乍J 3中(¬,(| 4馬 本、
5`K湘 6、 1lF 7縣 ァ|

8′ |、diケ
9、

1人 ニ` 101夕:騰 ‖在 、な 12

〈健康チェック表〉 確認者=符
{ Q' ,,1--)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確Ⅲ√還
(f:ふす)・選 別 台 ０

〇

一
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ∪

t〕シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

●

ぐ

０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｃ
Ｏ
ｏ

確認者ィセ〆穐|
( .,FTo*'=.r,)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ヽ

作業場は整理整頓されているか
ヽ´

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ぞγ繊:ヽ

(中 :い氷の状態 (I・い )Q
鮮度タンク内海水温 (δ

―:)r)乙 ¬ヽ ℃
秋サケ腹部内温度 (gじ :午っ)  、′l ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

巧
聯 峰峰 臓 ・t銀歯 州

千tヾドンルうし1ちてうζ亀ダ巨
慾̀

レ
時ム】び・ltⅥ

出港0漁獲から帰港までの確認表

ト
し

「
奪 :

｀
`√

ヽ

実施日 :平成
』 年 &月 2日 (12時 Oc分～ 午 時,0分 天気 :』

ヤ 1サ
1気温 ::も 、午 ℃

〈健康チェック表〉 確認者:イ尋t
(/ :F.)

作業者名

2み

`、

マ 4だ評ァ
5大 、j: 611111: r N.-tLfr
9、 11,毎 10 ‖矛 jA 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ

θ

θ

確認者:泰く艦
( L, /c>

θ  /、
キャビン  [船 萱∃

水揚げ時の水は十分か

rqg'L,9rQnn J,o,dnc : 4EE

〈温度の測定〉 確認者:メングα慈 (3 :3へ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(こ :TJ

プレ、ιド

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2■鬱喝

〕こも 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
℃

１

，

．

一な〔̈
）７
　
一）

こ

っ

．

リ

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄

伸 穿 行し維

責任者確認欄 :           ( / )

焼/られnitよ 雛ひしラ¬P′ い`Iわそ

奪いFみ、ス聾t
嶋 0カ 移しも

・禽い‐・
rη .



書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
/ο 月 :時

Oο分～ 乙眠ra分 )天気 :選bC

作業者名

1 ′ S脅l 2下賀↓t
3 丘燭 4ズ鰐太

5 ヽヽフ 6d/、ラ 7だ″剛|
I J<--8 f l. \l 'lt\

g i\,t t!7 10‐ブ

`ご

¬ 11ヂ ンヘ揖 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(Le:つ 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ;

(へ :つ
>―

・選 別 台 θ

θ

∂

「

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
一）
Ｏ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は
Ｏ
θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

６

０
０
θ

ご

確認者誡辟J

(∫ :3s)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

臀訴者,ィ浄″起文
t 6 :()o)

It-49-r,t!
+,-1 

o"o1t? 
V rr &r,tffil,

rF'Jll
鮮度タンク内海水温 し) k、 叶℃
秋サケ腹部内温度 (-\ ',5O Z

確認者特記欄 責任者確認欄:   もし́・
レ
¬ (/)

K・ 暉Lし
‐

lυレ

`7り

のイ1・

ご―
，．‐Ｉ
ｌ
ｉ
■
．ｉ
ｌ
ｌ
‡
〓



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( / )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 1 +lCn La (lE+odn,- fn+\v,.1

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヽη 2ヽ国 3春崎 4囁0
5オ均レジ

＼ 6イ ミ ロ 7やq囁 8■Q
9神脇 16χ 島 11り″夢嘔k 12

確認者:√2
(と k/‐

b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者レび壷
(ゝ :/o

j ,ooznn (,Jr

キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE . 4E]F :

〈温度の測定〉
確認者:痺予j窃蒸(ぼ :3‐9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :賃 →

′ιヽ3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:貧 J)

れ、メ

船倉 内の水の状態 帰港時
も

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
{ J*,o-o;\) - [ c

臨者:康磯蕉な
(  :  )

確認者特記欄 :           ( /・
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :干成 (%年 /口月 に 日 ((ヤ 時うも分～ `時 ク∪詢 天気 :理馨 tノ

、気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :オ

t ,J--: J., I
作業者名

1林 2公 D 3ヽ 町 4人蜀
5 1こ崎 6色 Ⅳ 7 ;Ч 叱 t

8/ ≧PI 焔
er)-r L lodf, E) ‖飛 題 月2

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(ざ :3馬・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

“

感だ
r b 'lrJ--)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか し

作業場は整理整頓されているか b

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4執遜葱
( t: 7q氷の状態 r / -7 4\ ,4\ L .L-/ ) \-/

鮮度タンク内海水温 (ら :乙 夕) し＼|℃

秋サケ腹部内温度 ( (:lo) I zc

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの

イ亀

r〕

実施日 :平成 年 /プ 月 /日 (3時 り′分～ す 時 3■詢 天気 :電 t

作業者名

1六 ロ 2閥 妹 3イf=W 4然
5 ιh皿 6本戸陥 7 点  lЭ

L 8 /′1｀ け布

9秀 ロ Ю乃 島 ‖飛 赳 12

〈健康チェック表〉
確認者

(3:Ob)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

D   ヽ

確
71:鮮

キャビン  [船 萱ヨ
EE 3 :oS2En Q ,tt.r= *

。水揚げ時の水は十分か        〆○

〈温度の測定〉 確認者:パ■滅7漁 ■ゞ/D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7よ ℃ゝ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(♪ :δ ⊃

襲tぎ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 じ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ーし ノ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(《 :cァ)  .

3、 し℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

1 ,f :J ))

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :    ヽ    '  ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

∩

2岡 ム
〈健康チェック表〉 確認者電應禁

(9:お )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ィ動運多
(ぎ :3も )選 別 台

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は D

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

臨 者
卿

(亀 :/S
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

> Ю

０

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

1 lo:3)氷の状態 r V,L1> C
鮮度タンク内海水温 ( [,(\) J.Z-"
秋サケ腹部内温度 rb'_30r 3 Qc

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 t¬ 年 ヽ月 ι｀日 (3時ψo分～ 1暴 勒 斜 天気 :遜た
t)気

温 :ヽη、■

‐、ヽ ″■
=r‐

ρ 、ヽ

作業者名

1冬ロ 2 3凰 員 3仁ロ 4ジ
隧 ジ に

5ぬロ 6外F働み 7/1 輸ヽ 8彙掏
9本 国 Юり4為 llリン′鮮魚蛙 12

〈健康チェック表〉 臨者:癖
L毛盤′

(重 :や 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

1氷の投入は

確認者:仔綬
(ζ :/。 )

０

ち
―― ― ― 一 ― ―    ノ ン ./

キヤビン  [船 彊□
.+-

rEE J tzJ 2EE LP,3o3EE : 4ErEl

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:班気占ズ(さ 12ζヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:よ②

∫る、乙℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ :ゝけ

さヽ今
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
rS:)3

3.L c

〈船内清掃記録〉
確認者 :

t ..,F, '}ol

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
|ザ

HACCP委員会 :  . (/)

選別場での確認表

作業者名

1大 国 2イ廿ロ 3利事′＼ 4やn山
5■ Q 6 月、靖 7奈 ロ 8ム コ
n AP n4n Ю ttχ島 ‖ガ戯 12

〈健康チェック表) 確認者:研、

(ざ:メ¬)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:煙輸包恕
(ぼ :3お・選 別 台

・計量器の清潔度 ヽ

Ｓ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ

Ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0

し

確認者 : ほ

1 g :/c)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか ０

０作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(b
確

Ｄ
っ
、
ノ水の状態 r b,l{> A

鮮度タンク内海水温 1 &'l-cy T _\"
秋サケ腹部内温度

tf1 b:zS) ) ZcI--

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成自 :平成1毎
押 1日

から帰港までの確認表

■

イ:)、

〈
バ建

・‐
ＣＣＡＨ (/)

実施日 :平成 天気:勁Lt)気温:

作業者名

1なロ 2任 ヲ 31匈 こヽ: 4褥だ
5k幻 6 、し、モコ 7朱7鮨 8 r\.rW
s 11.;Z Юん罵 ‖

毛 漱
12

1(健康チェック表〉
確認者 :

(ゝ :。 cl

〈船内衛生状態確認表),

チェック内容

。甲板は   ヽ

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

ヽ (-r'

U
o
p
tne ] :frrzEtr
\O

キャビン  [船 萱∃
q:6 萄 回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(ゝ  :/ろ )

〈温度の測定〉
(ご :も

0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(代 |■″)

lttら
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(賛 :′ げ

=ご
と」

船倉 内の水の状態 `帰港時
′ 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
う

船倉内の海水温度 帰港時
( : )

｀ び| ℃

(船内清掃記録〉
確認者:必謙贅ふ

(｀ヽ1ド 、)

確認者特記欄 :         °
 ( / ) 責任者確認欄 (/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日:平成|:11年  1 月 乙もЪ (1じ蒔ヵて分～ι ttζ
―
総 )天気 :受ン,し1気温: い0しと

一

一・一一一

・・一

ず

“

作業者名

1本¶ 2ヤ匂カ 34L町 4ラL勿ヽクト、

5山 田 6木副栽 7メし国 8,へ Q

t/l'.r4i. Юジに飾
′

‖滲 越 12

〈健康チェック表〉 確認者イ鉄褒黎
('5 ' 3u)

〈選別場衛生状態手尋零〉
確認者 :

(幅 ヱ♪
チiッ ク内容 (選 Bll論

選 別 台 σ

β計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか フ

）・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ０

′

つ

蹴 者 :躙

(ん :■す)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者ィ,

(C勤 )
氷の状態 (夕今¬) び
鮮度タンク内海水温 (YT6t z-u I c
秋サケ腹部内温度 (」舞t夕っ) )、留 ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 時00分～ム時Ьθ分)天気:

F ハ

／

．
　

　

　

　

一

♂

/~

作業者名

1ヽ潮 2スキn 3予 ノ楓 よ J
4嶋た

5`く、動 6 λの 7kテ欅漏 81ミ ＼疲
t r\rQ- Ю久 勁 ‖な 対 12

〈健康チェシク表〉 確認者
4解バ滅

( 3 ,ort)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉おいは
・氷の投入は

′

0
X3

炒

確認者 :

(ミ :ノ、S｀ )

キャビン  [船  萱ヨ
EE 3 'qfznc Q ,3d gqa 4回 目

水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者:"留究北み (ぐ
~:/。

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(匈 :。 さ)

|し 、 て

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(IЪ 毛

船倉内の水の状態 帰港時 も

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ 馬。)

とこ ℃

〈船内清掃記録〉
臨 者 :曜

(C:30

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

1ヽ 9 2/1潮 3・幽 縄 4淵書ネ
5 ゝヽ 珀 6こ、ラ 7灯胸 8ハ、輸
9、 tヽg 10縣 11ガ 2濾 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(← 卜 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r ('' J,f)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

０
０

θ
０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ъ

θ

Ｏ

ｏ

確認者 :

(毛 :/il
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

職

(じ :〕
l~)

水の状態 ( レ:■ 。)  っ
鮮度タンク内海水温 ( f :>gl ;_.\ c
秋サケ腹部内温度 (し :3も ) 、午℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 tヽ 年 E Z5n r-]ebeh\-Ss+ ノ

ι
i_フ

〈健康チェック表〉

作業者名

1憔わ 2維Q 3  手を可 、、l 4焔 未
5本Ⅷ 6、 aゝ 7外ね駒 8爪 、琢
9さノ＼θ 10シヒ歌 11荒ヒ逝 12

臨者:烈彙違顔
( B:5へ、)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

(へ :ノ相 )

・船倉の中は   一―
キヤビン

  [船 萱∃
rnn J ,r jrne : 3EE : 4ErEr

。水揚げ時の水は十分か        >くっ

確認者:馨ゾ唸x(さ :oっ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(G:『)

tん 、多℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(“ P:),)

み、1・

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(へ :3o

3to ℃

確認者:覆昨
(平:oす

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 しへ 年  k月  2ぷ百 (`ド 時3肉分～ん 時ヽ

1分)天気 :弩た
｀
1 気温 :

(健康チェック表〉

作業者名

1本η 2ムじロ t T/4 ..\-' 4衛ネ
5た ロ 6(ユ輛 7が、ヤ鳥島 8ふ磁
9よ/● Юツル ‖え 場 12

確認者逓鋳亀滅

(き :b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

θ

ｏ

ο
ｏ
Ｏ
θ

θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(け :若
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
轍

(L:/o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:を発セk
(ξ :.1■

)

氷の状態 ,6:/g-) V
鮮度タンク内海水温 (h:?/o) Z j c
秋サケ腹部内温度 ( 6 ' LY) )_..1 .

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 ヽ

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(ア 時υ。分～ 了時 あ→ 天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヽ 輸 2スを面 31餞
、11 4傷 未

5ヽ9 6、
l主
q 7たキ1鴨 8く＼皓

n tlrQ 10ノ じ執 ‖晨 (惣 12

確認者 :

C

( I :sn )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

キャビン  [船 彊∃
3回 目   :   4回 目   :

。水揚げ時の水は十分か

(3 ,lb )

確認者:貸立j (い 、0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(矛:姑 )

ノし、ぎ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:ご。

ち、0℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(J:o?

2-.t c

硼 者 :鯰

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
)天気:9亀 悽気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

1く g 2スぅっ 3f如 ょ 4り占外
5志 曰 6ι 9 7火たで協 8(k、嚇
9と、、っ 10///に 隣 11派塾κ生 12

確認者だ夷&ぷ
( $ :)-o I

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

臨 者 :御

(ぶ :Pン
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

(6:/ο )・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

r 6'3or
氷の状態 ([:lf) e
鮮度タンク内海水温 { b'24 ).Lc
秋サケ腹部内温度 r U'>O 3 1c' \' r.

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
年 η月 時0.分～ζ時〕0分)こ日( 、0 ℃

作業者名

1本ロ 2ス抑 3陶 こ1

4議角 末
5 tL rgt 6貯脇 7n＼ 戯黛 8 Q
9数論 Ю縫 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3:、 。)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キ ヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キγビン  [船  萱∃

・水揚げ時の水は十分か

(R:。♪

確認者 :ノ r/F-r\\ \) 'tto )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )

1念 、も℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
gtっ ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度
(よ :。 つ

〈船内清掃記録〉

者認
　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表
月 乙 ■_日 (♂時_〕 。分～ わ 時メ0分)天気 :

…

‥

―

ド

ｒ

ｉ

ｌ

Ｐ

Ｆ

ｒ

ｉ
・Ｆ

「
卜

．
―

■

卜

ｉ

鷺

〓

〓

慎

■

■

脱

撚

鑽

鵡

〈健康チェック表〉

作業者名

1ぺη 2ノ住憫 3  ,銅  lヽj 4え蔀ベ
5、

1人 F`17 2本ナ鶴 7(ヒ 嶺桝 8 2ヽ
9う

(監 Ю磁 12

疱
タ

確認者 :

(、
「

:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度
０

０

ｃ

Ｃ
ａ

Ｏ

ο

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

( .$ :,1-,)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ィL毛永
(も :ハ

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( f,:J-., I

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (も :け ) 0
鮮度タンク内海水温 (6 :ze) /.S c
秋サケ腹部内温度 (L,t5l Z-L c

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成 7月 21日 (2時 3を分～ さ 時3、 分)天気 現象
し
ヽ

〈健康チェック表)

確認者:″&濾亀

(ヒ :″ 0)(

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン
  [話

T萱∃
EE l: I ozEc

・水揚げ時の水は十分か

(乙 :/き
)

確認者:"歌浸L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕  ψ,)

lす、■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :/° )

2_ι ℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

亭

　

　

・

・

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
と )日 (き尊うθ 分～ イ 時′ク分)天気 :鬱 し

|¬ 、z

〈健康チェック表〉

作業者名

1ヽ ロ 2ィ賓コ 3平崎山 4ジ 外
5ム ロ 6山 Q 7/)、

崎
8ラぃコ

9ブ也% Ю滑 鳳 , +togr#t

確認者 :

(『 :、夕、)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 擁毎

1 (- : .35)
・計量器の清潔度

θ

θ

θ

′

θ

０

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

∂

′

ψ

´

）

確認者光熾
( し :/づ

・
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

t6:]"1
氷の状態 (L :/S ) C
鮮度タンク内海水温 (6:7a) Z.lr
秋サケ腹部内温度 (b,Le) ),. Lr

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

1‐ト

/
マイ |′ ■11

実施日 :平成 /9年 ?月 2θ 日 (3時 アκ券～ ご 時 ′夕詢 天気 :画  気温 :2も
の ℃

〈健康チェック表〉
確認者■開印庭覆
(':Jο )

作業者名

1く 9 24蜜
ョ

3陶 止(

4囃肇末
5水 n 6じ(p 7未や臨 8 /t、

 崎
9も(0 10■ヒ島 ‖羅識 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ル

９

確認者ジ蟄
( 〕:夕 0)

α

○
1回 目

5

キャビン  [船 萱ヨ
ヌ:3υ 2回目5 : aOBEE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:嘲レlЛ曖し

)(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(F:。 Ol

l會 _0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(υ
l℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ）
〈船倉内の秋サケの状態 帰港時 虻

船倉 内の海水温度 帰港時
(`:わ

Z、 /℃

〈船内清掃記録〉

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1侭 つ 2在 9 3闊 せ/
4わ水

5不 9 6、 し、9 7貯脇 8`|、 止旨
9じにぃ Юニビ島 ‖短祓 12

確認者 :

( ク:/∂
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者り坂動
(夕 :/υ

)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             め
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

'岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

や

Ｑ

ｏ
０

確認者朔駒)

(7:/・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確

(/:角 ′)

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ク :力 )@
鮮度タンク内海水温 望三7:/∂  |ぅ ′ ℃
秋サケ腹部内温度 三7/υ)乙 騨

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1く つ 2ズこ乱 3  1`ダ
t 、キ 1 4悔 水

5代 毬 6↓ gヽ 7解 ‰ 81卜 磁
9歓α Ю先 鉤 ‖雄鰺 12

確認者探玖ブ碁
( 3:′ 。

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:て電迄教
(■ :′ク

)

キャビン  [船 萱]
3: /!J2EF 6' es3EE

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:ノ睡メ「亀腕 (ご ぶも)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1′:子

:午℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
3.し℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ю

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( l: l';

l..J c

者

‘

認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表
日 (′ 時つる分～ ザ 時 6″ 分)天気 :θ商 人 気温 :

F争

作業者名

lKa 2イじq a ffitLr 4雅ュバ
5(a 6↓、9 7 ア鵬 t l\. Uh
9｀ キン`9 Юズ

"
‖4戯 12

〈健康チェック表〉
確認者イニ、あ

(6:″ _.)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者1髪ぶ乏露
( こ:。

S‐ )

。選 別 台 ０

つ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
も
　
）

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
υ

ｂ

上

確認者 :芥髯勁

(る :幅
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :励

(マ :び ‐/1
水の状態 (し :ar  。
鮮度タンク内海水温 rU:S-o) L y c
秋サケ腹部内温度 ( 6:ζさ) としフレ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :

C



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 11年 %月 18日 (メ 時多 分～ 0時 θ″分)天気 :喘

氏 気温 :|(、 ?℃

(健康チェック表〉

作業者名

1イ主□ 2商 山 3'降 水 4KD
5ヽメロ 6ス タP蘭 7 ′kょ右 8、

l、 ロ

9う てlh Юれ、滋 12

確認者フ垂之

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :鮭

(3:ノ
"

EE 3 ,/UzEE 5:i1o

キヤビン
  [船 萱ヨ

3EE : 4EE :

。水揚げ時の水は十分か        >。

〈温度の測定〉

r認者:巧砒♂しま(b:8。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(有 :スモ
)

7ヽ、 夕℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(負 :ノar~)

ミ＼2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(ξ :L。

)

′、ぐ ℃

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 会 :      ( // )

選別場での確認表

実施白 :平成 19年  7月 (ア 日 (ご 時。。分～ ▼ 時ιゎ分)天気 :a看人  気温 : 
∫ぉ、 た

F―_~

作業者名

1イL曰 2陶 し 3ズ纂イ 4木 ロ
5↓t曰 6珠ナ月臓 7′

|、 輸
8こ t tE7

9ク 陥 Ю花越 12

〈健康チェック表〉

酪
↓

確認者 :

(し

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :磁

( ` :′ o)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 囮

( も :守,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>・

>ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

確

(η :つ a
氷の状態 (ι  :`‐ ′)  σ

鮮度タンク内海水温 ( b:5r) l_5c
秋サケ腹部内温度 (o:.str) 7"b c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

作業者名

1く 画 21半 輌́ 3聴 、や、 4お 太
5米潮 6 

、IJ【⊇ヲ
7締

脇
8 

√1＼ も 舞

9ヽ1』 祠 Юク 硫 ‖廠 彼
:

12

〈健康チェック表〉
臨 者 :焔

(3:。 )ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

わ

０

確認者 :

(P:/っ )

キャビン  [船 萱∃
1回 目 l:0o2E= t ,Ja3EE 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ヵセκ毅6( :ヽoっ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(彎 Cう
)

|も 、)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≒ :虻丁

2、 こ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⊃

船倉 内の海水温度 帰港時
(,:各 )

/、 と ℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

(健康チェック表) 確認者:凝鉄義ど
(き :3フ

)

作業者名

1侭 ロ 2あ り 3
ル
じ Fレ

4   
ブレジヽ

5 な

“

6:シ d 7外 7え ん
8

|ミ 鰤
91ン ロ 10 多61笏 HZ 力笏 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ィ払ス法
(卜 :午 つ)

・選 別 台

・計量器の清潔度 ０
　
″。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
Ю
　
０

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ガ乳老
(ル :27)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者ィレこ星
(し :'つ

)

水の状態 f 4 :Zri) C
鮮度タンク内海水温 (C:3o) ′lZ℃
秋サケ腹部内温度 ( L :_l>) a_ [ "c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者豪診洗猛

(ノ :ψ プ
)

〈健康チェック表〉

作業者名

lへ祠 2/土η 3陶 、LI 4引ほ木
5K¶ 6こ、9 7未 シ陽 8 Jl＼ も安
9ふ 9 Ю

 ttζ % 里壻資燕畿 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者

(3 :ゞラ)

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱ヨ

EEJ :va2FtrE d-,sa3EE : 4EE
・水揚げ時の水は十分か        >0

確認者:凌ιtヵ労 (5:ル )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(^:b‐ )

iて 、■℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :′ つ
)

乙、2℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
( 5-:al)

D,\ "c

者認
　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 11年  角 月 /夕 日 (夕 時′
つ分～ ∫ 時 メθ分)天気 :呟

り 気温 :(ら 、

「

 ℃

HACCP委員会 :      ( ノ/ )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :      ( // )

選別場での確認表
塁夢 日 :平成 へ 年 留 月 な 日 (3澪寺鍋 分～ も 時か 句 天気 :野← 1 気温 :岬

、3 ℃

〈健康チェック表〉

n tlrZ

確認者 :

r 5 ,)ol

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者啄L走該
(ケ :勧

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:硬免髭猟
(レ :ο じ・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :祟

( わ:/な―)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( L to:-) o
鮮度タンク内海水温 ($:ts) c
秋サケ腹部内温度 (し  :/プ )      ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1代9 2イ主_ロ 3靭 も 4殊
夫 承 八

5使 m 6れ ロ 7未)1潟 8 ＼

ｌ

ｌ

ｔ 戯
9じ暉 10少頃勢 Hみ

、運
12

〈健康チェック表〉
確認者

( J : bv)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

( 3 :/d')
ヽ
　
あ
〉
つ

キヤビン
  ロ

1回 目3:ι 02回 甲
`ド

:′ぁ3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:坂診ポ彪歯 (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ): <>':)

|.t7,o"c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :′

"
グ

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(-Y:s q 3- L

℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

・
~

実施日 :平成 11年 貿 月 1ケ 日 (b時 夕υ分～ 6時 夕0分)天気 :場
毛 魚 3温 :よ ¬ =II_■

〈健康チェック表〉
確認者鷲ヨ薇範
(e:。 、)

作業者名

1へ n 2イ量Ё〔∋ 3団 ιk
4梅 ネ

5く 可 6、Ln 7木デ鶴 8 tk崎
gr!11 lo夕こ角 11巧壁等た文 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ズ
L浅激

(3:′ 。)

。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０

の

Ｏ

多

０

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

シ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

Ｏ
　
ｏ

確認者 :

( L : Jo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉 確認者:そ掃tF
(`:ァ ″)

水の状態 (ι :Rゞ )  ク

鮮度タンク内海水温 ( : ) l、 言℃

秋サケ腹部内温度 ( : )■ 、兄℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年
ζ月 1日

出港,漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 11年 7月 13日 (夕 時3っ 分～少 時θ粉 )天気 :蕩御人 気温 :′ く (軒

rl

△
バ

ロ員委ＰＣＣ
．
ＨＡ (/)

作業者名

1恭 ロ 2バ七鸞 t Mr\-r 4ノ鶴 外
5栄 、コ 6山輛 7大シ濡 8r＼ ↓酸
9、L嘔 10′ヒ飾 ‖豹、撒 12

〈健康チェック表〉 確認者″匡護麗
(も :も ″)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

０

し

Ｏ

②

臨 者 :唸

(3:5″ )

キャビン  [船  萱∃
回目弓 θ2回 目 釘

:ノ ,3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認者:ノ粋ガ程狛 (特 :グゝ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(摯 :的

lち 、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θ θ
l_ち  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
υ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(彎 :5,)

ヽ、9℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

実施自:平成 tヽ 年 1月  i3日 (占 時
`っ

分～ 亀時メや分)天気 :ゞ負る、気温 : l守 cと

ρ

作業者名

1代ロ 2イ主J u Hb $,t 4弓陥 未
5たョ 6↓頓 7や臨 81卜 も歓
9＼Lロ Юグ 已 ‖矛」骸 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(∫ :‐ ～)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

０

０

ｏ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

磁
陶

確認者 :

( 」ト
ー

:

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

）

θ

確認者 :

(ク :0∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
プ

〈選別・計量後の温度の測定〉 臨者■4%んな
( L :3ぅ )

氷の状態 (t:/ル )  0

鮮度タンク内海水温 1{:7"7 3.a c
秋サケ腹部内温度 r d :zc) 2,L c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 野ヽ年  1月  JΣ』 (R ttο紛 ～彦了時βο分)天気 :罵乳

｀1 気温 :t(フ し 2

←~'
t

作業者名

1人S 2メLg . flR il ,r 4侮 洋
5く g 6も嘲 7ヤ臨 8 tlも絵
9ヽ上い■ 10ク品 ‖盈 薄 :

12

〈健康チェック表〉 確認者:そ
Lご緊

(玉 :″
)ヽ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

t船倉の周りは

,船倉の中は

'水の投入は

フ

ク

み

グ

醐

確認者ノ篭安Q士
( 3 '3>)

キャビン  [船 萱∃
l:lCIzqa 4, a4Etr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :勝″
,、 メαン (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :胸
)

だι_)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(う :`0)

フ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ι

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(″ 力 )

2_3℃

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

・・
~‐

r

実

“

日 :平成 η 年 1月 卜 日 (ぶ時卜 分～ ん 時Jοω 天気 :茨CI気温 :ι7.1 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1小 g 2ズ七硼 'Wt rL
4婢リノ

5准a 6ψ潮 7ヤ脇 8ノ ＼階
9&輛 Ю久易 ‖えふ 12

確認者 :

(「 : ご、)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( f :4.7・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

０

）

Ｏ

Ｊ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

０

確認者 :

/t h- \\ \5 ' t"/・鮮度保持タンクは清掃されている力Y

・シートは全タンクにかぶせているか

０

０

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者塚弘盗オ
(ん  :′ ●)

氷の状態 (ξ :cr) も

鮮度タンク内海水温 (ん :ル )-3、5℃
秋サケ腹部内温度 (t:15)― へ、5℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 1負年 月″日(´〕ぽθ ttγ ξ tt g匂ぃ天気:'盗祇

―
,

作業者名

1^ \9 2ィ 9ヽ 39電 じ1
4フ辮ホ

51＼
|¬

6 ιl涸 7 巧 たヽ鵬 8川へ0希
e lrl rlf 10バ 陥 И

４蜜滋
′

12

〈健康チェック表)

確認者 :

(5:o2)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

′

）

σ

θ

確認者 :

(I:ル )

キャビン  [船 萱ヨ
aeZ:]o2Ea4')g;ae 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:斎ジし狭 (3 :ぷ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

() :4,)
f t " J"c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,t 'fh/e ",) c

船倉内の水の状態 帰港時 じ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
( S-,;21

ry-.fc

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―
メ

魂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表

σ時メつ分)

作業者名

1より 2ズ我しバn 3餞 じ、 41断 が
5本 田 6↓t9 7留輛 8(1、 略
9こ(し Юみしぬ 11オ 71/シ女 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(卜 :)。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(δ「 lκο)

。選 別 台 じ

σ・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
　
ｏ

確認者 :″彰 ″

r t ,nC)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
ノ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 健

( :Ob)
水の状態 (b:eo) O
鮮度タンク内海水温 (b:fo) -J_.lc
秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 年 7月 日 (フ時θθ分～ ご■■良夕斜 天気 :鳴 鵡 温 :

r,

(健康チェック表〉
確認者:孝発畿ど

( 3:だっ)

8ハ (しあ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ク

じ

θ

Ｏ

ｏ

熙
Ｏ

確認者 :潮

(ξ :。 ゃ)

キャビン  [船 萱∃
:0c2EeQ t7ena { :]oaEE

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :●へ)

:も 、/℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ :tb)

)( ℃ゞ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 も

船倉 内の海水温度 帰港時
( ?:');
- s . /c

〈船内清掃記録〉
者認

　

＜

確

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

選別場での確認表
実施日:平成 t¬ 年 ヽ 月 /θ 甲 (■ 蜃 ′r～ f時 ン 分)天気 :【帝不 気温 :′ ?、 / ℃

〈健康チェック表〉
確認者:変しだと

( 0‐
)

作業者名

1´ tD 2侮爾 3予qし 4灘っ ′

5 慧o 6は 9 7ヤ鵬 81t(翡
9 人で2 Юノ 碗 ／

″彰 0 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:だ玖ズを
(夕 :助

)
・選 別 台 ０

０

０

じ

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

り

０

確認者:こんさ
(ル :3o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ９
′・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:凌甕盛△
(/:5、 )

水の状態 (卜 :3｀ )  0

鮮度タンク内海水温 (b:lo) -1; t
秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) (/)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 | 日(3 時3も分～

HACCP委員会 :    (/)

≧。、い ℃

確認者:ノンス次 (  :  )

ト

作業者名

1‐【ロ 24診ロ 3欄Ч 4侮本
5月

童 雷 難 趨
6u｀ 7冬オ|ル 8[ミ＼疇

9帳 ロ Юノt繁 11ィGたなどζ 12

〈健康チェック表〉
確認者:凝h嗚然

( ):'-;

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

(Ч :与r)

・船倉の中は

・水の投入は

キヤビン
  [船 萱∃

:lAzgg 
Q

・水揚げ時の氷は十分か

〈船内清掃記録〉/
者認

　

＜

確

責任者確認欄 :

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :′、
"tg、 ′℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内 排 港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι :マ 勁

″鑽ィcOc



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :    (/)

選別場での確認表

実施日 :平成  lh年  1月  し 日 ('時 ::し 分～ ι ttζ ´分)天気 :

作業者名

1薇9 2イ獅 3出呟 4へ轟木
5ta 6QAs 7栄夕、ふ 8‐1ヽ t街

9、 軟v Юグ 資 1 1,′

:I:〔 i′″ィ1:二

'':ケ

lit、

:

12

〈健康チェック表〉
確認者 :

( ,rF ,Jc'l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(  :  )・選 別 台 ０

０。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
　
０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉
者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表〉
者認

　

＜

確

9と、マ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ
針
ｏ
鵬
ｏ

キヤビン  [船 萱ヨ
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

者認

　

＜

確

〈温度の測定)

確認者 :残κメКん (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 も

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰,港までの確認表

ど fr゛

⌒

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
フ

確認者:曖勁嘱ス
( S:X'p I

キャビン
  [船  萱]

。水揚げ時の水は十分か

1EE # :apz@C S :o s3EE

I
4回 目

(健康チェック表〉

確認者を

(ム :きo)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

あ

る

′

ヽ
一０

　

　

　

、

は
離

船倉内の海水温度 漁 獲 前
０
メ

ぅ
Ｐ
Ｔ
′

軟

船
・
倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
(k:ta1

k- k c

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員 会 :    (/)

選別場での確認表

だ
:ifi｀

Fヽ

(健康チェック表〉
確認者:でしだK
(し :ο つ

〈選別場衛生状態確認表〉

ヂェック内容 (選別前)
確認者:掟ミ
('6 : {o)

。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

じ
０

０

０

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者:媚しも多
(し :争 ′)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

り

り

つ
ご・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 ″

(  :  )
氷の状態 ( ) 0

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 (r'f-o^\'r5\J

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成/7年 7月 3日 (5時∂ι分～

'時

夕い 不気:蜂イ＼気温 :∫ 70 ℃

HACCP委員 会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの1確認表

健康チェック表〉

作業者名

1疼 ロ 2(■ロ 3胸 為 4滞字 フ
L
ヽ

5ぬ ロ 6本戸膨
■
四 7t咽 8月 理ヽ

「

9ム 0 Ю
温 趙

‖κ r腎 12

確認者七κ睡義
(も :∂0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

D

ヽ

9
6
1回 目3:0錫回目

ヽ

臨 者 :鳴

( 3:υο)

| 
キャビン ]□

f,1&ee 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:夕乙遊場 ( 3:5

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:J0

/8、 チ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:〕 じ

仏 g℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(聾

κ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(7:」b)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日 :平成 分～5時 争5)天気

）」・」

〈健康チェック表〉

作業者名

1■ 回 2胸 山 34士 町 4杉木
5山 田 6粁 陽 7メ Q 8/1t時
9ム 0 Ю湧 遡 ‖ス 島 12

確認都鳴
(ら レ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

1 $ :DQ)
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 h。
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 っ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(1',,K)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          >0

確認者

(,f

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (s3b)_`○
鮮度タンク内海水温  、 (jlc) ft.( c
秋サケ腹部内温度  ィ̀ (5:ノこ巧      ℃

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :


