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平成 19年 12月 5日

秋サケ確認表 平成 19年 8月 27日～

平成 19年 11月 21日分

漁 場 名

第 9号 ウタリ生産組合

第 10号 第2含同定置

第 11号 共栄水産

第 12号 花田水産

秋サケ部会長 中村憲三 ⑨
秋サケ部会事務局長 今野 昇 ③

標津町地域 HACCP推進委員会



4 クタ`/イ ル彰痺

書式作成日 :平成 1

実施日 :平成 ′
ノ 年 ノ 月 3日 (/時 分～ /時 ″ 効 天気 :名 気温 :/2‐

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

C権久年浩 饒帥瑯 し継久弘隆 年に久洋市

■辱田哲也 τ椎久五郎 した賀新― |>久康浩
C歩本浩三 フh藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(3:iF)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は タ

θ

０

０
〇

四
〇

確認者 :椎久

(′ メ7)

0ン [⊆二二重]
tfo 2@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : 椎久   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( /:2f)
/2c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(/i/a)

/  ℃

〈船内清掃記録〉
夫 4 確認者 :椎久

( `:ル )́

確認者特記欄 :

イふし.

膨トＴ
ヽ

，
つを再

ヽ
　
け



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 / f u is r6w/o^- {wzo^)

作業者名

こ箭りll栄子 ( l久千歳 ダ所ヽ野瀬静 υ遠藤憲博
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :ど 。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:/o)。選 別 台 θ

θ
Ｏ
σ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

　
９
ｏ

確認者 :椎久

(′ :ラr)
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:ヵ
「

)

\ va| <h,,,:ot'o't'l-.
L ^ her. n-(::r l>r}-

氷の状態 (′ :ヵ )σ
鮮度タンク内海水温 (′ :秒 ) ス   ℃

秋サケ腹部内温度 ( ジ  ) ご  ℃

確認稿己欄: で`   (/)
し ヽ

責任者確認欄 :    (ヽ1`ン ←‐・
｀
F(



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /′ 年  夕 月′ザ
ン

日 (作 時 ′o分～ /時 ″ 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

η椎久年浩 η椎田初二郎| )椎久弘隆 )椎久洋市

矛中田哲也 9椎久五郎 0佐賀新― し継久康浩
タト本浩三 」鴨藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(3プ■ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

θ
の
の
0

確認者 :椎久

(メ I● )

0日
EE ] th 2@E : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (′ :ゎ
)

漁場 の海 水温 度 漁 獲 前

(κ :″庁)

グ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′′  )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′:の )

/  ℃

〈船内清掃記録〉

^κ
確認者 :椎久

(ノ■ノυ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年  ノ 月 μ 日 (イ 時 ― 分～ び 時 ′′分)天気 :

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

喩 川栄子 α 久千歳 D小野瀬静 り遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/:″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(′ :″ )
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シー トは清潔に用意されているか         >o
。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :椎久

(′ :ィ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか IIIII:3・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :乙F)水の状態 (`:び )つ
鮮度タンク内海水温 (  夕  )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (?)3 ℃

確認者特記欄 :

ち t

(/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /′年  夕月 r~日 (′ 時 ′,分～ ′時′。分)天気 :

HACCP委員会 :      ( // )

作業者名

2北久年浩 a准田初二郎 ぐ准久弘隆 ④障久洋市

Q中田哲也 Э椎久五郎

'佐

賀新― C准久康浩

9森本浩三 6h藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :」″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
０
０
０
剛
θ

確認者 :椎久

(ノ ″ )

ロン
[I三2巨]

3:lfzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( ノ:′つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :オ )

℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′ン  )

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( 6:n)

kc
〈船内清掃記録〉

ユ こ 確認者 :椎久

(′ :2″ )

ち 、

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /′ 年 ′ 月 夕 日 (/時 ″ 分～ ノ 時 な 分)天気 :  気温 :    ℃

(健康チェック表)

作業者名

0前川栄子 a椎久千歳 Lふ野瀬静 C≧藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎久

( ′
.:′

。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :椎久

(/:ィフ
)

選 別 台 の
σ
Ｏ
θ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は O

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :椎久

(′ :′′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

暉

・作業場は整理整頓されているか
9
9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(び :メb)
氷の状態 ( 6,lo) a
鮮度タンク内海水温 (″ )2 ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )´ ℃

左
江

確認者特記欄 : 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞Ⅲ 日 :平成 /′ 年 ノ 月 ぢ 日 (ダ 時 ′′分～ ノ時 ″
斜 天気 :端 気温 :

HACCP委 員会 :    (/)

作業者名
(

(l久 年浩 多稚田初二郎 e権久弘隆 鎌 久洋市

)中田哲也 り椎久五郎 )佐賀新―  ( J権久康浩

th*s= W内藤勤 12

(健康チェック表)

確認者 :椎久

(ノ :五F)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

確認者 :椎久

(′ :r/)
.*tL'>a+H 

-Q

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0     ' 0ン [IttΣ雪]
η

Etrt,frzzaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        )(9

〈温度の測定) 確認者:椎久  (′ ぃ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :め
℃

/′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ノ :″ )

′   ℃

〈船内清掃記録〉
ι κ 確認者 :椎久

(′ :′φ )

確認者特記欄:浚   (/)
,t`

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日:平成 /′ 年  '月  ′ 日 (ノ 時′。分～ ノ 時 Z夕分)天気 :

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

C前 川栄子 a椎久千歳 聯小野瀬静 こ遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :“ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ノ :の )
・選 別 台 θ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
Ｑ
０シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ο
Ｏ
　
Ｏ

Ｏ

確認者 :椎久

( ′ :'ゥ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :″
)

氷の状態 (び :%)θ

鮮度タンク内海水温 (   々 )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ″ ) F ℃

確認者特記欄 :

秒 t.

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :王盛 ∠′ 年  夕 月 ′ 日 (ノ 時メフ分～¬′時ψつ
分)妖気■ 1和  気温 : ~   ℃

HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

こヌ久年浩 q灘田初二郎 ⊂准久弘隆 3権久洋市
0中田哲也 D惟久五郎 3佐賀新― U権久康浩
3)*x*=

'内

藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :綬
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は 目回θμ，

３

ａ

岬

確認者 :椎久

(  :  )

キqン 匹□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >Q

〈温度の測定〉
確認者: 椎久  ( ′:″ ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :准
)

/′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ル )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
℃

＞

ノ

／

〈船内清掃記録〉
c9_た 確認者 :椎久

( ′:′ク)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /'年   )月  フ 日 (び 時 綺 ～ ′ 時 ′夕務)天気 : Й、  気温 : ″

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

(h'rx+ 漁 久千歳 て冗諄瀬静 4瑳藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :")

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:″ )
。選 別 台 ０

０・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか q
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
　
９
０

確認者 :椎久

(′ :わ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(び :″
)

氷の状態 (′ :″ )θ
鮮度タンク内海水温 (  ク )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (v)9c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年  ′ 月 ″ 日 (メ 時 ′r分～ ノ 時 ′r分 ) 天気:哺 気温:/ノ

作業者名

C准久年浩 ( D椎田初二郎( う椎久弘隆 Э椎久洋市
Gmsr )椎久五郎 F陸賀新一 ⊃椎久康浩
9森本浩三 ( 』iDA藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :ス0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回ルタ

の
の
っ
の
側

確認者 :椎久

( 夕:ゆ

0□
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        蹴,Lノ
、

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( ′フ■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(わ :ノ′)

イル 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(あ :/ク )

℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 K
船倉内の秋サケの状態 帰港時

´
σ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(′ :イ )

ノ ℃

〈船内清掃記録〉 ^く
確認者 :椎久

(′ :/b)

確認者特記欄 :

(〉 し。

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /,年   ′月 ′′ 日 (`時 ′す分～ ′ 時 β
'分

)夫気 :ρa 気温 : //    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

ラ1前川栄子 鎌 久千歳 Ξ` 野ヽ瀬静 4遠藤憲博
5 6 8

9 10 12

確認者 :椎久

(′ :√
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(′ :「ヽ。選 別 台 ０
０
９
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９
　
９
０

確認者 :椎久

(/:′,)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

＼
＼2歯めbク Q.ぅし%■っ7。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(/:′ )

水の状態 (ノ :″)の
鮮度タンク内海水温 ( タ ) 3 ℃

秋サケ腹部内温度 (′ )よ ℃

tt
確認者特記欄 : (/) H,{ff;rca?.fd: ( ,/ )t-

t

: n 0 rd uln -('t1"1t'. t,Tra-X,ftl*

4 n-Iu"u^ q iqlr"*( f'-t'{.



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

寒施日:平成 /ノ年 ′月 ク 日 (′ 時夕 分～ ′時′Q詢 天気 :日為

作業者名

C秘久年浩 D椎田初二郎 D椎久弘隆 ( 》稚久洋市

E沖田哲也 6准久五郎 醗 賀新― σ雅久康浩
ゴ法本浩三 〕内藤勤

′

12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :ん
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

８

８

剛

確認者 :椎久

(ア :ル )

0ン [ヱ三二重]
J ,hozae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (′ :′つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :″
)

℃

ク

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/ )

´   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
6,^)

dc

〈船内清掃記録〉
∝ 々 確認者 :椎久

(′ :ルの

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年  ′月 //日 ( /時′。分～ ιr tt zα詢 天気 :墨
負  

気温 : /′ ′  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(√ :ι秒 )

作業者名

論 川栄子 ⊃椎久千歳 くゝ 野瀬静 も遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ノ :り )
。選 別 台 の

Ｏ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は >0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
Ｏ

確認者 :椎久

(/:乏 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか > Ｏ

Ｑ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :´″)

氷の状態 (`:,ο )の
鮮度タンク内海水温 (  夕  )  ,と  ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 )夕 ℃

確認者特記欄 :

ひ し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 ′ 月 /多 日 (ノ 時 ″ 分～ 夕 時′←斜 天気 :琵多

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

C准久年浩 ご准田初二郎 コ離久弘隆 F遣久洋市

り中田哲也 q農久五郎 こ佐賀新― ( D稚久康浩
し基本浩三 Cい藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :均句

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の

の

確認者 :椎久

(ノ :4r)

η

キ(うジン [IEI詈]

rqcJ')fzag : 3EE : 4EFl

・水揚げ時の水は十分か        >(9

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (オrrす

漁場の海水温度 漁 獲 前

(レ:′′)

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ル :″
)

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(卜奮 )

′  ℃

〈船内清掃記録〉
久 た 確認者 :椎久

(′ :.ィ
ι

)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /7年 ′ 月 /多 日 (島 κ 分～

`時

/r/ANl天 気 :政

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

k )mlrx+ F羅久千歳 ■)ヽ野瀬静 0遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/~:か )
。選 別 台 の

０
９
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の

０

確認者 :椎久

(/:/Fl
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >〇
・作業場は整理整頓されているか

ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :″
)

水の状態 { {:71) O
鮮度タンク内海水温 ( ″ )′  ℃

秋サケ腹部内温度 (r.)f ℃

確認者特記欄:  烹みし      ( / )

字 し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′ 年 ノ 月 ″ 日 (3時 ん 分～ ′ 時 ′′分)天気 :`鳴  気温 :ノ′

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

ソ椎久年浩 Э椎田初二郎

'た

久弘隆 0糧久洋市
中田哲也 ⑥雅久五郎 D佐賀新― ■准久康浩

浜ノ森本浩三 Э闊藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :′′)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

( ノ :●ο)

キの 回剣
rEES:?4,288 : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >(9

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (/:′a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ 夕́)

/」― ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 )

℃
′

船倉内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(d:/a)

{c

〈船内清掃記録〉
父 κ 確認者 :椎久

(′ :")

臨 者慌 欄 :   (/)

く ノゞオス 撰至夕(1■ .

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ノ年 ノ 月 /3 日 (ノ 時 /′ 分～r 時′″分)天気 :帯g  気温 : /′

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

6ノ前川栄子 ) 久千歳 写油腎瀬静 0遠藤憲博
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(′ :/。 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  ′4 ′′)
。選 別 台 ０

９・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
マ
リ

確認者 :椎久

(/:ノ″)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

>ζ
:フ

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(〆 フ′)

水の状態 ( d,/o> A
鮮度タンク内海水温 (:f),7c
秋サケ腹部内温度 (′  )/ ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /′年 ノ 月 み 日 (θ 時/r分～ /時 な が 天気 :弔  気温 : 4′   ℃

作業者名

9椎久年浩 7椎田初二郎 a椎久弘隆 ⊃椎久洋市
9中田哲也 9椎久五郎 こと賀新― Q惟久康浩
d**g= 刀内藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :ψ慮｀
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

９

確認者 :椎久

(′ 靖¬

(Dン [【二]巨]
:1:目 .夕 :タク2回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >o

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (r:κ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :7。 )

/ノ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′/ )

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(′:の

′    ℃

〈船内清掃記録〉 θ
確認者 :椎久

(′ :―
)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ノ 年 ノ 月 /,日 (′ 時 /鉛        気温 : ″  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/:ζ斧 )

作業者名

3漏りll栄子 Q雄久千歳 ニメ野瀬静 ⊃遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/://‐ )
。選 別 台 O
計量器の清潔度

:8。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は の́

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ
確認者 :椎久

(/:″ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

:8・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :″θ)

氷の状態 ( ノ:/ο ) 0
鮮度タンク内海水温 (″ )/ ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )/ ℃

確認者特記欄 :

tt
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年  '月  /。 日 (フ 時 メ句分～ ノ時′0分)天気 LZ復

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Oma+s 3准田初三郎 二稚久弘隆 (&e*r
C浄田哲也 0椎久五郎 >賀 新― E准久康浩

Э森本浩三 1硝藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ ノψ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回′フメ

０

の

９

籠

０

確認者 :椎久

(′ :ノ%)

響 ン
[【二]賢]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  ( /:れの

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :夕
)

℃

を

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ク  )
℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:→

/  ℃

〈船内清掃記録〉 ユ κ 確認者 推久

(ノ :」が )

確認者特記欄 :   そ  ヽ     ( / )

`ヽ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年  9月 ″ 日 (ノ 時 ′。分～ ノ時 ″ ω 天気 :教

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Э前り:1栄子 雛 久千歳  ( ⊃小野瀬静 ⊃遠藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( /:′っ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:ゎ )
。選 別 台 ０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 9

確認者 :椎久

(′ :″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

:8・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :″″ )

氷の状態 (/:わ )θ
鮮度タンク内海水温 (ク )/℃
秋サケ腹部内温度 ( ″ ) 3  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 /′年 ノ月 /7日 (3時 夕0分～ /時′′分)天気 :弩炎

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

6准久年浩 0権田初二郎 ⊂譴久弘隆
't*x*n

Э中田哲也 聯椎久五郎 ⊃佐賀新― 3権久康浩
ph**= 1硝藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :′ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
ク

Ｏ
θ
９
０

剛
０

確認者 :椎久

( 3:′。 )

0回
:NzEA 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :椎久   ( 6:″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :0

4F  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  7  )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 X
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( /:aD

dc
〈船内清掃記録〉 θた 確認者 推久

(′ :″′
)

確認者特記欄 :

ゝ じ
=

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年  '月 ′7日 (ノ 時 ″ 分～ ノ 時 の 分)天気 :授  気温 :/7

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

(箭川栄子 〔k久千歳 Q野 瀬静 / π遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(/:ハ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:″っ)
。選 別 台 Ｏ

ο計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９
０

確認者 :椎久

(ご
.:た

●
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :μ ″)

氷の状態 (び :ル)θ
鮮度タンク内海水温 (

●ィ ) 3 ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )′  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ′′年 ノ 月 々

「

日 (′ 時′チ分～ノ 時″ が 天気 :喩

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

f准久年浩 ( D椎田初二郎 殊 久弘隆 ( 先 久洋市

Q中田哲也 τ卜久五郎
=≧

賀新― Ξヒ久康浩
◎森本浩三 ( 力内藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :′ばヽ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

９
９
２
４

θ

確認者 :椎久

(3:升め

① □
:Z● 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久 (〆 :pr7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :″
)

// 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  夕  )
℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ダ :‐ )

2   ℃

〈船内清掃記録〉 い K
確認者 :椎久

( σ :′r)

確認者特記欄 :

ケ し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ノ年 夕 月 /1B(〆 時 ´ 論 ～び 時湾r分)天気 :婿 F 気温 :′

HACCP委員会 :    (/)

●

●

作業者名

こ聯即1栄子 纂 久千歳 ]ヽ野瀬静 D遠藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

( / :ι
"ク

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( r:″ )
。選 別 台 O
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             Ю

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
確認者 :椎久

( ′ :多。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ ::り )

水の状態 ( 6,:"-O) A
鮮度タンク内海水温 (  夕  )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 ( グ  )  タ ℃

確認者特記欄:  ∠F、       ( / )

,t.
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成  /'年  ′月 /'日 (3時 夕θ分～ /時 メレ分)天気 :″颯  気温 : /3

HACCP委員会 :    (/)

(健康チェック表〉

作業者名

√准久年浩 0椎田初二郎 Ξ准久弘隆 0椎久洋市

I +mst 6権久五郎 0性賀新― り雁久康浩
9***= 〕内藤勤 12

確認者 :椎久

(′ :′θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ３

θ

ｏ
９

＼

θ

確認者 :椎久

( フ:作つ
)

KttEリン [匡二】詈]

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( ′r物 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :οカ

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ・/)

′ ℃

船倉 内の水の状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉
    ごとκ 4. o-ho-a*rA?l 確認者 :椎久

(′ :′ ο)

確認者特言己欄 :    
ズ t 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /′ 年 ρ 月 /夕 日 (/時 rう分～ ク 時 /′が 天気 :颯  気温 : ″
｀

℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :´′)

作業者名

Ψ煎りII栄子 σ飛久千歳 いヽ 野ヽ瀬静 肇 藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:ル )
。選 別 台 θ

０
０
９

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
Ｑ

確認者 :椎久

(′ :′″)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場 は整理整頓 されて いるか
0

・計量後の温度の測定)

確認者 :椎久

(ノ ンの )

氷の状態 (フ :わ )の
鮮度タンク内海水温 ( // ) / ℃

秋サケ腹部内温度 ( ・
′ ) / ℃

確認者特記欄 :

(井 し,

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /,年   ノ月 つ0日 ( 3時 夕′分～ ι 時 多θ分)天気 :こ
為

HACCP委員会 :      ( // )

作業者名

D椎久年浩 b帷田初二郎 覇准久弘隆 9権久洋市
Q中田哲也 Q惟久五郎 a佐賀新― ⊃雁久康浩
$5g= 琳内藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 夕:′ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(ノ :μθ)

9
9
0

て≦夢)ン 【二二E巨]
EEJ:2O2EE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か     КЭ
〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (ノ戸:η )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(μ :′

「

)

″
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′  )

′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 χ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(/,P)

/c

〈船内清掃記録〉
昇 κ 確認者 :椎久

(′ :の)

ア、確認者特記欄 :

(;rf"
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /ノ 年 ′月 ″ 日 (′ 時多 分～ ′時クF分)天気 :こ

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

Э 前川栄子 2)椎久千歳 術 瀬静 雛 藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/:わ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:ンク)
。選 別 台 ０

０

ｑ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ｑ

確認者 :椎久

(/:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >o
・作業場は整理整頓されているか 9

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:― )

氷の状態 (ク :″9)0
鮮度タンク内海水温 ( ク  ) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ′ )ク  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′年  ノ月 多/ 日 (3時 夕′分～ J倉 時シタ分)天気 :を多  気温 : /′

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

C権久年浩 a椎田初三郎 Э椎久弘隆 6准久洋市

0中田哲也 Э椎久五郎 3佐賀新一 Q准久康浩

2森本浩三 ∝ 藤勤 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(J:′ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

( ノ:″′)

>(フ eン [匡⊇二巨]
り

1向 目♪ 12? 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( r:′介)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ル :′
f―)

「8  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  メ/ )

′  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(■ :始

ス   ℃

〈船内清掃記録〉
,μ 確認者 :椎久

(′ :′0)

確認者特記欄 :

等 し
,

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平

盛 /ノ年  ノ月 多1日 (ケ時μζち ～ ′ 時 ′

“

0天 気 :だ亥  気温 : /7

HACCP委員会 :    (/)

●

作業者名

0前 川栄子 a椎久千歳 ■
)ヽ野瀬静 筆 藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ζ :夕
)́

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :椎久

(/:メ子)
・選 別 台 Ю

ｍ
つ

り

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >

Ｏ

Ｑ

確認者 :椎久

( `′ :/″
)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか ９
０・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎久

(ダ :″
)

氷の状態 (/:ゎ )0
鮮度タンク内海水温 (ク )2 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ″ )ク  ℃

確認者特記欄 :

午 し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

/'年

'月

z多 日 (J時 夕

`分

～ /時 ′Dが 天気 :欧  気温 :ノ ノ

作業者名

ご推久年浩 Э椎田初二郎 つ推久弘隆 璽淮久洋市

0中田哲也 椎`久五郎 」涯賀新― 聯椎久康浩
ひ森本浩三 σ鴻藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( ′:″∂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０

９

確認者 :椎久

(ノ :偽0

g
lEE 

v7

く董E→ン [匡二⊇亘]
/f zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か po

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (グ :a→

漁場の海水温度 漁 獲 前

( μ:/ο )

′む   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 〆
)

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(ノ :′り)

/  ℃

〈船内清掃記録〉
昇 た 確認者 :椎久

(′ :ノリ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′年  ′月 ″Z日 (′ 時oO分～ ダ時/夕分)天気 :髭負  気温 : /ノ

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

ソ 前川栄子 2准久千歳 3小野瀬静 グ遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :の
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:の )
・選 別 台

∂・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >〇

シー トは清潔に用意されているか D
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
　
９
９

確認者 :椎久

(ノ :″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ 2o)氷の状態 ( 5,>ol ,O
鮮度タンク内海水温 ( ″  )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (   ら  ) ク ℃

確認者特記欄 :

4、 し も

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /′ 年 ′ 月 多ン日 (3時 ′′分～ 方 時りの 分)天気 :呵

う  気温 :オ

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

C権久年浩 l椎田初二郎
く砲椎久弘隆 ご推久洋市

C浄田哲也 3椎久五郎 多涯賀新― Ξ准久康浩

3黒本浩三 0い藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

( ノ :ノ フ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 目回″ノ

０
０
９
９
岬
０

確認者 :椎久

( ′:′ つ)

薇≦□∋ン [匡二】巨]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( r7つ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 i夕0

′ワ   ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ′′ )

´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(螺 )

J   ℃

〈船内清掃記録〉
ρ た 確認者 :椎久

(/:～ )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /′年 ノ月 Z絆 日 (無 あ ～ /時 ″ 分 天気墨 気温 :〃  ℃

作業者名

O前川栄子 フ椎久千歳 J`ヽ野瀬静 フ遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 」́ ■ム )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( 」合 r′ )。選 別 台
０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９

確認者 :椎久

(ご :夕0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>9
・作業場は整理整頓されているか 9

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(♂ ダ。 )
水の状態 (/ ,io ) 6
鮮度タンク内海水温 (″ )コ  ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )/℃

確認者特記欄:   メ多`     ( / )

な し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ノ 年 ′ 月 2←¬ (J時 ′
'分

～ F時 夕 》分)天気 :哺  気温 :`

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

メ星久年浩 ?鷺田初二郎 ( り権久弘隆 砕摯久洋市

0中田哲也 椎`久五郎 θ佐賀薪一 3縫久康浩
)森本浩三 3内藤勤 12

(健康チェック表)

確認者 :椎久

(夕 :ノr)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
０
９
θ
剛

確認者 :椎久

( ′ :ノ分 )

条〔石)ン [玉二]巨]
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定) 確認者 : 椎久  (ノ 仁:ノち )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(β :け。)

/イ  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 〃 )

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( タル )

メ  ℃

〈船内清掃記録〉 θ κ 確認者 :椎久

(′ :′0)

■ し

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /′ 年 夕月 Z「E(如 ′つ分～ ノ 時′夕 分)天気 :電  気温 :′

HACCP委員会 :    (/)

●

作業者名

C)川栄子 酵 久千歳  ( 3)ヽ野瀬静  ( り遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(  .′

´L:ur｀

ι, )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( い )
。選 別 台 ０

つ
の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
0

確認者 :椎久

(/:/r)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

――一一一―>9

作業場は整理整頓されているか

０

の

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ζ :/r)水の状態 (`:´ )θ
鮮度タンク内海水温 ( 4)Z ℃

秋サケ腹部内温度 (  ′  )  ノ
L  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

:執 /ノ 年 ′月〃 日(ノ 時ノタ分～ 如 3効)焔 :嬌 観 :″

作業者名

3准久年浩 3椎田初二郎 Э椎久弘隆 0椎久洋市

Э中田哲也 ◎稚久五郎 7滉賀新― く准久康浩

3ゝ本浩三 G｀藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :`争
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

つ
9
9

確認者 :椎久

(フ :4r⊃

の

キの 国

7:fu zAtr : 3EE : 4EE

。水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者 : 椎久   (チ :ノ庁 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :ス′)

〆
も   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  4  )
℃

´

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

＞

にご

〈船内清掃記録〉
い κ 確認者 :椎久

(′ プυ)

確認者特記欄 : /

多r'薫ι

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 ′ 月 多7日 (チ時 ヱ
「

分～ /時 ′∫分)天気 :哺  気温 :ノ 3  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(r:メr)
作業者名

flniinx+ 酵 久千歳 (〈 ノ小野瀬静 く難藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( り
「

夕■ )。選 別 台 ０
０

９
９

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
９

確認者 :椎久

(/:′夕)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 8・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ :″r)氷の状態 (/:・
「

)0
鮮度タンク内海水温 (  ″  )  3   ℃

秋サケ腹部内温度 (ク )〆  ℃

確認者特記欄 :

3し
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 ′′年  ′月 多F日 (ノ 時′p分～ ″声時〕い )天気 :メ乃  気温 : 〃

HACCP委員会 :    (/)

(

作業者名

こ

り椎久年浩 2れ田初二郎 F准久弘隆 巧准久洋市

0中田哲也 ε羅久五郎 くι住賀新一 8滉久康浩

〕森本浩三 ( 璽丙藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :/‐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

9
9

∂

確認者 :椎久

( ノ :ノb)

Cン [ヱ[]置]

1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >○

(温度の測定〉 確認者:椎久  (r:スF)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :な)

/ノ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″  )

τフ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(■)ぃ

み   ℃

〈船内清掃記録〉 夕R 確認者 :椎久

( ′ :υo)

確認者特記欄 :

争 v
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

作業者名

lノ前川栄子 a久 千歳 ⊃小野瀬静 τ遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(Fカト)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(′ :ノが。選 別 台 ９

９
ｎ

）

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

９
　
９
ｏ

確認者 :椎久

(/:～ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ィ :´r)氷の状態 (/:F)0
鮮度タンク内海水温 (  夕  )  Z   ℃

秋サケ腹部内温度 (メ  )文  ℃

確認者特記欄 :

年 し、

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 日 (J時 7′分～ _←時 ノイ苓)天気 :

作業者名

1遷久年浩 ≧_椎田初二郎( )椎久弘隆 ル経久洋市
Ｌ
、 中田哲也 6ゝ久五郎 した賀新一 8滉久康浩
9｀本浩三 砂為藤勤 12

(健康チェック表)

確認者 :椎久

(夕 :Zpl

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
０
０
Ｑ
剛

確認者 :椎久

(夕 :″ )

綺ン
[ヱ[]巨]

y.,fO zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (チ ′θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :灼

/` ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(Fつ )

ク ℃

〈船内清掃記録〉 α ム 確認者 :椎久

(ノ :わ
)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 ノ月′ア 日 (夕時 ″ 分～ 夕 時夕′分)天気 :4気 温 :ノ 乙  ℃

作業者名

C重油:1栄子 燕 千歳 ⊆)野瀬静 ●基藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(←ゎ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(「 ″ )
。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Q

確認者 :椎久

(F:ル )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか IIII:3。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ノ :わ )
氷の状態 (ダ :ル )の
鮮度タンク内海水温 ( う  )  と  ℃

秋サケ腹部内温度 (  //  )  3  ℃

確認者特記欄 :

砂 t
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′ 年 ′′ 月 力 (3時 ″夕分～ ζ 時 ′チ分)天気 :呵
ち 気温 :/

HACCP委員会 :    (/)

(
作業者名

(

1確久年浩 した田初二郎 ぐ灘久弘隆 殊 久洋市

鰤 ヒ推久五郎 秘 賀新―  ( れた久康浩
U膿本浩三 亜)藤勤 修

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 夕:20

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(ノ :ど⊃

G2ン [【二2目]
岬
θ

,le zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( ∫:メン` )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ ズ♭)

力
こ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(汐  )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 /
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

ぎ  ℃

〈船内清掃記録〉 ′ 確認者 :椎久

(ζ :2′ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

+ /o F / E c fm 7G'- 6 r+z?a'l

作業者名

i,/Nilrrx+ 2た久千歳 Q71>瀬静 購 藤憲博

5多 o 6%務 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(声 F)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(■ォ )
。選 別 台 の

９

■
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

９

確認者 :椎久

(/ム倉)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎久

(′ :″ )
氷の状態 ( ノ:zr) 0

鮮度タンク内海水温 ( ″ )夕  ℃

秋サケ腹部内温度 (″ )ク ℃

確認者特記欄 :

も し。

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 ′′視  み 日 (夕時″θ分

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

(ハ ゎ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(介 ω選 別 台 の
の
の
の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
の

秦 一

0
の

確認者 :椎久

(∠ :ノυ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

′ァ :/。 )
氷の状態 r/)ot 0
鮮度タンク内海水温 (/i)kc
秋サケ腹部内温度 ( //:  )

２
ノ

℃

確認者特記欄 :

tt.
(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 /′ 年 /′ 月 Z日 ('時 ′υと 二 時ル 分)天気:範LЯ L_空 生 _二

(健康チェック表〉

作業者名 (

1れ久年浩 こ錐田初二郎 l准久弘隆 <de*r
写準田哲也 C准久五郎 ιご費新― 3え久康浩
'gl##E=

“

ハ憔勤 12

確認者 :椎久

(ノ :′o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０
の
の
ω

確認者 :椎久

( ′ :′o)

0□

水揚げ時の水は十分か

確認者 : 椎久   (r‐ :oφ )

船倉 内の氷の状態
漁場の海水温度

船倉内の海水温度 船 倉 内の海 水 温 度

船内清掃言己録〉  メ た 確認者 :椎久

( ノ :ノ。 )9 rr1 Lt'-M.J

確認者特記欄 :__¬
返生二__ 責任者確認欄/        ＼  ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 /ノ 年 /。 月 フ日 (夕 時 ″ 分～ F時 ′グ詢 天気 :l払  気温 : ノ2

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

C准久年浩 ぐ稚日初二郎 運准久弘隆 こ灘久洋市

しい田哲也 Q雁久五郎 し性賀新― Q稚久康浩
§凛本浩三 もふ藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 夕:ノ )́

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ｏ
の
Ｏ

ｏ
四

確認者 :椎久

( ′ :Z′
)

@ン [正三ラ巨]
z, fozaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か      >0

〈温度の測定〉 確認者:椎久 (Fア′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :多′)

/夕  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  7  )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 合 バ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(い_7o

′  ℃

〈船内清掃記録〉

′κ
確認者 :椎久

(ノ :/r)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

川栄子

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(F:夕ο)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(チメ′)選 別 台 θ
０
０
θ
そ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
Ｏ
σ

一
〇
〇

確認者 :椎久

(/:/′ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:ィ″ )

氷の状態 ( ( '/a t O
鮮度タンク内海水温 (r.rlp"c
秋サケ腹部内温度 (r)Fc

確認者特記欄 :

争 t・

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′ 年 /′ 月 / 日 ( 3時 多′分～

`←

時 /F分)天気 :扇 //    ℃

作業者名

⊃椎久年浩 C羅田初二郎 0惟久弘隆 録 久洋市

0中田哲也 9離久五郎 じ注資新― 電准久康浩

(p\*s= υ病藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :″ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
筍
0
0

確認者 :椎久

(ノ :多″)

Q□
占目2:02回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 〉C)

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( fん´)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :%ρ

/r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( // )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

`ノ船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(」FTz′Fァ

θ  ℃

〈船内清掃記録〉
似た

確認者 :椎久

(夕:″ )

確認者特記欄 : /) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 /ノ 年 /′ 月 '日 (角時′ 分～介 時′¢分)天気 :』

漱  気温 :′ ノ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

( 

“

/≒
予 ′

生

)

作業者名

占ノ漸川栄子 ( 金 久千歳 J野 瀬静 E准藤憲博
5み 多 u 4,-ld 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(介な )
・選 別 台 の

９計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか の
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
の

確認者 :椎久

(チ ん )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

９
０

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/仁″ )

氷の状態 r f,7ft a
鮮度タンク内海水温 (  夕  )  ′   ℃

秋サケ腹部内温度 ( / ) /  ℃

確認者特記欄 :

?し ,

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

w24 
^- r

作業者名

T淮久年浩 π准田初二郎 ( F准久弘隆 r ア准久洋市

Q陣田哲也 C准久五郎 7ゝ賀新一

=推

久康浩
動森本浩三 ジ`藤勤 12

(健康チェック表)

確認者 :椎久

♂ :ル )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ

つ

確認者 :椎久

( ア:ン
)

>0
キ餞 □

Etr Z ,fV zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (ダ
`D )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:力け

/夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( グ  )
℃

沙

船倉 内の水の状態 帰港時 入
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

( : )

ス  ℃

〈船内清掃記録〉 ,た
確認者 :椎久

(び :ゲ
)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

/1+ /o n E r fwCo-''-( s+/on)

作業者名

仁箭り:1栄子 良苺茨千歳 こ少幹瀬静 に岸藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ξわ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(介ル )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
Ｑ

　

ｑ
α

確認者 :椎久

(ζ :ら )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ζ :ル 0)
氷の状態 < ('fzat L)
鮮度タンク内海水温 (/2 ) k c
秋サケ腹部内温度 ( ) ) f c

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 /7年 /′ 月 イ 日 (3時力 分～ ■ 時″ 分 天気 :髭た 気温 :/2  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

f摯久年浩 C羅田初二郎 )惟久弘隆 4藻久洋市
ζ鼻田哲也 じ椎久五郎 〃秘賀新― Qた久康浩
C凛本浩三 て`藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(フ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

（ソ

０
０

０

確認者 :椎久

(′ :τめ )

キ6国
Z 'fl zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定) 確認者:椎久  (r:″))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノル分

′F 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(   :レ   )

′
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(r″ )

∂  ℃

〈船内清掃記録〉 ,4 確認者 :椎久

(r:″ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成
作

/υ 月 ぢ 日 (夕時 θ 分～Γ 時 2夕分)天気 l嬌 気温 :/夕   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(■ :´
)

作業者名

疑計川栄子 0雅久千歳 K/1ヽ野瀬静 へ算機憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:′♪)・選 別 台 ９
９

３

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①
９

確認者 :椎久

(F:ノ。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(夕:ハ )
水の状態 (夕 ゎ ) ○

鮮度タンク内海水温 ( ク )′ /℃
秋サケ腹部内温度 (ル ) 2℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :      ( // )

実施日 :平成 /′ 年 ′D月 E r J n+ /fa- kwrD 
^)

作業者名 1

(

Cれ久年浩 2稚田初三郎
`

椎ヽ久弘隆 ( 椎ヽ久洋市

5準田哲也 多准久五郎 ( 粍 賀新一 多准久康浩
び覇飛浩三 ジλ藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :/rl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(り :イ
｀

)

団
we Z,Qf zae

c)

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (夕■メ6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :′ρ

/F  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( f )
℃

多

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(メ ん )

θ    
℃

〈船内清掃記録〉 ′ κ 確認者 :椎久

(r:ん )

確認者特記欄 :

8ttqrt,nh^&
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ノ 年 /′ 月 ′ 日 ( 夕時 夕υ分～偽奮時oっ分)天気 : `ゐ  気温 : /′

HACCP委員会 :    (/)

作業者名

⊂>サ |1栄子 舜 久千歳  ( D瀬 静 不淳藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(/ :ア。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/・ :′θ)
。選 別 台 g

の

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >Q
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は Q
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか :8
確認者 :椎久

(ハ :い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか の

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:ル )

水の状態 (′後,) θ
鮮度タンク内海水温 (″ )沙  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ク  ) Z  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

ウタリ漁業生産組合

実施日:平成 /′ 年 /0月 ′ 日 (〕 時/夕分～夕 時2'分)天気:哺 気温 : 倉

作業者名

／

ｔ

1聡次年浩 ?腫田初二郎 稀 久弘隆 ハ椎久洋市
a-'5),FEEiU 電羅久五郎 Iと賀新― ε准久康浩
す黒本浩三 1硝藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(J:ノイЪ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
９
９
）
剛

確認者 :椎久

(S:〆倉

母 ン
[匡二2巨]

/:fgzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 卜の

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (/・ 20

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :′θ)

/F 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク )

℃

′

船倉内の水の状態 帰港時 κ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 才 の

船倉 内の海水温度 帰港時
¢な )

′ ℃

〈船内清掃記録〉

ρよ 確認者 :椎久

(ご :′。)

確認者特言己欄 :

をし
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 Erfezfa'-6il0-''l 気温 :β

作業者名

百fヽ栄子 くこ椎ス千歳 ∩ 野瀬静

「
準藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :Z′ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(r:ィρ。選 別 台 の
９・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｑ
σ

確認者 :椎久

(ζ :え´)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

8・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(′ 力 ^)
氷の状態 (ノ 好 )0
鮮度タンク内海水温 (  ン  ) ク ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″  )  7  ℃

(卜 し。

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /′ 年 /′ 月 /θ 日 (ヌ 時 /夕分～ 声 時ぢ≒詢 天気 :菫
生  気温 :  /    ℃

作業者名

く准久年浩 k経田初二郎 3准久弘隆 3椎久洋市

貧浄田哲也 K権久五郎 」ゝ 賀新― 2淮久康浩

こ蝶本浩三 υh藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(フ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は 1回 目

確認者 :椎久

(  :  )

⑭ン
[I⊆ラ貫]

′:″ 2回目 : 3回目 : 4回目
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( r:2′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前 てア
)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′′   )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 /
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
ζ″ )

ノ   ℃

〈船内清掃記録) 供 た 確認者 :椎久

(〆 :メ ο)

臨 編 醐 :   (/)

争し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

〈健康チェッ孵 だ

作業者名

ム7り :1栄子 グ性久千歳 鰤 瀬静 稚 藤憲博

5/｀ 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎久

(F:ZF)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕 :″ )
。選 別 台 つ

の計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Q
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Q

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９

確認者 :椎久

( /:′ つ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

:8・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ノ :ノ )ゝ
氷の状態 1 S : /o) O
鮮度タンク内海水温 (′シ )ク ℃

秋サケ腹部内温度 ( シ )7 ℃

繍者特籠鼎科   (/)
つし,

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 /ノ 年 /′月 //日 (夕 時∠←分～ゴ
こ

時 Z升詢 天気 :C 気温 :δ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :/F)
作業者名

0椎久年浩 2準田初三郎 3准久弘隆 ⊂稚久洋市

Э中田哲也 C権久五郎 ⊂≧賀新一 ご准久康浩

D森本浩三 ⊂】藤勤 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

９

８

確認者 :椎久

(夕 :β守

0日
V,fgzae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か 0

〈温度の測定) 確認者: 椎久  (″ :2「 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ル
)

″
夕 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ヶ )

″  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
℃

＞

み
パ

〈船内清掃記録〉 ´ 六
確認者 :椎久

(/:′F)

確認者特記欄:  /イアし     ( / )

で》し。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /フ 年 /′ 月 // 日 (ζ時 2■分～ ノ 時 ノ
「

分)天気 :ご

作業者名

lb川栄子 r 互卜久千歳 t心野瀬静 4準藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :椎久

(F:好 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ζ :オ )
。選 別 台 ０

９
９
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/′ :2F)氷の状態 (d ,zfi C
鮮度タンク内海水温 ( i//) メ ℃

秋サケ腹部内温度 (u)f<c

鳳 者特記欄 :  (/)

クと。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /'年 /′ 月 ′2日 (フ 時 /声分～ 夕 時 ′。分)天気 :み   気温 : 
牙
ゝ    ℃

作業者名

レ権久年浩 ι排田初二郎 亀准久弘隆 4稚久洋市

9中田哲也 D羅久五郎 π涯賀新一 τ洋久康浩

参卜本浩三 安い藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :椎久

(ア :〃 )

や □
^= L,p zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (夕 :′θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :メ物

/夕  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ャ )

θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 χ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(レ )

′ ℃

〈船内清掃記録〉 多々 確認者 :椎久

(′ :タフ)

確認者特記欄:  貿｀
メ
ふ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

+ /on lLa tfml";-/w

作業者名

g#tux+ 〕  
久千歳 3)ヽ野瀬静 こた藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(■ :ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(Jと :ノο)・選 別 台
rの

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

8シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

ｏ

確認者 :椎久

(/り :/0)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:メ。
)

水の状態 r (:1s t l/
鮮度タンク内海水温 ( // ) #) c

秋サケ腹部内温度 ( tt ) { c

蹴 甜 謝 :   (/)

,t.

/責任者確認欄



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ρ 年 /′ 月 /フ 日 (ヌ 時 イ始 ～ F時 ″ 分 天気 :′
あ

〈健康チェック表〉

作業者名

にメ久年浩 2椎田初二郎 ←推久弘隆 +-prexn

しか田哲也 V推久五郎 多磋賀新― し織久康浩

L基本浩三
"占

藤勤 12

確認者 :椎久

(ァ ://~)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者 :椎久

(ア :ρ

Q□

・水揚げ時の水は十分か        >0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ 携′)

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/夕o)

/  
℃

確認者:椎久  (夕 :ヌ つ)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

(船内清掃記録〉
確認者 :椎久

(′ :rつ )

責任者確認欄 :           ( / )確認者特記欄 :__フ
′笙主__



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ア 年  /′ 月 ノフ 日 (メ■時 アD分～ ノ 時ク0         気温 :  Z    ℃

作業者名

剛 栄子 熟 久千歳 ⊂)lヽ野瀬静 盆率藤憲博

5 6 7 8′

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(f:′′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(← :ル )選 別 台 ０
０
〃
ο

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
確認者 :椎久

( /:¢ο )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか > Ｑ

Ｑ・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

(ど :,。 )
水の状態 (ノ :%)σ
鮮度タンク内海水温 (r/ ) , ℃

秋サケ腹部内温度 ('t)(c

確認者特記欄 : / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 + /rE /fE ( , F+ /f -''- l-E

作業者名
「

准久年浩 ∩椎田初二郎 椎ゝ久弘隆 4me*m

]中田哲也 ⑥椎久五郎 産́賀新― 3推久康浩
二森本浩三 ぬ内藤勤 11 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :´ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

a
c)
o
o
we y' 'Qo zae

C)

確認者 :椎久

(′ :´

0ン
[ヱ⊆匹巨]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 椎久  (F:′。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:'0)

/ダ′′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  ′ノ   )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 イ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

ス
片 ℃

〈船内清掃記録〉 併よ 確認者 :椎久

(■ :メ。)

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /ア年 /θ 月 /rE(/― H7″分～ ♂時アクが 天気 :aな 気温 :グに
 ,

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ プ。 )

作業者名

飾 川栄子 λ 久千歳 輸 野瀬静 饒 藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

( ′  )・選 別 台 ９

９・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Q
・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者 :椎久

(び :′ 0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

作業場は整理整頓されているか

９
９

(選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ノ :/‐ )
水の状態 (ノ :ん )θ
鮮度タンク内海水温 ( : \ ./f C\ , /,
秋サケ腹部内温度 ( ) 2  ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :      ( // )

実施日 :平成 /′ 年 /′ 月 //日 (夕 時∠←分～″夕時 オ 分)

作業者名

区漁久年浩イ不Q障田初二郎 ( ρ>久弘隆 ( 肇 久洋市

Эギ田哲也 の椎久五郎 だと賀新一 ,椎久康浩

9**g= 舞 勤 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(夕 :か )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｑ
の

確認者 :椎久

(J:乙倉)

①ン
[こ二Ξ詈]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者 : 椎久  (r‐ な )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :′′)

℃

/、タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ク )

′  ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ξ″

∂    
℃

〈船内清掃記録〉
′/ 確認者 :椎久

(ζ :お )

確認者特記欄 :

を し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



●

●

作業者名

QttD栄子 ( ′¥久千歳 冨)ヽ野瀬静 ( グ遠藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(ル Z介 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕 が。選 別 台
（り

σ

ｃ
ο

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ
ｑ

確認者 :椎久

(ど 1´も)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

０

´

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:οり)
水の状態 ( ,{,ao) Q
鮮度タンク内海水温 (//)/℃

秋サケ腹部内温度 (  ′夕  )  2   ℃

臨 編 淵 :  (/)

力し。

責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

Q椎久年浩 夕椎田初二郎 ⊂婆久弘隆 ⊆〉久洋市
し中田哲也

ぼ
ヽ 帷久五郎 Eと賀新― し准久康浩

ノ準本浩三 毬決藤勤 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

():″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は

の

QQ

確認者 :椎久

(夕 :″ )

19
1  0

1回 目 V 'ff zaa 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0
〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( チ:`告 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :が )

8 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″  )

θ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
℃

＞

乙
バ

〈船内清掃記録〉 供← 確認者 :椎久

(ζ :フo)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年  /υ 月 /9日 (←時 /鉛 ～ ノ 時 /,分)天気 :    気温 :       ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(チ :´ )

作業者名

1｀ 前川栄子 ( ?准久千歳 多` 野ヽ瀬静 ( F淳藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(ル /′ )。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

8シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
　
０
Ｑ

確認者 :椎久

(ノ :″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

(ご :/∂
)

水の状態 (/,7o ) C
鮮度タンク内海水温 (″  )み  ℃

秋サケ腹部内温度 ( ′ ) 2 ℃

確認者特記欄 :

(}し、
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 / E ( 3 H/o^- f wnn

●

作業者名

C灘久年浩 2椎田初二郎 Э推久弘隆 ⊂た久洋市
V+msr C稚久五郎 しゝ 賀新― 互准久康浩

ユ` 本浩三 』`藤勤 12

〈健康チェック表)

確認者 :椎久

(,:″ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ｏ
Ｑ
Ｑ
Ｑ
剛

確認者 :椎久

( 夕 :/。  )

寺)ン [匡二Σ詈]
2: (g zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者: 椎久  ( Γ:乃→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :′力)

/3  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ベ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :")

ノ  ℃

〈船内清掃記録〉 θ

“

確認者 :椎久

(′ :'ο )

確認者特記欄 :

脅 し。

(/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

実施日 :平成 /'年 /0月 〃 日 (ケ 時 Z「分～ /時 ワ0分)天気 :ι  気温 : 
歩   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :オ )

作業者名

η 前川栄子 舞 久千歳 騨 瀬静 造ゝ藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(F:な )。選 別 台 の
Ｑ

０
０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ０ヽ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :椎久

(ζ :ル
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

０
０

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

( r:′ 。)
氷の状態 <6')ot Q
鮮度タンク内海水温 ( ノ/)3 ℃

秋サケ腹部内温度 ( ′′)〆  ℃

/確認者特記欄 :

吻にし

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

●

●

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 /′ 年 /′ 月 22日 (ラ 時 ′夕分～ 夕 時oo分)天気 : /  気温 :   び   ℃

,    γ  ′

〈健康チェック表)
確認者 :椎久

( フ:′介 )

作業者名

つ雅久年浩 2准田初二郎 Ъ稚久弘隆 9准久洋市

⑧中田哲也 Э椎久五郎 多ゝ 賀新― 」准久康浩

p隷本浩三 σゝ藤勤 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0

確認者 :椎久

( ′:χ卜)

0国
18tr 7,2O 28tr d :′%'3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >Q

〈温度の測定〉 確認者 : 椎久  ( 弁 ″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ル )

/′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

″
・

（〃

〉

船倉 内の水の状態 帰港時 メ θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0 θ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(F:″ )

タ ℃

ノ

〈船内清掃記録〉 ケ μ 確認者 :椎久

(′ :″ )

確認者特記欄 :

う し .

(/) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

/g年 /θ 月 2%(夕時
“
か～ノ時/ο 分) /

HACCP委員会 :    (/)

●

作業者名

1識 |1栄子 〈多准久千歳 Qボ野瀬静 4差藤憲博

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(「″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕 :ι

")
。選 別 台 ０

９
ｏ
０

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
確認者 :椎久

(ノ :/F)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>o
・作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(イ :/F)氷の状態 (6,/f ) o
鮮度タンク内海水温 (r/)J ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″  )  ′ ℃

確認者特記欄: ズ響、  (/)
争 し。

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 E /,tE o?a (
T / v tJ ?/ H \ 時/∫玲～ 倉時′F分)天気:/~

作業者名

3)椎久年浩 り推田初二郎 隻准久弘隆 4農久洋市

動中田哲也 Э墜久五郎 7佐賀新― ιた久康浩
すい本浩三 レハ藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ア :ケ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

の
の

確認者 :椎久

(ア :/F)

Qン 匝回
Etr L,kozaE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        χ⊃

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (F:らρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ヌ:|“ク)

/ァ =←

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  
′r  )

′  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(r:妨

/  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎久

(チ :/フ
)

確認者特記欄 :

をし。

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日:平成 /′ 年 /″ 月 Zア 日 (夕 時′夕分～ rL時 ′′分)天気 :F  気温 : Z

HACCP委員会 :      ( // )

川栄子

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(■ :′力

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(チ :′r)
。選 別 台 の

９計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか q
確認者 :椎久

( r:¢′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ri′ )́
氷の状態 (チ :″θ)θ
鮮度タンク内海水温 (  3′   )   / ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″  )  3   ℃

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /′ 年 /′ 月 Z夕 日 (ア 時 /夕分～ Jた時
'←

へ )天気 :正
三  気温 : ′     ℃

●

作業者名

)椎久年浩 Э椎田初二郎 0椎久弘隆 ( う椎久洋市

り中田哲也 0椎久五郎 J嵯賀新― 余久康浩
e)**g= ρ` 藤勤 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(′ :∠力

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

θ
の
0

確認者 :椎久

(ノ :刀角

当∈「Dン
[匡⊆]詈]

8目 2:ル 2回目 : 涌=〒鷺
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (夕 :′夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ′:″′)

/2.'
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  イ́  )

´  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :″r)

´   ℃

〈船内清掃記録〉 猥 K 確認者 :椎久

(/L:/θ )

確認者特記欄 :

4し

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /夕 年 /′ 月 z,日 (夕時

`'分

～ 」← 時 Z声分)天気 : √  気温 : 2_    ℃

作業者名

論 1`栄子 騨 久千歳 くヽ 野ヽ瀬静 4遠藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(タ ゲ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  メ「 が・選 別 台
の

９

ｏ

計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は Q

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０

　

０

０

確認者 :椎久

(倉 ′́ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(F:ル )
水の状態 r f,1o ) @
鮮度タンク内海水温 ( // )  /  ℃

秋サケ腹部内温度 (  ″  )  メ   ℃

/確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 ′ 月 ノ

`日

(ア 時 夕

"～

夕 時 %分 )天気 :万  気温 : /  ℃

〈健康チェック表) 確認者 :椎久

( ′:静
作業者名

1准久年浩 2羅田初二郎( 3稚久弘隆 ア准久洋市

つい田哲也 椎ヽ久五郎 ( 万か軍新一 璽篠久康浩
7森本浩三 リト藤勤

/
12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

8

確認者 :椎久

(ノ :〃 )

③ン
[匡,E詈]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 椎久  ( F:ゎ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :/ο )

℃
/2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(  r/ )
℃

θ

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(チ:ん )

′   
℃

く船内清掃記録〉 ひ 確認者 :椎久

(び :′∂)

確認者特記欄 :

iru
tTfs ra thrt it,-A tt Q7t^/rd'?

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 パ 年 /6月 2`日 (白 時 ル 分～ ′ 時 わ か 天気 :/気 温 :フ  ℃

作業者名

1カリ|1栄子( 2~≧ぃ千歳 ごD野瀬静 進ヽ藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(■ β∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(金 %)・選 別 台
９

つ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ?
確認者 :椎久

(ご :′ο)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか :8

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎久

(び :あ )
氷の状態 (`:μο)θ
鮮度タンク内海水温 ( //t ( ℃

秋サケ腹部内温度 (-//) 7 c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表
み

実施日 :平成 /′年 /′ 月 2′ 日 (′ 時 ル 分～ /時 ′●斜 天気 脩

作業者名

1≫久年浩 / τ卜田初三郎r れ椎久弘隆 ( ¥久 洋市

チカ田哲也
‐
∫稚久五郎 イと賀新― 二準久康浩

dk*s= 3カ藤勤
／
２

〈健康チェック表〉
確認者 :椎久

(夕 :」つ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Q
の
の

の

確認者 :椎久

(′ :氏ク)

O國
ti=J,(g zan : 3EE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定) 確認者:椎久 (/´っ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ス ィ合)

ノユ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7  )
℃

´

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(/‐

〆′r℃

〈船内清掃記録〉 外 κ 確認者 :椎久

(ご :′ a)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
′

/時クフ分■

`時

′′分)

作業者名

勧 川栄子 鎌 千歳 ,あ野瀬静 (
「

準藤憲博
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(/:ノ″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:´o)・選 別 台 ０
０
／
Ｑ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は の

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

①
ｏ
　

０

０

確認者 :椎久

(ζ :ル′)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ζ :″′)
水の状態 ( /,ko) O
鮮度タンク内海水温 (Q)kc
秋サケ腹部内温度 (″ )′ ℃

臨者特記杵 る  (/)
■し

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 /7年  ′′月 夕分～ ←時ア0分)天気:(

(

作業者名 |

レ権久年浩
'¥田

初三郎 」舜久弘隆 こあ久洋市
″
―

″

中田哲也 2鮭久五郎 こ)賀新一 じだ次康浩

森本浩三 働成藤勤 12

(健康チェック表〉
確認者 :椎久

(ノ :′o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(ノ :九 )

(ち)ン 国

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  (「 :ァ 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ダつ

た 。
'℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(//)

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 六

船倉内の秋サケの状態 帰港時 こノ

船倉 内の海水温度 帰港時
f f,7"1

tc
(船内清掃記録〉

^
確認者 :椎久

(σ :′υ)

確認者特記欄 :

多 し′

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

作業者名

「弓hll栄子 ( ン確次千歳 fhヽ:勤ヨ静 塾 藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 :椎久

(F:′。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(夕:ゎ )。選 別 台

9計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか :8
確認者 :椎久

(ご :′ ′
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

０
０

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(/:¢ο)
水の状態 r/ 9o ' Q

鮮度タンク内海水温 (〃  )●  ℃

秋サケ腹部内温度 (〃  )′  ℃

確認者特記欄 :

`t

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 /7年  /7月  フ0日 ('時 ア0分～ ■ 時 ]う 分)

く

　

　

―

＜

作業者名

多稚久年浩夕にい雌田初二郎 椎久弘隆  ( 鷺久洋市

ワ中田哲也 刈椎久五郎 Ъ佐賀新一 C権久康浩

森`本浩三 而＼藤勤 11 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(ア :ア 。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｄ
↓
つ
ｑ
帥

確認者 :椎久

( ア:′υ)

(≡「ドン [I[】詈]
th zEtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椎久  (夕 :′0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :″ )

/2.  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〃  )

′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(メ1′

′)

ノ  ℃

〈船内清掃記録〉 ak 確認者 :椎久

(ダ :沙 ο)

確認者特記欄 : /) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

●

実施日 :執 //T′ ′月 ル 日 (無 ん 分～ /時 動 )天気 :多 観 :′  ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(チ:ル )

作業者名

I #t,rx+ (
ヱ｀久千歳 3)、野瀬静 k へ遠藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(Fプ a)。選 別 台 〇
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 3
確認者 :椎久

(/:ι～
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >C)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(ご :ο つ)水の状態 ( /,to> O
鮮度タンク内海水温 ( タ ) ノ ℃

秋サケ腹部内温度 (
・″ ) f ℃

ヽ /

均

確認者特記欄 :

し 
、

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

実施日:平成 ノノ年/′ 月 時夕
「

分～′時/ο 分)

作業者名

3卜久年浩 アド田初二郎 D惟久弘隆 √准久洋市

動中田哲也 )離久五郎 鍋 ―
ノ
る 隆久康浩

森`本浩三 而丙藤勤
／
‐２

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(′ :アめ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(′ :/r)

6日
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 椎久  ( チ:′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

1 f:oo )

/2.k c

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ″  )

′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
<f ,l>l

tc
〈船内清掃記録〉 メ ス 確認者 :椎久

(r:夕 )

1し さ

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 年 ′,月 E ( fH l" -,^- f Ef"2

〈健康チェック表)

作業者名

t) antrtx+ ヱ>久千歳 h)ヽ野瀬静 ,選藤憲博

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎久

(F:ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(Fアο)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
の

一〇
〇

確認者 :椎久

(r:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(■″ )氷の状態 げ :ん )○
鮮度タンク内海水温 (

r/
) 多 ℃

秋サケ腹部内温度 (  //  )  r ℃

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成 /ア 年 //月 /日 (ク 時 を始 ～ /時 アの 天気 :ι

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :    (/)

(健康チェック表〉 確認者 :椎久

( μ夕θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9
確認者 :椎久

(着 :ら )

く葛ンドン ロ

名ロル
:タメ回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

(温度の測定〉 確認者: 椎久  (′ :ノ θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( 研 )

/Zl∠
 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 夕  )

∂ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
( : )

′  ℃

〈船内清掃記録〉 じ 確認者 :椎久

(7:´θ
)

確認者特記欄 :

毛にし

(/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /7年 //月  /日 (ノ 時 ヌα分～ 6時 の 分)天気 :こ  気温 :/  ℃

〈健康チェック表〉

川栄子

確認者 :椎久

(/:夕o)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(/:′ ∂。選 別 台 〇

ヽ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ?
確認者 :椎久

(ζ :/秒 )

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか > ∩
八
ソ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎久

(ノ :ル氷の状態 (′島 )o
鮮度タンク内海水温 ( ″ )2 ℃

秋サケ腹部内温度 (?)9c

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名

1た久年浩 グ准田初二郎( π准久弘隆 + +Eexn

イヌ田哲也 δ雁久五郎 舞 賀新― 鵬久康浩

Bh**= 0鴨藤勤 12

(健康チェック表〉 確認者 :椎久

(′:%

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎久

(ル :ρ

Q, 国
首ロメ

`

ジみ
42回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定〉 確認者 : 椎久 r S:/o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(―

// 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ク )

θ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時
―
θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ノ:アの

′   
℃

(船内清掃記録〉 ′に 確認者 :椎久

(/:″ )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 /′ 年 〃 月

'日

(′ 時 ′′分～ /時 ″ 知 天気 :′  気温 :r  ℃

作業者名

■奇り:1栄子 急 千歳 、ゝ1)ヽ野瀬静 t ジ還藤憲博

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(ζ :′ の

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

９
９

確認者 :椎久

( /:′つ
)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(/:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか Ｑ
バ

Ч
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎久

(イ :ル )

サ

氷の状態 ( dI-0 ) c
鮮度タンク内海水温 (  ク  )  ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 (  ′  )  P  ℃

確認者特記欄 :

し

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノア年 //月  夕珀 ( 夕時 3幹～

`時

′θ分)天気 :メ「   気温 :  ´ヌ

ウタリ漁業生産組合

●

●

作業者名

Bae;* り m211=自R ftaelre 恥 久洋市

λ mttlh 転 五 自K 強智新_ 撃久康浩

連大4= 10由 魚 12

〈健康チェック表〉
確認者椎久

(μ :フ

「
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者椎久

(卜 :'■ )

0国
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :嘉
"   ( `

漁場の海水温度 漁 獲 前

(声 ρの

ノ/、「
  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(″ )

 ́ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
ヽ
／

ｒ
ｔ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ノ :ル )

´  ℃

(船内清掃記録〉
併 ト 確認者稚久

(/:ル )

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

フ時Z′ 分)

作業者名

■41:l栄子 (
2- *i+x 嘔 静塁′逸謀害ヨム

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(/:,ο )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(′ :′a)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(ノ :夕∂)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(7:か )氷の状態 ( /:lo) q
鮮度タンク内海水温 (ク  )′  ℃

秋サケ腹部内温度 (// )ヌ  ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特言己欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

・ 月 日 (
分)天気 :

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1*a *.# 2ヵ
陸m孝■■

=自R 鍵久弘隆 t*axar
5t*Er+, 6雄

友 石 自R
74t智

薪 _ 鷺久康浩

9d**= 10 12

久椎
　
‥

者認
　
＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

□

・水揚げ時の水は十分か

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :喜 ヵ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者稚久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :           ( / )

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲か塾星港までの確認表

(健康チェック表〉

作業者名

' *&aaq. 2 
ヵ饉田 潔n==自R

3 *firr 4r.E
4*a *.*

5 t*E*t, 6 *t, oEr, 7 t*u*- 8雄
な 自 準

9 ar*r+= 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

□

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 
“

ル  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

確認者 :椎
久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

作業者名

1 tfirlr++ 2 *a+* 3 Jl.野
蠅 艶

4 
漬 藤 害 11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

分)天気 :

実施日 :平成

●

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

1回 目   :  2回 目   :

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者 : 
“ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1 aiirrt*+ 2 *a+* 3J、
野 蠅 静

4漬
藤 害 1′

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )・ 廷  カリ  ロ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

〈健康チェック表〉

作業者名

1**ae.* 2 ****"=HK 3 *ftavlw 4*e a *.*
5 t *u'*r, 6 *ea 

=ER
7仕

智 軒 _ 8雄
な 自 荘

9 **g= 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

回目  :  2回 目  :

キャビン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : 
“ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( : )

℃

確認者稚久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
分)天気 :

実施日 :平成

●

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1前川栄子
2椎

久千歳
3小

野瀬静
4遠

藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分)天気 :

〈健康チェック表〉
久椎

　
‥

者認

　

＜

確

作業者名

1 **rlfil*- 2劇
鮨m々Л=自R

3 *nu,w a*tasfi
5 +mffi+r 6 *ca rHr 7佛

智新 _ 8維
久 膚 浩

9 *tH= 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

|キ ャビン |□

l回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 :雑ヵ   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者程久

(  :  )

/確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

(健康チェック表〉

作業者名

1前
川栄子

2椎
久千歳

3月
野ヽ 湖 静

4嶺
藤 害 1』

5 6 7 8

9 10 12

久椎者認

　

＜

確

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

●

作業者名

' #aE+- 2 tt**r,= HR
3 #a ELw 4 lg.a**

tr" fiHE+h 6 *ea *en 7仕
智 軒

8雄
な 自 姜

9 +*g= 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ュ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施 日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1前
川栄子

2椎
久千歳

3小
野瀬静

4遠
藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

L港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 *ag.# 2 
油陸用ネЛ==自E

3 *#a Er.E
a *a**

" fiHti++, 6 t*a *AR 7 t*u* 8*ea *:+
9 st*= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : .L“   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録) 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1前
川栄子

2椎
久千歳

3小
野瀬静

4僚
藤窯弘

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1' #,.Eq. 2 
*e **n= Hn

3 lc.au,w 4*ea*.*

5 t*a*t 6 lta *Ho 7仕
智 螺

8雄
な 慮 整

9 +*g= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 Ξ∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

>

確認者 : ュ ト  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

く船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

●

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
ロ
ロ
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ー
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ー
ー
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ー
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ー
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ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
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■
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■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

作業者名

1前川栄子
2椎

久千歳
3小

野瀬静
4遠

藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

までの確認表

分)天気 :

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

|キ ャビン |□

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : .二 L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

確認者 :椎
久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

実施日 :平成

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
―
―
―
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

く健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

久椎者認
　
＜

確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
久椎

‥

者認

　

＜

確

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
久椎

‥

者認
　
＜

確

作業者名

1 *ta a:+ 2 *e*lr,=Hn 3 *net.w a *a**
5 ar*trr+, 6 *ea 

=Ho
7仕

智 軒 _ 8 *ea *t+
9 +**= 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : _“   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施 日 :平成 日 ( 分～ 分)天気 :

〈健康チェック表〉
久椎

者認
　
＜

確

作業者名

1 aiirlt++ 2 *a+* 3J、
甕 瀧 艶

4 ,--&=Er

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 *aglg. 2 *e*i"=HR 3 #aALw 4 *a**
5 o*tr+t 6 **a rHR 7摯

智 軒
8稚

久農浩

9 **r+= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : 
“

局  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 : 気温 :

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成
℃

日 (月 分 ～

●

●

作業者名

I tfiill++ 2 *ta+# 3J、
野 樋 艶

4繊
謀 害 ヨム

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎
久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )選 別 台

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

久椎
　

‥

者認

　

＜

確

作業者名

'#aE.F. 2 *fim*l=HR 3 *ftaBr.K a *taslfr
5 t*tr*+, 6*eaqHR 7 *e* 8雄

な 自 準

9 df*= 10 12

(温度の測定) 確認者 : 
“ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
久椎

‥

者認

　

＜

確

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1前
川栄子

2椎
久千歳

3小
野瀬静

4凍
藤案理

5 6 7 8

9 10 12

久椎者認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :      ( // )

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

'#,.Eq. 2 *f;mln=HB 3 #aar,w a *caxilr
tr" fiHai+b 6雄

次 丁 郎
7俳

智 新
8椎

久康浩

9 G**= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

久椎
　

‥

者認
　
＜

確

〈温度の測定〉 確認者 : _"  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

2椎
久千歳1前川栄子

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :椎
久

(  :  )

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施 日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

●

●

―
―
―

―
―

―
―

―
―

―
ｌ

ｌ
ｌ

ｌ
ｌ

ｌ
ｌ

ロ
ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー

ー
ー
ー

ー
ー

ー
日

―
―

―
―

―
―

―
―

■
―

■
■

■
■

■
■

■
■

■
■

■
■

作業者名

1 xae:'- 2 *Em*n= HR
3 *nil,w 4 xaitt

5 t*ffi*t, 6 *ea +HR
7仕

智 軒 _ 8椎
久慶浩

9 ar*rE= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 套∃
2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : _"  (  :  )

〈船内清掃記録) 確認者 :椎
久

(  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1 eitm*+ 2 x.n+* 3 rh!**itE# 4,e*=al

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

久椎
　
‥

者認

　

＜

確

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

・
椎久

:  )

確認者

(

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :

実施日 :平成

ウタリ漁業生産組合

港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

1 g.are.# 2 
*e **n= HR

3 #aet,w 4*ea*,t

5 t*t*t 6 t*a 
=HR

7俳
智 薪 _ 8雄

な 唐 法

9 +*rE= 10 12

久椎者認
　
＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャビン  [船 萱ヨ

・水揚げ時の水は十分か

久椎者認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者 : 
“ "  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

く船内清掃記録〉
久椎

‥

者認

　

＜

確

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
実施日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1前
川栄子

2椎
久手歳

3小
野瀬静

4漬
藤 察 耳ム

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定) 確認者権久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 責任者確認欄

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 *.ae.+t 2 *e*t"= Hn
?" #ail,w 4 *ra x*

5出
回折 ■

6 
由障ノ噴.=自R

7 *u**-
9 a*r+= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 彊∃
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定〉 確認者 : ュ L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気 :

●

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1前川栄子
2椎久千歳

3小
野瀬静

4遠
藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 t*n ** 2 t**2n= HR
3 xnu,w 4 *a**

5 a*a*+ 6 t*a *Ao 7仕
智 螺

9 rr*n4= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :稚
久

(  :  )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

□
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : 
“
h  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
実施日 :平成 分)天気 :

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1前
川栄子

2椎
久千歳

3小
野瀬静

4凍
藤睾理

5 6 7 8

9 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

1 rerln:* 2 *cmin=HB 3 *rlttw a req.#fr

t fimfi'+tr 6 rgAaHr 7 *e* 8椎
久康浩

9 +**= 10 12

確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

1回 目   :   2回 目   :

|キ ャビン |□

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : 絆 ヵ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

確認者 :椎
久

(  :  )

責任者確認欄 :           ( / )
確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1前川栄子
2椎久千歳

3小
野瀬静

4遠
藤憲弘

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :椎

久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

已港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

〈健康チェック表〉
久椎

‥

者認

　

＜

確

作業者名

1 xn n.g 2 *,e*ln=Fn 3 *azt,w 4 *a*e
5凸

回 折 J
6 

山嬌′2 T ttR
7 nu*- 8*aeg

9杢
未 4= 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 : .2L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

分)天気 : 気温 :

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
分 ～ ℃

実施日 :平成 日 (月

作業者名

1 mrrr++ 2 *tn ** 3′
I、 聾 横百三艶

z.' :e**Et
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
久椎

‥

者認

　

＜

確

氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

ら帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 *na* 2 **2r,= Eo
3 *nrt.w 4lea**

5 **r*t 6 *, *an 7仕
智 軒 _

9杢 +4= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱∃
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : =互 L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
実施日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 nfrtllX+ 2 r*n+# 3 rlr$Fif;tff 4漬
藤 害 1′

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 nno.* 2 
ヵ壼m力Π==自R

3劇
L′Iョ 1能8

4 **n **
5由

口 哲 .
6 

ヵ壼ノ噴T ttR
7仕

智 軒 _ 8雄
ヵ 自理

9塞
★ 4= 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
1回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : 1_L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( )

℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

●



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認塞
実施日 :平成 月 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

作業者名

1 frfinr*+ 2 *a+* 3J、
野 鼈 静

4清
謀 害 11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 nn** 2 **xr= eo
3 *n zt,w

4 *ng.*-
5 ELl回

折 ■
6 *nr, =Fo

7仕
智 錦 _ 8蜂

ヵ 白 樫

9 **r+= 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

□
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

〉

確認者 : .2L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

(船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認圭
実施日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

●

作業者名

1前
川栄子

2 rna+# 3J、
野 湖 静

4漬
薩 害 11

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成 分)天気 :

ウタリ漁業生産組合

隔 漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1 nn+g 2 
蜂 口加 =訳

3留
=ヵ

ョ1隧
4nno*

5由
回折 ‖

6 
当峰メリ

=白
R

7仕
智 螺

8雄
次 虐 書

9杢
大 4=

10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

□
回 目 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : _L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
( : )

℃

(船内清掃記録〉 確認者 :椎
久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

実施日 :平成

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表
日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 afinr++ 2 rea+* 3J、
野 湖 静

4,e**tl

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :椎
久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 
蜂 ヵ 存 週

2 
蜂 ロロヵ.=白R

3 nr r,,w 4*n*e
5由

回 折 ■
6 

山摯′:軍「白R
7比

智 聾

9春
十 性 =

10 12

〈健康チェック表) 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
1回 目   :   2回 目   :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

(温度の測定〉 確認者 : =L L  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

1 tfitrr++ 2 *a+* 3 rhEBitE* 4:=**eL

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :椎

久

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎
久

(  :  )。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎
久

(  :  )
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :椎
久

(  :  )氷の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 日 ( 分 ～ 分)天気 :

●

作業者名

1 *nn.g_ 2 ***n=Ho 3山
摯ヵ ョ1罷墜

4量
ヵ .ョ

5 ELl回
折 ■

6蜂
ヵ

=白
ロ

71t智
螺

8蜂
ヵ 自避

9盗
十 社 =

10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :椎
久

(  :  )

キャビン  [船 萱ヨ
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者 : ="二   (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( : )
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時

船倉 内の海水温度 帰港時
( : )

℃

(船内清掃記録〉
確認者 :椎

久

(  :  )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

ウタリ漁業生産組合

選別場での確認表

実施日 :平成 日 (月 分 ～ 分)天気 :

作業者名

' Biiltl*+ 2 **tt+# 3小
野瀬静

4績
藤 害 コ1

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :椎
久

(  :  )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :椎久

(  :  )。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :椎久

(  :  )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :椎

久

(  :  )水の状態 ( )

鮮度タンク内海水温 ( ) ℃

秋サケ腹部内温度 ( ) ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )


