
●

標津町地上或HACCP推進委員会

秋サケ部会 確認表決裁

●

平成 19年 12月 5日

秋サケ確認表 平成 19年 8月 2了 日～

平成 19年 11月 21日分

漁 場 名

第 13号 ウタリ生産組含

第 14号 正栄丸漁業

第 15号 宝洋水産

第 16号 刷‖山水産

秋サケ部会長 中村憲二 ③
秋サケ部会事務局長 今野 昇 ◎

標津町地上或HACCP推進委員会



牢 |う 5 り
'7夕

たそツ色
書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会″競本
(C々 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /'年 11月
｀
■ 1日 (4時 ケら ～ イ 時`きが類は体 ―■、

●

●

作業者名

6ルの角澤 鏃:欝美ヤ じ凄ネτ賞囃 姥人

暢 鰊 像 o毎ρ鵜 嵌 ぢ選ニ

D4.d職ふ″岬 琳 嘉 がこ
Ｌ 9・

・犠 カ

〈健康チェック表) 確認者:ぼ

rf'Jdt

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

(4:ス )

eン [ヨII三]

e{;jQne 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確議者: ω   (● :ξい

漁 場 の
｀
海 水温 度 漁 獲 前

(1 :ゝ 6)

口、|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4,)
0   ℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ

船倉内の海水温度 帰港時
(『0

3   
℃

く船内清掃記録〉

シが(1泊
Jく Rヽ )た寸

確認者 :

< {,4o)
つ つ

臨者輛欄:  O  (り )

「もし
駆褥

° %)
ふし

がい       `



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :z浸力

本 C)

選別場での確認表

(b w,>>tj- /;

(健康チェック表〉

作業者名

飯 後沐―蒔d 殊 ブ,鰯 0ぃ本方で窃 κ紺二

協 悠 θ ∽ 醐 α武 替
10 12

確認者 :

(`∠し:ぶ0)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台

―

― 一 一 一 一 ― 一 ― ― 一 一 一 ―
θ

・

計
量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 ― 一 一 ―

Jフ

・鮮度保持タンクの清潔度             ゅ

確認者 :

(メ Э2)

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:じ2

(ノ :夕∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ke

(メDよ)
氷の状態 (/」子)夜
鮮度タンク内海水温 < 6 ,*&) 2,fuc
秋サケ腹部内温度 ( d:,t&t 7,y'c

責任者確認欄 :   の

疹あとヽイ砥名F.

確認者特記欄:  ∈⊃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″熱本(C夕 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0ルの角澤 蒙 欝美ヤ 羽″ホτ賞囃 姥人

錫 篠 像 9%ρ鵜 扱:が選ニ

叫

`
春男酬 琳 つ蝙y豪が畿蟻 カ

〈健康チェック表) 確認者:(→

(/:/0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

」`船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ
０

０

θ

確認者 :

(S=:ノ。)

「キのン|□
t57た回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: '' (ξ■3o)

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(930)

∂_6'

漁 場 の'海 水温 度 漁 獲 前

(≠ :3o)

/0℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :わ )

á.♂

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( .l'fa I

7゛つンク カ た な 婉ヽ/勺

確認者特言己欄 :      
①

ハ■ υ

(ツ )

ず群椛  彩て∂

″



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAcc略員会″%ンフト

“

z

選別場での確認表

作業者名

6稜後沐―鼻d 鋤 琳 .鰯 C港(本 方での子κ紺二

嚇 隷 θ場 醐 α 満 替 8

9 10 11- 12

〈健康チェック表) 確認者 :

(gl:♪沙)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          θ

確認者:に2

(ζ :ゞ2)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            フ

・計量器は清掃されているか            フ
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 ― 一 一 一 ― ′

・シートは全タンクにかぶせているか        ′

確認者 :

r A o(-+-

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:cb)水の状態 (g:∂づ 々

鮮度タンク内海水温 (メ :ね )  / ℃

秋サケ腹部内温度 (6:eo) J,tc

ヽ
く

ラ

フ

″
ダ

1::'L～

_υ

確認者特記欄 : (ツ ) 静
ひメー脅ω



書式作成日 :平成12年 7月 1日 融C"委員会′敷本(%)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / H zE - f w*ott) xfi 
' 
(1,')

(健康チェック表)

作業者名

0ルの角洋 弊:欝美ヤ け←ホτ受嚇 姥1人

レ 燃 潔 etttρ鵜 0たが選ニ

しめ,嚇卵むポ巖梼 6曲無雄 D転 カ

確認者 :

1/p:6()

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容
確認者 :

c 3 'Sor
'*tU>a+$ #.:taaomur* + 「キづン|□

3回 目   :   4回 日   :

・船倉の中は

. *ltttHo)tklj+tir) 

-- 
-el

(温度の測定) 確認者 : (b・ :2

漁場の'海 水温度 漁 獲 前

(3:Jb)

|よ

「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3`b｀ )

O  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(←秒)

/    '

〈船内清掃記録〉

巧
だ

ヽ

ラ ン 4t“ け  )`範 ′KZ、
ヽ
)た す

確認者 :

(∠ /「 )

責任煮確認欄琺
なみの 費



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会

″%イν穴 彰 ケ
)

選別場での確認表

作業者名

6 展晨沫
~永 セ禁議沐,幡 繁 (本 方でじ蒸詫形紺二

鏃 沐業θ暢 馴 172武 替 8´

9- 1 1.:l¨
_____"¨

‐́ ‐‐̈ ‐‐‐̈ ‐‐‐‐‐‐
‐

・ " 12

(健康チェック表〉 確認者:tQ

(ζ :チう)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          >0
確認者 :r,

(  語 :

・計量器の清潔度

。

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一
ρ

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 ― 一 ―

'
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :(→

(ど :義))
・鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

・シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          θ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :θ

r g,r3f1水の状態 (`:′ク) タ
鮮度タンク内海水温 (`:な) 文 ℃

秋サケ腹部内温度 ( / '/g *,b'
確認者特記欄

‐みレ

(%び ) 責任者確認欄 :

簾 1
/βな凝

(惨ζ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 融∝P委員会淋 (り)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施■ :干成 ィ′ 年 /ノ 月 /夕 日 (ダ 時 力 分～ J時エア的 天気 :4多
ソ 気温 : 

三 _/_.二

〈健康チェック表)
確認者 :

(弁 :θο
)

作業者名

卑ルの角澤 嫉 欝美ヤの■本τ史囃 光人

錫 篠 像 9仁ρ赫 鏃 都港ニ

94.4れふ卵螺 琳 つ竃頑粟が住転 カ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

ご船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
０

叩
ｏ

確認者 :

(くダ :く免詢

つ □
5t2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: υり  (ξ■、鋼

漁場の'海 水温度 漁 獲 前

(γ :b)

′|℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(′ ::濾 )

′θヽ́

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ9

2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6 :fo)

ダη4/多 絆た0ソしぃジびした

脚粘鋼: ①  (参 )

ンよ
・
レ/

責任煮確認欄: 0  (C夕 ∂
ン

ル〆



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

ゾ%ンフト

“

名

選月1場での確認塞

〈健康チェック表)

作業者名

Q孝沐―劇物 財 ,瞬 傷さ(本 方で⊂蒸詢形

“

一

線 雄 θ:顔醐 錢 囃 替 8

1- 1 1-

確認者:(C

(ご 予3)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台          θ
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― 一 一 一 一 つ

。鮮度保持タンクの清潔度             9
・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 ― 一 一 一 一 一 一 つ

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一 一 一 ― θ

.犀重廻劣異蓬暫
は ~~~~~~一一一一一―一一ずλ

確認者 :

(ご :二 )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            θ
。計量器は清掃されているか            θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          ′

確認者 :

(少 ンク )

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ク 秒>)資
鮮度タンク内海水温 (>秒 ) 次 ℃

秋サケ腹部内温度
/

(>レ ン) |び  ℃

者

　

ヘ
ノ

認

　

＜

確



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″盤 味 (7夕 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

寒施日 :平成 ィア 年 |1月 臥 日 (午 時 ′

“

～ 撮 JO)天 気:4り 気温 :曼

作業者名

0ル|力澤 ″ 欝美ヤ諄←小T費 線ヽ 之人

陽 篠 像 Oιttρ鵜 際 都港ニ

亀ン、燃 搾岬 琳 コ麟 が豊=

〈健康チェック表)
確認者 :

( I 'e6t

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

ご船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(3:化卜)

キ0匝 錮
i九回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確諏者: ra (夕′乙)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(午ιノ)

||ヽ争
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(↑芍 )

∂    
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(す2D
3   '

〈
ギ
内清掃記録〉

「フ
t、ランヽ な||、 海水Zヽ れ≠

確認者 :

(る こぅ )

確認者特記欄:○  じ″,)

「かし
雛響欄: 0   (レ (

な ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

茨イ
本

(る )

選別場での確認表
実施 日 :平成 ノ 時2θ 分)天気 :′

作業者名

色賛後求―劇彿 沐,鐵 徐 (本 力で fX詢形紺二

》  沐葉θ暢 醐 彼贅 替 8-

9 10_ 11_ 12_

〈健康チェック表) 確認者 :

(ごじフ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 (曖

(ご さ))。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ,
シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

β
θ

確認者:S'

(〆 :/2)
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ /。 )
氷の状態 (び :/θ ) タ
鮮度タンク内海水温 (κ :′夕)   /℃
秋サケ腹部内温度 (び :ρ ) ヅ ℃

鳳鵠調: 0  (り )

〆ユレ

責任者確認欄 :

′″
一ｆ

/

(フで



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会ィ晟 本(7,)

寒施日:平成 //年  //月

作業者名 (

Эルの角澤 鍬 :欝美ヤ錫←小τ氏噺 え1人

勒 鰊 よ 鏃 θ釉 りたが選ニ

%媚 春男螺 琳
４
Ｌ

さ
〆

霧

〈健康チェック表) 確認者 :じ

(ダ :/ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

９

９

９

０

確認者 :

(『 :力 )

「つ |□
? ;uoz@e 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者: ド

' ((■
′0)

漁場 の
｀
海水温度 漁 獲 前

(夕 :32)

/2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(チ 3υ

′
い

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉内の海水温度 帰港時
(ξわ

2、 6℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( ` :/ο )

.zt'\ A' ./ t rk--a,, 4 x :* ′均

確認者特記欄 :    
〇

″ ι/

(多 )

芽蒻  °   (つ
て

/

わ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :瀞

ヽ
(多 )

選別場での確認表

実施日:平成ノタ 年 //月 -4w)a-'>

〈健康チェック表〉 確認者イ,メ

(ζ び←)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ρ

確認者 :

(イL:♪

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 で

政シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

00

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シー トは全タンクにかぶせているか        >g
。作業場は整理整頓されているか          p

確認者 :

( 6'r8)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ :〃 )
水の状態 (g:る)レ
鮮度タンク内海水温 (`´←)  ff℃
秋サケ腹部内温度 (る スF) ,ユ ℃

確認者特記欄 : こD  (劣
多
→

″

責任者確認欄 : (″
イ′

ラ
イ

,フ
ン

ル́デ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″麟本 (///f― )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / F e n( 時 バ 分～ けθ分)天気:)静｀気温:―
;、

〈健康チェック表)

作業者名

じルの角ガ 物だが美ヤ 悌←小r氏 轍 姥人

協 篠 像 6ιttρ鵜 0たが選ニ

叫 ,嚇男岬 琳 も億凛果が貴

確認者 :

(4:黎わ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容
確認者 :

(チ てる )・甲板は    一一一―一一――コ0
。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

「40ン |[IEI三]

3回 目   :  4回 目   :・水の投入は

. t(ltff#at(li+tlD

確認著:〔●  (,20)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(1う。)

||、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(430)
-2_ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
( 021)

≧ヽλ
℃

搬 内清掃記鋤
っ

゛
ラ ン カ

゛

呻
)亀 フト ト

ンた す
確認者:墜ノ

(ハ庁 )

②

札

(/御 責任者確認欄 :

春し

(s//f,)( H)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 員会
″メンフ六

(/)

選別場での確認塞
&wr- n' 7

〈健康チェック表) 確認者:θ
(ぐ k食ら

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者(P

(ζ :夕0)・選 別 台          ワ
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 り

・鮮度保持タンクの清潔度             ワ
・シートは清潔に用意されているか         り
・海水の清浄度は                 り

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・・計量器は清掃されているか

確認者:(ひ

(Z bζ )

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シートは全タンクにかぶせているか        '
・作業場は整理整頓されているか 一―一一一一一一―ρ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:(ゞ

( Zi 'ts)ll水の状態 (∠ :021 潔
鮮度タンク内海水温 (/:“) ご ℃

秋サケ腹部内温度 ( 6,ru) &,Yc

確認者特記欄: こD (7

ゐ ク

責任者確認欄 :

ダ よ´玲
｀

(宅 ω



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会経 本 解安3)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者:(メ

(ク :2ο )

作業者名

①ルの角澤 鏃 ざ美ヤの経ホτ史囃 老人

斃 然 潔 策毎ρ鵜 鏃 謬選ニ

%、4恭男解 琳 こ場霧 メ豊ω犠 カ

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

○

Q
0
0
1回 日316蔵ア回目

確認者 :

(『 :3『 )

gン
[こニフ三]

3回 目 4回 日

・水揚げ時の水は十分か 一――一→ 0

〈温度の測定) 確認者:〔ψ) (5｀節

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(メ eの

/2、 J℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 が )

∂́́ミ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(《
「

釣

/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

1.5 :oo)

チ つシι舞 o光 /И シ行した

①確認者特記欄 :

πよ
・

ク

(′12多  ) 責任者確認欄:  0        (′ノミ )f

オン

⇒



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :グ

浸
´

本
(%)

選別場での確認表
実施日 :平成ノタ 年 //月 ご 日 (Cチ は父r分～ 時/∂ 分)

(健康チェック表〉 確認者 :

(護ひζ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(,9,b>。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか           ′
・計量器は清掃されているか            ′

!サ壼臀言曇′多り層『熟磐耳|キ :禁        _′

確認者

1 4$ :a))

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(〆 :″■)
水の状態 (〆 :′

“

 タ
鮮度タンク内海水温 (5:∂2)  ク ℃

秋サケ腹部内温度 (4,o>) '4.*.

確認者特記欄:   こD      (2℃→

ンクノ

責任者確認欄 :

/ル η
｀

(7e)(



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″麟本 Cプ雹J

実施日 :平成 / ‐―ル
年 可ヒ 日 (4時

｀
あ ～ σ 時 作俺 )天気 :0ヤト、 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

①ル

燃 密

繁 欝美ヤ α″小r史 蜘 老人

OJ lρ赫

6ぶ巖辮
“
＝
置

０ 森 |夕澄0呼勧院指2J

確認者 :

(4め )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・

甲 板 は      一 一 一 一

=一

一 一 一

~D0

。
キ ャ ビ ン の 中 は  一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一

′

・船倉の周りは           ρ
・船倉の中1事            り

確認者 :

(4:%)

・氷の投入は 旅発 3:牛S2回 日 :
「 阜αン1回
3回 日   :   4回 目   :

・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一

十
~~~り

漁場の'海 水温度 漁 獲 前

(午 う0
13、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(告 3『 )

つ
~乙 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の海水温度

J
|

― ― -1

゛′|)

〈船内清掃記録〉

ついうン4‐ 11漁米2｀ )たす

(a)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACT委員会 :グ
々イ

本 に
)

選別場での確認表

〈健康チェック表)

⌒

確認者:(2

(  G:メ 2Cと, )

(選別場衛生状態確認表)チ「よ〔[][]
確認者 :

(←:始

・鮮度保持タンクの清潔度             θ
・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 ― の

。海水の清浄度は                 ′

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/:手

:li[[菫を1[[[il:i:1キ        |タ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(メ 食ο
)水の状態 ( / 'e.i.t ν

鮮度タンク内海水温 (ノ ,') θ
″℃

秋サケ腹部内温度 (6,*) 8!c
確認者特記欄:   こD 責任者確認欄

/∠ ζり
ヽ

: の

錦

(′
```憂

≧



書式作成日 :平成12年 7月 1日
融 CCP委員会′敷木(″/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:品 )

作業者名
`

■ルの角澤 場だが糞ヤジ砕ネr史 噺 老人

場 篠 象 2毎ρ赫 鏃 濯ゞニ

9め』れ蓼押螺 琳 σ會嬌き
'夕
訟二万17,け,ダコ2リ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は             D0
。キャビンの中は 一一二―_____一ρ
・船倉の周りは            ρ

確認者 :

(∫ :力 )

「でィ_1匝到
:撃311:    _‰3シ叩 :

・水揚げ時の水は十分か 一一―一一一一り

〈温度の測定〉 r*ffit, C) ( r:Jo )

漁場 の
｀
海 水 温 度 漁 獲 前

(≠ :/2)

な ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :/2)

θ、2℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ξ多 )

St`誓

〈船内清掃記録〉 確認者:〔)

(ノ :/わ )

fη シレ姦来たヽ フ『/t、 えルた
臨諦淵:  ○  (/9)

蔵
.`イ

離盤馴: 0   (ラ て球

ン́チレ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :グ

浸
疑

本
4///)

選別場での確認圭
実施 日 :平成 ノ Ar)- 6 w

〈健康チェック表〉 確認者 :じ

(j年 /θ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台              つ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

月

つ

。海水の清浄度は                 つ

。岸壁海水の状態は                ρ

作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一
月 ρ

( t:K:)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:むJ
( 6'>el

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:te

(∠ :ズタ水の状態 (ざ ンク) 波
鮮度タンク内海水温 (6ズr) ,μ ℃

秋サケ腹部内温度 (6:ス″) ~P♪ ℃

責任者確認欄 :

メど″

確認者特記欄:   こD      (///)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″敷本

( )

実施日 :平成 ′ €rD E l E <Jml r- h w3/ r)) xri (

●

(健康チェック表) 確認者 :

(3 :06)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

1船倉の周 りは

・船倉の中は

。氷の投入は

Ю

ρ

り

確認者 :

r Z, Sol

「キ・Orン |□
雄 ■ 存 回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 瑠

〈温度の測定) 確

"者

:(D  (午 :2ゆ )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3 2b)

l賀ぼ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32｀ )

0  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時 (■ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

( f 'Jur
つ
｀`
フラ/イ

い
(十 、海ハく卜流す

臨諦淵:  Q (′3/)

tふ し

責任者確認欄: 0    (/Zノ )は

爆 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

浸
々
が C)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

像 後ぶ―熊②弊 ふ′鰯 弊 本方で %争″

“

ニ

%酸沐繁θ物 醐 て力囃 替 鉢 痴光
9- 10- 12-

確認者:晨毬

(γ ノ0

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          り

・計量器の清潔度

確認者 :

(俗 :″ )

。鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか         つ

。鷺菫墨夏雰履塁は

~IIIIIIIIIIIIIIIS

・作業場の状態は                 つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(C:タ・計量器は清掃されているか            N
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          ′

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

にi―
:)0氷の状態 (よ :ざク

一′ ジ

鮮度タンク内海水温 (C膊   ン ℃

秋サケ腹部内温度 (ζ :だつ rp_℃

確認者特記欄:   こD (多 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 ィア年/♪ 月

HACCP委員会″敷木 (イ2b)

〈健康チェック表〉 確認者 :0

(3:/。 )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・畢f[ンの中は           ヨ
:‐

船 倉 の 周 り は   一 一 一 一 一 一 一 一 一 一
ρ

・船倉の中1事            り

確認者 :

(“ :あ )

護お2:5レ回目  :

□
3回 目   :   4回 目   :

・ フト υノrえ ノヽ :●・      ~                 レ 1ヽ

・水揚げ時の水は十分か 一一一十一一一り

確認者: Φり  (笑 :`b)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3:2の

だ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

餞 イ )

″al℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(/:`詢

2、 ′℃

絶認者: こ)

( 6~:=2=`「
‐
)

‐
ラン多姦 れ0

責任者確認欄 :

´占

確認者特記欄 :



ノ D

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :グ

浸
々

本
(ち )

選別場での確認表
実施日:平成ノク 年/θ 月ご少 日 (

(健康チェック表〉

作業者名

乙

ゝ 察晨沫―劇 鏃 然 .繊 αぎ本方でQ舒籠紺ニ

娠 雄 θ幌 馴 咳 滅 替 繁 漆 港
10 11

確認者tP

(z-'ko 
>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台              Ю

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 つ

。鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・

シ
ー

ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一
一 F

・海水の清浄度は                 つ

。犀重廻劣累塁種
は

確認者:L

(/:κρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(rf ,p)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        '
・シートは全タンクにかぶせているか        p
・作業場は整理整頓されているか 一―一一一―一―一ρ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぐ ,0氷の状態 (ぐ どク)長
鮮度タンク内海水温 r,f yS) 3i2c
秋サケ腹部内温度 (Fdp ご ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委蛤 滋 六
〆 %)

実施日 :平成 /夕 年 /少 月 2 E r 3m lass- 1w49tn xa'Ctt)

〈健康チェック表〉

琳

確認者 :

( 3 :oC)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

1船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ю

ρ

‰2

確認者 :

1J,Fl

|キ 0_Jン 」□

。水揚げ時の水は十分か 一一一一一一一り

確認者 :
(+30)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3 弓 )

120℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:23)

0  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(牛わ)

`｀

 '

硼 内清掃記鋤
 η ち シ る

Mけ
)島 ′k2・ 澪た

す

確認者:〔)

(:夕 :∫ρ

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
臨AF分)天気:

作業者名

象 晨ぶ―劇 鏃 燃 .鰯 嚇 本力で%ぐ″

“

二

鏃 沐葉ρ靱 醐 先 囃 替 θぶオ涯
9 ０

´

″
２

(健康チェック表) 者

　

α

認

　

＜

確

押

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕 始・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             タ
。シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ワ
確認者彙ゞ

(〆 :た0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

′

ρ

・作業場は整理整頓されているか ワ

〈選別 。計量後の温度の測定) 確認者:(→

( く_∫`1-tく

`1)'チ

〕|)氷の状態 (Ftグ)レ
鮮度タンク内海水温 (ぐ :ど,) `´ ℃

秋サケ腹部内温度
/

(ζ―:ぐタ   ク ℃

澪  ク

確認者特記欄 (磁ρ

イ ン

(′ 2,9)(み



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″懸木 (イア

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ィ′ 年/沙 月 2r7日 (も 時 /3分～ 夕時S榛 )天気 :あ励  気瀑二_jン__ ■

〈健康チェック表) 確認者 :

(S:θ0
作業者名

のんのfJ〕感ツ 欝美ヤブ″ホT史 1雅老人

勃 篠 象 9缶ρ赫 oたが選ニ

夕4‐dれ蓼搾鋸 琳 りだ測肝.夕訟7:寺行極剣2イ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は             D0
。キャビンの中は

:船倉の周りは            ρ

確認者 :

(″ :品 )

キッ 匝列
:槃:11: _  ‰2櫛郷 :

・水揚げ時の水は十分か 一一一十~~~り

(温度の測定) 確認者: G)(ク負巡τ)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(330)
落 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3: )
/θ、3℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(≠

“

)

3、 と℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(√ :知

デうンし多44■ タハ 允 1シ仁

鳳者特記欄: (D (降 )

メユ
・
υ

雛都認欄: 0  (名度

琥自鵜
夕ac/



「

||口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 中 Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅱ Ⅲ Ⅲ
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‐ ¨ ¨ ¨ ¨ ¨ ¨ ¨ ¨ ‐ ‐ ― ‐ ‐ ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ―

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成ノタ年 4wa"t

(健康チェック表) 確認者 :

(夕 ifン )

確認者 :

(ダ j

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(、 ョ 争

“

:[][[讐を1[[[ユl:12象
 =IIIII二:ら

(選別・計量後の温度の測定〉 確誌者:(C

こ こぶと))氷の状態 ((←(ぐよ) ″
鮮度タンク内海水湿 (ぐ r´ )型
秋サケ腹部内温度 (← 子′) 差

責任者確認欄 :   の

前θ過然

ギ 雪わ

(して



書式作成日 :平成12年 7月 1日
MC伊委員会″敷本r妙

出港・漁獲から帰港までの確認表

も時|『分～

〈健康チェック表〉

作業者名

Qルの角が のだ欝糞ヤ り″小τ費ζ縫 老人

暢 篠 歓 eJ 赫ρ
”
７
・

核づ蔭ニ

し 4 春男ひぶ巖眸 じ勤無|夕訟Qll時t』輩をJ

確認者:(■

(3:oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は             Ю

。キャビンの中は

・船倉の周りは           ρ
・船倉の中1事            り

確認者 :

1 2 ,SC'l

キ0匝 口
3回 目   :   4回 目   :

,水揚げ時の水は十分か 一一一十~~~り

確認者 : (キ :ノ

「
)

漁場の'海 水温度 漁 獲 前

(5し0)

lt、
ざ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」     

と  )

-0ヽ | 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Cl

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
14、 :た )

Z、4 '
船 内清,記鋤

 っ
へ
巧 レ る 咀 れ る kb)従

ぅ

確認者 :

(争 :す0



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会

″%ンフト 唯 律

選別場での確認表
～■時あク斜天気:の薄 気温: θ  ℃

実施日 :平成 ノタ 年 ″ 月素 告 日 (ダ 唱》 分

―
    |

(健康チェック

作業者名

壁解ぶ―劇∋外 詠,解 繁く本方でつ子κ

“

二

翡畝ふ業ρ場 醐 2囃 替 〃 羅
9_ 10_ 12-

確認者 :

(″ ジa)

―――――――――■__JL_____― ――――――――――‐‐‐‐¨¨¨¨¨¨¨¨‐
………………

ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ
……

ⅢⅢ中Ⅲ¨Ⅲ
……

ⅢⅢⅢⅢⅡⅡⅢⅢⅢⅢ
…
Ⅲ
…
ⅢⅢⅢ

……
ⅢⅢ中ⅢⅢⅢ

……
ⅢⅢⅢⅢ

……
ⅢⅢⅡ中中‐ⅢⅢ¨ⅢⅡ中中

"■
Ⅲ中中中¨中■中‐ⅢⅡⅡⅡ中中中Ⅱ中ⅢⅡⅡⅡⅢ

“

ⅢⅡⅡⅡⅡⅡ中中■ⅢⅡ口ⅡⅢ
……

ⅢⅢⅡⅡ中中■ⅡⅡⅡⅡⅡⅢ
………

ⅢⅡ中ⅡⅢ
…
ⅢⅢⅡⅢⅢ中ⅢⅡ中Ⅱ中

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:r●

(7〕S・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

確認者 :

(グ ジ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一一一一一一一り
。シー トは全タンクにかぶせているか ―一一一一一一り

。

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― ― 一 ― 一 一 一 一 一
り

(選別・計量後の温度の測定) 確認者i t2

`ス

:`こ←水の状態 (タ ダ )ス
鮮度タンク内海水温 (夕 (夕) /℃
秋サケ腹部内温度 tA'#l tJ c

″

確認者特記欄 :

″

(`か

冷ユ ν

(各



*rt{fdE:+Ftlz+7EtE
HACCP委員会″敷木 (イZ欲 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

動ンの角澤 助だが糞幸の■ホτ史囃 光人

宏 篠 象 ( フJ ンρ赫 輛 濯 録 が選ニ

,め

“

春搾岬 懸 g 蕩計.夕が通フ寄そ満レど¬健ィ

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:ル )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は             Ю

。キャビンの中は

・船倉の周りは           ρ

l累:塁1:    ‰ 2“獅 :

・水揚げ時の水は十分か 一一一一一一一り

確認者 :

(f"3el

キ0巨 劃
3回 目   :  4回 目   :

確望者: 0り  (/:3υ )

漁場の'海 水温度 漁 獲 前

(327)
/2_6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:η

θ́3℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(チ3o)

/'

確認者 :

(/:´

ゲηンラタネ冬ん ぃメなした



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :グ

浅
々

本 (Z

選別場での確認表

実施日:平成ノタ 年′沙 月 時pυ分～ 時′

〈健康チェック表)

作業者名

α孝ぶ―劇潔 ミ,鐸 鎌 本力での子″

“

二

物 沐葉θ鏃 馴 の五カ資替 %源症
10才 11_ 12-

確認者:(0

(ダ ノ∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェツク内容 (選別前)

確認者 :

て/叡多
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             で
。シートは清潔に用意されているか         り
。

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一 一 一 一 ― ― ― 一 一 ― 一 一

η

・岸壁海水の状態は              ′
。作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r_f 4J I
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >?
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか          つ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(f :a7氷の状態 (、4:ぬ  ″
鮮度タンク内海水温 (F:び°) /.℃
秋サケ腹部内温度 (3Q Ю ) じ ℃

責任者確認欄 :   の

ゲ ν

確認者特記欄:   ごD



*rt.lffrE : +fr12+ 7 81 8 M∝略螺 木(イZダ

出港・漁獲から帰港までの確認表

wzStl xlt'

〈健康チェック表 )

作業者名

グルの角が鏃 欝英ヤじ″ホr史 囃 老人

協 嫁 像 Qttθ赫 酬 牌 扱謬選ニ

34嚇 搾岬 燃 01 め薦i夕澄逢〉呼4謝りぎb尾J

確認者 :

(J: ll )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は              D0
。キャビンの中は

:船倉の周りは           ρ

確認者 :

(3/r)

・船倉の中は

・水の投入は ‰2:卿目:

キつン匝□
3回 目   :  4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 一一一―一一一り

〈温度の測定〉 確轟者: FD  (4 ノ9 )

漁場の
1海

水温度 漁 獲 前

1彗仁℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(31η )

理蜃■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Cl

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(4:11)

一10 '

確認者 : O

(夕:り

(′る)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC"委員会 :グ
晨
´

本 呟
)

選別場での確認圭
実施 日 :平成 /夕 年 だ0月 wbts- S-ffi/"tri)日 (

●

(健康チェック表) .

作業者名

鍼 後ホー亮d λ弊 ふ,鰯 鏃 (本 オ望Ogκ

“

二

鏃 悠 θ伽 馴 %満 替 9小床産
9 1- 11- 12,イ

確認者 :

(∠ 力 )

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :に

(/静。選 別 台

・計量器の清潔度 ―一―一一一―一一一一一―一一月
り

1・

鮮度保持タンクの清潔度             フ

・シートは清潔に用意されているか         ワ

・海水の清浄度は                 D
。

岸 壁 海 水 の 状 態 は
一

一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一
ゆ

・作業場の状態は               θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           ソ
・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。

シ
T卜

は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一

り

。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者:(→

(r:ゎθ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(F´゛氷の状態 (ζ :ス ) ル
鮮度タンク内海水温 VL of ) a.rb '
秋サケ腹部内温度 (ζイ )Ψ ℃

確認者特記欄:   ごD



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″麟木

“

Z」

出港,漁獲から帰港

実施日:平成 〆

〈健康チェック表) 確認者 :じ

(2:ム
"

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

θ

の
θ
0

権認者:|゛

(ダ :″御

「キθ l巨□
1EE 2 : 2oznej Jlf 3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か        >0

(温度の測定〉 確認者:(゛ (γ :

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

“

:柳

く賃メ
'

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(2:ぷr)

ρ、6℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :調

′θ_3℃

〈船内清掃記録〉

↑ηシクルたさ )%・ιlんレた

(、ま :3o)

確認者特記欄:  θ  ♂%象 )

海 ν
・

竜テ看Ъ奥豪 .象fT
/Dら



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″競衣(I柱 )

出港,漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ィ′ 隻二軍包
月 22日 (6‐ 争 分～ ノ 時レθが 天気 :″

れ 気温 : ご
~ 

℃

〈健康チェック表〉
確認者 :(ジ

(  で

`:~ :く

:〕k`「

｀`
)

作業者名

のんの力澤 のだが糞幸動接ネr賞 囃 烹人

録 篠 象 t-fih-n,zl rJヽ , 酬 潔 鏃謬選ニ
―ヵ 口ru゛ :4ヽ ″ v

弘 .嚇搾軒 琳 のも∵荻 η坪iル 8 ハ
フ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

纏認者(ジ

(び :20)
. *tE >a+E > C
・船倉の周りは

,船倉の中は

。氷の投入は "□s di-:.}iznn : 3EE : 4ElE

・水揚げ時の水は十分か 一―一十~~~>○

〈温度の測定〉 確認者:(、メリ ( ′:20)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(J:`P)

な ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ご :もう)

′θ∫

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ご :2∂

/_3℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(`:よい

イ``ラシ多並みブとマヘα宏ルジ走オ

0確認者特記欄 : r2) 責任者確認欄: 0    (42α
求́め々



/

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
ブ%77六  の

実施日 ル 日

(健康チェック表)

1

確認者 :

“

:そ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ヒ

(メ ′の )
・選 別 台

・計量器の清潔度 ―一―一一一一一一一一一一一一月
り

1・

鮮度保持タンクの清潔度 ―一一=一
~~~~~一 一フ

・シートは清潔に用意されているか         ワ

・海水の清浄度は                 D
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は
一

一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一
ゆ

・
作 業 場 の 状 態 は  一 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一

~~一
月

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           ソ
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 引 つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
:シ

ー
ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  

一 一 一 一 一 一 一

埒

・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一 一 一

つ

確認者:(磯

(子:ρ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(感:鯵氷の状態 (7ふン)を
鮮度タンク内海水温 (ζ ブ6) 0℃
秋サケ腹部内温度 (ζ 漁合) ぎ ℃

責任者確認欄 :、

ル穆繊
確認者特記欄:   ごD



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 ノ 4ra EJIE (6w

(健康チェック表)

柁/丁1/

者認

　

＜

確

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選  別  台  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一

り

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

~月

り

1・

鮮度保持タンクの清潔度             フ

・
シ

ー
ト は 清 潔 に 用 意

さ れ て
い る か  一 一 一 一 一 一 一

~ワ

・

海 水 の 清 浄 度
は  一 一 一 一 一 一 一 一

~一

一 一 一 ― 一 一
D

:扉翼E勇翼罵藝懸
は
三III正三I認

確認者 :ヒ

(イ /⇔

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか           ソ
・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。

シ
ー

ト は 全 タ
ン ク に か ぶ せ て

い る か  
一 一 一 一 一 一 一

η

・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一 一 一

つ

確認者:(→

(ク震ρ
ヤ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

():メ )ゝ

/

氷の状態 (ブ∂))~立
鮮度タンク内海水温 (ら :メ ) 産
秋サケ腹部内温度 7♭ :ヵ ) グ重

♪ρ彦スン ′′ 針 六雪
確認者特記欄:   ごD



書式作成日 :平成12年 7月 1日

J口 曰
HACCP委 員会潅競木

“

η

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / 年ノ∂月 E ( ?ffi co^- I ffi,i 分)天気:1ゼL点_気温: ηヽ

者認

　

＜

確

講
　
働

確

・ 甲 板 は      一 一 一 一 一 一 一 一 一
量 少

・キャビンの中は ニ

・船倉の周りは キa直ン匝□
3EE tl :f,o+EE :

・船倉の中は

・氷の投入は 回目  :  2回 目  :

・水揚げ時の水は十分か 

― 確認者:薩ンノ (P:4o'

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

('70)

■ヽ、準ど

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/κ )

3  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 む

船倉内の海水温度 帰港時
(1懲)| ,

1ち ンな̀
1海

,K卜 1在ダ

確認者 :

(19:ン )

確認者特言己欄 :    
の

ち・し

rケ
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

tlヽ

出港0漁獲から・帰港までの確認表

20
HACCP委 員会″麟木 (イアァ

)

寒施日:平成 ィノ 年 わ 月 rく 日 (√時′4券～ び蒔衡 効 天気 :果｀ほ―:気温: 2、 こ  ℃

者認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者

r f ,Jo )

・キャビンの中は ご

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

つビン
[IEΣ三]

・水揚げ時の水は十分か

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(ユ

111 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(゛ t,「 )

6   
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ハ

船倉内の海水温度 帰港時
6ハ )

2、 2 '

僻 輔 欄 鋤

 ノ ジ ■ 新 ツ 努 辛 を
加 ,

確認者 :C

(′ :ク向

渋Dβ
翻者特記欄: こ≧ノ (ッ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″競木

1/%ァ )

出港,漁獲から帰港までの確認表

実施日 年 /θ 月ノ (3時 |や 券～1蒔3θ碁)

作業者名

0ルの力澤 切だが糞ヤ ジ餡ホτ氏離 老人

協 篠 潔 Qιttθ鵜 郡 搬 扱拶選ニ

しみ.d転 身ヽ岬 琳 9留 |メ象 I 0耳 li甘

〈健康チェック表) 確認者 :

(1 :0d )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

rzrftt
「キQだン|□

rnc | ,/1{zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 罹記者:a (4:ノ
"

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉内の海水温度 帰港時
(4ん )

3_フ  '

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(33。 )

1■、3 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 う0)

も
℃

〈船内清掃記録〉

フ
い
づング|1海勁

“
iヽη 確認者 (2

(ζ :30)

確認者特記欄:ρ  
“
ジレ)

かし
看 D、 酔

`緩



′

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC"類会:グ を々本C

選別場での確認表

実施 日 :平成 ノ

作業者名

鏃 晨ぶ―劇 潔 ふ.鐸 鶴胎t衣 オで乃守κ

“

二

暢 沐業θ揚 馴 篠 滅 替 ゆ酵
9 10-‐ 12

(健康チェック表) 者認

　

＜

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ヒ

( g;b)・選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― ― ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 月

り

。
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一

二 _=___―
―

フ

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 ― 一 一 判

ヮ

・海水の清浄度は              一――D
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は
一

一 一 一 一 一 一 ― 一 一

二

一 一 一
ゆ

・作業場の状態は               θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:(錠

(ノ:だ・計量器は清掃されているか           つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り

,シー トは全タンクにかぶせているか 一一一―一一一り
。作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

( 
′

:``23こ))
氷の状態 (夕 :″)シ
鮮度タンク内海水温 (9●シ)  ∠

'秋サケ腹部内温度 (夕 :夕) >℃

確認者特記欄

冷 〆

rPt Tt
責任者確認欄 :

Jρθ

(珍 )

ガの マ若封レギ電

〆← ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委員会″%ィマ六♂?

選別場での確認表

実施 日 :平成 / 年 ′o月 日(∠ 鈴 ～ 山 )

●

〈健康チェック表)
確認者 :

(∠ :♪

')

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一 一 ― ― ― 一 ― 一 一 一 ― 一 一 匂

・計量器の 潔度
・
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         ヮ
・海水の清浄度は                 D
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は
一

一 一 ― 一 一 一 一 一 一

二

一 一 一
ゆ

。作業場の状態は

確認者 :

(グ :ゆ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            ソ
・計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シートは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか ―一一一一一一一一っ

確認者:(碇

(θ:“ )

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ン
`鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の

歩aa,メわっ(

―
―
―
―

―
―
―

―
―
―

―
‥
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ

ロ
ロ
ヨ

ロ
ー
ー

ー
■
―

―
―
―

日
―
―

―
―
―
―

―
―
―

―
―
―

口
■
―

■
■
■

■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

″%77六  ♂
2

選別場での確認表

実施日:平成ノク 年 ′ο 月 日

`Z鴫

典毎)～

(健康チェック表) 確認者 :

(/:/■l

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :ヒ

(む・選 別 台              り

・計量器の清潔度 ―一十~~~~~一 ―一一一一一月
り‐

。鮮度保持タンクの清潔度 ――一一―一―一一一一―フ

・シー トは清潔に用意されているか         ヮ

・

海 水 の
清 浄 度 は  一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一

D

・岸壁海水の状態は            ゆ
・作業場の状態は                θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            リ
・

計 量 器 は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一
月

θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
・シー トは全タンクにかぶせているか ―一一一一一―り
。作業場は整理整頓されているか 一―一一一―一一一つ

確認者:(→

( (r.:fe

く選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

( ご :

(簾 :好)鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

/2′ 醜るグ
確認者特記欄:   こD



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″麟木

(イフ

出港,漁獲から帰港までの確認表

寒施日:干成 ′,年  /′月 /7日 (3時 /_3分～ 4時 Jひ 分)天気 :Jη  気温:   μ   ℃

〈健康チェック表)
確認者

(3:θ0
作業者名

⇒ルの角澤 グ 欝美ヤ錫レホr貧 噺 姥人

鏃 鰊 像 第 θ稀 oたが選ニ

%4 春搾螺 琳

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャピンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

０

０

０

０

確認者

(2:≠ケ)

キc巨□
tゞυ2回 目   :   3回目   :   4回甲

・水揚げ時の水は十分か        >0

〈温度の測定〉 確認者:(ス ノ (各 :36)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3:29
ハ̂ノ

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2●

0℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(4り

|)

ムδp

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( f ,4.")

/7゛
ηシ 好 にな %をメ1夕毎 じ́カ

臨鵠謝l ①  (多 )

―
レ

責賃煮確認欄:の「 (秒 )

ヽ

| ん じこ/



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MC伊委員会 :z浅疑
本

イ
アレ

)

実施日:平成ノタ年/θ 分～F
生
(1チ))

作業者名

Ω娯́ ぶ
二
劇 Q舛くぶ,鐘 舛(本方で%舒影

“

一

窃巖ふ繁色勿 醐 冤 滅 替 フ

9
12

(健康チェック表) 確認者 :

( メ乙lメk))

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 仏  :1,G(1))

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一

■
ワ

:。

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 つ

。こ票お彎冒瞥:用豆三1二旦11三IIIIIIIヨ3

i犀菫解鱒LIIIIIII彰
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(`← )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :

(´ 黎氷の状態 藤 )友
鮮度タンク内海水瀑 (€,AF o>#'c

秋サケ腹部内温度 蔽  び、1墾

責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″競本 につクタ

出港,漁獲から帰港までの確認表

日(3時 ёあ～

作業者名

ん`の角澤 りだが糞ヤ ②彙ホr史 雌 姥人

嗽 妹象 Qttθ赫 1怪″澄ニ

醜

.喘 ふ界畔 琳 ‖二
,イ

:

〈健康チェック表) 確認者 :

( 3:0sl

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

( Z'9ol

「キoン |□
目1≧」牛響面目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か 

―〈温度の測定〉

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

( も )

136  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :11)

TOヽ 1 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 6
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
(午 Z31

/   '

〈船内清掃記録〉
確認者 :

t .f-,/n )／ヽ

ヽ

■

ノ

ノ
ワ

か

｀

11 んド |`イ 一`
,ド

臨粘欄‐ D 〆″)

ふし

責任者確認欄1  0‐      (′ %∂

堪象し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MCT委 員会
夕 本 鞄

年 / ∂月′6日 時分夕分～ 時ζ♭分)

責任者確認欄 :   の

、゙″″ノ弘
一
ク

(健康チェック表〉

⌒

確認者 :

(υ 力 )

(選別場衛生状態確認表)チ
:よ][][]

確認者 :

(  `;∠3:」 5｀て

' )

・鮮度保持タンクの清潔度             ツ

・シー トは清潔に用意されているか         つ

・島水あ讐ふ喜iま

…            ― ――θ
・岸壁海水の状態は                つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:G2

(ご :タ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。推:3LI]菫(1][[11111城
る

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(む /p氷の状態 (〆 条 )粋
鮮度タンク内海水温 (1子 :免F) な主
秋サケ腹部内温度 (ご :始  じ ℃

確認者特記欄:   こD

′ケ

r%



書式作成日 :平成12年 7月 1日

寒施日 :平成 ィ′ 年 /∂月 スダ¬ (ぎ時 lθ分～ び蒔p)天 気 :み任 気温 : き  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つルのfo)経 酸 が糞ヤの

“

小r賞 鑑 老人

鏃 然 潔
ｒ

Ｂ 多θ鵜 師 牌 霰謬だニ
んi14.嚇搾鉾 琳

確認者 :

0

(6~:3θ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:〔゛

(ご :ス戸)

キャビンの中は ご

「十ρ l巨∝
3回 目   :   4回 目   :

・ fT 【二 /Vノ T

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一
十

~~~レ
(3

確認者: Lノ  (`:3「 )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(6~め

ノγ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(『 :gめ

θ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(グ興り

2℃

確認者 :

(「 :/ο )

qコ ンク i絆に そ｀
数/ぃ

責任者確認欄 :

虫́かd′

確認者特記欄 :

HACCP委員会″麟木 /挨 ←



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP墓員旬 際木 〆ワ泉ュ

寒施日 :平成 ィ′ 年 /θ月 lo (2時 3ご分～ 午時 /θ分)天気 :′
か小ン 気温 i   'メ  _,

(健康チェック表) 確認者 :

(2:3o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(升 :κ )

・キャビンの中は E

|リン|[IE2三]

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は /:)62tstr :

・水揚げ時の氷は十分か        レ0

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(2:S2)

/各 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(■ :め

∂́_3℃

船倉内の氷の状態 帰港時 @

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ∂

船倉内の海水温度 帰港時
(/:の

こ
`'

確認者:kツ  (μ :ィジ

確認者

(ご
~:3ひ

)

こ々 リオンス流

臨諦謝:  C  t褥



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
夕 本 惚

実施日 :平成 ノ 年 /。
′分～ θ分)

(健康チェック表〉 確認者:/ゞ

(ど )0)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 三二 _______つ

確認者 :

(ノ Dク )

・
計

―i器 の 清 潔 度  ― 一
十 ~~~~~一

一 一 一 一 一 一 ¬

の

.5ET言亀蓬色貫冒馨尻て丁百琢丁I正三三三I正三3
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

lili[::;[[::11

.鷺:3Lli菫(lζ僣[劣どまI城
る

確認者 :

t >zh

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

( >:″ ,ヽ)氷の状態 ら :″)腱
鮮度タンク内海水温 (b:") υ L
秋サケ腹部内温度

(='€E) ダ ℃

責任者確認欄 :   の (C待)ω

バ ブ ポ

確認者特記欄:   こD (′

ノ

1,4ζ
ι二

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会
ゾ%77ふ

ζ
π

実施日:平成ノタ 年/∂ 月ス (、Z時負J分～、←時

(健康チェック表) 確認者:t、∋

( ,t :-(f)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(角バ )

・計量器の清潔度
・
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         9
・海水の清浄度は                ρ
・

岸 壁 海 水 の 状 態 は  
一

一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

一
」

・作業場の状態は                 
い

チ
Ittζ ::ζ鱈香賃IttLか
。計量器は清掃されているか            D
・鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

D
・

シ ー ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  
一 一 一 一 一 一 一

p

・

作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ
て い る か  

一 一 一 一 一 一 一 一 一

ρ

確認者k碗

(ぐ :そ )

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:{0

(ζ :ω )氷の状態 (ζ :") 之

鮮度タンク内海水温 (.?,Q) ' /℃

秋サケ腹部内温度 (* tL@) 6 c

/沙 2クlJ″ ′
r‰什



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″麟木 (つた♪

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / 3a<3wI 券～
『

時`∞が天気:面

〈健康チェック表)
確認者 :

r3 '06l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

r2'5-0 I

キくドン匝□
1画目■ :q石 2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (4貧 )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前 ?√

)も

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:羽

Tttt 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(1:り

 ,
〈船内清掃記録〉

ィブ一
フ

ミ
／
が叶鴻米く`″

< o' ,/,7 )

確認者特記欄 : 燿号ノ  〆%)

11し

責任煮確認欄: 0‐   (くみ3)住

ムし



ゴ

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

夕 本
/多

選別場での確認圭

実施日 :平成 ノ 月/S -/ mif.u x

〈健康チェック表)

⌒

確認者 :

(夕 ♪θ )

(選別場衛生状態確認表)

チ

:よ][][][]七II正三IIIII=III正三3

確認者 :

( くち :

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チ
T逸乱:Sζ鴛香崎I後なか            フ

⌒

確認者 :

( l,;ol

確認者 :

( 6;O氷の状態 (g2F) ″
鮮度タンク内海水温 ( / ,afr %b.
秋サケ腹部内温度 (∠ Lな )び ℃

イメδ
っ

確認者特記欄:   こD



書式作成日 :平成12年 7月 1日

寒施日:平成 ィ′ 年 /`メ /2」 (3時θメ́ ～ 4時突論 )天気::トン 気温: る   ℃

HACCP委員会″熱木 6%⊇

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表) 確認者 :

(3 :θο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容
権認者:('

(弁 :角釘)・甲板は

. *t' H >a+lt
・船倉の周りは

｀
・船倉の中は

・氷の投入は

「キol巨剣
e 2 :{s zne : 3ElEl : 4ElE

・水揚げ時の氷は十分か         O

〈温度の測定〉 確認者: はpノ  (γ :メr)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(32θ )

/J_5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Jζ :20)

θ
℃

船倉内の氷の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(チ 喚9

S、6,

〈船内清掃記録〉 確認者:`ゞ

(」 :3「 )

イ゙角シてし,勧1凛tく3ッ″/ぃ ジ容じ千L

臨鵠記欄:`'フ  に初
ψ噂庵功

一
レ

0‐   (/'句こ

ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC訃委員会
汐 イ 本 Cか

選別場での確認表

作業者名

″

彎 蹟晨ぶ―劇 聯 沐,t輝 ,(本力望⊃舒籠紺二

暢 沐業ρ嶽 醐 ほ囃 替 9
9- 10- ln_ 12-

(健康チェック表) 確認者 :

ツイυO)

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台
一

― 一 一 一 一 一
一 一

つ

。
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

月 ′

:・ 鮮度保持タンクの清潔度 ―一一一一一十~~~~月フ

・シートは清潔に用意されているか

環,i鯰ま

確認者 :ひ

(夕 :|

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シ=卜は全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(ζI始

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(  ●
:」

'ζ

兵ごド)氷の状態 丁

`:o) 
良

鮮度タンク内海水温 (ζ /い) 0 1
秋サケ腹部内温度 ( 

"6 
,14$ t 6.k c

責任者確認欄 :   の

ギψ
確認者特記欄:   ごD /う )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 / +l0E 時ノ∂券～牛蒔,い

HACCP委 員会″れ衣(杉7)

ヽ日(

〈健康チェック表)

作業者名

bルの角澤 働だが糞ヤ悌彙ホτ史噺 老人

賜 篠 像 Ct仁
`ョ

)赫 ひ≧ガ選ニ

餌 4春牙瞬 燃

確認者 :

13 ,Cd)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

t Z'-fc'' l

。

キ ャ
ビ ン の 中 は  

一

一 一 一 一 一 一 一 一

=D

。船倉の周りは

・船倉の中は
「キとンJ□

・氷の投入は rne L ,4f^, : 3EEl : 4ElE :

・水揚げ時の氷は十分か

確認者 : (牛 3各
'

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(■ :鋤

15島
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ジ 屯́ )

0  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 吟ち ℃

ギ片ヽ)0たZ))た ナ
確認者

r{,4)

確認者特記欄 :

もkし



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
″%イフ六

で
し

)

平成 ノ 旬′θ 月//

(健康チェック表) 確認者 :

(`禦 ひθ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(夕 :夕6
・計量器の清潔度
・
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・

岸 壁 海 水
の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

ρ

。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一

二

一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一
ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選月1台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

確認者 :

1/,,<f)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。

シ ー
ト は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  

一 一 一 一 一 一 一
θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :

t 7j:7 o)氷の状態 (6:′θ)π
鮮度タンク内海水湿 t $:7o t p,&-c

秋サケ腹部内温度 (ろ :´ ) メ ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会″競木

〈健康チェック表)

作業者名 (

鈍 Q倉澤 切だ欝糞ヤ フレホ■史噺 え人

場 鰊 歓 9缶θ紐 鋭 浮選ニ

%.4 春搾岬 琳

確認者 :

(S
ゝ
　

０ C)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容           _
確認者 :

(5::o7)
・ 甲 lJXlよ         ~~              ・  υ

・
キ ャ ビ ン の 中 は  

一

一 一 一 一 一 一 一 一
∵ →

o         l

□
3回 日   :   4回目   :

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一
十

~下 ~)(う

確認者 : (「 :ο 7)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

に :20

%℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:2ο )

∂℃

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(」 :θの

℃

確認者 :

(6:Zわ )

イ
゛
ηンし方πも ノ2'

責任者確認欄 :

 ヽ   ｀

汁■r/

０

／



`

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ノタ 年/θ 月 ″  旦_三
～Z時砕σ分)

HACC睦 員会
ィメンフ六

(`‰
と

作業者名

′
』
―

′ 僕晨ぶ
~畑

郷 ,瞬 研 本方で嘴 κ

“

―

寸場潔沐葉θ場 刷 2満 替 βイ易簾髪逸本
9ィ 10 12

(健康チェック表) 確認者 :

(  dι2::`,Q、f))

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:(フ

(μ もだ )

:・

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(〆 ひa
。鮮度保持タンクは清掃されている

・シ‐ 卜は全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

(選別 。計量後の温度の測定) 確認者:(」

(5:導氷の状態 (み蛉  そ
鮮度タンク内海水湿 ,.. -C, (tj.c-
秋サケ腹部内温度 (メゑ●   θ ℃

責任者確認欄 :   の確認者特記欄:   こD 〆9∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日 MCCP類 銭 黙 (出 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

時∫苦務)天気: 3、3

〈健康チェック表) 確認者

(3:2))

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

キく〕ン匝□
目24葛蕩回自 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : (午 、ず ノ)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(牛:3つ

よ2  '

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(J 2 年

|いg ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ソ )℃

〈船内清掃記録〉 確認者こ登
( 6 'cc)

ゲラン4・ 叶力7に、れす

臨甜都:  ②  (均 )

.・ 想 し

責任煮確認欄: の「   (降 帆

| はC/



f

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

″%ンフ六
(咳

年
)

選別場での確認表

実施日 :平成 /

(健康チェック表)

作業者名

酸 晨求―劇み 撚 ,鐸 錫ぼ(本 オでO舒籠

“

二

賑 雄 θ暢 醐 〔た武 替 8/

9 10才
フ

12

確認者 :

(李 7)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 一
一 一 一 ― ― 一 ― ―

靭

確認者 :

(小 :特

f珀鴛
・ 海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一

二

一 一 一 一

_____―
-9

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｌ

θ

確認者 :

(ι :

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シ=卜は全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ろ:″ )氷の状態 (ル :")樅
鮮度タンク内海水温 (b:m) ダ℃

秋サケ腹部内温度 (b:" ζ狂

責任者確認欄 :   の確認者特記欄:   こD



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員業 本

(ル
を

)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 ヵ 月 脚 (ξ時

`3分

～ 7時 2θ斜 天気 :お
あ 気温 : 

だ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

2心のfd〕進のだが妻ヤの仔ボー費難 老人
錫 篠 奮 9傷ρガ拳む σたメ澄ニ

動シ̀
學
ふ搾螺 琳 鑢 森 メ の2#オfr/

確認者 :

(ざ :ヵ
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

c
o
o
a
rncCf.$Aznc
c

確認者 :

(7:20)

キ(勇ヨン匝コ
:063回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:(ッ  (7:2ο )

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 η

船倉内の海水温度 帰港時
(72。

よ、と℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(び ρ

〃、ア
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :κ9
∂ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(♪ :ノィ )

ゲ7ン し疹 れ 力ヽ仏糸 ノ́/色
ιを)(0場 :i特記

[,2

確認者

9t
ｖ

ｒ
ノ

ノ′

苗渕
欄:の  (イたゎ眈

≠ t/



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

ブ%ィッ六 (ι

選別場での確認表
実施日 :平成 ノタ 年 卜

p月 争 日 (マ時r分 ～ ξ 時ぅ′分)天気 :ど
推フ 気温 : 

〔← __℃

作業者名

0晨ぶ―劇準 ふ,解 Cttt六 カでr秩詢豚紺二

際 隷 θ幌 醐 σЙ満 替
´
Ｉ

券源薙
9 10 12

(健康チェック表) 確認者 :

(T:")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(V:[0)。選 別 台

。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         Ю

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(や
")・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認煮:ヽ見
(ζ :由水の状態 (告 :tr)後

鮮度タンク内海水温 (食 :ル ) 4r℃
秋サケ腹部内温度 (ζ :り  ▼ ℃

確認者特記欄 :

′ υ

(LV/8)a 責任者確認欄 :

20a すぎ″

4ιノ

(%鵬



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会′豪りま%

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒施日:平成 ィア 年 ヵ 月 '日 (2時 ′o～ ダ 時2οが 天気 :務 め 気温 : /3

作業者名
`

つルの倉洋緻 欝糞幸
"←

ホr史 難 老人

%篠 象 ( 纂 ρれ 酬 盤 張拶選ニ

鰍′囁 搾ヽ
゛
卜
‥ 嘲 燃 g惣 友 | のフ.″

(健康チェック表〉
確認者:(2

| ): f$)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は θ

確認者 :

(≠ :2a
・キャビンの中は            0
:船倉の周りは            >○ oン [EE2三]。船倉の中は

,氷の投入は

0
qH 2 :\.Ciz4tr f 'OO tAa : 4ElE

。水揚げ時の水は十分か        卜(9

〈温度の測定〉 確認者:(ぅノ (夕 :2∂ )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(cζ :Oo)

〃_8
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G :oo)

-O-3c

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(f :2a)

dr2 "c

〈船内清掃記録〉

↑うシレンれで J♭臥流ダ
確認者特記欄 : の

lげ ら ヤa

(‰ ) 責任者確認欄: 0    (1/黙
/α励

ィをノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC曜 員会

ゾメ77六 (2

選別場での確認表
実施日 :平成 ノタ 年 ′´ 月 解 日 (グ時ar分～ し 時´ 斜 天気 :虚L気 温 : ″グ  ℃

(健康チェック表) 確認者 :

(か :め )

作業者名

協拳ホー劇緋 沐,栂 3が本方で90″

“

二

娠 沐葉θ暢 測 磁 端 替 晴 舜移
9 10才 12/

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選月1前 )

確認者:(3リ

(4br・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―一一一一一一=一一―コθ

シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 ― 一 P

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(ラ

(I占
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

か

か

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 ( )
■勲

鮮度タンク内海水温 (← :ン)ま ℃

秋サケ腹部内温度 (興ρ)2℃

rtort I

″

確認者特記欄

t/

責任者確認欄 :

。ヽみ、■ビん

タツ

(14g



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会″敷本 (メ%蓼 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 こ′ 年 だ 月 6日 (」 時ノアト～ ↑ 時。ゝ 劾 天気 :喀■ 気温 : |li′ ℃

作業者名

0ルの倉澤 暢:が美ヤジ←ホア費雌 之人

防 篠 象 °Lttθ赫 輔 潔 Qたが選ニ
D4d載 Pヽ 9林巖操 のイ:対

| 7婆軍森

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3 ρδ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

r ZfO )

□
oeZ t trs= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 馬ダ  (牛 :4ぐ
)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3つう )

|(、 午 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(」 つ。
)

θ  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 δ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(44●

4ヽz ℃

(船内清掃記録〉 確認者:9
( よ JヽlCフ )

マい万ンカrl+262Kて 流ヽす

確認者特記欄 :  
進勇フ   (/%)

芯′
し

責任者確認欄: ④    〆
`ン

)げ

想 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC唾 員会

ブ%イッ六
f2)

理別場での1確認塞

〈健康チェック表) '

作業者名

の俣■ぶ一劇鍼 林 鐸 α始(本 方で鋼 ″

“

二

雛 沐業ρ場 醐 喧囃 替 り

嚇 潅 10 12-

確認者 :

(/"

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

,選 別 台

・計量器の清潔度
‐

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― =一 一 一
Jつ

。シートは清潔に用意されているか 

―

lD

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一

二

一 一 一 ― 一 一 一 ― 一 ― 一 一
′

確認者 :

て

`チ

2`L:〔

``lEEE〉

)

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 -9

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(メ :´

`
:[i[[菫li[:l:l:i:

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(6:ο辺氷の状態 (ノ :冽  ン

鮮度タンク内海水温 ( d ,az) g-%c
秋サケ腹部内温度 (〆 り2)  , ℃

責任者確認欄 :   の <'otL)&確認煮特記欄:   こD

/ギき/t′′〆



HACCP響:J乳拗     (′ゆ

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

寒施日:平成 /ノ 年 /θ 月 ざ
~日

(3時 /_t↑
～

“

時["分)天気 :く多 脅 気温 :  // 1

作業者名

写んの角澤 鍬 :欝美ヤ 錫←小r史 難 老人

霧 林 潔 ( つιttθ赫 Qたが選ニ

鎌多‐嚇 搾鐸 燃 11ニィイf 12'

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3:/′ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

0
4
0
Q
1回 目2

確認者 :

(/:ギ0

□
:(口02回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定) 確認者:LJ/ (ダ :ごυ)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3:291

/6_r℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(t3:2S)

∂℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(“JD

R、/7℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(√ :知

イ
｀
4シし力効にひノしいズし方

臨粘記欄:(1,)/饗

ケ じ

責任者確認欄: 0    /23a

な し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ブ%ンフ六 く り

(健康チェック表)

Ю/

確認者 :卜」

|(公ジつ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

確認者:LQ

(ダ :″ )

‐
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 ― 一 一 十 ~~~~月

ワ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ι2

(FF←
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 T一 ― TJ9

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

b/

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:(ヾ

(FiO)
(Fごつ) (4争鮮度タンク内海水温

(、←お )  >℃秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の確認煮特記欄:   こD

卜1(常 /

ぬ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″路木″ ノも )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 rCr月 矢 日 (3蒔妙 分～ キ 時∈ い)天気 :|1瓢卜 気温 :α、| 二

作業者名

助レのヵメ咳 欝美ヤ り艦ホァ史3ガ籍老人

賜 鰊 象 bttρ恭為 切たが選ニ

じめ嚇 身も林巖辮 f″

〈健康チェック表〉 確認者

(J :0A )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。

キ ャ
ビ ン の 中 は  

一

― 一 一 一 ― 一 一 一 -0

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者(フ

(25ひ )

むビン
[I三二三]

氷の投入は t@a Z,ffzng : 3EE : 4EEl

。水揚げ時の水は十分か  ~

く温度の測定〉 確認者 : (43D)

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

り:b■

163℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(bづ 今

01 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
(4懇 ℃

〈船内清掃記録〉
 /1゛

万/ う
は
け均来マヘ流す

確認者

1 .r:ff,)

確認者特記欄:  ②  〆η

かし

責任者確認欄: ④    r4 9

参 し

R



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睡 員会

ソ%ンフ六
〆

会
)

選別場での確耀墨
実施日:平成ノタ 年 日 (′L 時δO分 )

(健康チェック表) '

作業者名

Z拳求―劇み 黙 弱 鏃 (本 力での守κ

“

二

臨 沐繁θ瞬 測 寧 囃 替 囃 漱
9 10 り́ li::´

´́́́´́́́´́́
1「

´́́

確認者 :

(夕 /ο )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 l〕′

(第 :

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者

(ご け )

' i*EtJ6tttflil3*t(t,t6tr 

-

・計量器は清掃されているか

:li[[:をを[:lil:12
(選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(ぐ0)氷の状態 ((ご)そ
鮮度タンク内海水温 ( <ilQAp 66 c

秋サケ腹部内温度 (ぐ :ζ゛)2凄 ℃

責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会″麟木

イ
マタ

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

界狂日 :平成 ィ′ 年 だ 月0 日 (3時 た 分～ ご 時 ∂鈴 )天気 :くの ツ 気温 :   // ℃

作業者名

⊃ルの力洋 繁 欝美幸 酢 F史 轍 光人

駿 篠 欣 o毎ρ稀 2猿浮澄ニ

%嘲 マ Pヽ ⑩林巖辮 01イ唯 員

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:わ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0
0
0
a

確認者 :

1 /. :-eD)

□
cJ,6OzEE : 3EE : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:こノノ  (ゞbo )

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3勢 )

〃、J℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
33D)

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ラ 0)

3ヽ び℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

(5~:声。)

1"1i ufu4Lc rt17 u *'>u('
確認者特記欄: の  〆13)

t財し

責任者確認欄:  0     にる(礎

たし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

E <1w@Y 時

`♭

分): +t* ,.9 4,"? n<-i

(健康チェツク表) 確認者 :

く/妙

く選別場衛生状態確認表〉

チ

:ili]:][]LII:IIIIIttII正三I=多
‐
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 
一

            ハ
。罪翼こあ瑛像[・

~

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

:[lli:菫LL[:il11lll_III=I=三多

確認者 :

(♂ :

′

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :ぜ

(ζわ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :―確認者特記欄:   ごD      に23)

′テltソ←レ



書式作成日:平由 客 7月 1日 う
賜 やtズゴ碑武ひ6k・七 几碑繊 ■

勧 縣フいしut嶋

実施日 :平成 /ノ 年 /ο 月
フ

日 (3時 3鉛 ～ f ttο
。分)天気 :哺毎ふシ 気温 :η ｀

〈健康チェック表〉 確認者

(3:卜 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(31%)

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 ― 一 一 《 D

□

確認者 : (41〈温度の測定〉

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(3そ乃

|`、年 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

∈ア十)
―θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時 唯害 ℃

ザろンが噴泡りはヽたす
確認者

(ッ ごわ)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略員会
ゾ%ンフ六

P/2)

実施日 :平成 ノ 配の分～〆

(健康チェック表) 確認者 :

(タ クρ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・醇量繁のこ潔
「・鮮度保持タンクの清潔度             ワ

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(弁力 )

/

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            り

。計量器は清掃されているか           つ
。

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  ― 一 T一 一 一 一 つ

。シー トは全タンクにかぶせているか 

―

。作業場は整理整頓されているか 一―一一一一一一一ρ

確認者 :

(ξ瀞

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(rミん )

鮮度タンク内海水温

(ζ i夕)左
=℃

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄:   の     'あ冶に確認者特記欄:   こD



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会″熱本

“

マン
)

実施里
:平成 ィメ 年 力 月  /日 (/時 /θ 分～ ク時 θ∫分)天気 :∴油に/気温 :   

∠γ  ℃

(健康チェック表) 確認者:(咤

(/:θθ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(じ

(′ :Oο )

Ee 6 ,6{zna

□
3回 目   :   4回 目   :

。
東 易 藤 喜 あ 氷 は 十 分 か

一 一 一 一

→ ο

確認者:  Sソ  ( /:´ 。)(温度の測定〉

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(び :2υ

∠釘
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :ル )

/′ヂ

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(/:夕‐rl  , ℃

確認者:Oい

(7:%)

んでな″シン
′．４一

(ラ 磐確認者特記欄 : 1/P/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAcc騒員会ブ%77六 (C

選別場での確認表

実施 日 :平成 ノ

〈健康チェック表) 確認者 :

( /'6fl

・海水の清浄度は               り
・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者 :

c d'$6t
〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・
選 別 台 ― す

一 一 一 ― 一 一 一
却

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一

ワ

‐
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一一一一一十~~~~~つ
。シートは清潔に用意されているか 

―

チェック内容 (作業終了後)

・
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 ― ′

・計量器は清掃されているか            ′
・

鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 つ

。シ‐卜は全タンクにかぶせているか ―一一―一一-9
・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 一 ヨ フ

確認者:tヾ

t 2 ,9r7!t

(選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (久 :そ)と
鮮度タンク内海水温 (>ない) が `'_
秋サケ腹部内温度 ( ;, :gqf) cy.d c

認

　

＜

確 者 :

゛

責任者確認欄 :   の

Deく宴コし`
″ン )確認煮特記欄:   こD



書式作成日 :平成12年 7月 1日

寒施日 :平成 ィア 年 /0月 /日 (3時 ス 論 ～ 4時
｀
彼 )天気 :応

ネィ 昇温 :ご __二

HACCP委 員会″敷木
(ハアン )

出‐港・漁‐獲から帰港までの確認表

作業者名

のンのカメのだ欝美ヤ ②←ホτ父ミ蕊 姥人

鏃 篠 像 oιttρ稀 毀 拶選ニ

ら 4春摺鐸 燃 11ン

〈健康チェック表〉
確認者 :"

(3 :/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0
Q
a
0

確認者 :り

(μ :3。 )

キ0□
EE I :Sozna{ 2o eaa : 4ElEl

・ 水 揚 げ 時 の 氷 は 十 分 か  ― 一 一 一 ― ― 一 >0

〈温度の測定〉 確認者 : (f'f3t

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(32ι )

バ丁℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G:Z)
′∂_3℃

船倉内の水の状態 帰港時 ∂

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
罐 御

a2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(」 ::ρ )

劾 冽く0蒟力 ん 省
翻諦記欄:0 (///)

午し

IT趾:④  rン )

かし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ブ%ンフト
(ジレ)

選別場での確認豊

寒施日:平成ィタ ワ θ 月 /日 に 暗 手 メ 時中 )天気:のえ 気温‐ 4_二

(健康チェック表) 確認者 :

( 9:9>)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(″ Ⅲ。選 別 台

。計量器の清潔度
¨
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(ごL:ぐ滲)。計量器は清掃されているか            '
。鮮度保持タンクは清掃されているか        θ

シ
,卜

は 全 タ ン ク に か ぶ せ て い る か  一 一 一 一 一 一 一
ρ

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:∠p

(t5`ミ  

“

氷の状態 C O)     秋
鮮度タンク内海水温 ( <a,Jr) 6r.dc
秋サケ腹部内温度 (.$da ) A* "c

確認者特記欄 :

ハみι/

P//) 責任者確認欄 :

ノIDと 矛ヾ力4)

'こ
ン

(′ン)の

フit



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会′敷木 ジをら

'

〈健康チェック表〉

作業者名

燿んの角澤 跛 欝美ヤ レ←ホF賞
～
ガ籍え人

場 鰊 歓 じ島ρ恭為 ン豪搬 映が選ニ

%,嚇 搾岬 琳 1_

確認者(:

(3:£ )

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

確認者

(:3L≦まJI)
・ 甲 板 は     一 一 一 一 一 一 一 一

~。

。
キ ャ ビ ン の 中 は  一

一 一 一 一 一 一 一 一 -6

:船
倉 の 周 り は

・船倉の中は
□

3回 目   :   4回 目   :・氷の投入は |,Fo zne

・水揚げ時の水は十分か

面者2馨轟 (4:=(⊇

漁場の
｀
海水温度 漁 獲 前

(31 「ヽ )

悠 16℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(g:緊D

∂  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 e

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(讐

℃

フ`ちシカい寸ンちJくさ澪Lす 確認者 :脇

(ζ
｀
:/υ )

(2ア)は(秒



書式作成日 :平成12年 7月 1日

H,UIA-qL ffija tr.)

〈健康チェック表) 確認者 :

(ク :ゝ夕。)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(μ ρ
・計量器の清潔度
‐
・ 鮮 度 保 持 タ リ フ の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 十 ~~~~二 ρ

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                フ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ぐ る
・ 鮮 度 保 持 タ ン ク は 清 掃 さ れ て い る か  一 ― T一 一 一 一 θ

.驚:Li1111lξ【[11ま I景

る

(選別・計量後の温度の測定) 確認暑
`雹

ツ
(ヾ´ )氷の状態 (ぐ スペ)亥

鮮度タンク内海水温 (モル )い
'秋サケ腹部内温度 (f'-) .f,5c

責任者確認欄 :   の

<2*ft'
僣r′て芹/



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員 会終 本 夕窪墾 ))

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク 年 9月 2よ 日 (3時 〃 分～ 年 時 6諄詢 天気 :力
油 気温 : 〃  ℃

(健康チェック表〉
確認者 :

(3 :/∂ )

作業者名

コんのfd〕磐切だが糞ヤ7學然―史繁籠え人

9/h+nlt,r フJ 多ρ赫 フ訴 稀 酵 9燿メ透ニ

oシ 4學ふ搾岬 燃 のみ#オ創

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は ３

０

０
０

０

剛

確認者て0
(≠ :わ)

キcン ロ
:0つ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:C (夕
`zメ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 り

ク℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(38助

〃_5℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:δ乃

∂℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ざ :3少
)

ヵaくtんИ九ぅ
確認者犠 己欄 :`理

ワ  ノ宅負ρ

各レ

計雄謝: ④   角 澄

な し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略員会
ブ%77六 ′蟄年

)

選別場‐での確盤豊
実施日:平成ノタ 年 時ζθ分～Z時に″分)

作業者名

0虔薇沐―劇 1弊ふ 燿 動が本オでフgκ

“

=

像 沐葉θ懲 副 篠 満 雷 夕

`厖

馨桑ヵ会
9 10 り才 12

〈健康チェック表) 確認者 :

,( 
久

:

(選別場衛生状態確認表〉

チ土ック内容 (選別前)

確認者

(y'fu)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか (メ ♪←
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シす 卜は全タンクにかぶせているか

・
作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 ― T,

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(Z夕θ)

(ろ ∋θ)ご  ℃鮮度タンク内海水温

(メ タ )ク ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

界 レ

吻 責任者確認欄 : (2ク

J.ref\
ヽ

4レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会″螢本
(

分～ 0時 |｀ 分 天気 :トハ
V気 温 : な ´ ℃

作業者名

んゝのfd,難 跛 が美ヤ餞 小々…く噺 老人

協 篠4イ もιl 多ρ鵜 甲 鞭 陽び 透ニ
´
04屁れ象搾岬 新 増 森 メ ☆Z#オ釘

〈健康チェック表〉 確認者 :

(3 :/b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

6

確認者 :

( 3 :00 )

キσンロ国
rqe Z,f,enc 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者 : (午 :ぐη)

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(4:・lq)

¬  ℃

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(3泌 )

16、 |  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(β :20

θ  
℃

〈船内清掃記録〉

力いけ)鶴水Zヽ シ綺
確認者 2

r 6 '3o)
フ

｀｀

弓 ンヽ

叩骰轟 唸ノ
/医卜 し

責任者確認欄:  ④
      サ)`【

かし



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選房1場での確認塞

実施日 平成 ノ E (S F+cg tj- 6 w

く健康チェック表〉 確認者 :

(グ :脚 )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。

選 別 台

―

― 一 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 -2

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 一 ― 一

月 ′

確認者ite

(ζω )

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                つ

。作業場の状態は                 θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        つ

。作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(〆
'い

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

r /i: )o)氷の状態 (〆 ごご)震
鮮度タンク内海水温 (zr夕′ ) よ

｀

秋サケ腹部内温度 ( / ,yot 2e.
責任者確認欄 :   の

ジ “
η

確認者特記欄:   こD (多 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会終 本

(燿セ 年

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月  2ダ 日 (3時 2θ分～ 夕 時ぶ

`分

)天気 :∠
彪″  気温 :   /≠   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

)んのfd,業 繁 欝美ヤ 0「ホー父囃 光人

場 乞求髭く⊃ι多θ赫 軸 囃o娃メ透ニ

oレ綺學ふ搾蝉 燃 11/ 12/

確認者 :

(3 :/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

1船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

C
0
0
0
l回 目 2

0

確認者 :

(メ :知

キ0匝 □
,.f$Ee f ,rlozaa

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: κBヴ  (“ :ぶ∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:」
/グ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3●

′a∫

船倉内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(“ :《J

%之 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ぐ :39

枠にでスメ|じ鮭す
責任者確認欄 : %て確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 鵬∝P委員会:た本(愛2

実施日:平成ノク 年 E-$-E ( 嗅←～ぐ

(健康チェック表) 確認者 :

( 外 :ン )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕 妊 )

・計量器の清潔度
F・

鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

:[嘗[:i[[は三三三三三三三三三三三三三三三]:
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか           ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        '
,シー トは全タンクにかぶせているか       つ

。作業場は整理整頓されているか         θ

確認者:(ジ

(｀くFL:

確認者 :

(ヾt:そ/)

(選別・計量後の温度の測定〉

(C夕/) 哩鮮度タンク内海水温

k( ,?/) b,ac秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の確認者特記欄:   こD



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /'年 ′ 月4日 (3時ぎ 分～

『

時ノ0る 天気 蒋 本 気温 :4、 て

作業者名

0ルのfd〕霧肋だが糞ヤ η←ホー史雉 差人

咳 篠 欧 もι多♂れ 9廟 世瞬ぶ透ニ

Q↓ dれ擁搾0ポ巖辮 12才
´

〈健康チェック表〉
確認者 :

( 3 :/f- )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

1船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(5
，
ぁ

キ0ン 匝□
'qp3:COzpc

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(2ソ   (4 :9∫ )

船倉 内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(4:匈)

釘  ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(336)

itn   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3ξ )

0   ℃

〈船内清掃記録〉
η
｀`
う ゲ叶発米トシれすン

確認者

(` :|も )

確認者特記欄:0  
～ふ ι

責任者確認欄: ④     σ残
ラ
クJ駐

むし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略員会

ブ辰ィ本 C%

作業者名

動く4沐 ―亮d の声沐,0ご 動い本方でπ×詢形純二

伽 沐葉ρ後 酬 lkゎギ管 8

9

く健康チェック表) 確認者 :

(メ :ダ←

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者f→

( hG()選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 フ
シートは清潔に用意されているか         り

海水の清浄度は                θ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(/i 2;)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ワ
>`⊃

・作業場は整理整頓されているか θ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:re

(メ :釣 )
氷の状態 げ 鞠 )な
鮮度タンク内海水温 (lt>a) \-,t c
秋サケ腹部内温度 (メ リ ) メ ℃

確認者特記欄: こD (2クが

静 ノ

責任者確認欄 :

ヽ

(負dO



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会ψ髪ォ

(′Z感と

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月 22日 (3時 2つ ～ ≠ 時 夕σ詢 天気 :くιり 気温 :  ん

「

  ℃

〈健康チェック表〉 確認者こJ

(3:スΓ)

作業者名

Эルのfd)総 嫉 ざ美ヤ 舜 ホー賓囃 之人

場 乞ボ4く 2多ρ鵜 榊 ず⑨たメ蔭ニ

餌魏卜P 鐸 新 つ子携 角

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ
θ
θ
の
団
θ

確認者

(f 'kt
キ0ン 匝□

:Oο 2回 目7:2θ 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者:Gツ  (“ :“ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8:`わ )

/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:牛θ)

θ ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(ダ :り

2℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :"

(『 :な)

力水t 多ミ
／

・
た す

確認者特記欄 :こ 瑳ノ  φ2参ハ

碑 く″

責任者確認欄:  の      ア桑 じ

∂々



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
ィアイツト 曜 費

実施日:平成ノタ 年 そ 唯 2分 )

(健康チェック表) 確認者 :

(q,つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チ
I進
ク
1容』

選別前)_____二
________→ρ

・罫量条の善潔度                の
・鮮度保持タンクの清潔度

作業場の状態は

確 者

　

′

認

　

＜

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :θ

(ぐ:ひご)

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(ヽヽ :力 )氷の状態 3)ン
鮮度タンク内海水温 (rf 'va ) yS:_
秋サケ腹部内温度 (<r-iz) V# c_

責任者確認欄 :   の確認者特記欄:   ごD



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会′を求

(ノ吃ン
)

港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月 21日 (3時
"分

～ 448“ 斜 天気 くtl)気 温 :ん   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

Эルのfd,総 鏃 ざ美ヤ働←ホー史雛 光人

協 篠撃多くOιttρ鵜 ⑫曲 彎賜ぶ蔭ニ

叫 罐春搾し林巖殊 11才 12

確認者 :

(、3:ノ9)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

確認者 :

(』子/o)

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

匝 ¬国
3回 目   :   4回 目   :

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 ― 一 ― 一 一
ヱ ⊃

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

()y)
l¶1) ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()30)

|    

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 吟蒻
「

℃

船 内清掃言己鋤

フ

ロ

ラ ン つ

い
〔す ｀

洸b永 2ヽ )在
≠

確認者

(● :筋

確認者特記欄:   身ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
″メンフト 曜 盤

実施日:平成 /夕 年 n)-/a( 時ド←蒼)天気:

(健康チェック表) 確認者tノ

タ ジο)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(“ ,D)
・ 苗lユ 命 υノ′目 離 区

。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか      つ

・

海 水
の 清 浄 度

は  
一 一 一 一 一 一 一 一

~一

一 一 一 ― 一
一

つ

・岸壁海水の状態は               ν

。

作 業 場 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一

~~一

一 一 一 一 一
封

0

チェック内容 (作業終了後) 確認者(→

( 、

`′

t:E5｀こ))

丁蓬:り碁こ層嘉百五そiヽるか            θ
・計量器は清掃されているか

:じET言基′多

'「

景魚[耳 |キ 2象 IIIIII三彰
。作業場は整理整頓されているか          ρ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者Id

(′ ど

こ

i氷の状態 (いわ ン
鮮度タンク内海水温 (語メ  タ 王
秋サケ腹部内温度 (6:ダ /だ℃

/b*Y /
確認者特記欄:   ごD

lfrこ
Vノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施 日 :平成 /夕 年 9月 笏 日 (3時 22分～ ダ 時

`θ

分)天気 :わ
め 気温 : /7 

■

HACCP委 員会終 本
(′名ο )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃ルのfd〕進のだが糞彙動権ホー史%之 人

暢 鰊推く1 フιttρ鵜 o曲 ず繁 錘
ユ 碕春搾酬 燃 o7核〃

〈健康チェック表〉 確認者:(逆

(3:スC)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

1船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
０
０
０
岬
ο

確認者(じ

(f :-to )

キθ □
:90 za1 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定) 確認者: √Jノ  (μ :∫θ)i

漁場の海水温度 漁 獲 前

(336)
/7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

6 36 )

′al℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(弁l")

3、 ≧℃

〈船内清掃記録〉 確認者:√メ

(5｀ :26~l

″水↑んM九 守.

臨粘記欄:(')り厖り,

夕【ク

責任者確認欄 : 
④     明 ら )鉢

′ハさノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会

″メンフ穴
qκ

選別場での確認表

平成 / 月 」 f)日 ～ζ 時

〈健康チェック表〉

作業者名

J族晨求―盛d りヽだく沐,1澤 Q滋(本 オでτ烈詢形

“

二

娠 沐葉θC 察馴 1左ゎ七管斃葬オ刻
〆 10- 11-― 12才

確認者 :

(/シ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         >夕
・

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一
月 ′

確認者 :

(外婚

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― ― 一 一 一 一
月 ワ

・シー トは清潔に用意されているか ~
。海水の清浄度は               ρ
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

( kJF`｀ _ヽ)｀、J〉 )

:[[[[菫[1[[[ili121: IIIIII三多

確認者 :

(ζジ

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (6:ツ)風
鮮度タンク内海水温 ( .;( 'i>) <1,4c
秋サケ腹部内温度 trf *)7 '2d c

責任者確認欄 :   の

ノ

`む
り

|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会終 本

(p狩 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月 |へ 日 (■時 2f卜～ 牛 時侮 句 天気 :暮れ 気温 : ダ Ъヽ

作業者名

もんのfJ〕進Qだ が糞ヤり←ホー賞囃 老人

C%凌乞ボ懺くQttρガやむ嘲 鷲◎始メ透ニ

Q争こ辟春搾岬 蒻 T2-

〈健康チェック表〉
確認者 :

r J,ffr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

七船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

1 J: /Q)

キ0国
> TEEJ ,OC)zec 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:('2  (今 :3σ )｀

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉内の海水温度 帰港時
(4わ

な/17℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33針)

lθ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5お )

0   
℃

〈船内清掃記録〉

プうンが吋洵六るヽ

'た

す
確認者:z

(0:々))

―
し

①
　
ふ

確認者特記欄 :

ウ ) 静都謝: ④   (ラ 墜

想 し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :グ

浸
々

が
(多

り
)

選別場での確認塞
実施日:平成ノク 年 E*fu-C HJlatr')

(健康チェック表)

作業者名

跛 晨ぶ―発d 潔 ふ,鐵 弊 ボカで働緊詢形

“

二

賑 沐葉θ暢 醐 Qゎ獣管ρ争場な力′

夕1な森 分合10 12

確認者 :

(“ :メつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・彗量肇の毎潔菖
~IIIttIIIIIIIIIIIIソ

確認者

{ /:s{-+
・

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― ― 一 一 一 一 ― 一 ― 一
月

9

・
シ

ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  ― 一 一 一 一 一 一 一

p

・海水の清浄度は                 θ
・岸壁海水の状態は

'作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

確認者 :

(rヽ6)i彗型鼻|:層信:舞II12象 II正三IIIIIIEZ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ι⊇

(´ :ゝ r))氷の状態 (簾 ")2
鮮度タンク内海水温 (ζ ″ ) ♪、℃

秋サケ腹部内温度 (rF'y t glFc

責任者確認欄 :   の確認者特記欄 : 饉D (秒

/蒻群
:′て́)ι/



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会′蟹求 (′

後F)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /夕 年 9月 ん狛 (5時 β ～ 4時 36分 )天気 :ψ ′ 気温 : //℃

〈健康チェック表〉

作業者名

〕ルのfJ〕毯フだが糞ヤ 9←ホー費難 光人
g/履乞茶4く Oιttρ赫 輸 嗅⑫殆メ蔭ニ

%《 春媚岬 蒻 12-

確認者 :

(3:a5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

i船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

０

０
０ キのン ロ

・水揚げ時の水は十分か        >0
eZ :61z@e f. ,/,{sne : 4EEl

確認者 :｀グ

(鰭 )

〈温度の測定) 確認者:(3)  (′ :3だ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:25)

l¶
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :2bl

′a≧℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

.r'36)

/,zc

〈船内清掃記録〉
確認者

(tri:′

「

)

メグ,こ tラらいジ疑/す
確認者特記欄 :    

陥
)

かノ

責任者確認欄 : 
④    び

シ争 皮

かし



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会

″メンフ穴 ヴ%

選別場での確認表
mr&r'-S wQ n'.l

，

一

(健康チェック表) 者

　

カ

認

　

＜

確

(選別場衛生状態確認表〉 確認者て」

(/'0
`

チェック内容 (選別前)

。選別台
……       θ

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 ―

引

'
・

鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 ― 一
ρ

・シートは清潔に用意されてtヽ るか      '
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ρ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ
運
タ

フ

確認者 :

(F秒ン)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(、F:´0)

計量後の温度の測定〉

(ζ :房 )

(d:よゞ)  成 ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の確認者特記欄:  0   (ラ′

店だ縛′



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会終 本 (影

響
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月
1■ 日 (Ъ 時 IL分～ 4時 %分 )天気 :烙Jし 気温 : ∫ag  ℃

作業者名

Qしのfd〕難院 が美ヤ 9,本―父ンパ籍之人

賜 篠撃多くQttρ赫 軸 曖辣ぶ透ニ

晦 ‐嚇 搾⑩亭ボガれ暑 リノ

〈健康チェック表〉
確認者

( 3 :oC)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

< z,Qtt

地ビン
[I【Σ詈]

rnn !,S zee 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者 i t2ノ   ( :∠2ノ、)

漁場の海水温度 漁 獲 前

に

':く

つ

lq、η ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 3 ２

´

ι

リ

θ ヽ
|    

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉内の海水温度 帰港時
(各

啄 ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

r {'f) tザ弓ンが叶流1く 2｀ 流Lす

臨静記欄: 0 (メィァ)

ふし

責任者確認欄: ④    σつなソ的

か し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成ノタ 年

障 P委員会:グ浸々本(ガリ£

～0時(レ%→

く健康チェック表) 確認者:rど

(`″ :∂∂ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          り
。

計 量 器 の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一

′

‐

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一

ワ

。シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(夕 ′β

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:(均

(´ /← )

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

。シー トは全タンクにかぶせているか        ゾ

・作業場は整理整頓されているか 一―一一一一一一一′

確認者 :

(や り熊b)

・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

(ぐ :夕θ) ζ

'

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :   の (多 )

l峙′(輝ノ

(う )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会′敷オ (″

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 / J日 (

作業者名 {

0ルのfd〕感場だが美ヤ②←小T父 囃 之人

琺 篠懺ぐ襲毎ρ鵜 動 電9殆メ澄ニ

%‐

`
春搾鐸 燃 12-

〈健康チェック表)
確認者 :

(3

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

:船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は ２

０
の
の
０
剛
０

確認者 :

(3:/θ )

キ0□
: fo2@e 3回 目 4回 日

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:(Cノ   (′ :郷 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Stも )

/9 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:、も )

θ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(タ イ3)

ぶ′2℃

〈船内清掃記録〉 確認者:′ゼ

1l :Jo)

劾れで 光́ へ力し

`確認者特記欄:の   ン2るの

か し

責任者確認欄 :  
④        婢

奏レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

″%イット 幌

選月1場での確認表

(健康チェック表) 確認者 :

(“ 少θ
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(偽 ぴア )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            p
・計量器は清掃されているか            "
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか       ρ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(、4・べ生)

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ〃 )
氷の状態 (C://)"
鮮度タンク内海水温 (に← ://) 々 ∠ヽ ℃

秋サケ腹部内温度 (,f,:2 ) 6,/ c

確認者特記欄 :

PそこRを/

(舞 責任者確認欄 :

ノ炸>マ  レ

雙夕そ`ノ

(珍←



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会矛飩ォ(″

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /夕 年 9月  1午 日 (ζ 時 l¬ 分～ 年 時ξb分)天気 瑞僣トン 気温 : /1ヽ
留

作業者名

し のfd〕進物:が糞ヤ鍼←ホー費囃 光人

鏃 篠 象 じι( 多ρ鵜 6癬覇説螺電

%:嚇 搾bポ巖鰈 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

1J:oe)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

L船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

( a.'fOl

キヤレ ロ

EE L ,Drt= 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: |ノ  (43ゞ )｀

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(43埼

♂≧ξ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3^1)

18、 年   

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ヤη )

r       13

〈船内清掃記録〉
fだ

、
／ヽフヽ も

｀
・ 11

燿
ヽ

ヽ
／

よき
'在

す 確認者

rf,,20>

確認者特言己欄 :      (与
)

ち こ

(″∫ 責任者確認欄: ④    務♂こ

ち ι



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委員会″%イッ六び%

選別場での確認圭
実施日:平成ノク 年 ,)-$ mlo r,'l

(健康チェック表〉

作業者名

鏃 晨ぶ―亮d 弊ヽふ.襲 Q滋(本 力で嘴 影

“

二

｀
銃潔沐葉θ伽 醐 σ左ルt肇 8-

9 10 12

確認者 :

(“ υ∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。1量型の量潔
・

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一

」
9

・シートは清潔に用意されているか        '
・

海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 一 一 ― 一

≦
p

確認者 :

(仏 :′い)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(計築午
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :、 /」D

(r")氷の状態 (ζひ0)レ
鮮度タンク内海水温 ( *u-) "l,dc
秋サケ腹部内温度 (ζ次))` ℃

責任者確認欄 :   の

鮮P″ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会ψ戯本ダb)

出港0漁獲から帰港までの確認表

奉施日 :平成 /夕 年 9月 /3日 (3時 か ～

`戸

時οθが 天気 :け
佛繭 温 : 

々 ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

つしのfd〕難@残 び糞幸ンケボー史難 老人

琺 篠4( qttρガ抄む 鏃だ瞳Ji

%碕春P鐸 効 蟷 森 メ %そ#ォ fr/

確認者 :

(3: /D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ｏ
ａ
ｏ
Ｏ
剛
Ｑ

確認者 :

(3 : /o)

キ0□
:.fDzn H 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: こジ    (「 :θο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

∈}:30
/7≦ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:50
′aЬ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(c′

~: 
の

ノヽ7℃

〈船内清掃記録〉
確認者:Qじ

(ξ
~:ヨ

ο )

″朱t亥/秋 ん
確認者特記欄:0 (ス )

かレ

静雄謝: ④   (ネ 輔

奏レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

″%ンフ六
(多
b)

選別場での確認表

実施 日 :平成 ノタ 年 9月 バ 日 (弁時節 で 時撻f分)天気 :肴 気温 :ノ
タイ _,

作業者名
`族

晨ホー盛d り く沐,1輝 繁 本方でτ覆詢形

“

二

憾 沐葉 Q 殊 馴 ηこゎ載肇 8

9 蜂 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(メン )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ρ

確認者 :

(ハ 角合
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一一一一一一――引Ю

・シートは清潔に用意されているか        θ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者∠兌

(ご よ合
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(´ 熱争
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (<L-;IS) q4 * e

確認者特記欄

薄("
(勿 ) 責任者確認欄 :

′

“

(形を,)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCPttF議会〃盤(′六り222

実施日 :平成 /ク 年 ヽ 月

'日

(3時 |マト ～ 4時 い 分)天気 策 気温 : |も こヽ  ℃

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

Fiルのfd〕磐鋏 が美ヤじ←小―史 炒縫老人

擦 鰊簿ぐ⑥ιttρ鵜 鷲 搬 鯵ギ蔭ニ

944職ふ搾 林ゝ巖補 だ 森
４
〕

■

／ 鴻Z#オ劉

確認者

( 2 ,4fr

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一一一――一―Э

。キャビンの中は 一―一一―――一―」Q

・
船 倉 の 周 り は   一 ― ― 一 一 ― 一 一 一 」

o キoン 【ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・氷の投入は naZ ,$DzeE :

・水揚げ時の水は十分か ――一―――くD

０
特

者
　
２

認

　

＜

確

確認者: eプ  (4:3ヽ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3け )

13( 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ハ )

0  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(午:35

3  ℃

船 内清掃言己鋤

デ ラ ン カ
い

叶 海 ネ 2ヽ え す
確認

( | :2o)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 に P委員会:グ浸́本(豹

選別場での確認表

作業者名

戯 晨ぶ―鼻d み ¥沐,醐 )(本方で Cξκ

“
=

琺 沐葉θ鏃 副 %ゎt警 8

9 1″ 12

〈健康チェック表) 確認者 :〔ざ

(/ 〕)を
')

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :じ

(メ ク0・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′

シー トは清潔に用意されているか ρ

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
確認者:`→

(ζ :減F)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

′
′

。作業場は整理整頓されているか ρ

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :(」

(Fめ )
(F渋 )́

(く←三b)  / ℃鮮度タンク内海水温

(ξ 力 ) 々 ℃秋サケ腹部内温度

('多ケ」2

ヽ

″ き
K2,ユ レ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :

ぢ♪9産塾

レ

(珍⊇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員摯 本 P///)

出港0漁獲から帰港までの確認表

寒施日:平成 /夕 年  9月 ノ/ 日 (3時 2ο 分～ 、

「

時 ar詢 天気 :く
為 ツ 気温 :  

た    ℃

〈健康チェック表)

作業者名

Эルのfd〕磐額 が美ヤ褻 ネ々ー健囃 之人

錫 篠抵イqttρ鵜 雛 願 9猿メ透ニ

襲 碕春搾鐸 勅 准 森 夕g ス晟#ォ釘

確認者 :

(3 : 10)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

０

０
０
０

確認者 :

(3:/Э

キO□
ree f
a

:1fr ze e 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者i taソ   (ご・ aρ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31ミ乃

/2~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ご
′aゃ

℃

船 倉 内の水 の状 態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(「ぼ

/℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(6~:γo)

ミ与 /ヽ/7ふ やタ オ

棚甜記欄: (5)(%)
t脚 経
呻

かレ

責任者確認欄: ④    のケ)侠

.か し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
MC"委 員会 :グ

浸
た

本
(参

選別場での確認表
( *f n+oa t- t?

作業者名

鍼 晨沐―鼻d 跡 く沐,1謁 傷お(本 オで2ズκ

“

―

鮨 沐葉リ暢 測 と ゎ獣管 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(  仏 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者 :

(く〔
生く

`雰

こ))

・計量器の清潔度
ざ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか 

―

。
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 ― ― 一 =θ

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

Jρ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(  ξ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シー トは全タンクにかぶせているか       ρ

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(OSa
(ぐイ )/℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

′ス
トιくすこノ

(g///) 責任者確認欄 :

ダ農多乳

(7///)



「
　

　

　

●

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会藤 本 リ ン ダ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Эルのfd〕経切だが美幸 ,0参小―箕瀦 積光人

鏃 篠

`イ

。こ俸ρ恭為軸 世錫ギ峰ニ

∝嚇 身畔 燃
t もB森 夕g 於Z#ォ fr/

〈健康チェック表)

確認者

r 3 ,3d'r

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

r 3 ,Zll

キ③ビン ロ
,ae ) ,ffze n 3回 目 4回 目

水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ∈7 (● :15)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 和 )

lq、 T ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,Jフ )

0  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q

船倉内の海水温度 帰港時
(「 l争 )

/0    ℃

船 内清掃記録〉
巧汁

、

ァヽフヽ がイ海水と,たノ 確認者 t

1 6 : / z7

臨甜記欄: り  ,9ゎ )

t、し
爾翫

`
急 じ

餞αぁ1れい犠《

(あ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC略 員会
″%ィν六 の あ

選別場での確認表
θ分～′r時♪0分)天気:1

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ご/0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 像ち

(.(,t&t
選 別 台                  ら

計量器の清潔度 4

群唇標再カラフの清潔度             ′
シートは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は                 ρ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/る
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠ ″ )
(ど /ο )

(∠ :′わ )鮮度タンク内海水温

( 6,pt $ c秋サケ腹部内温度

確認者特記欄

綸 だけレ
'2ro>

責任者確認欄 :

、́,あん

き に
ン′

―
ク

K//ぅ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP萎

早
鎖終 本

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク 年  9月   7日 (3時

`り

,～ (「時 oo分)天気 :力
ぁ  気温 :   ス⊆  ℃

〈健康チェック表)
確認者 :

(3:ん )

作業者名

Qルのfd〕難aだ が糞幸藩 拳、一く鑑 老人

霧 篠髭イQttθ稀 Cたが透ニ

%` 春P 0げ夕と幕α ;森 メ 窮Z#オ創

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

a
q
q
a

1EH 3 :;)o 2EE

確認者 :

(3:メο)

リ ン
[玉二2巨]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者i rOソ   (ξ・ ″ο
)

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(cF~~:ι 2ク )

/、8℃

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(≠ :°

フ9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 :00)

ィθ′|℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :W

(∫
~:20)

ン ノくな ん り
確認者特言己欄 :    0

かレ

'′

t,ア ) 責任者確認欄: ④    1///)崚

てヽし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会

″%77六 fワ
ヶ

)

選別場での確認表
嗅F′分へこ←時♪0分 )

作業者名

α武々沫―劇勢 沐 帽 動しく本オゼ術 κ

“

―

吻伝沐繁θ傷 醐 謬 殊燿 8-

9 10 11ンィ ´ ´ / ¬2_イ

〈健康チェック表〉 確認著:θ

(′ン :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 月1台          ′
・計量器の清潔度

確認者 :

(仲

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

.Z票お彎曇置|:用

意されているか
         3

.犀重鱈劣晨墨青
は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
確認者 :

(ぐ:結′

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

ク

・作業場は整理整頓されているか 9

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(詩 )氷の状態 (ぐ:お)R
鮮度タンク内海水温 蕉 ")ス 十℃

秋サケ腹部内温度 ( (\l}p) a,u c

確認者特記欄 :

汗Kギν
多 ) 責任者確認欄 :

磁

響秋ゝレ

>/7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会を 本夕残多

)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 R 月 ` 日 (3時 牛θ分～ ∫

「
時

‐
ス分)天気 :く

と
｀
) 気温 : ノ牛、η   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

〕ルのfd〕忍吻だが糞幸 ジ

“

小―箕b恭亀え人
吸 然哲イ 6ιttρ鵜 岬 鞭 娑:メ蔭ニ
04`春搾畔 燃 Q3森 メ

確認者

(3 イ2)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(3 :2o )

キЮン 匝□
EE J : /r2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 一―――――コD

〈温度の測定〉 確認者: 仁ゾ   (4:h

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:∞ )

|`ご  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(十 :∞ )

一D.¶
℃

船倉内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉内の海水温度 帰港時
( Q:Sc1

,_ (trq c

〈船内清掃記録〉

デうンをつЩけ埼よスいれす 確認者

{5,3o1

確認者轟記欄:0 %)
北、し

計離郡 : の   (万7)鍔

t卜し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会

″メンフ六 ダ Z)

選別場での確認表

実施日 :平成 ノ 日 (島 ●0分～よ 戯 得 )天気 :I

〈健康チェック表〉
確認者 :

(/始

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ′

確認者 :

(F:― l

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 つ

シー トは清潔に用意されているか ′

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ

ρ

確認者 :

(ご 力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

つ
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ 菱多
鮮度タンク内海水温 ( S,"L(-) 7
秋サケ腹部内温度 t$,-4r) /ts"c

確認者特記欄 :

/そ it″レ
tジ

:)をf') 責任者確認欄 :

O/シち、ヽ
鰍れ レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会藩 本夕冤多

⇒

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 9月 」 日 (3時 γ鉾 ～ 細 /α詢 残 :仏

肪 鯛 :〃  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

ユルのfd〕磐のだが糞幸のケホー受囃 老人

敏 篠 捧 ぐ o%ρ鵜 輸 濯助たが蔭ニ

%磁 春身∝ 薪 J 婦 qZ#オ劇

確認者 :

(3 : Fo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は Ｏ

Ｃ

０
０
４

剛

確認者G〔宅

r3 :)o )

キσ □
,J6 zn n 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か       >O

〈温度の測定〉 確認者:(ヾノ  (r｀:′o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕1:00)

/9℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(≠ :ο Ol

áも
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 α

船倉内の秋サケの状態 帰港時 d

船倉内の海水温度 帰港時
(∫ρ

′

′
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(√:む

″ aくマゃ珠 /り

臨者特記欄: θ  d寝(→

惨森沼坤

し午

責任者確認欄 :   C)       ヴう(→徴

か レ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACT委員会 :グ

浸
々

本 々

選別場での確認表
実施日 :平成 / EGE ( や ヽ ～∠時タジ分)

作業者名

Q孝ぶ―劇Э 蹴 襲 場しく本方でワ舒″

“

―
お
り ン沐葉θ場 副 Q嚢蒸:ぅ参
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :υ

(ご :δわ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(Fゆ・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか p

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選男」台は清掃されているか         つ
。計量器は清掃されているか            Ю

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

・シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          θ

確認者:(」

(ご :【←

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(ζ邸 )

水の状態 (r:夕 )々
鮮度タンク内海水温 (.F,-fu ) D,& "c

秋サケ腹部内温度 t.* ,C- ) 6.> c

確認者特記欄 :

脳議こはレ

(わ 責任者確認欄 :

ら手

む卜時ル

必



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会´γtt1///)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /ク 年 へ 月 賛 日 (3時 42分～

'時
■ 分)天気 :スミ

・
 気温 : /←

作業者名

6ルのfd〕遂Qだ が糞幸 骸←小―箕ζ看猪老人

咳 篠落イ 6ι%ρ鵜 膨たが隆ニ

ё4域義ふ身④ボ巖鋳 S慮森メ 謗Z#ォ留

〈健康チェック表)

確認者 :稼

(3,Jol

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:歓
(3:た )

キ0ン 匝ヨ
nc 1' 49r= 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:るた菅  (4:4← )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(キ :)η

9ヽ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:'⊃

θ  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
( 4'Jaloc

棚 内清掃記録〉
っ

ぃ
ぅ >ん

諷

け )笏/kZ颯 シ起
す

確認者:多

筵
(ぶ :go)

硼者特記欄: 0  (ジレ鉾)

な し

責任者確認欄: の    し場り́α

な、し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 に P委員会:グ浸々本′22)

選別場での確認表

c-fs+ e'r.h,-

〈健康チェック表〉
確認者 :

rl;Qt

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

191 :aa)・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は                 ρ

岸壁海水の状態は                ρ

作業場の状態は                 ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ 確認者 :

( tf'-)>l。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

つ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:`壇

(ζ妙
水の状態 (ζ メ )F
鮮度タンク内海水温 (ぐ :χ=) /℃
秋サケ腹部内温度 (ぐ :たρ  グ ℃

確認者特記欄

‐ レ

(″) 責任者確認欄 :

ネル

(´

'シ

多
ど ,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会′蛍本 %)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

Qめのfd〕難グ が美幸ジを小―箕緊積え人
場 鉱捧 ( 9俸ρ鵜 qたメ透ニ

襲 ‐嚇 身鐸 琳 鑢 森
４
り

ヽ

／ の2#オ剥

確認者 :

(3 :/壺「 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

q
O
9
9

確認者:r2

(3 :/7)

cン [Iヱニ重]

・水揚げ時の水は十分か

1向 目3:ο 。2回 目  : 3回 目  : 4回 目

0

〈温度の測定〉 確認者:f」彦
'  (“

:′し)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:30
/? ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

G3ο )

θ、2℃

船倉内の氷の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(/:′ 0

/_′ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(`~:θ S⊃

〃 aくt彩な/し んヽ′す
硼者特記欄: の  ジみ夕)

接 し

責任者確認欄 : 
④     ク屁小 )り

|

かし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 に P委員会:グ浸々が′2● )

選別場での確認表

実施日:平成ノク 年 月 、p日 ( 由 ん 時スζ券)

●

〈健康チェック表〉
確認者 :

(プ Dθ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台                   つ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ′

・シートは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は                 ρ

確認者 :ミン

(′始

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            θ

・計量器は清掃されているか            ρ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

。シー トは全タンクにかぶせているか        つ

・作業場は整理整頓されているか          ρ

確認者 :

(,*,rol

〈選別 。計量後の温度の測定)

確認者 :

(ご :や氷の状態 (■ :θ釘  費
鮮度タンク内海水温 ( e-us) ,/, K.
秋サケ腹部内温度 (4:Эの  ス ℃

確認者特記欄 :

夕で奇ル

Й ) 責任者確認欄 :

賛

ンわ/ノ乙

夕
1洋・

ν

カ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会″蟹ォ リ //)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 /夕 年 ｀ 月 1 日 (3時 20分～ 午 時年 0分)天気 :く を

｀)気 温 :  /争 ℃

作業者名

6ルのfd〕磐鏃:が美ヤ彰←小―受 囃 オ人

暢然もイ{ιらρ鵜 &たメ透ニ

%嚇 搾(ダ巖猜 もB森 夕g 衛:#オ釘

〈健康チェック表〉 確認者浄

“
く

(3:06)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:召
4ミ

(25o)

キびン 匝□
1EE 2,4Ges 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:″7冒  (4:

漁場の海水温度 漁 獲 前

(330)

lg、6 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

り 3′ )

0   ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
(牛 30

2  ℃

僻清掃識
プ 5>ヵ "」十るθにハ)け 確

]7:`i奪

臨諦記欄:∈) (P//)
ふ し

責任者確認欄 :   
の         (P//)(北

‰ザ確び



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :な

が
g//)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(“

“

二資 9 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/:⇒爵。選 別 台

′。計量器の清潔度

.5ET言⊆ここ1冒馨尻て
・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか つ

確認者 :

(● ・ ゝ4)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

り
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ζ :/tl氷の状態 (′ :ぇ←)

４
‐‘
′
‘

ア

」

鮮度タンク内海水温 (、←:/F) ク、
み ℃

秋サケ腹部内温度 ((ト ンζ)゛ジイ℃

確認者特記欄 :

娑が

｀
タノ

(P// ) 責任者確認欄 :

ガ /あ

藉

(″/)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会孝徴本 に位

“

わ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 /ク 年 δ■  29日 (7時 ′紛 ～ 7時ょs分)天気 :け ´ノ 気温 :  /2- ℃

(健康チェック表〉

作業者名 《

(

ηルのfd〕難グ が美ヤЭ″本―費裟祉え人

揚 然もイ0%ρガ拳む甲 枷 吻デ透ニ

⊃4司転蓼搾鐸 燃 聡 森 夕g 動Z#オθイ

確認者:lJ_

(ク :θ θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

(7:ο∫ )

「キ91□
。水揚げ時の水は十分か        >θ

確認者:〔」ソ   (7ζご→

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:2o)

20℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ク :20)

αド

船倉内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(グ :65

/2℃

確認者 :υ

(G")

ン グこレマ
｀
ク/↑ 男た/し ;ヽれした。

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会
″/77六

選月1場での確認表

作業者名

0必ホー劇銹 沐 弱 Qたく本力で動守κ

“

―

簾 沐葉θ、

顔 醐

7_― 8

12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(ク :メ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台     ‐    ゆ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

。シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 DO

確認者 :

(ク タ台

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ゆ
・計量器は清掃されているか            10
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
・シートは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          り

確認者:はじ

(d,rJl

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ヽせ

1Q:e1
鮮度タンク内海水温

( 5/:4) &6c秋サケ腹部内温度

ヽ
ノ

確認者特記欄

婆夕ゝ

(くJこLl,)) 責任者確認欄 :

(藤の。鶏レ′ざめ

鴛街私督だ

(a,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 /夕 年 も 月■ ■ 日 (η 時03分～ ¬ 時ξ∂分)天気 :L尺 気温 : 崚

(健康チェック表〉

作業者名

①ルのfd〕進鏃|が美ヤのレ拳―賞 難 え人

鏃 篠 奮 ⑥ιttρ鵜 酔ギ蔭ニ

いしご靡春身闘 燃 わ慮森 夕g むZ#ォfr/

確認者:な資
(ご :4い )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:往気
(`:,o)

キ金ン 匝ヨ

',a6 
:f,O 2EE

・水揚げ時の水は十分か

F  (η確認者 :イh省  (■ 26)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(｀ :`′1)

■ 0  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(｀ |イ6⊃

ょ 0_2℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
(n2●

or ℃

るへtl )1色 メK2い ル貫とiタ
確
薦

:`:、

確認者特言己欄 :   0

な

(レノ

ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC矮員会
″%イν六

(2

選別場での確認塞
℃

作業者名

0き求―劇諄 ふ′鰯 鏃 くボカでのC影紹ニ

ワンリNtt θ嶽 醐 勝 力症
9 10

(健康チェック表〉 確認者 :

( ):sa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(ク :結
選 別 台                  ρ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             ′

シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は             ρ

岸壁海水の状態は                θ

作業場の状態は                 ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 撃
確認者 :

( &,/&計量器は清掃されているか            p

5ET言基′多り[塚息[耳 |キ 2象        `
作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(参為氷の状態 (θ疼 )次
鮮度タンク内海水温 ( **() / c

秋サケ腹部内温度 (′ スρ  ぐ ℃

確認者特記欄:   rD
ヽ

城し詳ざレ

(ツ ) 責任者確認欄 :

/看た和求惨 井残

物 ワ

シ


