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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場で,の確認表

作業者名

lヵ謳 旅ネ〕ふふ解´L″係 久動 煮
5

/6 ∠

７ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者: と浅

(る :2つ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :乙

(乙 :2っ。選 別 台

・計量器の清潔度 ――T
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
ゆ
>0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こ

(∠:30
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:zゝ

(る :」ol
氷の状態 (み りO υ
鮮度タンク内海水温 (b,Jo b c
秋サケ腹部内温度 (ち :〕O ζ、グ ℃

―
↓
／

４確認者特記欄 : 責任者確認欄 : と  Z後 〕 (レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
実施日:平成υ θ年 /1Rノ 争 日 tご時

"分

～ 形 時′θ答)天気 : じ矛こ気温 :   繊  ℃

作業者名

1カプ
■
賢
И

後
尺 辞ネフふぬ鰐´Э二| 争 久翻滋″有煮

5
″
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:Zレ

滲′δ
'

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Z

(ま :ゎ。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
         り

・海水の清浄度は                 ヮ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ 確認者:<

ろごつθ)
>`'

。鮮度保持タンクは清掃されているか

:3シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか
つ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:と 努々ミ
( 6'rc1氷の状態 rL'oO) 9

鮮度タンク内海水温 rb,ca) U "c

秋サケ腹部内温度 r $,@ u,/ c

臨 者特記欄 :_乙
毅

二  (lヶ ) 静者臨権   ♂
4)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施 日 :平成

HACCP委員会 :    (/)

選別場での確認表
時多ι

^～

作業者名

lヵhi 行ネ慾 ふ姥´彰 静 久働 A煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: とヽ

(ι :´ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:22

(ι :』づ。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか D9

・海水の清浄度は                 >9
・岸壁海水の状態は                D0
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 〉

`フ

確認者: と2

(ム :夕ρ・計量器は清掃されているか            Ю
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか
り

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者: ぞ

(乙 :3P氷の状態 (b ,7Ia ()
鮮度タンク内海水温 (み :夕 P J ℃

秋サケ腹部内温度 (b']r| ,f ℃

確認者特記欄 : μ/JP 責任者確認欄 : (%‐



書式作成日 :平成12年 7月 1日
鳥 CP委員会 :乙

冶
(ツ

1)

選別場での確認表

実施日 :平成 ルθ年 ノ/月 ′ノ 日 (ろ 曜 ′ 分～ ノ 時″ が 天気 :じた 気温 :  じ  ℃

〈健康チェック表) 確認者:2にお
(Z:ο O)

作業者名

Oヵ鰈 静ネ〃ふぬ妊´⊃ェ簾 久凛理計利煮
5

ｒ
６

乙
７ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :之

(l:Da・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
確認者:こえグ
(ノ :ノθ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか り
シートは全タンクにかぶせているか ド9

・作業場は整理整頓されているか つ

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:と ｀

(フ :ノ 0)氷の状態 r) '/o) I
鮮度タンク内海水温 (7,tot + c

秋サケ腹部内温度 ζフ:′ ○)ダ 、/℃

確認者特記欄 : rtl4 t) こ (ウ′ノ責任者確認欄 もゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

診 、
(′

を
)

選別場での確認表

&o+ rIE 6a cf 'oa'- b w3 on

作業者名

lヵ趙 静ネフふぬ妊´》ェ絲 久鋸滋″有葱
5

´

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ぞく変
(ぶ :/ο )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2シ

( ( ,Fo>。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             つ

シー トは清潔に用意されているか つ
つ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
,
つ

確認者:ど

1 6 :io)
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者: 2

(ろ :夕こ))氷の状態 rt ,3o) ＼/
鮮度タンク内海水温 (ス :3θ )    ℃

秋サケ腹部内温度 (め :夕0)     ℃

確認者特記欄 :   こ な (lZ) (′ を)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 嗜

２
(!

選別場での確認表

作業者名

lヵhi ←ネ9ふぬ妊´ )ェ 1絡 久鵜 凝煮
5

´

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:こゝ

t,.tf ,3d

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: ど

r 3'J.o)。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:ど4
(名 :夕0)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

θ

0
・作業場は整理整頓されているか ワ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t 1,)ol氷の状態 16 :)o) O
鮮度タンク内海水温 ( ,b,7cl / r/ c

秋サケ腹部内温度 (L 3,c) Q rF.

確認者特記欄 :乙 ンしさ (Lし ) 責任者確認欄 : (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : :こ 2盆 (1/b)

選別場での確認表

実施日 :平成 ゼθ年 ノ/月 0日 (ζ時′多分～ 《≡臣髪≦登)天気 :|きた 気温 :〃  ℃

作業者名

lヵ謳 旅よセ沐、ぬ雄´諺 辮 久察滋排有蒸
5

／

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:tと劣
(゛ :CO

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:く ンが

(F:滅・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者:マ

(、

`乙

~:

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>9

8
・作業場は整理整頓されているか ゆ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : こ

( ヽ

`「

~~:

Q「
~:夕

家9  √  ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

lを
) 責任者確認欄 : (F怒 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ゴ

´

ル
イ//」 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

´ 年 //月 E f ,J n+ o->n^- 分)天気:4/

〈健康チェック表〉

哺象以 pニ

確認者 :ガ

( cJ : o-D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :Z

(∂ :`ゆ )

つビン
[r2二重]

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ュ ( ン(/:(ダ
マ ))

漁場の海水温度 漁 獲 前
/.:の
//℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

然 :″ )

/、 ´ ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 易/い
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん “
船倉 内の海水温度 帰港時

´約
/、  沙  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ユ

(/:dD)

く乍
ヽ

１
１
１
１
′

′
０

確認者特記欄 :

ぬイil.み |

′
(ィ

ン́
 ノ/(t」|〉 ) 責任者確認欄 :

′

『

〆/ご )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : と ル分 (lン )

選別場での確認表

時2a)～ ご
~時
ζふ )天気:

作業者名

lヵ鱗 旅ネのよふ解´彰 絲 久翻滋″有煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者: く

t/:aa1

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2

(/:20。選 別 台 フ
リ

ツ

Ｚ

・計量器の清潔度 /
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:こ´
(ひ船

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:之こ
(ご :∫♪氷の状態 (よ :♪♪ O

鮮度タンク内海水温 (よ:釘)゛ ℃

秋サケ腹部内温度 (r rρ  こ ミ℃

(1ク )確認者特記欄 : (r1/1責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ぅだFズ

多多クタ

/

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

l抱了JJ旨ン空tl杉 慟 各方チ
5鮒多Й仁刺 希 7多物

｀
歩 8外劇広顔

9刻妬 后化 10 12

確認者 :Z

1) ' ,tz1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

I
s

4
fr
qIERI

確認者 ::エ

( fl: o-)

0ジ 匝コ

・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 一 ― ― ― ― θ

確認者:ノ1舅〃升 (《7:

漁場の海水温度 漁 獲 前 う多℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
,′
マ:‐

/ヽ ο
℃

船倉内の水の状態 帰港時 Z/t'
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん Ч

船倉 内の海水温度 帰港時
〆め
/ヽ /℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :エ

(イ :クめ)

責任者確認欄 :

o方者f多κ

珍確認者特記欄 :_ノ J′は蚤ヒ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :子

だ2(1鯵 P

選別場での確認表

作業者名

lヵ鱗 旅ネ動なぬ燿:´ Эェ籐 久現れJ有蒸
5

`

7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:之彪む
(ξ:ω )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:え とω
{f:@選 別 台

∩
／

計量器の清潔度 ――一―一――――一―――――一→9
鮮度保持タンクの清潔度             ゅ

シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか :3
確認者 :こ

A(\) :10)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか          ,

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

r',f ,tOl氷の状態 1f: 7o) a
鮮度タンク内海水温 C S-, tA) .J,$ "
秋サケ腹部内温度 (士 :ノ0)夕、ア℃

く (|マ確認者特記欄 a 責任者確認欄 : (/7



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :jE

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平戌っ粋少 年〆0月 ´こ2日 にノ 時στ分～  時  分)天気 を/グ″気温 :

作業者名

1形rJ蝙 2タロl彦 κ :慟惨を多
5z趨

“

」核仁褻 ′希 7レ能
｀
タ 8外劇広顔

9刻珠

`瞬

化10 12

(健康チェック表〉 確認者:ノ 藤

(∂ :―l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:/

(g):r>1

0ン [匡[Z雪]

rec gP : lD24tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ェ 彦升 (ノ才:∂劾

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:つ

/´  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( / :´
弓υ

)

0
℃

/ヽ

船倉内の水の状態 帰港時 た ゛

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク 'ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時 ヴ
")/ヽ  θ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:ヱ

(チ ′。)

乍
ヽ

―

ン

０

確認者特言己欄 :工 み
｀

イ η

けデ華1‐ ′訳 じ

静都謝:F′矛  彎ゾ

Q緬   〔.「仔



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平
あα ζθ 年/′ 月′ ど 日 (υ 時 ′⊃分～  時  分)天気 //′ 気温 :  

ご __二

HACCP委員会 :ゴ
みの努

二 に

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1れ了J聰 o夕れ、乞 κ 慟 各方ク
悧 |‖ |ス /ヽハ

5〃翅

“

」絃 仁刺 希 7〃物
｀
タ 8外 コ広l

レ
瓢

9刻痛 爵化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:/々
(∂ :め )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:/~

(d :t-a )

キ屯″ビン 匝∃
iEE(t i6-t> 28tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:∠
/務キ(ノ :rっ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :夕つ

/″ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
″ :ιた■))

/、 θ ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ん Ч

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た 。

船倉 内の海水温度 帰港時
〆め )

/ヽ 浅  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ノ ″鶏餐

(■,)

作
確認者特記欄 :

ο塔 |・ rが

わ 責任者確認欄 :

えヽ /J

イ
ゝ
′あ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :く

堵笏
Clろ

♂

選別場での確認表
: +Ft6i- 0+ ondk a r-f ばンタ分)天気:

作業者名

1カ盪 旅ネ)ふぬ鰐´%絲 久繭 煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:2●

(ダ 30)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:20
(■:♪つ

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ 臨者:2宦
(る :の

。鮮度保持タンクは清掃されているか 8
シートは全タンクにかぶせているか ワ

。作業場は整理整頓されているか 9
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :こ

r,4,OC水の状態 r L :&:O) C)
鮮度タンク内海水温 ( &,ao> 4,t .
秋サケ腹部内温度 (ム じ0)仏 ア℃

(偽確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (′2,



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

必実施日 :平成″θ 年 ′θ 月 』ジ
ン
日 (ぎヽ 90分～ る 時3o分)天気 :(;り 気温 :ノ に

も
｀

 ℃

(健康チェック表)

作業者名

)力盪 旅k 場鞣ぬ畑:´ フエ| 久
ｒ

在

ｔ 鋸簸″榊煮
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

rf :oOt

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者::≧

rr,f,aol。選 別 台 9
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ゅ
シー トは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は                 っ
。岸壁海水の状態は                り
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >,
・計量器は清掃されているか            >9

確認者 :

(る :3θ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9

シートは全タンクにかぶせているか 9
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :t

r6 Jor水の状態 ( L,Eo> a
鮮度タンク内海水温 (b ,yO) .f c
秋サケ腹部内温度 (A 'JC) .(-. 2 c

確認者特記欄 ご
ン ρ／

責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :f形

称
に

今

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成分 ′年 /″ 月
`夕
/日 (∂ 時′フ分～  時  分)天気 %ズ 7“ 気温 :  ′

作業者名

1れrd馘 o・螺 れ、乞 κ 1國各ジ考ク
5聯多之仁輌 イ希 7勇翡

｀
考 8外劇広顔

9刻妬 臓化 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:/

( d : ab)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――――-0
。キャビンの中は 一――――一――一一θ

・船倉の周りは  二一一――――――JЭ
・船倉の中は

・氷の投入は   一――――――一―<)回目げ
・水揚げ時の水は十分か

確認者:Z

(θ :σ
つ

)

キく)ン 匡固
:″υ 2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定) 確認者:I所弁 (クノ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

〆 :勾

/6~ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:a)
/ヽ  θ  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ん Ч

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん `

船倉 内の海水温度 帰港時
ノ ∂η

/ヽ θと ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:〃 ″蒻む
(「 :ごθ)

鷹
確認者特記欄:               ζ′/うろ

④補 lミ 7『

責任者確認欄 :

ら特に一６

´
グ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :子

ガ
(l

選別場での確認表

作業者名

lヵ鰈 旅ネのよぬ鰐´のェ籐 久碗滋■料煮
5

″
６

/7
8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :Z

(d‐ :/「

ヽ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : て

ζ :チわ。選 別 台

計量器の清潔度 θ
・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         >9
・海水の清浄度は                 り

・岸壁海水の状態は                り
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ワ
確認者:≧

r.f, :z'Dl・計量器は清掃されているか            >9
・鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю

・シートは全タンクにかぶせているか        Ю
。作業場は整理整頓されているか          >9

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:要こ

(6,zn水の状態 (L:>D) A
鮮度タンク内海水温 (ι :D  ダ ℃

秋サケ腹部内温度 ( L:>Dl q,b c

確認者特記欄:こい  (lelP 責任者確認欄 : (ιな



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ゴ

″

′チ汚負ド
イ23に

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

作業者名

1れ―llM 2夕品彦κ

5な 仁ゝ 刺 希 7多侑
｀
歩

9月妬 所化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:で く
( g) : t-o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ヱ

<fj , aDt

|  四
nqt 'dDzttr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ェ (/υ の

船倉 内の氷の状態 帰港時 ス ¨

船倉内の秋サケの状態 帰港時 み   Ч

船倉 内の海水温度 帰港時
〆 ∂の

/、 0 ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前 り
:メ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
% :―l

℃

/ 、 0

く船内清掃記録〉 確認者:エ

t fr.)ol

④汁
し|

確認者特記欄 :

の 乾 （　
」 4

(ヤ紺 責411確認欄:とι～づ」9 (ι'2「

夫 ひ ti



書式作成日 :平成12年 7月 1日

時ング分～も言

HACC睦 員会 :こ
勁 (′

選別場での確認表

作業者名

lヵ踪 驚ネ2ふぬ焼 (́ フェ絲 久甕騨む角特煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : と

(、く4

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : と

t rf :8)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 9
確認者 :

(Cか・計量器は清掃されているか         フ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
９
ス
ソ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :と

(● :
氷の状態 ♂ :,ノιそ

`ラ

)        (:、′ノノ

鮮度タンク内海水温 (tぐ:り
グ  ℃

秋サケ腹部内温度

棚者糊欄:   (ιЪ 責任者確認欄 :_く L文
裟I二_ (ιる)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 Lz ぐζ2`とリ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ι浅ク年/z7月κ熱ダ 日 はノ 時グつ分～  時  分)天気 杉ズ″今 気温 : ′

作業者名

1熟rl鰍彪2夕納影κし簾敏夫π斎←カチ
ついJl ::: ″1ヽ 生∠`

5鮒多Й仁褻 ′希 7多痛
｀
考 8荊ズ百

9シ■熱 瞬化 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :I

(rJ,rc)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :エ

( d : zrl.,;

¢ 国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ェ ′ヂ多 (ノ″
・:″。)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ろ
ι
ノ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
夕 :σじ)

℃

/ ` 沙

船倉 内の水の状態 帰港時
旋

′ ヽ ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
た

ヽ ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
″ 0́
/、 0 ℃

〈船内清掃記録)

確認者 :子

(gf : ut: 1

確認者特記欄 :

οメ曙 降孫

徽 責任者確認欄 :

0し

鋪



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

こ
′

選別場での確認表

あ～ξttθあ)天気:

●

●

作業者名

lヵ凸 旅ネ2ふふれィЭェ絲 久冬 利煮
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 : こ

/:/占

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :乙

(/パ命選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             >9
シー トは清潔に用意されているか 9‐/~「 は

'日

糸 1‐

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                マ

。作業場の状態は ♪

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>C)
確認ぎ:と

(ぐ
―:′ごァワ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>`〉

・作業場は整理整頓されているか 多
く選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :こ

(《て0『
(‐ま:瀞  ダ ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

繭確認者特記欄 :  Z (l多要ン (ι
左



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成た井0年 ′θ月∂ /日 (%時 ゅ ～

(健康チェック表〉 確認者 :≧

(′ :/0
作業者名

lヵ凸 静ネ2ふぬ姥´0ェ簾 久偽 有煮
5

´

６ 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :と

(4多 :/0)・選 別 台

・計量器の清潔度

・
鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 ― 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ―

>θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

フ

，

，

，

確認者 :

(改ω )つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか つ
シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか つ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( \l oO)氷の状態 t'{:@) O
鮮度タンク内海水温 tf ,oO ?,A",
秋サケ腹部内温度 (ζ

" 
√ ℃

(2) 責任者確認欄 :

均
)



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成́セつヽ/0月→ 日 (脇 分～

作業者名

鑑 11象成e二縣[`荻 矢じ絡〃ク
7多銘

｀
タ 8メ伽広当

9刻妬 脈化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
核

(∂ :乙D

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :<どク

((),ttbt

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:」■笏    (ノ(4月

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ妙
/ζ

~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ tta

/、 ´  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ス し
)ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ d

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
′約

/ 、

`フ

℃

〈船内清掃記録〉 確認者:く ‐ιク
(夕の

確認者特記欄 :

輌 急

(´ ′
っ 責任者確認欄 :

た ケ

η



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :2磁 ハ (1‰

選別場での確翌表
(《「

時θθ分～ξ時

〈健康チェック表〉

作業者名

物」熊旅ネ2ふぬ鰐´錐 ♯[久 孵 A煮
5 6 7 8

9 10 12

硼 者 :楊

(ξ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チ

T瑾
ク

寄

容

」

選別自O            s

・計量器の清潔度

確認者 :Z

( rf 'oa
・鮮度保持タンクの清潔度 ,
・シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

(√:ゎ・計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

静都諦: ≧務つ確認者特記欄: く形」   (l



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認

実施日 :平成ιツつに 尾メたフ日 (げ 時クて分～

〈健康チェック表)

作業者名

1れrJ雉 2夕轟髭κ♂r後鮒 ぐ じ確〃ク
5〃脅

“

」姥仁輌 ノ希 7〃力
｀
ウ

′
ヨ
刺
箕

9刻痛 瞬化 10 12

確認者 :

(j :u-v1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :7

(∂ :め
・キャビンの中は

キ0ン 匝鰺

確認者 :」色醐多午 ( 力 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ ウ

/び
~ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ":い
)

/、 0℃

船倉内の水の状態 帰港時 λ
t/

船倉内の秋サケの状態 帰港時 λ    t′

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
/ヽ 浅

>℃

確認者 :

(「′つ

静 都 那 :  の確認者特記欄 : わ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : =ノ薦蓼 (`ク

港までの確認表

実施日:平成皮θ 年/θ 月 /2日 (θ 時″ 分～  時  分)天気 イダ/ 気温 :  ご
~~ 

℃

●

〈健康チェック表〉

作業者名

1れ了1雉 1琉確哺京成し簾敏夭
5〃紹

“

ダ核 仁 7墓翡
｀
と 8外前広1

′

■
で

9刻痛 瞬化 10 12

確認者 :ユ

r(),cDt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(d 'czt

キの 国

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :ヱ (′ク∂ο

漁場の海水温度 漁 獲 前

メレメイ:の

/「 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
レ Zつ )

/、 θ  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 た
し )

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′Z賓(L/し |

船倉 内の海水温度 帰港時
〆的
/、 θン ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :エ

(許め

責任者確認欄 :_/し 仁″ 1至
笙Z確認者特記欄 :  ‐



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :て

とが卜 や

選別場での確認表

実施日:平成レっ 年 ん 凋 浚

'日

(μ 時/ご秀～ζ 時3ε分)天気:民ジ 缶 温:  /0℃

作業者名

針 劇ル″0確 3 4

5
／

●
０ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: こ

(/:/カ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

“
κ

諦
‘

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :と
都

(「 :夕の
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
つ

・作業場は整理整頓されているか
フ
ワ

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (-r ,)a 9
鮮度タンク内海水温 rf ,3O) U,3.
秋サケ腹部内温度 ξ :30  

「

℃

と者認
　
＜

確

忌者辮欄:乙 彰) (f得 責任者確認欄 (1%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :豆

I褥

出港0漁獲から帰港までの確認表

●́

実施日:平成 θ 年/θ 月/′ 日 (ご 時― 分～  時  分 天気 ∠ん /気 温 :  ご
~ 

℃

(健康チェック表〉 確認者 :エ

@ .. t,-D )

作業者名

1飛了1雉 o螺Ⅲ、修κ
e二簾敏矢tX∠_多悧 l I P4ヽ /ハ

5〃脅

“

」観仁刺 希 7多銘
｀
考 8外瀬広妥

9刻妬 脈化 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:y

td :tu)

「キ01□
JEE d :uvz@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 :ユ (  ノ(´
′

:て
,卜ZE))

漁場の海水温度 漁 獲 前
/:つ
/び ｀ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
メ :″ )

/ヽ 。  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ス /ヽ ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん ゛

船倉 内の海水温度 帰港時
ノめ
/ヽ / ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(ご :″

∫

θ 鷹

棚編己藉:   ノζ彎マレク1,7

o祈 |=酪

責任者確認欄 :

0町

″ δ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :乙

閉
。し

多
)

選別場での確認表

′●

作業者名

lヵ鰈 旅ネ2ふぬ妊´み 籐 久偽 有慈
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者: ≧ゝ

(ξの

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:12

( |∫ :・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ
９

確認者 :

(で0・
。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>9

9
・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :Z

(ご
L:

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(ア
プ

確認者特記欄 :

り
)責任者臨欄:乙 ン後を



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平戯 ″ 年′ フ月/夕 日 θ  ttρ分～ 時 分 天気杉7ν ン気温 : チ

~℃

作業者名

1籠rJ馘 2夕納彦 κ e二藤敏夫午二鮭 ク

5〃脅午ダ核仁 了レ物
｀
ウ 8メ菌広畜

9湖妬 爵化 10 12

(健康チェック表)

確認者:く C・多

θ :´b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:こ どワ

(θ :像D)

キ0国
EF(t:rrD2ta 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:どと考フ (/″ :σれの

漁場の海水温度 漁 獲 前 グ
:ノ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
/:の )

/、 θ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 た /И

船倉内の秋サケの状態 帰港時
た

t/・

船倉 内の海水温度 帰港時
〆 :め

/、 /℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :(乞
し

'
(ご :ハ

)

確認者特峯描:(り少    ィゥリ

θ栖 徳

責任者確認牌
」ζ 生【必  (翡

& 「`『



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成ジ乃θ年 /OR″ ι 日 (cケ 時θθ分～J卜 時 メんい)天気 :くも ｀
)気温 :  /崚   ℃

HACCP委員会 :み
な

ご
物

選別場での確認表

作業者名

%」隣静ネЭふぬ焼´%絲 久粥滋″有煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:とにハ
(夕ρa

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         ρ

確認者:と

(cぐ
~“

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :芝生

(、ζ:

・鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 : 乙

(《|:氷の状態 σ :枠)C/
鮮度タンク内海水温 (ダ :り)夕 と ℃

秋サケ腹部内温度 (,r'?a +{ "
確認者特記欄 : ,l?a, 責任者確認欄 : (10∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成″ ヴ ν 月/6日 (ノ ぽ フ 分～ 時 分 天イ ヌン 気温 : 6  ℃

(健康チェック表〉 確認者:Z彦々
け :月 )

作業者名

1熱了1紘滋%箭J象成
| 礼 ←〃ク

5新7之仁珈 ノ希 り物
｀
考 8外劇広顔

9湖痛 瞬化 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:れタ
(ご の )

「キの 1匝剣
>ヾ ″ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:く ヴわ  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 多2)℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ズ ′ t')

/ /ヽ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ;:i〔タノし
｀

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ル し`

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 づひ℃
〈船内清掃記録〉 確認者:く と多

(g:ω )

確認者特記欄 :

∂櫂ιジイ

“

責任者確認欄 :

争

0/4



書式作成日:平成12年 7月 1日

`
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

+..'A n Z6-A f d gg a:t26x- 分)天気イズ
`

作業者名

1れ
「1鰍彪2二螺納髭κ 9二簾敏矢嘲

5妥布隷 仁刺 希 7〃力
｀
ウ 痢 広資

9刀妬 后化 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :Z

(げ :こつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者:」

r f) . tJTSt
\\_/. I

キ(LDン 睡コ
・

氷 の 投 入 は   
一 一 一 一 一 一

一
争

回 目
ヾ

:ν 》 回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:J藤  (

漁場の海水温度 漁 獲 前
/:句
/「 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ダ
:L℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ん 、、
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん い

船倉 内の海水温度 帰港時 ダλ℃
〈船内清掃記録〉 確認者:/

6 :oD)

ケヽ
ヽ
―
″
／

∂

棚赫己欄:   /′ 多4'~

将ドネ

責任者確認欄 :

√J

″



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成ノ 0年 ノ0月 /輛日 (1作時 ク扮～F時 シむ分)天気 :l↓ 照夕 1温 :ス 3

HACCP委員会 :く
が ごら

選別場での確認表

作業者名

硼彰後, 行ネフふぬ鰐´フェ籐 久偽 利煮
′

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:と
そ静

(ζ:の

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ぞ

((夕Ool。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            り
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ワ

確認者:ぞ髪憂
(ぐ :ダυ

シー トは全タンクにかぶせているか リ
。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(cメ
ζ

L―

 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (lゆ 静都淵:乙爺   (2ρ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :子

ゾ
ご
ゆ

選別場での確認表

実施日:平成
`″

ε準 wooa'-t w+

作業者名

lヵ趙 静ネフふl■i焼´諺 絲 久鋸滋″有慈
5 6

／
７ 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:こど
(■ ι∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:ど
1汝ノ

t f :PQ)。選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― 一 ― ― ― ― 一 ― ― ― ― ― 一

学

ヮ

鮮度保持タンクの清潔度 り
シー トは清潔に用意されているか         り

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9 確認者 : 
宅

r {,,/o)ゆ
鮮度保持タンクは清掃されているか        Ю

シー トは全タンクにかぶせているか        り
作業場は整理整頓されているか

          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ )

ζ
L:/a水の状態 r S,f@, 9

鮮度タンク内海水温 rf:qtg f c

秋サケ腹部内温度 (f ,p ) .l.S c

確認者特記欄 : k%) 責任者確認欄 (9″



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :」

務 を グ グ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平
載 θ 年/θ 月 /災4ヨ げ 時 ι助 ～ 時 分 天気 :グ

イ 気温 : ∠  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1れ
「1馘 2夕

“
、修κ 1釧 |〃ク

嘲N:=:l“ ヽr/、

5鮒多Й仁刺 希 7レ物
｀
ウ 8外

l轟広当
9用痛 臓化 10 12

確認者 :I

( G :av)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(G:on )

キ∂ン 匝笏
nd :o-u zEE

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
「
Ｆ

／
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前
":σ

υ
)

/ヽ ο
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者:7

(こ:あ

責任者確認欄 :ィ
生生∠L∠2_確認者特記欄: くしⅢう β //7



書式作成日 :平成12年 7月 1日 (a)HACCP委員会 :こ
彪ム (ιタ

選別場での確認表

実施日 :平成 己 0年 ノ0月 /゛ 日 (ご
‐
時Dο分～ ご時ζつ分)天気 :序

“

じ 気温 :`√ ン  ℃

作業者名

助」隣静よ0ふぬ妊´0ェ籐 久翻滋排有煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: セ《獅
(1′ り0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: て

<,f.oo選別台        つ
計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             η
・シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は              り
・岸壁海水の状態は                つ

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 9 確認者:22が

(ζ :ω )計量器は清掃されているか            り
鮮度保持タンクは清掃されているか        ヮ
シートは全タンクにかぶせているか        θ
作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : と

(チ:ω氷の状態 (rk") o
鮮度タンク内海水温 Ciり)を 4フ ℃

秋サケ腹部内温度 (よ :出o (ぐ、乙℃

確認者特
弓
欄:フL黙    (′ ?し

) 責任者確認欄 ■ 乙
び   (名 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :尋

4(イ )

選別場での確認表
鋤 日:執 メ 併 fθ月 (1日 (ご 時ノ笏 ～ι  ttσ)天 気 :〈宅 り 競 : /フ ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :2

(ζ :つ
作業者名

lヵ謳 , 行ネ∋ふぬ鰐´り | 争 久 鵜 利煮
5

″
６

／

７ 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :Z

(('zn。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一一―一――一―一つ
。シートは清潔に用意されているか         フ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
lz

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ
９

確認者 : マ

(ム :DO)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 rf:oo \)
鮮度タンク内海水温 ( b, cq 9,,7.
秋サケ腹部内温度 f 6,OO ,3, &c

者認
　

＜

確

(?1)確認者特記欄 : こ こ盗D 責任者確認欄:_Ztt  a9,)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :場 イク後)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平
ら わ 年/θ 月 //日 (∂ 時グ≫分～ 時 分 天物 ら わ 気温 :イ

タ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

1籠
「1馘 o・グ ぶ乞 κ 彰簾墜■悧 11:|スヽ/ハ

5鮒多Й仁珈 ノ希 7ジカ
｀
考 8外劇広I

レ
ヨ
型

9月妬 瞬化 10 12

確認者:ノ藤
(62 : aa1

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・
甲 板 は     一 一 一 ― 一 一 ― 一

=つ

確認者:J簾

( ,)'a>>
。キャビンの中は

。船倉の周りは キこ1)ン [ヱ量2詈]
3回 目   :   4回 目   :緑墓氷叶  げγ叩:

く温度の測定〉 確認者:ェ ガ多|(てた」″ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :∠

"
/ 」  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
tメ´:σ・ ⇒

℃

/ヽ ´

船倉 内の氷の状態 帰港時
ん

、、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 廃ン フ`

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
姉

/、 λ
℃

確認者:ュ ガ準

r f'clat

責任者確認欄 :_∠2221多 少確認者特記欄:_ム J彰羞軍―



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : I′ ジ秋り ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

作業者名

1れ
「J鰍 端 哺象成e二簾墜■写薦〃ク

5鮒滋 仁 刺 希 7多銘
｀
考 8外劇広新

9刀妬 所化 10 12

〈健康チェック表) 確認者:/凌

( d :do)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:√

r,J ,,Jol

キャビン  [船 萱ヨ
.∂ 2́回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:J彦三 (/:びり

漁場の海水温度 漁 獲 前

味 :′。

/ 

「

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ ぴ∂)

℃
/、  θ

船倉 内の水の状態 帰港時 ノ′ずiク  レl

船倉内の秋サケの状態 帰港時 メし  い

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
<f,69

1' r/ 
.C

〈船内清掃記録〉
確認者 :ユ

(ご
´
:∂ ο

)

確認者特記欄 :

の屠 lクスリ′卜JざフAンノ

(/γア) 責任者確認欄 :

存

(% )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ζ

O(′

選別場での確認表

実施日 :執
ノ 年 /硼 /θ 日 ご 時 多σ分、高奮 由 )天気 :く 孝

‰
:/る  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:と

("f:?)
作業者名

lヵ謳 旅k フふぬ解´鏃 簾 久凛滋計料煮
5

´

６
/
7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:て妥夕ξ
(∫:")・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ヮ
・作業場の状態は                 >∩

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃きれているか            >ワ
・計量器は清掃されているか            ヮ

確認者 :2

(F lζb
。鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :と

r t3et氷の状態 (e-p) O
鮮度タンク内海水温 (、よ ごつ) ダ 、

ZOc

秋サケ腹部内温度 (よ :勢 Lき
確認者特記欄 : (:7υ 責任者確認肝 乙a■  ♂もぅb



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACC睦員会:/″

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成われク 年 /´ 凡〃9日 げ 時´υ分～ 時 分 天気 グ ″ 気温 :´  ℃

作業者名

1れ―llM 鑑 哺象成e じ静〃ク
5才 ヽ核 仁 刺 希 7多物

｀
歩

′
引
引
ミ

9月妬 爵化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ノ教

$? : c'-D)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ノ

(d 'o--D)

キ9ン 匝四

'nng) 
:oDzqtr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ( /:わ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :ダυ)

/√ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ :′′■,)

/、 ′ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 え |ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ん    
ヽ｀

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
〆:句

/・ げ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ヱ

(′ /ニ ー
:

)ケ
確認者特記欄 :

s41 n'1 Ia l

´ 責任者確認欄: メ
'7｀

｀
マ     ζのク∂

r渉



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :乙

2グ (1ン
タ

)

選別場での確認表

実施日:平成′ρ年 /ィ
"

HJOfi.- fe tCIi',-) (ン ℃

作業者名

lヵ錐 旅ネηふぬ妊´フェ 終 久察滋″有煮
5

／
６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者: ことは
(ア:夕 0

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者: Z

(ジ
乙:30)。選 別 台

・計量器の清潔度 θ

σ・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか >θ

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者 :

t ,,F to>・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: と

r (,rot氷の状態 {,tot O
鮮度タンク内海水温 (c釘 :′o) ダ、グ℃

秋サケ腹部内温度 cS'fD) // c

凛特記欄:≧ 蟄 
“l')

無諦: サ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ′ ご準 ノθ 月 (' 日 (`「時シι券～ る 時ε6分)天気 :く
も り気温 : ∂./℃

%HACCP委員会 : 乙

作業者名

1カ鰈 旅ネ9ふぬ解´f弦絲 久察た計利煮
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:とての
(辞 ″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別 台         つ

確認者 :Z

(`ダ 蒻

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ′

ワ
フ
ワ
フ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ
確認者 :

( L,{h
・鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :こ

(ろ :多a)
氷の状態 tA:QQt a
鮮度タンク内海水温 (boo) u rc

秋サケ腹部内温度 (る :οθ ク、浄

確藷者特記欄 :乙 歌慈ム (′
Э

(1る )責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ジ 勁 ゲ ト

イ
ブ

出港・漁獲から帰港までの確認表

θ 年/沙 月

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ノ イ :ι
～ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者 :Z

″
:の

)

i業種様含:氷叶   7)ズ
ń掴目

υ 国
3回 目   :   4回 目   :

確認者:ジ生″葬ラ (3可
`¬

フ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ω″
)

/メ7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(で

`F~~~: 

ど
'"11)

/、  0℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 /cヽ
1

船倉内の秋サケの状態 帰港時 彦k_い

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
ご:貯
/ト メラ

℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(/:わ

確認者特記欄: くυめ /% 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :て

騒あ (′る
)

選別場での確認表

ει碑  ノ0月 (ζ■′ひ～、九 Jよ分)天気:〈毛1

●

●

作業者名

動」顔静ネフふぬ鰐´彰 絲 久鵜 凝煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:と

1,f: 16D

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          >9

確認者 :と

rf :761
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 >9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 り

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ゆ
確認者 :と

c,f ff-r9
・鮮度保持タンクは清掃されているか マ

0シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

rS:3O氷の状態 r.f 
' 5$) σ

鮮度タンク内海水温 (『 :Jょ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (《=:うく0 ク、←ヽ ℃

確認者特言己欄:  て ひ 哨 ) 責任者確認欄:  Zラ (ノク)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平
ら わ 年 /少 月 /日 (げ 時め 分～  時  分)天スあ ふ 気温 :/0 ℃

HACCP委員会 て と
tめ

“

乙

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1れrJ馘 21旅品彪κ 靱
8ジ

ト
、
1

各姥ク
ついヾ l l'1 4ヽ r/｀

5熱甕 仁ゝ 刺 希 子レ物
｀
歩 ヨ広顔

9湖痛 后化 10 12

〈健康チェック表〉
確認者、どとフ

(θ :ι砂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :イ
ラ

(θ :″ )

替 国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ぞυぢフ
1(/ズ

生r。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前 づr℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
/ :‐

℃

/ヽ  沙

船倉 内の氷の状態 帰港時 ん И

船倉内の秋サケの状態 帰港時
た  

しA

船倉 内の海水温度 帰港時
〆め
/./℃

〈船内清掃記録〉
確認者:Qタ

(6/ , ,-c1
)

∂F
確認者特言己欄 :こ

う

 ?

⑥れに小

責任者確認欄 : 多 っ立
｀`

変

Fか

ツ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :F決

多詠
ι
Z)

選別場での確認表

実施日:平た p少年 /θ月 多 日 (舒 時η多分～ ご 時d効 )天気 :ば工権 温 : フ ℃

作業者名

%影後i 静ネaふぬ鰐´%| 争 久 凛た計利煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 : と

(ヽよ∞

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:2

(′:∽。選 別 台 ワ
・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ―一―一一―一一一一―一メフ

・シートは清潔に用意されているか         つ

。海水の清浄度は                 '
・岸壁海水の状態は                マ

。作業場の状態は フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
確認者:と

り
(る oO)ワ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

>9

>0

・作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者: 1と

( b'oot氷の状態 (わ O∩  σ

鮮度タンク内海水温 ( L ,9Qt (/-3.
秋サケ腹部内温度 (ム :99)ク

tυ ℃

(96t 責任者確認欄 : 乙 燿 心    (ι 筵 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :_lFZ要

り
に

残

/

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成長｀フ ν つ 月 ご 日 時グジ分～ 分)天気:4

作業者名

1舵
「1馘 o,螺れ、乞 κ 慟 各方ル

¶ |::IRヽ /ハ

5聯多之仁刺 希 了多物
｀
タ 8ブ

ト ヨ広噸
9湖妬 脈化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:ノ

(  : )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :

σ :″ )

0ン [【二Σ詈]
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 : ((粽「
:の

漁場の海水温度 漁 獲 前 リポ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
/:の
/ヽ /℃

船倉内の水の状態 帰港時 ″そそレ/し '

船倉内の秋サケの状態 帰港時
メ し

し｀

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
/め
/、 ご ℃

〈船内清掃記録〉 確認者L乙

r/ Co>

年ヽ
ヽ

１

／０

確認者特記橋 I I_コ
摯髪ョ_   夕

の/´

の将ばけヒ

責任者確認欄 :

↓

Ｋ 「 み

メ字ン5)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :乙髭ガ (t7)

選別場での確認表
実施日 :平成認0年 0月 日 ( 時ノイ0分～ 影詢天気:く移

作業者名

硼影
ハ

ｎ
Ｈ
И

角
拠

ル
小

象
Ａ 殊 ぬ鰐´〕」1, 久

¨
′
´
ξ

鵜 利蒸
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :と

r (oa

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:zに多
(ξ

“

選 別 台          マ
計量器の清潔度 ――――――――――――――――→9
鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――つ

シートは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

９

（

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            つ 確認者 :2

(`≒計量器は清掃されているか 9
鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか        ′

作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: こ

(ぴ :オ水の状態 (む :炉 σ ・

鮮度タンク内海水温 (ふ :″め 乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (、■ :ぇ
ρ 護 δ ℃

(l髪 )確認者特記欄 :  と二ぞ劃 責任者確認欄:とが   (′々



/

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

五こ θ

出港0漁獲から帰港までの確認表

on0 E (

作業者名

1籠
「1儲 o、螺 _、 修 κ

e二蘇[`荻 夫
′
4プ鮭ξ剰 11::スヽ/ハ

5〃紹

“

核 仁 刺 綸 7多物
｀
タ 8メ前広資

9刀猪 后化 10 12

(健康チェック表〉 確認者/″窃
((P: u-o,

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ユ

<(P ,o-o t

□
.r# :oDzle 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 み
ク
ト

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ジ11℃

船倉 内の水の状態 帰港時 衆 ロ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
れ     

ヽ ｀

船 倉 内の海 水温 度 帰港時

"/、 少
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :/

:ρ

甲者碁記浩:彰_a) 責任者確認欄 :

ぐ子

/州



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :|と

,(ヽ 多
)

選別場での確認表
実施日:平成―pι年 /Q ρttηι叱ガ分)天気:Gノて気温: 歩 、

作業者名

G力
11膨家魚i 行ネQふぬ畑:´

(現り11 久 晰 有煮

眺 1割たち
″

Ｃ
υ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:と

よJ:οo

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ω・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ９

ρ
６

０

０

／

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

トワ
確認者 :と

r L'x>qつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか >9

9シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓 されているか つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:と

r 4,oa水の状態 (ι :∞ ワ・
鮮度タンク内海水温 r,A,m> /,3 .
秋サケ腹部内温度 r L,oo> 4.f .

臨 者特記欄:乙 k色八  〆
ろ

) 責任者確認欄 :

(′ b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :2ン

ゝ (12)

選別場での確認表

実施日:平成 夕 0年 /´ 月 /日 (ぐ∞ っ分～ご 『義 ヵ )天気 :lよ力 郷温 : 

「

℃

作業者名

lヵ盪 旅ネ氷 ぬ螺´∋ェ籐 久働 有煮
5

〃
６ 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者:と

(t:l「

ビ~   :″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

゛  :笏)
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか , 確認者 :Z

(直も・計量器は清掃されているか            θ

・鮮度保持タンクは清掃されているか リ

ワ

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:2老夢
(《午ごフ

ct9, I確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 乙 γ鈷D   (影
7)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

動日:平だシツク月/日 ( 時′つ 分～

HACCP委員会 /′Кtハ α

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

1れ了lJこンをし|〃 o・夕 _、 乞 κ
e二簾敏夫慟

8外
|

年カチ悧 ll:|ス ″ヽハ

5〃趨

“

」核仁 ,多侑
｀
ザ 画広晰

9刻妬 艦化 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:佗 tメ

(♂ :6.胃

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :く
少

(θ :´つ)

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者:< (メン:ιつ

漁場の海水温度 漁 獲 前
/:′⊃

/」
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ダγ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ん
ヽ｀

船倉内の秋サケの状態 帰港時
Zア
タセz二′/   

し ｀

船倉 内の海水温度 帰港時
酵 タ

/、 ま ン
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:イ

ナ(/"
ヽ
″

確認者特記欄: <グリ

0石 t■ 奪

(o/l 責任者確認欄 :

ο好し

ご0/1)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′

選別場での確認表

J¬れ&ク詢天気■さ結 温:夕 ℃

作業者名

lヵhi 行k 欲 ぬ鰐´ 久瀞江〆（く）い
鵜 凋煮

5 6 イ 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:ど)

(s:m

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Z

(t,oA・選 別 台

計 量 器 の 清 潔 度  ― ― 一 ― ― ― ― ― 一 ― 一 ― ― ― 一 ―
ベ

フ

鮮度保持タンクの清潔度 >9
シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

マ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか >の
確認者:と

る

<,f , >c・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか
ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :と

r{'v6氷の状態 (t,zc A
鮮度タンク内海水温 (6:♪υ  α、マ℃

秋サケ腹部内温度 ( .('zD +.8=",

酬韻謝:     (厖∂ 厖∂責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平 秒日(ジ

作業者名

1タヮダζ ' /^,xt4\ 3ご しつ 4イじタ

う＼ α %う tヽつ ス
7われスい,デ メ

で

9
ｔ

（
） 12

(健康チェック表〉 確認者 :

1`フ,` :ω

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:(多多

(ノρ

キ0ン 匝岬
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:ぐψ  (げ ∂費刀

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヴ :∂∂

/′ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
Oの
X/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 久 」

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ん    t´

船倉 内の海水温度 帰港時
′:命
/、 ジ ℃

〈船内清掃記録) 確認者 :く
'1フ

gノ :′ぅ)

0 布
確認者特記欄 :

。階、_年 1

ノあ 責任者確認欄:  移り■
～

″

′ イ

..

乙



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成′θ年 ノ 月又ノ 日 (ζ ttZ跡ん

tダ 時ク島 )天気 :|き グ色気温 :  ろ  ℃

作業者名

卯1陥旅ネDふぬ鰐´0ェ絲 久偽 利煮
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:と 遊θ
(0∞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:々

({:Ca。選 別 台 ９

９

９
タ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ＞

　

＞シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

8

3

確認者:≧ )

(「:κ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :2

(ξ〃
氷の状態 (「、ゃFワ
鮮度タンク内海水温 ((ζ

~:″
1)  す、ξ

~℃

秋サケ腹部内温度 ご :グ下  ∫
´

℃

確認者特記欄 〆
7)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

タ
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表
'E c[/ m ons- 分)天気%ン

〈健康チェック表〉

作業者名

ノ フ [´k
2たり、名 t( u-l 4ζレtジ

3ノ  ヽキ 6/ム ァス 7″々 で 8ス ンク
9 10 12

確認者 :

tQ,oo1

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:エ

rf 'o-o7
・キャビンの中は

ザン
[I≦二晉]

〈温度の測定〉
確認者 :ア  券各一 (レ :ス→

/

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

⊃
ノ

も

ご

鉢
／
（

船倉内の海水温度 漁 獲 前
/:^)℃

/、 /

船倉 内の水の状態 帰港時 ん ～lθ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ス ル の

船倉 内の海水温度 帰港時

ヂ 篠
℃

確認者 :2

0

確認者特記福:  /メ メ
く夕
の 詢 調 : 

〃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ  晨為 1/6

選別場での確認表

実施日:平成 ∂
`年

月 く丸 r S wO A.'-

作業者名

lヵ鰈 旅ネηふぬ鰐´gェ 絡 久察た計凝蒸
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:こ〉

SKW :O e

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者: とメ
^L(J:OO。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         Xつ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
つ

確認者 :

r f ,7(:t
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか
Ю

・作業場は整理整頓されているか
          っ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者:こ

∈ /ρ
氷の状態 r (-'fr r/
鮮度タンク内海水温 {;f:73if 1|4 c
秋サケ腹部内温度 じ :だ)ま 、こ℃

確認者特記欄 :

脅
責任者確認権と」 (タ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

説外 γ42

選別場での確認表
′ θ年 月皮

`Z色

(ご 分～tF時 気温:/∂、

作業者名

フ斧由レ 0/う 待 久 3 4

5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:く

rj'tc

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :乙

c$'1Qr。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :之

r Cso
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :凄ミ

( ′ :  ゐ
氷の状態 (よ :光〉り
鮮度タンク内海水温 (ま :30 アと℃
秋サケ腹部内温度 g― :彙,  ズ、 ℃

確認者特記欄 : 隋 責任者確認欄 : (10ィメリ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : エ 彩

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :Z

(∂ :″b)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

i畢f[ンの引ま
i憾抒9量:は

i彙僣様含:氷は十琢琢戸III正三三三モツ
回プ

確認者 :7脅

((/:n 
1

キのン 匝剣

確認者:z み  (ル :ゎ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :り

/ノ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
*''o-l
,/, o c

船倉 内の水の状態 帰港時 ん 喘
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Z/u
船倉 内の海水温度 帰港時 メわ

/、 /℃
〈船内清掃記録)

確認者 :/~″

〆 夕 )

確認者特言己欄 : 静鰤:号井 賜



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : zこ (んζ

選別場での確認裏

〈健康チェック表〉

作業者名

9メ | ]"レィ7プまt久 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者 : と

t--(\S : lc)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:[唇l曇;ζ

確認者: と

(ご■lろ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者:乙ゝ

(1∫ :鉾β
・計量器は清掃されているか            >p
・鮮度保持タンクは清掃されているか    ゥ・シートは全タンクにかぶせているか        >9
・作業場は整理整頓されているか

確認者:と
が

(ξ:妙

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 (ま:ゆ  0
鮮度タンク内海水温 (√ :タタ  こ

「

℃
秋サケ腹部内温度

⊆
:炉  ∠ ℃

確認者特記欄 :  Z 許者確認欄:_乙 4_



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :と
M″ (

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者: ミ

(工:ω

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r.j<a.ol
・計量器の清潔度

:[「[[:菫〔鴛冒:唇ているか         8・海水の清浄度は 一

IIII正 三正三正三I正三三I:13・岸壁海水の状態は 
一・作業場の状態は

 三IIII「
~~~~~―――――Ю

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:Zく
(∫:701

確認者 :と

(ξ:ゎ

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特言己欄 : Zψ
グ



書式作成日:平成12年 7月 1日 に P委員会:z彦夕|夕厖分

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平あ わ 年 夕 月0とを伯 (∂ 時

`職
分～ 時 分 天気 :″/気 温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

1歿｀
多 2ジ

ズ%弁  /// 3/″易 4/~彦
鍼 ガ 形 多 影 ″ 晉ニ ジ |

9 10 12

確認者 i

rd ,awt

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認乱

rCJ'evl

0ン [12二重]
EE (y' iab zoa

・水揚げ時の水は十分か

確認者レこ (ク :ιO)

漁場の海水温度 漁 獲 前
cメ

a: →

/こ打
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(オ :″)

/、 少 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ズ

″

、

船倉内の秋サケの状態 帰港時
〃 //

船倉 内の海水温度 帰港時 ′
:多 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :ノ

(/ :o-c)

確認者特言己欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :乙

秘猟 げン

選別場での確認表
実施日 :平成 スo年 ノ 月′ .3日 に← 時Ю 分～ ご げ oω 天気 :建

レk_気温 : /フ  ℃

作業者名

9カ ]友レィ9カ ご 久 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:とで分
(Fソ θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェツク内容 (選別前)
確認者:て

("f ,rOl。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度
。シートは清潔に用意されているか     ゅ。海水の清浄度は                 り
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            つ

確認者 : と

r f:3C>
鮮度保持タンクは清掃されているか 9
シー トは全タンクにかぶせているか        θ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : こ

r{,Jc)氷の状態 cf 3cr) A
鮮度タンク内海水温 Ctり0) √  ℃

秋サケ腹部内温度 (ご :ス)) る、な ℃

確認者特記欄:      Jる ) 前者確認欄:て む  (り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :‐
.

出港0漁獲から帰港までの確認表
動 日 :平成♭P′ 年 夕 月Okメ 日 (∂ 時 ´t分～ 時 分 頑 イ 気温 :/C℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1昇っごし 2{勧カ 3く らゎ 4〈 どう
5夕 ＼々 61■、ガフ 7ゎたヶィ 8みぅう
9 10 11 12

確認者:マ じり

げ :め
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:く じク

(OD:ハ )

0ン [【』じ雪]
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:く場   (■ :ス⇒

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
り
∠

矛
　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前
″ :ケリ

/、  ο  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 Jしヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 バ Ⅲ

船倉 内の海水温度 帰港時 %の
/、 じ ℃

確認者:工濯そ
(ノ :―

)

確認者特記欄:_く」JとΣ__ 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :て
潔夕  (ノと2

気温 : /z`、は
,E JcIF Qf Wa>実施日 :平成

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者:2磁笏
(‐:∽

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ―

__―
― ― -9・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度             ′・シートは清潔に用意されているか        >9
・海水の清浄度は                 9
・岸壁海水の状態は

                ヮ

確認者:こ

r rf:Ool

チェック内容 (作業終了後)

確認者:と

(す :」つ

:稚

業鷹』墨垂墨垂ξ属二:尿
Э
竺

=ろ
確認者 : 2

(5こ:⑦

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (C「ごっ)く

`/℃秋サケ腹部内温度 (1ご くい)`

確認者特記欄: て ｀ 責任者確謝:乙劾



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成´わ 年 夕 月診 ン にノ げ ⊃分～ 時 分)天気 イフ
イ 気温 :/6

〈健康チェック表〉
確認者 :I 

蒔

(θ :の
)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

1軍f[ン帥は
・船倉の周りは  一―――――一一―て

'
11[|[i氷 は十111三 三三三三三1うfロ

ゲ
ω 2回 目

確認者 :■

(♂ :Zい
)

キ0□
3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定) 確認者 : (r/:」‐b)
/

漁場の海水温度 漁 獲 前 ダ
:T℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 アE℃

船倉 内の水の状態 帰港時 d,,Lt.O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 彦ん40

船倉 内の海水温度 帰港時

"/、 / ℃

〈船内清掃記録〉

責任者確認欄 :確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :て

γ猟
(4先

`

選別場での確認表
実施日 :平成 多

暉
月 メ″ 日 (3■ 時クε分 ―む 甦 ぬ 志 _ヽ悠 温 : 滋  ℃

〈健康チェック表)

確認者 :く

r ,J_: ool
作業者名

9れ

`瑚

際li つ矛饉1/6/ 筋 (資 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:2遊ぶ
(g■qυ。選 別 台

。計量器の清潔度 ――――――――――――――――→9
・鮮度保持タンクの清潔度 ワ ヽ
・シートは清潔に用意されているか         り
。海水の清浄度は 一―――――――――――――――→タ
・岸壁海水の1犬態は            り
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>り

フ

確認者:Z

(チ :子も )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか あ
・作業場は整理整頓されているか >`'

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 : マ

(滲 :知氷の状態 (よ :物)θ
鮮度タンク内海水温 Qf :fp) 4ri c
秋サケ腹部内温度 q打 :クο) (釘 ℃

臨者特記欄:乙ひ  (% 責任者確認欄:そ が  (‰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

残HACCP委 員会 :

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成クレ年 n 

"|Pa 
( 時 わ ～ 気温 : /ケ  ℃

●

●

作業者名

Э絵 蜻 に週牲fl)) 吐 艇 Э工 7 資
Эη且地 ⑥拶今孝 暖 麦ジ∝ 舞 ら＼
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:メ、後

(θ :の
)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

°賓れ癬0‰ 確認者:みメ ,

(∂ :ハ
)

θン
[1⊆ラ置]

甲目θ
:`Ю 2回 目   :   3回 目   :   4回 目   :

磁湖『″れ.3症
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

1確
認者:μみヽ 9イ～υ判

:eo)
船倉内の水の状態 帰港時 た ぃ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 た /執

船倉 内の海水温度 帰港時 チち℃

漁場の海水温度 1漁 獲
/

:´曖,)

船倉内の海水温度 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者したを宅

(♂ :′。)

確認者特皇牌 リヘ
孝 玉  ′ぅ歪。

)

②存 ヶl

責任者確認欄 :

肇

ノ劾



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

こ彪グ
X″

9)

選別場での確認表

実施日 :平成 ゞ 丼  夕 月 /メ 日 (6時 3o分 ～ る時じ0が 天気 :1欽 気温 : イ ℃

作業者名

9カユ蛹れ②六鎌ヽ力鞣ィリブ脈卜久4

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)

確認者:と
こ

( t',Jo )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:Zに分
(ご ず0)・選 別 台

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――→0
・鮮度保持タンクの清潔度             >9

シー トは清潔に用意されているか 9
9・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

フ
確認者 :え

( L,zo)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>()

ゆ
作業場 は整理整頓 されているか フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 乙

r A,zD水の状態 rb:>O) e
鮮度タンク内海水温 (L,>D nf,"
秋サケ腹部内温度 rb,>D 6 c

確認者特記欄 : (々 ′ 責任者確認欄 秒)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成メ≧く少年

作業者名

1ゑ 府
″
′
″

２

竹 ロ 3ム 際 4ル Л紹
5カヽ ス

，
１

6%ジ Ｌ

・

7ん場λ
:Й

ノ8さ すク
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :ノ｀ム

(θ :∂D

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ジヽど、

(げ :′つ)

曰
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′ヽう、 (ズ/:ク。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(火 :り

/6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:呵
/ヽ θ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ん 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 脅 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

`称

/℃

〈船内清掃記録〉 確認者:必久

gθ ∂

σ ラト

確認者特肇鳥:ブЦゑ  クラ多ρ

。 (」

ILI::: ひ |

静捌:4斗 ″

慇



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

墜 会:こと(b)

選別場での確認表
実施日:平成 υ舞 月 / E (f Htffi- -fwlO-''t 1寺滅多気温: /る 、ン℃

〈健康チェック表)

作業者名

のが車ltと一9男 こ 久 3 4

5 6 7 8

9 10 12

確認者:と

r s'zi

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台         マ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             り
。シー トは清潔に用意されているか         フ

・海水の清浄度は                 >9

確認者 :と
そい

< f,'tf)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨者:て選2
(r:メ ol・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :ぇ
)

(ξ:Ja)
水の状態 (f 3ot e
鮮度タンク内海水温 ('tf,3o) t c
秋サケ腹部内温度 (T ,3O /,1 c

(々ァ)

しぃたo′洗ィれり
竺̀狐。レ・んη生惚物

じり■1が 2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ル

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成ハ ´ 年 ′ 月 /7日 (げ 時″ 分～  時  分)天気 :なア
ィ″ 気温 : /ご ~ 

℃

〈健康チェック表〉
確認者:二 j静

Q :/5o )
作業者名

1∂フざマ 2 人′

“

し /
3くだ

｀
つ 4くどう

5,つ ＼ 十 6 ムご局 7わたイ霜 8`ゞ 、アク
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者Zみ 、

(′ :θの
)

|キOI□
2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ス ム、 (′ :“
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ :の

/,℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
′ :つ

/o∂ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 機 o
船倉内の秋サケの状態 帰港時 注 0

船倉 内の海水温度 帰港時 角 ℃
〈船内清掃記録〉

fヽ
.、

確認者:ス テ、

(ご :あ
)

応
確認者特記欄 :

c竹 保

′η 責任者確認欄 :

ア2

タ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成0♂θ年 nzb a ( 時にD分～

」 (勿

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

確認者 : 乙

rf ,tCt

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

( ,f 'ta・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             っ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 ,
・岸壁海水の状態は                っ
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            o
・計量器は清掃されているか            つ

:I[[「

```,「

『 息馨喜|12求 三IIII正 三
革3

確認者 :て
ピ

(F:

・作業場は整理整頓されているか

確認者 : と

《、JrL―
ヽ

 :,ランιてE二)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (よ :夕の  グ、/℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (考2 責任者確認欄:と )を打



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ジ■

晰

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

1 
夕っ せ

゛
っ

21¨
ぅ、ぉ

3こ
しッ

4/が
5 /\ {-r 61負

、ゲa ' hr,?^* 8さ ジタ
9 10 12

確認者 :

\l ' c'z>

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十効 、  
回

確認者 :つ

(θ :′フ)

0回

確認者 :面L)   (ン(:σo

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 ○
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

(′(′

′:ψ

/ヽ ジ ℃

確認者 :

逸di,1:``'∫ラ:〕))

確認者特記欄:_ィ け

=
責任者確認欄:_』ヒ三

=



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :こ
翁乏)吻 p

選別場での確認表
実施日 :平成 月/て午日に鶴 Gだか～と時″傷わ /ざい

ψ
℃

〈健康チェック表)

作業者名

フ丼関帰 9角 き ′ 3 4

5
／

●
０ 7 8

9 10 12

確認者:こ

{ 1f:66>7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :Z

A_('5 :rc)。選別台       つ
・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 り
。岸壁海水の状態は                ,。作業場の状態は         ,

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:2

(F:∂・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場達理整頓されているか     ヮ

確認者 :

(■ :a)

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 占 :っ 9
鮮度タンク内海水温 ダ :つ  ♂ ℃
秋サケ腹部内温度 じ :ィブ ι、Z℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄:  と
'数

〕

―
―
―
―
―
―
―
―
―

―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
日
―
日
日
―
―
―

―
―
―
―
―
―
―
―
―

■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

出港0漁獲から帰港までの確認表

n r6-a (

(健康チェック表〉

作業者名

14.づ .゙ 2 t^ zlt.lz 3/
兄電

4生
ぃ も

5′  ヽ 毎 6レ 、、デ井 t fu/r&l\'' 』一
タタ

9 10 12

確認者:工 7換

(G , orol

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :ェ
梶

(ぴ :ρ )

・
船 倉 の 周 り は   一 一 ― ― 一 ― ― 一 ―

責 9

・船倉の中は   一一――一―=一―■リ

1彙退様含:氷は三百≡
・

I棄タ
ロ0′フ2回目

|つン|□
3回 目   :   4回 目   :

〈温度の測定) 確認者:■ 形2(ズン:gり

漁場の海水温度 漁 獲 前 り
:∫ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:の
/ヽ /℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0友
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の 負

船倉 内の海水温度 帰港時

イアthじ ℃

確認者 :工
軽

ヴ ∂θ)

責任者確認欄: ユだrア確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ど

) /0)

選別場での確認表

実施日 :平成 マ θ年 ノ 月 /3日 (す 時Oθ分～ご
み

時4「分)天気 :だ

=″
2気温 :|&

作業者名

0丼 | 1雄ィのチ鵞各欠 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者: こ

( f:1p

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:こ とめ
(ご
に:/ρ・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             |ク
シートは清潔に用意されているか         o
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>σ
確認者 :Z

(く仕:″り
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
り
)ヮ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:Z蕩

(綸氷の状態 (夕 :/ρ 〔フ
鮮度タンク内海水温 (r:/r) / ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :ぇP ク(フ
℃

確認者特記欄 (″ブ 責任者確認欄 翡ダ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ズ

姦 ジ残ン
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 &∂ 年 ′

〉
月ノ(P日 (θ ttιて分～  時  分)天気 ンがラグ 気温 : //ぎ   ℃

(健康チェック表〉
確認者 : ヱ

(Q:o-1
作業者名

1 *q e^4 2(″
。、ゎ

3ノ
ンジ

4/けぁ
5夕＼ ヵ 61(ぃ

の株
7あ瘍賀 影るハ)'

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 : エ

(G:rc)

国
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 多
:メ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 夕i磯 ℃

確認者:/z茅薯 (ζイ:′つ )

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度 免 ℃
く船内清掃記録〉 確認者:ズ ガ¬

(´ コ

「

め

ヽ

0倉

確認者特記欄 :

噺 7J

1//K) 責任者確認欄 :

奪

ノ/tl



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :7ル

を  ′%増

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成♪ Э 年 夕 月″ 日 (θ 時′℃分～  時  分)天気 :/7~ノ
ク気温 :  //  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1′っ〔‐4 21に υ＼才っ 3く ば ぅ 4 < b"7

5夕 、 キ
6 ltvr 1V 7ぁ 2タ バ

｀ 8ζみ多多
9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:イ
9う

(げ :の )

キ0四 期
@= c : uT2Ea 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:《 ι゙多  (メパクづ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(力 :の

/ご  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
啄 :の )

/＼ /℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 興

船倉 内の海水温度 帰港時

＼

(『り

/、 ご ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :く

てフ

(Fゲ∂)

ルタ

確認者特記欄 :

。ル曇ク|

(///a) 責任者確認欄:  みヮづ
｀`
多

勺

ノタ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :乙 ンを (乙色 )

選別場での確認表

作業者名

つ好由静 ∋加瀬 籐 9プ磯終久4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 : こ

(ご ∞

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

棚者:ととな
1 f :eo)。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ワ

ワ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

つ
確認者:こ

(ごゎ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>ク

ト9
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:≧ ゑ

(、、≦子
L―

:

水の状態 tf 'yd q
鮮度タンク内海水温 rtl'#Crl , / c
秋サケ腹部内温度 ( S,r+c) f" a c

確認者特記欄 :_ヒ
茫 三  (ノ ″⊇ 静者確認欄:乙 辟 スと



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 査範揚¶Fン (マ

イブ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2の 年 腎 月 12日 (25%～ 時牛ι芥)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

1ね末師賓 2.3鮒 3覇 榊 一 4坂曝彰
5ヰ鍬 6ち な 71平募琴櫂郵くL 8胸朽輸
9 化フろ 10 12

確認者 :

r-z Sct

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 ::ル

(“:%)

.蕊

"首

91は ___妥ョニ__一―: □
3回 目   :   4回 目   :

:|[|[l,障 転 FI≡ ≡ 1掴

目 /:冬 目

(温度の測定〉 確認者 :上 ― ( `′ :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24D)

′'7ノ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(9り

ア 、
う

℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

(争 %λ
ミ℃船倉 内の海水温度

確認者:ご虐静
(も。|

ぃっ響ぐ、Ⅲおt櫛プ′
ヒ弓ヽ夕しネルタ7

責任者確認欄 :

確認者特記欄 :  ユニ彰お杉
一



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :zシ

盆
(″

選劃場での確認表
E / oE ftfWron'-

〈健康チェック表)

作業者名

σ夕幅ル 9/脈 久3 4

5 6 7 8

9 10 12

確諦:とと」
r t,rC)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 : く

(ζ :′0
・計量器の清潔度

 || ,            7・鮮度保持タンクの清潔度             ト

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:と δ

‐
ば

~:夕
∂・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: Z説

r $ :36tt
氷の状態 ($ 

' 3o) (2
鮮度タンク内海水温 (ξ :ヵ)`℃
秋サケ腹部内温度 (E ,;.6l .6-$ c

責任者確認欄:_こ ≧



HACCP委員会 :

μ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成さとD年 ア 月/′ 日 (0時 グじ今～  時  分)天気 イタ イ 気温 : /6

作業者名

1

′っ で
ふ
珍

21し、ゎ 3く りめ 4て しヽゥ
5々 、 ぉ 6 

f 1 * -)"'L ,,.hrrt1\ 8ヵ ノゥ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:(D

(げ :″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

確認者:(D

(σ :κ少)

キく石ジン [コ【]巨]
rnn6) :0-D2Ea 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)
確認者 :

( : ι崚3)

漁場の海水温度 漁 獲 前
隊 :の

// ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
吹 :仰→

/、 / 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時 ′わ
/ヽ ジ ℃

く船内清掃記録〉
確認者:(D

(F′0)

|

クト
確認者特記欄 :

o橘 LI

,〃o 責任者確認欄 :

物 |

ノ//・ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

こ 解2(4参
)

選別場での確認表
勁 日 :平成 減 が 力 L(島 /6分～く←蒔30天 気 :《

り 気温 :グ る
℃

作業者名

骸 ¶ 鰐 Э剣 待 3 4

／

５
／
６ 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :〔≧

1f :/O7

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ことり

( (-;to)。選 別 台 9
・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 >S2

シー トは清潔に用意されているか 9
海水の清浄度は                 り
岸壁海水の状態は                り

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 9 確認者: こ

(ヾ

~:3o・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        つ
シー トは全タンクにかぶせているか p

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定)

準認者
:こ

υ
(ご :光

)

氷の状態 <f Bo) Q
鮮度タンク内海水温 c'"l* 'Jo) ,f c
秋サケ腹部内温度 (tf 

'.-t? ) ,4.,J c

確認者特記欄 : ∫シリ
'1:`;,1ヽ

) 責任者確認欄 : //4)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :

η

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成u・ Tア 月 ど 日 (ω 時勿 分～力 時ごC詢 天気 :イ 2//気温 : /´∂  ℃

作業者名

1,こミ ∠レ復テ‐2新
 )〕

3ェ 形髪 4ュ 4__
5ヵv 舜級 6レ

各行 多 7滅 ん 8ム 酸｀

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:人

(θ :め )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者: /そ

(げ :の
)

国

確認者: メ

`  (/々

:の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :́ごスつ

/ど ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(力 :―l

℃

/ヽ /

船倉 内の水の状態 帰港時 ん   い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 た い

船倉 内の海水温度 帰港時
′θο

/、 ′ ム ´
℃

確認者:く

(士 :″
)

確認者特言己欄 : 責任者確認欄:二 ∠ィン
`___



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :2以

発 ノを
)

選別場での確認表

ι日(´ 時Z了分～ξ (モリク気温:

作業者名

ν 哺 ル フ多旅 久3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(よ :

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:乙滋グ
(ζ :る。選 別 台

・
計 量 器 の 清 潔 度  ― ― ― 一 ― ― 一 ― 一 ― ― 一 ― 一 一 ― 嘲

9

。鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか         9

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか フ
確認者:遡
(許:浄。計量器は清掃されているか            つ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        つ

シー トは全タンクにかぶせているか フ
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 ミ者認
　
＜

確

氷の状態 (」 外r)(ノ
鮮度タンク内海水温 (「 :捧つ ま ℃

秋サケ腹部内温度 じ :ρ  ∠ ℃

確認者特記欄 : (花 ) 責任者確認欄 :

,′

′

`'4を

1ゝ

)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｋ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : Z

^
E 6 E 1Js+""2n'-

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

作業者名

1老 冷 2筋 ル 3ェ イ 4ェ ス
5′Dダ塚乳 馨 7歿

ん
8ス タあヘ

9 10 12

〈健康チェック表〉 そ

の

諦

げ

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

確認者: く
(′ :∩ )

・キャビンの中は

0国

確認者 : (″ :ぴひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(げ :")

/∠
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

σ    :(1′

LlZ`1)

℃
/、 /

船倉 内の氷の状態 帰港時 廃′、

船倉内の秋サケの状態 帰港時 歿レ Й

船倉 内の海水温度 帰港時
(Fの
/、 υ ℃

確認者:/ぐ

物 )

責任者確認欄:_∠生∠:___確認者特言己欄 : ノ/r)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : 2 /r′ )

選別場での確認塞
:平成Oι O年 E r\fn+Ja,'-

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

Ｌ

作業者名

彰 端 ル 9ダ場卜久 3 4

／

Ｅ
Э 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(F:ガ

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:と
uli

(ご :カ。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度 ワ
ゆ
９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            つ

確認都翅
(ごタ

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者: こ辺

(ζブp
(´ ‐ ) /、 ℃鮮度タンク内海水温

(∫
~:3,  

ダ  ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : (///) 多
)

％
／

責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ひてz多年 E r() waDa'- H 分)天気:イ

●
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
●

―

〈健康チェック表〉

作業者名

彪 汐 2 %ノ ′/ 3み 決 4ュ メヽ

51夕り彩 6炒ル 7場啜し 8多り御`
9 10 12

確認者シノと

(ご :め )

確認者:そ

(θ D́)

キャビン  [船 萱∃

確認者 : (ク
・
♪/)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ダ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〆′②

/ヽ/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ジフをそノu
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〃 ン Ⅵ

船倉 内の海水温度 帰港時
(鍋
/、 げ ℃

確認者:∠年
(4 'ozl

責任者確認欄 :_/1確認者特記欄:   /く
=



書式作成日:平成12年 7月 1日

港までの確認表

確認者:/2

(σ :凋う

〈健康チェック表〉

作業者名

1カ〃 2形γ/// 31″ 4ノ 〃み
5//」 ダ彩 6協

′ 孝
7スと 82撼 ＼

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者: /

(げ :め )

1 国
,E{j :/1)2ss

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
の
イ

味
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前
% :こτう

/＼ /℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者:/ζ

(ど :力 )

責任者確認欄 :   ″確認者特記欄 :   そ

HACCP委員会 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 2 (//イ )

選別場での確認表
鰤 日 :執 θ 舞 リア月 ck日 ご ぼ C介～も 時b)天 ケ■ 〈参

'端

: |夕 ▼3℃

〈健康チェック表) 柵者:こぇ後,
(''r'2ol

作業者名

フメ新鮮久 務 諷劇り/ 3 4

5 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :Z

(すo)選 別 台          9
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             り

シートは清潔に用意されているか         9
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ゆ
確認者 :Z

(030・計量器は清掃されているか 9
・鮮度保持タンクは清掃されているか        9

シー トは全タンクにかぶせているか フ
作業場は整理整頓されているか          ,

く選別・計量後の温度の測定) 確認者:そ

(√30氷の状態 c ,3a [)
鮮度タンク内海水温 q5r:)c) S c

秋サケ腹部内温度 (「:>)夕 ℃

確認者特記欄 : 為 )

ソ/2)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日 :平成 びC分～ノ 時υフ分)天気:

作業者名

11アンrttf
2/有 |)

3み 久 4ァ イミ
5 6 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

r &, aDt

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(´ ″。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

(gυぅ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(ど 勘氷の状態 ( /')a
鮮度タンク内海水温 ("の /℃
秋サケ腹部内温度 (`:♪θ Jtア ℃

確認者特言己欄 : ///) 責任者確認欄 :

″
)


