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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サIK / )

選別場での確認表

む

嚇

実施日 :平成2′ 年 ′/月 2/日 (ク 時ジン分

(健康チェック表)

作業者名

Э岡野 浩二フ中崎静江 3'舘  照夫 4池田 和人

5 6
／
７ 8

9 10 :2

確認者

( 6 :P0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度 二一一―一__
・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(`:)′ )

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

rl ,)0 )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(47:′ ο )

氷の状態 (ク リ00
鮮度タンク内海水温 rC'll) 0, t T,

秋サケ腹部内温度 (1 ,3/) /. I r

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆l!K / )

選別場での確認表

実施日 :平成 ツ σ準 //月 /9日 (夕 時クク分～ ク 時

`フ

分)天気
:牙請 __亀渥

:`し 7_

作業者名

trmw H: つ中崎 静江つ舘 照夫 4池田 和人

5
′

公

υ 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

r/ :00)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ニーー

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者♯
び :)′ )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(々 ヂυ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(7 :女 )́

氷の状態 (ク :そ )9
鮮度タンク内海水温 (ク :じ ))、 ′  ℃

秋サケ腹部内温度 r?,)L) ).& c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日1平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆llK / )

選別場での確認表

実施日:平成 2′年 // 月 日 ( 時2沙 分～ 時φ」分) δ,2

/↑、
.

作業者名

り岡野 浩二 つ中崎 静江 3) 舘  照夫 'o ibn fi,\
5 6 7

′
８

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ろ :′ ′
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者ノ3だ
(ノ :ジ∂)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :滋

(ク ス
=)鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計最後の温度の測定〉
確認者 ;

c | :/e)氷の状態 (7:)ク )○
鮮度タンク内海水温 (7:3ク )31g ℃
秋サケ腹部内温度 (7:〕 I)ク、7 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 ,IK / )

選別場での確認表

実施日 :平成 2θ 年 // 月 /2日 (ク 時ク∂分γ ク 時ψO分)天気 :ョ
客  気温 :3、 乙   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(l ,oh
作業者名

り岡野 浩二⊃山崎 静江フ舘 照夫 4池田 和人

%り隊滋、6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(/ジ′
)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者伐

(/7:′ )́

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ク :夕ζ)
氷の状態 (ク :'ノ )0
鮮度タンク内海水温 (ク :)/)´ ′̀

ワ
  ℃

秋サケ腹部内温度 (ク :32)た ′  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 llK / )

選別場での確認表

実施日 :平成 2′ 年 //月 /“ 日 (ψ 時2′ 分～ )天気 : 多 ダ、/7

作業者名

し満野浩二 多加崎 静江 う舘 照夫 4池田 和人

5 6
′

７ 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者

(6 :′′)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者

(6 :Ja)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(η :♪ρ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

鋭

(ク :0)氷の状態 (7')s) Q
鮮度タンク内海水温 1/:)r) /.0 r
秋サケ腹部内温度 r) ,3bt t,{ c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆llK / )

選別場での確認表

実施日:平成2′ 年//月 /ノ 日 (ク 時2ク分～7時 抄 斜 天気:励 気温 :主二_1_℃

作業者名

つ向野 浩二〈)中崎 静江 ジ舘 照夫D;tm r.nl

D銘 ″油蟻 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(l :?D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:タ

(メ :♪ζ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者像
(ク :そ少)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:梯

(7:夜夕)
水の状態 (q:4/) o
鮮度タンク内海水温 (ク :ク /)ス /  ℃

秋サケ腹部内温度 (ク :ク2)/、ど   ℃

確認者特記欄 :           ( /

ア>マ J`ド ケタフか7ム 句ZЧ

ゴル̀|り 、イ准魂 t水 てヽ
あ |^れ た 、

責任者確認欄 :           ( / )



ヽ
}

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表
実施日:平成2θ 年ノ/ 月 2 日 (《 時2θ分～ク 時タフ分)天気 :′表  気尋 :_り _    ℃

(健康チェック表〉

作業者名

こ岡野 浩二 しヽ 崎 静江 3り 舘 照夫 drun rn,t
5 6 7

√
　
６
Ｘ
）

9 10 12

確認者

(´ ´′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

rb :)o)・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ク  :)′ )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか 。

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ク :ズ。)

確認者特記欄 :

(/)

氷の状態 (′ :ン )〇
鮮度タンク内海水温 (, jz)o, / c
秋サケ腹部内温度 t? ')2> /, / r

( / ) 1 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 や 年 ′1月  , 日 (ゞ 時 今す↑～ /時∫´分)天気 :ぐ空り 気温 : イ́

峻、守  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:ハ 督

( 千 :/D )
作業者名

フ

“

nくチ應 のオサすイ久`お 9括 り〕lたスナの者りll方え

9御象L′ た 0笏動機月貯一ク解 λイ移 oンな恙 多

ヴツ久月子 の∩夕'基ノ各 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――――一っ
。キャビンの中は 一――――――――=9
・船倉の周りは              、

・船倉の中は

確認者:∫ηま了

(ご :`ヶ
)

キ0匝 剣
氷の投入は              評興 3:∫。2回 目  :  3回目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

堕露者:ハ ′: (/:ィ「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 :3,)

ち、午 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(4:|「 )

/、 ノ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(`な )

負∫ ℃

〈船内清掃記録〉

力ね 乙ょ、∫角ノゃ ル

確認者:月 ど
V

(`:メい)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 2′ 年 //月 ノ 日 (ψ 時2ク分～ ク 時%分 )天気
:/″

り 気温 :∠ 主ゞ
´
  ℃

HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

作業者名

り岡野 浩二η中崎 静江σ舘 照夫6 fun rn^
5

／

６ 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

1[:oa

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(6 )o)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 L

(7)り
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(7 ジ∂)

水の状態 (ク フ/)0
鮮度タンク内海水温 (つ tZ)´、) ℃
秋サケ腹部内温度 (つ :21)ム /  ℃

雁/残 Q盗 のラン(

沸し` )な づ～じノでご

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 べ0年 ′/ 月 ξ 日 (S 時争針分～

`時
ナυ分)天気 :くしり 気温 :  6、 羊

作業者名

粥 nス 拠` ?剌すイ代`ち 9看ノ)|すX つも川た好

g杉え た人 9タノ頃Lノ11:3 7ナ外′む井 θ盛 勇ドー

β彦夕月ギ
`ハ

″ん海 12

(健康チェック表〉 確認者:旧吉P

(争 :/ン )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

確認者:国 事『

( ご :準ゃ )

・
船 倉 の 周 り は   一 ― 一 一 ― ― ― 一 一

」

り  
、

・
船 倉 の 中 は

,水
の 投 入 は    一 一 一 一 ― ― ― 一 一 ギ 騨

回 目

キ0日
: ro 2EE 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:n苛  (ご :奮
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:争じ)

′玉十
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :」 o)

ノ、 3
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ζ :J.l  .

∫、入 ℃

〈船内清掃記録〉

弁 イ( 弟猾 し た

確認者:n吉 :

(`移 :メ⊃)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

〕影月美4縫 鬱 す千資 亡` 9佑 夕1奔 え 9髪勤llス乙ヌ手
g%拠た人 Эン薇 み`~

9す坂え″彦 夕″ 疑 一

鬱荻潤 ザ (;,)ノal'1'多」移 12

〈健康チェック表)

確認者:n詢 '

(4:た )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:濁ノ「

(/:げ )

/ キ0日
fl inn : I-D 2gg 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:′η アド (ζ :た,)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:午 O)

ら、ア 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :4夕 )

/、 入 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(6づい)

告よ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( メ :し,3 )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成2θ 年 //月 ψ 日 (そ 曖 ∂分～ク 時夕 斜 天気:″ケ__亀墨:会 .L

HACCP委員会 :皆サlK / )

/″↑ 、 ,

作業者名

D岡野 浩二 山`崎 静汗 ⊃舘 照夫 Oum ffi 
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認薙

(ι θク)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(う :'あ・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(f :jo )
鮮度保持タンクは清掃されて

シー トは全タンクにかぶせて

作業場は整理整頓されている

いるか

いるか

か

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(グ :夕ο)

氷の状態 ( ry')5) e
鮮度タンク内海水温 (ク :〕

,→ ′、/ ℃

秋サケ腹部内温度 (ク  :夕乙)/1ク   ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 く。 年 ′1月  3 日 (式 時 4ヽ 分～

`~時

―夕θ分)天気 :く

`り
 気温 : ノ、7

作業者名

9酪θ美イ栄 9ジ村す千た
｀
き 9巻 )1秀 え 9仏力

|ジ紀弁

鉤 舞 皮夫 %凛 め1- つす崚え ′鳥 y上ジス恙ニ

?物震周 平
gn嵐'芸摯 12

〈健康チェック表)

確認者:日吉「

(3:ノぃ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一一一一――――一っ
。キャビンの中は

・船倉の周りは              1
・船倉の中は               '

確認者:ln苛

(メ
~:¢

■ )

キ0□
・ 氷 の 投 入 は   一 ― ― ― ― ― ― ― ― =い 面通 よ :サo2回 目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:寧η詢  (■ :先■ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ζ :争。)

′3、よ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(R:4ヌ )

メ|  
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ()｀

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(夕 J、 )

`、

ア 
℃

〈船内清掃記録〉

〕毎 斗く てい、 ヨ晨  tゞ声1枠  し た♪

確認者 :澤審
I

(す :5｀ か)

確認者特記欄 / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 ,lK / )

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 //月 ) 日 (3時 )0分～ ム 時ク α分)天気 :′作  気温 :ノヽ2   ℃

作業者名

3綺野浩ニ フ中崎 静江つ 舘  照夫 !)bE fE 
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者%老

(ξ
‐

:θ  ́)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

確認者:/2と

(≦
~2′

)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(6 :3υ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(L ,ls)氷の状態 r/ ')/t O
鮮度タンク内海水温 t6,llll.) c
秋サケ腹部内温度 t6 ,)z)2., c

確認者特記欄 :           ( / )

ジメ′|夕 、夕めりぁゴ
｀
≧る∠い

泌丼ぃ た 、)ん 、一しル :

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表
実施日三平成ノθ 年//月  /日 ('時ツタ分～ ノ 時に分 )天気 :ぜ向  気温 : /、 9

r、

作業者名

1口野 浩二 ２

一

1山崎 静江 亀)舘  照夫
(

'+ f,bn fnA
′
５

′

公
Ｕ 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:葬

(ζ :ο ∂)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―一―

・シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者 :

(ζ戸ユひ
)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(メ :/ζ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

V7

(メ ゴ←)

氷の状態 (み :な)Q
鮮度タンク内海水温 rb'2$r 0,1 rc

秋サケ腹部内温度 16,26)/,> c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 olθ 年 /1月  ノ 日 (よ 時4り 分～ 5~時 1夕分)天気 : 暉J 気温 :  7、
1

作業者名

9銘 鳩美子鷲 9月十イ久`ち9者ノ)1芳だ つ巻力lたガ

物夕L皮人 夕方虔ぁ 一ヽ 2哺該 匙浮 ρ麻 魚ニ

◎数 月ギ・@ハ 民滉 12

〈健康チェック表〉
確認者 :l∩ 多|

(3:/o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :月 夕l

(ヽ夕 :争 ′)

・船倉の周りは  一――――――――-9

.槃曇塁1[ IIIIIIお 1回 目く :ゝ 2回 目

キヤ〔)匝口
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ハ キ (ご‐クθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:クつ)

′34` 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(J:も
「 )

スノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 p

船倉 内の海水温度 帰港時
(3‐:pゥ )

4ヽ よ 誓

〈船内清掃記録)

力 れ とぃ、 りち≠子 た じ

確認者:nノ「

(5~:′Эド)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 よ0年  /∂ 月 3ο 日 (よ 時40分～ J~日割恥 分)天気 :くも I)気
温 : メ、′    ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9勇
銘』て千縫 9胸中イ食`子9者力|チ 美 り楷メ1系こうみ

フわ後笠えス つがな表一 ワ娯 几ポ各 ρソフレた護量一

萌 真月子 の 日身甚
"移

12

〈健康チェック表〉
確認者:月夕;

(ゞ :/ひ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:周 ノ子

(、

「

:争

`)

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は  一
― 一 一 ― ― 一 ,ァ ロ入

・ l~D姻 目

・水揚げ時の氷は十分か

キ0ン 匝ヨ
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:凋 夕T(∫ :ゎ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(、夕 :ヤ 。
)

Rヽ冒 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ζ  :し,。 )

θ、

「

 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(ご :ィ

「

)

供ひ  ℃

〈船内清掃記録)

確認者:風 tド

(「 :∫ D)
あ た しヽ、準埓 した

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サlK / )

選別場での確認表

作業者名

η岡野 浩二 フ申崎 静江フ舘 照夫Q;tm fi 
9漁 4彫級盆|

6 7 8

・
９ 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

1 ?:od1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:′4皆

(← ″ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(み :ライ⊃
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6:ko)氷の状態 (ι :妙 )6
鮮度タンク内海水温 (/ りθ)―′、/ ℃
秋サケ腹部内温度 (び :,I)ス∂  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 llK / )

選別場での確認表

実施日 :平成 ♪の年 ′θ 月 29日 ()時 2沙分～

` 
時′っ分)天気 :イ 多4 気温 : ♪_ο ℃

作業者名

6岡野 浩二 り申崎 静江0舘  照夫 6)ns ffi,t.

録7朔 麒姥i
6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者燿著

(ケ :ク ″
)

(選別場衛生状態確認表〉

チェッ勿臨容 (選別前)

確認者 :

(ζ 20)・選‐蟻i台
・計量器の清潔度

・鮮度保持タン独の蒲潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業端り状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 ;

(み ジ″ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(∠ :♪ ο)

氷の状態 t4 :2 I ) O

鮮度タンク内海水温 tl'23) O.s t
秋サケ腹部内温度 t4,2*l /,o r

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :皆llK / )

選別場での確認表

年 月 日 (♪ 時,′分彰 時イイ2_不気 1毯  気温 :よ 、9 __■

作業者名

9口野 浩二 ?申崎 静江グ舘 照夫 e;aa rH 

賜朔縣凌卸 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 ;

(ζ :∂ 0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(てす :>υ )選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者
聡

(乙 :2o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計最後の温度の測定〉
確認者

r / ,)st氷の状態 (b 'z/t O
鮮度タンク内海水温 t/,21)/,2 c
秋サケ腹部内温度 t6,)2)2,t c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 文o年 Fo 月 よЙ 日 (■ 時争0分～ 、メ

~時
く,分)天気 :〈tl) 夕tο

r

作業者名

勁慾D美十撼 C相 十■そヽち9者ツ1紀舛 つ番りll秀え
電膨光 良人 0二盤 激`一 ヽ工 見ノ大¢: こゝふ だニ

酪 次月 子 ″口が解 11 12

〈健康チェック表〉
確認者:脚夢Υ

(J :/。 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者:∩晉マ

( ∫
~:メ

∂ )

・船倉の周りは

・船倉の中は

キの 回

水の投入は        19よ :TC2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ハ ナT(″ :3o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :9,)

′もヽ7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :99)

∂、、y
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(、夕:均

「
)

5、

「

℃

〈船内清掃記録〉

」与 プこ 乙、 ちゞギ子 た

確認者:m吉 F

( 夕 :4さ
)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 よD年 ノ0月 改′ 日 (/時 4θ 分～ ∫ 時 /∫分)天気 :ぐり)気 温 : 、夕、よ

HACCP委員会 :    (/)

/↑、

作業者名

つにa美イ撼 う村サイ代`ち0者力l力已夕手の嬌夕|オ え

0゙参たええ oメ旅み 一ヽ ?きJ氏見 Jヽ亀 2■ガ水懲ニ

0移及渦7 卿日力'ノ塔 12

〈健康チェック表〉 確認者:周封

( Q:ノo )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は ―――――-91甲

確認者:n剤 3

(∫ :′ ′)

キ0□

rfD z@tr 3回 目 4回 目

・ 水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  ― 一 一 一 ― ― -0

〈温度の測定) 確認者:ハ 宦F(″ :ι ∂)

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(ミ :′レ)

ノ資0 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(よ :∫。)

℃

船倉 内の水の状態 り尋テ巷日寺 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(f ttθ )

'、

C ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :周

(夕 :0)均た 乙ヽ.璃澤 とた

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :  ,         ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 よD年  /θ 月 裁η 日 (&時 4∂ 分～ 6 時43分)天気 :く
|り , 気温 :  rヽ

′   ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ヮ艦oズ千養 9対ヤ千ん嗜 っ老),|,籠 攻キ多者〕|オえ
物 夕ι皮火 |´権 姦 一` クタ疫匙小ら 9ナ秋道ニ

G彰後月デ の周か基老 12

(健康チェック表〉
確認者:月詢

つ

( 3 :/●  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:n召｀

(夕 i夕θ)

キ0日
水の投入は  一―一――一■)チュ:め 2, :チb 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 :月 多 (夕 :r∂

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(J:4り )

ノ午、ア  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :3つ )

∂i llD

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ :争 。)

へθ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:n4'

(`:夫 L~)
j像 イC こ

゛ 繁斧 た 〕

確認者特記欄 :'          ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 jlK / )

選別場での確認表

実施日:平成 2ク 年 /′ 月2/7日 (,時2ク分～6 時ζ沙分)天気 :澪キ  気瀑 : ′7/

FT、

作業者名

ヨ満野 浩二 )中崎 静江 7舘  照夫};tn ffi 
璃呵曜政資6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

r€,Ldy

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(g:2ο )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(6:鰺
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計最後の温度の測定〉
確認者

(b:/∂ )

氷の状態 (/:→ ι)〇
鮮度タンク内海水温 rA ,)d) ).tr tr

秋サケ腹部内温度 r[ 1?)]E c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成♪′年/′ 月♪∫■ (3時2´分～メ 時′

`分

)天気 :ど 多タ

HACCP委員会 :皆 jlK / )

作業者名

G岡野 浩二 グ中崎 静江コ舘 照夫 @;tm fn,t

%Я懸筋 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉

(ど :°′)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(S 2a)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者″なと
(ι ジθ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

16:jd)氷の状態 t/:2S) q
鮮度タンク内海水温 r/ afl /.) t
秋サケ腹部内温度 16,26)).1 c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 夫0年  ノ0月 J「 日 (■ 時 4。 分～∫ 時∫b分)天気 :∠ιり 気温 : ノび、

rl  ℃

^

ρ

作業者名

c裟舞美子所色 り村十イス
｀
多 ③低夕〕分実 ワ倦力ヽ紀

"ο角犯えス 0寿旅かン 夕ぢ波えホら ,ユ朦急=
0皆久月千 pn該F基灌 12

〈健康チェック表〉 確認者:風 封

(3ソυ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

確認者:ハ書や
(∫  :4」

~)

キQ国
1● 裁すD2回自 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′ヨきY(∫・ 殉ヽ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:十o)

′W、 b ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 1,3)

ス午
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(」

‐
:嗅ο)

夕、午
℃

〈船内清掃記録〉

jtt Jく て` 嘉 枠 ブ 三 。

確認者:沢鳳奮V

(夕 :よわ )

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日:平成 クク年 /′ 月 ツク 日 ()時 クク分～ノ 時′ク分)天気ゼ 多り 気温 :スα 女

HACCP委員会 :皆jlK / )

r、

作業者名

f同野 浩二Э中崎 静江g舘 照夫O;aa rH 

詫7ヮ腋ガβ6 7
′
８

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(夕 :θら

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台                   卜0
・計量器の清潔度                 ワ
・鮮度保持タンクの清潔度         .  て)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :

t 6 ,2o)・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        翅
・シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:葬

(び :♪θ)

氷の状態 ( b :29) 0
鮮度タンク内海水温 (ι フタ)ノ、7 ℃

秋サケ腹部内温度 (ノ  :2`)夕 、多 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サIK / )

選別場での確認表

実施日:平成 ♪θ年 /′ 月♪ 3日 ()時ノ′分～/時 ψ′分)天気ノタリ 気温 :ど、S   ℃

F)'

`■
)

作業者名

1 1岡野 浩二 ごハ崎静江9舘  照夫 lτ薄田 和人
Z滋 膠鉄勿 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(g :aO)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:珍Z
(`ンο)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( f, :)o 1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ι  PF― )

氷の状態 (b'29) q
鮮度タンク内海水温 (/ :21) 0,,9 E

秋サケ腹部内温度 (6 ,)b) /.tr ℃

確認者特記欄 :           ( / )

tr* [*' 4s o

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
(ユ 時争∂分～

`日
寺を 分) ′3、 よ

n

〈健康チェック表〉
確認者:日密T

(∫ :/∂ )

作業者名

q得口柔f″鰹 つけ才うん`ニ %力 |力美 り者刈た 筵

亀彫たた人 0有暴族一` 9激足イ各 名動はだニ
Cを灰aキ フn許蒙半 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一――一一――一―」
ワ

・船倉の周りは  一――――――――=9
・船倉の中は                  ノ

確認者:/1自)

(∫ :争■ )

キ0□

:業g様
含:水は転 丁 II正 三 ら

'よ

:釘 掴 目 : 3回 目 : 4回 目

〈温度の測定〉
確認者 :μ l″

1´  ( 9:4‐J)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:わ )

′
「

、3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∫))

人3 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(す aD)

η、よ ℃

〈船内清掃記録〉

考 た ひ ンn予 したさ
確認者:lηメ「

(夕 :、

「
ρ

確認者特記欄 : (/) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 λも 年 /0 月 ょ  ヽ 日 (ょ 時4夕 分～ ゼ作時 ぢb分)天気 :4ι り 気温 : /′ 、3

や 、

作業者名

現察口業イ恭 9有すチた`嵩 ,咤獣力1方美 9者ガ
|′たμ

つ%地之ス oあ務熱 一` の」ソ見厖 9」林進ニ

9′旅湯千 ρ岡″基堆 12

〈健康チェック表〉 確認者:日夢T

(3:/0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ノ獨夕∫

( g｀ :告 )ゞ

。キャビンの中は 一―一一一一――――ソ

・船倉の周りは  一一一一―――――-9 ヽ キつ □・船倉の中は   一―一―一一―――デ0
・ 氷 の 投 入 は   一

一

二

― 一 ― ="申
:'θ 2Eり I *T38tr 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:n夕V(5■ 争∫)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:争θ)

/)ヽ
争  

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:興「 )

人ょ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
/

(eeql - -

','r 
c

〈船内清掃記録)

確認者:日多|

(ヽ

「

:ダD)考た てい、弟千 した。

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 裁θ 年 ′0 月 式へ 日 (よ 時争ο分～ ζ 時 ノD分)天気 :<ι り 気温 : 9、 〕

い 、

作業者名

滅にg美イた 9オすヤ花たと 9者り||オ え ク巻
"|ィ

紀解

3時丸々え つなれが 一 フオ/処産 0上 豚た二

C彦ス顔子 卿n夕基選 12

〈健康チェック表) 確認者:Дイ
(,:ん )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:月″

(、

「
:賀
「

)

キρ □

91● ヘ: s...2rfl E 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:滑″ (∫・ チ
「

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:和 )

′■サ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:'θ )

θ、ι
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(よ :よ。)

くヽγ ℃

(船内清掃記録〉
確認者:βイ

( 6:ο う
)カ Zヽヽ瑞壽 とた。

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )

―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

実施日:平成2′年 /θ 月ノフ 日 (3時 20分～ノ 時

'ダ

分)天気 :矛キ 気温:二上_“  ℃

/,、 '

作業者名

フ陶野 浩二らい崎 静江θ舘 照夫6)nn ffi 
9れ っ雄及夕i

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :磁

(ど :ι

')

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:だ老
(ζ フυ)・選 別 台 0

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ″
確認者 :

r 1, ) ot
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

一一一―∵→0
・作業場は整理整頓されているか

ワ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(メ ン )

氷の状態 (Zフリ の
鮮度タンク内海水温 (ノ  2夕 )一′、

`  
℃

秋サケ腹部内温度 (´  :スタ)θ、J ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 llK / )

選別場での確認表

´ 、

.′

′↑ 、

実施日:平成 20年 /υ 月 2′ 日 ()時 夕め ～′ 時3`分)天気 :オキ  気温 :_:笙、
_ク  ℃

(健康チェック表)
確認者 を

(奎 :ク
∂

)

作業者名

1胸野 浩ニ
3、 中崎 静江フ舘 照夫Drn ffi 

ン窃つ軋 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

θ

ｏ

９
９
ｏ
０

９

確認者総た
(ξ :/ダ )・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

０

０
０

確認者 ;

r ( ,/e)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選房1・ 計量後の温度の測定〉
確認者

軸

(/ :♪0)氷の状態 (6 ,2o) O
鮮度タンク内海水温 tb :2o) c
秋サケ腹部内温度 r6,2[t c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( // )

出港・漁獲から帰港までの確認表
:+FtJo + laE t 威時〈げ分～ ι時/θ 分)天気 :そι

'

作業者名

燎 aグチ慮 9右ヤダ 1あ 9皆ノ″′′
'ズ

の物 1雅多
q磁た皮ぇ 爵所た″`´ノそ核λ″ ρル林蓬ニ

9%負月イ Q′4憫 12

〈健康チェック表〉
確認者:脚ヨ夢)

(3 :ノ∫ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

確認者:ハオ}

(「 :な
)

キ0□
1EE d :J-D2EH 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――――一_の

〈温度の測定〉 確認者:′η密T (ナ :な
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:40)

げ、ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:二D)

θ、呵 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 r

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(∫ 文o)

争、

「

 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:周 力

(ι  :ο o)蒟 プヽ Zゝ 嬌掃 し社 .｀

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
裁θ 日 (ぺ 時4∂ 分～ ζ 時/∂ 分)天気 :<ヒ l

ィい 、

作業者名

2齢口麦kへ2刃マ後竜 9者 ルl夕美 外ヨカ1定解

9鯵し崚 0希凝 訓 一 挑菜 疑荏 ρ■淋 ←
σシ反a子 グハ″泉蛯 12

〈健康チェック表)

確認者:Q書 F

( P :/′  )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一―一―――-9
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は   一―――――一二一三LO
・水揚げ時の水は十分か 一―――――ザフ

確認者:′司呻

(t夕 :ヂ」 )

キ0国
:チ

「
4,泊 今 :/υ 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:周 司
｀

(∫・ 7j― )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :子 o)

ムえ

「

 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 夕 )

∂:呵
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
r Ctu

4gc
〈船内清掃記録〉

権認者:日βヤ

(ご :OD)

確認者特記欄 : ( / ) 1 責任者確認欄 : (/)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 式0年 /∂ 月 /g 日 (次 時 t,分～ 、夕 時∫

'分

)天気 :く も り 気温 :  f、人

―

作業者名

フ燃口え看健 ,お 十イだき 9夕 '1定野 9塙″l秀え
の角ィ災えた 9為縫 が 一 璃 X几 櫻 ρ士以 恙一
斃菅久月千 働 nハ'解

12

〈健康チェック表)

確認者:ハ子T

(3:/ο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:潤
=P

(ノ
~:チ

′)

キャビン  [船 萱ヨ
――――埼ヅミt,f.f 2@tr 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:呵 奇  (「 :夕
)́

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :ク′)

ノ
「

、し ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 夕。)

∂、′ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ご

に
:ィι)

ζ
・
、

「

 ℃

〈船内清掃記録)

みた マ し
ヽ`

'あ
梓 した´

確認者 :用移}

(よ :よ夕 )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 llK / )

選別場での確認表
実施日 :平成2レ 年 ブ′ 月′ ′ 日 (♪ 時フ´分～ 時″∂分)

作業者名

Э岡野 浩二 ノ山崎 静江 )舘  照夫 'o)tt,n fnl
鰭了胡11夕′∫滋1

6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :

(ζ :′∂)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

rg*0t・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(g:な )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計最後の温度の測定〉
確認者:隊

(´ :♪ξ)

氷の状態 (メ ,´ )○
鮮度タンク内海水温 tl ,2 l> ),[ c
秋サケ腹部内温度 (b ,2 l't J.? c

確認者特記欄 :           ( / )

菫k4を 下り。 )ん ぶ`

朔くご換,た
0

ざシt夕 3ι ヽ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

冷 ト

実施日:平成2。 年/ク 月/F日 ('ぼ ク分～ι 時々

“

鋤 天気:旅  気温:9,? ℃

(健康チェック表〉

作業者名 1

巧岡野 浩二 り山崎 静江9舘 照夫:^}efr fE 
Dわりつ級叡6 7 8

9 10 12

確認者 :

(ξ :´′)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者ノ含惚
(ζ  :2′ )

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 σ
シー トは清潔に用意されているか >0

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

σ

0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０

０

確認者 :

t/ 'ra)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

a

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計最後の温度の測定〉
確認者 :

(/P∫ )

氷の状態 (び :〕 θ)4
鮮度タンク内海水温 (ろ :〕 θ)θ、?  ℃

秋サケ腹部内温度 rb ')t) 2, 1 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆jlK / )

選別場での確認表

r、

実施日:平成ン′年ノθ月/7日 ()時2θ分～ぢ 時♪
")天

気:晃  気温:ζ 、7 ℃

〈健康チェック表)

確認者
を

(合 :́θ θ )

作業者名

τ商野 浩二 υ中崎静江し

'舘

 照夫 .'o lus fE 
%■齢 憮 6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(」 つま )
・選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。
選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  =一 ― 一 ― 一 一 一 一 一 ― →

9′

・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか        0
・シートは全タンクにかぶせているか ―

―

     ()

確認者 :

(ノ  :/す )

・作業場は整理整頓されているか 9

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r/ ;:gt氷の状態 (/ :2o1 9
鮮度タンク内海水温 t/ :2o) o. / rc

秋サケ腹部内温度 tl 21) /./ c

確認者特記欄 :           ( / )

三又リタ:イ 太颯毛
洗 tヽ ゛ろ↑ヽ した

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ょo年  /θ 月 ″ 日 (a時 イ∫分～ ζ ttθ ′分)天気 :くι り 気温 :

`、

ι

作業者名

9潔自え新き)ヽヤイた`あヮ者夕lκ好 つ薔川夕其

笥 挑 急 つ雅 滋ズー 05漱只́ ノ′ら 針 林 ←

οレス月子 Q周講易 12

〈健康チェック表〉
確認者:周吉ヽ

( 5 :/じ )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:日 夢V

(す :T)

・船倉の中は

:業第 含:水は十葛百「 I正三正三三

=:2ザ

鈷こ 5~C2回 目

キ0□

3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:辰]すマ (`ヽ :4「
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:シ♂)

ノ只
「

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :∠∫
‐
)

θ、r7
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(,夕域υ)

、ゞへ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者Jη ttΥ

(c_ダ :.メ l夕 )壕 71こ こヽ` 弟 嬌 た

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 よ6年 /0月  ノら 日 (a時 4「分～ び 時 ′ひ分)天気 :∠こり 気温 :  ′

|、 午

作業者名

9紹口姜午焦 笏 ウイ資も幌 )'1斉美 り者ル|′悽

駒 雄 9魏たな一タタメえ′膠 毎 棘憲二

θ多爽凋千 節凋オ易 12

〈健康チェック表〉
確認者:Att「

(3:/c)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:風 宥

(ダ :″
)

キタ ロ
り :Я∂2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者 :ノヨ 多ャ ( ∫ :、アク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ゞ  :《0)

スタ、η ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
め
　
マ
¶

０

３

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(、

「
城o)

貞午 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:周 蓼ヤ

(び :● o)薄 と、弟予 た

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆 ,lK / )

選別場での確認表

実施日 :平成 2θ 年 /′ 月 /´ 日 (♪ 時2夕分～g時
〉ι分)天気 イ

作業者名

0岡野 浩二ν中崎静江 1舘  照夫 $un rE 

9れ o麒渋読6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

1l :e o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:4老

(ケ :2′
)

。選 別 台 Ｏ
Ｑ計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか >Q

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 一 一 ― ― ― 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 言

Q

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Q

チェック内容 (作業終了後)

・ 選 別 台 は 清 掃 さ れ て い る か  =一 一 一 ― 一 一 ― 一 一 一 → q

・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか        0

確認者:4た

(Z :/ク )

シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計曇後の温度の測定〉
確認者

(/3← )

氷の状態 Cb :2o) A
鮮度タンク内海水温 th :7-o) c
秋サケ腹部内温度 t6,21 ) t

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           .( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆,IK / )

選別場での確認表

〆

実施日 :平成 2ク 年 /′ 月 /ζ 日 ()時 2ι分～ /時″夕分)天毎 :″争  気温 :9ヽ 3   ℃

(健康チェック表)

確認者 :彬

(fo)
作業者名

η岡野 浩二 7中崎 静江つ舘 照夫 O;uw filA
9ふ 0麒擁.思

6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台                   爛

確認者尾老
(タ ツθ)

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

t 6:/o)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

レ9

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ノ ノθ)

氷の状態 tb )o) O
鮮度タンク内海水温 t/:)o) /,/ r
秋サケ腹部内温度 (b:Zt) 2^l c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成く′ /′ 月 ん

「
日 (馘 時 争

"～

ζ 時 成さ分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

惣 p好縫 伽 ャ後 古%り ll夕麦 9皆り〕=鰈
Oヵ筏姓え人 θ権 訊一`θす剥υじ 偽 林意二

瞭ス周マ 0周タアえ若 12

確認者:n密ヤ

( ′:/ど
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:豚漁特

(ご :/夕
)

幌へ…
キ0ン ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:灰RぎF (ζ :ろ―
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:各 )

ケ 6ヽ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:♪0)

θ、η 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(J｀ :雀〕)

ヌノ ℃

た な_璃孝 したθ
確認者:周苛

(ξ :で き)

確認者特記欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆,lK / )

選別場での確認表

実施日I平成2ο 年 /0月 /′ 日 (夕 時2′分～ノ 啄 ノ斜 天気 :蜂  気温 :/′ θ゙め ℃

〈健康チェック表) 確認者 :

(ダ :ク∂)

作業者名
「

同野 浩二 つ山崎 静江ご舘  照夫 Q,an fE 

Эム朔腋ヵ然6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ング営
(∫ /つ )・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 Ю

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

９

９

ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか σ
確認者 :

(/ ,/( t・計量器は清掃されているか            マ

・鮮度保持タンクは清掃されているか       >C
シー トは全タンクにかぶせているか 9

9・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(gジす)
氷の状態 rb :)?) a
鮮度タンク内海水温 (´  :P′ )/、 6  ℃

秋サケ腹部内温度 rl,ll )2,tr c

確認者特記欄 :           ( / )

選勇1も 、qり Qゴヽ
みを

依アフ/`Lof

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1

実施日:平成 2′年 /θ 月 /, 日 (2時 ″ 分～ ι 時′ζ分)天気 :′
啄   気温j9,ア _ ℃

HACCP委員会 :皆り:K / )

選別場での確認表

作業者名

銅岡野 浩二 Э中崎 静江の 舘  照夫
't);an 

rnA

脇珂旅丼s
6 7 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者

t{ :"f 1

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(≦「 :/θ )・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

露藁廻
'晨

進督は ~~~~~~~一一―一一―一一ti3
チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(/ :/o 1

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:ノ分色
(6 ,) t t

氷の状態 (/:2o) a
鮮度タンク内海水温 (´ :2/)ム / ℃

秋サケ腹部内温度 (b,2,)2.1 tr

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆llK / )

選別場での確望墨
Z′ 年/沙 月″ 日(p時ク′分～ ヴ

作業者名

3ソ岡野 浩二 0中崎 静江O舘  照夫
４
４
ヽ

池田 和人

5 6 7
′

８

9 10 12

(健康チェック表) 確認者が多
€.o0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ
θ

０

確認者 :4鷲

(夕 :フ′)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか )Q
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

0
9
0

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
○

確認者 ;

( 6 '/bt
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

一一一_→ 0

・作業場は整理整頓されているか

C7

0

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ノ窃

(6:ノ∂氷の状態 t6:$) A
鮮度タンク内海水温 (ι :′θ く.′ ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :/ム) 又 tiC

確認者特記欄 :           ( / )

た
κ

σ

毯

一

マ入ヽζレヽ

′めη tt η

責任者確認欄 :           ( / )

1主



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆,:K / )

選別場での確認表
r角 、́ζ

実施日:平成 2θ年/υ 月 ′/日 ( w20h.'* 6 w ′分)天気 :

百

作業者名

1)野 浩二 R出崎 静江⊃舘 照夫(leE fEA

%幻 継女ぷ6 7 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 ;

(5 0o )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

( 9 :/b )
選  別  台 ―

一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 ―

ザ ツ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         くフ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

,9 確認者 :

( L :o 6)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

0
0
〇

。作業場は整理整頓されているか 0

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(b )o )
氷の状態 6:/o ) C
鮮度タンク内海水温 (′ノ://)2ヽ/  ℃

秋サケ腹部内温度 (b:r() J-/ t

確認者特記欄 :           ( / )

Aし
`

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成よ0年 日 (a時 え,分～ ζ時

…

`‐

′

作業者名

Q惚ヨ業名悠餅守ォ千たも 9看川夕麦 の者力|サ紀鮮

‰拠 た人9裸筵励ゝη膨てえ′餞 夕止林葱ュ

つ彦灰渦子 蝸 ダ舞 11 12

(健康チェック表〉 確認者:潤 嶺▼

(J:/υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :7・A ttΥ

( ご:べ 。)

キャビン  [船  農∃
3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:周 蓼了 ( ノ:聟つ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:多ひ)

/「、次
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3メθ)

人3 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ aε )

仏ア
℃

〈船内清掃記録〉
確認者鳳苛

(ご :、メ∂)

ゴ年 ゴC と
ヽ｀ ゴ嵩千  したっ

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 20年  ノ0月 な 日 (よ 時4)分～

「

 げ 心 分)天気 :こ亡 り 気温 :

作業者名

甥鷺口麦協縫 う対宰千たも 9毛 り|lκ難 p巻 川多え

嚇 た人 9芥換屍ス`一 0お瑛F腸 θ上林芝‐

9ウ次月千り周夕基老 11 12

〈健康チェック表) 確認者:用 多Υ

(a:午δ)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―一一―一――一つ
。キャビンの中は 一――――一一一一」

ワ

・船倉の周りは  一―――――一一―=フ
・船倉の中は   一一―一一――――■タ

確認者:周 肉

(∫ :ゞ 0)

キ0国
・ 氷 の 投 入 は    一 ― ― ― 一 ― 一 一 一 -911動 よ :く G2回 目  :  3回 目  :  4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定) 確認者:周 費 ( : )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:00)

ノ6、
1‐

  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :ノ 砂)

0、
ァ

℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(4づ⊃

仏η ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:RPΥ

(∫ :`ひ
)タ、

ヽ
ン ノQ 準 看 た

確認者特記欄 :           ( / 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 長0年  ノθ 月 ノ′日 (ミ 時 4『分～ ζ ttOわ 分)天気 : 
中  気温 :  んRδ

~

`つ
″

l~、

作業者名

螺 D美十朱 9打ヤf/A｀ あ9者 )〕l力 麦 9者メ1紅舛

Ωルκ募也_慶υt 鉾隆 み 一`怨 λ ガC 夕■,林 忽ニ
Э彦及β子 の風ゾF基遂 12

〈健康チェック表〉
確認者:周 夕|

( 3:ノ 0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者inタマ

(、夕 :子Γ)

。船倉の周りは  一――――一―一―コワ
・船倉の中は

・氷の投入は  一 ― ― ― ― ― ― θ β
目繊

・水揚げ時の水は十分か 

―

キ0国
:JO2EE 3回 目 4回 目

〈温度の測定) 確認者:ハ 密T (∫・ %~l

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:4ο )

た、6 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ぶ )

ノ、ο ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ 域b)

千、入 ℃

〈船内清掃記録〉

j争 材こ しヽ 構猾 た

確認者:鳳
釘

(′ :ご鼈ン)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

rや、

実施日 :平成 よ0 年 ノ∂ 月 /∂ 日 (減 時4∫ 分～ ご 時θθ分)天気 :4ιソ 気温 : ″ 、¬  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:日 多
|

((3 :/か  )

作業者名

物宅□脅縫 労 ヤ́仏ち 9者力|タスつ番力1鋳,

勁 餃 Mが ´ 夕該 ぇみら 9J琳慈ニ

9稼′′子 pa″彦ん 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:風 疹「

(夕 :ムひ)

キャワ ロ
・

氷 の 投 入 は  一
一 一 ― 一 -0参

よ
:"網

目

・
水 揚 げ 時 の 水 は 十 分 か  一 一 ― ― 一 一

=9

3回 目 4回 目

〈温度の測定) 確認者:岡 ダ7(「ず0)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :,砂 )

/6、 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:∫ D)

んθ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(J｀ :∫∂)

イ、♂  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:田 夕F

(Z:砂 。)

均ブ気 で＼ 弟埓 した。

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サIK / )

選別場での確認表

実施日:平成 ツク年/′ 月/′ 日 ()時 2つ分～ び時″′分)天気ゼ ″ 気温:/`｀ダ

作業者名

th野 浩二 2 油崎 静江 ノ舘 照夫6)nn rH 
5 6 7

′

０
０

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

r( 'ob t

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(6 '2ol・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

rS ,)a)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか )

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

rb ')o t
水の状態 (b:D) e
鮮度タンク内海水温 t6 )t) )to c
秋サケ腹部内温度 rb 2t)2.Y c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

実施日:平成 2′ 年ノθ 月 9 日 ('時 2′ 分～  時  分)天気 :イ ιり 気温 :_/2ヽ 2  ℃

f~・・

作業者名

⊃岡野 浩二 L“崎 静江D舘 照夫 to hn fil 
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(を′:′θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(S :♪ υ)・選 別 台 〇

・

計 量 器
の 清 潔 度  

― 一 一 一 ― 一 一 一 一 一 一 一

=一

一

~)O

・鮮度保持タンクの清潔度             卜(Э

シートは清潔に用意されているか の
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0
○

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

の
O

確認者 :

(Zノダ

'

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

レQ
―一一一→9

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

tt ,)a)氷の状態 r6 ,2t) O
鮮度タンク内海水温 t6'zq)/,/ E

秋サケ腹部内温度 r/,21 )/,9 tr

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 機o 年 /θ 月 7 日 (へ 時 チθ分～ ご 時 ´∂分)天気 :くιl)気 温 :  ′、午

作業者名

り滋 駐新農 物十

“

t｀ あ 9者力1秀え つ1」 :::F''ノ |ノ

'1:i:::対
9 ∝離み―夕れ娩 化 )J漱選ニ

9拶衆渦子 0月夕2お 12

〈健康チェック表〉
確認者:風 夕7

( 3 :/浄 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:ぼ ラ`智

(ダ :.5θ
)

・船倉の中は

。氷の投入は              1回 目

キ0□
:j恥 2回 目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:∩ ″)(∫ :∫■)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′い)

/争、η  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :ミ 0)

θ、よ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(ノ

｀
毅ひ)

(3、 コ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:風 ノ1

(/ :● ∂ )奉 Jく な、瑞婦 した。

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りlK / )

選別場での確認表
実施日:平成 2′ 年/O tt y 日 (〕 時2′ 分～グ 時 気温:/ノ v

`|｀

作業者名

Э岡野 浩ニ ν山崎 静江 〇 舘  照夫 !)wn n 
5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者

( K '00>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 &

(J :〕∂
)

・選 月J台 Ｏ
Ｑ
０
９
９
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

G 確認者
能

(ノ  :/つ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

0
)0

一一―一一→Q
・作業場は整理整頓されているか

く選別・計最後の温度の測定)

確認者 :

(6:その
氷の状態 t(:20) O
鮮度タンク内海水温 r['21)/,y c
秋サケ腹部内温度 r(>:l )2.\ c

確認者特記欄 :           ( / )

2ゞι Ъク)を 0て1り

クラダ
｀
、3)7い 0フ

・
さをι外リク/1

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 拭∂ 年 /C月  ♂ 日 (裁 時チ
「

分～ び 時 )ヽD分)天気 :4ひ )気 温 : /0、 く3  ℃

HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

フz銘 』え錬 勁けヤ後
｀
ち 94多ノ′|をだ %り ||夕ぁ

γ修た′た人 %篠 か一ヽ
f7/れ

幻り毛フル妹∠三

物 〃子 a調夕基残 12

(健康チェック表〉
確認者:月 多l

(3:あ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者ずQ笥 `

(ご :θ o)

キの 国
1の ょ郷掴目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:活a≠Υ ( ζ:む a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′  :チ鬱)

/6_も   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:争゛
℃

人○

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(す 心ゞ)

7、/ ℃

〈船内清掃記録〉
確認者inサヤ
( `:よ o)りりJtt zヽ  ヽ多芦事希 た .θ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 よθ 年 ノ∂ 月 /7 日 (ご 時 ズ∫ 分～ 乙 時

`θ
分)天気 :4こ

り 気温 :/1、

「

′

■
・年

作業者名

〕Z銘口美猟 ,ヵウ千奮`き⊃者ノリ秀え 9看ノll,`そL“

縄Xえ 権 υれた該一`ρ飴 勉袈 の た二

C力Ra千 り月夕蝶 12

〈健康チェック表)

確認者:a薔 9

(夕 :ィ等 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:月 多「

(∫ :知

キヤρ 匝ヨ
1罪 3 :4o 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:ρη √子 (、

「

:く夕 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(4:ゎ )

ん、わ ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ィ :ィr)

人争 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
r3υ

く、ア ℃

〈船内清掃記録〉

導7・に どヽ 、マレ撲、掏合燿 tЁ六“婦r したじ
確認者f国♂ヤ

(こ :´ 0)

確認者特記欄:  ′為『
ヤ     ( / )

嚇 に なレ

責任者確認欄



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 /∂ 月 7 日 (P時 診 分～ メ 時 クハ )天気 ゼ ιり 気温 : /2

HACCP委員会 :皆llK / )

（
一

作業者名

3岡野 浩■⊃中崎 静江Э舘 照夫Q;tn rnl
Эね9哨JをλЬ6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

滋

(y:♪ο)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(5:3夕 )
・選 別 台 Ｏ

０
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・
海 水 の 清 浄 度 は  一 ― 一 ― 一 一 一 一 一 一 一 一 ― 一 一 ― )(Э

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

９

９

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 0 確認者 :

t 6 ,/D)・計量器は清掃されているか            >0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        レ(フ

.鷺墨塩|:壼名墨名[111百城
る
1二三I正三正三118

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者

r 6 ')S)
氷の状態 (ι :)∂ )〇
鮮度タンク内海水温 (/ :)´ )θ、) ℃
秋サケ腹部内温度 (メ :♪ ′)/、 P ℃

(/)確認者特記欄 :

ゞヌリ3.ソ くのQ穐

か 、.ろ ア しフEθ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表
実施日:平成2θ 年/O tt Z 日 (2時 ノ 分́～ /時

`夕

分)天気 噺務 気温:メ・2 ℃

作業者名

」岡野 浩二 フ中崎 静江 3/舘  照夫 !);an fi^
賭ヮ麒次ぇb 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)

臀認者:4タ

(夕 :′θ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( t ,sal・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:4宦

(Z:/υ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t d :40)水の状態 r6 )1) O
鮮度タンク内海水温 rl ,7a) ),9 r
秋サケ腹部内温度 (6:メ沙)3t′  ℃

確認者特記欄 :           ( / )

核 k々 ι
`

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 減o 年 /o月  6 日 (/時 4‐J分～J~時 Jυ 分) 8J~

〈健康チェック表〉

作業者名

躍為月えイ′絶 甥淘十 へヽ
=
%ハ 定 舛 の 各地農た

諭滋え ガも 雌 評 ‰燃たニρtt n千
珈 静基堆 10 11 12

確認者:日粛

(よ :ノ0)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:円″P

(√ : ,ひ
)

・船倉の中は

・氷の投入は   ―――――――――≦h回 目
・水揚げ時の水は十分か

キ0□

/ ',jT2EE 3 :t03EE

確認者:∩ 吉|(す :ゎ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Q:4Cl)

/ξ 、D ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(a:ぢ )

/ο  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(よ 域c)

、夕、3 ℃

確認者:因 多(

(■ :ご0)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆り:K / )

選別場での建翌塞
実施日 :平成 2θ 年 /´ 月 夕  日 (2 時

`b分

～ 多 時と登 )天気 :く 多 気温ノ♪、θ

(

作業者名 (

1岡野 浩二 ノ山崎 静江ソ舘 照夫Q!;an rEA

5ム 0聰吹舗6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

ご
‐

:/′ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ξ シ′
)・選 別 台

.`計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は の

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
σ
C

確認者 :

(か 0ゞ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか Q

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

td :Ao)氷の状態 (ι :3■)Q
鮮度タンク内海水温 16,)g j. ] t
秋サケ腹部内温度 (み :〕6)ノ、2 ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

実施日:平成2ク 年/′ 月 会 日 (Z時 2″分～

`時

イ2分)天気 :ηそ  気温:ツし/

作業者名

じ胸野浩二 Z“崎 静江Э舘 照夫g-->m ffi 
Э角嘱彪知赫6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:4
(ク″:′ θ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

t f :4()・選 別 台 σ
σ
θ
σ
σ

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

,作業場の状態は '

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(6 ,/o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか        卜θ

/θ・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理華頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(∠  :ノわ
)

71
氷の状態 (ノ :夕 )ク
鮮度タンク内海水温 (6,/6t j,r ℃

秋サケ腹部内温度 r{ ,/0> (.J c

確認者特記欄 :           ( / )

ゴン7い 。コ )`づい

ず7々 のて‐=ソわ
しヽある‐じ4

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 RO 年  ノθ 月 や 日 (/時 夕つ分～ ご 時式じ分)天気 :こtり 気温 :

〆Fl｀

作業者名

94日美千應 フ対ヤイ孔 各` り者
'ノ

};`;i え 2堪彗力|ガれ
`得り向雄んた 嚇 談 丁 0視笈是水じ2#恙 一

9移仄 月坪 on釘 癖 12

〈健康チェック表〉
確認者:lη押

(a:/∂ )

〈船内衛生状態確認表)

確認者:風 多P

(さ :ス o)
チェック内容

。甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キρ □
:96~(5｀ 3:の 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:n τΥ (` :ご。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(よ :争o)

/6t7  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ミ :名

「
)

θ、ゾ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(fce>

.l ,r-. c

〈船内清掃記録〉

さ勾才ヽ ていヽ イオ民、力金燿 1笙 黙 看ケ←た。
確認者:戸Q鋤

｀

(ζ :入 0)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 スθ 年 /θ 月 / 日 (1時
'0分

～ ご 時 tO分)天毎 i4もノ _気温 :   ′

作業者名

蝠日ズイ落 ,月 ヤれ あ`9毬力1究 えつ浩力)紀角

%霧九えた 9カ凝が一 つあ′息小Ъ ノ土麻之ニ
Z啄皮渦守 のハ訂左堆 12

〈健康チェック表) 確認者:n言′

(3:ノθ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

確認者:用句
)

(ψ倉 :′■ )

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ―――――→つよ:絆9
キの

回

争 :ノb3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:華尋駒` (よ :争 a)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(j :ク レ)

/ふ ′  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :′夕)

∂、g ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(」「 腱。)

、夕、ょ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:′ηオ

|

( ご:/o)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

実施日:平成フ′年 /′ 月 / 日 (〕 時フ0分～ノ 時4ζ分)天気 :4 ,cぶ

〈健康チェック表〉 化

”

諦
む

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ
Ｏ
の

確認者 :

(ξ :〕 δ)・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか ○ 確認者ノ釘ι
(∠  :2θ )・ 計 量 器 は 清 掃 さ れ て もヽる か 一 一 一

二
一 一 一 一

→ O

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >G
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者

( 6 :*o)氷の状態
一∠ :)o) O

鮮度タンク内海水温 (6 :)/) ).4 c

秋サケ腹部内温度 (/ 1夕 |)'、 つ  ℃

確認者特記欄 :           ( / )

″|力 |ご ゐ
`レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成よ0 年 7 月 30日 (決 時 チ∂分～ 夕 時 ∫分)天気:Ct

作業者名

擁 attf穂 9おψ千た`ちD咎11秀美 の倍ノll雄蛉
〔撤 皮人 雛 該

｀
一 ブυじた児_/」13 λ淋亀ニ

ど彦歓月イ っ月タタ堆 12

〈健康チェック表) 確認者:lη 4'

(3:わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

確認者 :

( ■ :争ο)

・船倉の周りは

・
船 倉 の 中 は    一 一 ― ― 一 一 ― 一 一

く フ

・
氷 の 投 入 は    一 ― 一 一 ― ― 一 一 ― く 010d

・水揚げ時の氷は十分か 

―

キρン 匝国
:、∫1) 2回 目 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:/η ttP (メ :`′ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

Ｌ
Ｄ

メ‘′
　
　
　
ヽ

／
０

３

／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4∫)

/ヽ | 
℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(∫べD)

ぎ、8  ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:用事F

(∫ :∫r)濤 ガ仁 乙
い 名嬌 し た

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確翌塞
2θ 年 月夕´日 ( 時)′分～ご 時,沙 分)天気 :ノ 多

HACCP委員会 :皆りIK/)

作業者名

⊃岡野 浩二φ加崎 静江夕舘 照夫 4aw rn,\

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(釘 :′ ク)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(夕 :/S―l・選 別 台
の

９計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:/全乞
(/:″ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t6 :26)水の状態 ( / '/) ) ()

鮮度タンク内海水温 (/,/J)/.f c
秋サケ腹部内温度 (多 :〃 )2ヽ 3 ℃

象 ふ フ/)多 フん 夕でぃ

し珀トフFて
ヽヽ〕んヽ1ム すヽしラ宅

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 lo年  つ 月 よヤ 日 (a時 ク0分～ ′ 時 /θ 分)天気 :くもり 気温 :  ノ
フ、3

作業者名

燿緒Л髪嫌 つ月十キ特きく
1'〉

'菫

ヤノイた ,kt,ヽ α旨力1秀え
助 参考愛人 聯

が
一 ノ

1夕l,21〔り〔l′ ノ′f:3 イ士林たニ

0物費刀子 為lη″基巻 12

〈健康チェック表)

確認者 :周 著F

(3:/ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:′ηギ

(ζ :ο 。 )

. *t C >a+6
・船倉の周 りは キ0□

船倉の中は

業務様含:氷は十          (PQ
:角セ「のヨ4:∫錮目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:月″|  (び :ο 。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :キゝ )

/6、 3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :ご
~D)

θ 、1

℃

船倉 内の水の状態 帰港日寺 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(よ :%)

ご、

「

℃

〈船内清掃記録〉
確認者:IQ

( 6:/。 )夫 た Zへ、準そ した′

確認者特記欄 :

とくf■ 槙 し υ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆jlK / )

選別場での確認表
実施日 I平成 ノθ 年 9 月ノ

'日

(3時 2わ分～ ノ 時

"令
)天気 :ηを  気温 :/′ oつ   ℃

作業者名

4岡野 浩二 2ノ山崎 静江 7舘  照夫 ?)nn rilA

璃 ヮ照次)K 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(ξ :′ わ)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選月1前 )

確認者の嬌
(夕 :2′ )。選 別 台 0

〇計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｄ
ａ
ｇ

確認者:鉾

(メ  :2沙 )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

)

作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計最後の温度の測定〉 確認者咤
(Z :`θ )

氷の状態 rl 'Jfr O
鮮度タンク内海水温 t6')f) /"0 t
秋サケ腹部内温度 (メ  :夕

`)フ

、/   ℃

確認者特記欄 :           ( / )

物 |じ らし′

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆;IK / )

選別場での確認表

実施日:平成′9年 つ 月27日 (2時ζひ分～ 6時夕与分)天気 :粛斉  気温: 3(/   ℃

作業者名

↑岡野 浩ニ り

“

崎 静江つ舘 照夫 {}wn n 
鼈 η継瀦 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 1

(ξ :θ ク)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

e 3ot・選 別 台 ０
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ｏ
Ｑ
り

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0 (/:/θ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか IIII二8
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計最後の温度の測定〉
確認者

t6 :2o1氷の状態 (ノ  /η ) ()
鮮度タンク内海水温 (/ 7/)夕、/  ℃
秋サケ腹部内温度 (ノ :rF)φ、′  ℃

確認者特記欄 :           ( / )

鮮多卜ちレ
.

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 政0年  7 月 ズ¬ 日 (皮 時 /5~分～ 、夕 時3o分)天気 :皮 次じ 気温 :  ご、|

′~ 、

作業者名

礫 口美鑢 ,付ヤイ各`と晴加κ井 物多庶 え

駆 友人 鋪矢み 一` θOまえ〃亀 9驚沐f憲 二

鏃 ハ7 θロタ夢え 12

〈健康チェック表〉
確認者:n詢〕

(1 :子a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

確認者:月 夕
F

(夕 :城 o)

・船倉の周りは

・船倉の中は

・
水 の 投 入 は    一 一 ― ― ― ― ― 一 ― イ

カ く Pa:ょ o2回 目

・水揚げ時の水は十分か _

キくアン 匝劉
3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:澤aちT (∫ :炭 υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:わ )

た、
|

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(よ :/「
)

θ、角
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(夕 :′ハ

3、 | 
℃

〈船内清掃記録〉

巧 な z。 _わ 猾 した 。
確認者:月メア

(〔ダ :3θ )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆りlK / )

選別場での確認表
実施日:平成ク ∂年 9 月26日 (2時 ζ移分～ メ 時 )ク分)天気 :′薫I  気温 :/2,ア   ℃

〈健康チェック表)
確認者 :

(3 :'d)
作業者名

`

こ由野 浩二動中崎 静江9舘 照夫Tnn rEA

⊃裔り縣女資6 7 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :く

(g :)o )選 別 台 0
g

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             0
シー トは清潔に用意されているか ○

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(L:D6
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

r L'zo)氷の状態 (ノ :ル )ヮ
鮮度タンク内海水温 (/ :/′ )ヽ 次乙 ℃

秋サケ腹部内温度 (/ :′/)ス /7  ℃

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 決o年 7月 ズι 日 (よ 時 な 分～ す 時3Q分)天気 :ぐとり 気盪
:綬 、よ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:周 諾P

(馘 :ス o)
作業者名

Mのを終 物 夕千たち堵ガt足好 %照 衣

η角雛 た人Q雄 彦枚
｀
一いれたえメ色ダ士メ 底ニ

Э物そ燭子 マβ夕基堆 12

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は 一=ニーーーーーーー0
・船倉の周りは

確認者:周 彦)

(よ :へy)

船倉の中は

水の投入は

o
$rna

キヤθ □

{ :Jy zEE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 

―〈温度の測定〉 確認者:′諷ぎV (∫■スo~)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

わ
　
０
１

夕

　

κ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:′∫)

θ、呵 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(レ片 :´ ο)

3、

「

 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:月 夕|

(∫ :お
)りヽ

ヽ
　
ン ノ4しヽ ９

７
イ土

ρ
ヽヽ
０ レた

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
∂ 年  9月 ス∫ 日 (ス 時 /夕 分～ ∫ 時 争0分)天気 : 決胸し 気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

の結のだを鰹物 ヤイス`あく
:ラ
ムを11り '|,1:(l% 鎌 夕 殴た

銘勧ばたρ為たがヽ %〃厖 )ヽ ふ と
‐

窃 象虜平 0ハタ星)雹 12

確認者:潤駒)

(皮  :夕。)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:ノη薦'

(∫ :_ぶ も)

・船倉の中は

i業量様含:氷は編 亡 ‐ 場
19よ

メ:1輩『

キ0□
:   3回 目   :   4回 目   :

確認者:β 夕0(∫ げむ

'

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 :/∂ )

、々ι 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:が )

/、 O ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(.1:oo)

"1 . G c

難誇qzい、ザ族 、経た t茅砕 じLσ

確認者予Q磨ヤ
(∫ :夕∂)

確認者特記欄 :           ( / )
責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成ノ′年 9月 2ζ日 (2時 ダ鈴～ 6時 3い 天気 :夕省 _   二

HACCP委員会 :皆,IK / )

選別場での確認表

作業者名

C淘野 浩二 3】崎静江υ舘 照夫r)tm rnl
疏 口Л次淘 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(,:ル )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

c I ,7ot・選 別 台 ０
９
ｏ０
０
フ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
θ
0
ク

確認者 i

( I :/o )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

)

。作業場は整理整頓されているか う
〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者イ銘Z

(メ  :♪ ο)

氷の状態 (1,/9) ()
鮮度タンク内海水温 rl ,/6)-D,q c
秋サケ腹部内温度 (メ  :イF )ノ .〈た ℃

確認者特記欄 :           ( / )

夕 鴫 タ タ

｀
‐

ルゲ伊、◆0に おうい)た

7ヽ‐ メレをし、した′ ■..

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 裁o年  7月 よ十 日 (裁 時 イヌ分～ t夕 鴫げさ 分)天気 :″切t毎
瀑

:  7、
子

/‐

作業者名

瘍 励ズ千慇 う絆ヤ疵穴`ち 9者ブリ|プでにL影 つ角禦 良た
つ″ 震た 9務籐教―` 9うシ見極 夕上ジ漿た一

塚 渦千 ∂曰″墓准 12

〈健康チェック表〉 確認者:潤域
｀

(哉 :争。)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:n″

(ダ :スa)

キ9睡弧
)c zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:活マ樹) (t‐
f:よ い)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(.ζ :/o)

/仏 午
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :よ 0)

θ、q ℃

船倉 内の氷の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(じ「

:♂。)

3、 | 
℃

〈船内清掃記録〉
確認者:メ司

'マ(す :以 o)導 ガ仁 す 孝澤 じ鷹じ

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆 jlK / )

選月1場でQ壁認表

実施日:平成2′ 年 9 月24日 ど 時夕 分～  時

作業者名

力 野 浩二 ( ∂中崎 静江り舘 照夫D;an rn,t-

銘 a,締∂澤6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者

(ζ :ク υ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(ξ /ο )・選 別 台 〇
〇
〇
〇
〇
〇
〇

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
〇

確認者

rS :3b)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

レ〇

・作業場は整理整頓されているか
○
O

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

t6 :oo)氷の状態 16:/o) A
鮮度タンク内海水温 (ι ://)2、

『
 ℃

秋サケ腹部内温度 (6://)〕。9 ℃

確認者特記欄 :           ( / )

=●

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆jlK / )

選別場での確認表

実施日:平成 2ο 年 9 月ク

'日
(〕 時2ο分～∠ 時2(分)天気 :イ ι /8、 ど ℃

′ず
´`ヽ

作業者名

3陶野 浩ニ ⊃出崎 静江Э舘 照夫Qun rHA
４
５

ヽ 偽n勝ヵタ6 7 8

′
９ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 税

(ダ :ク 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ζ :フ ο)。選 別 台 ０
０
０
０
０

０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

〇
〇
Ｏ
ｏ
０

確認者/銭Z
(ろ  :′θ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

ト

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:4ガ已

rd 2o )
氷の状態 r6:rD) l)
鮮度タンク内海水温 r6://) ).e' c
秋サケ腹部内温度 r6:/[) k,7 c

確認者特記欄 :           ( / )

ク t」 み ιヽ

,● I■ 11

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

年 7月 よゝ 日 (次 時″ 分～ ∫ 時る

「

分)天気 :Gり  気温 : 
ζム

0

″「 ヽ

∩

作業者名

D酔;月スチ北 の村す毛た`あ α奏力|れが の者ノll介 え

撤 奴 吻豫熟ゝグれた2イ名 P上誅薙ル

0才晨冽平 ′ロタル色 12

〈健康チェック表〉
確認者:岡彦F

(反 :ナ 9)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:酌封

(‐

「

:字δ)

キヤ0国
:i0 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:厠 者l(∫ :仲 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(=2 :ノ 0)

/つ、キ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/5~)

θ、q℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ダ :わ

)

4、 |  ℃

〈船内清掃記録〉

導 ど、じら砕 した″
確認者 :

(ダ :色→

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 1平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 減0年 3月

^ミ

日 (え 時4「 分～ ′ 時′を 分)天気 :毅l´t気 温 : な 9

HACCP委員会 :    (/)

摯

ヽヽ
（
】
ｒ
ヽ

い

作業者名

9斃′スチ瀧 9村 ヤ4に
｀
葛 蝉子力|れが 1')巻メ:1秀 ブ〕

`:ヽ蹴 欺 θ湖象静ゝ οれたえメ七 ρ士嵐定ニ

9″皮aギ ∂周押歩色 12

〈健康チェック表〉
確認者:周 蓼F

(■ :¢θ)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は          っ
。キャビンの中は 一―――――一一一コ0
=船倉の周りは       一―一一竃つ

確認者:∩オ
l

( ご :/´  )

・船倉の中は

p‐

|□

業務峰含:氷 ll■     餞よ域∫誕勇 3103回 目 4回 目

確認者in婢 (ご :ん
)

(3:ノ C)

/17ヽ ι

(温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(多

~:ク
つ)

3、 今 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者1月 ダr

( ノ :∠,)考 〃C てヽ｀
Jあ 冷 た

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( /



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆jlK / )

選11場での確認塞
実三百:平成テ

θ
年多 月2つ 日 (〕 時′沙分～ι は 勢 )天気:確 気温:/〃 tつ  ℃

(健康チェック表〉 確認者 ;

(′ :,ξ )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 ;

(4:ζθ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか 〉
０

４
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○ 確認者 :々

( 6 i/o)レ○

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

一一一一∵→0
。作業場は整理整頓されているか

0
0

く選別・計量後の温度の測定) 確認者スz
( 6 :2o)氷の状態 ( 6,rs- ) Q

鮮度タンク内海水温 (ノ :/2)3、 フ   ℃

秋サケ腹部内温度 (´ :/))∠、′  ℃

厖猛ρノンケ、ん `/ι
θ乙́ヽ

現、
)。 んがレス 9‐.1‐

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ′/ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 ;平成 裁θ 年 9 月 よo日 (a時 4「分～ 時/5~分)天気:がした

億

潔;′スチ瀧 夕旨ノ|1芳え
9湖凝赦ゝ

つ周夕易

(健康チェック表〉
確認者:潤夢ゞ

(  ゞ:ノa )9者力|れが

:ワれ皮息イ修 轍漱 之二‐
11

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

,船倉の周りは

確認者:周よΥ

(び :υ ご
)

船倉の中は

水 の 投 入 は    一 ― ― ― =一 一 ― ― く LO

すの 回
√ひ珍イ:40 3EF 4回 目

水揚げ時の水は十分か 9
〈温度の測定)

確認者:だ幻音F(b :θ ο)

(3:笹 )

(`r:(b)

SIk

司
1

船倉 内の海水温度 |

℃
|

船倉内の水の状態
漁場の海水温度

fる 、θ

(船内清掃記録〉

み ブ化 む _ヽ〕二場 した し
確認者:風 調°

(ど :φ ひ
)

(/)確認者特記欄 : (/)1離 者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆,IK / )

選別場でQ整塾塞

〈健康チェック表) 確認者 :

(ζ :夕 ∂)

作業者名

3岡野 浩二 Э中崎 静江ブ舘 照本9;wn fu,t.

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 1

(ζ :ま ′)・選 別 台 0
計量器の清潔度

・ 鮮 度 保 持 タ ン ク の 清 潔 度  ― 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 教
0

・ シ ー ト は 清 潔 に 用 意 さ れ て い る か  一 一 一 一 一 一 一 一 メ
つ

・海水の清浄度は ９

９
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
O r6:/D)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0
Q

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t6:JD)水の状態 ( ″ )O
鮮度タンク内海水温 (ノ :を )イ 、′

二
℃

秋サケ腹部内温度 (ノ′f 形 )血ム 、

確認者特記欄 :           ( / )

。ょ(もつぃれい′t

‰ .



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 よ0年  1 月 /“ 日 (良 時 4ダ分～ ノ 時 /θ 分)天気 :イtり 気温 : 皮θ、午

作業者名

9名暉壺登 9村 ヤ4に
｀
ち 辮「夕|れが 〕着メ|1秀 え

1轍 飲 嚇 激レ %麦見
'多

勲林燿←ニ

9夕晨4ギ 0岡″歩ム 12

(健康チェック表〉
確認者1月多ア

(3:ノ∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :′nおV

( 6 :ひ 。 )

キ0□
1曲まJk「 2● 4:″ 3回目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:′nttY (ご :。 ο
)

漁場 の海 水温 度
船倉内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
け ね )

41 ℃

(船内清掃記録〉

リケJこ と` マ次 、た後 亀 靖 締 した 。
確認者:月舎Υ
(ご :/δ

)

確認者特記欄 :

タロ|よ 、

月
ｐ
ｒ
ｌ

士
′ (/)

,/■ 。

|●●‐

4し もあンめ`

責任者確認欄 :           ( /′
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りIK / )

選別場での確認表

実施日:平成ノ沙 年 9 月 /9日 (,時 2夕分～び 時 )´分)天気 :厖ι壺ユ
気温 :ノご/    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ケ :υθ)

作業者名

①岡野 浩二 フ中崎 静江Э舘 照夫@rum rnl
5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(J:2θ )・選 別 台 ０

０
９
９
９
９

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

t L :/S )
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

:8

・作業場は整理整頓されているか

Ｑ

Ｑ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

t6 :) D)(` :/タ ) 0

鮮度タンク内海水温 (6 :/7 )夕 12 ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :′♂ )_ヽヱ■J塩鐵鱗℃

確認者特記欄 :           ( / )

七レ餞(藤 れでツ仏もマ

01偽



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 立o年  7 月 /♂ 日 (減 時穴S分rご 時ん

「
2)不気 :だψに 写温 :  /′ 、q  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

嚇多』斉淀 労 中子資
｀
為 %り }1勢美 っ巻りil,(1こL籍

物 ν亡鹸 %豫み一`%ネリモLガ毛 舛林遂‐
ジ 灰〃孝 Эn″〃為 12

確認者:n針

(3:ノo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:ガ弾撃

( ご :イ9)

キO□
・水揚げ時の水は十分か _

0型

鷲撃彦1鸞呻趾褥褥欝辱l珍ιマ(りぅ
(温度の測定)

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(す J》 )

4、ょ ℃

確認者:     ( ご:も

「

漁場の海水温度

(∫ :脅 )

(群
lΓθ)

じ
　

，千

た

　

鶴

Ｌ
　
　
め“

γ́

　

社
ロ

鞠
　
崚

―

―

―

ヽ

、

族マ■こ勁等

一

確認者:月ジア

(ι :絆
)

確認者特記欄:  〃η夕)     ( / ) 責任者確認欄 :
轟

塾

醸

鍮

罐

醸

瑾

貶

躊



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆りlK / )

選別場での確認表

作業者名

D岡野 浩ニ 3極崎静江○舘 照夫Gln rnl
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ζ :θ ひ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:鈍

(ピ「 :2θ
)・選 月1台 9

計量器の清潔度
９

９・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         >(g
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ｏ
９

ｏ

確認者 :

(5.t'-)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計最後の温度の測定〉
確認者 :

(/′∂)

鮮度タンク内海水温 (ノ :/7)`1ク  ℃

秋サケ腹部内温度 (´ :/y麗

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 20年 9 月 /6 日 (3時 2θ 分～ノ 時∂グ分)天気 :′
顎

HACCP委員会 :皆サlK / )

作業者名

1加野 浩二 め

“

崎 静江 ブ舘 照夫 4池田 和人

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(ζ

雄

″

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ε :θ O)・選 別 台 θ
０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

O
O

確認者 :

( [ :to 1

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

レ○
―一一一―→0

・作業場は整理整頓されているか 9

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6 )Dt(l ,/€) O
鮮度タンク内海水温 (″ :バ )ユ 舎 ℃

(d,/6 )_,+.X c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サIK / )

選別場での確認表
実施日:平成′ ∂年 , 月ノξ 日 (〕 時ノ́ 分～

`時
そo分)天気 :舅魔  気温 :″Z´ 、   ℃

(健康チェック表)

作業者名

σ陶野 浩二 Э山崎 静江⊃舘 照夫 @tm fi,.r.
5 6 7 8

9 10 12

確認者 :

(ξ  :′ο
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(ζ :30)・選 別 台 Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

Ｏ

＠

Ｑ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
0

確認者 :

(6:/0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

〉O

・作業場は整理整頓されているか ○

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 l

(∠ な )

r$ za)
鮮度タンク内海水温 rd 20) ] f c
秋サケ腹部内温度 6 2/t (t < r

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 哉θ 年 7 月 /乙 日 (よ 時チ∂分～ ど 時′ο分)天気 :ζι l) 4「

作業者名

)多aズ練 うすす手ム`各 郷多ノリj`|り〔≡ ワ低り1)定
"写]クた皮た 0宕艇か 一ヽ

'も
滋見Jと ロニ赫蕉多

◎吻疑刀ィ の″a彦1解 12

〈健康チェック表〉
確認者 :周音1)

(3:/す )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:パキ
(3● :し

'θ

)

キ0ン 匝□
・氷の投入は   一――――――――

gL回 目決

・水揚げ時の水は十分か

tJt 28tr 3回 目 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:凋 詢 (夕 :島
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :4や )

″、午 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 Jlの )

θ、脅 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫

‐
:3。

)

3、 へ ℃

〈船内清掃記録〉

メ争ノ仁 乙、 三角つ嬌← な 。

確認者:′ηttΥ

( 、r― :∫ ¬ D )

確認者特記欄:  』 夕: (/)

角 ″‐ れ レ

責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
は′ヘ

実施日:平成 滅O 年 7 月 /F日 (2時≠∂分～ι 時次、
「

分)天気:蘊

作業者名

Ω霧り美4麓 9対やイた`屯9者力|たが 夕皆ノ||ラ(|え

9′衿ん皮え 9″ 見ノ尾 7滋疑触 ゝ e募意ニ

舞多乳瀬イ フ周身基孝 12

〈健康チェック表〉
確認者:風 夕

t

(3 :/o )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :Ю劇
ア

(ξ :く 。)

9
キヤビン  [船 萱∃

つ1は)ょ :ヶ
r2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:μl吉 T (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :'C)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :,す
)

0、 8
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(.,:く ,)

生、

「

℃

〈船内清掃記録〉

寿 グ、こ 揚孫 とた 。
確認者:月多「

(6:式 o)

‐                    (″
)

確認欄:ケ "1(/)

に

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆,lK / )

選別場での確認表
実施日:平成2θ 年 ? 月/3日 (゛ 時DO分～ /時/レ分)天気 :』を 気温:ノθ./

作業者名

〔如野 浩二こ>崎 静江υ舘 照夫 Oum fi,t
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(よ  :′ 0)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(C:ノ 0)。選 別 台 Ｏ

Ｏ
０
０

の
ヮ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

４

０
０

ｏ
９

確認者:ノeと

(ノ :′θ)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

レ

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`ジθ)

(/c:/tl O
鮮度タンク内海水温 r/ :/{) ),N r

r/ ,/6 )

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 QD た  日 (く 時争わ分～

` 
時 3さ 分)天気 :(ι l

イつ

作業者名

鶴 口美千え 9d寺 千たも 9者ノ〕l定霧 9´|::ヽ りll'そ ;;サ営i:ヽ

つ解 畝 ヴ方髪が一夕薇 見が各 兜上漱 定ニ

%久 胴千 恥月身基遅 12

(健康チェック表〉
確認者:風著

'(3:『 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

確認者:m肴

(こ  :ズ o )

1  国
氷の投入は  一―――――‐動中 a .1ia zn c 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:n ttV ( : ;

漁場の海水温度 漁 獲 前

(O :45)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(V iδ O)…Ⅲ粧

スふ、 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ω

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ :FD

4、〆 ℃

〈船内清掃記録〉

え ウt でヽ 、夕吉サ尋 確認者:日義
(′ :又 o)

確認者特記欄 :           ( / ) 静 離 諦   ~琢

∂
″
俸    ミ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成減D 年 7 月 ノょ 日 (く 時チロ分～

`時
イ /月、グ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

藤ヽりえ千紹 り締ヤ千代
｀
亀 9髯力|,たり手 0者ノ)l介え

%奴 勁堺疑教一` ρあス2メ各 嚇 たニ

鱒漁溜千 夕国夕雇難 12

確認者:潤 多ヤ

(3 :/」汀 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :月 著7

(ζ :・ 。)

キの 回
19よ ∫D2回目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:″η老F (び :。さ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:賀「 )

浚

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:jO)~

′,1琶言
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(よ :甕))

升P℃
〈船内清掃記録〉

E与 りこ てヽ、■板 、わ た 色」あ澤 した。
確認者:関彎

(√ :/「
)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄: そず レψ



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆りIK / )

蓮房1場での確認塞
実施日 :平成 ノ ο年 9.月 /ク 日 (D時 22分～ ノ 時♪ク分)天気 :`監L 気温 :/6、 g  ℃

作業者名

η岡野 浩二 2中崎 静江 ⊃舘 照夫 4)i&fr fEA

5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(夕 :3o)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(S:3ダ )・選 別 台
０

０
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

○

O
確認者 :

( 6 )a)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

レ○

・作業場は整理整頓されているか

0
0

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6:クム
)

氷の状態 ([ 2t) O
鮮度タンク内海水温 (ι  :ノ/)P、 3  ℃
秋サケ腹部内温度 (/ :22) 4-*Q**F

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄: を しcl     (ノクの)

θL



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

争 、

実施日 :平成 職♂年 9月  /0 里

`よ

時,「 分～ ι 時夕 分́)天気 :′まれ 気温 : /θ 、J   ℃

(健康チェック表)

確認者1風 落γ

(1購 :′∫)

作業者名

磁 駐真鵜 9薄十後 当`いノll秀え 9皆ノ||』漁〔Lメ(チ

ぎ角疹地,zとく9溝れ が一`タイメλ場 βナ林懲多

%琢 凋千 6月許左名 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

`キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:鳳結マ

(ご  :ス b)

・船倉の引ま 
―

氏 の  国
水の投入は       多た8 :θθ2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定) 確認者:層a彦 1 (乙 :瞼 も)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :fT)

膠

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 :(,1,― )

人ο  ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 ¢お )

3、 7 ℃

〈船内清掃記録)

J筆 Jt ひ、 マ霧ヒ、経 倉 tゞ六播= こた 、
確認者:∩壌マ

(ご :¢o)

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄:    (ン )

∂た     `



書式作成日 :平成12年
7‐ 月 1日

寒施日:平成長ο年 時ス0分～ L時 30分)天気:ぐしり

(健康チェック表)

ノ|1秀り姜ミ夕 夕́:ノ
ll定メt,

確認者:膊書ド

(馘  :チ,)
| 生林塞多 |

]却募61‖

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容 確認者:メ7:や

(「 :ス も)

・甲板は

・キヤビンの中は

呼ュ

・船倉の周りは

'船倉の中は

'水の投入は

'水揚げ時の水は

;.lo 2EE

船倉内の水の状態 可 葛

船倉内の海水温度 が子―
(3 ソ.夕 )

漁場の海水温度

船倉内の秋サケの状態

蜂た ひヾマ源 、名 建 色 ネ 号 した。
確認者:ln ttP

( J｀  :,3b )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サ!K / )

選別場での確認表

実施日:平成 ク。年 9 月 浄 日 (2時 夕0分～  時  分)天気 :く 毛う 気温 :/9、

`

ρ
一

作業者名

9岡野 浩ニ η中崎 静江ζ1舘  照夫 O;aa rnl
5 6 7 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

<€:DOl

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:磁

(∫ /"・選 別 台 ０

０
０
０
ｏ
Ｏ
の

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ю
唸

確認者 :

(6 :oo)
鮮度保持タンクは清掃されているか で
シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

6 ,)D)氷の状態 t6 :2o) a
鮮度タンク内海水温 (′ :z′ )♪ 、/  ℃
秋サケ腹部内温度 (6 '2) t ),* r

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ス。年 月 ` 日 (ス 時々

「
分～ 、釘時 4や 分)天気 :でも り 気温 :

〈健康チェック表)

作業者名

蝙 a炎鷺 勤 +4た
｀
当賭 力l秀夫 つ着ノll疫勢

鋏 奴 り方れみヽ一%λ 雄 η 林忽多

錫啄 凋千 0月許邊名 12

確認者:ハ守

(へ  :旬ド
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は    一―――――一―=0。キャビンの中は 一―――一――――デジ

1謄冒9曇:は

:彙皇様含:氷は+           6浩よ3)を24りの

確認者 :

(∫ :牛o)

キ① □
3回 目   :   4回 目   :

確認者 :     (夕 :弁。 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

ス′  
℃船倉内の海水温度 漁 獲 前

船倉内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時

『

:わ

S、 句 ℃

〈船内清掃記録〉

みガt■i｀ 、マルた、鮮 2 t_夕も半つ こた。
確認者:日 か

(「 :φ D)

確認者特記欄 :           ( / ) 凱都謝:」征ユ_ (勿 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :皆llK/)

選別場での確認寝

令

F~

実施日:平成フD年 9月 ′ 日 (2時 ン 分～ 時 分)天気 :イ tり 気温 :2に 7 ℃
‐ⅢⅢⅢ

…
ⅢⅢ

―

〈健康チェック表〉 確認者

(S | 0O)
作業者名

π肖野 浩二 J中崎 静江Lり舘 照夫!tufr mA

5 6 7 8

9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ζ ジ′)・選 別 台
０

０

Ｃ
Ｏ

θ
０
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
０
０
０
０

確認者ノ霧
(6 :/o)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計最後の温度の測定〉
確認者

(6 ,ja)氷の状態 ( 6 :)o) 9
鮮度タンク内海水温 (6 :2o) J J c
秋サケ腹部内温度 rf :21 ) j.'' c

確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :皆サIK / )

選別場での確認表

実施日:平成′ク 年 フ 月ク 日 (2時36分～メ 時よそが 本気 :ノ静   気温12'    ℃

―
ギ

f・ 1/ヽ船

作業者名

|つ由野 浩二 フ中崎 静江フ 舘  照夫 'j/,tn fEA

5 6 7 8

9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(9 :rl0>

(選別場衛生状態確認表〉
確認者 :

( S : /a;
チェツク内容 (選別前)

0
0

8
0

・選 βJ台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

Ю
一 一 一 一 一 一 一 一 一 一 一

→

∩

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0 確認者 :

(6:)ク )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか 0

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(´ :ノタ)

氷の状態 (ζ ttD)も
鮮度タンク内海水温 (ι じo)立ご ℃

秋サケ腹部内温度 ,f,gh Za ,
確認者特記欄 :           ( / ) 責任者確認欄 :           ( / )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港:漁獲から帰港までの確認表

lμ』夢静縫 2ヵ+1雌
｀
お 3者ヵlオえ 4括力1度

8■か′宅含

〈健康チェック表)

確認者:周書や

(■ :`り
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

確認者:凋非

(び :凛 0)

キてジン 匝到
19よ :4-t 2EF 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:メη,智  (ご :″。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 :ん
「

)

鼈  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`〕  :`通y)

スD 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(∫ lb)

3ヽ午 ℃

〈船内清掃記録〉

為た ひヽ 隼そ した′
確認者:′騨封
( ζ :曼 o )

確認者特記欄 : 確認欄:僣 4  1り )

δ″   ヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :      ( ノ/ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ょ0年  9 月 よぃ 日 (よ 時ょυ分～ 6時 oυ 分)天気 : 酌  気温 : /で 、|

/fi

作業者名

銘 Лえ鑢 伽 ヤ子氏
｀
ち9角御在えた 9者ノ)|を j夕(:_

Э者
'lκ

募 鉾凝毅―フんに匙尾 9■煤趣ニ

9凋 守Z為 ¢タス璃抒 12

〈健康チェック表〉 確認者:潟 奇

(次 :付 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

確認者:田旬
〉

(∫ :伊

キ0日
水の投入は             そ発ょ:3∂ 2回 目

Ж
3回 目 ス 4回 目

く
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:サ司字7(よ1/υ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(S :IS)

濶

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:よo)

スょ  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(で釘 :οo)

イ、

「

 ℃

〈船内清掃記録〉

,導 イ(で｀ヽわ合念、7ルミt三あ婦 した 。

確認者:用ご|

(す :T)

確認者特記欄:  β3吉ア (/)

た θゴ
゛
多 か 仏 ι` か ゎ

責任著確認欄 :和
性 _(&"

タレケ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :    (/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 よ。 年 9月  / 日 (/時叔。分～ ノ 時 ο)分)天気 : i輛  気温 : /ど 、O

作業者名

助解ρズヽ熱 3対ヤイ脅吉` 9者
〃1芳ズ ,夕:|た怒

Q郷ゑ り初負熟`一牧 え た θ士林憲=
鬱 皮 月 子 θn夕ええ 12

〈健康チェック表〉 確認者:メη
=F

(/:ち「 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:a分

(ご :ο ο)

キのン 睡ヨ
伊 'Jo zqg 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :ガa多7  (、ζ :会←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a :(,)

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(よ :よよ)

ノ、0
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(′ 4,)

4、ょ ℃

〈船内清掃記録〉

5年 ネ で めヽ
"、

牟 之 乞 嬌予 ιた。
確認者 :凋 音Υ

(ι  :οο )

確認者特記欄 :           ( / )


