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書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :√ P(唸

/)

出港・漁獲から帰港までの確認表

，
０

●こ

作業者名

卿り1じへ41笏名2櫛1体嬌形%協飲ん paψ ´

驚 ぃ 俊′ 彰 形、修々 :ス鯵 4 8́:移 ぃ|タ
9動物 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(c  とい。夕)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:、
p

・船倉の中は   一―――――一――¬ぅ
キャビン  [船 萱ヨ

氷の投入は IEE i :{''2EH : 3EE : 4EEl

・水揚げ時の水は十分か        >Ю

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(`ζ  lこえ )

℃

′ヽ  ィン

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、 :´9う

・  ℃
/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (b

船倉 内の海水温度 帰港時
(こ

う′())

R`  ℃

鉛内清掃記鋤
鋤頚むゞ こ 終 i_ 確認者r、わ

(び  :/ご )ヽ

′ ~｀

確認者特記欄:   ・` 1      (イ:イ
|) 責任者確認欄:   L ((る ,)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ィ
イ
P (/%/)

選別場での確認表

―
●

〈健康チェック表)

dbl以修カ
確認者:19

(t`.:/。 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 : う`

こ, :イ δ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか √

∩

確認者 :S

(メ 平f)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (ι,:年り  /ゝ
鮮度タンク内海水温 (ど| :`(ζ ) どト

℃

秋サケ腹部内温度

:C/:∂

諦
　
げ

確

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
日
―
―
日
―
目
―
目
日
―
目
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : `っっ  (ヤ ril

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
く

〈健康チェック表〉

作業者名

卸り1ふ 4%名 鋤 |ぃ 彫 %協 依通 ′ロセ ´

ラ作芋い俊ノ )修形、ミiR欲 彩 蜂 多 い|ゼ孝二

%焔 ォ 10 12

確認者 ｀

‐
:こ

υ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

,水の投入は

，
ｏ

確認者 :＼→

:て

`こ

二ν/ )

Ｐ
′

ャビン
ロ

;$ '.r 'le n 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か        b

〈温度の測定〉 確認者:  
く> (K ,6)

漁場の海水温度 漁 獲 前
t,σ d)

℃

れヽ ぃと

船倉内の海水温度 漁 獲 前

C夕 )

℃

/、  2

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(6セc)

rる
)確認者特記欄 : 責任者確認欄 : (t崎 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会:κハ  で″多タ

選別場での確認表
E ( 6 Wo-,^-L n*?Ja.l

〈選別場衛生状態確認表〉

与 ェック内容 (選別前)
確認者 :●

(`:20)・選 別 台          ρ

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか         つ

暉墨又:は

〇

〈健康チェック表〉

作業者名

πか|ょ修だ 賀21ム暑彪b渤協 依 J々 ⊃リャィ
列日以後″ 彬旅脅ン7ス吻多 P老 い|こ
%銘 升 10 12

確認<p
(κ

 :と o)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(∠ :こk)・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:qざ

τ :俗
)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(る :竃
)

鮮度タンク内海水温 (ζ
'て )R c7℃

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  〆■) 責任者確認欄 :  
⑤



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

の
(/'2)

出港0漁獲から帰港までの確認表
日 (ごド 時クつ 分～ ム時午 C分)天気 :こ

● (

作業者名

軍り1じへ41笏名節 |ぃ Ⅲ膨 フ多嗚依石⊇aャ ´

つけが後′彰形、マ作象 物 4 pら い|ゼ早二
0あ焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :｀ 1

(ダ :Oり

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(6.-'*-')

キャビン  [話TΞ∃
ss &, c)clns 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 確認者: (下D (乙  :ヤε))

漁場の海水温度 漁 獲 前

に 0(→

℃

|ち _ム

船倉内の海水温度 漁 獲 前
6 bυ )

/ />
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船倉 内の海水温度 帰港時
r/ .z -t\o 'tv/

c)-> ,/

〈船内清掃記録)

確認者 :｀

(ξ :So)

確認者特記欄:  「S (0%) 責任者確認欄:    ⊆D (ハ
:イ

ン
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :c、

  (rィ

選別場での確認表
乙

実施日:平成η tt tr月 (¬ 日 り 時年
"～

｀1時 10翁 天気 :ぬ 気温 : 
ッ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

飛レ|ょ修カ Qら 1ム場Zフふ脇他 7ヮ ャ ィ

P河以後″:0杉惣櫂輸争殊場タ )と ぃ
|ゼ壕L

:修銘 ヵ 10 12

確認者 :(。 )

(乙 :%。
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : いj

(6:,S)選 別 台 （″Ｑ計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は                 つ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 : ツ」

(¶ :(o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ヽ

・作業場は整理整頓されているか ′

〈選別・計量後の温度の測定〉

諦
　
輛

確

:(0)
鮮度タンク内海水温 (7:′ ′)ン   ℃

秋サケ腹部内温度 ((7:|わ )

確認者特記欄:   `も⊃ (｀ ‰)
,\a,

\l
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC略 員会 :こ

フ  (′ 社
)

●
`

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者:α)  (6:く 0)

実施日:平成2θ 年 1(月 1(c｀ 日 (S時♂ 分～ 乙時午 d“ 天気 :et∫ 気温 : 
も   ℃

〈温度の測定〉

〈健康チェック表〉

作業者名

恥呵じへ珀%仏 筍 |し、嬌厖pa協依処フロセー
7うけぃ俊ノ 9″形、́々2火彩 4 %い1孝
つ′輸焔 ォ 10 12

確認者:CD

(C:ο ♪)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者 :

(((

・船倉の中は   ―――――――――コρ
キヤビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :・水の投入は             卜1 EEN:Dt)2EF :

・水揚げ時の水は十分か

確認者 :イ
｀多

(ι  :焦 ∂)

臨者サ記欄:β   ぼ%P 責任者確認欄:     C)

漁場の海水温度 漁 獲 前
じ こ

'0)
℃

/3_ι

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ξ イυの

℃

ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 い

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(d :ga;

c
5



書式作成日:平成12年 7月 1日

空量IP委員会: 9 (鮭 )

選別場での確認裏
実施日:平成 フθ 年 lr月 置 日 (イ 時 り ～ 7野 /θ 分)天毎 :め )気瀑 :iキ  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

飛ケ|ょ修癒烈ら1ム場形%脇 鯰 ηワヤ イ

フ油以後´ )協ネヤ物
`τ

( 殊場4 pも ぃ
|ゼ与L

%筋 ヵ 10 12

確認者:CD

(′  ) )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :ら

(r :。 ハ)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか         つ
・海水の清浄度は                 o
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は            ズつ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者: S｀

(町 :「 。)・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

{r1'fo) c:
鮮度タンク内海水温 (■ :iD) っ   ℃

秋サケ腹部内温度 :to)

認
　
い

確 者 :
ヽ

　

　

　

′
く b)

確認者特記欄 :   ○ 責任者確認欄 :    G



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (ジ

粂
)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成こご 年 |1 月 lヽ 日 (|「 時θ υ分～ 6時 3こか )天気 :|ヽ

いK気 温 : ■ζ   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:t卵

(I丁 :`か モツ
作業者名

elじへ4%名 フ飾|し、嬌泌フ多嗚飲趣 Pロヤ ´

鋪 ぃ 俊ノ
( 磁′形、燃々̀欲 彩 4ι :2い 1桑

Lあ焔 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

いつ

確認者 :・

'
(.で :♂

cD

キャビン  [船 萱∃
IEES- caC zae

C
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

い煮:oは :6υ
 l

搬内清掃記鋤 当1日 歎 の 争科 彦 3者 ふ rl‐ヰ
確認者 :

(ろ :ミに,)

(/1/r3)確認者特記欄 : 責任者確認欄:   
「

) ′
格 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 :6)(2

実施目 :平成 との 年 lr 月 |ミ 日 ( 時3(フ分～ `時 、[分 )

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

〈健康チェック表〉

1ひ
1以修シ

。杉ネ彰物
`τ

確認者:(ダ

(ι
 :ζ o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:CD

(6 :⊇ ♂)・ 計 量 器 の 清 潔 度  ― 下
~~~―

― 一 ― 一 一
_―

― ― ― ≦

p

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか ――――――_=D

.量菫:偏言属量は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :雪ゝ

(∠ :く

め)

確認者:ζ電ゝ

(と、1ご 0)

〈選別・計量後の温度の測定)

(ι i33) も
鮮度タンク内海水温 (` :〕 ′) 3_2 ℃
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :__f、_3
(｀
(亀

)
責任者確認欄:   

「
∋



書式作成日:平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

「ACC略員会: グ (`4)

確認者: ζゝ

((:.3」 )

キヤビン
  [船 萱∃

・船倉の周りは            P
・船倉の中は   一―――――___=9
・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        、フ

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉

確認者:f)  (ノ :/。
)

確認者:CD

(∠  :′っ)

Etr 4 ,3c )qc 3回 目 4回 目

実施日 :平成 とθ 年 |I JJ2日 (午時 ζo分～ お時′σ 分)天気三
量ャら、 気温 :  2   ℃

〈健康チェック表〉

二ろ い
|

確認者 :

(← :3o)

確認者サ記憫:__6ヽ ___ (1桂 )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(く 3ひ )

℃

f3、 マ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :b)
℃

/  2´

船倉 内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船倉 内の海水温度 帰港時

0さ (0

(4夫豪《資)

2、年
℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :α

フ
(ン

ブ

選別場での確認表

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

実施日:平成 z′ 年 ノ
`月

 /2,日 (/時 ノ2分γみ 時(多分)天気 :耐Jへ 気温 :  _(  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

■か|ょ物カ 2ら1ム場彪フふ筋に ↓リヤ ″

P畑 妹歿″ 形 惣櫂笏τ殊修4 アもい
I JttL

9修佑 カ 10 12

確認者:(D

(∠  ′θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :つ

(∠ :r´
)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか 一――――――」ワ
・海水の清浄度は一―一――――――――ニーーρ
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 :

(乙 :て o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (/ヽr) △
鮮度タンク内海水温 (ご :午ダ 3   ℃
秋サケ腹部内温度 (ι :く()ス 仁 ℃

(イイ2)
確認者特記欄 : 責任者確認欄:   すら (17と )

⑬

勺

確認者

(′



―

書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :″ P(レ
′)

実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名
|

千し叫じへ1%名 霜 1し、嬌彫%嗚飲ん⊃ロセー
つ灯い佼ノ

t %系密作| 久吻 4, 多 い1孝/%焔
ォ 10 12

確認者 :CD

(く なο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者:qヽ

/.\'(- :3c- /

キ
Iド
ン
  [船 萱∃

u 'r\>1EE\t : jL 2EEl : 3EIE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        り

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(年 3δ )

℃

13q
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(キ θ々)

r  >

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船倉 内の海水温度 帰港時
(`夕)

2、ィ ℃

〈船内清掃記録) t曜 、Sギ n瑯後

■ (し 6‐t｀ 意虫虚4ミ_
確認者 :｀

(/1Be)

確認者特記欄 :   「
∋       ( `紫、) 責任者確認欄 :  6

―
―

―

―

―
―

―

―

―
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
１

１

１

日
―

―

―

―
―

―

―

―
―

―

―

■
■

■

■

■
■

■

■

● ,
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書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委 員会 : /ハ  (/ク )
/り   今`r

il臥 気温:  ぐ  ℃

〈健康チェック表)

以修カ
確認者:t>

(`⇒ ご)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:漁わ

(ι :Fa)・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:S

(日 Rc)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか

作業場は整理整頓されているか

確認者:`≦)

(l sa)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 (η =ζO)
秋サケ腹部内温度

6∫
神

クつ百、、ゝ
い‐
:::[1l t〔

〔)

責任者確認欄 :    ち



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :6フ (4)

実施日 :平成 1,+f.,F''f \( n ～ み時tυ分)天気 :乙てい

〈健康チェック表〉

作業者名

多わ呵じへ41笏名死Jし、4筋 %協飲超 ウ勺 ヤ ´

味 い佼ノ(

9%形、修作し袂彩 4 %い |ゼ写L

%怖 ォ 10 12

確認者 : ぜ

(Q:ゝ 、)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ξド

身:ぉ
)

' *t L'>@F{I e
。船倉の周りは
。船倉の中は   一―――――___刊ク

キヤビン
  [船 萱]

. ,ko+E,l.f* > rn n( ? J zn c :   3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:     (くギミ()

船倉 内の水の状態 帰港時 S

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:3° )

′くヽ   ℃

漁場の海水温度

〈船内清掃記録)(|い のミ喝
t志 ≧aべn、三 塁■反、__
■ま_、 こヽ:Lご,っ

進 な 争ヽ 確認者 :蝙

(4さ :ζ θ)

(1%) 凱離郡:     (b)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : Gン (2)

実施日 :平成 20 ( 6 m ^,aJi- 6 n+ >.r a)

〈健康チェック表)

確認者 :く)

(κ :__D

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者:てD
(ζ :ぃ。)・計量器の清潔度

・シートは清潔に用意されているか     θ・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は。作業場の状態は一――______―り
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            っ 確認者 :

(f ').!

確認者 :

τ :》υ)

〈選別・計量後の温度の測定)

(Q :)。 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :    6
責任者確認欄 :
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書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

HACC矮 員会 :ρ
 (修 )

確認者<=≫

(■ :3))

キャビン
  [船 萱]

出港・漁獲から帰港までの確認表

●
｀

EtrQ ,3o zn a 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
り

〈温度の測定〉
確認者:【o) (ζ b⊃ )

勁 卜 平成ン 年 年 月 ご 日 (管 3が ～ ι 時聾゛斜 天気 :懸もそ 観 :ッ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

♂町菫り1じへ珀1笏名鶴 1し、嬌彫%嗚飲ん弯嘲ャ ー
刀作宇い佼ノ フ修形、マ作 フ欠彩 4′ %い |タ
D動焔 ォ 10 12

確認者 :｀

`Ъ

ミゎ)

確認者 :ζ◎

(ご しo)

確認者サ記欄:  ∈)  (|を ) (k)

漁場の海水温度 漁 獲 前

((120
℃

′′r _(

船倉内の海水温度 漁 獲 前

レ
ヽ

　
‐

3ご )

℃

f

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
9

船倉内の海水温度 帰港時

`秘
)

午   
℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

Ψ 委員会:こっ (ltグ

選別場での確認表
`)

実施日:平成ノご)年  |(月  八 日 (ノ 時″ 崎 ～厖ら時

'C詢

天気 :ιす1人 気温 : 6    ℃

〈健康チェック表〉

う猜吹歿́

確認者 :

(/:ひ Cつ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〔ζ)

(ご :c))
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             p
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                ρ
・作業場の状態は               ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :・‐O

( 6 ::>-r)
・計量器は清掃されているか
。鮮度保持タンクは清掃されているか 

―

・シートは全タンクにかぶせているか 一_____当フ
・作業場は整理整頓されているか

確認者::。)

(/ 2c)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6 :2c)
鮮度タンク内海水温 (62o) 3 c
秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:  だ至)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

t〈
船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

HACCP委員会 :の (争

確認者 :

(4 :3)

キャビン  [船 萱ヨ

出港・漁獲から帰港までの確認表

回 目 気3'7:目
3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        >

確認者: 
で■) (た :ハ rり

)

実施日 :平成 ァの 年 //月 ■ 日 に 噌 σか /時ひ:づ)天気 :信
と人 気温 : g「  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

りし1じへ41笏名動 |し、4% )あ協飲んフリψ´
宅休芋い俊ノ 蒻 、々密な鉄 彩 4 %い|タ
%焔 ォ 10 12

確認者:.5'

(缶 3υ )

確認者:`(でゝ

(/4 :`′
″

)

確認者ャ言己欄: ‐f) (%) 責任者確認欄 :

漁場の海水温度 漁 獲 前
ぐ R「')

℃

′争、乙

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%:に

' ℃

/. /

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 う

船倉 内の海水温度 帰港時
(t .a'c)

c



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の ご

と→

選別場での確認表

● マ

実施日 :平成 2√準 (、 月≦ こ 日■ ■ 聾 愛 2～ 盤 〇 分)天気 ンf(.寧 温 :__1←  ℃

(健康チェック表)

確認者:tや

t/.\\ b 'c" <.')
作業者名

■か|ょ修考 グる1ム楊彪%脇 鯰 アリヤ ′

P油然歿″ 咆ネ僣ンτ象 唸多 Э七い12箋L

R渤銘 カ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : ♪

(` :。つ
・選 別 台 ′

０
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ｐ
′シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :｀⇒′/

(∠  :2C~)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

f
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :.5)ン

(/ :2。 )

:2θ ) ゞ

鮮度タンク内海水温 (び >′)2 ℃

秋サケ腹部内温度 (バ ■o)

ζ小確認者特記欄 :

`.:lζ

F) 責任者確認欄:    軍≫ (1/=o



書式作成日:平成12年 7月 1日

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :{至

(← :Rδ
)

キヤビン
  [船 萱ヨ・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

回目(:3■回目 3回 目 4回 目

実施日:平成 ガ 年 ィ 月 牛 日 (年 噌 分～ ん D翁 天気 :職d人 気温 :こ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 |

′

F惣り咄dへ 41笏脅フ●1し
、竹彪Pあ嗚飲ん 4ノ ロ寺 _

p竹ぃ俊ィ

'レ

で、工・は殊 彩 4
"し

い|ゼ孝L
p蒟焔 ォ 10 12

６
″

者 :認

　

Ｃ

確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(くンら」)

℃

/← 午

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

ク
　
　
つ

８こ
Ｔ
　
　
／

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ι :こ0
1夕、準  ℃

搬内清掃記鋤 ら B■ c`こ 銚 ミ雇
確認者:⊂)
(■ :3つ

)

(%) (r年 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

●
t

・選 別 台

確認者:/9

(6卜 )ヽ

●

/つ

実施日 :平成 ュθ 年 // 月 4 日 (び pヽ ttγ / 壁≧⊆分)天気 :11式
りへ 気温 :  g    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

ι

?多
|ょ修烙 2絡呻ム場彪〕ふ筋鮨 フリャィ

)れ以後″ p杉ネヤ物
`τ

pk修 4 b牝 い1互
%銘 カ 10 12

確認者:45'

(∠
 :´ υ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :《弄

(g :》P・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          だD

確認者 :

(ご :ど
o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (どf:⊇0  (か
鮮度タンク内海水温 (t,'?C) z / T

秋サケ腹部内温度 (ろ  :ントヽ) ζつ ℃

(ノ 年) 責任者確認欄 :  電ヽ   (會
作

)

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は                 '
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6の (催 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

,

作業者名
ι

/

つし1じへ41笏名フ飾tl L、

|ル% 9嗚飲趨アロヤ ´
月竹ぃ 佼ィ` 6%々、修々欲 物 4〔 つちいIJ,L
Ъ動焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:《)

(マ  ′a)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:`f)

(ゝ :7.0

[ 
キャビン |□

回卓ζくにFり回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:√o  c くυ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3っ
℃

/'γぐ粛

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3⑬
℃

・ ,|

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船倉 内の海水温度 帰港時
∈ :益

)

か、/℃

〈船内清掃記録)

確認者イて`

(■ :ン
)

確認者
,記

欄:〔てヽ   (|夕、) (1讐 )
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(・

′ッ  (14)

選別場での確認表

●

●
ヽ

実施日:平成 ≧0年 Ч

〈健康チェック表)

作業者名

つ勢|ょ修ヵ″名哺ム場影フふ協依 J々 ηリヤ″

勁 寸吹脅″ 彰 承脅4■ 宋吻タ つもい|こ
%銘 升 10 12

確認者 :

(:ン
1 (::｀

｀``

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 (/5リ

∫ヽ なo)
・選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

つ

確認者 :2‐

(4:′σ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

′
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : |ジ

(ご :r,ノ
水の状態 (`:。 。) 0
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (二  わ′プ) ℃
′　
ゝ
ヽ≫

確認者特記欄 : ( {ztt 責任者確認欄 : (ム )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :/づ⊃   (/%)

墨些≡墜J町嬢≧ノ 年 /

〈健康チェック表〉

多協飲
確認者 ｀

ワ 任 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者(玉じ

`Ь

 o

キヤビン
  [薦

丁ロョ
。水揚げ時の水は十分か

確認者:t∈ノ  俸卜か二→

漁場の海水温度 漁 獲 前
S短

℃

/年、乙

船倉内の海水温度 漁 獲 前 管
　
″

５

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時
Ω

船倉 内の海水温度 帰港時 室,この

2、 っ  
℃

確認者 :｀

(も
｀

:● K/1

(l1/r) ('\( )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

  (ア ρ

選別場での確認表
実施日:平成2θ 年 11 月 / 日 ←ヽ 時,0分貿

“

1時マこ分)天気 て」セタ)気温 :(⊇    ℃

〈健康チェック表〉

(

作業者名て

ひ |ょ修ヵ 襲ら1ム場彪彪 協 他 菊 ャ ィ

賄 以後″ % 多旅髪″τ′火磁タ 〕ちい
I JttL

%佑 升 10 12

確認者

t(- e,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :｀ ■

(♂ 移 a)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ―一――――――一一一―Sア
シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか ρ 確認者 〕

:Sの計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―一――――――一≦フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

((C:主ο)

氷の状態 ∈
「

:`3c))  ρ

鮮度タンク内海水温 5~夕ι〕)ス ス  ℃

秋サケ腹部内温度
(令 マハ)と 、′ ℃

(rlィ確認者特記欄 ①
こ
ち

責任者確認欄



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

ご′ (/2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表〉

作業者名

%呵じへ4%仏 %|ぃ嬌彫%協飲んラ切ヤ ー
6今年か佼ノ形 形、密な` 入 物 4` %い 1鼻
嗚焔 ォ 10 12

確認者 :

(> :ae.)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は 二一―一―一――一―壬P
・船倉の周りは            0
。船倉の中は

キヤビン  [船 萱∃
3回 目   :   4回 目   :・氷の投入は             >1

・水揚げ時の水は十分か        に≫

諦
　
」

確

〈温度の測定〉 確認者:〔言ゝ   ((ゞヽと。)

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
C蜀 )

℃
/ ム

漁場の海水温度

負 t、 整ゝtt

確認者 :t

`ン

:》 j

確認者特言己欄 :  
の 責任者確認欄 :__(ヽ t)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :σ (ノ′

`′

)

選別場での確認表

●

ヽ

実施日 :平成 )0年 /θ 月 3′ 日 Rヽ 時ρ 分～ 5‐ 時 ギ漏詢 天気 :和
人 気温 : -2℃

〈健康チェック表)

確認者 :の

(`~:≧ 。)

作業者名

効 |ょ修カ秒る1ム場形%脇 鯰 もリヤ ″

酔 寸然歿´ 形ネ櫂笏τス機タ 巧洸;ヽ 1ヽ塑

%銘 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(a「 :2さ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         ρ

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            '
・計量器は清掃されているか

。鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

C:゛

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:§

(《>:讐氷の状態 に 4∂  9
鮮度タンク内海水温 弊 :い  たと ℃

秋サケ腹部内温度 (む :こr) と ℃

(′ ZI確認者特記欄:   く) れ
ギ

責任者確認欄 :   の



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :0 (像、)

′

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 烈 葺 ノθ 月翌 日

興 塁 逆 ぐ 時少●斜 天気止 ム 気温:3  ℃

`

―
―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｊ

こ

作業者名∠

1/

⊃多1じへ4場名効 1ぃ 4彪 %協飲んηg寺 ´

フ作宇い 佼ノ つτ形、ヨ・は欲 物 4 あヽい
IJ早L

DZ焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認

つ

(‐R ミハ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認薯ダ

`メ

b)

わ キャビン  [船 萱ヨd
3 jD2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        χ⊃

〈温度の測定〉 確認者:ひ
`チ

均 )

1漁

場の海水温度

1漁

獲 前

|■

℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

|¨
淋駐

1羅
前
llソ J

船倉 内の海水温度 帰港時
ζ

^う ℃
) イク

〈船内清掃記録〉
確認者 :

`針

∂⊃

確認者特記欄 :
|ヽ

(′弩 責任者確認欄 : (37)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の

 (44)
1

選別場での確認表

●

実施日 :平成2げ 年 /∂ 月2α 日 鮨T乖 全 くヽ
~疇

分)天気 :la式ン、気温 : S   ℃

(健康チェック表)

確認者〔了ゝ
(i|:2 e')

作業者名

■夕|ょ修カ aる1ム場嗜フふ筋仙 勾 ヤ イ

0湾然脅″
r フ杉ネ櫂″τ欲吻タ つもい|ゼ与L

璃焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者110

(,:B crl・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 0
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

0 確認者

(,2o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

３

り
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 ヽ

ら  :な
氷の状態 (′研r)の
鮮度タンク内海水温

`,:2の
人ぐ ℃

秋サケ腹部内温度 (s2P Z-l c

確認者特記欄 : (′

4)

実 、、

('c/ )

:?
責任者確認欄:   ζ≡》



―

                        |

書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCI委員会 :の

七
)

ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表

ヽ

ご
｀

●イ

(健康チェック表〉

作業者名

飾咄じへ4%名 節 |ぃ 嬌% %嗚飲んフbゥ ン
Zり町ぃ俊′多修形、́々ち欠物 4

`')13い

I JttL

焔 協 ォ 10 12

確認者 :`t

(tB:3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

β

確認者 :/3

1,f :jcr)

キャビン  [船 萱∃
回目3:30回くξメ03画目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か
も

〈温度の測定〉

Ⅲ者:o(ゃ 、 )

〈船内清掃記録)

確認者 :S

野
:ゞ

。)

(/2ギ確認者特記欄 :   の (■マ)責任者確認欄:    貫ゝ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : ′ヽ  (性 叡 )

′

選別場での確認表

実施日 :平成 助 年 ′θ 月21日 c ttζ 諭 ～ み 時 /a分)天気 :澱
軟 気温 :3  ℃

(健康チェック表)
確認者 :

♂

にゞ :`士 c))

作業者名

のか|ょからん ?ら1ムを形]渤筋 α 4/リ ャ ィ

a卜1妹歿″彰 惣櫂″τ
ラ
′
・
／́ 蜻 タ ⊃もい1蜂

%焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(δ :30。選 別 台 9

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか         ′

・海水の清浄度は                 ρ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ

。計量器は清掃されているか            つ

。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        θ

確認者 :ヽ

(バ  :/〇 )

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :t

(6 : 1O)氷の状態 (`:/つ) つ
鮮度タンク内海水温 (ん :r´θ) 2  ℃

秋サケ腹部内温度 (/):/ )2わ  ℃

棚粘那: ζO  (′ Zヾ
(1を )責任者確認欄 : Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 】θ年 ′こ 月 日 (く 時RO分～ 1'時2●詢 天気 :｀こキ、 気温 :

● f

●
`

作業者名

`

3L咄ぃ4%タ %|は 1解 %嗚飲心 ⊇gヤ ´

璃 い 俊 ノ 多鬱形、ユ気 殊 彩 4z ´%い |プ早L

D蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表) 確認者: S)

(マ
)｀30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者:τ》

(ヽ
:く a)

キャビン  [船 萱ヨ
3o zaeC ,? 6bec 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        、D

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

ら アぴ)

℃

/1ダ 、|

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S 二っ)

℃

/   /

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
C「 :pl― l

℃
え  、

〈船内清掃記録〉ゞ■aの |

Tの ミ2_I_、 、
)~T■ 確認者 :(≦シ

(1夕 :20)

(/2ジ確認者特記欄 :   /つ (Z)責任者確認欄 :   Q



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

HACCP委員会 :σ
フ

(電
年

)

確認者 :/〔介

(ご  シb)

● (

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ρ
″

つ

実施日:平成 フθ 年 ば 月 2ヌ 日 (ゝ 時2θ 分～ だ時/ρ が 天気 :t,d′6温 :や  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

aか|ょ修ヵつあ哺よ揚影pふ筋佃 ?w* .-
フ潤然資″

( 彰ネ燿窃τ( k吻 多 B〉′せうい12峰L

%佑 オ 10 12

確認者:CD

鮭←:2ヽ )

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 : Sf二

(11ゞ
~:こ

)ゝ

・計量器の清潔度 ――一―一―一―一―一―一―一―ギ⊃

鮮度保持タンクの清潔度             '・ 口千反 1本付 γ /7Vノ ′目 離 反               ′ン

・
作 業 場 の 状 態 は  一 ― 一 ― 一 ― 一 一 一 ― 一 ― 一 ― 一 ― マ /

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ζ :′ さ)水の状態 (6'tc>) C
鮮度タンク内海水温 (イ  :/∂ )ク  ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 C{ ,1ct) q I r

責任者確認欄 :   ヽ確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

１

１

１

司

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

゛

〈健康チェック表)

者臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は ――――――___―→0
・船倉の周りは            ρ キヤビン

  [船 萱]・船倉の中は

.rKo+*^ti
3ロロ

`:39回
目ざゝ :ζ θ

・水揚げ時の水は十分か        χフ

者認

　

＜

確

確認者 :     (■
 :てしЭ

漁場の海水温度 漁 獲 前
S3θ )

℃

/(で、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前
BBフ )

/T/
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(1:り

≧ヽ

`  
℃

〈船内清掃記録〉

主負 寸tゝ .

認
　
∈

確 者 :

責任者確認欄 : ('等 )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : D(′

選別場での確認表
実施日 :平成 Z∂年 ば)月

作業者名

%|)修カ ?る1ょ暑彪)ふ筋に 勿 ャ ィ

2湾 然%´ / フ杉イャ物
`τ

象唸タ 呪 い1互

%銘 カ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(  :  )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(  :  )選 別 台 〇
計量器の清潔度 ―――一―一――一――――一――ギ⊇

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シートは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は                 D
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            0

確認者 :

I g : r p)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

ρ

ρ
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

“

θ :/′ )

氷の状態 (/∂  ′∂ )   0
鮮度タンク内海水温 (′ θ:〆 0)ス 4 ℃

秋サケ腹部内温度 (/∂ :/′ ) 2子   ℃

確認者特記欄 : (ち ) ○っ
′

／

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成 t」D年 ′o月 』7「 日 ( ン∩ 分)

〈健康チェック表〉

確認者:こ5)

奎θ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(おい。キヤビンの中は 一――――一―__―ぶ⊇
・船倉の周りは            ρ キヤビン

  [扇
T萱
∃

:  4回 目  :

・船倉の中は

・氷の投入は             >1回毬 ギぞν回目` ■6
・水揚げ時の水は十分か ―――――――>フ

〈温度の測定〉

堕認者:′て》  (c｀ どゝつ

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時 0)
3   ℃

〈船内清掃言己録〉 唯 nヽヒ

ゞ ■ヽヽt、

確認者 :

(pギr)

確認者特記欄 :  
銀

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ぁ
(2)

実施日:平成フθ年 0月 日∈み時毛バ分～

0_

● F

作業者名

■か|ょ修カぐら1ょ楊彪%協 鯉
´

 )

卸 ヤ ″

ヲ湾以後´鶴ネヤ″τス吻タ 8r`25ぃ
|ゼ壕L

%銘 升 10 12

〈健康チェック表)

確認者:℃メ

(C12∂ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(で｀ど0)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 フ
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 たン

(′ :υ10・鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

・シー トは全タンクにかぶせているか        フ
・作業場は整理整頓されているか          フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(C:馨氷の状態 (( ,oC) o
鮮度タンク内海水温 (イ :θ 9)r、 6 ℃
秋サケ腹部内温度 (ん :υか  っ  ℃

(r答確認者特記欄 : ０響責任者確認欄:   σ⊇>



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :パ ‐

,(Cみ D

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2θ 年 ′0月 2午 日 (3時5め ～

ノ
⊆卜 θθ分)天気 :乙を

'(7 
気温 :  |夕   ℃

Q

ヽ
、

〈健康チェック表〉

作業者名

じ呵じへ1%名 鮨 |し、嬌彫%協飲ん ,aャ ´

2町ぃ佼ィ形 、々密な欲 彩 4 %い IJ写L

:蝙焔 ォ 10 12

確認者 :tt

(3 :3の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:⊂)

(3:ケむ)

。キャビンの中は 一――一――――――報〇

・船倉の周りは            >θ
・船倉の中は             プ

キャビン  [薦丁目∃
3回 日   :   4回 目   :・水の投入は 1回 目3:3∂ 2回目 :

・水揚げ時の水は十分か        にン

〈温度の測定〉
(↑ :←う確認者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(31カ )

℃

/'L ≧

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(23の
℃

/_ /

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

船内清掃記録〉ぅ0さ 込卜t■、)と もで_ 確認者 :〇

負ゞ  ヽL.D)

確認者特言己欄 :   0 責任者確認欄:  ζD3



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ご フ (`

選別場での確認表

Q

%

実施日:平成フ酢
`σ

〈健康チェック表)

確認者:く玉)
(S:oハ )

作業者名

■か|ょ修カつあ哺よ場略%筋 に %ヤ イ

ア滴以後″ 彰 惣櫂″τス吻タ フとい|ゼ箋L
%焔 升 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:〔宣)

t(しっ)

。選 別 台

計量器の清潔度 0
鮮度保持タンクの清潔度             ρ

シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

)

鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

シートは全タンクにかぶせているか        だフ

作業場は整理整頓されているか ―――______r)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(て :`隼∂
氷の状態 (`｀ :争o) 0
鮮度タンク内海水温 (I午わ)ス /_℃
秋サケ腹部内温度 l~●‐:準

o) フ  ′
℃

∂(7確認者特記欄 :  
「

1) (′準責任者確認欄 :    5



書式作成日:平成12年 7月 1日

TCCP委
員

主 σ
(雀 )

出港:漁獲から帰港までの確認表
実施 日 :平成 Pθ 年 才 月か 日 も 時 天気:〆り

確認者: 0  (C),あ )

〈健康チェック表)

作業者名(

〔

P多叫じへ4場解 2ノ〔〔)llt、 嬌影%嗚飲遜 /aャ ー

苅 い 茨ノ 彰 形、ヨ・R 3彩 4 ら いIJヨL

囁 焔 ォ 10 12

確認者 :

(ヽ も_)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者 :

(0:/0)
.F+F{r _g
'*tL'>oStt J
・船倉の周りは

。船倉の中は
キ
Iド
ン
  [船 萱∃

:  4回 目  :
。水の投入は g02回く玉すブてD3画 目

棚内浩掃記録〉2角ら解▲λゝ ヘト、 卜俸 nt項鍵堆 確認者:Gゝ

(■ :′ 。 )

漁場の海水温度

〈温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

6″ )

3   ℃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : cD (2^t

選別場での確認表
実施日 月2景 日`⊂町0分～4

0,

q_‖

作業者名

2か |ょ修カa劉 ょ墓彪7ふ筋他 ノリヤ ″

9湾 吹歿″ 厖惣セツτ殊場4r %lllタ
%銘 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:(r)

(Cド :〔 o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :じ」

(t :f D)
。選 別 台 ρ

Ｄ・計量器の清潔度

ク・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >く)
。シートは全タンクにかぶせているか ――――__二fフ
・作業場は整理整頓されているか          つ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (t―ヽ:〔
,ィ_)

確認者特記欄 (/k) 責任者確認欄 :   G (14)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔

グ
(2と )

出港0漁獲から帰港までの確認表

・０

γ
ン

実施日 :平成 2θ 年 lc~h月 じどと 日 (3時 3o分γ<t時 2っ 分)天気 :心
斗＼ 気温 : 「c)   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

フ飾|ぃ 嬌′浮%協飲んフロャー
p竹ぃ佼ィつ修承密をつ火物 4

'も

いIJ写二
蝙 焔 ォ 10 12

確認者(`ソ

y :3θ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :

r'3- ,io )

・船倉の周りは キャビン  [話丁目∃。船倉の中は   一――――――――当ρ
・氷の投入は             >1 回目 33ご P2回

目電 〕 長≧03画 目  : 4回 目  :
・水揚げ時の水は十分か        も

確認者:o     ((ζ・ :し∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

33∂ )

℃

/lζ、ζ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
S30)

℃

/ つ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

行`|し、lD夕融、スを 確認者: 全

2ひ )くをぁ嗜ベ

確認者サ記欄: r'   (/22) 責任者確認欄 :    
の



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :6) (/ノぜ

選別場での確認表
実施日 :平成ノ′f年 ノD月 22日 (´sり θ 分～

/_、 し ,か分)天気 ■ lォ■ 気温 :  
パ   ℃

〈健康チェック表〉

以中タカ
確認者(1(リ

T:20)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               F
・計量器の清潔度 ――――一―――――――――――≦>

確認者 :処2´

(⊆

「

~:2c_7)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか ―――――――一ρ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                 こp

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(/:oo)
・計量器は清掃されているか        つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シー トは全タンクにかぶせているか        o
・作業場は整理整頓されているか ―________だ

つ

確認者 : ・

(メ
 :∂ υ)

〈選別・計量後の温度の測定〉

(6 0ε)) 〇
鮮度タンク内海水温 G 'c)cD ,. A c
秋サケ腹部内温度

亀ゝぇ さ ん rこ

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :の (犠

実施日 :平成 事キ 年 rT月 2ご 時3Q分～ 時/σ分)天気 l

び

〈健康チェック表〉

作業者名

`

し 1じへ4¢|デ名節 |ぃ 嬌彫 3′移協飲層 イロセ ´

フ作芋い佼ノ:唸 、々密な 六 吻 4 lち

'2う

い
I JttL

フ蒟焔ォ 10 12

確認者 :く 1'

(R:Rご

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 :｀ も`
′

(R:BC)
。キヤビンの中は            |
・船倉の周りは

すrゴ
ン
  [船 萱∃。船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        な,
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

【ζ3θ )

℃

/き 、こ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
げる )

―

              ℃

/    ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(事o

2_) ℃

確認者:(『う

(t:′ 。)

確認者
,記

欄:____
(′48



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

だ↑、 (1か

作業者名

確か|ょ修カ :Qら1ょ場彪%筋 鮭 勤 ャ ィ

餅 1吹多″ f彰ネ髪物竹致磁タ :つとい
|ゼ与L

%銘 升 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(rT:ノ 。)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:(《ド

():婦 )

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
′つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

C 確認者:(Eゴ

(`:θ O)
0

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか 6

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (る :″ ∂  〇

鮮度タンク内海水温 (6'oD) /.( c
秋サケ腹部内温度 (ι :′ 。)っ / ℃

認

　

Ｌ

確 者 :

J

ヽ
ノ
も

θ
ろ
こ

確認者特記欄 : (牲責任者確認欄:  (もノ



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 費

作業者名

:酵咄じへ4%名 拗 |し、嬌形 銘 協依ん菊 ャ ー

E孝芋い汝ノ

`セ

形、ミtは 7入物 4 %い |ゼ孝L

%焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:1、9
(R :3o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

レ

確認者 :

(\:i'c)
ρ キャビン  [船 萱∃

回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ‐

〈温度の測定〉 確認者:ζ7ゝ   (《〕:ノ ひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

ハン
　
　
．ム

２
　
Γ

へゝ

　

／́

船倉内の海水温度 漁 獲 前 旨i3∂ ℃
/、  ′

船倉 内の水の状態 帰港時 Cヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(S:万D

℃
ゝ  ′

〈船内清掃記録〉 確認者̀
つ

(も
｀:/む )

確認者特記欄 :

(/1::タノ) `0

4r)
責任者確認欄:   √憂い      (



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮員会:tグ 〆4)

選別場での確認表

実施日:平成 フ_′年 ′げ 月 2/日 C=ウ θ 分～lc― 時字、分)天気 :代 碑塩 温 :負  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :Q

(.t: r J
作業者名

`

驚か|ょ惨な 7名哺ム場啄ダ泌筋に ?w* ./
)湾然歿″ ⊃協ネ櫂″筆水 吻夕 : ウ老い12螢L

%佑 多 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :t

-CS. :rv )。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

Ｐ
Ｏ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか
p

確認者 :9

(fく(P
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ
ρ

作業場は整理整頓されているか
つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :〔 (し

'

氷の状態 (′ぐ :暉式ヽ ) 〇

鮮度タンク内海水温 q,:ャ。)/,ズ  ℃

秋サケ腹部内温度 Qむ t`)rフ  ィ  ℃

ふ
ｙ
２

〆確認者特記欄:  (こ｀ (慾
f)

責任者確認欄 :

／亀



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACC略 員会 :(`ク (絶 )

実施日:平成 2♪ 年 ro月 マσ分～(ぐ 時′θ分)天気:

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表〉

確認者:Gゝ

(tЬ
:発 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者(Fジ

無 ″o)。キヤビンの中は

'船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キヤビン
  [憂I萱∃

・水揚げ時の水は十分か

1回目33∂ 2回甲5′3

確認者
r: ヽ

● )

確認者特記欄:  √
:δ) (/ム ) 責任者確認欄:__鐸

≧ゝ ___ (‰ )

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(R3め
℃

/3_庁

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(、ζ Ёο)℃

′ /

船倉内の水の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(t′ 0)

ア レミ  
℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :6フ (名 )

選別場での確認表
ヽ

実施日 :平成 261年 /′ 月 んア 日 (c卜時ノ0分γ【
「

時57分)天気 ど(ぁ、 気温 :  
ざ    ℃

a

(健康チェック表)

作業者名 {

Qレ|ょハらヵaら1ょ書彪%筋 他 フヮャィ
D畑然歿″ 彬惣ャ″τλ 吻 夕 ( )も い1塑
%箔 カ 10 12

確認者 :

:《 ′D)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

確認者

(g>:/。 )

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             P
シー トは清潔に用意されているか 

―

~

海水の清浄度は                 ρ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>(:) 確認者 :|‐

今ヽ 1,つ鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

ρ

F
作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:/Jニ

(0こ
0フ

)

/σ

タ (ι%

氷の状態 {5;5t) o
鮮度タンク内海水温

1す
´

i● フ́)/、 ∠  ℃

秋サケ腹部内温度 TI全 ′))ハ  ℃

確認者特記欄 : 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(■

 (つ ち
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
寒施甲:平成ユ

か
年/ε

｀
月 /7日 (P時 3∂ 分～ 4嶼ろ屹1分)天気:Fいこへ気温: ∫  ℃

σ

作業者名

|,rり1じへ4%名 。飾|し、嬌彪%協 作k処 ウ′gψ ´

D;柑ぃ俊ィ O修形、密な0人彩 4/ フ多いIJ孝L

蝙 焔 ォ 10 12

〈健康チェック表)

確認者 :′ |

(ミ :30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者ご3)

(ζ 3`)β
σ
ρ キャビン  [船 萱]ハ

´
⊃

B7ら回目っ
一

3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:〆こP (c′ :年。)

漁場の海水温度

(33ご )

船倉内の海水温度

船倉 内の氷の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (D

船倉 内の海水温度 帰港時
lf-4υ

ン    
℃

船輔嗣鋤寺 1蘭 級1計 しぶらのお
サヽミヽ■サーπ≫

確認者ζlでヽ

叶 :そ υ)

ヽ

′
/71確認者特記欄:  

「

~iCヽ

     ( 責任者確認欄 :    ち ,'\ l,



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
実施日:平成 2史卜 10月 ノ

´
7日 (午 時午θ分～

´
ζ
~時

/θ 斜 天気 :漣降へ 気温 : 
仁  ℃

Q

〈健康チェック表)

確認者:I:∬p

(十 :(∂

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :|

(午 :く ∂́)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか ―――――――判つ
・海水の清浄度は 一―――――――――――一―――IP
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(15)｀ ンピ )・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シー トは全タンクにかぶせているか        σ
・作業場は整理整頓されているか

確認者~:≦ご

(S ,E: )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 q,iV ) .l
鮮度タンク内海水温

`ダ

シιフ) Aス  ℃
秋サケ腹部内温度 C々 :″ )2、 こ ℃

確認者特記欄:_ 千でゞ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :の (鰊

出港・漁獲から帰港までの確認表

費

γ

〈健康チェック表〉

作業者名

aら1じへ41笏名2節 ll t、
|み% %協依迄 0/bψ ´

し泳事い俊ノ″修形、密なし久彩 4 %い 1孝
レ鴇惚 ォ 10 12

確諦
　
の

じ
　
　
≫
う

沙

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:uSf

((て :`じて)

ワ キャビン  [船 萱ヨ
回∈マみp2回

目〕:θ O覇 4回 目

・水揚げ時の水は十分か り

〈温度の測定〉 臨者:い は co

〈船内清掃記録〉
確認者 :ド

=

●
:ひ o)

確認者特記欄 : ③ (u4 
b, 〆力)責任者確認欄 :   5



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

(′シHACCP委員会 :だ、   ((/)

選別場での確認表

黛

実施日 :軌
劾 年 ′D tt rろ 日 鮮 時の 分～ こい り )頑 :こ ん)観 : tl ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

791ょ惨な ?る1ムを形%筋 鯉 7w*
フ畑吹歿″ ⊇協ネ櫂物

`τ

( ス吻4( Dも い
I JttL

%佑 カ 10 12

確認者 :

L)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :｀ レヽ

(C:喝 )

・選 別 台          ρ

・計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者/てコ

鮮
― :年

・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

シートは全タンクにかぶせているか        ρ

作業場は整理整頓されているか          ′

確認者 :

(ご :宰び

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (「 :年や  つ
鮮度タンク内海水温 (3｀ :tp /メ  ℃
秋サケ腹部内温度 ヽ (ゃ )っ q℃

確認者特記欄:   (5フ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : 62 (ι2)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

%咄じへ4%名 斃 叫し、4彫 %協依迄つロャ´
驚 い悛ノ 9τ系工k ケ/欠彩 蜂

`,ラ

をぅぃ|ゼ孝L
フ動焔 ォ 10 12

確認者 :Q

(ゝ :30)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:L9

G:bd)
。キャビンの中は

・船倉の周りは キャビン  [薦T萱
∃・船倉の中は   ――――――――_―ク

・氷の投入は            >1回 目B〕 C~・ 2回 目づ :いtbロ ロ  : 4回 目  :
・水揚げ時の水は十分か        >_―

確認者 : r (ξ :銅
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(33D)
℃

卜 3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 30)
℃

ム、も

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
けつ )

 々 ど
'   

℃

確認者 :

(δ :′ 。
)

r'o4,+l 責任者確認欄 :__ Q



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : 〆ね

選劃場での確認裏

―

―

―

い ″夕分～

〈健康チェック表)

作業者名

フ勧1以修カ 筆ら1よ場彪写渤協 依 J々 勁 ャ ィ

つ畑以後″ フ協ネ燿吻τ欲 揚4 夕もい
I JttL

%佑 升 10 12

確認者

(c←~:ο
θ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

『

:4′
)

・計量器の清潔度 ――――一―一――――――一―一が>

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認省 :

G:名D)
・計量器は清掃されているか            つ

:す蜃[言≦′多雰層『息馨喜||:象        ?
・作業場は整理整頓されているか

確認者:(フD
(1き―

`0)

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温 G千 つ)と 、′ ℃

秋サケ腹部内温度

な
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :こ

ク
(′

%ご

選別場での確認表
実施日:平成た2鋳 /0月 み十 日 (∫時〔の分～,時 争c詢 天気 :tふ軟 、気温 :〔 。   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

■か|ょ修カ ?島哺1ス書彪%筋 に あリヤ ′

?河妹歿́ %ネ櫂″τ2磁 多 5をうい1塑
%銘 升 10 12

確認者 :

(ご● :′ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :イ (

(こ戸 :/｀ Э )
・選 別 台

・計量器の清潔度 ―――――――――一――一―――→0
・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シートは清潔に用意されているか         0
・海水の清浄度は                 >θ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 0 確認者 :

(3｀ こo)
・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        β
。シー トは全タンクにかぶせているか        ρ

・作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(せ~:4υ
)

氷の状態 ($:<pd) C
鮮度タンク内海水温 (ζ :午つ) ) ′  ℃

秋サケ腹部内温度 (,｀ :午フ) ンρ ℃

(′Zギ確認者特記欄 0 9F)責任者確認欄 :    5       (



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 :ρ

 (錮
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ュ υ 年 lθ 月 /午 日

`重

2時3o分 ～CI時 ′D分)天気 :/彙 気温 :二
_4ゴ⊇  ℃

〈健康チェック表〉
確認者:こ寓>

(「 、ヽ:3o)
作業者名

%咄じへ4%名 201し、嬌彪%協飲んηロヤ ー

賄 い俊ノ 彰 形、密な( 殊 彩 4 勢 い|ゼ孝L

%焔 ォ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

つ

ρ

確認者 :

(エ コ θ)

キャビン  [船 萱]
rEE-3 3drnc 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か θ

〈温度の測定〉 確認者:(F)((ひ :′ 0

漁場の海水温度

O,3Э )

℃

Qδ
魁 3つ )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 Ъ ぃ、層_ヽ 確認者:、ケ

(∫ :/ο
)

確認者特記欄 (/% 責任者確認欄:   Qヽ (年 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACC略 員会 :cフ (gL)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成26年

“

月 |く 日 (〕 時Rご>～ sげ D天 気 :は
こ/人 気温 :ぷ  ℃

〈健康チェック表〉

θ琢形、鞍気 8ろ ぃ
|

確認者:t'ノ

(B:Pの

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容 確認者r⊂ρ

せ  `:ど ハ)'*tL'>oSft 4
・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

キャビン
  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か        χ夕

〈温度の測定) 確認者:(Fヽ (g 0ヽ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
3 :3 め

℃

liSヽ
ε

(

船倉内の海水温度 漁 獲 前
じ i30

℃

/、■

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 ⊆9:20

2、 午  ℃

船内清掃識
琴キ 資Q―・燿乳/教モ 確認者:Gゝ

(3 つo)

確認者特記欄:_  

“

P     (/シ  ) 責任者確認欄:   ζへ)     (ιタ
ノ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :`つ

 (`4)

選別場での確認表
実施日 :平成2θ 年 /υ 月 13日 (j時をd分～ 6時2θ詢 天気 :は こ、 気温 : バ

作業者名

7参|ょ修ヵ■ら哺ょ場彪つあ協依 J々 乃 ャ ィ

D湾 以後″ 形惣儲 呟吻タ σとい|タ
1ふ佑カ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:6)

( :♪ 0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :`

O｀ :≧ら,)
選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         P
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

゛
０

確認者:CD

(`:》め
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ρ
ρ

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : 31

⊇こ→
氷の状態 (6 :;o)

の

鮮度タンク内海水温 (人、:ス a)/、 こ ℃

秋サケ腹部内温度 (あ  :3o)2、 フ ℃

確認者特記欄:  rくЭ     (/7 責任者確認欄:  任⊇     (う
・

)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :κ

フ  (′%)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:執 例 年 ′θ 星 7日

`ム

F30↑～彰 ″ 2天毎 :こ妥みう 気盪:ゝ⊆ : ℃

彎
―

〈健康チェック表〉

作業者名

功引じへ41笏タ乃 |ぃ 嬌形 %嗚依趣 ノgψ _
鷲 ぃ 俊ノ 3%形、ユ・はζ人彩 4 %い |タ
ぅ動焔 ォ 10 12

確認者 :

(B 金∂)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

+f L'>o)+ft
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

華ア   ⌒
キャビン  [船 萱]

>1回 目6ド し
ら回目 : 3口 目 : 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        た

認

　

∈

確 者 :

〈温度の測定〉
確認者: の    (c>:^9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(a ac)
℃

/ス  ′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

⊂〕 :ざ o)

℃

′、》

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :

⊂≧:´a)

確認者ャ記欄:0 77η可 4r)責任者確認欄 :    さ        (°



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :r2  (｀ ァ )́

『

選別場での確認表

″ｅ

実施日:平成 2ρ 年 〔0月 tヽ 日 (《|ミ゙ 分～cP喩年0が 天気 :(云ンC)気温 : 
直

｀   ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :C)

0こ ∂ )

作業者名

つ勧|ょ修カ 夕島叫Iス持彪 7ふ滋葛〈kセ ηリヤ イ

錫H吹多″ フ杉惣彰2行 殊修4 )もぃ1塑
為佑 ヵ 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

.1]星   口:I  A  ______

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         ρ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は ρ

選 別 台                  ρ

計量器の清潔度

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ
い

確認者 :

G:〔〒t))鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

0
,

作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定)

確認者くてD

Grヽ くlb)
水の状態 (C言 そθ) 〇́

鮮度タンク内海水温

'9゛
θ)/_o ℃

秋サケ腹部内温度 (--qa)2-1 c

2/)確認者特記欄 〇 ごン
f

責任者確認欄 フ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (′2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 20年 ′′ 月ノ0 日 (3時 裂}分<ζ

~時
αフ分)天気 :∠髪タリ気温 : ρ2    ℃

作業者名(

(

フ多咄じへ4場名噺 |ぃ 1彫 )a嗚依趨 つaψ ´

)竹い俊′{ ノゼ系ミ・は1 つ人物 蜂 易 い|タ
り蒟焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
認

　

Ｃ

確 者 :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

確認者 :

(3:焦3

キャビン  [船 萱∃
峯 く証〕り回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か        b

〈温度の測定〉
確認者:`い ) (, ′/_)

漁場の海水温度 漁 獲 前

CC)
℃

′ら、/

船倉内の海水温度 漁 獲 前

S()
℃

∠ ゝ

船倉 内の水の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 Э

船倉 内の海水温度 帰港時
も ノン

)

、も    ℃

船輔腕鋤キロ 争怒麻ズ

“
確認者 :

(ヽ卜 /o )

確認者特記欄 :   0 (/ム ) 責任者確認欄 : (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 

ご7フ   lだ接ダ

選別場での確認表

実施日 :平成 ≧0年 /0月 /0 日 (3P時 /θ 分～も
~時

<3分)天気 :(Iノ1気温 : /ン
と

作業者名

■か|ょ修方〕飾哺ょ場影%協 α _42リ ャ ィ

フ湾以後´彰ネ燿″τr 家 吻多 硫 1ヽ 1螢

%佑 狩 10 12

(健康チェック表〉 確認者:《K)
(卜:0)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

q| :/-o I・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

.Z票お喜匡置|:用蜃:主三二重三二三三三正三I正三ξ3
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

G93)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一―――――型FD
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(Iζ

｀ ヽ  :、

卜 く D)

水の状態 (C:喘 ) の

鮮度タンク内海水温 無ヽ :争0)/、 ス ℃

秋サケ腹部内温度 (卜 、 )、 こ ℃

(/‰)確認者特記欄 : %)責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :こ

二》
(ε秋)

出港0漁獲から帰港までの確認表
つ0年 月 へ 日 ( 時 ∂ゼ分～ 時30分)天気 i

作業者名

qり
1じへ41笏名%|し、嬌形%嗚飲ん られ寺一

フ作芋い佼ノノタ形、ヨ・は 7欠彩 4 %い |プ7二

D稀焔 ォ 10
／
　
つ^′』

〈健康チェック表〉
確認者:S｀

こ::当 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:こつ

(ω :C)プ

キャビン  [船 Ξ∃
3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か        >

〈温度の測定〉 確認者: ばい ('逮 じ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(\ :.ucr)

c
[6 " I

船倉内の海水温度 漁 獲 前
資 もの)

℃

ムゝ

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
ξい)

R /℃

〈船内清掃記録)

確認者:(:S

($:Ja)

確認者特記欄 :  の √%)
/C

(争 )責任者確認欄:   こと)



書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

実施日 :平成 ⊇ θ tt rc,月 9日 (ア載

“

分～ 4曳 ごノ分)天気 :く
も Ч 気温 :  

さ  ℃

て
●

作業者名

aヶlょ修ん′る1よ場% )あ筋鯉
"wQ

2潤吹歿″( )協ネ俺′終_ 取 毯夕 ζDと い|ゼ晏L
:L銘 升 10 12

〈健康チェック表)

確認者 : ノイレ

σ  :や 。)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ご :聡 a)選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか レ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか 0

確認者 :S

(′ :υ あ
鮮度保持タンクは清掃されているか        >9
シートは全タンクにかぶせているか        メ)
作業場は整理整頓されているか          θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :/≦

(δ :も」
水の状態 (ι :θ o)〇
鮮度タンク内海水温 (`し 。)2_  ℃

秋サケ腹部内温度 (A 人ハ )ス  )℃

ご
%)

確認者特記欄 :   の 〆
る

責任者確認欄 こつ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :η  〆亀⊇

選別場での確認表

実施 日 :平成 2θ 年 ′́ 月 ぎ 日 (こ← 時3∂分～ r ttδ。分)天気 :こ(Iイ

J

作業者名

?勢|ょ修カ つあ1ムを形アふ筋鮭 フリャィ

)湾 然脅″ 形惣櫂″τ―永吻率 ρ七ぃ1塑

%佑 狩 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(G- 3c) )

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

む 毯ο)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            ら

・鮮度保持タンクは清掃されているか        じ
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6 :οθ)

氷の状態 (` :θ∂) 0

鮮度タンク内海水温 (さ  ご∂)p、フ ℃

秋サケ腹部内温度 、
Ｃ♪・ρ

′
ｌ
Ｄ t / ℃

確認者特記欄 :   D (′% 7)責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 9 √2)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成2θ 年 /ハ 月 ヽ 日 (くこ時oつ 分～ 1,時 3ο分)天気 :ζ告しル)気温 : `θ    ℃

／
●

４
●

作業者名

)多咄じへ4場名菊 |いⅢ餞 %協飲んつa寺 ´

57年か俊ノσ″形、ユ駄 2火彩 4(ガらい|プηL

蝙 焔 ォ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :0

(負 :0。 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

,
キャビン  [船 萱∃

?,e4^= 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―――――――メフ

Ｄ
・　
め

諦
吹

確

〈温度の測定〉 確認者: CD  (ミζ~:3D)

漁場の海水温度 漁 獲 前
咋 凋 )℃

//

船倉内の海水温度 漁 獲 前
7:ο υ

 ℃
/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 C―~

船倉 内の海水温度 帰港時
δ マ∂

2q  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(き 3θ )

確認者特記欄 : /4) 責任者確認欄:  ⊆三ゝ (/1ラ

`夕

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

ρ

・水揚げ時の水は十分か        Ю

〈温度の測定〉

出港0漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :σ (亀 )

確認者 :

(4 :00)

「キャビン |□

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は EE ? : eO2EE 3回 目 4回 目

確認者 : (で
｀
:Pδ )

●

ヽ

型里
=里

妥∠二〆≧■Z型型生壺堕ゴ壼:■ 時〕θ分)天気:Ct′っ気温:(3  ℃

〈健康チェック表)

作業者名 〈

卿ら1じへ41笏名?飾れ、嬌澪%嗚飲趨フロセ ´

フ作宇い佼ノフ老形、密な》入彩 4 %い IJ早ニ

っZ焔 考 10 12

確認者: 痙》

:∂ 0)

確認者 :

C毯 わ )

責任者確認欄 :  ｀確認者特記欄 :   〇 (/ち )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Q oo

fA
℃

＞

　

　

う

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(そ1生  セツ・て
' )

℃

/

船倉 内の氷の状態 帰港時 σ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
GM)

Ot/  ℃



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :の ご

ろ
)

選別場での確認表
実施日:平成 2θ 年 ′ク 月 ア 日 (5時 ≧η ～ ζ 壁 ′o分を不気 :(皇

ゴ 気温 : lq   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:く)

●  3つ )

作業者名

フ勢|ょ修考フら1ム揚% フふ筋に つリヤイ

ジ湾以後´ )協ネヤ物
`τ

)k場 4 Dもい|ゼ与L

%佑 カ 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 」

Cく :3-)。選 別 台 ρ
Ｑ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は                 IF
・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ρ

確認者 :

(6 : /e)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

▽

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(6:/θ )

氷の状態 c6 :ro) θ

鮮度タンク内海水温 r.$ :re) Z / c
秋サケ腹部内温度 % :′Э)⊇ tζ  ℃

確認者特記欄: (≡) (/う ) 責任者確認欄 :  ⑫ ((%



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員会: ´

,;)(/〃 )

実施日 :平成 P年 ′ιl月  ら日(3 ピ J芥～こⅢ寺ι拶→

〈健康チェック表〉

確認者 :

(lR :3C⇒

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・船倉の周りは  一――――__二__片
・船倉の中は

キヤビン
  [船 萱]

・氷の投入は             >1回 目g」果、
2回 目

・水揚げ時の水は十分か        し

①
　
角

確認者 :

(I「 :

F者 :∈菱》 (3:Q∂

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
２

υ・マ

／ａ

Ｑ
υ
　
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30
℃

θ、/~

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
と:“

く、′ ℃

θヽ
こ

さ弯Ｄ録己い言ロ
掃清内船

確認者

(1⊆
~ :´

が)

確認者特記欄 :    S (/力 ) 責任者確認欄 :   £



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :の (7)

実施日:平成2,年 /∂ 月 る 日 (3時″∂分て,咽 0分)天気 :″ l気温 :ア  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

/

I

確恥|ょ修ヵ烈ら1ム楊彪Pふ協鯉 》ワヤ ″

〉油以後″ ―。杉ネ脅 づ水吻夕 ご壺)イ25い 1螢
J渤佑 升 10 12

確認者 :｀ こ´

(、夕 30)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :2

('｀ 6o)
・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか ―一―――――型P
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
・作業場の状態は 一―――――――_――――――一

`p
チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ
。計量器は清掃されているか            ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者:C)

(ご 3ο )

確認者 :④

(∫ 毬わ
)

(選別・計量後の温度の測定〉

(S:36')
鮮度タンク内海水温 ( s&')
秋サケ腹部内温度 (3Bグ )3 / ℃

確認者特記欄: 
“
c)   (/%) 静離調: っヽ   (′%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成2つ 年 /θ 時′θ分～

(健康チェック表)

確認者 Φ

6:′弓

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ―

___―
―

__ρ
・計量器の清潔度 ――――_―――__――___-9

確認者

け とづ )

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は
.羅璽鷹お裏菖言

:`           
貿

チエック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 ｀

⊆

確認者 :

ヽ(,3下

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温 (`戸 5金))_仁 ℃
秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6フ ご

2)

出港0漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
確認者 :`ゆ

(3:Po)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者

(3 3o)

キャビン  [船 彊∃
回事 3° 2回 目

・水揚げ時の水は十分か        っ

確認者 : ζЭ (C行 :oυ

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら3∂ )

′め、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
メ タθ)

℃

r

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
ご :羽

O    
℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :｀ :多

( C-:az,)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :ご
フ 〆

2)

出港0漁獲から帰港
実施日 :平成 コ 年 F月 ヽ 日 (も 吋 θ分～ζ 時んのか 天気 :巖

入 気温 :″  ℃

〈健康チェック表〉

多馬‖占嫁靖
8 Ettl

確認者:"2

f j '3.r,)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

/\* B ' \./

・船倉の中は        θ
キヤビン

  [船 萱ヨ
・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か        し

確認者: ζζノ 0← :/b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 ぎυ
)

℃

/`ヽ G
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3 Pc))

/
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 と

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(〔野′。)

RI  ℃

〈船内清掃記録〉

冠基写とヽ長
確認者 :｀くら

(♪ヽ:′ひ)

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1

HACCP委員会 :の
  (/4)

選別場での確認表

ヽ

、

”ヽ

実施日 :平成 と

`P年
 /θ 月 ヽ 日 (G峙 ノσ分～

ι時 ひぜ詢 天気 重 誌 レ 気温 :  
ス  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :?ル

(e : ao)
作業者名

薦 川止陳 _ コ |1占 なぐ 翁 裕解ぐ F アロ申―
Cド占良― 噺 博そ 欲 昔 1貯 p古″1卓

軸 魚 咸 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:。 2

1,:′ o)
。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         9
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ

9
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか        0
・作業場は整理整頓されているか          `1lp

確詰
　
け

¨
・
　

‥
σ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :＼

(/ :〇∂
氷の状態 (`:θ θ)0
鮮度タンク内海水温 (/:′ σ) え許 ℃
秋サケ腹部内温度 (√

 :ε δ)イじ / ℃

確認者特記欄 : 〇 ご2)
≧/-3や｀

‐、、六、・ 、ヽ＼

責任者確認欄 :   の k)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〆シ)HACCP委員会 :

実施日 :平成 年ノ′ 月 時30〉～C~ヽっ

馬|||ム 奏RB書

〈健康チェック表)

確認者 :イ 9´

(3:3‐ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

キヤビン  [船 萱∃
IEF} :3 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者

tも 0)

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 うク)

℃

//_フ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:夕∂
℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
⊂ :εツ

つ / ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

9-:● υ)

(′≫′確認者特記欄 : 責任者確認欄 :  f菫 )   (/多 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ζ

フ
(多 )

選別場での確認表
実施日 :平成2o年 /θ 月 /日 ⊆o嘔 が ～ 路 29詢 焔 :劇

駄 鯛 : δ  ℃

作業者名

薦 ‖|ム修冶 鶴 ‖l出 年晴 節 橋″也 フ田ヤー

勁障占良― 晰 酵 :吠彦学 ( )古 ||1卓

酷 ん 10 12

(健康チェック表〉
確認者 : '

":。
ど)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:r7)

(0:″′)

。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――ギ9
鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか O 確認者 :

g :2ク計量器は清掃されているか           0
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか θ
作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :｀ イン

(S:と0)
氷の状態 r.\- ,zS) o
鮮度タンク内海水温 (ξ :す)/ズ  ℃

秋サケ腹部内温度 (S-2■ )♪ 、フ ℃

〆%)確認者特記欄 : (す) 責任者確認欄 : (′多 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : .ル

(`〕
〔

``f))

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成 ⊇ノ 年 9 月 よ 。 日 (3時 ふ 分`

〈健康チェック表〉

作業者名 (

r

纂 川占修治
` 知 ‖ムな喩 昴 格 欣惚 卸 ヤ´

り村ムスー づ啄原づ々 νでや D古ハ1卓

%逢 丸 10 12

確認者 :

(ふ :玉)で )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′

フ

確認者:く)
(‐R :3。 )

キャビン  [船 萱∃
r E E3 3?zaa 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か
υヽ

〈温度の測定〉
確認者 :     (ゞ ~:´

フ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ь :ζ ο)

℃

/6、 2
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(32θ )

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
ら とお

2 バ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :色李

し
:。

⊃ )
i↑ ヽ ＼ ゞ 、 、

確認者特記欄 : (94。 ) 責fII臨欄:_冥ェ_ (■ノ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

巧) (1/ ユ

´

選別場での確認表
実施日 :平成 2じ 年 ヽ 月 ζ D日 (3-蹂を

`)分
～■ つ で,分)天気 国テヽ く 気温 : 8 ℃

作業者名

焦‖ム移治 ι為‖ム●ョ秦 フ名橋″也 っロヤー

卵 占民一 Й PT~ し大シヤ ( D古川卓
若名 覧 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:ζ蓼

(IC｀｀:ο
ο

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 : 3

0‐。ィ)
。選 別 台 D

計量器の清潔度 ―――――――――一―――――一長の

鮮度保持タンクの清潔度 ゆ

シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は                p
岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

蛉
ρ
θ
Ｐ

，

確認者:｀ く

(Cを 0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

い :とえ))
氷の状態 ((ζ :Pθ ) o
鮮度タンク内海水温 (T:ど′))c ℃

秋サケ腹部内温度 (1■ :と 0)ク _ォ ℃

確認者特記欄 : (%じ ) 静離那:  5   (遂∂



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ∂会)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

●

(健康チェック表)

確認者ζア

に BO)
ヽ

作業者名/

焦川出修治 ( 為‖山本靖 賄 橋欣セ ( フロヤー

フ村占た― ( フψ原響洛 ス タ拳 7す響卓
繁 之 、キ 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(て)

(R ⊇o)

レ

キャビン  [船 萱∃
回 目

<)a

4 | >AEtr 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か h

〈温度の測定〉 確認者:/o    (せ :`´

`))

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ビ ()

℃

ザよ2

船倉内の海水温度 漁 獲 前

C3い )

〆

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 6

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ,

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(-J .t>./

\.-\c)-'za-\ \

〈船内清掃記録〉

五 Q、 増 英 な ヽ 確認者:&

(か―わo)

確認者特記欄 : (竃代 b)責任者確認欄 ⑫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : `っ

  (1に β

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者:tダ

(0:D-7/)

作業者名

(

面‖占修治
(

熟川ム澪命 第 橋飲セ π口十一

希 占R一 鸞 原燃   ( )大菅学 ( p古川卓
嗚洛 肖 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

ζ :じ利。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         い

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
９

確認者
`5じ({ :jcr )

・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――¬D
。シートは全タンクにかぶせているか ――――――JЭ
。作業場は整理整頓されているか          0ゝ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:(リン

(滲 :b)氷の状態 (,J :l ) '-
鮮度タンク内海水温 (53∂ )/準 ℃

秋サケ腹部内温度 (,:(3θ )ん 、/ ℃

確認者特記欄 :   〇
OI l,/ \\ t 1-/)) (聰ゲ責任者確認欄:    電ゝ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /っ   (/ヽ )

/

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成20年  9 月 2フ 日 (3時 Bδ分～ ∈ζ 時クら分)天気 :キ
武貝人 気温 :   

ぶ   ℃

(健康チェック表)

確認者:くウ

(Ь :ζさ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 三`

鮮 b‐ )

キャビン  [船 萱∃
EE 3 :J 6rzeE

・水揚げ時の水は十分か

確認者:  ‐  (5≧ o2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(5:Pの
℃

/ン 2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
3'´ (D

℃

r

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

確認者 :ち

Fち で )

確認者特記欄:  (豆)    βィリ

亀 もしヽゝ ?

責任者確認欄 :    D



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :∠

レノ (b

選別場での確認表

●

●

(健康チェック表〉
確認者 :

で :J)
作業者名

哺‖ふ修瀞 啜議‖ム好靖
`

弓高格飲セ 2田ヤー

つ吋占晨一 鬱 原酢 鉢 壱隊 2古〕|1卓

鋏 ジ
′
ヂ 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :ヽ

(5言 :○ 勁。選 別 台 p

・計量器の清潔度 ――一一―一一―――――――――軍ゝ

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シートは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

○ 確認者 :｀マ

(〔

「

:2ゎ
)

ρ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか り
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:Gゝ

(〕 :L)氷の状態 (C「 :⊇0)  0
鮮度タンク内海水温 り をθ)2_」午  ℃

秋サケ腹部内温度 鮮ヽ うo)2ヽ S ℃

確認者特記欄 :

箕 ＼

③ (-7 ,/.- ) 責任者確認欄 (?/句 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (扱 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ス σ 年 1 月 2ん 日 (も 時3∂ 分～ご菫時 ιが分)天気 :こ

‖出修治

(健康チェック表)

確認者:く

=≫
O Dο )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

Ｄ
（／
θ

確認者 :

(、ζ :Pも )

9
キャビン   船 倉

EE 3 ,?Ozse 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : イゆ rl-. \\ J 't) r)/

漁場の海水温度 漁 獲 前
3ン )

℃

/｀>、  と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

e′ ζD)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
磁 きo

と、c  
℃

〈船内清掃記録〉

進、_二
確認者 :｀ 二

C :。 じ
)

確認者特記欄: 〔
=)

(17 責任者確認欄 :   Q (7会 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

の   Fこ ′

選別場での確認表

●

塞堕旦 :平成 2υ tt q 月 芝Z 日 (Cコ寺ιゃ 分～⊂豪時3の 分)天気 :4毛
川 気温 : |[3   ℃

(健康チェック表〉

作業者名

フ馬‖1出 イ疹スタ 菊 ‖ム灯靖 第 橋吹也
'0ヤ

ー

射占良― 飾 酵 殊 菅羊 p古 ll瞭

嚇 筋 10 12

確認者 :

じ ちo)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               p
・計量器の清潔度

確認者:て｀

(G Rυ )

・鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか         ′

ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか p
確認者 :

(⊆):Rご )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(-:3" )
氷の状態 ({Er iRO) cヽ

鮮度タンク内海水温 (管
‐:3∂ )2_午  ℃

秋サケ腹部内温度

`、

 む。))、フ  ℃

(η /■0 責任者確認欄 :   Q 沢てθ



HACCP委員会 :(フ
7(巧ζ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

燕)|ム 磁% 錨‖1占 バ塔 翁 橋雌 の0ャ ー

,商こ良一 r管頂 麟 つ六菅学 9夕 |′ 1卓

9ふ僣 蕩 10 12

確認者
`像

(3 つ〕 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : t蓼

c.}'-dl

キャビン  [船 彊∃
:し回目JCt軒菖百

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

F者 : くら (,c:ο (′
)

漁場の海水温度 漁 獲 前 孔iち
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
B:[>)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(〔 ::｀

~:の

2、 q ℃

確認者: `つ

(ひ :θ D)

(9会 ) 責任者確認欄:__、
三ユ___



書式作成日 :準成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ′デ) (

琴

■か  つ  番                  ャ

選劃場での確認表
実施日 :軌 4年 夏 月 七 日 に 時θづ分ぅ 時 ギ署詢 天気 :晩 気温 :q ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

1馬‖|ム 物 筆 〃|ム が日育(輪燿 つ 田中―

九 貴― 噺 麟 球サ学 D古川卓
為 象、名 10 12

確認者 :
)ノ

b cJ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :の

(/容  :
＼ヽ    0・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             0
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・
庁雫海水の状態は                 ´

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

C:f@
・計量器は清掃されているか            ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        も
・シー トは全タンクにかぶせているか        っ
。作業場は整理整頓されているか          つ

確認者 :

(´卜  :σ入 )

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (1ゝ :各餐)  o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 ζ 午()R∠,℃

確認者特言己欄 :

ウし導孔色

責任者確認欄:  (行わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :〔 /ノ ∈

て く

選別場での確認表
実施日:平成 2θ tt G 日 (毬

「
時 ラ分～ )分)天気 :こ弐卦 )

作業者名

“

‖|ム 修乃綴川ム答哺 鮪 橋欣くζフロャー

釧 占農― 3を原博々 ),学 つ古′|1草

璃 な あ 10 12

〈健康チェック表)

確認者:`9

((r‐ らθ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(,J odl・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――■ρ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
③

確認者 ↑・t

毬 :ャθ)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        P
・作業場は整理整頓されているか 一――_―____イフ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 : t

(T‐ 年 (1)

氷の状態 (↑ ■ C) 〇

鮮度タンク内海水温 亀声
:■θ) , ノ ℃

秋サケ腹部内温度 (「 :千 フ))Q ℃

確認者特記欄 : 11zr4 Fへ P
責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ご

〃
(b

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ρ 年 1月

ヽ
2午 日 は 時3飴 ～く 吻 葡 斜 天気 :3い 福 温 :毬   ℃

〈健康チェック表〉

〔
作業者名 /

ソ馴占修乃 菊‖ム婢靖 節 橋欣セ 〕田中―

到け占良― ( 聡
菅原 餡 〕 菅学 多レ||1卓

7仏膵象′毛 10 12

確認者〈■⊃

(♪ :Pa)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :｀ ゝ

(ARど
,)

キャビン  [船 萱]

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:=,)
℃

ノIフ /

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(lヽ マθ)

℃

(も :δo)確認者:rπヽ

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
こ ぅル)

⊇、こ  
℃

搬内清掃記鋤 ぅ 角 ≧の気k・ 各 め 廷ネモ墾ンめナRゝ 確認者 :

∈ :¨
)

確認者特記欄:   Gゝ 04()



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : GD (1/⊇

選別場での確認表
実施日:平成2∂ 年 E Z E (Sp+a-aA-.. nt3o n)

作業者名

ズ川ム修胎 %‖ |ム 澪疇 璃 橋飲セ 硫 中―

pttL R= p斬 神々 ス 管拳 電つ古,|1卓

鋏 ル 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(S:"

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

C9'oo)。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか ―――――――判,
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

D 確認者 :

(3-'}o )
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 0
・作業場は整理整頓されているか 9

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :の

(S｀  :3a)
水の状態 ⊆

~20) 
θ

鮮度タンク内海水温 (● 3ο )2_/ ℃

秋サケ腹部内温度 5下 :3υ ) 3っ   ℃

確認者特記欄 : (%)
3ぃ、ハ＼♂コ 、ヒゞ たゝえ4        _

ユ
6・

ι
苗

3

責任者確認欄 :    の (?43)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC睦員会:ρ  (■ジ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 2υ tt a 月 23日 (3時 ふ。分～

7、 時ヶフ分)天気 :て
ェよへ 気温 :  

′象:  ℃

(健康チェック表〉

作業者名 (

ζ

フ馬‖|ム 修潜 鶴‖1占 奔靖 ( 孝潜欣位 ( フD十 一

P村とたT つ晴原 藍 ぅ大菅拳 ⊃古lll卓

趙 キ 10 12

確認者:∈)

は :2。 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:く｀ゝ

(ム :と 0

・船倉の中は
キ
Iビ
ン
  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :
。水の投入は 1回多 ?2回目 :
・水揚げ時の水は十分か        っ

確認者:   (ξ :。ゼ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

ら 3o)

17、 尾 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:30
℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 (5｀
:弓

⊇、q ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

1(J- : o 1;1

確認者特記欄 :   の δ

`s)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :κ

フ   ρ

出港0漁獲から帰港までの確認表
時3の～∈

=時

蒻 )天気:

作業者名

安lllL修治 饉為Ц占嬉嗜 縮 橋欣セ ( フ田十一
y相■員一 )断 巌 0大壱拳 フ古)|1卓

θふラ絵 半 10 12

(健康チェック表〉
確認者 :

(3 :2砂

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者

● :ハ
)

2∂ 2回目額
・水揚げ時の水は十分か        >くフ

〈温度の測定〉
確認者:(くジ   (C~:´θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前
ら なD)

℃

/7ズ

船倉内の海水温度 漁 獲 前
魁 3υ )

℃

′

船倉 内の水の状態 帰港時 C

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
0つ

2_9・
 ℃

〈船内清掃記録〉

確認者:CD

(こ :c→
)

確認者特記欄 : β42 責任者確認欄 : (%ゼ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :″ ノ  ()く つ

選別場での確認表
実施日:平成 フθ年 9月 22日 (む

‐ミぃ 分～5蒔守｀分)天気 :ヨ電 氏へ気温 :  ′く~ ℃

作業者名

刀‖ム修泌 亀llll ttd春 フ諸 飲セ 7m十 _

銅 良― 硫 儲 駄ψ章 0古 111卓

コ

ノ
ン騎 み

が
著
０

10 12

〈健康チェック表〉
確認者:Gゝ

6:。まジ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

r$ 'o* )選 別 台 っ

９計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         ′

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選月J台は清掃されているか         ρ 確認者 :

(S SO。計量器は清掃されているか 9
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか ―――――――ρ

・作業場は整理整頓されているか 一――――――――てフ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:くで`

(ノ?｀ヽ :
水の状態 (,p _
鮮度タンク内海水温 (,(sr)ン 4 ℃

秋サケ腹部内温度

“

,タド) ℃
―
フう

ヽ

(b 責任者確認欄 :の  (Ъ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

ιフ (ツ )
υ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2θ 年 9 月 ♪ か日 (3時 4ε分～

「
,…時2D分 )天気 :1磯

口. 気温 : 〆午    ℃

作業者名

篤‖ム修治 ?馬)lム 奸靖 箱 橋IPilA7校 グm十一

射 占農_ )輛係 殊 菅単 フ古川葦

瑚 炎嘉 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

G 
“

Q

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

０
９

確認者 :

(Sと 。)

ρ
キャビン  [船 彊∃

回目こЬ:42回目C)「°3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:ぐつ

′スぎ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(5:クD
℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 S

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
δし )

Pヽ マ
℃

〈船内清掃記録〉

,踵 tt′ 施しヤタでみんくだく‐
確認者

(8:》0

而考ィ境謙
几測た、新昴動朱、物牛然ぅ泳た

責任者確認欄:  (質Ъ ドラざa

― c無 _



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :〆ハ   a/)

ι
) 

｀ ｀

2.

選別場での確認表
実施日 2θ 年 月

'ど
日 ( 時2ク分～ 時ど″分)天気

作業者名

篤‖ふ修胎 突 ‖|ム な靖 垢 橋腋セ つ田ヤー

Wム 良― 端 階 欽管拳 フ古‖1点

螂 嬌 多 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(C｀ :≧ ∋ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :(2

(6｀ :≧●)
選 別 台 ０

０
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 ρ

シー トは清潔に用意されているか ρ

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

つ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :(主

(ど K浮 )

φ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 itジナ

( 6:c"l)氷の状態 (6レ θ)9
鮮度タンク内海水温 (√ :″ ∂)o∠  ℃

秋サケ腹部内温度 ([' 'o'.,) ) -1 c

確認者特記欄 :      (lθ
)

Цノし増ぇ■

責任者確認欄 :   G (レυ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

`乞

)

l

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2ク 年 ぐ  月 lq日 (午 時 οE分～ (ア時2ク分)天気 :∠

くォ)気 温 : :2F)   ℃

〈健康チェック表)

確認者 :

(Bδ O)
作業者名

花)|ム 修治 フ爾1占 `奸嬌 右裕

“

化 ぬ 十 一

易時ム良― ブ需博そ け 菅学 2タルl卓
|を始 力 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ρ

確認者 :

(C :Z-e)

累ぶψ網目は:鑑
キャビン   船 倉

4回 目

・水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 確認者 :     ((ζ :》
θ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ιて,｀
 

・ 'こ

t')

,募 |;|ド

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
）・”
　
／

ヤ

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録)

確認者 S

(lt｀
   :こ

≧ ■ 0 )ノ

ジ

確認者特記欄 : Z9 %
ヽ
，

、

ノ

責任者確認欄 :   Q



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : c (2久 )

選別場での確認表
実施日 :平成 20tt q月 (■ 日 (o時る 分～ ι 喝 っ 分 天気 :《聾 ヾ 温 : 17 ℃

〈健康チェック表〉
確認者:tT

((=≧じ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度 ――――――――――――――――ζフ
・鮮度保持タンクの清潔度             つ
。シートは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                っ
。作業場の状態は 一―――――――――――――――Iフ

畔
衛

:⊇〇)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか 確認者 :｀ こ`

(ι :c∂・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ―――___¬にD
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

7:βO)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (/:/a) 0
鮮度タンク内海水温 (ノ /´)⊇ _午 ℃

秋サケ腹部内温度 (ι :/ν ) `ち ぎ ℃

節 険、、理も裏
(ア )

長麹けι子ヽヽ 、ゝ

杉イ1で

`|

(レぞ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

JACCP委
員会 :6)(b

選劃場での確認表
実施日 平成 2o年 天気 気温

〈健康チェック表〉

G‖ 1出 修治
確認者:Ч)

(0:》∂)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 : ツ

(0:a)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―――――――――――――――夕

.犀重鱈分棋墨菅
は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :しし

(/:0∂
・鮮度保持タンクは清掃されているか        '
・シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

らこ)

確認者 :

(ご

責任者確認欄 :   ゝ (?/冬 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 〆、  9ム )

|し

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2o年

〈健康チェック表)

作業者名

(

集川出鶴 λlll■ 舛疇 宿僣欣セ つい中⌒

琳 山民一_` フ菅原酵 多決菅肇 9古川卓
珀 法ル 10 12

確認者 : S

(争 :¨ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :/(ル

((ゞ :か0)
。キャビンの中は 一―――――――――→⊇

・船倉の周りは            つ キャビン  [船 萱ヨ・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        >り

r認者:だ)  (ご=b)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(負 :υ。

ぐ:1)℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃

め
　
′

気

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 D

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
ζ 20)

2、 く ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :((

(〔針:にo)

(レ∂ 責任者確認欄 :    
ら



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 6フ ('tィ隼¬)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

"年
1月 「 η 日 (管 砂 ～ ♂ 時′屹分)天気 :亀 顧 温 :に  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

働lllLL移治 纂‖出嫁晴ζD局橋欣t 動 十一

鉢 ムだ一 つ酌Rf行 射 学 フタ|1卓

%靡 此 10 12

確認者くおお

鮭  く多 毛 :))

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(資 :しυ'*+E2a4t* 4
・船倉の周りは キγビン  [船 Ξ∃

3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は   一――――――――デ,
・水の投入は t=€ ,a,ez1E :

・水揚げ時の水は十分か        いう

〈温度の測定)

確認者: く藍》 Oθ )

船倉 内の水の状態 帰港時 Q

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(〔

`:「

:`¨

.ヽ `? 
℃

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者 :

S :6a)

確認者特記欄 :   _
責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :の  (%

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

‖1山な薇
確認者 :

(I:じ →

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(● :め
・炉量型のE潔吾丁I正三正三正三正三IIIIIII求雰
。鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――準≫

:進票λ磐遍置[用意されて
いるか     ぅ

・岸壁海水の状態は                0
・作業場の状態は                 ′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(O BQ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          0

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

● さ
水の状態 Cζ )秒

鮮度タンク内海水温 ⊂ ζC)2_g℃
秋サケ腹部内温度

C IX)Dご κ
℃

臨者特記欄:(0  (f/_) 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

望CCP委員会:の (レ′

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :壬成 2∂ 年 1 月 仏  日 (争 蜃

“

ガ分～ 〔,時25豹 天気 :さ4ヽ  気温 :  /(で―  ℃

(健康チェック表〉
確認者:(で>

(Sこ■ο)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :⑥

(ヽ ()∂ )'*yE2a#6 1
・船倉の周りは  一―――――――――≦⊇ キヤビン  [船 Ξ∃・船倉の中は

・水の投入は
\ /t >tnE.J \) c/2EE : 3EE : 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        たフ

〈温度の測定)

確認者:｀CP  (Ci :め

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :

(● :こい )

確認者特記欄:__く
肇ゝ ___



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 : ノィ戸、 (7/

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 り 年 9月 に 日 Q時 2ヽ分～ s‐時竿 b天 気 :く9)気 温 :√ (>℃

〈健康チェック表)

古′|1卓

確認者:(D

(ζ :】c)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―
― ― ― ― ― ― ― ―

⊇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ρ

・シー トは清潔に用意されているか         ρ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

諦
　
件

確

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

(9妥ぐ)・鮮度保持タンクは清掃されているか        だフ

.鷹虐[餃翼[翁鯨百城
るか
    を3)

確認者 : リ`

(0:o)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 Gて  ヽ め
鮮度タンク内海水温 (き 鰺←)2、 ι ℃
秋サケ腹部内温度

彎 準゙ )よ 、る ℃

ρィι)
確認者特言己欄 :  G 責任者確認欄:___≦a)_ (ン2



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : c) 彬

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

篤川ム修治 黛‖|ム 麟 琳 欣也 4油ャー

射と2_ 待 原爾竹 鋸 学 ら‖1卓

銭 端 力 10 12

Q

」

認
　

∈

確 者 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

確認者 :

t3 Ga)
。船倉の周りは            o
。船倉の中は         θ

キャビン  [船 萱∃
・水の投入は np3 ifpznn : 3EE : 4EEr
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

壁認者: なぅ ((◆ たo)

漁場の海水温度 漁 獲 前
鳴 :め

|ち 、忍
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(欠
`う

)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 ら

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
16.- :r D)

確認者 :S

(い 0́)

硼耕郡:  0   (%P 責任者確認欄 :   Gぅ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

κク   ｀4

選別場での確認表

作業者名

要3‖よイ疹治 つξ‖ム客哺 彿 橋 鞄 耐ヽ 一
τ沐†占貢一 嚇 酵 野 単 兜ケル1輩

略 松 :ち 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(C :r cr)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度 9
シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

確認者 : 〃
´
δ

，
ヽ
　

　

ｒ

チェック内容 (作業終了後 )

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

ρ 確認者 :｀

(6・ co)鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

い で。)

氷の状態 G Llc'r c
鮮度タンク内海水温 無 よで)♪ _q℃
秋サケ腹部内温度

`く

.`,′ )ミ  .フ ℃

確認者特記欄 : (シO 責任者確認欄 :  S (マ/懲



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :(2(k)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 2θ 年 9月 喩 日 (4鳴 っ分も 時 ′θ斜 天気 :甕a多ヽ気温 : tR ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

フ働‖占修治
`
ヽ 1占 各崎 ●耐り浴飲t フロヤ ー

硫 と民一 賄 原伸そ 黙 菅拳 第 )1卓

9 10 12

確認者 :

(3 くいう)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

′

|キャビン |□

回目3 くすて
ら回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か b

諦

。

＜

ヽ

確

〈温度の測定)

確認者:      ⊂ヽ :r。
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(C:0)
″
|→ :う タ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

にこ:θ⊃)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 6

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(〕 rO

RA  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :rc

6- :ro)

/)

確認者特言己欄 :  ぐヽン     Я /tP 責任者確認欄 : (1″農ゞ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

σ ι仁)

選別場での確認表

実施日:平成20年 負 月 は 日 (ゝ 壁 ο分～赫 午輸 )天気:率
上 ξ L_二 立 _重

〈健康チェック表〉
確認者 :

(15:′ つ )

作業者名

窯は 修治ζ
´
::;;||:||IЦ ム・す):::;:L哺

く塙橋

“

セζンロヤー

術 ム2- 労 原麟 ひ彦学 )古′ll卓

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(()｀ :′ o)選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度             p
シー トは清潔に用意されているか         0
海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

P

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>さ) 確認者 :⑥

(3ゝ :ヽそ ∂)
つ

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

り

り
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :ゝ

G:争 ゎ)

氷の状態 (04θ ) 〇

鮮度タンク内海水温 (時 :作∂)年    ℃

秋サケ腹部内温度 (時 4っ )と _、  ℃

確認者特記欄 :    ③ (9全 ) 責任者確認欄 つ
I(({3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ρ付

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 〕 θ tt q月  IL日 (管 時θO分～C5時 Dθ分)天気 : いみ  気温 :

●

●

(健康チェック表〉 確認者(3つ

(3こ∫θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

{ 3 ii.)
。キャビンの中は 一―――――――一―→0
・船倉の周りは            ρ キャビン  [船 彊∃・船倉の中は

・氷の投入は

θ
1回目3●ら回目3:2

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者 :(ス ′
ノ  (  :  )

漁場の海水温度 漁 獲 前
1:Oο )℃

日、¬

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(各 :レジ)

/  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 θ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
δ封

2、∠  ℃

伽清掃記「1～
確認者 :

(-t :2;)

確認者特記欄 : (レジ 責任者確認欄 :    C) ち



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :oP(ィ 2

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

嶋川ム杉考 |コηとな哺 銘 橋飲也 め田中́
おう村ふλ́ 竜鷹博″f

‐
74修学 夢川芹

%落 移 10 12

確認者 :

(6「 2つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(∫ :め
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は 一―――――――――――――――

`D・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :tヽ

C CD・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか          o

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者: t、S

(ζ :勁
氷の状態 (C~(3~a) ○

鮮度タンク内海水温 行 け∂ 2_/ ℃

秋サケ腹部内温度 (に しヲ ち̀ S ℃

確認者特記欄 : (1、 ) 責任者確認欄:    ∈》

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
１
１
日
―
―
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ツ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 り0年 へ 月 、(日 (で 時aι分～

疵 υ 分)天気 :|キ
ル ヘ 気温 : /〈

年   ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

乃 ‖占修% Q‖ム好嗜硫 橋飲t pD十 一

)村こR― 嚇 博竹

'そ
蛍 尭 〃1卓

σ名旅 洸 10 12

確認者 :

(各 :びつ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ρ

′

確認者:CP

(無r:σ υ

キャビン  [船 萱∃
'EEG o enae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か わ

〈温度の測定) 確認者: ごo  (sヽ ≧″)

漁場の海水温度 漁 獲 前 片わ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(そ :0゛

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(♂ :≧ →

s、6  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :｀｀―

9:≧ ∂

確認者特記欄 : (レ
{

責任者確認欄 :   
ち (レ

|



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

rCC矮員会:4フ  (%

選別場での確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

作業者名

菊 ‖ム修治 撼Щ占岱哺 篤橋鯉 ? et-
一民̈・・・」一̈一一　^

村ｂ
メ ,菅原僣潅 鉢チ拳 )〕 1卓

%落 夕ゝ 10 12

確認者 :S

S :2o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          Ю
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             D
・シートは清潔に用意されているか         レ
・海水の清浄度は                 ,

確認者:ζ3)

Sとδ)

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

針 Oo)・鮮度保持タンクは清掃されているか ――――――くD
・シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか ―_______」 9

確認者 :

こ,Oθ )

〈選別・計量後の温度の測定〉

ぐ こ,θ  σ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

q(,4r) 責任者確認欄 :   Q (レ lゼ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

〇 《/fダ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 λ o年 ご

ヽ月 (o日 (矢時ぃ 分～ ヶ 時23~ω 天気 :亀
素 気温 : /ο  ℃

〈健康チェック表)

作業者名

獨‖ム修治 つ椰|ム 察晴 銘 朴 飲セ の闘中―

村ヽよRT 飾 ド行 りき 拳 ら lll卓

驚後:ど与 10 12

確認者 :

(斗 :ひじ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

ρ

確認者 :じ」

(くし:00)

キャビン  [船 萱∃
EEae:t>d2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ρ

〈温度の測定〉 確認者: oぃ) (‐ ぐヽ :≧c)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(マ :。つ)

℃

/S、 と

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぐ :ο ご)

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｏ
´

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(C‐

3■ ℃

船内清掃記号
・
ら●

確認者 : `⊇

(ξ むぐ)

こバδ)レ 117′ t ，
ｔ

′
しヽ

ゝ
■
１
１

，

総

た　́は
ヽ

下
ι

レ

確認者特記欄 : (秘∂ 責任者確認欄:   こう
〇

(比。)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮員会 :こ

フ  石
´ゃ

選別場での確認表

●

実施日 :平成 乙 εtt ζキ 月 10日 (く 時ス。分～ ,曜 鵡 )天気媚 去 気温 :// ℃

〈健康チェック表)

作業者名

フ専‖|ム 佛 「:31(:;)ILI二 好`ギ:く フ高裕飲也 )田 ヤー

硫 ムに一 琉 原博々 てフご 学 )古サ|1卓

磁 者 ♯タ10 12

確認者 :

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:FS

(て

':Bcフ

)

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は                 ヽ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

Ю 確認者:こう
むド :∫じ)

D
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか ―――――____ザフ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(● :゛υ)

水の状態 C~Cり ) の

鮮度タンク内海水温 無 ′冬っ)ン 、こ ℃

秋サケ腹部内温度 い
:秒 )ミ q℃

確認者特記欄 :   ④ (`場υ 責任者確認欄 :   ヽ ( 

ご

ス )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :

(ιしム)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 2θ 年 9月 ヽ 日 (争 時δつ分～g時 √θ斜 天気 j在

ょ 気温 :(マ  ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :

(矢 ")

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者 :

(負 :―
)

キヤビン
  [話

丁目∃
) lE Ekr : "e4E E :   3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か ――――――-2⊃

確認者 : (へ   (o｀ :κ⊃ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(t :e-0)

℃

「 l ri―

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(G7:´ り

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
Cわ )

4   ℃

〈船内清掃記録〉

確認者 :

976)

責任者確認欄 :   ^



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

の (スる )

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名 ′

嘔 ‖lム移治 零 ‖1占 な嗜〈フ高硲欽t 砂の中―

う片占k一 鎌 燃 球 菅学 篭p古〃1卓
厳 海 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:(D

(ご卜:´ o)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(C~:rθ )

。選 別 台
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

つ
確認者 :

(1雲 Bo)鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
り

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:〈可)
(ざ :`R3水の状態 (3:30) っ

鮮度タンク内海水温 (C:sθ ))、 ぃ ℃

秋サケ腹部内温度 (5ミ k(D)R.q  ℃

確認者特記欄:  (す) (k) 責任者確認欄 :  G
b)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ご

夕  ()イ )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :軌

2υ 年 欠 月 ι 日 (く 時夕。分～ 多 時 ′ο斜 栽 涯勿ユ 気温 :「
年  ℃

確認者 :

(bi■ 0)
P馬)1占 鮮哺

8古サ|1卓

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :

(午 :cc)

・船倉の中は   一―――――――――
`フ

キャビン  [船 套∃
3回 目   :   4回 目   :

・水の投入は 1回ビ3`蔵ら回目 :
・水揚げ時の水は十分か

r認者:  こp  (〕 :で の)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Q:eo1
c

i&F
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(負 :∂ 0)

℃

′

船倉 内の氷の状態

船 倉 内の海 水 温 度

確認者 :

c$- : r,,, )

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :

の (袴 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈民康チェック表〉

1副uム 修χ

8古力1卓

確認者 :

(R:♂ 。
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :

(g,o

キャビン  [船 萱ヨ
1EE3 Cθ 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か Ю

〈温度の測定) 確認者:(C)  (嚇―:/∂
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
喚 a)

℃

/7_■

船倉内の海水温度 漁 獲 前
資 :Dの

℃

/

船倉 内の氷の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
1$:/Q

/,/"cg.G

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( o-' '-)

確認者特記欄 : θ4) 責任者確認欄 :    ち (k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAC2P委員会:6ヮ (%)

選別場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
‥
日
日
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成 2p年 へ 月 も 日 (g時 ′θ分～Ь ttB翰)天気 :“
Ⅵ 気温 :た  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名 (

]馬 こヽ修 冶 ( Z烏‖出館靖 誦 橋鯉  ( pF+-
。相‖AR一 晴 鷹だ行 獄 菅学 (硫′:1卓

珀燃 さ )
10 12

確認者 :

( $ :1c1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(- rel選 別 台                  や

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は 一―――――――――――――――革フ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            0 確認者 :いう

{1$ ,go )
計量器は清掃されているか ρ
鮮度保持タンクは清掃されているか        ′

シー トは全タンクにかぶせているか        ?
作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者: てD

(C｀ :争心)

(q; :.f 0)

鮮度タンク内海水温 蜜 :¢ θ)乙q ℃

秋サケ腹部内温度 な
~:午

∂)△  η ℃

確認者特記欄 ,4ru, 責任者確認欄 :    の (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦員会 :色

ヶ (礼 )

選別場での確認表

塞Ⅲ日 :平成 ZO年  1月 メ  日 (ゝ 時ρ 分～ ζ 唯 e分)天気 :木■ ヽゝ気温 : 1年

作業者名 (

ζ

'電

り|ム イタ治 ●馬力|ム τ審0否 垢 裕 欣セ ζτ〕中―

)時 tL R― 腎 原酵 〕 首学  ( 古ヽ〃1卓

端法 ヅ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:CD

(優>:′ ○)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

((い :′ D)
。選 別 台

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか き、

確認者:(b

(`｀ :ED)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

ρ

・作業場は整理整頓されているか ○

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

C :ミυ )

氷の状態 (6「 と。) ○

鮮度タンク内海水温 鮮 :Ro)ク_∠  ℃

秋サケ腹部内温度 93∂ )午 | ℃

確認者特記欄 : (94 責任者確認欄 : (々 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : ″ 、  (ζ)()

タ

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

慾川占修始 C潟‖1占 奄「8貴 諮 橋飲セ ( 7冒 中⌒

針 ム良一 錯 原檸々 殊 管拳 つち′|1卓

%嵐 島 10 12

確認者 :D

(3 L)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(ゝ 15ヽ1)
。キヤビンの中は

・船倉の周りは キヤとン  [船 萱ヨ
3回 目   :   4回 目   :

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        にフ

確認者:<P   (`,:と。)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(賛 :鋼

4,牟
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(無 :ひつ
℃

/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :

(」卜:2。
)

確認者特記欄:    こ6' (終 ) 責任者確認欄 :  D



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (ン )

選別場での確認裏

(健康チェック表)

作業者名

つ焉‖|ム ィタ胎( 2馬ハ|ム なFR 為 格 タセく⊇ 田申―

鎌 ム 晨一 蹄 堵 メ 菅撃 ⊇古サ|1卓

滸な も 10 12

確認者 :

ゆ :≧ 0)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台
― ― ― ― ― ― ― ― -9

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

確認者 :

(G:=b)

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は 一―――――一―――――――¬こフ

。作業場の状態は 一―――――――――――――――≦ン

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:(てい

C｀ :等 o)

確認者

に

:   
く
ぃ

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 鮮 争θ) ,
鮮度タンク内海水温 ∈ ● )夕 分 ℃
秋サケ腹部内温度 む キつ)も、κ ℃

確認者特記欄:   ほヽ 責任者確認欄 : r16 I

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : /、  (ι ′́ )

矢

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ンυ年 日 (午時,つ分～ 6¬寺2∂答)天気理製

〈健康チェック表) 受冗し
，

υ ν
′ /

多

作業者名

1蕉 lllム ィ諺
^澪

含
´  ヽ

2 Эll占 奪疇 3高橋 鞄 4田 中―

鉢 出良一 ジな鷹中→行 7六百 準 8古″1草

皓協 光 10 12

確認者 :

(ふ :ふ 〇)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:C)

(b:3ο )

。キヤビンの中は

i謄冒9量:は
キ
:ビ
ン
  [薦

丁目∃
3回 目   :   4回 目   :

・氷の投入は             >1回 目3):88回目  :
・水揚げ時の水は十分か        レ

〈温度の測定)

確認者: C)  ((P:と o′ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(キ ンの
℃

|ぎ、る

船倉内の海水温度 漁 獲 前

喚
") ℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
$-:Loy

)/'"c1 rTr

船輔朧
裂「鼻遠恙葺運二よtめ ヒゑtぎ

確認者 :

(〕  :と o)

責任者確認欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :⊇ 2θ 年 脅 月 く 日 (g時 2θ分～ す 時 f■詢 天気
三
駄 気温 : 、 C ℃

HACCP委員会 : 
σフ (ス )

選別場での確認表

作業者名

1鳥力|ム 傷 2DII出 歩晴 3高橋 燿 4田 中 ―

51け出く_ 6菅原博冷 7六菅学 8じサ!|ギ

鳴あ 劣 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(J- :zJ)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(3-'zol・選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         o
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            ρ

・計量器は清掃されているか            ρ
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者:G≫

tケ :句

〈選別・計量後の温度の測定〉 ,́9争争′7
確認者 :

`夕

:年 o)
水の状態 (6- :Qa) (, Ai'
鮮度タンク内海水温 Sヤ フ)ス c℃
秋サケ腹部内温度 (夕

‐:そ 0)
ζ o

℃
ハ

確認者特記欄 : <1,rrrl 静訛認欄:S  (降 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :c)(■
)

:平成 2θ 年

吊

確認者 :

(3 teo

〈健康チェック表)

作業者名
“

)1出 修潜 フ馬ハ|ムがF曰青 り言猶 欣セ ⊇ゝ 中一

フ` こR― 彎 原伸々 鋳 学 0古ノ|1卓

%底 井 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

13'Sq
。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は             つ
キヤビン  [船 萱∃

3回 目   :   4回 目   :
・水揚げ時の水は十分か        、⊃

壁認者: GЪ   (笑 :oo)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 υ→

℃

「ち

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(負 :。″
)

℃

/

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

搬内清掃記鋤 う 0「疑ダ姜 らf凄、 瞑
恭 、、

ゝ          、  

一

確認者 :

(● :鮎
)

確認者特記欄 :    0 責任者確認欄:     くヽ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 っ 年 1月 2日 (夕 時(C分～ 6時 ∂a)天気 :ぷλへ 気温 :18 ℃

HACCP委員会 :の (4

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(`｀ :ヽ υ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。 遥星  □:|  ビさ  ______

確認者 :

(,-l 
' 
t+.,1

鮮度保持タンクの清潔度             か

シー トは清潔に用意されているか

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

選 別 台                  D
計量器の清潔度

チ ェ ック内容 (作業終了後)

選別台は清掃されているか

計量器は清掃されているか

確認者 :

((aJ
・鮮度保持タンクは清掃されているか 一――――――案)
・シートは全タンクにかぶせているか        P
・作業場は整理整頓されているか          Eフ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r 4 :o D)
氷の状態 (ろ  :∂ o) の

鮮度タンク内海水温 じ 30)3 ℃

秋サケ腹部内温度 に しo)ぐ | ℃

臨鵠那 : σ⊃   δ/tl 責任者確認欄 :   ヽ (k)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :乙、ノ  (%ィ )
|

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2グ 年 分)天気 :ど多じξ)気温 :

〈健康チェック表〉

作業者名

Lい ムヽ4夕治 Э‖出舞串翁 橋 飲也 ,Dヤ~
Ъりけム良― 鍮 酔 術 拳 ぅ古ル1卓

%務戦 10 12

確認者:ヾ>
(う も。

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:イツ

t3もつ
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

キャビン  [船 彊∃

・水揚げ時の水は十分か

確認者: の    (`:ルo

漁場の海水温度 漁 獲 前

(矢 :)° )

℃

′ろ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
♂
　
≫

そ

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 P

船倉 内の海水温度 帰港時
(も √0)

作
℃

嚇
鼈鰤Iゃ鴬t摯

た`も
つ 確認者 :

(毛 √b)

誓を
1静
牧了・子

/

(1レ、)
確認者特記欄 :   つ 責任者確認欄 :   の



書式作成日:平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :cD (ワ
|)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

薇‖ムイタ治てう町|1占 `蓉哺( 垢 稀 欣セ
く
)●ヤー

フけ占良― うけ原†彰行 ( フ六す厳 ∋古ル1卓

聰 脇 10 11 12

確認者 :つ

(∠ :/D

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

( 6 , /D
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             θ
・シートは清潔に用意されているか         く)
。海水の清浄度は                 θ

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :の

(649.1唇種曇ラ5,1暦鷺:Яて
・シートは全タンクにかぶせているか     ′
・作業場は整理整頓されているか          つ

確認者 :

6 埒

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 < [ '<'& \s
鮮度タンク内海水温 (ι :塗

“

 3  ℃

秋サケ腹部内温度 %:り 彼 午℃

確認者特記欄 : (ワ
1)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :(π

)(%逮

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成フθ年

/0
月6o日 (乙 時3 分～ Cズエノ気温 :

作業者名

纂5)|ム 修治 殆川心チ子が責%橋 炊也 ( フロ十一

LttL R一 喩 酪 歌 昔学  ( 登荘メ1卓

翡 諾 ル(み 10 12

〈健康チェック表)

確認者:くつ

(C:_)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:(C)

(C:D」

|キ ャビン |□

回 目 6: 。フ回目 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:  6) (脅 :″
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ι :/θ
)

℃

`¬
船倉内の海水温度 漁 獲 前

/ /' .^ a)\\6 { ")
\-

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時 岬い )

ク _P 
℃

１及るセ
第

１牛ψ■

７

鋤
　
　
／‘
／

己掃清内船

/F多
い

確認者 :

(a く  、)

確認者特記欄 :    ④ (亀o 責任者確認欄 :    〇 (be



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 

の   2ビ」

選別場での確認表
つ tと。

実施日 :平成 が 年 5月 30日 (2畑 嗜 ヂ ～ 7噴 ケ≫詢 天気 :“ 1気温 : l¬   ℃

〈健康チェック表)

作業者名

篤‖|ム 修治こびヨ‖ムな哺( 塙格た η田中―

D障占良ヽ 繁テ原揮行
く>昔準 p古ル1卓

鵡 ょ.Ь 10 12

確認者 :

(Q:と」

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:8)

(η :≧a)
。選 別 台

計量器の清潔度 ――――――――――――――――→○

鮮度保持タンクの清潔度             てフ
シートは清潔に用意されているか         ρ

海水の清浄度は                 ビフ

岸壁海水の状態は                p
作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者:こ》

(7こり )

・計量器は清掃されているか            0
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ρ

・シー トは全タンクにかぶせているか 

―

・作業場は整理整頓されているか          ρ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:∈)
{f i?)

氷の状態 (1和 )っ

鮮度タンク内海水温 (C7:∫∂)L  ℃

秋サケ腹部内温度 (7σり)牛 辺́́  ℃

確認者特記欄 (■a 責任者確認欄:    ζ要) (″126ぐb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 乙 フ年 う 月 フ7日 (あ 時ゃ 分～ 1時 ←0)天 気 :ふ  気温 :./｀  ℃

「T々ルィ=ィ彿レ71マ くたvヽ
/

確認者:q>

(6 :夕 a)

チェック表〉

燻;)|ム 好晴
8古ハ|ギ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 :

(η :qO)

:蕊蒼:首91は
・船倉の中は

キャビン   船 倉

・氷の投入は             '1 目/3θ 2回目 : 3回目 : 徊目 :
・水揚げ時の水は十分か        し

確認者: 0   (句 :と o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(6うο
)

r ι12℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ι :3つ )

℃

/

船倉 内の水の状態 帰港時 O

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時 9:ず
q℃

(船内清掃記録〉
確認者 :

(7:千じ)

一一一一一́F
責任者確認欄:  、  (b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :6ヮ (物 )

選別場での確認表
実施日 :平成 2」 年 7月 グ 日 (fl時午 め ～ 7時 。 ぃ )天気 ハ 、こ 気温 :r6 ℃

〈健康チェック表) くし■ してマ僕い/

作業者名

1馬‖|ム 修治 2馬卜|ム な靖 3高橋絃t 4かャー

5村ム民_ 6蘇酸 7六伊学 8811暉

弦ね`L仏ら10 12

確認者 :

(■ :ヽつ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台               ′

確認者 :

(1 :(a)
計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ρ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(2 :、、)

。計量器は清掃されているか            つ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか 一――____こフ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(♂ :'つ )

氷の状態 7 :′ ⊃) o
鮮度タンク内海水温 9:∂ グ Ь  ℃

秋サケ腹部内温度 W'ae) 3..4 c

確認者特記欄:   ∂ __   3今 ) 責任者確認欄 :    ① (マシ鮭ノ


