
●

●

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

二

三

二

三

二 コ
ー

フ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日

′●

実施日 :平成

健康チエツク表)

作業者名

2中に

'′

鷺 33~711 三ヽ

Ь授沼髪睦 7か印ム但
石
＝

12

9 10

確認者 場

(″ , ・ イf

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別煎)

確認者 場

(C:イ 6

・鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者

(↓ :

iじ三T種雀′多ワ[暴ittIIキ2象

。作業場は整理整頓されているか

確認者 場

(び :“C
く選別・計量後の温度の測定〉

孔 :こい  α 程
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

二がダρ (Z)

ふ色■種

dZヾ

βttnt,2ギ多



書式作成日 :平成12年 7月 1日

2つ 年
分)天気:含

日(″ 時′υ ttγ

エ ツ

作業者名

1嘴午:|、 醐 2

ノ
群 旅 介

12
9 10

く健康チエツク表〉
羅
77考ら[;

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) θ
Ｏ
Ｏ
Ｑ
只
〕
０

確認者場

(「
“

。鮮度保持タンクの清潔度

.シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ
θ
θ

ο

確認者ザイ先
:“

:じET槽基′多ワ罹暴魚1耳 |キ2象

。作業場は整理整頓されているか

確認者 場

(フ :¨
(選別・計量後の温度の測定)

( -7:CrD) 5. I "c
鮮度タンク内海水温

昴 )ゞ t空秋サケ腹部内温度

藝理者確認欄 :二 ′トダ P

ぜ
｀

`5ポ
缶ぽ´

落肇者特記欄:歿姿立繁

ず卜につヽ)の Y分 の楽、



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 l f rll/,-r)

選別場での確認表

く健康チェックγ    ｀

作業者名

胤 勝 2磁夕准 34~411各 4勧 勝
5 添饉iこ介■兵沼林 7歩脚ム像 tX孫
9 10

ヽ
‐２

確認者 場

(7ノ。

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) θ
θ

確認者
狩

(ご :。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 C

Cシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >|

。作業場は整理整頓されているか

者
　
／
υ

認
　
＜

確

“

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 場

(ご 《r氷の状態 (6:■タ 夕
い

鮮度タンク内海水温 r,L ,A( ) /, -- .
秋サケ腹部内温度 t{,(1^) f,/ c

ロ
ノ

堵

、

確認者特記欄 :易 責任者確認欄 (ンデ
方た人続́

二が



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 zO年  1、 月 lrヽ 日 ((7時 IW分～ ノ)時 ι
'9分

)天気 :    気温 :       ℃

HACC睦員会 :瑛
ボ (j//

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D二 小ヤ岬( ノ 擁 ひ 俗働 Ψ颯 | )ヽヤ 亀
3■ 輪 9泌 奮 ゆ

“

111 9キ F副

も

・ヽ

■
■

荷
蛉 ↓、 10 12

〈健康チェック表〉
ヽ
ｎ

到
や

者
　
ム
υ

認

　

＜

確

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

○
＠
０
０

キャビソ  船 倉

2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か 0

′
一
侶

者
　
ｒ

認

　

＜

確

く温度の測定〉 確認者: :多 襴5( じ:2Z)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
．

船倉内の秋サケの状態 帰港時 υ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ら :22

1、 準
℃

く船内清掃記録〉

均作｀
活嬌

鮪

Э

′多

グ

者

ｎ
■

認

　

＜

確

確認者特言己欄 :  ■  W3   (l

'f +48 r ry1-{'* Z
路0)

責任者確認欄 :

ちレ

(2考?



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 J7も

イこぎ  (fイP

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 確認者

(Cす

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
駒

・選 別 台

・計量器の清潔度 ´
ｏ
０
０
０

′

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

ο

ο

確認者 場

(イ :ケ←
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(び :F水の状態 (g:ζめ 2
鮮度タンク内海水温 (g:治0 /P℃
秋サケ腹部内温度 (g:FF) スレ

も ℃

確認者特記欄 :ら (1″げ
形るっネチ)みハ ル

責任者確認欄:二′ト (7P

0ハ lth iょ |う EL
仏,こ り係kブ ↑ゞこヽ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ワt小1(ι均

作業者名

〕多小押 ν ち り n゙畑 )ヽィ為

フ多 紺δυ姦 審 フ

“

ジ不間

)ホ ム 10 12

(健康チェツク表)

（
ロ者 :認

　

＜

確 コ
司

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:■ 船

(添 :ざ7わ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二 飾 (お :ぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ψ3ケ
℃

ノDし9

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(す :「

 ゞ℃
船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

`:Dl、 R 
℃

確認者:Z椰百

(り :そ

責任者確認欄 :

なし

ニハ抑(|ゃ

彙母鶴確lやミ1ヒ卸ふぃィt



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
■
■
―
―
―
―
―
ロ
ー
ー
ー
ー
‥
―
―
―
―
―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェツク表〉 確認者 場

(クリ4

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) Ｏ

σ
Ｏ
の
ク
″

確認者 場

(準 ノク

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。

作 業 場
の 状 態 は  一 一 一

~~~~~~一

一 一 一 一 一 一 k

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 場

(「 フ:"
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 場

てフ :び沙耐 :分 )a
(う :″,' 裁、/ 1鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 :―

ご⊂
`イ

プし/2

確認者特記欄12

01う に)|]



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 Ъ 日

確認者:多 欄令

r (,tet
(健康チェツク表〉

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か        つ

グ
´者

　
′
．ヮ

認

　

＜

確

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
ん:わ

t、.し
′℃

〈船内清掃記録〉

し毎米つゝ脅奮

アヽ
レ者‥

６

認

　

＜

確

責任者確認欄 :
(tVs I

確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日 薦 CCP委員会
碑 跡 寸

(1ン
ブ

つ

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者 携

(γ :ハ り

く選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(θ :ゝ b

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 ′

(ア :ρ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シー トは全タンクにかぶせているか        >

・作業場は整理整頓されているか          メフ

確認者 場

(フ :い

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 い )亀
鮮度タンク内海水温 (7,l-tt ),o T

秋サケ腹部内温度 (フ :い ) ♪|｀  1

責411確認欄:二′卜κρ

ざ(35籠す
`

確認者特記欄:′ (ン2)

nの チ知のYttt

場げフηフ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

■
■
■
■
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１

崎 分～ ん時

エ ツ

Лで、颯ヤ畦み γ漁

作業者名

J) '- if r9f の 4
ν tt VI

凩口
ｒ
ｌ

小り
Ｆ
一

′′″
υ ノ霰 驀

12

フ相 供 10

羅肇者:多漁ら

c 6 ,o8l

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

i革‖[ンの引ま
。お讐あLじと      2
。船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(鮮
l

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(れ :ふ゛
℃

、

|、 )

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

r6,t1r
船 倉 内の海 水温 度

4ヽ孝
`｀

発で
責任者確認欄 :

,麻稗多 nt  (|ンリ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 i .f rtL,l

|

選別場での確認表
|

…

メ ≧呈年 |1月 |1 日 (3時ぁ 分～ フ 壁1っつづ→つけて気■地 恥  気温 :一 θ.  ℃

〈健康チェック表〉
確認者£

(3:冽

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(γ :∂ υ
。選 別 台 ０

０

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

∩
〉

０

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

θ

う
ソ
θ

確認者ジア先
( 7''t・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(/:氷の状態 (6:省)と
鮮度タンク内海水温 ( b,yt-) 4,) rc

秋サケ腹部内温度 (イ :/ρ   `ぐ、/℃

確認者特記欄 :, (|々
|)

40桟りの五1乙 し1

94)かし6ヽつ朴ヽ、産(■ に、

責任者確認欄 :´ 不 r l,!, )tl

求、た本板



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

バ (41)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ソニ小稗 ノ 颯 ノ 細 *n νキヽ偽
ど多 nら ノうな （

Ｐ一名 ∂ ギやい
| ノ小 71

ノ和 ょ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:二 {じ

(43ん )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

①
0
〇
〇
1回 目 2回 目

水揚げ時の水は十分か C

命
‐‐‐
―＞

ヽ
日′ニ

ヴ

確諦
　
に

〈温度の測定〉 確認者: 2 鮎 (ん :毬
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(吉

下℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

叶 )"℃
一θ≠

船倉 内の水の状態 帰港時 ③
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(毛 :もり

一θ l 
℃

〈船内清掃記録〉

薪火てヽ渚轡

者
　
供
‘

認
　
＜

確

確認者特記欄 :  2 翁

tt/

(lp11) 責任者確認欄 :

毎レ

〃4ァ小岬



書式作成日 :平成12年 7月 1

実施日:平成 2つ 年 11月 ヮ 日 (3時σ秒分～ 6時浄 が 天気 :ぞ  気温 :7   ℃

HACCP委験
歎

d%)

選別場での確認表

‘
く

作業者名

勁 笏 税
6項

塾ギ男向つ無 蛹 た後fX孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`
(`昴 ψ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 巧

(4`ハ。選 別 台 ０
０
フ
０
９

９

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者ザイ先
(/:い

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

レθ

・作業場は整理整頓されているか
9
σ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(g:%氷の状態 (イ ′ζ) 客
鮮度タンク内海水温 (`:夕よ

'

3′ γ ℃

秋サケ腹部内温度 (/ /tt J,7 c

確認者特記欄 :兄 (l%)

つηapン ,金 ゥるこ
外召砂?´

責411確認欄:二′トイρ (ι

lつ
)

さ(35ず危ザしみ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :駅
不可 (ι

o)

ｆ

／

●

１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
ロ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

実施日 :平成

までの確認表

〈健康チェック表〉

6')脅i 為「

ヽ
ｐ′′″

者認確

(も:5

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

面者:Z 命官(も :D゛ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(∬ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ψり
℃

|

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の 海 水温 度 帰港時

(6け
tヽ 2℃

く船内清掃記録〉

海水警発

確認者 :多 ・篠

(し :格 )

責任者確認欄 :

4二 し

( lz1>

上のや者颯しタコιぅメが
｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

勇 骸 柊 T(|%)

選別場での確認表

実施日 :平成 2° 年 |1月 る 日 (♪ 時クつ分～ フ 時ρ 斜 夫気 :00気 温 : g  ℃

〈健康チェック表〉
確

]ら

"

作業者名

1,メ
|〔iJ「 :L」

`hrl::::}1'':,‐

2粥
射 動 1降

窃侮 介 ζ′孫
才９ 10 12

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(ク ノゎ。選 別 台 ０
０
０
θ
η

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

´
θ

確認者 :

(~/:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>タフ

トθ
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(フ :
水の状態 (フ :メつ 徒
鮮度タンク内海水温 (フ :メ )よ  ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :´)メ  ℃

確認者特記欄 :易
tシ

ご)

彬易 riん フたたカ

責任者確認欄:二′ト r'l gt

お鷹卜慨



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :颯

ハ式 C4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ZO年

作業者名

ν多小碑 ( う 4ヽ ( ノ 子ロ ヤ働( ト ャス

υ多 鮎 金)離 そ千i ζ 卸 tll/ 9キ 7颯

Ч稿 よ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :二‐lIロ

(も :00

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

Ю
θ
′
⑧

降
６剛

０
,VD znc

・水揚げ時の水は十分か

、

ｈ
Ｐ者

　
―
．０

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 'tl )
、
一口
ｒ

確認者 : 多

漁場の海水温度 漁 獲 前 じ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(午 :ツの
℃

-0、
り

船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 鯰」:υレ℃

(船 内清掃記録〉

洵ネ7堵働

確認者 :

( t:ψZ)

Λ
レ

向
¶

´
′
／

確認者特記欄 :   多 (l礼 )

な L/

lγら 責任者確認欄:  ント常7

も υ

(斃 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

學 搾 寸
(l1/r)

選別場での確認表

実施日 :平成 ジい 年 |1 月 夕 日 (ダ 時ノ
ο分～ 6時55分)天気 :πl  気温 :       ℃

〈健康チェック表)
確認者

(ぐ :メ り

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

0
確認者 場

(夕 :ノ∂・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ０
０
θ
θ
ク

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェツク内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

０
０

ο

確認者 残

(g:%ο
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :豹

(gi/″氷の状態 (g:¢し)タ
鮮度タンク内海水温 (t'/"t 3,/ c
秋サケ腹部内温度 rd'y. ) J.J- c

確認者特記欄 :ニ

／こ
２

一
な夕́

篠
P諄 るヽフ〃

(///4) 責fII確認欄:二′トダρ
tl

(/1-)

／′
ｔ

、ヽ２考（
′

つ
＞

／
ｔ

、
一
）



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :Q熙

六ヽ  C

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 θ 年

〈健康チェック表〉 ′■

‘

引

諦
　
Ｌ

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:色綸合

(6:脅

・水揚げ時の水は十分か     >0
〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ツ :取ρ

lλ、ス 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :3 )

℃

´Ov乙

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

〈船内清掃記録〉

吻糸砂渚竹

船

ｂ

認

　

＜

確 者 :

確認者特記欄 : r l)ug)

中缶さんは私「れ |と行くた|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

類   (1%)

選別場での確認表

実施日:平成 20年  l、 月 4日 (4時 〕
`冷

～ フ時グ,分)天気 :じ看

作業者名

鰤 舅 勁 厳 31与テギЧ弓

“

争11「¨

盆雁て介 顔 孫
9 10 12

(健康チェック表〉
確認者 携

(字 じぶり

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(ダ:め。選 別 台 ０
０

θ

０
０

０

。計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

確認者

(g:/
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
０

９。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(`:γ氷の状態 (6:¢
「
) 2

鮮度タンク内海水温 (`:¢合) 2 ℃

秋サケ腹部内温度 (イ :¢ζ) 2、 夕℃

確認者特記欄 :易 (ti各 )

4)騎 6ヽ リス3り 少 1lⅢ受け(

みり、左老 t遣 くん)々′

責411硼欄:二′トダρ

派た卜街

(し2)



書式作成日:平成12年 7月 1日

ら帰港までの確認表

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

日

―

―

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｅ

実施日:平成■∂年 天気:t

〈健康チェック表〉

作業者名

Dク か碑 2ノ 多ヽ多二 ( う る協 *a( )  ヤヽ 熟

」多絆 η表 影千( り予 lll( り小M
ご魚 ふ 10 12

確認者:多 椰ε

(09)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多 郷ド

(ι :灰卜)

む
′
←31

・水揚げ時の水は十分か

確認者:多 ir〕(r_:θ η)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(お

1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(十ノ:こ

)ノ,)

℃

―
D、 δ

レ

船倉 内の水の状態 帰港時 υ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(も :∂9

1      13

く船内清掃記録〉

力た参移竹

珊

鮨

者

ノ
じ

認

　

＜

確

責41者確肇欄:  ~/キ ′1岬 (1マ )
確認者特記欄 :



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HA∝P委験歎 ごし)

選別場での確認表

実施日 :平成 2∂年 |1月  3 日 (3時 θつ分～ る 時 Oo分)天気 :りtヽ

作業者名 6 ン 1孫
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者′ 孝

(D:あ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(γ :わ。選 別 台

。計量器の清潔度 の

の
の
ο

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 残

( 6'oe
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>ο

。作業場は整理整頓されているか

θ

ク

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :豹

(夕 :≠氷の状態 (夕:クタ)2
鮮度タンク内海水温 r *4{t e,J-c
秋サケ腹部内温度 (夕 :資→ )° ℃

確認者特記欄 :九
1え

)

ク

tい )1月 nl,

2、 のた喩る.

||

(4)責fII硼欄:二′トダρ

よ、盤小梅Zt4`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :吻kオ寸 CK)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

(
/

作業者名

/i .2 ft'rVl :グ 4ヽ 」  

“

颯 *0 ノ＼ヤス
D多 椰0 0)降  ZP フキ lll ゝ キ M
0(1よ 10 12

〈健康チェック表) 確認者:な 側省

(午3"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の氷は十分か

い
り

到
炒

者‥
　
人
ぎ

認

　

＜

確

く温度の測定〉 確認者:多 n住 (平たこD)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1ム℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3%フ)℃

-0、 η

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 つ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(ゞ

ち ℃
〈船内清掃記録〉

蒟杵〕陥竹

／
、
Ｆ

命
―――
　

つ

′多者
　
”

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

ち レ

”
ゝ

命
暉ク́ (t格 ) 責任者確認欄 :

な し

竹■4 (比 )

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
Ｌ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日

HACCP委員会 i ll,)

選別場での確認表

執 多 鉾 tl月 1日 (3時 い 分～ ∈ 時ク。2燎 :□L気 温 :___℃

〈健康チェック表〉 確認者ら■そ

(り :

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(γ :脚・選 別 台 ο
０
９
９
９
９
θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
Ｏ
σ
ク
タ

確認者ジ髪先
(f:2o

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(「:2も氷の状態 (rt>)2
鮮度タンク内海水温 (″ :2♪) g、う ℃
秋サケ腹部内温度 ( l:2o) l,V.

確認者特記欄 :兄

/ミ ィにめ/＼ 1クケj正)ィ、ン
りしをげ な

(イ ) 責411確認欄:二′トダρ (1れ

へ
ヽ
し こ夕5す旨



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :勇
時不

(性4)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施 日 :平成

作業者名

〔し 岸樹 (
２

フ 4 ( ⊇ 〈資颯 kヽ現 2マ %
0多 雛 グ痺 と予 J昴 III り/1-円

θ ll仄 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:■氣代

r V,L6 t

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

_ ∩ A
確認者 : >‖ 1ト

(
:Z集多)

９
９
０
州
）

％

ぐ
:lc網目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉
卜
●

な
＝
躙多者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

(酔 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3●2 ℃
θ、9

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(ψ

■ ℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :

(  (11-―
:

ノ
．２
　
　
＞

「

％
t劾 水Z⌒ι省枠

確認者特記欄 : 多  毎年 (lン
,)

R―う～Qぬにのイーースが
るttζttLレ しノ11_■

責任者確認欄 : (7ヒ )

な し

穂



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HAC"委 験

歎
よ

乙 P

選別場での確認表

実施日 :平成 λ。 年 、も 月 31日 (3時 び｀分～ 夕時

“

もか 天気 :子  気温 : ℃

作業者名

‰ 曰刃 砂 2,′厳 σ石lll得 め 紅 勝
節 作lミ介 6友沼然 顔 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者うな孝

(γメ1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者ご蒸疑多予
(4:ユ。選 別 台

Ｏ

θ

０

９

θ

９

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

θ

確認者ザイ先
(釘 :ブ

。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

( ?,)f氷の状態 (l~:メ 介) 2
鮮度タンク内海水温 (夕 :ノ ←) 夕、 ℃

秋サケ腹部内温度
/ /-. \r-\ | o
\ 5'J)) t. ℃

確認者特記欄 :, (tしP

終3サ
7、/i 4l- o /r l) ひめ↑

責任者確認欄:二′ト (|を
|)

ざ(35千執



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成フ0年

(

作業者名 |

(

1

ノ
)多 小樹 ! ノ 4ヽ( / hra trq r 2Ψ 銘

,多 帷 五`しラ

'啄

  看千フ ヤ )1ヽ つキ M
b′

1ヽ1供 10 12

〈健康チェック表) 令者 :ニ認

　

＜

確

←炉

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

も確認者 :た

(τ″ )

く温度の測定〉 確認者: 多鶴仁(/12」

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3Ч)℃

lζ q

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:∂
7 ℃

_∂´ |

船倉内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(μ

玲 ℃
確認者 :多

( f ,72t

責任者確認欄 :

もし
1-

(%|)
確認者特記欄 :

ウ≧うヽっ在 イ

,'Drj}

―
―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 J須男て
「 (tを も)

時0つ分～

作業者名

漁 ゝ曰男 の中2多様 ,市 |ヽ

|イ館 子 %瀬 勝
〆
Ｊ に作|ミ介∝ 沼寿應

12
9 10

〈健康チェツク表〉 確認者

(γ :2

確認者 場

(4:2
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

θ

Ｏ

θ

９

確認者 場

(ダ :《

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ι
~:,4。

砕 :■)∂ 1/℃鮮度タンク内海水温

1l-:Qo) 4L c
秋サケ腹部内温度

喜任者確認欄:二′トダρ

ゴ
｀
(35帝 τヒ■

(磁ο)

部
　
ろ

特者認確 (t■ o

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

■

■

■

■

■



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象 本1瘍 )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉 確認者 : 多
た
０

(マ:32

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
０

剛

確認者: 多m仁

(、← :ソノ)

・水揚げ時の水は十分か        >9

夕
(1:D2回 目

〈温度の測定〉 確認者:多 魚氣 ( )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ら :呻
℃

1資ο

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ず

し℃
船倉 内の水の状態 帰港時 〇

船倉内の秋サケの状態 帰港時 のヽ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(留や ℃

〈船内清掃記録〉

カネ砂陥鋒

イ

ヽ
Ｐ者

　
も

認
　

＜

確

確認者特記欄 :  多  鶴L (秒

「
マ
ヘ
。

資が いね―ぇ

責任者確認欄:   (43ダ

iソ



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 」と。年

HACCP委員会
琴 沐 寸

(1と
ギ

選別場でQ壁塾壷
も 月 2 日(3時σO分～ 時

"分
)

く健康チェック表〉 確認者

`
(グ リ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

Ｏ
θ
α
υ
α
り
９

確認者 巧

(ダ :♪ 。
・ ■壁  カリ  ロ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
Ｏ
θ
グ
０

確認者 残

(/:″
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :豹

( (,ro氷の状態 再 ぃ)2
鮮度タンク内海水温 (で い )メ 1畳
秋サケ腹部内温度

r /..-.\ z-J .c(.6.6tt) J.

責411確認欄:二′卜杓ρ (%)

す、た水iんし

―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :務
し沢

「 (

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

⊃f ttb仰 24( 3)《口 Xヽn( ⊃＼ヤス

3■ 糀 逢1漁 寄 ηヤ ン′1( 3小 闊
n4く ム 10

／

１ 12

〈健康チェック表〉 確認者:`愉

( +,37)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■

(ひ:φ

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者 : :2 粉(ψイ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :Cじ

ittコン

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:∽ )

θ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
((≠イ6
0ヽ ℃

〈船内清掃記録〉

カィZヽ 陥枠

確認者 :ニ

(ぐく

"

確認者特記欄

暉甕弓゙

多 綸 物
」)はフπ乙糸佐。こ

責任者確認欄 : ~小 押

与レ

(側 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(t,HACCP委員会 ″ スて|(じ 4)

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者

豹

(♪ :伊ぐ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(P:2沙。選 別 台 Ｏ
θ
Ｏ
θ

の
θ

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔 に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

σ

０

０

確認者

(ム  :
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(  :

確認者特記欄 :兄 (イb)

りし●Ot)|る オッ,

資411確認欄:二′卜κρ

ゴ`(35不デじにア

(12シ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

相

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時

'多

い天気:t

●ヽ

作業者名

'l 
-- /+' Nl I グ 4ヽ  ( ノ 終硼 メロ ( ノ ャヽ 島

ノ゙ 多  ne ( )滋 考千
1

≠ 輸 恥 ホ 閂
り相 ふ 10 ／‐２

〈健康チェック表〉
確認者:■ 翔含

(ゾ :「

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

・水揚げ時の水は十分か

確認者:二 締

1]t sae $

〈温度の測定) 確認者: 多 知ら(鮮 :ο
l)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

漁 獲

漁 獲

一則
　
　
　
一　
　
　
一則

(フ刀

上
(υ鵬 )

℃

船倉 内の水の状態
i

帰港時 ①
船倉内の秋サケの状態 帰港時 D
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

(午 :∂
|)

2_9℃

〈船内清掃記録〉

タネ↑陥♯争

確認者:L痢令

(針 :a)

確認者特記欄 :  多  知ら    ( り

ェニつι下岡7、 11¬ 3

責任者確認欄 :

む し

(崎

一
 」



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

斌 (

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ,併 /0月 フタ 日 (、←時∂1分～ 6時 7り )天気 :L卜

ふ 気温 :    ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

)プ か抑 Э I乞 ) 総11 求ロ うヽイス
V多 ホ) り泳 評 ? +, )rl フハ 餞
9 f{ Ll-, 10 12

確認者 :

(C

船

＞

ラ
一

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

(017℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ③

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(Sヽ子

|)

0́.3 ℃

確認者:ニ

(ι :7)

確認者特記欄 :  ニ

″族イ4鮨欺■ヽょかフt
(ノ%>



書式作成日 :平成12年 7月 1日
(/多HACCP委員会 三障彰rT(′り4)

・選別場での確認表
実施日 :平成 ♪ o年 /0月 ま 7自 (a時 ′0分～ ソ熙げ 0分)天気 :や

師} 気温 :      ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

鳳 □男 2矛2●′艶 bガ 111燿野 %繭 勝
吻 作|ミ介 C沼寿床
9 10 12

確認者

(3 :

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(3:
・計量器の清潔度

０
０
０
θ
θ
Ｏ

θ

。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか θ

∩
Ｘ
υ

θ

確認者Jン先
(9:∂ δ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(  :
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :兄

鴛十夕衛″劇しの人を

責fII確認欄 :二 ′卜″ ρ

今Dほ よ鷹小蒜



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

鋤 卜 執

"年

わ 月
中

(列 多 分～
量生墨髪≦亜⊇

天気

HACCP委員会 :奥
本守

(

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

〕・ か碑 グ 14 ( 3 桁|] *11 4/ セ
Ｔ 偽

J■ Wこ り痺 響 3赫 ヽ||
υ 千 間

gノ 稿 LLN 10 12

〈健康チェック表) 確認者:多 相{う

(ψ :め)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Ｂ

θ
０

写D鰤均:げ塘
・水揚げ時の水は十分か

剛
９

〈温度の測定〉 ム

レ
魚一́

　́
者認確

漁場 の海 水温度 漁 獲 前

(町

1＼
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2(3つ)l

/_′
r℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(3ツタ

乙、(7 ℃

〈船内清掃記録)

湯 米̀ジη布
二1仁者

　

し

認

　

＜

確

確認者特言己欄 : な  楓仁

!-or t4r+bffi
, t41, 責任者確認欄 :  ニ ホ 岬

て卜し

(η



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名 (

! -- A46T 沖 を ( , 台口 ま耳全か ヤごそ
ЭZ猟ら d:アレ 脊 ( 7 ヤ αキ P凰

り本1ム 10 12

確認者:二 輛ら

(ι :臥
;

/

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ヤ2価回目ψξ

`ド

爵百百
・水揚げ時の水は十分か

確認者: 多1侮

( )

確認煮:多 角5(ば kヽ))

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 リ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(Cよ

ぅ ℃

吻孝移渚猾

到
あ

者
　

Ｌ

認

　

＜

確

確認者特記欄 :

千ムBレキ作a
う快の出ぉ色4ヮィし杉√

責任者確認欄 : 多 小 押押

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
１
１
日
１
１
１
■
日
―
日
■
日
―
■
ロ
ー
ー
ー
ー
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 76年  10月 7う 日 (L時 ■に分～ q時

脇 分)天気 :lル拡 気温 :      ℃

(健康チェック表〉
確認者:ι 痢わ

(o:毛 )

作業者名

多キ仰 η 性 ( ノ `同  まo( グ ヤヽヘ

ラ ■ 鮎 Q濱 餐 つ

"ltl

0小 間

りん1 ふ
′
０

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は :Ъ
12回

目
・水揚げ時の水は十分か

者 :`二

:クわ

′ヽり認

　

＜

確

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(わ :90

1ぐ キ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前
%淵 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ・〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船倉 内の海水温度 帰港時
(7:り

為_ん
℃

〈船内清掃記録〉

湯 7にb陥孫

確認者:■ 13

( ? 'pfr,

確認者特記欄 :  :二   魚Ъ

も下 の

な よ春

(吻 責任者確認欄 :

tレ

多朴抑 (勿



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 〆々

選別場での確認表

実施日 :平成 20年  lЭ 月 2← 日 (〕 時ク秒分～ ζ 時ノ 。分)天気 :彦ヽ   気温 :       ℃

作業者名

鳳 □舅 少2●′Й 3万‖1得 多 細 勝
怖 作lミ介

`夜

沼許Å 7z壼
車第″七

“

復を 幌 孫
9

７
０ 12

〈健康チェック表〉
権

]矛欝

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(4:20。選 別 台 Ｏ
ο
σ
υ
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 残

((:J"
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

計量後の温度の測定〉
確認者 :豹

( `:ノ 。氷の状態 (`:夕。)  と

鮮度タンク内海水温 1 $ :)o) (/,F c
秋サケ腹部内温度 ( 4 'io ) f . f c

確認者特記欄 :, さZρ
ジために与しヽ・ご`りる.

喩企ハ市魚務 ■ (降 ,κ

責任者確認欄:―′5

ゴこ33伍ザ子

(14)



、ル .

ゞ HACCP委員会 :奥
スく (

｀
出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成1ク〇年

〈健康チェック表〉

作業者名

ノ̀ホ稗 !｀こ )ヽ 

“

働 Ψ日( ノΨム
t'-frt ノ霰 老予 υ い ll ノキ l颯

g it1 d^ 10 12

ル
ｐ

〔
■

　

＞

者

　

６

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:■ 1有

(6:|ラ )

:|[|[i氷は十分か        ti」を
イθ

92回
目 ζ十レ

・船倉の中は

・氷の投入は

(温度の測定〉 確認者: ■m毎 (`′ ψη)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(あ :7℃

膊^∩

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ぢ
瀑℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の 海 水温 度

寿ネ7看彎

確認者:■ 1仁

( L:「k)

責任者確認欄 :確認者特記欄 : 多  椰仁



書式作成日 :平成12年 7月 1日 /モ

HACCP委員会 i rィ|

選別場での確認表

寒

“

日 :平成 ゝ 0年 10月 )告 日 (〕 時ぃ 分～ /時 よ
｀
分)天気 :覧   気温 : 

ノ3    ℃

作業者名

漁 ェロ舅 勁 2,′厳く石111″辱 確蔽 勝
命 作|ミ介 C沼許Å 7ジ

4S櫂午汚えてイη〔 頭 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 易

(ダ ブ♂2

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
狩

(ク リδ。選 別 台 ０
０
９
υ
θ
Ｏ

夕

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 1

(d,)'
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(イ :/氷の状態 (`:/1) a
鮮度タンク内海水温 (/ ,/fi S.o c
秋サケ腹部内温度 (g:/← )  ィ: /℃

確認者特記欄 :力

at`、 し、帝ll

(√2ψ 臨

　

フ

者

　

　

′く

一計
　
　
　

「ヽ
し

二不 (t≧ぞ

朽ざt4



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 70年  /∩ 月 つし 日 (っ 時́ 等多分～ t時 fス 分)天気 r予リノ 気温 :      ℃

〈健康チェック表〉 ．ノ、

者‥
　

き

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

確認者:ユ 冊れ

( b, tll
Ю

水揚げ時の水は十分か ンコ絵 レリ 4回目

〈温度の測定〉 ´
´́
″

確認者 : ヽ
Ｒ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(囃 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(Ъ :ば )

た群 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 -0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(管)ス ℃
〈船内清掃記録)

確認者 : 多

(6:ι l)

カネ警陥竹
確認者特言己欄 :  a 

“

往 御

ヽ
衝
“？
ヽ

ｔ
うぜ

責任者確認欄:  イキイ押

もし

(ノイリ
',ィアキ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

rCCP委
員

今 琴 跡 寸
(tと

3)

選別場での確認表
9年 10月 ) 堕 ～

`時
30分 )

〈健康チェック表〉 確
]『欝

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認著
狩

(3ブ ∂
・計量器の清潔度

Ｏ
θ
θ
θ
０
０

θ

。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ρ
ゝ
υ
汐
あ
ツ
´

確認者JZ先

(イ :/∫
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

確認者 場

(r:/f

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 J:/ぐ )  と
=

鮮度タンク内海水温 r 4,/f) f."c
秋サケ腹部内温度 (g:/「)`(/℃

確認者特記欄 :易 (1ン3) 責fII畷翻:二不κρ

l∫ (75本
誇ごしみ



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

本守 凌

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 フθ 年 /ρ 月1ん 日 (ηノ時 砂 ～ 島 時

“

′分)天気 :4/1)気 温 : ℃

作業者名

①,キ 仰 14( フ 《q *日 ⊃Wぬ
つ 2魚Ъ ψラ阿響

′
一７
ヽ 中 tヽ ヽ生)キ f風

レ不1ふ 10
／
う
乙

(健康チェック表〉
確認者:■ 1仁

(し :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
）０

2回 Efり

`:♭

:に回目蔦`f日
`ン

イ♭々
` YV\or=

・水揚げ時の水は十分か
理目zイ機

Ю

ヽ
ｐ

ｎ

　

＞

′
´
一

川

者
　
６

認

　

＜

確

〈温度の測定)
確認者: ■ 1蔵 (Gが ごヽつ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(瀾 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(b:成 )

℃

■、ρ

船倉 内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の́
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

/

(灼
年、あ ℃

〈船内清掃記録〉

場太警ン4
確認者:■ 1仁

(も :日
)

確認者特記欄 :   多 魚色

な し

(たちら 責任者確認欄 :

も〆

,奔 和 (勿



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 1/シ )ヽ

選別場での確認表
実施日 :平成 20年 1° 月 )ヽ 日 (3時

"分
～

`時
りμ詢 天気 :'1

作業者名

熱 ミロ舅 笙夕を,′厳

"石

lll得 飲 翻 勝
３

一
に作|ミ介 6友沼許人 ∝ 孫

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 E

(γ :バ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
衛

(γ :/←。選 別 台 ０

０

０

０

９

０

ｏ

。計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

０

０

０

確認者 場

(ι :γ
。鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(ζ :γ
氷の状態 (`:野)a
鮮度タンク内海水温 (6,V9 J../"c
秋サケ腹部内温度 (も :ゾ

'  tゃ

γ ℃

確認者特記欄 :ラ (`を2)

冷`年の
の一考〕れbヽ tr.

責任者確認欄:二′ト ((レ p

ぎ
｀
(3ラ 萄ゴ し々 ,



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

豪 ォキ (

出港0漁獲から帰港までの確認表
-] 1F t.VE (

作業者名

ユニキ和 ( ミ
= (

ヽ

ノ

“

働 *日 ( 贄ヤa
り■η仁ЭラR 鷺千( J齢 111 ι/奔

F司

」て下 ム 10 12

(健康チェック表〉
確認者:二nt
(ん :厚

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

多

ν

確認者:二 tn

(6:わ

■2義ニ 口「
"御

回目
水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

望者: ■o負 (呼 :ご
Jψ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(海℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:力 )

℃

/、 9

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Dヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(γぐら
∠ヽ ク ℃

〈船内清掃記録〉

痺火ち渚争

認

　

＜

確 者 : 貶

確認者特記欄 :  L  細仁 (/tそみ2

後、ζれ ネ゙雀う嗜′?

責任者確認欄 :

=な
プ

(窃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

空IFP委
員会

婁 村
(χ

ッ

選別場での確認衷
0年 10月 と 1日 ( ffi F?h.- 4 wt, tsl

〈健康チェック表)

確認者
獅

(4洪ぐ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(ダ :2D
・計量器の清潔度

ρ
わ
め
る
ス
％
υ

′

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
０
θ
′

確認者ザイ先
(イ :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :豹

(ζ :い

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ι :昴)a
鮮度タンク内海水温 (l :fv) q. l{
秋サケ腹部内温度 (6:Cn A/℃

確認者

κ

特記欄 : (tレ
|)

責fII臨鋪:二か″ρ

ぎこ35義



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

(
):- Adrt ( ∠ 多ヽ く疸＼Fq メロ じ∠ヽヤ為

の■ 船 リラ峰 子予 Li {, I't ≒ノキ l』

Эホ1よ 10 12

〈健康チェック表〉

確認者:■ 楓住

r f,38r

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

。船倉の中は

・水の投入は

確認者:こ 命亀

(小 :争 q)

。水揚げ時の水は十分か

確認者:2鮪 (qト

漁場の海水温度 漁 獲 前
｀
1詳

℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3′ハ)

ムメン
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録)

脅氷警陥子

確認者:ユ 魚仁

(『:り
)

(`突)12´
)

責任者確認欄: ニホ岬



ノ

書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :場

ξ本寸  ( )

出港0漁獲から帰港までの確認表
分)天気:こり

'気

温:

〈健康チェック表〉
仁ンノ

一確認者 :

(、

「

:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

○
0
Q
9
9♂

:72回｀, f]sn a

・水揚げ時の水は十分か

(C:∂つ)

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

課
lυ

ε
船倉内の海水温度

:γζ)
ヽ
ロ椰′́

　一
者認確

船倉 内の水の状態 帰港時 〇
船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(電

ら℃
〈船内清掃記録〉

し効率争
確認者:二痢告

r G,311

確認者特記欄 :   多
ル
リ

ね
側

な し

r p/o I 責任者確認欄 :

な し
/

(′′た多ひ
)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC睦員会
黙

d%)

選別場での確認表
つ 年 >Edaa( 時″分～

`時 "分
)天気:冤

作業者名
(

、1,,I'7L曰刃( 乃 a,′厳多 拓 lt14篠不 覺嗣 勝
磁 作|ミ介恢 沼寿バ 7Z卜

堪丑戒芹竹盈
( 覗 孫

′
（
υ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者
豹

(/:農ゆ

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(に :・選 別 台 λ
び
９
Ｚ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

移

Ｚ

確認者 :

(F:/
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(■ :%氷の状態 (ζ :“)2
鮮度タンク内海水温 ( k,/0 q.9 c
秋サケ腹部内温度 r (,/ft g'./ c

確認者特記欄 :

含みチトで1,`｀遡 ク「υ
み力tB

/b) |ヒ。)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会
暉 跡 寸

(1‰ )

選別場での確認表

実施日 :平成 20年

〈健康チェック表〉

作業者名

瓢 口男 動D2●′隣Э市1114第子α踊鉦勝

Э夜沼舟

^
瞑 孫

9 10 12

確
]「ffiZ;

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
狩

( # 'Jo

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者ザイ先
( `´ :′う

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (と :仲 )a
鮮度タンク内海水温 (.!:f") ;7 "c

秋サケ腹部内温度 ( J-:(/) Y.s:
責411蹴欄:二′トイρ

L(3》 権 ti

\t)(' 4s)確認者特記欄 :屁

口行いのプ倉の滞

(lb)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
―
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAё CP委員会 換 オ寸 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

tノ・ 小納 )墜 ( t rtrq Xn(り キヽ偽
J多 絆 Qラた老F ○印 lll Эホ F』

3Mよ 10
ン
‐２

〈健康チェック表) （
ロ

穐
印

　

＞

イニ

＝
諦　々
に

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

0
曽笏《「:3もら回目

・水揚げ時の水は十分か り

伍
Ａ
¶

　

＞

者
　
と

認

　

＜

確

〈温度の測定〉

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

確認者:ι 無耐(′ :

漁 獲 前

漁 獲 前

(1メ

(フ 鴫 )

℃
　
　
一　
　
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 οヽ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時

rfzY
3q c

〈船内清掃記録〉

吻衆2ヽ 3名 イ多

確認者: 二n命

(゛ :υ
l)

確認者特記欄 : 多 知6

J屯 しゝ

(/2惨 責任者確認欄 :  多 千 方岬

な し

r //ey



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 l (|シ )

選別場での確認表

観 :そ`c 
℃

く健康チェック表〉 確
7]御

作業者名

熱 、口男ζ)2の′Й〕市111各 ‰離 勝
碩 沼寿バ 現 孫

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(7:よ。選 別 台 ０
０
０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

´

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
θ

確認者 残

(g:″
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

レ0

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(`:渤氷の状態 ( { :D4 ) A
鮮度タンク内海水温 (4 :6rt) J.f .
秋サケ腹部内温度 r {:y<') q.u c

確認者特記欄 :カ

布イツ子λЧみし後

(t特 ) 責任者確認欄 :

ごスζニ

二か (tアプ
了堆づに4



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :換

ズt(物 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

l, '-,t-fiAf く 4 ジ 俗ロ 平Ql 4ヽヤ 負
ど多 飾 ジ

脅́ヽ
一　
ノ 脅千 υ や 1'1 ノホ闊

A ill LL. 10 12

〈健康チェック表〉 ／ヽ
世

漁
■

　

＞

■

ノ

都

↑

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>〇

確認者:■ 行さ

(、←:ワ
0
⑤

Ю

會目tt:3ι
2回響忽:3ら 2回乳 ,(.Gn=

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者: ■ 熱
′F(グ ■の」

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:`o)

lkθ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(δ :/」l)

℃

ノ、
「

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(犠

 
℃

〈船内清掃記録〉

壽ネZヽ 主省各

鮪
　
′＞

者
　

す

認

　

＜

確

確認者特記欄 :   多

もノ

＾
じ

魚

珀 (n/n) 責任者確認欄 :

1)し

(脅
グ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACT委験錮 dh)

選別場での確認表

実施日 :平成 6日 ( HdrD i.- 6 m ao al

作業者名

熱通口舅 1
,中 a,′隕 ダ万111イ館子銃 蔽 勝

頭 沼寿バ 鋼 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 場

(4ジoて?

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

(C:」。。選 別 台
σ

０。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
Ｏ

Ｑ

り

θ

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
〇

確認者

( 6,dr
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :3
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

( { :(xJ水の状態 (`:い )2
鮮度タンク内海水温 (6:U1') f.o c
秋サケ腹部内温度 ((,:61) (^( c

lo(' 
16)

鳥 す、、今チ挙り移l_た
,

責任者確認欄:二′ト (レθ

ごく7'考肖」Cア 、



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 zθ平 ノ0月 μ)日 (レ ぼ 頭 分～よ戸 時 fi9♭)天気 :4そ夕 1気温 :     ℃

HACCP委員会 :奥
植

σ
歓

)

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

つ二小ルT( ど こヽ  ( ゴ 移日
ｉ

ヽ
レ
ト ト ギ 偽

り多 船 ノ う予i 老,1
刷
γ ヤ フ 小 隠

,年1ム 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(ξ :

綸

下

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0
0

確認者: 二n↑

(、 に:マあ)

9

纂幕薇鋒ブ
・水揚げ時の水は十分か つ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 特れ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

%1等℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉
確認者 :ニ

(よ:りっ)

t多 たな者脅
確認者特記欄 :

ち し

輪 (p″ 責任者確認欄 :

イメじ

(レ″



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

ォヽ 峰

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名 (

1ノ 多キア『有F( ム 望 )ヽ《颯 畑 (
Mヽヤ為

θ色 鮎〕 ノ 乖 毛千 θ市 11ヽ り小 間

Э本て 」、 10 11 12

〈健康チェック表) 確認者:■ 颯篤

(ξ :の

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９
０
フ

恣学砕寿:κ

ρ
3回 目

水揚げ時の水は十分か

節
箱(  、(:‐

‐`
:

確認者 :

(温度の測定〉 確認者:ι 鶴仁 ( ぐθ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ザ

:℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(6:ヽ )ヽ

lq
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ①
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(サ

TP℃

〈船内清掃記録〉

洵わ 影竹

確認者 :多

:笑じア

ヽ
Ｐ

(

確認者特記欄 :  在  鮪     (タ バ声

も し

責任者確認欄 :  多 洋 爾神    (秒 鮮

な レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

段 村
d%ρ

選別場での確認表
実施日 :平成 》0年 lο 月 |「 日 (ノ 時ケつ分～ ι ttOつ分)天気 :D殉  気瀑

:       ℃

く健康チェック表〉

「予7:み[;
作業者名

漁 ゝ□刃 をかを多様 9断 111“野 %嗣 勝
盆雁氏介罐 沼寿ハ ″靖広後壊 孫
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ０

０

９

９

ο

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
0

確認者Jン処
(び :“

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(`~:l‐
水の状態 (夕 :r「 ) こ
鮮度タンク内海水温 ( (,fH /,o rc

秋サケ腹部内温度 (f'fn h. /c
確認者特記欄 :兄 r(7rrt

ん じ

責411臨欄:二′トイρ

j(39ftrt17^,
(`ゎ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 1/%′ )

選別場での確認表

実施日:平成じい 年 °
月 時′つ分～

作業者名

素 、口舅 ( ηb2●′Й衝筋111イ館子 %繭 勝

笏 作|ミ介 喫 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確

厖 欝

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

σ

確認者
狩

(7ノυ。選 別 台

・計量器の清潔度 ″
θ
σ
′
´

′

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

,選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 3
確認者 場

(夕 :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>(フ

トの
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)

確認者 場

(「 :な氷の状態 (ζ :グρ Z
鮮度タンク内海水温 (声 O摯)り、ο ℃
秋サケ腹部内温度 (ζ αわ ?3 ℃

確認者特記欄 :, ぎ
k¢

瘍、あのみtめ 力ヽ巻

z磁れても ll ttt hざ tヽ手′

責任者確認欄 :

ず７

ジ
ン
♪

こ、ヽ
　
」

二不 ざい)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

オく の

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

確認者 : 二多
12

(ざ :月 )

作業者名

フ ニ小静マ( P4く D 俗ロ ヤ日( Dヽフλ
ブ色 輪 ] ラi鷲  7千 υ 昴 lll し■ 11
L 春1 工、 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

確認者:■ 漁仁

((← :らわ

l目 宥 0も
2回目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: ■船 (め :gγ
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(Ъ:〆
)

IL_3 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(S:∂ ?
℃

|_η

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 O

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(Yザ

9́℃

〈船内清掃記録〉

翡た多路竹

確認者:Z魚仁

(ζ■プレ

確認者特言己欄 :  な  資毎

ら し

(2ば 責任者確認欄 :  多 ホ耶押    (
η

な レ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 ・雖 対 グン、)

選別場での確認表
~    

よ。
実施日:平成 〔装 年 /o月 β 日 (ご 時ゎ 分γ イ 時か か 天気 :β汚

作業者名

Rゝ口舅
～

2●′Й C F111堆狂争
嫌 介 罐 ス抑Å 粟 孫
て
９ ヾ

１０ 12

〈健康チェック表〉 確
77欝

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 巧

r 4)"。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ
′
夕

′

確認者 場

r {)o
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 現

(イ メイ氷の状態 (イ リ6)往
鮮度タンク内海水温 r{3ot J,7 c
秋サケ腹部内温度 ( d ,)" t /, / c

確認者特記欄 :, (7)

かDの 月a二 |ヽつ :

ム曰令りじやそし′,

責任者確認欄 :

〉 び
｀
,/、

二不

)み

つ

」イ
｀

/ot' (3)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ZO E (Lw 分)天気 :

〈健康チェック表〉

作業者名

/ 1+{r! ノ 墜 I Krq v-Et ノ ヤヽス
0■ 鮪 D驚 容 の 如 lti 〔ノかψ昌
()下育 正 10 12

確認者:二白仁
(ξ :ごζ)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は %ズ2銃
・水揚げ時の水は十分か

含「
０

者

　
ι

認

　

＜

確

{f,'c f ,

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

〈船内清掃記録〉

蒟 z々゛ 痛そ

/h‐´
一

し

者
　
ム

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  な 気仁 (%' 責任者確認欄:  'キギヤ (如 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 J多も不ミr 〆%′

'

選別場での確認表
実施日 :平成 ♪ 痺 /ο 月 //日 (ノ 時の 分～

`時

の 分)天気 :ql)気 温 : /′
フ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

吻れムロ舅
/
2リ 協力様 巧 明得 ( η 耐 勝

ノ
判 痴 篠 沼許八
9 10 12

確認暑うな孝

(7ノ

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

狩

(〈ν :ギ 0

・鮮度保持タンクの清潔度

σ
０
０
θ
Ｏ
の
ｃ

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
０
０

確認者

r t:o<)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( {:ro

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ζ :″ )a
鮮度タンク内海水温 < ( 'c-ot E f c
秋サケ腹部内温度 ({:a<t gF c

確認者特記欄 :易 (/物 )

形 ため(.f2 パゞツ″み

〆レ/)
責任者確認欄:―′ト



書式作成日 :平成12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 zの年 /わ 月 ll日 (ι 時よつ分～ ぐ 喝 あ )天気 :  気温 :    ℃

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
１
１
日
日
―
１
１
１
１
１
Ｊ

〈健康チェック表〉

作業者名

鉾 小稗 生 雌 I rg Y-rq 7＼ヤλ
ス
ノ
:`L_1ら じ な 饗 υ輪 11 鉢 間

ν和 ょ 10 12

確認者:多掘住

(く(´

~lZノ
rノ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:4推

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3ρ

′ηヽ )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:10メ
℃

2、 D

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者:Z_打傷

(ぐ :フT)

確認者特記欄 : (茂へ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

補
(2り )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

7 tr1w ノ 4( ジ静旧 *日 夕` ャヽ 褐

り多 熊 じ淮 z予 t ft r'\ ①か7風

フ不可 よ 10 12

確認者:L翻負

(ぐ :ψ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
０
０
０
剛電ィ12鋒 ル

・水揚げ時の水は十分か        >くフ

確認者: 多 鋼負 (ヾ :`70)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(11】

:℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(31!{ 
℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉 確認者:an食

(ι :17)

確認者特記欄 :  多  鳥往 責任者確認欄 :  多 希 7椰



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会
館  (1カ∂

選別場での確認表

天気:号

〈健康チェック表〉
確認者E

(字 :カ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(ク ノ。
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後 )

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (`:Pも )a
鮮度タンク内海水温 ( d:JD) q.F c
秋サケ腹部内温度 l{'J,> f, I c

(1ス→

ガラがそ,ひ tた
.

責fII臨硼:二か″ρ

ざQ夕 J再ぜい

/b(' 
4o)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

ゼ興パ葵
「 (4り )

選別場での確認表
実施日 :平成 20年  /。 月 ソ 日 (ゴ 時ノδ分～ ぢ 時Jら 分)天気 :惨

=  
気温 :       ℃

作業者名

漱 ェロ舅 〆pa,′厳 1万‖1櫂準( %敵 勝
衛作|も介り夜沼抑八
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

(′ Bぜ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(/:ノ。・選 別 台 0
ρ

0
θ
ク

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

g 確認者 場

(ζ :♪ ざ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか :′
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

r{ }"水の状態 (び プ。)a
鮮度タンク内海水温 <6')") J-. /c
秋サケ腹部内温度 (/ ), ) ('f c

´
４
　
′
′́ｒ

lt,c zyt
o) /t/rnｔヽ の御必

、ヽ

し

二がイρ

フ5

(リァ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

斌 (釣 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
E r 3 wiCa'-

作業者名 (

y二小脚 ツヽ 14( ダ争η *颯 次 ¥ヽ為
υ多 鮎

ン
0湾 響 」和 l`| Vハ 間

Lnt A 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:食 砧

(ろ :話
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 宅恙 %
・水揚げ時の水は十分か

1■・ |四瘍:Ц 3回 目

 ,レ

レ
1湾Z4回 目

>o

郵

ゆ

者

　

・ム
）

認

　

＜

確

〈温度の測定〉 確認者:多 蝋牲 (≦せん )

漁場の海水温度 漁 獲 前 躍 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(マ ぎ弓)

/、 9

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(¢ヵ)

4鮨 ℃

〈船内清掃記録〉

t笏 米ァヽ

確認者:魚襦食

r 6'fir

イン,ぅ わ イ   (3人
)

責任者確認欄 :

も し

(/°/7)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
ｉ
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
■



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

畷 搾 寸
〆ap

選別場での確認表

塞

“

日 :平成 p。 年 /0月 )日 (〕 時30分～ る 時め か 天気 :デ

●

作業者名
(

1たLI、 囲卸 3師||1得 %繭 勝
茄 作|ミ介 6表沼許ハ 幌 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`
(/:メめてフ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

狩

( I ')o
。選 別 台 θ

θ。計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は
0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
Ｏ
θ
θ

０

確認者 脅

( ('on
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

〉

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 場

rd:rq氷の状態 ( (:ia-o) a
鮮度タンク内海水温 ( {r,o.:") -), I "c

秋サケ腹部内温度 (6:ot) yJ- r

確認者特記欄 :カ (tス )

今玲ρぃ,kぽ沐了て2‐ ,ん ′゙
屹5サ tろ う`フた.

責任者確認欄 : 二が

こ〕(フ 5不 Iで し″/毛

(1る )



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

欅 跡 寸
〆

″″

選別場での確認表
実施日:平成 2ο 年 日 (∂ 時 ο分～∠時昴分)天気:7

〈健康チェック表)

作業者名

漁 エロ舅 ( η
paタィ箋万 叫得 繁 j紅勝

窃作|こ介ζ妥沼抑ハ端 後 喫 孫
9 10 12

確認者

`
(ク リ8てフ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(プ メδ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

< 6,n・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(g:ぃ
氷の状態 ( 6 :u^ )

`鮮度タンク内海水温 (4:c'e") ),y c
秋サケ腹部内温度 (t:fr) J.t c

確認者特記欄 :易

|コ のチタnzと 2ヽ、

才老ヌ。今務どこと〆

責任者確認欄 :´ 不

づ(3ラ イづした

(lb)



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :玖

補
(′

笏
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成7o年

〈健康チェック表〉

作業者名

0多本抑 ノ 4 力 争ロ ナa ノΨ ム
F2柿 ↓泳 琴

ヽ
ツ

(p )il Dホ 間An A 10 12

確認者:多 掘色

(Cイ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 鞣回ク

ｐ
ｏ
９
換

　（・水揚げ時の水は十分か

イノ
一

者認

　

＜

確

)

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 夢 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(電:⑭

/へ う
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0ヽ
船 倉 内の海 水 温 度 帰港時 響 16℃

海ネが彪

確認者:色 掘合

(び′

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :  Zノ ト 亭神 (ルη)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 J要

も不驀r l夕を
)

選別場での確認表
実施日 :平成 ぃ 年 /∂ 月 /日 (り 時の 分～ ζ 時か か 天気 :げ蒟 気温 :/∠ ど

く健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ♂
σ
θ
σ
θ
Ｏ
〆

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ

σ

σ
の

フ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態
. / /t)( /:1rt) ?',\ t v-l t_.t*

鮮度タンク内海水温 ( {:6tl q c
秋サケ腹部内温度 ( 1:b<\ z78C\ \'vq / 

).

認
　
＜

確 者

／も い

(lk)

↑易げたn7p lQの

や20令 θaら

チそЮ〈

ん じィ

責fII確認欄 :二 ′卜κ ρ
lo(' ,/t )

b

ず(3村在ヒ手



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :駅

ネギ ′ 移
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表〉
輪ィン″

者認確

(ξ :`ν7)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

O
σ

θ

移噴で|四目彎(l7saa γィ
徊目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:D

氏3℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:/θ )

ノ、ツ
℃

θ∫じ（
ロ

ゐ
冽
７‐‐

ジ
一

者認確

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ジ

船倉 内の海水温度 帰港時
(Tッ ℃

〈船内清掃記録〉

タフト秒渚争

ヽ
ロ劉

”

者‥
　

Ｃ

認

　

＜

確

確認者特記欄 : 多 ‰ (レん)

な繁r写鵜

`■

■グ
‐

責任者確認欄 :  多 小 ″T

な し

(ρる



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

醤製パミ
「

 〆
2ρ

選別場での確認表

塞夢 日 :平成 さ
。年

`。

月 γ 日 ()時
"分

～ ご時″ が 天気 :ワ  気温 :/7,

作業者名

靴 口男 ( 功2●′Й ヌ万111イ館子″ 耐 勝
%作 |、介家 沼舟ハ 7

／

（
υ 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`
(プ メ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 場

t 1:)o・選 別 台 ０
２
９

９
９
９
９

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
´
ο
ｏ

確認者 場

( $':o-u
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

( ( : o-'<r
氷の状態 (ζ :係 )忽
鮮度タンク内海水温 ( (:oo) j,lc
秋サケ腹部内温度 ( /:ot) U )."c

l6
(' ,/q)

|を Dmtt nの チ綱厖げ
責411確認欄:二′トダρ

ざこB5考 」
ttF

(14)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表
aぁへゞ

実施日 :平成 し0年 ん 月 ψ 日 (■ヂイη 分～← 時尾 が 天気 :あ
ド 気温 :   ℃

●

〈健康チェック表〉
確認者:L糀

(滲―:3b

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

０

０

%:貯由条9l回 目′←: 3
・水揚げ時の水は十分か >0

＝
　
一つ

，
　́
ふ

者

↑

認

　

＜

確

g, /{- +n c

〈温度の測定)
確認者:■ 1稔 (じ :`“

)

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

(も i3)

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉
確認者:■ 儡色

(で 3`年 )

勧
ヽ
ヽ
／

ヽ

わ
勿ヽ

ヽ

ン

確認者特記欄 :

tt/

′「
。

心
洲
―――／́́ (p夕 ) 責任者確認欄 :

もし

(特 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC略 員会

琴 搾 寸
(1を )

選別場での確認表
実施日:平成 >。年 /

〈健康チェック表〉 確
77ζ[[;

作業者名

漁 ェロ舅 )を ,′Йり柄lll各 銑繭 勝
節 作|ミ介 罐 沼舟床 啜 孫
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(イ∂う
。選 別 台

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
θ
θ
θ

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は >θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

0 確認者ザイ疑
(g ブ∫

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか ―――一―→θ
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
陶 者 :豹

(`:
氷の状態 (`:/い  雀
鮮度タンク内海水温 ( d ,/ f ) ?,s .
秋サケ腹部内温度 r (,/(-) 5.8 c

確認者特記欄 :多
Io(\ /3 )

め,り の,c)Y聡 卜ぃ
筋つり毯修建)・みへ/.

責任者確認欄:―′ト型

　

／きく35孝ウTC

ごち



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :製

村 ヴル
ギ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

作業者名(

(

l; A4rr ノ 牲 υ 終嘔 *∩ (

^ャ
子ち

フ多 昴が p乖 姿 J印 lll( ジ小悶
9亀  よ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 n令

r *tAt

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

Q

確認者:Zttt

(1■

0

０
珈
Ю
鉾黎買「つ回ζ3m 3E E \:V{aaa

・水揚げ時の水は十分か

倉

〈温度の測定〉 確認者:z船 (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(71℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3■ )℃

|、 Q

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0ヽ

船倉 内の海水温度 帰港時
(午総

午 /7 ℃

〈船内清掃記録〉

匂ヽ
ヽ
ク イ

~41｀

珀

`

者‥
　

゛

認
　
＜

確 ヽ
Ｒ

確認者特記欄 :

（
偽

ム
鳳
呻

´́
〆 (/D/3)

′
′
′
Ｉ
′
′
に

ヽ

４晟4卜句↑
責任者確認欄 :

ちレ

'/1‐
有 (女 3)

卜

Ｌ



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 J多

も不ミr )/ふ )

選別場での確認表

作業者名

喩 ェロ舅 窃を ,′Й

'術

ltl各

6ン夜淋 グ 孫
9

´
０ 12

〈健康チェック表〉 お
″

　

‥

諦
　
“

確

り

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
狩

( 7:″。選 別 台 そ

形

κ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ

′
σ
σ

確認者 残

ぐ
:嘲

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
臨 者 :豹

, (- ,o-z氷の状態 (ζい)こ
鮮度タンク内海水温 (仁:昴)ケ 、°℃

秋サケ腹部内温度 t L:,<1t / 6 C. (, 'U "t J.

確認者特記欄 :乃

腋う五Y夕、後]

(/シ〕 責任者確認欄 :´ が

ゴ(3多すイプにみ

(牲 )



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

右 (秒

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

実施日 :平成 スク 笠 ρ 月 2白 (2月 ゛ち 分～ ψ 時 髭 )分)_天気 l物  気温 :     ℃

(健康チェック表〉
確認者:多中6

(摯 :ぷ

"

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

咤弊: ハ 2回 目

・水揚げ時の水は十分か

確認者:■ 4仁

〈温度の測定〉 確認者:■ 輸仁(ψっz)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1]ll夕 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:〔 |)℃
lq

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

痺 来zヽ老竹

者:L認

　

＜

確

　

　

，

「
，

確認者特記欄 :  多  椰仁   (ル
"

)供も`1訊イトム.上L¬ 年 二

ヽ｀

lrT

Zミ 1113 //
こミつ)

責任者確認欄 :  'か 仰

なレ

(4)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 α l

〈健康チェック表〉

作業者名

0'-twl ブ 4ヽ
ゝ
３
７ 魚o *ltl ノ ヤヽ負

船′
′／

´

⊃

フ痛 響〈⊃
"ttl

つ 奔閂
D ll よ 10 12

確認者:多 ¶霊

(ξ :し撃)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:‐ (塗

(ぐ:2/Ll

％
↑

Ю
つ
つ
珈θ

:ε

12回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:2詢仁(準λ Fll

船倉 内の水の状態

漁場の海水温度
船倉内の秋サケの状態

魃 lι)℃
船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉
確認者:`し 側復

(← :″

吻ネ7へ 焔猾

責任者確認欄 :__多 小 禦

ぅat%颯 qtt Чに力↑ヽ
生じP十 1.多多%1ヽダ協t



書式作成 日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

姻
1/シ

/)

選別場での確認表

寒Ⅲ日:平成 26年 /。 月 /日 (メ 時ω 分～ イ 時

"分
)天気 :η  気温 :711

作業者名

熱 ェ曰男 勢 を,′Й 3師 111イ館子老 敵 勝
お作|ミ介復 沼寿ハ 璽 孫

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者

`
(ク ♪

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 準認者狩
( / Jo。選 別 台 Ｏ

θ・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
θ
θ

θ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

σ
′
σ
θ
／

確認者JZ先

(ご :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(`:水の状態 (ζ :υ→)を
鮮度タンク内海水温 r l,yr,l Y,f .
秋サケ腹部内温度 (1:a-o) 

3'. lc

確認者特記欄 :多

ハD6ヽ 5綱い ハtο肖
たう

“

ら
の

ウみ
切２り

／

ＪＡ
句

」トつ

(′% 責任者確認欄:二′ト (t,/l)

ぜ`⊂3鮮なt4



書式作成 日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 Jフ
もィFI (1`∂

実施日:平成20年 ofl ( JE0or^-6 HA.'t)

(健康チェック表〉

確認者

(ク :2」

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ―――一――――――――――→ θ

確認者
狩

(92δ
・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者ザイ先
(6´ :ο砂・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 場

(6:ハ

〈選別・計量後の温度の測定〉

( d:w)
鮮度タンク内海水温 ( (:56) Ji f c
秋サケ腹部内温度 (´ζ:ぃ ) σ2℃

確認者特記欄 :カ (ちも)
9n私′豊の|ぅ

91ぅ の戒:1可 、オ毎の`/六

責fII臨帥:二か♂ρ

こ
｀
(P5下てっrcス



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :象
根 (るP

実施 日 :平成

〈健康チェック表)

(

作業者名 (

) t *'i{t^1 ハ 笙 θ鮨 夕細フ ヤヽム
ガ多 箱 フ莱る予ηキ lt 鉢 隕
ン相 ょ 10 12

確認者 :■

(∈ oc

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。水の投入は

確認者 : ′́／
鞣

↓(C

鸞椰:

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1:]℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ム :η
)

℃

|

q

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水 温 度

〈船内清掃記録〉

確認者:Lna

(ぐ :lも
)

確認者特記欄 :

網Q暉顎抱ヾtゞけた、ま
ゼllン

`潮
しほ _弦 乙しなぢゝムょ

責任者確認欄 :  '千
仰



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :奥

本寸 (階 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

“

0 メa
確認者: 多儡仁

(き :みル)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は 翁りF縫 :性

・水揚げ時の水は十分か

み
に

４

　

＞

諦
　
け

確

〈温度の測定〉 確認者: 多仰仁(Υ |)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(B:思 )

|ム
qヽ 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(313)

|、 A℃

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

力率参筋桁

４

Ｌ多

九

確認者 :

(G
/

確認者特記欄 :  多  n仁 (7角 )

キ閂乞んか後峰しι承飴/

(9禦



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会
f異外ミ

「 (b)

選別場での確認表
実施日 :平成 ノ も年 9月 ダ 日 (夕 時 の 分～ ょ 時 ゆ )天気 :晴 気温 :み 7 ℃

〈健康チェック表〉

確認者
獅

(7りD0

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(ダ :′沙

・鮮度保持タンクの清潔度

′

０
ス
リ
θ
の

ι

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ
´
θ
θ
ク

確認者 残

(お :メタ・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
。シー トは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか

確認者 場

(← :γ r

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 lF:“ρ 往
鮮度タンク内海水温 (S~:鮮

`)  
夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (夕 :メ

`T) 
σ_7℃

珈脅引、小′綸

責任者確認欄 :´ か (%)

こ(ゝ35確zしト



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACFF委員会

婁 村
(49)

選別場での確認表
/

H Oott- { eA al

作業者名

駄 ェロ舅 つ 2の′% コン テltl律千( 髪敵 勝
瑠 作|ミ介譲 沼寿床π杏曲た機 褒 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者′ 孝

(じ生ノρ

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者巧

(リ メ%
。選 別 台

・計量器の清潔度 ｑ
て
ピ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

>９

９

び

確認者 1

(∠ :ρ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

r { :6n
氷の状態 ((:ぃ )乞

鮮度タンク内海水温 (-(,ot) ,{- c
秋サケ腹部内温度 ( d:o-a ) 3' 

'7 c

確認者特記欄 :,
ヽ
「′′

を

つにあ瀑フ′究髯文/ゝ

責fII確認欄:二′`ガρ (■

,
ごこ了5イ12´ t三負



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :哀

ォ寸
(1

出港0漁獲から帰港までの確認表

●

●

作業者名

Q*+tqr( ダ 塚 y/ 'rrv .l<trl υw^
ソ多 熊 ノ労 杯 ノ キ ]|| X=小  ア凰

し林、 ム g厖考)磁 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(十 :

多痢傷

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

0

確認者:多 ‖ら

(ご :l騎

り

2回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多 1胎 (乙ガ″7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(制

Ⅳ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:じ )

℃

ノ、ノ

船倉 内の水の状態 帰港時 夕
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時 岬:マ

ス℃
〈船内清掃記録〉

確認者:多 漁ら

(c:騰 )

狗水を、 翁名、

ヽ
／

確認者特記欄 : ／́́
ノ

／

ヘ

／

ヽ
梁う`)i

魚ら (1/η 責任者確認欄 :  多 本 オ響

'■
、し

(a″ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会ジ肇莉   ( びg)

選別場での確認表
実施日 :平成 _)2年  9月 c共 /日 (♪ 時ク0分～ ご 時σb分)天気 :こЬ  気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確
77ァ

`iZ;

作業者名

胤 口舅 勢 2,′Йσげ111イ館手%敵 勝
喩 作|ミ介 1策沼寿八禁 印ム像

“

孫
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(7:∂δ
・選 別 台 。

ο
Ｏ
θ
θ
σ
′

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
θ

０

確認者 :

( `:クつ
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :豹

( d to--o
水の状態 (`い )`こ
鮮度タンク内海水温 (る :ケや) ょ、夕 ℃

秋サケ腹部内温度 ( {,tro) L c

確認者特記欄 :屁

ついつaγ倉″多燿Lτ政

づ
｀
ツラン

(乞υ 責任者確認欄:二′ト

ざ(ア5五マtr

(L)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HAёCP委員会 :奥

沐iC4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞施日 :平成 フθ 年 9月 以 日 に乙 時ξη分～ ぐ
~蒔

わ 分)天気 :″ φ 気温 :

作業者名

⊃ 多か仰 り を 9 re-a Kn 夕 ャヽ

^,多 翔いフ淮 桝 ノ キ )ll ツ小 調
D刹 ム 0磁宏移/″ ｌ

Ｎ
Ｉ

12

〈健康チェック表〉
確認者:多 楓傷

(∈♂

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

Ю
Ю
θ

確認者:多判傷

(よ :け
)

θ
告♂F:オ 2回目

。水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定) 確認者: 二 nら (牛 :7/7)

漁場の海水温度 漁 獲 前

13:lυ

llvD 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :ノ

"
l″

=

℃

船倉 内の水の状態 帰港時
((i´

‐‐・
::)

船倉内の秋サケの状態 帰港時 (つ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(午り

Oη ℃

〈船内清掃記録〉

)夕れzヽ そ省ヽ
，
）

確認者 :多

r f,7F)

確認者特記欄 :  多  魚ら   ( b
Ｚ
ノ
ぐ

降

七協
ク↑ ヽヾ

｀

責任者確認欄 :  多 小 押

峰ι

(物



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :t共

木貧
く?κゼ

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

フ≠か押 フ を フ御 ャロυ ヤヽ為
ノ多 紹 Э狡 杯 υイ ッ11 菫小 闊

フ村 ム a後秩B働 ぷ 12

れジ
イ

ン

者

Ｃ

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

①

０
０

確認者:多 ′綸

(ふ :3

・水揚げ時の水は十分か 静雀ィ2縄ぐL辞 174回目

〈温度の測定〉 確認者:4耗 (子 :⑫
)

漁場の海水温度 漁 獲 前
51電

ご
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(レ V3)

|_ん  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ０
）船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(学も )

フ人● ℃

〈船内清掃記録〉

吻ス♂L名竹

確認者 :二 絡

( くこ「 :

確認者特記欄 : 多 カク

πメし

(°レ宏ζ) 責任者確認欄 :

なレ

小抑 rf zrrt



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 Jフ

もイFぎ ″■゛

選別場での確認表
/-L*WOl95i- 6 W O-b'n^)

作業者

て

鼎 □舅 舜2の′腱 蘇石 ltl燿舞争 %耐 勝
翡 作|、分 栄 沼斉κ勲S印ム縫
-9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者£

(ク :ノぶ2

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
狩

(7掛・選 別 台 ０

０
０

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ
θ

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
0
0

確認者ザン輿
(ご :

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

( d'co
氷の状態 (6:ぃ )2
鮮度タンク内海水温 ( 6:o-.) (/ c
秋サケ腹部内温度 1{:et) qD c

確認者特記欄 :ニ

メ
ι

暉
鷹

少

基

∽

じ

」

”
「

争
が

(■ρ 責任者確認欄 :

ぜ
tc了

ζ省プC/

(な )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会

″ぇる〔|(7

選別場での確認表

実施日 :平成 ⊇ 6年  ノ 月

`y日

(♪ 時い 分～

`時

の 分)天気 :

景

ヽ

(

作業者
て

功らの′Йン市111燿算裟繁 蔀 勝
勲 作|ミ禿″長沼寿ム)か印ム後軍 孫
9 10 12

〈健康チェック表〉 お
）

　

‥

認

　

綺

確 者

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
狩

rQ- y''。選 別 台 β

β
0
〇

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シニ トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

>0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ

σ

確認者 残

(6:い
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>g

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

(6 :o'^'氷の状態 (`:開)で し

鮮度タンク内海水温 rr{,tD) q c
秋サケ腹部内温度 (ζ :い) ウ5■

確認者特記欄 :, (し

ノまンとしみ` 〕`ゼ肇≧「
/〕ハロ、チタえた企′ア.

責任者確認欄:二′ト

ぎ(75之
`ブ

に多

%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

外吉
(

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

) .-- rt'N( 0 多ヽ くハ て、颯 ャ憫
`

ト ィム
つ多 絡 ( つ形 堺 ンフ)檸 ツ

'|
Zホ 渦

Э付  ム つ灌執% 12

〈健康チェック表〉 確認者:多 翔令

(ぐ :17)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は
％
ご

つ
０
０
つ
螂
９

312回 [1」 :物回目
・水揚げ時の水は十分か

絡

＞

確認者 :

(ぐ :

〈温度の測定〉 確認者:ユ ;稀 (午 :象r)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:11)

1句 、o 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ

ll古  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(4:萄

し 7_ 
℃

〈船内清掃記録〉

ι笏水容彪砕

多
´
η

者‥
き

認

　

＜

確

確認者特言己欄 :  二  報

'  (

イ
1シし

η 責任者確認欄 :  ル 小 抑

・1ヽ し

f?



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
欅 跡 寸

(と
2)

選別場での確認裏
>年 H JJn ( ffi9-r 6r- d e Ct" al

〈健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 場

(7:メ。
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 場

( (:a-n
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

( d: o-'

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (ζ :r)と
鮮度タンク内海水温 (`:ρ) ι/′ ℃
秋サケ腹部内温度 (`:r) a ℃

確認者特記欄 :ニ
責fII確認欄 :二 ′卜病 ρ

ごC了 5有先z∈多



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :築

木+9老 ゲ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 確認者:■ 絆

( く←―:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:Z翔 6

(ひ :ゆ

0
θ

繊 :体 2回的lR「

・水揚げ時の水は十分か        > ζフ

〈温度の測定〉 確認者:多 箱 (γ :゛3)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(8:16)

18Pつ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:3)℃

′、つ

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(争0

3ャ | 
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:■ 翔省

(¢:7務

〕タス)陥峰

確認者特記欄 :  多   Я傷

t詳し

(レ 責任者確認欄 :

奪 レ

か押 ワが



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :壊

村
q%場 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉
確認者:二 留G
(゛ :31)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 梅じ

(C:鍵 )

′

′

ι

%
2回 目こ :π 3回目Yち

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

r認者:二 襦o(争 :゛ひ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lIII℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ろ :r))

|_ム
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ν

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(年 :“γ

31 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:4集じ
(C:%)カァしヽ御

確認者特記欄 : 二 箱

ち し

(1つつ 責任者確認欄 : 二 4｀ 郊7

も し

(7/2ν



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 i て| (//、 )

選別場での確認表
実施日 :平成 り

の年 フ 月 か 渉日 (P ttσ。分～

`時

あ が 天気 :ハ 秀

作業者名

億 ェロ舅( 酔 a,′鵬 ,市 ltl髪警 蘇 磁 離 勝
ケ作|ミ介/復沼舟∧繁 印ム後

9 10 12

〈健康チェック表〉 確
][:`iZ;

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者

狩

(C:。選 別 台

・計量器の清潔度 σ
σ
Ｏ
つ

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は タ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >
Ｏ
σ

確認者ジア先
(ス :凋

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

ρ

ρ

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 場

({'au氷の状態 (`:の )`役
鮮度タンク内海水温 ( (:t>-s; Y c
秋サケ腹部内温度 ( & :c,--zt c/f c

確認者特記欄 :易

みし

り 責任者確認欄:二′ト

ギ
こァ3甕なァにみ

(′ち滝ソ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :築
莉 a杉″

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 E ( ZE+\r(n- s

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表)

Z tt Fa

確認者:‐ ■6

(中:`lυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キヤビンの中は

・船倉の周りは

確認者:多
Rこ

(♂ :工
)

ヤυン 倉

3EE (f; ,?l +aa

確認者:■
7ら (午・it2)

漁場の海水温度 漁 獲 前

rが善ヂ
船倉内の海水温度 漁 獲 前

電 :げ
℃

|、 キ

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ①

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
(●:0)

3_ξ
℃

〈船内清掃記録〉

〕行火る聯竹

確認者:多 僻こ

(ξ :携
)

が
陽 :l録
血政ヽ%t"グ

責任者確認欄 :

なし

グミ.



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員会 :理

多1と
(7∂

選別場での確認表

時σっ 分～ 時ヶ7分 )

作業者名

θ祖 0? θ?2つ |え ′鍬 晰 斧に行
%測 制本 %町循 勤 燿 α るた後
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :Z

(7:夕b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :Z

(け :'｀ )

。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

ハ
υ
ハ
）
ι

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

ｑ

ソ

確認者

( 6:Da)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

r d,u4)氷の状態 ((:P)2
鮮度タンク内海水温 (6:w) J c
秋サケ腹部内温度 ( 6'sn I 7 f c

卿静謝:2ビ生_ (払 )

んじ

責任者確認欄 :
多カ

♂C3ア嘴角Lし′、

(払 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :』野 Ŕ「 (″名)

選別場での確認表
実施日:平成よつ年 時∂っ分～ 時の 分)日 (

ｆ
ａ

饉ヌ天

(健康チェック表〉
臨者:房縫

( ?']o>

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r I :o-D)
。選 別 台 ０

０

０

θ

９

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか ０
０

０

確認者 :蒻

( 6:じn)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者::灌建

(`:い )

氷の状態 (〈 :ぃ )を
鮮度タンク内海水温 (`:ぃ ) ア ℃
秋サケ腹部内温度 ((:oつ ) フ∫ ℃

臨者サ雫甲:  (り,)
う

／′

埼ケ
ら

一

ヽ
”
ン

・
し

ヽ
あ
′

tatうち1鶴イ晟二L4)1` ′/
ざ`(3多漸■`ヽ

「



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 ヽ
: 

ギ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ZO年  9 月 IQ 日 (7メぎ功 分～ ζぐ時 YI分)不気 :[χ
狐 気温 :       ℃

〈健康チェック表〉 確認者・:色 ηち

(ぐ ′ )

作業者名

/多 小紳 ψ 牡 ( ヨ) (ミ鳳 ヤ11 じ ヤヽ偽
⊇在 ■ゝ D濱 衛 の キい

l
を 小 間

9桐 泳 のも修竃}♂
■
１

12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

0
0
0

1 1111::|:|!|′
′
|キ|;:

ク

確認者:在 n隔

(← :3胸

力
ち回

身

―
:14fsn c

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:■ 黒仁(与 %)

漁場の海水温度

船,倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(響

《` ノ
℃

〈船内清掃記録〉 確認者:■ 15

(心 もま)

夕佗 渚ヽイ争

確認者特記欄 :

もし

(ンη 責任者確認欄 : 一 小 脚

式丼レ

(7′ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :増

具 村 (秘 )

選別場での確認表
実施日:平成 夕 0年 7月 /2日 (3時 σつ分～ ∫ 時?9分)燎 la■ 気温 :/“   ℃

〈健康チェック表〉
確認者:蒻在
{Q:}o1

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

r/:)o>。選 別 台 ０

０

０

θ
０

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ト

θ

０

０
θ

確認者 :蒻

(「 :メ δ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :′

1f :Ja)氷の状態 {f:)t) A
鮮度タンク内海水温 { (-:Jo) I c
秋サケ腹部内温度 { f^:Jo) J c

確認者特記欄 :

/予 し

(ン,) 静柵認欄:友 神  (レρ

暉ｔＺ観う
，

つ
リ

ｒ
ヽ

、
一　
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :執

パ
(2

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 分)天気:lて同に気温:

(健康チェック表〉
確認者 :

(←

鯰

＞

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:■ 無1

(J← :Z

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 多 鰍L(午 :75)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:「 )ヽ

lq、 | 

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(311)

し、ん
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 Ｏ

．
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉 内の海水温度 帰港時
(グリ

Z、計 ℃

〈船内清掃記録〉

瘍水砂蜂鋒

確認者 :

(《
i｀

:

多船

確認者特記欄 :

ち レ

(748rl 責任者確認欄 :

なし

(%ノ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

HACCP委員会 :』野 べ́F(レЪ)

実施日 :平成 さ 。年 F /'/a r *)maz .,'- f w ∂斜天気:つ κ_7

〈健康チェック表)

作業者名

1×ょ自大 俳 蜘飢 場な 輔 :明 雖 lミ介
,がこはヽた鶴,ル 1律子際 碁 5輸
9 10 12

硼者:房L
(γ :ノ °

)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度 ―――一――――――一一―一――→〇
・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

確認者

(4 ブ。)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :綺

(Fノ め・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(針 :ノ
)ヽ

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (fりο) 在
鮮度タンク内海水温 (タリ。) 3℃
秋サケ腹部内温度 ( f :)"t J,Vi

確認者特記欄 :

ゼ
'う しattP′易をた

責任者確認欄 :

卜
(b)

づ(35托で

“



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

月

実施日 :平成
分)天気 :

(健康チェック表)

f'q Nrtl

ヽ
ｎ，

一

″

者‥　
β

臨
　
＜

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

°キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は
2回目

Y:lι
ぉ回目。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

漁場の海水温度

(3:lν

(3:′υ

〈船内清掃記録)

確認者:■ Ⅱ高

r f,lv-t

臨静調 : ∠ 船 責任者確認欄 :



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
俣 付

(k)

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
Ｉ
Ｉ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■

塞

“

日:平成2。 年 υ分) 天気:俳

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(′ :ノ 。
)・計量器の清潔度

´

Ｑ
は
ク
Ｏ

σ

´

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :綺

(F:ノ。)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:'灌建

r f :)>t

〈選別・計量後の温度の測定)

(← :♪ 。)

鮮度タンク内海水温 t f :-)o1

秋サケ腹部内温度 (Fυ∂)3

確認者特記欄 :'た |シ,Tπ
71可

ゴ(ζ S帝どにた。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

(健康チェック表)

二小多7
雛

＞

ｆ
　́
グ

鵬　、に

〈船内衛生状態確認表〉

チエック内容

。甲板は

・キヤビンの中は 一――――____― →0
・船倉の周りは            パフ

(《・ ση)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

漁場の海水温度 魅。経

吻 で々路齢

確認者:多 11亀

(ヾ :`θ n)

臨鵠謝 : ■ 船 r\"1pt 責任者確認欄 : 二 小 ″7

―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

「
ACCP委員会 :琴

果 付
(/咎

実施日 wxott- f m

〈健康チェック表〉

確認者:"疑

(仔ノ°
)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

r /')" t・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             K⊇
・シートは清潔に用意されているか         ρ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は                `フ
・作業場の状態は                 >タ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :蒻

(タ ジ°
)

・計量器は清掃されているか            りθ

・鮮度保持タンクは清掃されているか        f2
・シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :ブ

rf :/- I

氷の状態 (「 :力 ) な
鮮度タンク内海水温 (ζり。)3 ℃
秋サケ腹部内温度

笠 力 )P、 夕 ℃

r万
´
あ

~」

厖
…

|…基
……
1⊃

一

一

´ ´  
´

(物⇒
/
′

ゴ
｀
(了5孫水4

(レ

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ
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書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :鰺
〔沐ぐ 晩ィ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 n ["Fs ( 分)天気 :

〈健康チェック表〉

静呵 γ日
〆確認者 :

(`:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(_← :

ル
レ

６

「
　

　

ヽ
＞

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
多化 (確認者 : :ψ3)

漁場の海水温度

(3↑ν

船倉 内の水の状態 帰港時 ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉 内の海水温度 帰港時

(争:o

2ゞ ℃

〈船内清掃記録〉

吻炒辣

確認者:21仁

(子:彫
)

責任者確認欄 : 二 小 粛7



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
俣 付

(わ )

選別場での確認衷

‘
「

」
Ｌ
Ｌ

〈健康チェック表)

確認者:房毎
(ツプフ

)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(7:ノ う
計量器の清潔度

９
θ
′
多

θ
θ

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :蒻

(3■ノ。
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者::ガ亀
{ (:}o1

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 (← :メ 。) れ
鮮度タンク内海水温 (資:,6) 3 ℃
秋サケ腹部内温度 1 f:)o) -] c

臨者特記欄:)た |シ, あ 責任者確認欄 :う興〒
=警

P     (以

こ
｀
(ア5



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :象

ォ、
(

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ス ニ 存
｀
稗 4ヽ ( Σ樅臥ヤ颯Э＼ヤ為

ズ  多   m(ら  ( ソ亥 密 辺 部 ]ll 多 小 鴻

J利 ょ b協 彿猜 12

〈健康チェック表〉 船

↓

多
一　
ノ

者‥

↑

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

p

R鋒. 2回 目

水揚げ時の水は十分か ―Xf⊃

払な
　
。

認

　

＜

確

(温度の測定〉 確認者: 乞魚仁(争 :A弁→

漁場の海水温度 漁 獲 前

1∫ h℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(13:い )

℃

|、
q

船倉 内の水の状態 帰港時 υ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(午31_9 
℃

〈船内清掃記録〉

あれア陥嬌

確認者:多 1■

(  ヾ : )

確認者特記欄 : 給イ／
´

tlし

tl,zqt 責任者確認欄 : 二 小 か フ

=し

Qら )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (9//ゴ

選別場での確認表
実施日 :平成 立 o年 ノ2日 (3時 クわ分～ う 時 ら́分)天気 CP

作業者名

豫 ′入自大餅 衡条悦窃 嵐 舗 飾 l、今
像ジこ鴨たタレ)・ 14ネ子獅 薇 ‰ 雄

／

ｎ
υ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:"疑

1 J: ]o)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(7:夕。)

。選 別 台 ０

０計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

の

θ

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 0

確認者 :蒻

( ζ :∞ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :′

(`:い )

氷の状態 (`:")と
鮮度タンク内海水温 (6:い )夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (b:")∫ J℃

確認者特記欄 : )頑

幅鷹覆有

(2υ 責任者確認翌二j;:117[:l(1()
じ
｀
くマ3術でにた



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦 員会 :段

襴
(7ノ

一
‐■
ゝ

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 フ0年 9月 |シ 日 に 時ごへ分～ る 時δ l分)天気 :感 M気 温 :    ℃

〈健康チェック表)

確認者:多 佃タ

(゛ :lち
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

D
σ

確認者:多 _‖惰l

(ぐ :乙肝)

0

・水揚げ時の水は十分か

楊|の
82回橙:4よj:

>r、

〈温度の測定〉 確認者: z ‖隔 ( :く
)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:j6)

11_η 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

フ
０
:`)

P
℃

|″

船倉 内の水の状態 帰港時 ○

船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(イ:鮒

午、オ ℃

(船内清掃記録〉

し鉾水で珀静

確認者:■ 1色

(ぐ :z♪
)

確認者特記欄 :

もし

(γ移 責任者確認欄 :`小 澤r (秒

tt

∠



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (誘

選別場での確認表
実施日:平成 20年  9月 //_甲 (3時∂つ分～ ぜ気時ノ。分)天気 :[1名  気温 : |`

作業者名

Dパ l入自大 2キ 衡条悦窃編 姉 l、今
2褥こじた算し川4綺 繭 薇 幹 Qヽ
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:房を
(7:∂ 。)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(γ :∂ 。
)

・選 別 台 ９

０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか Ｏ

θ

０

０

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

θ

Ｏ

θ

σ

θ

硼 者 :蒻

(″ :∂ δ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:;ガ建
( f :Jo1

ふ れ n

鮮度タンク内海水温

(ま :ノ。)

( f :Jo; J.f- c
秋サケ腹部内温度 ( `― :♪ o)  ι  ℃

甲煮特調杵   (2′ )

`シ
し相たら>〆

)
難都認欄:脚   (ン、)

ぜ(ア 3「れへrン



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :像

バ
(縮 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

)天気:41ア

作業者名

D■ /1b仰くノ 14 ( F細 灼 0ヽャ』気
g 

" fili. b素 らゃ0ヤ lll 多ホ 閣

Э桐 よ ⑥膨以R麟 12

〈健康チェック表〉
確認者:■ 1偽

(ζ :0う
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:多 翔仁

(6:′

C)

I vtc
rnn .f ,A?zwa

・水揚げ時の水は十分か >o

〈温度の測定) 確認者: ι R降 (守 :¢

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:′秒

|♂、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(L:|レ )

|、 9℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ⑪

船 倉 内の 海 水 温 度 帰港時
(4:り

年だ ℃

〈船内清掃記録〉

毎ヽ

ヽ
／ ネzヽ陥脅

″
２多́

″

者‥
　

∈

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  ニ 船

なし

(0/11) 責任者確認欄: `ホ″甲

■ゝ し

(γ c211



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA∝睦員会:象 有ごぅ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

に時′θ分)天気13“ 気温:    ℃

〈健康チェック表〉
確認者 :多

(命:m)01 ま13

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0

確認者:■翻陥

(● :´ 0)

・水揚げ時の水は十分か

0

2Jを[:。
12回 目

∩

〈温度の測定〉 確認者:ち 仰往 (午:ごυ

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:肥 )

℃
リ ユ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3わ )

℃

|_P

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉 内の海 水温 度

〈船内清掃記録〉

蒟索で
確認者 :[二 月に

r ( ,of)

確認者特記欄 :

七卜し

総´
′
一 0/ra) 責任者確認欄 : 二 小 わ7

もし

<12rtt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : (%)

選別場での確認表
実施日 :平成 ″ υ年 ,月 /の 日 (炒 時ゃ 分～ (ぐ 時 やδ分)天気 :場イ  気温 :ノ 0´

―●

〈健康チェック表〉 確認者:房毎
r {f }ot

作業者名

鎌 よ自人針 繊飢 動嬌怒躙嚇切口に:、今
の こじた∞ l11/44子 堀 ≧薇 琳 向鼈
9 10 12

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(7:」 。
)

。選 別 台 ρ
計量器の清潔度 σ

。鮮度保持タンクの清潔度             っ
。シートは清潔に用意されているか         にア
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ρ
θ

確認者 :蒻

(F:メ。
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

>(5)

>9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:;ガ建
(r t" )

臨都議:,た 計  (レ 9

ち し

静離調:脚   (,そ∂

・ ⊂35音 tt豫



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 い ～ )天気:|さ

〈健康チェック表〉
確認者:Lイ

|■

r ( ,?'l )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:多佃負

(C tkl

・水揚げ時の水は十分か        卜〇

, lf,zae

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:l.へ ) 、、

ィン1,、Rl
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:r

l、 IP´
  
℃

確認者:■
1牡 (′ 8o→

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〈船内清掃記録〉

蒻火参渚稀

確認者:L
(.f-, f I )

確認者特記欄 :  二  給 (%) 責任者確認欄 :  三 ,申 仰



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

象 村
(b)

選別場での確認表

実施日 :平成 威 D年  フ月  9日 ((文 時ク秒分～ご
卜

時り6分)天気 :‖
青  気温 : /8″ 肝  ℃

〈健康チェック表〉 確認者:房窪
t $:J o I

作業者名

鎌 l入自人πキ勧多輛%議通語協飯fLl、今
磁ジこじた〔弗 〕:1律子徳 薇 9バ|ヽ駕そし
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(準 :メ 0。選 別 台 ０

０
０
０
０
０

０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 棚 者 :酔

(ζ :メ δ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

>°
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :′

(命 :′ 。
)

f本石河

氷の状態 ( f :lo) ol<

鮮度タンク内海水温 t f:;ro) J,f c
秋サケ腹部内温度 ( (-:Jb) 4,r r

鳳織硼:  (b)
んL

責任者確認欄 :→異 裁 拿   (b)

こく35祥ごヒた。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :形K君

出港0漁獲から帰港までの確認表

分)天気:乙だ′

(

作業者名
(

(

/チ 季嵐 /14ヽ / 争嘔γ礁 /Ψ ム
ノ多 仰色くフ蒻 新〈)希 111 ゾ /1R闊

フ4可 反 り`′滋ち″)
12

〈健康チェック表)

確認者:多 n負

(ξ:わ
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

0

確認者 :多

(小:F_l

0
9%♂ 徊/:鴨鷹

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:多 鼎L(午 ξ6)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(お

写℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ν

l_魅

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時

∩

船倉 内の海水温度 帰港時
(争 ① )

zυ 牛  
℃

〈船内清掃記録)

寿ネZ⌒ 発猾

権

力

確認者 :

(゛ :

確認者特記欄 :

う し

(ι

r`〔
〕`) 責任者確認欄 :  二 小 湘η    (つ 後ど

なレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺蟹fP委員会_:雲付 (4)

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

) wot tt-

〈健康チェック表〉

確認者:"疑

(γ :Pb)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(ク :メ 。
)。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

Ｏ
θ

ａ
り
θ

確認者 :牌

(夕 :ハ
)・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせてぃるか
作業場は整理整頓されているか

確認者:'ガ処
(-fft

〈選別・計量後の温度の測定)

(金 :6)oた
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :

争Z
筋ゃlrる:ヽ蔵

責任者確認欄 :ラ瀕ど=環砕き   (′
り

)

ゴ(35術汽F



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 : &,%,

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

確認者:"疑

(ク :♪ 沙)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(/:けの。計量器の清潔度 ―――――――――――一――――畿つ
。鮮度保持タンクの清潔度             >0
・シー トは清潔に用意されているか         つ
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :綺

(ま りも)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(タ リδ
)

水の状態 (ダ :3ヽ)a
鮮度タンク内海水温 (タリδ) / ℃
秋サケ腹部内温度 r f,;ol jf& c

確認者特記
甲

: )重
二 塁 金   (τ 石

わし市こメ.ゥ句♪

責任者確認欄 :→菱 ■ 判
≧

′

 (レ ζ)

二
｀
く351陵建ざ

ず
し∠



ヽ
■
▼

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表〉 ノイ́者認確

(午:僻

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :ニ

( (,1V,)

Ю

9気

水揚げ時の水は十分か ;チげ

野む
ミ:′

12回
目

〈温度の測定〉 確認者:多 こ(午

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3:r)

|ヽ √
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3出 ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 り

船倉内の秋サケの状態 帰港時 g

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(彎め

学v9 ℃

〈船内清掃記録〉

蒟ネらヽ%竹

確認者:多稔

(とミ
:

確認者特記欄 :

なし

綸 (聯 ) 責任者確認欄 :

爆し

二小仰 (1/6)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : 村 (%→

選別場での確認表

エツク

作業者名

し歯,入自大錆 衡条悦

`残

議亜癖し際
`,l、

今
r)こ D豫 フし,114ネ手クか な 8

9 10 12

〈健康チ
確認者 :茨

(Qlat

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

tQ)at。選 別 台
θ

Ｏ

θ́
′
θ
グ

′

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>
σ

θ

Ｏ

θ

θ

確認者 :蒻

(fノも
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:房処

(『 :Pや
)

=rt>l(rit

水の状態 r fi'J"r ol(
鮮度タンク内海水温 { f:/t; ) c
秋サケ腹部内温度 {f:)o1 J c

確認者特記欄 :)茂 幹  (Zぐ っ

をし

責任者確認欄 :→霧を
二
疑岬

L (7/r)

と
｀
こマ5ぶ じフ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :茨

バ
¢

ィ⊇

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Э二な学T フ 4( d Kn tm ∂キヽ民
③Z鮎〕 フ濤 鵜F ⊇ キ l`| ス キ 間

Э ll tk D砿外 僣 12

〈健康チェック表〉 確認者:魚 絆

(摯 :

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ЮЮ
ゆ％叫Ю

な
:も 2回目Ъ:¢

?
・水揚げ時の水は十分か

船ノ′́者認確

(G

く温度の測定〉 だ%)確認者:多 漁っ (

漁場の海水温度 漁 獲 前

Ih得
℃
ち
／

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:4つ
℃

0、 つ

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(牛%)

1し ヽ 
℃

く船内清掃記録〉

痺火警浄竹

船
〆
↓

´
″
一

確認者 :

(ξ :

確認者特記欄 :

く3し

,ジ 総 ((キ(← ) 責任者確認欄 :

もし

`小
御 rl,'61



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 村(%)

選別場での確認表

作業者名

レ簡よ自大 2片 衡飢 鋭 編 郷 l、今

のジこGた %ル 1/44子 徳 希 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:房毎
( (t)b)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台
θ

０
０

０

θ

Ｏ

θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

認

　

鰊

確 者 :

δ)

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

θ

θ

臨 者 :蒻

(び :メ δ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>θ

>0
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定) 確認者:;浦逸
(t :)b)水の状態 (ど :)。 )。κ

鮮度タンク内海水温 (夕 :〕6) 皮 ℃

秋サケ腹部内温度 (f :Jo) V rc

確認者特記欄 :)茂 幹  (b)

ちし

責任者確認欄 :友 絆  (b

」`(35イデフし/`



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成 2Ю年 )天気:“飼♭1 気温:

HACCP委員会 :製
石 暉

/Ol

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ノニか稗 ( グ 4ヽ｀ノ細 ャロ名 γヽヘ
5 ■ 鶴五( _6Dう篠るP ノ キ ltl ス キ M
つ稿 ム ◎ι惨ふЬι滋、 12

〈健康チェック表〉

獅
ゆ

静

↑

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:二 詢p

(、←1午 )

:1:轟 ′2回目
。水揚げ時の水は十分か 0

〈温度の測定〉
:年、3)

船ノ
′́者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

皓 :b)

R、L℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:も )

℃

7/^つ

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(争:喝)

し_9℃

〈船内清掃記録〉

カネz―
―嗜獨

確認者 :ル 船

(00

確認者特記欄 :

(1し

給ン″
一

(77) 責任者確認欄 :

もし

r1/f)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
(//1)HACCP委 員会 :場

果 で 丁
(//3

●

作業者名

彼 よ自人針 衡条覆錫 編 郷 :、今
ζおこDた (導 ).14締 嶽 希 8拷ん
ン
９ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:房墾
( 7'Jll

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ダ :ノ b。選 別 台 ０

０
θ

θ
θ
９
♭

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０
り
Ｏ
θ

θ

確認者:滲態ジ予
(ζ :ぃ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:病建

r{,oUl氷の状態 ( ( 'o-l ot(
鮮度タンク内海水温 (乙 :じつ) ソ ℃

秋サケ腹部内温度 ( ('o-ol f c

臨甜襴:釜茂神 (格 )

彿
う

｀
え す場(姦 広■しヽ■

静都認欄:友 ■  (格弓

(ゞ35デザしみ、

ιt(1



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :象
メ寸

(%)

実施日 :平成 分～く← 分)天気 :“

(健康チェック表〉

確認者:■
船

(゛ 81)
|

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :二 綸

(ぐ

`ヽ

)

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度
船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 〇

船倉 内の海水温度 帰港時
(争o

乞 ″ ℃

確認者 :多 総

(くふ:も Ъ)

確認者特記欄 :

な し

責任者確認欄 :_´ 小 却?



書式作成日 1平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :場

果 下́
「

(//J)

選別場での確認表

l.E / n /- n ( J H rotj- { wo?n^) ∠そク

作業者名

レ■1入自大 2キ a」 甑 鋭議鑑痛も際推:、今
漁ジ召じた3じ ,114ネ子嶽 薇 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:房墾

{ //:)o1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

{ /:} o1・選 別 台 ぐ
。計量器の清潔度 ―一――――一――――一――一―‖つ

・鮮度保持タンクの清潔度             H2
シー トは清潔に用意されているか θ

θ

９
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
○

確認者 :蒻

(`:い )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:j湾是

(`:ハ水の状態 ( /,r-l ol(
鮮度タンク内海水温 ( 6,nol .) c
秋サケ腹部内温度 (び :ハ ) ク ℃

ノV‐名鳥虫リンD
‐        ‐

一

一一"―

責fII確認欄 :友
神   ()1)

ぜ`こB5著づし`た.



書式作成 日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :集

横
(つ

ぅ )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

の二小稗 { ノ 4 υ綿畑 tメィム
θ狂 打a Э痛 寄 ⊃ 輛 )ll ‐ 間

94{ L 1 )彰 盗 鰍 12

(健康チェック表〉
確認者:■ 打6

r (,fit

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>9

水揚げ時の水は十分か

常ノ′
´

者認

　

＜

確

:2

〈温度の測定) 確認者:ユ 1稀 (ぐ :ιし)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(も :ヒ )℃

|や_q

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:卜 )

℃

つン`｀

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船 倉 内の海 水温 度 帰港時
0″

3、 し
℃

〈船内清掃記録〉

んb%ぐ
確認者 :二 船

(小:ャo

確認者特記欄 :

らし

(ンが 責任者確認欄 :

なし

(ンプ

―
―
―
―

―
―
―
―

―
―
１

１
１
１
Ｊ

コ
ー
∠



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

僕 村
(%)

選別場での確認表

●

作業者名

フパ ,入自大Э ,a条悦9猛月な瑚漱窃次作l、今
詠ジこGた得 ).14ネ子孵 維 8

9
／
‐０ 12

〈健康チェック表〉 確認者:房魯
(α :Dつ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( V,rtt。選 別 台 θ

θ
Ｏ
θ

θ

Ｏ

θ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ 臨 者 :掛

(`:浄ク

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>θ

・作業場は整理整頓されているか

θ
σ

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:;ガL

(ζ :F6氷の状態 (`:γ

“

)οに

鮮度タンク内海水温 (` 平ζ)  3  ℃
秋サケ腹部内温度 (`:メ①  よ ℃

確認者特記欄 :)茂 研
b(レ

)

なのうみ,なり易ハ:乙)フ、ノ
静者確認欄:友 神  (レ

/)

たに４２
∠
豫十

サ
い
≫

３く
、

ヽ
）



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :勇

件 下寸 (ィ )

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 26年 9 月 1 日 (、ζ 時仏や分～ も時3〔呑)天気 :ことり 気温 :

(健康チェック表〉

小 潤

確認者 :

(ι 毬o)

■76

硝 内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
斃
７

０
０
９
９
剛
０

確認者:二 i愉

(63乙 )

:冽 徊寿 :ル益
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:■ 翔仁(↓ζぐ→

漁場の海水温度 漁 獲 前

rllヽ :≫
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(1:tl ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉 内の海 水温 度 帰港時

(ヽタマ
う

。

3∂ ℃

く船内清掃記録)

蒻水で発そ

確認者:■ 橘百

(る :こ>

確認者特記欄 : 船／
ノ
一

なし

(9/、 責任者確認欄 :

なヴ

(71)

0

二小柳



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

俣 付
(レ∂

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確認者:房毎
(f:ノつ)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(ダ :♪
)

。選 別 台 0
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 Ｏ
θ
θ
９

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0

確認者 :酔

(ア メD)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

>0

・作業場は整理整頓されているか

θ

9

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者::ガ建
(フ :P｀ )

水の状態 (フ :ヵ ) 6に
鮮度タンク内海水温 (フ :夕 ) 夕 ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :7。 ) ι ℃

確認者特記欄 :'及 幹  ♂
La)

んじ

責fII確認欄:がえ老

ゴこ了5者づし斤・

(%炒



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : 斌ξ6)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 1ダ)年 辟 月 分)天気 :

〈健康チェック表〉
ノ、
ロ

卸
Ⅲ
　

＞

′
″
一

都

一月
―

認

　

＜

確

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

9

>9

つ
者♂》:|1網目

・水揚げ時の水は十分か >9

確認者 :二 凩li

〈温度の測定〉
′
じヽ

ロ
紺ノ

／
一

者認確

漁場の海水温度 漁 獲 前

((:o9
℃

1&θ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :。ρ

濫 勢

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船 倉 内の海 水 温 度 帰港時
(`モ

|:毛  
℃

〈船内清掃記録〉

吻ネな形や

釧

島

者
　

旬

認

　

＜

確

も、

(後Э) 責任者確認欄 :

うし

二小和 (残り



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :隻

興 朴 (電4)

選別場での確認表

実施日 :平成 ょ
。年  3月 ′ェ9日 (/時 ダ多分～ 3時S｀ 分)天気 :`久   気温 :       ℃

健康テ ェツク ○ 0

作業者名

錮鷲ょ白大針 繊 晰 場な幅 餅■lヽ今

漁ジこじた太じ,114締 励 維 8

9 10 12

に 確認者:が毎
(`:ツタ)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(フ :い )・選 別 台 0
・計量器の清潔度 0

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 κフ

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ
θ

棚 者 :蒻

(2:´
"・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

>0
>θ

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:1湾建

t B'Jol氷の状態 ( Z'- 'J" ) ola

鮮度タンク内海水温 (3り。)  γ ℃

秋サケ腹部内温度 (♪ りο)  γ ℃

,Y21,

|ァタn〉ポ

θζ

離都認欄:友 絆  (2,っ

ゴ(35tつτtス



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :染

本寸
(eの )

出港0漁獲から帰港までの確認表

Э年 ぎ月ぅ ～♂時 分)天気:'

作業者名

/ = fr'ItV ノ 乞 ゾ作口畑 次 ヤヽ為

,多 猟ゲぜ泌 螂 ( ジ ャ )ll /淋 闊

、ギ村 ム 10 12

(健康チェック表〉
確認者 : 二 齢

(&iclZ/)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

Q
〇

0
9郡

・水揚げ時の水は十分か l[:『

77:。、2甲目

〈温度の測定〉 確認者: 多 洵侶(り :ar)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(脳
が

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も
り ℃

lヽ
q

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ○ヽ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
<4 ,&h>

3,q c

〈船内清掃記録〉

蒻米な燿竹

焔

＞

ノ″
一

μ

者
　
８

認

　

＜

確

確認者特記欄 :  1二  珈ら   (晩 ぅη

ちし

責任者確認欄 : 多 小 抑

もレ

(瞥



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

俣 付 %)

選別場での確認表

実施日 :平成 ∂ぃ 年 '月
“
ユ,日 (ご 時 /0～ Pttω 分)天気 :偽

作業者名

痰 1人白大磨 衡飢 鶏嵐面 師 :、今

蜂ジこじたぶし).14ネ子刻 希 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :茨

(ι :/夕 )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( / :) o1。選 別 台 ９

０

０

０

ο

θ

ク

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

9
0

確認者 :蒻

(ヌ :∂ 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>0
>0

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:成亀

(′ :/r― )
(『 :/f) 。た

鮮度タンク内海水温 (′ ソタ )

(,:/r)秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :)茂 幹  (Fz′ )

あし

責任者確認欄:友 ■  (m

ん じ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :矢

ォキ
(ιつけ

出港・漁獲から帰港までの確認表
濶 ぶ

作業者名

〕り多春K ⊃ 覆ヽ ,) ftwr Ypr う 7ヽ島
Э多縮 b)な 杯 J 中 3生望
り 村 ム

／
Ю イ

〈健康チェック表〉 確認者:多稀
rf'6

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

θ

確認者:■ 刊偶

(よ :ム )

0
浴乙 :、ξ

r2回
目

水揚げ時の水は十分か >0

〈温度の測定〉 確認者: 二_漁傷(733)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ム :呻

lll九 |」

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(も :叶 )

卜1℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ∫ゝく
`)船倉内の秋サケの状態 帰港時 Ωヽ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(1週υ

`′

ご
~℃

〈船内清掃記録〉 確認者:ク神

(ぐ :′つ)

海 ′K砂る者

確認者特記欄 :  多 締

もし

(0/家p 責任者確認欄 :

■し

小仰 rt4Tt



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC曜員会 :象
村 鯖

出港0漁獲から帰港まで|の確認表

実施日 :平成

●

●

作業者名

I t'lt, ,VF ノ 家` ( c, 4ロ ャ曰 D(ヤ

^もノ多 堀侶Э済椰引⊃ 伸 )| の小闊
〕 寸 ム 10 12

(健康チェック表〉 確認者:■ 1合

(lJ~:(妙 )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

９

０

９

９
移

回目
~′

:フD 2回 目

・水揚げ時の水は十分か つ

確認者:多 詢合

(R「 :g辟 )

〈温度の測定〉 確認者:二 鶏傷(1饉∂
`ト

漁場の海水温度 漁 獲 前

(rゴ

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(鮮 :κ )

℃

2、 0

船倉 内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(ごし∂

3、β ℃

〈船内清掃記録〉 確認者:二 翔傷

(C3ν
衡ヽ

　
ヽ
ン 来z%竹

確認者特言己柚 :  多  魚傷

ちし

(にグ 責任者確認欄 :  多 小 押

てよレ ′

ぼ句)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 : %

選別場での確認表

実施日:平成′ Ott δ 月 メ 7日 (ダ時ar分～ 、すじ ο 分)天気 :函ち  気温 :      ℃

〈健康チェック表〉 確認者:房各
(γ :Oρ

作業者名

礫 よ白人κ 衡灸悦鶏 編 嚇 l、今

除0こじた鳥 〕:1/44子 繁 絆薇 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(V'Jot。選 別 台 Ｏ

０
９

０
０
。

ο

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

Ｏ

Ｏ

０
０
９

臨 者 :蒻

(ご 力 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:層建

(″以卸水の状態 (ε :メ「) のた

鮮度タンク内海水温 (∫ :スタ) γ ℃
秋サケ腹部内温度 (∫ :aρ   D ℃

ヽ
ヽ    ′     

―

´ ^

ミlJうろイ'ス 復 tノtt｀んzこ親hlく

くf維
｀


