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〇 熱み

書式作成日 :平成12年 7月 1日

/月 2/日

く健康チェツク表)
確認者:移林

(ク ´θ)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

確認者:(務永

(夕:の

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:この

ぐ̀ι  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7″ )

θ、|  
℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

〃痒レＺ水存
９

鋤
ヽ
レ

己掃清内船 纏認者:隣
(び /0

(′ %r)rl\til

(牛時の ～ら時/'2



――

書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :/1 (1%)

選別場での確認壺
実施日 :平成 が 年 「

1月 多 1日 (■い 0分～ 了 時 唸 ω 天気 :りし人 気温 :/ ℃

〈健康チェック表〉 確認者 :

(十 :な )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

t<f'3aI選 別 台°
理
= 

カリ  ロ   ~~

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:√ち
(フ:Dδ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ノ
|

(& 'ctl氷の状態 ( ft-:6o I fu
鮮度タンク内海水温 (r:ol) ,、  ℃

秋サケ腹部内温度 (7´ :′乙⊃   多   ℃

確認者特記橘 :_二
痴 五 二   (lち 1)

多
じ

責任者確認欄 : r Lzl



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :巧
生澤肇

ζ7)

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ0 年 々 月 /'日 ( 時夕。分～ら時イ0分)天気:√

(健康チェック表〉

作業者名

ィゝた′Jitヒ 妹 地 お色曰 9島 9
Э島森 9か り′

'、

Lノ 均`′:i「 9～&
9 10 12

確認者:移森

(′ 00)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :鰍

(7:0)

キてpン 匝□
u p yg,^u

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:自茅卜 ( /:2D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :20

?tγ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ψ :2υ )

υも′  ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(「 :'の

/  ℃

確認者 :鱗

( 6'2ot

確認者特記欄 : 喜 林 r(t4^7t



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 場ゑ■影f(/

選別場での確認表

実施日:平成 乙θ
年 |1月 イヽ日 (f時

"分
～ ″ 蒔 IZ分)天気 Jみ人 気温 :Z  ℃

作業者名

7ノ〃藤 ⊃花 議 %稚 η 曰 中
θ ヮ 中 ?■ 議 ツキ,十ロ θ協殊
9% 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

(表=が
::

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :催

(千 :3の
選 別 台

・計量器の清潔度 ―一一

・鮮度保持タンクの清潔度 つ
シー トは清潔に用意されているか つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:衛予
(0:00

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者:年

t&:rZ)c &'1c I

(肝 :tr)ノ  ℃鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄:ハレ雄― d14?

Z´

子  
〔 ゝ

′
｀

ヽ ´ /・

責任者確認欄 : (′

//グ



書式作成日 :平成12年 7月 1日

`伝

HACCP委員会 :/各 aふ (/o

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
乙ο

年 /ノ 月 /9日 (μ 時の 分～ わ 時 今

“

詢 天気 :ζ て
′
ノ気温 :  ζ

作業者名

ηた漁 つノ1lt地 の 七 曰 う名g
ノ島森 β 冷 フ、b"争 フ奉永
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ち森

(各 :め)

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

の

う

確認者:(務永

(μ /く )

キヤ甲ワ ロ

′
目′レ:/〔ら回目 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自イト (μ :′ο)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(″ :ノ0)

″=γ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(争 :ル )

θ、| 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉内の海水温度 帰港時
t6,4

Jr

く船内清掃記録〉
確認者 :跡

< b,?ot
)レd(7い 警

ヽ

イ
‐

／
／

森

ヽ

「
汁じ

確認者特記欄 :  喜 √1/rり 株た′４
‥

ゝ

ノ
し

責任者確認欄 :

脅

(カク)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : み ″ (レ
′

蓮別場での確認表
実施日 :平成 多0年 ftE l"l a ( Hot}r'-fWlzttl

〈健康チェック表〉 確認者クタ雄

(千 つ,)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

9
確認者:づ

%萄ヒ
(ビ4 :20)。選 別 台

・計量器の清潔度

多
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ″

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

棚者:みζL
(▼ :cD)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者
′)ヤ

(F /.t氷の状態 (■ :ID)た
鮮度タンク内海水温 (『 :ヽ |)√、 重
秋サケ腹部内温度 (P:1多D 2  ℃

な レ・

確認者特記欄 : tllt r\l 責任者確認欄 :

4じ

(/%ノ



書式作成日:平成12年 7月 1日 逹 畠4課 √矛

実施日 :平成 /1月 イ琴1日
( 彫 ′ 分～ 時/θ分)天気:墜

(健康チェック表〉 確認者:協赤

(72ク )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌弦永

(7:/υ )

キャッ 匝□

・水揚げ時の水は十分か

確認者:懇茅卜 (∠生茎22

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :2。 )

/2tθ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( (:261
℃

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
(5')ol

It

,多μ乙
にぽ暫

確認者 :跡

(ム :ノ ′⊃)

責任者確認欄 : イた 澤疑
確認者特言己欄 : 多 森
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 %改五   (/シo

選別場での確認壺
実施日‐平成ク 年 _lf月 (6日 (や 00分～ つ 時夕J分)天気 :房

=L気
温 :  み    n

(健康チェック表) 確認者 ;

(字 :a欝

〈選別場衛生状態確認表〉 確認者 :

(↑ :イ )

チェック内容 (選別前)

。選別台        ′

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :嫌

( ι:30)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(フ :反け氷の状態 (フ :よう) と
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 (り 5)Z L

責 任 者 確 認 欄
:_老

社 =燿
笙 l一確認者特記欄 : r Vjur



||||||1日 |口|||||■ ■ロロ■口■■■■■■口■■■■■■■■■■■■■■■■■■■口■■■■■■■■■■■■口■ロロロロロ‐‐Ⅲ
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書式作成日:平成12年 7月 1日
HÅCCP委員会

耽 澤聰
(物

実施日:平成と゛年 /
6Oa*bwl

〈健康チェック表〉 確認者:協林

(ツ :こυ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌務永

(字:μ)

■0□
rncf ( Q zwa

・水揚げ時の水は十分か

確認者:gィト (各 :≧
.2

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:′υ

′′く

“

 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ぞ z∂

θ |ヽ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
´

船倉内の海水温度 帰港時
(g′F

/  
℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :鱗

(あ :,ノ

責任者確認欄: イた d4*
確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ズ (磁

選別場での確認圭
実施日:平成 ン 年 √′月 色⊆1( mO Ol.- 時.ビ乙分)

作業者名

7ガ〃藤 9イた 1後 フ左 稚 フ ロ 中

σワ 十 あ■議 あ孝,ヶロ 夕啄殊
P4 10 12

〈健康チェック表〉 確認者

(千 :歿卸

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

(■:j・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

1$,sy
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:杉

(,∫2)氷の状態 (つ 泊,) こ

鮮度タンク内海水温 (Ъ :サ1) ∫ ℃
秋サケ腹部内温度 (つ :嘔″  レ  ℃

確認者特記欄 : (「
1/r.l 責任者確認欄 :

ケ

げ行



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :

('t,t

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成ノθ年 /

t. - tE ( ?ffi00n' - o 時″分)天気:√ ナ各―気温:月 /

作業者名

9ィた燿往 ?ふ北 フん 曰 夕島9
つ島森 θ か /山 崎 り奉永
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:多″ベ

t *,0J)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :鰍

(ク :0)
０
／
の キヤの 回□

It
EIF f :/P z@E : 3EIE : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉 確認者:督茅卜 (ψ :わ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ ジb)

/∂ `摯  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:9)

θ、′   
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
″

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時
(¶ :ノめ

2  ℃

く船内清掃記録〉

わ ιし
/｀

確認者:協痢`

(ι :aЭ )

森 yy,|

f「多

確認者特記欄 :  秘 責任者確認欄: イた漁

了クι

(ク今 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC矮員会:/21″4ノ

選月1場での確認表

実施日 :平成 沙 年 l′ 月 1ラ 日 (■ 時′ο分～り け つ )天気 Ч魚 気温 :∂  ℃

(健康チェック表〉 確認者 :

(く 多 :。
戸

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(イ千多⊃)

・鮮度保持タンクの清潔度

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
確認者 :

( { :2o1
・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(リ タ2)氷の状態 (r'g) fu

鮮度タンク内海水温 (ワ :″|)| ℃

秋サケ腹部内温度 ( 1,gD 7/ 'c

責任者確認欄 : 洵 じ

“

よ    (l%P1r(4)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : ζろ)

:+FX2 /2日

`時

一 /

確認者:多林

(β :θυ

(健康チェック表〉

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・ 甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :豚

( ?''u)

^r+ 
:/Q znEr :

□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(午 :o)

7し
g ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 7:2θ )

℃

θ、「

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
す

船倉内の海水温度 帰港時
(9,/a)

;c

)を身ゴとl′
｀

確認者:3看ト

(`:2ぐ )

tt(rt Zt
確認者特記欄 : 移 森

―
―
―
―
―
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ル
イ 摯 %た )

中 つ

作業者名

Эガ〃藤 つ たと ダ花 雄 クロ中
′
夕 孝9+ロ グ啄殊めしや 0■ 繰

商 10 12

〈健康チェツク表〉 確認者 :

(千 :R夕 )

〈選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台       マ

確認者 :

( 
∠L卜 :2二て))

.顧量顧鼻アララの

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

r 6' ,zPt
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ワ 採 )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

trL, p
(|ス 、)

薩肇者特記欄 :型
年 護 ‐

ト
ー
ー
ー
ー
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
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書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :る
生燥

(%)

実施日 :平成 ′θ 年  々 月 // 日 ,
時θ。分～ ?時 クa→ 天気:/′句

〈健康チェック表〉

作業者名

つイた漁 つふ地 フん曰 ζフ島9
つ島森 θ か 鈍 崎 2～た
9 10 12

確認者:移赤

(7の

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 :鰍

(′ :ィθ)

efTpz@e

キャfシ ロ

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:督茅卜 (7′宝二

漁場の海水温度 漁 獲 前

1 e:Zo )qrc
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:′θ)

θ・| 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
`ノ

/

船倉 内の海水温度 帰港時
(ζ :夕の

′  ℃

グ
契

ρ

ヽ

―
ク

＾「
ノ
′
し

ど

、

グル
タ

ヽ

、
　
　
／

確認者 :鱗

(つ :%フ )

責任者確認欄 : イた 澤魚 (′
//ι

ノ)(tV t ,)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 (t l(. ,)HACCP委員会 :ィ
L石ヱ

(し
イ

実施日 :平成
分)天気 :

(健康チェツク表) 確認者 i

(十 :昴

チ
:よ」∫:[

薩肇者グ蘊
(千 ガ )

。すE[言急進観冒馨属て丁百琢丁I正三正三I正三多
。L水あ書葺農は           η
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(b多つ
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

.推翼退li菫負≦色[翁1まI景
る
1二三三II:正三

1み

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(り 0)氷の状態 (ワ :θ)セ
鮮度タンク内海水温 (9,61 ) .I c

秋サケ腹部内温度 (ヮ ,ブ  レ ℃

責任者確認欄:をこ  (%1)(l ,,,>確認者特記欄:_型
車墨KK三 _

――――――――――――――‐‐‐‐ⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢⅢ・・・・・・・ロロロロロ●ロロロ■■■■■ロロロロロロロロロロロ|ロロロロ|ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ1日日日11日 111日11111111日 日1ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ111ロロロロロロロロロ1ロロロロロロロロl口lll
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書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (r`

実施日 :平成 θ 年 // 月 ' 日 (学 顧イυ 分～ 6時 ′θ分)天気 イ

〈健康チェック表〉 確認者:協林

(ψ :ぬ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:〔務永

(ω :/ο )

□

/,rg n^,
・水揚げ時の水は十分か        トワ

確認者:督茅卜 (“ :2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 ″ο)

f乙  ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ヤ :ノθ)

θtノ

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ノ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ア
レ ℃

|し化計〆′デ

確認者 :鱗

(銅 ′ )

責任者確認欄 : イた 澤魚
確認者特言己欄 : 多 森

拌し

( 
′r/r)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :′

絢うえ乳_(i1/P

選月1場での確認表

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■

時DD分～

〈健康チェック表〉 確認者 :

(`往 :。6)

(選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(■ :』p)
::選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか         つ

!量菫Z彙霧瞑量は          り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

< { }o>
・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者

( 7sz>氷の状態 ( r,&t (<

鮮度タンク内海水温 (り ″r)  |  ℃

秋サケ腹部内温度 (り :こ)ZL

肇 者確認欄 :イ ん二 κ亀電
硼 粘 那 :     (l1/r)



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :務
蕩稚

ζ
後

)

実施日 :平成フ θ 年 //月 ″ 日 (γ ttOθ分～ ι 時夕θ斜 天気 :rFイこ 気温 : ダ

〈健康チェック表)

作業者名

ヴた漁 ぅふ地 )ん 曰 う名g
あ島森 う か つ山 崎 のなた
9 10 12

確認者:傷赤

(″ :こり)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌務永

(ケ :″ )

e Q ,/Qzae :

国
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:自茅卜 (イ :ζ 壁

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ヤ 2θ )

/2.γ  
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7:2υ )

′・ノ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時
′

船倉内の海水温度 帰港時
( f:i a1

?c

グにおし
確認者 :鱗

(ι :′θ)

責任者確認欄: イた K//イ

"

,"r tl,確認者特記欄 : 喜 森



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 : (12

選別場での確認表
実施日:平成 4_0年 |1月 十 日 (千時00分～ 釈 時咳 斜 天気 :  気温 :    ℃

(健康チェック表〉 蹴 者 :徳

( :D∫ )

作業者名

藤形ノ
■
■
″ D花 議 η左 み l曰 中
9ヮ 十 争■ 議 り孝,十ロ り啄森
α 今 10 :2

く選別場衛生状態確認表〉 確認者:/1

(4妙 )

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ソ :ひ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか つ
・作業場は整理整頓されているか つ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( マ :o2L)氷の状態 (g@) 4<

鮮度タンク内海水温 (ゝFつ |) A  ℃

秋サケ腹部内温度 (V:Dレ) み  ℃

確認者特記欄 :

λ レ

r \Lq,t 責411臨欄:J勧確二 (″7)

れ し″



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

生澤聰
1//4)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2″ 年 F時ノヶ分～ 6時 /0が 天気:/μ各

作業者名

フ仏 漁 2ふ地 フん 曰 υ名9
の名森 Cか ?山崎 タタ泉
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多森

(F:/七 )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

の
わ

θ

ρ

確認者:嬌務永

(メ :2←→

う12イ
キヤ7匝固

,4@a&:{ 2EE 3回 目 4回 目

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:椰茅卜 (メ :夕 ←)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア :/の

/2t C℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ :S,

θ、|℃

船倉 内の水の状態 帰港時
フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉内の海水温度 帰港時
( f:Oq

Jc

〈船内清掃記録〉 確認者:協看憔

(6:ノ ′)っ
彼
７

イ
イメＤ

‘
ノ

ι
リル

θ
ヽ
く
ノ
レ

森

,し

確認者特言己欄 :  移 (//// 責任者確認欄 : イた 澤魚

r)ク

(参 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : `″

易奪慾
///p

選別場での確認表

分～∂牌と分)

作業者名

1ク〃艦 の′ガ左議 〕左 稚 η 曰 中
7ヮ キ 夕■ 議 フ孝,十ロ 発啄森
9冷 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :

( 4.: o51

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :猟

(■ 2υ )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :然

(4'@r
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認煮:後

fヽ :曖 )
氷の状態 (2:。。) た
鮮度タンク内海水温 (p:Ol)ノ  ℃

秋サケ腹部内温度 ( !:o2 I 2 ℃

確認者特記欄 :杉 紘  (じ っ )

多 し

責任者確認欄: ″″Zヒ

ら し

(ι
1/F)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : 夕 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

r+fi)rc+ tl 時ノ - fmfJar十 日(

作業者名

フイた漁 をふ地 フん 曰 め色g
9島 森 の か ク、b衝争 のなた
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:協赤

(,:/ぐ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌弦永

(F:≧0)
つ

０
９

再夕 匝□

・水揚げ時の水は十分か

1呈

『
′ X2回 目 : 3回 目 : 4回 目

〈温度の測定〉 確認者:g茅卜 (Pノ o)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:夕 C)

|)ι O ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

て
ノ

〆
， 0

′.| 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 〔 ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
ψ :金)

/   ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(す :

豚
錫イ

イ
わ

ヽ

レ
¨７ノ

、わ″
＞

ヽ

″

臨粘郡:葛 森 rl l, 1t

fλし

責任者確認欄 : イた 澤魚    (/%

ノンし



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :石

癖稲色
(1//1)

選別場での確認表

実施日 :平成 必 ゝ 年 lr月  ′ 日 (夕 時工三分～ フ 時 2ヽ詢 天気 :月  気温 : ダ
…̈ …

℃

作業者名

ヽ

″ ノ〃 藤 ⊃花 議 ( p花 稚 Q曰 中
}ヮ 十 9■ 議 りを,十ロ フ啄殊
g秀 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:夕笏ま
( ):>)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:多

(多 :40)。選 別 台

・計量器の清潔度 燿
β

θ
・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は 一 n

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

”
り

確認者 :

( 6'oDl
・鮮度保持タンクは清掃されているか        ヮ
・シートは全タンクにかぶせているか        り
・作業場は整理整頓されているか          f

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イ

(ン 。2)氷の状態 (フ :00)た
鮮度タンク内海水温 c9o[r I c

秋サケ腹部内温度 (70み )乙  ℃

確認者特記欄 :

多し

(tr4) 離都諦:儲  ぼ%)

なし



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ィ
生澤聰

終
わ

)

出港:漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成′θ 年ルフ月′ w 00 h.- { W)0 tt>

作業者名

0伍 漁 Qふ地 フん 曰 のag
つ島森 外 か ″山 崎 ノ

～
泉

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:多赤

(夕 の )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:嬌務永

(ダ :〃 )

キ9ン 匝倒
回 目 l0 2EE 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

つ

確認者:響茅卜 ('2θ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ぞ :わ )

17、 2 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:》ο)

0(|
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船倉内の海水温度 帰港時
(γ ?′ )

/       R3

〈船内清掃記録〉

ゥンιレ 澤
グ

ρ

～
イ
ン

確認者:3看｀

(午 :2´ )

確認者特記欄 :  喜 森

ヽ

"レ

(o4l 責任者確認欄 : イた 澤聰 ζ宅
免/)

かレ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん

た4К
ら

(1シ
′

)

選別場での確認表

実施日 :平成 Hodn- J p,oZh')

●

作業者名

lノ〃藤 η花 緻 フ左 稚 ∩ 曰 中
3ワ キ 9■ 議 ,孝9+ロ θ塚森
Q々 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(3:0

〈選別場衛生状態確認表)

確認者

(リ ジ0)
チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ″
″
θ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか θ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 駐
孵
ワ
リ

確認者 :

( さ)――:ι

'｀

て))
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(7:'rZ)氷の状態 ( 7 ,ot ) 4c

鮮度タンク内海水温 (フ :。1)0  ℃

秋サケ腹部内温度 (7:Э 7‐) 「  ℃

確認者特記欄 :

る し

(:0/3、 ) 責任者確認欄 : (o4l )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

生扇聰
/鶴

出港・漁獲から帰港までの確認表

塞聾早
:平成ノ θ 年 /θ 月 'θ 日 (2時/ξ 分～ ぐ 時2θ分)天気 :参 の

作業者名

う仏 漁 りふ地 らん 曰 Э島●
つ島森 夕 か :;う

'lLノ
1`1′(:;iⅢ

留奉永
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:移森

(2:数
「

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・水の投入は

つ
θ

確認者:嬌務永

0み :ξ )ヽ

Э

ク

リ

Э

キヤビイフ匝□
:ヶ,回目 3回 日 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:解イト (

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:′θ

lス マ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:じ0)

θlサ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時 姿4℃
〈船内清掃記録)

確認者 :鱗

(なっιフ)fこ

森

声ノじ

確認者特記欄 : 〆%θ 責任者確認欄 : イ左 潮魚

＼

バトし

η



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 場払

′
ラ重要 がシら)

選別場での確認表

作業者名

ブノ〃藤 η花 議 ヲ左 雄 の 曰 中
電ワ キ β■議 〈牙孝,十ロ Cマ 殊
9o 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:Sい

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:4乞ぶこ
(3:、い

。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

げ

珍

確認者

(タ ィδ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(ワ 2`)氷の状態 (フ :Q)た
鮮度タンク内海水温 (フ :。 |) / ℃

秋サケ腹部内温度 (V :oZ/) L ℃

確認者特記欄 : (′ヲリo) 責任者確認欄 :

を し

〆Ъ )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (/´

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成 ρ 年 ろ 月 ″ 日 (2時 ク分 ～ ι 時″ 分)天気 :て

そ ソ 気温 : 
ク  ℃

●

作業者名

ょ伍 漁 9ふ地 めん 曰 つ島9
づ島森 ⑥ 冷 の山崎 つ

～
象

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:協赤

(2:%ら

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

'船倉の中は

・水の投入は

ヽ
、

つ

確認者:嬌務永

(♪ :ヽぐ)

キの ン
ロ

\ //t@aL '5q2EEl : 3EE : 4EEl
・水揚げ時の水は十分か        つ

〈温度の測定〉 継議暑■解
'

て,:′●)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(7:ο0

台 ∴,
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(
F:θマ)

θィ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時
Cりの

ア    ℃

〈船内清掃記録)

絶議暑:G席種

(6:こ′)考
，

レｌ花な
啄

、
／
ノ
ン

森

だし

確認者特記欄 :  葛 (イグ 責任者確認欄 : 佐 縦

だし

の



書式作成日:平成12年 7月 1

HACCP委員会 :″

選別場での確認表

実施日:平成フ0年 wD2t+)

作業者名

″
、 り〃藤 ?花 議 Э花 稚 9曰 中
σヮ 十 7■ 議 ω孝,十ロ 9啄 森
9 め 10 12

〈健康チェック表〉 確認者てただア
(″ :よタ

(選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選別台        θ

.融唇霜窯ラララの層裏穫丁IIII正三II正三II革み

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ′

確認者脅Lズξ
(,デ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
ワ
η

・作業場は整理整頓されているか          ヮ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(,:δ2)氷の状態 (つ :° δ) と
鮮度タンク内海水温 (9'ol) f c

秋サケ腹部内温度 ():.o2) t c

確認者特記欄 :4西
■  (任 41)

が

責任者確認欄 :_∠
乏」(憂__   ご

つ/fl

る し



書式作成日 :平成 12年 7月 l日

HACCP委員会 :

化

2_年 力 月2`J(2時2θ 分～ 時/∂ 分)天気 :

(健康チェック表)

確認者:協林

(2:2θ )

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者:ギ執永

(み ノθ)。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。水の投入は

キヤビつ 匝□
)θ 2回 目  : 3回目  : 4回目  :

・水揚げ時の水は十分か         9

漁場の海水温度 漁 獲 前

(24θ )

/k2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:午グ

θ:θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
t? lot

0,2 c

〈船内清掃記録〉

だた移レ
確認者:協林

(撃 /の

確認者特言己欄 : 葛 森 (/%) 責任者確認欄 : 佐 彫ミ

ウレ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 l

(21オ )

〈選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(多 :t」釘・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は                 幻
・岸壁海水の状態は                4

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :

r3:flr。鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r7,fit
〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (7:ざ)た
鮮度タンク内海水温 (フ :ο7) ′  ℃
秋サケ腹部内温度 L)=ru ) z c

臨論記欄:/多拓百1(Q♭ 責任者確認欄 :  燃



書式作成日:平成12年 7月 1日

竺蟹℃P委飴
:生課

“
し)

実施日:平成 2′年 ″ 月 Z9日 (2時 20 ttγ み 時θ夕分卜天気∴ん澤イに気温 :  ご   ℃

〈健康チェック表〉

確認者:協赤

(2:υ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:(務永

(2:'o

すrO□
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

警認者:自茅卜 (ツ :「♭

漁場の海水温度 漁 獲 前

(2 争0

枠 2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(2:ィの

θl)℃

船倉内の水の状態 帰港時
つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ソ

船倉 内の海水温度 帰港時 ψ:わ

く  `  ℃

〈船内清掃記録〉

l多ガこZ‐ ι活

確認者:協林

(`ω )

確認者特記欄 : 葛 森



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :″

′療花;魔乙ρ

選別場での確認表

実施日 :平成 天気 :乙セ
(

作業者名

)ガ〃藤 解花 議 C左 稚 フ ロ 中

りっ 十 9■ 議 :7孝,十ロ り啄森
わ つ 10 12

〈健康チェック表〉 確認者://4

(2:3″)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(3:ω )。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(,9'{r)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

( P :/D )氷の状態 (ヮ :ar)タ
鮮度タンク内海水温 (),o1 ) [ c

秋サケ腹部内温度 (フ :P)ル  ℃

鳳器調:    (吻
P

を し

責任者確認欄 :

ん

(イン)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :る
L %

ら帰港までの確認表
: lFFl z''o+

作業者名

つ仏 漁 殊 地 つ,亀 曰 の色9
ο島森 ワ か つ山 崎 りを象
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:移

“

氣

r2 fut

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

r認者:嬌務永

(2/:g。 )

σ

Э
　
Ｃ キイリン 匝引

・水揚げ時の水は十分か

rne)t@zae : 3ElE : 4EEl

.)

く温度の測定) 確認者:g茅卜 ( ):。∂

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/:θの

/夕 g℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(?:ο→

θ、|  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 √ /

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉内の海水温度 帰港時
(争 :ぐり

/ '

〈船内清掃記録〉 確認者 :跡

(b'd)
)勿∠tへ

"ζ

移

『

Vこ

確認者特言己欄 :  多 赤 (/場″ 責任者確認欄 : イた 形魚 に 4

が し



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (ι

選別場での確認表

実施日:平成 多θ tt fつ 月万
〆

日 (》時力 分～ /時 ρ が 天気 :FD気 温 : fθ  ℃

〈健康チェック表〉 確認者
44湛r

(ル:炉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認都郷
(メ :′つ)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

t $:7P)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)
臨 者 :好

( 下ア′つ )
水の状態 ( Y'oF I 'f,
鮮度タンク内海水温 r t/:o{ ) | c

秋サケ腹部内温度 (7:Ю )多  ℃

確認暑特記杵 __J酢2正K・_ltO/」

を
し

業者確認酢 燃  ″)2ダ

な し



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 2θ 年

HACCP委員会 :

(2時 ～ξ ttθ分)天気:イ モフ気温:  /0

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ヾ伍 漁 ぅふ 地 ,ん 曰 ハ島9
ぅ島森 ´ か 7、 LJ"行 タタ永
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:多赤

(2:くら

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

>《フ

確認者:モ務永

(2:“レ)

０

つ
キヤt:ン 匝□

,2,14 2EE : 3EH : 4ElEt

・水揚げ時の氷は十分か 一一一一一一一→ ワ

〈温度の測定) 確認者:解♯卜 (P:οぐ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(プ θヽ )

/夜ζ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(∫ οぐ )

りヽ | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
,

船倉内の海水温度 帰港時
(μバ∂

ノ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 : 協林

( G :aD)

牟 し

蹴諦謝:喜 森   〆づ

f7ι

責任者確認欄 : イた 形駐 (′

/'ζ

,≧

)

27

″ し



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成10年  [υ 旦 日 (ガ 。 分～ m['/ al

'HACCP委
員会 :プち /乙 (

(健康チェック表〉 甲者:4復蕉子
(2炉

く選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

(3:ρ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

:よ」言[:::itii象 正三I正三II王王III多
。選別台は清掃されているか

:写壼[言基′多り覆『患懲耳|キ 2象        う
・作業場は整理整頓されているか          つ

琥
洵

確認者 :

(ι

く選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(ノ :ア //)氷の状態 TI年)と
鮮度タンク内海水温 (ウ :r6) / ℃ヽ
秋サケ腹部内温度 (つ :1フ ) Z_℃

喜程者確認欄: (′笏臨 者特記欄 :ん 面竃L

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
‥
‥
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 乙 θ年 ∠ノ月 2 (2ン
ピLそθ分～4θり天気:″ク

(健康チェツク表〉 確認者:協弟`

( ζ2_:%)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :鰍

(2:く∂

e 2'fAse
・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

η :ca9)

/午 eL~℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7 ″ )

θ .′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 α

船倉 内の海水温度 帰港時
1g:?c)

?:

夕勿とひプリ4,言
確認者 :跡

(ぐ :ぐθ )

(′窃
鱚 言己欄 :褻 (/o4, )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (茂

選別場での確認表
実施日:平成

｀
フ9年 E rVw 時r6分)天気:6

作業者名

⊃ノ〃藤 勾イ左議 0/た 稚 η曰ゆ
わ ヮ 中 0■ 議 り孝,十ロ θ啄殊
9場 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

r >,}fi

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
臨 者 :褥

(プ :≧。)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者%r
(`:ジp)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

r l, 16t
氷の状態 (り :l千 )を
鮮度タンク内海水温 (り :絆 )「  ℃
秋サケ腹部内温度 ( 9:1t) ? c

臨甜部:    (1ン )

タ

責任者確認欄 :

( ′う≦シζ)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

`全

ブ年 /てフ月 2ム (ノ 時ι/芥～亀ノ

HACCP委員会 : /

〈健康チェック表) 確認者:協林

( P:8ら )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者11務永

(ア :ん )

Eキリ 1匝彊

・水揚げ時の水は十分か        >

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/1ノ′

`牟

イ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア Zυ )

θ̀ /℃

船倉内の水の状態 帰港時
つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
″

船倉内の海水温度 帰港時
(ヽ わ

β  ℃

形屹ιし
確認者:協林

(6:ア )́

責任者確認欄: イたげら2



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCPa員 会 :修

添
ι
zノ

選別場での確認表

〈健康チェック表〉
確認者 :

(乙 :汐

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

`″

ρ往
(3:/sl。選 別 台 ノ

ク・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

.Z票お暦冒置[用
意されているか     ι

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか ζ
確認者:チ

r b,f-)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

>η

り
・作業場は整理整頓されているか >`フ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(, 'tl'氷の状態 (フ :″)2
鮮度タンク内海水温 {l:p() | c
秋サケ腹部内温度 (フ :1つ ) 多 ℃

確認者特記欄 :

そ し

(←り 静離認欄:こと』⊆≧}(権 )

ん じ



学L気温:

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成 2θ年 υ月こ1旦 i>時 ぐσ分～丁時:0分)天気:`

´ヽ
●

　

　

　

　

　

　

ハ〓

く健康チェック表〉 確認者:協″К

t L :To,

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者:モ務永

(ア :″ )

キク 匝廻
EIE /:q, 2@e

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア /′ )

1年θ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( 1/θ )

θrl℃

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

編者:移療に

(ゞ :〕 o)

Zこ れ

責任者確認欄: イた



―

書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : 冨1和 )

蓮別場での確認表
時20分 )

作業者名

0/〃 藤 0花 議 つ左 稚 Ogゅ
θし十 0■ 議 η孝F+ロ θ啄森
′ 為 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :

1 z-, 33l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者

`″

沢資

(多 :Cポ下選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているかン
~

ノ
~~l~1‐

′Ha割 し π ]コぃ し ■ し ｀ V O′ ′V

海水の清浄度は                 >σ
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は θ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

″

ｎ

確認者:ケバ多

(ぢ つD )
・鮮度保持タンクは清掃されているか        り

。シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(フ :2D)氷の状態 (v:l&) 4,
鮮度タンク内海水温 (`岬 :「 %) 1  ℃

秋サケ腹部内温度 (η :ゾ )ク ℃

確認者特記欄:4色  ←%、 )

イまし

責任者確認欄 :

4 し

`Dん

ρ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :ノ各 傷移 で94,

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成 2″年 /ιλ 2σ狛 (と時豪必 ～ι 時´鉛 )天気:く す
′
ノ気瀑J ′

. ℃

〓ヽ

作業者名

ヘィた燿気 あふ地 9ん 曰 つ島9
/喜森 忠  ノ

'「

9山 崎 つなた
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :

(2:←a

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0⌒

つ

確認者:嬌務永

(P:Oο )

キのン 匝廻

・水揚げ時の水は十分か        > プ
ロアθ′2回目 : 3回目 : 4回目

〈温度の測定〉 確認者:自イト ( )ソフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ヌ :″ )

/仁 ヮ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 .

(J /θ )

′′ノ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 グ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
″

船倉内の海水温度 帰港時
( f :2b)

jc

〈船内清掃記録〉

メιらとフIZl1/ν

｀ ？
彼
７
１

ｆ
イ

４

ρ
，
ル

確認者:協林

(ι :″ )

硼締鋼:喜 森

グ ι

ごちθ 責任者確認欄 : イた 澤魚

んだι

化 沙



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会

4、
i/ちζ芝タ

選別場での確認表

ヽ

●

(健康チェック表〉 確認者:%″′
( >:ts1

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ィたガ
(3:ラ剪。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 卜の

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:多 だヱ
( b: lo t

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか        つ
。作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:/夕√師
()ア :ノ2)氷の状態

L( y: h, ) lL
鮮度タンク内海水温 (フ :ll)i ℃

秋サケ腹部内温度 (η :1ル)み  ℃

臨 者特記欄 :J面
笙  dη

毎し

責任者確認欄 :

襴Lν

(lり



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : Z多ダ
髪4 1/ジ

先P

０

●

“
・

―
―

―

―
―

―

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

Ｆ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

ｌ
ｌ

ｌ

■

■
■

■

■

確認者 :多

(2:負))

(健康チェツク表〉

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

(ア :(ク幼

キ0巨 剥

・水揚げ時の水は十分か        >

漁場の海水温度 漁 獲 前

(フ イリ

/佐5 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( アハ「
)

∂、′  ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ″

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉 内の海水温度 帰港時
1( J2t

?c
確認者:フリた

( C「 /ァ )

確認者特記欄 :

ι′年 θ 月 滉ろり分～ぐ
~時
′ (τ ク



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/ (笏

選別場での確認表

天気:乙t:

へヽ
き　　（一一一）

▲
．

作業者名

%〃 藤 %左 議 フ左 稚 』 曰 中
魁 ヮ 中 5■ 議 フ孝,十ロ 錦 森

9修 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(み :フ戸

く選別場衛生状態確認表〉 確認者:4み

(ラ :/gl
チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者移

(夕 ρ)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :甕

(ツ :|ワ )
氷の状態 (フ ガタ)

鮮度タンク内海水温 (ワ :fξ ) 1 ℃

秋サケ腹部内温度 (9:lq)乙  ℃

確認者特記欄 :

繊

dIP 責任者確認欄 : にっ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :そ

ん多ィ荻
ご

′ グ

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ノ θ 年 /ιtt ι

'日

(ん時な0分～ ゞ時 ″ 分)天気 :ι 澤グ 続` 温 :
∠

Ｌ
ｌ
■

●

゛
●

作業者名

lFaふ 2舌烈ί 3 ιιlフ 4子らの
5のみ一 6つ 7ψ 4参 8わ よ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:う鷲ζ

(2:⑭

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

ゆ

確認者
%升老定

( ) 'ttt>
で
つ
ツ
鯛

キャビツ 自
ヽ
′

，旧
（
ヮ

υo 2回 目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者:G子不   (夕 をク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア ″)

/た′ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :″ )

θ、/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 D

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ノあ

2   
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

(す/′ )%娃 ′ι

硼甜謝 :杉    影 フ)

ι じ

責任者確認欄 :  ″

7分し

(多 )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : ≦財フ

選別場での確認表

実施日 :平成 電メ〉年 E f W7O-"-

Ｙ
●

ヽ
●

作業者名

qノ〃藤 功 左議 9花 稚 3曰 ゆ
ワ キ 3■ 議 )孝,十ロ 9啄 森

, あ 10 12

(健康チェック表〉
確認者

だ

( ジLな )

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか         つ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

術
伸

確認者 :

(多

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

( g「 :ヽ2壼
0 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者彰グ¥種生
(り :κЯ

氷の状態 (フ :8)47_
鮮度タンク内海水温 (7:〔争) 「、 ℃

秋サケ腹部内温度 (γ :15) z  ℃

確認者特記欄 :

の し

(隊? 責任者確認欄 :

ち し

(`η )



書式作成日:平成12年 7月 1日 縫 会:ん乙場彰∂

実施日:平成2θ 年/′ 月 ι日(`2時 lθ分～ 5ビ′分) どぞク気温:

‥
も

●

０
●

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

■

■

〈健康チェック表) 蹴者受封嬌甕
(2ぐひ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者′冨7吟
(ノ :こと,)

再θ 匝口

水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:奮ヱ (リ カフ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ′7′ )

1颯 ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :″ )

℃

′ι/

船倉 内の水の状態 帰港時
0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ´

船倉 内の海水温度 帰港時
(′ じめ)

2 ℃

ブタ22にノ〆/デ
確認者:饉翼久
(舞:/D)

責任者確認欄 :

謳璽L特言己欄 :タ フ多



|口11日日日日1日]11日日日]日11111日 111111日 1日 1日日日日ロロロロロロロロロロロロロロロロ■ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ■■口甲ロロロロ
'日

日日日日ロロロロロロロロ●ロロロロロロ●●●●口●●●●由●●●●●●●●■‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐―――――――――――――――――――

書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :%み
イ術L>くも )

選別場での確認塞

ヽヽ

●

´

亀
Ｊ

(健康チェック表〉 確認者移√
():タ

〈選別場衛年状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者レ〃場濯l
(多 :Aダ )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ク :´ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者イ
(ツ

 :tで |)氷の状態 (フ :/す)2
鮮度タンク内海水温 (7:16) ′、 ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :fつ  z  ℃

観者特記欄:塑こ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 んを ″歿
ζ%ダ

田甦0漁獲理塾量港までの確認表

く健康チェック表〉 確認者劣

(と :ζつ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者%
(り :αフ)

tr7 V02EE :

キャθ 匝口
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        >。

( ;:ノ′)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θ )

1ら 、プ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( メ /θ )

θ、|

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時

0

船倉 内の海水温度 帰港時
(件

")ノ       ℃

りのだし
ヘル″≠′

確認者:嫁移象

1 l,c{) I

責任者確認欄:  ′ノレρ確認者特記欄: ライン



書式作成 日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :/ cl・/

選別場での確認表

へ

●

く健康チェック表〉 者

　

ヽ

認

　

＜

確

〈選別場衛牛然態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者
檻

(ス :r。 )

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は             り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :

(ぶ
f。

)

。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

(フ :だ )氷の状態 (フ :隣)色
鮮度タンク内海水温 (▽ :げ)/ ℃
秋サケ腹部内温度 (フ :ハ )Z L

責任者確認欄 : 癖確認者特記欄 :J鉾
庫彊L‐



書式作成日 :平成12年 7月 1日

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

く船内清掃記録〉

ρ

確認者:導務永

(Pθ )́

確認者 :鱗

( <:70)

の

I O)zne
の

キ脅̀tん 式ヌし

(健康チェツク表)
確認者:協弟`

(乙 :ヽQ
工

Ott g

作業者名

IF;ィ五紅 物魚 沖 0ん曰

θ 浄
?、し,研行 フわたσ島森

12
9 10

(P/∂ )

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海 水温度

ル υ

イた藤 珍



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :係
   (/γ

選別場での確認表

●

(健康チェック表) 柵 者 :グ

(Σ二戸

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者,ぅ多質昇
(3:20)。

選  別  f)                              レ｀
′

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者Z亀死夏
< 6,ao)

・鮮度保持タンクは清掃されて

。シー トは全タンクにかぶせて

・作業場は整理整頓されている

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(7 :/のリ氷の状態 (フ :´ ) と
鮮度タンク内海水温 (ヮ :r/)ノ  L
秋サケ腹部内温度 (ワ :/zl _2 ℃

確認者特記欄:.4ヒニだ≦l_



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

'資

ク年 /′ 月

'日

(Σ 時ゾ分～ w0 5i) ルイ` 気温:

ρ
　
‘

●

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
日
１
１
日
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

,そ″りどマ
ト
 :″グ

(船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者:リ
(′ :ι″ )

______三 ゴ =ニ ー ー → で

レ ク

u ?, o7@a

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

く船内清掃記録〉
確認者 :鱗

(6,F1

責任者確認欄 :

(3″ )

漁場の海水温度

船倉内の水の状態

船倉 内の海水温度

エ ツ

つ光 個 b亀 9__
作業者名

玩江漁 の妹札
0山 崎

′木彙
12

の島森 0お
9 10

確認者:ち林

(2:倫グ )

確認者特記欄 : /g//′ )

″ レ

イた漁 (2tr7t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ルち勇マ (% )

選別場での確認表

E ( zRSo t-

む

,

〈健康チェック表〉 確認者:こ
Z死ス

(2場戸 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :笏

(2:力 )選 別 台 グ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
つ
つ
リ
ソ

確認者:ィあくア
(ア :√ 。)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

。作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イ

( 7't\ )
氷の状態 (フ :/2) え
鮮度タンク内海水温 (フ :fζ )  r ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :「準)z ℃

確認者特記欄

な し

(P/1ノ 責任者確認欄 : 。たシ′≧:)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ?こ革 /多 月 ノ 時ζθ分～ 6時0∂ 分)天気:凛 め ′0 ℃

確認者 :豚

( 2 :so)
備 内衛生状態確認表〉

チェック内容

`甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

=―一→ Q

>∠
フ 7:θ

じ回目回 目

・水揚げ時の水は十分か

く船内清掃記録)
確認者:彪認氷

(6:ιυ)

責任者確認欄 : イた漁 ″ θ

)`み
っltt ιト羊

一げ

う
～
ク

(健康チェツク表〉
確認者:ち林

(と :夕場

エ

つ名q
へふ七 〕鬼 個

作業者名

下仏 紅
′哺J綺 チ木彙つ島継 メ ″

12
9 10

く温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(イ /“

r,二
℃
　
　
一

船倉内の海水温度 漁 獲 前

()/り
θ、|℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

市 い し



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (杓ィ ′)

選別場での確認表
実施日 :平成 分)天気 :

ウ

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

Ｅ

日

―

―

―

―

―

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

日

―

―

―

―

―

―

Ｉ

Ｅ

■

■

■

■

作業者名

フノ〃艦 Qイ左議 〈)左 稚 a曰 中

'ワ
十 7■ 議 ( ン孝,十ロ υ啄森

〕 ん 10 12

〈健康チェック表) 確認者:/た

(2::ダ )

く選別場衛生状態確認表〉

チ
T4ク 1容」

選別前)              レ。
確認者 :

(ろ:汐 )

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度            り

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか レ

９

０

確認者:イんだ3
(6フD)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イル療手
(フ :|1/)氷の状態 (フ :rs― )`

鮮度タンク内海水温 (フ :ハ ) |   ℃

秋サケ腹部内温度 (η :rワ)z ℃

1%|

多υ

確認者特記欄 責任者確認欄 :

つ し

r("4 p



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 マ ′ 年 /″目(2時

'∂

分 (ク気温: /θ

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船奮の周り|]

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :漱

(P:αグ
つ

)御″環f

回ロ ア
:"回 目

・水揚げ時の水は十分か り

く温度の測定〉

〈船内清掃記録)

イた

確認者:協痢ト

(←:勧

(物

漁場の海水温度 漁 獲 前

でメ/θ )

rζ、ξ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,〃 )

θ t

℃

ノ

船倉内の水の状態 帰港時
つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
夕

船倉 内の海水温度 帰港時
(争

'02  ℃

(健康チェツク表)

6年彙

確認者:協弟`

(Σ り

誕蓋薯特記欄:在 森 責任者確認欄 : 漁

慮 し

―
― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ― ¨ ¨ ―

… … … … …

¨ ¨ ¨ ‐ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ |||||||||||||||||||||||||||||||||||||



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :ィ

方輌豚冨 fわ
)

選別場での確認表

実施日:平成 29年 /∂ 月 √∂ 日 (2時 ζ紛 ～る 時
「

フか 天気 :ク 気温 : ∂  ℃

行

作業者名

9ガ〃藤 のイ左彫なく⊃花 雄 ノ曰中
9ヮ 中 1■ 議 :ツキ,十ロィフマ森
0今 10 12

〈健康チェック表) 確認者ィル
(Z:夕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者4
(多 :/つ )・選 別 台

ワ

ワ
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか イ 臨 者 :燃

(ζ :鋤 )
・計量器は清掃されているか            岬
・鮮度保持タンクは清掃されているか        り
。シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか >フ

く選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ぢ :
氷の状態 (∫

")た鮮度タンク内海水温 (わ :てム) ′       R3

秋サケ腹部内温度 (√ :ご7) 2 ℃

確認者特記欄 :

寄 し

tc
( t /rs) 責任者確認欄

こ に

ttozF)



書式作成日:平成12年 7月 1日

2′ 年/∂  月_7 日(ア 時/′ とυ分)天気:乙 ιり

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船営の周りIま

・船倉の中は

・氷の投入は

―
Pっ

一
レ

。

確認者:t引入
( ) 20)

確認者 :

(ケ:ン

イた漁 イ
7ァ

)

o
lEEJ
I

;? cPEE

。水揚げ時の氷は十分か

く温度の測定〉

(船内清掃記録〉

¢千1て
ヽ
a)し

責任者確認欄 :

(健康チェツク表)
確認者:移林

(ノ :/θ )わ光 曰 つ島9
作業者名

ld江 澤疑_νふ名
ら、LJ碕 )看彙

12

D島 ふ ③ 浄

9 10

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の氷の状態

船倉内の秋サケの状態

(f 
'?o>

船倉 内の海水温度

0し



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : tlYo I

選別場での確認表

あ)頬 :β′実施日:平成 乃 年ら 月 E r 3w@i- [w

●

蒙

不
浙
胃
ト
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー

(健康チェック表〉 確認者 :

(多 :20

く選別場番星状態確認表〉 確認者 羅

r) +n・ 翼壁  カリ  ロ

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

９

θ

０

０

確認者 :

r$,0o1
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者イ

(′ :″ )氷の状態 (/:膨)な
鮮度タンク内海水温 ( ι:タワ)  1  ℃

秋サケ腹部内温度 (`:伊胸 み_三

rloz y悪者制欄:立L乙=



書式作成日:平成12年 7月 1日

:平成
'∂

年/θ月‐g 目(3時ιι雰～` ≧彦卜)天気:(ιク

(船 内衛生状態確認表〉

チェック内容

,甲板は

。キャビンの中は

・船奮の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

一

´

確認者 :藤

(メ :ノa

キの 巨彊

, ?∂
2回目 3回 目 4回 目

ギ二
ら

ヽ
‐

，ヽ
レ
一

フに■l｀

ク。水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

く船内清掃記録)

:あ

磋認者:協菊憔

1 $:?p)

〆レタ責任者確認欄 : 漁た′

■

‥

′

ノ

漁場の海水温度 漁 獲 前

ス′″

/ぐ17 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア :物 )

∂tノ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 一ρ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(ダ

タ ℃

〈健康チェツク表〉 確認者:ち弟`

(, 2′ )

忌者憾欄:豊 林

イ レ

―



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : /%)

選別場での確認墨
実施日 :平成 20年 ′ 月 E rJ w"o ^- 

6 H

(健康チェック表〉

作業者名

フノ〃藤 9イた感 αた稚 σ曰中
θヮ 十 ,■ 議 σ孝

'十

ロ 9啄 森
9 10 12

確認者椛

(ノ :c動

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:イ多くこ
(3:デ秒)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

硼 者 :豚

(″ :の )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

く選別 。計量後の温度の測定〉 確認者イ乞江天
( 6s7)氷の状態 (ノ :サ年)と

鮮度タンク内海水温 (δ :見 )/、 ℃

秋サケ腹部内温度 (あ :夕つ z ℃

責任者確認欄 :_∠
颯熱魔負__確認者特記欄 :_∠

黛を立生狂
・

  (|夕 3)



■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ 口 ■ 口 ■ ■ 口 ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ ■ 口 ■ ■ 口 ■ ■ ‐ ‐ ‐ 口 ‐ ‐ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ロ ‐

… … … … … … …
― ― ―

~―
― ― ― ― ― ― ―

書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 2 o+ /On 日(と 時りθ分～

'時

升θ分) xn'l

た′

ハ

ー

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船奮の周り|ま

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :藤

(夕 :の )

一

レ9

回ロア :の回目
ρ

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉

〈船内清掃記録〉

タゞノZい 発≠昴

確認者:協痢憔

(夕 :ッυ

責任者確認欄 : 株

(ゞ :/θ )

漁場の海水温度

船倉内の氷の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サゲの状態 帰港時 ′

帰港時 ウ
ぢ ℃船倉 内の海水温度

(健康チェツク表)
確認者:協弟`

(2 :Sθ )

確認者特記欄 :

☆》ι

(/a/∂



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :鷹
π『

(/2)

選別場での確認塞

実施日 :平成

●

〈健康チェック表〉 硼 者 :株

(2:40)

く選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :儲

1 ): lo)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
確認者:イ

(す :ρ・計量器は清掃されているか            >フ

|,三千[」′,'E『魚[耳 |キ21: IIIIII三

`ら

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:%落、
(ク :υ D)氷の状態 (イ :∫ど) た

鮮度タンク内海水温 (`チ7)κ  n
秋サケ腹部内温度 (ア :Э。) 2  ℃

責任者確認欄 :_蜂 生 夏虔【_確認者特記欄 : (lb/b)



書式作成日:平成12年 7月 1日

:平成′σtt β星_丘 目(と 時ゞ ∂分γ ∈時ノ∂分)天気:く

4第ザ′て成戸ι

―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ロ
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
ー
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船奮の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

羅議者:違酵黒

(? t2a)

ら

一

つ

回目 〕Oυ 2回目

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定〉

く船内清掃記録〉 確認者 :

(Ci弓″

責任者確認欄 : イた漁 (′

′
2,4′乏夕)

″ υ

エ

φ色9
作業者名

″/た に のふ北 りん 曰

り山碕 多
～
縫

12
ぅ葛森 0片
9 10

ι

〈健康チェツク表)
確認者:協林

(21夕 )

確認者特記欄 :

漁場の海水温度 漁 獲 前

(72)′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

πP/す )

θt/ 
℃

船倉 内つ 水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 : (/a/4)

選月1場での確認表
1輛

●

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

ヮ

２

ク

Ｒ

ソ

確認者 :

(夕 :fb)

天気 :月｀

〈健康チェック表〉

作業者名

9/〃 藤 のィた機J ⊃花 稚 つ 曰 中

ワ キ ⊃■議 勢 猾十ロ つ塚森
9 10 12

確認者:4ι

(2:3S)

(選別場衛牛状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

( 2:/奮→

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         レタ

・海水の清浄度は                 >2
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イ覆碩夏
(ザ プ )氷の状態 (6:配 )催

鮮度タンク内海水温 (b:巧7)2、  ℃

秋サケ腹部内温度 t [,r&t 2 c

責任者確認欄 :_資 笙J薩醸_確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

"実施日 1平成 ″ 年 /∂ 月

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

時 いヽ ～ wl0h')

確認者 :豚

(5 こZ多 )

□

) ', o,t^u 3回 日 4回 目
回 目

・水揚げ時の水は十分か レフ

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉 懸者:協林

(6/∂ )

j多ブ
`[lLし

り`

“

マ
イた糸 0)

″ υ

(健康チェツク表〉 確認者:ち林

と :0)つ光 曰 の名9
作業者名

⊃ た
′

１

‥ 漁 嚇 北
ノ山 喧 二 ノタ象

12

θ島森 3浄
9 10

漁場の海水温度 漁 獲 前

(1毛 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(P:2わ )

℃

0、 |

船倉 内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度

―――――――――――――――――――――‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐‐・・・・・・・・・・・・・●●●ロロロロロ●ロロロロロロ■■ロロロロロロロ■ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ1111111ロ ロ1111111日 日日日日日日ロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロロ|



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :4た

燿ス
(D争 )

選別場での確認表

実施日 :平成

作業者名

0ノ〃艦 物 た藤 θ花 雄 ワ曰ゆ
1ノヮ 名レ Э■ 議 物 ,ナロ 2啄 森
9 10 12

(健康チェック表〉 確認者 :

(2:2「 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:篠

(3:′ケ)・選 別 台 一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

Zシー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は り

チ「よ][[:[:i:it象            Lア
・鮮度保持タンクは清掃されているか        増

.鷺翼鷹li茎色≦名[翁軍:百城
るか ―一―一一

IIる

〈選別・計量後の温度の測定〉
硼 者 :薇

(イ :T7)氷の状態 (/メ)乞
鮮度タンク内海水温 c {,e{l I c

秋サケ腹部内温度 (`:タフ) フ   ℃

確認者特記欄 :

を し

(9ァ ) 責任者確認欄 : (%)



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HAC伊 委員会 :ィ
生澤聰 ゐ

実施日 :平成 みク月
t.la (>H iei- w 2oa'>

〈健康チェック表) 確認者:協赤

(2:0)

く船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

確認者:壌開入

(ア :。2)

船倉の中は   一一~
キヤビンフ匝ヨ

3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か        レク

疏 春 (32

漁場の海水温度 漁 獲 前

(′ /ν )

/ιrゲ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ア:/ノ )

θ`
,  

℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
フ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ψ 2ク

θ̀ノ  ℃

く船内清掃記録〉 確認者:協看憔

(ケ :1秒 )

特仁芹じ

責任者確認欄: イた
確認者特言己欄 : 移 森



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/■ 7路 (7/r)

選別場での確認表

作業者名

Cノ〃藤 D花 緻 9左 稚 ⊃ 曰 中

タヮ キ ヲ■議 ν ,十ロ つ啄森
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:イ

(2 ,]l)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:/

(多 :わ )・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

β

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

２

フ

９

タ

フ

確認者 :

(♂  :ρ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(フ 4)氷の状態 (ハ 2)を
鮮度タンク内海水温 (フ :′マ) / ℃

秋サケ腹部内温度 (ワ :″
' 

℃

確認者特記欄 :

し し

(〔夕
|)

責任者確認欄 :

多 し´

(脅 )

●′



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :ズ缶 彰酪  (2イ )

実施日:平成2θ

確認者:移弟`

(2:Sの
(健康チェツク表)

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

。甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

確認者:連酵入

( j:oq

[__:li,,2:::`1__」   □

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
9

船倉 内の海水温 度 帰港時
ψ2′ )

θ

` 

℃

磋蓋者:霧林

r9,00>

でに″レ

責任者確認欄 :

a
t /Qo)

―



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :′ (る )

選別場での確認表

実施日:平成 20年 E )On r2w 時だ
「

分)天気: '

作業者名

9ノ〃艦 フイ左 1後 %稚 り 曰 中

ダヮ キ 9■ 議 ワ孝,十ロ ワ啄森
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

t z,3h

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :

t 3, (o)・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チ
Tttζ:3層鷹香崎I績なか す____一――一一―撃2
・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        η
・シー トは全タンクにかぶせているか        り
。作業場は整理整頓されているか          >′

(選別・計量後の温度の測定〉 確認者:切れ脈熟
(ヌ :/堅

「
―

)
水の状態 (フ:″ )往
鮮度タンク内海水温 (フ :rlリ   イ  ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :√ 5) 乙  ℃

確認者特記欄 :

ク し

(7ィo) 責任者確認欄 :_∠
み 髭 笙  げ る

)

簿 し



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

耽 燥
(し )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2∂ 年  7月 27日 (2時 ∂分～ ζ時/′ 分)天気 :r∫歩じ 気温 :

確認者:響茅卜 (夕‐る )

(健康チェック表)

作業者名

けた漁 Zふ北 9,花 曰 夕島9
?島 森 ν か の山崎 グを泉
9 10 12

確認者:ち扉木

υ :力)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:嬌シ永

(3:ιb)

・氷の投入は ; `192回 目 :

キタ 匝□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か 一一一一一一一→
θ

確認者:協痢憔

(年ろ )

責任者確認欄: イた形れ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ラ ″ )

/ι、θ P

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7′∂)

θt/ 
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(ルノい

2 ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :ノ
ヵノ愛メ777)

〈健康チェック表)

作業者名

コノ〃藤 ノイ左妥後 フ左 稚 0曰 ゆ
タヮ中 り■ 議 ワ孝,十ロ 97森
9 10 12

確認者:/%物褒
( L,JF)

(選別場衛牛状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者:グ

(2:/。 )

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は
                 フ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >′
・計量器は清掃されているか            ′

確認者 :雄

(夕 7,)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 l1 'r7 t &
鮮度タンク内海水温 (7:f↑ ) / ℃
秋サケ腹部内温度 (7:√r) 2 ℃

者

　

９

臨
　
＜ :/」⊃

確認者特記欄 :

責任者確認欄 :コ

“

≠名Z肇__



書式作成日:平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 : (‰ )

実施日:平成′θ年 E ?2n t2mfots- fwJln-

確認者:督茅卜 (〕′2竺2

(健康チェック表〉

作業者名

マヽイた漁 ジふ北 つ た 曰 y tt g

ο島森 9冷 り、b崎 Э本泉
9 10 12

確認者:多赤

(21%ο )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者 :豚

(2:ゞり

船倉の中は             )の・ Iri Йtt υノ■rlふ

。氷の投入は
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

(船内清掃記録〉 確認者:協看`

(年 :/ξ )

掃房ト７ノ
し

η多く
ヽ
　
ン

責任者確認欄: イた (秒
確認者特記欄 : 喜 森

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 οθ)

/617 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :0∂

θヽ | 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海 水温度 帰港時
(≠ :aの

/   ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イπ聟つ 1(

選別場での確認表
実施日 :平成

作業者名

%〃 藤 ●イ左 屁後 9花 稚 フ ロゆ
σ ヮ 十 つ■ 議 7孝,■ロ )協 森
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

(2:1つ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:イ勿多孔
(タ バ )

。選 別 台 フ

″
β

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか = 確認者

(,多 υ)

・計量器は清掃されているか            つ
。鮮度保持タンクは清掃されているか        ガ
・シートは全タンクにかぶせているか        >0
・作業場は整理整頓されているか          っ

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者:イル

r 7,O>
水の状態 (ン :ル )之
鮮度タンク内海水温 (7:7) ′ ℃

秋サケ腹部内温度 ( 7'/o) z c

確認者特記欄 :

をし

(7/z7) 責任者確認欄

ち し

(秒 )



書式作成日:平成12年 7月 1日

2ι日 (2時 F鉛 ～ ξ 時力 分)天気 :潔ク  気温 : //
実施日:平成 2a年  後

ワ,た 個 フ亀型 _
作業者名

リィた超に_つ麻 地
の、b崎 ?なた_の島森 Э 浄

12
9 10

(健康チェツク表)
確認者:ち弟`

(2:`る )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:邊開入

(2:So)

:f告目2:● 2回目
。水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉 内の海水温度 帰港時
(γ :/2o

ユ:′  ℃

(船内清掃記録〉

j多 lt ι̂陽イ

確認者:協痢
～

( S :Ztz)

責任者確認欄 :

確認者特記欄 : (饂 )

ヒ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC矮 員

含
:律

 (径
)

選別場での確認表
塞生日量感⊇ 年 7月 J日 (2墨ぃ ヽ～7時 /%詢 天気:″つ 気温:′ / ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

の〃藤 ノィ左議 ノイた 稚 7曰 ゆ
θ ヮ 十 σ ■ 議 ソ孝,■ロ θ啄森
9 10 12

確認者 :

(2 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:4易縁賓
(2:争 )

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:呵♭呼な
(夕 :ζЪ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

く選別・計量後の温度の測定)

確認者:ィみ廉乙
(フ :/ο

)

水の状態 (フ :2)を
鮮度タンク内海水温 (Y,qt / c
秋サケ腹部内温度 (Y 'lo) Z c

確認者特記欄 :

多し

11/4 > 責任者確認欄 :

舞

( 'レ

`ξ

)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :務

基移 (mマ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′′
年 ′ 月 多γ珀 (2時 夕θ分～

'時

′o2)天 気 :

作業者名

oイた漁 フふ地 ⊃ん 曰 ぅ名9
θ島森 ρ 冷 ろ山崎 つ夕永
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:移弟`

(2:ちク)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

Ｑ

ク

の

の

確認者:厖滉衆

(ノ :′。)

キャくン)匝ヨ
氷の投入は

      翌
日

多 り 02回 目 :錮 目 :掴 自

水揚げ時の水は十分か        >9

〈温度の測定〉 確認者:督茅卜 (〕 :/ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(3 / θ )

/``7 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
″
釘

ノ

，

船倉内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ρ

船倉 内の海水温度 帰港時
(μ :写

 ℃

〈船内清掃記録〉

好
rτ 庁ι

確認者 :跡

(C,θ )

確認者特言己欄 : 3森 (mθ

η υ

責任者確認欄: イ左株

声
「

レ

(aご



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :4た琢艦  (2

選別場での確認表
実施日:平成 20年 月 2{「 日 ( ffioo 

^- 
2 n+ l5al

作業者名

つ/〃 藤 ?花 屁 夕/た 稚 の 曰 中
9ヮ 十 9■ 藤 θ衆F十ロ ″啄森
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者多揉夏
(3:0釘

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者イ
(ン でD)

。選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか         トヮ
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は ワ

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか >

９

ワ

確認者:召Ъ蒻誕
(340)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか 〉9
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :径

(ア :/,)水の状態 (7:/2) と
鮮度タンク内海水温 (ア :|フ )  イ  ℃

秋サケ腹部内温度 (ア :′

「

) 2 ℃

確認者特記欄 :

り し

(7∠ヴ

~3-し

責任者確認欄 : (セ
響

LL      _   _



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 : (7,色フ)

出港・漁獲から帰港までの確認表

●

実施日:平成 2θ 分～ ダ時 2ο分)天気 :辱者
た

気温 :

作業者名

0 仏 漁 つふ地 9ん 曰 り島9
つ喜森 の か ′山 崎 0奉永
9 10 12

く健康チェック表) 確認者:3男｀

(ノ :夕Z)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:モ務永

(2:Sの

キヤビラフ匹彊
。船倉の中は             >ぐ
氷の投入は e) 'l2zwa : 3EEl : 4EE

・水揚げ時の水は十分か

く温度の測定〉 確認者:gィト (ア クυ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :θク)

√27
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/の )

′イ  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ク

船倉 内の海水温度 帰港時
ψ
降亀

く船内清掃記録〉
確認者 :鱗

(ケ :″ )

,1のノとι
ト

ヤ
子
ｐ

ｌ

ク

確認者特言己欄 : 多 森

んrc

(参ψ 責任者確認欄: イた漁

斧 υ

(し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :係

     (%

選別場での確認表

.Q

作業者名

|ノ〃藤 θガ左屁 9/た 雄 Q曰 ゆ
写ヮ 中 9■ 議 0孝,十ロ Э啄森
9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :忘

(3:。ξ
~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :翡

(ノ つ )
。選 別 台

計量器の清潔度 9
。鮮度保持タンクの清潔度             ヮ

シー トは清潔に用意されているか >の

海水の清浄度は

岸壁海水の状態は

作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

棚 者 :残

(∫ :イリ )

選別台は清掃されているか = σ

計量器は清掃されているか            トワ
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
ワ

9
作業場は整理整頓されているか

σ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者:イた原夏
(ン 7` )氷の状態 (フ :「争)之

鮮度タンク内海水温 (7:′ダ) イ ℃

秋サケ腹部内温度 ( Y,rb) 7_ c

確認者特記欄 : (う多ゲ 責任者確認欄 :

か し

( ′りを:F)



書式作成日:平成12年 7カ 1日 HACCP委員会 :″
生淳聰

(を
今

)

港までの確認表

実施日 :平成 2θ 年 フ 月 2'日 (Σ 時もι今～~7峙 _/′ 分)天気 イよ ′し 気温 : /Z多   ℃

く健康チェック表〉

作業者名

つィたノ予iFミ ηふ地 / りん 曰 フ色9
①島森 あ 冷 0山 崎

ぜ奉縫
9

ヽ
１。 12

確認者:移森

(2:`a

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者:運開入

(S:∂6)

tu? :CP2@E :

キθ □
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者Tg茅卜 (1」

漁場の海水温度 漁 獲 前

(//′ )

/?フ   
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ア /フ )

0、
|

℃

船倉内の氷の状態 帰港時 ヽ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
ψ
讐 ℃

〈船内清掃記録〉 確認者 :跡

(午:a)

特に移し

責任者確認欄: イた澤k
確認者特記欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :み

廉こ
(4)

選別場での確認表

●
´

実施日:平成 ′ 年 7月 ″ 日 (3 Ю O分～フ け い )不気:9竹 気温:/″  ℃

〈健康チェック表〉 確認者午彪甦
(3:Dす

作業者名

Dノ〃藤 く
ち花 議 6ノ花 雄 フロゆ

σヮ キ 0■ 議 D♯脅+ロ うマ森
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:グ簿慕彗
(3:"。選 別 台 ρ

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

2

フ
ア

確認者
稀

(ょ tp)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか ワ
・作業場は整理整頓されているか

フ

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者:¢

t 2 ,|f,)氷の状態 (フ イシ) と
鮮度タンク内海水温 (フ :|十) / ℃

秋サケ腹部内温度 (7:′5) 乙  ℃

確認者特己欄: 4わ 確_  (74フ

う し

責任者確認欄 :

多 し

(′全 )



書式作成日 :平成悌年7月 1日 HACCP委員会 :巧
生κ聰 (242

出港・漁獲から までの確認表

実施日:平成 2´ 年 ～5時ノ∂分)天気

作業者名

ょイリi[漁 の株地 つん g も色9
ぅ島森 9冷 の山崎 のなた
9 10 12

(健康チェック表) 確認者:協男`

(2,∂ )

く船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

確認者:(務永

( | :oc:1

キ0□
3回 目   :   4回 目   :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:瑯 (ア :/"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :/つ

/♂ `θ 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

，

， S )

′

′

ｆ

θ
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉 内の海水温度 帰港時
(“ :`の

○
乙 ℃

〈船内清掃記録〉

:ωぴ′βギ
確認者 :鉢

(ケ:■2)

責任者確認欄: イた澤k



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ォ■Д斉 (

選別場での確認表
Za+ 7E>zE()wDon-

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Д

■

●

作業者名

⊃ルαh ノィれ燻 D彬循 θ り予
5 )cャ ュニ縣 ノタめィロ りぢ象
9 10 12

〈健康チエック表〉
確認者 :雄

(3:む )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イ移イ費
(3itり。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

ク

タ

ア

ク

ワ

確認者

( `|｀ ヒゞ¬E))
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者ィを深更

r P ,/Z)氷の状態 (フ :′θ)乞
鮮度タンク内海水温 (フ :′/)2 ℃
秋サケ腹部内温度 (ヮ :l夕 ) ■ ℃

確認者特記欄 : (7,) 責任者確認欄 :

な し

( `〉≦臭F)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ィ

左 琵穐 ('0

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成
2∂

年 7月 2′ 日 (2時

"分

～ ダ 時′
′分)不■

:/声
イ■ 気温 :  Zタ 

ー
 ℃

作業者名

フィた滋気 のふ地 3地 曰 ,色 曰
9島 森 0冷 θ、b崎 つ

～
永

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:3弟祇

(2:ζつ

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

卜の

確認者 :除

(り の )

・船倉の中は             卜の
キμ □

氷 の 投 入 は    一 一 ― ― 一 一 一 一 一 ―

卜
1日

ロ

タ

:′

ν

回 目   :  3回 目   1 4回 目

・水揚げ時の水は十分か ―一一一一一―→ つ

く温度の測定〉 確認者:喜イト (メ :ち )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

( ; ″ )

θ・|  
℃

船倉内の水の状態 帰港時 ワ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
θ

船 倉 内の 海 水温 度 帰港時
(5'o)
0.1 c

〈船内清掃記録〉
確認者 :鱗

(ζ :ゎ )ふの列Zυヽキみ辱
ι吹つこ)d魯林1・4

確認者特言己欄 : 多 森 (7/2∂

+7し

て0っいィキ藤嗜(′ 7‐沢力れ手γ

責任者確認欄: イた漁

F″ レ

′タ

ジ‖、うみ偽ル7'ソ‐3・ミ、フ形 点 4ン ‐



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :/ (72/ダ

選別場での確認表
実施日 :平成 2ク 年  9月  2つ 日 (夕 剛れっ 分～ ノ 時/ろ 分)天気 :け

η  気温 :  /b   ℃

〈健康チェック表〉 確認者:ル〔
(3 :ど以宝>

作業者名

θん 派 η/な澤 ワイク鷹 の,ψ
ケみ場 O tt κヽ ,そ β″β 夕傷み
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3:チ0)
・選 別 台 σ

θ

9

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか り
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

タ
9

確認者 :

(市 ごδ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか
り

Tり

・作業場は整理整頓されているか
ク

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ィル蘇(7,ftt氷の状態 (フ :11) た
鮮度タンク内海水温 (フ :´年)ヲ  ℃
秋サケ腹部内温度 ( V,rl ) t) c

確認者特記欄 : (2ダ 責任者確認欄 :

多 し

(τ須



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :〃
生課

`ウ

タ
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 2′ 年  7月 /γ 日 (2時 ぐι分～げ 時とθ分)天気 :|た 解寺 1温 :

作業者名

⊃イた漁 動林地 ⊃ん曰 Dag
フ島森 6フ  冷 7λ LJ″希 つ

～
永

9 10 12

(健康チェック表〉 確認者:3弟｀

(2:,0

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

。氷の投入は

″
ノ
′
″
螂″

確認者:嬌務永

(夕 :θろ)

キι □

:@z@a 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定) 確認者:自茅卜 (;:/S

漁場の海水温度

船倉 内の水の状態 帰港時 の

船倉内の秋サケの状態 帰港時
γ

船倉 内の海水温度 帰港時 ψわ
θず ℃

く船内清掃記録〉 確認者 :鱗

(な :とが

″拳 rこ ″ι

確認者特言己欄 : 喜 イ鉢 、   (/)

ナたし

責任者確認欄: イた澤k     (/ )

角らし



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
イ /_ィ 環

(η

選別場での確認表

〈健康チェック表) 確
鰤子【f「

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選別 台         メフ

確認者 :

(♪ :千o)
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

嬬者:′魯輌裂
(δ :4D)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

臨者:ィをイミ
(2'1s.t

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (ワ :移 )た
鮮度タンク内海水温 rp'ffr 3 c
秋サケ腹部内温度 (7.t5) > c

(%で 責任者確認欄 :  /7巧
ぽ炉 (び

?)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :佐

ぅぎ
(物 )

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成2∂ 年 9月 ■る 日 (3時 θ分 ～ Wθ 分)天気 :/Fノミ 気温 :｀  `ど

ノ
℃

●

作業者名

)に 融 n lT+t0, フiC θ フ亀θ
つ冨許 夕奪 9ι ι″ 2わ 昇
9 10 12

〈健康チェック表〉
芦解
υ

確認者 :

(5:

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者ζ≧ダλ

(ノ /∂ )

キヤシ 匝□
t= / ,/Dzwe 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >9

〈温度の測定〉 確認者:修殉ラミ (γ :良ク)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(メ :2の

/`、 ο℃

／
・

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〕 :と ′つノ
ご,ァ

℃
く

|

船倉 内の氷の状態 帰港時 つ

船倉内の秋サケの状態 帰港時
つ

船倉 内の海水温度 帰港時
(ク ジ0
θ

`メ
 ℃

〈船内清掃記録〉
確認者:響鬱ヘ

((ζ
~:秒

)受う，
ヽ

ノ
Ztト Ｔ

ア
プ去

７
～ヽ
″

確認者特記欄 : 7許

→ レ

r1z1lt 責任者確認欄 :  /左 嫌       (

わ し

ンタ)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :%夕
方F(2/R)

谷

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

フイみ孝 アイ燃 9夕″ 7線を
つあ移 ジ 」掏名 アウう孝み算〃え
9 10 12

確認者 :

( ) :oS)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は                レタ

確認者 :

(多 :

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:″准
(「 r)。鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか
。作業場は整理整頓されているか

確認者イたノ6
:/ゞ

)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (Z:千 )れ
鮮度タンク内海水温 (7,t9) 7 c
秋サケ腹部内温度 (ア :/1)‐・「¨`

＼℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :  イた 頑:(  (夕 //め



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

里yCP委幹 :在
殊 夕の)

出港・漁獲から帰港までの確認表
2∂ 年 F /) E (l woDrt- .,=+2a;r.) 天気:とし

健康チェック詢_  メ氏1.イ
4弁ルイタ11てク 象確諮

〆＜

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:官象
(P:たン)

プ ン
[三二二詈]

3回 目   :   4回 目   :
。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:3ギン (,pぐ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(夕 :2')

./7,3℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ノ :フ 0
℃

0:/

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
ク

船倉 内の海水温度 帰港時
<? lat
0.r c

行fなし
確認者 :

(ζ :≧ι》)

確認者特籠鼎諄 7件  (η 責任者確認欄 :後 蕩募 (´/夕)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :%払 ノ

`L(7/a)

選別場での確認表

●

実施日:平成 ´ 年 9月 /7日 (知 的 分～ フ時′⊆芥)天気 :′脅 気温:rろ  ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

σ/多 漁 の夕毎葎 oろ こ́ ヲ っタ
η り孝 gク後 フちん子作 Ω絶看
9 10 12

確認者 :

(♪ :R"

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :

(3:ィも)
選 別 台 ′

９

９

９
９

計量器の清潔度
。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 9

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

σ

９

９

確認者 :

(夕 :偽
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか 0

・計量後の温度の測定〉
確認者:イ

(フ :6)氷の状態 (フ :ジ )負
鮮度タンク内海水温 (7:fF) / ℃
秋サケ腹部内温度 (ヮ イ」) Z ℃

確認者特記欄 : (ν〔っ 責任者確認欄 :

Lし

(1/6ク )



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC矮 員会 ://2湧

象
(参

`)

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 ♪θ 年 7月 /る 日 ( 時oε分)天気 :均ヒで従 気温 :

●

作業者名

に` 該 D″揚な 刀在P υ乞,
0繁 のぐ 7工。奮 ヴo長
9 10 12

〈健康チェック表〉
硼者:簿乳彦1
(joo)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

′
の

確認者 :

(ノ :/9)

)の キε □の

回目′' ン/`,2回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >フ

〈温度の測定) 確認者:毎
T巧れ  (♪ :どフ5

漁場の海水温度 漁 獲 前

(ア 2υ )

/′ `升 
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(メ 20)

θ、|  
℃

船倉 内の水の状態 帰港時
９

一
船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
(″

r,(レb)

θt/  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :杉

( く「 :ω )グデたヴ

確認者特記欄 :冨 吾

≠,仁

,? 4 /,, 責任者確認欄: //6

万じし

彦 (74)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :存

で平k%∂

選別場での確認表
実施日 :平成 2θ 年  7月  /`日 (3時 00分t  時  分)天気 :ワ

務

●

●

作業者名

7メι形 の 移 解 つり 解 つのク
9の ク ⊃%秩 ①多F子の 0誦
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者
緯

(3:。5~)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:ノ存
(ご :仁

)

。選 別 台

計量器の清潔度 Ｏ

ク

０

０
９

０

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

0
0
0

確認者:イ確
(す :/D)

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか >9
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 l

(ノ シ4ζ
~)水の状態 (ノ :″ )と

鮮度タンク内海水温 {y,[f ) / c
秋サケ腹部内温度 (フ :r夕 )  2  ℃

確認者特記欄 :

な し

r7z6t 責任者確認欄 :

か し

(2//の



HACCP委員会 :ん
生 フ

出港0漁獲から帰港までの確認表

書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 ⊇舞 つ 月 /今 日 ()Ⅳ ″ 分～ 年 時夕∂ 分)天気 ソよκ 気温 :

作業者名

フイメ泳 フゑ地 つルι0 3え ′
ワ官ク 0↑ フιこで 砲わ れ
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :「

(? o> )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者:リ

():∠わ )

・船倉の周りは キの □
船倉の中は             >′

・氷の投入は rnn / /D zae : 3EE : 4EE

・水揚げ時の氷は十分か        し

〈温度の測定〉 確認者 :碩3敬   ( メ :Jα )

漁場の海水温度 漁 獲 前

(lる

)
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(7℃
船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 り

船倉内の海水温度 帰港時
(ぢ

`υ∂、と ℃

〈船内清掃記録〉

ど/7~歿 7い 薪
、
ヽ

し

確認者:繕彰た

(2写
~′

′)

確認者特記欄:gttk

し移

(レゲ 責任者確認欄 :

″ レ

′々



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日 :平成 ZO年  7月  |十 日 (フ 時 ∞ 2γ ア 時rD↑)天気 :'Z 気温 : ′/   ℃

HACCP委員会 ://ア
ィ拒l(?

選別場での確認表

〈健康チェック表〉 硼者:`み藤
(多 ?多 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者:′≒活蔵

(5:箱)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             ヮ
シー トは清潔に用意されているか σ

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

レσ 確認者:イタ鷹F(

(ζ :や
)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

夕

σ

・作業場は整理整頓されているか          >(フ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者イカ礎己
(ア :/D)水の状態 (ノ :ο釣 た

鮮度タンク内海水温 (フ :つ7)     ℃

秋サケ腹部内温度 (フ :ID)   ℃

確認者特記欄 :

夕 し

(9//q―l 責任者確認欄 :

な し

(7/rρ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACC睦員会 :/瀕

嶺 (7/

出港0漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成ノ́ 年 7 時′鉛～ Ъ時 ′分)天気:/な 気温:  /′

１
１

１

１

１

１

１

１

１

１

１

コ

作業者名

フ%嫁 琥 姓 夕
`こ

υ 9鶯タ
杉 ソτ クしψ脅 ?々 曇
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者:竃翼

(/ a) )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者
係

ジリ/´ )

キャビフ ロ

'nc/{DzaE : 3EE : 4EEr

・水揚げ時の水は十分か       >θ

く温度の測定〉 確認者:嘔

=ノ
身L(メ :2の

漁場の海水温度 漁 獲 前

(/2∂ )

/Z7 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(/之功
θc/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉 内の海水温度 帰港時
( ;:?qos c

〈船内清掃記録〉

形χ・^′ξギ
認

　

＜

確 酵
υ

者
　
ゞ

確認者特言己欄 : 蜀

t二し
rJ zr lt 責任者確認欄 :滋 喬残モ

海レ

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACPP委員会
ブル π軍

(a2)

実施日 :平成 ジ獅

〈健康チェック表)

作業者名

つれ 〃ヽ フィル統 Ω移 後 9の タ
OQタ 6計 9笏″ね ウタ森
9チ 縫 10 12

確認者
グ

(3:。2)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確

]肇 循

・鮮度保持タンクの清潔度

０

フ

９

９

９

９

９

。シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者И移潔1
(rヽ :2θ

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(フ :ρ
氷の状態 ( 9:l> \ 4,\rt4,l<_

鮮度タンク内海水温

`ワ

:|ノ )ごな ℃
秋サケ腹部内温度 (フ :|ダ  θ、ワ ℃

確認者特
弓

欄 :ル
硝負 (%) 責任者確認欄 :_∠

撃2」密≧_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :作

場 な (%ノ

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日:平成2∂ 年 日(,鴫oυ 分～ 分)天気其Z弩

作業者名

′ 旗 ″鷲み多ι 0にレθ )廃しρ
ラ嵯砂多 2f ク乙 ψ″ フを 潔
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者ι夢多ム

(ノ :(:々

``:')

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者好
(ノ カ )

つ
サン

[二こZ詈]
>iEEJ /br^E : 3EE : 4ErE

・水揚げ時の水は十分か        し

〈温度の測定)

)グく

'レ

確認者:言拳   (り :Fω

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(フ
θ(/℃

船倉 内の水の状態 帰港時
く ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 9

船倉内の海水温度 帰港時
1QJ4

0"9 c

く船内清掃記録〉 臨者:冤弄多レ
(「 υが一

Ｃ

′

ノ

′

イ
ア

″
√

確認者特記欄: /σ林        (7/υ

芹 ι

静者確認欄:μ汚吻ん (″ど

だ し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : (塚)

選別場での確認表
実施日:平成

'p年
9月 √と 日 じ 時0∫分～ 時 分 天気 :巧  気温 :/ζ  ℃

〈健康チェック表)

臨者:φみ″ξ
(ノ :Q∫

)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
臨 者 :奪

(千 :窪フ)

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか         ウ
・海水の清浄度は                 っ
・岸壁海水の状態は                り
。作業場の状態は                 り

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

臨者

`ク

燿死
(タ タD)・鮮度保持タンクは清掃されているか        >9

・シートは全タンクにかぶせているか        >θ
。作業場は整理整頓されているか          >9

〈選別・計量後の温度の測定〉

臨者:ィ乙燿襲
(ア :22)

氷の状態 (フ :″ )た
鮮度タンク内海水温 (),zl) /4 c
秋サケ腹部内温度 岬 場 ),オ ℃

確認者特言己欄 :

責任者確認欄 :_∠
4墾J髪2_



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :/4_瞭 (2//)

出港0漁獲から帰港までの確認表
:平成 と θ 年  7月 // 日 ()時 0%卜～ ダ 時夕″分)天気 :

作業者名

D修 み ァみ 多e/ フ )Cの ン危η
9啄み 2● つιι奪 )殊セ〉′タノ
9 10 12

〈健康チェック表)

確認者:ζ

(F:0●

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者:詳
(メ :/θ

)

| □
回 目 ,Q zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か >フ

〈温度の測定) 確認者:嵯勇吾L ( ノ2ク )

漁場の海水温度 漁 獲 前 ン少℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(夕 2θ )

θ1/ 
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時
0

船倉内の海水温度 帰港時
(夕 :アの

aヌ  ℃

〈船内清掃記録〉

;化 計

グ く 乙

ヘ 響
７

才４
ρ

ｌ

ク

議
す
じ

確

フυ

確認者特記欄: ちル     (7ィハ

七かし

責任者確認欄 : 移 ル場矢

ιカ

(2//ノ )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

里竺℃P委幹 :務
稚 (b)

選劃場での確認表
実施日:平成 》0年 日 (P tta2分～

●

確認者:杉
應

( 3 :62)

チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:ググ

( f ,ff)
。鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

1 g: f0)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか          0

確認者:ィ″
(夕 〃 )

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 :_イレ 作卜     (7/′ ) 責任者確認欄 :ノ
名を N笙

――



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会

″ 瑳多
(b)

出港・漁獲から帰港までの確認表
1ナた 気温:

作業者名

晩 旅 舜 りQく メ〕C0 フ金 D
つ獲動象 シ /p~ 0ム ι看 ′′クえ
9 10 12

〈健康チェック表〉 確lFT
(ア :わあ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

。甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

臨者堆昇嘉2
(P:ノ0)

の
の

:力昇
ロア, / ?zae 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者:礎P (メ Zの

〈船内清掃記録〉

多身 τ
ヽ
注 し

確認者 :

19,ht

キ9ン 匝□

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
わ
っ
ヅ

ラ
ゑ
″
＾

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(ダ :2ο

℃

(`:;〕

〉̀
ノ

船倉 内の水の状態 帰港時

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(デ:∞

9イ  ℃

確認鵠記欄:気み  σあ

う し

責任者確認欄 :

イガし

r7 Zat



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 : ('ち45)

仁
●

w/L a't

ル1り〆/[■争ケ 確認者彰石くこ
(夕 :ヴ

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者移〔み
(メ :つ

)

。鮮度保持タンクの清潔度
。シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:ィ乞ィ爾
(ζttυ )・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:グ形
(Y,/6)

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 (フ :ノ千) 乞
鮮度タンク内海水温 (7'/r) 0r8 c
秋サケ腹部内温度 堕 も)A6 ℃

確認者特言己欄 : 
ん 暉 t (7/rθ ) 責任者確認欄 :_準

ゴ整生_ (2//″ )

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｉ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日:平成Z必 7月 7日 (夕 時θめ ～

「

時夕ι冷)天気:け ノに気温: /`℃

●
●

8｀

HACCP委員会 :握
彰

け

`″

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

ンタ藤 フノ

'湧

7L`プラくヨL つンこの )らの
フ咤晰象 つぅ ひ磁誘% 学 2
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :

C ,oo)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ぅ

θ

Ｏ

″

確認者:万

(り だ

キヤ篭D)匝ヨ
E 

= ) ,(6zaa 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉
確認者 : (り :♪0

漁場の海水温度 漁 獲 前

(P:Pθ )

イリ、ァ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3ノ6)
℃

0、
/

船倉 内の水の状態 帰港時
ノ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ソ

船倉 内の海水温度 帰港時

F(>:64

n.? c

〈船内清掃記録〉
硼 者 :筆

(ケ :ち
)ゲ

Ｆ

ｐ

，
ヽ

ノ
ヽ■フ

Ｃ窃
ヽ
　

ヽ
　
／

確認者特記欄 : 7厖 Z

だ レ

,?rl 責任者確認欄:″殉

んとし

(り )



書式作成日:平成 12年 7月 1日

与
●

`

実施日 7日 時α戸分～ D> )天気:嗜執 気温:

〈健康チェック表〉

作業者名

の街 争 9作瀬 2リ ク
ワリ´ 9´ 勿

・
看 夕街ィ眸 9躙 熊

9 10
12

確認者
〃

(g:d「 )

(選別場衛生状態確認表)

チエック内容 (選別前) 確認者
は

G :fj1・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
‐坪墜滑小の1人態Iま ―――――__―――__→9・作業場の状態は一――______――→9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者

r6,&t

確認者

q:Q)

〈選別・計量後の温度の測定〉

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度 2)D、

は じ
責任者確認欄 :

卜 、

し
∵
ょ1



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

:+fi?O + 7 n Er le4'- 時知2詢 ノ気温:

●
●

―
―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ロ

ロ

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

ー

■

■

■

■

■

■

:″2(秒HACCP委員会

〈健康チェック表〉

作業者名

ノ′乙戸象 滲 ′ι ○′こ ワ
'急

0
5診 94 ェ ι d/萄 Dわえ
9 10 12

確認者:5

c .l ,/o)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

確認者:言

(夕 :2o

キ0ロヨ
\r

tae / Z_ c22@E : 3EE . 4EE :

・水揚げ時の水は十分か

確認者:毎

=
(ノ :´。)

船倉内の水の状態 帰港時 0

船倉内の秋サケの状態 帰港時 夕

船倉内の海水温度 帰港時
(ダ θθ)

θ′ケ ℃

漁場の海水温度

｀
船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

)`ケル|∈ ίし`
確認者:ε

( S:(o )

確認者特記欄 :暉
≡Lだレ 責任者確認欄 : /Z″

易角



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会
′θttCL (7

実施日 :平成 クo年 tr & a rJ w/or+- 6 分)天気:くも|

ｔ
●

だ
ハ
ワ

〈健康チェック表)

確認者 :

(桑 ン;

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者

(・′ヂう)・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ―――――――――_――→0
。シートは清潔に用意されているか         >0
・海水の清浄度は 一―――一____―――__一――卜̂
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者

rb'o )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

(6手

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄: イ¢―

“

     ( 4́)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 :/′
凄

げ%多)

塞些旦二王盛2望L三_2月 ι 日 (夕 時θ́ 分～⊆壁埜 分)天気:(モノ気温:   /s ℃

〈健康チェック表)

確認者:′

層腎軽
(メ  :。 θ)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 :%

(夕 /∂ )

| □
\,tEtrl /DzaE : 3EE . 4EE :

・水揚げ時の水は十分か        )｀

〈温度の測定〉
確認者:嬌葬を  (P:多∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

( ′:ノう

化 |℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(3:ル )

′、/℃

船倉 内の水の状態 帰港時 少

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時
(ダ :0め

∂:夕 ℃

〈船内清掃記録〉

サ銑ン|(・
‐
∫て;ζ多″

確認者 :

r {,JOt

確認者特記欄: らえ′     (fクυ 責任者確認欄 :

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｉ
ｌ
ｌ
１
１
１
■
―
‥
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委員会 :ィ
勿 甕 :(権 )

/-t0 a ( 5 wlo ti- )天気:くるゾ

“

●

ノ
●

椎康チェック罫 く↓tダ雄燎 _

確認者 :

(」=テ
ロ中■

“
「壽弓フ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :

(タ メ〇)・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか 確認者 :

(夕 l賀フ)

・計量器は清掃されているか >o
・鮮度保持タンクは清掃されて!ヽ ,1｀

        いくフ
i鷹璽虐[餃董名[Яギ詈城

るか    疑ぅ
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者:ヂ

(る :よ■)

水の状態
生 夕 )乞

鮮度タンク内海水温 (ろ :JL) |、ζ℃
秋サケ腹部内温度 曇 :夕, _2fЬ ℃

責任者確認欄 :_∠
年≧ 旦釜≦  (k)

う し



書式作成日 :平成12年 7月 1日

HACCP委員会 :/2
(ジZレを2)

１
●

■壼左三ニゴ【Lで 1縫侮4;う 1‐ 1‐
る々い

確認者 :銭

(F秒 )

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

確認者 :

( I ,)a
キ9ン

ロ

・水揚げ時の水は十分か

確認者:アみ   (F≪Z⊃

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

の

．―
可

た
ゝ

・

・

‘

フ

≫

　

，
′

‥

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(デ :夕
)

θ !|℃

船倉 内の水の状態 帰港時 フ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(ケ:ι②

′tク ℃

〈船内清掃記録〉

3多 Jドιζ〃
確認者 :

(6とつ )

責任者確認欄 :〆 多 砕

(1学時2鉛～

`時
∂ 天気 :/

―

―

―

―

―

―

―

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委員会 形 4(7)

選別場での確認表
塞施日:平成2θ 年 7月 rJ w oTn'- 夕 だ

●

天気:く 毛l

健康チェック

確認者ン%ィれ
(f:ザ0)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者

ri ,iot
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度             >(フ
・シー トは清潔に用意されているか
。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :

二≧c》 )・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 ル

r 6 'ctt

〈選別・計量後の温度の測定〉

(夕 :げ)住
鮮度タンク内海水温

ttr0,9bt / c
秋サケ腹部内温度

硼粘論 : /多 百と (7/f) 責任
煮確認欄 :准

像



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :佐

5套:プを
)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成2てク年 F L E( θ分～6時′ε分)天気 : 毛ク

健 康チじ てヽし11イヌ角′

作業者名

1乞診 2みノし
′

ン

｀｀
3

5冨 脅 6年 7多 謗秀 8～ ν
9 10 12-‐

・…́
‐

=Jヨ
L」
じルイタ/`::〉 確認者:棋

夏
():″

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９

確認者 :

θ
キυ □

EE 4)nzae ' 3EFl : 4EE
I '-(/' 

-- a

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:誅
     ( ノ:′ひ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(,:御 )

/♂ ,7℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(〆 :夕 の

′i

ノ

／
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉 内の海水温度 帰港時
(算 ●al

∂プ  ℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :

( 6 :e))
,多 イ(■ k グ

チ
一ρ

ヽ

‐
ι

確認者特記欄 :   酵

しだ

(物 ) 責任者確認欄 :

が し

(″2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 ,ス才 ψπ (ン )2

選別場での確認表
実施日 :平成 20 年  9月  2日 (2時 /ダ 分～

作業者名

θ/ち 遜 フイんニイZ 9イち鳳 夕 じ ク
9あ ャ 9価 ィ9 つ傷み つル磁
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:4殉褻こ
(f Jb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者イ″パ率
(3 {,0 )

・選 別 台 θ
・計量器の清潔度 0
・鮮度保持タンクの清潔度 θ

シー トは清潔に用意されているか         つ

海水の清浄度は            x9
岸壁海水の状態は                ,

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

σ

0
確認者 :

(`:わ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>σ

・作業場は整理整頓されているか :S

〈選別・計量後の温度の測定)

確認者 :

(る :誕ン)

氷の状態 (`力 )と
鮮度タンク内海水温 rf,,sz ) 4Fc
秋サケ腹部内温度 (6'r7) /1 "

確認者特記欄 :

Ъ し

(7/2) 責任者確認欄 :

ら し

(7/2)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ん生 蕩黎

(9//)

出港0漁獲から帰港までの確認表

年 9月  / 日 (ア 時/∂分～ 6唆ン2分)天気 :(す り気温 :  /ヤ

0

作業者名

フ/2濠黎 フね メ色 フタap gら の

θ官拳 ′ 今 %嬌 %ク之
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:篠ぎデス
( ) :/o)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ク

９

確認者 :敏

f I :Lol

′
キヤツ ロ

・水揚げ時の水は十分か

tAe/ :2o2EF : 3EE : 4EE

I

〈温度の測定〉 確認者:惇   (メ ノ∂)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(テ

グЪ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(タ アタ

θ./℃

船倉 内の水の状態 帰港時 9

船倉内の秋サケの状態 帰港時 ′

船倉内の海水温度 帰港時
<Q,?,)

o.7 c

〈船内清掃記録〉

)をグリごzし フ
η

√基

り

、

１
ノ
レ

確認者:準潮菱
(ι :4り )

確認者特記欄:ケ4-  (7//)

了ルし

責任者確認欄: /f藤

サルレ

rf z7 t



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会

イほ 稚 暉/ノ

選別場での確認表
+*2o + 時09分～ ろ 時甕夕分)天気 :(tl

作業者名

研修撤 ④電ヤ On拳 Q森
Э争1掏 n Э■ 薇 フイ忙稚 てフイ嬌1撫
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者作権
(牛 :36)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ９

Ｃ
０
９
９
０
Ｑ

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

律

“

確認者

(ζ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

ｏ
９
σ
σ
σ

確認煮花

((:/b)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

>

。作業場は整理整頓されているか =,

■、

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者ィリ」蔵ι
(毛 :こ野

水の状態 (から)に
鮮度タンク内海水温 (b,rO 2- c
秋サケ腹部内温度 (ろ :夕 |)ズι℃

確認者特記欄 :

燈

r7z p 責任者確認欄 :

声Dご し

(2//)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :乞

疎
(観

出港0漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成 ′0年 ′ 月 ノ´ 日 (ご 時/′分～ ′時′つ分)天気 :求 ″ 気温 :2う

●´

作業者名

めイ差L藤 猾 ん つ′こ砂 つ ν

ぅ官ろ= θ↑ ご

“

α奪 σ夕の最
9 10 12

〈健康チェック表〉
臨 者 :静

(6ぞυ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

７

ｏ

０

硼 者 :雛

(`:金 )

キブン 匝口
tEtr6qD2EEr : 3EE : 4EEr

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:4訂フト (ζ :ξび)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

ノ

ゝタ

２

ζ

′

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`:“

a/ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ク

船倉内の秋サケの状態 帰港時 σ

船倉内の海水温度 帰港時
の

0ノ  ℃

〈船内清掃記録〉

そグイマしヽ ″
‘
的

ゝ

‘

ι

確認者

`義

こミ
(7ιる)

確認者特言己欄 : 旅

ガ ι

(降♪ 責任者確認欄 :後 落

アメc

θグd



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :イ七 屁澪 辱ア〕o

選別場での確認表
実施日 :平成 20年  3 月 夕o 日 (`時 ア0分～ 時より分)天気:乙ti

作業者名

oイ仁梅 9切 γ 9■ + 9釉キほ
北 椎 のイt稚 9■ 一な X格 1詠
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:ィた市
(7:。も)

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台          ,
・計量器の清潔度 ―――――――――――――――→9
。鮮度保持タンクの清潔度             >σ
・シー トは清潔に用意されているか         η

確認者ィ爆
(ξ :よい

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

9

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            つ
。計量器は清掃されているか            り
。鮮度保持タンクは清掃されているか        >9
・シー トは全タンクにかぶせているか        Ю

確認者:イた
(7:FO)

・作業場は整理整頓されているか

〈選別 。計量後の温度の測定〉
確認者 ;

(7:′

「
)

氷の状態 ( ol,?o> olc
鮮度タンク内海水温 (9:■ )/℃
秋サケ腹部内温度 1J:7o) I c

確認者特記欄 :イ 仁 亨程  (権 ∂

力 し

責fII確認欄:イル侮  (レゎ
か し



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

竺蟹FP委
幹 :在

縫
(駒

選別場での確認表
実施日:平成 / + Fn 2 E r 6wlofi- 時

`υ

分)天気:43

(健康チェック表)

作業者名

つた蔽 9咽 + 早口ψ ダ 飾月囲
di能 Q島 来未 Qイ″2稚 〇化 驚
9 10 12

確認者:作機
( //: ∂o)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者4稚
(7:。 b)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 ――――――――――――>。

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者:イ仁=甫

r | :/-at
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか

確認者:イ仁
r ]: |d t

〈選別・計量後の温度の測定)

水の状態 q:lo) oK
鮮度タンク内海水温 ( J3o) I c
秋サケ腹部内温度 r ]:7at Lc

確認者特言己欄 : 責任者確認欄: イ
「

厳   (ちり)



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACC略 員会 :′

ん 藤
〆
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出港0漁獲から帰港までの確認表

q

wl o tst

作業者名

少佐 乃 り冬りC フに D ク2o
あ

宮 簿 ,S タノ ι看 ジスの2
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者屯夢
(ク 0∂ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

や

確認者な
(2:4少 )

9
0

σ

1回 目

ノ

キヤレ 匝回
:/ε″回目 3回 目 4回 目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:移フ肇  ( 2:′υ)

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(,:多 )

θモθ
℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ,

船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時
(8:ず″

θ`2 ℃

〈船内清掃記録〉

メ(`,ア プどzレ 訂
ヽ
イ
′

″

や

「

者
２
ィ

認

　

＜

確

鳳甜部:霧ス   (参っ

だ c

静離淵:修″

だ c

(%)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :ル2犀 ε

夕
)

出港0漁獲から帰港までの確認表

年 ′ 月ノ ク 日 (ι 時夕θ分～ 7時′ ∂分)天気 :lπハ  気温 : /フ実施日:平成′́

作業者名

ダ左蒻 のキιc グこD 了524菫ノρ
夕7ク 9ベ ′■ί /ル名良
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者1忍

(る プ6)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

Ｏ

ο

確認者 :鰺
(6 16 )

′

σ

1回 目

,

σン
[Z三二詈]

6 '(azae 3回 目 4回 目

。水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:gみ (ι :すも)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(し :ゝ ②

/る、2℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(`,の

θ ℃

船倉 内の水の状態 帰港時 ′

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉 内の海水温度 帰港時
(g:の

aノ  ℃

〈船内清掃記録〉

'夕

″ひ嫁万ガ
確認者 :繁

(ク :ω )

確認者特記欄: β蓄た

≠メし

(Cの 静柵謝:杉診

tルし

(7/2′ )



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :4に

静
(磁9

選別場での確認表
実施日 :平成 な 。年 8月 2■ 日 (`日う 0分～ η 時冬 ら

分)天気 :硬卜  気温 :  ノl―

多

ダ|ltて レヽザ升「

(選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者:作

(7:DD
・計量器の清潔度 Ｏ

σ

０

０

０

σ

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:作梅
(7:70)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者

(7
ブれた
: lo)水の状態 (7:フ o)。 k

鮮度タンク内海水温 ( J:lo1 Z'c
秋サケ腹部内温度 (1:マ 。)   フ ℃

確認者特記欄:生 t_
t>し

責任者確認欄: /‖1


