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書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :オ木『

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

0林 1 田中 0皆メll う安達
0佐藤 口 桜田 ″ 上林 8

9 10 12

こ
て船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

確認者 : 林

)

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か III=Stiメ]‖口r回目
〈温度の測定)

確認者: カト   o戸¬JZ))

漁場の海水温度 漁 獲 前 T℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(T、℃
船倉内の水の状態 帰港時 a
船倉内の秋サケの状態 帰港時 C
船倉内の海水温度 帰港時 留:℃

〈船内清掃記録〉

林
ル

確認者

確認者特言己欄 :  林         「

淘 片
責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表
)天気藪
'小
汽温:

〈健康チェック表)

作業者名

〕 林(裕 ) D 林(策 ) o 田中 o渡辺
, 本村 o 朝熊 ′ だヽ田部 8
9 10 12

確認者 :林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

`″

電3))
氷の状態 (タ ノ″ σ
鮮度タンク内海水温 LDt 2.2 c
秋サケ腹部内温度 _ワ ″)し、l℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか
・作業場は整理整頓されているか          >o

θ

ｊ

●

●

確認者 :林

dia)

―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
―
ｌ
ｌ
ｌ
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
１
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

HACCP委 員会 :オ木 er/、 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

`争
オ

FTI

確認者:林  (ム ,0)

〈健康チェック表)

確認者 : 林

″ρ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者 : 林

に〕0)

(船内清掃記録〉

確認者 :  林

,al

確認者特記欄:  林         R「
夕生

責任者確認欄 : 田 中

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前 電L℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 里 ℃

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船 倉内の海水温度 帰港時

`役
2℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実些F:平成2o平 1,月 L日  (

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

HACCP委員会 :林  tt生 )

選別場での確認表

)天気 乙 ℃

，ｏ▲■
Ｉ
ｎ
げ
０

確認者 :林

〈健康チェック表)

確認者 :林

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

)・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉

〉
・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

7
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 噴

'曰

い)天気 気温: こL、

∫ゝ

HACCP委 員会 :林 こ1///)

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

D林 ●田中 9 皆川 〕安達
0佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(ιり

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 : 林

ワ i

卿 国
・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: 親卜  (● |

漁場の海水温度 漁 獲 前 写讐℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

11℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

'`:P℃
〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

確峯者特記欄:  林        llり

`)

責任者確認欄 : 田 中      で 1/4



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林   Gκ 。)

選別場での確認表

´
‐

ハ

・

/ -:' r/

作業者名

o 林(裕 ) ● 林(策 ) コ 田中 0渡辺
″
電
本村 o 朝熊 ら小田部 8

9
，

０ 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

a)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

メ●l・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

:了●l
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (c巨:″o 0
鮮度タンク内海水温 鮭l'0)2ハ 2ぃ ℃
秋サケ腹部内温度 Q13)ヽLI℃

確認者 :

゛ υ

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林 %)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平 dha分)天気:

出港・漁獲から帰港までの確認表

確認者 : 林

(lLJZL饉』PレED)

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

0こ )・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

ヤ ビ 船

・水揚げ時の水は十分か 一――――――→

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

7■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 9
船倉内の海水温度 帰港時

電 P′ ℃

確認者 :  林

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

r11¨

‐
)｀

実施日:平成』H″年 口‖

"分

)天気:

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:林

(ケ″ )
・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

(`チつ)
・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

か

か

>

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

氷の状態 (`:3ol ,
鮮度タンク内海水温 (ム ■o)ゴ)、 L℃
秋サケ腹部内温度 (L lo)■  ヽr℃

″
レ
臥確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :われ

`r/′

)

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

９

９

ｌ
ｏ

確認者 : 林

ル

確認者: 林  ばr′0)
J絆
プロ

・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前

I為
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 障

船倉内の水の状態 帰港時 ●
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時ζ″ノ℃

〈健康チェック表〉

作業者名

0林 ち 田中 こ皆メll 0安達
0佐藤 Э 桜田 い上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

(

〈船内清掃記録〉
林確認者 :

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :ホ木   (′ 彰

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

α 林船) o林 (策 ) o田 中 9渡辺
0本村 む 朝熊 むだヽ田部 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

(lL“

`:Lら

i

確認者 :林

(r卜 :′●

確認者:林

夕●)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０

０

０

９

０

０

０

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シートは全タンクにかぶせているか       涎|
・作業場は整理整頓されているか          ロ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気 ″

〈温度の測定)

〈健康チェック表)

作業者名

C 林 a 田中 Q皆メ|| a安達
0佐藤 9桜田 L林 8

9 10 12

:林確認者

(む

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(゛″・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

ヤJノン |■ 船

。水揚げ時の水は十分か 一一――――_→

(船内清掃記録〉

確認者 :  林

(″  :lED口氏、)

確認者特言己欄 :  林        lkプ

●

責任者確認欄 : 田 中

確認者: 親に  (ノ≒

漁場の海水温度 漁 獲 前

■ )℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ℃
:1℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′
船倉内の秋サケの状態 帰港時 の

船倉内の海水温度 帰港時 ℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平 )天気:′ 温:タ

HACCP委員会 :林

選別場での確認表

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

８

３

確認者:林

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

>

>

・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(6うら氷の状態
■

■

■二:lo) 0
鮮度タンク内海水温 ( 1 lo)ZヨL℃
秋サケ腹部内温度 (■「|■)■■ ℃

確認者特記欄 : 林 lη 責任者確認欄 : J与 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

冊 漁獲から帰港までの確認表

HACCP委 員会 :羽ヽ レ

確認者 : 林 (―

実施日 :平

〈健康チェック表〉

作業者名

0林 0田中 Э皆りll D安達
0佐藤_ 9桜田 D上林 8

9 10

７

１
１ 12

確認者 : 林

警i3● )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

確認者 : 林

(μ:妙

・船倉の周りは            )0 ヤ リシ

・船倉の中は  一一す一一~~→ 0
:業皇様含:氷計分か   :『″″

回ロ
ッタЪムど二

確認者 :  林

(メ :ガ●

静 都 認欄:田中   占
化註)確認者特記欄 :  林

漁場の海水温度

〈温度の測定)

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉 内の海水温度 帰港時

留 ′
℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林    t

選別場での確認表
)天気:′

rミ(―

確認者 :林

(

〈健康チェック表〉

作業者名

D 羽ぃ裕) 2 林(策) θ 田中 o渡辺
麟 本村 ぅ 朝熊 nだ 田ヽ部 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

０
０
■

確認者:林

―

０
夕
″
ｏ
ｏ

て

て

る

か

か

れ

せ

い

＞

る

る

さ

ぶ

て

後

い

い

掃

か

れ

了

て

て

清

に

さ

難
訥
訥
烈
″
割

作

掃

掃

ン

タ

理

＜

清

清

夕

全

整

容

は

は

持

は

は

内

台

器

保

卜

場

ク

別

量

度

一
業

ツ

選

計

鮮

シ

作

工
　
・　
　
・　
　
　
ァ　
・　
　
・

チ
　
　
　
　
ヽ
一

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(こ ら
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林

上

♂11ノ 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

〈温度の測定)

出港・漁獲から帰港までの確認表

HACCP委員会 :ホ本 |′/■ )

確認者: 羽に  (

実施日 :平

〈健康チェック表)

作業者名

じ 林 Э田中 9皆りII 0安達
Q佐藤 0桜田 り上林 8

9 10 12

確認者 : 林

e″ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

０
９
０
０
鵬
０

・水揚げ時の水は十分か
,,,回目1“Lll,ト

琳
“

確認者

(r

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

(ご :′a

確認者特記欄 :  林 (「F/J) 責任者確認欄 : 田 中         Jr/3)

漁場の海水温度 漁 獲 前 lb℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 猟 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

℃″
″
の
■



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林   〔!‰ )

選別場での確認表
実施日 :平成 :臼口年 rl月  ヽ 日 錫′ピ●斜天気:"″

｀
気温: ℃

〈健康チェック表)

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)   .
。選別台は清掃されているか            >
。計量器は清掃されているか            〉

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シートは全タンクにかぶせているか        >
・作業場は整理整頓されているか         _ヮ

〈選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 ,bto) o
鮮度タンク内海水温 (ι )● )2.L℃
秋サケ腹部内温度 (■ :h)ЧL I℃

確認者 :

(ご :r・

確認者特記欄 : 林

ヽ

責任者確認欄 : ′多)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気 i 気温 : ● 、

〈温度の測定〉

〈健康チェック表)

確認者 : 林

(ヽ  :

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(いル )
。キヤビンの中は

・船倉の周りは            >
・船倉の中は

i業僣様倉撼氷時分か   |[『〕・ロレ
回稀″T

ヤ

確認者 :  林

責任者確認欄 : 田 中

漁場の海水温度 漁 獲 前

7島
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 η ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

望 ′℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

′「〕

)天気|■ふ気温:

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

:"。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (b: 0) 0
鮮度タンク内海水温 (1■0)]、lL℃
秋サケ腹部内温度 (あ : O) \f'. lr

確認者 :

“

確認者特記欄 : 林 171) 林責任者確認欄 a'トリ



書式作成日:平成12年 7月 1日

作業者名

1林 ヒ 田中 じ皆川 0安達
Q佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(■ 動 0)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

JP口))
。キャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

コ a
・水揚げ時の水は十分か

林
つ
認者‥こ
確

確認者特記欄: 林    tr/r) 責任者確認欄 : 田 中
        `′ ノ

〈温度の測定) 確認者: 林   αg va)

漁場の海水温度 漁 獲 前 離 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 峻レ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 Q
船倉内の海水温度 帰港時

`島
℃



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気 : 気温:J0

HACCP委 員会 :林  (レ

選別場での確認表

作業者名

ク 林俗) A *f tmr ●  田中 Э 渡辺

o本村 dP朝熊 o小田部 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 ダ
７
８

多

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

色

確認者

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか            〉

・計量器は清掃されているか            >
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シー トは全タンクにかぶせているか        >
・ 作 業 場 は 整 理 整 頓 さ れ て い る か  ― 一 ― 一

二
一 一 一 一

モ ″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

わ
氷の状態

`1
ン)θ

鮮度タンク内海水温 ぼJO)Z、み℃
秋サケ腹部内温度 (`")=`ワ℃

r/′
)確認者特記欄 : 林 ′多)責任者確認欄 :



HACCP委 員会 :羽に ′

出港・漁獲から帰港までの確認表

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈健康チェック表)

作業者名

● 林 ヒ 田中 0皆メ|| 0安達
0佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

O Jb)

確認者 : 林

(r―■MD)０
０
９
０

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

ン

『

解錮>生ニ1

確認者: 親に  (r attb

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時 r響
,℃

がトイ

倉ヤ

漁場の海水温度 漁 獲 前 ワ

働

℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

";1卜

℃

〈船内清掃記録〉

林

Ｄ

●

一
　

　

　

ｄ

鵬
‘

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中      ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認圭

HACC睦員会 :林  イタ 」

確認者:林

確認者 :林

″ )

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

>

〈健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか         H
・海水の清浄度は

・
岸 壁 海 水 の 状 態 は  一 一 一 一 一 ― 一 一

~一
一 一 一 一 ―

>●

・作業場の状態は

者:林認
　
“

確

θ

ａ

Ｆ

〈選別・計量後の温度の測定〉 確認者 :

`′
″

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

0林 0 田中 0皆メ|| a安達
ヽ佐藤 )桜 田 0上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(2むo)

確認者 : 林

1,Pヽ1,p)。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か 一―――――一→ 7 1,1)2回
目

Ｏ
ｇ
ｐ
連

０

ヤ ロ「ン

漁場の海水温度 漁 獲 前

(=1℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(111℃

〈温度の測定)
確認者: 羽卜  ( :「●l

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 ぼ各

確認者 :  林

(r")



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

〆今 ヽ
｀

JHD分 )天気

(健康チェック表〉

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台 ●

Ｑ
９
０
９

０

ａ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

認者‥
″
確

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

▲θ
４

０
４
０

確認者 :林

(rいり
'・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (∠ :″)の
鮮度タンク内海水温 (F′ク)3■ ℃
秋サケ腹部内温度 (び :00)7、

`℃

確認者 :

(′ :´わ

確認者特記欄 : 林 凛

ク
) 責任者確認欄 : 林 :ッ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :わ代 C

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 議 跡 )天気

〈健康チェック表)

作業者名

0林 0田 中 ら 皆メll 0安達
0佐 藤 0桜 田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

301

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

( L:
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

キ ャ

・水揚げ時の水は十分か        〉

〈温度の測定〉
確認者: 親卜  (L:

漁場の海水温度 漁 獲 前
″
こ
ワ
”

船倉内の海水温度 漁 獲 前 躊

ル

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 マつ℃

:林確認者

(F ″

確認者特記欄 :  林

●

責任者確認欄 : 日 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成′ ″年

HACCP委 員会 :林  (4

選別場での確認表

曜ロレ分)天気:| 中鯛 :

(健康チェック表〉

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(い おも)
・選 別 台 ０

ク
●
●

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ご :● )
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >

作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

ごあ
鮮度タンク内海水温

確認者特記欄 : ♪じ
Ｌ

ヽ

＜責任者確認欄 : 林



出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成3o年 日 G2

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

伊キ宰白ンの中は

気温:ハ

冷 、

漁港施設使用許可台帳 (平成 24年 6月
〈船内衛生状態確認表)

チエ
どあ空全についそ、許可台帳を別紙のとお●提出しますので、よろしくお取りは

:属f詈
願い

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か 一―一―一一―〉9

確認者 : 林\bL\

ヤ″シ

〈健康チェック表)

〈温度の測定〉

漁場の海水温度
船倉内の氷の状態 帰港時

ｒ

ヽ
Ｌ
レ

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 噺 ℃

確認者 :  林

●●)

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中 tり



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

A ffitmr θ 林傑) 9田 中 こ)渡辺
σ,本村 aレ 朝熊 の

ロ
小田部 8

9 10 12

確認者 :林

(lE“口:2月||□b)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(02,■ )

・計量器の清潔度

Ｑ

ｙ

＝

り

Ｊ

Ｑ

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

０
０
０
０
０

確認者 :林

(´ ip′・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

(あつ
氷の状態 (び Oθ)●
鮮度タンク内海水温 (J :")〕L≧ ℃
秋サケ腹部内温度 ( ,o)tr℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平

(健康チiッ ク表)

作業者名

9p林 a 田中 Q皆りll 0安達
0 佐藤 0 桜田 0上林

″
。
。

▼

９
10 12

確認者 : 林

レ

"

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は ９
９
■
り
暉
●

確認者 : 林

(lGtt「つ
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ヤロ″

・水揚げ時の水は十分か
フ
`'コ

11′
'旧

可レ颯″押

〈温度の測定〉

眸認者:林  (lι :

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

住″  ● ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

冒 ′
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 雪 ℃
〈船内清掃記録〉

林

ｏ

確認者

責任者確認欄 : 田 中

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

作業者名

Q 林(裕) 1 林 (策 ) 1 田中 亀 渡辺
Q本村 働 朝熊 o小田部 8
9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

(“″

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台 α

Ｚ

″

男

あ

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

林

３

確認者

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(JI卜  Jθl日属日 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:つ氷の状態 嘔

“

)θ
鮮度タンク内海水温 ( i oo)■■ ℃
秋サケ腹部内温度 ら 001Lり℃

確認者特記欄 : 林 ″り 責任者確認欄 : 林 θ2o



書式作成日:平成12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

時aO分)天気

ギ
だヽ

作業者名

0 林 ″ 田中 0 菫
Ｉ
′皆 ●安達

0佐藤 ● 桜田 0上林 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 : 林

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

g

多 キャ″ン |ぼ船

・水揚げ時の水は十分か

林
　
▲＞

認

　

に

確 者 :

〈温度の測定〉 確認者 : 林

漁場の海水温度 漁 獲 前 で 、
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前

(IIく

1℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ″

船倉内の海水温度 帰港時1 Jレ,0
ゝ ′
℃

(船内清掃記録〉

に
こ

′
遣
４

確認者 :  林

(6:グの

ヂ
13rに 1卜J魚:1

責任者確認欄: 田中        (02ィ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林  妥

′

選別場での確認表

´ ℃

「ヽ
．⌒「
「

作業者名

４

コ

f,firmr a ttltl 0 田中 L渡辺
●本村 D 朝熊 ●小田部 8
9 10 12

〈健康チェック表) 確認者:林

(ン:θ●

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者:林

(
・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

（ａ
ｎ
Ｉ
ｘ
ｖ
Ｑ

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

林

色

確諦
″

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

`わ
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 Q躊 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 )

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

a 林 0 田中 0 皆川 a安達
θ佐藤 ● 桜田 θ上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(と くり

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２
ノ

ー
ー

ビ

剛
１

∃ 帽

,水揚げ時の水は十分か

:林

::;;``:::〕
))

諦
　
け

確

〈温度の測定) 確認者: 親に  (

漁場の海水温度 漁 獲 前 :

lr路
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 冨 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ク
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船 倉 内の海水温度 帰港時 幌 ℃

〈船内清掃記録〉

ヽヽ
Ｌｔ

一
　ヽ　　　　
▲一中“▼

確認者 :  林

プし■、7薇 711子

確認者特記欄:  林        013) 責任者確認欄 : 田 中         『
lヶプ

メ1.喘議



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林 d屁りをlb)

選別場での確認表

す
●

ヽだ

イ・ヽ ′

作業者名

O ffitmt θ 林傑) ι 田中 じ 渡辺
1 本村 Q 朝熊 Q 小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(
。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

ぼ

")
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(3夕●
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 :%) 責任者確認欄 : 林 ご
b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

0 林 L 田中 0皆り:| 3安達
a佐藤 じ 桜田 0上林 8

9 10 11 12

確認者 : 林

230)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(レリ )

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は
,Oo回
目
″・水揚げ時の水は十分か

ヤ

〈温度の測定〉 確認者:林  F′ a)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ‖ も
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ワ

賢 II℃

船倉内の水の状態 帰港時 θ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

つけ

X/ ℃
(船内清掃記録)

確認者 :  林

(`aら )

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

HACCP委 員会 :林 ″ 冤

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成2′ 年 10月 2燿り (い 竜四 )↑イ dい 分)天気 眸 4電 気温 :`h′  ℃

HACCP委員会 :林  C(2

選別場での確認表

作業者名

0 林(裕) A f,f rmr o 田中 Q渡辺
0本村 o 朝熊 0だ 田ヽ部 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(0")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

・選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(ごイリ
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:ゎ水の状態 ,/ ao, O
鮮度タンク内海水温 (`●″)=.2℃
秋サケ腹部内温度 (``″ )LJ l℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林 Q)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

硝 内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

０ト
回”

●
●
０
０
嘔
げ

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)
確認者: 羽に  (`".:3a)

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 留2.℃

林

”

認
　

“

確 者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前 ヒι℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 ヮa)℃

〈健康チェック表)

作業者名

0林 η田中 0皆メll 0安達
9佐藤 撃 桜田 り上林 8

9 10 12

確認者 : 林

la」

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

:d〕
ID)

確認者特記欄 : 林 ノh
ヽ

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平崚 0年 び ユ

《選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

噸 ● 分 ) ′′ 気温:′′、

０
●
●
９
０
９
″

HACCP委 員会 :林  a

選別場での確認

〈健康チェック表〉
確認者 :林

確認者 :林

(,ι :夕a

確認者 :林

■ )

確認者 :

`a)

(0,O0)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 :



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

力 亀

HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

0林 ● 田中 じ皆メ:| L安達
0佐藤 0 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

2,フ )

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

FD)
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

:T'Ⅲ
ロ
ル:1'P回静・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者:林  (μrD

漁場の海水温度 漁 獲 前 1霜℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

1■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

電 .℃

〈船内清掃記録〉

ん多
■
′
′
′

■
ル
，
■
Ｊ ″ 、 /4

確認者 :  林

ピ ″ )

臨剖編躙: 林   L%) F.rr#{EFnrd' BIF l07rt



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林

`

選別場での確認表

'X_
/'・●
:贄

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

確認者 :林

( 0)
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
′
２
ｇ
９

確認者 :林

0)
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(健康チェック表)

作業者名

0 林(裕 ) a 林篠) L 田中 α渡辺
o 本村 o 朝熊 フ小田部 8
9 10 12

確認者 :林

(y″

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :わ卜 ′

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

Q 林 0 田中 | 皆川 ●安達
Q佐藤 Q 桜田 η 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(と:ρ

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

確認者 : 林

(件J● )

ロ
・水揚げ時の水は十分か

確認者 :  林

0)

確認者特記欄 :  林 責任者確認補 : 田 中      ′

漁場の海水温度

〈温度の測定〉 確認者: 劇に  (1`L

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時 中滲●
J、 ′ ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :本木  晨

選別場での確認表

実施日 :平成

〈健康チェック表)

作業者名

g f,fitnr 1 林 (策 ) 1 田中 θ渡辺

0 本村 0 朝熊 0小田部 8
9 10 12

確認者 :林

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

)
氷の状態 (,1フ  0
鮮度タンク内海水温 ( {7, 7--L ,
秋サケ腹部内温度 (ヤ :")彎レ:℃

確認者特記欄 : 林

■・ヽ

だ|■

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

。作業場は整理整頓されているか

確認者 :林

(J′0)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〆二ず｀

〈健康チェック表)

作業者名

σ 林 9田中 9皆メ:| 0安津
η佐藤 J桜田 θ上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(2:

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

９
２

Ｘ

贔
・水揚げ時の水は十分か        〉

林

ｏ

臨
　
に

者

ン

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

(r)o

確認者特記欄 :

●
責任者確認欄 : 田 中

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉 内の海水温度 夕
重資ン、℃

(温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 離 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 躙 ℃

Ｄ

Ｌ

Ｆ



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林
′

選別場での確認表

ィ
・
織 |=

作業者名

0 林m の 林(策 ) σ  田中
=フ

渡辺

。 本利 a 朝熊 ヮ 小田部 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

:●′

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

め・選 別 台

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

′′0)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

″ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 ′%ヮ 〆|ぅ責任者確認欄 : 林

√「:み、
∫



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

確認者 : 林

(と″

〈健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(‐ :ス )。キヤビンの中は
。船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・湖 ず時の利 ま十分か 正三三正三正三:『ヽ

ロ
フ ″

鴎

漁場の海水温度
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船 倉内の海水温度 帰港時

″ ?・ ℃

確認者 :  林

ダ ′6)

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中

HACC略 員会 :埜

“

7`



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

～どビた場)天気:

〈健康チェック表〉

作業者名

+ f*raCIr o 林(策 ) 0田市 a渡辺
』本村 1 朝熊 豊小田部 8
9 10

12

確認者 :林

“

θll"コ))

確認者 :林

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シー トは清潔に用意されているか ―
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

F li3o)
・鮮度保持タンクは清掃されているか。シートは全タンクにかぶせてぃるか

>

・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

ヴ
")

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

(● :")●

JL囚L二、2℃
(b")_Lト

確認者特記欄 : 林
責任者確認欄 : 林

●



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

出港・漁獲から帰港までの確認表

界施日
:磁
″ 年′ 動 ム ρ e■ ,分～食 ■ 0分 鶏 ″ 各 鵠 :′ ′ お ℃

作業者名

1林 2 田中 ｀皆りII 1安達
9佐藤 い 桜田 0上林 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

(夕

")

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 目回

″

ｇ
３

Ｐ

確認者 : 林

(ヽL3o)

・水揚げ時の水は十分か

倉ヤ

〈温度の測定) 確認者:林  (v■ :,ol

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃

＞

　
１野
限

船倉内の海水温度 漁 獲 前 T℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 唯 )℃

(船内清掃記録〉
確認者: 林

(チ″ )

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1

びし気温:
〈健康チェック表)

作業者名

q f,f rmi ● 林(策 ) 9 田中 ● 渡辺
ゅ 朝熊

` 

小田部 8
10

12

確認者:林

(1■L」ヒョ「■)

(選別場衛生状態確認表)

チエツク内容 (選別前) 確認者 :林

(い

")
。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は
・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チエック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(F IJ:ヽ

`')

・鮮度保持タンクは清掃されてぃるか。シートは全タンクにかぶせてぃるか
・作業場は整理整頓されているか

確認者 :

r ( ,flot

〈選別・計量後の温度の測定)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林
責任者確認欄 : 林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日 :平成

詩`Cl場ジ天

確認者 : 林

Q JR2))

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者 : 林

胃 0)・キヤビンの中は
・船倉の周りは
・船倉の中は

・水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

漁場の海水温度 漁 獲 前

i品 [
船倉内の海水温度 漁 獲 前

":1℃

船倉内の水の状態 帰港時 ′
船君肉の秋サケの状態

船倉内の海水温度

帰港時 ′

帰港時 ℃
確認者 :  林

ご″ )

確認者特記欄 :  林
責任者確認欄 :田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林

選別場での確認表

実施日 :平成 )天気 :|

〆 |

一

．．一．レ
一ヽ

／
ｒ
■

作業者名

θ 林(裕) 0 林(策 ) 0田 中 0渡辺
● 本村 0 朝熊 0だ 田ヽ部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(l:Il:iiilll11`|

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(レ″ )

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか            >
・計量器は清掃されているか            >
・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
・シー トは全タンクにかぶせているか 一―――一一―→
・作業場は整理整頓されているか          >

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:(`屁

JI〕
)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 林



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 銘 3)

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日:平成d蜀 年 rO月 |ラ 日 (■ 日→ 0か～ζ
LlJD分 )天気:眸 気温 : 〕 も F`dc

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か ―――一一――〉

〈温度の測定)

確認者 : 林

(430)

確認者: 親に  (■L:

０
９
ヨ
Ч
暉 , o2回
目
1)1‖,3回
目 回目

1「

′
"

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う ″ ℃
:λ 0

船倉内の海水温度 漁 獲 前

lTI℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ）０

船倉内の海水温度 帰港時 ?ノ ℃

〈健康チェック表)

作業者名

9 林 0 田中 t皆川 0安達
0佐 藤 0 桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

( 11L"″ )

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

(ξ

")

確認者特記欄 : 物
/
ヽ   ・

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林
′
σ
ム
デ

選別場での確認表

実施日:平成20年 |

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか          >0

〉

確認者:林

(,Lブ 0)

確認者 :林

(ク ″

〈健康チェック表)

作業者名

0 林(裕 ) a 林(策 ) o 田中 o 渡辺
o 本村 o 朝熊 o小田部 8
9 10 12

確認者 :林

(ι

")

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(ワ
  11,'1:::')

″

水の状態 (,:")Q
鮮度タンク内海水温 (り :")2。 み℃
秋サケ腹部内温度 (つ :″)レあ ℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄: 林



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成 レ～●d“い)天気:

HACCP委 員会 :オ木 C

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

C林 ● 田中 0 皆川 C安達
0佐藤 0 桜田 ●上林 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は 日
, 1メロレ回り0錮]去忍・水揚げ時の水は十分か 〉0

林確認者

〈温度の測定〉 確認者: 林  (メJo)

漁場の海水温度 漁 獲 前 ℃
＞
ｎ
ｕ
Ｆ
叩は

船倉内の海水温度 漁 獲 前

11017℃

船倉内の水の状態 帰港時 9
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

望 F℃

〈船内清掃記録〉

ダヒアlιマ′湾確

確認者 :  林

`00)
ｌ
α確認者特記欄 :  林

言
任者確認欄 : 田中     k′

(b)



HACCP委員会 :林  〔

鋤 日:執副 酔 「 0月 F'日 (い裁 レ イ 崎 6か 競 :FE″電気温:,と 、ア ℃

書式作成日:平成12年 7月 1日

選別場での確認表

　̈一一
「″

―
″ル
■

,ゝ、

（ｇ
γ
Ｚ
⊆
貿
７
●

〈健康チェック表)

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

)

確認者 :林

〈選別・計量後の温度の測定〉

00)

確認者 :

氷の状態 6 io2)0
鮮度タンク内海水温 Am, z.l c
秋サケ腹部内温度 ( Ь JO)資「 ℃

怖

0、ヒ◆

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林

aに、
ごb



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCPI験 琳

彎 ′
)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平 (』L調彗0分γ 気温:'t、

〈健康チェック表)

作業者名

1 林 0 田中 0 皆川 Q安達
ヽ 佐藤 6 桜田 0上林 8

9 10 12

林確諦
　
０

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

・氷の投入は

確認者 : 林

″D

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 親に  (L:

船倉内の水の状態 帰港時 ワ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時■1■℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

l晟℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

(17θ
℃

1、 ■

夕
｀
し〆1｀′Ll耐障LJll争to、 Cヽ

確認者 :.林

″ )

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林   ″ ▲)

選別場での確認表

‘　　　　（」

作業者名

q 林(裕 ) q *ttmi 9 田中 駐 渡辺
0 本村 ● 朝熊 o小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表) 者:林認

　

に

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(・選 別 台
０

ｌ

Ｘ

Ｘ

Ｕ

０

計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(`″D
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉

水の状態 G:")0
鮮度タンク内海水温

‘
Ｊ
リ >rO) 2.2 c

秋サケ腹部内温度 C")L_I℃

:,0)
諦
′ハ〉

確

確認者特記欄 : 林 t?l) 責任者確認欄 : 林 (9t)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :羽に lr

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平成

． 　　　　　́
‐・一
「　・．　・い
・

／

〓

一一　
ヽ
一一ｋ
．‥‐‐．

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(こ 電■ )
作業者名

0林 り 田中 θ皆川 0安達
0佐藤

●

１ 1 桜田 0上林 8

9 10 12

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 臨賭 :林 (むD

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

,b70,

臨粘論:林   こヽ ) 責任者確認欄 : 田 |卜        ご
b)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 20年 10月 静 日 G鰤町ビハ γ
`司
用い )天気 Jフリ 鴫 温 :′ ハ ト ℃

HACCP委 員会 :わ卜  |

選別場での確認表

作業者名

9 林(裕 ) ● 林(策 ) o 田中 o渡辺
0本村 Q 朝熊 o小田部 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(電 JP^:

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(ヽL:,o・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・作業場は整理整頓されているか         >Q

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

罐二31)
氷の状態 嘔 :")●
鮮度タンク内海水温 (b¬

")21■
℃

秋サケ腹部内温度 (LコD)■、1℃

11,|卜 )確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : lb)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成ztt t● 月

'日

(ら げ レ ～J鵠 夕|が 天気:お 気温 :′tも ′ ℃

HACC略員会 :林 ta

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)
確認者 : 林

)

作業者名

の 林 0 田中 0皆りll 0安達
σ佐藤 0 桜田

'上
林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

′
θ
夕
●
グ剛
ｏ

確認者 : 林

(

・水揚げ時の水は十分か ル″
回目

(温度の測定) 確認者: 林  l「θO)

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

`″
)

確認者特記欄 :  林 ′責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林   ご9

選別場での確認表

実施日:平成3酔 | ～ご時●扮)天気:

・細い一／（

作業者名

● 林(裕 ) 1 林 (策 ) 3.田中 o 渡辺
0 本村 、 朝熊 じ 小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

( `【II:D: ●●)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(L:′●・選 別 台 ザ

３

８

′

。計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

蜂 :・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

,a)

ごη) 責任者確認欄 : 林

氷の状態 (`″)●
鮮度タンク内海水温 (g:D′)".2℃
秋サケ腹部内温度 (110)tr℃

り)

「
．ｌ
ｉ
卜
群
鮮
無
鹸
麟



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 C●

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成 時●遍分)天気 気温: J)●

確認者:林  (句卜ral

(健康チェック表)

作業者名

い 林 9 田中 Q皆メ: ｀安達
D佐藤 じ 桜田 D上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(a  l

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(絆 :鋤
・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

国
・水揚げ時の水は十分か

夕与7■ι'7“た4′ηl′
`C.

確認者 :  林

げ″

確認者特記欄 :  林         J竹 ) 責任者確認欄 : 田 中         Iタ
ケ
)

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前 マル℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

111 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 ●
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0・

船倉内の海水温度 帰港時

7、
℃



書式作成日:平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

実施日 :平成 分)天気:.eヨロリ気温:

」（ｒ一／′（一

一

　

・ヽ
一　一〔」

作業者名

。 林船) a 林(策 ) a 田中 〕 渡辺
ぶ 本村 o 朝熊 0小田部 8
9 10 12

確認者 :林

:d:)1:))

(健康チェック表)

確認者 :林〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

暉
“

＞ｏ３

チェック内容 (作業終了後)

η
′
ａ
ｒ

●

て

て

る

か

か

れ

せ

い

る

る

さ

ぶ

て

い

い

掃

か

れ

て

て

清

に

さ

訥
訥
外
″
獅

掃

掃

ン

タ

理

清

清

夕

全

整

は

は

持

は

は

台

器

保

卜

場

別

量

度

一
業

選

計

鮮

シ

作

確認者 :

(「●

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (夕 r, 0
鮮度タンク内海水温 (f ,fr 2.2 c

秋サケ腹部内温度 (- ?A i.Q -

確認者特記欄 : J●/g) 責任者確認欄: 林 ,t9(,,'



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平成a″ ′月 )天気くLし1

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は

●
0
0
0

・水揚げ時の水は十分か

林

ｂ

確認者 :

f目″″
錮目
1.口
ρ:1'1'ソコロ

一 ― 一 ― ― 一

)|

〈温度の測定)

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

ヮ

・
ila)

確認者特記欄 :  林 F,fft{EFil,fr:' EIF 0*



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林   ε2

選別場での確認表

（」・・　
（

⌒
ヽ
、

作業者名

O ffrtmr ●  林倹) 0 田中 ■ 渡辺
ご,本村 Q 朝熊 0ガ 田ヽ部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(y:●●l

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

・選 別 台 ク
０

０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

θ

′

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

ら計量器は清掃されているか

:

確認者 :林

(フ

“

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか >a
・作業場は整理整頓されているか θ

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(1,7' dlH2) )
氷の状態 ,?@; Q)

鮮度タンク内海水温 (ワ ′ρ :LL℃
秋サケ腹部内温度 (夕・im)L.ワ ℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 μ ス )

出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

作業者名

Q 林 0 田中 D皆川 P安達
0佐 藤 り 桜田 η上林 8

9 10 12

確認者 : 林

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

ン
目回

″

８
‥
牌

，

●

＞

＞

＞

＞

確認者 : 林

(lレ

`IJP:》

)

・キャビンの中は

・船倉の周りは

。船倉の中は

,水の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者: 林   (1`〕加

漁場の海水温度 漁 獲 前 7ど
船倉内の海水温度 漁 獲 前 習 ℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

確認者 :  林

ピ iDD)

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中      イ咳 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 )天気 1″

HACCP委員会 :林    〆鬼L)

選別場での確認表

作業者名

9 林(裕) り 林(策 ) o 田中 o 渡辺
θ 本村
ゴ

p 朝熊 0小 田部 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

( lLJ`2=")

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:林

(,′0)
・選 別 台 ０

０

９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか       >0
.顧唇置曇ワF,1暦轄:Яてぃるか        19
.鷺真li菫名墨進[劣ギi詈 I:る

か
        8

(選別 :計量後の温度の測定〉
確認者:J床

`b)

水の状態 (6:D o
鮮度タンク内海水温 (6●1)2.2℃
秋サケ腹部内温度 (3o))つ、フ ℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 :

り )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平

HACC睦員会 :林

`ク
ノ )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9林 0田中 9皆川 0安達
9佐藤 D 桜田 0上林 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

′

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

,k)o,
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

』

ロ

ヲ 」口,2回
目

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

:111illli;;|)

臨甜調:林   (“年) 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日:平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林   ご%)

選別場での確認表

一一．
（

ヽ

/↑

〈健康チェック表〉

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(
。選 別 台 夕

ａ
ｇ
ｏ
ｏ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

J11「ミ)
鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか

>

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

′0)
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 「

η
)責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平

HACCP委 員会 :林 嘱

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

じ 林 1 田中 0皆りll L安達
σ佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者 : 林

12

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ン /1船

・水揚げ時の氷は十分か

林確認者 :

(p :

〈温度の測定〉 確認者: 劇に  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

ワ

‥

船倉内の海水温度 漁 獲 前
り
")℃atロ

船倉内の氷の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時

賛 封 L)℃

〈船内清掃記録〉 林

＞

確認者 :

肋確認者特記欄 :  林 責任者確

零

欄 : 田 中
        弩角ぴ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選別場での確認表

HACCP委 員会 :林

確認者 :林

(―  )

確認者 :林

υ

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

:淫菫名「言履塁|「IIIIIIIIIg
・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されている
。シー トは全タンクにかぶせている
。作業場は整理整頓されているか

か             >

か

〈健康チェック表)

作業者名

o 林翻 り 林僚) ヮ  田中 θ 渡辺
専 本村 o朝熊 0小 田部 8

9 10 12

‥林
一〃
諦
　
」

確

〈選別・計量後の温度の測定)

氷の状態 :″ ●
鮮度タンク内海水温 (rJつ ズ み℃
秋サケ腹部内温度 l~r フ ● Jヽ′℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1

実施日:平成20年

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

09 林 ● 田中 も皆メll 0安達
Q佐藤 B 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

ら ,al

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

0
0

8

確認者 : 林

(

国
・水揚げ時の水は十分か >θ

〈温度の測定) 確認者: 林  (LA2カ )

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

1■
℃

船倉内の水の状態 帰港時 σ
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

t蟹 レ
℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

グレノ′ι7形澪π
“
夕.ィ

確認者特記欄 :  林

タ
責任者確認欄 : 田 中

`η



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

〈健康チェック表)

作業者名

9 林(裕 ) 。 林(策 ) 0. 田中 巨 渡辺
o 本村 a 朝熊 0ガ 田ヽ部 8

9 10 12

確認者 :林

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)

・選 別 台     一

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか      ~‐ 〉
・シー トは全タンクにかぶせているか 一―一=一一―>
・作業場は整理整頓されているか 一一一―|

〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :林

)

確認者特記欄 : 林

a

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

η
"



出港・漁獲から帰港までの確認表

(健康チェック表)

確認者 : 林

作業者名

)林 η 田中 Э皆メII 9安達
D佐藤 ● 桜田 り上林 8

9 10 12

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

距夏∃便
・水揚げ時の水は十分か ∬′″

網目
1“プトプレ共r

林

”

確認者

(資

確認者: 林 __(夕L:夕υ

船倉内の水の状態 帰港時 ●
船倉内の秋サケの状態 帰港時 タ

船倉内の海水温度 帰港時

晩 ℃

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

確認者 :  林

:(1`'ロミ:D)

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

書式作成日 :平成12年 7月 1

HACCP委 員会 :林 (

寒施日
:平成』目D年 もt ℃



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

4/:  |

1  /

作業者名

O f,f rrer ● 林倹) Э 田中 θ 渡辺
0)本村 9朝 熊 リ ガヽ田部 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

(1′ :′

`)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(― )

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は
。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

)

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか つ

０
・作業場は整理整頓されているか

・計量後の温度の測定〉
確認者 :

氷の状態 :5O' o
鮮度タンク内海水温 (`00)2.2℃
秋サケ腹部内温度 C")■

`℃
確認者特記欄 : 林

aF

%) 責任者確認欄 : 林

θ 、た

わ



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 (男夕 )

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成■目P年

(健康チェック表)

作業者名

● 林 0 田中 Q皆メ|| E安達
0 佐藤 B 桜田 1上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(● 
“

)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(Lむ 0
。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 掴7"網目,。錮レ″4ゝゝ・水揚げ時の水は十分か

船ヤ

〈温度の測定〉 確認者: 林  峰L:■●
船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

冨 ピ ♭ ℃

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前協 ℃

〈船内清掃記録〉

,0・

'つ

′`L″

`a`1年

林

Ｄ

認

　

Ｇ

確 者 :

確認者特記欄 : 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会 :林   aク )

選別場での確認表

実施日:平成ル′年

⌒ / 、

「
:.

作業者名

a 林(裕) 。 林傑) D 田中・3,渡辺
0本村 θ 朝熊 の だヽ田部 8

9 10 12

(健康チェック表) 確認者:林

(レ″ )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(し  :。選 別 台

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(r″ )

:す壼[言≦′多;E嘱息[専 |キ 2象 IIII湯
・作業場は整理整頓されているか          り

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

イ a)
鮮度タンク内海水温

:″″)多も多 ℃秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 (わ 責任者確認欄 : 林

"



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平

F

/↑

r■
ト

作業者名

Q 林 D 田中 0皆りII Q安達
0佐藤 0 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

い わ )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

,キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,氷の投入は

0
9
0
0

確認者 : 林

● )

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定) 確認者: 羽|  (

漁場の海水温度 漁 獲 前
,″)℃
′ム 。2

船倉内の海水温度 漁 獲 前
タング℃
Lt r

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

"夕)2℃
〈船内清掃記録〉 林

Ｄ

確認者 :

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACC矮 員会 :林   の を )

選別場での確認表

実施日 :平成

争．　
（

作業者名

O f#tmt n f*tmt θ 田中 ュ 渡辺

。 本村 d 朝熊 。 小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

(資  i`'D目II)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:林

( )。選 別 台 ９
９
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

11''lIII〕 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか 〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(a>o
鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成

(健康チェック表)

確認者 : 林

(

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キヤビンの中は

確認者 : 林

(

・船倉の周りは

・船倉の中は

・水の投入は

・水揚
|ザ

時の水は十分か―――一―マ
〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前
9″び

じ、デ

船倉内の海水温度 漁 獲 前 9 1iPP℃

r、こ′

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

畔
¢

林

確認者特記欄 :

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

気温:′●c'℃
〈健康チェック表)

確認者 :林

“

)

〈選別場衛生状態確認表〉

チエック内容 (選別前) 確認者 :林

(レ :

・作業場の状態は 

一

            ワ`
!「 本 物 Vノ ■∧ 悪 は

                 1)

チエック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

０
０
０
０

０

確認者 :林

4in
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせてぃるか
。作業場は整理整頓されているか

確認者 :

とJI,電D)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 (`』D)2.2℃
秋サケ腹部内温度 ら

")負
′も

確認者特記欄 : 林
責任者確認欄 : 林

ヽ



書式作成日:平成12年 7月 1日

日:平成20年

へ．　
∩
一

(健康チェック表)

作業者名

1 林 9 田中 g皆メ|| 会 達9佐藤 9_桜田 Q上林 ８

一9 10
12

確認者 : 林

〈船内衛生状態確認表)

チエツク内容

・甲板は
確認者 : 林

(い・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

。水揚げ時の水は十分か

1回

],Paプ
ロ
″噸ピ
ロ

〈温度の測定〉

漁場の海水温度 漁 獲 前

fス つ
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 91%℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サヶの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 ′′′

ス 2℃
〈船内清掃記録)

疇
Ｆ

林

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

″

大 丁

｀



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成

HACCP委 員会 :林

選別場での確認表

)天気:`ρ

ハ・・　
　
　
∩
一

・，
●
¨
Ｌ
Ｌ
Ｌ
轟
絆
鱗
欝

〈健康チェック表)

作業者名

レ 林(裕 ) ′ 林(策 ) ュ 田中 o 渡辺
。 本村 e 朝熊 ヒ 小田部 8
9 10 12

確認者 :林

(`1)1:ト
 ガ

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林
`

lL:“
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

“
Ｊ
請
蒟
０

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

氷の状態 (夕ap .
鮮度タンク内海水温 ( -f, 7n7.
秋サケ腹部内温度 (lE「

口‐
1

んノ確認者特記欄

畔
Z3)



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日 :平成
噴a6分)天気バ夢

い一^　　　　（中一

〈健康チェック表)

作業者名

0林 a 田中 少皆川 0安達
幽 藤 0秘 田 噛 8

9 10
12

確認者 : 林

(D■ ′b)

(船内衛生状態確認表)

チエック内容 確認者 : 林

(Faり )

。船倉の周りは       6。船倉の中は  ―_______)ク

・某鷹浮£:氷 l■ t分か    L『〕″″
2回ロ
ヌ″ 3回目

漁場の海水温度 船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉内の海水温度

′t′k"r3″矛
確認者 :  林

げ ″ )

確認者特記欄 :

♪:声

責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委 員会 :林

「

選別場での確認表
～ご時
"令
)天気:J

一
一

〔

作業者名

0 f,fitapr 0 林(策 ) っ 田中 も 渡辺
0 本村 0 朝熊 ″ ガヽ田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:林

(り″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(鉾 0́・選 別 台 ●
●
●
０
●
０
０

・計量器の清潔度

。鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

.。 選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

０

０

●
０

０

確認者 :林

●▲ )

・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シートは全タンクにかぶせているか

〉り

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

(′

“

)
氷の状態 lZ,p  じ
鮮度タンク内海水温 じ :θO)3.2℃
秋サケ腹部内温度 (`フ3)し。ワ℃

確認者特記欄 : 林 ヴ4) 責任者確認欄 : 林 ぬ



選別場での確認表

動 卜 平成″ 年

'月

″ 日 ∝メ鳩タロ冷～す ウ ω 天気妥レノ｀ 気温 :′●.ξ ℃

書式作成日 :平成 12年 7月 1日

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

HACCP委員会 :林

確認者 :林

0

〆イ

ク

●
●
０
彼
７
９

″
σ
●

Ｏ

ｏ

Ｆ
一‐
∩
一

・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

・鮮度保持タンクは清掃されているか        >
シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈健康チェック表)

作業者名

D ffitmr ● 林(策 ) 0 田中 o渡辺
θ 本村 り 朝熊 0小田部 8
9 10 12

確認者 :林

(″′)

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :林 12_)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

作業者名

9林 9 田中 9皆メ:| 0安達
0佐藤 9 桜田 0上林 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

13´ a)

(船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

(

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'氷の投入は

烈 呻
・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉

堕夢:林  (ちμFa
漁場の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 の
船倉内の秋サケの状態 帰港時 ●

船倉内の海水温度 帰港時 ⊆多fノ ℃

一一
ドａ′渇％

レ■７

鋤
　
　
　
ヽ
′
　
´

記
　
　
　
●．

湖
　

タ

内船

確認者 :  林

夕)

確認者特記欄 :  羽ト
        リ2負ノ

責任者確認欄 : 田 中         わ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

り
｀
≪
詢
彎
妨縣夕'沸 kψ へ 沢 、列 ,か 性

野 .■   ́  ヽ

出港・漁獲から帰港までの確認表

実施日 :平嘱 )● 年 9ナ リ

'日

0日 む ● 分く「 嘲 にい )天気rr｀ 気温 :』E｀ ぃ7℃

(健康チェック表〉
確認者 : 林

)

作業者名

D 林 9 田中 0皆川
'安
達

0佐藤 0桜田 D上林 8

9 10 12

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

,船倉の周りは

,船倉の中は

,氷の投入は

確認者 : 林

(P′●)

適 目
,妙

回目

多 夕1,3回
目

水揚げ時の水は十分か >0

船ヤ

〈温度の測定〉 確認者: 潮に  (

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前
ワ′
1℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

(船内清掃記録〉
林

つ

確認者 :

確認者 欄

　

．〓

記
　
　

・́―

特

7
責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委 員会 : ホ木    α
′

選別場での確認表

作業者名

O ffitmt θ 林僚) 0 田中 ぅ 渡辺
o 本村 ぃ 朝熊 bだ 田ヽ部 8

9 10 12

く健康チェック表) 確認者:林

:(11111111:|:|〕 )

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

:dlllllllI:l'・選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

θ

７

確認者 :林

タメ′
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか :F
・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

:― )氷の状態 (ノ ″ )‐
鮮度タンク内海水温

`″
)レLZ℃

秋サケ腹部内温度 lF")し lゝ℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1

nt)ra (

HACCP委 員会 :林 ( / )

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

C林 9 田中 σ ―

‥

′皆 〕安達
9佐藤 9 桜田 野 上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

(F ab)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は ２
″

●
●
９
″
剛
Ａ
,1,P回

目 :   3回 目   :   4回 目

・水揚げ時の水は十分か

林
”

確認者

〈温度の測定〉 確認者: 林  `生 :rレ

漁場の海水温度 漁 獲 前 雅 ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前七多℃

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時

(11口
・
l〕))

船倉内の海水温度 帰港時

冒 多
℃

〈船内清掃記録)
確認者 :  林

確認者特記欄: 林     //cp 責任者

T認
欄
: 
田 中
        

“

ァL″



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

〈健康チェック表〉

作業者名

醇 林m σ 林篠) ″ 田中 饉,渡辺
。
本村 口 朝熊 ● 小田部 8

9 10 12

確認者 :林

● ●

(選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

′。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

・シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

,作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

(

・鮮度保持タンクは清掃されている

。シー トは全タンクにかぶせている

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 林確認者特記欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

出港・漁獲から帰港までの確認表

〆

実施日 :平成

作業者名 '林
a 田中 0皆メll 0安達

0佐藤 )桜 田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 : 林

′′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

,キ ャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

確認者 : 林

〈温度の測定〉 確認者: 親に   
“

らご

漁場の海水温度 漁 獲 前 身『
、3

船倉内の海水温度 漁 獲 前

Z:| 

℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 6
船倉内の海水温度 帰港時 奮ИF′ ℃

〈船内清掃記録〉 林

０

・　　・　　　　　　　　　　（一一一一一一一ぃ一一一一一・・）

確認者

確認者特記欄:  ルト       (ィ後リン
責任者確認欄 : 田 中

        η



書式作成日 :平成12年 7月 1日

選別場での確認表

′

作業者名 ` 
林(裕 ) 2 林(策 ) 3田 中 D 渡辺
o本村 e嫌 ）， 小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表) 確認者 :林

(

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(》 ′。選 別 台
９

″・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

η・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか Ｑ

Ｏ

Ｑ

０

確認者:林

00)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか >

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

)

η
llil■●|

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成12年 7月 1日

実施日:平成3メ″年 鵠 :′ 絆 〕

HACCP類 会 :林 1//2

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

9 林 a 田中 鳳 Ｉ

Ｉ

′皆 ク安達
0佐藤 0 桜田 り上林 8

9 10 12

(健康チェック表)
確認者 : 林

(,  ― )

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

ゆ〓
り牌

確認者 : 林

(,色夕0

ョH″レ回
・水揚げ時の氷は十分か

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (f¬

`●

)

漁場の海水温度 漁 獲 前

船倉内の海水温度 漁 獲 前

LL℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉 内の海水温度 帰港時

"'ス
2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

`′

)

確認者特記欄 :  林
        %

責任者確認欄 : 田 中 Ff61



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林 )

選刑場での確認表

実施日 :平成』HD年

〈健康チェック表) 確認者 :林

く選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

確認者 :林

。選 別 台

・計量器の清潔度

鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

,岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

″
・鮮度保持タンクは清掃されて

・シー トは全タンクにかぶせて

。作業場は整理整頓されている

〈選別・計量後の温度の測定) 確認者 :

(1「
ロレ

:

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

責任者確認欄 : 林確認者特記欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 (

出港・漁獲から帰港までの確認表

.今ヽ

作業者名

● 林 0 田中 Э皆川
ｒ

Ｆ 1安達

Q 佐藤 Q 桜田 0上林 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

lJヨLレ  」

``t:,'レ

)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

,船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

０

０
０

確認者 : 林

(

●
1回目〕

国
O,*?Obne

・水揚げ時の氷は十分か 一一――一―一→0

〈温度の測定〉 確認者: 羽卜  (L日

漁場の海水温度 漁 獲 前 Zち℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前 鴫 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 ‐

船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

響 り
℃

一、に，
み
Ｉ
と４

０カｆルヽη
鋤
　
　
，
一′
●

調

ダ

内船
林

Ｄ

確認者 :

le;F.#+$;e,fd: f,ft Nig

へ し 。

責任者確認欄 : 田 中         ご″
れダ
=

′′をミ。



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC曜損 会 :林  2で

選別場での確認表

作業者名

●
林翻 o 林篠) 9田中 o 渡辺

。 本村 F 朝熊 0小 田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:林

(161E: ω

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(りL′・選 別 台
ｅ

●
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか 0
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

0

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(`:
・鮮度保持タンクは清掃されているか
。シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態 (←:00
鮮度タンク内海水温 (ぐ :わ)2.2℃
秋サケ腹部内温度

だ「ヽ p嗅 ′℃

確認者

(′

粋

一

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HA9CP委幹 :林 (シ

"

出港・漁獲から帰港までの確認表

温′
'0タ

〈健康チェック表)

作業者名

9林 0田中 0皆メll 算安達
9佐 藤 0桜 田 ″ 上林 8

9 10 12

確認者 : 林

″口ED))

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は Ｏ
σ
ク

ｏ

剛

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

'水の投入は

ヨ厘□

水揚げ時の水は十分か

林

的

諸

Ｃ

確

　

　

ｔ

〈温度の測定〉
確認者: 林   ← ぃ→

漁場の海水温度 漁 獲 前
，

，ヽ
拓

船倉内の海水温度 漁 獲 前 ツタ●℃
鴨 ′

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

チ メυ

確認者特記欄 :  林 (2ダ 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林 )

|` /

選別場での確認表

―

作業者名

0 f,fitmt θ 林(策 ) 0 田中 り 渡辺
1 本村 、.朝熊 ● ガヽ田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者:林

:―
)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

0
●

り

林

２

確認者

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′

９

４

ｑ

確認者 :林

Lノロb))
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

(選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

(`:^氷の状態 κ ″ )タ
鮮度タンク内海水温 (/:″ 2_乙℃
秋サケ腹部内温度 ヴ ″pげ ℃

確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成ュ″)年

(健康チェック表)

作業者名

9林 噂 田中 a皆川 )安達
0佐藤 D桜田 は 林 8

9 10 12

確認者 : 林

い Jb)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キヤビンの中は 一一一――――――一→
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キ ャ 船

・水揚げ時の水は十分か

林

い

硼
　
“

者 :

漁場の海水温度 漁 獲 前 7絶 ℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 %℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

守 ′℃

q')/ot' X4 X+.
確認者 : 林

ｂ

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 :田 中     ("己



書式作成日:平成12年 7月 1

０
●
書

HACCP委 員会 :林 (11`「ぅ,

選別場での確認表

実施日 :平成』■″年 Ч tt t2日 (静 D分 ～あ 崎 分)天気 :″

=■
 気温 :ノ■ノhイ7℃

(健康チェック表) 確認者 :林

(

作業者名

n 林 (裕 ) ク 林傑) 0 田中 り。渡辺

7本村 Qレ 朝熊 oだ 田ヽ部 8
9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

選 別 台
計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は 0

林

，
Ｄ

確諸
ぼ

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

９

ｏ

確認者 :林

(lll,日
11:〕))

・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シー トは全タンクにかぶせているか

pa
‐

・作業場は整理整頓されているか ワ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

1:'ltョb)

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 れ (ηニ責任者確認欄 : 林



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 嘔 ん )

出港・漁獲から帰港までの確認表

〈健康チェック表)

作業者名

9 林 l 田中 3皆メ!| 3安達
θ 佐藤 0桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(′ ′′)

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

,水の投入は 回Ｄ，
′

，
″

重
Ｖ
Ｌ
０・水揚げ時の水は十分か

確認者: 羽に  (rヽ■鵬o)

漁場の海水温度
船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

crヵ )

ダ=ゲ′しマ幕イ御ケ′。に

確認者犠己欄: 林     (“ヶ) 責任者確認欄 : 田 中        Jレ ′



書式作成日 :平成 12年 7月 1日 HACC睦 員会 :林  z)

選別場での確認表

実施日 :平赫 年

'月

″ 日 (レ吻 ″ ↑■ ダ 暉 り が 天気 :ハ ル唯温 ィ

`L夕

℃

作業者名

。 林(裕 ) ● 林(策 ) o田中 0 渡辺
0 本村 o 朝熊 oガ 田ヽ部 8
9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(J"“:`"ロヒb)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(い

`0
・選 別 台 ″
・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

:1,;シートは清潔に用意されているか

。海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

′
●

確認者 :林

″ )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シートは全タンクにかぶせているか
や

B・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者:J床

lF:111i:lil:::)
氷の状態 (F:9り  ●
鮮度タンク内海水温 ■ :″ ZtZ℃
秋サケ腹部内温度 中 陶,こ往 」レ

確認者特記欄 : 林 (7//ノ 責任者確認欄 : 林 %)



書式作成日:平成12年 7月 1日

壁圧蟹珀会
:林 1///a)

出港・漁獲から帰港までの確認表

気温:′ aじ

〈健康チェック表)

作業者名

η 林 9田中 0皆メ:| p安達
0佐藤 9桜田 。上林 8

9 10 12

確認者 : 林

斃レ:ガ。

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

確認者 : 林

実 ウ )

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定〉 確認者:林  (∫■の

漁場の海水温度

船倉内の海水温度

船倉内の水の状態 帰港時 O
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0

船倉内の海水温度 帰港時

留 ノ℃

確認者 :  林

(ごめ )

確認煮特記欄: 林     =(、) 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日:平成 12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

HaD分～

`r時

・
属勢)天気

′争

作業者名

C *fitant 2 林篠) o 田中 ゝ 渡辺
9 本村 o 朝熊 ″ だヽ田部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

:`′it口ab)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(μO)。選 別 台 ク
Ｑ
ヮ
′
９

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

,作業場の状態は ″

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

>9 確認者 :林

イ発 )

・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか

IIIII18
。作業場は整理整頓されているか タ

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

イ ぃ )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

林
わ確認者特記欄 責任者確認欄 林 物 )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平 気温:′´|● ℃

(健康チェック表)

作業者名

0 林 η 田中 9皆川 0安達
p佐藤 ｀ 桜田 0上林 8

9 10 12

確認者 : 林

"″
)

〈船内衛生状態確認表〉

チェック内容

・甲板は Ｏ
σ
０
０
暉

確認者 : 林

と′
"l,))

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は

ャダ ン 倉

・水揚げ時の水は十分か

'IDド

回目

〈温度の測定〉 確認者: 林   cTいメリ
"

漁場の海水温度 漁 獲 前 ,7う
船倉内の海水温度 漁 獲 前 リタ0)℃

夕、と

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船倉内の海水温度

〈船内清掃記録〉

A")?'tr,tfttrfrft o,l- -

確認者 :  林

こ′1ヒ:))

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

出港`漁獲から帰港までの確認表



書式作成日:平成 12年 7月 1日

選別場での確認表

（
一一
ヽ

)天気こ毛

作業者名

0 林(裕 ) ● 林傑) D 田中 o渡辺
,本村 り 朝熊 0小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表) 林

諮　に

確

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

)。選 別 台

,計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

。岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

・計量器は清掃されているか

確認者 :林

`00
・鮮度保持タンクは清掃されているか

。シートは全タンクにかぶせているか >0
・作業場は整理整頓されているか 0

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

●● )

鮮度タンク内海水温

秋サケ腹部内温度

確認者特記欄 : 林 lP/ 責任者確認欄 : 林

ら
)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平

〈健康チェック表〉

作業者名

O林 0田中 0皆メ|| 3安達
9佐藤 9桜田 り上林 8

9 10 12

確認者 : 林

g″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

。キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

。氷の投入は 目回

グ″

‘
〓
ル

確認者 : 林

(夕

")

・水揚げ時の水は十分か

〈温度の測定)

漁場の海水温度 漁 獲 前泄 む
船倉内の海水温度 漁 獲 前マ |℃

確認者:林  (F,o)
船倉内の水の状態 帰港時 場
船倉内の秋サケの状態 帰港時 θ

船倉内の海水温度 帰港時 夕を‖フ℃
〈船内清掃記録〉

グレ″じメ訂7ア″′。た
確認者 :  林

F力 )

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中

HACCP委 員会 :本木 り

'´

出港・漁獲から帰港までの確認表



書式作成日 :平成12年 7月 1日 HACCP委員会 :林

選別場での確認表

暉D曰い)天気く1

だ 、

プ ‐

（一ヽ‥‐‐一　普

作業者名

0 林(裕 ) 9 林(策 ) 、 日中 《当 渡辺
0 本村 D 朝熊 フ だヽ田部 8
9 10 12

〈健康チェック表〉 確認者 :林

(3こぁa)

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)

:抒
量 量 の 書 潔 度

~~~~~―
― 一 一 ― 一 一 一 一 一

丁

~[8

・岸壁海水の状態は                >●
・作業場の状態は                 Ю

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者:林

●3)
・鮮度保持タンクは清掃されているか

・シートは全タンクにかぶせているか        >■7
・作業場は整理整頓されているか          だ

'
〈選別・計量後の温度の測定〉

確認者 :

`oo)

水の状態 (o'00) Ql
鮮度タンク内海水温 (J:″)二 .Z℃
秋サケ腹部内温度 (r ap)′″ニトリ

確認者特記欄 : 林 め

マ
`″

アン
”
春

責任者確認欄 : 林

争各たァレ

ゐ



書式作成日 :平成12年 7月 1日
HACC睦 員会 :林   θ ろ )

選別場での確認表

（一．・・一・．・・・
．

∩
一　
〕

作業者名

O ffiteer @ *f rmr ″  田中 ゅ 渡辺
σ 本村 θ 朝熊 ″ 小田部 8

9 10 12

〈健康チェック表)

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(":30。選 別 台 ９
０
０
０
０
０

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)

・選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか 8
確認者:林

・鮮度保持タンクは清掃されているか        o
・シートは全タンクにかぶ甘ているか        0
・作業場は整理整頓されているか          くっ

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

●3)
氷の状態 6 oo, O
鮮度タンク内海水温 ば ,0)夕 .2℃
秋サケ腹部内温度

`,a)(L`℃
確認者特記欄 : 林 責任者確認欄 : 林 %)



書式作成日 :平成12年 7月 1日
甲ACCP委員会 :林 ψ 4)

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

ヽ
．
一
一
　
一一　
・

ｒ
●
一

（一一一・　　〕

作業者名

ゝ 林 ゆ 田中 ｀皆メ|| ｀安達
0佐藤 b 桜田 η上林 8

9 10 12

〈健康チェック表) :林

:00
議
　
は

確

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

'キ ャビンの中は

・船倉の周りは

,船倉の中は

・氷の投入は

=00
・水揚げ時の水は十分か

;目
3〕‖
'ア

回目

林

,a
は
ご

〈温度の測定〉 確認者: 林  (C卜 :aD

漁場の海水温度 漁 獲 前‖ ℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

ユ ヽ )℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 性 ℃

〈船内清掃記録〉

夕・レ費L17移″

“

道
″

確認者 :  林

:●
Dl

臨辞謝:林   `′を) 責任者確認欄:帥   (9/r)



書式作成日:平成12年 7月 1日

実施日:平成』

“

D年 天気C

ｒ一」・一・・・・・‘

HACCP委員会 :林 ly/J

出港・漁獲から帰港までの確認表

作業者名

σ 林 ● 田中 0皆メII 0安達
9佐藤 9桜田 り上森 8

9 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

9

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は
11,2回

目

。水揚げ時の水は十分か

林確認者

〈温度の測定〉 確認者: 羽に   d「¬蒻D)
ヽ
一

漁場の海水温度 漁 獲 前

′♪、夕
℃

船倉内の海水温度 漁 獲 前 `
|■℃

船倉内の水の状態

船倉内の秋サケの状態

船 倉内の海水温度

(船内清掃記録〉

夕

01'77ι
7豫イイクF.

確認者 :  林

(ご"夕0)

確認者特記欄:  林        り″rト

′た .

責任者確認欄 : 田 中         ″
セ響
D

l ο・ム ヽ



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委 員会 :本ホ   (/)

選別場での確認表

/Tヽ

〉‐11ゝ

０
■
一

作業者名

O f,fitmt の 林(策 ) ゅ 田中 夕 渡辺
9 本村 3 朝熊 aだ 田ヽ部 8

9 10 12

〈健康チェック表〉
確認者 :林

(隻
=:●
∂

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

(μ :ね・選 別 台 ９
θ
７
σ
フ

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シートは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

か

か

れ

せ

＞

る

る

さ

ぶ

後

い

い

掃

か

了

て

て

清

に

終

れ

れ

は

ク

業

さ

さ

ク

ン

作

掃

掃

ン

タ

＜

清

清

夕

全

容

は

は

持

は

内

台

器

保

卜

ク

別

量

度

一

ツ

選

計

鮮

シ

エ
　
・　
　
・　
　
・　
　
・

チ

ているか =

″

ｇ
ているか       >

・作業場は整理整頓されているか         >o

林

魚
諦
↑
確

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

`:●

a氷の状態

`")0鮮度タンク内海水温 ぼ
P ao),、

どP℃
秋サケ腹部内温度

`″
)ξ、2℃

確認者特記欄 : 林 (秒 責任者確認欄 : 林 げ狂



書式作成日:平成12年 7月 1日
HACCP委員会 :本ホ `ル12

出港・漁獲から帰港までの確認表
実施日 :平成

(健康チェック表)

作業者名

0 林 鼈 田中 ｀皆川 0安達
9佐藤
'桜
田 D上林 8

9 10 12

確認者 : 林

(a:“ぃ

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容 確認者 : 林

(ヽF30)
・キヤビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

キャレ 倉
〉

・水揚げ時の水は十分か

(温度の測定)

r認者:挙  qf=,D)

漁場の海水温度 漁 獲 前

(う

'1℃
船倉内の海水温度 漁 獲 前

つ

と

”

仏

船倉内の水の状態 帰港時 Q
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 望お℃

グ・)77●学薇′7千 ηと
確認者 :  林

,a)

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中 (//「)



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林

選別場での確認表

（ご
一

（・・・ヽ
一一

実施日 :平成』ゆ 年 夕 月

'日

(←け あ ～← け ●い)天気 Jゝ 温 :JL電 三 ℃

口 .■

〈健康チェック表)
確認者 :林

(V:
作業者名

o 林(裕) D 林僚) α 田中 o渡辺
o本村
" 
朝熊 D小田部 8

9 10 12

〈選別場衛生状態確認表〉

チェック内容 (選別前)
確認者 :林

夕0)
。選 別 台

・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度 θ
シートは清潔に用意されているか θ
海水の清浄度は                 κD
・岸壁海水の状態は

・作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

(「  :
・鮮度保持タンクは清掃されているか
・シートは全タンクにかぶせているか

〉

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定)
確認者 :

")

氷の状態 g卜 :″0) θ
鮮度タンク内海水温 ■ :Dbl′、

「

℃
秋サケ腹部内温度 (「夕●)リピ1 フ℃

確認者特記欄 : 林 1//f 責任者確認欄 : 林 (η



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

nilO al

〈健康チェック表)

作業者名

0林 0日中 0皆メll 0安達
0佐藤 0 桜田 の上林 8

9 10 12

確認者 : 林

lP″

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は 一―――一――一――→
・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は 掴
ヲ caar回目・水揚げ時の水は十分か        〉

林 、鵬　に

(温度の測定〉

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時 降″

`Q3 

℃

漁場の海水温度

クちフI、.7豫イ確
確認者 :  林

ζ=:夕al

確認者特記欄 :  林 責任者確認欄 : 田 中



書式作成日 :平成 12年 7月 1日
HACCP委員会 :林 F/2)

選別場での確認表

rT、

（．〓（

作業者名

2 林船 ν 林(策 ) o 田中 o 渡辺
D本村 でい朝熊 Qだ 田ヽ部 8
9 10 11 12

〈健康チェック表)
確認者 :林

(ン:´

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前)
確認者:林

(シι:0●・選 別 台 ＞０
，
●
ロ

計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度

シー トは清潔に用意されているか

・海水の清浄度は

:犀重鱈分具雀盾
は        12

チェック内容 (作業終了後)
。選別台は清掃されているか

。計量器は清掃されているか

確認者 :林

¢お )

鮮度保持タンクは清掃されているか

シー トは全タンクにかぶせているか

・作業場は整理整頓されているか

〈選別・計量後の温度の測定〉
確認者 :

Fね(夕 ,,) o
鮮度タンク内海水温 (ダ タ0)雪 十ヽ ℃
秋サケ腹部内温度

林確認者特記欄 責任者確認欄 : 林 た )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日 :平成 時
「
`分

～ 時naい)天気 ′。●も
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―
―
―
―
ｌ
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ｌ
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ｌ
ｌ
ｌ
ロ
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■
■
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■

〈健康チェック表)

確認者 :林

(静″ )

〈選別場衛生状態確認表)

チェック内容 (選別前) 確認者 :林

(~・・計量器の清潔度

・鮮度保持タンクの清潔度
・シートは清潔に用意されているか
・海水の清浄度は

・岸壁海水の状態は
。作業場の状態は

チェック内容 (作業終了後)
・選別台は清掃されているか
。計量器は清掃されているか

確認者 :林

.fr+HIX++t>trfiEffianTL\Ah\ '' i- F It+.?'-z/t l-fl\ l:'-+'zf \ z. r.. ------> Q・シートは全タンクにかぶせてぃるか・作業皐[Rttζ綺ギ:ぶ社三II=′

確認者 :

iFa)

〈選別・計量後の温度の測定〉

氷の状態

鮮度タンク内海水温 ,f oot /.?--c
秋サケ腹部内温度

,.夕℃

確認者特記欄 : 林
(η )



書式作成日 :平成 12年 7月 1日

実施日:平tコD年 9月 ∠ _F璽 叫陀粉～

`時

●●斜 賎 くモニ爆租 :′′ 。・
℃

HACCP委記 計 林 lF/ノ

出港0漁獲から帰港までの確認表

作業者名

Q 林 0 日中 |

〓

Ｉ

′皆 a安達
0佐藤 0桜田 0上林 8

ζ 10 12

〈健康チェック表)
確認者 : 林

:夕 al

〈船内衛生状態確認表)

チェック内容

・甲板は

・キャビンの中は

・船倉の周りは

・船倉の中は

・氷の投入は

・水揚げ時の水は十分か

1回目
「
iログ回目

船ヤ

(温度の測定) 確認者:林  (μ・りθ

漁場の海水温度 漁 獲 前
げ

“′π

`℃船倉内の海水温度 漁 獲 前 畔 ℃

船倉内の水の状態 帰港時 0
船倉内の秋サケの状態 帰港時 0
船倉内の海水温度 帰港時

":P′
`.2℃

〈船内清掃記録〉
確認者 :  林

ば ″ご丼■t↑″巧孝

應腱詰譜酢 林   (F//) 離者確認欄:田中  (●//)


